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SENSING THE DIFFERENCE
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PRED PRIPOJENIM

ZKONTROLUJTE, ZDA NAPETI na typovém
stitku odpovida napéti ve vasi domac-
nosti.

MIKROVLNNOU TROUBU USTAVTE NA ROVNE A STABIL-
Ni PLOSE, kterd unese tihu trou-
by a nadobi, které se do ni vk-
lada. S troubou zachézejte %
opatrné.

TROUBU UMISTETE v BEZPECNE VZDALENOSTI od zdrojU
tepla. Kvli dostatecné ventilaci je tfeba pone-
chat nad troubou volny prostor alespon 30
cm. Spotrebi¢ musi byt umistén u zdi; pod
spotfebi¢em a po jeho obou stranach musi byt
volny prostor ke spravnému proudéni vzdu-
chu. Mikrovinnou troubu nedavejte do skfiné.

INSTALACE

Ry

ZKONTROLUJTE, ZDA SPOTREBIC NENf POSKOZENY. Zkon-
trolujte, zda jsou dvitka trouby fadné zaviena
a zda tésnéni neni poskozené. Vyprazdnéte
vnitfek a vymyjte ho mékkym vihkym
hadtikem.

TrouBu NEzAPINEJTE, pokud je poskozena
privodni sitova snlira nebo zastrcka,
pokud spotiebi¢ nefunguje spravné,
nebo kdyz doslo k jejimu poskozeni

¢i padu. Privodni kabel nebo zastrcku
neponotujte do vody. Pfivodni kabel se
nesmi dotykat Zzadné horké plochy. Moh-
lo by dojit k urazu elektrickym proudem,
pozéru nebo jinému ohrozeni zdravi a
majetku.

PO PRIPOJENI
TROUBU LZE SPUSTIT JEN TEHDY, Jsou-Li dvifka
spravné uzaviena.

JE-LI TROUBA UMISTENA V bliz- X
kosti televizniho nebo ro- 0

zhlasového pfijimace nebo
antény, kvalita televizniho a\

rozhlasového signalu se mGze zhorsit.

uzivatelem.

Vyrobce neodpovida za zadné problémy
zpusobené nedodrzenim téchto pokynt

UzEMNENT TOHOTO SPOTREBICE je podle zdko-
na povinné. Vyrobce odmita jakouko-

li odpovédnost za zranéni osob a zvifat
nebo za skody na majetku, pokud tento
pozadavek nebyl dodrzen.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

R

PRECTETE SI PROSIM POZORNE TENTO NAVOD A USCHOVEJTE HO PRO DALSI POUZITI

NEOHRIVEJTE A NEPOUZIVEJTE HORLAVE MA-
TERIALY uvnitf mikrovinné trouby nebo
Vv jeji blizkosti. Vypary mohou zpUsobit
pozér nebo vybuch.

NEPOUZIVEJTE MIKROVLNNOU troubu k susenf
odév, papiru, kofeni, bylin, dreva,
kvétl, ovoce nebo jiného hoflavého ma-
teridlu. Mohlo by dojit k pozaru.

POKUD BY SE UVNITR NEBO VNE MIKROVLNNE
TROUBY NECO VZNALO, NEBO SI VSIMNETE KOURE,
neotevirejte dviika a troubu vypnéte.
Vytédhnéte pfivodni kabel ze zasuvky
nebo vypnéte proud na panelu pojistek
nebo jisticd.

JipLA NEPREHRIVEJTE. Mohlo by dojit k
pozaru.

NENECHAVEJTE MIKROVLNNOU TROUBU BEZ dO-
zoru, zvlasté pokud pfii tepelné Upravé
pouzivate papir, umélé hmoty nebo jiné
hotlavé materidly. Papir maze zuhelnatét
nebo shoret a nékteré umélé hmoty
pouzité pti ohfivani jidel se mohou ro-
ztavit.

Pouzivate pii peceni vétsi mnozstvi tuku
nebo oleje, uvédomte si, Ze se mohou
prehrat a zpUsobit pozar.

NEepouzivesTe v tomto elektrospotiebidi
korozivni chemikalie nebo pary. Ten-
to typ mikrovinné trouby je uréen k
ohfivani nebo vareni jidel. Neni uréen
pro priimyslové nebo laboratorni tcely.

A\

NA DVIRKA NESTAVTE, ANI NA NE NEZAVESUJTE
tézké predméty, mohly by poskodit ot-
vor dvitek trouby a zavésy. Drzadlo
dvifek rovnéz neni uréeno k zavésovani
predmétd.

AN

AN

@

NEepovoLTE DETEM pouZivat tento spotiebic bez
dohledu dospélych; mohou ho pouZivat jen
tehdy, pokud jste jim dali patticné pokyny, aby
byly schopny pouzivat spotrebic bezpecné
achdpaly moznd nebezpeci zptisobend ne-
sprdvnym pouzitim. Déti je nutné sledovat i pri
pouzivdnijinych tepelnych zdrojd, (pokud jsou
k dispozici) samostatne
nebo v kombinaci s mi-
krovinami, protoZe se
zahrivaji na vysokou te-
plotu. :
TENTO SPOTREBIC NESMEJI POUZIVAT OSObY
(v&etné déti) se snizenymi fyzickymi, smys-
lovymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo
bez patficnych zkusenosti a znalosti, pok-
ud je nesleduji osoby odpovédné za jejich
bezpecnost, nebo jim neddvaji prislusné
pokyny k pouZiti spotrebice.

NA MALE DETI JE TREBA DOHLEDNOUT, aby si se
spotrebicem nehrdly.

MIKROVLNNOU TROUBU

nepouzivejte pro tepelnou %
upravu jidel nebo ndpoju

v hermeticky uzavrenych @@
nddobdch. Vznikly pretlak by

mohl zpusobit pri otevieni skodu nebo vy-
buch.

JE TREBA PRAVIDELNE SLEDOVAT, ZDA NENI
POSKoZENO TESNENI dvifek nebo prilehlé plo-
chy. V pfipadé poskozeni mikrovinnou
troubu nepouZzivejte, dokud ji kvalifik-
ovany technik neopravi.

AN

SPOTREBIC NENI URCEN K OVLADANI pomoci ex-
terniho ¢asovace nebo samostatného
ddlkového oviddani.

VEJCE

MIKROVLNNOU TROUBU nepouzivejte na
vafeni nebo ohfivani celych vajec se \ Q/
skofapkou nebo bez ni, protoze Q

vejce by mohla puknout i po /®\
ukonceni tepelné Upravy.



e DULEZITE RADY R
VSEOBECNE UDAJE TEKUTINY

TENTO SPOTREBIC JE URCEN VYHRADNE K DOMACIMU
pouziti!

MIKROVLNNOU TROUBU NIKDY NEZAPINEJTE prdzdnou,
bez vloZzeného jidla. Mohla by se tim poskodit.

VETRACI PRUDUCHY TROUBY musi zustat volné.
Ucpdni otvord pro privod nebo odvod vzduchu
mdZe vést k poskozeni trouby a neuspokojivym
vysledkam.

JESTLIZE SE cvICiTE v ovladani trouby, vlozZte
dovnitf sklenici vody. Voda pohlti mikrovinnou
energii a trouba se neposkodi.

NEUKLADEJTE A NEPOUZIVEJTE tento spotiebic ven-
ku.

Nepouziveste ho v blizkosti kuchyriského diezu,
ve vihkém sklepé, pobliz bazénu apod.

NEepouziveste TRouBu ke skladovéani zadnych
predmétd.

DRATENE uzAvERY z plastovych nebo
papirovych sdcku pred vloZzenim do
mikrovinné trouby odstrante.

SMAZENIV OLEJOVE LAZNI
MikrovLNNOU TROUBU NepouZzivejte k fritovani
v olejové lazni, protoZe teplotu oleje '
neni mozné regulovat.

& ABYSTE SE NEPOPALILI, pfi dotyku s na-
dobami a ¢astmi trouby pouzivejte
vzdy kuchynské chriapky. Pfi pouZziti se
pfistupné ¢asti trouby zahfivaji na vysok-
ou teplotu, déti se proto nesméji ke
spotrebici pfiblizovat.

NAPR. NAPOJE NEBO VODA. Mohou se v mikrov-
Inné troubé prehiat za bod
varu, aniz by se objevily bub- k.

liny. Vrouci tekutiny pak mohou “

nahle vytéct z nadoby. Q) «&
Abyste tomu predesli, postupu-

jte takto:

1. Nepouzivejte nddoby s rovnymi sténami
a uzkym hrdlem.

2. Tekutinu pfed vlozenim nddoby do mik-
rovinné trouby zamichejte a nechte v ni
ponorenou ¢ajovou Izi¢ku.

3. Po zahfati nechte tekutinu chvili v klidu a
pak ji pfed opatrnym vytazenim nadoby
z mikrovinné trouby je$té zamichejte.

POZOR

Vzpv si vyhledejte v mikrovinné kucharce
podrobné udaje. Zvlasté v pfipadech, kdy
pfipravujete jidla obsahujici alkohol.

PO OHRATI JIDLA NEBO NAPOJU PRO DETI

musite jidlo nebo tekutinu

protrepat a pred poddvdnim

zkontrolovat teplotu. Tim se

teplo rovnomérné rozlozi a vyhnete se riziku
opareni nebo popdleni.

Pred ohFivdnim sejméte z kojenecké Idhve
vicko a dudlik.
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VSEOBECNE UDAJE

NA TrRHU JE mnoho rliznych druht pfislusenstvi.
Pfed ndkupem se vzdy ujistéte, Ze je nadobi
pro mikrovinnou troubu vhodné.

NADOBY, KTERE SE POUZIVAJi V MIKROVLNNE TROUBE,
musi byt pro ni vhodné a musi byt z materi-
alu, kterym mohou mikroviny \RO, ‘ )

volné prochazet. \f;m
oy

Kbyz VKLADATE NADOBY s JipLEM do mikrovinné
trouby, ujistéte se, ze se nedotykaji vnitiniho
prostoru trouby.

To je diilezité zvidsté u doplriki z kovu nebo s
kovovymi édstmi.

Pokup st kovove NADoBi dotyka vnitfnich stén
trouby, kdyZ je trouba pravé v ¢innosti, vznikaji
jiskry a trouba se mlize poskodit.

PRED ZAPNUTIM TROUBY se vzdy presvédcte, zda
se oto¢ny talif mGze volné otacet. Jestlize se
otocny talif nemuze volné otacet, pouzijte
mensi nddobu.

PRISLUSENSTVI

DRZAK OTOCNEHO TALIRE
SKLENENY OTOCNY TALIR pokladej-
te na drzadk oto¢ného talife. Na
drzak oto¢ného talife nepokladej-

te z4dné jiné nadoby. o
. Drzak oto¢ného talife nasadte do trouby.

SKLENENY OTOCNY TALIR

SKLENENY OTOCNY TALIR pouzivejte pfi viech

zplsobech Upravy jidel. Za-

chycuje veskeré odkapavajici

$tavy a odpadavajici kousky ji-

del, které by jinak potfisnily a

znedistily vnitfek trouby.

2 Sklenény oto¢ny talif umistéte na drzak
otocného talite.

ROST
RosT pouzivesTe pfi pripraveé jidel
pomoci funkci grilu.

VOLBA MIKROVLNNEHO VYKONU

Prikon DOPORUCENE POUZITI:

OHRIVANI NAPOJU, vody, fidkych polévek, kavy, ¢aje nebo jinych potravin s
Max. o g .

(700 W) vysokym obsahem vody. Obsahuje-li jidlo vejce nebo smetanu, zvolte
nizsi vykon.

600 W PRriPRAVA RYB, zeleniny, masa apod.
SETRNEIST PRIPRAVA Napt. omacek s vysokym obsahem bilkovin, syra a

400 W vajecnych jidel a k dokon¢eni zapékanych jidel. Duseni masa, rozpousténi
masla.

RozmRrAZOVANI IR P .o
(160 W) RozmrazovANni Zméknuti masla, syrd.
UDRZOVANI V TEPLEM STAVU Zmexnuti zmrzlin
(90 W) ¥




PRERUSENI NEBO VYPNUTI VARENI

PRERUSENI VARENI JESTLIZE UZ NECHCETE POKRACOVAT
—

Pokud chcete pokrm zkontrol Vyjméte pokrm, nastavte ovlada¢ na nulu a
ovat, zamichat nebo obratit, ‘ zavriete dvirka.
oteviete dvitka a proces te-

pelné pravy se docasné —
prerusi.

POKRACOVANI VARENI

Zavriete dvitka. Proces tepelné Upravy se ob-
novi od okamziku, kdy byl prerusen.

POUZITI TROUBU

7'\ Power
o ZVOLTE STUPEN VYKONU A FUNKCI otocenim

400w prepinace funkci.
Defrost
iva 600w
o

Keep
Warm Max
é
Grill
S~
(B Autostart @ Orocte NasTAVOVACIM OvLADACEM doprava

k nastaveni poZzadovaného casu vareni.
Stop Trouba se spusti automaticky.




TABULKA

Cim vic JiDLA CHCETE UVARIT, tim déle to bude
trvat. Podle zkuSenosti vyzaduje dvojnasobné
mnozstvi potravin téméf dvojnasobek ¢asu.
Cim NI1Z3i JE POCATECNI TEPLOTA, tim delii ¢as
pfipravy je tfeba. Jidlo s pokojovou te-
plotou se pfipravi rychleji nez jidlo pfimo)
z lednicky.

PRIPRAVUJETE-LI NEKOLIK KUSU NEKOLIK

brambory ve slupce, rozlozte je do

kruhu, aby se upekly rovhomérné.

NEKTERE POTRAVINY JSOU OBALENY SLUPKOU NEBO BLA-
Nou, napf. brambory, jablka a vaje¢né Zloutky.
Tyto potraviny je tfeba propichnout vidlickou
nebo napichovatkem, aby se uvolnil pfetlak a
nemohly prasknout.

MENSi KOUSKY JIDLA BUDOU HOTOVE DRIVE NeZ vétsi
kusy a stejné porce se propecou rovnomérnéji
nez nepravidelné naporcované kousky.

PECENI

STEJNE JAKO U TRADICNICH ZPUSOBU KUCHYNSKE UPRA-
vy se i pfi pfipravé jidel v mikrovinné troubé
doporucuje jidlo michat a obracet, aby se rych-
le prohfélo i uprostred nddoby a nepfrevafilo
pfi okrajich.
PRIPRAVUJETE-LI PORCI NEPRAVIDELNEHO TVARU
( nebo nestejnomérné tloustky, polozte
porci slabsim koncem smérem ke

POTRAVINY S VYSOKYM OBSAHEM TUKU A CUKRU

budou se pfipravi rychleji, nez jidlo obsa-
hujici hodné vody. Tuk a cukr se také zahfeji na
vys3i teplotu nez voda.
V2ZDY NECHTE JIDLO PO UVARENI NEJAKOU dobu dojit.
Nechate-li jidlo dojit, vzdy dosahnete lepsiho
vysledku, protoZe se v ném teplo rovnomérné
rozptyli.

KOUSKU JIDLA STEJNEHO DRUHU, jako tfeba 7 ; ; v stfedu nddoby, kde se ohfeje pozdéji.
~

DRUH JIDLA | MNOZSTVI STUPEN CAS DOBA TIPY
VYKONU DOJITI
V poLovINE PECENT kufe otocte.
Kure (celé) 1000 6 18-20MmIN. | 5-10 miIN. | Po upeceni zkontrolujte, zda
se stava z masa nezbarvila.
Kure (Fizky 500G 8- 10 M. 5 N ??[UPECEN[ ZKONTROLUJTE,.Zda se
nebo kousky) $tdva z masa nezbarvila.
Y NA KUCHYNSKY PAPIR NA TALIR
150 G 3-4 MmN 1-2MIN. |RozLOZTE 2 nebo 3 vrstvy a
SLANINA Max. K Y, ,
(700 W) zakryjte dal$im papirem.
ZVELENINA’ 3006 34N -2 M. PRI VAREN!' pfikryjte a pfidejte 2
(Cerstva) IZice soli.
ZELENINA ) 250 - 400 ¢ 3 -4 mN. 1-2 wn Pri TEPELNE Upraveé prikryjte.
(zmrazena) 5-6 MIN.
BRAMBORY VE 1 Kus 4 - 6 MIN. 2 MIN. PROPICHNETE VlDLICKF)UlU kvus .
=250 g). V poloviné vareni
slupce 4 Kusy 12-15MIN. |5 MIN. .
otocte.
Maso 600 - 700 12-14mMN. |5 M.
(sekana)
[ PropicHNETE kUZi a varte
Rysa (celd) 600 600 W 8- 9 MIN. 4 -5 MIN. zakryté.
Rven (Fizk SLABSI KOUSKY POLOZTE SMEREM ke
y 400G 5-6MIN. 2-3mnN. |stfedu nadoby. Pfi tepelné
nebo filety) . T o
Upravé prikryjte.




TABULKA OHREVU

STEJNE JAKO PRI TRADICNIM VARENI se i pfi ohfivani v GULASE NEBO OMACKY PRI OHRIVANI jednou

mikrovinné troubé musi jidlo nechat projit te- zamichejte, aby se rovhomérné prohtaly.
plotou varu. ZakrYTiM JiDLA uchovéte prirozeny obsah
NEJLEPSICH VYSLEDKU DOSAHNETE, jestliZe jid- vody, zabrénite vystfikovani a zkréatite
lo na talifi rovhomérné rozlozite tak, ze ) dobu ohfevu.
silnéjsi a hutnéjsi kousky polozite po PRI OHRIVANI PORCi MRAZENEHO JIDLA
obvodu talife a ten¢i nebo méné hutné dodrzujte pokyny vyrobce na obalu.
kousky date doprostred. 7 JipLO, KTERE NEMUZETE ZAMICHAT, Napf. za-
TENKE PLATKY masa poloZte na sebe nebo | pékané pokrmy, doporucujeme ohfivat
je prolozte. Silngjsi platky, jako napt. sekand pfi 400-600 W.
pecené nebo parky, je treba polozit blizko NEcHATE-LI JipLo dojit, bude se v ném moci teplo
sebe. rovnomérné rozptylit.

DRUH JIDLA | MNOZSTVI | STUPEN CAS DOBA DOJIT TIPY

VYKONU
PRIPRAVENA 300G 3-5MminN. 1-2 v ZAKRYJTE TALIR.
PORCE JIDLA 450 G 4 -5 MIN.
" 2pL 1-2MmIN. 1 MIN. ZAKRYJTE JIDLO.

Rize 6 DL 3 -4 miN. 2 MIN

MAS'OVE 250 2 MIN 1-2 N OHRIVEJTE ODKRYTE.

KULICKY

Max. Do HRNKU VLOZTE KOVOVOU
NAroJ 2oL 1-2% MIN. 1 MIN. Lzi¢cku, aby nedoslo k
(700 W) L v
prehrati.

. OHREJTE NEZAKRYTOU V
PVC,)LEVE(A 2'5 DL 2-27% MN. 1 MIN. polévkovém talifi nebo
(ridka) -

v misce.
PoLEvky NEBO NADOBU NAPLNTE pouze do
OMACKY s 2% pL 2% -3 MIN. 1 MIN. 3/4. Pti ohfivéni jednou
OBSAHEM MLEKA zamichejte.
PARkY v 1 kus Y2- 1 MIN. 1 i
ROHLIKU 2 KusY 600 W 1-1%mN. ’
LASAGNE 500G 5-6 MN. 2 -3 MIN.




TABULKA ROZMRAZOVANI

IMIRAZENE POTRAVINY V PLASTOVYCH SACCICH,
plastovych féliich nebo lepenkovych

krabic¢kach mlzete vlozit pfimo do trouby jen
tehdy, nejsou-li na obalu kovové ¢asti (napf.

J

svorky).

Tvar oBALU ovliviiuje dobu nutnou k

rozmrazeni. Potraviny zabalené do

uzkych balickd se rozmrazi rychleji nez

silné bloky.

JAKMILE JiDLO TROCHU PovoLi, oddélte jed-
notlivé kusy od sebe. Jednotlivé platky se ro-

zmrazi mnohem rychleji.

KDYz SE NEKTERE CASTI ZACNOU OHRIVAT (napf. kuteci
stehna a konce kfidélek), zakryjte je hlinikovou

folii.

VELKE KusY uprostied rozmrazovani obratte.

v/

aYA
=~

VARENA JIDLA, GULASE A MASOVE OMACKY Se

rozmrazi rychleji, jestlize je béhem ro-
zmrazovani zamichate.
DoporucuJEME nechat jidlo ¢astecné ro-
zmrazit a pak ho nechat dojit.

NECHATE-LI JIDLO PO ROZMRAZOVANI dojit,

vzdy doséhnete lepsiho vysledku, protoze se
v ném teplo rovnomérné rozptyli.

BOBULOVITE PLODY

DRUH JIDLA | MNOZSTVI STUPEN CAS DOBA DOJITI TIPY
VYKONU
Pecen 800- 1000 20-22w. [10- 15N, |\ OLOVINE rozmrazovani
obratte.
V POLOVINE rozmrazovani
MLETE MASO 500G 8-10MIN. |5 MIN. obratte. Oddélte
rozmrazené kousky.
RI'Z’KY, KOTLETY, 5006 7-9 . 5-10 W, Vv POLC')VINE rozmrazovani
PLATKY obratte.
Kuke (celé) 12006 25uN.  [10-15ww, |\ OLOVINE rozmrazovani
obratte.
OBRATTE/ODDELTE platky v
KURE KOUSKY poloviné rozmrazovani.
) 500G 7-9MN.  |[5-10MIN. Konce kiidel a nohy
NEBO RIZKY AT Y
o obalte folii, aby nedoslo
RozMRAZOVANI Y L us
k prehrati.
V poLoVINE obratte, ocas
Ryea (celd) 600G 8-10MIN. |5-10 miN. obalte alobalem, aby se
neprehral.
Rven (Fizk V POLOVINE rozmrazovani
. y 400G 6 -7 MIN. 5 MIN. obratte. Oddélte
nebo filety) 3
rozmrazené kousky.
BocHNik cHLEBA | 500 G 4 -6 MIN. 5 MIN. v POLC.)VINE rozmrazovan
obratte.
ROHLIKY / ZEMLE (0= 1% -2 MIN. |2 -3 MIN. RozLozTe do kruhu.
200 )
Ovoce / 2006 2-3 . 23w, ObpkLTE béhem

rozmrazovani.




TABULKA GRILOVANI

FUNKCE GRILU JE vYNIKAJIci pro zhnédnuti jidla po
vafeni s mikrovinami.

P#i1 GrILOVANI mUZete pouzit rost, aby jidlo bylo
bliz grilovacimu télesu a rychleji zhnédlo.
SLABE KouskY jako tousty a uzeniny poloZte na
ro$t a pfipravujte pouze s grilem.

SILNEJST KusY jako zapékand jidla a kufe; Nejpr-
ve uvarte s mikrovinami a pak grilujte, aby na
povrchu hezky zhnédlo.

NApoBY NEBO ZAPEKANA jidla mUZete polozit
pfimo na otocny sklenény talif.

Piep pouZitim funkce grilu v kombinaci s
mikrovinami si ovérte, zda je nddobi vhod-
né do trouby, Zdruvzdorné a umoznuje
priichod mikrovinné energii.
P#i1 GrRILOVANI nepouZivejte plastové ndcini.
Roztavilo by se. Nddobi ze dieva nebo papiru
také neni vhodné.

DRUH JIDLA MNOZSTVI NASTAVENI CAS TIPY
TOASTY SE SYREM 3 KUsY 4-5MmIN. | PoLozTe na miizku.
FRANCOUZSKE BRAMBORY 2 PORCE L 6 -8 MIN. | PoLozTeE nadobu na mtizku.
UZENINY PoLozTe na mtizku. V poloviné
(100 g /ks) 23 ks 10-12MN. | Feni ototte.
KOUSKY KURETE 10006 Max. 13 - 15 mIN. | PoLozTe do nadoby k{zi
8-9 MmN, | nahoru.
(700W) 18-20 |[NA loz ény
PAK GRILUJTE - ?,OBU polozte na oto¢ny
Z APEKANE BRAMBORY 4 PORCE MIN. talif.
5 -6 MIN.
18-20 |Naposu polozte na oto¢ny
LASAGNE (mrazené) 5006 600 W MIN. talir.
PAK GRILUJTE 5-6 MmN
ZAPEKANA RYBA 15 - 18 mIN. | NApoBu poloZzte na otocny
. . 600 G .
(mrazenad) 5-7miN. |talif.
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UDRZBA A CISTENI

CISTENI JE JEDINOU UDRZBOU, kterd je obvykle nutna.
Cisténi provadaijte, pouze je-li trouba odpoje-
na od elektrické zasuvky.

NEBUDETE-LI TROUBU UDRZOVAT V Cistém stavu,
muze dojit k poskozeni povrchu, ke zkraceni
Zivotnosti spotfebice a pripadné i vzniku
nebezpeclné situace.

@ NEPOUZIVEITE DRSNE KOVOVE
HOUBICKY, Cistici prostiedky =3 f—
-~

s drsnymi ¢dsticemi, kov- A-¥=3 32
ové drdténky, hadFiky
s cistici drti apod., 4

které mohou poskodit ovlddaci panel,
vnitini i vnéjsi plochy trouby. PouZivejte
hadrik namoceny do neutrdliniho Cisticiho
prostiedku nebo papirovy ubrousek s
aerosolovym prostiedkem na cisténi skel.
Aerosolovy Cistici prostiedek
na okna nastrikejte vzdy na
papirovy ubrousek.
Nikoy jej nestrikejte pfimo na
troubu.
V PRAVIDELNYCH INTERVALECH, zVIasté pokud doslo
k preteceni tekutin, vyjméte otocny talit, drzak
oto¢ného talife a vytrete docista dno trouby.
KONSTRUKCE TETO TROUBY UMOZNuje provoz jen s
fadné usazenym otoc¢nym talifem.
NEezapinesTE mikrovinnou troubu, jestlize
jste vyjmuli oto¢ny talif kv(li ¢isténi.
K ¢1sTENI vNITRNICH ploch trouby, vnitini a
vnéjsi casti dvirek a jejich tésnéni pouzivejte
mékky navlh¢eny hadiik s jemnym mycim
prostiedkem.
@ ODSTRANUJTE MASTNE USAZENINY nebo zbyt-
ky jidel kolem dvitek.
V PRIPADE ODOLNYCH skvRN nechte v mikrovinné
troubé viit plny salek vody po dobu 2 nebo 3
minut. Necistota vlivem pary zmékne.
NEPRIJEMNY ZAPACH V TROUBE se da odstranit tak,
Ze do $alku vody pridate trochu citrénové
stavy, postavite ho do trouby na otocny talit a
nechate viit po dobu nékolika minut.
MikrovLnNou TRouBu nikdy nedistéte
Cisticim zafizenim na paru.

@ MikrovLNNOU TROUBU pravidelné Cistéte a
vzdy odstrante viechny zbytky jidel.

ToPNY CLANEK GRILU Neni tieba cistit, protoze
velky Zér spali viechny nastiikané zbytky ji-
del, ale horni sténu trouby za nim musite om-
yvat pravidelné. Omyvejte ji mékkym a vlhkym
hadfikem s neutrdlnim mycim prostfedkem.
JEsTLIZE FUNKCI GRIL nepouzivate pravidelné, je
tfeba ji jednou za mésic aspon na 10 minut
zapnout, aby se spalily viechny usazeniny a
snizilo riziko vzniku pozaru.

VHODNE DO MYCKY:

DRZAK OTOENEHO TALIRE

SKLENENY OTOCNY TALIR

Rost
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JAK ODSTRANIT PORUCHU

PokuD TROUBA NEFUNGUJE, nevolejte hned do ser-

visu, ale provedte tyto kontroly:

=~ Otocny talit a drzak otocného talife jsou
radné usazeny na svém misté.

i Zéstreka je spravné zasunuta do sitové
zasuvky.

. Dvitka jsou spravné zaviena.

=2 Zkontrolujte pojistky a ujistéte se, ze neni
vypnuty elektricky proud.

. Zkontrolujte, zda ma trouba dostate¢né
vétrani.

. Pockejte asi deset minut a pak troubu
Znovu zapnéte.

. Pred zapnutim zkuste dvitka znovu otevfit
a zavfit.

PREDEJDETE TiM zbytecnym zasahlm servisu,

které byste museli zaplatit.

Kdyz volate do servisniho strediska, vzdy

uvedte vyrobni ¢islo a cislo typu mikrovin-

né trouby (jsou uvedeny na servisnim Stitku).

Dalsi pokyny najdete v zaru¢nim listé.

POSKOZENY PRIVODNI KABEL JE TREBA VYMENIT
& za originalni ptivodni ka-
bel, ktery je k dostani v ser-
visnim stfedisku. Vyménu
privodniho kabelu smi
provadét pouze vyskoleny
servisni technik.

OPRAVY SMi PROVADET VYLUCNE
ODBORNE VYSKOLENY TECHNIK.
Provddéni oprav nebo tprav, u
kterych je nutné sejmout kryty
chrdnici pred mikrovinami,

je nebezpecné; tyto cinnosti -
smi provddét pouze odborné vyskoleny
technik.

NEOTVIREJTE ZADNE PEVNE UCHYCENE KRYTY.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

JAK DOKLADA RECYKLACNI symBoL, kra-
bici, v niz je vyrobek zabalen,
Ize beze zbytku recyklovat.

Ridte se platnymi pokyny pro

odstranovani odpadu. Oba-

lovy materidl (plastové sacky,

polystyrén apod.) mize byt pro déti
nebezpecny, proto jej uschovejte mimo jejich
dosah.

TenTO sPoTREBIC je oznacen v souladu s evropsk-
ou smérnici 2002/96/EC o likvidaci elek-
trického a elektronického zafizeni (WEEE).
Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku
pomuzete zabranit ptipadnym negativnim
dusledkim na zivotni prostiedi a lidské zdravi,
které by jinak byly zptsobeny nevhodnou li-
kvidaci vyrobku.

12

SymeoL na vyrobku nebo na dokumentech
pfilozenych k vyrobku

udava, Ze tento spotiebic

nepatii do domaciho odpa-

du. Je nutné ho odvézt k recy-

klaci do pfislusného sbérného

dvora elektrickych a elektro-

nickych zafizeni.
LikvibAce musi byt pro-
vedena v souladu s mist-
nimi predpisy o ochrané
zivotniho prostredi, které _
se tykaji likvidace odpadu.

PODROBNEJSI INFORMACE O zpracovani, reku-
peraci a recyklaci tohoto vyrobku zjistite u
pfislusného mistniho Uradu, sluzby pro likvi-
daci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde
jste vyrobek zakoupili.

PRrep LikvIDACI odfiznéte privodni kabel, aby
spotrebi¢ nemohl byt znovu pfipojen k siti.

@












V SOULADU S NORMOU IEC 60705.
MEZINARODNI KOMISE PRO ELEKTROTECHNIKU VYtvofila normu pro porovnavaci testovani tepelného vyko-
nu rtiznych mikrovinnych trub. Pro tuto troubu doporucujeme tyto hodnoty:

TEST |MNOZSTVi| PRIBL. CAS STUPEN VYKONU NADOBA

12.3.1 750 G 10 MIN. 700 W Pyrex 3.220
12.3.2 475G 5 MIN. 700 W Pyrex 3.827
12.3.3 900G 14 mIN. 700 W Pyrex 3.838
1234 11006 1253-20M’:/11\K\L 72.2|\LN Pyrex 3.827

13,3 500G 12 MIN. ROZMRAZOVANI POLOZTE NA OTOCNY TALIR.

TECHNICKE UDAJE

NAPETI v siTI 230 V/50 Hz
JMENOVITY PRIKON 1100 W
PouisTkA 10A
MIKROVLNNY VYKON 700 W

VNEJSi RozmERY (V x Sx H) 285 x 456 x 359
VnITRNI RoZMERY (V X S x H) 196 x 292 x 295

Y,
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Whirlpool je registrovana obchodni znacka spole¢nosti Whirlpool USA.



