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Dékujeme Vam, Ze jste si vybrali vyrobek ze sortimentu firmy TEFAL, ktery je ur€en vyluéné k pfipravé
potravin.

Bezpecnostni rady

- Prectéte si pozorné navod k pouziti, dfive nez pfistroj poprvé pouzijete: jeho pouzivani v
rozporu s navodem by zbavovalo firmu TEFAL veSkeré odpovédnosti.

- Nikdy nenechavejte pfistroj v provozu bez dozoru, zvlasté v pfitomnosti malych déti
nebo osob se snizenou pohyblivosti.

- Ovéfte si, zda napajeci napéti vaseho pfistroje skute¢né odpovida napéti vasi elektrické
instalace.

- Jakékoliv chybné zapojeni vede k neplatnosti zaruky. Vas pfistroj je ur€en vyhradné k
domacimu pouziti a to ve vnitfnich prostorach domu.

- Jakmile prestanete pfistroj pouzivat (i v pfipadé vypadku elektrického proudu) nebo v
prabéhu jeho ¢isténi vzdy pfistroj odpojte od sité.

- Nepouzivejte svUj pfistroj, jestlize nefunguje zcela spravné nebo jestlize byl poskozen. V
takovém pripadé se obratte na smluvni servisni stfedisko TEFAL (viz seznam v servisni
knizce).

- Nevkladejte pfistroj, pfivodni kabel nebo zastrcku do vody ani do jiné kapaliny.

- Nenechavejte pfivodni kabel viset v dosahu déti. pravé koupili,

- Privodni kabel se nesmi nikdy nachazet v blizkosti teplych ¢asti vaseho pfistroje nebo v je uvedeno na
kontaktu s nimi ani pobliz zdroje tepla a nesmi byt ohyban v ostrém uhlu. Stitku

- Nepouzivejte svij pfistroj za situace, kdy je poSkozen pfivodni kabel nebo zastrcka.
Abyste se vyhnuli veSkerému nebezpedi, zasadné je davejte na vyménu do smluvniho
servisniho stfediska TEFAL (viz jejich seznam uvedeny v servisni knizce).

- Nepouzivejte pfistroj, je-li sestava odStavovace poskozena.

-V zajmu své bezpecnosti pouzivejte pouze pfislusenstvi a dily od firmy TEFAL
pfizpusobené pro vas pfistroj.

- Vzdy pouzivejte péchovace a posunuijte potraviny v komincich jejich prostfednictvim,
nikdy k tomuto ucelu nepouzivejte prsty, vidli¢ku, IZici, niz ani zadny jiny predmét.

- Zachazejte s kovovym nozem, nozem mixéru, minimlynku, drtice a s kotouci na krajeni
zeleniny opatrné: jsou mimoradné ostré. Kovovy nlz (d1) vyjimejte pouze uchopenim za
unasec (c) pred tim, nez budete z misy vylévat jeji obsah.

- Nepouzivejte pfistroj naprazdno.

- Misu mixéru pouzivejte vzdy s vikem.

- Nikdy se nedotykejte pohybujicich se ¢asti, se snimanim pfisluSenstvi vyckejte na uplné
zastaveni.

- Nepouzivejte pfisluSenstvi jako ukladaci nadobu (na zmrazovani — pec€eni — sterilizaci
teplem).

- Nepremistujte pfistroj uchopenim za zasuvku.

Prislusenstvi,
které obsahuje
typ, jenz jste si

umisténém na
horni ¢asti
obalu.
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Popis

a Blok motoru | Redukéni prevod mleci hlavy
al vystup z bloku motoru
a2 pFepinag rychlosti: poloha 0-1-2-pulzni m Mieci hlava
chod (pferusovany) ma : kovova mleci hlava
b Sestava pruhledné misy mb : plastova mleci hlava
b1 davkovaci p&chovaé m1 tslo
b2 viko s kominkem m2 snek
b3 misa m3 noz
m4 m¥izky (na mleti masa)
c TyCka unasece - m4-1 : mfizka s malymi otvory
- m4-2 : mfizka s velkymi otvory
PRISLUSENSTVi PODLE TYPU: - m4-3 : mfizka se stfednimi otvory
- m4-4 : mfizka s trojuhelnikovymi otvory
d (na mleti zeleniny)
d1  kovovy nuz mS5 matice
d2 plastovy hnétad m6 plosinka
m7 péchovad
e Kotouce na krajeni zeleniny
n Nasypka na pInéni klobas
. A/D : jemné strouhani / jemné krajeni
(se zpétnym chodem) o Protlacovadlo na susenky
. C/H : hrubé strouhani / hrubé krajeni o1 stojan
(se zp&tnym chodem) 02 forma
. E : kraje€ na hranolky
.G : kraje¢ na syr p PrisluSenstvi na pripravu
kebabu
f Kotou¢ na slehani p1 krouzek
P2 objimka
g Lis na citrusy
gl kuzel q Prislusenstvi na pripravu
g2 filtr protlaka a stav
g3 sbémna nadrzka
g4 unases q1 tésnici spoj
q2 3nek
h Misa mixéru q3 filtr
h1 davkovaci zatka q3-1 : filtr na $tavu
h2 viko q3-2 : filtr na protlak
h3 misa q4 kanalek na $tavu
Q5 kartacek (Stétka)
i Odstavovac
i1 pé&chovad r Stérka
i2 viko
i3 filtragni viozka s Ukladaci zasuvka
i4 filtraéni ko$
j Minimlynek
j1 viko
j2 misa
k Drti¢
k1 viko
k2 misa

15



Uvedeni do provozu

- Pfed prvnim pouzitim umyjte vSechny dily prislusenstvi Cislovani odstavct je v souladu s
teplou mydlovou vodou (viz odstavec o Cisténi). Oplachnéte ¢islovanim zobrazeni v rameécich.
a osuste.

- Blok motoru polozte na rovnou, €istou a suchou plochu.

- Pristroj pfipojte k siti.

- Pulzni chod (pferusovany): otoc¢te knoflik (a2) do polohy
pulzni chod, kdy funkce po sobé jdoucich impulsut
umoznuije lepsi kontrolu nad pfipravou.

- Spojity chod: otocte knoflik (a2) do polohy 1 nebo 2.

- Zastaveni: otocte knoflik (a2) do polohy 0.

1. Nasazeni misy a vik

POUZIVANE PRISLUSENSTVIi
- Sestava misy (b).

MONTAZ PRISLUSENSTVI
- Umistéte misu (b3) na blok motoru (a), pfi¢emz rukojet misy sméfuje mirné napravo od knofliku.

- Polozte viko (b2) na misu (b3).

- Blokujte viko zatlac¢enim vpravo do rukojeti misy

- Zamknéte sestavu tak, Ze ji jako celek otocite vpravo

Je velmi dllezité zablokovat viko na mise dfive, nez se cela sestava zamkne na bloku motoru (a).

2. Sejmuti misy a vik

- Odemknéte sestavu tak, ze ji jako celek otocite vievo.
- Odblokujte viko zatlacenim vlevo tak, aby se uvolnilo z rukojeti misy.
- Teprve v tomto okamziku muzete viko nadzvednout a sejmout.

3. MiCHANI / MIXOVANI / MLETi / HNETENI
(podle typu)

POUZIVANE PRISLUSENSTVi

- Sestava misy (b).

- Ty¢ka unasece (c).

- Kovovy niiz (d1) na mixovani a mleti.

- Kovovy n(z (d1) nebo plastovy hnéta¢ (d2) na hnéteni nebo michani (podle typu).

MONTAZ PRiSLUSENSTVi

- Umistéte misu (b3) na blok motoru (a), aniz byste ji zamykali.

- Nasadte kovovy niiz (d1) nebo plastovy hnéta¢ (d2) na ty¢ku unasece (c) a umistéte tuto sestavu na vystup
z bloku motoru (a1).

- Vlozte potraviny do misy.

- Polozte viko (b2) na misu (b3) a zablokujte je, potom tento celek otacejte vpravo, dokud nezapadne do
zajisténé polohy.

- Chcete-li sejmout sestavu misa-viko:
otocte sestavu k sobé, aby se uvolnila, a odblokujte viko.
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HNETENI / MiCHANI (podle typu)

- Pouzijte kovovy nliz (d1) nebo plastovy hnéta¢ (d2) podle typu.
- Otoéte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pfistroj zapnéte.

Muzete uhnist az:
- 1 kg tézkého tésta téchto druhu: tésto na bily chléb, kiehké tésto... za 40 vtefin.
- 800 g specialnich chlebovych tést téchto druhu: zitny chléb, celozrnny chléb, vicezrnny chléb, za 40 vtefin

MuzZete promichat az:

- 1,2 kg lehkého tésta téchto druhu: piskot, kola¢ ze &tyr Ctvrtin, jogurtovy kolac¢, za minutu a pal az tfi a pul
minuty.
Muzete namichat az 1 litr tésta na palacinky, oplatky atd. za minutu az minutu a pal.

MLETI

- Pouzijte kovovy nuz (d1).

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pfistroj zapnéte, nebo chcete-li mit mleti vice pod kontrolou, dejte
prednost poloze pulzni chod.

Muzete namlit az 600 g potravin téchto druht:

. syrového nebo vafeného masa (vykosténého, bez Slach a nakrajeného na kostky).

. syrovych nebo varenych ryb (bez kize a vykosténych).

. tvrdych produktu: syr, suché plody, néktera zelenina (mrkev, celer...).

. mékkych produktu: néktera zelenina (cibule, Spenat ...).

MIXOVANI
- Pouzijte kovovy nuz (d1).
- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pfistroj zapnéte.
Muzete namixovat az 1 litr rdznych druht polévek nebo kompotu za 20 vtefin.

4. STROUHANI/KRAJENI

POUZIVANE PRISLUSENSTVIi

- Sestava misy (b).

- Ty€ka unasece (c).

- Kotou¢ dle volby (e) (podle typu).

MONTAZ PRISLUSENSTVi

- Umistéte misu (b3) na blok motoru (a), aniz byste ji zamykali.

- Zamknéte zvoleny kotou¢ (e) na ty¢ku unasece (c) a umistéte tento celek na vystup z bloku motoru (a1).

- Polozte viko (b2) na misu (b3) a zablokujte je, potom celek otacejte vpravo, dokud nezapadne do zajisténé
polohy.

- Chcete-li sejmout sestavu misa-viko: otocte sestavu k sobé&, aby se uvolnila, a odblokujte viko.

UVEDENi DO PROVOZU A RADY

- Vkladejte potraviny do kominku vika a zatlacujte je péchovacem (b1).

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 1 pro krajeni nebo do polohy 2 pro strouhani.
Pfipravu mlzete provadét s t&mito kotouci (podle typu):

. hrubé strouhani (C) / jemné strouhani (A): celer, brambory, mrkev, syr ...

. hrubé krajeni (H) / jemné krajeni (D): brambory, cibule, okurky, fepa, jablka, mrkev, zeli ...

. kraje¢ na hranolky (E): hranolky...

. strouhani (G): parmezan...
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5. EMULGACE / TLUCENI/ SLEHANI

POUZIVANE PRISLUSENSTVi
- Sestava misy (b).
- TyCka unasece (c). ii nasadte

- Emulgacéni kotoug (f). emulgacni

L. . ; kotou€ ve spravném
MONTAZ PRISLUSENSTVI sméru: viz zobrazeni
- Umistéte misu (b3) na blok motoru (a), aniz byste ji zamykali. v rameéku 5.

- Nasadte a zamknéte emulgacni kotou¢ (f) na ty¢ku unasece (c) a umistéte tento
celek na vystup z bloku motoru (a1).

- Vlozte potraviny do misy.

- Polozte viko (b2) na misu (b3) a zablokujte je, potom celek otacejte vpravo, dokud
nezapadne do zajisténé polohy.

- Chcete-li sejmout sestavu misa-viko: otocte sestavu k sobé, aby se uvolnila, a
odblokujte viko.

UVEDENi DO PROVOZU A RADY

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pfistroj zapnéte.

- Nikdy toto pfisluSenstvi nepouzivejte k hnéteni tézkych tést nebo michani lehkych
tést.

Muzete pfipravovat: majonézu, cesnekovou majonézu, snih z bilkd (1 az 6), Slehanou

smetanu, Slehacku (az do mnozstvi 0,25 litru).

6. JEMNE PROMICHAVANI / MiICHANI
VELMI JEMNE MIXOVANI (podle typu)

POUZIVANE PRISLUSENSTVi
- Sestava misy a mixéru (h).

MONTAZ PRISLUSENSTVI

- Vlozte potraviny do misy mixéru (h3) a neprekrocte pfitom maximalni hladinu plnéni vyzna¢enou na mise.

- Nasadte viko (h2) vybavené davkovaci zatkou (h1) a nasroubujte je na misu do zajisténé polohy.

- Sestavenou misu (h) umistéte na vystup z bloku motoru (a2) a otacejte ji, dokud nezapadne do zajisténé
polohy.

- Po zastaveni robotu odblokujte misu mixéru a uvolnéte ji.

UVEDENi DO PROVOZU A RADY
- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 1 nebo 2 a pfistroj zapnéte.
Muzete pouzit polohu pulzni chod a mit lepsi kontrolu nad michanim.
- Nikdy nenaplnujte misu mixéru vrouci tekutinou.
- Misu mixéru nikdy nepouzivejte pro praci se suchymi produkty (ofiSky, mandle, burské ofisky ...).
- Misu mixéru pouzivejte vzdy s vikem.
- Vzdy nejprve do misy nalijte tekuté pfisady a potom pfidavejte pevné pfisady, aniz byste prekrogili maximal
ni hladinu pInéni:
- 1,25 | pro husté smési
- 11 pro tekuté smési
- Chcete-li pfidavat pfisady béhem michani, vytahnéte davkovaci zatku (h1) z vika a vlijte pfisady plnicim
otvorem; neprekrocte pfitom maximalni hladinu pInéni vyznaenou na mise.
Maximalni doba pouziti: 3 minuty.
- Po zastaveni robotu odblokujte misu mixéru a uvolnéte jej.
Rady:
- Jestlize pfisady pfi michani zUstavaji nalepené na sténach misy, vypnéte pfistroj a odpojte ho od sité.
Soupravu misy a mixéru sejmeéte z télesa pfistroje. Pomoci stérky potraviny odskrabnéte, aby spadly na
Cepel. Nikdy nedavejte ruce nebo prsty do misy nebo do blizkosti Cepele.
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Muizete:
- pfipravovat jemné mixované polévky, krémové polévky, krémy, kompoty, mlé€né napoje, koktejly.
- michat veskera fidka tésta (palacinky, koblihy, bublaninu,....).

7. VELMI JEMNE MLETi MALYCH
MNOZSTVI (podie typu)

POUZIVANE PRISLUSENSTVI
- Sestava misy (b).
- Souprava minimlynku (j) nebo drtie (k).

MONTAZ PRISLUSENSTVI

- Umistéte misu (b3) na blok motoru (a), aniz byste ji zamykali.

- Nasadte misu (j2) nebo (k2) na vystup bloku motoru (a1).

- Vlozte potraviny do misy (j2) nebo (k2).

- Polozte viko (j1) nebo (kl) na misu (j2) nebo (k2).

- Polozte viko (b2) na misu (b3) a zablokujte je, potom tento celek otacejte vpravo, dokud nezapadne do
zajisténé polohy.

- Chcete-li sejmout sestavu misa-viko: otocte sestavu k sobé, aby se uvolnila, odblokujte viko, nasledné
uvolnéte minimlynek nebo drtic.

UVEDENi DO PROVOZU A RADY
- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pfistroj zapnéte.
Muzete pouzit polohu pulzni chod a mit lepsi kontrolu nad michanim.

S minimlynkem (j) mizete provadét nasledujici operace:
. Semlit za nékolik vtefin: strouzky ¢esneku, jemna korfeni, petrzel, suché plody, chléb, suchary na strouhanku,
Sunku, ...

. Pripravovat kasi¢ky pro miminko.
Mnozstvi kaSi¢ky pro miminko: 80 g.
Maximalni mnozstvi Cesneku, cibule, Sunky: 50 g.
Maximalni mnozstvi suchych plodi: ofisky, mandle: 50 g.
Maximalni mnozstvi / doba: suSené merunky: 100g/5s
Tento minimlynek neni projektovan na tvrdé potraviny, jakymi je napfiklad kava.

S drticem (k) mizete provadét nasledujici operace:

. Semlit za nékolik vtefin: susené meruriky, susené fiky, vypeckované Svestky:
Maximalni mnozstvi / doba: 60g/4s
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8. ODSTAVOVANI CITRUSU (podie typu)

POUZIVANE PRISLUSENSTVi
Sestava lisu na citrusy (g)

MONTAZ PRISLUSENSTVI

- Nasadte unasec (g4) na vystup bloku motoru (a1).

- Umistéte sbérnou nadrzku na $tavu (g3) na blok motoru (a).

- Nasadte po obvodu sbérné nadrzky filtr (g2).

- Polozte kuzel (g1) na kominek sbérné nadrzky (g3) a potom tento celek otacejte vpravo, dokud nezapadne
do zajisténé polohy.

- Chcete-li sejmout sestavu odStavovace: otoCte sestavu k sobé, aby se uvolnila.

UVEDENi DO PROVOZU A RADY

- Polozte pod vytok sbérné nadrzky (g3) libovolnou nadobu pro zachyceni vymackané sStavy.
- Umistéte polovinu citrusu na kuzel (g1).

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 1 a pfistroj zapnéte.

- mGzete vymackat az 500 g citrust bez ¢isténi filtraéni viozky (g2).

9. ODSTAVOVANI OVOCE A ZELENINY
(podle typu)

POUZIVANE PRISLUSENSTVi
- Misa (b3).
- Sestava odstavovace (i).

MONTAZ PRISLUSENSTVI

- Umistéte misu (b3) na blok motoru (a), aniz byste ji zamykali.

- Smontuijte filtrani ko$ (i4) a filtraCni vénec (i3): filtraCni vénec nasurnite shora do filtracniho koSe, aby
zapadly spony a celek drzel pevné pohromadé.

- Nasadte smontovanou sestavu filtru a koSe (i3+i4) na vystup bloku motoru (a1).

- Polozte viko (i2) na misu (b3) a zablokujte je, potom tento celek otacejte vpravo, dokud nezapadne do
zajisténé polohy.

- Chcete-li sejmout sestavu misa-viko: otocte sestavu k sobé, aby se uvolnila, a odblokujte viko.

- Chcete-li rozebrat sestavu koSe a filtru (i3+i4), zatlate na obé& spony filtracniho vénce (i3), abyste jej
uvolnili z filtraniho koSe (i4).

UVEDENi DO PROVOZU A RADY

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pfistroj zapnéte.

- Vkladejte potraviny nakrajené na kousky do kominku a pomalu je zatlacujte péchovacem (i1).
- Casto odstrariujte odpad z filtragniho koe (i3+i4).

- Neprekracujte vahu 250 g potravin (jablek, mrkve...) na jednu operaci.
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10. MLETIi / TVAROVANI / PROTLACOVANI (podie typu)

KOVOVA NEBO PLASTOVA MLECI HLAVA

POUZIVANE PRISLUSENSTVIi
- Sestava redukéniho prevodu () a mleci hlavy (m).

PRED PRVNIM POUZITIM
Umyijte mleci hlavu teplou mydlovou vodou a ihned ji peclivé osuste.

MONTAZ PRiSLUSENSTVi

10a : Umisténi redukéniho prevodu na robot
- Polozte redukéni prevod (1) na blok motoru (a) a potom tento celek otacejte vpravo, dokud
nezapadne do zajisténé polohy.

10b : Umisténi sestaveného prislusenstvi na redukéni prevod

- Naproti redukénimu prevodu (l) (pfi vypnutém bloku motoru robotu) postavte sestavené
soucasti pfislusenstvi (m), (n), (0), (p), (g), s kominkem naklonénym vpravo.

- Nasadte sestavené prisluSenstvi na doraz na redukéni prevod.

- Pootocte kominek zpét do svislé polohy, az zapadne.

- Nasadte snimatelnou ploSinku (m6) na kominek.

- PFistroj zapnéte.

10c : Sestaveni mleci hlavy (ma) nebo ( mb)

- Uchopte télo pfistroje (m1) za kominek tak, aby vétsi otvor sméfoval nahoru.

- Potom nasurite $nek (m2) (nejprve dlouhou hfidel) do téla (m1).

- Nasadte ndz (m3) na kratkou hfidel, tak aby nabrousena ostfi smérovala ven.

- Umistéte zvolenou mfizku (m4) na nGz (m3) tak, aby ¢epy zapadly do zarezu.

- Nasroubujte matici (m5) na téleso (m1) ve sméru otaceni hodinovych ruci¢ek a na doraz,
av8ak bez blokace.

- Zkontrolujte sestaveni. Hridel nesmi mit vuli ani se nesmi protacet.
V opacném pfipadé zopakujte pfedchozi kroky.

- Takto sestavenou hlavu nasadte na redukéni prevod (l).

UVEDENi DO PROVOZU A RADY

- Pripravte si vS§echny potraviny uréené k mleti. Odstrante kosti, chrupavky a Slachy.
- Maso nakrajejte na kousky (velikosti asi 2x 2 centimetry).

- Polozte je na ploSinku (m6).

- Umistéte nadobu pod mleci hlavu.

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pfistroj zapnéte.

- Maso vkladejte kominkem kousek po kousku pomoci péchovace (m7).

- Nikdy potraviny nepostrkujte prsty nebo kuchynskymi nastroji.

- Nepouzivejte pfistroj k mleti masa po dobu del$i nez 15 minut.

- Nez zaCnete pracovat s masem, ujistéte se, Ze je zcela rozmrazené.

CISTENI MLECI HLAVY

- Pred veSkerym cisténim nejprve vypnéte pfistroj.

- Odblokujte mleci hlavu (ma) nebo (mb) tak, Ze ji naklonite napravo, aby bylo mozno ji
vyjmout z bloku redukéniho prevodu (1).

- Chcete-li demontovat mleci hlavu, sejméte ploSinku (m6) z kominku, odSroubujte matici
(m5), sejméte mrizku (m4), nuz (m3) a Snek (m2).

- S ostrymi sou¢astmi zachazejte opatrné.

- Omyjte vSechny dily teplou mydlovou vodou, oplachnéte je a peclivé je osuste.

- Mfizka (m4) a n(z (m3) museji zUstat mastné. Potrete je potravinarskym olejem.

- Nikdy nepfipustte, aby do redukéniho pfevodu pronikla vihkost. Otfete jej mirné

vlhkym hadfikem.

- Jestlize mate kovovou hlavu, nedavejte mleci hlavu do mycky nadobi, tedy télo (m1), Snek
(m2), ndz (m3), mfizky (m4) a matici (m5).
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Trik: v zavéru
operace muzete
viozit nékolik
kouskl chleba,
abyste vytlagili
ven vSechno
namleté maso.

Jestlize

mate

plastovou
hlavu,
nedavejte Snek
(m2), niz (m3) a
mfizky (m4) do
my¢ky nadobi.



10d : Nasypka na plnéni klobas (podle typu)

Toto prislusenstvi se nasazuje na kovovou mleci hlavu (ma) a dovoluje vam vyrabét klobasy.

POUZIVANE PRISLUSENSTVI
- nasypka na pInéni klobas (n), redukéni prevod (I) a kovova mleci hlava (ma).

MONTAZ PRISLUSENSTVi
- Upevnéte Snek (m2) na misto v téle (m1) kovové mleci hlavy.
- Umistéte nasypku (n), potom nasroubujte matici (m5) a velmi silné ji utahnéte.
- Takto sestavenou hlavu nasadte na redukéni prevod (1).
Poznamka: toto pfislusenstvi se pouziva bez mfizky a bez noze.

+UVEDENI DO PROVOZU A RADY

Toto pfisluSenstvi je ur€eno k pouziti tehdy, kdyZ jste si namleli maso a mleté maso okofenili podle chuti.

- Nechte stfivko macet ve vlazné vodé, aby nabylo pGvodni via€nosti, a naviéknéte je pfes nasypku (n) tak, aby
ji asi 0 5 cm presahovalo.

- Naplrite kominek téla (m1) mleci hlavy namletym masem.

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pfistroj zapnéte.

- Zatlacte péchovacem, abyste mleté maso dostali az na konec nasypky.

- PFistroj vypnéte.

- Uvazte na uzel presahujicich 5 cm stfivka. Uzel natlacte az na konec nasypky, abyste se vyhnuli tomu, ze ve
stfivku zlstane vzduch.

- Pristroj uvedte znovu do chodu a dale pfidavejte mleté maso. Stfivko se plni. Aby se stfivko nenapnulo pfilis,
nedélejte klobasky pfilis velké.

- Tato prace se snaze déla ve dvou: jeden pridava mleté maso a druhy pridrzuje plnici se stfivko.

- Kdyz je vSechno mleté maso spotiebovano, vypnéte pfistroj, stahnéte stfivko, které zlstalo na nasypce, a
udélejte uzel.

- Pozadované délky klobasek dosahnete tak, Ze stfivko zastipnete a pretocite.

10e : Protlacovadlo na susenky (podle typu)
Toto prislusenstvi se nasazuje na kovovou mleci hlavu (ma) a dovoluje vam tvarovat susenky.

POUZIVANE PRISLUSENSTVI
- Protlacovadlo na susenky (o), redukéni prevod (I) a kovova mleci hlava (ma).

MONTAZ PRiSLUSENSTVi
- Umistéte Snek (m2) na misto v téle (m1) kovové mleci hlavy (ma).
- Umistéte formu (02) do drzaku (o1).
- Zabezpecte, aby oba ¢epy drzaku (o1) zapadaly do obou zarezl v mleci hlavé (m1).
- Nasroubujte na doraz, ale bez blokace, matici (m5) na télo pristroje (m1).
- Takto sestavenou hlavu nasadte na redukéni prevod (1).
Poznamka: toto pfislusenstvi se pouziva bez mfizky a bez noze.

UVEDENi DO PROVOZU A RADY

- Pripravte tésto (nejlepSich vysledkl dosahnete s mékkym téstem).

- Zvolte si vzor a nastavte Sipku proti zvolenému tvaru.

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pfistroj zapnéte.

- Pridavejte tésto, dokud nebudete mit pozadované mnozstvi susenek.
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10f : PrisluSenstvi na pripravu kebabu (podile typu)
Toto prislusenstvi se nasazuje na kovovou mleci hlavu (ma) a dovoluje vam tvarovat malé
masoveé kulicky.

POUZIVANE PRISLUSENSTVi
- Prislusenstvi na pfipravu kebabu (p), redukéni pfevod (I) a kovova mleci hlava (ma).

MONTAZ PRISLUSENSTVI

- Umistéte Snek (m2) na misto v téle (m1) kovové mleci hlavy (ma).

- Umistéte objimku nastavce (p2) na hlavu tak, aby oba ¢epy zapadly do obou zarez(i na
kovové mleci hlavé.

- Umistéte krouzek (p1) na objimku nastavce (p2), potom nasroubujte matici (m5) a velmi
silné ji utahnéte.

- Takto sestavenou hlavu nasadte na redukéni prevod (1).

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pfistroj zapnéte.

Aby se vam s pfistrojem pohodIné pracovalo i v pfipadé ucpani mleci hlavy (m)
potravinami: nejprve odblokujte sestavu redukéniho prevodu (I) a potom, jiz oddélené od
bloku motoru (a), sejméte mleci hlavu (m).

10g : Prislusenstvi na pripravu protlak( a stav (podle typu)

Toto prislusenstvi se nasazuje na kovovou mleci hlavu (ma) a dovoluje vam vyrabét stavu
z jablek, hruSek, pomerancu atd. .... a rovnéz protlaky z ovoce, z rajcat atd. ...

POUZIVANE PRISLUSENSTVIi
- Prislusenstvi na pfipravu protlaku a $tav (q), redukéni prevod (I) a kovova mleci hlava
(ma).

MONTAZ PRISLUSENSTVI
- Umistéte Snek (g2) s nasazenym tésnénim (q1) do téla (m1) kovové mleci hlavy (ma).
- Umistéte zvoleny filtr (q3) podle toho, co budete pfipravovat:
q3-1: filtr s malymi otvory na Stavy
q3-2: filtr se smisenymi otvory na protlaky.
- Nasadte matici (m5) podél filtru a nasroubujte ji na mleci hlavu (m1).
Umistéte kanalek na stavu (q4) pod jiz nasazeny filtr (q3).
- Takto sestavenou hlavu nasadte na redukéni prevod (1).
- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pfistroj zapnéte.

UYEDENi DO PROVOZU A RADY
- Stava: pouzijte filtr (q3-1) s jednim primérem filtracnich otvora.

- Protlak: pouzijte filtr (q3-2) se dvéma pruméry filtracnich otvort, coz umozriuje lepsi
extrakci.

- Umistéte nadobu pod kanalek na stavu (g4) a dalsi nadobu na konec filtru (q3) na sbér
odpadu.

CISTENI
Filtry (g3) se Cisti snadno kartackem (g5).
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Poznamka: toto
prislusenstvi se
pouziva bez
mrizky a bez
noze.

Poznamka: toto
prislusenstvi se
pouziva bez
mrizky a bez
noze.



11. UKLADANI PRISLUSENSTVI

11a: uloZeni lisu na citrusy: unased (g4) lisu na citrusy (g) se da uloZit pod sbérnou nadrzku (g3), abyste ho
omylem nezalozZili nebo neztratili.
11b :vas robot je vybaven:
- ukladaci zasuvkou (r): mizete do ni umistit: kovovy ntiz (d1), ty¢ku unasece (c), 2 kotouce na krajeni
zeleniny (e) a emulgator (f)
11c : Po uloZeni prisluSenstvi na misto zasunete ukladaci zasuvku (r) do bloku motoru (a).

12. Cisténi

- Pristroj odpojte od sité. Trik: V pripadé

- Pro snazsi ¢isténi omyvejte pfislusenstvi ihned po jeho pouziti. obarveni

- PrisluSenstvi omyjte a osuste: Ize je davat do mycky nadobi s vyjimkou mleci hlavy prislusenstvi
(ma) nebo (mb). Popis konkrétniho ¢isténi mleci hlavy najdete v odstavci 10c. potravinami (mrkev,

- Do misy mixéru (h3) nalejte teplou vodu, do niz jste pfidali nékolik kapek tekutého pomerancg...) je
mydla. Priklopte vikem (h2) vybavenym davkovaci zatkou (h1). Dejte nékolik impulst.  dikladné otiete
PFistroj vypnéte. Misu vyplachnéte. hadrem

- Blok motoru (a) ani redukéni pfevod (l) nedavejte do vody ani pod tekouci vodu. namocenym do
Otrete je vihkou houbou. potravinarského

- Cepele prislusenstvi jsou velmi ostfe nabrousené. Zachazejte s nimi opatrné. oleje a poté

pristupte k

obvyklému ¢isténi.

13. Ukladani

Vas kuchynisky robot Vitacompact je vybaven zafizenim pro navijeni pfivodniho kabelu, které se nachazi v
motorovém bloku a jehoz pomoci Ize kabel ulozit a také urcit potfebnou délku kabelu od pfistroje po elektrickou
zasuvku.

Neukladejte robot do vihkého prostredi.

14. Co délat, kdyz vas pristroj nefunguje?

Kdyz vas pristroj nefunguje, zkontrolujte:
- pfipojeni k siti
- upevnéni vSech soucasti pfislusenstvi
Vas pristroj ani ted’ nefunguje ?
Obratte se na smluvni servisni stfedisko firmy TEFAL (viz seznam v servisni knizce).

15. Likvidace obalového materialu a
pristroje samotného

(LY Obal sestava vyluéné z materiall, které nijak neohroZuji zivotni prostiedi a které Ize vyhodit do
%& odpadu v souladu s pokyny platnymi pro recyklaci.
Pokud jde o likvidaci pfistroje samotného, informujte se u pfislusné sluzby své obce.
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16. Elektricky nebo elektronicky
vyrobek na konci zivotnosti

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostredi!

@ Vas pristroj obsahuje etné zhodnotitelné nebo recyklovateiné materialy.

Svéfte jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, smluvnimu servisnimu
stfedisku, kde s nim bude nalozeno odpovidajicim zptusobem.

17. Prislusenstvi

Muzete si svUj pfistroj upravit podle svého a pfikoupit si u svého obvyklého prodejce nebo od smluvniho
stfediska firmy TEFAL nasledujici pfisluSenstvi:

Nerezovy kotou¢ na hranolky (kotou¢ E) Sestava mlynku s misou

- Naz
Nerezovy kotou¢ na strouhani kokosového ofechu, par- - Mrizky
mezanu (kotou¢ G) - Nasypka na pInéni klobas
Nerezovy kotou€ na strouhani nahrubo / krajeni nahrubo - Protlacovadlo na susenky
(kotou¢ C/H) - PrisluSenstvi na pfipravu kebabu
Nerezovy kotou¢ na jemné strouhani / jemné krajeni - PrisluSenstvi na pfipravu protlak( a stav
(kotou¢ A/D)
Drti¢ Stérka
Minimlynek
Misa mixéru
Prahledna misa
Kovovy nuz

Plastovy hnéta¢
Lis na citrusy
Odstavovacé
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18. Nékolik zakladnich receptu

Tésto na bily chléb

500 g mouky — 300 g vlazné vody — 2 sacky droZdi — 10 g soli

Do misy robotu s nasazenym kovovym nozem dejte mouku, sul a drozdi.

Spustte rychlosti 2 a od prvnich vtefin vlévejte kominkem vika vlaznou vodu. Jakmile tésto utvofi kouli (asi
za 40 vtefin), zastavte robot. Nechte tésto na teplém misté kynout, dokud nezvétsi svij objem dvakrat.
Potom tésto znovu vypracujte, aby dostalo tvar, a polozte na pecici plech vymazany maslem a posypany
moukou. Nechte znovu kynout. Pfedehfejte troubu na teplotni stupen 8 (240°). Jakmile se objem chleba
zvétsi dvakrat, dejte jej do trouby a snizte na teplotni stuperi 6 (180°). Nechte 30 minut péci. Po dobu peceni
nechte v troubé stat sklenici s vodou, coz napomaha vytvareni chlebové kirky.

Tésto na pizzu

150 g mouky — 90 g vlazné vody — 2 polévkové IZice olivového oleje — 1/2 sacku pekarskych kvasnic — sul
Do misy robotu s nasazenym kovovym nozem dejte mouku, stl a pekarské kvasnice.

Spustte rychlosti 2 a od prvnich vtefin viévejte kominkem vika vlaznou vodu a olivovy olej. Jakmile tésto
utvori kouli (za 15 az 20 vtefin), zastavte robot. Nechte tésto na teplém misté kynout, dokud nezvétsi svuj
objem dvakrat. Pfedehfejte troubu na teplotni stupen 8 (240°). BEhem této doby roztahnéte tésto a ozdobte
je podle své volby: rajskym protlakem, cibuli, houbami, Sunkou, mozzarellou atd. ... Pizzu okoferte nékolika
ancoviCkami a Cernymi olivami, posypte trochou oregéna a strouhaného syra a navrch pfilijte nékolik kapek
olivového oleje. Oblozenou pizzu polozte na pecici plech vymazany maslem a posypany moukou. Dejte do
trouby na 15 az 20 minut, na peceni dohliZejte.

Krehké tésto

200 g mouky — 100 g masla — 50 ml vody (50 g) - Spetka soli

Do misy robotu s nasazenym kovovym nozem dejte mouku, sul a maslo.

Spustte rychlosti 2 a po nékolika vtefinach prilijte kominkem vika vodu. Nechte v chodu, dokud tésto neut-
vori kouli (20 vtefin). Nechte tésto odpocivat v chladu alespori hodinu, potom ho roztahnéte a dejte je péci s
naplni podle svého vybéru.

Tésto na pala€inky (v mise s kovovym noZzem nebo v mise mixéru)

250 g mouky — 625 ml miléka - 3 vejce- 30 g cukru -100 ml oleje - 1 polévkova IZice esence z
pomerancovych kvéti nebo jiné viné.

Do misy robotu s nasazenym kovovym nozZem dejte vSechny pfisady: mouku, mléko, vejce, cukr a esenci.
Spustte rychlosti 1 na 20 vtefin, potom pfepnéte na minutu na rychlost 2.

Do misy mixéru dejte vSechny pfisady kromé mouky. Spustte rychlosti 2 a po nékolika vtefinach postupné
prisypte otvorem ve viku mixéru mouku; na zavér minutu a pul mixuijte.

Kola¢ ze ¢tyr Etvrtin

200 g mouky — 200 g masla — 200 g cukru — 200 g masla — 4 cela vejce - 1 sacek prasku do peciva

Do misy robotu s nasazenym kovovym nozem dejte vSechny pfisady: mouku, prasek do peciva, cukr, vejce,
maslo. Spustte rychlosti 2 na 2 minuty a 30 vtefin. Predehfejte troubu na teplotni stupen 6 (180°). Dejte
smés do pfislusné pecici formy a nechte hodinu péci.

Slehacka

250 ml velmi studené Cerstvé smetany, 40 g mouckového cukru.

Misa musi byt vychlazend, dejte ji na nékolik minut do chladnicky.

Smetanu a mouckovy cukr dejte do misy s nasazenym emulga¢nim kotouc¢em. Spustte rychlosti 2 a nechte
1 minuty v chodu.

Majonéza

200 ml oleje - 1 Zloutek - 1 velka kavova Izicka hof€ice - 1 kavova Izi¢ka octa — sul - pepF

V8echny pfisady maji mit pokojovou teplotu.

Zloutek, hof¢ici, ocet, sul a pepf dejte do misy s nasazenym emulgaénim kotoucem.

Spustte rychlosti 2 a po nékolika (2 az 3) vtefinach za¢néte pomalu kominkem vika pfilévat praminkem olej.
Kdyz se zaéne tvofit majonéza, mGzete zbytek oleje dolit o néco rychleji. Majonézu si mlzete prikorenit
bylinkami, ke¢upem nebo kari. Chcete-li mit majonézu leh¢i, mizete do ni zapracovat snih z jednoho nebo
dvou vaje¢nych bilkd.
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Dakujeme Vam, Ze ste sa rozhodli pre pristroj zo sortimentu firmy TEFAL, ktory je uréeny vyhradne na
pripravu potravin.

Bezpecnostné rady

- Precitajte si pozorne navod na pouzitie pred tym, ako pristroj prvykrat pouzijete: jeho
pouzivanie v rozpore s navodom by zbavovalo firmu TEFAL vSetkej zodpovednosti.
- Nikdy nenechavaijte pristroj v prevadzke bez dozoru, najma v pritomnosti malych deti
alebo 0s6b so znizenou pohyblivostou.
- Prekontrolujte, &i privodné napatie vasho pristroja skuto¢ne odpoveda napatiu vasej
elektrickej instalacie.
- Akékolvek chybné zapojenie vyvolava neplatnost zaruky. Vas pristroj je uréeny
vyhradne na domace pouzitie vo vnutornych priestoroch domu.
- Akonahle prestanete pristroj pouzivat (aj v pripade vypadku elektrického pradu) alebo
pocas jeho Cistenia vzdy pristroj odpojte od siete.
- Nepouzivajte svoj pristroj v pripade, Zze nefunguje celkom spravne alebo ak je
poskodeny. V takom pripade sa obratte na zmluvné servisné stredisko TEFAL (pozri
zoznam v servisnej knizke).
- Akykolvek zasah do pristroja iny nez Cistenie a bezna udrzba, ktoré robi zakaznik, musi
vykonat zmluvné servisné stredisko firmy TEFAL (pozri zoznam v servisnej knizke).
- Nevkladajte pristroj, privodny kabel alebo zastréku do vody alebo inej kvapaliny.
- Nenechavaijte privodny kabel visiet v dosahu deti. Prislusenstvo,
- Privodny kabel sa nesmie nikdy nachadzat v blizkosti teplych &asti vasho pristroja alebo  ktoré obsahuje
v kontaktu s nimi ani blizko zdroja tepla a nesmie byt ohybany v ostrom uhlu. tVF?’ ktory .s._te.5|
- Nepouzivajte svoj pristroj v situacii, kedy je poSkodeny privodny kabel alebo zastréka. E;i‘;i:lé";';" le
Aby ste sa vystrihali vSetkého nebezpecenstva, zasadne ich davajte na vymenu do Stitku
zmluvného servisného strediska TEFAL (pozri zoznam uvedeny v servisnej knizke). umiestnenom
- Nepouzivajte pristroj, ak je zostava od$tavovaca poskodena. na hornej ¢asti
-V zaujme svojej bezpecnosti pouzivajte iba prisluSenstvo a diely od firmy TEFAL obalu.
prispdsobené pre vas pristroj.
- Vzdy pouzivajte napchavadla a posunujte potraviny v plniacich hrdlach ich
prostrednictvom, nikdy na tento ucel nepouzivajte prsty, vidlicku, lyzicu, néz ani ziadny
iny predmet.
- Zaobchadzajte s kovovym nozom, nozom mixéra, minimlynceka, drvi¢a a s kotd€mi na
krajanie zeleniny opatrne: su mimoriadne ostré. Kovovy néz (d1) musite vynimat ucho-
penim za unasac (c) pred tym, nez budete z misky vylievat jej obsah.
- Nepouzivajte pristroj naprazdno.
- Misku mixéru pouzivajte vzdy s vekom.
- Nikdy sa nedotykajte pohybujucich sa €asti, so snimanim sucasti vyckajte na uplného
zastavenie.
- Nepouzivajte prislu§enstvo ako nadobu na ukladanie (na zmrazovanie - pecenie -
sterilizaciu teplom).
- Nepremiestnujte pristroj uchopenim za zasuvku.
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Popis

a
a1l
a2

b

C

b1
b2

b3

Blok motora

vystup z bloku motora

prepinac rychlosti: Poloha 0-1-2 pulzny
chod (prerusovany)

Zostava priehladnej misky
davkovacie napchavadlo

veko s plniacim hrdlom

miska

Ty€ka unasaca

PRiISLUSENSTVO PODLA TYPU:

d

d1
d2

kovovy néz
plastovy hneta¢

Kotuce na krajanie zeleniny
A/D : jemné strahanie /jemné krajanie
(so spatnym chodom)
C/H : hrubé strahanie / hrubé krajanie
(so spatnym chodom)
. E : krajac na hranol€eky
. G : krajac na syr

Kotuc¢ na sFahanie

Lis na citrusy
kuzel

filter

zberna nadrzka
unasac

Miska mixéra
davkovacia zatka
veko

miska

Odstavovac
napchavadlo
veko

filtra€na vliozka
filtracny kos

Minimlyncek
veko
miska

Drvic
veko
miska

Redukény prevod hlavice
mlynéeka

Hlavica mlynceka
ma : kovova hlavica mlyncéeka
mb : plastova hlavica mlynceka
m1 teleso
m2 skrutka
m3 noéz
m4 mriezky (na mletie mésa)
- m4-1 :mriezka s malymi otvormi
- m4-2 : mriezka s velkymi otvormi

- m4-3 : mriezka so strednymi otvormi
- m4-4 : mriezka s trojuholnikovymi otvormi

(na mletie zeleniny)
m5 matica
m6 plosinka
m7 napchavadio

Trubka na plnenie klobas

Prietlacnica na keksy
o1 stojan
02 forma

Prislusenstvo na pripravu
kebabu

p1 krazok

P2 objimka

PrisluSenstvo na pripravu
pretlakov a sStiav
q1 tesniaci spoj
g2 skrutka
q3 filter
q3-1 : filter na $tavu
q3-2 : filter na pretlak
q4 kanalik na $tavu
Q5 kefka (tetka)

stierka

ukladacia schranka



Uvedenie do prevadzky

- Pred prvym pouzitim umyte vSetky diely prislusenstva teplou Cislovanie odsekov je v stlade s
mydlovou vodou (pozri odsek o Cisteni). Oplachnite a ¢islovanim zobrazenia v raméekoch.
osuste.

- Blok motora polozte na rovnu, €istd a suchu plochu.

- Pristroj pripojte k sieti.

- Pulzny chod (preru$ovany): otoéte gombik (a2) do polohy
pulzny chod, kedy funkcia po sebe iddcich impulzov
umozriuje lepSiu kontrolu nad pripravou.

- Spojity chod: oto¢te gombik (a2) do polohy 1 alebo 2.

- Zastavenie: oto¢te gombik (a2) do polohy 0.

1. Nasadenie misky a viek

POUZIVANE PRISLUSENSTVO
- Zostava misky (b).

MONTAZ PRISLUSENSTVA
- Umiestnite misku (b3) na blok motora (a), pri€om rukovat misky mieri trocha napravo od gombika.

- Polozte veko (b2) na misku (b3).

- Blokujte veko zatlaéenim vpravo do rukovati misky

- Zamknite zostavu tak, Ze ju ako celok otocite vpravo.

Je velmi délezité zablokovat veko na miske skor, ako sa cela zostava zamkne na bloku motora (a).

2. Odpratanie misky a viek

- Odomknite zostavu tak, zZe ju ako celok otocite vlavo.
- Odblokujte veko zatlacenim vlavo tak, aby sa uvolnilo z rukovati misky.
- Iba v tomto okamihu mézete veko naddvihnut a odpratat.

3. MIESANIE / MIXOVANIE / MLETIE / HNETENIE

(podla typu)

POUZIVANE PRISLUSENSTVO

- Zostava misky (b).

- Ty¢ka unasaca (c).

- Kovovy néz (d1) na mixovanie a mletie.

- Kovovy néz (d1) alebo plastovy hnetac (d2) na hnetenie alebo mieSanie (podla typu).

MONTAZ PRISLUSENSTVA

- Umiestnite misku (b3) na blok motora (a) bez toho, aby ste ju zamykali.

- Nasadte kovovy n6z (d1) alebo plastovy hnetac¢ (d2) na tycku unasaca (c) a umiestnite tito zostavu na
vystup z bloku motora (a1).

- Vlozte potraviny do misky.

- Polozte veko (b2) na misku (b3) a zablokujte ho, potom tento celok otacajte vpravo, dokial nezapadne do
zaistenej polohy.

- Ak chcete odpratat zostavu miska-veko:
otocte zostavu k sebe, aby sa uvolnila, a odblokujte veko.
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HNETENIE / MIESANIE (podra typu)
- Pouzite kovovy n6éz (d1) alebo plastovy hneta¢ (d2) podla typu.
- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pristroj zapnite.

Mozete umiesit az:

- 1 kg tazkého cesta tychto druhov: cesto na biely chlieb, krehké cesto... za 40 sekund.

- 800 g Specialnych chlebovych ciest tychto druhov: Zitny chlieb, celozrnny chlieb, viaczrnny chlieb za 40
sekund.

Mozete umiesit az:

- 1,2 kg lahkého cesta tychto druhov: piskoét, kola¢ zo Styroch Stvrtin, jogurtovy kola€, za minutu a pol az tri a
pol minuty.
MézZete namieSat az 1 liter cesta na palacinky, oblatky atd. za 1 minutu az 1 mindtu a pol.

MLETIE

- Pouzite kovovy n6z (d1).

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pristroj zapnite, alebo ked chcete mat mletie viacej pod
kontrolou, dajte prednost polohe pulzny chod.
Mézete namliet az 600 g potravin tychto druhov:

. syrového alebo vareného masa (vykosteného, odblaneného a nakrajaného na kocky).

. syrovych alebo varenych ryb (bez koze a vykostenych).

. tvrdych produktov: syr, suché plody, niektora zelenina (mrkva, zeler...).

. makkych produktov: niektora zelenina (cibula, Spenat ...).

MIXOVANIE
- Pouzite kovovy néz (d1).
- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pristroj zapnite.
MézZete namixovat az 1 liter réznych druhov polievok alebo kompodtu za 20 sekdnd.

4.STRUHANIE/KRAJANIE

POUZIVANE PRISLUSENSTVO

- Zostava misky (b).

- Ty€ka unasaca (c).

- Kotu¢ podla volby (e) (podla typu).

MONTAZ PRISLUSENSTVA

- Umiestnite misku (b3) na blok motora (a) bez toho, aby ste ju zamykali.

- Zamknite vybrany kotu¢ (e) na ty¢ku unasaca (c) a umiestnite tento celok na vystup z bloku motora (a1).

- Polozte veko (b2) na misku (b3) a zablokujte ho, potom tento celok otacajte vpravo, dokial nezapadne do
zaistenej polohy.

- Ak chcete odpratat zostavu miska-veko: oto¢te zostavu k sebe, aby sa uvolnila, a odblokujte veko.

UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY

- Vkladajte potraviny do plniaceho hrdla veka a zatlacujte ich napchavadlom (b1).

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 1 pre krajanie alebo do polohy 2 pre strihanie.
Pripravu mézete vykonavat s tymito kotué¢mi (podla typu):

. hrubé strahanie (C) / jemné strahanie (A): zeler, zemiaky, mrkva, syr ...

. hrubé krajanie (H) / jemné krajanie (D): zemiaky, cibula, uhorky, repa, jablka, mrkva, kapusta ...

. kraja¢ na hranoléeky (E): hranolceky...

. strihanie (G): parmezan
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5. EMULGACIA / MIESANIE / SLAHANIE

POUZIVANE PRISLUSENSTVO
- Zostava misky (b).
- Ty¢ka unasaca (c). ij nasad'te

- Emulgaény kotug (f). emulgacény
kotu¢ v spravnom
MONTAZ PRISLUSENSTVA smere: vid’

zobrazenie v

- Umiestnite misku (b3 blok mot bez toho, aby ste j kali. S
miestnite misku (b3) na blok motora (a) bez toho, aby ste ju zamykali raméeku 5.

- Nasadte a zamknite emulgacny kotu¢ (f) na tyCku unasaca (c) a umiestnite tento
celok na vystup z bloku motora (a1).

- Vlozte potraviny do misky.

- Polozte veko (b2) na misku (b3) a zablokujte ho, potom tento celok otacajte
vpravo, dokial nezapadne do zaistenej polohy.

- Ak chcete odpratat zostavu miska-veko: otocte zostavu k sebe, aby sa uvolnila, a
odblokujte veko.

UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pristroj zapnite.

- Nikdy toto prisluSenstvo nepouzZivajte na hnetenie tazkych ciest alebo mieSanie
fahkych ciest.
Mébzete pripravovat: majonézu, cesnakovd majonézu, sneh z bielkov (1 az 6),
$lahanu smotanu, $lahacku (az do mnozstva 0,25 litru).

6. JEMNE MIESANIE / MIESANIE / VELMI
JEMNE MIXOVANIE (podra typu)

POUZIVANE PRISLUSENSTVO
- Zostava misky a mixéra (h)

MONTAZ PRISLUSENSTVA

- Vlozte potraviny do misky mixéra (h3) a neprekrocte pritom maximalnu hladinu plnenia vyznacenu na miske.

- Nasadte veko (h2) vybavené davkovacou zatkou (h1) a naskrutkujte ho na misku do zaistenej polohy.

- Zostavenu misku (h) umiestnite na vystup z bloku motora (a2) a otacajte fiou, dokial nezapadne do zaistenej
polohy.

- Po zastaveni robota odskrutkujte misku mixéra a uvolnite ju.

UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY
- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 1 alebo 2 a pristroj zapnite.
Mbzete pouzit polohu pulzny chod a mat lepSiu kontrolu nad mieSanim.
- Nikdy neplrite misku mixéra vracou tekutinou.
- Misku mixéra nikdy nepouzivajte na pracu so suchymi produktmi (orie$ky, mandle, arasidy ...).
- Misku mixéra pouzivajte vzdy s vekom.
- Vzdy vopred do misky nalejte tekuté prisady a potom pridavajte pevné prisady bez toho, aby ste prekrocili
maximalnu hladinu plnenia:
- 1,25 | pre husté zmesi
- 1| pre tekuté zmesi
- Ak chcete pridavat prisady poCas mieSania, vytiahnite davkovaciu zatku (h1) z veka a vlejte prisady plniacim
otvorom; pritom neprekro¢te maximalnu hladinu plnenia vyznacenu na miske.
Maximalna doba pouzitia: 3 minuty.
- Po zastaveni robota odskrutkujte misku mixéra a uvolnite ju.
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Rady:

- Ak prisady pri mieSani zostavaju nalepené na stenach misky, vypnite pristroj a odpojte ho od siete. Zostavu
misky a mixéra demontujte z telesa pristroja. Pomocou stierky potraviny zoskrabnite, aby spadli na ¢epel.
Nikdy nedavaijte ruky alebo prsty do misky alebo do blizkosti Cepele.

Mozete:
- pripravovat jemne mixované polievky, krémové polievky, krémy, kompoty, mlie€ne napoje, koktaily.
- mieSat lahké cesta (palacinky, pampuchy, bublaniny, ...).

7. VELMI JEMNE MLETIE MALYCH MNOZSTIEV
(podra typu)

POUZIVANE PRISLUSENSTVO
- Zostava misky (b).
- Suprava minimlynéeka (j) alebo drvica (k).

MONTAZ PRISLUSENSTVA

- Umiestnite misku (b3) na blok motora (a) bez toho, aby ste ju zamykali.

- Nasadte misku (j2) alebo (k2) na vystup bloku motora (a1).

- Vlozte potraviny do misky (j2) alebo (k2).

- Polozte veko (j1) alebo (k1) na misku (j2) alebo (k2).

- Polozte veko (b2) na misku (b3) a zablokujte ho, potom tento celok otac€ajte vpravo, dokial nezapadne do
zaistenej polohy.

- Ak chcete odpratat zostavu miska-veko: otoCte zostavu k sebe, aby sa uvolnila, a odblokujte veko, nasledne
uvolnite minimlyncek alebo drvic.

UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY
- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pristroj zapnite.
MozZete pouzit polohu pulzny chod a mat lepSiu kontrolu nad miesanim.

S minimlynéekom (j) m6zete vykonavat nasledujlice operacie:

. Zomliet za niekolko sekund: struciky cesnaku, jemné korenia, petrzlen, suché plody, chlieb, suchare na struhanku,
Sunku, ...

. Pripravovat kasicky pre babatko.

Mnozstvo kasSicky pre babatko: 80 g.

Maximalne mnozstvo cesnaku, cibule, Sunky: 50 g.

Maximalne mnozstvo suchych plodov: oriesky, mandle: 50 g.

Maximalne mnozstvo / doba: su$ené marhule: 100g/5 s.

Tento minimlyncek nie je projektovany na tvrdé potraviny, akymi je napriklad kava.

S drvicom (k) mozete vykonavat nasledujlce operacie:

. Zomliet za niekolko sekund: suSené marhule, susené figy, odkostkované slivky:
Maximalne mnozstvo / doba: 60 g/ 4 s.
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8. ODSTAVOVANIE CITRUSOV (podra typu)

POUZIVANE PRiISLUSENSTVO
Zostava lisu na citrusy (g)

MONTAZ PRISLUSENSTVA

- Nasadte unasac (g4) na vystup bloku motora (a1).

- Umiestnite zbernt nadrzku na $tavu (g3) na blok motora (a).

- Nasadte po obvodu zbernej nadrzky filter (g2).

- Polozte kuzel (g1) na plniace hrdlo zbernej nadrzky (g3) a potom tento celok otacajte vpravo, dokial
nezapadne do zaistenej polohy.

- Ak chcete odpratat zostavu odstavovaca: otocte zostavu k sebe, aby sa uvolnila.

UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY

- PolozZte pod vytok zbernej nadrzky (g3) lubovolni nadobu na zachytenie vytlacenej Stavy.
- Umiestnite polovinu citrusu na kuzefl (g1).

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 1 a pristroj zapnite.

- mdzete vytladit az 500 g citrusov bez Cistenia filtracnej vlozky (g2).

9. ODSTAVOVANIE OVOCIA AZELENINY
(podra typu)

POUZIVANE PRiISLUSENSTVO
- Miska (b3).
- Zostava odstavovaca (i).

MONTAZ PRISLUSENSTVA

- Umiestnite misku (b3) na blok motora (a) bez toho, aby ste ju zamykali.

- Zmontuijte filtracni ko$ (i4) a filtracny veniec (i3): filtracny veniec nasurite zhora do filtraéného ko$a, aby
zapadli spony a celok drzal pevne spolu.

- Nasadte zmontovanu zostavu filtra i kosa (i3+i4) na vystup bloku motora (a1).

- Polozte veko (i2) na misku (b3) a zablokujte ho, potom tento celok otacajte vpravo, dokial nezapadne do
zaistenej polohy.

- Ak chcete odpratat zostavu miska-veko: otoCte zostavu k sebe, aby sa uvolnila, a odblokujte veko.

- Ked chcete rozobrat zostavu ko$a a filtra (i3+i4), zatlacte na obe spony filtracného venca (i3), aby ste ho
uvonili z filtracného kosa (i4).

UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pristroj zapnite.

- Vkladajte potraviny nakrajané na kocky do plniaceho hrdla a pomaly ich zatlacujte napchavadiom (i1).
- Casto odstrariujte odpad z filtragného ko$a (i3+i4).

- Neprekradujte vahu 250 g potravin (jablk, mrkvy...) na jednu operaciu.
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10. MLETIE / TVAROVANIE / PRETLACOVANIE (podra typu)
KOVOVA ALEBO PLASTOVA HLAVICA MLYNCEKA

POUZIVANE PRISLUSENSTVO
- zostava redukéného prevodu (I) a hlavice mlynceka (m)

PRED PRVYM POUZITIM
Umyte hlavicu mlynéeka mydlovou vodou a ihned ju starostlivo osuste.

MONTAZ PRiSLUSENSTVA

10a : Umiestnenie redukéného prevodu na robot
- Polozte redukény prevod (I) na blok motora (a) a potom tento celok otacajte vpravo,
dokial nezapadne do zaistenej polohy.

10b : Umies(tjnenie zostaveného prislusenstva na redukény
prevo

- Naproti redukénému prevodu (1) (pri vypnutom bloku motora robotu) postavte zostavené

sucasti prislusenstva (m), (n), (0), (p), (q) s plniacim hrdlom naklonenym napravo.

- Nasadte zostavené prislusenstvo na doraz na reduk&ny prevod.

- Pootocte plniace hrdlo naspat do zvislej polohy, dokial nezapadne.

- Nasadte vyberatelnu ploSinku (m6) na plniace hrdlo.

- Pristroj zapnite.

10c : Zostavenie hlavice mlynéeka (ma) alebo ( mb)

- Uchopte teleso pristroja (m1) za plniace hrdlo tak, Ze vac¢si otvor mieri hore.

- Potom nasunte skutku (m3) (najprv diha hriadel) do telesa (m1).

- Nasadte n6z (m3) na kratku hriadel tak, aby nabrisené ostria mierili von.

- Umiestnite zvolenu mriezku (m4) na néz (m3) tak, aby ¢apy zapadli do zarezov.

- Naskrutkujte maticu (m5) na teleso (m1) v smere otac¢ania hodinovych ruéiciek a na doraz,
avsak bez blokovania.

- Skontrolujte zostavenie. Hriadel nesmie mat volu ani sa nesmie pretacat.
V opacnom pripade opakujte predchadzajuci postup.

- Takto zostavenu hlavicu nasadte na redukény prevod (l). Trik: na zaver

. operacie
UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY mozete viozit
- Pripravte si vSetky potraviny uréené na mletie. Odstrante kosti, chrupky a Slachy. niekolko

- Maso nakrajajte na kocky (velkosti asi 2x 2 centimetre).

- Polozte ho na ploSinku (m6).

- Umiestnite nadobu pod hlavicu mlynéeka.

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 pristroj zapnite.

- Maso vkladajte plniacim hrdlom kisok po kusku pomocou napchavadla (m7).
- Nikdy potraviny nepostrkujte prstom alebo kuchynskym nastrojom.

- Nepouzivajte pristroj na mletie masa pocas intervalu dlhSieho ako 15 minut.
- Nez zacnete pracovat s masom, uistite sa, ze je celkom rozmrazené.

kuskov chleba,
aby ste dostali
von vsetko

namleté maso.

CISTENIE HLAVY NA MLETIE Ked'

- Pred lubovolnym &istenim najprv vypnite pristroj. mate

- Odblokujte hlavicu mlyn&eka (ma) alebo (mb) tak, Ze ju naklonite napravo, aby bolo plastova
mozné ju vybrat z bloku redukéného prevodu (I). hlavicu,

- Ak chcete demontovat hlavicu mlynceka, vyberte ploSinku (m6) z plniaceho hrdla, nedavajte
odskrutkujte maticu (m5), vyberte mriezku (m4), n6z (m3) a skrutku (m2). skrutku (m2),

- S ostrymi su¢astami zaobchadzajte opatrne.

6z (m3
- Omyte v8etky diely teplou mydlovou vodou, oplachnite ich a starostlivo osuste. nm?_ize(ir: )(:‘4) do
- Mriezka (m4) a n6z (m3) musia zostat mastné. Potrite ich potravinarskym olejom. um 'vagk
- Nikdy nedovolte, aby do redukéného prevodu prenikla vihkost. Otrite ho jednoducho lahko riac{u Y

navlhéenou handrou.
- Ked mate kovovu hlavicu, nedavajte hlavicu mlynceka do umyvacky riadu, teda teleso
(m1), skrutku (m2), n6z (m3), mriezky (m4) a maticu (m5).
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10d : Trubka na plnenie klobas (podra typu)
Toto prislusenstvo sa nasadzuje na kovovu hlavicu mlynéeka (ma) a dovoluje vam vyrabat klobasy.

POUZIVANE PRISLUSENSTVO
- trubka na plnenie klobas (n), redukény prevod (I) a kovova hlavica mlyn¢eka (ma).

MONTAZ PRISLUSENSTVA

- Upevnite skrutku (m2) na miesto v telese (m1) kovovej hlavice mlynéeka.

- Umiestnite trubku (n), potom naskrutkujte maticu (m5) a velmi silno ju utiahnite.
- Takto zostavenu hlavicu nasadte na redukény prevod (l).

Poznamka: toto prislusenstvo sa pouziva bez mriezky a bez noza.

UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY

Toto prisluSenstvo je ur€ené na pouzitie vtedy, ked ste si namleli maso a pomletd zmes okorenili podla chuti.

- Nechajte ¢rievko macat vo vlaznej vode, aby nadobudlo pbvodnej viaénosti, a navlieknite ho cez trubku (n)
tak, aby ju asi o 5 cm presahovalo.

- Naplrite plniace hrdlo telesa (m1) hlavy mlynéeka namletym masom.

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pristroj zapnite.

- Zatlacte napchavadlom, aby ste mleté maso dostali az na koniec nasypky.

- Pristroj vypnite.

- Urobte uzol na pre¢nievajucich 5 cm Crievka. Uzol zatlacte az na koniec trubky, aby ste predisli tomu, ze v
Crievku zostane vzduch. B

- Pristroj uvedte znovu do chodu a dalej pridavajte pomleté méaso. Crievko sa plni. Aby sa Crievko prilis
nenatiahlo, nerobte klobasy prili§ hrubé.

- Tato praca sa lepsie robi vo dvojici: jeden vklada mleté maso a druhy drzi plniace sa Crievko.

- Ked sa vam mleté maso minie, vypnite pristroj, vyberte ¢rievko, ktoré zostalo na trubke, a urobte na fiom
uzol.

- Pozadovanu dizku klobas dosiahnete tak, Ze &rievko prestiknete a pretoéite.

10e : Prietlacnica na keksy (podfa typu)

Toto prislusenstvo sa nasadzuje na kovovu hlavicu mlynéeka (ma) a dovoluje vam vyrabat keksy.

POUZIVANE PRISLUSENSTVO
- prietlacnica na keksy (0), redukény prevod (l) a kovova hlavica mlynéeka (ma).

MONTAZ PRISLUSENSTVA

- Umiestnite skrutku (m2) na miesto v telese (m1) kovovej hlavice mlyn¢eka (ma).

- Umiestnite formu (02) do drziaku (o1).

- Zabezpecte, aby oba €apy drziaku (01) zapadali do oboch zarezov v hlavici mlynéeka (m1).
- Naskrutkujte na doraz, ale bez blokovania, maticu (m5) na teleso pristroja (m1).

- Takto zostavenu hlavicu nasadte na redukény prevod (l).

Poznamka: toto prislusenstvo sa pouziva bez mriezky a bez noza.

UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY

- Pripravte cesto (najlepsich vysledkov dosiahnete s trocha maksim cestom).
- Vyberte si dezén a nastavte Sipku na zvoleny tvar.

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pristroj zapnite.

- Pridavajte cesto, dokial nebudete mat poZzadované mnozstvo keksov.
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10f : PrisluSenstvo na pripravu kebabu (podla typu)

Toto prislusenstvo sa nasadzuje na kovovu hlavicu mlynéeka (ma) a dovoluje vam
tvarovat malé masové gulocky.

POUZIVANE PRISLUSENSTVO
- Prislusenstvo na pripravu kebabu (p), redukény prevod (I) a kovova hlavica mlyn¢eka
(ma).

MONTAZ PRISLUSENSTVA

- Umiestnite skrutku (m2) na miesto v telese (m1) kovovej hlavice mlyn¢eka (ma).

- Umiestnite objimku nastavca (g2) na hlavicu tak, aby oba ¢apy zapadli do oboch zarezov
na kovovej hlavici mlynceka.

- Umiestnite krazok (p1) na objimku nastavca (p2), potom naskrutkujte maticu (m5) a velmi
silno ju utiahnite.

- Takto zostavenu hlavicu nasadte na redukény prevod (1).

- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pristroj zapnite.

Aby sa vam s pristrojom pohodine pracovalo aj v pripade upchania hlavy mlynéeka (m)
potravinami: najprv odblokujte zostavu redukéného prevodu (l) a potom, uz oddelene od
bloku motora (a), vyberte hlavicu mlynéeka (m).

10g : Prislusenstvo na pripravu pretlakov a stiav
(podra typu)

Toto prisluSenstvo sa nasadzuje na kovovu hlavicu mlynceka (ma) a dovoluje vam vyrabat
Stavu z jablk, hruSiek, pomarancov atd’. .... a tiez pretlaky z ovocia, z paradajok atd. ...

POUZIVANE PRISLUSENSTVO
- Prislusenstvo na pripravu pretlaku a Stiav (q), redukény prevod (l) a kovova hlavica
mlynéeka (ma).

MONTAZ PRISLUSENSTVA
- Umiestnite skrutku (q2) s nasadenym tesnenim (q1) do telesa (m1) kovovej hlavice mly
néeka (ma).
- Umiestnite zvoleny filter (q3) podla toho, ¢o budete pripravovat:
q3-1: filter s malymi otvormi na Stavy
q3-2: filter so zmieSanymi otvormi na pretlaky
- Nasadte maticu (m5) pozdi filtra a naskrutkujte ju na hlavicu mlynéeka (m1).
Umiestnite kanalik na Stavu (q4) pod uz nasadeny filter (g3).
- Takto zostavenu hlavicu nasadte na redukény prevod (l).
- Otocte prepinac rychlosti (a2) do polohy 2 a pristroj zapnite.

UVEDENIE DO PREVADZKY A RADY
- Stava: pouzite filter (q3-1) s jednym priemerom filtracnych otvorov.

- Pretlak: pouzite filter (q3-2) s dvoma priemermi filtraénych otvorov, €o umoziuje lepSiu
extrakciu.

- Umiestnite nadobu pod kanalik na stavu (q4) a dalSiu nadobu na koniec filtra (g3) na
zber odpadu.

CISTENIE
Filtre (q3) sa fahko Cistia kefkou (g5).
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11. UKLADANIE PRISLUSENSTVA

11a : uloZenie lisu na citrusy: unasac (g4) lisu na citrusy (g) sa da uloZit pod zbernou nadrzku (g3), aby ste
ho omylom nezaloZili alebo nestratili.

11b : VVvas robot je vybaveny:

- ukladacou schrankou (r): mézete do nej umiestnit: kovovy néz (d1), ty¢ku unasaca (c), 2 kotuce na kraj
Janie zeleniny (e) a emulgator (f)

11¢ : Po uloZeni prisluSenstva na miesto zasuniete ukladaciu zasuvku (r) do bloku motoru (a).

12. Cistenie

- Pristroj odpojte od siete. Trik: V pripade
- Pre lahSie Cistenie omyvajte prisluSenstvo ihned po jeho pouziti. ofarbenia
- PrisluSenstvo omyte a osuste: mdéze sa davat do umyvacky riadu s vynimkou prisluSenstva
hlavice mlynceka (ma) alebo (mb). Popis konkrétneho Cistenia hlavice mlynceka potravinami
najdete v odseku 10c. (napriklad mrkvou,
- Do misky mixéra (h3) nalejte teplu vodu, do ktorej ste pridali niekolko kvapiek pomaranc¢om...) ho
tekutého mydla. Priklopte vekom (h2) vybavenym davkovacou zatkou (h1). dékladne otrite
Dajte niekolko impulzov. Pristroj vypnite. Misku vyplachnite. handrou
- Blok motora (a) ani redukény prevod (I) nevkladajte do vody ani pod tectcu vodu. namocenou do
Otrite ich vihkou hubou. potravinarskeho
- Cepele prislugenstva st velmi ostro nabriisené. Zaobchadzaijte s nimi opatrne. olejaa potom
prikrocte k
obvyklému
Cisteniu.

13. Ukladanie

Vaé kuchynsky spotrebi¢ Vitacompact je vybaveny navijacim zariadenim pre privodny kabel s moznostou
upevnenia, ktoré je umiestnené pod blokom motora.

Neukladajte robot do vihkého prostredia.

14. Co robit, ked’ Vas pristroj
nefunguje?

Ked’ vas pristroj nefunguje, skontrolujte:
- pripojenie K sieti
- upevnenie vSetkych sucasti prisluSenstva

Vas pristroj nefunguje ani teraz?
Obratte sa na zmluvné servisné stredisko firmy TEFAL (pozri zoznam v servisnej knizke).

15. Likvidacia obalového materialu a
samotného pristroja

vyhodit do odpadu v sulade s pokynmi platnymi pre recyklaciu.

@y Obal sa sklada vyhradne z materialov, ktoré nijako neohrozuju zivotné prostredie a mozno ich
& Pokial ide o likvidaciu samotného pristroja, informujte sa u prislusnej sluzby svojej obce.
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16. Elektricky alebo elektronicky
vyrobok na koncu zivotnosti

Podielajme sa na ochrane zivotného prostredia!

(D Va$ pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné alebo recyklovatelné materialy.

< Zverte ho zbernému miestu alebo, ak neexistuje, zmluvnému servisnému
stredisku, kde s nim bude naloZzené zodpovedajicim spésobom.

17. Prislusenstvo

Svoj pristroj si mdZete upravit podla svojich potrieb a priktpit si od svojho zvy¢ajného predajcu alebo od
zmluvného servisného strediska firmy TEFAL nasledujuce prisluSenstvo:

Zostava mlyn¢eka s miskou

Nerezovy kotu¢ na hranoléeky (kotu¢ E) - N6z
- Mriezky
Nerezovy kotu¢ na struhanie kokosového orecha, - Trubka na plnenie klobas
parmezanu (kotu¢ G) - Prietlacnica na keksy
Nerezovy kot(¢ na strihanie nahrubo / krajanie nahrubo - PrisluSenstvo na pripravu kebabu
(kotu¢ C/H) - Prislusenstvo na pripravu pretlakov a Stiav
Nerezovy kot(¢ na jemné strihanie / jemné krajanie Stierka
(kotuc A/D)
Drvi¢
Minimlynéek

Miska mixéra
Priehladna miska
Kovovy néz
Plastovy hneta¢
Lis na citrusy
Odstavovacg
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18. Niekolko zakladnych receptov

Cesto na biely chlieb

500 g muky — 300 g vlaZnej vody — 2 vrecu$ka droZdia — 10 g soli

Do misky robota s nasadenym kovovym nozom nasypte muku, sol a drozdie.

Spustte rychlostou 2 a od prvych sekund vlievajte plniacim hrdlom veka vlaznu vodu. Akonahle cesto utvori
gulu (asi za 40 sekund), zastavte robot. Nechajte cesto na teplom mieste kysnut, dokial nezvacsi svoj objem
dvakrat. Potom cesto znovu vypracuijte, aby dostalo tvar, a polozte na plech na pe€enie vymazany maslom a
posypany mukou. Nechajte znovu kysnut. Predhrejte rdru na teplotny stuper 8 (240°). Akonahle sa objem
chleba zvacsi dvakrat, dajte ho do rury a znizte na teplotny stuper 6 (180°). Nechajte 30 minut piect. Pocas
pecenia nechajte v rare stat poharik s vodou, €o napomaha pri vytvarani chlebovej korky.

Cesto na pizzu

150 g muky — 90 g vlaZnej vody — 2 polievkové lyZice olivového oleja — 1/2 vrecuska droZdia — sol

Do misky robota s nasadenym kovovym nozom dajte muku, sol a drozdie.

Spustte rychlostou 2 a od prvych sekund vlievajte plniacim hrdlom veka vlazni vodu a olivovy olej.
Akonahle cesto utvori gulu (asi za 15 az 20 sekund), zastavte robot. Nechajte cesto na teplom mieste
kysnut, dokial nezvacési svoj objem dvakrat. Predhrejte rdru na teplotny stupen 8 (240°). Pocas tejto doby
roztiahnite cesto a ozdobte ho podla svojej volby: rajskym pretlakom, cibulou, hubami, Sunkou, mozzarellou
atd. ... Pizzu okorerite niekolkymi anCovi¢kami a Ciernymi olivami, posypte trochou oregana a struhaného
syra a navrch prilejte niekolko kvapiek olivového oleja. Oblozenu pizzu polozte na plech na pecenie
vymazany maslom a posypany mukou. Dejte do rury na 15 az 20 minut, na pe€enie dozerajte.

Krehké cesto

200 g muky — 100 g masla — 50 ml vody (50g) — Stipka soli

Do misky robota s nasadenym kovovym noZzom dajte muku, sol a maslo.

Spustte rychlostou 2 a od niekolkych sekundach prilejte plniacim hrdlom veka vodu. Nechajte v chode,
dokial cesto neutvori gulu (20 sekind). Nechajte cesto odpocivat v chlade aspon hodinu, potom ho
roztiahnite a dajte ho piect s naplfiou podla svojho vyberu.

Cesto na palacinky (v miske s kovovym noZom alebo v miske mixéra)

250 g muky — 625 ml mlieka - 3 vajcia - 30 g cukru -100 ml oleja - 1 polievkova lyZica esencie z pomara-
ncovych kvetov alebo inej véne.

Do misky robota s nasadenym kovovym nozom dajte v8etky prisady: muku, mlieko, vajcia, cukor a esenciu.
Spustte rychlostou 1 na 20 sekund, potom prepnite na minutu na rychlost 2.

Do misky mixéra dajte vSetky prisady okrem muky. Spustte rychlostou 2 a po niekolkych sekundach
postupne prisypte otvorom vo veku mixéra muku; na zaver mindtu a pol mixujte.

Kola¢€ zo Styroch Stvrtin

200 g muky — 200 g masla — 200 g cukru — 200 g masla - 4 celé vajcia - 1 vrecusko préasku do peciva

Do misky robota s nasadenym kovovym nozom dajte vSetky prisady: muku, prasok do peciva, cukor, vajcia,
maslo. Spustte rychlostou 2 na 2 minaty a 30 sekund. Predhrejte ruru na teplotny stupen 6 (180°). Dajte
zmes do prislusnej formy na pec€enie a nechajte hodinu piect.

Srahacka

250 ml velmi studenej Cerstvé smotany, 40 g muckového cukru.

Miska musi byt vychladend, dajte ju na niekolko minut do chladnicky.

Smotanu a mucékovy cukor dajte do misky s nasadenym emulgaénym kotuc¢om. Spustte rychlostou 1 a
nechajte minuty v chode.

Majonéza

200 ml oleja - 1 Zitok - 1 velka kavova lyZicka horcice - 1 kavova lyZigka octu — sol — &ierne korenie

VSetky prisady maju mat pokojovu teplotu.

Zitok, horgicu, ocot, sol a &ierne korenie dajte do misky s nasadenym emulga&nym kotGéom.

Spustte rychlostou 2 a po niekolkych (2 az 3) sekundach zacnite pomaly plniacim hrdlom veka prilievat
pramienkom olej. Ked' sa za¢ne tvorit majonéza, mézete zvySok oleja doliat o nieCo rychlejSie. Majonézu si
mozete prikorenit bylinkami, keGupom alebo kari. Ked chcete mat majonézu lahSiu, mézete do nej
zapracovat sneh z jedného alebo dvoch vaje¢nych bielkov.
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Kdszonjuk, hogy a kizarolag élelmiszerek elkészitésére tervezett TEFAL valaszték termékét valasztotta.

Biztonsagi eléirasok

- A készllék elsé hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast: a
hasznalati utasitasban leirtaktol eltéré hasznalat mindennemd felel6sség aldl mentesiti a
TEFAL-et.

- Ne hagyja feligyelet nélkil mikddni a késziiléket, kiléndsen gyerekek és fogyatékos
személyek jelenlétében.

- Ellendrizze, hogy készilékének tapfesziltsége megegyezik-e a halézati
feszlltséggel.

- Barmilyen csatlakoztatasi hiba érvényteleniti a garanciat. Az On késziiléke lakason
belili, haztartasi hasznalatra szolgal.

- Hasznalat utan (aramszinet esetén is) és tisztitds kdzben mindig hizza ki a készilék
halozati csatlakozédugaszat.

- Ne hasznalja a készuléket, ha az rendellenesen miikodik, vagy karosodott. Ebben az
esetben forduljon egy hivatalos TEFAL szervizkdzponthoz (ezek listajat lasd a
szervizkdnyvben).

L . i . o . . S - A vasarolt
- A vevd altal végzendd szokvanyos tisztitason és karbantartason kiviil az 6sszes tobbi modell
beavatkozast egy hivatalos TEFAL szervizkdzpontnak (ezek listajat lasd a tartozékai a
szervizkényvben) kell végrehajtania. csomagolason
- A készlléket, a tapkabelt vagy a dugaszt ne tegye vizbe vagy mas folyadékba. lévé cimkén
- Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon, ugy, hogy az a gyerekek kezébe vannak
keriilhessen. feltiintetve.

- A tapkabel soha nem kerllhet kdzel a készilék meleg részeihez, illetve nem érintkezhet
azokkal, tovabba nem kerllhet kézel héforrashoz vagy éles széghoz.

- Ne hasznalja a készuléket, ha a tapkabel vagy a dugasz megsérult. Barminemi veszély
elkerllése végett ezeket kdtelez6 médon egy hivatalos TEFAL szervizkdzponttal (ezek
listajat lasd a szervizkdnyvben) cseréltesse ki.

- Ne hasznalja a készuléket, ha a centrifugalo feltét sérult.

- Sajat biztonsaga érdekében csak az On késziilékéhez megfelelé TEFAL tartozékokat és
cserealkatrészeket hasznaljon.

- Mindig a nyomokupakkal nyomja be az élelmiszereket a toltégaratba, ne
hasznalja e célra az ujjait, villat, kanalat, kést, vagy egyéb eszkdzt.

- Elévigyazattal kezelje a fémkést, a turmixkehely kését, a mini aprité és daralo kését,
valamint a zOldségaprito tarcsakat: rendkivil élesek. A keverétal kilritése el6tt
kotelezéen ki kell venni a fémkeést (d1) a meghajtéjatél (c) fogva.

- Uresen ne hasznalja a késziiléket.

- Mindig a fedelével egydtt hasznalja a turmixkelyhet.

- Soha ne érintse meg a mozgd alkatrészeket, varja meg a teljes leallast, miel&tt
eltavolitana a tartozékokat.

- Ne haszndlja a tartozékokat taroléedényként (fagyasztas — sités — hével torténd
sterilizalas).

- Ne a tarolofioknal fogva mozditsa el a készuléket.
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A tartozékok leirasa

a Motorblokk | Reduktor a daralofejhez
al Motorblokk kimenete
a2 sebességvalasztd gomb: 0-1-2-Pulse m Daralofej
szakaszos lizemmod) pozicidk ma : fém daralofej
; mb : mianyag daralofej
b Atlatszé keverétal-egyuttes m1 test
b1 adagolé nyomékupak m2 csiga
b2 tsltdgarattal ellatott fedél m3 kés
b3 m4 Iyuktarcsak (husdaralashoz)
- m4-1 : kislyuku tarcsa
c Meghajté - m4-2 : nagylyuku tarcsa
- m4-3 : kbzepes lyuku tarcsa
MODELLTOL FUGGO TARTOZEKOK: - m4-4 : tarcsak haromszog alaku
lyukakkal (z6ldségek darabolasahoz)
d mb5 forgégydird
d1 fémkés m6 talca
d2 miianyag dagasztélapat m7 nyomokupak
e Zoldségaprité tarcsa n Kolbaszt6lté csé
.A/D : finom reszel6/finom szeletel6
(visszafordithato) o Kinyomads siitemény elétét
.C/H : durva reszel6/durva szeletel6 o1 foglalat
(visszafordithato) 02 forma
. E: burgonyaszeletel§
.G : parmezanreszeld p Kebbe tartozék
p1 gydird
f ElegyitStarcsa P2 vég
g Citrusprés q Passzirozé és lékészit6 tartozék
g1 facsarokip q1 témitégydrd
g2 szirs g2 csiga
g3 gylijtsedény Q3 sziré
g4 meghajtd q3-1: 1ész(iré
q3-2 : passzirozo sz(iré
h Turmixkehely g4 lévezeték
h1 adagolé kupak Q5 kefe (livegmoso)
h2 fedél
h3 keverstal r Spatula
i Gyiimolcscentrifuga S Tarolo6fiok
i1 nyomokupak
i2 fedel
i3 sz(irégyrl
i4 szlirékosar
j Mini aprito
j1  fedél
j2 keverétal
k Daralé

k1 fedél
k2  keverétal
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Uzembe helyezés

- Az els6 hasznalat el6tt mossa meg mosogatdszeres vizben A fejezetek szamozasa megegyezik a
a tartozékok alkotoelemeit (lasd a , Tisztitas” fejezetben). bekeretezett abrak szamozasaval.
Oblitse le és szaritsa meg.

- Helyezze a motorblokkot egy sima, tiszta és szaraz fellletre.

- Dugja be a készlilék dugaszat a csatlakozodaljzatba.

- Pulse (szakaszos lizemmad): forditsa a gombot (a2) a Pulse
pozicidba, igy az egymast kdveté impulzusok
ellendrizhetébbé tesznek egyes elkészitési folyamatokat.

- Folyamatos mikodés: forditsa a gombot (a2) az
1-es vagy 2-es pozicidba.

1. A keverotal és a fedelek felszerelése

FELHASZNALT TARTOZEKOK
- Keverétal-egyittes (b).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE
- Helyezze a keverétalat (b3) a motorblokkra (a), a keverétal fogantyuja a gomb jobb oldala felé

helyezkedjen el.
- Helyezze a fedelet (b2) a keverétalra (b3).
- Blokkolja a fedelet ugy, hogy a keverétal fogantyujanak jobb oldalanak iranyaba tolja.
- Blokkolja az egyuttest gy, hogy az egészet jobb felé tolja.
Kotelezd blokkolni a fedelet a keverétalon, mielétt az egész egyuttest blokkolna a motorblokkon (a).

2. A keverotal és a fedelek leszerelése

- Oldja fel a blokkolast az egylttes bal felé t6rténé forgatasaval.
- Oldja fel a fedel blokkolasat ugy, hogy bal felé tolja el azt, hogy kiakadjon a keverétal fogantyujabdl.
- csak ekkor tudja felemelni és levenni a fedelet

3. KEVERES / TURMIXOLAS / APRITAS/ DAGASZTAS —

(a modelltél fuggdben)

FELHASZNALT TARTOZEKOK

- Keverétal-egyuttes (b).

- Meghaijto (c).

- Fém kés (d1) apritashoz és turmixolashoz.

- Fém kés (d1) vagy mlanyag dagasztélapat (d2) dagasztashoz vagy keveréshez (a modelltdl figgden).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE

- Helyezze a keveré6talat (b3) a motorblokkra (a) anélkil, hogy blokkolna.

- Csusztassa a fém kést (d1) vagy a mianyag dagasztélapatot (d2) a meghajtéra (c) és helyezze az egészet
a motorblokk kimenetére (a1).

- Helyezze a hozzavaldkat a keverétalba.

- Helyezze fel a fedelet (b2), és zarja ra a keverétalra (b3), majd az egészet forgassa jobbra, egészen
Utkozésig.

- A keverétal-fedel egylttes leszerelése: forditsa maga felé az egyuttest, hogy az kiszabaduljon, és oldja fel a
fedél blokkolasat.
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DAGASZTAS / KEVERES (a modelltél fiiggéen)

- Hasznalja a fém kést (d1) vagy a mlianyag dagasztolapatot (d2), a modelltdl fliggben.

- A beinditashoz forditsa a sebességvalasztdé gombot (a2) a 2-es pozicidba.
A kovetkez6 mennyiségek dagaszthatok:

- 1 kg nehéz massza, mint példaul: fehér kenyérhez valé massza, pitetésztahoz valé massza...40
masodpercalatt.

- 800 g specialis kenyérmassza, mint példaul: rozskenyér, teljes kiérlési kenyér, gabonakenyér.
40 masodperc alatt.
A kovetkezé mennyiségek keverheték:

- 1,2 kg siteménymassza, mint példaul: keksz, kalacs, joghurttorta...1 perc 30 masodperc — 3 perc 30 masod
perc alatt
Ugyanakkor keverhet 1 liternyi palacsinta-, vagy gofritésztat, stb. is, 1 perc — 1 perc 30 masodperc alatt.

APRITAS

Hasznélja a fém kést (d1).

- A beinditashoz forditsa a sebességvalaszté gombot (a2) a 2-es pozicidba, vagy az apritas jobb
ellendrizhetésége érdekében valassza a pulse poziciot.
600 g-ig terjed6 élelmiszer-mennyiséget aprithat, mint példaul:

. nyers vagy sult hus (csont és inak nélkul, kockakra vagva).

. nyers vagy sult halak (b&r és szalka néelkdl).

. kemény termékek: sajt, szaritott gyimolcsok, egyes zoldségek (sargarépa, zeller...).

. lagy termékek: egyes zoldségek (hagyma, spenét...).

TURMIXOLAS

- Hasznalja a fémkeést (d1).

- A beinditashoz forditsa a sebességvalasztd6 gombot (a2) a 2-es pozicidba.
Akar 1 liternyi zdldséglevest, levest, kompdtot mixelhet 20 masodperc alatt.

4. RESZELES / SZELETELES

FELHASZNALT TARTOZEKOK

- Keverétal-egyuttes (b).

- Meghaijto (c).

- A kivalasztott tarcsa (e) (a modelltél fiiggéen).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE

- Helyezze a keverétalat (b3) a motorblokkra (a) anélkul, hogy blokkolna.

- Csusztassa a kivalasztott tarcsat (e) a meghaijtéra (c) és helyezze az egészet a motorblokk kimenetére (a1).

- Helyezze fel a fedelet (b2), és zarja ra a keverétalra (b3), majd az egészet forgassa jobbra, egészen
Utkozésig.

- A keverétal-fedel egylttes leszerelése: forditsa maga felé az egységet, hogy az kiszabaduljon, és oldja fel a
fedél blokkolasat.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK

- Helyezze az éleimiszereket a fedél téltégarataba, és iranyitsa azokat a nyomokupak (b1) segitségével.

- A beinditashoz forditsa a sebességvalasztdé gombot (a2) az 1-es pozicidba, ha szeletelni, vagy a 2-es
pozicioba, ha reszelni szeretne.
A tarcsakkal a kdvetkezdket végezheti el (a modelltdl fiiggben):

. durva reszelés (C) / finom reszelés (A): zellergydkér, burgonya, sargarépa, sajt...

. durva szeletelés (H) / finom szeletelés (D): burgonya, hagyma, uborka, cékla, alma, sargarépa, kaposzta...

. burgonyaszeletel6 (E): hasabburgonya...

. reszel6 (G): parmezan...
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5. ELEGYITES / FELVERES / HABVERES

FELHASZNALT TARTOZEKOK
- Keverétal-egyuttes (b).

- Meghaijto (c). a megfelelé

- Elegyitétarcsa (f). médon helyez
| | ze fel az

A TARTOZEKOK FELSZERELESE elegyit6tarcsat: lasd

- Helyezze a keverétalat (b3) a motorblokkra (a) anélkul, hogy blokkolna. az 5. bekeretezett

- Csusztassa az elegyit6tarcsat (f) a meghajtéra (c), blokkolja, és helyezze az abrat.

egészet a motorblokk kimenetére (a1).

- Helyezze a hozzavaldkat a keverétalba.

- Helyezze fel a fedelet (b2) és zarja ra a keverétalra (b3), majd az egészet forgassa
jobbra, egészen utkdzésig.

- A keverétal-fedél egyittes leszerelése: forditsa maga felé az egységet, hogy az
kiszabaduljon, és oldja fel a fedél blokkolasat.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK

- A beinditashoz forditsa a sebességvalasztd6 gombot (a2) a 2-es pozicidba.

- Soha ne hasznalja ezt a tartozékot nehéz masszak dagasztasara, vagy konny(
masszak keverésére.
A kovetkezbket készitheti el: majonéz, olivaolaj alapu fokhagymas majonéz,
martasok, tojasfehérje hab (1-6 tojasfehérjébdl), tejszinhab (akar 0,25 liternyi)

6. HOMOGENIZALAS/ KEVERES / NAGYON
FINOM TURMIXOLAS (a modellitsl fiiggéen)

FELHASZNALT TARTOZEKOK
- Turmixkehely egység (h).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE

- Helyezze a hozzavaldkat a turmixkehelybe (h3), Ggyelve arra, hogy ne Iépje tul a kehely oldalan feltiintetett
maximalis szintet.

- Helyezze fel az adagolo kupakkal (h2) ellatott fedelet (h1), és blokkolja a kelyhen.

- Helyezze az dsszeallitott kelyhet (h) a motorblokk kimenetére (a2), és blokkolasig forgassa el.

- Arobot leallasa utan oldja fel a turmixkehely blokkolasat, hogy az kiszabaduljon.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK

- A beinditashoz forditsa a sebességvalasztd gombot (a2) az 1-es vagy 2-es pozicidba.
Hasznalhatja a Pulse poziciét, a keverés jobb ellenérizhetésége érdekében.

- Soha ne t6ltson forré folyadékot a turmixkehelybe.

- Soha ne hasznalja a turmixkelyhet szaraz termékek feldolgozasara (mogyord, mandula, foldimogyoro...).

- Mindig a fedelével egyltt hasznalja a turmixkelyhet.

- El6sz6r mindig a folyékony hozzavalokat dntse bele a turmixkehelybe, s csak azutan helyezze bele a szilard
hozzavaldkat, tigyelve arra, hogy ne Iépje tul a kehely oldalan feltiintetett maximalis szintet:

- 1,25 | a durva keverékek esetén.
- 1| a folyékony keverékek esetén.

- Ha keverés koézben szeretne hozzavaldkat adagolni, emelje fel a fedél adagold kupakjat (h1), és ontse be a
hozzavaldkat a toltényilason keresztil, Ggyelve arra, hogy ne Iépje tul a kehely oldalan feltlintetett maximalis
szintet.

Maximalis hasznalati id6: 3 perc.
- Arobot ledllasa utan oldja fel a turmixkehely blokkolasat, hogy az kiszabaduljon.
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Tanacsok:

- Ha keverés kozben a hozzavaldk a kehely falara ragadnak, allitsa le a késziléket, és huzza ki a készllék
csatlakozodugaszat. Vegye ki a turmixkehely egyuttest a készuléktestbdl. A spatula segitségével kaparja ra a
készitményt a pengére. Soha ne tegye a kezeit vagy az ujjait a kehelybe vagy a penge kozelébe.

A turmixkehely egységet a kdvetkezdkre hasznalhatja:
- finomra turmixolt zéldséglevesek, krémlevesek, krémek, kompotok, tejturmixok, koktélok készitése.
- folyékony masszak keverése (palacsinta, fankok, gyimolcstorta, far - breton siitemény).

7. KIS MENNYISEGEK NAGYON
FINOM APRITASA (a modelits fiiggéen)

FELHASZNALT TARTOZEKOK
- Keverétal-egyuttes (b).
- Mini aprit6 (j) vagy darald (k) egység.

A TARTOZEKOK FELSZERELESE

- Helyezze a keverétalat (b3) a motorblokkra (a), anélkil, hogy blokkolna.

- Csusztassa a keverétalat (j2 vagy k2) a motorblokk kimenetére (a1).

- Helyezze a hozzavalokat a keverétalba (j2 vagy k2) .

- Helyezze a fedelet (j1 vagy k1) a keverétalra (j2 vagy k2).

- Helyezze fel a fedelet (b2), és zarja ra a keverétalra (b3), majd az egészet forgassa jobbra, egészen
Utkozésig.

- A keverétal-fedél egylttes leszerelése: forditsa maga felé az egyuttest, hogy az kiszabaduljon, oldja fel a
blokkolast, majd vegye ki a mini apritét vagy daralot.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK
- A beinditashoz forditsa a sebességvalaszté gombot (a2) a 2-es pozicidba.
Hasznalhatja a Pulse poziciét, a keverés jobb ellenérizhetésége érdekében.

A mini aprité (j) segitségével:
. Néhany masodperc alatt felaprithat: fokhagymagerezdeket, fliszernovényeket, petrezselymet, szaritott
gyumolcsoket, kenyeret, kétszersulteket zsemlemorzsa készitéséhez, sonkat, stb.
. Bébiételeket készithet.
Bébiételek mennyisége: 80 g.
Fokhagyma, hagyma, sonka maximalis mennyisége: 50 g.
Szaritott gyimdlcsok: mogyord, mandula maximalis mennyisége: 50 g.
Mennyiség/Maximalis idétartam: szaritott sargabarack: 100 g/5 masodperc
Ez a Mini Apritd nem hasznalhaté kemény termékekhez, mint példaul a kavészemekhez.

A daralé6 (k) segitségével:

. Néhany masodperc alatt felaprithat: szaritott sargabarackot, szaritott fligét, kimagozott aszalt szilvat:
Mennyiség/Maximalis id6tartam: 60 g/4 masodperc
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8. CITRUSFELEK PRESELESE (a modelltél fiiggSen)

FELHASZNALT TARTOZEKOK
Citrusprés (g) feltét.

A TARTOZEKOK FELSZERELESE

- Csusztassa a meghajtét (g4) a motorblokk kimenetére (a1).

- Helyezze a gydijtéedényt (g3) a motorblokkra (a).

- Csusztassa le a sz(irét (g2) a gydjtéedény koré.

- Helyezze a facsardkupot (g1) a gyUjtéedény (g3) toltégaratara, majd az egészet forgassa jobbra, egészen
Utkozésig.

- A citrusprés feltét leszerelése: forditsa maga felé a feltétet, hogy kiszabaditsa azt.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK

- Helyezzen egy edényt a gy(jtéedény (g3) cséréhez, hogy felfogja a kipréselt levet.

- Helyezze a citrusféle egyik felét a facsardkupra (g1).

- A beinditashoz forditsa a sebességvalaszté gombot (a2) az 1-es pozicidba.

- Akar 500 grammnyi citrusfélét préselhet ki anélkil, hogy tisztitania kellene a sz(rd gydrdt (92).

9. GYUMOLCSOK ES ZOLDSEGEK
CENTRIFUGALASA (a modelitsl fiiggéen)

FELHASZNALT TARTOZEKOK
- Keverdétal (b3).
- Centrifugalo feltét (i).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE

- Helyezze a keverétalat (b3) a motorblokkra (a) anélkil, hogy blokkolna.

- lllessze Ossze a szlir6kosarat (i4) a sz(irégydrivel (i3): csusztassa be a szlrégydrit a szirékosarba, hogy
beleakadjon, igy a feltét egységes lesz.

- CsUsztassa ra az 6sszeszerelt szlirékosarat (i3+i4) a motorblokk kimenetére (a1).

- Helyezze fel a fedelet (i2) és zarja ra a keverétalra (b3), majd az egészet forgassa jobbra, egészen
Utkdzésig.

- A keverétal-fedél egylttes leszerelése: forditsa maga felé az egyuttest, hogy az kiszabaduljon, és oldja fel a
fedél blokkolasat.

- A szlir6kosar egyuttes levételéhez (i3+i4) nyomja meg a sz(ir6gydrl (i3) két kapcsat, hogy kivehesse azt a
sz(ir6kosarbol (i4).

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK

- A beinditashoz forditsa a sebességvalaszté gombot (a2) a 2-es pozicidba.

- Helyezze a darabokra vagott élelmiszereket a toltégaratba, és lassan nyomja 6ket a nyomokupak (i1) segit
ségével.

- Gyakran uritse ki a sz(ir6kosarban (i3+i4) felgylt maradékokat.

- Ne haladja meg a miiveletenkénti 250 g-os hozzavalo-mennyiséget (alma, sargarépa...).
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10. DARALAS / FORMAZAS / SAJTOLAS (a modelitsl fiiggéen) —

FEM- VAGY MUANYAG DARALOFEJ

FELHASZNALT TARTOZEKOK
- Reduktor egydttes (1), és daralofej (m).

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
Meleg mosogatdszeres vizzel mossa meg a daraléfejet, majd alaposan térolje meg.

A TARTOZEKOK FELSZERELESE

10a : A reduktor felszerelése a robotra
- Helyezze a reduktort (1) a motorblokkra (a), majd a forgassa jobbra, egészen tkdzésig.

10b : Az dsszeillesztett tartozékok felszerelése a reduktorra

- Helyezze a reduktor (I) elé (a motorblokk halézati csatlakozoja legyen kihGizva) az
osszeillesztett (m), (n), (0), (p), (q) tartozékokat jobb felé dontétt téltégarattal.

- Helyezze be az dsszeillesztett tartozékot a reduktorba.

- Forditsa fuggéleges iranyba a toltégaratot, egészen blokkolasig.

- Helyezze ra a levehetd talcat (m6) a toltégaratra.

- Dugja be a késziilék dugaszat a csatlakozéaljzatba.

10c : A daraléfej (ma vagy mb) o6sszeszerelése.

- A toltégaratnal fogva fogja meg a testet (m1) ugy, hogy a legszélesebb nyilas mutasson
folfelé.

- Ezutan helyezze bele a csigat (m2) (el6szdér a hosszu tengelyt) a testbe (m1).

- lllessze ra a kést (m3) a rovid tengelyre Ugy, hogy a vagoélek kifelé helyezkedjenek el.

- Helyezze a kivalasztott lyuktarcsat (m4) a késre (m3) ugy, hogy a kiall6 részek
beleilleszkedjenek a bemetszésekbe.

- Csavarja ra a forgogydrit (m5) a testre (m1) az 6ramutaték jarasaval megegyez6
iranyba
anélkul, hogy blokkolna.

- Ellendrizze az 6sszeillesztést. A tengelynek nem lehet jatéka, és nem foroghat maga korul.
Ellenkezé esetben kezdje Ujra az el6z6 miveleteket.

- Az igy Osszeszerelt daralofejet helyezze a reduktorra (l).

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK

- Készitse el6 a teljes daralni kivant mennyiséget. Tavolitsa el a csontokat, a porcokat és
az inakat.

- Darabolja fel a hust (kordlbelll 2 x 2 cm-es kockakra).

- Helyezze a darabokat a talcara (m6).

- Helyezzen egy edényt a daraléfej ala.

- A beinditashoz forditsa a sebességvalasztd gombot (a2) a 2-es pozicidba.

- A nyomodkupak (m7) segitségével darabonként helyezze bele a hust a toltégaratba.

- Soha ne hasznalja az ujjait vagy mas eszkozt.

- Amikor hust dardl, ne hasznalja 15 percnél tovabb a készuléket.

- Az elkészitési miveletek el6tt gyéz6djon meg réla, hogy a hus megfeleléen ki van-e
olvasztva.

A DARALOFEJ TISZTITASA

- a tisztitas el6tt hizza ki a készilék csatlakozddugaszat.

- Oldja fel a daraléfej blokkolasat (ma vagy mb) ugy, hogy jobbra donti, hogy levegye a
reduktorrol (1).

- A daraléfej szétszedéséhez vegye le a talcat (m6) a toltégaratrol, csavarja le a forgégydrdit
(m5), vegye le a lyuktarcsat (m4), a kést (m3) és a csigat (m2).

- Banjon 6vatosan az éles részekkel.
Meleg mosogatdszeres vizzel mossa meg az 6ssze alkatrészt, dblitse le, és alaposan
tordlje meg Oket.
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daralofejjel
rendelkezik, a
csigat (m2), a
kést (m3) és a
lyuktarcsakat
(m4) ne tegye a
mosogatogép-
be.



- A lyuktarcsanak (m4) és a késnek (m3) zsirosan kell maradnia. Kenje be ezeket étolajjal.

- Soha ne engedje, hogy a reduktorba nedvesség jusson. Egyszer(ien egy enyhén nedves torléruhaval torolje
meg.

- Amennyiben fém daraléfejjel rendelkezik, ne tegye azt a mosogatégépbe, marmint a testet (m1), a csigat
(m2), a kést (m3), a lyuktarcsakat (m4), és a forgogydrit (m5).

10d : Kolbasztolté csé (a modelitél fiiggéen)
Ez a tartozék a fém daraléfejre (ma) illeszthetd, és kolbaszok készitését teszi lehetévé.

FELHASZNALT TARTOZEKOK
- Kolbasztdltd csé (n), reduktor (1), és fém daraléfej (ma).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE
- Helyezze be a csigat (m2) a fém daraléfej testébe (m1).
- Helyezze fel a kolbasztolté csovet (n), majd a forgogydrit (m5), és nagyon erésen csavarja be ezt.
- Az igy Osszeszerelt daralofejet helyezze a reduktorra (1).
Megjegyzés: ezt a tartozékot lyuktarcsa és kés nélkul kell hasznalni.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK

- Ezt a tartozékot akkor kell hasznalni, amikor mar ledaralta a hust, és izlés szerint fliszerezte
a daralt hust.

- Miutan beaztatta a belet langyos vizbe, hogy visszanyerje rugalmassagat, hizza ra a kolbasztolté csére (n),
és hagyja, hogy korulbelll 5 centiméternyire lelégjon rola.

- Toltse meg daralt hissal a daralofej testének (m1) toltégaratat.

- A beinditashoz forditsa a sebességvalasztd6 gombot (a2) a 2-es pozicidba.

- Nyomja le a daralt hast a nyomoékupakkal egész a kolbasztdltd csé végeéig.

- Allitsa le a késziiléket.

- Kssén csomét az 5 cm-es lelégd bélbdl. Nyomja vissza a csomot a kolbasztoltd csé végére azt elkerilendd,
hogy levegd szoruljon a bélbe.

- Kapcsolja vissza a készlléket, és folytassa a daralt hussal valo toltést. A bél megtelik. Annak elkerilése
végett, hogy a bél ne feszlljon tulsagosan, ne készitsen tul vastag kolbaszokat.

- Ez a munka kénnyebb, ha ketten végzik: egyikik tolti a daralt hust, a masik pedig tartja a t6ltédé belet.

- Miutan a teljes daralt hus mennyiség atment, allitsa le a készliléket, hizza le a kolbasztolté csévon maradt
belet, és kdsson ra egy csomot.

- Adja meg a kolbasznak a kivant hosszusagot ugy, hogy helyenként megcsipi és atforditja a belet.

10e : Kinyomds siitemény el6tét (a modelitél fliiggéen)

Ez a tartozék a fém daraléfejre (ma) illeszthetd, és aprésitemények készitését teszi lehetévé.

FELHASZNALT TARTOZEKOK
Kinyomds sutemény el6tét (o), reduktor (I), és fém daraléfej (ma).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE

- Helyezze be a csigat (m2) a fém daraléfej (ma) testébe (m1).

- Helyezze a format (02) a foglalatba (01).

- Allitsa gy, hogy a foglalaton 1évé (o1) két kiallé rész beleilleszkedjen a fém daralofej (m1) két
bemetszésébe.

- Anélkil, hogy blokkolna, csavarja ra teljesen a forgogyr(it (m5) a testre (m1).

- Az igy Osszeszerelt daralofejet helyezze a reduktorra (l).
Megjegyzés: ezt a tartozékot lyuktarcsa és kés nélkil kell hasznalni.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK

- Készitse el a masszat (a) legjobb eredményt egy kissé lagy masszaval érheti el).
- Vélassza ki a format ugy, hogy a nyil megfeleljen a kivalasztott formanak.

- A beinditashoz forditsa a sebességvalasztdé gombot (a2) a 2-es pozicidba.

- Toltse a masszat egészen addig, amig eléri a kivant sitemény-mennyiséget.
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10f : Kebbe tartozék (a modelltél fliggéen)
Ez a tartozék a fém daralofejre (ma) illeszthetd, és kis hisgombécok készitését teszi
lehetévé.

FELHASZNALT TARTOZEKOK
- Kebbe tartozék (p), reduktor (1), és fém daraléfej (ma).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE

- Helyezze be a csigat (m2) a fém daraléfej (ma) testébe (m1).

- Helyezze a véget (p2) a daraléfejre ugy, hogy a kiall6 részek beleilleszkedjenek a fém
daralofej két bemetszésébe.

- Helyezze fel a gydir(t (p1) a végre (p2), majd illessze ra a forgégydr(it (m5), és nagyon
er@sen csavarja be ezt.

- Az igy Osszeszerelt daralofejet helyezze a reduktorra (1).

- A beinditashoz forditsa a sebességvalasztdé gombot (a2) a 2-es pozicidba.

A kényelmesebb hasznalat érdekében, amennyiben az élelmiszerek eltomitik a
daralofejet (m), elészor oldja fel a reduktor (I) egylittes blokkolasat, majd a motorblokk (a)
kivételével vegye le a daralofejet (m).

10g : Passzirozé és lékészitd tartozék (a modelltél fiiggéen)

Ez a tartozék a fém daraléfejre (ma) illeszthet6, és gyumodlcslevek, mint példaul almalé,
kortelé, narancslé, illetve piros gyimaolcsok levének, paradicsomlének, stb. elkészitésére
hasznalhaté.

FELHASZNALT TARTOZEKOK
- Passzirozé és |ékészit6 tartozék (q), reduktor (1), és fém daralofej (ma).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE
- Helyezze bele a tomitégyrivel (g1) ellatott csigat (q2) a fém daraléfej (ma) testébe (m1).
- Helyezze fel a készitménynek megfeleléen kivalasztott sz(rét (q3):
q3-1: kislyuku sz(ir6 |ékészitéshez
q3-2: vegyes lyuku szlir6 passzirozashoz.
- Csusztassa a forgogy(r(it (m5) a sz(ir6 hosszaban, és csavarja ra a daralofejre (m1).
Helyezze a mar elhelyezett sziré (q3) ala a lévezetéket (q4).
- Az igy Osszeszerelt daralofejet helyezze a reduktorra (l).
- A beinditashoz forditsa a sebességvalaszté gombot (a2) a 2-es pozicidba.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK
- Lé: hasznalja a sz(rét (g3-1), mely egy szlrélyuk-atmérével rendelkezik.

- Passzirozott étel: hasznalja a sz(rét (q3-2), mely a jobb sajtolas érdekében két
szlrblyukatmérdvel rendelkezik.

- Helyezzen egy edényt a lévezeték (g4) ala, hogy felfoghassa a kicsorgé levet, egy
masikat pedig a sz(r6 (q3) koré, hogy felfogja a maradékokat.

TISZTITAS
A szlrék (q3) kdnnyen tisztithatok a kefe (q5) segitségével.
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Megjegyzés: ezt
a tartozékot
lyuktarcsa és
kés nélkiil kell
hasznalni.

Megjegyzés: ezt
a tartozékot
lyuktarcsa és
kés nélkiil kell
hasznalni.



11. A TARTOZEKOK TAROLASA

11a: acitrusprés tarolasa: a citrusprés (g) meghajtojat (g4) tarolhatja a gytijtéedény (g3) alatt, hogy
elkerilje a meghajto elvesztését.

11b :Az On robotja a kdvetkezSkkel van ellatva: egy tarolofiok (r): ebben tarolhatja: a fém kést (d1),
a meghaijtét (c), 2 zoldségvago-tarcsat (e), valamint az elegyit6tarcsat (f).

11c : Miutan a helyiikre rakta a tartozékokat, csusztassa be a taroléfiokot (r) a motorblokkba (a).

12. Tisztitas

- Huzza ki a készulék dugaszat a csatlakozoaljzatbdl.
- A kénnyebb tisztitas érdekében hasznalat utan gyorsan oblitse le a tartozékokat. Tipp: Ha egyes
- Mossa meg és torolje meg a tartozékokat: a daraléfej (ma vagy mb) kivételével élelmiszerek
az 6sszes tartozék mosogatégépben tisztithatd. A daralofej specialis tisztitasahoz lasd ~ (sargarépa,
a 10c fejezetben foglaltakat. narancs, stb.)
- Onts®n néhany csepp folyékony mosogatdszert tartalmazé meleg vizet a megfestik a

turmixkehelybe (h3). Zarja be az adagolé kupakkal (h1) ellatott fedelet (h2). L%ﬁ::g:}g'gtgket

Adjon néhany impulzust. Hizza ki a készlilek dugaszat az csatlakozoaljzatbol. egy étolajba
Oblitse ki a kelyhet. martott
- Sem a motorblokkot (a), sem a reduktort () ne helyezze vizbe, sem pedig folyé viz ala.  tériéruhaval, majd
Torélje meg ezeket egy nedves szivaccsal. végezze el a
- A tartozékok pengéi nagyon élesek. Banjon vellk 6vatosan. megszokott
tisztitast.

13. Tarolas

Az On Vitacompact konyhai robotja a kévetkezé elemekkel rendelkezik a motorblokk alatt elhelyezked6 kabeltarts,
ahol a vezetéket tarolni lehet, és amelynek a hosszat igény szerint megvaltoztathatja benyomassal vagy kihdzassal.

Ne tarolja robotjat nedves kérnyezetben.

14. Mi a teendd, ha a készulék nem
muikodik?

Ha a késziiléke nem miikodik, ellenérizze:
- a készUlék csatlakozasat.
- minden egyes tartozék blokkolasat.
Késziiléke ezek utan sem miikodik?
Forduljon egy hivatalos TEFAL szervizkdzponthoz (ezek listajat lasd a szervizkdnyvben).

15. A csomagoldéanyagok és a készilék
kikiiszobolése

lév6 Ujrahasznositasra vonatkozo6 rendelkezések betartasaval lehet kikliszobdlni.

@ A csomagolas kizarélag a kornyezetre artalmatlan anyagokat tartalmaz, melyeket a hatalyban
A készilék kikiszobolését illetdéen helyi dnkormanyzatanak megfeleld szolgalatanal érdeklédjon.
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16. Lejart élettartamu elektromos
vagy elektronikus készulékek

Elsé a kornyezetvédelem!

@ Az On termeke értékes Ujrahasznosithaté anyagokat tartalmaz.

< Kérjiik késziilékét ne dobja ki, hanem adja le az erre a célra kijeldlt gydjtéhelyen.

17. Tartozékok

Késziilékét személyre szabhatja és megszokott forgalmazéjatél vagy egy hivatalos TEFAL szervizkdzpontbol
beszerezheti a kdvetkezd tartozékokat:

Rozsdamentes acél burgonyaszeleteld tarcsa (E tarcsa): -Kes

Rozsdamentes acél kokuszdio- és parmezanreszeld tarcsa - Lyukt,arc§.a|§ .

(G tarcsa) - Kolbasztoltd csé

Rozsdamentes acél durva reszel6/szeleteld tarcsa (C/H tarcsa) - Kinyomés siitemeny eldtét

Rozsdamentes acél finom reszelé/szeletelé tarcsa (A/D tarcsa) - Kebbe tartozék )
- Passzirozoé és lékészit6 tartozék

Daralo

Mini apritd Spatula

Turmixkehely

Atlatszo keverstal
Fémkés

Mianyag dagasztolapat
Citrusprés
Gylimdlcscentrifuga
Aprité feltét
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18. Néhany alaprecept

Fehér kenyérhez valé massza

500 g liszt — 300 g langyos viz — 2 tasak kenyéréleszt6 — 10 g SO.

A fémkéssel ellatott keverétalba helyezze bele a lisztet, a so6t, a kenyérélesztét.

Kapcsoljon a 2-es sebességre, és az elsé masodpercektdl kezdve 6ntsdn be langyos vizet a fedél
téltégaratan keresztil. Miutan a massza egy gombécot képez (korilbelll 40 masodperc), allitsa le a robotot.
Meleg kdrnyezetben hagyja kelni a masszat, mig térfogata meg nem kétszerez6dik. Ezutan dolgozza at uGjra
a masszat, formazza, majd helyezze kivajazott és liszttel meghintett tepsibe. Ismét hagyja kelni a masszat.
8-as fokozaton melegitse el6 sitdjét (240°C). Miutan a kenyér térfogata megkétszerez6dott, tegye be a
sutbébe, és a hémérsékletet csdkkentse 6-os fokozatra (180°C). Hagyja sulni 30 percig. Sités kézben
helyezzen egy vizzel teli poharat a sutébe, hogy elésegitse a kenyér héjanak kialakulasat.

Pizzatészta

150 g liszt — 90 g langyos viz — 2 ek. olivaolaj — 1/2 tasak kenyérélesztd - s6

A fémkéssel ellatott keverétalba helyezze bele a lisztet, a so6t, a kenyérélesztét.

Kapcsoljon a 2-es sebességre, és az els6 masodpercektdl kezdve dntse be a langyos vizet és az olivaolajat
a fedél toltégaratan keresztll. Miutan a massza egy gombécot képez (15-20 masodperc), allitsa le a robotot.
Meleg kérnyezetben hagyja kelni a masszat, mig térfogata meg nem kétszerezédik. 8-as fokozaton melegitse
el6 sutéjét (240°C). Ezalatt az id6 alatt nyUjtsa ki a tésztat, és izlés szerint diszitse: paradicsom- és
hagymapurével, gombaval, sonkaval, mozzarellaval, stb. Diszitse pizzajat néhany szardellaval és fekete
olivabogyoval, hintse meg egy kis oregandval és reszelt ementali sajttal, és az egészre 6ntsén néhany csepp
olivaolajat. Az igy elkészitett pizzat helyezze kivajazott és liszttel meghintett tepsibe. A sitést

felligyelve sisse 15-20 percig.

Pitetészta

200 g liszt — 100 g vaj — 50 ml viz (50 g) — egy csipet s

A fémkéssel ellatott keverdtalba helyezze bele a lisztet, a sot, és a vajat.

Kapcsoljon a 2-es sebességre néhany masodpercig, és ontse be a vizet a fedél toltégaratan keresztul.
Hagyja mikddni, amig a tésztamassza gombocot nem képez (20 mp). Legalabb 1 éraig hagyja hivos helyen
pihenni, miel6tt kinyujtana és izlés szerint diszitené.

Palacsintatészta (a fémkéses keverétalban, vagy a turmixkehelyben)

250 g liszt — 625 ml tej — 3 tojas — 30 g cukor — 100 ml olaj, 1 ek. narancsvirag vagy egyéb

A fém késsel ellatott keverdtalba helyezze bele az sszes hozzavaldt: a lisztet, a tejet, a tojasokat, a cukrot
és az aromat. Mlkddtesse 1-es sebességen 20 masodpercig, majd 1 percig térjen at a 2-es sebességre.

A turmixkehelybe helyezze bele az 6sszes hozzavalot a liszten kivil. Mikddtesse 2-es sebességen, majd
néhany masodperc mulva adja hozza a lisztet a turmixkehely kézepén talalhato toltényilason keresztiil, majd
turmixolja 1,5 percig.

Kalacs

200 g liszt — 200 g vaj — 200 g cukor — 4 egész tojas — 1 tasak stitépor

A fémkéssel ellatott keverétalba helyezze bele az 6sszes hozzavalét: a lisztet, az élesztét, a cukrot, a tojaso-
kat és a vajat. Mikddtesse 2-es sebességen 2 perc 30 masodperc. Melegitse el a siitét 6-os fokozaton
(180°C). Helyezze egy kalacsformaba a készitményt, majd 1 6raig susse.

Tejszinhab

250 ml nagyon hideg folyékony tejszin, 40 g kristalycukor.

A kever6talat elézetesen tegye a hitészekrénybe néhany percre, ennek is hidegnek kell lennie.

Az elegyitétarcsaval ellatott keverétalba helyezze bele a tejszint és a kristalycukrot. Valassza a 2-es
sebességet és mikodtesse 1 percig.

Majonéz

200 ml olaj — 1 tojassarga — 1 pupozott kavéskanal mustar — 1 kavéskanal ecet — sé — bors..

Minden hozzavalé szobah6mérsékletl kell legyen.

Az elegyitétarcsaval ellatott keverétalba helyezze bele a tojassargat, a mustart, az ecetet, a sét és a borsot.
Kapcsoljon a 2-es sebességre, majd néhany masodperc mulva (2-3 masodperc), 6vatosan dntse be az olajat
a fedél toltégaratan keresztil. Miutan a majonéz kezd 6sszeallni, gyorsabban beledntheti a maradék olajat.
Diszitheti majonézét fliszerndvényekkel, kecsuppal, curryvel. Kénnyebb majonéz készitéséhez tegyen a
masszaba 1-2 habba vert tojasfehérjét.
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Dziekujemy za wybranie urzgdzenia z gamy TEFAL, ktoére jest przeznaczone do przygotowywania produktéw
spozywczych.

Zasady bezpieczenstwa

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje obstugi przed pierwszym uzyciem urzadzenia:
nieprawidtowa obstuga zwalnia TEFAL z wszelkiej odpowiedzialnosci.

- Nigdy nie pozwalaé¢ dzieciom lub osobom niepetnosprawnym na uzytkowanie urzadzenia
bez nadzoru dorostych.

- Nalezy upewni¢ sie, czy napigcie na tabliczce znamionowej urzadzenia jest zgodne z
napieciem w sieci zasilajgce;j.

o . . . , . Akcesoria
- Niewtasciwe podtgczenie do sieci powoduje utrate gwarancji. Urzadzenie jest dostarczone z
przeznaczone wytacznie do uzytku w gospodarstwie domowym. modelem, ktéry
- Po kazdym uzyciu urzadzenia i przed kazdym jego czyszczeniem nalezy wyjac wtyczke z  Panstwo nabyli
gniazdka (nawet w przypadku przerwy w zasilaniu). sq przed
- Nie uzywac¢ urzadzenia, jezeli nie dziata prawidtowo lub jezeli zostato uszkodzone. W stawione na
takim przypadku nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego centrum serwisowego TEFAL ety!(iecie )
(patrz lista adreséw w zeszycie serwisowym). umieszczonej
- Kazda interwencja nie zwigzana z czyszczeniem i zwyktg konserwacjg musi by¢ nagorze
opakowania

wykonana w autoryzowanym centrum serwisowym TEFAL (patrz lista w ksigzeczce
serwisowej).

- Nie wkifada¢ urzadzenia, przewodu zasilania lub wtyczki do wody lub innych ptynéw.

- Przewdd nie powinien swobodnie zwisa¢ w miejscu dostepnym dla dzieci.

- Kabel zasilania nie moze znajdowac¢ sie w poblizu lub stykac¢ sie z nagrzewajacymi sie
elementami urzadzenia, zrodtami ciepta lub ostrymi krawedziami.

- Jezeli kabel zasilania lub wtyczka sg uszkodzone nie uzywac urzgdzenia. Aby zapobiec
wszelkiemu niebezpieczenstwu przewdd musi by¢ wymieniony przez autoryzowany
serwis TEFAL (patrz lista w ksigzeczce serwisowej).

- Nie uzywac¢ urzadzenia, jezeli sokowirowka jest uszkodzona.

- Dla Panstwa bezpieczenstwa, nalezy uzywac tylko oryginalnego wyposazenia i czesci
zamiennych TEFAL dostosowanych do urzadzenia.

- Nalezy zawsze uzywac popychaczy w celu wprowadzenia produktow do kominka, nigdy
nie uzywac palcow, ani widelca, tyzki, noza lub innych przedmiotow.

- Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ w czasie postugiwania si¢ nozem metalowym, nozem
nasadki miksujgcej, mini-rozdrabniacza, mtynka i tarcz do krojenia warzyw: sg one bard-
zo ostre. Nalezy obowigzkowo wyjg¢ néz metalowy (d1) z napedu (c) przed opréznie-
niem misy.

- Nie uzywac¢ urzadzenia bez produktow.

- Zawsze uzywac nasadke miksujgcg z pokrywa

- Nigdy nie dotykac czesci w ruchu, zaczekac¢ na catkowite zatrzymanie przed wyjeciem
akcesoriow.

- Nie uzywac akcesoriow jako pojemniki (zamrazanie— gotowanie — sterylizacja na
goraco).

- Nie przemieszcza¢ urzadzenia trzymajac je za szuflade.
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Opis
a Silnik
al  wyjscie silnika
a2 przetacznik predkosci: pozycja 0-1-2-
pulse (praca przerywana)

m
b Zespot przezroczystej misy
roboczej
b1 popychacz z podziatkg
b2  pokrywa z kominkiem

b3  misa robocza
c wrzeciono napedowe
AKCESORIA ZALEZNIE OD MODELU:
d

d1  noéz metalowy
d2 mieszadto plastikowe

e Tarcza do krojenia warzyw
. A/D : tarcie na drobno / krojenie na
cienkie plasterki (odwracalna)
. C/H : tarcie na grubo / krojenie na
grube plasterki (odwracalna)
. E : krajarka do frytek
. G : parmezan

f Tarcza emulgujaca P

g Wyciskacz do owocow
cytrusowych
g1 stozek a
g2 filtr
g3  zbiornik
g4 naped

h Nasadka miksujaca
h1  korek - dozownik
h2 pokrywa
h3  pojemnik

i Sokowiréwka
i1 popychacz
i2  pokrywa
i3 wieniec filtrujacy
i4  kosz filtrujgcy

j Mini-rozdrabniacz
j1  pokrywa
j2  pojemnik
k Miynek
k1  pokrywa
k2  pojemnik

13?7

Przektadnia do koncowki do
mielenia

Koncowka do mielenia
ma : metalowa koncéwka do mielenia
mb : plastikowa koncoéwka do mielenia
m1 korpus
m2 slimak
m3 noéz
m4 sitka (do mielenia migsa)
- m4-1: sitko z matymi otworami
- m4-2 : sitko z duzymi otworami
- m4-3 : sitka ze $rednimi otworami
- m4-4 : sitka z trojkgtnymi otworami (do
mielenia warzyw)
m5 nakretka
m6 taca
m7 popychacz

Koncowka masarska

Wyciskarka do ciastek
01 uchwyt
02 forma

Element wyposazenia kebbe
p1 pierscien
P2 koncowka

Akcesoria do przecieréw i
sokow
q1 uszczelka
Qg2 s$ruba
q3 filtr
q3-1 filtr do soku
q3-2 :filtr do przecieréw
g4 wylewka do soku
Q5 szczotka (do butelek)

Szpatutka

Szuflada do przechowywania



Uruchomienie

- Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ wszystkie czesci akcesoriow Numeracja poszczegélnych
w wodzie z ptynem do mycia (patrz punkt mycie). Optukac i wysuszy¢. punktow odpowiada numeracji
- Ustawi¢ silnik na ptaskiej, czystej i suchej powierzchni. schematéw w ramce.
- Podtaczy¢ urzadzenie.
- Pulse (praca przerywana): W regularnych odstepach czasu naciska¢
przycisk (a2) w pozycji Pulse - w ten sposéb mozna dokfadnie
kontrolowa¢ wynik pracy.
- Praca ciagta: obroci¢ przetacznik predkosci (a2) w pozycje 1 lub 2.
- Stop: obréci¢ przetgcznik predkosci (a2) w pozycje 0.

1. Montaz misy roboczej i pokryw

AKCESORIA
Zespot misy roboczej (b).

MONTAZ AKCESORIOW

- Zatozy¢ mise roboczg (b3) na silnik (a), z uchwytem misy ustawionym z prawej strony przetacznika.
- Zatozy¢ pokrywe (b2) na mise roboczg (b3).

- Zablokowa¢ pokrywe przesuwajgc jg w prawo w uchwycie misy

- Zablokowa¢ cato$¢ obracajac w prawo

Nalezy obowigzkowo zablokowa¢ pokrywe na misie, przed zablokowaniem catosci na silniku (a).

2. Zdejmowanie misy roboczej i pokryw

- Odblokowa¢ obracajac cato$¢ w lewo.
- Odblokowac¢ pokrywe przesuwajac ja w lewo w celu zwolnienia uchwytu misy.
- w tym momencie mozna unies¢ i zdja¢ pokrywe

3.MIESZANIE/MIKSOWANIE/SIEKANIE/ZAGNIATANIE

(zaleznie od modelu)

AKCESORIA

Zespot misy roboczej (b).

- Wrzeciono napedowe (c).

- N6z metalowy (d1) do siekania i miksowania.

- N6z metalowy (d1) lub mieszadto plastikowe (d2) do zagniatania lub mieszania (zaleznie od modelu).

MONTAZ AKCESORIOW

- Zatozy¢ mise roboczg (b3) na silnik (a) bez blokowania.

- Wsunag¢ néz metalowy (d1) lub mieszadto plastikowe (d2) na wrzeciono napedowe (c) i ustawi¢ cato$¢ na
wylocie silnika (a1).

- Wtozy¢ produkty do misy.

- Zatozy¢ pokrywe (b2) i zablokowa¢ na misie roboczej (b3), nastepnie obrécié w prawo do oporu.

- Zdejmowanie zespotu misa robocza-pokrywa: obréci¢ catos¢ do siebie w celu zwolnienia i odblokowac
pokrywe.
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ZAGNIATANIE / MIESZANIE (zaleznie od modelu)
- Uzy¢ noza metalowego (d1) lub mieszadta plastikowego (d2) zaleznie od modelu.
- Przekre¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 2, aby uruchomié.

Mozna zagniata¢ do:
- 1 kg ciasta ciezkiego, takiego jak: ciasto chlebowe, ciasto kruche... w 40 sek.
- 800 g specjalnego ciasta chlebowego, takiego jak: chleb zytni, chleb petny, chleb petnoziarnisty... w 40 sek.

Mozna wymiesza¢ do:
- 1,2 kg ciasta ciezkiego, takiego jak: biszkopt, ciastka, ciasto jogurtowe.... w 1 min 30 sekund do 3 min 30.
Mozna réwniez wymieszaé do 1 litra ciasta na nalesniki, gofry, itp. w ciggu od 1 min do 1 min 30 sek.

SIEKANIE

- Uzy¢ noza metalowego (d1).

- Przetacznik predkosci (a2) ustawi¢ w pozycje 2 lub uzywaé pozycje pulse w celu fatwiejszej kontroli siekania.
Mozna posieka¢ do 600 g produktéw takich jak:

. mieso surowe lub gotowane (bez osci, nerwdw i pokrojone w kostke).

. ryby surowe lub gotowane (bez skory i osci).

. produkty twarde: ser, suszone owoce, niektére warzywa (marchew, selery...).

. produkty miekkie: niektére warzywa (cebula, szpinak ...).

MIKSOWANIE

- Uzy¢ noza metalowego (d1).

- Przekre¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 2, aby uruchomié.
Mozna zmiksowac do 1 litra kremu, zupy, musu w ciggu 20 sek.

4. TARCIE / KROJENIE

AKCESORIA

- Zespot misy roboczej (b).

- Wrzeciono napedowe (c).

- Wybrana tarcza (e) (zaleznie od modelu).

MONTAZ AKCESORIOW

- Zatozy¢ mise roboczg (b3) na silnik (a) bez blokowania.

- Zablokowa¢ wybrang tarcze (e) na wrzecionie napedowym (c) i ustawi¢ cato$¢ na wylocie silnika (a1).

- Zatozy¢ pokrywe (b2) i zablokowaé na misie roboczej (b3), nastepnie obréci¢ w prawo do oporu.

- Zdejmowanie zespotu misa robocza-pokrywa: obroci¢ catos¢ do siebie w celu zwolnienia i odblokowac
pokrywe.

URUCHOMIENIE | ZALECENIA

- Produkty nalezy wktada¢ w kominek i dociska¢ lekko za pomoca popychacza (b1).

- Obroci¢ przetacznik predkosci (a2) w pozycje 1 do krojenia lub w pozycje 2 do tarcia.
Za pomocg tarcz mozna wykona¢ (zaleznie od modelu):

. tarcie grube (C) / tarcie cienkie (A): selery, ziemniaki, marchew, ser...

. szatkowanie grube (H) / szatkowanie cienkie (D): ziemniaki, cebula, ogorki, buraki, jabtka, marchew,
kapusta...

. krajarka do frytek (E): frytki...

. tarcie (G): parmezan...
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5. EMULGOWANIE / UBIJANIE / TRZEPANIE

AKCESORIA

- Zespot misy roboczej (b).

- Wrzeciono napedowe (c). @ zatozy¢ tarcze
- Tarcza emulgujaca (f). emulgujaca w

prawidtowym

MONTAZ AKCESORIOW kierunku: patrz
- Zatozy¢ mise robocza (b3) na silnik (a) bez blokowania. schemat w ramce 5.
- Wtozy¢ i zablokowac tarcze emulgujaca (f) na wrzecionie napedowym (c) i ustawi¢
catos¢ na wylocie silnika (a1).
- Wiozy¢ produkty do misy.
- Zatozy¢ pokrywe (b2) i zablokowaé¢ na misie roboczej (b3), nastepnie obréci¢ w
prawo do oporu.
- Zdejmowanie zespotu misa robocza-pokrywa: obrdéci¢ catos¢ do siebie w celu
zwolnienia i odblokowac¢ pokrywe.

URUCHOMIENIE | ZALECENIA

- Przekrec¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 2, aby uruchomié.

- Nie uzywac¢ tego akcesorium do zagniatania cigezkich ciast lub mieszania ciast
lekkich.

Mozna przyrzadzac: majonezy, aioli, sosy, piane z biatek (1 do 6), kremy, bitg

$mietane (do 0,25 litra).

6. HOMOGENIZACJA/MIESZANIE/DOKLADNE
MIKSOWANIE (zaleznie od modelu)

AKCESORIA
Zestaw nasadki miksujgce;j (h).

MONTAZ AKCESORIOW

- Wtozy¢ produkty do nasadki miksujacej (h3) bez przekraczania maksymalnego poziomu na nasadce
- Zatozy¢ pokrywe (h2), z korkiem - dozownikiem (h1) i zablokowa¢ na nasadce.

- Zatozy¢ zmontowang nasadke (h) na wyjscie silnika (a2) i obréci¢ do momentu zablokowania.

- Po wylgczeniu robota, odblokowac nasadke miksujaca w celu jej zdjecia.

URUCHOMIENIE | ZALECENIA
- Przekrec¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 1 lub 2, aby uruchomic.
Mozna uzy¢ pozycji pulse dla lepszej kontroli mieszania.
- W zadnym razie nie wolno wlewa¢ do nasadki miksujgcej wrzacych cieczy.
- Nigdy nie uzywac¢ nasadki miksujacej z produktami suchymi (orzechy, migdaty, orzeszki ziemne ...).
- Zawsze uzywac nasadke miksujacg z pokrywa.
- Zawsze najpierw wlewac sktadniki ptynne do nasadki przed dodaniem skfadnikoéw statych, bez przekraczania
maksymalnego poziomu:
- 1,25 | dla gestych produktow.
- 1 I dla ptynnych produktow.
- Aby doda¢ sktadniki w czasie mieszania, nalezy zdjg¢ korek - dozownik (h1) z pokrywy i wla¢ sktadniki przez
otwor, nigdy nie przekracza¢ maksymalnego poziomu wskazanego na nasadce.
Maksymalny czas pracy: 3 min.
- Po wylgczeniu robota, odblokowac nasadke miksujaca w celu jej zdjecia.
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Wskazowki:

- W czasie mieszania, jezeli sktadniki przyklejajq sie do $cianek nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtgczyé od
zasilania. Zdja¢ nasadke miksujaca z korpusu urzgdzenia. Za pomoca szpatutki, zsung¢ produkt na ostrze.
Nigdy nie wkiadac rak lub palcéw w nasadke i nie umieszcza¢ ich w poblizu ostrza.

Mozna wykonywa¢ nastepujgce czynnosci:
- przygotowanie zmiksowanych zup, zup-kremow, kremoéw, musoéw, milk-shake'ow, koktajli.
- mieszanie ciast ptynnych (nalesniki, paczki, gofry, biszkopty).

7. DROBNE SIEKANIE MALYCH ILOSCI

(zaleznie od modelu)

AKCESORIA
- Zespot misy roboczej (b).
- Zestaw mini-rozdrabniacza (j) lub mtynka (k).

MONTAZ AKCESORIOW

- Zatozy¢ mise roboczg (b3) na silnik (a) bez blokowania.

- Zatozy¢ pojemnik (j2) lub (k2) na wyjscie silnika (a1).

- Wtozy¢ produkty do pojemnika (j2) lub (k2).

- Zatozy¢ pokrywe (j1) lub (k1) na pojemnik (j2) lub (k2).

- Zatozy¢ pokrywe (b2) i zablokowaé na misie roboczej (b3), nastepnie obréci¢ w prawo do oporu.

- Zdejmowanie zespotu misa robocza-pokrywa: obroci¢ do siebie w celu zdjecia catosci, odblokowac pokrywe,
nastepnie zdjgé mini-rozdrabniacz lub mtynek.

URUCHOMIENIE | ZALECENIA
- Przekre¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 2, aby uruchomié.
Mozna uzy¢ pozycji pulse dla lepszej kontroli mieszania.

Za pomoca mini-rozdrabniacza (j) mozna:

. W ciagu kilku sekund posieka¢: czosnek, ziota, pietruszke, suche owoce, chleb, biszkopty, szynke, ...
. Przygotowac puree dla dziecka.

llos¢ puree dla dziecka: 80 g.

llos¢ maksymalna czosnku, cebuli, szynki: 50 g.

llos¢ maksymalna suszonych owocéw: orzechy, migdaty: 50 g.

llo$¢/maksymalny czas: suszone morele: 100 g / 5 sek.

Mini-rozdrabniacz nie nadaje sie do przetwarzania produktéw twardych, takich jak kawa.

Za pomoca miynka (k) mozna:

. W ciggu kilku sekund posiekac: suszone morele, figi, Sliwki bez pestek:
llos¢/maksymalny czas: 60 g / 4 sek.
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8. WYCISKANIE CYTRUSOW (zaleznie od modelu)

AKCESORIA
Wyciskacz do owocow cytrusowych (g).

MONTAZ AKCESORIOW

- Zatozy¢ naped (g4) na wyjscie silnika (a1).

- Zalozy¢ zbiornik na sok (g3) na silnik (a).

- Opuscic¢ filtr (g2) na zbiornik.

- Zatozy¢ stozek (g1) na kominek zbiornika (g3), nastepnie obroci¢ catos¢ w prawo do oporu.
- Zdejmowanie wyciskacza do owocéw cytrusowych: obroci¢ catos¢ w celu zwolnienia.

URUCHOMIENIE | ZALECENIA

- Ustawi¢ dowolny pojemnik pod wylotem zbiornika (g3) w celu zbierania soku.
- Przekrojony na poét owoc potozy¢ na stozku (g1) i docisnggé.

- Przekrec¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 1, aby uruchomi¢.

- Mozna wycisng¢ do 500 g cytruséw bez czyszczenia wienca filtrujgcego (g2).

9. ODWIROWANIE SOKU Z OWOCOW | WARZYW

(zaleznie od modelu)

AKCESORIA
- Misa robocza (b3).
- Zespot sokowirdwki (i).

MONTAZ AKCESORIOW

- Zatozy¢ mise roboczg (b3) na silnik (a) bez blokowania.

- Zmontowac koszyk filtrujacy (i4) z wiencem filtrujgcym (i3): opusci¢ go do koszyka filtrujgcego w celu zablo
kowania, aby potaczy¢ catosc¢.

- Wsung¢ zmontowany koszyk-filtr (i3+i4) na wyjscie silnika (a1).

- Zatozy¢ pokrywe (i2) i zablokowa¢ na misie roboczej (b3), nastepnie obréci¢ w prawo do oporu.

- Zdejmowanie zespotu misa robocza-pokrywa: obroci¢ catos¢ do siebie w celu zwolnienia i odblokowac
pokrywe.

- Aby zdemontowac¢ zespot koszyk-filtr (i3+i4), nacisng¢ na 2 zaczepy wienca filtrujgcego (i3) w celu zdjecia
koszyka filtrujgcego (i4)

URUCHOMIENIE | ZALECENIA

- Przekrec¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 2, aby uruchomié.

- Pokrojone na kawatki produkty nalezy wpycha¢ w kominek i dociska¢ lekko za pomoca popychacza (i1).
- Regularnie usuwac¢ odpady z koszyka-filtra (i3+i4)

- Nie przekraczaé¢ 250 g produktow (jabtka, marchew....) za kazdym razem.
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10. MIELENIE / FORMOWANIE / WYCISKANIE (zaleznie od modelu)

METALOWA LUB PLASTIKOWA KONCOWKA DO MIELENIA

AKCESORIA
- przekfadnia (1) i kohcéwka do mielenia (m).

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Umy¢ koncéwke do mielenia ciepta woda i wytrze¢ doktadnie.

MONTAZ AKCESORIOW . .
10a : Montaz przekladni na robocie
- Zatozy¢ przektadnie (I) na silnik (a), nastepnie obréci¢ w prawo do oporu.

10b : Montaz zmontowanych akcesoriéw na przektadni

- Na wprost przektadni (1) (silnik robota odtgczony), ustawi¢ zmontowane akcesoria (m), (n),
(0), (p), (q), z kominkiem przechylonym w prawo.

- Wsuna¢ koncéwke do mielenia do oporu w przektadnie.

- Przesung¢ kominek do pionu, az do zablokowania.

- Zat6z wyjmowang tace (m6) na kominek.

- Podtgcz urzgdzenie.

10c : Montaz koncéwki do mielenia (ma) lub (mb).

- Ztapac¢ korpus (m1) za kominek i ustawi¢ wigkszym otworem w gore.

- Nastepnie wiozy¢ slimak (m2) (najpierw dtuzsza o$) w korpus (m1).

- Wiozy¢ néz (m3) na krétszg o$ ustawiajgc krawedzie tnace na zewnatrz.

- Zalozy¢ wybrane sitko (m4) na néz (m3) wyréwnujac wystepy z rowkami.

- Dokreci¢ pierscien dociskowy (m5) na korpusie (m1) w kierunku ruchu wskazéwek
zegara, do oporu bez stosowania nadmiernej sity.

- Sprawdzi¢ montaz. O$ nie moze mie¢ luzu i nie moze tez obracaé sie wokoét siebie.
W przeciwnym wypadku, nalezy powtérzy¢ opisane powyzej czynnosci.

- Zatozy¢ koncowke na przektadnie (1).

URUCHOMIENIE | ZALECENIA

- Przygotowa¢ produkty do mielenia. Usuna¢ kosci, chrzastki i nerwy.

- Pocia¢ mieso na kawatki (okoto 2 x 2 cm).

- Zalozy¢ tace (m6).

- Ustawi¢ naczynie pod koncéwka do mielenia.

- Przekre¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 2, aby uruchomi¢.

- Mieso wkiada¢ kawatkami w kominek i dociska¢ popychaczem (m7).

- Nigdy nie popycha¢ go palcami lub innymi przyrzadami.

- Przy mieleniu miesa urzadzenia nie nalezy uzywac¢ dtuzej niz 15 minut.

- Przed rozpoczeciem mielenia nalezy sprawdzi¢, czy migso jest rozmrozone.

CZYSZCZENIE KONCOWKI DO MIELENIA

- Przed czyszczeniem, nalezy odiaczy¢ urzadzenie.

- Odblokowa¢ koncéwke do mielenia (ma) lub (mb) pochylajac ja w prawo w celu zdjecia z
przektadni (l).

- Aby zdemontowac koncoéwke do mielenia, zdejmij tace (m6) z kominka, odkreci¢ pierscien
dociskowy (m5), zdjgc¢ sitko (m4), n6z (m3) i slimak (m2).

- Postugiwa¢ sie elementami thacymi z zachowaniem ostroznosci.

- Umy¢ wszystkie czesci wodg z ptynem do mycia, wyptukac i doktadnie wytrzeé.

- Sitko (m4) i n6z (m3) muszg pozostawac ttuste. Nalezy je lekko nattusci¢ olejem
jadalnym.

- Chroni¢ przektadnie przed przedostaniem sie wilgoci do jej wnetrza. Wyciera¢ jg tylko wil
gotng Scierka.

- Jezeli posiadajg Panstwo metalowg koncéwke do mielenia, nie nalezy wktadaé koncowki
do mielenia do zmywarki, to znaczy korpusu (m1), slimaka (m2) , noza (m3) , sitek (m4)
i pierécienia dociskowego (m5).
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10d : Nasadka masarska (zaleznie od modelu)
Ta koncowka jest zaktadana na metalowg koncowke do mielenia (ma) i stuzy do przygotowywania kietbas.

AKCESORIA
- Koncéwka masarska (n), przektadnia (I) i metalowa koncéwka do mielenia (ma).

MONTAZ AKCESORIOW

- Wiozy¢ $limak (m2) w korpus (m1) metalowej koncowki do mielenia.

- Zalozy¢ nasadke (n), nastepnie pierscien dociskowy (m5) i dokre¢ silnie.
- Zatozy¢ koncowke na przektadnie (l).

Uwaga: tego elementu uzywa sie bez sitka i noza.

URUCHOMIENIE | ZALECENIA

Tego elementu uzywa sig¢ po zmieleniu miesa i przyprawieniu go.

- Po wymoczeniu jelita w letniej wodzie dla nadania mu elastycznosci, nalezy je natozy¢ na nasadke
masarska (n) pozostawiajgc okoto 5 cm.

- Napetni¢ zmielonym migsem kominek korpusu (m1) koncowki do mielenia.

- Przekreci¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 2, aby uruchomié.

- Docisng¢ popychaczem w taki sposob, aby doprowadzi¢ je do koncowki masarskiej.

- Wytgczy¢ urzgdzenie.

- Wykona¢ wezet na wystajacych 5 cm jelita. Zatozy¢ wezet na koncéwke nasadki, aby zapobiec powstaniu
babla powietrza w jelicie.

- Witaczy¢ urzgdzenie i kontynuowaé podawanie miesa mielonego. Jelito wypetnia sie. Aby zapobiec
nadmiernemu napinaniu jelita, nie nalezy robi¢ zbyt grubych kietbasek.

- Wykonanie tej pracy jest fatwiejsze w dwie osoby: jedna osoba podaje i uzupetnia mielone migso, a druga
przytrzymuje napetniane jelito.

- Po zuzyciu catego migsa, nalezy zatrzymac urzgdzenie, zdja¢ jelito z nasadki masarskiej i wykona¢ wezet.

- Nalezy nadac kietbaskom wybrang dtugo$c¢ przez zacisnigcie i obrocenie jelita w wybranym miejscu.

10e : Wyciskarka do ciastek (zaleznie od modelu)
Ta koncowka jest zaktadana na metalowg kofncéwke do mielenia (ma) i stuzy do formowania ciastek.

AKCESORIA
- Koncowka do ciastek (0), przektadnia (I) i metalowa koncéwka do mielenia (ma).

MONTAZ AKCESORIOW

- Wiozy¢ $limak (m2) w korpus (m1) metalowej koncéwki do mielenia(ma).

- Wiozy¢ forme (02) w uchwyt (o1).

- Wyréwna¢ dwa wystepy uchwytu (01) z dwoma rowkami metalowej koncéwki do mielenia (m1).
- Dokre¢ do oporu bez blokowania pierscien dociskowy (m5) do korpusu (m1).

- Zalozy¢ zmontowang koncéwke na przektadnie (1).

Uwaga: tego elementu uzywa sie bez sitka i noza.

URUCHOMIENIE | ZALECENIA

- Przygotowac ciasto (najlepsze wyniki uzyskuje sie¢ z miekkim ciastem).
- Wybraé wzér wyréwnujac strzatke z wybrang forma.

- Przekreci¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 2, aby uruchomic.

- Uzupetnia¢ ciasto, az do uzyskania wybranej ilosci ciastek.
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10f : element wyposazenia kebbe (zaleznie od modelu)
Ta koncowka jest zaktadana na metalowg korncéwke do mielenia (ma) i stuzy do
formowania miesa.

AKCESORIA

- Element wyposazenia kebbe (p), przektadnia (l) i metalowa koncowka do mielenia (ma). Uwaga: tego
elementu uzywa

MONTAZ AKCESORIOW si¢ bez sitka i

- Wiozy¢ $limak (m2) w korpus (m1) metalowej koncowki do mielenia (ma). noza.

- Zalozy¢ koncowke (p2) na koncowke wyréwnujgc dwa wystepy z dwoma rowkami
metalowej koncowki do mielenia.

- Zalozy¢ pierscien (p1) na koncéwke (p2), nastepnie pierscien dociskowy (m5) i silnie
dokrecic¢.

- Zalozy¢ koncowke na przektadnie (l).

- Przekreci¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 2, aby uruchomic.

Dla wygody, w przypadku zatkania produktéw w koncéwce do mielenia (m), nalezy
najpierw odblokowa¢ przektadnie (), a nastepnie po zdjeciu z silnika (a), zdja¢ koncéwke
do mielenia (m).

10g : Akcesoria do sokow i przecieréw (zaleznie od modelu)

Te akcesoria zaktada sie na metalowg koncéwke do mielenia (ma) i stuzg do
przygotowywania sokéw z jabtek, gruszek, pomaranczy, itd.,
oraz przecieréw z owocow, pomidorow, itd.

AKCESORIA
- Akcesoria do sokow i przecieréw (q), przektadnia (I) i metalowa koncéwka do mielenia

(ma).
Uwaga: tego

MONTAZ AKCESORIOW elementu uzywa
- Wiozy¢ $limak (gq2) z uszczelkg (q1) w korpus (m1) metalowej koncowki do mielenia si¢ bez sitka i
(ma). noza.

- Zatozy¢ wybrany filtr (gq3) zaleznie od przetwarzanego produktu:
g3-1: filtr z matymi otworami do sokdw.
q3-2: filtr z r6znymi otworami do przecierow.
- Wsunag¢ pierscien dociskowy (m5) na filtr i dokreci¢ do koncéwki do mielenia (m1).
Zatozy¢ wylewke do soku (g4) pod zatozonym filtrem (q3).
- Zatozy¢ zmontowang koncéwke na przektadnie (1).
- Przekreci¢ regulator predkosci (a2) w pozycje 2, aby uruchomic.

URUCHOMIENIE | ZALECENIA
- Sok: Uzy¢ filtra (q3-1), ktory posiada jedng $rednice otwordw filtrujacych.

- Przecier: Uzy¢ filtra (q3-2) posiadajacego 2 $rednice otworoéw filtrujgcych dla uzyskania
lepszego efektu.

- Ustawi¢ pojemnik do zbierania soku pod wylewkg soku (q4) i drugi pod koncowka filtra
(93) do zbierania odpadoéw.

CZYSZCZENIE
Filtry (g3) mozna tatwo wyczysci¢ za pomocga szczotki (95).
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11. PRZECHOWYWANIE AKCESORIOW

11a przechowywanie wyciskacza do owocéw cytrusowych: mozna przechowywaé naped (g4) wyciskacza do
owocow cytrusowych (g) pod zbiornikiem (g3), aby zapobiec jego zagubieniu.

11b : Robot posiada: szuflade do przechowywania (r): mozna w niej umiescié: n6z metalowy (d1),
wrzeciono napedowe (c), 2 tarcze (e) oraz tarcze emulgujacy (f)

11¢ : Po umieszczeniu akcesoriéw na miejscu, wsunaé szuflade na akcesoria (r) w silnik (a).

12. Czyszczenie

Wyjaé wtyczke z gniazdka.

- Dla utatwienia czyszczenia, nalezy optuka¢ akcesoria po uzyciu. Porada: W razie

- Umy¢ i wysuszyé akcesoria: akcesoria mozna my¢ w zmywarce do naczyn z wyjatkiem ~2aParwienia
koAcowki do mielenia (ma) lub (mb). Czyszczenie korcowki do mielenia zostato akcesoriow przez
opisane w punkcie 10c. produkty

(marchew,

- Wla¢ cieptg wode z kilkoma kroplami ptynu do mycia do nasadki miksujacej (h3).
Zamkna¢ pokrywe (h2), z korkiem-dozownikiem (h1). Wykona¢ kilka impulsow. Wyjac
wtyczke z gniazdka. Wyptuka¢ nasadke.

- Nigdy nie wktadac¢ silnika (a), przektadni (I) do wody, ani pod biezacg wode. Nalezy je
wytrze¢ wilgotng Scierka.

- Ostrza akcesoriéw sg bardzo ostre. Nalezy postugiwac sie nimi z zachowaniem
ostroznosci.

pomarancze...)
nalezy je przetrze¢
Scierka zwilzong
olejem jadalnym, a
nastepnie
normalnie umyé¢.

13. Przechowywanie

Robot kuchenny Vitacompact posiada schowek na przewod znajdujacy sie w bloku silnika, do
przechowywania i regulacji dlugosci kabla zasilania.

Nie przechowywa¢ robota w miejscu wilgotnym.

14. Co robi¢ jezeli urzadzenie nie
dziata?

Jezeli urzadzenie nie dziata sprawdzi¢, czy:
- wtyczka jest wiozona do gniazdka.
- wszystkie akcesoria sg zablokowane.
Jezeli wszystko jest w porzadku, a urzadzenie nadal nie dziata?
Nalezy zwroci¢ sig¢ do autoryzowanego centrum serwisowego TEFAL (patrz lista w ksigzeczce serwisowej).

15. Usuwanie opakowania i urzadzenia

by¢ wyrzucane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi utylizacji.

@ Opakowanie zawiera wytgcznie materiaty nie stanowigce zagrozenia dla srodowiska, ktére moga
Przy usuwaniu urzgdzenia, nalezy uzyska¢ odpowiednie informacje w urzedzie gminy.
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16. Zuzyte produkty elektroniczne lub
elektryczne

Bierzmy czynny udzial w ochronie srodowiskal!

(D Twoje urzadzenie jest zbudowane z materiatow, ktére mogq by¢ poddane
ponownemuprzetwarzaniu lub recyklingowi.

< W tym celu nalezy je dostarczyé do wyznaczonego punktu zbioérki.

17. Akcesoria

Urzgdzenie mozna dostosowaé odpowiednio do osobistych potrzeb uzytkownika poprzez dokupienie
nastepujacych elementéw wyposazenia w sklepie lub autoryzowanym centrum serwisowym TEFAL:

Krajarka do frytek ze stali nierdzewnej (tarcza E)

Tarcza ze stali nierdzewnej do orzechéw kokosowych, parmezanu (tarcza G)
Tarcza ze stali nierdzewnej do tarcia / siekania grubego (tarcza C/H)
Tarcza ze stali nierdzewnej do tarcia / siekania drobnego (tarcza A/D)
Mtynek

Mini-rozdrabniacz

Nasadka miksujaca

Misa przezroczysta

N6z metalowy

Mieszadto plastikowe

Wyciskacz do owocéw cytrusowych

Sokowiréwka

Rozdrabniacz

- Noz

- Sitka

- Koncéwka masarska

- Wyciskarka do ciastek

- Element wyposazenia kebbe

- Akcesoria do skokéw i przecierow

Szpatutka
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18. Kilka przepiséw

Ciasto na chleb biaty

500 g maki - 300 g letniej wody - 2 torebki drozdzy - 10 g soli

Do misy robota z nozem metalowym doda¢ make, sél, drozdze.

Uruchomic¢ z predkoscig 2 i w ciggu pierwszych sekund wlewac letnig wode przez kominek pokrywy. Kiedy
ciasto utworzy kule (okoto 40 sek.), wytgczy¢ robota. Pozostawi¢ ciasto do wyro$nigcia w cieptym miejscu do
momentu kiedy podwoi swojg objetos¢. Nastepnie, wyrobi¢ je ponownie w celu uformowania, nastepnie
wylozy¢ na blache wysmarowang mastem i posypang maka. Pozostawi¢ ponownie do wyrosnigcia. Rozgrza¢
piekarnik do temperatury 8 (240°). Kiedy ciasto podwoi swojg objeto$¢, wstawi¢ do piekarnika i obnizy¢
temperature do temperatury 6 (180°). Piec przez 30 min. W tym samym czasie, w piekarniku wstawi¢
szklanke wypetniong woda, aby utatwi¢ wytworzenie sie skorki.

Ciasto na pizze

150 g maki — 90 g letniej wody — 2 tyzki oliwy z oliwek — ? torebki drozdzy — sdl

Do misy robota z nozem metalowym doda¢ make, sol, drozdze.

Uruchomic¢ z predkoscig 2 i w ciggu pierwszych sekund wlewac letnig wode i oliwe z oliwek przez kominek
pokrywy. Kiedy ciasto utworzy kule (okoto 15 do 20 sek.), wytaczy¢ robota. Pozostawi¢ ciasto do wyrosniecia
w cieptym miejscu do momentu kiedy podwoi swojg objetosé. Rozgrzac¢ piekarnik do temperatury 8 (240°). W
tym czasie rozwatkowac ciasto i przybra¢ wybranymi sktadnikami: przecier z pomidoréw i cebuli, grzyby,
szynka, mozzarella, itd. Przyprawi¢ pizze anchois i czarnymi oliwkami, posypa¢ oregano i startym serem i
dodac kilka kropel oliwy. Wytozy¢ pizze na blache do pieczenia posmarowang mastem i posypang maka.
Piec okoto 15 do 20 min, kontrolujac proces pieczenia.

Ciasto kruche

200 g maki — 100 g masta — 50 ml wody (50 g) — szczypta soli

Do misy robota z nozem metalowym doda¢ make, sél i masto.

Uruchomic¢ z predkoscig 2 na kilka sekund, a nastepnie wla¢ wode przez kominek pokrywy. Uruchomi¢ do
momentu kiedy ciasto utworzy kule (20 sek.). Wtozy¢ do lodowki na przynajmniej 1 godzine przed
rozwatkowaniem i piec w wybranymi sktadnikami.

Ciasto na nalesniki (w misie z nozem metalowym lub nasadce miksujacej)

250 g maki — 625 ml mleka — 3 jajka — 30 g cukru — 100 ml oleju — 1 tyzka kwiatow pomararnczy lub innego
aromatu.

Do misy robota z nozem metalowym, wtozy¢ wszystkie sktadniki: make, mleko, jajka, cukier i aromat.
Uruchomic¢ z predkoscig 1, na 20 sek., nastepnie przejs¢ na predkos¢ 2 na 1 min.

Wiozy¢ wszystkie sktadniki z wyjatkiem maki do nasadki miksujgcej. Uruchomi¢ z predkoscig 2 i po kilku
sekundach dodawac stopniowo make przez otwor w pokrywie nasadki miksujgcej, nastepnie miksowac przez
1 min 30.

Biszkopty

200 g magki — 200 g masta — 200 g cukru — 200 g masta - 4 jajka — 1 torebka proszku do pieczenia

Do misy robota z nozem metalowym, wiozy¢ wszystkie sktadniki: mgka, proszek do pieczenia, cukier, jajka,
masto. Uruchomi¢ z predkoscig 2 przez 2 min 30. Rozgrza¢ piekarnik do temperatury 6 (180°). Wiozy¢é
przygotowane ciasto do formy do ciasta i piec przez 1 h.

Bita Smietana

250 ml schtodzonej $mietany, 40 g cukru.

Misa musi by¢ dobrze schtodzona, nalezy jg wstawi¢ do zamrazarki na kilka minut.

Do misy z zatozong tarczg emulgujaca, wla¢ $mietane i wsypac cukier. Ustawi¢ predkosc¢ 2 i uruchomié na
1min.

Majonez

200 ml oleju - 1 zottko — 1 czubata tyzka musztardy — 1 tyzeczka octu — s6l — pieprz.

Wszystkie sktadniki musza mie¢ temperature pokojowa.

Do misy z tarczg emulgujaca, wtozy¢ zéttko, musztarde, ocet, sél i pieprz.

Uruchomi¢ z predkoscig 2, po kilku sekundach (2 do 3 sek.), wlewa¢ powoli olej przez kominek pokrywy. Po
utworzeniu pewnej ilosci majonezu mozna szybciej wlewac pozostatg cze$¢ oleju. Majonez mozna
przyprawi¢ ziotami, ketchupem, curry. Aby uzyskac Izejszg konsystencje mozna doda¢ piane z dwoch biatek.
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