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Blahopriejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spolecnosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

O Fritovac kot

Viko

Oznaceni MIN"a MAX'
Prihrddka pro ulozenf kabelu
Kabel

Integrované rukojeti

Samostatny digitalni ¢asovac (pouze model HD6104)
Rizenf teploty

Funkce PreClean

Kontrolka teploty

@ Tlatitko pro uvolnéni vika

@ Vnitini nddoba

(1) Vylévaci zarizen(

(<-T=lolnImlc]o]o)

Dulezité

Pred pouzitim piistroje si ddkladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouzitf.

Nebezpedi

Nikdy neumyvejte kryt obsahujici elektrické soucasti a topné télisko ve vodé ani jej neoplachujte
pod kohoutkem.

Vystraha
- Drive nez piistroj pripojite do sfté zkontrolujte, zda napétf uvedené na pristroji souhlasf

s napétim v mistnf elektrické siti.
- Pokud byste zjistili zdvadu na zdstréce, na sitové Srilife nebo na pifstroji, ddle jej nepouzivejte.
Pokud by byla poskozena sftovd $ridra, musf jeji vymeénu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.
Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenostf a znalosti by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje
predem instruovany nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.
- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.
- Dbejte na to, aby byl sitovy kabel mimo dosah déti. Nenechdvejte sitovy kabel viset pres hranu
stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj postaven.
Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.
V pribéhu fritovani vystupuji filtrem horké vypary. Drzte proto ruce i obli¢ej v bezpecné
vzddlenosti od péry. Musfte také ddvat pozor na horkou paru vystupujici po otevreni vika.

Upozornéni

Kontrolu nebo opravu pristroje svérte vzdy servisu spolecnosti Philips. Nepokousejte se pifstroj

opravit sami, zaruka by pozbyla platnosti.

- Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

- Pristroj je urcen vyhradné pro poufziti v domdcnosti. Pokud by byl pouzivdn nesprdvnym
zpUsobem, pro profesiondini ¢i poloprofesionalni Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyvé zdruka platnosti a spole¢nost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené Skody.
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- Fritujte do zlatoZluta misto do tmavohnéda a odstrariujte spalené zbytky! Skrobovité potraviny,
zejména produkty z brambor nebo obilnin, nefritujte pri teplotdch nad 175 °C (minimalizujete
tak tvorbu akrylamidd).

- Zabrariuje kontaktu vody nebo ledu s olejem ¢i tukem, ktery by mohl zplsobit vyprsknuti nebo
zvysené bubldnf oleje ¢i tuku. Aby tato ochrana fungovala, odstrarite pred zacatkem smazeni ze
zmrazenych surovin veskery prebytecny led a dikladné je osuste. Neprepliujte fritovaci kos. Po
vycisténi ddkladné osuste viechny &asti, nez do fritézy znovu nalijete olej nebo tuk.

-V tomto pristroji nefritujte asijské ryzové koldcky (ani podobné typy jidla). Mohlo by to zplsobit
vyprsknuti nebo zvysené bubldni oleje ¢i tuku.

- Dbejte, aby fritéza byla vzdy napinéna olejem nebo tukem do vysky vyznacené ukazateli MIN' a
MAX" uvnit vnit'ni nddoby, aby nedoslo k jeho preteceni nebo prehriti.

- Piistroj nezapinejte, pokud jste jej predtim nenaplnili olejem nebo tukem — mohlo by dojit k jeho
poskozen.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pied prvnim pouzitim pfistroj umyjte (viz kapitola ,,Cisténi*).
Nez fritézu naplnite olejem nebo tukem, presvédcte se, Ze jsou vSechny jeji dily zcela suché.
Otevrete viko (Obr. 2).

Prostudujte tabulku objemu oleje/tuku a urcete, kolik oleje nebo tuku musite do fritézy
nalit (Obr. 3).

Fritézu napliite olejem nebo tekutym ¢i rozpusténym tukem na fritovani po uroven hladiny
mezi ukazateli ,MIN‘a ,MAX" a zavrete viko (Obr. 4).

Pristroj nezapinejte, pokud jste ho jesté nenaplnili olejem nebo tukem.
Olej a tuk

Nikdy nesmésujte rizné druhy oleju nebo tuku a nikdy nepridavejte novy olej nebo tuk
k pouzitému.

- Doporucujeme pouzivat fritovaci olej nebo tekuty tuk. Pouzivejte radéji rostlinny olej nebo tuk
bohaty na nenasycené tuky (napriklad na kyselinu linolovou), napriklad séjovy, arasidovy,
kukuri¢ny nebo slunecnicovy olej.

- ProtoZze olej nebo tuk ztrdci své dobré viastnosti pomérné rychle, méli byste ho pravidelné
ménit (po 10.- 12. pouziti).

- Olej nebo tuk vyménte vzdy, kdyz zacne pri ohrevu pénit, kdyz vydava silny zdpach nebo kdyz
nadmeérné ztmavne nebo zhoustne.

Pevny tuk

Pouzit Ize i pevny tuk na smazenf, v takovém pripadé vsak musite ucinit opatrent, abyste zabrdnili

jeho vystrikovan( a pripadnému prehrdti, a tim i poskozeni topného télesa.

Pokud rozpoustite novy blok pevného tuku, rozpust'te ho nejprve na normalni panvi zvolna a
pFi nizsi teploté.

Pak rozpustény tuk opatrné nalijte do fritézy.

Fritézu s rozpusténym tukem uchovavejte vzdy v pokojové teploté.
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Pokud je tuk velmi studeny, miZe pri rozpousténi zacit vystrikovat. Abyste tomu zabranili,
propichejte v tuku vidlickou otvory (Obr. 5).

Dbejte vsak na to, abyste vidlickou neposkodili povrch vnitfni nadoby.

Pouziti pFistroje

Z pristroje vyjméte sitovou $nlru v celé jeji délce. (Obr. 6)

Zasunite zastréku do sitové zasuvky.
D Rozsviti se kontrolka teploty (Obr. 7).

Nastavte regulator teploty na pozadovanou teplotu.
Informace o poZadované teploté ziskdte na obalu s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce
potravin na konci tohoto navodu.

Pockejte, az se rozsviti zelena kontrolka teploty (trva to asi 10 az 15 minut).
Narovnejte rukojet’ fritovaciho kose (Obr. 8).

A Otevrete viko (Obr. 2).

Vyjméte fritovaci kos z fritézy a napliite ho potravinami (Obr. 9).

Nefritujte soucasné nadmérna mnozstvi potravin. Neprekracujte mnozstvi uvedena v tabulce
potravin na konci tohoto navodu (symbol @ oznacuje doporucené mnozstvi).

Pozndmka: Pred fritovdnim zmrazené potraviny diikladné osuste.
Poznamka: Pied fritovanim odstrarite ze zmrazenych surovin veskery prebytecny led.

IEl Opatrné viozte kos do fritézy. (Obr. 10)
Zkontrolujte, zda je kos spravné vloZen.

Bl Uzaviete viko.

Stisknéte tlacitko pro uvolnéni na Uchytu koSe a opatrné pretahnéte rukojet’ kose pres
fritézu. (Obr.11)

Béhem fritovani se kontrolka teploty ¢as od ¢asu rozsvécuje a zhasing, coz znamend, Ze topné téleso

je zapnuté nebo vypnuté, a tim udrzuje spravnou teplotu.

Casovaé (pouze model HD6104)

Pozndmka: Casovac se dd pouZit i k jingm Gceliim, napfiklad jako bézny kuchyrisky ¢asovaé,
Nastaveni ¢asovace

Stisknutim tlacitka casovace nastavte dobu pripravy v minutach. (Obr. 12)

D Neékolik sekund po nastaveni doby fritovani zacne ¢asova¢ odpoditavat Cas.

D Béhem odpoditivani ¢asu blika na displeji zbyvajici €as pFipravy. Posledni minuta je pak
zobrazena v sekundach.

D Po uplynuti prednastaveného casu zazni zvukovy signal. Ten se po 10 sekundach opakuije.
Stisknutim tlacitka casovace signal ukoncite.

Poznamka: Nastaveni casovace Ize smazat stisknutim tlacitka casovace na 2 sekundy (ve chvili, kdy
zacne blikat), dokud se neobjevi hodnota 00.

Po ukonceném fritovani
Narovnejte drzak fritovaciho kose (Obr. 8).

Stisknéte uvolfovaci tladitko a oteviete viko (Obr. 2).

Dejte pozor na horké vypary nebo odstrikovani oleje.
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Z fritézy vyjméte fritovaci kos a oklepejte prebytecny olej nebo tuk.

Hotové jidlo vlozte do misky nebo cedniku, potazeného papirem sajicim mastnotu, napfiklad
papirovou utérkou.

Nastavte regulator teploty do polohy ,OFF".

A Vioite kos do fritézy.

Uzavrete viko.

B Po pouiiti vytdhnéte sitovou zastréku pistroje ze zasuvky.

Poznamka: Pokud fritézu nepouZivate pravidelné, doporucujeme olej nebo tekuty tuk prelit. Skladujte je
v dobfe uzavienych nddobdch, nejlépe v lednicce nebo na chladném misté.

Rady pro fritovani

- Informace o dobdch pripravy a nastaveni teplot naleznete v tabulkdch potravin na konci tohoto
navodu.

- Opatrné oklepejte z potravin led a protrfepanim odstrarite vodu a vloZte je do fritézy az kdyz
jsou dostatecné suché.

- Nefritujte soucasné nadmérna mnozstvi potravin. Neprekracujte mnoZzstvi uvedend v tabulce
potravin na konci tohoto ndvodu (symbol @ oznacuje doporucené mnozstvi).

Odstranéni nepfijemného zapachu

Urcité potraviny, napriklad ryby, mohou oleji nebo tuku dét neprijemnou zdpach. Tento zdpach
mUZete neutralizovat ndsledujicim zpisobem:

Ohfrejte olej nebo tuk na teplotu 160 °C.
Vlozte do oleje dva platky chleba nebo nékolik vyhonki petrzele.

Vyckejte az se prestanou tvorit bublinky a pak chléb nebo vyhonky petrzele vyjméte
napriklad pomoci stérky.
Olej nebo tuk bude mit nyni neutrdini chut.

Domaci bramborové hranolky

Nejchutn&jsi a nejkirupavejsi bramborové hranolky pripravite ndsledujicim zplsobem:

Pouzijte tuhé brambory a nakrajejte z nich hranolky. Hranolky omyjte pod studenou vodou.
To zabrani jejich vzdjemnému slepeni béhem fritovant.

Pozndmka: Hranolky peclivé osuste.

Fritujte je ve dvou fazich: prvni fize bude trvat 4 az 6 minut pfi teploté 160 °C, druha faze
bude trvat 5 aZ 8 minut pri teploté 175 °C.
Pred druhym fritovanim nechte hranolky vychladnout.

Vlozte doma pripravené bramborové hranolky do misky a protrepte je.

Pred ¢iSténim nebo prenasenim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespon 4 hodiny.

K &isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostredky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Jednotku fritézy ani casovaé nikdy neponorujte do vody.

Oteviete viko (Obr. 2).
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Viko vytahnete zatazenim smérem nahoru (Obr. 13).
Vytahnéte koS na smazeni z fritézy.
Vylijte olej nebo tuk (Obr. 14).

Funkce PreClean

Tento pristroj je vybaven funkci PreClean, kterd umozniuje namocit povrch vnitini nddoby horkou
vodu s pridavkem myciho prostrredku, coz usnadnf jeji dikladné vycisténi.

Presvédcte se, Ze jste vylili olej nebo tuk z vnitini nadoby, nez tuto funkci pouzijete.

Vnitfni nadobu fritézy napliite studenou vodou asi do tri ¢tvrtin obsahu a pridejte trochu
myciho prostredku. (Obr.15)

Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

Nastavte regulator teploty na funkci PreClean. (Obr.7)
D Voda se ohreje na teplotu tésné pod bodem varu.

Odpoijte pFistroj ze sité na dobu 20 - 30 minut.
Vylijte vodu z vnitfni nadoby a vycistéte ji podle navodu uvedeného dale.

Cisteni pistroje

Jednotku fritézy cCistéte navlhéenym hadrikem nebo kuchynskou utérkou (s pridavkem myciho
prostiredku).

K &isténl ¢asovace pouzijte navihceny hadrik.

Misu, viko a fritovaci kos Cistéte v horké vodé s pridavkem myciho prostredku, oplachnéte

soucasti Cerstvou vodou a dikladné je vysuste.
Viko a fritovaci ko$ mézete umyt také v mycce.

Nez fritézu naplnite olejem nebo tukem, presvédcte se, zZe jsou vSechny jeji dily zcela suché.

Skladovani

Pfed ¢ist&nim nebo prrenasenim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespor
4 hodiny.

Vlozte vSechny soudasti zpét do fritézy a zavrete viko.
Zasunte kabel do Uschovného prostoru. (Obr. 16)

Fritézu zvednéte za rukojeti a uklidte ji (Obr. 17).

Ochrana zivotniho prostredi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZzného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomizete tim chrénit Zivotni prostredi (Obr. 18).

- Baterie obsahuji latky, které mohou skodit Zivotnimu prostredi. Nelikvidujte baterie spolu
s béznym komundinim odpadem, ale odevzdejte je na oficidlnim sbérném misté pro baterie.
Pred likvidacl baterie casovace (pouze model HD6104) nebo odevzdanim na oficidlnim
sbérném misté baterii vzdy vyjméte.

Vyjmuti baterie casovace (pouze model HD6104)

K vyjmuti zadni ¢asti ¢asovace pouzijte maly plochy Sroubovak (Obr. 19).
Vyjméte baterii.



CESTINA 25

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stfedisko péce o zdkazniky spole¢nosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.

Reseni problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbeznéjsi problémy, se kterymi se mizZete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodarf problém vyresit podle nasledujicich informaci, kontaktujte strfedisko péce o zakazniky

ve své zemi.

Problém

Reseni

Potraviny nemajf
spravné nazldtlou
barvu nebo
nejsou
dostatecné
chrupavé.

Fritéza nefunguje.

Fritéza vydava
neprijemny
zdpach.

Vypary vystupuii
Z jinych mist nez
z filtru.

Olej nebo tuk
vytékd prees hrany
fritézy.

Mozna pricina

Zvolend teplota byla prflis
nizkd nebo potraviny
nebyly fritovany dostatecné
dlouho.

Ve fritovacim kosi bylo
prilis mnoho potravin.

Aktivovala se bezpecnostni
tepelnd pojistka.

Trvaly filtr proti tukovym
vypartm ve viku fritézy je
ucpan nebo znedistén.

Olej nebo tuk jiz nejsou
Cerstvé.

Pouzity olej nebo tuk nenf
vhodny pro fritovanf.

Viko nenf spravné zavieno.

Trvaly filtr proti tukovym
vypartm ve viku fritézy je
ucpan nebo znedisteén.

Ve fritéze je prlis mnoho
oleje nebo tuku.

Potraviny obsahuji mnoho
vihkosti.

Ve fritovacim kosi je prilis
mnoho potravin.

Zkontrolujte informace na obalu fritované
potraviny nebo v tabulce potravin na konci
tohoto ndvodu a zjistéte, zda souhlasf

s nastavenou teplotou a s doporuc¢enou dobou
fritovénf. Fritovaci teplotu nastavte na spravnou
teplotu.

Nikdy najednou nefritujte v&tsi mnozstvi
potravin, nez je uvedeno v tabulce potravin na
konci tohoto ndvodu.

O vyménu pojistky pozadejte zastupce
spolecnosti Philips nebo servisnf stredisko
autorizované spolecnostf Philips.

Sejméte viko a umyjte viko i filtr v horké vodé
s trochou myctho prostriedku nebo v mycce na
nadobf.

Olej nebo tuk vymérite. Pravidelné olej nebo

tuk precedte, tim ho udrzfte déle Cerstvy.

Pouzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nemichejte dva rdzné druhy oleje nebo tuku.

Rddne zavrete viko.

Sejméte viko a umyjte viko i filtr v horké vodé
s trochou myctho prostriedku nebo v mycce na
nadobf.

Zkontrolujte, zda hladina oleje nebo tuku ve
fritéze nedosahuje nad ukazatel ,MAX".

Pred zacdtkem smazenf jidlo rddné vysuste a
fritujte je v souladu s timto navodem k pouzitf.

Nefritujte najednou vétsi mnozstvi potravin, nez
je uvedeno v tabulce potravin na konci tohoto
navodu.
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Problém

Mozna pricina Reseni

Olej nebo tuk pri
fritovanf
nadmérné pénf.

Potraviny obsahuji mnoho  Pred fritovdnim potraviny peclivé osuste.
vlhkosti.

Pouzity olej nebo tuk Pouzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nejsou vhodné pro nemichejte dva rlizné druhy oleje nebo tuku.
fritovant.

Nevycistili jste ¥adné vnitini  Vycistéte vnitinf nddobu (viz kapitola ,Cigtént).
nadobu.



