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VAZENY ZAKAZNIiKU
Trouba Amica je spojenim vyjime¢&né snadnosti obsluhy a skvélé u¢innosti. Po precteni navodu

nebude obsluha trouby Zadnym problémem.

Trouba, ktery opustil tovarnu byl pfed zabalenim diikladné provéfen na kontrolnich stanovistich
ohledné jeho bezpecnosti a funkénosti.

Prosime Vas, aby jste si pfed uvedenim zafizeni do provozu dikladné procetli navod k obsluze.
Dodrzovani v ném uvedenych pokyn( Vas ochrani pfed nespravnym pouzivanim.

Navod je tfeba uschovat a uskladnovat tak, aby byl vzdy po ruce.
Kvlli zamezeni neStastnym nehodam je tfeba navod k obsluze presné dodrzovat.

Pozor!
Trouba Ize obsluhovat pouze po seznameni se s timto navodem.

Trouba je uréen vyhradné k vyuziti v domacnostech.

Vyrobce si vyhrazuje moznost provadéni zmén, které nemaiji vliv na fungovani
zafizeni.
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POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIiVANI

A.

Béhem pouzivani se zafizeni zahfiva. Doporu€ujeme maximalni opatrnost, aby
jste se vyhnuli dotykani horkych €asti uvnitf pecici trouby.

Zvlastni pozornost je tfeba vénovat détem nachazejicim se pobliz sporaku. Piimy
kontakt s pracujicim sporakem hrozi opafenim!

Je tfeba davat pozor, aby se drobné domaci spotiebice, véetné kabell, nedotykaly
pFimo rozehraté pedici trouby, ponévadz izolace téchto spotfebi¢t neni odolna vigi
pusobeni vysokych teplot.

Na oteviena dvifka trouby nepokladejte pfedméty o hmotnosti vyssi, nez 15 kg.

K &isténi skla dvifek nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové pred-
meéty, protoZe tyto mohou poskrabat povrch, coz maze vést k popraskani skla.

Zakaz pouzivani pecici trouby s technickou zavadou. Veskeré zavady mohou
odstranovat vyhradné osoby s pfFisluSnym opravnénim.

V kazdé situaci zpusobené technickou poruchou je tfeba bezvyhradné odpojit
elektrické napajeni pecici trouby.

Je tfeba bezvyhradné dodrzovat pokyny a ustanoveni obsazené v tomto navodu.
K obsluze by nemély byt pfipoustény osoby, které se neseznamily s obsahem
navodu.

K Cisténi sporaku se nesmi pouzivat nacini pro ¢isténi parou.



JAK SETRIT ENERGII

Kdo vyuziva energii zod-
poveédné, ten nejen chrani
domaci rozpocet, ale obr.
pusobi také védomé ve
prospéch zivotniho pro-

== == stfedi. A proto pomahejme,

Setfeme elektrickou energii!

Postupujme tedy dle nasledujicich pravidel:

Vyhybani se zbyte¢nému ,nahlizeni
do trouby na pfipravované pokrmy*.
Neotvirejte také zbyte¢né Casto dvitka
trouby.

Pouzivani trouby pouze v pripadé vét-
Siho mnozstvi potravin.

Maso o hmotnosti do 1 kg se da upravit
Setrnéji v hrnci na plotné sporaku.

Vyuziti zbytkového tepla pecici trouby.
V pfipadé doby tepelné Upravy delSi nez
40 minut,

vypinejte bezvyhradné troubu 10 minut
pfed ukon€enim uUpravy.

Pozor! V pfipadé pouziti programatoru
nastavujte pfislusné kratsi doby uUpravy
potravin.

Peclivé zavirani dvirek trouby.

Teplo unika pfes nedistoty nachazejici
se na tésnéni dvirek.

Nejlepsi je odstranovat je okamzité.

Nezabudovavani trouby v bezpro-
stredni blizkosti chladni¢ek / mrazni-
cek.



ROZBALENI

Y

Zarizeni bylo na dobu pfe-
pravy zabezpefeno obalem
proti poskozeni.

Prosime Vés, aby jste po
rozbaleni zafizeni zlikvido-
vali ¢asti

Obr.obalu zpGsobem, ktery
neohrozuje zivotni prostfedi.

Veskeré materidly pouzité k baleni nejsou
Skodlivé pro Zivotni prostredi, jsou 100 %
recyklovatelné a oznacené pfislusnym sym-
bolem.

Pozor! Obalovy material (polyetylenové
sacky, kousky polystyrenu apod.) je tfeba
bé&hem

rozbalovani udrZzovat mimo dosah déti.

VYRAZENIi Z PROVOZU

Po ukonceni obdobi uzitko-
vani nesmi byt tento vyrobek
likvidovan obr.prostfednictvim
bézného komunalniho odpadu,
ale je tfeba odevzdat
jej do mista sbéru a recyklace
elektrickych a elektronickych
zafizeni.
Informuje o tom symbol umistény na vyrobku,
navodu k obsluze nebo obalu.

Materialy pouzité v zafizeni jsou vhodné pro
opétovné vyuziti v souladu s jejich oznace-
nim.

Diky opétovnému pouziti, vyuziti materiall
nebo diky jinym zplsobum vyuziti opotfebo-
vanych zafizeni

vyznamneé pfispivate k ochrané naseho zi-
votniho prostfedi.

Informace o pfislusném misté likvidace opo-
trebovanych zafizeni Vam poskytne organ
obecni spravy.



POPIS VYROBKU

Model 12*Ta*

1 Otocny knofiik pro volbu funkci trouby

2 Otocny knoflik regulatoru teploty

3 Kontrolni lampicka termostatu ¢ervena

4 Kontrolni lampic¢ka provozu sporaku Zluta
5 Elektronicky programator

6 Uchyt dviFek trouby




POPIS VYROBKU

Model 12*TaY*

1 Otocny knoflik pro volbu funkci trouby

2 Otocny knoflik reguléatoru teploty

3 Kontrolni lampicka termostatu ¢ervena

4 Kontrolni lampic¢ka provozu sporaku Zluta
5 Elektronicky programator

6 Uchyt dvitek trouby



CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vybaveni sporakl — souhrn:

\/

Plech na pecivo

Grilovaci rost

(mrizka pro susen) Peéici plech /maso/

Ty¢ a vidlice rozné



INSTALACE

f Ustaveni sporak

\

~

Kuchyriské mistnost musi byt su-
cha a vzdusna, musi mit uéinnou
ventilaci, a ustaveni sporaku musi
zarucovat volny pfistup ke vSem
ovladacim prvkam.

Pecici trouba je zhotovena ve tfidé Y.
Nabytek pro zastavbu (vestavéni)
musi mit obloZeni a lepidlo k jejimu
pfilepeni odolné teploté 100 °C.
Nesplnéni této podminky muze
zpusobit deformaci povrchu nebo
odlepeni oblozeni.

Pfipravit otvor v nabytku o rozmé-
rech uvedenych na obrazcich: A
— zastavba pod deskou, B —vysoka
zastavba.

V pfipadé, Ze skfinka ma zadni
sténu, je tfeba v ni vyfiznout otvor
k elektrické pfipojce.

Zasunout troubu zcela do otvoru
a zajistit ji pfed vysunutim Ctyfmi
Srouby (Obr. C).

@

I

" \
a@/ ]:
\

min. 38

~
—

Obr.B

Obr.C
Pozor!
Montaz provadeéjte pfi odpojeném
elektrickém napajeni.



OBSLUHA

Pripojeni pecici trouby k elektric-
kému rozvodu

Pfed pfipojenim pecici trouby k elektrické-
mu rozvod je tfeba se seznamit s informace-
mi uvedenymi na tovarnim Stitku.

e Sporak je tovarné pfizplsoben k napa-
jeni stfidavym proudem, jednofazovym
(230 V 1N ~ 50 Hz) a vybaven pfivodni
Silrou 3 x 1,5 mm? o délce cca1,5m s
ochrannym kontaktem.

e Pripojovaci zasuvka elektrického rozvo-
du musi byt vybavena ochrannym koli-
kem. Je nutné, aby po ustaveni trouby
byla pfipojovaci zasuvka elektrického
rozvodu pro uzivatele pfistupna.

e Pred zapojenim sporaku do zasuvky je
treba zkontrolovat, zda:

- pojistka a elektricky rozvod vydrzi za-
téz sporaku, obvod napajejici zasuvku
by mél byt zajistén pojistkou min. 16A,

- je elektricky rozvod vybaven G€innym
uzemnovacim systémem splfujicim
pozadavky platnych norem a pfedpisd,

- je zasuvka snadno dostupna.

Po namontovani pec€ici trouby musi byt
pristupna zastrcka.

Pozor! Pokud se poskodi neodpojitelny na-
pajeci vodi¢, mél by byt kvili pfedejiti ohro-
Zeni vyménén u vyrobce, ve specializovaném
opravarenském podniku nebo kvalifikovanym
odbornikem.

11



OBSLUHA

Pred prvnim zapnutim pecici
trouby

e odstranit soucasti obalu, o€istit komoru
trouby od tovarnich konzervacnich pro-
stredkd,

e vyjmou pfisluSenstvi trouby a umyt jej v
teplé vodé s pridavkem prostiedku na
myti nadobi,

e zapnout v mistnosti ventilaci, nebo otevfit
okno,

e vyhrat troubu (v teploté 250 °C, cca 30
min.), odstranit necistoty a peclivé umyt.

Pozor!

V pripadé sporakl vybavenych elek-
tronickym programatorem Ta, bude
displej po zapojeni do sité ukazovat
,12.00 Je tfeba nastavit aktualni ¢as
programatoru. (Viz. navod k obsluze
programatoru.)

Neprovedeni nastaveni aktualniho
¢asu znemoznuje provoz trouby.

12

Dulezité!

Komoru pecici trouby je tfeba umy-
vat pouze teplou vodou s pfidavkem
nevelkého mnozstvi prostfedkd na
myti nadobi.



OBSLUHA

Elektronické spinaci hodiny Ta

H =Nl
;‘3. (-, L .Bg
< MENU | 2
@, O O
2 1 3

A - Pole displeje
B - Znacky provoznich funkci

% - Provozni doba

&Y - Cas vypnuti

Q -Casovy spinag

@ - Hodiny

| - Signaini svétlo
1 -Tlacitko volby provoznich funkci

2 -Tlacitko “-“
3 - Tlacitko “+“

*u nékterych typl

Nastaveni hodin

PFi pfipojeni na sit nebo pfi novém zapnuti

pFistroje po vypadku elektrické energie se na

displeji objevi 12.00 hodin a signalni lampa
blika.

e Cas nastavte tlagitky 2 a 3.

R = B R R
< MENU | 2
O O O
2 1 3

Po uplynuti asi 5 vtefin po nastaveni ¢asu

se nova data ulozi a signalni lampa @ zha-
sne.

Oprava Casu je mozna i pozdéji a to tak,
ze tlacitko 1 drzite tak dlouho, az signaini
lampa na @ nezacne blikat. Potom Ize ¢as
korigovat.

Pozor! Bez nastaveni ¢asu neni funkce
trouby mozna.



OBSLUHA

Casovy spinaé

Rozsah €asu je od 1 minuty do 23 hodin a
59 minut. Pro nastaveni ¢asového spinace
je tfeba postupovat nasledovné:

e Stisknéte tlacitko 1 a drzte ho tak dlouho,

az zacne signalni lampa u JAN nezacne blikat;
na ukazateli se potom objevi 0.00.

e Dobu na ¢asovém spinaci nastavte tlacitky
3 a 2. Nastavena doba se ukaze na displeji a

signalni lampa bude svitit.
S VA
el U i@
< MENU »
@, O @)
2 1 3

Po uplynuti nastaveného Casu se akusticky
signal vypne a signalni lampa u zacne
opét blikat.

e Stisknéte tlacitka 1, 2 nebo 3, abyste vypnuli
akusticky signal; potom zhasne signalni lam-
pa a na displeji se objevi hodiny.

Pozor! Kdyz akusticky signal nevypnete
manualné, vypne se automaticky po uplynuti
asi 2 minut.

14

Poloautomaticky provoz

Kdyz ma byt trouba vypnuta v daném cCase,
je tfeba provést nasledujici:

e Knofliky funkci trouby a teploty nastavte
na pozadované pozice, pfi nichz ma trouba
pracovat.

e tlacitko 1 drzte stisknuté tak dlouho, az
nebude signalni lampa & blikat; na displeji
se objevi “0.00%,

e nastavte pozadovanou dobu provozu tlacit-
ky 3 a 2 v rozsahu od 1 minuty do 10 hodin.

Uvedena doba bude ulozena béhem 5 vtefin
ana dispI(?J'li se znovu objevi €as a signalni
lampa na & bude svitit.

" I ’: ‘: '-' D [l
il "_. _’ ’ ] @
< MENU | 2
O O O
2 1 3

Po uplynuti nastavené doby se trouba au-
tomaticky vypne, ozve se akusticky signal a
signalni lampa & zaéne blikat;

e Tlacitka funkci trouby a teploty nastavte na
pozici vypnuto,

e Stisknéte tlaCitka 1, 2 nebo 3, abyste nasta-
vili akusticky signal; signalni lampa zhasne a
na displeji se objevi hodiny.



OBSLUHA

Automaticky provoz

Kdyz ma byt trouba zapnuta v urcitou dobu a
za urcity Cas vypnuta, potom je tfeba nastavit
dobu provozu a ¢as vypnuti nasledujicim
zpusobem:

e Tlacitko 1 drzte stisknuté talt<I dlouho, az
nebude svitit signalni lampa u S; na displeji
se objevi “0.00%,

e pozadovana provozni doba se nastavi
tlaCitky 3 a 2 v rozsahu 1 minuta az do 10
minut.

Nastavena doba se ulozi po asi 5 vtefinach,
na displej;i"se objevi opét hodiny a signalni
lampa u S bude svitit;

e Tlacditko 1 drsimse tak dlouho, az nebude
signalni lampa & nablikat,

e Cas vypnuti (konec provozu) nastavte
tlacitky 3 a 2; ten mlze byt maximainé za 23
hodin a 59 minut od aktuelniho ¢asu,

I
R
=

- am
)

J
Vo

(5

® b

MENU

| | 2
2 1 8
o Tlacitka funkci trouby a teploty nastavte na
pozadovanou pozici, pfi které ma byt trouba

Vv provozu.
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Signalni lampy u & a sviti, trouba ale
bude zapnuta az v dobé uréené odectenim
nastaveného €asu vypnuti trouby a doby
provozu (kdyzZ je napf. doba provozu nasta-
vena na 1 hodinu a ¢as vypnuti na 14.00
hodin, zapne se trouba automaticky v 13.00
hodin.)

Po ukonc&eni provozu se trouba automatic-
ky vypnes,mzazni akusticky signal a signalni
lampa u 'S zacne opét blikat.

e Tlacitka funkci trouby a teploty nastavte do
pozice vypnuto,

e Tlacitka 1, 2 nebo 3 stisknéte, abyste tak
vypnuli akusticky signal; signalni lampa zhas-
ne a na displeji se objevi hodiny.

Pozor! Nastavené udaje Ize kdykoliv pfekon-
trolovat a korigovat. Neni ale mozné ménit
nastaveni hodin, pokud je pfistroj v poloauto-
matickém nebo automatickém provozu.



OBSLUHA

Funkce pedici trouby a jeji obsluha

Trouba s pfirozenym proudénim
(konvengéni)

Trouba mGze byt nahfivana pomoci dolniho
a horniho topného télesa,grilu a topného
télesa horkého vzduchu. Ovladani Cinnosti
této trouby se uskutecriuje pomoci otoéného
knofliku pro volbu funkce trouby a programa-
toru — nastaveni spociva v otoCeni knofliku
do zvolené polohy.

K vypnuti dojde po nastaveni oto€ného kno-
fliku pro volbu funkce do polohy , 0 “.

Pozor!

K zapnuti ohfevu (topného télesa
apod.) po zapnuti kterékoliv z funkci
trouby, dojde teprve po nastaveni
teploty na programatoru.

16

Mozné polohy otoéného knofliku

» Nezavislé osvétleni trouby

« Nastavenim otocného knofliku do této
polohy docilite osvétleni komory tro-
uby. Pouzivat napf. pfi myti komory
trouby.

)

‘3

Zapnuté dolni a horni topné
téleso

Nastaveni oto¢ného knofliku do
této polohy umozriuje ohfev trou-
by konvenénim zpudsobem.

Zapnuté dolni topné téleso

V této poloze otocného knofliku
probiha ohfev trouby pfi vyuziti
pouze dolniho topného télesa.
Pouzivat napf. pfi do pékani
pokrm( z tésta zespodu.

Zapnuté horni topné téleso.

V této poloze otocného knofliku
probiha ohfev trouby pfi vyuziti
pouze horniho topného télesa.
Pouzivat napf. pfi dopékani
pokrmU z tésta shora.

Zapnuté topné téleso grilu

Nastaveni oto€ného knofliku do
této polohy umoznuje grilovani
pokrm(l na rostu nebo na rozni.

Epinn

Zapnuti trouby signalizuje rozsviceni dvou
kontrolnich lampicek, Zluté a Cervené. Sviceni
kontrolni lampi¢ky Zluté barvy signalizuje
¢innost trouby. Zhasnuti Cervené lampicky
je signalem, ze trouba dosahla nastavené
teploty. Pokud kucharskeé recepty doporuduji
vkladani pokrmu do rozehfaté trouby, je tfeba
ucinit tak ne dfive, nez po prvnim zhasnuti
¢ervené kontrolni lampicky. V prabéhu peceni
se bude €ervena lampicka periodicky zapinat
a vypinat (udrzovani teploty uvnitf komory
trouby). Zluta kontrolni lampicka muze svitit
také v poloze otoéného knofliku ,osvétleni
komory trouby*.



OBSLUHA

Trouba s nucenYm obéhem vzdu- Mozné polohy otoéného knofliku pro
chu (s ventilatorem) volbu druhu funkce trouby

JJA , Nezavislé osvétleni trouby
S Nastavenim oto&ného knofliku do této
' polohy docilite osvétleni komory trou-
by. Pouzivat napf. pfi myti komo

Trouba muzZe byt ohfivana pomoci grilu,
dolniho a horniho topného télesa. Ovladani
¢innosti této trouby se uskuteéniuje pomoci

oto&ného knofliku volby druhu &innosti trouby ry trouby.
—nastaveni se provadi oto¢enim knofliku do Pozor!
polohy se zvolenou funkci, V této poloze ,knofliku pro volbu druhu

funkce trouby* pfi nastaveném regula-
toru teploty v poloze jiné, nez nulové,
se muUze rozsvitit Cervena lampicka,
prestoze se trouba nebude nahfivat.

Zapnuté dolni a horni topné

téleso
a pomoci oto¢ného knofliku regulace teploty Nastaveni otoéného knofliku do
— nastaveni se provadi oto¢enim knofliku do této polohy umozriuje ohrev trou-
polohy se zvolenou teplotou. by konvenénim zptsobem.

o
| ?l GEENNS 7apnuty ventilator, dolni a
\\ * horni topné téleso
P¥i této poloze oto€ného knofliku
G touba realizuje funkci ,tésto”

konvenéni trouba s ventilato-
rem.

Pozor! —_—

Pfi realizaci funkce & a nastaveni
otocného knofliku regulatoru teploty
do nulové polohy pracuje pouze
samotny ventilator. V této poloze
Ize ochlazovat pokrmy nebo komoru

K vypnuti dojde nastavenim obou otocnych
knoflik do polohy , @ /,0".

Pozor! trouby.

K zapnuti ohfevu (topného télesa

apod.) pfi zapnuti kterékoliv z funkci

trouby dojde teprve po nastaveni Zapnuté topné téleso grilu
teploty. Nastaveni oto¢ného knofliku do

této polohy umoznuje grilovani
pokrm0 na rostu.

17
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Zesileny gril

(Gril a horni topné téleso)

Zapnuti funkce ,zesileného grilu*

umoznuje grilovani pfi sou¢asné

spusténém hornim topnym téle-
sem. Tato funkce umozniuje dosazeni vysSi
teploty v hornim pracovnim prostoru trouby,
coz zplsobuje silngjsi pfipeceni pokrmu a
umoznuje také grilovani vétsich porci.

Zapnuty ventilator a

zesileny gril

Pri této poloze otoéného knofliku

trouba realizuje funkci zesilené-
ho grilu s ventilatorem.
Vyuziti této funkce v praxi umozfiuje urychleni
procesu grilovani a zlepSeni chutovych vlast-
nosti pokrmu. Grilovat je tfeba pfi zavienych
dvirkach trouby..

18

Trouba s nucenym obéhem vzdu-
chu (s ventilatorem a topnym
télesem horkého vzduchu /termo-
obéhu/)

Trouba muZe byt nahfivana pomoci dolniho a
horniho topného télesa, grilu a topného télesa
horkého vzduchu. Ovladani ¢innosti této trou-
by se uskutec¢nuje pomoci otocného knofliku
pro volbu druhu &innosti trouby — nastaveni
se provadi oto€enim knofliku do polohy se
zvolenou funkeci,

Oznaceni otoéného knofliku po jeho obvo-
du odpovida funkcim realizovanym pecici
troubou.

K vypnuti dojde nastavenim obou oto¢nych
knoflikd do polohy , ®”/,0".

Pozor!
K zapnuti ohfevu (topného télesa
apod.) pfi zapnuti kterékoliv z funkci
trouby, dojde teprve po nastaveni
teploty.
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Mozné polohy otoéného knofliku pro
volbu funkce trouby

» Nezavislé osvétleni trouby

N Nastavenim oto€ného knofliku do této
polohy docilite osvétleni komory trou-
by. Pouzivat napf. pfi myti komory
trouby.

A )

Zapnuty horky vzduch

]
* Nastaveni oto¢ného knofliku v

poloze ,zapnuty horky vzduch®
umoznuje provadéni ohfevu trouby nucenym
zplsobem, pomoci ventilatoru, umisténého
ve stfedu zadni stény komory trouby.

Vyuzivani tohoto zplisobu ohfevu umozriuje
rovhomérnou cirkulaci tepla kolem pokrmu
umisténého v troubé.

Vyhodou tohoto zpusobu ohievu je:

e zkraceni doby nahfivani trouby a elimina-
ce jejiho predehfivani,

moznost peceni ve dvou pracovnich
polohach soucasné,

omezeni vytékani tuku a Stavy z maso-
vych pokrmu, coZ zpusobuje vylep$eni
jejich chutovych vlastnosti,

snizeni stupné zaspinéni komory trou-

by.
* Zapnuty horky vzduch a dolni
topné téleso
e Pfitéto poloze oto¢ného knofliku
realizuje trouba funkci horkého
vzduchu a zapnutého dolniho topného télesa,
coz zplsobuje dohfati peceného pokrmu
zespod.

/MW Zapnuty ventilator a gril

l P¥i této poloze otoéného knofliku
sporak realizuje funkci grilu s
ventilatorem. Vyuziti této funkce

v praxi umozfiuje urychleni procesu grilovani
a zlepSeni chutovych vlastnosti pokrmu.
Grilovat je tfeba pfi zavienych dvifkach
trouby.
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Pozor!

P¥i realizaci funkce A L M):/\ ana-
staveni oto¢ného knofliku regulatoru
teploty do nulové polohy pracuje po-
uze samotny ventilator. V této poloze
Ize ochlazovat pokrmy nebo komoru
trouby.

Zapnuty gril

Nastaveni oto€ného knofliku do
této polohy umoznuje grilovani
pokrmu vyluéné pfi zapnutém
topném télese grilu.

Zesileny gril

(Gril a horni topné téleso)
Zapnuti funkce ,zesileného grilu*
umoznuje grilovani pfi sou¢asné
spusténém hornim topnym téle-
sem. Tato funkce umozfiuje dosazeni vyssi
teploty v hornim pracovnim prostoru trouby,
coz zpusobuje silngjSi pripeceni pokrmu a
umozhuje také grilovani vétSich porci.

SRS

Zapnuté horni topné téleso.

V této poloze otocného knofliku
probiha ohfev trouby pfi vyuziti
pouze horniho topného télesa.
Pouzivat napf. pfi dopékani
pokrmu z tésta shora.

Zapnuté dolni topné téleso

V této poloze otocného knofliku
probiha ohfev trouby pfi vyuziti
pouze dolniho topného télesa.
Pouzivat napf. pfi dopékani pokrmu z tésta

I

Zapnuté dolni a horni topné
téleso

Nastaveni oto€ného knofliku do
této polohy umozriuje ohfev trou-
by konvenénim zpusobem.

N
@
[2)
e
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OBSLUHA
Pouzivani grilu

K procesu grilovani dochazi v dasledku
pusobeni na pokrm infracerveného zareni,
emitovaného rozzhavenym topnym télesem
grilu.

Pro zapnuti grilu je tfeba:

e nastavit oto¢ny knoflik trouby do polohy
oznadené symbolem | ol

e nahfivat troubu po dobu asi 5 minut (pfi
zavrenych dvirkach trouby),

e vlozit do trouby plech s pokrmem do
pfislusné pracovni urovné, a v pfipadé
grilovani na roStu je tfeba umistit na
plech na vytékajici tuk,

e zavfit dvifka trouby.

Pro funkce grilovani ™™ a zesilené grilo-
vani Wje treba nastavit teplotu na 250
°C, kdezto pro funkci grilovani s ventila-
torem X" na 200 °C.
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Pozor!

Grilovat pouze pfi zavienych dvitkach
trouby.

Pokud je pouzivan gril, dostupné ¢asti
zafizeni se mohou velmi zahfivat.
Doporu€ujeme k troubé nepoustét
déti.



OBSLUHA
Pouzivani rozné

RozZern umoziuje grilovani pfi ota€eni po-
krmu v troubé. Slouzi hlavné ke grilovani

vvvvvvv

pokrm(.

K zapnuti a vypnuti pohonu rozné dochazi
soucasné se zapnutim a vypnutim funkce
rozefi— [0 7 mps

PFi vyuzivani téchto funkci b&hem grilovani
muze dochazet k chvilkovému zastaveni
motorku rozné nebo ke zméné sméru otace-
ni. VySe zminéné nema vliv na funkénost a
kvalitu grilovani.
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PFiprava pokrmu na rozni:

umistéte pokrm na ty&i rozné a znehyb-
néte jej pomoci vidlic,

ram rozné zasunte do trouby do 3. pra-
covni urovné zdola,

konec tyCe zasunte do spojky pohonu,
pficemz dbejte, aby se Zlabek kovové
Casti drzaku rozné opiral o ram,
odsSroubujte rukojet,

zasurite plech do nejnizsi urovné komory
trouby a pfiviete dvirka,




CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Péce uzivatele o pribézné udrzovani sporaku
v Cistoté a o jeho spravnou udrzbu, ovliviuji
vyznamnym zpUsobem prodlouzeni doby
jeho bezporuchového provozu.

Pied zacatkem cisténi je tfeba sporak
vypnout a zkontrolovat, zda jsou vSech-
ny oto¢né knofliky nastaveny do polohy
0“1 ,0% Cistici ukony lze zahajit az po
vychladnuti sporaku.

Pecici trouba

e Troubu je tieba Cistit po kazdém pouZziti.
Béhem Ccisténi trouby je tfeba zapnout
osvétleni umoznujici dosazeni lepsi vidi-
telnosti v pracovnim prostoru.

e Komoru pecici trouby umyvejte pouze za
pouziti teplé vody s pfidavkem nevelkého
mnozstvi tekutych prostfedkd na myti
nadobi.

e Parni ¢isténi — Steam Clean:
- do miska postavené v troubé na prvni
pozici (Urovni) zdola nalijte 0,25 | vody (1
sklenice),
- zavfete dvifka trouby,
- oto€ny knoflik regulatoru teploty na-
stavte do polohy 50 °C, knoflik pro volbu
funkce do polohy
dolni topné téleso,
- ohfivejte komoru pecici trouby po dobu
asi 30 minut,
- oteviete dvifka trouby, vnitfek komory
vytfete hadfikem nebo houbickou a na-
sledné omyjte
teplou vodou s prostfedkem na myti na-
dobi.
Pozor! Zlstatkem po ¢isténi parou muze
byt pfipadna vihkost nebo zbytky vody
pod sporakem.

e Po umyti komory pecici trouby je tfeba
vytfit ji do sucha.
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Pozor!

K ¢isténi a udrzbé sklenénych
Celnich stran nepouzivejte Cistici
prostfedky obsahujici brusné latky.



CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Pecici trouby oznacené pismenem D
byly vybaveny lehce vytazitelnymi dra-
ténymi vodicimi listami (mfizkami) vlo-
zek (vkladacich rosta) trouby. Pro jejich
vyjmuti kvali myti je tfeba potahnout za
zaveés, ktery se nachazi vpredu (Z1), na-
sledné odklonit vodici listu a vyjmout ze
zadniho zavésu (Z2). Po umyti umistit
vodici listy do usazovacich otvor( trou-
by, zatlacit zavésy (Z1 a Z2).

P

Qi

Trouby oznacené pismeny Dp maji ne-
rezové vysuvné vodici listy vkladacich
rostl, pfipevnéné k draténym vodicim
listam. PFredtim nez na né polozZite plech,
je tfeba je vysunout (pokud je trouba za-
hrata, vysunujte je zachycenim zadni
hranou plechu o zarazky nachazejici se
na pfedni strané vysuvnych vodicich list)
a nasledné zasunout spolu s plechem.
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Vyména zarovky osvétleni pecici
trouby

Aby se zamezilo moznosti zasaze-
ni elektrickym proudem, je tireba
se pred vyménou zarovky ujistit,
zda je zafizeni vypnuté.

V8echny ovladaci knofliky nastavte do
polohy , @ “/ 0 “ a vypnéte napajeni,
VySroubujte a umyjte sklenéné stinitko
lampi¢ky a nezapomerite jej do such
vyftfit.

VySroubujte osvétlovaci Zarovku z objim-
ky, v pfipadé potfeby je tfeba vyménit Za-
rovku za novou — vysokoteplotni Zarovka
(300 °C) s parametry:

napéti 230 V

vykon 25 W

zavit E 14.

Lampicka pecici trouby

Zasroubujte Zarovku, pfi¢emz pamatujte
na jeji presné osazeni v keramické objim-
ce.

NaSroubujte sklenéné stinitko lampicky.



CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Vytahovani dvirek

Kvuli dosazeni lepsiho pfistupu ke komore
trouby a Cisténi je mozné vytazeni dvirek.
Za timto ucCelem je tfeba otevfit dvifka,
odklonit nahoru zajiStujici prvek umistény v
pantu. Dvitka lehce pfiviete, nadzvednéte a
vytahnéte smérem dopfedu. Pro namonto-
vani dvifek postupujte opaénym zplisobem.
Pfi nasazovani je tfeba dat pozor, aby byl
vyfez na pantu spravné osazen na vystupku
drzaku pantu. Po nasazeni dvifek na sporak
je tfeba bezvyhradné sklopit zajistujici prvek
a peclivé jej pritlacit.

Nespravné nastaveni zajiStujiciho prvku
muUZze zpUsobit poSkozeni pantu pfi pokusu
0 zavieni dvifek.

Odklopeni zajisténi panti

Vyjmuti vnitini sklenéné tabule

1. Pomoci kfizového Sroubovaku odSrou-
bujte Sroubky na bocnich pfichytkach
(obr. A).

2. Prichytky vyjméte plochym Sroubova-
kem a vyjméte horni liStu dvifek
(obr. A, B).

3. Vnitfni sklo vyjméte z ichytd v dolni ¢as-
ti dvifek (obr. C).

4. Vycistéte sklo teplou vodou s malym
mnozstvim Cisticiho pFipravku.

Pfi nasledné montazi postupujte v opaéném

poradi. Hladka ¢ast sklenéné tabule se musi

nachéazet v horni ¢asti.

Viyjmuti vnitini sklenéné tabule



CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Periodické revize

Kromé &innosti, jejichZ ukolem je priib&zné A Pozor!
udrZovani sporaku v Cistoté je tfeba: Veskeré opravy a regulaéni ikony by
mély byt provadény patfi¢nou firmou
e provadét periodické kontroly funkénosti servisni obsluhy nebo instalatérem,
ovladacich prvkd a pracovnich systémui ktery vlastni pislusna opravnéni.
sporaku. Po skoncéeni zaru¢ni doby,
nejméné jednou za dva roky, je tfeba
povéfit firmu servisni obsluhy provedenim
technickeé revize sporaku,
e odstranit zjisténé provozni zavady,
e provést periodickou udrzbu pracovnich
systému sporaku.
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POSTUP V NOUZOVYCH SITUACICH

V kazdé nouzové situaci je tfeba:
vypnout pracovni systémy sporaku
odpojit elektrické napajeni

nahlasit opravu

nékteré drobné zavady muize uzivatel odstranit sam, pokud se bude fidit pokyny
uvedenymi v tabulce nize; pfedtim, nez se obratite na oddéleni obsluhy zédkaznika

nebo servis, je tfeba projit nasledujici body v tabulce.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1. pfistroj nefunguje

preruseni pfivodu proudu

zkontrolujte pojistku domovni
instalace, spalenou vymeérite

2. displej programatoru
ukazuje ¢as ,, 12.00 “

zafizeni bylo odpojené od sité
nebo doslo k chvilkové ztraté
napéti

nastavit aktualni ¢as
(viz. Navod k obsluze progra-
matoru)

3. nefunguje osvétleni
trouby

povolena nebo poskozena
zarovka

dotahnout Zzarovku nebo
poskozenou vyménit (viz.
kapitola Cisténi a udrzba)
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z tésta

doporucuje se peceni pokrmu z té€sta na pleSich, které jsou tovarnim pfislusen-
stvim sporaku,

pokrmy z tésta Ize také péci v prodavanych formach a na pleSich, které je tfeba
vlozZit na suSici mfizku, k pe€eni doporu€ujeme plechy cerné barvy, které lépe
pfenaseji teplo a zkracuji dobu peceni,

v pfipadé vyuziti konvenéniho ohfevu (horni + dolni topné téleso) nedoporu-
cujeme pouziti forem a plechd se svétlym a lesklym povrchem, pouziti forem
tohoto typu miize zpusobovat nedopeceni spodku tésta,

v pripadé vyuziti funkce horky vzduch neni nutné vstupni pfedehfati komory
trouby, u ostatnich zpisobl ohfevu je tfeba pfed vloZzenim pokrmu komoru
trouby rozehrat,

pfed vyjmutim pokrmu z trouby je tfeba zkontrolovat kvalitu upe€eni pomoci
drevéné Spejle (pfi spravném upeceni by po pichnuti do tésta méla Spejle zUstat
sucha a cista),

po vypnuti pecici trouby je vhodné pokrm v ni ponechat jesté po dobu asi 5
minut,

teploty peceni pokrm0 pfi vyuziti funkce horky vzduch jsou zpravidla o 20 — 30
stupnu nizsi ve srovnani s konvenénim pecenim (pfi pouziti horniho a dolniho
topného télesa),

parametry pe€eni uvedené v tabulce 1 jsou orientacni a Ize je upravovat vzhle-
dem k vlastnim zku8enostem a kuchafrskym zvyklostem,

pokud se informace uvadéné v kucharskych knihach znac¢né liSi od hodnot
uvedenych v ndvodu k obsluze sporéku, prosime, fidte se pokyny navodu.
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 1: Pokrmy z tésta

Funkce pecici trouby:  dolni + horni topné téleso :

horky vzduch

: DOBA
DRUH POKRMU PECENI
UROVEN | TEPLOTA(°C) | UROVEN | TEPLOTA(°C) (min. )
Pokrmy v pecicich formach
Obycejna babovka / mramorova 2 170 -180 2 150 - 170 60— 80
TFena babovka 2 160 — 180 2 150 - 170 65— 80
Spodek dortu 2-3 170 -180 2-3 160 - 170 20-30
Piskotovy dort 2 170 - 180 30-40
Kola¢ s ovocem (kfehky spodek) 2-3 160 — 180 60 -70
Tvaroznik (kfehky spodek) 2 140 — 150 60 —90
Kynuta babovka 2 160 — 180 2 150 - 170 40 - 60
Chléb (napf. mnohozrnny) 2 210 -220 2 180 — 200 50 - 60
Pokrmy na plesich z vybavy sporaku
Kola¢ s ovocem (spodek kiehky) 3 170 - 180 2 160 - 170 35-60
Kola¢ s ovocem (kynuté tésto) 2 160 - 170 30-50
Kola¢ s drobenkou 3 160 — 170 2 150 - 170 30-40
Piskotova rolada 2 180 — 200 10-15
Pizza (tenky spodek) 3 220 - 240 10-15
Pizza (silny spodek) 2 190 - 210 30-50
Drobné pecivo
Malé zakusky (cukrovi) 3 160 —-170 2 150 — 160 10-30
Listové tésto 3 180 — 190 2 170 - 190 18-25
Bilkové snéhové pecivo 3 90 - 110 80 -90
Vétrnicky, vénecky 2 170 -190 35-45
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 1A: Pokrmy z tésta

Funkcje piekarnika: tésto (dolni + horni topné téleso + ventilator)
DRUH POKRMU TEPLOTA DOBA PECENI
(°C) ( min.)
Pokrmy v pecicich formach
Bilkové snéhové pecivo 80 60-70
TFena babovka 150 65-70
Kynuta babovka 150 60-70
Dort 150 25-35
Pokrmy na plesSich z vybaveni trouby
Kynuty kolaé 150 40 - 45
Kol&¢ s drobenkou 150 30-45
Kol&¢ s ovocem 150 40 - 55
Piskot 150 30-40
Pozor!

Pfi vyuziti funkce trouby ,tésto” je vyzadovano predehfati komory trouby.
Doporucéujeme pec€eni pokrmu na urovni 3 zdola.

Peceni masa

e v troubé by meély byt pfipravovany porce masa vétsi, nez 1 kg, mensi kousky
doporucujeme upravovat na plynovych hofacich sporaku,

e k peceni doporu€ujeme pouzivat zaruvzdorné nadoby, rovnéz rukojeti téchto
nadob musi byt odolné vici plisobeni vysoké teploty,

uroven pecici plech s nevelkym mnozstvim vody,

e doporucujeme nejméné jednou v poloviné doby peceni obratit maso na druhou
stranu, béhem peceni je také tfeba obcas podlévat maso Stavou (vypekem)
vznikajicim pfi pe€eni, nebo horkou — slanou vodou, maso se nesmi podlévat
studenou vodou.
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 2: Peceni masa
Funkce pecici trouby:  dolni + horni topné téleso :

horky vzduch

DRUH MASA UROVEN TEPLOTA (°C) DOBA *
ZDOLA V MIN.

Hovézi na1cm
Roastbeef nebo krvavy
steak ( ,english*) 3 250 12-15
rozehrata trouba
Stavnaty ( ,medium*) 3 250 15-25
rozehrata trouba
pfipeceny ( ,well done*) 3 210-230 25-30
rozehrata trouba
Pecené 2 2 160-180 200-220 120-140
Veprové
Pecené 2 2 160-180 200-210 90-140
Kyta 2 2 160-180 200-210 60-90
Filé (steak) 3 210-230 25-30
Teleci 2 2 160-170 200-210 90-120
Jehnéci 2 2 160-180 200-220 100-120
Zvérina 2 2 175-180 200-220 100-120
Dribez
Kure 2 2 170-180 220-250 50-80
Husa (cca 2 kg ) 2 2 160-180 190-200 150-180
Ryby 2 2 175-180 210-220 40-55

* 0idaje uvedené v tabulce plati pro 1 kg porce, v pfipadé vétsich porci je tfeba pro kaz-
dy dalSi kg pfipocitat dalSich 30 — 40 minut.

Pozor!
V poloviné doby peceni je tfeba maso obratit na druhou stranu.
Vhodné je peeni masa v zaruvzdornych nadobach.
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 3: Gril + rozen

Funkce pecici trouby:  topné téleso grilu + horni topné téleso m

DRUH MASA TEPLOTA | DOBA GRILOVANI
(°C) Vv min.
Kufe (cca 1,5 kg ) 250 90 — 100
Kufe (cca 2,0 kg ) 250 110 - 130
Saslik /8piz/ (cca 1,0 kg ) 250 60 — 70

TABULKA 4: Gril

Funkce pecici trouby: topné téleso grilu

DRUH POKRMU UROVEN | TEPLOTA DOBA GRILOVANi (MIN.)
cAeel (°c) 1. STRANA 2. STRANA

Veprova kotleta 4 250 8-10 6-8
PFirodni vepf. fizek 3 250 10-12 6-8
Spiz /3aslik/ 4 250 7-8 6-7
Klobasky 4 250 8-10 8-10
Roastbeef ( steak cca 1 kg ) 3 250 12-15 10-12
Teleci kotleta 4 250 8-10 6-8
Teleci steak 4 250 6-8 5-6
Skopova kotleta 4 250 8-10 6-8
Jehnédi kotleta 4 250 10-12 8-10
Pulky kutete ( po asi 500 g ) 3 250 25-30 20-25
Rybi filé 4 250 6-7 5-6
Pstruh (cca200-250g) 4 250 5-8 5-7
Chléb ( toasty, topinky ) 4 250 2-3 2-3
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 5: Gril + ventilator

Funkce pecici trouby:  topné téleso grilu + ventilator

DRUH MASA HMOTNOST | UROVEN TEPLOTA DOBA

(kg) ZDOLA (°C) ( MIN.)

Vepfova pecené 1,0 2 170-190 80-100

1,5 2 170-190 100-120

2,0 2 170-190 120-140

Jehnédi kyta 2,0 2 170-190 90-110
Roastbeef 1,0 2 180-200 30-40
Kure 1,0 2 180-200 50-60
Kachna 2,0 1-2 170-190 85-90

Husa 3,0 2 140-160 110-130

Krocan 2,0 2 180-200 110-130

3,0 1-2 160-180 150-180

Béhem peceni je tfeba ob&as maso obracet a polévat vznikajicim vypekem nebo teplou
— osolenou vodou.

Pozor!
Parametry uvedené v tabulkach 2 — 6 jsou orientacni a mohou byt upravovany v
zavislosti na vlastnich zkuSenostech a kucharskych zvyklostech.
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TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti 230V~50 Hz
Jmenovity vykon max. 3,3 kW

Rozméry sporaku 59,5/59,5/57,5cm
Uzitkovy objem pecici trouby 53-58 litra
Energeticka tfida na energetickém Stitku
Hmotnost cca 35 kg

Splfiuje poZadavky predpisti EU — normy EN 60335-1, EN 60335-2-6

* dle EN 50304

objem zavisi na vybaveni pecici trouby
- uvedeno v technické charakteristice a
na $titku energetické uc€innosti.
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TECHNICKA CHARAKTERISTIKA

Vyrobce: Amica

Oznaceni Trida | Spotireba | Uzitkovy | Velikost Doba Hladina Nejvétsi
typu energe- | elektrické | objem pecici potiebna hluku pecici
tické energie v(l) trouby | k upeceni | v /dB(A) plocha
ucin- v (kWh) standard- | re1pW/ | v(cm?)
nosti niho
pokrmu
v (min.)
12* A 0,79 54 stfedni 44 51 1330
12*D* A 0,79 53 stfedni 44 51 1330
12*Dp* A 0,79 53 stiedni 44 51 1330
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VAZENY ZAKAZNIiK
Rura Amica je spojenim vynimoc¢nej jednoduchosti obsluhy a skvelej u¢innosti. Po precitani

navodu nebude obsluha rury ziadnym problémom.

Bezpecnost a funkénost rury, ktory opustil tovaren, boli pred zabalenim dokladne preverené
na kontrolnych stanoviskach.

Prosime Vas, aby ste si pred uvedenim zariadenia do prevadzky dokladne preditali navod
na obsluhu. Dodrzovanie v hom uvedenych pokynov Vas ochrani pred nespravnym pouzi-

vanim.

Navod uschovajte a skladujte tak, aby bol vzdy po ruke.

Pozor!
Rura je mozné obsluhovat len po zoznameni sa s tymto navodom.

Rura je ur€eny vyhradne na vyuzitie vdomacnostiach.

Vyrobca si vyhradzuje moznost vykonavania zmien, ktoré nemaju vplyv na fungo-
vanie zariadenia.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNOSTI POUZiIVANIA

AN

Pocas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Odpori¢ame maximalnu opatrnost, aby
ste sa vyhli dotykaniu horucich ¢asti vnutri riry na pecenie.

Zvlastnu pozornost je potrebné venovat detom nachadzajucim sa v blizkosti spo-
raka. Priamy kontakt s pracujucim sporakom hrozi obarenim!

Je potrebné davat pozor na to, aby sa drobné domace spotrebice vratane kablov
nedotykali priamo rozohriatej rury, pretoZe izolacia tychto spotrebiCov nie je odolna
proti pésobeniu vysokych tepl6t.

Na otvorené dvierka rury nedavajte predmety s hmotnostou vyS§Sou nez 15 kg.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky alebo ostré kovo-
vé predmety, pretoZe tieto méZu poSkrabat povrch, o méze viest k popraskaniu
skla.

Zakaz pouzivania rury na pecenie s technickou poruchou. VSetky poruchy mézu
odstranovat vyhradne osoby s prisluSnym opravnenim.

V kazdej situacii spésobenej technickou poruchou je potrebné bezodkladne odpojit
elektrické napajanie rury na pecenie.

Je potrebné bezvyhradne dodrziavat pokyny a ustanovenia obsiahnuté v tomto
navode. K obsluhe by nemali byt pripustené osoby, ktoré sa nezoznamili s obsahom
navodu.

Na Cistenie sporaka sa nesmie pouzivat nacinie na Cistenie parou.
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AKO SETRIT ENERGIU

Kto vyuziva energiu zod-
povedne, ten nielen chrani
domaci rozpocet, ale pdso-
bi tiez vedome v prospech
zivotného prostredia. A
== == preto pomahajme, Setrime
elektrickou energiou! Po-
stupujme teda podla tychto pravidiel:

e Vyhybanie sa zbytocnému ,,nazeraniu
pod pokrievku“.
Neotvarajte tiez zbyto¢ne Casto dvierka
rary.

e Pouzivanie rary len v pripade vacsie-
ho mnozstva potravin.
Maso s hmotnostou do 1 kg sa da upra-
vit SetrnejSie v hrnci na platni sporaka.

e Vyuzitie zvySkového tepla ruary.
V pripade tepelnej upravy dihsej nez 40
minut odporu¢ame
vypinat’ rdru 10 minat pred ukonéenim
Upravy.

Pozor! V pripade pouzitia programatora
nastavujte prislusne kratSi ¢as uUpravy
potravin.

e Starostlivé zatvaranie dvierok rury.
Teplo unika cez necistoty nachadzajuce
sa na tesneni dvierok.

NajlepSie je odstrafiovat ich okamzite.

o Nezabudovavanie sporaka v bez-
prostrednej blizkosti chladniciek/
mrazniciek.

Spdsobuje to zbytoéné zvysenie spotre-
by elektrickej energie.
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ROZBALENIE

@ Zariadenie bolo na Cas pre-

pravy zabezpefené obalom
proti poskodeniu.
Prosime Vas, aby ste po
rozbaleni zariadenia zlikvi-
dovali ¢asti
obalu spésobom, ktory neohrozuje Zivotné
prostredie.

Materialy pouzité na balenie nie su Skodlivé
pre Zivotné prostredie, st 100 % recyklovatel-
né a oznacené prislusnym symbolom.

Pozor! Obalovy material (polyetylénové vre-
cuska, kusky polystyrénu a pod.) treba pocas
rozbalovania udrzovat mimo dosahu deti.
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VYRADENIE Z PREVADZKY

Po ukoncéeni obdobia uziva-
nia nesmie byt tento vyrobok
likvidovany prostrednictvom
bezného komunalneho od-
padu, ale treba ho odovzdat
na miesto zberu a recyklacie
elektrickych a elektronickych

zariadeni.

Informuje o tom symbol umiestneny na vy-

robku, navode na obsluhu alebo obale.

Materialy pouzité v zariadeni su vhodné na
opatovné vyuzitie v sulade s ich oznace-
nim.

Vdaka Sirokym moznostiam opatovného vy-
uzitia materialov opotrebovanych zariadeni
vyznamne prispievate k ochrane nasho zi-
votného prostredia.

Informacie o prislusnom mieste likvidacie
opotrebovanych zariadeni Vam poskytne
organ obecnej spravy.



OPIS VYROBKU

Model 12*Ta*

1 Otocny gombik na volbu funkcii rary

2 Oto¢ny gombik regulatora teploty

3 Kontrolna lampicka termostatu cervena
4 Kontrolni lampi¢ka provozu sporaku Zluta
5 Elektronicky programato

6 Uchytka dvierok riiry
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OPIS VYROBKU

Model 12*TaY*

1 Otocny gombik na volbu funkcii rary

2 Otocny gombik regulatora teploty

3 Kontrolna lampicka termostatu cervena
4 Kontrolni lampic¢ka provozu sporaku Zluta
5 Elektronicky programato

6 Uchytka dvierok riiry
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vybavenie sporakov — suhrn:

\

Rost na grilovanie Plech na peéenie /mésa/ Plech na pecivo

(mriezka na susenie)

Tyc¢ a vidlica razria*

*u nekterych typl
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INSTALACIA

v . . . N
Montaz riry na pecenie
e Kuchynska miestnost musi byt sucha a
vzdus$na, musi mat’ ucinna ventilaciu, a
umiestnenie rary musi zaru¢ovat volny

pristup k vSetkym ovladacim prvkom.

e Rdra na pecenie je zhotovena v triede Y.
Nabytok na zastavbu (vstavanie) musi
mat obloZenie a lepidlo na jej prilepenie
odolné proti teplote 100 °C. Nesplnenie

tejto podmienky moéze spdsobit ~—_
deformaciu povrchu alebo odlepenia &
oblozenia. e
e Pripravit otvor v nabytku s rozmermi Seq §
uvedenymi na obrazkoch: A — zastavba T
pod doskou, B — vysoka zastavba.
V pripade, Ze skrinka ma zadnu stenu, je  —
potrebné v nej vyrezat otvor k elektrickej
pripojke.
e Zasunut rdru Uplne do otvoru a zaistit ju
pred vysunutim Styrmi skrutkami (Obr.
C).

Obr.B

Obr.C
Pozor!
Montaz vykonavajte pri odpojenom
Obr.A elektrickom napajani.
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INSTALACIA

Pripojenie rary na pecenie
k elektrickému rozvodu

Pred pripojenim rdry na pecenie k elektrické-
mu rozvodu je potrebné zoznamit' sa s infor-
maciami uvedenymi na vyrobnom stitku.

e Sporak je tovarensky prispdsobeny na na-
pajanie striedavym prudom, jednofazovym
(230 V 1N ~ 50 Hz) a vybaveny privodnou
$nurou 3 x 1,5 mm?2 s dizkou cca 1,5 m a
s ochrannym kontaktom.

e Pripajacia zasuvka elektrického rozvodu
musi byt vybavena ochrannym kolikom.
Je nutné, aby po umiestneni rury bola
pripajacia zasuvka elektrického rozvodu
pre uzivatela pristupna.

e Pred zapojenim sporaka do zasuvky je
potrebné skontrolovat, ¢i:

- poistka a elektricky rozvod vydrzia zataz
sporaka, obvod napajaci zasuvku by mal
byt zaisteny poistkou min. 16A,

- je elektricky rozvod vybaveny ucinnym
uzemnovacim systémom spliiajucim po-
ziadavky platnych noriem a predpisov,

- je zasuvka lahko dostupna.

Po namontovani riry na pecenie musi byt’

pristupna zastrcka.

Pozor! Ak sa poskodi neodpojitelny napa-
jaci vodi¢, mal by byt pre mozné ohrozenie
vymeneny u vyrobcu, v Specializovanom
opravarenskom podniku alebo kvalifikova-
nym odbornikom.
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OBSLUHA

Pred prvym zapnutim sporaka

odstranit sudasti obalu, oc€istit komoru
rary a varnu dosku od tovarenskych
konzervaénych prostriedkov,

vybrat' prislusenstvo rdary a umyt ho v
teplej vode s pridavkom prostriedku na
umyvanie riadu,

zapnut' v miestnosti ventilaciu alebo otvorit’
okno,

vyhriat' rdru (pri teplote 250 °C, cca 30
min.), odstranit necistoty a pozorne
umyt.

Pozor!

Pri sporakoch vybavenych elektro-
nickym programatorom Ta bude dis-
plej po zapojeni do siete ukazovat
,12:00%. Je potrebné nastavit’ aktual-
ny ¢as programatora (pozri navod na
obsluhu programatora).
Nenastavenie aktualneho ¢asu zne-
mozfiuje prevadzku rury.
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Délezité!

Komoru rury na pecenie treba umyvat’
len teplou vodou s pridavkom malého
mnozstva prostriedku na umyvanie
riadu.



OBSLUHA

Elektronické spinacie hodiny Ta

“H =Nl
ey (. LILI .Bg

< MENU | 2
O O O
2 1 3

A - Pole displeje
B - Znacky provoznich funkci

% - Prevadzkova doba

&Y - Cas vypnutia
Q - Casovy spinaé
@ - Hodiny

| - Signalné svetlo

1 - Tlacitko volby prevadzkovych funkcii
2 -Tlacitko “-*
3 - Tlagitko “+*

*u niektorych typov

Nastavenie hodin

Pri pripojeni na siet alebo pri novom
zapnuti pristroja po vypadku elektrickej
energie sa na displeji objavi 12.00 hodin

a signalna lampa blika.

o Cas nastavte tla¢itkami 2 a 3.

S = B ) R R

NOA
O
«wOwv

Po uplynuti asi 5 sekdnd po nastaveni
¢asu sa nové Udaje ulozia a signalna

lampa zhasne.

Oprava €asu je mozna aj neskor a to tak,
ze tlacitko 1 drzite tak dlho, az signalna

lampa na nnezacne blikat. Potom je
mozné ¢as korigovat.

Pozor! Bez nastavenia ¢asu nie je funkcia
rdry mozna.



OBSLUHA

Casovy spinaé

Rozsah €asu je od 1 minuty do 23 hodin
a 59 minut. Pre nastavenie ¢asového
spinaca je potrebné postupovat
nasledovne:

e Stlacte tlacitko 1 a drzte ho tak dlho, az

signalna lampa u Q nezacne blikat; na
ukazovateli sa potom objavi 0.00.

e Dobu na ¢asovom spinaci nastavite
tlacitkami 3 a 2. Nastavena doba sa objavi

na displeji a signalna lampa == bude
svietit.
S v R
LAl U N R ®
< MENU »
O O O
2 1 3

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa
akusticky signal vypne a signalna lampa

u zaéne znovu blikat'.

eStlacte tlacitka 1, 2 alebo 3, aby ste vypli
akusticky signal; potom zhasne signalna
lampa a na displeji sa objavia hodiny.

Pozor! Ked akusticky signal nevypnete
manualne, vypne sa automaticky po
uplynuti asi 2 minut.

Poloautomaticka prevadzka

Ked ma byt rura vypnuta v danom Case,
je potrebné vykonat nasledujuce:

e Gombiky funkcii rury a teploty nastavte
na pozadované pozicie, pri ktorych ma
rdra pracovat.

e tlacitko 1 drzte stlacené tak dlho, az
nebude signalna lampa &Y blikat; na
displeji sa objavi “0.00,

e nastavte pozadovanu dobu prevadzky
tlaCitkami 3 a 2 v rozsahu od 1 minuty do
10 hodin.

Uvedena doba bude ulozena v priebehu
5 sekund a na displeji sa znovu objavi
¢as a signalna lampa & na bude svietit.

I’: L,D
1L Iy

0
SN

L
®
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MENU

O

| | 2

2 1 3
Po uplynuti nastavenej doby sa rura
automaticky vypne, ozve sa akusticky

signal a signalna lampa &Y zacne blikat;

e Tlacitka funkcii rury a teploty nastavte
na poziciu vypnuté,

e Stlacte tlacitka 1, 2 alebo 3, aby ste

nastavili akusticky signal; signalna lampa
zhasne a na displeji sa objavia hodiny.
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OBSLUHA

Automaticka prevadzka

Ked ma byt rara zapnuta v urcitej dobe

a za urcity €as vypnuta, potom je potrebné
nastavit dobu prevadzky a ¢as vypnutia
nasledujucim spésobom:

e Tlacitko 1 drzte stlacené tak dIrLcl), az
nebude svietit signalna lampa u &; na
displeji sa objavi “0.00%,

e pozadovana prevadzkova doba sa
nastavi tlaitkami 3 a 2 v rozsahu 1 minuta
az do 10 minut.

Nastavena doba sa ulozZi po asi 5
sekundach, na displeji sa objavia znovu
hodiny a signalna lampa u & bude svietit;

eTlacitko 1 drzte tak dlho, az nebude
signalna lampa na & blikat,

o Cas vypnutia (koniec prevadzky)
nastavte tlaCitkami 3 a 2; ten méze byt
maximalne za 23 hodin a 59 minut od
aktualneho ¢asu,

-
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MENU

| | 2

2 1 3

e Tlacitka funkcii rury a teploty nastavte
na pozadovanu poziciu, pri ktorej ma byt
rura v prevadzke.
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Signalna lampa u ady svieti, rdra ale
bude zapnuté az v dobe uréenej od¢itanim
nastaveného €asu vypnutia rury a doby
prevadzky (ked je napr. doba prevadzky
nastavena na 1 hodinu a ¢as vypnutia na
14.00 hodin, zapne sa rura automaticky

v 13.00 hodin.)

Po ukon&eni prevadzky sa rura
automaticky vypne, zaznie akusticky
signal a signalna lampa u &9 zacne znovu
blikat.

e Tlacitka funkcii rury a teploty nastavte
do pozicie vypnuté,

e Tlacitka 1, 2 alebo 3 stlacte, aby ste tak
vypli akusticky signal; signalna lampa
zhasne a na displeji sa objavia hodiny.

Pozor! Nastavené udaje je mozné
kedykolvek prekontrolovat' a korigovat.
Nie je ale mozné menit nastavenie hodin,
pokial je pristroj v poloautomatickej

alebo automatickej prevadzke.



OBSLUHA

Funkcie rary na pecenie a jej ob-
sluha

Rura s prirodzenym prudenim

(konvencna)
Rura méze byt nahrievana pomocou dolného
a horného vyhrievacieho telesa a grilu (ak
je k dispozicii). Ovladanie €innosti tejto rury
sa uskuto¢nuje pomocou jedného oto¢ného
gombika, ktory obsluhuje prepina¢ druhu
¢innosti spojeny s regulatorom teploty.

K vypnutiu déjde nastavenim oboch oto¢nych
gombikov do polohy , ®” /0"

Pozor!

Na zapnutie ohrevu (vyhrievacieho
telesa a pod.) pri zapnuti ktorejkol-
vek z funkcii rary déjde az po nasta-
veni teploty.

Mozné polohy otoéného gombika

<M , Nezavislé osvetlenie rary
"\’ Nastavenim otocného gombika do
' tejto polohy dosiahnete osvetlenie
komory rary. Pouzivat napr. pri umy
vani komory rury.
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Zapnuté dolné a horné vyhrie-
vacie teleso

Nastavenie oto¢ného gombika
do tejto polohy umoznuje ohrev
rdry konvenénym spésobom

Zapnuté dolné vyhrievacie te-
leso

V tejto polohe otoéného gombi-
ka prebieha ohrev rury pri vyu-
Ziti len dolného vyhrievacieho
telesa.Pouzivat napr. pri dopekani pokrmov
z cesta zospodu.

| L

Zapnuté horné vyhrievacie
teleso.

V tejto polohe oto&ného gombi-
ka prebieha ohrev rury pri vyu-
zZiti len horného vyhrievacieho
telesa.Pouzivat napr. pri dopekani pokrmov
z cesta zhora.

i

Zapnuté vyhrievacie teleso
grilu

Nastavenie oto¢ného gombika
do tejto polohy umoznuje grilo-
vanie pokrmov na roste alebo

B

na razni.

Zapnutie rury je signalizované rozsviete-
nim dvoch kontrolnych lampiCiek — Zltej

a Cervenej. Svietenie kontrolnej lampicky
Zltej farby signalizuje Cinnost rury. Zhasnu-
tie Cervenej lampicky je signalom, Ze rura
dosiahla nastavenu teplotu. Ak kucharske
recepty odporucaju vkladanie pokrmu do
rozohriatej rury, nerobte to skor, ako po pr-
vom zhasnuti ¢ervenej kontrolnej lampicky.
Pocas pecenia sa bude Cervena lampicka
periodicky zapinat’ a vypinat (udrzovanie
teploty vnutri komory rary). ZIta kontrolna
lampi¢ka mdze svietit' i v polohe otocného
gombika ,osvetlenie komory rury“.



OBSLUHA

Mozné polohy otoéného gombika na vol'-

Rura s natenym obehom vzduchu LO¢!
bu druhu funkcie rury

(s ventilatorom)

JJA , Nezavislé osvetlenie rary
S Nastavenim oto¢ného gombika do
' tejto polohy dosiahnete osvetlenie
komory rary. Pouzivat napr. pri umy-
vani komory rury.

Rura méze byt ohrievana pomocou grilu,
dolného a horného vyhrievacieho telesa.
Ovladanie ¢innosti tejto rury sa uskutoCriuje
pomocou otoéného gombika volby druhu &in-
nosti riry — nastavenie sa vykonava oto¢enim Pozor!

gombika do polohy so zvolenou funkciou, V tejto polohe gombika na volbu
druhu funkcie rury pri nastavenom
regulatore teploty v polohe inej nez
nulovej sa mdze rozsvietit Cervena
lampicka, aj ked sa rura nebude
nahrievat.

Zapnuté dolné a horné vyhrie-
vacie teleso

a pomocou oto¢ného gombika regulacie Nastavenie oto¢ného gombika
teploty — nastavenie sa vykonava oto¢enim do tejto polohy umozZriuje ohrev
gombika do polohy so zvolenou teplotou. rary konvenénym spdsobom

GEENNS 7apnuty ventilator, dolné a
* horné vyhrievacie teleso
Pri tejto polohe oto€ného gombi-
G |5 rira realizuje funkciu ,cesto”
konvenc¢na rara s ventilatorom.

Pozor! —_—

Pri realizacii funkcie 2= a nastaveni
oto€ného gombika regulatora teploty
do nulovej polohy pracuje len samotny
ventilator. V tejto polohe je mozné
ochladzovat’ pokrmy alebo komoru

K vypnutiu dojde nastavenim oboch oto¢nych
gombikov do polohy , ®”/,0".

Pozor! rary-

Na zapnutie ohrevu (vyhrievacieho

telesa a pod.) pri zapnuti ktorejkol-

vek z funkcii rary déjde az po nasta- Zapnuté vyhrievacie teleso
veni teploty. grilu

Nastavenie otoéného gombika
do tejto polohy umozriuje grilo-
vanie pokrmov na roste.
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OBSLUHA

Zosilneny gril

(Gril a horné vyhrievacie te-

leso)

Zapnutie funkcie ,zosilneného

grilu® umoznuje grilovanie pri
su€asne spustenom hornom vyhrievacom
telese. Tato funkcia umoznuje dosiahnutie
vysSej teploty v hornom pracovnom priesto-
re rury, ¢o spdsobuje silnejSie pripecenie
pokrmu a umoziuje tiez grilovanie vacsich
porcii.

Zapnuty ventilator a
zosilneny gril
Pri tejto polohe oto€ného gombi-
ka rura realizuje funkciu zosilne-
ného grilu s ventilatorom.
Vyuzitie tejto funkcie v praxi umoznuje
urychlenie procesu grilovania a zlepSenie
chutovych vlastnosti pokrmu. Grilovat treba
pri zatvorenych dvierkach rury.
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Rudra s natenym obehom vzdu-
chu (s ventilatorom a vyhrieva-
cim telesom horuceho vzduchu/
termoobehu)

Rdra méze byt nahrievana pomocou dol-
ného a horného vyhrievacieho telesa, grilu
a vyhrievacieho telesa hordceho vzduchu.
Ovladanie ¢Cinnosti tejto rury sa uskutocriuje
pomocou oto¢ného gombika na volbu dru-
hu &innosti rury — nastavenie sa vykonava
oto€enim gombika do polohy so zvolenou
funkciou.

Oznacenie oto€ného gombika po jeho obvo-
de zodpoveda funkciam realizovanym rurou
na pecenie.

K vypnutiu déjde nastavenim oboch oto¢nych
gombikov do polohy , ®” /0.

Pozor!

K zapnutiu ohrevu (vyhrievacieho te-
lesa a pod.) pri zapnuti ktorejkolvek

z funkcii rary, déjde az po nastaveni

teploty.



OBSLUHA

Mozné polohy otoéného gombika na
volbu funkcie rury

+JA , Nezavislé osvetlenie rury
NS Nastavenim oto¢ného gombika do
' tejto polohy dosiahnete osvetlenie
komory rury. Pouzivat napr. pri umy
vani komory rury.

l Zapnuty horuci vzduch
Nastavenie oto¢ného gombika v
polohe ,zapnuty horuci vzduch®
umoznuje vykonavanie ohrevu rary ndtenym
spdsobom, pomocou ventilatora, umiestne-
ného v strede zadnej steny komory rury.

VyuZivanie tohto spésobu ohrevu umozfiuje

rovnomernu cirkulaciu tepla okolo pokrmu

umiestneného v rure.

Vyhodou tohto spésobu ohrevu je:

e skratenie Casu nahrievania rury a elimi-
nacia jej predhrievania,

e moznost pe€enia na dvoch pracovnych
polohach sucasne,

e obmedzenie vytekania tuku a Stavy z
masovych pokrmov, ¢o spdsobuje vylep-
Senie ich chutovych vlastnosti,

e zniZenie stupfia zaSpinenia komory rary.

* Zapnuty horuci vzduch a dol-
né vyhrievacie teleso

GEEES Pri tejto polohe oto¢ného gom-

bika realizuje rura funkciu ho-
ruceho vzduchu a zapnutého dolného vy-
hrievacieho telesa, ¢o spdsobuje dopecenie
pokrmu zospodu.

N\/\/\ Zapnuty ventilator a gril
I Pri tejto polohe oto&ného gom-
bika sporak realizuje funkciu
grilu s ventilatorom. VyuZzitie tejto
funkcie v praxi umozruje urychlenie procesu
grilovania a zlepSenie chutovych vlastnosti
pokrmu.

Grilovat treba pri zatvorenych dvierkach
rary.

Pozor!

Pri realizacii funkcie A i i a
nastaveni oto€ného gombika regula-
tora teploty do nulovej polohy pracuje
iba samotny ventilator. V tejto polohe
je mozné ochladzovat pokrmy alebo
komoru rury.

W Zapnuty gril

Nastavenie oto¢ného gombika
do tejto polohy umoznuje grilova-
nie pokrmov vyluéne pri zapnu-
tom vyhrievacom telese grilu.

m Zosilneny gril (Gril a horné
vyhrievacie teleso)

Zapnutie funkcie ,zosilneného
grilu“ umoznuje grilovanie pri
suCasne spustenom hornom
vyhrievacom telese. Tato funkcia umozriuje
dosiahnutie vy$Sej teploty v hornom pracov-
nom priestore rury, ¢o sposobuje silnejSie
pripeCenie pokrmu a umoziiuje tiez grilovanie
vacsich porcii.

Zapnuté horné vyhrievacie

teleso.

V tejto polohe oto€ného gombika

prebieha ohrev rury pri vyuzi-
ti len horného vyhrievacieho telesa.
Pouzivat napr. pri dopekani pokrmov z cesta
zhora.

Zapnuté dolné vyhrievacie

teleso

V tejto polohe otoéného gombika

prebieha ohrev rary pri vyuziti len

dolného vyhrievacieho telesa.
Pouzivat napr. pri dopekani pokrmov z cesta
zospodu.

Zapnuté dolné a horné vy-

hrievacie teleso

Nastavenie oto¢ného gombika

do tejto polohy umozriuje ohrev
rary konvenénym spdsobom.
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Pouzivanie grilu

K procesu grilovania dochadza v désledku
pbsobenia infraCerveného Zziarenia na po-
krm, emitovaného rozzeravenym vyhrieva-
cim telesom grilu.

Na zapnutie grilu je potrebné:

e nastavit oto€ny gombik rury do polohy
oznacenej symbolom @ e
nahrievat' raru asi 5 minut (pri zatvore-
nych dvierkach rury),

vlozit do rury plech s pokrmom do pri-
slusnej pracovnej urovne. V pripade
grilovania na roste je potrebné umiest-
nit na bezprostredne nizSiu uroven (pod
roStom) plech na vytekajuci tuk,

zatvorit dvierka rury.

Pri funkcii grilovanie ™ a zosilnené gri-
lovanie [ je potrebné nastavit’ teplotu
na 250 °C, zatial' €o pri funkcii grilovanie
s ventilatorom "X* na 200 °C.

Pozor!

Grilovat len pri zatvorenych dvierkach
rary.

Ak je pouzivany gril, dostupné Casti
zariadenia sa mdézu velmi zahrievat.
Odporu€ame k rure nepustat’ deti.
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Pouzivanie razna

Razer umozriuje grilovanie pri otacani pokr-
mu Vv rure. Sluzi predovSetkym na grilovanie
hydiny, $aslikov (Spizov), klobas a podobnych
pokrmov.

K zapnutiu a vypnutiu pohonu razna docha-
dza sucasne so zapnutim a vypnutim funkcie
razen — [, [, "

Pri vyuzivani tychto funkcii po€as grilovania
moze dochadzat k chvilkovému zastaveniu
motorCeka razna alebo k zmene smeru
otacania. Toto nema vplyv na funkénost a
kvalitu grilovania.

Priprava pokrmu na razni:

umiestnite pokrm na ty¢€ razna a znehyb-
nite ho pomocou vidlic,

ram razna zasunte do rary do 3. pracovne;j
urovne zdola,

koniec tyCe zasunte do spojky pohonu,
pricom dbajte na to, aby sa Zliabok ko-
vovej Casti drziaka razfa opieral o ram,
odskrutkujte rukovat,

zasunte plech do najnizSej urovne komory
rary a privrite dvierka,




CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Na zivotnost a bezporuchovu prevadzku
Véasho sporaka maju zasadny vplyv udrZzova-
nie sporaka v Cistote a jeho riadna udrzba.

Skor, nez zacnete sporak Cistit', je potreb-
né ho vypnut’; ovladacie koliesko musi byt’
nastavené do polohy ,e “ /0% Cistenie
je potrebné vykonavat’ az po vychladnuti
sporaka.

Rura na pecenie

Ruru je potrebné Cistit po kazdom pouziti.
Pocas Cistenia rary zapnite osvetlenie,
dosiahnete tak lepSiu viditelnost v pra-
covnom priestore.

Komoru rury na pecenie umyvajte len
teplou vodou s pridavkom nevelkého
mnozstva tekutych prostriedkov na umy-
vanie riadu.

Parné cistenie — Steam Clean:

- do misky postavenej v rure na prvej
pozicii (drovni) zdola nalejte 0,25 | vody
(1 pohar),

- zatvorte dvierka rury,

- oto€ny gombik regulatora teploty na-
stavte do polohy 50 °C, gombik na volbu
funkcie do polohy

dolné vyhrievacie teleso,

- ohrievajte komoru rury na pecenie asi
30 minut,

- otvorte dvierka rury, vnutro komory
vytrite handri¢kou alebo hubkou a potom
omyte

teplou vodou s prostriedkom na umyvanie
riadu.

Pozor! Pozostatkom Cistenia parou méze
byt pripadna vihkost alebo zvySky vody
pod sporakom.

Po umyti komory rury na pecenie je po-
trebné vytriet ju do sucha.
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Pozor!

Na cistenie a udrzbu sklenenych
Celnych stran nepouzivajte Cistia-
ce prostriedky obsahujuce brusne
latky.
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Rury na pecenie oznafené pismenom
D boli vybavené lahko vytiahnutelnymi
drétenymi vodiacimi listami (mriezkami)
vloziek (vkladacich rostov) rury. Na ich
vybratie pri umyvani treba potiahnut za
zaves, ktory sa nachadza vpredu (Z1),
potom odklonit’ vodiacu listu a vybrat zo
zadného zavesu (Z2). Po umyti umiest-
nit vodiace listy do usadzovacich otvo-
rov rury, zatlacit zavesy (Z1 a Z2).

o

Rury ozna¢ené pismenami Dp maju anti-
korové vysuvné vodiace listy vkladacich
rostov, pripevnené k drétenym vodia-
cim listam. Pred tym nez na ne polozi-
te plech, je potrebné ich vysunut (ak je
rura zahriata, vysunujte ich zachytenim
zadnou hranou plechu o zarazky nacha-
dzajuce sa na prednej strane vysuvnych
vodiacich list) a potom zasunut spolu s
plechom.
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Vymena Ziarovky osvetlenia rury
na pecenie

Aby sa zamedzilo moznosti za-
siahnutia elektrickym priudom,
je potrebné sa pred vymenou
ziarovky uistit’, ¢i je zariadenie
vypnuté.

VSetky ovladacie gombiky nastavte do
polohy ,e“/,0“ a vypnite napajanie,
Vyskrutkujte a umyte sklenené tienidlo
lampi¢ky a nezabudnite ho do sucha
vytriet.

Vyskrutkujte osvetlovaciu Ziarovku z ob-
jimky, v pripade potreby vymerite Ziarovku
za novu — vysokoteplotnu ziarovku (300
°C) s parametrami:

napatie 230 V

vykon 25 W

zavit E 14.

Lampicka rury na pecenie

Zaskrutkujte Ziarovku, pricom pamatajte
na jej presné osadenie v keramickej ob-
jimke.

Naskrutkujte sklenené tienidlo lampicky.
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Vyt'ahovanie dvierok

Na dosiahnutie lepSieho pristupu ku komore
rury a jednoduchsieho Cistenia je mozné vy-
tiahnutie dvierok. Na vytiahnutie je potrebné
otvorit dvierka, odklonit zaistujuci prvok
umiestneny v pante smerom nahor. Dvier-
ka zfahka privrite, naddvihnite a vytiahnite
smerom dopredu. Pri namontovani dvierok
postupuijte opacnym spdsobom. Pri nasadzo-
vani treba dat pozor, aby bol vyrez na pante
spravne osadeny na vystupku drziaka panta.
Po nasadeni dvierok na sporak je potrebné
na doraz sklopit’ zaistujuci prvok a pozorne
ho pritlacit.

Nespravne nastaveni zaistujuceho prvku
moéze spdsobit poskodenie panta pri pokuse
o zatvorenie dvierok.

Odklopenie zaistenia pantov

Vyberanie vnutorného skla

1. Pomocou krizového skrutkovaca od-
skrutkujte skrutky nachadzajuce sa v
bocnych zamkoch (obr. A).

2. Zamky ohnite pomocou plochého skrut-
kovaca a vyberte hornu listu dvierok.
(obr. A, B).

3. Vnutorné sklo vytiahnite z uchytiek (v
dolnej Casti dvierok). (obr. C).

4. Umyte sklo teplou vodou s malym mnoz-
stvom Cistiaceho prostriedku.

Pre opatovné namontovanie skla, zopakujte

uvedené ukony v opa¢nom poradi. Hladka

Cast skla by sa mala nachadzat v hornej

Casti.

Vyberanie vnutorného skla
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Periodické revizie

Popri €innostiach, ktorych ulohou je
priebezné udrzovanie sporaka v Cistote,
je potrebné:

e vykonavat periodické kontroly funké-
nosti ovladacich prvkov a pracovnych
systémov spordka. Po skonceni zaruc-
nej lehoty, najmenej raz za dva roky, je
potrebné poverit firmu servisnej obsluhy
vykonanim technickej revizie sporaka,

e odstranit zistené prevadzkové chyby,

e vykonat periodicku udrzbu pracovnych
systémov sporaka
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Pozor!

Vsetky opravy a regulaéné ukony
by mali byt vykonavané prislusnou
firmou servisnej obsluhy alebo in-
Stalatérom, ktory vlastni prislusné
opravnenia.



POSTUP V NUDZOVYCH SITUACIACH

V kazdej nudzovej situacii je potrebné:
vypnut pracovné systémy sporaka
odpojit elektrické napajanie

nahlasit opravu

niektoré drobné chyby méze uzivatel odstranit sam, ak sa bude riadit pokynmi
uvedenymi v tabulke nizSie; skor ako sa obratite na oddelenie obsluhy zakaznika
alebo servis, je potrebné precitat’ si nasledujuce body v tabulke.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1.pristroj nefunguje

prerusenie privodu prudu

skontrolujte poistku domovej
instalacie, spalenu vymernite

2.displej programatora
ukazuje ¢as ,12.00"

zariadenie bolo odpojené od
siete alebo doslo k chvilkovej
strate napatia

nastavit’ aktualny ¢as
(pozri Navod na obsluhu
programatora)

3. nefunguje osvetlenie
rary

povolena alebo poskodena
Ziarovka

dotiahnut’ ziarovku alebo
poskodent vymenit' (pozri
kapitolu Cistenie a udrzba)
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PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z cesta

odporuc¢a sa pecenie pokrmov z cesta na plechoch, ktoré su tovarenskym
prislusenstvom sporaka,

pokrmy z cesta je mozné piect i v predavanych formach a na plechoch, ktoré
treba vlozit na suSiacu mriezku, na pecenie odporu¢ame plechy ¢iernej farby,
ktoré lepSie prenasaju teplo a skracuju ¢as pecenia,

v pripade vyuzitia konvenéného ohrevu (horné + dolné vyhrievacie teleso) ne-
odporu¢ame pouzitie foriem a plechov so svetlym a lesklym povrchom, pouzitie
foriem tohto typu m6ze spdsobovat nedopecenie spodku cesta,

v pripade vyuzitia funkcie horuci vzduch nie je nutné vstupné predhriatie komory
rury, pri ostatnych spésoboch ohrevu treba pred viozenim pokrmu komoru rary
rozohriat,

pred vybratim pokrmu z rdry treba skontrolovat’ kvalitu upe€enia pomocou dre-
venej Spajle (pri spravnom upeceni by po pichnuti do cesta mala Spajla zostat
sucha a cista),

po vypnuti rdry na pecenie je vhodné ponechat v nej pokrm este asi 5 minut,
teploty pecenia pokrmov pri vyuziti funkcie horuci vzduch su spravidla o 20
— 30 stupriov nizSie v porovnani s konvenénym pecenim (pri pouziti horného a

dolného vyhrievacieho telesa),

parametre pe€enia uvedené v tabulke 1 a su orientatné a daju sa upravovat
vzhladom na vlastné skusenosti a kucharske zvyklosti,

ak sa informacie uvadzané v kucharskych knihach znacne liSia od hodnét uve-
denych v navode na obsluhu sporaka, prosime, riadte sa pokynmi navodu.
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PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 1: Pokrmy z cesta

Funkcia rary na pecenie: dolné + horné vyhrievacie teleso D

horuci vzduch

é .
- CENIA

DRUH POKRMU

UROVEN | TEPLOTA(°C) | UROVEN | TEPLOTA (°C) (min.)
Pokrmy vo formach na pecenie
Obyc¢ajna babovka/mramorova 2 170 -180 2 150 -170 60 —-80
Tren& babovka 2 160 — 180 2 150 -170 65-80
Spodok torty 2-3 170 -180 2-3 160 —-170 20-30
Piskotova torta 2 170 -180 30-40
Kola¢ s ovocim (krehky spodok) 2-3 160 — 180 60-70
Tvaroznik (krehky spodok) 2 140 - 150 60 - 90
Kysnuta babovka 2 160 — 180 2 150 -170 40 - 60
Chlieb (napr. viaczrnny) 2 210 - 220 2 180 — 200 50 - 60

Pokrmy na plechoch z vybavy sporaka

Kola¢ s ovocim (spodok krehky) 3 170 -180 2 160 -170 35-60
Kola¢ s ovocim (kysnuté cesto) 2 160 -170 30-50
Kola¢ s posypkou 3 160 — 170 2 150 - 170 30-40
Piskotova rolada 2 180 — 200 10-15
Pizza (tenky spodok) 3 220 - 240 10-15
Pizza (hruby spodok) 2 190 - 210 30-50
Drobné pecivo

Malé zakusky (cukrovinky) 3 160 - 170 2 150 — 160 10-30
Listkové cesto 3 180 — 190 2 170 - 190 18-25
Bielkové snehové pecivo 3 90 - 110 80 -90
Veterniky, venceky 2 170 - 190 35-45
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TABULKA 1A: Pokrmy z cesta
Funkcia rary na pecenie: cesto (dolné + horné vyhrievacie teleso + ventilator

DRUH POKRMU TEPLOTA CAS PECENIA
(°C) (min.)
Pokrmy vo formach na pecenie
Bielkové snehové pecivo 80 60-70
Trena babovka 150 65-70
Kysnuta babovka 150 60-70
Torta 150 25-35
Pokrmy na plechoch z vybavenia rury
Kysnuty kola¢ 150 40 - 45
Kola¢ s posypkou 150 30-45
Kola¢ s ovocim 150 40 - 55
Piskota 150 30-40
Pozor!

Pri vyuziti funkcie rury ,cesto” je vyZadované predhriatie komory rdry. Odporu¢ame
pecenie pokrmu na urovni 3 zdola.

Pecenie masa

e v rure by mali byt pripravované porcie masa vacsie nez 1 kg, mensie kusky
odporu¢ame upravovat na plynovych horakoch sporaka,

e na pecenie odporu€ame pouzivat ziaruvzdorné nadoby, i rukovate tychto nadob
musia byt odolné proti pdsobeniu vysokej teploty,

e pri peCeni na mriezke na suSenie alebo na roste odporu¢ame umiestnit na
najnizsiu uroven plech na pecenie s malym mnozstvom vody,

e odporu¢ame najmenej raz, v polovici ¢asu pecenia, obratit maso na druhu
stranu, pocas pecenia je tiez potrebné ob¢as podlievat maso Stavou (vypekom)
vznikajucim pri pe€eni, alebo horticou slanou vodou, maso sa nesmie podlievat
studenou vodou.
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TABULKA 2: Pecenie masa

Funkcia rary na pecenie : dolné + horné vyhrievacie teleso
horuci vzduch
DRUH MASA UROVEN TEPLOTA (°C) CAS *
ZDOLA V MIN.
Hovéadzie na1cm
Roastbeef alebo krvavy
steak (,english®) 3 250 12-15
rozohriata rdra
Stavnaty (,medium®) 3 250 15-25
rozohriata rdra
prepeceny (,well done*) 3 210-230 25-30
rozohriata rdra
Pecienka 2 2 160-180 200-220 120-140
Bravéové
Pecienka
2 2 160-180 200-210 90-140
Steno 2 2 160-180 | 200-210 60-90
Filé (steak) 3 210-230 25-30
Telacie 2 2 160-170 200-210 90-120
Jahnacie 2 2 160-180 200-220 100-120
Zverina 2 2 175-180 200-220 100-120
Hydina
Kura 2 2 170-180 220-250 50-80
Hus (cca 2 kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
Ryby 2 2 175-180 210-220 40-55

* 0idaje uvedené v tabulke platia pre 1 kg masa, v pripade vacsich porcii treba pre kaz-
dy dalSi kg pripocitat’ dalSich 30 — 40 minut.

Pozor!
V polovici ¢asu pecenia je potrebné maso obratit na druhu stranu.
Vhodné je peCenie masa v ziaruvzdornych nadobach.
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TABULKA 3: Gril + razen

Funkcie rary na pecenie: vyhrievacie teleso grilu + horné vyhrievacie teleso m

DRUH MASA TEPLOTA | DOBA GRILOVANI
(°C) Vv min.

Kura (cca 1,5 kg) 250 90 - 100

Kura (cca 2,0 kg) 250 110-130

Saslik/$piz (cca 1,0 kg) 250 60-70

TABULKA 4: Gril
Funkcia rary na pecenie: vyhrievacie teleso grilu
DRUH POKRMU UROVEN TEPLOTA CAS GRILOVANIA (MIN.)
2RO el 1.STRANA | 2.STRANA

Bravcova kotleta 4 250 8-10 6-8
Prirodny brav. rezen 3 250 10-12 6-8
Spiz/$aslik 4 250 7-8 6-7
Klobasky 4 250 8-10 8-10
Roastbeef (steak cca 1 kg) 3 250 12-15 10-12
Telacia kotleta 4 250 8-10 6-8
Telaci steak 4 250 6-8 5-6
Barania kotleta 4 250 8-10 6-8
Jahnacia kotleta 4 250 10-12 8-10
Polovice kurata (asi po 500 g) 3 250 25-30 20-25
Rybie filé 4 250 6-7 5-6
Pstruh (cca 200 — 250 g) 4 250 5-8 5-7
Chlieb (toasty, hrianky) 4 250 2-3 2-3
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TABULKA 5: Gril + ventilator

Funkcia rary na pecenie: vyhrievacie teleso grilu + ventilator

DRUH MASA HMOTNOST | UROVEN TEPLOTA CAS
(kg) ZDOLA (°C) (MIN.)

Braviova petienka 1,0 2 170-190 80-100

1,5 2 170-190 100-120

2,0 2 170-190 120-140

Jahnacie stehno 2,0 2 170-190 90-110
Roastbeef 1,0 2 180-200 30-40
Kura 1,0 2 180-200 50-60
Kacica 2,0 1-2 170-190 85-90

Hus 3,0 2 140-160 110-130

Moriak 2,0 2 180-200 110-130

3,0 1-2 160-180 150-180

Pocas pecenia je potrebné obas maso obracat a polievat vznikajucim vypekom alebo
teplou osolenou vodou.

Pozor!
Parametre uvedené v tabulkach 2 — 6 su orientaéné a mézu byt upravované v
zavislosti od vlastnych skusenosti a kucharskych zvyklosti.
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TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 230V~50 Hz

Menovity vykon max. 3,3 kW

Rozmery sporaka 59,5/59,5/57,5cm
Uzitkovy objem rary na peenie*  53-58 litrov
Energeticka trieda na energetickém Stitku
Hmotnost cca 35kg

Splfiuje poZiadavky predpisov EU — normy EN 60335-1, EN 60335-2-6

* podla EN 50304

objem zavisi od vybavenia rury na pecenie
- uvedené v technickej charakteristike a

na $titku energetickej u€innosti.
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TECHNICKA CHARAKTERISTIKA

Vyrobca: Amica
Oznacenie Trieda | Spotreba | Uzitkovy | Velkost' | Cas po- | Hladina | Najvaésia
typu energe- | elektric- objem rury na | trebny na | hluku Plocha
tickej kej v () pecenie | upecenie | v/dB(A) | na pece-
ucin- energie Stan- re 1 pW/ nie
nost v (kWh) dardného v (cm?)
pokrmu
v (min.)
12* A 0,79 54 stredna 44 51 1330
12*D* A 0,79 53 stredna 44 51 1330
12*Dp* A 0,79 53 stredna 44 51 1330
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Zaruéni a pozéruéni§ewis spotiebic¢l znacky Amica zajist'uje
firma Martykan servis v CR a Fastplus v SR a jejich servisni strediska.

Martykan servis
Zamecka 3

698 01 Veseli nad Moravou
Tel: 518 324 555
e-mail: servis@martykanservis.cz
www.martykanservis.cz

Na pantoch 18

831 06 Bratislava - Raca
Tel: 2 4910 5853-54

www.fastplus.sk



