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NAVOD K OBSLUZE

I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

- Tento spotfebi¢ nesmi byt pouzivan détmi!

- Tento spotrebi€ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotrebic¢e bezpe¢nym zplsobem a rozumi
pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Udrzujte spotrebi€ a jeho privod mimo dosah déti.

- Pfed vymeénou pfislusenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim
nebo udrzbou, spotfebi vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim
vidlice napdjeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napdjeci pfivod tohoto spotrebice poskozen, musi byt
pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecné situace.

- VZdy odpoijte spotrebi¢ od napdjeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pred montazi, demontazi nebo Cisténim.

— PFed prvnim uvedenim do provozu si peclivé pre¢téte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte pro budouci pouziti. Instrukce v navodu povazujte za
soucast spotrebiCe a postupte je jakémukoli dalSimu uzivateli spotrebice.

— Zkontrolujte, zda Udaj na typovém stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusnym normam.

— Nikdy spotrebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod nebo vidlici, pokud
nepracuje spravne, pokud upadl na zem a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych
pfipadech zaneste spotfebi¢ do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

- Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

- Spotiebic je ur¢en pouze pro pouziti v domacnosti a podobné ucely (pfiprava
pokrmii)! Neni uréen pro komercéni pouZiti a pro pouzivani v prostredich, jako jsou
kuchynky pro persondl obchod(, kancelafi nebo farem, nebo v jinych pracovnich
prostredich. Spotrebi¢ neni uréen ani pro pouzivani klienty v hotelech, motelech,
zafizenich poskytujicich nocleh se snidani a jinych ubytovacich zafizenich.

— Nepouzivejte tento spotrebi¢ ve spojeni s programatorem, ¢asovacem nebo jakymkoli
jinym zafizenim, které zapina spotrebi¢ automaticky.
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- Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem @
vody!

- Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu
pFipravy potravin!

— Spotrebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostatec¢né vzdalenosti od tepelnych zdroji (napf. kamna, el./plynovy sporak,
vafri¢, atd.) a vihkych povrch( (dfezy, umyvadila atd.).

— Pred pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Nezapinejte spotrebi¢ bez vlozenych substanci!

— Spotrebi¢ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim ur€enym pro tento typ. PouZziti jiného
pfisluSenstvi mdze predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

- Prislusenstvi nezasouvejte do Zadnych télesnych otvord.

- Nikdy nevsunuijte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, nGz, stérku,
Izici apod. K tomuto U¢elu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Spravnym nasazenim nadoby, vika na nadobu, velkého péchovadla, mixéru a lisu na
citrusy se uvolni bezpe¢nostni pojistky a spotrebi¢ mizZete zapnout. Bez nasazené
nadoby, vika, velkého péchovadla, mixéru nebo lisu na citrusy nelze spotiebic¢
uvést do provozu!

— Nepouzivejte bezpecnostni pojistky ovladané nadobou, vikem nadoby, velkym
péchovadlem a lisem na citrusy a bezpec¢nostni pojistku ovladanou mixérem k vypinani
spotrebice!

— Pred pouzitim sejméte z noze chranice Cepeli.

— Pracovni nastavce, z hlediska bezpec¢nosti, nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

— Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici €asti uplné zastavit.

— PFi manipulaci s pfisluSenstvim postupuijte opatrné, je velmi ostré.

— Pri upevfiovani nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfilis velky tlak na drzadlo nadoby.

— Nezvedejte a neprenasejte robot za drzadlo nadoby, ale vZzdy pouzijte prolisy ve dné
pohonné jednotky!

— Nezpracovavejte potraviny s vyssi teplotou nez cca 80 °C (176 °F). Pri mixovani horkych
tekutin povytahnéte zatku E3 z vika mixéru.

— Pfi mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétsi mnozZstvi, nez je oznaceno na
nadobé.

— Pokud se zpracovavané potraviny za¢nou zachycovat na pfislusenstvi (napf. nozich,
struhadlech), spotrebi¢ vypnéte a pfislusenstvi opatrné oCistéte (napf. stérkou).

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotrebice.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotrebice.

— Napéjeci privod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pres ostré hrany. Nikdy jej
nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pres okraj stolu nebo pracovni
desky. Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mdze dojit
k pfevrzeni Ci stazeni spotfebiCe a nasledné k vaznému zranéni!

-V pfipadé potfeby pouziti prodluZzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfisluSenstvim od vyrobce.

— Tento spotrebi¢ pouzivejte pouze pro Ucel, pro ktery je ur€en tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za skody a zranéni zplsobené nespravnym pouzivanim pfidavnych
strojkl a prislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, pofezani) a neni
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odpovédny ze zaruky za spotrebi¢ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpecnostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI (obr. 1)
A - pohonna jednotka

A1 — otoCny regulator A5 — bezpecnostni pojistka
A2 - tlac¢itko PULSE A6 — bezpecnostni pojistka
A3 - tla¢itko ICE (LED) A7 — pohon

A4 — kontrolni svétlo napajeni A8 — napjjeci privod

B - nadoba velka (aktivuje a deaktivuje bezpe&nostni pojistku)
B1 - hnaci hfidel nadoby

C - nadoba mala

D - viko
D1 - zajistujici vystupek (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku)
D2 — aretaéni vystupek
D3 - plnici otvor

E - mixovaci nadoba (aktivuje a deaktivuje bezpe€nostni pojistku)
E1-ndz E3 - zatka vika
E2 - viko E4 - gumové tésnéni

F - velké péchovadlo (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku)
F1 — malé péchovadlo

G - lis na citrusy
G1 - zajistujici vystupek (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku)
G2 - lisovaci trn

H - srpovity ntz velky

I - srpovity niz maly

J - hnétaci nastavec

K - Slehaci nastavec
K1 - Slehaci metly

L - struhadlo dvoustranné - hrubé/platkovaci

M - struhadlo dvoustranné - jemné/platkovaci

N - struhadlo jednostranné trhaci

O - kotou¢ na hranolky jednostranny

ll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrarite veSkery obalovy materidl, vyjméte kuchynsky robot a pfisluSenstvi. Z robotu

i pfislusenstvi odstrante vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pred
prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé

s prfidavkem saponatu, dikladné oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout. Postavte robot na zvolenou rovnou, stabilni, hladkou a &istou pracovni
plochu ve vysce minimalné 85 cm, mimo dosah déti a nesvépravnych osob (viz odst.

I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI). Ponechejte volny prostor pro Fadnou ventilaci.
Otvory ve spotrebici zajistuji proudéni vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak
blokovat. Nesmi se téZ odnimat nozky. Pfesvédcte se, Ze napajeci pfivod neni poskozen
a Ze neprochazi pres jakékoliv ostré ¢i horké plochy. El. zasuvka musi byt dobre pfistupna,
aby bylo mozno robot, v pfipadé nebezpeci, snadno odpojit od el. sité.

Pripojte vidlici napajeciho pfivodu A8 k el. siti, rozsviti se kontrolni svétlo A4.



MnozZstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro¢eni maximalniho
obsahu nadob oznaceného ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je @
nutné rozdélit na nékolik davek a priibézné kontrolovat obsah nadoby. Doporucujeme
obcas praci prerusit, spotfebi€ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily,
popfipadé ucpaly pfislusenstvi nebo stény nadob, mixéru a vika (viz odst.

I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI). Casy piiprav (zpracovani) potravin jsou pouze
pfiblizné, zaviseji na mnoZzstvi, druhu i kvalité pouzitych substanci a pohybuji se

v jednotkach sekund az minut (viz tabulka). Pfi prvnim zapnuti se mdze objevit pripadné
kratké, mirné zakoureni nebo zapach, tato skute¢nost neni na zavadu a divodem

k reklamaci spotrebice.

Otocény regulator (A1)

Poloha OFF: vypnuto.

Poloha ON: zapnuto.

Poloha MIN - MAX: umoznuje nastaveni optimalnich otacek pro zvoleny pracovni
nastavec.

Je ur€en pro nastaveni vhodné rychlosti pfisluSenstvi pfi michani, hnéteni, Slehani,

strouhani, pfipravu kase, lisovani $tav a velmi jemné sekani.

Tlaéitko PULSE (A2)

PULSE: motor bézi jen po dobu stisku (na maximalni vykon).

Je urCeno pro krajeni, mixovani a pro normalni az hrubé sekani. StlaGeni opakujte
nékolikrat, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku.

Tlaéitko ICE (A3)

ICE: po jeho stisknuti bézi motor v pravidelnych cyklech (zapnuto/vypnuto), dokud
tlagitkem spotrebi¢ opét nevypnete. Funkce ICE je uréena k drceni ledu nebo nadmérné
tvrdych substanci (napf. kavova zrna, ofisky).

Bezpecnostni pojistka (A5)

— Zabrariuje uvedeni spotrebi¢e do chodu, pokud nadoba B neni spravné nasazena na
pohonné jednotce A, viko D a lis G na nadobé B a péchovadlo F v plnicim otvoru D3.

- Vlypne spotrebi¢ v pfipadé, Zze by doslo k odjisténi nadoby, vika, lisu a péchovadla.

Bezpecnostni pojistka (A6)

— Zabraruje uvedeni spotrebi¢e do chodu, pokud mixovaci nadoba E neni spravné
nasazena na pohonné jednotce A.

— Vypne spotrebi¢ v pfipadé, Ze by doslo k odjisténi mixovaci nadoby.

POZOR

Pokud po otoceni regulatoru do polohy ON a nasledné na pozadovanou Uroven
rychlosti nebo po stisknuti tlacitka PULSE nebo ICE spotrebi¢ nepracuije, ale sviti
kontrolni svétlo A4 a blika podsviceni tlacitek A2 a A3, znamena to, Zze nadoba, viko,
velké péchovadlo nebo lis na citrusy nejsou spravné nasazeny/uzavieny. Zkontrolujte
nasazeni/uzavreni nadoby, vika, velkého péchovadla a lisu na citrusy (musi byt odjistény
bezpecnostni pojistky).




Kuchyrisky robot (obr. 2, 3, 4, 6, 7, 8)

Nasazeni a odejmuti velké nadoby (B)
Nadobu nasadte na pohon A7 tak, aby sklouzla az dold, potom ji pravotocivym pohybem
zajistéte az do zaklapnuti (sou¢asné nastane odjisténi bezpecnostni pojistky). Této
operaci vénujte zvySenou pozornost. Opacnym zplsobem nadobu odejmete.

Nasazeni a odejmuti malé nadoby (C), (obr. 3)

Nadobu viozte do velké nadoby B tak, aby aretacni vystupky a prolisy byly vici sobé ve
spravné pozici. Opa¢nym zplsobem nadobu odejmete. Pokud nebude mala nadoba
spravné vlozena, nelze na velkou nadobu upevnit viko D.

POZOR

- mala nadoba je ur€ena k pouziti pouze s malym srpovitym nozem |, nepouzivejte ji
v kombinaci se struhadly,

- je vhodna pro zpracovani bylinek, mensiho mnozstvi masa, cibule, majonézy, zeleniny,
détskeé a dietni vyzivy,

- neni vhodna pro zpracovani tekutych substanci.

Nasazeni a odejmuti vika (D), (obr. 2, 3, 4, 6, 7)

Viko snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je oto¢ny regulator A1 v poloze OFF
(VYPNUTO).

Viko nasadte na nadobu B tak, ze prolis na jeho okraji zapadne presné do vycnivajici Casti
na okraji nadoby. Viko otocte pravoto¢ivym pohybem aZ do zaklapnuti zajisfovaciho
vystupku D1 do pojistky bezpecnostniho zafizeni A5 a do zaklapnuti areta¢niho vystupku
D2 do vyrezu v rukojeti nadoby. Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni
zajisténo ve spravné poloze a pohonna jednotka A mdze pracovat. Opacnym zplsobem
viko odejmete.

Plnici otvor (D3), péchovadla (F, F1), (obr. 2, 3, 4, 6, 7)

Plnicim otvorem Ize do nadoby B pridavat tekutiny nebo pevné substance za chodu
pohonné jednotky A.

Péchovadla F, F1 pouzivejte k posunu potravin v plnicim otvoru.

Velké péchovadlo F aktivuje bezpecnostni pojistku A5 (ozve se slysitelné cvaknuti), pokud
ho vysunete nad % urovné plniciho otvoru D3. Pohonna jednotka prestane pracovat.
Jakmile zasunete péchovadlo F zpét, bezpe€nostni pojistka se deaktivuje (ozve se
slysSitelné cvaknuti) a pohonnou jednotku je mozné uvést do chodu.

Malé péchovadlo F1 mlZzete vysunovat z plniciho otvoru D3 a posunovat s nim potraviny
bez omezeni chodu pohonné jednotky A.

Poznamka:

- Pokud chcete dopliovat prisady, nepouzivejte velké péchovadlo k vypinani
a zapinani spotrebice! Pred vytazenim péchovadla z plniciho otvoru pohonnou
jednotku vypnéte regulatorem A1.

— Maximalni Uroven pro naplnéni otvoru jsou % jeho objemu.
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Pouziti pfisluSenstvi

Srpovité noze (H, I), (obr. 2, 3) @
Velky srpovity niz H je uren pro pouziti ve velké nadobé B.

Maly srpovity ndz I je uréen pro pouziti v malé nadobé C.

Sestaveni

NGz (uchopte za horni plastovou ¢ast) nasadte stfedovym otvorem na hridel B1, nechte ho
sklouznout po hfideli az na doraz. Vyjmuti noZe provedte opa¢nym zpUlsobem. N0z vlozte
do nadoby vzdy pred pridanim surovin.

Pouziti

Sekani (mleti), mixovani, michani veskerych druhl ovoce, zeleniny, masa (zbavenych
kosti, Slach a kliZze) a k pripravé pyré. Noze nepouzivejte ke zpracovani fidkych tést.
Velky n0z je mozné pouzit k drceni ledu.

Sekani: pouzity otocny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN - MAX.

Mixovani: nastaveni regulatoru MAX nebo pouzijte tladitko A2.

Drceni ledu: pouzité tlaCitko A3.

Doporuéeni

- Potraviny pfedem nakrajejte na kostky o rozmérech pfiblizné 30 x 30 x 30 mm.
Nesekejte/nemelte zmrazené maso.

- Pro hrubé az stfedné hrubé sekani (mleti) napt. cibule pouzijte tlacitko A2, 5 - 10
kratkych mzikd je obvykle dostacujici.

- Pokud sekate tvrdé syry nebo ¢okoladu, pracuijte kratce. Suroviny se totiz sekanim
nadmérné ohreji, zaénou méknout a mohou zhrudkovatét.

- Malym noZem nezpracovavejte velmi tvrdé materidly (napf. kostky ledu, kdvova zrna,
¢okolada, apod.).

- Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 15 - 60 sec.).

Upozornéni: Pfi nadmérném drceni ledu pomoci velkého srpovitého noZe dojde k jeho
rychlejSimu otupeni. Pokud k tomu dojde, ostfi noZe nabruste.

Hnétaci nastavec (J), (obr. 4)

Sestaveni

Nastavec nasadte stfedovym otvorem na hfidel B1, nechte ho sklouznout po hfideli az na
doraz. Vyjmuti nastavce provedte opacnym zplsobem. Hnétaci nastavec viozte do
nadoby vzdy pred pfidanim surovin.

Pouziti

Pouzity oto€ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN - MAX (dle konzistence tésta).

Doporuceni

- P¥i pfipravé vétsiho mnozZstvi té€sta jej zpracujte v nékolika davkach. V zadném pripadé
nepripravujte vice nez &tyfi davky za sebou. Pred dalSim pouzitim udélejte alespon 30
min. prestavku.
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@ - PFi hnéteni pouzijte substance o pokojové teploté. Kvasnice si predem
rozmichejte ve vlazném mléku nebo vodé. Jakmile tésto ziska tvar koule, dle
Vasich zvyklosti ukoncete hnéteni, pfipadné dle receptury ponechejte tésto
kynout.
- Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 - 180 sec.).

Slehaci nastavec (K, K1), (obr. 5, 6)

Sestaveni

Metly zasurite do pfislusnych otvord ve spodni ¢asti nastavce az na doraz (obr. 5). Vyjmuti
metel provedte opacnym zplsobem.

Sestaveny nastavec nasadte stfedovym otvorem na hridel B1, nechte ho sklouznout po
hrideli az na doraz (obr. 6). Vyjmuti nastavce provedte opacnym zplsobem.

Pouziti

Slehani: $lehacka, vejce, vajeéné bilky, dezertové krémy, instantni puding, majonéza,
piSkotové tésto. Pouzity otoCny regulator A1. Nastaveni regulatoru: MIN az prvni
polovina rozsahu.

Doporuceni

- Nastavec nepouzivejte k pfiprave tést s obsahem margarinu ¢i masla nebo pro hnéteni
tésta.

- P¥i Slehani pouzijte substance o pokojoveé teploté. V pfipadé, ze Slehani neni optimaini,
pridejte trochu citrénové $favy nebo soli. U krému, Slehacky a smetany provedte
ochlazeni alespon na 6 °C.

- Pred Slehanim vaje¢nych bilk( (minimalni mnozstvi 2 ks) se ujistéte, Ze nastavec
a nadoba jsou suché a bez zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

- Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,
standardné se v§ak pohybuiji v desitkach sekund (cca 60 — 180 sec.).

Struhadla (L, M, N, O), (obr. 7)

Sestaveni

Zvolené struhadlo nasadte stfedovym otvorem na hfidel B1 (ostfim nahoru). Struhadla,
ktera jsou oboustrannd, nasazujte vzdy stranou, s kterou chcete pracovat, nahoru. Vyjmuti
struhadla provedte opacnym zplsobem.

Struhadlo dvoustranné - hrubé/platkovaci (L)

Pouziti

Hrubé strouhani: veskeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN - MAX.

Krajeni silnych platkd: veskeré druhy ovoce a zeleniny, apod.

Pouzity oto€ny regulator A1. Nastaveni regulatoru polovina mezi MIN - MAX.

Struhadlo dvoustranné - jemné/platkovaci (M)

Pouziti

Jemné strouhani: veSkeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, zemle.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MAX.
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Krajeni slabych platka: veskeré druhy ovoce a zeleniny, apod. @
Pouzity oto€ny regulator A1. Nastaveni regulatoru polovina mezi MIN - MAX.

Struhadlo trhaci (N)

Pouziti

Strouhani: zejména syrové brambory, ale i ovoce (jablka) a zelenina (mrkev, okurka,
bilé zeli), syry, rohliky, Zemle.

Pouzity oto€ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MAX.

Kotou¢ na hranolky jednostranny (O)
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN.

Doporuéeni

- Potraviny ur€ené ke zpracovani pridejte vzdy az po nasazeni pfisluSenstvi.

- Pfi zpracovani velkého mnozstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod kotou¢em.
Nadobu Castéji vyprazdnéte.

- Velké kusy pfedem nakrdjejte tak, aby se vesly do plniciho otvoru.

- Potraviny vkladejte postupné a rovhomérné.

- Posunovani potravin v plnicim otvoru provadéjte vzdy péchovadlem, které posunujte
pomalu a bez velkého tlaku smérem dold.

-V pripadé, Ze potraviny budou nakrouhany hrubé (napf. strouhanka), pouzijte
k jemnéjSimu rozmélnéni srpovity niz.

- Pfi strouhani nebo granulovani mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost, aby se
suroviny nezménily v kasi.

- Na potraviny, které dle svych zvyklosti strouhate (tvrdy syr, ofechy, ¢okolada), radéji
pouzivejte srpovity nGz H, ktery je uréen také pro sekani (mleti).

- Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se v§ak pohybuiji v desitkach sekund.

Po sestaveni vSech potrebnych €asti robotu a po naplnéni potravinami zapnete spotfebi¢
oto¢enim regulatoru A1 z polohy OFF (VYPNUTO) do polohy ON (ZAPNUTO), (za¢ne
blikat podsviceni tla¢itek A2 a A3). Cinnost zahajite otodenim regulatoru na pozadovanou
uroven rychlosti nebo stlacenim tlacitka A2. Po ukonceni ¢innosti spotrebi¢ vypnéte
oto€enim regulatoru do polohy OFF (VYPNUTO), (podsviceni tlaCitek A2 a A3 zhasne)
nasledné vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu A8 z el. zasuvky.

Lis na citrusy (obr. 8)

Nasazeni a odejmuti lisovaciho sita (G)

Lisovaci sito snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je oto¢ny regulator A1 v poloze OFF
(VYPNUTO).

Sito nasadte na nadobu B tak, Ze zapadne presné do vyCnivajici €asti na okraji nadoby.
Néstavec otoc¢te doprava az do zaklapnuti zajistovaciho vystupku G1 do pojistky
bezpecnostniho zafizeni A5. Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Nastavec je nyni
zajistén ve spravné poloze a pohonna jednotka A mdze pracovat. Nasadte lisovaci trn G2
a pritlacte ho. Opacnym zplsobem sito odejmete.

POZOR: Spotrebi¢ nikdy nezapinejte bez nasazeného lisovaciho trnu!
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Pouziti

Slouzi k lisovani citrusovych plodd (napf. pomerancd, citronl nebo grapefruitd).
Pouzity oto¢ny regulator A1.
Nastaveni regulatoru: MIN az prvni polovina rozsahu.

Po sestaveni lisu vybrany citrusovy plod rozpulte a pfitlacte na lisovaci trn G2. Spotrebic
zapnéte otocenim regulatoru A1 z polohy OFF (VYPNUTO) do polohy ON (ZAPNUTO),
(zaCne blikat podsviceni tlacitek A2 a A3). Odstaviovani zahdjite oto¢enim regulatoru na
pozadovanou Uroveri rychlosti. Lisovaci trn se otadi a $tava se lisuje a stéka po trnu pres
sitko do nadoby. Po ukonc&eni €innosti spotrebi¢ vypnéte otoCenim regulatoru do polohy
OFF (VYPNUTO), nasledné vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu A8 z el. zasuvky.

Doporuceni:

— Lis je ur€en na zpracovani citrusového ovoce. Nezpracovaveijte jiné druhy ovoce nebo
zmrazené ovoce.

- Je nutné sledovat mnozstvi vylisované $tavy. Nesmi pfesahnout maximalni hranici
objemu nadoby oznaceného ryskou. Nadobu v€as vyprazdnéte.

-V pfipadé zpracovani vét§iho mnozstvi surovin, doporucujeme priibézné odstrariovat ze
sita usazenou duzinu.

— Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych citrus(,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 - 180 sec.).

Mixér — mixovaci nadoba (E), (obr. 9)

Nasazeni a odejmuti

Sestavenou nadobu snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je oto€ny regulator A1 v poloze
OFF (VYPNUTO).

Nadobu nasadte na pohon A7 tak, aby sklouzla az dol( a pravotocivym pohybem ji
zajistéte az do zaklapnuti (sou¢asné nastane odjisténi bezpe€nostni pojistky A6). Této
operaci vénujte zvySenou pozornost. Mixovaci nadobu pfiklopte vikem E2 a zatkou vika
E3. Opacnym zplsobem nadobu odejmete. Pfi upeviiovani nebo odejimani nadoby
nevyvijejte pfili§ velky tlak na drzadlo nadoby.

Pouziti

Mixér je uréen k mixovani/michani $tav, mlécnych koktejld, polévek, omacek, détské

a dietni vyzivy, vzdusnych tést, piSkotového tésta, vyrobé pyré, apod.

Mixovani: pouzity regulacni kotou¢ A1 nebo tlacitko A2 (PULSE). Nastaveni regulatoru
MAX.

Doporuceni

- Pokud budete zpracovavat vétSi mnozstvi potravin, rozdélte si je do jednotlivych davek
tak, abyste nepretizili pohonnou jednotku.

- Pevnéjsi substance je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé
materidly (napt. kostky ledu, apod.). Nz by se zbyte¢né brzy otupil.

- Tvrdé suroviny (napt. lusténiny, sojové boby, apod.) namocte pred zpracovanim do
vody.

- Nikdy neodnimejte viko E2 za chodu pohonné jednotky.

- Tekuté pfisady (napf. olej, mléko) nebo jiné substance Ize pfidavat do nadoby po vyjmuti
zatky E3 malym otvorem ve viku (za chodu motoru). Béhem provozu doporucujeme
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ponechat zatku zasunutou ve viku tak, aby tekuté substance nevystfikovaly
plnicim otvorem ven. @

- Cim déle potraviny v mixéru zpracovavate, tim bude vysledek jemné&;jsi.

- MOZete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky, polévky.

- U tekutin, které tvori pénu (napf. mléko) nikdy nenaplriujte nadobu az po ,MAX®, aby
nedoslo k preteceni. V tomto pfipadé doporu€ujeme mnozstvi cca 0,5 I.

- Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotrebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte ¢ast surovin nebo pridejte trochu tekutin.

- Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,
standardné se v§ak pohybuiji v desitkach sekund.

Po nasazeni sestavené mixovaci nadoby na pohonnou jednotku a po jejim naplnéni
surovinami zapnéte spotrebi¢ oto¢enim regulatoru A1 z polohy OFF (VYPNUTO) do
polohy ON (ZAPNUTO), (zagne blikat podsviceni tladitek A2 a A3). Cinnost zahajite
oto¢enim regulatoru na pozadovanou Uroven rychlosti nebo stisknutim tlacitka A2 nebo
A3. Po ukongeni ¢innosti spotfebi¢ vypnéte otocenim regulatoru do polohy OFF
(VYPNUTO) a vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu A8 z el. zasuvky.

Sestaveni a rozloZeni nadoby (E), (obr. 10)

Na dosedaci plochu plastové zakladny noZe E1 vioZte tésnéni E4. N(z (ze spodu) uchopte
za plastovou zakladnu a zasunte (ostfim nahoru) do otvoru v nadobg, nasledné s nim
otodte ve sméru $ipky na napisu CLOSE (ZAVRIT) aZ na doraz. Zkontrolujte, zda t&snéni je
spravné ulozeno na svém misté v nadobé. Odejmuti noze z nadoby provedte opacnym
zpUsobem.

IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasleduijici tipy zpracovani povazuijte za priklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukdzat moznosti rlizného zpracovani potravin.

Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prfekro¢eni maximalniho
obsahu nadob oznaceného ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné
rozdeélit na nékolik davek a prlibézné kontrolovat obsah nadoby. Doporucujeme obcas
praci prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily,
popfipadé ucpaly pfislusenstvi nebo stény nadob, mixéru a vika (viz odst.

I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI).

Casy pfiprav (zpracovani) potravin jsou pouze priblizné, zaviseji na mnozstvi, druhu

i kvalité pouzitych substanci a pohybuji se v jednotkach sekund az minut (viz tabulka).

PrisluSenstvi | Potravina Max. Gas Rychlost Priprava
mnozstvi (sekundy) (mm)
Srpovity ndZ | maso (hovézi, 500 g 15 MAX 30 x 30 x 30
velky veprové)
led cca 16 kostek 30-60 ICE -
Srpovity ndiz | maso (hovézi, 150 ¢g 30 MAX -
maly veprove)
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T3

PrisluSenstvi | Potravina Max. Cas Rychlost Priprava
mnozstvi (sekundy) (mm)
Hnétaci mouka 1000 g 60 MIN - MAX -
nastavec (dle konzistence
stl 10¢g tésta, aby hnéteni
bylo co nejucinng;si)
drozdi 109 -
cukr 109 -
voda 450 g -
tuk 209 meékky - tekuty
Slehaci vaje€ny bilek 2-6ks 70-120 MIN 1/2 -
nastavec
Slehacka 250 g 120 MIN 1/2 -
Struhadlo mrkev 1000 g 30 MIN - MAX -
jemné, hrubé/
platkovaci, brambory 1000 g -
trhaci,
hranolkovaci cibule 1000 g -
Lis na citrusy | pomeranc 1000 g 120 MIN 1/2 na polovinu
/citron
Mixér mrkev 480 g 120 MAX 15x15x 15
PULSE
voda 720g

V. UDRZBA (obr. 11)

Pired jakoukoliv manipulaci se spotrebi¢em vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu z el.
zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky (napf. ostré predméty,
Skrabky, fedidla nebo jina rozpoustédia)! Cisténi pohonné jednotky A a $lehaciho
nastavce K provadéjte vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Veskeré pfisluSenstvi
ihned po pouziti umyjte v horké vodeé s pfidavkem saponatu (mdzete pouzit mycku na
nadobi). Pro snadnéjsi ¢isténi mixéru mizete sestavenou naddobu demontovat (obr. 10). P¥i
¢isténi nozl a struhadel pracuijte velmi opatrné! Dbejte na to, aby rfezné hrany prislusenstvi
neprisly do styku s tvrdymi pfedmeéty, které je otupuji a tim snizuji jejich u€innost. Pokud je
tésnéni E4 opotfebované nebo poskozené nahradte ho novym (shodného typu). Nékteré
pfisady mohou urcitym zplsobem pfislusenstvi zabarvit. Tato zména v§ak nema na funkci
spotrebice Zadny vliv a neni ddivodem k reklamaci spotrebice. Toto zabarveni obvykle za
urcitou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna,
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el./plynovy sporak).

Spotrebi¢ po ocisténi uloZte na suchém, bezprasném a bezpecném misté, mimo

dosah déti a nesvépravnych osob.

VI. RESENi PROBLEMU

Problém

Pricina

3

Reseni

Spotrebi¢ se nezapne

Neni pfipojeno napajeni

Zkontrolujte napajeci pfivod, vidlici
a el. zasuvku

Nadoba robotu, viko
nadoby, velké péchovadlo,
mixovaci nadoba a lis na
citrusy nejsou spravné
nasazeny

Zkontrolujte a upevnéte vSechny tyto
dily do spravné pozice tak, aby se
odjistila bezpe&nostni pojistka

Spotrebi¢ prestane
pracovat

Viko/lis na citrusy se
uvolnily béhem Cinnosti
spotrebice

Viko nebo lis na citrusy upevnéte

Velké péchovadlo bylo
vytazeno nad maximalni
hranici pIniciho otvoru

Zasunte velké péchovadlo pod tuto
hranici

Zpracovavané potraviny
jsou prilis tézké

Spotrebi¢ vypnéte, nechte ho
vychladnou, zpracovavané potraviny
rozdélte na mensi davky a ty
zpracovavejte postupné

Noze, hnétaci a Slehaci
nastavec a struhadla
zablokovaly tvrdé pfisady
nedoporu¢ené pro
jednotlivé nastavce

Spotrebi€ vypnéte, pfisady, které
zablokovaly pfisluSenstvi odstrante
a poté pokracujte v praci

Ze dna mixovaci
nadoby unikaji
tekutiny

Na tésnéni nebo
dosedacich plochéach jsou
necistoty (napr. zbytky
surovin)

Zkontrolujte, pfipadné ocistéte
tésnéni a dosedaci plochy

Tésnéni je opotrfebované
nebo poskozené

PosSkozené tésnéni vymérite za nové
shodného typu

Chybi tésnéni na noZi

VloZte tésnéni na zékladu noze
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A ’?.
@ VIL. EKOLOGIE 2 A X

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v prlivodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za G¢elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUizete zachovat cenné prirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni prostredi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadd. Dal$i podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz).

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy
udéleny pokuty.

Pokud ma byt spotrebi¢ definitivné vyrazen z provozu, doporuéuje se po odpojeni
napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlej$iho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
¢asti spotrebice, musi provést odborny servis!

Nedodrzenim pokynii vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

Pripadné dalsi informace o spotrebici a aktualni servisni siti ziskate na internetové adrese
www.eta.cz.

VIIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku
Prikon (W) uveden na typovém stitku
Objem nadob () cca 4,0/2,0/1,2
Hmotnost pohonné jednotky (kg) cca 3,3

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vyrobek spliuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

—NV €. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady &. 2006/95/ES v platném znéni).

— NV ¢&. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady €. 2004/108/ES v platném
znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohlaSeni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané
verejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkim
stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené
pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady ¢. 1935/2004/ES o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk

s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku, si
vyrobce vyhrazuije.
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HOUSEHOLD USE ONLY - Pouze pro pouZiti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo @
jinych tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES

AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. PE sdacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Ceska republika.
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@ Viacucelovy kuchynsky robot
eta 0029

NAVOD NA OBSLUHU

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si starostlivo precitajte navod na obsluhu,
prehliadnite vyobrazenie a navod uschovajte na neskorsie pouzitie. Indtrukcie v navode
povazuijte za sucast spotrebita a postupte ich akémukolvek dalSiemu uzivatefovi
spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpoveda napatiu vo Vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napéjacieho privodu treba pripojif do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podfa STN!

— Nikdy nepouzivajte spotrebi¢, ak ma poskodeny napajaci privod alebo vidlicu, ak
spravne nepracuje, spadol na zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takomto
pripade odneste spotrebi¢ do Specializovaného servisu, aby preverili, Ci je bezpecny
a spravne funguije.

— Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti!

— Tento spotrebi¢ méZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom sklsenosti a znalosti, pokial st pod dozorom alebo
boli poucené o pouzivani tohto spotrebi¢a bezpeénym spdsobom a porozumeli
pripadnym nebezpecenstvam.

— Deti si so spotrebi¢om nesmu hraf. UdrZujte spotrebi¢ a jeho privod mimo dosahu deti.

— Vidlicu napajacieho privodu nezastivajte do el. zasuvky a nevytahujte z el.zasuvky
mokrymi rukami a tahanim za privod!

— Spotrebic je urceny len na pouzitie vdomacnostiach a podobné ucely (priprava
pokrmov)! Nie je konStruovany pre komeréné pouzivanie a pre pouzivanie
v prostredi ako su kuchynky pre personal obchodov, kancelarii alebo firiem, alebo
v inych pracovnych prostrediach. Spotrebi€ nie je ur€eny ani pre pouzivanie klientmi
v hoteloch, moteloch, zariadeniach poskytujucich nocfah s rafajkami a inych
ubytovacich zariadeni.

— Nepouzivajte tento spotrebi¢ v spojeni s programatorom, ¢asovac¢om alebo
akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky.

— Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod priudom vody!

— Spotrebi¢ nenechavajte v chode bez dozoru a kontrolujte ho po celi dobu
pripravy potravin!

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych ¢asti, ktoré sa pri pouzivani pohybuju,
pred montazou a demontazou, pred Cistenim alebo Udrzbou, spotrebi¢ vypnite
a odpojte od elektrickej siete vytiahnutim vidlice napdjacieho privodu z elektrickej
zasuvky!

— Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostatocnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy
sporak,vari¢, atd.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadia atd.).

— Pred pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Nezapinajte spotrebi¢ bez vliozenych substancii!
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— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prislu§enstvom uréenym pre tento typ. PouzZitie iného
prisluenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu. @

— Prislusenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tak isto vidlicku, n6z,
stierku, lyzicu a pod. Na tento Ucel pouzivajte iba prilozeny piest.

— Spravnym nasadenim nadoby, veka na nadobu, vefkého piestu, mixéra a lisu na citrusy
sa uvolnia bezpecnostné poistky a spotrebi¢ mézete zapnutf. Bez nasadené nadoby,
veka na nadobu, velkého piestu, mixéra alebo lisu na citrusy nemozno spotrebic¢
uviest do prevadzky!

— Nepouzivajte bezpecnostné poistky ovladané nadobou, vekom nadoby, vefkym
piestom a lisom na citrusy a bezpe¢nostnu poistku ovladanu mixérom na vypinanie
spotrebica.

— Pred pouzitim odoberte z noza chranice Cepeli.

— Z bezpecénostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce po¢as chodu
pohonnej jednotky.

— Skér ako odlozite veko alebo nadobu mixéra nechajte rotujlce ¢asti Uplne zastavit.

— Pri manipulacii s prisluSenstvom postupujte opatrne, pretoze je vefmi ostré.

— Pri upeviiovani alebo odoberani nadoby nevyvijajte prili§ velky tlak na rukovat nadoby.

— Nedvihajte a neprenasajte robot za rukovat nadoby, ale vZzdy pouZite prelisy na dne
pohonnej jednotky!

— Nespracovavajte potraviny s vys$sou teplotou nez cca 80 °C (176 °F). Pri mixovani
horucich tekutin povytiahnite zatku E3 z veka mixéra.

— Pri mixovani alebo mieSani tekutin nikdy nedavajte vac¢sie mnozstvo, nez je oznacené
na nadobe.

— Pokial sa spracovavané potraviny zacnu zachytavat na prislusenstve (napr. nozoch,
strdhadlach), spotrebi¢ vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

— Dajte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujicou ¢astou
spotrebica.

— Napéjaci privod nesmie byt poskodeny ostrymi alebo hortcimi predmetmi, otvorenym
plameriom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi¢ na horlce plochy a nenechavajte visiet napdjaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mézu stiahnut deti, pripadne urobte také bezpecnostné opatrenia, aby ste
zaistili, ze sa do privodu nikto nezapletie alebo ofi méze niekto nezakopndt!

— V pripade potreby pouzitia predizovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi€ pouzivajte iba s originalnym prisluSenstvom od vyrobcu.

— Pokial je napéjaci privod tohto spotrebia poskodeny, musi byt privod nahradeny
vyrobcom alebo jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby
sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

— Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych stroj¢ekov a prislu§enstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a nie je povinny poskytnuf zaruku na spotrebic v pripade nedodrzZania zhora
uvedenych bezpeénostnych upozorneni.
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@ Il. OPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1)

A — pohonna jednotka

A1 — otocny regulator A5 — bezpecnostna poistka
A2 — tlacidlo PULSE A6 — bezpe€nostna poistka
A3 — tlacidlo ICE (LAD) A7 — pohon

A4 — kontrolné svetlo napdjania A8 — napadjaci privod

B — nadoba velka (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku)
B1 — hnaci hriadel nadoby
C — nadoba mala
D — veko
D1 — zaistujuci vystupok (aktivuje a deaktivuje bezpe¢nostnu poistku)
D2 — aretacny vystupok
D3 — plniaci otvor
E — nadoba mixéra (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku)

E1 — néz E3 — zatka

E2 — veko E4 — gumové tesnenie veka
F — velky piest (aktivuje a deaktivuje bezpe€nostnu poistku)

F1 —maly piest

G — lis na citrusy
G1 — zaistujuci vystupok (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni poistku)
G2 — lisovaci tfi
H — kosakovity n6z velky
| — kosakovity n6z maly
J — hnetaci nadstavec
K — nadstavec na Slahanie
K1 — Sfahacie metly
L — struhadlo dvojstranné - hrubé/platkovacie
M — strihadlo dvojstranné — jemné/platkovacie
N — strihadlo jednostranné trhacie
O — kotué na hranoléeky jednostranny

lll. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrarnite vSetok obalovy materidl, vyjmite kuchynsky robot a prisluSenstvo. Z robota

i prisluSenstva odstrante vSetky pripadné adhézne fdlie, samolepky alebo papier. Pred
prvym pouzitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom
saponatu, dokladne oplachnite ¢istou vodou, vytrite do sucha, pripadne nechajte uschnut.
Robot postavte na zvoleny rovny, stabilny, hladky a Cisty povrch, minimalne 85 cm vysoko
a mimo dosahu deti a nesvojpravnych osob (vid' ods. . BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA). Ponechajte volny priestor na dobru ventilaciu. Otvory v spotrebici
zaistuju pradenie vzduchu pri ventilacii a nesmu sa zakryt ani inak blokovat. Nesmu sa
snimat nozi¢ky. PresvedCite sa, Ze napajaci privod nie je poskodeny, nieje poloZzeny pod
robotom, ani vedeny po ostrych ¢&i hortcich plochach. Elektricka zasuvka musi byt
pristupnd, aby sa v pripade nebezpec¢enstva robot dal fahko odpojit od elektrickej siete.
Vidlicu napajacieho privodu A8 pripojte k elektrickej sieti, rozsvieti sa kontrolné svetlo A4.
Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro¢eniu maximalneho
obsahu nadob, ako je oznacené ryskou. Va¢Sie mnozstvo spracovavanych potravin je
nutné rozdelif na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odporu¢ame
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obcas pracu prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa
nalepili pripadne upchali prislusenstvo alebo steny nadob, mixéra a veka (pozri ods. @
I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE). Casy priprav (spracovania) potravin st iba
priblizné a zavisia od mnozstva, druhu i kvality pouzitych substancii a pohybuju sa

v jednotkach sekdnd az minut (vid. tabufka). Pri prvom zapnuti mézete spozorovat slabé
dymenie a zacitif slaby zapach, ktoré rychlo prestanu a nie st dévodom na reklamaciu
spotrebica.

Otocény regulator (A1)

Poloha OFF: vypnuté.

Poloha ON: zapnuté.

Poloha MIN—MAX: umoZiuje nastavenie optimalnych otacok pre zvoleny pracovny
nadstavec.

Je uréeny pre nastavenie vhodnej rychlosti prisluSenstva na mieSanie, hnetenie, Sfahanie,

strdhanie, pripravu kase, lisovanie Stiav a vefmi jemné sekanie.

Tlacidlo PULSE (A2)

PULSE: motor bezi len po dobu stlacenia (na MAX vykon).

Je uréené na krajanie, mixovanie a na normalne az hrubé sekanie. Stlacenie opakujte
niekolkokrat, kym nedosiahnete pozadovany vysledok.

Tlacgidlo ICE (A3)

ICE: po jeho stlaceni bezi motor v pravidelnych cykloch (zapnuté/vypnuté), kym tlacidlom
spotrebi¢ opat nevypnete. Funkcia ICE je ur¢ena na drvenie fadu alebo nadmerne tvrdych
substancii (napr. kavoveé zrna, oriesky).

Bezpecnostna poistka (A5)

— Zabraruje uvedeniu spotrebi¢a do chodu, pokial nadoba B nie je spravne nasadena na
pohonnej jednotke A, veko D a lis G na nadobe B a piest F1 v plniacim otvoru DS3.

— Vypne spotrebi€ v pripade, Ze by doslo k odisteniu nadoby, veka, lisu a velkého piestu.

Bezpecnostna poistka (A6)

— Zabrariuje uvedeniu spotrebi¢a do chodu, pokial nadoba mixéra E nie je spravne
nasadena na pohonnej jednotke A.

— Vypne spotrebi€ v pripade, ze by doslo k odisteniu mixovacej nadoby.

UPOZORNENIE

Pokial po otoceni regulatora do polohy ON a nasledne na pozadovanu troven
rychlosti alebo po stlaceni tlacidla PULSE alebo ICE spotrebi¢ nepracuje, ale svieti
kontrolné svetlo A4 a blika podsvietenie tlacidiel A2 a A3, znamena to, Zze nadoba,
veko, velky piest alebo lis na citrusy nie st spravne nasadené/uzatvorené.
Skontrolujte nasadenie/uzatvorenie nadoby, veka, velkého piestu a lisu na citrusy
(musia byt odistené bezpecénostné poistky).
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Kuchynsky robot (obr. 2, 3, 4, 6, 7, 8)

Nasadenie a odiatie velkej nadoby (B)
Nadobu nasadte na pohon A7 tak, aby sa zoSmykla az dolu, potom ju pravotoCivym
pohybom zaistite az do zaklapnutia (su€asne nastane odistenie bezpecnostnej poistky).
Tejto operacii venujte zvy$ent pozornost. Opacnym spdsobom nadobu snimte.

Nasadenie a odinatie malej nadoby (C), (obr. 3)

Nadobu vlozte do velkej nadoby B tak, aby aretacné vystupky a prelisy boli vo¢i sebe

v spravnej pozicii. Opacnym spésobom nadobu odoberiete. Pokial nebude mala nadoba
spravne vlozena, nie je mozné na velku nadobu upevnit veko D.

POZOR

— mala nadoba je ur€ena na pouzitie len s malym srpovitym nozom, nepouzivajte ju
v kombinacii so struhadlami,

— je vhodna pre spracovanie byliniek, menSieho mnoZstva masa, cibule, majonézy,
zeleniny, detskej a diétnej vyzivy,

— nie je vhodna pre spracovanie tekutych substancii.

Nasadenie a snatie veka (D), (obr. 2, 3, 4, 6, 7)

Veko snimajte a nasadzujte len vtedy, pokial je oto&ny regulator A1 v polohe OFF
(VYPNUTE). Veko nasadte na nadobu B tak, Ze prelis na jeho okraji zapadne presne do
vyCnievajucej Casti na okraji nadoby. Veko otocte pravotoCivym pohybom az do
zaklapnutia zaisfovacieho vystupku D1 do poistky bezpe¢nostného zariadenia A5 a do
zaklapnutia areta¢ného vystupku D2 do vyrezu v rukovéti. Tejto operacii venujte
zvySenu pozornost. Veko je teraz zaistené v spravnej polohe a pohonna jednotka A méze
pracovat. Opacnym spdsobom veko snimte.

Plniaci otvor (D3), piesty (F, F1), (obr. 2, 3, 4, 6, 7)

Plniacim otvorom mozno do nadoby B pridavat tekutiny alebo pevné substancie za chodu
pohonnej jednotky A. Piesty F, F1 pouZzivajte na posuvanie potravin v plniacom otvore.
Velky piest F aktivuje bezpecnostnl poistku A5 (ozve sa pocCutelné cvaknutie), pokial ho
vysuniete nad 3 Grovne plniaceho otvoru D3. Pohonna jednotka prestane pracovat.
Akonahle zasuniete piest F spat, bezpe¢nostna poistka sa deaktivuje (ozve sa pocutelné
cvaknutie) a pohonnu jednotku je mozné uviest do chodu.

Maly piest F1 mozete vysunut z plniaceho otvoru D3 a posuvat s nim potraviny bez
obmedzenia chodu pohonnej jednotky A.

Poznamka:

— Ak chcete dopiiiat prisady, nepouzivajte velky piest na vypinanie a zapinanie
spotrebica! Pred vytiahnutim piestu z plniaceho otvoru pohonnu jednotku vypnite
regulatorom A1.

— Maximalna uroven pre naplnenie otvoru su % jeho objemu.

Pouzitie prislusenstva

Kosakovité noze (H, I), (obr. 2, 3)

Velky kosakovity ndz H je urCeny pre pouzitie vo velkej nadobe B.
Maly kosékovity néz | je ur€eny pre pouZzitie v malej nadobe C.
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Zostavenie

N6z (uchopte za hornu plastovu ¢ast), nasadte stredovym otvorom na hriadel B1, @
nechajte ho zoSmyknut po hriadeli az na doraz. Vytiahnutie noza vykonajte opacnym
spésobom. N6z vlozte do nadoby vzdy pred pridanim surovin.

Pouzitie

Sekanie (mletie), mixovanie, mieSanie vSetkych druhov ovocia, zeleniny, masa (zbavenych
kosti, Sliach a koze) a na pripravu pyré. NoZe nepouzivajte na spracovanie riedkeho
cesta. Velky ndz je mozné pouzit na drvenie fadu.

Sekanie: pouzity oto€ny regulator A1. Nastavenie regulatora MIN — MAX.

Mixovanie: nastavenie regulatora MAX, alebo pouzite tlacidlo A2.

Drvenie ladu: pouzite tlacidlo AS3.

Odporucanie

— Potraviny vopred nakrajajte na kocky s rozmermi priblizne 30 x 30 x 30 mm. Nemelte
zmrazené maso.

— Pre hrubé az stredne hrubé sekanie (mletie) napr. cibule pouzite tlacidlo A2,
5 — 10 kratkych okamihov obvykle staci.

— Pokial sekate tvrdé syry alebo €okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz sekanim
nadmerne ohreju, zaénl maknutf a mézu zhrudkovatiet.

— Malym nézom nikdy nespracovavajte velmi tvrdé materialy (ako su kavové zrna, kocky
fadu, Cokolada apod.).

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancif,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 — 60 sekund).

Upozornenie: Pri nadmernom drveni ladu pomocou kosakovitého noza déjde k jeho
rychlejSiemu otupeniu. Ak k tomu dbjde, ostrie noza nabruste.

Hnetaci nadstavec (J), (obr. 4)

Zostavenie

Nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadel B1, nechajte ho zodmyknut po hriadeli
az na doraz. Vytiahnutie nadstavca vykonajte opacnym sposobom. Nadstavec vliozte do
nadoby vzdy pred pridanim surovin.

Pouzitie

Hnetenie: krehké/lahsie/tazsie kysnuté cesta.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MIN — MAX (podfa konzistencie
cesta).

Odporucanie

— Pri priprave va¢sieho mnozstva cesta ho spracujte v niekolkych davkach. V ziadnom
pripade nepripravujte viac nez Styri davky za sebou. Pred dalSim pouzitim urobte aspon
30 min. prestavku.

— Pri hneteni pouzite substancie izbovej teploty. Kvasnice si vopred rozmieS$ajte vo
vlaznom mlieku alebo vode. Hned ako cesto ziska tvar gule, podfa VasSich zvyklosti
ukoncite hnetenie, pripadne podfa receptlry ponechajte cesto kysnut.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancif,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 — 180 sekund).
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Nadstavec na Slahanie (K, K1), (obr. 5, 6)

Zostavenie
Metly zasurite do prisluSnych otvorov na spodnej ¢asti nadstavca az na doraz (obr. 5).
Vytiahnutie metel vykonajte opaénym spdsobom.
ZloZeny nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadel B1, nechajte ho zoSmyknut po
hriadeli az na doraz (obr. 6). Vytiahnutie nadstavca vykonajte opacnym spésobom.

Pouzitie

Srahanie: $fahacka, vajcia, vajedné bielky, dezertové krémy, instantny puding, majonéza,
piSkotoveé cesto.

Pouzity otoCny regulator A1. Nastavenie regulatora MIN az prva polovica rozsahu.

Odporucanie

— Nadstavec nepouzivajte na pripravu ciest s obsahom margarinu ¢i masla alebo na
hnetenie cesta.

— Pri Sfahani pouzite substancie izbovej teploty. V pripade, Ze Sfahanie nie je optimalne,
pridajte trocha citrénovej $tavy alebo soli. Krém, $fahac¢ku a smotanu schladte aspon
na 6 °C.

— Pred $fahanim vajec¢nych bielkov (minimalne mnozZstvo 2 ks) sa uistite, Ze nadstavec
a nadoba su suché a bez zvyskov oleja. Bielky by mali mat izbovu teplotu.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych substancif,
Standardne sa v§ak pohybuju v desiatkach sekund (cca 60 — 180 sekund).

Strahadla (L, M, N, O), (obr. 7)

Zostavenie

Zvolené struhadlo nasadte stredovym otvorom na hriadel B1 (ostrim smerom hore).
Strihadla, ktoré s obojstranné, nasadzuijte vzdy stranou, ktorou chcete pracovat,
smerom hore. Vytiahnutie struhadla vykonajte opaénym spdsobom.

Struhadlo dvojstranné - hrubé/platkovacie (L)

Pouzitie

Hrubé struhanie: vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MIN — MAX.

Krajanie na hrubé platky: vSetky druhy ovocia a zeleniny, a pod.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora polovica medzi MIN — MAX.

Strahadlo dvojstranné — jemné/platkovacie (M)

Pouzitie

Jemné struhanie: vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MAX.

Krajanie na slabé platky: vSetky druhy ovocia a zeleniny, a pod.

Pouzity oto€ny regulator A1. Nastavenie regulatora polovica medzi MIN — MAX.

Struhadlo trhacie (N)

Pouzitie

Struhanie: najma surové zemiaky, ale aj ovocie (jablka) a zelenina (mrkva, uhorka, biela
kapusta), syry, rozky, zemle.

Pouzity oto€ny regulator A1. Nastavenie regulatora MAX.
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Kotué na hranoléeky jednostranny (O) @
Pouzity oto€ny regulator A1. Nastavenia regulatora MIN.

Odporucanie

— Potraviny ur€ené na spracovanie pridajte vzdy po nasadeni prisluSenstva.

— Pri spracovani velkého mnoZstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadia pod kotu¢om.
Nadobu Castejsie vyprazdnite.

— Velké kusy vopred nakrajajte tak, aby sa vosli do plniaceho otvoru.

— Potraviny vkladajte postupne a rovhomerne.

— Posuvanie potravin v plniacom otvore vykonavajte vzdy piestom, ktory posuvajte
pomaly a bez velkého tlaku smerom dolu.

— V pripade, Ze potraviny budu nastridhané nahrubo (napr. strihanka), pouzite na
jemnejSie rozomletie kosakovity noz.

— Pri strihani alebo granulovani makkych surovin pouZite nizku rychlost, aby sa suroviny
nezmenili na kasu.

— Na potraviny, ktoré podfa svojich zvyklosti struhate (tvrdy syr, orechy, ¢okolada),
radSej pouzivajte kosakovity n6z H, ktory je urCeny tak isto na sekanie (mletie).

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancif,
Standardne sa v8ak pohybuju v desiatkach sekdnd.

Po zostaveni v§etkych potrebnych ¢asti robota a po naplneni potravinami zapnite
spotrebi¢ otodenim regulatora A1 z polohy OFF (VYPNUTE) do polohy ON (ZAPNUTE),
(zagne blikat podsvietenie tlagidiel A2 a A3). Cinnost zahéjite oto&enim regulatora na
pozadovanu uroven rychlosti alebo stlacenim tlacidla A2. Po ukonéeni Cinnosti spotrebic
vyphite oto&enim regulatora do polohy OFF (VYPNUTE), (podsvietenie tlagidiel A2 a A3
zhasne), nasledne vytiahnite vidlicu napajacieho privodu A8 z el. zasuvky.

Lis na citrusy (obr. 8)

Nasadenie a odobratie lisovacieho sita (G)

Lisovacie sito skladajte a nasadzujte len vtedy, ak je oto€ny regulator A1 v polohe OFF
(VYPNUTE). Sito nasadte na nadobu B tak, e zapadne presne do vy&nievajlcej ¢asti na
okraji nadoby. Nadstavec otocte doprava aZ do zaklapnutia zaistovacieho vystupku G1 do
poistky bezpeénostného zariadenia A5. Tejto operacii venujte zvySenl pozornost.
Nadstavec je teraz zaisteny v spravnej polohe a pohonna jednotka A mdze pracovat.
Nasadte lisovaci tffi G2 a pritlate ho. Opacnym spdsobom sito odoberiete.

POZOR: Nezapinajte spotrebi¢ bez nasadeneho lisovacieho tfnal

Pouzitie
Sluzi na lisovanie citrusovych plodov (napr. pomarancov, citrénov alebo grapefruitov).
Pouzity otoCny regulator A1. Nastavenie regulatora: MIN az prva polovica rozsahu.

Po zostaveni lisu vybrany citrusovy plod rozpolte a pritlate na lisovaci tfii G2. Spotrebic
zapnite oto&enim regulatora A1 z polohy OFF (VYPNUTE) do polohy ON (ZAPNUTE),
(zacne blikat podsvietenie tlacidiel A2 a A3). Odstavovanie zahdjite otocenim regulatora na
pozadovanu Uroven rychlosti. Lisovaci tffi sa otaca a $tava sa lisuje a steka cez sitko do
nadoby. Po ukonceni ¢innosti spotrebi¢ vypnite otoCenim regulatora do polohy OFF
(VYPNUTE), nasledne vytiahnite vidlicu napajacieho privodu A8 z el. zasuvky.
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Odportéanie:
@ — Lis je uréeny na spracovanie citrusového ovocia. Nespracovavajte iné druhy
ovocia, alebo zmrazené ovocie.

— Je nutné sledovat mnoZstvo vylisovanej $tavy. Nesmie presiahnut maximalnu hranicu
objemu nadoby oznaceného ryskou. Nadobu v&as vyprazdnite.

— V pripade spracovania va¢sieho mnozZstva surovin, odpori¢ame priebezne odstranovat
zo sita usadenu duzinu.

— Casy priprav (spracovanie) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych citrusov,
Standardne sa v§ak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 - 180 sek.).

Mixér — nddoba mixéra (E), (obr. 9)

Nasadenie a snatie

Zostavenu nadobu snimajte a nasadzuijte len vtedy, pokial je otoény regulator A1 v polohe
OFF (VYPNUTE).

Nadobu nasadte na pohon A7 tak, aby sa zoSmykla az dolu a pravotocivym pohybom ju
zaistite az do zaklapnutia (su¢asne nastane odistenie bezpe€nostnej poistky A6). Tejto
operacii venujte zvySent pozornost. Mixovaciu nadobu priklopte vekom E2 a zatkou
veka E3. Odnatie nadoby vykonajte opacnym spdsobom. Pri upeviiovani alebo odnimani
nadoby nevyvijajte prili§ velky tlak na drzadlo nadoby.

Pouzitie

Mixér je ureny na mixovanie/miesanie Stiav, mlieCnych koktejlov, polievok, omacok,

detskej a diétnej vyzivy, vzdusného cesta, piSkotového cesta, vyrobu pyré, a pod.

Mixovanie: pouzity regulacny kotu¢ A1 alebo tlacidlo A2 (PULSE). Nastavenie regulatora
MAX.

Odporucanie

— Pokial budete spracovavat vacsie mnozstvo potravin, rozdelte si ho do jednotlivych
davok tak, aby ste dodrzali odporuc¢ané doby chodu a necinnosti pohonnej jednotky.

— Pevnejsie substancie je vhodné rozkrajat na malé kusky. Nespracovavajte velmi tvrdé
materidly (napr. kocky ladu a pod.). N6z by sa zbyto¢ne oskoro otupil.

— Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové boby a pod.) namocte pred spracovanim do
vody.

— Nikdy neodnimajte veko E2 za chodu pohonnej jednotky.

— Tekuté prisady (napr. olej, mlieko) alebo iné substancie mozno pridavat do nadoby po
vytiahnuti zatky E3 malym otvorom vo veku (za chodu motora). PoCas prevadzky
odporuc¢ame ponechat zatku zasunutt vo veku tak, aby tekuté substancie
nevystrekovali plniacim otvorom von.

— Cim dlhsie potraviny v mixéri spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

— Mobzete spracovavat takisto horuce tekutiny aZ do teploty 80 °C, napr. omacky,
polievky.

— Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napr. mlieko) nikdy nenaplfujte nadobu az po ,MAX",
aby nedoslo k preteceniu. V tomto pripade odpori¢ame mnozstvo cca 0,5 I.

— Pokial nie ste s vysledkom spokojny, spotrebi¢ vypnite, pomocou stierky suroviny
premiesajte, odoberte ¢ast surovin alebo pridajte trochu tekutiny.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancif,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund.
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Po nasadeni zostavenej mixovacej nadoby na pohonnu jednotku a po jej naplneni
surovinami zapnite spotrebi¢ otoenim regulatora A1 z polohy OFF (VYPNUTE) do @
polohy ON (ZAPNUTE), (za¢ne blikat podsvietenie tladidiel A2 a A3). Cinnost zahajite
otoenim regulatora na pozadovanu uroven rychlosti alebo stla¢enim tlacidla A2 alebo A3.
Po ukondeni &innosti spotrebi vypnite oto&enim regulatora do polohy OFF (VYPNUTE)

a vytiahnite vidlicu napajacieho privodu A8 z el. zasuvky.

Zostavenie a rozlozenie nadoby (E), (obr. 10)

Na dosadaciu plochu plastovej zakladne noza E1 vioZte tesnenie E4. N6Z (zospodu)
uchopte za plastovu zakladnu a zasunte (ostrim hore) do otvoru v nadobe, nasledne s nim
otoéte v smere $ipky na napisu CLOSE (ZATVORIT) az na doraz. Skontrolujte, &i je
tesnenie spravne ulozené na svojom mieste v nadobe. Odnatie noza z nadoby vykonajte
opacnym spdsobom.

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu. Ich t¢elom nie je
poskytnut Gplny navod, ale ukédzat moznosti rézneho spracovania potravin.

Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro€eniu maximalneho
obsahu nadob oznaéeného ryskou. Vaésie mnozstvo spracovavanych potravin je nutne
rozdelif na niekolko davok a priebeZne kontrolovat obsah nadoby. Odpori¢ame pracu
obcas prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit pripadne potraviny, ktoré sa nalepili, pripadne
upchali prisluéenstvo alebo steny nadob, mixéra a veka (vid. odst. . BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIE). Casy priprav (spracovania) potravin st priblizné, zavisia na mnozstve,
druhu a kvalite pouzitych substancii a pohybuju sa v jednotkach sekund az minut.

PrisluSenstvo| Potravina Max. Cas Rychlost Priprava
mnozstvo (sekundy) (mm)
Koséakovity mé&so 500 g 15 MAX 30 x 30 x 30
ndz velky (hovadzie,
bravéové)
fad cca 16 kociek | 30 — 60 ICE -
Kosakovity ma&so 150 g 30 MAX -
n6z maly (hovédzie,
bravéové)
Hnetaci muka 1000 g 60 MIN — MAX -
nadstavec (podra konzistencie
sof 109 cesta, aby miesenie -
bolo ¢o
drozdie 1049 najucinnejsie) -
cukor 109 -
voda 450 g -
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GK

Prislusenstvo| Potravina MAX Cas Rychlost Priprava
mnozstvo (sekundy) (mm)
tuk 20g makky
— tekuty
Stahaci vajeCny bielok| 2 — 6ks 70 — 120 MIN — 1/2 -
nadstavec
Slahacka 250 g 120 MIN — 1/2 -
Strahadlo mrkva 1000 g 30 MIN — MAX -
jemné, hrubé/
platkovacie, zemiaky 1000 g -
trhacie,
na hranoleCky cibufa 1000 g -
Lis na citrusy | pomaran¢/ 1000 g 120 MIN — 1/2 na polovicu
citron
Mixér mrkva 480 ¢g 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
voda 720 g

V. UDRZBA (obr. 11)
Pred ktoroukolvek manipulaciou so spotrebi¢om vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu z el. zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr.
ostré predmety, $krabky, chemické rozpuistadla alebo riedidl4)! Cistenie pohonnej
jednotky A a nadstavce na Slahanie K vykonavajte vihkou handri¢kou s pridavkom
saponatu. VSetko prislusenstvo ihned po pouziti umyte v horucej vode s pridavkom
saponatu (mézete pouzit umyvacku riadu). Pre fahsie Gistenie mixéra mdzete zostavenu

nadobu demontovat (obr. 10).

Pri Cisteni nozov a struhadiel pracujte velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné hrany
prisluSenstva neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizujlich
ucinnost. Ak je tesnenie E4 opotrebované alebo po$kodené nahradte ho novym
(zhodného typu). Niektoré prisady mozu uréitym spésobom prislusenstvo zafarbit. To v8ak
nema na funkciu spotrebica ziaden vplyv a toto zafarbenie zvy€ajne za ur€iti dobu samo
zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el./plynovy

sporak).

Spotrebi¢ po ocisteni ulozte na suchom, bezpraSnom/bezpecnom mieste, mimo dosahu

deti a nesvojpravnych osob.
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VI. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pric¢ina

&K

Riesenie

Spotrebi¢ sa nezapne

Nie je pripojené napajanie

Skontrolujte napajaci privod, vidlicu
a el. zasuvku

Nadoba robota, veko
nadoby, velky piest,
mixovacia nadoba a lis na
citrusy nie su spravne
nasadené

Skontrolujte a upevnite vSetky tieto
diely do spravnej pozicie tak, aby sa
odistila bezpe¢nostna poistka

Spotrebi¢ prestane
pracovat

Veko/lis na citrusy sa
uvolnili po¢as €innosti
spotrebic¢a

Veko alebo lis na citrusy upevnite

Velky piest bol vytiahnuty
nad maximalnu hranicu
plniaceho otvoru

Zasunte velky piest pod tuto hranicu

Spracovavané potraviny
su prili§ tazké

Spotrebi¢ vypnite, nechajte ho
vychladnut, spracovavané potraviny
rozdelte na mensSie davky a tie
spracovavajte postupne

Noze, hnetaci a Slahaci
nadstavec a strihadla
zablokovali tvrdé prisady
nedoporuc¢ené pre
jednotlivé nadstavce

Spotrebi€ vypnite, prisady, ktoré
zablokovali prislusenstvo odstrante
a potom pokracujte v praci

Zo dna mixovacej
nadoby unikaju tekutiny

Na tesneni alebo na
dosadacich plochéach su
necistoty (napr. zvySky
surovin)

Skontrolujte, pripadne ocCistite
tesnenie a dosadacie plochy

Tesnenie je opotrebované
alebo poskodené

Poskodené tesnenie vymente za
nové rovnakého typu

Chyba tesnenie na nozi

VloZte tesnenie na zakladnu noza

VIl. EKOLOGIA

PAP

SirX

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prislusenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za u¢elom spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
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@ dopadov na Zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt désledky
nespravnej likvidacie odpadov. DalSie podrobnosti si vyziadajte od miestneho
Uradu alebo najblizS§ieho zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravne;j likvidacii
tohto druhu odpadu mézu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt
spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporuca sa po jeho odpojeni od elektrickej
siete odrezat napdjaci privod. Spotrebic¢ tak bude nepouzitefny.

Vymenu sucdiastok, ktora vyzaduje zasah do elektrickych ¢asti spotrebi¢a, musi
vykonat $pecializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo
nazarucnu opravu! Pripadné dalSie informacie o spotrebici a aktualnej servisnej sieti
ziskate na internetovej adrese www.eta.sk.

VIIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku
Prikon (W) uvedené na typovom Stitku
Objem nadob asi (1) 4,0/2,0/1,2
Hmotnost pohonnej jednotky asi (kg) 3,3

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebic¢a je 88 dB, ¢o predstavuje hladinu
~A“akustického vykonu vzhfadom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podfa zakona ¢. 264/1999 Z.z. v platnom
zneni. Vlyrobok spifia poziadavky niz$ie uvedenych nariadeni viady v platnom zneni:
— NV €. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivajuv uréitom
rozsahu napaétia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni).
— NV €. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poZiadavkach na vyrobky
z hfadiska elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady
€. 2004/108/ESv platnom zneni).

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podfa zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia ludi v platnom zneni. Vyrobok je v stlade s Nariadenim Eurépskeho parlamentua
Rady ¢. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nepondrat do vody alebo inych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM

BABIESAND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES,

ORPLAYPENS. THYS BAG IS NOT A TOY. Nebezpecenstvo udusenia. PE vrecko

odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je nahranie.

VYROBCA: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Ceska republika.
VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA — Slovakia, spol. s r.o., Stara Vajnorska 8,
831 04 Bratislava 3.
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Multi-purpose home blender
eta 0029

INSTRUCTIONS FOR USE

I. SAFETY WARNINGS

— Before the first use, read the instructions for use carefully, look at the picture and store
the instructions for use for the future. Consider the instructions for use as a part of the
appliance and pass them on to any other user of the appliance.

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.
The power supply plug has to be connected to a socket of electrical installation that
conforms to respective standards.

— Never use the appliance if its power cord or plug is damaged, if it does not work
properly, if it fell down and was damaged or if it fell into water. In this case take the
appliance to a special service to check its safety and proper function.

- Do not insert to or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the
power cord!

- The appliance is intended for use in households only and for similar use
(preparation of meals)! It is not intended for commercial use and for use in facilities
such as kitchenettes for staff in shops, offices or farms, or in other work environments.
The appliance is not intended for use by clients in hotels, motels, B&B facilities and
other accommodation facilities.

— Do not use the appliance in connection with a programmer, a time or any other
appliance that switches the appliance on automatically.

— This appliance must not be used by children.

— This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.

— Children must be kept out of reach of the appliance and its power cord.

- Never immerse the drive unit into water and do not wash it in running water!

- Never leave the appliance unsupervised and check it during the whole time of
preparing meals!

— Before replacement of accessories or accessible parts that are moving when the
appliance is used, before assembly and disassembly, before cleaning or maintenance,
switch off the appliance and remove it from the electric power by unplugging the power
cord from the electric socket!

— Always unplug the appliance from power supply if you leave it unattended.

— Use the appliance in the working position only at places with no risk of turning over and
in sufficient distance from heat sources (e.g. heater, electric/gas stove, cooker, etc.)
and wet surfaces (e.g. sinks, wash basins, etc.)

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not switch on the appliance without ingredients put in!

— Use the appliance with accessories intended for this type only. Using another appliance
can represent a risk for the operator.

— Do not insert the appliance into any body holes.
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- Never put fingers in the filling hole and do not use a fork, a knife, a spatula,
a spoon etc. for the same. Use only the provided pusher for this purpose.
— Proper mounting of the bowl, the bowl lid, the big pusher, the blender and the citrus
press will release safety locks and you can switch the appliance on. The appliance
cannot be started without the mounted bowil, lid, big pusher, blender or citrus

press.

— Do not use safety locks controlled by the bowl, the bowl lid, the big pusher and the
citrus press and a safety lock controlled by the blender for switching off the appliance!

— Remove the blade protector from the knife before use.

— For safety reasons, the work adapters cannot be replaced when the drive unit is in

operation.

— Before you remove the lid or the blender bowl, let the rotating parts stop completely.

— Be very careful when handling the appliance, it is very sharp.

— When mounting or removing the bowl, do not apply much pressure on the bowl handle.

— Do not lift and carry the food processer using the bowl handle, but always use the
moulded holes in the bottom of the drive unit!

— Do not process food at temperature exceeding about 80 °C (176 °F). When blending hot
liquids, remove plug E3 from the blender lid.

— When mixing or blending liquids, never put in bigger amount than specified on the bowl.

— If the processed food starts to stick to the appliance (e.g. on knives, graters), switch off
the appliance and clean the accessories carefully (e.g. using a spatula).

— Make sure that the power cord does not get in contact with the rotating part of the

appliance.

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not
be sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it
hang over the edge of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power
cord e.g. by children can result in tilting over or drawing the appliance down and serious

injury!

- If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with

the valid standards.

- If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be replaced by the
manufacturer, its service technician or a similarly qualified person so as to prevent

dangerous situations.

— Use the appliance only with original accessories from the manufacturer.

— Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual.
Never use the appliance for any other purpose.

— The manufacturer is not responsible for damage and injuries caused by improper use of
the appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury, cutting) and its
guarantee for the appliance does not apply in situations when the safety warnings above

are not complied with.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ITS ACCESSORIES (Fig. 1)

A - drive unit
A1 —turning regulator
A2 — PULSE button
A3 - ICE button
A4 — power supply control light

A5 — safety lock
A6 — safety lock
A7 —drive

A8 — power cord
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B - big bowil (it activates and deactivates the safety lock)
B1 - bowl drive shaft
C - small bowl

D -lid
D1 - securing lug (it activates and deactivates the safety lock)
D2 - locking lug
D3 - filling hole

E - blending bowl (it activates and deactivates the safety lock)
E1 - knife E3 - lid plug
E2 - lid E4 - rubber sealing

F - big pusher (it activates and deactivates the safety lock)
F1 — small pusher

G - citrus press
G1 - securing lug (it activates and deactivates the safety lock)
G2 - pressing cone

H - big sickle-shaped knife

I - small sickle-shaped knife

J - kneading adapter

K - whipping adapter
K1 - whipping beaters

L - double-sided grater - rough/slicing

M - double-sided grater - fine/slicing

N - one-sided tearing grater

O - one-sided disc for French fries

lll. PREPARATION AND USE

Remove all the packing material, take out the blender and the accessories. Remove all
possible adhesion foils, stick-on labels or paper from the blender and the accessories.
Before the first use, wash the parts that will be in contact with food in hot water with

a detergent, rinse thoroughly with clean water, wipe till dry or let it dry. Put the blender on
a flat, stable, smooth and clean work surface at the height of at least 85 cm, out of reach
of children and incapacitated people (see par. I. SAFETY WARNING). Leave free space
for due ventilation. Vents in the appliance ensure air circulation during ventilation and they
must not be covered or blocked in another way. Also, the legs must not be removed.
Make sure that the power cord is not damaged and that it does not lead any sharp or hot
surfaces. The electric socket must be easily accessible so that the oven can be easily
disconnected from power supply if danger appears.

Plug power cord A8 to the electric power supply and control light A4 will come on.
Choose the amount of the processed food so that the maximum volume of the bowls
marked with the gauge line is not exceeded. Bigger amount of processed food has to be
divided into several portions and the volume of the bowls has to be checked regularly. We
recommend stopping work from time to time, switching off the appliance and removing
possible food that was stuck or that blocked accessories or the walls of bowls, the
blender and the lid (see par. I. SAFETY WARNING). The food preparation (processing)
times are only approximate, they depend on the amount, the kind and the quality of used
ingredients and they range in seconds to minutes (see the table). Possible short-time mild
smoke when the appliance is operated for the first time is not a defect and the appliance
is not subject to a complaint for this reason.
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Turning regulator (A1)

OFF position: the appliance is off.

ON position: the appliance is on.

MIN - MAX position: it enables setting the optimum revolutions for the selected work
adapter.

It is intended for blending, whipping, grating, preparing a mash, squeezing juices and very

fine chopping.

PULSE (A2) button

PULSE: the motor runs only when the button is pushed (maximum performance).

It is intended for cutting, blending and for normal to rough chopping. Push several times
until you get the required result.

ICE (A3) button

ICE: after pushing the button, the motor runs in regular cycles (off/on) until you stop the
appliance by pushing the button again. The ICE function is intended for crushing ice or
very hard ingredients (e.g. coffee beans, nuts).

Safety lock (A5)

— It prevents starting the appliance if bowl B is not properly mounted on drive unit A, lid D
and press G on bowl B and pusher F1 in filling hole D3.

- It switches off the appliance if the bowl, lid, press and pusher become unsecured.

Safety lock (A6)

— It prevents starting the appliance if blending bowl E is not properly mounted on drive
unit A.

— It switches off the appliance if the blending bowl becomes unsecured.

ATTENTION

If the appliance is not working after turning the regulator to the ON position and
then to the required speed level or after pushing the PULSE or ICE button, but
control light A4 is on and the backlight of buttons A2 and A3 is flashing, it means
that the bowl, the lid, the big pusher or the citrus press are not mounted/closed
properly. Check mounting/closing of the bowl, lid, big pusher and of the citrus
press (safety locks have to be unlocked).

Home blender (Fig. 2, 3, 4, 6, 7, 8)

Mounting and removal of big bowl (B)

Mount the bowl on drive A7 so that it slides down, then secure it by turning it clockwise till
you hear a snapping sound (at the same time, the safety lock is unlocked). Pay special
attention to this operation. You can remove the bowl in the opposite direction.

Mounting and removal of small bowl (C), (Fig. 3)

Put the bowl into big bow! B so that locking lugs and moulded holes are in the right
position to each other. You can remove the bowl in the opposite direction. If the small
bowl is not inserted properly, lid D cannot be mounted on the big bowl.
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ATTENTION

- the small bowl in intended for use with small sickle-shaped knife | only; do not
use it in combination with graters,

- it is suitable for processing herbs, small amount of meat, onion, mayonnaise,
vegetables, children and diet meals,

- it is not suitable for processing liquid ingredients.

Mounting and removal of lid (D), (Fig. 2, 3, 4, 6, 7)

Remove and mount the lid only when turning regulator A1 is in the OFF position.

Put the lid on bowl B so that the moulded hole on its edge fits exactly to the protruding
part on the edge of the bowl. Turn the lid clockwise till securing lug D1 snaps in safety
appliance A5 and till locking lug D2 snaps in the cut in the bowl handle. Pay special
attention to this operation. The lid is now secured in the proper position and drive unit
A can work. You can remove the lid in the opposite direction.

Filling hole (D3), pushers (F, F1), (Fig. 2, 3,4, 6, 7)

You can add liquids or solid ingredients through the filling hole when drive unit A is on.
Use pushers F, F1 to move food in the filling hole.

Big pusher F activates safety lock A5 (you will hear a clicking sound) if you take it out
above % of the level of filling hole D3. The drive unit will stop its operation. As soon as you
slide pusher F back, the safety lock is deactivated (you will hear a clicking sound) and the
drive unit can be started.

Small pusher F1 can be moved from filling hole D3 and it can be used to move food
without limitation of operation of drive unit A.

Note:

- If you want to add ingredients, do not use the big pusher to switch the appliance
on and off! Before removing the pusher from the filling hole, switch off the drive unit by
regulator A1.

— The maximum level for filling the hole is % of its volume.

Using accessories

Sickle-shapes knives (H, I), (Fig. 2, 3)

Big sickle-shaped knife H is intended for use in big bowl! B.
Small sickle-shaped knife I is intended for use in small bowl C.

Assembly

Hold the knife at the upper plastic part and put its central hole to shaft B1, let it slide on
the shaft to the maximum position. Remove the knife in the opposite direction. Put the
knife to the bowl always before adding ingredients.

Use

Chopping (grinding), mixing, blending all kinds of fruit, vegetables, meat (without bones,
tendons and skin) and for preparing puree. Do not use the knives for processing thin
dough. The big knife can be used for crushing ice.

Chopping: turning regulator A1 used. Setting regulator MIN - MAX.
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@ Blending: setting regulator MAX or use button A2.
Crushing ice: button A3 used.

Recommendation

- Cut food beforehand to small pieces with the dimensions of about 30 x 30 x 30 mm.
Do not chop/grind frozen meat.

- For rough to medium chopping (grinding) of e.g. onion, use button A2, 5 to 10 quick
turns are usually sufficient.

- If you chop hard cheese or chocolate, work for a short time. It is because the ingredients
are heated excessively by chopping, they become softer and they can become lumpy.
- Do not process very hard materials (e.g. ice cubes, coffee beans, chocolate etc.) with

the small knife.
- The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and quality of used
ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 15 to 60 seconds).

Warning: When ice is crushed excessively, the sickle-shaped knife gets blunt more
quickly. If this happens, sharpen the knife blade.

Kneading adapter (J), (Fig. 4)

Assembly

Set the adapter with the central hole on shaft B1, let it slide down on the shaft to the
maximum position. Remove the adapter in the opposite direction. Put the kneading
adapter to the bowl always before adding ingredients.

Use

Kneading: crispy/light/heavier yeast dough.

Turning regulator A1 used. Setting regulator MIN - MAX (according to the dough
consistency).

Recommendation

- When preparing more dough, prepare it in several portions. Never prepare more than
four portions in a row. Before the next use, allow at least 30 minute break.

- When kneading, use ingredients at the room temperature. Mix yeast beforehand in
lukewarm milk or water. As soon as the dough gets into the shape of a ball, stop
kneading as you are used to, or leave the dough rise according to the recipe.

- The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of
used ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 30 to 180
seconds).

Whipping adapter (K, K1), (Fig. 5, 6)

Assembly

Insert the beaters to the respective holes in the lower part of the adapter to the maximum
position (Fig. 5). Remove the beaters in the opposite direction.

Set the adapter with the central hole on shaft B1, let it slide down on the shaft to the
maximum position (Fig. 6). Remove the adapter in the opposite direction.
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Use

Whipping: cream, eggs, egg whites, dessert creams, instant pudding, mayonnaise,
sponge-cake dough. Turning regulator A1 used. Setting regulator: MIN to the
first half of the scope.

Recommendation

- Do not use the adapter for preparing dough containing margarine or butter or for
kneading dough.

- When whipping, use ingredients at the room temperature. If whipping is not optimal, add
a little lemon juice or salt. Cool custard, whipping cream and single cream to at
least 6 °C.

- Before whipping egg whites (minimum amount 2 eggs) make sure that the adapter and
the bowl are dry and without oil residues. Egg whites should have the room temperature.

- The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and quality of used
ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 60 to 180 seconds).

Graters (L, M, N, O), (Fig. 7)

Assembly

Mount the selected grater with the central hole on shaft B1 (with the blade up). Always
mount double-sided graters with the side you want to use heading up. Remove the grater
in the opposite direction.

Double-sided grater - rough/slicing (L)

Use

Rough grating: all kinds of fruit and vegetables, bread rolls, buns.

turning regulator A1 used. Setting regulator MIN - MAX.

Cutting thick slices: all kinds of fruit and vegetables etc.

turning regulator A1 used. Setting regulator to the centre between MIN - MAX.

Double-sided grater - fine/slicing (M)

Use

Fine grating: all kinds of fruit and vegetables, bread rolls, buns.

Turning regulator A1 used. Setting regulator MAX.

Cutting thin slices: all kinds of fruit and vegetables etc.

Turning regulator A1 used. Setting regulator to the centre between MIN - MAX.

Tearing grater (N)

Use

Grating: especially raw potatoes, but also fruit (apples) and vegetables (carrots,
cucumber, white cabbage), cheese, bread rolls, buns.

Turning regulator A1 used. Setting regulator MAX.

One-sided disc for French fries (O)
Turning regulator A1 used. Setting regulator MIN.

Recommendation
- Always add food intended for processing after mounting the accessories.
- When processing a big amount of food, make sure it does not accumulate under the
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@ disc. Empty the bowl more often.

- Always cut big pieces beforehand so that they get into the filling hole.

- Put in the ingredients one after another and equally.

- Always move food in the filling hole using the pusher only, move it slowly and to not
push downwards too much.

- If food is grated roughly (e.g. breadcrumbs), use the sickle-shaped knife for finer
grinding.

- When grating or granulating soft ingredients, use low speed so that ingredients do not
turn into a mash.

- Use sickle-shape knife H that is also intended for chopping (grinding) for food that you
usually grate (hard cheese, nuts, chocolate).

- The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of
used ingredients, but as a standard they are in tens of seconds.

When assembling all necessary parts of the blender and for filling the blender with food,
switch on the appliance by turning regulator A1 from OFF position (the appliance is off) to
ON position (the appliance is ON), (backlight of buttons A2 and A3 will start flashing).
Start by turning regulator to the required speed level or by pushing button A2. When you
have finished, switch off the appliance by turning the regulator to the OFF position (the
appliance is OFF), (backlight of buttons A2 and A3 will go out), then unplug power cord
A8 from the electric socket.

Citrus press (Fig. 8)

Mounting and removing pressing sieve (G)

Remove and mount the pressing sieve only when turning regulator A1 is in the OFF
position.

Set the sieve on bowl B so that it fits exactly into the protruding part on the edge of the
bowl. Turn the adapter to the right till securing lug G1 snaps shut to the lock of safety
device A5. Pay special attention to this operation. The adapter is now secured in the
proper position and drive unit A can work. Put on pressing cone G2 and push it. You can
remove the lid in the opposite direction.

CAUTION: Never turn the appliance without crimping mandrel mounted!

Use
It is used for pressing citrus fruits (e.g. oranges, lemons or grapefruits).
Turning regulator A1 used. Setting regulator: MIN to the first half of the scope.

After assembling the press, cut the citrus fruit in half and push it on pressing cone G2.
Switch on the appliance by turning regulator A1 from the OFF position (the appliance is
off) to the ON position (the appliance is on) (backlight of buttons A2 and A3 will start
flashing). You will start juicing by turning the regulator to the required speed level. The
pressing cone is turning and the juice is squeezed and flows on the cone through the
sieve to the bowl. When you have finished, switch off the appliance by turning the
regulator to the OFF position, then unplug power cord A8 from the electric socket.

Recommendation:
— The amount of squeezed juice has to be checked. It cannot exceed the maximum level
of the bowl volume marked with a gauge line. Empty the bowl in time.
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— If you process bigger amount of food, we recommend regular removing of the
accumulated pulp from the sieve.

— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of
used citrus fruits, but as a standard they are in tens of seconds (about 30 to 180
seconds).

Blender - blending bowl (E), (Fig. 9)

Mounting and removal

Remove and mount the assembled bowl! only when turning regulator A1 is in the OFF
position.

Mount the bowl on drive A7 so that it slides down, then secure it by turning it clockwise till
you hear a snapping sound (at the same time, safety lock A6 is unlocked). Pay special
attention to this operation. Cover the blending bow! with lid E2 and lid plug E3. You can
remove the bowl in the opposite direction. When mounting or removing the container, do
not apply much pressure on the container handle.

Use

The blender is intended for mixing and blending juices, milk shakes, soups, sauces,
mayonnaise, children's and diet meals, for puffy dough, sponge-cake dough, making
purée etc.

Blending: regulation disc A1 or button A2 (PULSE) used. Setting regulator MAX.

Recommendation

- If you process more food, divide it into individual portions to prevent overloading of the
drive unit.

- It is recommended to cut tough ingredients into small pieces. Do not process very hard
materials (e.g. ice cubes, etc.). The knife would be blunt soon.

- Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before
processing.

- Never remove lid E3 when the drive unit is in operation.

- Liquid ingredients (e.g. oil, milk) or other ingredients can be added to the bowl only after
removing plug E4 through the small hole in the lid (when the motor is in operation). We
recommend leaving the plug inserted in the lid during operation so that liquid ingredients
do not splash out through the filling hole.

- The longer you process food in the blender, the smoother the result will be.

- You can also process hot liquids up to the temperature of 80 °C, e.g. sauces, soups.

- In the case of liquids that create foam (e.g. milk) never fill the container up to the "MAX"
gauge mark to prevent overflowing. In this case we recommend the amount of about
0.51.

- If you are not satisfied with the result, switch off the appliance, mix the ingredients with
a spatula, take some part of the ingredients or add a little liquid.

- The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of
used ingredients, but as a standard they are in tens of seconds.

After mounting of the assembled blending bowl on the drive unit and after its filling with
ingredients, switch on the appliance by turning regulator A1 from the OFF position (the
appliance is off) to the ON position (the appliance is on) (backlight of buttons A2 and A3
will start flashing). Start by turning the regulator to the required speed level or by pushing
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button A2 or A3. When you have finished, switch off the appliance by turning the
regulator to the OFF position (the appliance is OFF), then unplug power cord A8
from the electric socket.

Bowl assembly and distribution (E), (Fig. 10)

Put sealing E4 on the contact surface of the plastic base of knife E1. Hold the knife (on
the bottom) at the plastic base and slide it (with the blade up) to the hole in the container,
then turn it in the direction of the arrow on the sign CLOSE to the maximum position.
Check whether the sealing is put properly on its place in the bowl. Remove the knife from
the container in the opposite direction.

IV. TABLE OF USING THE APPLIANCE AND THE ACCESSORIES

Please consider the following tips for processing as examples and inspiration. They are
not intended to provide instructions, but to show possibilities of various food processing.
Choose the amount of the processed food so that the maximum volume of the containers
marked with the gauge line is not exceeded. Bigger amount of processed food has to be
divided into several portions and the volume of the containers has to be checked
regularly. We recommend stopping work from time to time, switching off the appliance
and removing possible food that was stuck on or that blocked accessories or walls of the
bowls, the blender and the lid (see par. I. SAFETY WARNING).

The food preparation (processing) times are only approximate, they depend on the
amount, the kind and the quality of used ingredients and they range in seconds to minutes
(see the table).

Accessory Food Maximum Time Speed Preparation
amount (seconds) (mm)
Big sickle- meat (beef, 500 g 15 MAX 30 x 30 x 30
shaped knife pork)
ice about 30-60 ICE -
16 cubes
Small sickle- | meat (beef, 150 g 30 MAX -
shaped knife pork)
Kneading flour 1000 g 60 MIN - MAX -
adapter (according to
salt 109 consistency of -
dough so that
yeast 109 kneading is most -
effective)
sugar 109 -
water 450 g -
fat 209 soft - liquid
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Accessory Food Maximum Time Speed Preparation
amount (seconds) (mm)
Whipping egg white 2 - 6 pieces 70-120 MIN - 1/2 -
adapter
whipped 250 g 120 MIN - 1/2 -
cream
Grater fine, carrots 1000 g 30 MIN - MAX -
rough/slicing,
tearing, for potatoes 1000 g -
making French
fries onions 1000 g -
Citrus press | orange/lemon 1000 g 120 MIN - MAX to the half
Blender carrots 480 g 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
water 720g

V. MAINTENANCE (Fig. 11)

Before any handling, unplug the power cord from the electric socket. Do not use
coarse and aggressive cleaning agents (e.g. sharp objects, scrapers, diluting agents
or other solvents). Clean drive unit A, whipping adapter K with a soft and wet cloth with
a little detergent. Clean all accessories in hot water with a detergent right after use (you
can use a dishwasher). For easier cleaning of the mixer you can disassemble the
assembled bowl (Fig. 10). Be very careful when cleaning knives and graters! Make sure
that the cutting edges of the accessories are not in contact with hard objects that make
them blunt and thus they reduce their effectiveness. If sealing E4 is worn out or damaged,
replace it with a new one (of a similar type). Some ingredients can colour the accessories
in some way. But the change does not affect the function of the appliance and it is not

a reason for a claim. This colouring usually disappears after some time. Never dry plastic
moldings over a heat source (e. g. heater, electric/gas stove).

Store the appliance after cleaning at a dry, dustfree and safe place, out of reach of
children and incapacitated people.
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@ VL. TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The appliance won't
start

Power supply not
connected

Check the power cord, the plug and
the socket

The bowl of the blender,
the bowl lid, the big
pusher, the mixing bowl
and the citrus press are
not mounted properly.

Check and fasten all the parts to the
right position in order to unlock the
safety lock

The appliance stops
working

The lid/the citrus press
became loose during
operation of the appliance

Fasten the lid or the citrus press.

The big pusher was
moved above the
maximum level of the
filling hole

Move the big pusher below the level

The processed food is
too heavy

Switch off the appliance, let it cool
down, divide the processed food into
smaller portions and process them
gradually

Knives, kneading and
whipping adapter and
graters blocked by hard
ingredients not
recommended for
individual adapters

Switch off the appliance, remove the
ingredients that were blocking the
accessories and then continue work

Liquid is leaking from
the bottom of the
mixing container

There are impurities on
the sealing or contact
surfaces (e.g. residues
of ingredients)

Check or clean the sealing and the
contact surfaces

The sealing is worn out or
damaged

Replace the damaged sealing with
a new one of a similar type

Sealing on the knife is
missing

Insert sealing on the knife base

&

JANE Y :g
VIl. ENVIRONMENTAL PROTECTION & BA <
If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
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on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric
or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For
proper disposal of the product, hand it over at special collection places where it will be
taken over free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable
natural resources and to prevent possible negative impacts on the environment and
human health, which could be the possible consequences of improper waste disposal.
Ask for more details at the local authorities or in the nearest collection site. Fines can be
imposed for improper disposal of this type of waste in agreement with the national
regulations.

If the appliance is to be put out of operation for good, after disconnecting it from power
supply we recommend cutting off the power cord and thus it will not be possible to use
the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration of
the right to warranty repair!

VIIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) specified on the type label
Input (W) specified on the type label
Container volume (I) about 4.0/2.01.2

Weight of drive unit (kg) about 3.3

The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended. The

product matches the requirements of the below statutory order as amended:

— Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements
of the electrical appliance as low.

— Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements
of products in terms of their electromagnetic compatibility.

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee

Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard
finished product which do not have any effect on the functioning of the product.

HOUSEHOLD USE ONLY.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

PRODUCER: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Czech Republic.
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® Tébbcélu konyhai robotgép
eta 0029

HASZNALATI UTASITAS

I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

— Els6 zembe helyezés elétt figyelmesen olvassa el a kezelési Utmutatét, tekintse meg az
abrakat és az utmutatot késébbi felhasznalas céljaira gondosan 8rizze meg. A hasznalati
utmutato utasitasait tekintse a készllék tartozékaként és adja at azt a készulék
esetleges tovabbi felhasznaldjanak.

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoldaljzataban levé fesziiltséggel. A csatlakozé vezeték villasdugojat csak olyan
elektromos dugaszoldaljzatba lehet csatlakoztatni, amely megfelel az érvényben levé
szabvanyoknak.

— Ne hasznalja a késziléket akkor, ha annak csatlakozovezetéke vagy villasdugoja sérdilt,
ha nem mikédik rendesen, ha az leesett és megsérilt vagy ha vizbe esett. llyen
esetekben adja a készlléket szakszervizi vizsgalatokra, annak biztonsaga és helyes
mikodése szakszer(i ellenérzése céljabdl.

- Nedves kézzel ne dugja be és ne huizza ki a csatlakozévezeték villasdugoéjat az
elektromos dugaszoléaljzatba vagy ne htizza ki azt a dugaszoléaljzatbdl
a csatlakozévezetéknél fogva!

- A késziiléket csak haztartasi vagy ahhoz hasonlé célokra szabad hasznalni! (étel
készitésre)! A készilék nem készilt kommersz hasznalatra, tovabba
Uzlethelyiségekben, irodakban vagy mez&gazdasagi izemek személyzeti konyhaiban
vagy mas, nem haztartasi jellegl kdrnyezetben. A készllék nem hasznalhaté
hotelekben, motelekben és mas, szallassal egyitti reggelizési lehetdséget biztositd
elszallasolo létesitményekben sem.

— A készlléket nem szabad hasznalni a gyerekeket.

— A késziléket mozgasukban korlatozott és csdkkent mentalis képességgel vagy
a készllék hasznalatara vonatkozo gyakorlattal és tudassal nem rendelkezd személyek
nem hasznalhatjak, kivéve ha a fellgyeletlk biztositott, vagy a biztonsagukért felelés
személy altali késziilék hasznalatra vonatkozé utasitast adtak. Ugyelni kell, hogy
a gyerekek ne jatszanak a készilékkel.

- A késziilék miikodéséhez nem szabad kiils6 id6zit6 kapcsolot, vagy kiilon
tavvezérl6 rendszert hasznalni!

- A meghajtéegységet soha ne meritse vizbe, ne mossa azt vizsugar alatt!

- A késziiléket ne hagyija felligyelet nélkiil és azt az ételkészités teljes ideje alatt
ellendrizze!

— A tartozékok vagy a hasznalat soran mozgasban levd, hozzaférhetd alkatrészek cseréje
el6tt, azok beszerelésekor, kiszerelésekor, tisztitdsakor vagy karbantartasakor kapcsolja
ki a készlléket és véalassza le azt az el. halozatrél annak villasdugoéja
el.dugaszoldaljzatbdl térténd kindzasaval!

— Mindenkor, ha a készillék feltigyelet nélkil marad, akkor valassza azt le az el. energia
becsatlakozasarol.

— A késziléket csak annak munkahelyzetében olyan helyen hasznadlja, ahol nem borulhat
fel és héforrasoktdl (pl. kalyha, el/gaztiizhely, f6z6lap stb.) valamint nedves fellletektdl
(pl. mosogaté, mosdé stb.) megfelel§ tavolsagban van.
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— Az el6készités elbtt tavolitsa el az élelmiszerekrél azok esetleges csomagolasat
(pl. papirt, PE- zacskodkat stb.). ®

— Ne kapcsolja be a késziiléket aa abba behelyezett anyagok nélkl!

— A készlléket csak annak tipusahoz készllt tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok
hasznalata a kezel§ részére veszélyet jelenthet.

— A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.

- A késziilék miikodése kbézben ne dugja be ujjat a téltényilasba és arra villat, kést,
kendlapatot, kanalat stb. se hasznaljon. Erre a célra kizarélag a mellékelt nyomorudat
hasznalja.

— Az edény, az edény fedele, a nagy nyomorud, a mixer és a citrusprés helyes
elhelyezésekor a biztonsagi zar nyit és lehetéveé teszi a készilék bekapcsolasat.
Felhelyezett edény, fedél, nagy nyomoérud, mixer vagy citrusprés nélkiil nem lehet
izembe helyezni a késziiléket!

— Ne hasznaljon a késziilék kikapcsolasara olyan biztositékokat, amelyeket az edény, az
edény fedele, a nagy nyomorud és citrusprés miikddtet és a mixer altal vezérelt
biztositokat!

— Hasznalatbavétel elétt tavolitsa el a késélek védojét.

— A munkafeltéteket biztonsagi szempontbdl nem szabad a hajtéegység mikodése
kdzben cserélni.

— Miel6tt levenné a mixer edényét vagy fedelét, hagyja a forgo részeket teljesen leallni.

— A tartozékokkal torténé manipulacioknal legyen évatos, mivel azok rendkivil élesek.

— Az edény rogzitésekor vagy levételekor ne nyomja meg tulsagosan az edény fogantyujat.

— Ne emelje fel és ne helyezze at a konyhai robotot az edény fiilénél fogva, mindig
haszndlja a hajtdegység aljan levé besajtolasokat!

— Ne dolgozzon fel kb. 80 °C-nal (176 °F) magasabb hémérsékleti éleimiszereket. Forro
folyadékok mixelésekor vegye ki a mixer fedelén levd E3 jell zarédugot.

— Mixelés vagy folyadékkeverés soran soha ne adagoljon nagyobb mennyiséget, mint ami
az edényen van megjeldlve.

— Ha a feldolgozasra keril6 élelmiszerek kezdenek a tartozékokra ragadni (pl. a késekre,
reszel6kre), akkor kapcsolja ki a készlléket és dvatosan tisztitsa meg a tartozékokat
(pl. kendlapattal).

- Vigyazzon arra, hogy a csatlakozo vezeték ne kerdljon érintkezésbe a késziilék forgd
részeivel.

— Ellendrizze rendszeresen a késziilék csatlakozévezetéke allapotat.

— Ha a készulék csatlakozovezetéke megséril, akkor azt a gyartdcég szerviz szakembere
vagy hasonlé minésitéssel rendelkez6 személy cserélje ki, hogy megel&zze veszélyes
helyzet kialakulasat.

— A csatlakozévezetéket nem szabad éles vagy forrd targyakkal, nyilt langgal megrongalni,
nem szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken at hajlitani. Soha ne helyezze
a vezetéket forrd fellletre, ne hagyja az asztal vagy a munkalap szélén at talnyulni.

A csatlakozdvezetékbe t6rténd beakadaskor, bebotlaskor vagy a csatlakozoé vezeték
gyermekek altal térténé megrangatasakor a készllék felborulhat vagy leeshet és azt
kovetéen komoly sériilés torténhet!

— Az esetleges hosszabbit6 vezeték hasznalatakor fontos, hogy az ne legyen sérilt és
megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

— A készUléket csak annak a gyartdcégtdl atvett eredeti tartozékaival hasznalja.

— A késziléket csak arra a célokra hasznalja, amelyekre az készllt, ahogy azt ezen
Utmutato leirdsa tartalmazza. Ne hasznalja a késziléket semmilyen mas célra.
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— Gyartécég nem felelSs a készllék és tartozékai helytelen hasznalatabol eredd
karokért és sérlilésekért (pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, sériilésekért,
sebesiilésekért) és nem felel6s a készulék jétallasaért a fenti biztonsagi
figyelmeztetések be nem tartasa esetén.

Il. A KESZULEK ES TARTOZEKAI LEIRASA (1. 4bra)
A - meghajtéegység

A1 - szabdlyoz6é gomb A5 — biztonsagi biztositék
A2 — a PULSE nyomoégomb A6 — biztonsagi biztositék
A3 - ICE nyomégomb (JEG) A7 - meghaijtas

A4 - tapfesziltség jelzélampa A8 — csatlakoz6 vezeték

B - nagy edény (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositékot)
B1 - az edény hajtotengelye

C - kis edény

D - fedél
D1 - biztositd kiemelkedés (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositot)
D2 - rogzit6 kiemelkedés
D3 - toltényilas.

E - mixeres edény (aktivalja és deaktivélja a biztonsagi biztositékot)
E1 - kés E3 - a fedél dugdja
E2 - fedél E4 — gumi tomités

F - nagy nyomérud (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositékot)
F1 — kis nyomérud

G - citrusprés
G1 - biztosité kiemelkedés (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositot)
G2 - présel6 tlske

H - nagy sarléalaku kés

| - kis sarléalaku kés

J - dagaszio feltét

K - habveré kiterjesztés
K1 - habver6 feltét

L - kétoldali konyhai reszel6 - durva/szeletel6

M - kétoldali konyhai reszel6 - finom/szeletel6

N - egyoldalu konyhai reszel6

O - egyoldali hasabburgonya szeletel6 tarcsa

lll. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, vegye ki a konyhai robotot és tartozékait.

A robotrdl tavolitson el minden esetleges tapadé féliat, cimkét vagy papirt. Elsé
Uzembehelyezés el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel kerllhetnek
érintkezésbe meleg, szappanos vizzel, majd alaposan &blitse le azokat tiszta vizzel és
torolje szarazra, illetve szaritsa meg azokat. Allitsa a konyhai robotot egyenletes, stabil,
sima és tiszta munkafellletre a padlétél mért minimalisan 85 cm magassagban,
gyermekek és nem 6njogl személyek &ltal nem elérhetd helyre (Ilasd az I. BIZTONSAGI
FIGYELMEZTETESEK c.fejezetet). Hagyjon elegendd szabad teret a késziilék megfeleld
szell6zéséhez. A készuléken levd nyilasok a szell6zéshez szikséges leveg&aramlast
biztositjak és azokat nem szabad letakarni vagy egyéb moédon zarolni. Nem szabad

a készulék labait sem eltavolitani. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a betéplalé csatlakozé
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vezeték nem sériilt-e és nem fekszik-e éles szél(i vagy forro fellleten.
Az el. dugaszoldaljzat j6l hozzaférhetd legyen, hogy veszély esetén a konyhai ®
robotot kdnnyen le lehessen kapcsolni az el. halézatrdl.

Csatlakoztassa a csatlakozovezeték A8 jelli villasdugojat az el. halozatra, kigyullad az A4
jeld jelz6lampa.

A feldolgozando élelmiszerek mennyiségét Ugy valassza meg, hogy az ne lépje tul az
edény vonallal jel6lt maximalis tartalmat. Nagyobb feldolgozandé ételmennyiséget
néhany adagra kell felosztani és az edény tartalmat folyamatosan ellenérizni kell.
Javasoljuk a munkat idénként megszakitani, a készlléket kikapcsolni és eltavolitani az
esetlegesen a tartozékokra, az edényre, mixerre vagy a fedélre ragadt illetve azok
eltdmaédését okozé élelmiszereket (lasd az I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK
c.bekezdést). Az élelmiszerek elkészitési (feldolgozasi) ideje csak kdzelitd értékl és azok
mennyiségétdl, fajtajatdl és a felhasznalt anyagok minéségétdl figg és masodperces ill.
perces idéegységben mozognak (lasd a tablazatot). A készllék elsé bekapcsolasakor
jelentkezd rovid ideig tartd, gyenge flst vagy szagképz6édés nem hibajelenség és nem ad
okot a készilék reklamaciojara.

A forgégombos szabalyozé (A1)

Az OFF helyzet: kikapcsolt.

Az ON helyzet: bekapcsolt.

A MIN - MAX helyzet: lehetdvé teszi beallitani az optimalis fordulatszamot a valasztott
munkafeltét szerint.

Keverésre, dagasztasra, habverésre, reszelésre, kasa készitésre, kiilonb6zd levek

préselésére és nagyon finom szeletelésre szolgal.

A PULSE nyomégomb (A2)

PULSE: a motor csak annak benyomasa ideje alatt mikddik (maximalis teljesitményen).
Szeletelésre, mixelésre és normal vagy durva darabolasra szolgal. A nyomégombot
nyomja néhanyszor ismételten meg, amig el nem éri a kivant eredményt.

Az ICE nyomégomb (A3)

ICE: annak benyomasa utan a motor rendszeres ciklusokban mikodik
(bekapcsol/kikapcsol), amig a nyomdégombbal a készliléket ismét ki nem kapcsolja. Az
ICE funkcid jég vagy tul nagy darabok apritasara szolgal (pl. szemeskave, diéfélék).

A biztonsagi biztositék (A5)

— Megakadalyozza a készllék bekapcsolasat akkor, ha a B jelti edény nincs az A jel(
hajtéegységre helyesen rahelyezve, a D jelli fedél és a G jell prés nincs a B jell edényen
és az F1 jell nyomérad nincs a D3 jeld toltényilasban.

— A készilék kikapcsol, ha az edény, a fedél, a prés és a nyomoérud biztositasa kioldédna.

A biztonsagi biztositék (A6)

— Megakadalyozza a készlilék bekapcsolasat, ha az E jel( mixeres edény nincs helyesen
feltéve az A jelll meghajtéegységre.

— A készilék akkor is kikapcsol, ha a mixeres edény biztositasa kioldédna.
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® FIGYELEM

Ha a forgégombos szabalyozé ON helyzetbe, majd azt kévetéen

a megkivant sebességszintre t6rténé elforditasa utan vagy a PULSE ill. az
ICE nyomégombok benyomasa utan a késziilék nem miikédik, azonban
vilagit az A4 jelii jelz6lampa és villog az A2 és az A3 nyomégombok
alulvilagitasa, az azt jelenti, hogy az edény, a fedél, a nagy nyomérud vagy
a citrusprés valamelyike nincs a helyén ill. nem helyesen zarédtak.
Ellendrizze az edény, a fedél, a nagy nyomérud vagy a citrusprés
behelyezését/rogzitését (a biztonsagi biztositoknak kioldott allapotban kell
lennitik).

A konyhai robot (2, 3, 4, 6, 7, 8. abra)

A nagy edény (B) behelyezése és levétele

Az edényt Ugy kell az A7 jelli meghajtdegységre helyezni, hogy az teljesen lefelé csusszon,
azutan jobbra torténd elforgatassal biztositani kell azt egészen kattanasig (egyidejlileg
kiold a biztonsagi biztositd). Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet. Forditott
modon leveheti az edényt.

A kis edény behelyezése és levétele (C), (3. abra)

Helyezze az edényt a B jel(i nagy edénybe gy, hogy annak régzité kiemelkedései és
besajtolasai egymassal szemben, helyes allasban legyenek. Forditott moédon leveheti az
edényt. Ha a kis edény nincs helyesen behelyezve, akkor a nagy edényre nem lehet a D
jell fedelet rogziteni.

FIGYELEM

- a kis edény csak az | jel(i kis sarléalaku késsel t6rténd hasznalatra szolgal, ne
hasznalja azt a reszelé betétekkel kombinalva,

- alkalmas gyégynovények, kisebb hiusmennyiségek, hagyma, majonéz, zéldség,
gyermek és diétas tapszerek feldolgozasara,

- nem alkalmas folyékony anyagok feldolgozasara.

A (D) fedél felhelyezése és levétele (2, 3, 4, 6, 7. dbra)

A fedelet csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jell szabalyozégomb az OFF
(KIKAPCSOLT) helyzetben van. A fedelet gy helyezze a B jel(i edényre, hogy az annak
peremén levé besajtolas pontosan az edény szélén levd kiemelkedésbe kerlljon. A fedelet
forditsa el jobbra egészen a D1 jell biztonsagi biztosité kiemelkedés az A5 jelli biztonsagi
berendezésbe t6rténd bekattanasaig és a D2 jell rogzité kiemelkedés az edény
fogantyujaban levé kivagasaba torténé bekattanasaig. Erre a miiveletre forditson
fokozott figyelmet. A fedél ezzel a megfelel6 helyzetében bebiztositott és az A jeld
meghajtéegység miikddésre képes. Forditott médon leveheti az edényt.

A toltényilés (D3), a nyomérudak (F, F1), (2, 3, 4, 6, 7. abra)

A téltényilason at a B jell edénybe folyadékot vagy szilard anyagokat lehet adagolni az
A jell meghajtoegység mikodése kdzben.

Az F1 jell nyomérudakat az élelmiszerek téltényilasban térténé tovabbitasara hasznalja.
Az F, F1 jelll nagy nyomérud aktivalja az A5 jell biztonsagi biztositét (kattanas hallatszik),
amennyiben azt kihtzza a D3 jell t6ltényilas 34-es szintje folé. A meghajtoegység ekkor
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ledll. Ha az F jel(l nyomoérudat visszatolja, a biztonsagi biztosité deaktivalodik
(kattanas hallatszik) és a meghajtoegységet ismét be lehet kapcsolni. ®
Az F1 jell kis nyomoérudat kiemelheti a D3 jell toltényilasbdél és azzal élelmiszert
adagolhat az A jell meghajtéegység lizeme korlatozasa nélkul.

Megjegyzés:

- Ha adalékokat kivan betélteni, akkor a késziilék be és kikapcsolasahoz ne
hasznalja a nagy nyomérudat! A nyomérud téltényilasbol torténd kihdzasa eltt
a meghajtéegységet az A1 jell szabalyozéval kapcsolja ki.

— A nyilas toltési maximalis szintje annak térfogata % része.

A tartozékok hasznalata

Sarléalaku kések (H, 1), (2, 3. abra)

A H jell nagy sarléskés a B jelli nagy edényben hasznalhato.
Az | jell kis sarloskés a C jell kis edényben hasznalhatoé.

Osszedllitas

A kést (fogja azt annak fels6 mlanyag részén) hlizza ra kdzépsé nyilasaval a B1 jell
tengelyre, hagyja azt a tengely mentén lefelé csuszni Gitk6zésig. A kés kiemelését forditott
modon hajtsa végre. A kést mindig a nyersanyag hozzaadasa el6tt helyezze az edénybe.

Alkalmazas

Darabolas (daralas), mixelés, valamennyi gyimolcs, zoldség, husfélék (csont, inak és bér
nélkul) és plrékészités céljaira. Ne hasznaljon kést a hig tésztak feldolgozasara.

A nagy kés jég darabolasara hasznalhatoé.

Darabolas: az A1 jell szabalyozégombbal. A szabalyozé beadllitasa MIN - MAX.
Mixelés: a szabalyozé bedllitdsa MAX vagy hasznalja az A2 jel(i nyomoégombot.

A jég darabolasa: az A3 jell nyomoégomb hasznalataval.

Javaslatok

- Az élelmiszert el6ére darabolja fel kb. 30 x 30 x 30 mm-es méretl kockakra. Fagyasztott
hust ne szeleteljen/ne daraljon.

- A durva ill. kbzepesen durva szeleteléshez (daralashoz) pl. hagymanal hasznalja az A2
jelt nyomoégombot, 5 — 10 rdvid pillanatkapcsolas altalaban elegendd.

- Ha kemény sajtokat vagy csokoladét aprit, dolgozzon réviden. A nyersanyagok ugyanis
apritas kdzben tulsagosan felmelegednek, meglagyulnak és csomdésodhatnak.

- A kis késsel ne dolgozzon fel nagyon kemény anyagokat (pl. jégdarabokat,
szemeskavét, csokoladét stb.).

- Az el6készités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok fajtajatol
és mindségetdl fugg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak
(kb. 15 -60 mp.).

Figyelmeztetés: A jég tulzott mértékl apritasa sarléalaku késsel a kés gyorsabb kopasat
eredményezi. Ha ez bekdvetkezik, kdszorilje meg a kést.
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A dagaszté feltét (J), (4. abra)

Osszeallitas
A feltétet helyezze k6zépsé nyilasaval a B1 jelli tengelyre, hagyja azt a tengely mentén
lefelé csuszni egészen Utkdzésig. A feltét kiemelését forditott médon hajtsa végre.
A dagaszt6 feltétet mindig a nyersanyagok hozzaadasat megel6zéen helyezze az
edénybe.

Alkalmazas

Dagasztas: torékeny/kénny(i/nehezebb kelt tésztak.

Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozo beallitdsa MIN - MAX (a tészta
konzisztenciaja szerint).

Javaslatok

- Ha nagyobb mennyiségU tésztat kivan késziteni, akkor azt néhany adagban dolgozza fel.
Semmiképpen se készitsen el egymas utan négynél tébb adagot. Tovabbi hasznalat elétt
tartson legalabb 30 perces szlinetet.

- Dagasztasnal szobahémérséklet(i alapanyagokat dolgozzon fel. Az éleszt6t elére keverje
Ossze langyos tejjel vagy vizzel. Ha a tészta gdmbalakot vesz fel, akkor szokasanak
megfeleléen fejezze be a dagasztast, illetve a recept szerint hagyja kelni a tésztat.

- Az el6készités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok fajtajatol
és minéségétdl fligg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak
(kb. 30 - 180 mp.).

Habveré feltét (K, K1), (5, 6. abra)

Osszeillitas

A feltéteket helyezze be az also részén levé kiterjesztés lyukakba, Utkdzésig (5. abra).

A feltéteket kiemelését forditott médon hajtsa végre.

A kiterjesztés helyezze kdzépsé nyilasaval a B1 jell tengelyre, hagyja azt a tengely
mentén lefelé csuszni Utkdzésig (6. abra). A kiterjesztés kiemelését forditott mddon hajtsa
végre.

Alkalmazas

Habverés: tejszinhab, tojas, tojasfehérje, desszert krémek, instant puddingok, majonéz,
piskotatésztak készitéséhez.

Az A1 jell szabalyozégomb hasznélataval. A szabalyozo beallitdsa: MIN-tdl a beallitasi

tartomany elsé felére.

Javaslatok

- Ne hasznadlja a feltétet margarin vagy vajtartalmu tésztak készitéséhez vagy tésztak
dagasztasahoz.

- Habveréshez szobahdmérsékletli alapanyagokat hasznaljon fel. Abban az esetben, ha
a habverés nem optimalis, akkor adjon hozza egy kevés citromlevet vagy sét. Krémet,
tejszinhabot és tejszint hiitson le legalabb 6 °C-ra.

- Tojasfehérjék habverése el6tt (minimalis mennyiség 2 db) gy6z6djén meg arrdl, hogy
ugy a feltét, mint az edény szarazak és olajmentesek legyenek. A fehérjék
szobah&mérsékletliek legyenek.
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- Az el6készités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtél a felhasznalt anyagok ®
fajtajatol és minéségétdl figg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben
mozognak (kb. 60 — 180 mp.).

Konyhai reszel6k (L, M, N, O), (7. abra)

Osszedllitas

A kivalasztott konyhai reszel6t helyezze kdzépsé nyilasaval a B1 jel tengelyre (élekkel
felfelg). A kétoldalu reszel6ket helyezze mindig azzal az oldalaval felfelé, amelyikkel
dolgozni kivan. A reszel6 kiemelését forditott mddon hajtsa végre.

Kétoldali konyhai reszel6 - durva/szeletel6 (L)

Alkalmazas

Durva reszelés: valamennyi gyiimolcs és zoldségféle, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.
Az A1 jell szabalyozégomb hasznélataval. A szabalyozé beallitdsa MIN - MAX.
Vastag szeletek vagasa: valamennyi gyimoics és zoldségféle stb.

Az A1 jell szabalyozégomb hasznélataval. A szabalyozé beallitdsa MIN - MAX.

Kétoldali konyhai reszel6 - finom/szeletel6 (M)

Alkalmazas

Finom reszelés: mindenféle gyimoics és zoldség, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.
Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé bedllitasa MAX.

Vékony szeletek vagasa: valamennyi gyimolcs és zbdldségféle stb. feldolgozasahoz.
Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozo bedllitdsa MIN - MAX.

Szemcséz6 reszeld (N)

Alkalmazas

Reszelés: Féleg nyers burgonya, de gylmolcs (alma) is és zoldség (sargarépa, uborka,
fehér kaposzta), sajtok, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.

Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé beallitasa MAX.

Hasabburgonya készit6 tarcsa egyoldald (O)
Az A1 jell szabalyozégomb hasznélataval. A szabalyozé beallitdsa MIN.

Javaslatok

- A feldolgozandé élelmiszereket mindig a tartozékok feltétele utan helyezze be.

- Nagy élelmiszermennyiség feldolgozasakor ellendrizze, hogy az nem rakodik-e le
a tarcsa alatt. Uritse gyakrabban az edényt.

- A nagy darabokat el6re szeletelje fel gy, hogy beférjenek a toltényilasba.

- Az élelmiszerek adagolasat fokozatosan és egyenletesen végezze.

- Az élelmiszerek toltényilasba térténd betolasat mindig nyomoruddal végezze, amit
lassan és nagyobb nyomas nélkul lefelé tol be.

- Abban az esetben ha az élelmiszerek durvan aprdzottak (pl. zsemlemorzsa), a finomabb
aprézashoz hasznalja a sarldalaku kést.

- Puha nyersanyag reszeléskor vagy granulalasakor kis sebességet valasszon, hogy
a nyersanyagok ne valtozzanak kasava.

- Azokra az élelmiszerekre, amelyeket sajat szokasa szerint reszel (kemény sajt, diéfélék,
csokoladé), inkabb hasznalja a H jell sarlé alaku kést, ami apritasra (daralasra) is
hasznalhato.

53



- Az el6készités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok
fajtajatol és minéségétdl fligg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben
mozognak.

A konyhai robot valamennyi sziikséges alkatrésze 6sszeallitdsa utan és annak
élelmiszerekkel torténd feltdltését kdvetden kapcsolja be a késziléket az A1 szabalyozé
gombja elforditasaval az OFF (KIKAPCSOLT) helyzetb6l az ON (BEKAPCSOLT) helyzetbe,
(ekkor villogni kezd az A2 és az A3 nyomdégombok alulvilagitasa). A tevékenységet

a szabalyozé gomb kivant sebességszintre térténd elforditasaval vagy az A2 jell
nyomdégomb megnyomasaval kezdi el. A mikddés befejezésekor a késziiléket

a szabalyozé OFF (KIKAPCSOLT) helyzetbe t6rténd elforditasaval kikapcsolja (ekkor
kialszik az A2 és az A3 jell nyomoégombok alulvilagitasa) ezutan a csatlakozévezeték A8
jell csatalakozo dugdjat kihlizza az el. dugaszoldaljzatbol.

Citrusprés (8. abra)

A prés szlir6 felerdsitése és levétele (G)

A prés szlr6t csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jelli szabalyozégomb az OFF
(KIKAPCSOLT) helyzetben van. A fedelet gy helyezze a B jelli edényre, hogy az pontosan
beilleszkedjen az edény szélén levé kiemelkedd részbe. Forditsa el a feltétet jobbra
egészen a G1 jell biztositd kiemelkedés az A5 jelll biztonsagi berendezés biztositojaba
torténé bekattanasaig. Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet. A feltét ezzel

a megfeleld helyzetében rogzitédik és az A jeli meghajté egység mikddésre képes.
Helyezze fel a G2 jell présel6 tliskét és nyomja azt be. Forditott médon leveheti a fedelet.
FIGEELEM: Ne kapcsolja be a készlléket abba behelyezett anyagok nélkal!

Alkalmazas

Citrusfélék préselésére szolgal (pl. narancs, citrom vagy grapefruit).

Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé bedllitasa: min.—tdl a beallitasi
tartomany elsé felére.

A prés 6sszedllitasa utan a citrus gyimolcsot vagja félbe és nyomja ra a G2 jel(i préselé
tiskére. A készlléket bekapcsolja az A1 jell szabalyozogomb OFF (KIKAPCSOLT)
helyzetébdl az ON (BEKAPCSOLT) helyzetébe térténd elforditasaval, (ekkor villogni kezd
az A2 és az A3 jell nyomogombok alulvilagitasa). A kifacsarast a szabalyozé gomb kivant
sebességszintre torténd elforditasaval kezdi el. A préstuske elfordul,a gyimoélcslé
préselédik és a tliskén lefolyva a sz(irdn at az edénybe jut. A készilék miikddése
befejeztével kapcsolja azt ki a szabalyozé gomb OFF (KIKAPCSOLT) helyzetbe térténé
elforditasaval, ezutan huzza ki az A8 jell csatlakozé vezeték villasdugojat az
el.dugaszoldaljzatbadl.

Javaslat:

— Kisérje figyelemmel a kipréselt gyimdlcslé mennyiségét. Nem haladhatja meg az edény
térfogata maximalis hatarértékét, ami egy jelzéssel van ellatva. Az edényt idében Uritse
ki.

— Nagyobb mennyiség(i nyersanyag feldolgozasa esetén, javasoljuk a sz(rérél
folyamatosan eltavolitani a ratlepedett pépet.
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— Az el6készités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtdl a feldolgozott citrusok ®
fajtajatol és minéségétdl figg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben
mozognak (kb. 30 - 180 mp.).

A mixer - a mixel6 edény (E), (9. abra)

Felhelyezés és levétel

Az Osszedllitott edényt csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jeld
szabalyozégomb az OFF (KIKAPCSOLT) helyzetben van. Az edényt helyezze ra az A7 jell
meghajtéegységre Ugy, hogy az egészen lecsusszon, azutan jobbfelé torténd elforgatassal
biztositani kell azt egészen kattanasig (egyidejlleg kiold az A6 jelli biztonsagi biztositd).
Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet. A mixel6 edényre boritsa ra az E2 jell
fedelet és az E3 jelll fedél zarédugojat. Forditott modon leveheti az edényt. Az edény
rogzitésekor vagy levételekor ne nyomija tulsagosan meg az edény fogantyujat.

Alkalmazas
A mixer gylmolcslevek mixelésére/keverésére, tejes koktélok, levesek, martasok, gyermek
és diétas tapszerek, leveg0ls tésztak, piskotatésztak, purékészitésre stb. késziilt.
Mixelés: az A1 jell szabalyozé gomb vagy az A2 (PULSE) nyomogomb hasznalataval.
A szabalyozé bedllitasa MAX

Javaslatok

- Ha nagyobb élelmiszer mennyiséget dolgoz fel, akkor azt Ugy ossza fel az egyes
adagokra, hogy ne terhelje tul a meghajtéegységet.

- A keményebb anyagokat elénydsebb kisebb darabokra apritani. Ne dolgozzon fel tul
kemény anyagokat (pl. jégdarabokat, stb.). A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

- Kemény nyersanyagokat (pl. hiivelyeseket, széjabaféléket stb.) feldolgozasuk eldtt
aztassa vizbe.

- Soha ne vegye le az E3 jelli fedelet a hajtéegység mikodése kdzben.

- Folyékony adalékokat (pl. olajat, tejet) vagy mas anyagokat az edénybe a E4 jell
zarédugo eltavolitasa utan lehet csak hozzaadni a fedél egy kis nyilasan at (a motor
izeme kdzben). Uzem kdzben javasoljuk a dugét a fedélben hagyni, hogy a folyékony
anyagok ne frocskoljenek ki a toltényilason at.

- Minél tovabb mixeli az élelmiszert, az annél finomabb lesz.

- Forro folyadékokat is feldolgozhat egészen 80 °C hémérsékletig, pl. martasokat,
leveseket.

- Habképzd folyadékoknal, (pl. tej) ne tdltse meg az edényt a ,,MAX” szintjelzésig, hogy az
ne follyon tul. Ebben az esetben kb. 0,5 | mennyiséget javaslunk.

- Ha nem elégedett az eredménnyel, akkor kapcsolja ki a készuléket, keverblapattal
keverje meg a nyersanyagokat, vegye el a nyersanyagok egyrészét vagy adjon hozza
egy kevés folyadékot.

- Az el6készités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok fajtajatol
és mindségétdl fugg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak.

Az bsszedllitott mixelé edény felhelyezése utan és annak élelmiszerekkel torténd
feltdltését kdvetden kapcsolja be a készlléket az A1 szabalyozd gombja elforditasaval az
OFF (KIKAPCSOLT) helyzetbél az ON (BEKAPCSOLT) helyzetbe, (ekkor villogni kezd az
A2 és az A3 nyomogombok alulvilagitasa). A tevékenységet a szabalyoz6 gomb kivant
sebességszintre torténd elforditasaval vagy az A2 ill. az A3 jelli nyomégombok
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® megnyomasaval kezdi el. A mikddés befejezésekor a készuléket a szabalyozd OFF
(KIKAPCSOLT) helyzetbe torténd elforditasaval kikapcsolja, majd az A8 jelli
csatlakozévezeték villasdugéjat kihlizza az el. dugaszoldaljzatbdl.

Az (E) jelli edény Osszeadllitasa és szétszedése (10. abra)
Az E1 jell kés mlianyag alapzata felfekvé fellletére helyezze az E4 jell tomitést. A kést
(alulrdl) fogja meg annak mlanyag alapzatan és tolja be (éleivel felfelé) az edény nyilasaba,
ezt kdvetden azt Utkozésig forditsa el a CLOSE (BEZARNI) feliraton levé nyil iranyaba.
Ellendrizze, hogy a témités rendben a helyén van az edényben. A kés edénybdl torténd
kivételét forditott sorrendben végezze.

IV. A KESZULEK ES TARTOZEKAI HASZNALATI TABLAZATA
A kovetkezd feldolgozasi javaslatokat csak példaként és ihletként vegye. Azoknak nem
célja teljesértékl utmutatét kozolni, hanem bemutatni az élelmiszerek kiilonb6zé
feldolgozasi lehetdségeit.
A feldolgozando élelmiszerek mennyiségét ugy valassza meg, hogy ne Iépje tul az edény
vonallal jel6lt maximalis tartalmat. Nagyobb feldolgozandé ételmennyiséget néhany
adagra kell felosztani és az edény tartalmat folyamatosan ellenérizni kell. Javasoljuk

a munkat idénként megszakitani, a késziiléket kikapcsolni és eltavolitani az esetleg

a tartozékokra vagy az edény falara, a mixerre vagy a fedélre ragadt illetve azok
eltom&dését okozo élelmiszereket (lasd az I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

c.bekezdést).

Az élelmiszerek elkészitése (feldolgozasa) idétartamai csak kozelitd értéklek, az
alkalmazott anyagok mennyiségétdl, fajtajatdl és minéségétdl fliggéek és masodperces
illetve perces idéegységekben mozognak (lasd a tablazatot).

Tartozékok | Elelmiszer Max. Id6 Sebesség Elokészités
mennyiség |(masodpercek) (mm)
Nagy hus (marha, 500 g 15 MAX 30 x 30 x 30
sarldalaku kés disznd)
iég kb. 16 kocka 30 - 60 ICE -
Kis sarléalaki | hus (marha, 150 g 30 MAX -
kés disznd)
A dagasztd liszt 1000 g 60 MIN - MAX -
feltét (a tészta allapota
so 109 szerint, hogy -
a dagasztas
élesztd 109 a leghatasosabb -
legyen)
cukor 109 -
viz 450 g -
zsir 20¢g Lagy - folyékony
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Tartozékok | Elelmiszer Max. Id6 Sebesség Eldkészités
mennyiség |(masodpercek) (mm)
Habverd feltét | tojasfehérje 2-6db 70-120 MIN - 1/2 -
Tejszinhab 250 g 120 MIN - 1/2 -
Reszel6 finom, | sargarépa 1000 g 30 MIN - MAX -
durva/
szeleteld, burgonya 1000 g -
szemcsézo,
hasabolo hagyma 1000 g -
citrusprés narancs/citrom 1000 g 120 MIN - 1/2 felére
Mixer sargarépa 480 g 120 MAX 15x15x 15
PULSE
viz 720 g

V. KARBANTARTAS (11. 4bra)

A késziilékkel térténé manipulacidk el6tt huzza ki a csatlakozévezeték villasdugéjat
az el.dugaszoléaljzatbdl. Ne hasznaljon karcos és agressziv tisztitészereket (pl. éles
targyakat, kaparét, higitékat vagy mas oldészereket)! Az A jell hajtéegység, K habverd
kiterjesztés tisztitasat puha, nedves ruhadarabbal végezze, szappanos vizzel. Valamennyi
tartozékot kdzvetlenll azok haszndlata utan mossa le forrd, szappanos vizben (erre a célra
edénymosogaté berendezést is hasznalhat). A kénnyebb tisztithatdsag érdekében
leszerelheti a beépitett edényt (10. abra). A kések és reszel6k tisztitdsakor nagyon
évatosan jarjon el! Ugyeljen arra, hogy a kések vagéélei ne érintkezzenek kemény
targyakkal, amelyek azokat tompithatjak és csdkkentik ezzel azok hatékonysagat.
Amennyiben az E4 jel( tomités elhasznalddott vagy megrongalddott cserélje azt ki Ujra
(azonos tipusura). Néhany adalékanyag a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti.

Ez a valtozas azonban nincs hatassal a készulék mikddésére és nem ad okot a készllék
reklamaciojara. Az elszinez8dés altalaban egy idd eltelte utan magatdl eltlnik.

A milanyagbdl préselt részeket ne szaritsa héforrasok (pl. kalyha, el/gaztiizhely) fol6tt.

A készilléket tiszta allapotban, biztonsagos és szaraz helyen, gyermekek és nem &njogu
személyek részére nem hozzaférhetd helyen tarolja.
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VI. A PROBLEMAK MEGOLDASAI

Probléma

Oka

Eltavolitasa

Nem kapcsol be
a készlilék

Nincs halézati csatlakozas

Ellenérizze a csatlakozé kabelt,
a villasdugot és az el.
dugaszoldaljzatot

Nincs helyesen elhelyezve
a konyhai robot edénye,
az edény fedele, a nagy
nyomorud, a mixelé edény
a citrusprés valamelyike

Ellendrizzen és rogzitsen valamennyi
tartozékot azok megfelel6 helyzetébe
ugy, hogy a biztonsagi biztosito
kioldjon

A készulék m(ikodése
leall

A fedél/a citrusprés
meglazult a készilék
mikodése kdzben

A fedlet vagy a citrusprést rogzitse

A nagy nyomérud
kihtzasra kerUlt

a toéltényilas maximalis
hataran tul

Tolja be a nagy nyomérudat ezen
hatar ala

A feldogozott élelmiszerek
tul nehezek

Kapcsolja ki a készlléket, hagyja azt
kihini, a feldolgozott éleimiszereket
kisebb adagokra ossza be és
fokozatosan dolgozza fel azokat

A késeket, a dagasztot és
a habverd feltétet valamint
a reszelGket kemény
anyagok zartak le, amelyek
nem felelnek meg az
egyes feltéteknek

Kapcsolja ki a készlléket, az

adalékokat, amelyek eltdmték
a tartozékokat, tavolitsa el és
folytassa a munkat

A mixel6 edény aljardl
folyadék folyik

A témités vagy a felfekvd
felllet beszennyez6dott
(pl. nyersanyag
maradékokkal)

Ellendrizze, illetve tisztitsa meg
a tomitést vagy a felfekvd fellleteket

A tdmités elhasznalddott
vagy megsérult

A sérlilt tomitést cserélje ki azonos
tipusu Uj témitésre

A kés tomitése hianyzik

Helyezzen témitést a kés alapzatara
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A D.
VIl 5KOLOGIA SD A X ®

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre kerlilnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozé informaciok. A feltlintetett szimbdlumok

a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek nem semmisitheték meg a haztartasi hulladékkal egyutt. A termék
helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant készulléket adja le az arra
kijelolt gyUijtételepen, ahol bevétellk téritésmentes. A termék elbirasszer(i
megsemmisitésével segiti megdrizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kiklisz6bolIni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredd negativ
kornyezeti és egészséglgyi hatasokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legk&zelebbi hulladékgyijté telepen kérhet.

A hulladékot helytelenil megsemmisitd felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal
6sszhangban biintetés rohaté ki. Ha a készlléket végérvényesen ki akarja vonni

a hasznalatbdl, vagja el az eréatviteli kabelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.

A késziilék elektromos részeibe valé beavatkozast igényl6 alkatrészcseréket
kizarélag szakszerviz végezhet! A gyartéi utasitasok figyelmen kiviil hagyasa
a garancialis javitasra valé jogosultsag megsziinését vonja maga utan!

Viil. MUSZAKI ADATOK

Fesziliség (V) értéke az adattablan talalhato
Teljesitményfelvétel (W) értéke az adattablan talalhat6
Az edény (rtartalma (I) kb. 4,0/2,0/1,2

A meghajto egység témege (kg) kb. 3,3
Zajkibocsatasi érték dB (A) 88

Elektromagneses kompatibilitas szempontjabdl a termék megfelel a termékekkel szemben
tamasztott miszaki kdvetelményekrdl szol6 2004/108/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvnek,
elektromos biztonsag szempontjabdl pedig a 2006/95/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvének.
A termék dsszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe keriilé
anyagokrdl és targyakrol szolé 1935/2004/EK sz. eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelettel.

A gyart6 fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni [ényegtelen, a termék
mikddését nem befolydsold eltérések alkalmazasara.

HOUSEHOLD USE ONLY - Csak haztartasokon bellili hasznalatra.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES

AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl elzart helyen. A zacské nem jatékszer.

GYARTJA: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Cseh Koztarsasag.
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Wielofunkcyjny robot kuchenny

eta 0029

INSTRUKCJA OBSELUGI

I. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

— Przed pierwszym uruchomieniem nalezy przeczytac instrukcje obstugi, przeglagdnaé
ilustracje i zachowac instrukcje do pdzniejszego wglagdu. Wskazowki podane w instrukciji
nalezy uwazac za czgs¢ urzadzenia i przekazac jakiemukolwiek dalszemu
uzytkownikowi urzgdzenia.

— Nalezy skontrolowag, czy dane na tabliczce znamionowej odpowiadajg napieciu
w Twoim gniazdku elektrycznym. Wtyczke kabla zasilajgcego nalezy podtgczyé do
prawidtowo uziemionego gniazdka zgodnie z normami.

— Nigdy nie nalezy uzywac urzgdzenia, jesli ma uszkodzony kabel zasilajgcy lub wtyczke,
jesli nie dziata prawidtowo, gdy upadto na ziemie i jest uszkodzone lub spadto do wody.
W takich przypadkach nalezy zaniesS¢ urzadzenie do profesjonalnego serwisu, aby
sprawdzi¢ jego bezpieczenstwo i prawidtowe dziatanie.

- Wtyczki nie nalezy wkitadaé do gniazdka i nie wyjmowa¢é z gniazdka mokrymi
rekoma i nie wolno ciggna¢ za kabel!

- Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych
i podobnych (przygotowanie pokarmoéw)! Nie jest przeznaczone do innych celéw
handlowych i do stosowania w $rodowiskach takich jak kuchnie dla pracownikow
sklepow, biur i gospodarstw rolnych lub w innych Srodowiskach pracy. Urzgdzenie nie
jest przeznaczone do uzytku przez klientéw w hotelach, motelach, miejscach
zapewniajgcych nocleg i $niadanie i w innych obiektach noclegowych.

— To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.

— Z urzgdzenia mogg korzysta¢ osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi lub
umystowymi, a takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzgdzen pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane na
temat bezpiecznego korzystania z tego urzgdzenia oraz zagrozen wigzacych sie z jego
uzywaniem. Bawienie sig urzgdzeniem jest zabronione dzieciom.

— Przechowywac urzgdzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Nie uzywaj tego urzgdzenia w potgczeniu z programatorem, timerem lub jakiekolwiek
innym urzgdzeniem, ktdre automatycznie witgcza urzagdzenie.

- Nie zanurzaj czesci napgdowej do wody i nie myj pod biezgcg woda!

- Urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ wigczonego bez dozoru i nalezy kontrolowaé
przez caly czas przygotowywania positkow!

— Przed zmiang akcesoriow lub odpowiednich czgsci, ktére sg ruchome sig podczas
uzytkowania, przed montazem i demontazem przed czyszczeniem lub konserwacja,
urzadzenie nalezy wytgczyc¢ i odtgczy¢ od zasilania wyciggajgc wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

— Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez nadzoru.

— Urzadzenie nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie ma ryzyka
przewrécenia sie, z dala od zrédet ciepta (np. grzejnikéw, kuchenek
elektrycznych/gazowych, itp.) i mokrych (np. zlewy, umywalki, itp.).

— Przed przygotowaniem nalezy usung¢ z zywnosci opakowania (np. papier, torby PE,
itp.).
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— Nie wtgczaj urzadzenia bez wtozonych surowcow!
— Z urzgdzeniem nalezy uzywac tylko oryginalnych akcesoriéw od producenta.

Uzycie innych akcesoriow moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Akcesoriéw nie wktadaj do otwordéw w ciele.

- Nigdy nie wktadaj palcéw do otworu napetniajgcego, nie uzywaj do tego celéw
widelca, noza, topatki, tyzki itp. Do tego celu uzyj wytacznie dostarczonego
popychacza.

— Po poprawnym zatozeniu naczynia, pokrywy naczynia, duzego popychacza, miksera
i wyciskarki do cytrusow nastepuje zwolnienie blokady i urzgdzenie moze by¢ wigczone.
Urzadzenia nie mozna wigczy¢ bez zatozonego pojemnika, pokrywy, duzego
popychacza, miksera lub wyciskarki do cytruséw!

— Do wytgczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac zabezpieczenia owtadanego przez
pojemnik, pokrywe pojemnika, duzym popychaczem i wyciskarkg dla owocow
cytrusowych i blokady bezpieczenstwa sterowanej przez mikser!

— Przed uzyciem nalezy usung¢ z noza zabezpieczenie ostrza.

— Koncéwki robocze ze wzgledow bezpieczenstwa, nie mogg by¢ wymieniane na
pracujgcym silniku.

— Przed zdjeciem pokrywy lub pojemnika miksera nalezy cze$ci wirujgce pozostawi¢ do
catkowitego zatrzymania.

— Przy manipulowaniu z akcesoriami nalezy postepowac ostroznie, sg bardzo ostre.

— Podczas wktadania lub wyjmowania pojemnika nie naciskaj zbyt mocno na uchwyt
pojemnika.

— Nie nalezy podnosic¢ i przenosi¢ robota za uchwyt pojemnika, ale zawsze nalezy uzywacé
wyciecia w dolnej czesci silnikal!

— Nie pracuj z produktami, ktérych temperatura przekracza okoto 80 °C (176 °F). Przy
miksowaniu gorgcych cieczy nalezy wyjg¢ zatyczke E3 z pokrywy miksera.

— Przy miksowaniu lub mieszaniu cieczy nie mozna przekroczy¢ poziomu wyznaczonego
na naczyniu.

— Jezeli produkty przyklejg si¢ do wyposazenia (np.: do nozy, tarcz) nalezy wytgczy¢
urzgdzenie, ostroznie wyczyscic¢ (np. przy pomocy topatki).

— Nalezy zwrdci¢ uwage, aby przewdd zasilania nie dostat sie do kontaktu z obracajgcymi
sie elementami urzgdzenia.

— Nalezy regularnie sprawdzac kabel zasilania urzgdzenia.

— Jezeli kabel zasilajgcy tego urzgdzenia jest uszkodzony, aby nie dopusci¢ do powstania
niebezpiecznej sytuacji, musi by¢ wymieniony przez producenta, przez technika serwisu
lub podobnie wykwalifikowang osobe.

— Kabel zasilajgcy nie moze by¢ uszkodzone przez ostre lub gorgce przedmioty, otwarty
ogien i nie moze by¢ zanurzone w wodzie lub tamac przez ostre krawedzie. Nigdy nie
nalezy umieszczac przewodu na gorgce powierzchnie lub pozostawi¢ wiszgcego na
krawedzi stotu lub blatu. Przez zawadzenie, potknigcie lub pociggnigcie na przykfad
przez dzieci moze zostaé przewrdcone lub Sciggnigte i spowodowac powazne
obrazenia!

— Jedli konieczne jest wykorzystanie kabla przedtuzajgcego, nie moze by¢ uszkodzony
i musi spetnia¢ obowigzujgce normy.

— Urzadzenie nalezy uzywac tylko z oryginalnymi akcesoriami od producenta.

— Urzadzenie nalezy uzywac jedynie do celow, dla ktdérych jest przeznaczone, w sposéb
opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywac urzadzenia do innych celow.
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— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i zranienia spowodowane
@ przez niewtasciwe uzywanie urzgdzenia i akcesoridw (np. pogorszenie jakosci
zywnosci, poranienia, pociecia) nie i jest odpowiedzialny za gwarancije na
urzadzenie w przypadku nie przestrzegania wyzej przedstawionych ostrzezen
bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1)
A - czesé napedowa - silnik

A1 - regulator obrotowy A5 - zabezpieczenie
A2 - przycisk PULSE A6 — zabezpieczenie
A3 - przycisk ICE (LOD) A7 - naped

A4 - Swiatto kontrolne zasilania A8 — przewdd zasilania

B - duzy pojemnik (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
B1 - wat napedowy pojemnika
C - maty pojemnik
D - pokrywa
D1 — wystep zabezpieczajgcy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
D2 — wystep blokujgcy
D3 - otwér napetniajgcy
E - pojemnik miksujgcy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
E1-noz E3 - zatyczka pokrywy
E2 - pokrywka E4 - uszczelnienie gumowe
F - popychacz duzy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
F1 — popychacz maty
G - wyciskarka owocéw cytrusowych
G1 - wystep zabezpieczajgcy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
G2 - stozek wyciskarki
H - duzy néz sierpowy
I - matly néz sierpowy
J - koncéwka do wyrabiania ciasta
K - koncéwka do ubijania
K1 - trzepaczki
L - tarcza dwustronna - do krojenia na grubo/plasterki
M - tarcza dwustronna - do krojenia na drobno/plasterki
N - tarcza jednostronna do tarcia
O - tarcza na frytki jednostronna

lll. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO PRACY

Usung¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, wyja¢ robota kuchennego wraz

w wyposazeniem. Usung¢ wszystkie kawatki folii samoprzylepnej, naklejki lub papier.
Przed przystgpieniem do pierwszego uzycia nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
Srodka do mycia naczyn czeéci, ktére bedg w kontakcie z zywnoscig, nastgpnie dokfadnie
optukac pod czystg wodg, wytrze¢ do sucha, ewentualnie pozostawi¢ do

wysuszenia. Robot nalezy postawi¢ na wybrane miejsce na stabilng, gtadkg i czystg
powierzchnie na wysokosci, co najmniej 85 cm, poza zasiegiem dzieci i osdb
nieuprawnionych (patrz . WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA). Zostaw miejsce dla
prawidtowej wentylacji. Otwory w urzgdzeniu zapewniajg przeptyw powietrza i nie mozna
ich zakrywac lub blokowagé. Nie wolno réwniez zdejmowac ndzek. Upewnij sig, ze kabel
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zasilajgcy nie jest uszkodzony i ze nie przechodzi przez ostre lub na gorgce
powierzchnie. Gniazdko musi by¢ tatwo dostepne, aby robot w przypadku
zagrozenia, mozna byto fatwo odtgczy¢ od sieci. Podtgcz wtyczke kabla zasilajgcego A8,
zaswieci sie lampka A4.

llos¢ przetwarzanych produktéw nalezy wybrac tak, aby nie byt przekroczony wskazany
maksymalny poziom naczynia oznaczony kreska. Wigkszg ilos¢ zywno$ci nalezy rozdzieli¢
na kilka porciji i regularnie kontrolowaé zawarto$¢ naczynia. Zaleca sie od czasu do czasu
przerwac prace, urzgdzenie wytgczyc¢ i usungc ewentualne produkty, ktére przykleity sie
lub zapchaty akcesoria i $ciany naczynia, miksera i pokrywy (patrz rozdziat

I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA).

Czasy potrzebne do przygotowania produktow podano wytgcznie orientacyjnie i sg one
zalezne od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych surowcow, wynoszg od kilku sekund
do kilku minut (patrz tabelka). Podczas pierwszego witgczenia moze wystgpi¢ kroétkie,
lekkie zadymienie lub zapach, nie jest to usterka i nie jest powodem do reklamaciji
urzgdzenia.

Regulator obrotowy (A1)

Pozycja OFF: wytgczono.

Pozycja ON: wigczono.

Pozycja MIN - MAX: pozwala na ustawienie optymalnej predkosci dla wybranej koncowki
roboczej.

Jest przeznaczony do mieszania, ugniatania, ubijania, tarcia, przygotowania kaszy,

sokow, i bardzo drobne posiekanie.

Przycisk PULSE (A2)

PULSE: silnik pracuje tylko w czasie nacisniecia na maksymalng moc. Jest on
przeznaczony do krojenia, miksowania i siekania normalnego i na grubo. Naciéniecie
nalezy powtorzy¢ kilka razy az do osiggnigcia pozgdanego efektu.

Przycisk ICE (A3)

ICE: po jego naci$nigciu silnik pracuje w regularnych cyklach (wtgczono/wytgczono) az
urzadzenie jest wytgczone ponownie. Funkcja ICE przeznaczona jest do kruszenia lodu
lub bardzo twardych substanciji (takich jak ziarna kawy, fasoli, orzechy).

Zabezpieczenie (A5)

- Nie dopuszcza do uruchomienia urzgdzenia, jesli pojemnik B nie jest poprawnie wtozony
na naped A, pokrywa D i wyciskacz G na pojemniku B i popychacz F1 w otworze
napetniajgcym D3.

- Wytgczy urzgdzenie w przypadku, ze mogtoby dojs¢ do odblokowania pojemnika,
pokrywy, wyciskacza i popychacza.

Zabezpieczenie (A6)

— Nie dopuszcza do uruchomienia urzgdzenia, jesli pojemnik E nie jest prawidtowo
wtozony na czesci napedowej A.

— Wytgczy urzgdzenie w przypadku, jesli mogtoby doj$¢ do odblokowania pojemnika
miksujgcego.
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UWAGA

Jezeli urzgdzenie nie dziata po obréceniu regulatora na pozycje ON,
nastepnie po obréceniu na zgdany poziom predkosci lub po nacisnigciu
przycisku PULSE lub ICE, ale Swieci lampka A4 i miga podswietlenie
przyciskéw A2 i A3, oznacza to, ze pojemnik, pokrywa, duzy popychacz lub
wyciskacz na owoce cytrusowe nie zostaly prawidlowo witozone/zamkniete.
Skontroluj wiozenie/zamkniecie pojemnika, pokrywy, duzego popychacza

i wyciskacza owocoéw cytrusowych (musi by¢ odblokowane
zabezpieczenie).

Robot kuchenny (rys. 2, 3, 4, 6, 7, 8)

Wkiadanie i wyjmowanie duzego pojemnika (B)

Pojemnik nalezy natozy¢ na naped A7 tak, aby zeslizgnat sie w dét, a nastepnie nalezy
obroci¢ w prawo, az bedzie zabezpieczony (rownocze$nie nastepuje odblokowanie). Na
te operacje nalezy zwréci¢ szczegolng uwage. W przeciwny sposob pojemnik nalezy
wyjgc.

Wktadanie i wyjmowanie matego pojemnika (C), (rys. 3)

Pojemnik nalezy wtozy¢ do duzego pojemnika B tak, aby wystepki blokujgce i wyciecia
byly wobec siebie w prawidtowej pozycji. W przeciwny sposéb pojemnik nalezy wyjgc.
Jesli maty pojemnik nie bedzie prawidtowo wtozony, nie mozna na duzy pojemnik natozy¢
pokrywy D.

UWAGA

- maty pojemnik jest przeznaczony do uzycia wytgcznie z matym nozem sierpowym, nie
nalezy go uzywac¢ w potgczeniu z tarczami,

- nadaje sie na ziofa, niewielkich ilosci migsa, cebuli, majonez, warzyw, i dietetycznego
zywienia dzieci,

- nie nadaje sie do ptynnych substancji.

Wktadanie i wyjmowanie pokrywy (D), (rys. 2, 3, 4, 6, 7)

Pokrywe nalezy zatozy¢ i wyjg¢ wytgcznie wtedy, jezeli regulator obrotowy A1 znajduje sig
w pozycji OFF (WYLACZONO).

Pokrywe nalezy wtozy¢ na naczynie B tak, aby wgtebienie na krawedzi pokrywy weszto
doktadnie do wystepu znajdujgcego sie na krawedzi naczynia. Pokrywe nalezy obrécié

w prawo az do kliknigcia wystepku zabezpieczajgcego D1, zabezpieczenia urzgdzenia A5
i do zapadnigcia wystepku blokujgcego D2 w wycigcie w rekojesci pojemnika. Wykonaniu
tej czynnosci nalezy poswieci¢ szczeg6lng uwage. Pokrywa jest momentalnie

w poprawnej pozycji a naped A moze by¢ uruchomiony. Postepujgc w odwrotny sposob
mozna pokrywe zdjgé.

Otwor napetniajgcy (D3), popychacze (F, F1), (rys. 2, 3, 4,6, 7)

Otworem napetniajgcym mozna do pojemnika B dodawac ptynne lub state substancje
podczas pracy silnika A. Popychacz F, F1, uzyj do przesunigecia zywnosci w otworze
napetniajgcym.
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Duzy popychacz F aktywuje zabezpieczenie A5 (stychac¢ klikniecie), jesli jest
wyciggniety nad % poziomu otworu napetniajgcego D3 silnik przestaje dziatac.
Po zasunieciu popychacza F z powrotem, zabezpieczenie zostaje dezaktywowane
(ustyszysz dzwiek kliknigcia) i naped moze pracowac.

Maty popychacz F1 mozna wysuwac z otworu napetniajgcego D3 i przesuwac z nim
surowce bez ograniczenia pracy silnika A.

Notatka:

- Jezeli chcesz dodaé sktadniki, nie nalezy korzysta¢ z duzego popychacza celem
wytgczania i wigczania urzgdzenia! Przed wyciggnigciem popychacza z otworu
napetniania, naped nalezy wytgczy¢ regulatorem A1.

— Maksymalny poziom napetnienia otworu to 3 jego objetosci.

Uzycie akcesoriéw

Noze sierpowe (H, I), (rys. 2, 3)

Duzy noz sierpowy H jest przeznaczony do stosowania w duzym pojemniku B.
Maty ndz sierpowy I jest przeznaczony do stosowania w matym pojemniku C.

Ztozenie

N6z (przytrzymac za gérng czesc¢ z tworzywa sztucznego) nalezy natozy¢ srodkowym
otworem na wat B1. Wyjecie noza nalezy wykonaé odwrotnie. Wt6z néz do pojemnika
przed dodaniem sktadnikow.

Uzycie

Rozdrabnianie (mielenie), miksowanie, mieszanie wszelkich rodzajéw owocéw, warzyw
i migsa (bez kosci, sciegna i skéry) oraz do przygotowania puree. Nie stosuj noza do
przygotowania ciast o rzadkiej konsystencji.

Duzy néz moze byc¢ stosowany do kruszenia lodu.

Rozdrabnianie: uzyj regulatora obrotowego A1. Nastawienie regulatora MIN - MAX.
Miksowanie: nastawienie regulatora MAX lub uzyj przycisk A2.

Kruszenie lodu: uzyj przycisk A3.

Zalecenia

- Produkty nalezy wstepnie pokroi¢ na kostki o wymiarach 30 x 30 x 30 mm. Nie mle¢, nie
sieka¢ zmrozonego migsa.

- Do grubego i $rednio — grubego rozdrabniania (mielenia) np.: cebuli uzyj przycisk A2,
5-10 krotkich impulséw zazwyczaj wystarczy do osiggniecia zgdanego rezultatu.

- Przy rozdrabnianiu twardego sera zo6ttego, czekolady nalezy pracowacé krétko.

- Surowce w procesie rozdrabniania ogrzejg sig, zmigkng i mogg tworzy¢ grudki.

- Nie uzywaj matego noza do przetwarzania bardzo twardych produktéw, jakimi sg kawa,
orzeszki muszkatotowe, kostki lodu itp.

- Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 15 - 60 sek.).

Ostrzezenie: Przez nadmierne kruszenia lodu nozem sierpowym dojdzie do jego
przedwczesnego stepienia. Jesli tak sie stanie, noze mozna naostrzyc.
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@ Koncéwka do wyrabiania ciasta (J), (rys. 4)
Ztozenie

Nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu B1, umozliwi¢ opadniecie na watku az do
oporu. W celu wyjecia nasadki nalezy postepowac¢ w odwrotny sposob. Koncéwke wtozy¢
do pojemnika zawsze przed dodaniem surowcow.

Uzycie
Ugniatanie: ciasta kruche/lekkie/drozdzowe, zastosuj regulator A1.
Nastawienie regulatora MIN - MAX (w zaleznos$ci od konsystenciji ciasta).

Zalecenia

- Przygotowujgc wigkszg ilo$¢ ciasta nalezy rozdzieli¢ go na kilka porcji. W zadnym
przypadku nie przetwarza¢ wiecej niz cztery porcje ciasta kolejno po sobie. Przed
nastepnym zastosowaniem nalezy wykona¢ okoto 30 minutowg przerwe.

- Do ugniatania nalezy zastosowac produkty o pokojowej temperaturze. Drozdze nalezy
wstepnie rozmiesza¢ w cieptym mleku lub wodzie. Jak tylko ciasto bedzie w ksztatcie
kuli, wedtug doswiadczenie uzytkownika, zakonczy¢ ugniatanie, ewentualnie pozostawi¢
ciasto do wyrosniecia wedtug receptury.

- Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).

Koncéwka do ubijania (K, K1), (rys. 5, 6)

Ztozenie

Trzepaczki wstawi¢ w otwory w dolnej czesci przedtuzenia do oporu (rys. 5). W celu
wyjecia trzepaczki nalezy postepowacé w odwrotny sposob.

Nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu B1, umozliwi¢ opadniecie na watku do oporu
(rys. 6). W celu wyjecia nasadki nalezy postepowaé w odwrotny sposob.

Uzycie

Ubijanie: bita Smietana, jaja, biatko jaj, kremy deserowe, budynie, majonez, ciasto
biszkoptowe.

Zastosuj regulator obrotowy A1. Nastawienie regulatora MIN — potowa zakresu.

Zalecenia

- Nie stosuj nasadki do przygotowania ciast z zawartoscig margaryny lub masta lub do
ugniecenia ciasta.

- Do ubijania stosuj substancje o pokojowej temperaturze. Jezeli ubijanie nie jest
optymalne nalezy doda¢ matg ilo$¢ soku cytrynowego lub soli. W przypadku ubijania
kremow, bitej $mietany nalezy schtodzi¢ na okoto 6 °C.

- Przed ubijaniem biatka jaj (minimalna ilos¢ 2 szt.) nalezy skontrolowac czy nasadka
oraz naczynie sg suche i pozbawione reszek oleju. Biatka muszg mie¢ temperature
pokojowa.

- Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 60 — 180 sek.).
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Tarcze (L, M, N, O), (rys. 7)
Utozenie

Wybrang tarcze nalezy zatozy¢ na watek napedu B1 (ostrzem w gore). Dwustronne tarcze
nalezy natozy¢ strong roboczg w goére. Wyjecie tarczy nalezy wykonaé postepujgc
w odwrotny sposob.

Tarcza dwustronna - do krojenia na grubo/plasterki (L)

Uzycie

Krojenie na grubo: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, rogale, butki.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MIN - MAX.

Krojenie grubych plasterkéw: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, itp.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora potowa miedzy MIN - MAX.

Tarcza dwustronna - do krojenia na drobno/plasterki (M)

Uzycie

Krojenie na drobno: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, rogale, butki.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MAX.

Krojenie cienkich plasterkéw: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, itp.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora potowa migdzy MIN - MAX.

Tarcza do tarcia (N)

Uzycie

Tarcie: szczegdlnie surowe ziemniaki, ale takze owoce (jabtka) i warzywa (marchew,
0gorki, kapusta biata), ser, butki, rogaliki.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MAX.

Jednostronna tarcza na frytki (O)
Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MIN.

Zalecenia

- Zywnosé przeznaczong do przetworzenia, nalezy dodaé zawsze po wiozeniu
akcesoriow.

- Przy przetwarzaniu wiekszej ilosci zywnosci nalezy skontrolowac, czy pod tarczg nie
gromadzg si¢ produkty. Produkty nalezy czesciej usuwac z naczynia.

- Duze sztuki nalezy pokroic tak, aby zmiescity si¢ do otworu.

- Zywno$¢ nalezy wktadaé stopniowo i rbwnomiernie.

- Ruch produktéw w otworze nalezy wykonywaé przy pomocy popychacza, ktérym nalezy
porusza¢ pomatu i bez wielkiego nacisku.

- Jezeli produkty bedg rozdrobnione na grubo (np.: butka tarta), do drobniejszego
rozdrobnienia nalezy zastosowac noz sierpowy.

- Do starcia lub granulowania migkkich produktéw nalezy zastosowa¢ matg predkosc, aby
surowce nie zmienity sie w kasze.

- Do zywnosci, ktéra jest rozdrabniana (twardy ser, orzechy, czekolada), poleca sie
zastosowanie noza sierpowego H, ktéry jest przeznaczony réwniez do rozdrabniania
(mielenia).

- Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund.
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Po ztozeniu wszystkich czesci robota i jego napetnieniu surowcami nalezy wtgczy¢

urzadzenie regulatorem A1 z pozycji OFF (WYLACZONO) na pozycje ON
(WEACZONO), (miga podswietlenie przyciskow A2 i A3). Dziatanie rozpocznie sig po
obroéceniu regulatora na dany poziom predkosci lub naci$nieciu przycisku A2. Po
zakonczeniu pracy urzgdzenie nalezy wytgczy¢ obracajgc regulator do pozyciji OFF
(WYLACZONO), (podswietlenie przyciskéw A2 i A3 zgasnie) i wyjg¢ wtyczke przewodu
zasilania A8 z gniazdka.

Wyciskarka do owocéw cytrusowych (rys. 8)

Wiozenie i wyjecie sitka (G)

Sitko mozna zdejmowac i naktadac tylko wtedy, gdy pokretto A1 jest w pozycji OFF
(WYLACZONO). Sito nalezy natozy¢ na pojemnik B tak, ze pasuje doktadnie do wystajgcej
krawedzi pojemnika. Nasadke obréci¢ w prawo az do zamkniecia wystepu G1

w urzadzeniu zabezpieczajgcym A5. Na te operacje nalezy zwréci¢ szczegélng uwage.
Nasadka jest teraz zabezpieczona w prawidtowej pozycji a cze$¢ silnikowa A moze
dziata¢. Natozy¢ na stozek wyciskarki G2 i docisng¢. Pokrywe mozna wyjg¢ w odwrotny
Sposob.

UWAGA: Nie wigczaj urzgdzenia bez wtozone istozek wyciskarki

Uzycie

Jest on uzywany do wyciskania owocow cytrusowych (np. pomarancze, cytryny

i grejpfruty).

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawianie regulatora: MIN do pierwszej potowy zakresu.

Po ztozeniu wyciskarki wybrane owoce cytrusowe nalezy rozpotowi¢ i nacisng¢ na stozek
G2. Nalezy wtgczy¢ urzadzenie regulatorem A1 z pozycji OFF (WYLACZONO) na pozycje
ON (WELACZONO), (miga podswietlenie przyciskéw A2 i A3). Wyciskanie rozpocznie sig po
obroéceniu regulatora na dany poziom predkosci. Stozek wyciskarki obraca sie a sok
wycieka po stozku przez sitko do pojemnika. Po zakonczeniu pracy urzadzenie nalezy
wytgczy¢ obracajgc regulator na pozycje OFF (WYLACZONO), i wyjgé wtyczke przewodu
zasilania A8 z gniazdka.

Zalecenia:

— Konieczne jest Sledzenie ilosci wycisnigtego soku. Nie moze przekraczac
maksymalnego limitu objetosci pojemnika oznaczony kreska. Pojemnik w odpowiednim
w czasie nalezy opréznic.

— W przypadku przetwarzania duzych ilosci surowcoéw, zalecamy usung¢ z sita migzsz.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych owocow
cytrusowych, zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).

Mikser - pojemnik miksujacy (E), (rys. 9)

Wiozenie i wyjecie

Ztozony pojemnik nalezy zdejmowac i naktadac tylko wtedy, gdy pokretto A1 jest na
pozycji OFF (WYLACZONO).

Pojemnik nalezy natozy¢ na naped A7 tak, aby zeslizgnat sie w dot, a nastepnie nalezy
obréci¢ w prawo, az bedzie zabezpieczony (rownocze$nie nastepuje odblokowanie A6).
Na te operacje nalezy zwrécié szczegd6lng uwage. Pojemnik miksujgcy przykryé
pokrywg E2 i zatyczkg pokrywy E3. Pojemnik mozna wyjaé w przeciwny sposéb. Przy
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wktadaniu lub wyjmowanie pojemnika nie nalezy mocno naciska¢ na uchwyty
pojemnika.

Uzycie

Mikser jest przeznaczony do miksowania, mieszania sokow, koktajli mlecznych, sosow,

wyzywienia dziecigcego i dietetycznego, lekkich ciast, ciasta biszkoptowego,

przygotowania puree.

Miksowanie: nalezy uzy¢ regulator A1 lub przycisku A2 (PULSE). Nastawienie regulatora
MAX.

Zalecenia

- Podczas rozdrabniania wigkszych ilosci zywnosci, nalezy dzieli¢ je na mniejsze dawki,
aby nie przecigzac silnika.

- Twardsze substancje mozna pokroi¢ na mate kawatki. Nie przetwarza¢ bardzo twardych
produktéw (np.: kostki lodu itp.). N6z moze sie stepi¢ zbytecznie.

- Twarde produkty (np.: nasiona roslin strgczkowych, soja itp.) nalezy przez
przetwarzaniem namoczy¢ w wodzie.

- Nie zdejmowac pokrywy E3 z napedu podczas pracy napedu.

- Dodatki ciekte (np.: olej, mleko) lub inne substancje mozna wkftada¢ do naczynia po
wyjeciu zatyczki E4 poprzez maty otwor z pokrywie (podczas pracy napedu). Podczas
ruchu polecamy pozostawi¢ zatyczke wsunietg w pokrywie tak, aby ciekte substancije
nie wytrysnety przez otwor napetniajgcy w pokrywie.

- Z wydtuzajgcym sig czasem miksowania otrzymany produkt bedzie drobniejszy.

- Mozna réwniez pracowac z gorgcymi produktami do temperatury 80 °C np.: sosy, zupy.

- W przypadku cieczy tworzacych pianke (np.: mleko) nie napetniaj naczynia az do
poziomu ,,MAX“, aby nie doszto do wycieku substancji. W tym przypadku zalecana ilo$¢
wynosi okoto 0,5 1.

- Jezeli wynik nie jest zadawalajacy, nalezy wytgczy¢ urzadzenie, przy pomocy topatki
zamieszac surowce, odjg¢ czgs¢ surowcow lub dolac troche cieczy.

- Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund.

Po natozeniu ztozonego pojemnika na miksowanie na czes¢ napedowg i po jego
napetieniu surowcami nalezy wigczy¢ urzgdzenie regulatorem A1 z pozycji OFF
(WYLACZONO) na pozycje ON (WLACZONO), (miga podswietlenie przyciskéw A2 i A3).
Dziatanie rozpocznie sie po obréceniu regulatora na dany poziom predkosci lub
nacisniecie przycisku A2 lub A3. Po zakonczeniu pracy urzadzenie nalezy wytgczyé
obracajgc regulator na pozycje OFF (WYLACZONO) i wyja¢ wtyczke przewodu zasilania
A8 z gniazdka.

Ztozenie i roztozenie pojemnika (E), (rys. 10)

Na powierzchnie przylegajgce plastikowej bazy noza E1 nalezy natozy¢ uszczelnienie E4.
N6z (ze spodu) uchwyci¢ za plastikowg baze i zasung¢ (ostrzem w gére) do otworu

w pojemniku, nastepnie obrécié w kierunku strzatki na napisie CLOSE (ZAMKNAC) az do
oporu. Upewnij sig, ze uszczelka jest prawidtowo potozona na swoim miejscu

w pojemniku. Wyjecie noza z pojemnika nalezy wykona¢ w odwrotny sposob.
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@ IV. TABELA UZYCIA URZADZENIA | AKCESORIOW

Nastepujgce porady przygotowania pokarméw prosimy traktowac jako przyktady
i inspiracje. Ich celem nie jest dostarczenie instrukgciji, ale pokazanie réznych mozliwosci.
llos¢ przetwarzanych produktéw wybrac tak, aby nie byt przekroczony wskazany
maksymalny poziom zawartosci naczynia oznaczony kreskg. Wiekszg ilo$¢ zywnosci
nalezy rozdzieli¢ na kilka porcji i regularnie kontrolowa¢ zawarto$¢ naczynia. Zaleca sig od
czasu do czasu przerwac prace, urzgdzenie wytgczy¢ i usungé ewentualne produkty,
ktére przykleity sie lub zapchaty wyposazenie i $ciany naczynia, miksera i pokrywy (patrz
rozdziat I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA).

Czasy potrzebne do przygotowania produktow podano wytgcznie orientacyjnie i sg one
zalezne od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw, wynoszg od kilku sekund
do kilku minut (patrz tabelka).

Akcesoria Surowce Max. ilo$¢é Czas Predko$é Przygoto-
(sekundy) wanie (mm)
Duzy n6z migso 500 g 15 MAX 30 x30x30
sierpowy (wotowina,
wieprzowina)
l6d ok. 16 kostek 30-60 ICE -
Maty néz migso 150 ¢ 30 MAX -
sierpowy (wotowina,
wieprzowina)
Koncowka do maka 1000 g 60 MIN - MAX -
wyrabiania (w zaleznosci od
sol 109 konsystencji ciasta, -
aby wyrabianie
drozdze 109 ciasta byto -
najbardziej
cukier 109 efektywne) -
woda 450 g -
tluszcz 20¢g migkki - ciekly
Koricowka do biatko 2 -6 szt 70-120 MIN - 1/2 -
ubijania
bita Smietana 250 ¢ 120 MIN - 1/2 -
Tarcza do marchewka 1000 g 30 MIN - MAX -
krojenia na
grubo, drobno/|  ziemniaki 1000 g -
plasterki, do
przecierania, cebula 1000 g -
na frytki
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Akcesoria Surowce Max. ilos¢é Czas Predkosé Przygoto-
(sekundy) wanie (mm)
Wyciskarka | pomarancza/ 1000 g 120 MIN - 1/2 na potowe
na owoce cytryna
cytrusowe
Mikser marchewka 480 ¢g 120 MIN - 1/2 15x15x 15
woda 720 g

V. KONSERWACUJA (rys. 11)

Przed kazdg konserwacjg urzgdzenie nalezy wytgczyé, odigczy¢ od sieci wyciggajac
wtyczke kabla zasilajgcego z gniazdka! Nie stosuj zrgcych i agresywnych srodkéw
czyszczacych (np. ostre przedmioty, skrobaczki, rozciericzalniki lub inne
rozpuszczalniki). Czyszczenie napedu A, koncéwka do ubijania K nalezy wykonac przy
pomocy wilgotnej Sciereczki z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wszelkie elementy
wyposazenia umyj natychmiast po uzyciu w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn (mozna réwniez zastosowac¢ zmywarke naczyn). W celu tatwiejszego czyszczenie
miksera mozna go zdjg¢ z napedu (rys. 10). Przy czyszczeniu nozy i tarczy nalezy
pracowac bardzo ostroznie! Wystrzegac sie, aby ostre krawedzie wyposazenia nie
natrafity na twarde przedmioty, ktére tepig noze i w ten sposéb obnizajg ich efektywnosé.
Jesli uszczelka E4 jest zuzyta lub uszkodzona zastgp jg nowg (tego samego typu).
Niektdére dodatki mogg do pewnego stopnia zabarwi¢ wyposazenie. Ze wzgledu
funkcjonalnosci i wzgledow higienicznych nie ma to jednak znaczenia i nie jest powodem
do reklamowania urzgdzenia. Zabarwienie zazwyczaj po pewnym czasie zniknie. CzeSci
z tworzywa sztucznego nie wolno suszy¢ nad zrédtami ciepta (np. kominki, kuchenki
elektryczne/gazowe).

Po oczyszczeniu nalezy przechowywac urzadzenie w suchym i bezpiecznym miejscu
wolnym od kurzu, z dala od dzieci i oséb niekompetentnych.
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PL

Problem

VI. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzgdzenie nie chce
sie wigczy¢

Brak zasilania

Sprawdz przewdd zasilania, wtyczke
i gniazdko elektryczne

Pojemnik robota, pokrywa
pojemnika, duzy
popychacz, mikser

i wyciskarka do cytruséw
sg wtozone niewtasciwie

Sprawdzi¢ i dokre¢ wszystkie te
czesci w odpowiedniej pozyciji, tak,
aby odblokowac urzgdzenie

Urzgdzenie przestanie
dziatac

Pokrywa/wyciskarka do
cytruséw poluzowaty sie
podczas pracy urzgdzenia

Pokrywe lub wyciskarke do cytruséw
przymocuj

Duzy popychacz zostat
wyciggniety poza
maksymalny poziom
otworu napetniania

Zasun duzy popychacz ponizej tej
granicy

Zywno$¢é przetwarzana
jest zbyt cigzka

Urzadzenie wytgcz, niech sig
ochtodzi, surowce podziel na
mniejsze dawki i wktadaj stopniowo

Noze, koncéwki do
ugniatania i ubijania

i tarcze sg zablokowane
przez twarde sktadniki,
ktore nie sg zalecane dla
poszczegodlnych koncowek

Wytgcz urzgdzenie, sktadniki, ktére
zablokowaty akcesoria nalezy
usungc, a nastepnie kontynuowac
prace

Z dna pojemnika
miksujgcego wycieka
ciecz

Na uszczelkach lub
powierzchniach
przylegajacych sg
zanieczyszczenia (np.
pozostatosci surowcow)

Sprawdz lub oczys¢ uszczelnienia
i powierzchnie przylegajace

Uszczelnienie jest zuzyte
lub uszkodzone

Wymieni¢ uszkodzone uszczelki na
nowe tego samego typu

Brak uszczelnienis na nozu

Umies¢ uszczelke na baze ostrza
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A ”.
VIL. EKOLOGIA S ER K

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwarzania wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementow elektrycznych lub
elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy odnies¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktorych bedg przyjete bez optaty.
Dzieki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowac¢ cenne zrédta i pomogg

w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania innych szczegotowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy
zwrdcic sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl).
Niewtasciwy sposoéb utylizacji urzgdzenia moze podlegac karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzgdzenia z uzytkowania
zaleca sig odigczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, przez ucigcie przewodu.
Dzieki czemu uzytkowanie urzagdzenia nie bedzie mozliwe

Wymiana elementéw, ktére wymagaija ingerenciji do elektrycznej czesci urzadzenia
moze wykonaé wytgcznie specjalistyczny serwis! Nieprzestrzeganie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VIIl. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowe;j
Pobér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej
Obijetos¢ pojemnikow (1) ok. 4,0/2,0/1,2

Waga cze$ci napedowej (kg) ok. 3,3

Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wigcznie z dodatkami w zakresie
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 95/2006/ES wtgcznie
z dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest zgodny z rozporzgdzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady

w sprawie materiatdow i wyrobéw przeznaczonych do z zywnoscig.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych zmian od wykonania
standardowego, ktdre nie ma wptywu na dziatanie produktu.

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w domu.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Nie zanurza¢ w wodzie lub innych
cieczach.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES

AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.

Niebezpieczeristwo uduszenia. Torebke z PE nalezy potozy¢ w miejscu bedgcym poza

zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy.

PRODUCENT: ETA a.s., Poli¢skéa 444, 539 01 Hlinsko, Czeska Republika.
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KyXOHHbIN Kom6aiH
eta 0029

PYKOBO/ACTBO MO 3KCIYATALINA

I. TPEBOBAHMA NO TEXHMKE BE3OMNMACHOCTHU

— MNepen nepBbIM NpUMEHeHNEM Nprbopa cneasyeT BHUMATENIbHO 03HAKOMUTLCA
C COOeP>KaHNEM HaCTOALLEN NHCTPYKLUMMN BKIKOYAA PUCYHKM U MHCTPYKLIMIO COXPaHUTb
ANA fanbHenwero npuMeHeHuA. VIHCTpyKuMmn B pyKOBOACTBE CneayeT CHnTaTb H4acTbio
npubopa n nx Heobxoanmo nepepatb NO6OMy Apyromy nofb3oBaTento Npréopom.

—Y6eonTtechb B TOM, 4YTO AaHHbIE HA TUMNOBOM LUMTKE Npubopa COOTBETCTBYIOT
HanpAxxeHuio Baluen anekTpnyeckon ceTu.

— Hukorga He nonb3ynTech NpMbopoM, Y KOTOPOro MNOBPEXAEH NUTATENbHbIA NPOBOA U
BUJIKa NUTaTENIbHOro NPOBOAA, a Tak Xe B Clly4ae ero HemcnpasHoO paboTsl,
NoBpeXXAEeHUA Npy NageHun Ha non. B Takom criyyae oTHecuTe nsgenuve
B CMeunann3npoBaHHyO 3N1eKTPOMACTEPCKYHO Ha NPOBEPKY ero 6e3onacHocTu
1 npaBusibHON paboThl.

- lTtencenbHylo BUNKY NUTaTe/IbHOro NPOBOAa He BCTaBJIAUTE B LUTENCEsIbHOE
rHe3go 9. CeTU U He BbIHMMaNTe ee U3 3J1. PO3eTKU MOKPbIMU pyKamu Unm
BblgeprusaHuem Kkabena nutaHua!l

— dnekTponpubop npeaHasHa4eH UCKIIOYMTENbHO AJA ObITOBbIX HYXXA U TOMY
noao6HbIX uenen (npurotoBneHue nuwm)! OH He NpegHa3Ha4YeH AnA
KOMMEpPYeCKOro Ucrnosb3oBaHUA 1 A/1A UCTIONb30BaHNA B MECTax, TaKMX Kak KyXHu
ANA COTPYAHWKOB Mara3vHOB, 0h1MCcoB nnun hepMepCKUX X03ANCTB, NN B APYTUX
pabounx mectax. Mpnbop Takxke He NpegHasHavYeH ANa UCMONb30BaHNA KIIMeHTamum
B roCTUHMLAX, MOTENAX, 06 beKTax 06eCcnevnBaroLLMX HOYMEr C 3aBTPaKOM U ApyrmxX
SKUMULLHBIX YYPEXAEHMAX.

— OTOT NpMbOp HE AOMKEH UCNOb30BATLCA AETbMMU.

— [laHHbIN NprBOpP MOXET UCMOML30BATLCA NIOABMU C OrPaHUYEHHBIMU BO3MOXHOCTAMM
CEHCOPHOW CUCTEMbI, OrPaHN4EeHHBbIMU OU3NHECKUMUN UM UHTENNEKTYanbHbIMA
BO3MOXHOCTAMM, NNLAMU C HELOCTATOYHBIM OMbITOM U 3HAHUAMMW MPY YCITOBUM
O3HaKOMJIEHMA C NpaBunamm 6e30MacHOCTU U pUCKamu, CBA3AHHbIMW C SKCMyaTaunen
npubopa, unn nog HabnaeHnem v, OTBETCTBEHHbIX 3a obecnevyeHne 6€30nacHoCT.
He nossonAnte petAm nrpatb ¢ NprbopoMm.

— [eTn He BOMKHbI HaxoaUTbCcA B 6nM30cTy npubopa 1 ero nMTaTeslbHOro NpoBoaa.

— He ucnonb3ynte npubop ¢ NnporpaMmoin, TaiMepoM OTKIIKOHEHWUA U MOObIM ApYrM
KOMMOHEHTOM, KOTOPbIN BKIHOYAET YCTPONCTBO aBTOMaTUYECKMN.

- 3anpelwaetca norpy>katb 6510k aneKTpoasuraTena B BOAY UMN Apyrue XXUaKocTw,
a Tak)Ke NpoMbiBaTb €ro nog cTpyeu BoAbl.

- 3anpelaeTcA ocTaBNATb BKIIIOYEHHbIW Npubop 6e3 npucmoTpa, crneauTe 3a
npubopom B Te4eHUU Liesioro npolecca NpUroToBrieHUA NpoayKToB!

- MNepep 3ameHoOW NpUHaANEXHOCTEN UMK AOCTYNHBIX AeTanen, KoTopble BO BPEMA
paboTbl Npubopa BpawatoTca, nepes cbopkon 1 pasbopkor npubopa, nepes O4NCTKON
U NpoBeAEHVEM yxoaa 3a NpMbopom, 06a3aTeNIbHO ANEKTPONPUOOP BLIKIHOYNTE
N OTCOEAVMHUTE BUIKY NUTATENbHOTO NMPOBOAA OT PO3ETKM 3. ceTu!

— Ecnu npubop octaBnAeTe 6e€3 npucMoTpa, To 06A3aTefNIbHO OTCOEANHNTE ero oT
3NEKTPUYECKON CeTU.
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— Mpnbopom Nonb3ynTech NULLb B MECTax, rae OH He MOXET OMNMPOKUHYTLCA U Ha
[OCTaTOYHOM PacCTOAHUM OT UCTOYHMKOB Ternna (Hamp., Me4YKu, ra3oBom unm
3NEeKTPUYECKOWN NNUTbI) U BRaXXHbIX MOBEPXHOCTEN (Hanp., pPaKOBUHbI,
yMbiBanbHUKa).

— MNepen NpuroToBNeHNeEM yaanuTe ¢ NPoOAYKTOB BCHO YNakKoBKy (Hanp., bymary,
NOJIN3TUIIEHOBbIN NaKeT, U T.M.).

— He Bkntoyante anekTponpmbop 6e3 BNoXXeHHbIX NpoayKToB!

— Wcnonb3yinte npnbop TONbKO € NpUHAANEXXHOCTAMMU, NpeaHa3Ha4YeHHbIMU U
nocTtaBnAemMbIMW ANA 3TOro Tuna. Vicnonb3oBaHve opyrux NpuHaaneXxxHocTen
npeacTaBnAeT ONacHOCTb AnA 06CNy>XXUBAKLWEro nepcoHana.

— He cyiiTe npuHaaonexxHoCcTn B Kakue nmbo oTBepCTUA Tena.

- Hukoraa He cyiTe nanbubl B 3arpy304Hoe OTBEPCTUE U He NOJIb3yUTECh BUJTKOM,
HOXXOM LUNaTesiem, JIOXKKOW U T.Mn.. [InA 3Ton Lenv ucnonb3ynte BXOAALLMA
B KOMMJIEKT TONKAaTE b.

— lNpv NpaBUNbLHOW YCTaHOBKE Yalln, KPbILWKK Ha Yally, 60nbluoro Tonkarend, bneHaepa
N COKOBbDKMMAnNKu A LUMTPYCOBbIX, 0CBOOOAATCA NPEeAOXpaHUTENN 1 Npmbop MoXeTe
BK/IOYUTL. Be3 npaBuNbHO yCcTaHOBIEHHOM Yaluu, KPbIWKK, 60NbLIOro TonKaTtend,
6neHaepa UM COKOBbDKUMANKKU AJIA LMTPYCOBbIX BKJTIOYUTL Npubop
HEBO3MOXXHO!

— He ncnonb3yiiTe npegoxpaHnTenu ynpaenaemMble Yallen, KpbILWKOW Yaluu, 60bLwmm
TonkKaTesnieM U COKOBbDKMMAIKOMN AN1A UMTPYCOBbIX, U MPEAOXPaHNTESNb yNpaBnfaeMbli
6neHaepoM, aAnA BbiKYeHna npubopal

— MNepen NpUMEHEHNEM CHUMUTE C HOXa NpeaoxpaHuTesb Ne3Bui.

— Pa6bo4une Hacaaku, no npuynHam 6e3o0nacHOCTW, HENb3A 3aMEHUTb BO BpeMA paboThbl
6noka anekTpoasuraTens.

— MNpe>xxae YeM CHMUMETE KPbILIKY UK KyBLUMH BneHaepa, ocTaBbTe Bpaljarolmecsa
AeTanuv NonHOCTbIO OCTaHOBUTLCA.

— Bo BpemA maHnnynAummn obpallantecb OCTOPOXHO C NPUHAASIEXHOCTAMM, OHU OYEHb
ocTpble.

— Bo BpemaA ycTaHOBKM UM CHATUA Yalluu He npunarante Ype3MepHbIX YCUITUIA Ha Py4dKY
yawm.

— He nogHumariTe n He nepemMeLlanTe KyXOHHbIV KOMBarH 3a py4Ky Yaluum, s 3Ton uenm
Bcerga nonb3ynTech yriybneHnemM Ha aHe 6noka anekTpoasuraTens.

— He nepepabatbiBariTe NpoayKThbl C TEMMNepaTypon Bbille Yem npubnmamTtensHo 80 °C
(176 °F). Bo BpemA cMmelumBaHna ropAYmx XXNAKOCTEN BbICYHbTE HEMHOIO Npobky E3 n3
KpbIWKK 6rneHaepa.

— Bo BpemA cmelunBaHnaA XUOKOCTEN HUKOTAA He HaMBaWTe B KYBLUMH Honbluee
KONMMYECTBO, YEM TO, KOTOPOE 0603HAYEHO Ha KYBLUUHE.

— Ecnv npoayKTbl HA4YMHAOT NpUIMNaTh K MOBEPXHOCTU NPUHAAIEXXHOCTEN (Hanp., Ha
HOXXaX, AUCKax), Nprbop BbIKTHOUNTE N MPUHALNEXHOCTU OCTOPOXKHO O4YMUCTUTE (Hamp.,
wnarenem).

— Cneaute 3a Tem, 4Tobbl NMTaTENbHbLIN NPOBOA HE Monasl B KOHTaKT C BpallaoLwmmMmca
petanamu npubopa.

— PerynapHo npoBepAnTe coCTOAHME NMTATENbHOro Nposoaa npubopa.

— B cnyyae noBpexxaeHnA nuTaTensHOro nposoaa 3Toro npubopa, ero HeobxoanMo
3aMEeHUTb Y NPON3BOAUTENA USIN Y €r0 CEPBUCHOIO TEXHWKA, U Y ApYroro
KBanMuumMpoBaHHOro cneumanucTa. Tak npegoTBpaTuTe BO3HUKHOBEHUE OMaCcHOMN
cuTyaumu.
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— MNuTaTenbHbI NPOBOA HE AOIMKEH 6bITh MOBPEXAEH OCTPbIMU UM FOPAYMMNA

npegmeTamu, OTKPbITbIM MNSIAMEHEM U HE [OSKEH MOrpy>KaTbCA B BOAY UK

nepernbarbcA Yepes ocTpble rpaHu. Hukorga ero He NoXxuTe Ha ropayne

NMOBEPXHOCTU, U HE OCTaBNANTE BUCETb Yepes3 Kpan cTona unm paboyen OocKu.

B cnyyae ecnu 3auenuTech Unm CNOTKHETECh 3a NUTaTENbHbIM NPOBOA, UK 3a

Hero 6ynyT gepraTb HaMp., AETW, TO 3TO MOXET NPUBECTU K ONPOKNAbIBAHUIO UMK

nageHuo npubopa,

1 B pe3ynbTaTe 3TOro K noiy4YeHuto cepbe3Hbix TpaBm!

— B cnyyae HeobxoaumocTy UCNONb30BaHNA YAIMHUTENBHOTO Kabena, Nnonb3ynTech
TONbKO HEMOBPEXXAEHHBIMUA M COOTBETCTBYIOWMMMN AEACTBYHOLUM HOpMaTNBaMm
YOJMHUTENbHBIMU ceTEBbIMU KabenAamu!

— W3penue ncnonb3ynTe TONbKO BMECTE C OPUrMHASIbHBIMY akceccyapamu,
noctasnfAemMbIMu1 NPOMU3BOAMTENEM ANA 3TOro Tuna.

— 3anpelleHo nonb30BaTbCA NPUOOPOM ANA APYrUX Lenen, Kpome Tex, AJ1A KOTOPbIX OH
npegHasHa4yeH u KOTopble YKasaHbl B 3TON MHCTPYKLuK!

— MNpownsBoanTens He HECET OTBETCTBEHHOCTbL 3a yLep6b 1 TpaBMbl, BbI3BaHHbIE
HenpaBubHOW 3KCNyaTaumen [ONONHUTENbHBLIX HAacaaoK (Hanp., Mop4y NPoAyKTOoB,
nosny4yeHue TpaBMbl, NOPE3bl), rapaHTUiHbIE 06A3aTeNbCTBA HE PACNPOCTPaAHAIOTCA
Ha HEeMCNpPaBHOCTMW U NOBPEXAEHUA, Bbl3BaHHbIE HECOONIOAEHNEM BblIle YKa3aHHbIX
npaswi No6e30MnacHoOCTH.

Il. ONUCAHMUE NMPUBOPA U NPUHALNEXHOCTEMN (puc. 1)
A - 650K anekTpoaBurartesnsa

A1 — NOBOPOTHbIN perynaTop A5 — npepoxpaHnTens
A2 - kHonka PULSE A6 — npenoxpaHuTesnb
A3 - kHonka ICE (népn) A7 — pBurartenb

A4 — cBETOBOWN MHANKATOP NUTaHNA A8 — nuTaTenbHbIA NPOBOA,
B - yawa 6onblian (aKTBUPYET N AeaKTUBUPYET NPeaOXPaHNTENb)
B1 - npvBoaHOW Ban emkocTu
C - vyawa manan
D - kpbiwkKa
D1 — 6nokvpoBKa (akTUBMPYET 1 AeaKTUBUPYET NPefoOXpaHUTENb)
D2 - doukcaTop
D3 — 3arpy3o4Hoe oTBepcTue
E - KyBWKWH 6neHaepa (aKTUBMPYET U AeaKTUBMPYET NpeaoXpaHnTenb)
E1 - Hox E3 - npobka KpbiLLKu
E2 - Kpbiwka E4 — pe3nHoBoe ynnoTHeHne
F - 6onbluoi Tonkatenb (aKTVBUPYET U AeaKTUBMPYET NpeaoXpaHUTeb)
F1 - manbin Tonkarens
G - cokoBbDKUMAarnkKa Ana LTpycoBbIX
G1 - 6nokmpoBKa (aKTMBMPYeT 1 AeaKTMBUPYET NPeaoXpaHnUTENb)
G2 — KOHYC A/1A COKOBbDKMMaHMNA
H - cepnoBupaHbIN HOX 60NbLUOW
| - cepnoBuAHbIA HOX Manbii
J — Hacagka onA samellMBaHuA Tecta
K - Hacapka anAa B36uBaHu
K1 — BeH4Mkun anAa B3buBaHuA
L - ABYCTOPOHHMIA OUCK AJIA Hape3Ku — KpynHaA Hape3ka/Hape3Ka JIOMTUKaMu
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M - ABYyCTOPOHHUI AUCK ANA Hape3Ku — TOHKaA Hape3Ka/Hape3Ka JIOMTUKamMu
N - oAHOCTOPOHHUIA AUCK ANA TePKU
O - AMCK OQHOCTOPOHHUM AnA KapTodena ppu

lll. 1OAroToBKA 1 NPUMEHEHUE

YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuanbl U JOCTaHbTE KYXOHHbIN po6oT

¢ npuHagnexxHoctTAamy. C noBepxHOCTH Npubopa CHUMUTE BCe Cly4vaviHble aare3MoHHble
NNeHKN, Haknenku nnu ymary. MNepen NnepebIM NPUMEHEHEM NOMONTE BCe AeTanu,
BXOAALLUME B KOHTAKT C NPOAyKTamu, B ropAYern Boae ¢ 4o6aBneHMeM MOoLLero
CpeAcTBa, TLWaTenbHO CNOMIOCHUTE U BbITEPUTE Ha CyX0, UMK B criy4ae HeobXoAnMoCTH
OCTaBbTe BbICYLWNTb. [ocTaBbTe PO60T Ha BbIOPaHHYIO POBHYIO, CTAOWILHYIO, MMaaKyo

N YUCTYIO paboyyto MOBEPXHOCTb Ha BbICOTE MUHUManbHO 85 cM, BHe npedena
[OCAraeMocTun aeTen n HegeecnocobHbiv nuy (cm. rmasy |. MPABUJIA MO
BE3OMACHOCTMW). OctaBbTe cBOOGOAHKIN NPOCTOP ANA TWATENbHON BEHTUNALUN
Bosayxa. OTBepcTMA B Nnpubope obecneunBaloT Npoxos BO3ayxa Npu BEHTUNAUMM U HE
[OMKHbI 3aKPbIBATLCA, UMK KaknM NGO ApYrM crnocobom 6roKmpoBaThea. Takxke
3anpeLlaeTcA CHUMaTb HOXKW. Y6eauTecb B TOM, YTO NMTATENbHbIN NPOBOA HE ABNAETCA
NOBPEXAEHHBIM 1 HE MPOXOAUT Yepes Kakme nmbo OCTPbIe Nn ropAYne NOBEPXHOCTMU.
OnekTpunyeckan po3eTka [oMmkHa 6blTb XOPOLIO AOCTYMHA, TaK YTO6bl MOXHO 6bI10

B Cfy4ae OnacHOCTU, NEerko 0TCOeAnHUTL PoboT OT 3. CeTw.

MooknounTe BUNKY nNuTaTensHoro nposoaa A8 K po3eTke 3. ToKa, 3aroputcA CBETOBON
vHankartop A4.

KonnyectBo nepepabaTbiBaeMbiX MPOAYKTOB BblbMpanTe Tak, YTobbl He MPeBbICUIN
MakcuvManbHbln 06bem Yawm, 0603Ha4YEHHbIM OTMETKOM. Bonbluoe konmyecTso
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB HEOHXOAMMO pas3fennTb Ha HECKOMNbKO NOpLMiA

1 PErynApHO NPOBEPATb COAEPXKaHME Yaluun.

PekomeHayem neproam4eckn NpruocTaHoBUTb PaboTy, BbIKNOYNTL NPMOOP 1 yaanuTb
BO3MOXHbI€ MPOAYKTbI, KOTOPbIE HANENUINCh Ha NPUHAANEXXHOCTN WU CTEHKU Yaluu,
6neHaepa u kpbiwku (cm. I. MIPABUNTA BESOMNACHOCTN).

Bpema npurotoBneHvA (nepepaboTkmn) NPOAYKTOB ABNAETCA TONbKO NPUOIN3NTENbHBLIMY,
3aBUCUT OT KONMYECTBA, BMAa 1 KavacTea UCNonb3yemblX NHrpeaneHToB, konebaeTcA OT
€OVHWL CeKYHA, A0 eOVHWL MUHYT (CM. Tabnunyky). Mpu nepBom BKAOYEHNN BO3MOXHO
MOXET NOABUTLCA KOPOTKOBPEMEHHOE, HeBOoMbLLOE 3aAbIMIeHNe Unn 3anax, 3ToT hakT
He ABnAeTCcA AehekToM 1 NOBOAOM ANA peknamaummn npmbopa.

MoBopoTHbIN perynaTop (A1)

MonoxeHne OFF: Bbikno4eHO.

MonoxxeHne ON: BKMHOYEHO.

Monoxxenne MIN - MAX: no3BonAeT yCTaHOBKY OMTMMAarnbHOW CKOPOCTU 060POTOB AnA
BblOGpaHHON paboyen Hacaaku.

MpenHasHayeH AnA nepemMelunBaHnA, 3aMellnBannAa, B3bUBaHNA, TEPKU, MPUrOTOBEHWA

Kallu, BDKMMaHMA COKa 1 O4€Hb TOHKOTO U3MEeSbYEHUA.
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KHonka PULSE (A2)
@ PULSE: gsuratens paboTaeT TOMbKO B TEYEHUE HaxXaTua (Npy MakcumarbHOW
MOLLHOCTH).
MpepHa3HaveHa onA pesku, nepemeLunBaHnA 1 A8 HOPMabHOMO UMW KPYMHOro
n3menbyeHnA. Haxkatne noBTOpUTE HECKOMNBbKO pas, MoKa He AOCTUrHeTe HeobXoAMMOro
pesynbTaTta.

KHonka ICE (A3)

ICE: nocne ee HaxkxatvA ABuratenb paboTaeT B NEPUOANYHECKNX LIMKNax
(BKJTHOYEHO/BBIKJTHOHYEHO), MOKAa HaXkaTMeM Ha KHOMKY CHOBa He Bbiktouute. ®yHkumua ICE
npegHasHaveHa AnA KOMKM NMbAa Uiy Ype3mMepHo TBEPAbIX NHIPEANEHTOB (Hanp.
KO(PEeNHbIX 3ePEH, OPELLKOB).

MpepoxpaHutesnb (A5)

— BocnpenATcTByeT BKNtOYeHUO npmbopa noka vawa B He 6yaeT npaBuibHO
ycTaHoBMeHa Ha 6rnoke anekTpoasuratena A, Kpbiwka D n cokoBbkmmanka G He
yCTaHoBNeHbI Ha Yawe B n Tonkartens F1 He ycTaHOoBNEH B 3arpy304Hom oTBepcTum D3.

— Bbikntount npnbop B cnyvae, ecnu 6bl NPOM3OLLNO OTAENEHME Yalln, KPbILKK,
COKOBbDKUMArKW 1 Tonkartena.

MpepoxpaHutenb (A6)

— BocnpenaTcTByeT BkntoyeHuo npubopa noka KyBLUWH 6neHaepa E He 6yaeT npaBunibHO
yCTaHOBNEH Ha 6510Ke anekTpoasurarena A.

— Bbikntount npnbop B criyyae, ecnv 6bl NPoOM30LLNO OTAeNeHne KyBLUMHa 6neHaepa.

BHUMAHUE

Ecnu nocne noBopoTa perynATtopa B nonoxexHue ON a 3atem Ha Heo6xoAMMbINA
YPOBEHb CKOPOCTHU, UK Mocsie HaxkaTuA Ha KHonkKy PULSE wnu ICE npubop He
pa6oTaeT, HO ropuT CBETOBOM UHAUKaTOP A4 U MUraeT NoAcBeTKa KHOMOK A2

n A3, To 3TO0 0603Ha4aeT, 4YTO Yallua, KpbIlwKa, 605bLIOK TONKaTe b N
COKOBbDKUMaskKa Anf LUTPYCOBbIX HENPaBUJIbHO YCTaHOBJEHbI/3aKpPbIThbI.
MpoBepbTe ycTaHOBKY/3aKpbITHE Yalluu, KPbIWKU, 60SbLIOro Tonkartena u
COKOBbDKUMAarKu AJ1A LMTPYCOBbIX (MpefoXpaHUTeNun [OJDKHbI ObITb ONyLEeHbI).

KyxoHHbIW komb6aiiH (pvic. 2, 3, 4, 6, 7, 8)

YcTaHoBKa u cHATUe 6onbon yawwu (B)

Yalwy yctaHoBUTE Ha 61oK anekTpoasuratena A7 Tak, 4Tobbl OHa cena Ha camblil Hi3,
nocne 3Toro ee ABMXEHVEM MO YacOBOWN CTPENKe 3athukcmpynTe, noka He 6yneT chbleH
LenyoK (OAHOBPEMEHHO OMYCTUTCA NPefoXpaHUTeNb). ATOW onepauun yaenute
noBbilWeHHOoe BHMMaHue. B o6paTHOM nopske Yally CHUMeTe.

YctaHoBKa u cHATUe manown yawwm (C), (puc. 3)

Yawy BnoxuTe B 60nbLyto Hawy B Tak, 4Tobbl hukcupyoLme BbICTYMNbl U BNagnHbl 6binv
MO OTHOLUEHWIO APYr K ApYry B MpaBUSIbHOM MOSIOXKeHUW. B obpaTHOM nopAgke yawm
cHumeTe. Ecnn manasa Yawa He 6ygeT npaBuibHO BOXEHA, TO Ha H60sbLUYIO Yally
HEBO3MOXHO YCTaHOBUTb KPbILKy D.
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BHUMAHME

- Manasa yawa npegHasHa4deHa AnA npuMeHeHnA TONbKOo C MaJibiM cepnoBUAHbIM
HOXOM, HU B KOEM CJly4ae ee He UCMOoJb3yiTe B KOMBUHaLMM C TEPKaMU.

- MNoaxoauT AnA nepepaboTku Tpas, HEBOMBLLLIOTO KOIMYeCcTBa MAca, NyKa,
ManoHe3a, OBOLLEN, 0eTCKOro U AUeTUYECKOro nuTaHuA.

- He noaxoouT ans nepepaboTKu XUOKUX UHIPEaNEHTOB.

YcraHoBKa u cHATUE Kpbiwku (D), (puc. 2, 3, 4, 6, 7)

KpblILWKy CHUMawnTe 1 ycTaHaBnMBanTe TONbKO TOMAA, Koraa NoBOPOTHBIV perynATop Al
HaxoguTcA B nonoxxennn OFF (BbIKMIOYEHO).

KpbliwKy ycTaHoBUTE Ha Yawy B Tak, 4Tobbl BnaanHa no ee Kparo BOLIa TOYHO B BbICTYN
no Kpato Yawwmn. KpbilKy, ABMXXEHNMEM HanpaBo, NOBEPHUTE A0 3akpbiTuA dmnkcaropa D1
B MpefoxpaHuTenb cuctemMbl ana obecneveHna 6esonacHoctn A5 1 [0 3akpbITUA
dmkcaTopa D2 B Bblpe3 B pyKOATKe Yalun. DTOW onepauum yaenuTte noBbileHHOe
BHMMaHue. KpbilwKa Tenepb 3amkecnposaHa B NpaBUIbHOM MONOXKEHUN

1 anekTpoasuratens A moxeT paboTatb. B obpaTHoOM nopAaKe KpbILWKY CHAMETE.

3arpy3o4Hoe otBepcTue (D3), Tonkatens (F, F1), (puc. 2, 3, 4, 6, 7)

Yepes 3arpy304Hoe 0TBEPCTME MOXHO B Hawy B 0o6aBnATb XXMAKOCTU Unv TBepAble
VHrpeaneHThbl BO BpemA paboTbl 6rioka anekTpoasurarens A.

Tonkartens F, F1 ncnonb3ynte AnA npoTanknBaHvA NPOAYKTOB Yepes 3arpy304Hoe
oTBepCTHE.

Bonbwon Tonkarenb F akTnBupyeT npegoxpanntens A5 (Mpo3ByYnT LWENYOK), €CNK ero
BbICyHeTe Haf 3% ypoBHA 3arpy3o4Horo oteBepcTusa D3. bnok anekTpoasuratens
nepectaHeT paboTathb.

Kak Tonbko 3acyHeTte Tonkartenb F ob6paTHO, npegoxpaHnTenb AeakTUBMpyeTcA
(NPO3BYYMT LLENYOK) 1 60K NEKTPOABUraTENA MOXXHO BBECTY B 3KCMIyaTaLmio.
Manbii Tonkarens F1 MoxeTe BbICyHYTb 13 3arpy3o4Horo otBepctmA D3 v npotankusatb
C HMM NPOAYyKTbl 6€3 orpaHuyeHnA paboTbl 6noka anexkTpoasuratena A.

MpumeyaHue:

- Ecnu xoTuTe AONONMHATbD MHIPEAUEHTDI, TO HE UCNONb3yinTe 60NbLIOK TONKaTeNb
ANA BbIKNIOYEHUA U BKIIoYeHuA npubopal!l Nepen n3sneveHnem Tonkarena u3
3arpy304HOro OTBEPCTMA ANEKTPOABUraTeNb BbIKIOYMTE Npu nomowm perynatopa A1l.

— MakcumanbHbIM YPOBHEM AN1A 3arpy3Ky OTBEPCTMA ABNAKTCA % ero obbema.

Wcnonb3oBaHue akceccyapos

CepnosugHbie Hoxa (H, I) (puc. 2, 3)

BorbLuoi cepnoBuHbii HoX H npefHasHayeH ans npumeHeHva B 6onbluoli vawe B.
Manbin cepnoBuaHbI HOX | NpeaHasHayeH anAa npumMeHeHuA B Manon vawe C.

C6opka

Hox (aepxunTe 3a BEPXHIOK NNaCTUKOBYIO HYacTb) HaZeHbTe LeHTpasibHbIM OTBEPCTMEM
Ha npvBoaHou Ban B1, ocTaBbTe ero cockonb3HyThb MO Basny A0 KoHua. Pasbopky Hoxa
npoBeanTe B 0bpaTHOM ropsaake. Beeraa onyckaiTe HOX B Yally A0 TOro, Kak MoMecTuTe
B Hee NpoayKThl.
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MpumeHeHue
@ VM3amenb4yeHne (nomon), CMeLlmBaHue, NnepeMellnBaHne BCcex BUO0B (hpyKTOB,
OBOLLEN, MACA (OYULLEHHOTO OT KOCTEN, CYXOXKMITNIA U KOXXW) U MPUrOTOBIIEHME MIOpe.
Hoxkn He ncnonb3yinTe ANA NPUroTOBIIEHUA XXUAKOIo TecTa. BonbLon HOX MOXHO
MCNonb30BaTh AN1A KOMKM Nbaa.
U3menbyeHue: ncnonb3oBaH NOBOPOTHbIV perynATop Al. YcTaHoBKa perynaropa: ot

MIN oo MAX.

CwmelwumBaHue: yctaHoBKa perynAatopa: MAX nnu ucnonb3ymnte KHonky A2.
Konka nbaa: ncnonb3oBaHa kHonka A3.

PekomeHpauua

- MNpoaykTbl 3apaHee nopexxbTe Kybrkamu pasmepom npumepHo 30 x 30 x 30 mm. He
n3mesnbyanTe/He MONUTE 3aMOPOXKEHHOE MACO.

- [inA KpyMnHOro n cpeaHeKpPynHOro N3Menb4YeHna (nomona) Hanp., iyka, ucnosb3ynte
KHOMNKY A2, 5 - 10 KOPOTKMX MMMYJIbCOB 0ObIYHO AOCTATOYHO.

- MNpwn n3menbyeHun (TBEPAbIX) CbIPOB UM WOKONana He UCnomnb3yruTe npubop AOMro.
B NPOTUBHOM Clly4dae UHrpeaneHTbl MOryT CITUWKOM HarpeTbCA, pacnjiaBUTbCA U
cbUTbCA KOMKaMMW.

- Manbiv HoXXOM He nepepabaTtbiBanTe CMLLKOM TBEPAbIE MHIPEAUEHTbI (Hanp., Ky6uku
nbaa, 3epHa kodpe, Wokonapga, u T.n.).

- Bpema nepepaboTku 3aBUCUT OT KOIMYECTBA, BMAA, Ka4eCcTBa NCMOMb3yeMbIX
WHIPeaMEeHTOB, HO CTaHAaPTHO KonebarTcA B AeCATKaX CeKyHA (MpubnuanTensHo
15 - 60 cek.).

MNpeaynpexxaeHue: Mpy Ype3mMepHOI KomKe Nbaa npy NOMOLLM CeprioBUAHOMNO HOXa, HOX
6bicTpee 3aTynuTcA. Ecnn Takoe NponsoiigeT, To ne3Bue Hoxa
HaTouuTe.

Hacaagka ana samewuBaHuA Tecta (J) (puc. 4)

C6opka

Hacapgky- onAa 3ameluBaHvA TecTa HaJeHbTe LieHTpasibHbIM OTBEPCTUEM Ha NPUBOAHOMN
Ban B1, octaBbTe ee COCKONb3HYTb MO Basly A0 KOHUA. VI3BneveHne Hacafku npoBeanTe
B 0bpaTHOM nopApake. Bcerpa onyckanTe Hacaaky AnAa 3ameluvBaHvA TecTa B Yaly Ao
TOro, Kak MoMecTuTE B HEE NPOAYKTHI.

MpumeHeHue

3amelumBaHue: xpynkoe/6onee nerkoe/6onee NOTHOE APOXKEBOE TECTO.
Wcnonb3oBaH noBopoTHbIV perynATop Al. YctaHoska perynatopa: oT MIN go MAX
(B 3aBMCUMMOCTM OT KOHCUCTEHLUN TECTA).

PekomeHpauua

- Bo BpemsA npurotoBneHnA 60MnbLLIOro KonmMyecTBa TecTa PeKOMeHayemM TeCTo
nepepabarbiBaTb B HECKOSbKUX NopumAx. H1 B koeM cnyyae He nepepabaTbiBanTe
noapAan 6onee yem 4 nopumu. MNMepen nocnepyoWMM NPUMEHEHEM caenanTe xoTa bbl
30 MUHYTHYIO nayay.

- inA 3amelmnBaHnA NCMONb3yNTe UHIPEONEHTbI C KOMHATHOM TemnepaTypon. Jpoxokm
3apaHee pa3meluaniTe B TeNIOM Monoke. Kak TonbKo TeCcTo NonyymT chopMy Lwapa,
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B COOTBETCTBUM C Baluel npnBbIYKON NN B COOTBETCTBUM C PELENTypoi
OoCTaBbTe TECTO MOAHUMATLCA.
- Bpemsa nepepaboTku 3aBMCUT OT KONMYECTBA, BMAA, KAYeCTBa UCMOMb3yeMbIX
WHIPEeANEeHTOB, CTaHAAPTHOE 3HAaYeHne BpeMeHn 3aMellmBaHnA cocTaBnaeT
30 - 180 cekyHA.

Hacapka ana B36uBanua (K, K1), (puc. 5, 6)

C6opka

3acyHbTe BEHYMKN B COOTBETCTBYOLME OTBEPCTUA B HUXKHEN YacTu Hacaaky AnA
B36MBaHuA Oo ynopa (puc. 5). Mi3BneveHne BeH4MKn ana B3brvBaHmA npoBeanTe

B 06paTHOM nopAAke.

Hacagky HageHbTe LeHTpasibHbIM OTBEPCTMEM Ha npuBoaHon Ban B1, octaBbTe ee
COCKOSIb3HYTb MO Basly A0 KoHUa (puc. 6). VisBneyeHrne Hacagku nposeante B 06paTHOM
nopAagke.

MpumeHeHue

B36uBaHue: CMBOK, AUL, ANYHbIX 6ETKOB, AECEPTHbIX KPEMOB, ObICTPOE NPUroTOBNEHME
nyavHra, ManoHesa, GBUCKBUTHOIO TecTa.

Mcnonb3oBaH noBopoTHbIN perynAaTop Al. YctaHoBka perynatopa: oT MIN no nepsyto

MOMOBUHY Npefena CKopocTu 060pOTOB.

PekomeHpauua

- Hacapky He cnepyeT ucnonb3oBatb ANA NPUrOTOBMEHUA CMECEW ANA KEKCOB
cofepxalumx Macno Unn maprapyviH, a Takxe AnA 3amelunBaHuA TecTa.

- Ana B36uBaHWA MCNONb3ynTe CybCTaHLUMM C KOMHATHOWM TemnepaTypou.

- B cnyyae, korga B36vBaHMe KaxkeTcA HeONTUMasibHbIM, HEO6XOAMMO NPOBEPUTb, ECNN
BEHYVKN ANnA B36MBaHMA He ABMAOTCA XXMPHBIMW, U 40H6aBUTb HEMHOTO TMMOHOTO
coka unm conu. Kpem n cnvekm ana B3brBaHuA nepes nepepaboTkon oxnaante XoTa Obl
Ha 6 °C.

- [Npwn B36MBaHUN ANYHBIX 6E€NKOB (MMHUMAarIbHOE KONMMYecTBO 2 WT) y6eamTech B TOM,
YTO Yalla v AUCK ANA NPUroTOBMEHWA 3MYSIbCUI CyXMe M OYMLLEHbI OT XMupa. AndHble
6enKN [OMKHbI UMETb KOMHATHYIO TeMnepaTtypy.

- Bpema nepepaboTku 3aBUCUT OT KOIMYECTBA, BMAA, Ka4eCcTBa NCMOoMb3yeMbIX
WHIPeaVeHTOB, CTaHAApTHOE 3HaYeHNe BpeMeHn B36MBaHUA CoOCTaBnAeT
60 - 180 cekyHA.

Oucku (L, M, N, O), (puc. 7)

C6opka

Bbi6paHHbI AUCK HAaAeHbTe LeHTpanbHbIM OTBEPCTMEM Ha NpuBoaHon Ban B1 (nessnem
BBepx). [ncku, KoTopble ABMAIOTCA ABYCTOPOHHNMM, HAAEeBanTe BCerga CTOPOHON, C
KOTOpON x0TUTE paboTaTb, BBEPX. 3BNeyeHne ancka nposeante B 06paTHOM NopAAKe.

[ByCTOPOHHUI ANCK AJA Hape3KW — KpynHaA Hape3ka/Hape3ka nomTukamu (L)
MpumeHeHue

KpynHaa Hape3sKa: onqa Bcex BUA0B (OPYKTOB 1 OBOLLEN, POraimkos 1 6ynoyek.
Mcnonb3oBaH NnoBopoTHbIN perynAaTop Al. YctaHoBka perynAatopa: oT MIN oo MAX.
Hapeska ToncTbIX JIOMTUKOB: BCE BMAbl (DPYKTOB 1 OBOLLEN, 1 T.N.

Vicnonb3oBaH noBopoTHbIN perynAaTtop A1l. YctaHoBka perynatopa: ot MIN go MAX.
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[ByCTOPOHHWUI ANCK AJIA Hape3KWn — MenKanA Hape3Ka/Hape3ka
@ nomtukamu (M)

MpumeHeHue

Menkana Hape3ka: AnA BCeX BUA0OB (DPYKTOB M OBOLLEW, POranunkos 1 Bynoyek.
Vcnonb3oBaH noBopoTHbIN perynAaTop Al. YcTaHoBka perynAatopa: MAX.

Hapeska TOHKUX NTOMTUKOB: AnA BCEX BUAOB (PPyKTOB 1 OBOLUEN, U T.M.
Vcnonb3oBaH NoBopoTHbIN perynAaTop Al. YcTaHoBKa perynAaTopa: cepeavHa npegena
mexay MIN - MAX.

Ouck ana tepku (N)

MpumeHeHue

Tepka: onA cBeXxen KapTOLKKU, HO 1 AnA PpyKToB (AGNOKM) 1 OBOLLEN (MOPKOBb, OrypeL,
6enan kanycTa), cblpa, poranMkos, Bynoyek.

Vcnonb3oBaH noBopoTHbIV perynATop Al. YctaHoBka perynatopa: MAX.

Ouck anAa npurotosneHua kaptodena cppum (O)
Mcnonb3oBaH noBopoTHbIM perynAaTop Al. YctaHoBka perynAatopa: MIN.

PekomeHpauua

- MpoayKTbl NpegHa3HayeHHbIe Ana nepepaboTku gobaBnArTe Bcerga ToNbko nocne
YCTAHOBKW akcecCyapos.

- Bo Bpemsa nepepaboTKu 60bLIOTO KONMYECTBa NPOAYKTOB NPOBEPbTE, ECN OHU He
HakKannMBarTCA No AMCKOM. Hally novalye OnopoXKHANTE.

- Bonblume Kyckun 3apaHee nopexsTe Tak, YToObl OHU BMECTUIIUCH B 3arpy304HOe
oTBepcTue

- MpoayKTbl BKNaabiBalTe NOCTENEHHO 1 PABHOMEPHO.

- [poTanknsaHne NpoayKTOB Yepes 3arpy304HOe OTBEPCTHE OCYLLECTBNANTE TOMbKO
TonKarenem, KOTopbi CABUranTe MeasIeHHO 1 crerka BHU3.

- B cnyyae, korga npodykTbl 6yayT HAWMHKOBAHbI KPYMHO (Hanp., cyxapwu), ucnonb3ymnte
Ana 6onee MenKoro U3Menb4eHNA CeprioBUOHbIA HOX.

- Bo Bpemsa TepKku nnu rpaHynMpoBaHua MArKMX NpoayKToB, YTOObl NPOAYKTbI HE
npeBpaTUINCh B Kally, UICMOMb3YNTe HU3KYI0 CKOPOCTb 060POTOB.

- nA NpoAyKTOB, KOTOpble 06bIYHO TepeTe (TBEPAbIN CbIp, OPexXu, WoKoaa), nyylle
NCronb3ynTe ceprnoBuaHbIN HOX H, KOTOPbIM NpefHasHayeH Takxe AnA n3Menb4eHnA
(mnomona).

- Bpema nepepaboTkun 3aBUCUT OT KONMYECTBA, Ka4ecTBa 1 BUAa UCMONb3yeMblX
WHrpeaneHToB, CTaHAapTHOE 3Ha4YeHNe BPeMEHN TEPKMN COCTaBNAET AECATKN CEKYHA.

Mocne cbopkm Bcex aeTanen kombarHa v nocne 3arpy3ku npogykramu npubop BKIKOYUTE
nosopoTom perynAatopa A1 n3 nonoxenna OFF (BbIKJTIOYEHO) B nonoxexune ON
(BKJTKOYEHO), (HayHeT muraTtb noacseTka KHonok A2 n A3). PaboTy HavHeTe
NOBOPOTOM perynATopa Ha Heo6xoAMbI YPOBEHb CKOPOCTN 060POTOB MU HaXXaTneM Ha
KHornky A2. [Nocne okoH4YaHuA paboTbl NPUOOP BbIKIOYNTE NOBOPOTOM perynAaTopa B
nonoxexune OFF (BbIKJIIOYEHO), (noacseTka kHonok A2 n A3 noracHeT) nocne aToro
N3BJIEKNTE BUJIKY NUTATENBHOrO NpoBoaa A8 13 po3eTku 351. ToKa.

82



CokoBbhKMMarka anfa uuTpycoBbix (puc. 8)
YcTaHOBKa U CHATUE CUTa COKOBbDKMUMAISIKM AJ1A uuTpycoBbix (G)

CurTO COKOBBIKMMAIKM ANA UMTPYCOBbIX YCTaHaBNMBaWTe TONbKO TOrAa, Koraa

noBopoTHbIN perynAaTop Al HaxoauTca B nonoxxeHun OFF (BbIKIMIOYEHO). Cuto

HageHbTe Ha Yally B Tak, 4T0bHbI OHO TOYHO COBMAarso ¢ BbIXo4AWMMU HacTAMKU NO Kparo

Yyawwn. Hacagkor noBepHUTE BNpaBo, A0 3akpbiTuA hukcartopa G1 B npepoxpaHuTenb

cucTeMbl 6e3onacHocTu A5. 9Tor onepauuu yaenute NoBblleHHOe BHUMaHUe.

Hacapnka Tenepb 3achmkcrpoBaHa B NpaBuiibHOM MOMOXeHUM 1 610K aneKTpoasurarena

A moxeT paboTtatb. HageHbTe koHyc G2 1 HagaBuUTe UMTPYCOBLIM Ha HEro.

B obpaTHOM nopAAKe COKOBbIKMMAIKY AS1A UMTPYCOBbIX CHAMETE.

BHUMAHMWE: koHyC AnA COKOBbIKMMAaHMA MO npudmMHam 6e30nacHOCTU, HENb3A 3aMEHUTb
BO BpemA paboTbl 6noka anexkTpoasuraTena.

MpumeHeHue

MpepHasHadeHa AnA BbDKMMAHUA COKa LMTPYCOBbLIX MI0A0B (Hamp., anefibCMHOB,
NMMOHOB WNK rPenndpyToB).

Wcnonb3oBaH noBopoTHbIM perynAaTop Al. YctaHoBka perynAatopa: oT MIN oo nepson
NonoBUHbLI Npeaena.

Mocne c6OpKMN COKOBBLIKMMANKMN AN LMTPYCOBbIX BbIOPAHHBIA LMTPYCOBLIN No4,
pasgenvTe nononamM n HagaeuTe UM Ha KoHyc G2. lMpubop BKNOYMTE NOBOPOTOM
perynatopa A1 n3 nonoxenva OFF (BbIKINIOYEHO) B nonoxxenne ON (BKMIOYEHO),
(Ha4HeT muraTtb noacseTka KHONoK A2 n A3). BbiknMmaHne coka HayHeTe NOBOPOTOM
perynATopa Ha HeObX0AMMbIN yPOBaHb CKOPOCTN 060POTOB. KOHYC COKOBBIXXMMAITKU
BpallaeTcA, COK BbDKMMaETCA 1 CTeKaeT No KOHYCy Yepes cuTo B yauwy. [Nocne
OKOHYaHuA paboTbl Nprbop NoBOPOTOM perynATopa B nonoxexHne OFF (BbIKIMIIOYEHO)
BbIK/IOYUTE, @ 3aTeM U3BMEKNTE BUNKY NUTaTeNbHOro Nposoaa A8 13 po3eTku an. ceTw.

PekomeHpauuA:

— CokoBbhkumarka npegHasHadeHa TonbKo AnAa nepepaboTKu LMTPYCOBbIX, He
nepepabaTbiBanTe Apyrve Buabl OPYKTOB UK OPYKTbl 3aMOPOXKEHHbIE.

- HeobxoaumMo cnegnTb 3a KOIMYECTBOM BbIXXaTOro COKa, KOTOPOE He AOMXKHO
NPEeBbICUTb MaKCUMaIbHbIN YPOBEHb 06beMa Halum, 0603HAYEHHbIV OTMETKOM. Yaluy BO
BPEMA OMOPOXKHUTE.

— B cnyyae nepepaboTkmn 60MbLWOro KonnyecTea NpoAyKTOB, PEKOMEHOYEM PEryNAPHO
yoanATb U3 CUTa HaKOMJIeHHYIO MAKOTb.

— BpemA nepepaboTku 3aBUCUT OT KONNYECTBA, KayecTBa U BUAa UCMOMb3yeMblX
LUMTPYCOBbIX, CTaHAAPTHOE 3HAYEHNE BPEMEHU BbXKMMaHUA COKa COCTaBnAeT AeCATKN
cekyHg (npmbnuautensHo 30 - 180 cek.).

BbneHpep - KyswuH 6neHaepa E (puc. 9)

YcTtaHOBKa U CHATUE

Cob6paHHbI KYBLUNH CHUMaNTe U yCcTaHaBNMBanTe TOMbKO TOrAa, KOraa NOBOPOTHBINA
perynAaTtop A1 HaxoguTtcA B nonoxxeHun OFF (BbIKITIIOYEHO).

KyBLWWH ycTaHOBWTE Ha 610K anekTpoasuratena A7 Tak, 4Tobbl OH OMYCTUIICA Ha CaMblil
HW3 1 OBV>KEHMEM BMNPaBO ero 3auKCUMpymTe A0 Wwenyka (0GHOBPEMEHHO ONyCTUTCA
npenoxpaHutens A6). Ton onepauuun yagenuTe NoBblleHHOe BHMMaHue. KyBLUnH
6neHpepa 3akponTte Kpbiwkon E2 n npobkon kpbiwku E3. B o6paTHOM nopAake KyBLUWH
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6neH.u.epa cHumeTe. Bo BpemMA yCTaHOBKWN U CHATUA KyBLUMHA He npmnaraﬁTe
CNULWKOM 605bLLIOE AaBneHne Ha PY4KY KyBLIMHA.

MpumeHeHue

BneHpep npegHasHaveH AnA CMewVBaHNA/NepeMeLLBaHnA COKOB, MOMOYHbIX

KOKTEWen, CynoB, COyCOB, AETCKOIO 1 AMETUYECKOro NUTaHMA, NYLWMCTbIX CMECEN,

6UCKBWTHON CMEeCcH, MPUroTOBIIEHNA MIOPE, U T.N.

CwmewmBaHue: icnonb3oBaHbl MOBOPOTHbIV perynATop Al nnu kHonka A2 (PULSE).
YcTaHoBka perynAaTopa: MAX.

PekomeHpauua

- MNpn nepepaboTke 6OMbLLOrO KONUYEeCTBa NPOAYKTOB, BO n3bexxaHun neperpy3ku 6rnoka
3NeKTpoABUraTena, pa3gennte nx Ha oTAenbHble NOPLMA.

- bonee NNOTHbIE MHIPEAUEHTBI NyYlle BCEro paspesarb Ha Heborblune Kycodku. He
nepepabarbiBanTe CMMLLKOM TBepAble Matepuarnbl (Hanp., Kybuku nbga, u 1.n.). Hox
6bl HANpacHO 3aTynuIcA.

- Teepable nHrpegneHTol (Hanp., 606oBble, coeBble 606b1 U Ap.) 3apaHee nepen
nepepaboTKoM 3amMo4nTE B BOAE.

- Hukorga He cHumanTe Kpbiwky E3 Bo Bpemsa paboTbl 6rioka anekTpoasuratens.

- )Knkune nHrpegneHTsbl (Hanp., Macsio, MOJIOKO) UMW ApYrve MHIPeaVNEHTbI MOXHO
[06aBnATbL B KYBLUWH Nocne yoaneHua npobkn E4 yepes HebonbLioe 0TBEPCTHE B
KpbilwKe (BO BpemA paboTbl 6noka anexktpoasuratensa). Bo Bpema paboTbl
pekomeHayem, BO nsbexkaHve BbINIeCKUBaHMA XKNOKUX NHrpegmneHToB U3 3arpy3o4yHoro
OTBEPCTMA KPbILWKWN KYBLUNHA, OCTaBUTb MPOOKY B KPbILLKE.

- Yem ponblie npoaykThl B 6rneHaepe nepepabatbiBaeTe, TeM pe3ynbtar byaeT mMesbye.

- Tak>xe MmoxeTe nepepabarbiBaTb ropAyMe XMAKOCTH, A0 Temnepatypbl 80 °C, Hanp.,
COyCbl, Cynbl.

- Bo Bpemsa nepepaboTku XngkocTen obpasyowmx neHy (Hanp., MOIoKo), BO nsbexaHue
MX BbITEKAHWNA, HUKOrAA He HanonHANTEe KyBLWKUH Ao oTtmeTkn ,MAX" B Takom criyyae
pekoMeHayemMoe Konum4ecTeo nNpubnmanTtensHo 0,5 1.

- B cnyyae, ecnv pesynbTat nepepaboTKu He COOTBETCTBYET BalleMy NpeacTaBleHuIo,
nNpvbop BbIKOYUTE M NPU NMOMOLUM JIONATKN MHIPeaNeHThI NnepemeLlante, otbepute
YacTb NPOAYKTOB Uin [06aBbTE HEMHOMO XXUAKOCTMU.

- BpemAa nepepaboTku 3aBUCUT OT KONMYECTBA, Ka4ecTBa 1 BUAa UCMONb3yeMbIX
LMTPYyCOBbIX, CTaHAAPTHOE 3Ha4YeHne BpeMeHU coCcTaBnAeT AeCATKN CeKyHA.

Mocne ycTaHOBKM CKOMMIEKTOBAHHOIO KyBLUMHA 6neHaepa Ha 610K anekTpoasuraTensa u
rocne ero 3arpy3ku NpoaykKTamu BKto4mTe npubop noBopoToM perynatopa Al ns
nonoxxenna OFF (BbIKIMIOYEHO) B nonoxxenne ON (BKJTIOYEHO), (Ha4yHeT muraTb
noaceeTka KHornok A2 n A3). Pab6oTy HauHeTe NOBOPOTOM pPerynAaTopa Ha Heo6XxoauMbIn
YPOBEHb CKOPOCTM 060POTOB UNM HaxkaTuem Ha KHonku A2 unun A3. lNMocne oKoH4YaHuA
paboTbl Np1bOop BbIKNIOYUTE NOBOPOTOM perynAaTopa B nonoxeHne OFF (BbIKJIKOYEHO)
1 N3BMEKNTE BUNKY NUTaTenbHoro nposoaa A8 nu3 po3eTku 3. CeTu.

C6opka u pasbopka yawwm (E), (puc. 10)

Ha onopHyo NoOBepXHOCTb NNAcTUKOBOrO OCHOBaHWA Hoxa E1 Bnoxute ynnotHeHve E4.
Hox (CHM3Y) AepxnTe 3a NNacTMKOBOE OCHOBaHWE 1 3acyHbTe (Ne3BnemM BBEPX) B
OTBEPCTME YaLum, NOCne 3TOro NOBEPHUTE C HAM A0 yrnopa B HanpasBfeHUun CTPENKK Ha
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Hagnuce CLOSE (BAKPbITb). MNpoBepbTe, ecnm yniioTHEHWE NPaBUbHO YIIOXKEHO
Ha cBOeM MecTe B yalle. VI3BneyeHne Hoxa 13 Jalum nposeamTe B 06paTHoM

nopAake.

IV. TABJIMUKA NMPUMEHEHUA NPUBOPA U AKCECCYAPOB
Hwxxe ykasaHHble cnocobbl 06paboTKy cunTanTe npumepammn 4nA MHCAMpaumm, ux Lenbio
He ABNAETCA AaTb MHCTPYKLMIO, &8 MO3HAKOMUTb C PasfiM4yHbIMU BO3MOXXHOCTAMM
06paboTKU MPOAYKTOB.
KonnyectBo nepepabarbiBaeMbix MPOAYKTOB BblbMpanTe Tak, YTobbl HE MPON30LLSIO
NpeBbIEHNe MaKCMManbHOro o6bema vawm, 0603Ha4eHHOro OTMeTKOM. bonbLioe
KONMYeCTBO NepepabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB HEOOXOAMMO pa3fennTb Ha HECKOMbKO
nopummn 1 perynapHo NpoBepATb coaep>kaHne vawm. PekomeHayem BpemA OT BpeMeHM
paboTy NPUOCTaHOBUTb, NPMOOP BbIKMIOYUTL Y YAanuTb CllyYanHble NPoayKTbl, KOTOPble
Hanenunmucb Ha NPUHaANEXXHOCTU UK CTEHKM Yall, KyBLIMHa 6neHaepa 1 KpbILWKK (CM.
rnasy. . MTPABUJIA MO BE3OMNMACHOCTMW).
BpemaA nokasaHoe B Tabnuykax TONMbKO NpUbnmn3nTensHoe, 3aBUCUT OT KONMYeCcTBa, Buaa
N KayecTBa MCMOoMb30BaHHbIX NPOAYKTOB, U KonebaeTcA B Nnpeaenax oT eAUHUL, CEKYHA,
[0 eOVHUL MUHYT (CM. Tabnun4ky).

Axceccyapbl | poayKTbl Makc. Bpemsa CkopocTb MoproroBka
KOJIMYECTBO | (CEeKyHLbl) obopoToB (Mm)
CepnoBuaHbIn MACO 500r 15 MAX 30 x30x 30
HOX (roBAAMHa,
60nbLuoN CBWHWHA)
nég npumepHo 16 30-60 ICE -
KybrKoB
CepnoBuaHbIn MACO 150 r 30 MAX -
HOX (roBAAMHa,
Manbii CBUHUWHA)
Hacapka - ana Myka 1000 r 60 MIN - MAX -
3aMeLuVBaHnA (B 3aBUCMMOCTM
Tecta Conb 10r OT KOHCUCTEHLWN -
TecTa, 4Toobl
Opoxoku 10r 3amMelunBaHue -
6bI10 KaK MOXHO
Caxap 10r athchekTBHEE) -
Bopa 450 r -
Kvp 20r MaArkwit -
XKUAKUIA
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Akceccyapbl | MpoayKTbl Makc. Bpema CkopocTtb MoaroToBKa
KONUYeCTBO | (CEeKyHLbl) obopoToB (M)
Hacapka pna |AW4YHbIA 6enok 2-6WT 70-120 MIN - 1/2 -
B36VBaHMA
CnuBkm 2501 120 MIN - 1/2 -
[wvck ana MopkoBb 1000 r 30 MIN - MAX -
MEJIKOW,
rpy6on KapTodens 1000 1 -
Hapeskwu/
HapesKku Jlyk 1000 r -
NoMTHKamu,
TEPKM,
NpUroTOBEHNA
KapTodhena
bpu
CokoBbXu- anenscuH/ 1000 r 120 MIN - 1/2 PaspesaHHblii
manka anA NMMOH nornonam
LIMTPYCOBbIX
Bnenpep MopkoBb 480r 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
Bopa 7201

V. TEXHUWHECKOE OBCITY>XXUBAHMUE (puc. 11)
Mepen Hayanom Kaxxaoro yxoAa 3a Npubopom cnegyeT OTCOEAUHUTL BUITKY

nuTaTenbHOro NPoBo/Aa OT PO3ETKU ANeKTpuyeckon cetu! [ina oUncTKm
anekTponpubopa He npumeHANTe abpa3nBHbIE U arpecCUBHbIE MOlOLME CpeAcTBa
(Hanp., ocTpble NpeaMeTbl, eAKNUe CpeacTBa AJIA O4YUCTKM AYXOBOK U T.n.)! YucTky
6noka anekTpogsuratena A, Hacagka ana B36usaxu K ocywectsnante BnaxHbiM
KYCOYKOM TKaHu ¢ fobaBKoW MotoLLero cpeactea. Bece akceccyapbl cpady nocne
NpYMeHeHNa NoOMOVTE B ropAYven Boae ¢ fobaBneHnem MOKLLEro cpeacTaa (MOXKHO
MCMoNb30BaTh NOCYAOMOEYHYHO MaLLKnHY). [inAa 6onee yaobHOM YNCTKM BneHaepa MoXeTe
CObpaHHbIN KyBLUNH pa3obpats (puc. 10). Bo Bpema 04UCTKM HOXEN U ONCKOB paboTante
o4eHb ocTopoxkHo! CneauTe 3a Tem, YTOObl 1e3BMA NPUHAANEXXHOCTEN He NpMKacanmcb
K TBepAbIM NpeaMeTam, KOTopble UX 3aTyMAIT U TeM CHUXKAOT UX 3O(PEKTUBHOCTb.
Ecnun ynnoTtHeHne E4 n3HoLWEHO nnn noBpeXxxaeHo, TO ero 3aMeHUTe Ha HOBbIN
(oanHakoBoro Tuna).

HekoTopble NPOAyKTbl MOryT OKPacuUTb NMPUHAANEXHOCTU Npubopa. Ho, 3T He nveeTt
Kakoro nmbo BANAHWNA Ha NPaBuibHYO paboTy npubopa n He ABMNAETCA NOBOAOM AfA ero
peknamaumm. 3Ta oKpacka Yepes HEKOTopoe BpeMA cama usyesHeT. [NnactmaccoBble
4YacTu aneKTponpmbopa HUKOrAA He CyLUMTE Had UCTOYHUKaMKM Tenna (Hanp., NevKon,
3NEKTPUYECKON NN ra30BON MSIMTOW, paaMaTopomMm).
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Mocne 04MCTKM XpaHUTe NpUBop B CyXOM, HEAOCTYNHOM ANA AeTel
1 HepeecnocobHbIX Ntoaen MecTe.

VI. PELLEHUE NMPOBJEM

Mpobnema MpuunHa PeweHue
Mpnbop He He nogkntoyeHo nutarvve |lpoBepbTe NUTaTesNbHbIV NPOBOA,
BKNtoYaeTcA BWJTIKY W 3/1. PO3ETKY

Yawa kombariHa, Kpbilika
yawu, 6onbLIon
ToNnKaTteslb, KyBLUUH
6neHaepa

1 COKOBbIXUManka ansa
UMTPYCOBBIX HEMPaBWUTEHO
YCTaHOBJEHbI

[MpoBepbTe N ycTaHOBUTE 3TN
neTanv B NpaBuibHOE MOSIoXKeHne
Tak, 4Tobbl onycTunca
npefoxpaHuTenb

Mpubop nepectaHeT
paboTtatb

Kpbllwka/cokoBbKnmanka
ANA UATPYCOBbIX
ocB0o60ANNNCH BO BpemsA
paboTbl Nnpubopa

KprLIJKy N1 cCoOKoBbIKMMAnKy anA
LMNTPYCOBbIX 3aTAHUTE

Bonbluon Tonkartens 6bin
BbIABUHYT HaA,

MakcUMalbHbIN YPOBEHb
3arpy304HOro OTBEPCTUA

3acyHbTe 60MbLION TONKaTEeNb HUXe
3TOro YpoBHA

MepepabaTbiBaeMble
npoAyKTbl ABNAKOTCA
CITULLKOM TAXenbiMn

Mpu6op BbIKMIOYNTE, OCTABLTE €0
OCThITb, NepepabaTbiBaemMble
NpoayKTbl pas3fesiTe Ha MeHbLlne
nopuwmm, KoTopble nepepabarbiBaniTe
no oyepeau

Hoxwu, Hacagky- ana
3amMmellnmBaHuA TecTa,
HacagKy ana B3busaHuA,
W AMCKU 3ab6noKupoBanu
Bepable NHIPEeaNEHTHI,
HEepeKoOMeHAOBaHHbIe AnfA
OTAENbHbIX HACAA0K

Mpnbop BbLIKMIOYUTE, UHTPEANEHTDI,
KOTOpble 3a6n0KNpoBanu
NpUHaAnNeXxHoOCTW yaanuTe, u nocne
3TOro nNpopomkanTe B pabote
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Co gHa KyBWMHA Ha ynnotHeHun nnm MpoBepbTe, B cny4vae

6neHpepa BbITEKAET | OMOPHbIX MOBEPXHOCTAX HEeob6X0OUMOCTU OUUCTUTE

XXNOKOCTb rpAsb (Hanp. ocTaTku YNAOTHEHUE U ONOpPHbIE
NpoayKTOB) NOBEPXHOCTU

YNNOTHEHUE N3HOLLIEHO [MoBpexaeHHoe yrnnoTHeHne
nnun noepexxaeHo 3aMeHnTe HOBbIM
COOTBETCTBYIOLLErO TMNa

OTcyTcTcTBYET BnoxwuTe ynnoTHeHve Ha
YNIIOTHEHUE Ha HOXe OCHOBaHue HoXa

. 2 5y :g
VII. OXPAHA OKPY>XAIOLLEN CPE[bI &% BA o
Ha Bcex 4acTAx NocTaBnAemMOoro n3aenva, pa3mepbl KOTOPbIX 3TO AOMYCKatOT, yKaszaHo
0603Ha4YeHne maTepuana, UCnonb30BaHHOIO AJ1A U3rOTOBMIEHNA YNAaKOBKU, KOMMOHEHTOB
1 NPUHaANEXHOCTEN C yKasaHnem cnocoba nx nepepaboTtku. B cnyyae, ecnu
ANeKTpUYECKni Npubop 6onblue He PYHKUMOHUPYET, ero cneayeT yTUIM3MpoBaTb
C HarMeHbLUUM yLepboM AnA OKpy>KatoLlen cpeabl, B COOTBETCTBUM C HOPMATUBHbIMU
akTamu opraHoB Baluero mectHoro camoynpasneHus. B 6onblunHcTBE cnyyaes Bol
MOXeTe cAaTb NPMOOP B MECTHOM MYHKTE Nprema BTOPUYHOTO ChIpbA.
[lnAa nonHoro BbiBoAa npubopa 13 aKcniyartaumm peKOMeHAYeTCA Nocne OTKIIIYEHWA
nprnbopa 13 PO3ETKU ANEKTPUYECKON CETU OTPEe3aTb NUTATENbHbIN NpoBog,. [ocne aToro
NpMHOPOM Hesb3A Nosib30BaTbCA.

TexHuyeckoe o6cny)xuBaHue npubopa KanuTanbHOro xapakrepa unu Tpebyiouiee
BMeLlLaTeNbCTBO B €ro BHYTPEHHUE YacTU MOXXET MPOBOAUTbL TONIbKO
cneuunanusMpoBaHHaA peMOHTHaA MacTepckana!HecobnioaeHne MHCTPYKLUA
npeAnpUATUA-U3roTOBUTENA Brie4eT 3a cCO60M NOTeplo NpaBa Ha rapaHTUNHbIN
pemMoHT!

Vill. TEXHUHECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Hanps>eHue (B) yKasaHo Ha TUMOBOM LWMTKe npubopa
MoTpebnaeman mowHocTb (BT) yKasaHa Ha TUMOBOM LUMTKe npubopa
O6bem yawu (1) 4,0/2,0/1,2

Bec 6noka anekTtpogsurarena (kr) 3,3

W3penve cooTBeTCTBYET AECTBYIOLMM HOPMam TEXHUKM 6e3onacHocTy 1 Aupektusam
Esponeickoro napnameHTta n Coseta 2006/95/EC n 2004/108/EC.

M3penve cootBeTcTBYET YKasdy EBponenckoro napnameHnta n Coeta Ne 1935/2004/EC
06 maTepuanax u npeameTax npefHasHa4YeHHbIX ANA KOHTaKTa € NpoayKTaMu.

3aB0oA-M3roToBMTESb OCTaBIIAET 3a CO60M NPaBO BHOCUTbL B KOHCTPYKLMIO U3AenvaA
HECYLLEeCTBEHHbIE M3MEHEHWA, HEBNMAIOLLME Ha ero paboTy.
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HOUSEHOLD USE ONLY — Tonbko 4711 AOMaLUHEro npumeHeHns
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - He norpy>artb B BOAy nin
Apyrne XuakocTu.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

Y106b1 n36€>xaTb 0NacHOCTY yayLUEHWS, XPaHUTE MOIMITUIEHOBbIE NaKeTbl B MecTax
He[oCTynHbIX AnA MmnageHues v geten. HE VICIIOJIb3YUTE 3TOT nakeT B KpoBaTKax

u maHexxu. [1onnaTnneHoBkle NakeTkbl HE NpeaHasHavYeH A/ urpbl!

MpoussoanTtene: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Czech Republic. @'

ME10
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@ Daugiafunkcinis virtuvés kombainas

eta 0029

APTARNAVIMO INSTRUKCIJA

I. SAUGUMO TAISYKLES

- Prie$ pirmg kartg jjungdami, atidziai perskaitykite vartotojo vadovg, perzitrekite
paveikslélius, o vartotojo vadovg pasilikite naudojimui ateityje. Vartotojo vadove
pateiktas taisykles laikykite prietaiso sudedamaja dalimi ir perduokite kitiems prietaiso
vartotojams.

- Patikrinkite, ar prietaiso lenteléje esantys duomenys atitinka jtampai elektros tinklo lizde.

- Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu jo maitinimo laidas yra paZeistas, jeigu jis neveikia
tinkamai, nukrito ant Zzemés arba j vanden;. Tokiu atveju pristatykite prietaisg j
specializuotg servisg jo saugumo ir funkcijy patikrinimui.

- Nekiskite ir netraukite maitinimo laido kiStuko j el.lizdg Slapiomis rankomis arba
laikydami uz maitinimo laido!

- Prietaisas skirtas naudoti tik buitinémis ir kitomis panaSiomis sglygomis (patiekaly
gaminimas)! Néra skirtas naudoti komerciniams tikslams arba naudoti patalpose
tokiose, kaip parduotuviy, kanceliarijy arba Ukio personalo virtuvése arba kitose darbui
skirtose patalpose. Prietaisas neskirtas naudoti vieSbuciy, moteliy, apgyvendinimo
jrengimy su pusryciais ir kity apgyvendinimo jrengimy virtuvése.

- Sis prietaisas neturi biiti naudojami vaikams.

- Prietaisas néra skirtas tam, kad juo naudotysi asmenys, kuriy fizing, jutiminé arba
dvasiné nejgalia, arba patirties bei Ziniy stoka neleidZia jiems saugiai naudotis prietaisu,
jeigu jy nestebi arba prietaisu naudotis nepamoké uz jy saugumg atsakingas asmuo.
Batina stebéti, kad vaikai su prietaisu nezaisty.

- Laikykite prietaisg ir kabelj i$ vaiky.

- Nenaudokite Sio prietaiso kartu su programatoriumi, laikmaciu arba bet kuriuo kitu
jrengimu, kuris prietaisg jjungia automatiskai.

- Niekad nenardinkite variklio bloko j vandenj ir neplaukite po tekané&iu vandeniu!

- Nepalikite veikian€io prietaiso be prieziuros ir kontroliuokite jj visg laikg, kol
ruoSiate su juo maista!

- Pries priedy ir prieinamy daliy, kurios prietaiso naudojimo metu juda, montaza,
iSmontavima, prie$ valymg arba priezilrg prietaisg iSjunkite ir iStraukite jo maitinimo laidg
i$ el. lizdo!

- Visada prietaisg iSjunkite i§ maitinimo lizdo, jeigu jj paliekate be prieZitros.

- Prietaisg naudokite tik darbinéje padétyje ir vietose, kur jam negresia nugriuvimas,
iSlaikykite atitinkamg atstuma nuo Silumos Saltiniy (pvz. krosnies, el./dujinés viryklés ir
t.t.) ir drégny pavirSiy (kriaukliy, praustuvy ir t.t.).

- Prie§ maisto ruoSimg iSimkite maisto produktus i$ jpakavimo (pav. popieriaus, PE
maiseliy ir t.t.).

- Nejunkite prietaiso, jeigu jis nesustatytas!

- Prietaisg naudokite tik su jo tipui skirtais priedais. Kity priedy naudojimas gali kelti
pavojy jj naudojan¢iam asmenims.

- Nekiskite priedy j jokias prietaiso angas.

- Niekada nekiskite pirsty j tiekimo vamzdj, taip pat tam nenaudokite Sakutés, peilio,
mentelés, $auksto ir pan. Siam tikslui naudokite tik tam skirtg stamiki].
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- Teisingai jdéjus indg, dangtj ant indo, didijj stumiklj, maiSytuvg ir citrusiniy vaisiy
spaudéjg atsilaisvins apsaugos uzraktas ir prietaisg galésite jjungti. Be dubens, @
danggcio, didziojo stimiklio, maiSytuvo ir citrusiniy vaisiy spaudéjo prietaiso
eksploatuoti negalimal!

- Prietaiso iSjungimui nenaudokite apsaugos uzrakty valdomy dubeniu, dubens dangciu,
didziuoju stimikliu, citrusiniy vaisiy spaudéju ir apsaugos uzrakto valdomo maiSytuvu!

- Prie$ naudojimg nuo peilio nuimkite peilio aSmeny apsauga.

- Veikiant prietaiso varikliui dél saugumo negalima keisti prietaiso priedy.

- Leiskite prietaiso judanciom dalim sustoti ir tik po to nuimkite dangtj arba maiSytuvo
dubenj.

- Priedus naudokite atsargiai, jie yra labai astrus.

- Pritvirtindami arba nuimdami priedus nenaudokite jégos ir nespauskite indo rankenos.

- Nekelkite ir neneskite virtuvinio kombaino laikydami uz rankenos, tam naudokite variklio
korpuso dugne esancius jrengimus!

- Maisto produktus apdorokite Zemesneéje nei 80 °C (176 °F) temperatiroje. MaiSydami
karStus skyscius iStraukite i§ maiSytuvo dangcio kiStukg ES3.

- Plakimui arba maiSymui niekada nepilkite didesnio kiekio skysciy nei, kad yra nurodyta
ant dubens.

- Jeigu apdorojami maisto produktai pradeda lipti prie priedy (pvz. peiliy, trintuviy),
prietaisg iSjunkite, o priedus atsargiai nuvalykite (pvz. mentele).

- Priziurekite, kad maitinimo laidas nepatekty j rotuojancias prietaiso dalis.

- Periodiskai kontroliuokite maitinimo laido bukle.

- Jeigu buvo pazeistas prietaiso maitinimo laidas, kad iSvengti pavojingy situacijy, jj
privalo pakeisti gamintojas, serviso stoties technikas arba atitinkama kvalifikacijg turintis
asmuo.

- Maitinimo laidas negali buti pazeistas astriais arba karstais daiktais, atvira ugnimi, negali
bati nardinamas j vandenj ar lenkiamas per astrius kampus. Niekada jo nedékite ant
karsty pavirSiy, nelaikykite pakabinto ant stalo krasto ar darbo vietos. Uzkliuvus arba
patempus maitinimo laidg, pvz. jj tempiant vaikams gali prietaisas nugriuti arba buti
nutrauktas zemyn ir sunkiai suzeisti!

- Esant reikalui pasinaudoti prailginamuoju laidu jsitikinkite, kad jis yra tvarkingas ir tenkina
galiojan¢ias normas.

- Prietaisg naudokite tik su gamintojo originaliais priedais.

- §j prietaisg naudokite tik tam tikslui, kuriam yra skirtas ir kuris yra apradytas Sioje
instrukcijoje. Niekada nenaudokite prietaiso jokiu kitu tikslu.

- Gamintojas neatsako uz Zalg ir suzeidimus dél neteisingo prietaiso jrenginiy ir priedy
naudojimo (pvz. maisto produkty sugadinimas, suzeidimai, jsipjovimas) ir
nepripazjsta su prietaisu susijusiy garantiniy jsipareigojimy tuo atveju, jei nesilaikoma
auksciau nurodyty saugos taisykliy.

Il. PRIETAISO IR JO PRIEDY APIBUDINIMAS (pav. 1)

A - variklis
A1 - sukamas reguliatorius A5 — apsaugos uZraktas
A2 — mygtukas PULSE A6 — apsaugos uzraktas
A3 — mygtukas ICE (LEDAS) A7 — varantysis mechanizmas
A4 —kontroliné maitinimo lemputé A8 — maitinimo laidas

B - didelis indas (aktyvuoja ir deaktyvuoja apsaugos uzraktg)
B1 - indg varantis velenas

91



C - mazas indas
D - dangtis
D1 - apsaugos uzraktas (aktivuoja deaktivuoja apsaugos uzrakig)
D2 - fiksatorius
D3 - tiekimo vamzdis
E - indas maiSymui (aktyvuoja ir deaktyvuoja apsaugos uzraktg)
E1 - peilis E3 - dangcio kistukas
E2 — dangtis E4 — guminiai sandarikliai
F - didelis stumiklis (aktyvuoja ir deaktyvuoja saugos uzraktg)
F1 — mazas stumiklis
G - citrusiniy vaisiy spaustuvas
G1 - apsaugos uzraktas (aktyvuoja ir deaktyvuoja apsaugos uzraktg)
G2 - kugis
H - didelis pjautuvo formos peilis
| - mazas pjautuvo formos peilis
J = minkymo priedas
K - plaktuvélis
K1 — plakimo Sluotelés
L - abipusis grubaus pjaustymo/grieZinéliais diskas
M - abipusis smulkaus pjaustymo/griezinéliais diskas
N - vienpusé trintuvé
O - vienpusis pjaustymo Siaudeliais diskas

lll. PARUOSIMAS IR NAUDOJIMAS

Virtuvinj kombaing ir priedus iSimkite i$ jpakavimo. Nuo virtuvinio kombaino ir priedy
nuimkite visas lipnias pléveles, lipdukus arba popieriy. Prie$ pirmajj naudojima Siltame
vandenyje su plovikliu nuplaukite dalis, kurios liesis su maisto produktais, po to nuplaukite
Svariu vandeniu, sausai nusluostykite arba palikite iSdzitti. Virtuvinj kombaing pastatykite
ant lygaus, stabilaus ir Svaraus pavirSiaus ne Zemiau kaip 85 cm aukstyje vaikams ir
neveiksniems asmenims nepasiekiamoje vietoje (#r. 1. SAUGOS TAISYKLES). Palikite
laisvg erdve ventiliacijai. Angos esancios prietaise uztikrina oro cirkuliacijg ventiliacijos
metu, jos negali buti uzdengtos arba kitaip blokuojamos. Taip pat negalima nuimti
fiksatoriy. Jsitikinkite, kad maitinimo laidas néra pazeistas ir, kad néra padétas ant astraus
arba karsto pavirSiaus. El. lizdas privalo buti lengvai prieinamas, kad iskilus pavojui buty
galima virtuvinj kombaing lengvai atjungti nuo el. lizdo.

Prijunkite maitinimo laido kiStukg A8 prie el. tinklo, uzsidegs kontroliné lemputé A4.
Pasirinkite tokj maisto produkty kiekj, kad nevirSytuméte maksimalaus kiekio, pazyméto
rodykle ant indo. Didesnj apdorojamy maisto produkty kiekj reikia padalinti j kelias dalis ir
periodiSkai kontroliuoti kiekj esantj inde. Rekomenduojama retkar&iais darbg nutraukti,
prietaisg iSjungti ir pasalinti tuos maisto produktus, kurie prilipo arba uzkim$o priedus arba
prilipo prie indo, mai$ytuvo ir danggio sieny (Zr. . SAUGOS TAISYKLES). Maisto produkty
paruoSimo laikas yra tik orientacinis, priklauso nuo kiekio, naudojamy produkty rasies ir
kokybés, trunka keletg sekundziy arba minuciy (Zr. lentele). Pirmg kartg jjungus gali
trumpai atsirasti dimai arba kvapas, tai néra defektu ir priezastimi pretenzijai.
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Sukamas reguliatorius (A1)
Padeétis OFF: iSjungta. @
Padetis ON: jjungta.

Padetis MIN - MAX: leidzia nustatyti optimalius apsisukimus pasirinktam priedui.

Skirtas maisymui, minkymui, plakimui, pjaustymui, koSiy paruosimui, sul€iy spaudimui ir
labai smulkiam kapojimui.

Mygtukas PULSE (A2)

PULSE: variklis veikia tik mygtukg paspaudus (diziausia galia).

Skirtas pjaustymui, maiSymui ir normaliam stambiam kapojimui. Spauskite mygtukg kelis
kartus tol, kol gausite reikiama rezultata.

Mygtukas ICE (A3)

ICE: paspaudus mygtuka variklis veikia periodiskais ciklais (jungta/isjungta), kol mygtukas
neisjungiamas. Funkcija ICE skirta ledo arba labai kiety produkty smulkinimui (pvz. kavos
pupeliy, rieSuty).

Apsaugos uzraktas (A5)

- Blokuoja prietaiso jjungima, jeigu indas B ant varanciosios dalies A, dangtis D ir
spaustuvas G ant indo B uzdéti neteisingai, o stumiklis F1 yra tiekimo vamzdyje DS3.

- Prietaisas iSsijungia tuo atveju, jeigu atsilaisvina indo, dangcio, spaustuvo ir stimiklio
blokavimas.

Apsaugos uzraktas (A6)

- Blokuoja prietaiso jjungima, jeigu maiSymo indas E uzdétas neteisingai ant varanciosios
dalies A.

- Prietaisas iSsijungia tuo atveju, jeigu atsilaisvina maiSymo indas.

DEMESIO

Jeigu pasukus reguliatoriy j padétj ON, o po to nustacius j pageidaujamo greicio
lygj arba paspaudus mygtukg PULSE arba ICE prietaisas neveikia, bet dega
kontroliné lemputé A4 ir blyksi mygtuky A2 ir A3 apSvietimas reiskia, kad indas,
dangtis, didelis stumiklis arba citrusiniy vaisiy spaustuvas yra neteisingai
uzdéti/uzdaryti. Patikrinkite indo, dang¢io, didziojo stumiklio ir citrusiniy vaisiy
spaustuvo uzdéjima/uzdaryma (apsaugos uzraktai turi buti atlaisvinti).

Virtuvinis kombainas (pav. 2, 3, 4, 6, 7, 8)

Didziojo indo uzdéjimas ir nuémimas (B)

Indg uzdékite ant varanciojo mechanizmo A7 taip, kad nusileisty zemyn, po to sukite j
desine tol, kol uzsifiksuos (tuo pagiu metu atsilaisvins apsaugos uzraktas). Siam veiksmui
skirkite padidinta démesj. Atvirkstine tvarka indg nuimkite.

Mazo indo uzdéjimas ir nuémimas (C), (pav. 3)

Mazg indg jdékite j didijj indg B taip, kad apsaugos uzraktas ir jstatymo vietos bty
teisingoje padétyje. Atvirkstine tvarka indg nuimkite. Jeigu mazas indas bus neteisingai
jdétas, nebus galima ant didziojo indo pritvirtinti dangcio D.
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@ DEMESIO

- Mazasis indas skirtas naudoti tik su mazuoju pjautuvo formos peiliu I, jo
nenaudokite kartu su pjaustymo diskais,

- Tinka apdoroti zoleles, mazesnj mésos kiekj, svoginus, majonezg, darzoves,
vaiky ir dietines koSeles,

- Netinka skysciy apdorojimui.

Dangc¢io uzdéjimas ir nuémimas (D), (pav. 2, 3, 4, 6, 7)

Dangtj nuimkite ir uzdékite tik tada, jeigu sukamas reguliatorius A1 yra padétyje OFF
(ISJUNGTA).

Uzdeékite dangtj ant indo B taip, kad jo griovelis sandariai uzdengty ir priglusty prie
iSsikiSusio indo krasto. Sukite dangtj j deSing tol, kol apsaugos uzraktas D1 uzsifiksuos
apsauginiame uzrakte A5 ir fiksatorius D2 prisitvirtins indo renkenos griovelyje. Siam
veiksmui skirkite padidintg démesj. Dangtis tokiu bldu yra pritvirtintas teisingoje
padétyje, varantysis mechanizmas A gali dirbti. Dangtj nuimkite atvirkstine tvarka.

Tiekimo vamzdis (D3), stumikliai (F, F1), (pav. 2, 3, 4, 6, 7)

Tiekimo vamzdziu j indg B galima tiekti skysCius arba maisto produktus veikiant variklio
blokui A.

Stumiklius F, F1 naudokite maisto produkty stumimui tiekimo vamzdziu.

Didysis stumiklis F aktyvuoja apsaugos uzZraktg A5 (iSgirsite cvakteléjima), jeigu jj
pakelsite % virs tiekimo vamzdzio lygio D3. Varantysis mechanizmas nustos dirbti.

Kai tik stumiklj jdesite atgal apsaugos uzraktas deaktyvuosis (i8girsite cvaktelgjimg) ir bus
galima variklio blokg paleisti.

Mazg stumiklj F1 galite iStraukti i$ tiekimo vamzdzio D3 ir stumti juo maisto produktus
neribojant variklio bloko A veikimo.

Pastaba:

- Jeigu norite déti priedus didziojo stimiklio nenaudokite prietaiso iSjungimui ir
ilungimui! Prie$ stumiklio iStraukima i$ tiekimo vamzdzio variklio blokg iSjunkite
reguliatoriumi.

- Tiekimo vamzdj galima pripildyti ne daugiau, kaip iki % jo tario.

Priedy naudojimas

Pjautuvo formos peiliai (H, 1), (pav. 2, 3)

Didelis pjautuvo formos peilis H yra skirtas naudoti didzigjame inde B.
Mazas pjautuvo formos peilis | yra skirtas naudoti mazame inde C.

Sustatymas

Peilj (laikydami uz virSutinés plastikinés dalies) jdékite per vidurine angg ant indg
varanciojo veleno B1, leiskite jam velenu slysti iki galo. Peilj iSimkite atvirkStine tvarka.
Peilj j indg dékite prieS maisto produkty déjima.

Naudojimas

Visy rusiy vaisiy, darzoviy, mésos (be kauly, sausgysliy ir odos) kapojimas (malimas),
plakimas, maiSymas ir tyriy ruoSimas. Nenaudokite peiliy skysty tesly ruoSimui. Didijj
peilj galima naudoti ledo smulkinimui.
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Malimas: naudoti sukamg reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy MIN - MAX. @
MaiSymas: nustatyti reguliatoriy MAX Arba naudoti mygtukg A2.
Ledo smulkinimas: naudoti mygtukg AS.

Rekomenduojama

- Maisto produktus supjaustykite 30 x 30 x 30 mm dydzio kvadratukais. Nemalkite ir
nepjaustykite uzSaldytos mésos.

- Grubiam ir vidutiniam malimui/kapojimui, pvz. svogino, naudokite mygtukg A2, jprastai
uztenka 5-10 sekundziy.

- Jeigu kapojate kietus surius arba Sokoladg, dirbkite trumpai. Produktai juos
kapojant/malant jkaista, pradeda minkstéti ir gali susidaryti gumuliukai.

- Nenaudokite maZzo peilio labai kietiems produktams (pvz. ledo gabaly, kavos pupeliy,
Sokolado ir pan.).

- Paruosimo (apdorojimo) laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rusies ir
kokybés, standartiskai pakanka keliy desim¢iy sekundziy (15 — 60 sek.).

Ispéjimas: Didelio kiekio ledy kapojimas su pjautuvo formos peiliu greitina peilio bukimag.
Jeigu tai jvyks pagalgskite peilio aSmenis.

Minkymo priedas (J), (pav. 4)

Sustatymas

Priedg uzdékite ant veleno B1, leiskite jam nuslysti iki galo. Priedg iSimkite atvirkstine
tvarka. Minkymo priedg jdekite j indg visda prie$ maisto produkty déjima.

Naudojimas

Minkymas: trapios/lengvos/sunkios mielinés teslos.

Naudojamas sukamas reguliatorius A1. Reguliatorius nustatomas MIN - MAX
(priklausomai nuo teslos struktdros).

Rekomenduojama

- Minkant didesnj kiekj teslos minkykite mazesnémis porcijomis. Jokiu budu neminkykite
daugiau nei 4 porcijy i eilés. Pries$ tolimesnj naudojimg padarykite bent 30 min.
pertrauka.

- Minkymui naudokite kambario temperatiros produktus. Mieles i$ anksto iSmaisykite
Siltame piene arba vandenyje. Kai tik tesla jgauna apvalig formg minkyma galite uzbaigti
arba pagal receptg leiskite teslai iskilti.

- Paruosimo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rusies ir kokybes,
standartiSkai trunka kelias deSimtis sekundziy (30 - 180 sek.).

Plaktuvélis (K, K1), (pav. 5, 6)

Sustatymas

Sluoteles jkikite j priedams skirtas angas apatinéje plaktuvélj (pav. 5). Sluoteles iSimkite
atvirkstine tvarka.

Uzdékite plaktuvélj ant veleno B1, leiskite jam nuslysti velenu iki galo (pav. 6). Plaktuveélj
iSimkite atvirkstine tvarka.
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Naudojimas

Plakimas: grietinélés, kiausiniy, kiausinio baltymy, desertiniy kremy, pudingy,
majonezo, biskvitinés teslos. Naudokite sukamg reguliatoriy A1. Reguliatoriaus
nustatymas: MIN iki pirmos pusés apimties.

Rekomenduojama

- Nenaudokite plaktuveélio teslos, kurios sudétyje yra margarino arba sviesto, plakimui arba
minkymui.

- Plakite kambario temperattros maisto produktus. Tuo atveju, jeigu plakimas néra
optimalus jpilkite truputj citrinos sulCiy arba druskos. Grietinéle ir grieting atSaldykite
bent iki 6 °C.

- Plakant kiausiniy baltymus (minimaliai 2 vnt) jsitikinkite, kad indas yra sausas ir jame
néra aliejaus liku€iy. Baltymai turéty bati kambario temperatiros.

- Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir kokybés,
standartiSkai trunka kelias deSimtis sekundziy (60 — 180 sek).

Pjaustymo diskai (L, M, N, O), (pav. 7)

Sustatymas

Pasirinktg diskg uzdékite ant veleno B1 (aSmenimis j virSy). Abipusiai diskai uzdedami
visada j virSy ta puse, kurig norite naudoti. Diskus iSimkite atvirkstine tvarka.

Abipusis grubaus pjaustymo/griezinéliais diskas (L)

Naudojimas

Grubus pjaustymas: visy vaisiy ir darZoviy, rageliy, bandeliy.

Naudoti sukamg reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy MIN - MAX.

Story griezinéliy pjaustymas: visy rusiy vaisiy ir darzoviy bei pan. pjaustymas.
Naudoti sukamg reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy per puse tarp MIN - MAX.

Abipusis smulkaus pjaustymo/griezinéliais diskas (M)

Naudojimas

Smulkus pjaustymas: visy vaisiy ir darzoviy, rageliy, bandeliy.

Naudoti sukamg reguliatoriy A1. Reguliatoriy nustatyti ties MAX.

Plony griezinéliy pjaustymas: visy rusiy vaisiy ir darzoviy bei pan. pjaustymas.
Naudoti sukamg reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy per puse tarp MIN - MAX.

Trintuvé (N)

Naudojimas

Tarkavimas: ypa¢ zaliy bulviy, bet ir vaisiy (obuoliy) ir darzoviy (morky, agurky, balty
kopusty), surio, rageliy, bandeliy.

Naudoti sukamag reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy ties MAX.

Pjaustymo Siaudeliais diskas (O)
Naudoti sukamg reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy ties MIN.

Rekomenduojama
- Maisto produktus dékite tik po to, kai sudésite virtuvinio kombaino priedus.
- Perdirbant didelj kiekj maisto produkty patikrinkite ar jie nesikaupia po disku. Indg
daZniau iStustinkite.
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- Didelius gabalus i§ anksto supjaustykite taip, kad tilpty j tiekimo vamzdel;.

- Maisto produktus dékite palaipsniui ir vienodais kiekiais. @

- Stumkite maisto produktus tik stumikliu, stumiklj stumkite pamazu, nenaudodami
didelio, zemyn nukreipto spaudimo.

- Tuo atveju, jeigu maisto produktai yra supjaustomi grubiai (pvz. dziuvéséliai), naudokite
smulkesniam apdorojimui pjautuvo formos peil].

- Kad maisto produktai nebaty sumalti j koSe minkstus produktus tarkuokite ir pjaustykite
pasirinke létesn;j greit].

- Maisto produktams, kuriuos esate jprate tarkuoti (kietas siris, rieSutai, Sokoladas)
geriau naudokite pjautuvo formos peilj H, kuris yra skirtas taip pat ir malimui.

- Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir kokybés,
standartiSkai trunka kelias deSimtis sekundziy.

Sustacius visas virtuvinio kombaino dalis ir pripildZius jj maisto produktais prietaisg
jlunkite pasuke reguliatoriy A1 i$ padéties OFF (ISUUNGTA) j padétj ON (JJUNGTA),
(pradés blykseti mygtuky A2 ir A3 apSvietimas). Veiklg pradésite pasuke reguliatoriy iki
pageidauamo greicio lygio arba paspaude mygtukg A2. Uzbaige darbg prietaisg iSjungsite
pasuke reguliatoriy j padetj OFF (ISUUNGTA), (mygtuky A2 ir A3 ap$vietimas i$sijungs), po
to iStraukite maitinimo laido kistukg A8 i$ el. lizdo.

Citrusiniy vaisiy spaustuvas (pav. 8)

Spaustuvo sietelio uzdéjimas ir nuémimas (G)

Spaustuvo sietel] iSimkite ir jdékite tik tada, kai sukamas reguliatorius A1 yra padétyje
OFF (ISJUNGTA).

Sietelj uzdékite ant indo B taip, kad prisitvirtinty prie iSsikiSimy, esanciy indo krastuose.
Sietelj sukite j deSine tol, kol uzsifiksuos prie G1, prie apsaugos jrengimo A5 uzrakto.
Siam veiksmui skirkite padidintg démes;j. Sietelis dabar yra pritvirtintas teisingai ir yra
teisingoje padétyje, variklio blokas A gali dirbti. Uzdékite kuigj G2 ir jj prispauskite. Dangtj
nuimkite atvirkstine tvarka.

DEMESIO: Veikiant prietaiso varikliui dél saugumo negalima keisti prietaiso priedy.

Naudojimas
Naudojamas citrusiniy vaisiy spaudimui (pvz. apelsiny, citriny arga greipfruty).
Naudoti sukama reguliatoriy A1. Reguliatoriy nustatyti: MIN iki pirmosios apimties pusés.

Po spaustuvo sustatymo atrinktus citrusinius vaisius perpjaukite per puse ir prispauskite
prie kugio G2. Prietaisg jjungsite pasuke reguliatoriy A1 i$ pozicijos OFF (ISJUNGTA) j
pozicijg ON (JJUNGTA), (pradés blykséti mygtuky A2 ir A3 apSvietimas). Sulciy spaudimg
pradésite pasuke reguliatoriy iki pageidaujamo greicio. Kugis sukasi ir yra spaudziamos
sultys, kurios teka kigiu per sietel] j indg. Uzbaige darbg prietaisg iSjunkite pasuke
reguliatoriy j padétj OFF (ISJUNGTA), po to i$traukite maitinimo laido A8 kiStuka is el.
lizdo.

Rekomenduojama:

- Batina stebeéti iSspausty sul€iy kiekj. SulCiy kiekis negali biti didesnis nei, kad yra
pazymeéta zenklu. Indg laiku iStustinkite.

- Jeigu apdorojate didesnj produkty kiekj rekomenduojame nuo sietelio pasalinti ant
sietelio esantj minkstima.
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- Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy citrusiniy vaisiy kiekio, rasies ir
kokybés, standartiSkai trunka kelias deSimtis sekundziy (30 - 180 sec.).

Maisytuvas-maisytuvo indas E (pav. 9)

Uzdéjimas ir nuémimas

Uzdétg indg nuimkite ir uzdékite tik tada, jeigu sukamas reguliatorius A1 yra padétyje

OFF (ISJUNGTA).

Indg uzdékite ant variklio bloko A7 taip, kad nuslysty zemyn ir sukite j deSine tol, kol
cvaktelés (tuo padiu atsilaisvins apsaugos uzraktas A6). Siam veiksmui skirkite
padidintg démesj. MaiSymo indg uzdenkite dangcCiu E2 ir jdekite dangcio kiStukg E3. Indg
nuimkite atvirkstine tvarka. Tvirtinant ir nuimant indg perdaug smarkiai nespauskite indo
rankenos.

Naudojimas

MaiSytuvas skirtas maiSyti sultims, pieno kokteiliams, sriuboms, padazams, vaiky ir ir

dietinems koseléms, purioms teSloms, biskvitinéms tesloms, tyriy gaminimui ir pan.

MaiSymas: naudoti sukama reguliatoriy A1 arba mygtukg A2 (PULSE). Nustatyti
reguliatoriy ties Zenklu MAX.

Rekomenduojama

- Jeigu apdorosite didesnj kiekj maisto produkty, padalinkite juos j atskiras porcijas, kad
neperkrautuméte variklio bloko.

- Kietus maisto produktus rekomenduojame supjaustyti mazais gabalais. Neapdorokite
labai kiety produkty (pvz. ledo gabaly ir pan). Peilis galéty labai greitai atbukti.

- Kietus maisto produktus (pvz. ankstines kultiras, sojy pupeles ir pan.) prie$
apdorojimg mirkykite vandenyije.

- Niekada nenuimkite dangcio E3 jeigu veikia variklio blokas.

- Skystus priedus (pvz. aliejy, pieng) arba kitus produktus galima deti j indg nuémus
kiStukg E4 per mazg anga dangtyje (veikiant variklio blokui). Kad skysciai netryksty per
angg eksploatacijos metu rekomenduojame laikyti kiStukg jdétg j dangt;.

- Kuo ilgiau maisysite maisto produktus tuo smulkesni jie bus.

- Galite pilti ir karStus skysc€ius iki 80 °C, pvz. padaZzus, sriubas.

- Kad putojantys skysciai (pvz. pienas) neiStekeéty is indo niekada nepilkite iki zenklo
»~MAX"“. Rekomenduojame pilti 0,5 I.

- Jeigu rezultatai jusy netenkina iSjunkite prietaisg, su mentele iSmaiSykite produktus, dalj
produkty nuimkite arba jpilkite truputj skysciy.

- Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir kokybés,
standartiSkai trunka kelias deSimtis sekundziy.

Uzdéjus sudétg maiSymo indg ant variklio bloko ir pripildzius jj maisto produktais jjunkite
prietaisg pasukdami reguliatoriy A1 i§ padéties OFF (ISJUNGTA) j padétj ON (JUNGTA),
(pradés blykséti mygtuky A2 ir A3 apsSvietimas). Veiklg pradésite pasuke reguliatoriy iki
pageidaujamo greicio lygio arba paspaude mygtukg A2 arba A3. Uzbaige darbg su
prietaisu jj i$jungsite pasuke reguliatoriy j padetj OFF (ISJUNGTA) ir itrauke maitinimo
laido A8 kiStuka is el. lizdo.
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Indo (E) sudéjimas ir iSardymas (pav. 10)
Ant peilio E1 uzdedamosios dalies uzdékite sandariklj E4. Peilj (i§ apacios) paimkite @
uz plastikinio pagrindo ir jstumkite (aSmenimis j virSy) j inde esancig angg, po to jj pasukite
pagal rodykle ties uzrasu CLOSE (UZDARYTI) iki galo. Patikrinkite ar sandariklis yra
teisingai jdétas j indg. Peilj iS indo iSimkite atvirkStine tvarka.

IV. PRIETAISO IR PRIEDY NAUDOJIMO LENTELE

Sekancius patarimus laikykite inspiracija. Jy tikslu néra pateikti i§samig instrukcijg, bet
pateikti jvairias maisto produkty apdorojimo galimybes.

Apdorojamy maisto produkty kiekj pasirinkite taip, kad jais pildomas indas buty uzpildytas
tik iki pazymeéto zenklo. Didesnj apdorojamy maisto produkty kiekj reikia padalinti j kelias
dalis ir kontroliuoti indo uzpildyma. Rekomenduojame kartas nuo karto darbg nutraukti,
prietaisg iSjungti ir pasalinti maisto produktus, kurie prilipo arba uzkims$o priedus arba
prilipo prie indo, mai$ytuvo ir danggio sieny (zr. . SAUGOS TAISYKLES).

Maisto produkty apdorojimo laikas yra apytikris, priklauso nuo naudojamy produkty
kiekio, rusies ir kokybés, standartiSkai trunka kelias deSimtis sekundziy (zr. lentelg).

Priedai Maisto Maks. Laikas Greitis ParuoSimas
produktai kiekis (sekundés) (mm)
Didelis meésa 5009 15 MAX 30x30x30
pjautuvo (jautiena,
formos peilis kiauliena)
ledas 16 kvadratuky 30-60 ICE -
MaZas mésa 150 ¢ 30 MAX -
pjautuvo (jautiena,
formos kiauliena)
peilis
Minkymo miltai 1000 g 60 MIN - MAX -
priedas (pagal teslos
druska 109 strukturg, kad -
minkymas baty
mielés 109 kuo efektyvesnis) -
cukrus 1049 -
vanduo 450 g -
riebalai 209 Minkstas -
skystas
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Priedai Maisto Maks. Laikas Greitis Paruosimas
produktai kiekis (sekundeés) (mm)
Plaktuvélis kiauSinio 2-6vnt. 70-120 MIN - 1/2 -
baltymai
grietinélé 250 g 120 MIN - 1/2 -
Smulkaus, morkos 1000 g 30 MIN - MAX -
grubaus
pjaustymo bulves 1000 g -
griezinéliais
diskas, svogunai 1000 g -
trintuvé,
pjaustymo
Siaudeliais
diskas
Citrusy apelsinai/ 1000 g 120 MIN - 1/2 per puse
spaustuvas citrina
MaiSytuvas morkos 480 g 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
vanduo 720 g

V. PRIEZIURA (pav. 11)
Kiekvieng kartg prieS manipuliacijg su prietaisu iStraukite maitinimo laido kiStuka i$
el. lizdo! Nenaudokite Siurk3¢iy ir Sarminiy valymo priemoniy (pvz. astriy daikty,
Sveitikliy, skiedikliy ar kity tirpikliy)! Variklio blokg A, plaktuvélis K valykite drégnu
skuduréliu su saponatu. Visus priedus po naudojimo tuoj pat plaukite Siltu vandeniu su
saponatu (galite naudoti ploviklius skirtus indams). Kad lengviau baty iSvalyti maiSytuva, jj
iSardykite (pav. 10). Peilius ir pjaustymo diskus valykite labai atsargiai! Saugokite, kad
priedy aSmenys nebuty kontakte su kietais daiktais, kurie atbukina priedus ir mazina jy
efektyvumg. Jeigu sandariklis A4 yra nusidéveéjes pakeiskite jj nauju (tokio paties tipo).

Kai kurios medziagos gali tam tikru bidu priedus nudazyti. Sis pasikeitimas neturi jtakos
prietaiso funkcijoms ir néra priezastimi pretenzijai. Toks nuspalvinimas jprastai po kurio
laiko dingsta savaiime. Plastikiniy apsaugos uzrakty niekada nedziovinkite Silumos Saltiniy

pagalba (pvz. krosnies, el/dujy viryklés).

ISvalytg prietaisg laikykite sausoje vietoje, kur néra dulkiy ir saugu, vaikams ir nejgaliems
asmenims nepasiekiamoje vietoje.
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VI. PROBLEMY SPRENDIMAS

Problema

Priezastis

)

Sprendimas

Prietaisas nejsijungia

Neprijungtas maitinimas

Patikrinkite kabelj, kiStukg ir el. lizdg

Neteisingai uzdétas
virtuvés kombaino indas,
indo dangtis, didysis
stimiklis, maiSymo indas
ir citrusiniy vaisiy
spaustuvas

Patikrinkite ir pritvirtinkite j teisingg
padetj visas dalis, kad apsaugos
uzraktas galéty atsilaisvinti

Prietaisas nustoja veikti
prietaiso veikimo metu

Dangtis/citrusy spaustuvas
spaustuvg
atsilaisvino

Pritvirtinkite dangtj arba citrusy

Didysis stumiklis buvo
iStrauktas vir§ maksimalios
tiekimo vamzdelio ribos

Jstumkite stamiklj taip, kad buty
Zemiau maksimalios ribos

Maisto produktai yra per
sunkus

Prietaisg iSjunkite ir leiskite jam
atvésti, maisto produktus padalinkite
i mazesnes porcijas ir apdorokite
palaipsniui

Peilius, minkymo, plakimo
ir tarkavimo priedus
uzblokavo kieti maisto
priedai, kurie nebuvo
rekomenduojami naudoti

ISjunkite prietaisg, maisto priedus,
kurie prietaisg uzblokavo iSimkite, po
to galite darbg testi

IS maiSymo indo dugno
béga skysciai

Ant sandariklio arba
jungiamuyjy viety yra
neSvarumai (pvz. maisto
produkty likuciai)

Patikrinkite, reikalui esant iSvalykite
sandariklj ir jungiamagsias vietas

Sandariklis yra nusidéveéjes
arba pazeistas

PaZeistg sandariklj pakeiskite tokio
pat tipo sandarikliu

Ant peilio néra sandariklio

Uzdékite sandariklj ant peilio
pagrindo

Vil. EKOLOGIJA

PAP

Jeigu prietaiso dydis leidzia, visos prietaiso dalys, jpakavimas, komponentai ir
priklausiniai, pazyméti zenklais medziagy, i$ kuriy buvo pagaminti, o taip pat ir zenklu,
nurodanciu antrinio perdirbimo galimybeg. Ant gaminio nurodyti Zenklai reiskia, kad
elektriniai arba elektroniniai prietaisai negali bati likviduojami kartu su komunalinémis
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atliekomis. Gaminius likviduokite pristatydami juos j specialiy atlieky, nemokamo

likvidavimo surinkimo vietas. Tinkamai likviduodami §j prietaisg padésite sumazinti
negatyvig jtakg aplinkai bei zmoniy sveikatai, saugosite nuo neigiamy pasekmiy, kurias
galety sukelti netinkamas atlieky likvidavimas. ISsamesnés informacijos kreipkités j vieting
savivaldybe arba artimiausig specialiy atlieky surinkimo vietg. Jeigu Sios ruSies atliekas
likviduosite netinkamai, pagal nacionalinés teisés aktus jums gali bati paskirta bauda.
Jeigu prietaisas negali biiti naudojamas, patariame jj iSjungus i$ elektros tinklo nupjauti
prietaiso maitinimo laidg, prietaisas taps nepanaudojamu.

Platesnés apimties remontg arba prieziura, reikalaujantj prietaiso iSardymo, privalo
atlikti specializuotas servisas! Jeigu nesilaikoma naudojimo instrukcijos prarandama
teisé j garantija!

VIIl. TECHNINIAI DUOMENYS

Jtampa (V) nurodyta techniniy duomeny skydelyje
Galia (W) nurodyta techniniy duomeny skydelyje
Indy taris (I) 4,0/2,0/1,2

Variklio bloko svoris (Kg) 3,3

Gaminys atitinka galiojan¢ias saugos normas ir Europos Parlamento bei Tarybos direktyvg
2006/95/EB bei 2004/108/EB.

Gaminys atitinka Europos Parlamento ir Tarybos jsakyma ir Nr. 1935/2004/EB dél
medziagy ir daikty, skirty saly€iui su maisto produktais.

Gamintojas pasilieka teise atlikti gaminio konstrukcijos pakeitimus, neturincius jtakos
gaminio veikimui.

HOUSEHOLD USE ONLY - Naudoti tik buityje.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nenardinti j vandenj ar kitus
skyscius.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES

AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.

Uzdusimo pavojus. PE maiselj pasidékite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Maiselis nera

Zaislas.

GAMINTOJAS: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Cekijos Respublika.
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BaratoyinboBui KyYXOHHNI KOM6anH
eta 0029

IHCTPYKUIA 0O 3ACTOCYBAHHA

. NIPABUJIA BE3MNEKU

— MNepen nepLumM 3aCTOCyBaHHAM YBa>KHO MOBHICTIO MPOYMTanTe iHCTPYKL;tO,
nepernAHbTe MaJIlOHKM | IHCTPYKLUitO 36epexiTb AK A0BiAHUK HAa ManbyTHe. BkasiBku
y IHCTPYKLUii cnif BBaXkaTu YaCTUHOIO MPUCTPOIO i NepeaaTu iX KOXKHOMY HaCTyrMHOMY
KOpUCTyBayeBi MPUCTPOIO.

— MNepekoHanTecA, WO AaHi Ha TUNOBIN Tabnuyui BianosifaoTb Hanpysi y Bawin en.
po3eTui. Bunky WHypy XXMBNEHHA HEOOXiAHO MiAKIIOYUTU 0 PO3ETKU eNEeKTPUYHOT
Mepexi, Wo BignoBigae BigNoOBiAHUM CTaHAapTam.

— Hikonn He BMKOPWCTOBYMTE NPUCTPIN 3 MOLLIKOAXKEHNM LUHYPOM >XXMBJIEHHA ab0 BUIIKOLO,
AKLLO BiH HE Mpauloe NPaBuUbHO, yNaB Ha 3eMJto | 6yB NOWKOAXKEHM abo BNaBs y BOAY.
Y Takux Bunagkax cnif BiAHECTU NPUCTPIN Y NPOdECINHWI CEPBICHNA LEHTP ANA
nepeBipKu Noro 6e3neku i NpaBubLHOI PO6OTH.

- Bunky npoBoay >XMBNIeHHA He 3acyBauTe y efl. PO3eTKY i He BUTArauTe 3 en.
PO3eTKU MOKPUMU PyKaMu 4y TArTHYYM 3a NPOBif XXUBNEHHA!

- MpucTpi npuaHaYeHU BUKIIOYHO ASA NoOyTOBOro Ta iHWoro nofAibHoro
3acTocyBaHHA (NpurotysBaHHA Ki)! MpuUcTpin He Npu3HadeHUn ANA KomepuiiHOro
BUKOPUCTAHHA Ta AJ1A BUKOPUCTaHHA Y TaKOMY CepefoBuLLi, AK KYXHi ANA NpauiBHUKIB
marasuHiB, ooiciB 4m chepm, abo X y iHWOoMYy pobodoMy cepeaoBuLLi. MpUCTpin Takox He
cnif HagasaTu KrieHTaM B roTenax, MoTensax, 06'ekTax, Wo 3abe3neyytoTb HiYmir i
CHiJaHOK Ta iHWKX 06'eKTax TMMHYaACOBOro NPOXUBAHHA.

— He BMKOpWCTOBYTE NPUCTPIN pa3oM 3 NporpaMyBasibHM NPUCTOCYBaHHAM, TailMEPOM
4y 6yOb-AKMM iHLUUM NPUCTPOEM, AKUA aBTOMATUYHO BKITHOYAE MPUCTPIN.

- MpuBia Hikonu He 3aHyploiiTe y BOAY Ta HE MUIATE KOrO Nif NPOTOYHOI BoAoOHO!

— Llen npvnag He NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCA AiTbMU.

— MNpucTpii He Npu3HaYeHU ANA BUKOPUCTaHHA ocobamu, AKUM hisnyHa, 4yTTeBa abo
YyTTEBA 34aTHICTb, 260 X HeAOCTaTHI 3HAaHHA Ta AOCBI4, He A03BONATL 6e3ne4Ho
KOPWCTYBaTUCA NPUCTPOEM, AKLLO BOHU He ByayTb 3HAXOAWUTUCA Mig HarnAaoM, abo ix He
6yn0 NPOIHCTPYKTOBAHO L0 A0 3aCTOCYBaHHA NPUCTPOIO iHLWIOK 0cob010, AKa Hece
BiANOBIAaNbHICTb 3a iX 6e3nekKy.

— [itv matoTb ByTK Nig HarnAQoMm, Wwob 6yno rapaHToOBaHoO, WO BOHU He ByayTh rpatuca 3
npunagom.

- He 3anuuwainte npucTpiin npautoBatu 6e3 HarnAgQy i cnigkynTe 3a HUM BNPOAOBX
yCbOro npuroTyBaHHA iXi!

— Mepww HiXX 3amiHUTK NpUCTOCYBaHHA abo JOCTYMHI YacTMHW, AKI pyxatoTbcA Mig vac
3aCToCyBaHHA, nepL Hixx yaete 36upatn abo po3bupat NPUCTRINA, YNCTUTKU noro abo
NpoBOAUTU TEXOHCNYroByBaHHA, BUMKHITb MPUCTPIN Ta BiA'eQHanWTe MOro Big en.
MepeXi, TOBTO BUTAMHITb BUMKY LUHYpa XWUBNEHHA 3 eNl. po3eTKu!

— 3aB>xau BigKNo4anTe NpUCTpPin Bif AXepena XXMBJIEHHA, AKLLO BiH 3anuwaetbcA 6e3
Harnagy.

— MpwucTpivi cnig 3acTOCOBYBATH TiflbKM y PO60OYHOMY MOMOXEHHI HA MIiCLAX, A€ He iCHye
3arposa, Lo BiH NEPEKUHETLCA, Ta Ha AOCTaTHIN BiaAani Bia oxepen Tenna
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(Hanpvknag, KamiH, en./rasosa nnuTa, NPUMYC, TOLO) Ta BOMIOrMX MOBEPXOHb

(Hanpvknag, pakoBUMHU, yMUBaNbHUKK TOLLO).

— lMNepen NpuroTyBaHHA 3HIMITb 3 Xap4OBUX MPOAYKTIB MOXNNBY 0BropTKy (Hanpuknag,
nanip, MNE miwe4ok, Towo).

— He BMuKanTe npucTpin, AKLLO Y HbOro He BKNaaeHo npoaykTu!

— MpucTpii BUKOPUCTOBYINTE TiNbKM 3 NPUCTOCYBAHHAMMW, MPU3HAYEHUMW ANA aHOro
Tuny. BUKOpUCTaHHA iHWIXX TUNIB NPUCTOCYBaHHA MoXe 6yTn Hebe3nevyHnm ana ocobu,
AKa NpuCTpin 06CNyroBye.

— MNpucTocyBaHHA He 3acyBanTe y >XXOAHI OTBOPM Ha Tifli.

- Hikonu He 3acyBaiTe nanbui y oTBip ANA noaayi Ta He KOPUCTYUTECA BUAENKOIO,
HOXXeM, JIONaTKoH0, JIOXKKOI0 Towo. CkopuctanTecAa Anq Lpboro WToBXavyem 3
KOMMAEKTY.

— lNpw npaBYNbLHOMY BCTAHOBIEHHI Yallli, KPULLKK Yallli, BENMKOro WToBxava, bneHaepa 1a
npecy AnA uMTpycoBux byae po3610KoBaHU 3anobidKHUK i MPUCTPIA MOXKHA YBIMKHYTU.
MpucTpin HEMOXXNUBO YBIMKHYTU, AKLIO HA HbOMY He BCTaHOBJIEHO Yally, KPULLKY,
BeJIMKUIA WToBXaY, 6neHaep abo npec AnA umTpycoBux!

— BukopuctoByBatmn cuctemy 3anobi>kHoro 6-1oKyBaHHsA, AKa BMUKAETbCA Y
BMMUKaETLCA 3a AOMOMOroH0 Halli, KPULLKM Yalli, BEMKOro LWToBXavya Ta npecy And
LMTPYCOBMX, A1A BUMUKAHHA MPUCTPOIO - CTPOro 3ab6opoHeHo!

— NMepen BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb 3 f1e3 HOXa 3axWUCHI Hacaaku.

— 3 npuymH 6e3nekun poboui HacaaKmM He MOXKHA 3aMiHWUTK, AKLLO 610K MOTOPY MpaLtoe.

— Mepw HiXK 3HATK KPUMLLKY 3 Yawi abo rmek bneHaepa, noyekanTe ok 06epToBi
YaCTWHU MOBHICTIO 3yMWHATLCA.

— MasHinyntooun 3 Hacagkamu, cnip BiAT 06epedxXHO TOMY, LLIO BOHW € Ay>e roCTPUMMK.

— MNpu ycTaHoBLji @60 3HATTI Yalli He HaTUCKaWTe 3aHaATO CUMbHO Ha PYYKy Yali.

— He nigHimanTe Ta He HOCITb KOMBGaNH, TPUMaKUM NOro 3a py4Ky Yalli, ane 3aBXxan
cKopucTamTeca 3arnmmbneHHamMn y aHi 6noky motopy!

— He 0bpobnanTe xap4oBi NpoayKTW, TemnepaTtypa AKX nepesuilye npubn. 80 °C
(176 °F). Mpw 36mBaHHi rapAYnX PiavH BUTATHITbL YaCTKOBO 3aTnyky E3 3 Kpuwkmn
6neHaepa.

— Mpw 3miwyBaHHi abo 36MBaHHI PiavH HIKOM He 3anuBanTe BinblUy KiNbKICTb, HiX
BKa3aHO Ha rMeKoBi.

— Akwo o6pobntoBaHi xap4oBi NPOAYKTM NOYHYTb HANUMAaTK Ha Hacagku (Hanpuknag,
HOXXi, TEPTKM), BUMKHITb NPUCTPIN i 06EpeXXHO NOYUCTITb HacaaKu (HaNpuKnaa,
nonarkoto).

— [16anTe npo Te, Wob LUHYP XMBMEHHA HE TOPKAaBCA 06ePTOBMX YaCTUH MPUCTPOIO.

— PerynApHo nepeBipANTe CTaH LHYPY XMUBMEHHA.

— AKLLO WHYP XMBNEHHA NPUCTPOIO MOLLUKOAXEHWIN, MOr0 NOBUHEH 3aMiHUTY BUPOBHMK,
CEpBICHMIN TEXHIK BMPOBHMKa abo KBanithikoBaHuin haxiBeub - Le AOMOMOXE YHUKHYTU
Hebe3neyHnx cuTyawin.

— LWHyp XnBRNeHHA He Mae 6y Ty NOLWKOAXKEHO rocTpUMM abo rapAYUMU NpeameTamu,
BiAKPUTMM BOrHEM, MOro 3abOpOHEHO 3aHyproBaTu y Boay abo 3ruHatu Yyepes roctpi
Kpai. Hikonu He cTaBTe MOro Ha rapAYii NMOBEpXHi Ta He 3anuvwanTe BUCITM Yepes Kpan
ctona abo CcTinbHUui. Y BUNaaKy, AKWO AUTUHA abo iHwa ocoba 3avenutbeA abo
CNiTKHETbCA 06 WHyp abo NOTArHe 3a HbOro, NPUCTPIN MOXE NepPeKMHyTUCA abo BnacTw,
a e MoXe NpuBecTy A0 BUHUKHEHHSA CEPO3HMX Tpasm!

— MNpw HeobXiAHOCTI BUKOPUCTaAHHA MNOJOBXYBaya cnifg 3abeaneyunty, WwWob BiH He 6yB
NOLUKOOXKEHWN i BiANOBiAaB BUMMOram Aitounx CTaHAapTiB.
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— BukopucToByiTe NPUCTPIN TiNbKK 3 OpUriHaSIbBHUMKN HacaakKamu Bif BUPOOHMKaA.

— Llen npucTpin BUKOPUCTOBYIMTE TiNMbKK 3a NPU3HAYEHHAMM TaK, AK Lie OnnucaHo
y OaHin iHCTpyKUii. Hikonu He 3acTOCOBYNTE NPUCTPIA ANA iHWNX Uinen.

— Bypo6Huk He Hece BignoBiganbHOCTI 3a WKOoAy, 3anodiAHy B pe3ynbTaTi HenpaBubHOrO
BUKOPUCTaHHA JO0OATKOBUX MEXaHi3MiB Ta Hacanok (Hanpuknag, 3HeuiHeHHA
Xap4oBUX NPOAYKTIB, NOPi3M TOLWO) Ta HE HAAA€E rapaHTito Ha NPUCTPIN Y BUNaaKy
HefoTPMMaHHA BULLE BKa3aHUX nNpasun 6e3nexu.

Il. ONUC NPUCTPOIO | HACAOOK (man. 1)
A - 6nok motopy

A1 — NOBOPOTHWIA perynAaTop A5 — 3an06iXKHNK

A2 - kHonka PULSE A6 — 3an0b6iXKHUK

A3 - kHonka ICE (nig) A7 — moTOp

A4 — KOHTPOSBHUI IHONKATOP XXUBJEHHA A8 — LWHYP XMBNEHHA

B - yawa Benuka (akTuBye Ta [e3aKTMBYE 3anobidKHMK)
B1 - npuBigHa Bicb Yawi
C - yawa mana
D - kpuiuka
D1 - 6noKyBanbHuin BUCTYN (aKTUBYE Ta Ae3aKTUBYE 3anobiXHMK)
D2 — Buctyn-apeTup
D3 - oTBip Ana nopavi
E - rnek 6neHaepa (akTuBye Ta Ae3aKTUBYE 3an06i>KHUK)
E1 - Hix E3 — 3aTnyka KpuLKn
E2 — kpuwka E4 - rymoBe yLUinbHeHHA
F - Benukui wroBxay (aKTMBYE Ta Ae3aKTUBYE 3an0biXKHUK)
F1 - manuii wutoBxay
G - uuTpyc-npec
G1 — 6nokyBanbHWIN BUCTYN (aKTUBYE Ta AE€3aKTUBYE 3aMN06iXKHNK)
G2 - KOHYC AnA uMTpyc-npeca
H - cepnonopi6Huin HiXk BeNnukKumn
I - cepnonopgi6bHui HiXX manun
J - Hacapgka-Tictomicunka
K - Hacapgka gnAa 36uBaHHA
K1 — BiHW4ku onA 36uBaHHA
L - TepTka ABOCTOPOHHA — rpyba/iaTKiBHULA
M - TepTka ABOCTOPOHHA — Api6bHa/lWuaTKiBHULA
N - TepTka-noapibHIOBa4 OAHOCTOPOHHA
O - AucK onA Hapi3ku KapTonni ¢pi OAHOCTOPOHHIN

lll. NIArOTOBKA | SACTOCYBAHHA

YcyHbTe BCi NaKyBarbHi matepiany i BUAMITb KYXOHHUA KOMOanH Ta Hacaakw.

3 KombariHy Ta 3 Haca[oK 3HIMITb YCIO KNENKyY MiBKy, Haknenkn 4v nanip. MNepen
nepLUMM 3aCTOCYBaHHA BUMUINTE YaCTUHK, AKi BCTYNaOTb B KOHTAKT 3 Xap4oBUMM
NpoAyKTamum B rapAyiil BoAi 3 MMIOYMM 3aCO60M, peTenbHO BMMOIOCKanTe YUCTOK BOAOKD
i nobpe BUTPITb ab0 3anuwTe BUCOXHYTU. [OKNaAiTb KyXOHHUA KOMHaH Ha 06paHy piBHY,
cTabinbHy, rMaaky Ta YNCTy poboyy MOBEPXHIO HAa BUCOTI HE MEHLUE, HiX 85 cm, Aaneko
BiA OiTen Ta Henpaso3aaTHux ocib (aue. vacT. . MTPABUJIA BE3MNEKMW). 3anuwTe
BiNIlbHWI NPOCTIP ANA HANeXHoi umMpKynAauii nosiTpa. OTBOPKN B NPpUCTPOi 3a6e3nevyioTb
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LMPKYNALiO NOBITPA Nif Yac BEHTUNAUII i iX 3a60poHeHo 3akpuBaTu abo iHaKLe
@ 6nokKyBaTn. 3a60POHEHO TakoX 3HIMATKN HiXKKW. MNepekoHanTecs, WO LWHYpP
>XXMBMEHHA HE NOLKOOXKEHWN | He Befe rocTpi abo rapadi noBepxHi. EN. po3eTka noBMHHA
6yTun Nerko AOCTYMHOLO, Wo6 MoXKHa 6yno nerko Big'eaHaT KyXOHHMI KOMbawiH Bif,
eneKTpomMepexi B pasi BUHMKHEHHA HeGe3neyHoi cuTyadlii.
YBIMKHITb BUINKY LWHYPY X1BMEeHHA A8 y MepexXy XXMBMIEHHA, 3acBiTUTbCA iHAnKaTop A4.
KinbkicTb xap4yoBux NpoayKTiB, AKi 6yaeTe nepepobnAaTn, obupanTe Tak, Wwob He 6yno
nepeBuLLEHO MakcManbHUA 06'eM Yalli, AKUIN BU3HA4YEeHO pUCKOIO. Bennky KinbkicTb
NPOAYKTIB CNifa pO34iNnTY Ha KinbKa nopuii i perynAapHo nepesipATn 06'em vaLi.
PekomeHayemo 4ac Bif 4acy NpUnUHUTL poboTy, BUMKHYTU MPUCTPIN | YCYHYTW NPOOYKTH,
AKi Mornu 6 HanunaTn abo 3abuBaTn HacaAKU YM CTiHM Yawi, bneHaep abo KpULLKY (AuB.
yactuHy |. MPABUJIA BE3IMNEKW). Yacu npurotyBaHHA (nepepobKkn) NpoayKTiB €
NpUBNU3HNUMK, 3anexaTb Bif KiflbKOCTi, TUMY Ta AKOCTi 3aCTOCOBaHOI cybcTaHLji i
KONMMBAIOTLCA Bif OAVHWLB CEKYHA OO0 KiNMbKOX XBUMUH (AMB. Tabnuuto). Mpu nepliomy
YBIMKHEHHI MOX€e KOPOTKOYaCHO BMHMKAaTK crabkuin oM abo 3anax - uen hakT He € Ha
nepeLkoay i He € NiACTaBo ANA NPEeTeH3ii.

MosopoTHui perynartop (A1)

MonoxeHHA OFF: BUMKHEHO.

MonoxeHHA ON: yBiMKHEHO.

MonoxeHHAa MIN - MAX: no3BonAe HacTaBUTW ONTUManbHi 06epTn anAa obpaHoi poboyoi
Hacaku.

MpuaHayaeTbeA Ang 3MillyBaHHA, BUMiLLyBaHHA, 361BaHHA, TEPTA, MPUrOTYBaHHA MiOpeE,

COKY Ta AnA Jy>e MINKoro noapibHBaHHA.

KHonka PULSE (A2)

PULSE: moTOp npautoe TifbK1 NPOTArOM HaTUCKAHHA Ha KHOMKY (3 MakCMMaribHO
NMOTY>KHICTIO).

Mpu3HavaeTbCA ANA WWHKYBaHHA, 3MillyBaHHA Ta Af1A HOPManbHOrO Yn rpyboro

noapibHIOBaHHA. HaTtuckanTe Kinbka pasiB, LOKU HE OTPUMacTe HeobXiaHUA pesynbTaT.

KHonka ICE (A3)

ICE: nicnA HaTUCKaHHA KHOMKW MOTOP MpaLutoe perynAapHUMA LMKnamm
(YBIMKHEHO/BUMKHEHO), LOKW NMPUCTPIV 3HOBY He 6yAe BUMKHEHWIA LIIED KHOMKOIO.
®yHkuia ICE npusHavaeTbea AnA noapibHIOBaHHA NMbody abo XX Ay>e TBepAnX pe4oBuH
(ranpuknag, 3epHa KaBw, ropixu).

3anobixkHuk (A5)

— 3anobirae yBiMKHEHHIO NPUCTPOIO [OKM Yawy B He BcTaHOBNEHO NpaBumbHO Ha 6ok
moTopy A, kpuwwka D Ta npec G He 3HaxopgATbCA Ha Yawi B, a wrosxay F1 - y oTBOpI
nna nogavi D3.

— BrumkHe npucTpin y Bunagky po36rnoKyBaHHA Yalli, KPULLKK, NPecy Ta LWToBxaya.

3anobixkHuk (A6)

— 3anobirae yBiMKHEHHIO NPUCTPOIO, AKLLO ek 6neHaepa E He BcTaHOBNEHUI NpaBusibHO
Ha 610k moTopy A.

— BumkHe npucTpin y Bunagky po3bnokyBaHHaA rneka bneHaepa.
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YBATA

AKwo nicnA BcTaHOBNEHHA perynAaTopa y nono)xeHHA ON, a noTim - Ha
Heob6XiaHUM piBeHb WBUAKOCTI, a60 nicnA HaTUCHEHHA Ha KHonKy PULSE
a6o ICE npucTpin He npautoe, ane roputb iHgukaTop A4 Ta 6nmmaroTb
cBiTna KHOmnok A2 i A3, TO Lie 03Ha4ae, WO Yally, KPpULLKY, BEeJTMKUIA
wToBXxay, abo LMTpyc-npec BCTaHOBJIEHO/3aKpPUTO HenpaBunbHo. Cnia
nepeBipUTU, AK BCTAaHOBJNIEHO/3aKPUTO Yally, KPULLKY, BEJIMKWUIA LITOBXaY
i uMTpyc-npec (MaroTb 6yTN PO36/10KOBaHi 3ano6iXKHUKM).

KyxoHHu kombanH (man. 2, 3, 4, 6, 7, 8)

BcTaHOBNEHHA Ta 3HATTA BeNMKOI 4Yaui (B)

Yawy BcTaHOBITb Ha MOTOp A7 Tak, Wwob BOHa cina 30BCiM yHK3, NOTiM 3abnokynTe ii,
obepTaroum BnpaBo A0 KnauaHHA (0AHOYacHO byae po36nokoBaHui 3anobixkHKK). Liro
onepauii cnip BUKOHyBaTu 0co6nmBo peTenbHO. 3HiMaTy Yaly cnif y 3BOPOTHOMY
nopAAaKy.

BcTaHoBneHHA Ta 3HATTA manoi 4yauwi (C), (van. 3)

Yawly Bknagite y Benuky yawy B Tak, wo6b 6noKyBasnbHi BUCTYNN Ta 3arnnbneHHsa
3HaXoAMNMCA Y NPaBUIIbHOMY MOMOXEHHI MO BiAHOLWEHHIO OANH A0 OAHOro. 3HiMaTu yay
cnif y 3BOPOTHOMY MopAAKy. AKLO mana Yyawa He 6yae BCTaHOBMEHA NPaBuiibHO, TO Ha
BEJNKY Yally HEMOXIIMBO BCTAHOBUTY KpuLLKy D.

YBATA

- Mana yawa npusHayaeTbCA ANA 3aCTOCYBaHHA BUKITIOYHO 3 MannM CeprionoaibHum
HoXeM |, He 3acTocoBynTe ii pa3om 3 TepTKamu,

- BOHa Np13Ha4Ya€eTbeA ANA Nepepobkun Tpae, Masnoi KinbKocTi M'Aca, Lunbyni, MaioHesy,
0BOYIB, MPUrOTYBaHHA AUTAYMX Ta AIETETUYHUX CTPaB,

- He npuaarHa AnA nepepobKu piaKMX PeHOBUH.

BcTaHoBNEeHHA Ta 3HATTA Kpuwku (D), (man. 2, 3, 4, 6, 7)

KpuLuKy 3HiManTe Ta BCTAHOBIONTE TiflbkK AKLLO NOBOPOTHWI perynAaTop Al
3HaxoguTbeA y nonoxenHi OFF (BMUMKHEHO).

KpuLuKy BCTaHOBITb Ha yawy B Tak, wob 3arnnbneHHA Ha ii Kpai TO4HO Cino Ha
BMCTYNaro4y 4acTUHy Ha 4auli. KpuwiKy noBepHiTe BNpaso Tak, Wob 6110KyBanbHUiA
BucTyn knauHys D1 y 3anobixxHuky A5, a Buctyn-apetup D2 ciB y BMpi3 Ha py4ui YaLui.
Lito onepauii cnig BUKOHyBaTu 0co6n1BO peTesnibHO. Ternep KpuLKy 3abrioKoBaHo y
NpaBWIbHOMY MOMOXEHHI, | 610K MOTOPY A MOXE MpautoBaTh. 3HIMaTK KPULLKY Cif,

y 3BOPOTHOMY MOPAAKY.

OTBip ana nogadi (D3), wrosxaui (F, F1), (van. 2, 3, 4, 6, 7)

Yepes oTBip 4nA nogadi moxHa y Yawy B pogasatu piguHu abo TBepAi peyoBuHU Nig Yac
poboTu 6noky moTopy A.

LLToBxayi F, F1 cnip BukopucToByBaTu A51A NPOCYBaHHA NPOAYKTIB Yy OTBOPI ANA noaadvi.
Benvkni wrosxad F akTnBye 3anobixxHNK A5 (MoyyeTe ronocHe KnauaHHA), AKLWOo Bu
BUTATHeTe Noro binbLue, HiXX Ha 3% piBHA oTBOpY AnA nopadi D3. bnok moTopy nepectaHe
npautoBath. AK Tinbku 6yae 3HOBY 3acyHeHuUN wToBxad F, 3anobiKHNK Ae3aKTUBYETLCA
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(nouyeTe ronocHe KnauaHH#A), i 651I0K MOTOPY MOXHa 3HOBY YBIMKHYTMH.
Manui wroBxay F1 MmoxHa BuTAryBaTtu 3 oTBopy AnA nogadi D3 i npocyBaty HUM
npoaykKTn 6e3 obmexkeHHA poboTn moTopy A.

MpumiTtka:

- AKwo 6axxkaeTe AoaaTH iHrPeaieHTU, He 3aCTOCOBYINTE BENTMKUIA WITOBXay AnA
TOro, Wo6 BUMKHYTU Y1 YBIMKHYTU NpUcTpin! MepLu, HdXX BUTArTK LWUTOBXay 3 OTBOPY
OnA nopadvi, BAMKHITb 650K MOTOpY perynATopom A1l.

— MakcmmanbHuii piBeHb ANA 3anoBHEHHA OTBOPY - % Noro 06'emy.

BukopuctaHHA Hacapok

Cepnonogai6bHi Hoxi (H, 1), (man. 2, 3)

Benukuin cepnonogibHuii Hixxk H npuaHayeHo anA 3acTocyBaHHA y BenuKin Yawi B.
Manun ceprnonogibHuin HixX | npu3HayeHo AnA 3acTocyBaHHA y mManin Yawi C.

KomnnekTauia

Hi>x (yxoniTb 3a BEPXHIO MNIACTUKOBY YaCTWHY) HAAIHBTE LIeHTpanbHM OTBOPOM Ha BiCb
B1, pavite nomy cictv Ha Ban Ao ynopy. Buimatu Hix cnif y 3BoOpoTHOMY nopAaky. Hix
cnip BKNagaTtuy y vally 3aBXau nepen xap4osvMm npoayKTamu.

BukopuctaHHA
MoppibHeHHA (MeneHHs), 3MillyBaHHA, MepeMillyBaHHA yCix BUAiB OBOYIB Ta (PpyKTiB,
m'Aca (6e3 KICTOK, CyxOXusb Ta LWKipK), a TakoX ANnA NpurotyBaHHA nope. He
3acTOCOBYMTE HOXI ANA NPUroTyBaHHA pigkoro Ticta. Benvknm Hoxem MoXHa
ckopucTartuca AnA noapibHeHHA nboay.
MoapibHeHHA: BXXMTO NoBopoTHUI perynaTop Al. HanawTtyBaHHA perynAaTopa

MIN - MAX.
3millyBaHHA: HanawTyBaHHA PerynATopa Makc. abo CKopuctanTecAa KHOnkow A2.
Moapi6bHeHHA NboAy: BXUTO KHOMKy A3.

PekomeHpauii

- MNpoaykTn 3a3ganerigb NOpixXTe Ha WMaTku 3 po3mipamu nprbnuaHo 30 x 30 x 30 Mm.
He cnig nogpibHoBaTW/MONOTM 3aMOpPOXeEHE M'ACO.

- [inA rpy60ro 4n cepenHbLO MINKoro NoapibHEHHA ), (MeneHHA) Hanpuknaga, unbyni,
ckopucTanTeca KHOMKo A2, 5 - 10 KOPOTEHbKNX LUMKIIIB 3a3BMyan AOCUTD.

- AKwo BM byneTe noapibHIOBaTU TBEPAMIA CcUp abo Wokonaa, TO NpautonTe B KOPOTKMX
umknax. Lli npoayKTy nig yac noapibHEHHA CUMbHO HarpiBatoTbCA, MOYMHAKOTLCA
PO3M'AKLIYBATMCA | MOXXYTb CTBOPIOBATU IPYOKMN.

- Manum HOoXeMm He cnif cnpauboByBaTK Ay>Xe TBEpAi Marepiany (Hanpuknag, Kyouku
nbopny, 3epHa KaBu, LLOKONana, TOLO).

- Yac npuroTyBaHHA (NepepobKm) 3anexxmTb Bif KibKOCTI, TUNY Ta AKOCTiI 3aCTOCOBaHOI
cybcTaHLUji, cCTaHAapTHO Yac KONUBAETLCA B AECATKAX cekyHA (mpunbn. 15 — 60 cek.).

YBara: Npun HagmipHOMY noapibHIOBaHHI NboAy 3a AONOMOro CeprionofibHOro HoXa Hix

6yne wBunawe 3arynnoBatucA. AKLLO Taka cuTyauif HacTaHe, Hixk HeobXigHOro
HaroCTpUTK.
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Hacapka-tictomicunka (J), (man. 4)
Komnnekrauisa

Hacapnky HagiHbTe ueHTpanbHUM OTBOPOM Ha Bick B1, nanTe in cictu Ha Ban go ynopy.
BuiimaTtun Hacaaky cnif y 3BOpOTHOMY MopAAKy. Hacaaky-Tictomicunky cnip Bknagartum
y vally 3aBx,au nepepn xap4oBUMKU NMPoayKTaMu.

BukopucTtaHHA

3amilwyBaHHA: KpUXKi/NerLwi/Baxkki ApiXXAxXOoBi TicTa.

BxwnTo noBopoTHui perynatop A1l. HanawTtysaHHA perynatopa MIN - MAX.
(B 3ane>XXHOCTI Bif, KOHCMCTEHLUI TicTa).

PekomeHpauii

- [oTyloum BenuKy KinbKicTb TicTa, 3amillyiTe Aoro Kinbkoma nopuiamu. Hi B AkoMy pasi He
3amilwymnTe binbLue Hixk YoTupwm nopuii ogpasy. Nepen noganbLMM 3aCTOCYBaHHA
kombanHy 3pobiTb nepepsy MiH. 30 xB.

- [Npw 3amiwyBaHHi 3aCTOCOBYWTE NPOAYKTW KiMHATHOI Temnepatypu. Opidxaxi
3aspanerigb po3miwanTe y Tennomy Monoui abo Boai. AK Tinbku TicTo byae matn hopmy
Kyni, BigNoBigHO A0 Bawwmx 3BM4YaiB NpuMnuHiTh 3amilyBaHHA, abo 3anuwite TiCTO POCTW.

- Yac npuroTyBaHHA (NepepobKm) 3anexnTb Bif KiNbKOCTI, TUNY Ta AKOCTi 3aCTOCOBaHOI
cybcTaHLii, cTaHAapTHO Yac KONMUBAETLCA B AecATKax cekyHz (mpubn. 30 — 180 cek.).

Hacapgka ana 3éusaHHsA (K, K1), (man. 5, 6)

KomnnekTauifa

BiHMYKM BNpUTYN 3aCyHyTW Yy BiANOBIAHI OTBOPUY Y HVXKHIN YacTuHI Hacaaky (man. 5).
Bumatwn BiHWYKM cnif y 3BOPOTHOMY MOPAAKY.

Hacapnky HafiHbTe ueHTpanbHUM OTBOPOM Ha Bick B1, naiiTe in cictu Ha Ban fo ynopy
(man. 6). Buimatn Hacagky cnig y 3BOPOTHOMY NOPALKY.

BukopuctaHHA

36uBaHHA: BEPLUKW, ANLA, AEYHI 6iNKW, 4eCepTHI KpeMu, NyANHT LWBUAKOTO
NpuUroTyBaHHA, ManoHe3, BiCKBITHe TicTO. Bxunto noBopoTHWi perynAaTtop Al.

HanawTyBaHHA perynAatopa: MIN go nepLuoi nonosuHM dianasoHy.

PekomeHpauii

- He 3acTocoBynTe Hacagky AnA NpUroTyBaHHA TicTa 3 BMICTOM MaprapuHy 4v macna abo
OnA 3amilyBaHHA TicTa.

- OnA 36MBaHHA 3aCTOCOBYMTE NPOAYKTN KiMHATHOI Temnepatypu. Y Bunagky, Konv
pesynbTaT 36MBaHHA HE € ONTUMASIbHUM, Ao4aTe TPOXM JIMMOHHOIO COKY abo coni.
KpeM, BepLUKM Ta CMeTaHy oxonodiTe A0 TeMnepartypu xoda 6 6 °C.

- Mepw Hi>xx 36uBaTtn A€YHi 6iNkM (MiHiManbHa KiNbKiCTb - 2 WT.) BMEBHITbCA, LU0
Hacagka i Jawa € cyxvmu i 6e3 3anuwkis onii. Binkn manu 6 maTn KiMHaTHy
Temneparypy.

- Yac npuroTyBaHHA (NepepobKu) 3anexnTb Bif KifbKOCTI, TUNY Ta AKOCTi 3aCTOCOBaHOI
cybcTaHLii, cTaHAapTHO Yac KONMMBAETLCA B AecATKax cekyHz (mpubn. 60 — 180 cek.).

109



Teptku (L, M, N, O), (man. 7)
@ Komnnekrauisa

O6paHy TePTKY BCTaHOBITb LIEHTpasnibHMM OTBOPOM Ha Bicb B1 (BicTpam goropwm). TepTku,
AKi € ABOCTOPOHHIMW, BCTAHOBNIONTE 3aBXAM AOropu TiEK CTOPOHOID, AKOK Xo4eTe
npauoBatu. Buimatn TepTKy cnig y 3BOPOTHOMY MOPAAKY.

TepTka ABOCTOPOHHA - rpy6a/waTtkisBHuyA (L)

BukopucTtaHHA

F'py6e noapibHEHHA: yCi BUAn 0BOYIB Ta OPYKTIB, poranmku, 6ynku.

BxwnTo noBopoTHui perynatop A1l. HanawTtysaHHA perynatopa MIN - MAX.
Pi3aHHA TOBCTUX WIMATKIB: yCi BUAM OBOYIB Ta PPYKTIB Ta iH.

BxwuTo nosopoTHui perynatop A1l. HanawTyBaHHA perynATopa - NonosmnHa
mi>k MIN - MAX.

TepTKa ABOCTOPOHHA - MinKa/wartkKiBHuuA (M)

BukopuctaHHA

Minke noapibHeHHA: yci BUAM 0BOYIB Ta PPYKTiB, poranuku, 6ynku.
BxxwuTo nosopoTHui perynatop A1l. HanawTysaHHA perynatopa MAX.
PizaHHA TOHKMX WIMAaTKIB: yCi BUAM OBOYIB Ta (OPYKTIB Ta iH.

B>xnT0 noBopoTHui perynATtop Al. HanawTtyBaHHA perynATopa - nonoBmHa
mixx MIN - MAX.

TepTka-noapi6HioBa4 (N)

BukopuctaHHA

MopapibHeHHA: 30Kpema cupa KapTonnA, ane Takox pykTu (Abnyka) Ta oBoYi (MOPKBa,
oripok, 6ina kanycra), cupu, poranvku, 6ynku.

B>xwnTo noBopoTHui perynatop A1l. HanawTyBaHHA perynatopa MAX.

Auck anA Hapi3sku kapToni ¢pi ogHOCTOPOHHIN (O)
BxwuTo nosopoTHui perynatop A1l. HanawTtysaHHA perynatopa MIN.

PekomeHaauii

- XapyoBi npoayKTK, AKi byaete nepepobnAaTu, BKnaganTe 3aBXauv nicnA BCTAHOBIIEHHA
Hacaaku.

- AKLWO NepepobnAeTe BENUKY KiNbKiCTb NPOAYKTIB, TO NEPeBIpTe, Y BOHU HE
HaKOMUYyOTLCA Nif AMCKOM. Hally CopoXHIONTE YacTille.

- Benuki Wumatku cnig 3asganerifp HapisaTtu Tak, Wo6 BOHM 3MICTUNUCA Y OTBIp AndA
nogaui.

- MNponyKTn BKNaganTe nocTynoBso i piBHOMIPHO.

- [inA npocyBaHHA NPOAYKTIB Yepe3 OTBIp ANA Nofadi 3aBXAn KOPUCTYNTECA LUTOBXa4YeM,
npocysauTe ix nomany Ta 6e3 HaaMIPHOro TUCKY Yy HanpAMKY 3BEPXY BHUS.

- Y BUNagKy, AKLO NpoayKTn noapibHeHi 3aHaaTo rpy6bo (Hanpuknag, naHipysasbHi
cyxapi), To Ana Kpaworo nogpibHeHHA CKOpUCTaUTECA CEPNONOLIOHMM HOXEM.

- [inA pi3aHHA abo rpaHyntoBaHHA M'AKOI CUPOBMHN 3aCTOCOBYMTE Mary WBWUAKICTb, W06
CMPOBMHA He 3MiHMNacA Ha Kauly.

- [lnA npoaykTiB, AKi Bu 3BMKNW HaTupaTtu (TBepAuK cup, ropixu, wokonaga),
3aCTOCOBYMTE Kpalle cepnonogibHmn Hixk H, AKuin € npusHadeHmin ona noapibHeHHA
(MeneHHA).
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- Yacu npurotyBaHHA (Nnepepobkun) 3anexarb Bif, KiflbKOCTi, TUNY Ta AKOCTI
3acTocoBaHoi cybCcTaHLji, CTaHAapTHO Yac KONMMBAETLCA B AECATKAX CEKYHA.

Micna komnnekTauii ycix HeobXxigHNX YaCTNH KOMOanHy Ta MicnA 3anOBHEHHA Xap4oBMMMA
npoayKTamu, yBIMKHITb NpucTpiin, nosepTatoun perynatop Al 3 nonoxeHHA OFF
(BMUMKHEHO) y nonoxeHHa ON (YBIMKHEHO), (no4HyTb 6numaTtun kHonku A2 Tta A3).
MpautoBaTn NOYHITb, 0bepTaloyn perynaTop Ha HeobXiAHWIA piBEHb LIBUAKOCTI, abo
HaTUCHYBLUM Ha KHOMNKy A2. licnA 3aKiH4eHHA po60TN BUMKHITb NPUCTPIN, 06epHyBLIN
perynatop y nonoxeHHA OFF (BVUIMKHEHO), (citna kHonok A2 Ta A3 3racHyThb), a NoTim
BUTArHITb BUNKY LUHYPY XUBNeHHA A8 3 en. po3eTKu.

Mpec pnAa uuTpycis (Man. 8)

BcTaHOBNEeHHA Ta 3HiMaHHA npecyBasibHoro cuta (G)

MpecyBanbHe cuTo cnif 3HIMaTK Ta BCTAHOBMIOBATU Tifbku Konu perynatop A1

3HaxoauTbeA y nonoxenHi OFF (BMUMKHEHO).

CuTo BCTaHOBITb Ha Yauwy B Tak, wo6b BOHO TOYHO Cino Ha BUCTYMako4y YacTuHY Ha Kpai

Yawi. Hacagky o6epHiTb BNpaBo Tak, Wwob 6nokysanbHuin Buctyn G1i cis y 3anobixkH1K

A5. Llio onepadii cnig BUKOHyBaTu 0co651MBO peTenibHO. Tenep Hacaaky 3abroKoBaHo

y npaBunibHOMY MOMOXEHHI, | 6510k MOoTOpy A MOXe npautoBaTu. BcTaHOBITb KOHYC npecy

G2 i NPUTUCHITb NOro. 3HIMaTV KPULLKY ciif y 3BOPOTHOMY NMOPAAKY.

YBATA: 3 npnunH 6e3nekun poboyi KOHyC AnAa UMTpyc-npecaHe MOXHa 3aMiHWUTK, AKLLO
610K MOTOPY MpaLtoe.

BukopuctaHHA

Hacapnka npvsHadeHa ana npecyBaHHA UMTPYCOBUX (Hanpuknag, nomapaHui, TMMOHM,
rpenncpyTn).

B>xwnTo noBopoTHui perynatop A1l. HanawTtysaHHA perynAatopa: Bia MIN no nepuwoi
NOMoBWUHYW Jiana3oHy.

lMicnAa yKoMnneKkTyBaHHA UMTpyC-npecy obpaHuii hpyKT PO3PidKTE HaBNif i NPUTUCHITL A0
npecyBanbHOro koHycy G2. MpucTpin yBIMKHITb, TO6TO NoBepHiThL perynAaTop A1

3 nonoxxeHHA OFF (BMUMKHEHO) y nonoxxeHHa ON (YBIMKHEHO), (no4HyTb 6numatm
kHonku A2 Ta A3). [MpuroTyBaHHA COKY MOYHITE BCTABMIEHHAM perynAaTopa Ha 6a)kaHuin
piBeHb WBNAKOCTI. MNMpecyBanbHNA KOHYC 06epTaeTbCA, a CiK BUHABMIOETLCA i CTIKae Nno
KOHyCY Yepes cuTo B Yaly. [icna 3akiH4eHHA pob0TM BUMKHITL MPUCTPIi, 06epHYyBLIM
perynatop y nonoxeHHA OFF (BVUIMKHEHO), a noTim BUTArHITb BUNKY LUHYPY XWBMEHHA
A8 3 en. poseTku.

PekomeHpauii:

— HeobxigHo cTexunTn 3a KinbKiCTIO BUYaBNeHOro coky. BoHa He mae nepeBnwmTm
MakcumManbHy Mexy 06'eMy Yalli, AKY MO3HAYEHO PUCKOK. Hally CnopoXKHIONTe
CBOEYaCHO.

- Y Bunagky nepepobku BENUKOI KiflbKOCTi CUPOBUHW PEKOMEHOYEMO PerynfapHo ycyBaTtu
3 cMTa 3anuWKN M'AKyLLY.

—Yac npurotyBaHHA (Nepepobkun) 3anexnTb Bif, KiNbKOCTi, TUMY Ta AKOCTI 3aCTOCOBaHUX
UMTPYCOBMX, CTAHAAPTHO Yac KONMMBAETLCA B AecATKax cekyHa (npmbn. 30 — 180 cek.).
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BneHnpep - rnek 6neHaepa (E), (man. 9)
@ BcTtaHOBNEHHA Ta 3HiMaHHA

3ibpaHunin rmek 3HiManTe Ta BCTAHOBJIOWTE TiNbKM AKLLO NOBOPOTHUIA perynatop A1l
3HaxoguTbeA y nonoxenHi OFF (BMUMKHEHO).

ek 6rneHgepa BCTaHOBITb HA MOTOp A7 Tak, WOo6 BiH CiB 30BCiM YHW3, NOTIM 3ab6n0KynTe
noro, obepTaroum Bnpaso A0 KrauaHHA (0gHoYacHo 6yae po36nokoBaHMN 3anobidKHUK
A6). Liro onepadii cnig BUKoHyBaTn ocobnmBo peTenbHoO. [Nek 6rneHaepa 3akpuite
kpuwkoto E2 Ta 3atnykoro kpuwku E3. 3HimaTtu rmek cnig y 3BopoTHOMY nopAaky. Mpu
yCcTaHoBUj abo 3HATTI reka bneHaepa He HaTUCKanTe 3aHaAToO CUIbHO Ha Py4KYy rneka'.

BukopuctaHHA

BneHpep npusHavaeTbcA AnA 3MillyBaHHA/36UMBAHHA COKIB, MONOYHUX KOKTENNIB, CyniB,
COycCiB, OUTAYOI Ta AIETETUYHOI CTpaBu, NOBITPAHOrO TicTa, 6ICKBITHOrO TicTa,
NPUroTyBaHHA Mope, TOLLO.

36uBaHHA: 3acTocoByeTbcA perynatop A1 abo kHonka A2 (PULSE). HanawTyBaHHA
perynATopa MAX.

PekomeHpauii

- Akwo 6yneTe NepepobnATN BENNKY KiNbKICTb XapyoBuX NPOAYKTi, po34iniTh iX Ha
OoKpeMi nopuii Tak, Wwob 650K MOTOPY He nepeBaHTaXKyBaBCA.

- Binbw TBEPAi pe4oBMHM NOBMHHA CNiA Nopi3aTh Ha ApibHiI WMaToukn. He nepepobnante
ny>xe TBepai marepianv (Hanpuknazg, Kyéuku nbofy, Towo). Hixx 3aHaaTo WBMAKO
3aTynnTbCA.

- TBepai npoaykTn (Hanpuknag, 6060Bi, coesi 606m Ta iH.) HamMo4iTb Nepes NepepobKoto
y BOOY.

- Hikonu He 3HimanTe kpuwky E3 nokn moTop npautoe.

- Pigki iHrpepieHTn (Hanpuknag, onito, MOJIOKO) abo iHLi pe4oBMHN MOXHa AoAaBaTu
y ek 6neHpepa, AKWO BUAHATKU 3aTu4ky E4 3 manoro oTeBopy y KpuLuLi (MOTOp
npautoe). MNpoTArom NepepobKy PEKOMEHAYEMO 3anULINTK 3aTUYKY Y Kpuui, Wo6 piaki
peyoBuHY He bpu3kanu 3 bneHaepa 4Yepes OTBIp ANA nojavi.

- Ysm poBlle nepepobnAaTuMeTe xapyoBi NPOAYKTW y 6reHAepi, TUM HidKHiwni byae
pesynbTarT.

- MoxeTe Takox nepepobnAaTu rapAadi pignHn go temnepatypu 80 °C, Hanpuknag, coycwu,
cynw.

- Y piouH, AKi CTBOPIOKOTH MNiHY (Hanpuknag, MOMOKO), HiIKONW He Cnig 3anoBHIOBATU MMeK
308Bcim o puckn ,MAXS wob pignHa He nepenusanaca. Y Takomy Bunagky
peKoMeHAYEMO KifnbKiCcTb npubn. 0,5 1.

- Akwo Bn He 3ap0BONEHI pe3ynbTaTtoM - BUMKHITb MPUCTPIN, 32 JONOMOrOK JIonaTky
nepemillanTe CUPOBUHY, BiabepiTb YacTuHy abo fofanTe TPOXW PiaVHN.

- Yacu npurotyBaHHA (Nnepepobku) 3anexkarb Bif KiNbKOCTI, TUNY Ta AKOCTi 3aCTOCOBaHOI
cybCcTaHUii, CTaHAAPTHO Yac KONMMBAETLCA B AECATKAX CEKYHA,.

MicnA BCTaHOBNEHHA YKOMMMIEKTOBAHOrO rneka bneHaepa Ha 6ok MoTopy Ta nicnsa
3anoBHEHHA Xap40BNMMK NPOAYKTaMK, YBIMKHITb MPUCTpIN, noBepTatoum perynatop Al

3 nonoxxeHHA OFF (BMUMKHEHO) y nonoxxenHAa ON (YBIMKHEHO), (noyHyTb 6nnmatn
kHonku A2 Ta A3). MpautoBaTty NOYHITb, 06epTaloyn perynAaTop Ha HeobXiAHWIA PiBEHb
LIBNAKOCTI, 260 HaTUCHYBLUM Ha KHONKY A2 abo A3. lMicna 3akiH4eHHA po60TH BUMKHITb
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npucTpin, obepHysLwn perynatop y nonoxeHHsa OFF (BUMKHEHO), a noTim

BUTAMHITb BUNKY LUHYPY XUBMNeHHA A8 3 en. po3eTKu.

36upaHHA i po3bupaHHa rneka (E), (man. 10)
Ha noBepxHo npunAraHHA NNacTUKoBOi ocHOoBa Hoxka E1 noknapite ywinbHeHHA E4.
Hi>x BxoniTb (3HW3Y) 3a NNacTUKOBY OCHOBY i 3aCyHbTe (BICTPAM [Oropw) y OTBIp y
[MEeKoBi, @ NOTIM MOBEPHITb NOro y HanpAMKY CTpinku Ha Hanuci CLOSE (BAKPUTW) oo
ynopy. BneBHiTbcA, WO yLWiNnbHEHHA NpaBUIIbHO BCTAB/IEHO Ha MOro MiCLEe Y IMEeKOBI
3HiMaTK HiXX 3 rneka cnifg, y 3BOPOTHOMY MOPAAKY.

IV. TABNTNUA 3ACTOCYBAHHA NPUCTPOIKO TA HACAQOK
HacTynHi nopaav Lo [0 crpaLuoBaHHaA ¢l po3raaati AK Npuknaau. ix metoo
€ He HaZaTu NOBHY IHCTPYKLUItO, a TiNIbK1 NOKa3aTn MOXIIMBOCTI Pi3HOro cripautoBaHHA

NPOAYKTIB.

KinbkicTb xap4yoBux NpoayKTiB, AKi 6yaeTe nepepobnAaTn, obnpanTe Tak, wob He 6yno
NnepeBuLLEHO MakKcMarnbHMUM 06'eM Yalli, AKMIN BUSHAYEHO PUCKOID. Benunky KinbkicTb
NPOAYKTIB CNifA pO34iNUTY Ha KinbKa nopuiv i perynAapHo nepesipATK 06'em YalLi.
PekomeHayemo 4ac Bifg 4acy NpUnuUHUTL poboTy, BUMKHYTU NPUCTPIN | YCYHYTW NPOAYKTH,
AKi Mornu 6 HanunaTn abo 3abuBaTn HacaAKM YM CTiHW Yawi, bneHaep abo KpULLKY (AUB.
yacTtuHy |. MPABWUJIA BE3IMNEKW).
Yacu npurotyBaHHaA (nepepobkn) NpoayKTiB € NPUGM3HUMK, 3anexarb Bif KinbKocTi,
TWNy Ta AKOCTi 3aCTOCOBAaHOI CybCTaHLUii i KONMMBaKOTLCA Bif OAMHULL CEKYHA A0 KiNbKOX
XBUNWH (AMB. Tabnuuo).

Hacapka MpopykT Make. Yac LWsuakictb Mpurotys-
KinbKicTb (cekyHam) aHHA (mm)
Cepnonogi6- M'Aco 5001 15 MAX 30 x30x 30
HUM HiX (AnoBW4KMHa,
BEJIMKMNI CBUHUHA)
nin npuoén. 30-60 ICE -
16 KybukiB
Cepnonogi6- m'Aco 150 30 MAX -
HUN HiX (AnoBWYMHa,
manumn CBUHUHA)
Hacapka- MyKa 1000 r 60 MIN - MAX -
TicTomicunka (B 3anexHOCTi Big
Cinb 10r KOHCUCTEHLUii TicTa, -
o6 3amiyBaHHA
OpDKAXKi 10r 6yno Akomora -
eeKTVBHILLMM)
LyKop 10r -
BOAa 4501 -
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Hacapgka MNpoaykT Makc. Yac LBuakictb MpuroTys-
KinbKicTb (cekyHan) aHHA (mm)
Xup 20r M'akun -
piokun
Hacapgka ona | Ae4Hi 6inku 2-6WT 70-120 MIN - 1/2 -
BEPLLKM 2501 120 MIN - 1/2 -
TepTka minka, MOpKBa 1000 r 30 MIN - MAX -
rpy6a
/WwaTkiBHULA, KapTonnA 1000 r -
noapibHoBay,
AnA KapTonni umnbynAa 1000 r -
bpi
lMpec ana nomapany/ 1000 r 120 MIN - 1/2 HaBnin
LIMTPYCOBUX NAMOH
Bnexgep MOpKBa 4801 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
BOAa 720t

V. TEXHIYHE OBCJTYITOBYBAHHA (man. 11)

Mepw Hixx 6yae 6yab-AKMM cnocob6om MaHinyfiloBaTv 3 MPUCTPOEM, BUTATHITL BUNTKY
WWHYPY XXUBJIEHHA 3 eJl. po3eTku! He 3acTocoByiTe XXOPCTKi Ta arpecUBHi MULOYI
3acobu (Hanpvknag, rocTpi npeamMeTH, WKpebku, po34MHHUKM Towwo)! [1nA ymLLeHHA
6noky moTopy A, Hacagka anAa 3émeaHHA K cnig kopncTyBaTUcA BONOrOK raH4ipKoro

3 MUIOYMM 3aco60M. YCi Hacaaku HerarlHo MnicnA 3acTOCyBaHHA NOMUATE Y rapAYiii BoAi

3 MUKOYMM 3aC060M (MOXKHA CKOpUCTATUCA NOCYAOMUIAHOK MaWMHO). [nA nonerweHHA
yYnweHHA breHaepa MoXKHa YKOMMNEKTOBaHUI rmek aemoHTysatu (man. 10). Hoxi Ta
TEepPTKU cnig YicTuTun ay>xke obepexxHo! [ibante npo Te, Wwob pixkydi Kpai HacaaoK He
TopKanucA TBepavx NpeameTiB, KOTPi iX MOXYTb 3aTYNUTU | 3HU3UTU Tak e(PeKTUBHICTb iX
3acTocyBaHHA. AKLWO ywinsHeHHA E4 3HocmnocA abo nowkoamnocsd, 3amiHiTb MOro HOBUM
(Takoro x Tuny). [JeAki npoaykTn MoXyTb nodapbyBaTn noBepxHo Hacaaok. OoHak ua
3MiHa HiAK He BN/MBae Ha (PyHKLitO NPUCTPOLO i He € MiACTaBoK AnA NpeTeHsii. 3assuyan
Take nocpapbyBaHHA CaMOBINbHO 3HUKHE Yepes AeAKui Yac. [nacTMKoBI YaCTUHW HiIKoNW
He cnif cylmTu Haj aXxepenamu Tenna (Hanpuknag, KamiH, efn./rasoBa nnura).

Micna ounweHHA 36epiranTe npunaz B Cyxomy, HeAOCTYMHOMY AN1A AiTer Ta Hefie3naTHuX
nogen micu.
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V1. PILLEHHA NPOBJIEM

Mpo6nema MpuuuHa PiweHHA
MpucTpin He He npueaHaHo xuBneHHA |llepeBipTe WHYP XUBAEHHA, BUIKY
BMUKAaETbCA i en. poseTky
Yawa kKombainHa, kpuwka |lMepesipTe Ta 3akpiniTb yCi Ui
Yalli, BENIMKWIM LUTOBXaY, | KOMMOHEHTU y NpaBuiibHOMY
rnek 6neHgepa Ta npec NOMOXEHHI Tak, wob 6yB
ONA UATPYyCOBMX PO36710KOBaHUI 3aM06i>KHUK
BCTaHOBJIEHiI HeNpaBubHO
MpucTpin Kpuwka/npec ana Kpuwky abo npec anAa umTpycis
nepectas LUMTPYCiB 3BiNbHUNNCA 3aKpinuTn
npautoBaTtu npoTArom poboTun

MPUCTPOIO

Benukui wtosBxau
BUTACHEHO BULLIE
MakKCUManbHOI MeXi
y OTBOpi AnA nopadi

3acyHbTe BEMUKMIA WTOBXaY HXKYe

MepepobnatoTbea oyxxe
Ba>KKi Xap4oBi NPOAYKTU

MpuUCTpIin BUMKHITb, 3anuiTe
OXOMOHYTU, MPOAYKTU PO34iNiTh Ha
MeHLUi nopuii i nepepobnAanTe ix
MoCTyMnoBo.

Hoxi, Hacaaky-
TicTomicunky abo Hacaaky
AnA 36MBaHHA YU TEPTKY
3abnoKoBaHo TBEPAVMU
iHrpegieHTamu, AKi He

€ pekoMeHaoBaHi anAa
OKpeMMX Hacapok

MpUCTpIin BUMKHITb, YCYyHbTE
NPOAYKTH, AKi 3abnokysanu
HacazKy, i NPoAOBXYWTE npauBaTu

3 aoHa rneka bneHaepa
YHUKaE piguHa.

Ha yuwinbHeHri abo Ha
NOBEPXHi NpUNAraHHaA
€ 6pyn (Hanpuknag,
3anUWKN NPOAYKTIB)

MepesipTe, y pasi HEOHXiQHOCTI -
NOYUCTITb YLLiIMTbHEHHA Ta NOBEPXHi
npuNAraHHA

YulinbHeHHA 3HoleHe abo
MOLLKOAXKEHe

Mowkoa>KeHe YLUiNbHEeHHA 3aMiHITb
HOBWM TaKOro X Tuny

BigcyTHe yuwinbHeHHA Ha
HOXI

Bknagitb ywinbHEeHHA Ha OCHOBY
HOXa
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A ‘?.
viL. EKonoria S eAX

AKLWO po3Mipu Le A03BONATb, Ha BCIX YacTUHaX APYKYOTbCA 3HAKW MaTepianis,
BMKOPUCTOBYBaHUX AJ1A BUPOOHMLTBA YNAKOBKU, KOMMIIEKTYIOUNX, NPUCTOCYBaHb,

a Takox cnoci6 ix nepepobkn. CMmMBONM Ha BUPOGI YM y CyNpPOBIAHNX OOKYMEHTaX
03Ha4atoTb, WO BUKOPUCTaHI €NEKTPUYHI Ta eNeKTPOHHI BUpobu 3ab60pOHEHO NikBigyBaTu
pa3om 3 nobyToBuMYK Biaxoaamu. 3 MeTot 3abe3neyeHHA HaseXHoi Nikeigauii HeobxigHo
nepepaTtu BUPI6 y NpM3HayeHi MyHKTW 360py, Ae noro byae NpUMHATO 6E3KOLLTOBHO.
MpaBunbHa yTunisauia usoro Bupoby fonoMoxke 36epertu LiHHI NpUpoaHi pecypcu

i 3aM06irTM MOX/IMBUM HEraTUBHUM BMNIMBaM Ha HABKOMWLLHE CEPEeaoBMLLE Ta 300POB'A
noanHK, Ak mornu 6 6yTy HacnigKOM HenpaBWbHOI NiKBigauii Bigxodis. Y Bunaaky
HeHaneXHoi nikeigauii upboro TMny Bigxoais Bam moxe 6yTu, y BignoBigHOCTI

3 HauioHanbHUMK Npasunamu, BUMipAHO wrpad. LLob oTpumaTty 6inbll foknagHy
iHchopmaLito, 3B'AXITbCA 3 MiCLIEBOIO aaMiHicTpauieto abo 3 HaNbXKYMM NYHKTOM 360py
YTUNLCMPOBUHW. Y BMNAaaKy HEHaNeXXHoI nikeigauii uboro Tuny Biaxoais Bam moxe 6yTn,
y BiANOBIAHOCTI 3 HaUioOHaNbHUMK NpasunaMu, BUMIipAHO WTpad.

Axwo npunag mae 6yTn 0OCTaTOYHO BUBEOEHMI 3 eKcnsyaTauii, TO peKoOMeHayeTbcA
BiA'eAHATV NPOBIA XUBNEHHA Bif €. MepeXi i Biapi3aTu horo, npunag 1ak ctaHe
HenpuaaTHUM [0 3aCTOCYBaHHH.

TexHiuHe o6cnyroByBaHHA Npuaay KanitanbHOro xapakrepy abo y Bunagkax, Konu
HeoOXxiAHe BTpy4aHHA B MOro BHYTPIilLUHi YaCTUHWU, MOXXe NMPOBOAUTHU TiNlbKU
cneuianizoBaHa peMOHTHa mancTepHA! HepoTpumaHHA iHCTPYKUi BUpobHUKa
no36aBriA€ cno)xuBaya rnpasa rapaHTinHOro peMoHTYy!

ViIl. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMH

Hanpyra (B) BKa3aHO Ha TMMOBOMY MTKOBI Npuniagy
CnoxumBaHa noTyXHicTb (BT) BKa3aHO Ha TMMOBOMY LMTKOBI Npuniagy
O6'em yaw (1) nprbn. 4,0/2,0/1,2

Bara 6noky moTopa (kr) npnén. 3,3

Mpunapg BianoBigae YMHHUM HOPMaM TeXHiKK 6e3neku i npekTns €BponencbLKoro
napnameHTy Ta Pagu 2006/95/EC i 2004/108/EC.

Mpunag signosigae MNMocTtaHoBi €Bponernckoro napnameHTy i Paai Ne 1935/2004/EC npo
marepianv i npeameTy NPU3HaYeHnX ANA KOHTaKTa 3 NpoAyKTaMu XapyyBaHHH.

3aBoa-BUPO6HMK 3anuiuae 3a coboo NpaBo BHOCUTY Y KOHCTPYKLtO BUPOBY HECYTTEBI
3MiHW, AKi He BMVHYTb Ha (OYHKLiO BUPO6U.
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HOUSEHOLD USE ONLY - Tinbku ana nobyToBOro 3acToCyBaHHA.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - He 3aHyptoBatu y Bogy abo
IHLLI pignHN.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES

AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.

L{o6 yHukHY TN HEGE3MEKN 3aayLLeHHS, 3b6epiraiiTe nonieTMeHOBI nakeTv gasi Bif aiteds i

HemosnsaT. HE BUKOPUCTOBYUTE nakeTu B ANTAYOMY MXKEYKY 411 MaHEXI.

lMonieTnneHoBi nakeTu He irpaluka Ansa giren!

BVPOBHUWK: AO «ETA», Byn. Nonu4cbka 444, 539 01 MnHcbko, Yecbka Pecnybnika.
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Postup pri reklamaci

Kupuijici je povinen pfi reklamaci predlozit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi, pfip. zarucni list,
uvést divod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zarucni dobé se obracejte na servisy podle adres
uvedenych na www.eta.cz. \/lyrobek odeslete nebo predejte osobné vZdy s ndvodem k obsluze, jehoz
nedilnou soucasti je zarucni list. Na dodatecné zaslané nebo osobné predané ndvody se zarucnim
listem nelze brdt zietel. K odeslanému vyrobku pripojte privodni dopis s udédnim ddvodu reklamace
a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pi reklamaci v zaruéni dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek
zakoupen. V/yrobek vycistéte a zabalte tak, aby nedosSlo k jeho poskozeni pri prepravé. Z hygienickych
davodi neprijimame znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamédcii predioZit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kipe, pripadne
zarucny list, uviest dévod reklamacie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zdarucnej lehote sa obracajte na
opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. Vyrobok odosielajte postou, alebo odovzdajte
osobne vZdy s navodom na obsluhu, ktorého neoddelitelnou suéastou je zaruény list. Dodatoc¢ne
zaslané alebo odovzdané ndvody so zdrucnym listom nebudu akceptované. K odoslanému vyrobku
prilozte sprievodny list s udanim dévodu reklamécie a SVOJU PRESNU ADRESU. Pri reklamacii
v zdrucnej lehote sa moZete obratit na predajriu, v ktorej ste vyrobok zakupili. Viyrobok odistite a zabalte
tak, aby sa pri preprave neposkodil. Z hygienickych dévodov neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zaruénich opravach ¢ Zaznamy o zaruénych opravach

Vyrobek byl v zarucni opravé
Vyrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka cislo

Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWrobek byl v zarucni opravé
VWrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka Cislo

Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zarucni opravé
VWrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka Cislo

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon ¢é. 3

Kupon ¢é. 2

Kupon é. 1
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ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba 2 4

Zarucna lehota
Série (vyrobni ¢islo)

T
Tig O 0 2 9 Séria (vyrobné &islo)

Napéti  Napétie ~ 2 3 O V

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

meésicl ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Deklarovana hodnota
akustického vykonu
Lc = 88 dB (A)/1pW.

Datum prodeje Razitko prodejce a podpis
Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachdazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol obozndmeny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Viyrobek byl pred odesldnim ze zdavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uZivat zptisobem, ktery je popsdn v navodu.
Na vady zplsobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zdruka nevztahuje. Poskytovana
zdruka se prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zdrucni opravé. Pro pfijpad vymény
vyrobku nebo zrudeni kupni smlouvy plati ustanoveni obcanského zakoniku. Tento zarucni list
Jje zaroveri ,Osvédcenim o kompletnosti a jakosti vyrobku®.
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Vyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskusany. Vyrobca ru€i za to, Ze vyrobok bude
mat po celu zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
predpokladu, Ze ho bude spotrebitel’ pouzivat spé6sobom, ktory je opisany v ndvode na
obsluhu. Na chyby spdésobené nespravnym pouzivanim vyrobku sa zdruka nevztahuje.
Poskytovana zaruka sa predizuje o cas, pocas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave.
V pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho
zdkonnika. Tento zarucny list je zarover ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.

Kupon ¢. 1

Typ ETA 0029
Série
Zakézka ¢islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢. 2

Typ ETA 0029
Série
Zakazka ¢islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢é. 3

Typ ETA 0029
Série
Zakazka cislo

Datum
Razitko a podpis




