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Elektricky ty€ovy mixér s prislusenstvim ETA x016 CABERO
NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto pfistroje
do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se zaru¢nim listem,
pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem obalu dobfe uschovejte.

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

» Tento spotrebi€ nesmi byt pouzivan détmi!

« Tento spotfebiC mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi Ci mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly poueny o pouzivani
spotrebice bezpecnym zplusobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.
Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

» Udrzujte spotfebiC a jeho privod mimo dosah déti.

 Pfed vyménou prisluSenstvi nebo pfistupnych casti, které se piri
pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim nebo
udrzbou, spotfebiC vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho privodu z el. zasuvky!

» Jestlize je nap3gjeci pfivod tohoto spotfebiCe posSkozen, musi byt
pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné situace.

» Vzdy odpojte spotiebiC od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru a
pfed montazi, demontazi nebo cisténim.

* Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze, prohlédnéte vyobrazeni
a navod si uschovejte pro budouci pouziti. Instrukce v navodu povaZzujte za soucast spotrebice
a postupte je jakémukoli dalSimu uZivateli spotfebice.

« Zkontrolujte, zda udaj na typoveém Stitku odpovida napéti ve vasi elektrické zasuvce.

+ Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfisluSnym normam.

* Nikdy spotfebiC¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod nebo vidlici, pokud
nepracuje spravné, pokud upadl na zem a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech
zaneste spotfebi¢ do odborného servisu k provéfeni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

* Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zadsuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

» Spotiebic je uréen pouze pro pouziti vdomacnosti a podobné ucely (priprava pokrmu)!
Neni urCen pro komeréni pouziti a pro pouzivani v prostfedich, jako jsou kuchyriky pro personal
obchod, kancelafi nebo farem, nebo v jinych pracovnich prostfedich. Spotfebi€ neni uréen ani
pro pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se snidani a jinych
ubytovacich zafizenich.

* Nepouzivejte tento spotfebiC ve spojeni s programatorem, ¢asovacem nebo jakymkoli jinym
zafizenim, které zapina spotiebi¢ automaticky.

* Nepouzivejte nadoby bez protiskluzové podlozky!

* Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

» Spotiebi€ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti a v
dostateCné vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, vafri¢, gril
atd.) a vihkych povrchu (dfezy, umyvadia atd.).
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PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

Pred pouzitim sejméte z noze chraniCe Cepeli.

Pfed prFipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek atd.).

Nezapinejte spotrebi€ bez vlozenych surovin!

Neodnimejte prislusenstvi, pokud je pohonna jednotka v chodul!

Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal mezi rotujici Casti pfislusenstvi.

Nez odejmete pfisluSenstvi nebo pohonnou jednotku z nadoby, nechte rotujici Casti uplné
zastavit.

Pfed vyprazdnénim sekaci nadoby nejdfive vyjméte srpovity nlz.

Pfi manipulaci se srpovitym nozem dbejte zvySené pozornosti zvlasté pfi vyjimani ze sekaci
nadoby, pfi vyprazdiovani nadoby a béhem cisténi. NUz je velmi ostry!

PFi manipulaci s ponornym mixérem postupujte opatrné, nuz je velmi ostry!!

Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

Nezpracovavejte potraviny s vysSi teplotou nez cca 80 °C (176 °F).

Ponorny mixér nepouzivejte v nadobach, ve kterych souCasné dochazi k ohfevu potravin
pomoci zdroje tepla (napf. kamna, el./plynovy/indukéni sporak, vari¢, apod.).

Pfi mixovani, michani, Slehani tekutin nikdy nedavejte vétSi mnozstvi, nez je oznaceno na
nadobach a nepfekracujte doporucené doby zpracovani uvedené v tabulkach.

Nikdy nevsunujte napf. prsty, vidliCku, nuz, stérku, Izici do rotujicich €asti spotfebite a
prislusenstvi.

Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, naz, stérku, lzici
apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

Pokud se zpracovavané potraviny zacnou zachycovat na pfislusenstvi (napf. na nozich, metle,
struhadlech, nadobé nebo viku), spotfebi€ vypnéte a pfislusenstvi opatrné ocistéte (napf.
stérkou).

Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfislusenstvim ur€enym pro tento typ. PouZiti jiného prisluSenstvi
muze predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

Neovinujte napajeci pfivod kolem spotrebiCe, prodlouzi se tak zivotnost pfivodu.

Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi predméty, otevienym plamenem,
nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte na horké plochy,
ani jej nenechavejte viset pres okraj stolu nebo pracovni desky. Zavadénim, zakopnutim nebo
zatahanim za pfivod napf. détmi muze dojit k pfevrzeni Ci stazeni spotfebiCe a nasledné k
vaznému zranéni!

V pripadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen a vyhovoval
plathnym normam.

Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je uréen a popsan v tomto
navodul!

Vyrobce neruci za Skody zplsobené nespravnym pouzivanim spotfebice a prisluSenstvi (napf.
znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze, pozar atd.) a neni odpovédny ze zaruky za
spotrebiC v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecnostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTViI (obr. 1)

A — pohonna jednotka

A1 — spinac/vypinac rychlosti (ON) A4 — kontrolni svétlo napajeni
A2 — regulator rychlosti A5 — tlaCitka aretace nastavcu
A3 — displej A6 — napajeci pfivod

B — mixovaci nastavec

C - Slehaci metla (pouze pro typ ETA 2016, ETA 3016 a ETA 6016)
C1 — pfevodovka
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D - Slehaci dvou-metla (pouze pro typ ETA 3016/010)
D1 — pfevodovka

E — mixovaci/Slehaci nadoba 800 ml (pouze pro typ ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — protiskluzova podlozka/viko

F — sekaci nadoba mala 500 ml (pouze pro typ ETA 3016, ETA 6016)

F1 — stfedova hridel F3 — viko nadoby

F2 — srpovity ntiz F4 — otvor pro pfipojeni pohonu
F5 — protiskluzova podlozka

G - sekaci nadoba velka 1250 ml (pouze pro typ ETA 3016/010 a ETA 6016)

G1 - stfedova hfidel G3 - viko nadoby

G2 — srpovity ntiz G4 — otvor pro pfipojeni pohonu
G5 — protiskluzova podlozka

H — multifunkéni nadoba 1250 ml (pouze pro typ ETA 6016)

H1 — stfedova hridel H7 — protiskluzova podlozka
H2 — tlaCitko aretace vika H8 — srpovity nuz

H3 — viko nadoby H9 — drzak struhadel

H4 — otvor pro pfipojeni pohonu H10 — struhadlo krajeci

HS — plnici otvor H11 — struhadlo krouhaci
H6 — péchovadlo H12 — struhadlo trhaci

Ill. PRIPRAVA K POUZITI

Odstrarite veSkery obalovy material a vyjméte tyCovy mixeér a pfislusenstvi. Ze spotfebiCe odstrante
vSechny pfipadné adhezni folie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouZzitim umyjte ¢asti, které
pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu, dikladné oplachnéte Cistou
vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout (viz odst. V. UDRZBA). Postavte sestaveny tycovy
mixér s vybranym pfislusenstvim na zvolenou rovnou, stabilni, hladkou a Cistou pracovni plochu
ve vy$ce minimalné 85 cm, mimo dosah déti a nesvépravnych osob (viz odst. . BEZPECNOSTNI
UPOZORNENI). Pfesvédéte se, Ze napajeci pfivod neni poskozen a Ze neprochazi pres jakékoliv
ostré Ci horké plochy. Pfipojte vidlici napajeciho pfivodu A6 k el. siti, rozsviti se kontrolni svétlo
A4. MnozZstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo pfi jejich zpracovani k prekroCeni
maximalniho obsahu nadob oznacené ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné
rozdélit na nékolik davek a pribézné kontrolovat obsah nadob. Nezapomernte pokazdé pfi praci
se spotfebic¢em umistit pod nadobu E, F, G, H pfislusnou protiskluzovou podloZzku. Doporucujeme
obCas praci prerusit, spotifebi€ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily na
mixovaci/$lehaci nastavec, srpovity niiZ, struhadla, nadoby nebo viko (viz. ods. . BEZPECNOSTNI
UPOZORNENI). Casy ptiprav (zpracovani) potravin jsou pouze pfiblizné, zaviseji na mnozstvi,
druhu i kvalité pouzitych substanci a pohybuji se v jednotkach sekund az minut (viz tabulky). Po
ukonceni prace odpojte spotfebic od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu A6 z el. zasuvky.
Nadoba E je vhodna pro pouziti v mikrovinné troubé.

Spinac (A1)
Stisknutim spinace uvedete pohonnou jednotku do chodu (motor bézZi jen po dobu stisku a na
vykon nastaveny el. regulaci).

Elektronicka regulace otacek (A2)

Umoziuje nastaveni optimalnich otaCek pro zvoleny pracovni nastavec pfi sekani, mixovani,
michani, Slehani, krajeni a strouhani. Ota¢enim regulatoru v rozsahu - az + muzete plynule ménit
rychlost otaCek motoru (obr. 2). Nastavena hodnota rychlosti (1 az 8) je zobrazena na displeji A3.
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Podle zplsobu pouziti prislusenstvi doporucujeme nasledujici nastaveni rychlosti:
Mixovaci nastavec 1 -8
Slehaci nastavce 3-8
Srpovité noze 1-8
Struhadla 1-8

Nasazeni a odejmuti pohonné jednotky (A)

Pohonnou jednotku mirnym tlakem zasurite do pfipojovaciho otvoru pfislusného nastavce
(obr. 3) az do zaklapnuti aretace (ozve se slySitelné klapnuti). Pohonnou jednotku odejmete tak,
Ze soucCasne stisknete obé tlaCitka aretace A3 a jednotku nasledné tahem odejmete.

Nasazeni a odejmuti Slehaciho nastavce (C, C1)
HFidel Slehaci metly C mirnym tlakem zasurite do pfevodovky C1 az na doraz (obr. 4), (ozve se
slySitelné klapnuti). Opacnym zplsobem metlu z pfevodovky odejmete.

Nasazeni a odejmuti Slehaciho nastavce (D, D1)
HFidele Slehacich metel D zasurte do pfevodovky D1 az na doraz, (obr. 5) (ozve se slySitelné
klapnuti). Opaénym zplsobem metly z pfevodovky odejmete.

Nasazeni a odejmuti vika (F3, G3)

Viko nasadte na pfislusnou nadobu F nebo G tak, aby vystupky na jeho okraji zapadly do prolist v
nadobé a nasledné vikem otocte pravotoCivym pohybem az na doraz (obr. 6). Opaénym zplsobem
viko z nadoby odejmete.

Nasazeni a odejmuti vika (H3)

Viko nasadte na multifunkéni nadobu H, tak, aby vystupky na jeho okraji zapadly do prolistu v
nadobé. Mirnym tlakem odehnéte aretacni zapadku H2 a vikem otocte pravotoCivym pohybem az
na doraz (obr. 7). Nasledné uvolnéte aretacni zapadku. Viko je nyni zajisténo ve spravné poloze.
Opacnym zpUsobem viko z nadoby odejmete.

Nasazeni a odejmuti srpovitého noze (F2, G2, H8)

NUz (uchopte za horni plastovou €ast), sejméte ochranny kryt a vloZte ho do pfislusné nadoby tak,
aby se nasunul stfedovym otvorem na hfidel (obr. 8). U noze G2 je nutné po nasunuti na hfidel
nasledné nozem otocit o 90 stupnd, az se zaaretuje. Opacnym zplsobem nlz z nadoby vyjmete.

Nasazeni a odejmuti struhadel (H10, H11, H12)

Struhadlo (ostfim nahoru) vlozte do drzaku H7 a mirnym tlakem zaijistéte (obr. 9), (ozve se slysitelné
klapnuti). Struhadlo musi byt v roviné s drzakem. Pfi vyjimani postupujte tak, ze nejdfive mirné
zatlaCite na vystupek ze spodni strany struhadla, tim ho uvolnite a nasledné struhadlo snadno
odejmete z drzaku (obr. 10).

Nasazeni a odejmuti drzaku (H9)

Drzak (s instalovanym struhadlem) uchopte za horni plastovou ¢ast a vlozte ho do pfislusné
nadoby tak, aby se nasunul stfedovym otvorem na hfidel (obr. 11). Opaénym zpUsobem drzak z
nadoby vyjmete.

IV. POUZITi PRISLUSENSTVI

Nasledujici typy zpracovani povazujte za priklady a za inspiraci, jejichz u€elem neni poskytnout
navod, ale ukazat moznosti rlizného zpracovani potravin.
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Mixovaci nastavec (B)

Bud'te opatrni, brity noze jsou velmi ostré! Je urCen k michani tekutin, stav, mléénych koktejlu,
mléka, omacek, polévek, majonézy, détské a dietni vyzivy, vyrobé pyré apod. Sestaveny tyCovy
mixér A uchopte do ruky a mixovaci nastavec B vlozte do nadoby E naplnéné potravinami.
Pohonnou jednotku a nadobu pevné drzte. Stisknutim spinace A1 uvedete pohonnou jednotku do
chodu. Pfi praci pohybujte mixérem v nadobé tak, aby doslo k dokonalému zpracovani potravin.
Potraviny budou zpracovany cca za 10 sekund az 2 min. Po ukonceni Cinnosti uvolnéte spinac,
mixovaci nastavec vyjméte z nadoby a vycistéte.

POZOR: Maximalni doba zpracovani je 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut
nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuceni

* Pevnéjsi substance je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé materialy
(napf. kostky ledu apod.). NUz by se zbytecné brzy otupil.

» Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) namocte pfed zpracovanim do vody.

« Cim déle potraviny mixérem zpracovavate, tim bude vysledek jemngjsi.

» U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko), nikdy nenaplrnujte nadobu E az po rysku ,MAX", aby
nedoslo k preteceni.

» Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotfebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny promichejte,
odeberte €ast surovin nebo pfidejte trochu tekutin.

* Protiskluznou podlozku E1 muzete pouzit jako uzavér nadoby E v pfipadé skladovani potravin
(napf. v chladnicce), (obr. 12).

Mnozstvi potravin a ¢as zpracovani

Potravina Max. mnozstvi Cas
Détska strava, polévky, omacky 100 — 800 mi 60 s
Koktejly a michané napoje 100 — 800 ml 60 s
Ovoce a zelenina 100 -500 g 30s
Tésta 100 — 800 ml 60 s

Slehaci nastavec (C, C1 nebo D, D1)
Je ur€en pro Slehani vajec, bilkd, Slehacky, pény, dezertovych krému, instantnich pudinkd, fidkych
piSkotovych tést, majonéz a podobnych potravin. Sleha¢ nepouzivejte pro Slehani tuhych tést!

Sestaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a Slehaci nastavec C nebo D vloZzte do nadoby E
naplnéné potravinami. Pohonnou jednotku a nadobu pevné drzte. Stisknutim spinade A1 uvedete
Sleha¢ do chodu. Regulaci rychlosti A2 nastavte nizsi otacky, abyste zabranili rozstfikovani. Po
cca 1 minuté mlzete otacky pripadné zvysit. PFi praci pohybujte metlou v nadobé tak, aby doslo
k dokonalému zpracovani potravin. Potraviny budou zpracovany cca za 10 sekund az 2 min. Po
ukonceni Cinnosti uvolnéte spinac, Slehaci nastavec vyjméte z nadoby a vycistéte.

POZOR: Maximalni doba zpracovani jsou 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut
nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuceni

» PFi Slehani bilki pouzijte vejce o pokojové teploté. V pfipadé, Ze Slehani neni optimalni,
zkontrolujte, zda neni Slehaci metla mastna, pfipadné pfidejte trochu citrénové stavy nebo soli.

» Pred Slehanim vaje¢nych bilk( (minimalni mnozstvi 2 ks) se ujistéte, Ze nastavec a nadoba
jsou suché a bez zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

* Krém a smetanu ke Slehani pfed zpracovanim ochladte alespor na 6 °C.
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Mnozstvi potravin a ¢as zpracovani

Potravina Max. mnozstvi Cas
Smetana 500 ml 70s-90s
Vajecny bilek 4 ks 120 s

Sekaci nadoba mala (F) 500 mi, sekaci nadoba velka (G) 1250 ml, multifunkéni nadoba (H)
1250 ml.

Bud'te opatrni, bfity noze F2, G2, H8 jsou velmi ostré! Nz nepouzivejte ke zpracovani
zadnych tést! Je uréen pro sekani (mleti), mixovani, michani vesSkerého druhu tuzSich potravin
(napf. ovoce, zeleniny, ofechl, mandli, tvrdého syra, varenych vajec, masa — zbaveného
kosti, Slach a klize nebo pripravé pyré).

NUz F2, G2 nebo H8 vlozte ho do pfislusné nadoby F, G nebo H (obr. 8). Do nadoby vlozte
potraviny. Na nadobu nasadte pfislusné viko F3, G3 nebo H3 a zajistéte ho (obr. 6). K viku pfipojte
pohonnou jednotku (obr. 3). Pohonnou jednotku a nadobu pevné drzte. Stisknutim spinace A1
uvedete pohonnou jednotku do chodu. Potraviny budou zpracovany cca za 10 sekund az 2 min.
Po ukon¢eni €innosti provedte vyjmuti noze opacnym zpusobem.

POZOR: Maximalni doba zpracovani je 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut
nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuceni

» Veétsi kusy potravin pfedem nakrajejte na kostky o rozméru cca 3 x 3 x 3 cm.

* Nikdy srpovitym nozem nedrtte nadmérné tvrdé suroviny, jako jsou napf. kavova zrna,
muskatovy ofiSek, kostky ledu atd.! NUz by se zbytecné brzy otupil.

» Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) namocte pfed zpracovanim do vody.

« Cim déle potraviny zpracovavate, tim bude vysledek jemné&jsi.

* Pokud sekate tvrdé syry nebo ¢okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim nadmérné
ohfeji, zacnou méknout a mohou zhrudkovatét.

* Pfi nadmérném drceni extrémné tvrdych potravin (napf. kostky ledu, muskatovy ofech, kavova
zrna, obili) pomoci srpovitého noze dojde k jeho rychlejSimu otupeni. Pokud tento stav nastane,
ostfi noze nabruste.

* Protiskluznou podlozku F5, G5 mulzete pouzit jako vzduchotésny uzavér pfislusné nadoby v
pfipadé skladovani potravin (napf. v chladnicce).

Mnozstvi surovin a €as zpracovani, sekaci nadoba mala (F)

Potravina Max. mnozstvi Cas Rychlost
Bylinky 509 10x1s 8
Cibule a vejce 150 g 7x1s 1-8
Maso, ryby 250 g (max.) 10s 4-8
Ofechy 200 g 40 s 8
Syr 50 — 100 g (max.) 15s 8
Mnozstvi surovin a ¢as zpracovani, sekaci nadoba velka (G)

Potravina Max. mnozstvi Cas Rychlost
Bylinky 125 g 20x1s 8
Cibule a vejce 450 g 15x1s 4-8
Maso, ryby 400 g (max.) 30s 8
Orechy 300 g 60 s 8
Syr 125 - 300 g (max.) 45 s 8
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Multifunkéni nadoba 1250 ml (H)

Budte opatrni, bfity struhadel H8, H9, H10 jsou velmi ostré! Struhadla jsou uréena pro krajeni,
sekani, krouhani veSkerého druhu tuzsich potravin (napf. ovoce, zeleniny, hub).

Zvolené struhadlo vlozte do drzaku H9 a mirnym tlakem zajistéte (ozve se slySitelné klapnuti).
Nasledné drzak vlozte do nadoby H (obr. 11). Na nadobu nasadte viko H3 a zajistéte ho (obr. 7).
K viku pfipojte pohonnou jednotku (obr. 3). Pohonnou jednotku a nadobu pevné drzte. Stisknutim
spinaCe A1 uvedete pohonnou jednotku do chodu. Potraviny budou zpracovany cca za 10 sekund
az 2 min. Po ukonceni Cinnosti provedte vyjmuti struhadla opaénym zpusobem.

POZOR: Maximalni doba zpracovani je 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut nutnou
k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuceni

» Potraviny urCené ke zpracovani pridejte vzdy az po nasazeni prisluSenstvi.

* Velké kusy pfedem nakrajejte tak, aby se vesly do plniciho otvoru.

» Potraviny vkladejte postupné a rovhomeérné.

* Posunovani potravin v plnicim otvoru H5 provadéjte vzdy péchovadlem H6, které posunujte
pomalu a bez velkého tlaku smérem dold.

» Pfi zpracovani velkého mnoZstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod kotou€em.

« Nadobu Castéji vyprazdnéte.

» V pfipadé, Ze potraviny budou nakrouhany hrubé (napf. strouhanka), pouzijte k jemné&jSimu
rozmélnéni srpovity nuz.

* Pfi strouhani nebo granulovani mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost, aby se suroviny
nezménily v kasi.

» Na potraviny, které dle svych zvyklosti strouhate (tvrdy syr, ofechy, Cokolada), radéji pouzivejte
srpovity naz, ktery je urCen také pro sekani (mleti).

Potravina Max. mnozstvi Cas Rychlost
Mrkev 500 ¢ 15x1s 4-8
Cibule 500 g 10x1s 6-8
Brambory 500 ¢ 10x1s 5-8

V. UDRZBA (obr. 14)

Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrické sité vytazenim vidlice napajeciho
privodu z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni éistici prostredky! Cisténi pohonné
jednotky A, prevodovky C1, D1 a vika F3, G3, H3 provadéjte vihkym hadfikem s pfidavkem
saponatu. Dbejte na to, aby se do vnitfnich ¢asti nedostala voda! VeSkeré pfislusenstvi ihned po
pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu, oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha
(na pfisluSenstvi muzete pouzit i myCku nadobi — ne v8ak na mixovaci nastavec B). Koncovka s
hiideli nastavce B se pfi CiSténi nesmi ponofit (obr. 13). Pfi €isténi ponorného mixéru, srpovitého
noze a struhadel pracujte velmi opatrné. Dbejte na to, aby fezné hrany pfisluSenstvi nepfisly do
styku s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji jejich uc€innost. Nékteré potraviny mohou
ur€itym zpusobem pfisluSenstvi zabarvit. To vSak nema na funkci spotfebiCe zadny vliv a neni
ddvodem k reklamaci spotfebiCe. Toto zabarveni obvykle za ur€itou dobu zmizi. Vylisky z plastu
nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak). Spotfebi€ po ocisténi ulozte
na suchém, bezprasném a bezpecném misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.
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VI. RESENi PROBLEMU

Problém

Pri¢ina

Reseni

Spotiebi¢ se nezapne

Neni pfipojeno napajeni

Zkontrolujte napajeci privod,
vidlici a el. zasuvku

Pohonna jednotka vydava
nepfijemny zapach

PFi prvnim zapnuti se maze
objevit pfipadny zapach

Tato skutecénost neni na
zavadu a divodem k
reklamaci spotiebice

Pohonna jednotka je na dotek
horka

Zpracovavaneé potraviny jsou
pfilis tézké nebo doslo k
pfekroCeni doporucovanych
¢asUl zpracovani

Spotiebi¢ vypnéte, nechte ho
vychladnout, zpracovavané
potraviny rozdélte na mensi
davky a ty zpracovavejte
postupné

Spotiebi¢ prfestane pracovat

Noze, Slehaci nastavec a
struhadla zablokovaly tvrdé
pfisady nedoporucené pro
jednotlivé nastavce

Spotiebi¢ vypnéte,

prisady, které zablokovaly
prislusenstvi odstrarite a poté
pokracCujte v praci

VIl. EKOLOGIE 24 X

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiall pouzitych na vyrobu
baleni, komponentu a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na vyrobku nebo
v privodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo elektronické vyrobky nesmi byt
likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich spravné likvidace je odevzdejte na
k tomu urCenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu
pomuUzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich
dopadl na zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace
odpadu. DalSi podrobnosti si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejbliz§iho sbérného mista
(viz www.elektrowin.cz). Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s
narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivnhé vyfazen z provozu,
doporucuje se po odpojeni napdjeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude
nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo udrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitfnich &asti
spotrebice, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynu vyrobce zanika pravo na
zaruéni opravu!

Pripadné dalSi informace o spotfebiCi a aktualni servisni siti ziskate na internetové adrese
www.eta.cz.

VIIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V)
Pfikon (W)

uvedeno na typovém Stitku
uveden na typovém Stitku

Hmotnost pohonné jednotky (kg) cca
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Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona &. 22/1997 Sb. v platném znéni.
Vyrobek spliuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

- NV €. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady €. 2006/95/ES v platném znéni).

- NV €. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska
jejich elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady ¢. 2004/108/ES
v platném znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného
zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi poZadavkim stanovenym vyhlaskou
MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy.
Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského parlamentu a Rady ¢. 1935/2004/ES o materialech
a pfedmétech urcenych pro styk s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaiji vliv na funkci vyrobku, si vyrobce
vyhrazuje.

HOUSEHOLD USE ONLY - Pouze pro pouziti vdomacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo jinych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOTATOY.

Nebezpeci uduseni. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sa¢ek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Ceska republika.
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Elektricky ty€ovy mixér s prislusenstvom ETA x016 CABERO
NAVOD NA POUZITIE

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto pristroja
do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so zaru¢nym
listom, dokladom o predaji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre
uschovajte.

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred prvym uvedenim do prevadzky si starostlivo precitajte navod na obsluhu, prehliadnite
si vyobrazenie a navod uschovajte na neskorSie pouZzitie. InStrukcie v navode povazujte za
sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpoveda napatiu vo Vasej elektrickej zasuvke.Vidlicu
napajacieho privodu tfeba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky podla STN!
Nikdy nepouZivajte spotrebi€, ak ma poskodeny napajaci privod alebo vidlicu, ak spravne
nepracuje, spadol na zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takomto pripade odneste
spotrebi¢ do Specializovaného servisu, aby preverili, Ci je bezpecny a spravne funguje.

Tento spotrebi€ nesmie byt pouzivany detmi!

Tento spotrebi€ mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebic¢a bezpeénym spésobom a porozumeli pripadnym nebezpefenstvam. Deti
si so spotrebi¢om nesmu hrat.

UdrZujte spotrebic a jeho privod mimo dosahu deti.

Pfed vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri pouzivani pohybuju, pfed
montazou a demontazou, pfed Cistenim alebo udrzbou, spotrebi€ vypnite a odpojte od elektrickej
siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevytahujte z el.zasuvky mokrymi
rukami a tahanim za privod!

Spotrebic€ je ur€eny len na pouzitie vdomacnostiach a podobné ucely (priprava pokrmov)! Nie
je konstruovany pre komercné pouzivanie a pre pouzivanie v prostredi ako su kuchynky pre
personal obchodov, kancelarii alebo firiem, alebo v inych pracovnych prostrediach. Spotrebic
nie je urCeny ani pre pouzivanie klientmi v hoteloch, moteloch, zariadeniach poskytujucich
noclah s ranajkami a inych ubytovacich zariadeni.

Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek inym
zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky.

Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod prudom vody!

Nepouzivajte nadoby bez protisklzovej podlozky!

Spotrebi€ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie a v
dostatoCnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy sporak, vari¢, atd.) a
vihkych povrchov (drezy, umyvadla atd'.).

Pfed pripravou odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

Nezapinajte spotrebi€ bez vlozenych substancii!

PrisluSenstvo nezasuvajte do Ziadnych telesnych otvorov.

Nikdy nedavaijte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tak isto vidliCku, n6z, stierku, lyZicu a
pod. Na tento ucel pouzivajte iba prilozeny piest.

Nikdy nevsuvajte napriklad prsty, vidlicku, néz, stierku, lyZicu do rotujucich Casti spotrebiCa a
prislusenstva.

Pred pouzitim odoberte z noZa chranice Cepeli.

Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce po€as chodu pohonnej
jednotky.

Skoér ako odlozite veko alebo nadobu mixéra, nechajte rotujuce €asti uplne zastavit.

Pfi manipulacii s prisluSenstvom postupujte opatrne, pretoze je velmi ostré.

Nespracovavajte potraviny s vySSou teplotoSuKn(ai cca 80 °C (176 °F).



Nesnimajte prislusenstvo, ked je pohonna jednotka v Cinnosti!

Pred vyprazdnenim nadoby na sekanie najprv vyberte kosakovity n6z.

Pri manipulacii s kosakovitym nozom postupujte opatrne (najma pfi vyberani z nadoby, pri
vyprazdnovani nadoby a pocas Cistenia), je velmi ostry!

Pri manipulacii s ponornym mixérom postupujte opatrne, néz je velmi ostry!

Vzdy odpojte spotrebi€ od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

Ponorny mixér nepouzivajte v nadobach, v ktorych suCasne dochadza k ohrevu potravin
pomocou zdroja tepla (napr. kachle, el. / plynovy / indukény sporak, vari¢, a pod.)

Pri mixovani, Slahani alebo mieSani tekutin nikdy nedavajte vacsie mnozstvo, ako je oznacené
na nadobe a neprekracujte odporu€ané doby spracovania uvedené v tabulkach.

Nikdy nedavajte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tak isto vidliCku, n6z, stierku, lyzicu a
pod. Na tento ucel pouzivajte iba prilozeny piest.

Pokial sa spracovavané potraviny zacnu zachytavat na prisluSenstve (napr. nozoch,
struhadlach), spotrebic vypnite a prislusenstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

Dajte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou Castou spotrebica.
Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

Neovijajte napajaci privod okolo spotrebiéa, prediZite tak jeho Zivotnost.

Napajaci privod nesmie byt poskodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamefiom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte spotrebic
na horuce plochy a nenechavajte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo linky, kde ho
mozu stiahnut' deti, pripadne urobte také bezpeCnostné opatrenia, aby ste zaistili, ze sa do
privodu nikto nezapletie alebo on nezakopne!

V pripade potreby pouzitia predlZzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny a vyhovoval
platnym normam.

Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

Pokial je napajaci privod tohoto spotrebica poSkodeny, musi byt privod nahradeny vyrobcom
alebo jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo
vzniku nebezpecnej situacie.

Tento spotrebi€ pouzivajte iba na ucel, na ktory je urCeny tak, ako je popisané v tomto navode.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spésobené nespravnym pouzivanim pridavnych
strojCekov a prislusenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, porezanie) a nie je povinny
poskytnut’ zaruku na spotrebi€ v pripade nedodrzania zhora uvedenych bezpecCnostnych
upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1)

A — pohonna jednotka

A1 — spinac / vypinac rychlostou (ON) A4 — kontrolné svetlo napajania
A2 — regulator rychlosti A5 — tlacidla aretacie nadstavcov
A3 — displej A6 — napajaci privod

B — mixovaci nadstavec

C — Slahacia metlicka (iba pri type ETA 2016, ETA 3016 a ETA 6016)
C1 — prevodovka

D — SlPahacia dvoj-metli¢ka (iba pri type ETA 3016/010)
D1 — prevodovka

E — nadoba na mixovanie / Sfahanie 800 ml (iba pri type ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — protisklzova podlozka / veko
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F — nadoba na sekanie mala 500 ml (iba pri type ETA 3016, ETA 6016)

F1 — stredovy hriadel
F2 — kosakovity n6z

F3 — veko nadoby
F4 — otvor pre pripojenie pohonu
F5 — protisklzova podlozka

G — nadoba na sekanie velka 1250 ml (iba pri type ETA 3016/010 a ETA 6016)

G1 — stredovy hriadel
G2 — kosakovity n6z

G3 — veko nadoby
G4 — otvor pre pripojenie pohonu

G5 — protiskzova podlozka

H — multifunkéna nadoba 1250 ml (iba pri type ETA 6016)

H1 — stredovy hriadef H7 — protisklzova podlozka
H2 — tlacidlo aretacia veka H8 — kosakovity n6z

H3 — veko nadoby H9 — drziak struhadiel

H4 — otvor pre pripojenie pohonu H10 — struhadlo krajacie

HS — plniaci otvor H11 — strdhadlo na struhanie
H6 — piest H12 — strahadlo trhacie

Ill. PRIPRAVA NA POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte tyCovy mixér a prisluSenstvo. Zo spotrebiCa odstrante
vSetky pripadné adhézne folie, samolepky alebo papier. Pred prvym pouzitim umyte Casti, ktoré
pridu do styku s potravinami, v horucej vode s pridavkom saponatu, dékladne oplachnite Cistou
vodou, utrite do sucha, pripadne nechajte uschnut (vid ods. V. UDRZBA). Postavte zostaveny
tyCovy mixér s vybranym prisluSenstvom na zvolenu rovnu, stabilnu, hladku a Cistu pracovnu
plochu vo vySke minimalne 85 cm, mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb (pozri odsek I.
BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA). Presvedéte sa, Zze napajaci privod nie je poskodeny a Ze
neprechadza cez akékolvek ostré i horuce plochy. Pripojte vidlicu napajacieho privodu A6 k el.
sieti, rozsvieti sa kontrolné svetlo A4. MnoZstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo
pri ich spracovani k prekroCeniu maximalneho obsahu nadob oznacené ryskou. Vacsie mnozstvo
spracovavanych potravin je potrebné rozdelit na niekolko davok a priebeZne kontrolovat obsah
nadob. Nezabudnite vzdy pri praci so spotrebicom umiestnit pod nadobu E, F, G, H prislusnu
protiSmykovu podloZzku. Odporuc¢ame obcas pracu prerusit, spotrebi€ vypnut a odstranit’ pripadné
potraviny, ktoré sa nalepili na mixovaci / $fahaci nadstavec, kosakovity n6z, struhadla, nadoby alebo
veko (vid. ods. . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA). Casy priprav (spracovanie) potravin st len
priblizné, zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancii a pohybuju sa v jednotkach
sekund az minut (pozri tabulky). Po ukon€eni prace odpojte spotrebi€ od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu A6 z el. zasuvky. Nadoba E je vhodna pre pouzitie v mikrovinnej rure.

Spina€ (A1)
Stlacenim spinaca uvediete pohonnu jednotku do chodu (motor beZi len po dobu stlacenia a na
vykon nastaveny el. regulaciou).

Elektronicka regulacia otacok (A2)

Umoznuje nastavenie optimalnych otacok pre zvoleny pracovny nadstavec pri koseni, mixovani,
mieSani, Slahani, krajani a struhani. OtaCanim regulatora v rozsahu — az + mézete plynule menit
rychlost otaCok motora (obr. 2). Nastavena hodnota rychlosti (1 az 8) je zobrazena na displeji A3.

Podla spésobu pouzitia prisluSenstva odporuéame nasledujuce nastavenia rychlosti:
Mixovaci nadstavec 1—8

Srahacie nadstavce 3—8
Kosakovité noze 1—8
Struhadla 1—8
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Nasadenie a snatie pohonnej jednotky (A)

Pohonnu jednotku miernym tlakom zasunte do pripojovacieho otvoru prislusného nadstavca
(obr. 3) az do zaklapnutia aretacie (ozve sa pocutelné klapnutie). Pohonnu jednotku odoberiete
tak, Ze suCasne stlacCite obe tlacidla aretacie A3 a jednotku nasledne tahom odoberiete.

Nasadenie a snatie S'ahacieho nadstavca (C, C1)
Hriadel Slahacej metly C miernym tlakom zasunte do prevodovky C1 az na doraz (obr. 4), (ozve
sa pocutelné klapnutie). Opacnym spésobom metlu z prevodovky odoberiete.

Nasadenie a odobratie Sl'ahacieho nastavca (D, D1)
Hriadel Slahacich metli€iek D zasurnite do prevodovky D1 az na doraz, (obr. 5), (ozve sa pocutelné
klapnutie). Opacnym spésobom metly z prevodovky odoberiete.

Nasadenie a snatie veka (F3, G3)

Veko nasadte na prislusnu nadobu F alebo G tak, aby vystupky na jeho okraji zapadli do prelisov v
nadobe a nasledne vekom otocte pravotoCivym pohybom az na doraz (obr. 6). Opacnym spésobom
veko snimte.

Nasadenie a snatie veka (H3)

Veko nasadte na multifunkény nadobu H tak, aby vystupky na jeho okraji zapadli do prelisov v
nadobe. Miernym tlakom vyhnite aretacné zapadku H2 a vekom otocte pravotoCivym pohybom az
na doraz (obr. 7). Nasledne uvolnite aretatné zapadku. Veko je teraz zaistené v spravnej polohe.
Opacnym spdsobom veko snimte.

Nasadenie a snatie kosakovitého noza (F2, G2, H8)

N6z (uchopte za hornu plastovu €ast), odstrante ochranny kryt a vlozte ho do prislusnej nadoby
tak, aby sa nasunul stredovym otvorom na hriadel (obr. 8). U noZa G2 je nutné ponasunutie na
hriadel, nasledne nozom otocito 90 stupnov, az sa zaaretuje.Vytiahnutie noza vykonajte opacnym
spdsobom.

Nasadenie a snatie struhadiel (H10, H11, H12)

Struhadlo (ostrim hore) vlozte do drziaka H7 a miernym tlakom zaistite (obr. 9), (ozve sa pocutelné
klapnutie). Struhadlo musi byt v rovine s drziakom. Pri vyberani postupujte tak, Zze najskoér mierne
zatlacCite na vystupok zo spodnej strany struhadla, tym ho uvolnite a nasledne struhadlo lahko
odoberiete z drziaka (obr. 10).

Nasadenie a snatie drziaka (H9)

Drziak (s inStalovanym struhadlom) uchopte za hornu plastovu €ast a vlozte ho do prislusSnej
nadoby tak, aby sa nasunula stredovym otvorom na hriadel (obr. 11). Opacnym spdsobom drziak
z nadoby vyberiete.

IV. POUZITIE PRISLUSENSTVO

Nasledujuce typy spracovania povaZzuijte za priklady a za inSpiraciu, ktorych ucelom nie je
poskytnut navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin.

Mixovaci nadstavec (B)

Bud'te opatrni, brity noza su vel'mi ostré! Je urCeny na mieSanie tekutin, Stiav, mlie€nych koktejlov,
mlieka, omacok, polievok, majonézy, detskej a diétnej vyzivy, pri vyrobe pyré, a pod. Zostaveny
tyCovy mixér A uchopte do ruky a mixovaci nadstavec B vloZte do nadoby E naplnenej potravinami.
Pohonnu jednotku a nadobu pevne drzte. Stlacte spina€ A1 a uvedte pohonnu jednotku do €innosti.
Pri praci pohybujte mixérom v nadobe tak, aby sa potraviny dokonale spracovali. Potraviny budu
spracované asi za 10 sekund, az 2 min. Po skonceni €innosti uvolnite spinac, mixovaci nadstavec

vyberte z nadoby a o istite ho.
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POZOR: Maximalna doba spracovania je 2 minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minuat
prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka.

Odporucanie

* PevnejSie potraviny je vhodné rozkrajat na malé kusky. Nespracovavajte velmi tvrdé suroviny
(napriklad kocky fadu a pod.). N6z by sa zbytocne €oskoro otupil.

» Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, sojové boby a pod.) namocte pred spracovanim dovody.

« Cim dlhsie budete potraviny mixérom spracuvat, tym bude vysledok jemnejsi.

* Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napriklad mlieko) nikdy nenapliujte nadobu E az po rysku
,MAX?*, aby nedoslo k preteceniu.

« Pokial nieste s vysledkom spokojni, spotrebi€ vypnite, pomocou stierky suroviny

* premieSajte, odoberte Cast surovin alebo pridajte trochu tekutiny.

* Protisklzovu podlozku E1 mdZzete pouzit ako uzaver nadoby E v pripade skladovania potravin
(napr. v chladnicke), (obr. 12).

Mnozstvo potravin a ¢as spracovania

Potravina Max. mnozstvo Cas
Detska strava, polievky, omacky 100 — 800 ml 60 s
Kokteily a mieSané napoje 100 — 800 ml 60 s
Ovocie a zelenina 100 — 500 g 30s
Cesta 100 — 800 ml 60 s

Srahaci nadstavec (C, C1 alebo D, D1)

Je urCeny pre Sfahanie vajec, bielkov, Sfahacky, peny, dezertnych krémov, instantnych pudingov,
riedkych pikétovych ciest, majonézy a podobnych potravin. Sfahaé nepouzivajte na $fahanie
tuhych ciest!

Zostaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a Slahaci nadstavec C alebo D vloZte do nadoby E
naplnenej potravinami. Pohonnu jednotku a nadobu pevne drzte. Stlacte spina¢ A1 a uvedte
pohonnu jednotku do Cinnosti. Regulaciou rychlosti A2 nastavte nizSie otacky, aby ste zabranili
rozstrekovanie. Po cca 1 minute mdzete otacky pripadne zvysit. Pri praci pohybujte metlickou v
nadobe tak, aby doslo k dokonalému spracovaniu potravin. Potraviny budu spracované cca za
10 sekund az 2 min. Po skonceni Cinnosti uvolnite spinac, Sfahaciu metlicku vyberte z nadoby a
o istite ju.

POZOR: Maximalna doba spracovania su 2 minuaty. Potom dodrzte 10 — 15 minut
prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka

Odporucanie

+ Pfi Sfahani bielkov pouzite vajcia izbovej teploty. Ak vysledok nie je optimalny, skontrolujte, Ci
Slahacia metliCka nie je mastna, alebo pridajte troSku citronovej Stavy ci soli

« Smotanu na Sfahanie a krémy vychladte aspon na 6 °C.

* Pred Sfahanim vajeCnych bielkov (minimalne mnozstvo 2 ks) sa uistite, Ze nadstavec a
nadoba su suché a bez zvySkov oleja. Bielky by mali mat izbovu teplotu.

Mnozstvo potravin a ¢as spracovania

Potravina Max. mnozstvo Cas
Smotana 500ml 70s —90s
VajecCny bielok 4ks 120 s
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Sekacia nadoba mala (F) 500 ml, sekacia nadoba velka (G) 1250 ml, multifunkéna nadoba
(H) 1250 ml.

Bud'te opatrni, ostria nozov F2, G2, H8 su vel'mi ostré! N6z nepouzivajte na spracovanie
ziadnych ciest! Je uréeny pre sekanie (mletie), mixovanie, mieSanie vSetkych druhov tuhS$ich
potravin (napr. ovocia, zeleniny, orechov, mandli, tvrdého syra, varenych vajec, masa - zbaveného
kosti, Sliach a koze alebo priprave pyré).

N6z F2, G2 alebo H8 viozte do prislusnej nadoby F, G alebo H (obr. 8). Do nadoby vlozZte potraviny.
Na nadobu nasadte prislusné veko F3, G3 alebo H3 a zaistite ho (obr. 6). K veku pripojte pohonnu
jednotku (obr. 3). Pohonnu jednotku a nadobu pevne drzte. Stlacte spina¢ A1 a uvedte pohonnu
jednotku do Cinnosti. Potraviny budu spracované asi za 10 sekund az 2 min. Po skonceni ¢innosti
ndz opacnym spdésobom vyberte.

POZOR: Maximalna doba spracovania su 2 minuaty. Potom dodrzte 10 — 15 minuat
prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka

Odporucania

» Vacsie kusy potravin vopred nakrajajte na mensie kocky o rozmere asi 3 x 3 x 3 cm.

+ Kosakovitym nozom nikdy nedrvte vefmi tvrdé suroviny, ako su napriklad kavové zrna,
muskatovy oriech, kocky ladu atd.! N6z by sa zbytoCne skoro otupil.

» Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové boby a pod.) namocte pred spracovanim do vody.

« Cim dlhsie potraviny spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

» Pokial sekate tvrdé syry alebo €okoladu, pracuijte kratko. Suroviny sa totiz sekanim nadmerne
ohreju, zacnu maknut’ a mézu zhrudkovatiet.

* Pri nadmernom drveni extrémne tvrdych potravin (napr. kocky fadu, muskatovy orech, kavové
zrna, obilie) pomocou kosakovitého noza dbjde k jeho rychlejSiemu otupeniu. Ak tento stav
nastane, ostrie noza nabruste.

* Protisklzovu podlozku F5, G5 mbzete pouzit ako vzduchotesny uzaver prislusnej nadoby v
pripade skladovania potravin (napr. v chladnicke).

Mnozstvo surovin a ¢as spracovania, nadoba na sekanie mala (F)

Potravina Max. mnozstvo Cas Rychlost’
Bylinky 50 g 10x1s 8
Cibula a vajcia 150 g 7x1s 1—8
Maso, ryby 250 g (max) 10s 4—8
Orechy 200 g 40 s 8

Syr 50 — 100 g (max) 15s 8
Mnozstvo surovin a ¢as spracovania, nadoba na sekanie velka (G)

Potravina Max. mnozstvo Cas Rychlost’
Bylinky 125 ¢ 20x1s 8
Cibula a vajcia 450 g 15x1s 4—38
Maso, ryby 400 g (max) 30s 8
Orechy 300 g 60 s 8

Syr 125 — 300 g (max) 45 s 8

Multifunkéna nadoba 1250 ml (H)

Bud'te opatrni, brity strahadiel H8, H9, H10 st vel'mi ostré! Struhadla su urCené pre krajanie,
sekanie, krajanie vSetkého druhu tuhSich potravin (napr. ovocie, zeleniny, hab). Zvolené struhadlo
vlozte do drziaka H9 a miernym tlakom zaistite (ozve sa pocutelné klapnutie). Nasledne drziak
vlozte do nadoby H (obr. 11). Na nadobu nasadte veko H3 a zaistite ho (obr. 7). K veku pripojte
pohonnu jednotku (obr. 3). Stlacte spina¢ A1 a uvedte pohonnu jednotku do €innosti. Potraviny
budu spracované cca za 10 sekund, az 2 min. Po ukoncCeni €innosti vykonajte vybrati struhadla
opacnym spdsobom.
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POZOR: Maximalna doba spracovania je 2 minuaty. Potom dodrzte 10 — 15 minut
prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka

Odporucania

» Potraviny ur€ené na spracovanie pridajte vzdy aZ po nasadeni prisluSenstva.

* Velkeé kusy vopred nakrajajte tak, aby sa zmestili do plniaceho otvoru.

» Potraviny vkladajte postupne a rovhomerne.

* Posuvanie potravin v plniacom otvore H5 vykonavajte vzdy pomocou H6, ktoré posuvajte
pomaly a bez velkého tlaku smerom dole.

* Pri spracovani velkého mnozZstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadi pod kotu€om. Nadobu
CastejSie vyprazdnite.

* V pripade, Ze potraviny budu nastruhané hrubo (napr. struhanka), pouZite k jemnejSiemu
nastruahaniu kosakovity n6z.

* Pristruhani alebo peletovani makkych surovin pouzite nizku rychlost, aby sa suroviny nezmenili
na kasu.

* Na potraviny, ktoré sa podla svojich zvyklosti struhaju (tvrdy syr, orechy, ¢okolada), radsej
pouzivajte kosakovity néz, ktory je ur€eny aj pre sekanie (mletie).

Potravina Max. mnozstvo Cas Rychlost
Mrkva 500 g 15x1s 4—8
Cibula 500 g 10x1s 6—38
Zemiaky 500 g 10x1s 5—8

V. UDRZBA (obr. 14)

Pred ktoroukol'vek manipulaciou so spotrebi¢om vytiahnite vidlicu napajacieho privodu z el.
zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne &istiace prostriedky! Cistenie pohonnej jednotky A,
prevodovky C1, D1 a veka F3, G3, vykonavaijte vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu. Dbajte
na to, aby sa do vnutornych Casti nedostala voda! VSetko prislusenstvo ihned po pouziti umyte v
horucej vode s pridavkom saponatu, oplachnite Cistou vodou a utrite do sucha (na prislusenstvo
mdzete pouzit' aj umyvacku riadu - nie vSak na mixovaci nadstavec B). Koncovka s hriadefom
nadstavca B sa pri Cisteni nesmie ponorit’ (obr. 13). Pri Cisteni ponorného mixéra, kosakovitého
noze a struhadiel pracujte velmi opatrne. Dbajte na to, aby rezné hrany prislusenstva neprisli do
styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizuju ich uc€innost. Niektoré prisady mézu
urCitym sposobom prislusenstvo zafarbit. To vSak nema na funkciu spotrebica Ziaden vplyv a toto
zafarbenie zvyCajne za urcitu dobu samo zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla
(napr. kachle, el./plynovy sporak).

Spotrebi¢ po ocCisteni ulozte na suchom, bezprasnom/bezpenom mieste, mimo dosahu deti a
nesvojpravnych osob.
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VI. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pricina

Riesenie

Spotrebi¢ sa nezapne

Nie je pripojené napajanie

Skontrolujte napajaci privod,
vidlicu a el. zasuvku

Pohonna jednotka vydava
neprijemny zapach

Pfi prvom zapnuti mozZete
zacitit slaby zapach,

Zapach rychlo prestane a nie
je dévodom na reklamaciu
spotrebica.

Pohonna jednotka je na dotyk
horuca

Spracovavané potraviny su
prilis tazké alebo doslo k
prekroCeniu odporu¢aného
¢asu spracovania

Spotrebi€ vypnite, nechajte
ho vychladnut, spracovavané
potraviny rozdelte na mensie
davky a tie spracovavajte
postupne

Spotrebi¢ prestane pracovat

Noze, nadstavec na Slahanie
a struhadla zablokovali tvrdé
prisady nedoporucené pre
jednotlivé nadstavce

Spotrebi¢ vypnite,

prisady, ktoré zablokovali
prislusenstvo odstrarite a
potom pokracujte v praci

VII. EKOLOGIA 2283 X

Ak to rozmery umoznuju, na vS8etkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su pouzité na
obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené symboly na
vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité elektrické alebo elektronicke
vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom. Za ucelom spravnej likvidacie
vyrobku ho odovzdajte na urCenych zbernych miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou
likvidaciou tohto produktu pomébzZete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii
potencialnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt
dosledky nespravnej likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyziadajte od miestneho uradu
alebo najblizSieho zberného miesta (vid www.envidom.sk). PFi nespravnej likvidacii tohto druhu
odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporuca sa po jeho odpojeni od elektrickej
siete odrezat’ napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Vymenu suciastok, ktora vyzaduje zasah do elektrickych €asti spotrebi¢a, musi vykonat’
Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!
Pripadné dalSie informacie o spotrebici a aktualnej servisnej sieti ziskate na internetovej adrese
www.eta.sk.

VIIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V)
Prikon (W)
Hmotnost pohonnej jednotky asi (kg)

uvedené na typovom Stitku
uvedené na typovom Stitku
0,8

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 82 dB, €o predstavuje hladinu ,A“ akustického
vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.
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Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona €. 264/1999 Z.z. v plathom zneni.

Vyrobok spifia poZiadavky niz$ie uvedenych nariadeni viady v platnom zneni:

— NV ¢&. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju
v ur€itom rozsahu napatia (zodpoveda Smernici Rady €. 2006/95/ES v plathom zneni).

— NV €. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poZiadavkach na
vyrobky z hfadiska elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady €. 2004/108/ES
v platnom zneni).

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona &. 272/1994 Z.z. o ochrane zdravia
fudi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eur6opskeho parlamentu a Rady
€. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv na
funkciu vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie vdomacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIESAND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES, ORPLAYPENS. THYS
BAG IS NOTATOY.

Nebezpecenstvo udusenia. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

VYROBCA: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Ceska republika.

VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA — Slovakia, spol. s r.o., Stara Vajnorska 8, 831 04
Bratislava 3.
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Electric blender with accessories ETA x016 CABERO
INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

I. SAFETY WARNINGS

» Before the first use, read the instructions for use carefully, look at the picture and keep the
instructions for use for the future. Consider the instructions for use as a part of the appliance
and pass them on to any other user of the appliance.

» Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket. The power
supply plug has to be connected to a socket of electrical installation that conforms to respective
standards.

* Never use the appliance if its power cord or plug is damaged, if it does not work properly, if it
fell down and was damaged or if it fell into water. In this case take the appliance to a special
service to check its safety and proper function.

» This appliance cannot be used by children!

» This appliance can be used people with reduced physical, sensual or mental abilities or lack
of experience and knowledge if they are supervised or if they were instructed regarding use of
the appliance in a safe way and if they understand possible risks. Children must not play with
the appliance.

» Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

» Before replacement of accessories or accessible parts that are moving when the appliance
is used, before assembly and disassembly, before cleaning or maintenance, switch off the
appliance and remove it from the electric power by unplugging the power cord from the electric
socket!

* Do not insert or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the power cord!

* The appliance is intended for use in households only and for similar use (preparation of meals)!
It is not intended for commercial use and for use in facilities such as kitchenettes for staff in
shops, offices or farms, or in other work environments. The appliance is not intended for use by
clients in hotels, motels, B&B facilities and other accommodation facilities.

* Do not use the appliance in connection with a programmer, a timer or any other appliance that
switches the appliance on automatically.

* Do not use containers without the anti-slip base!

* Never immerse the drive unit into water or wash it in running water!

» Use the appliance in the working position only at places with no risk of its turning over and in
sufficient distance from heat sources (e.g. heater, electric/gas cooker, hot plate, grill, etc.) and
wet surfaces (e.g. sinks, wash basins, etc.).

+ Use the appliance designed for this type only. Using another appliance can represent a risk for
the operator.

* Do not insert the appliance into any body holes.

* Remove the blade protectors from the knife before use.

» Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

* Do not switch on the appliance without ingredients in it!

* Do not remove the appliance if the drive unit is in operation!

* Make sure that the power supply cable does not get between the rotating parts of the accessories.

» Before you remove the appliance or the drive unit from the container, let the rotating parts stop
completely.

+ Before emptying the chopping container, first remove the sickle-shaped knife.

* When handling the sickle-shaped knife, be very careful, especially when removing it from the
chopping container, when emptying the container and while cleaning. The knife is very sharp!

» Be very careful when handling the immersion blender, the knife is very sharp!
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Before replacement of appliances or accessible parts that are moving when the appliance
is used, before assembly and disassembly, before cleaning or maintenance, switch off the
appliance and remove it from the electric power by unplugging the power cord from the electric
socket!

Always unplug the appliance from power supply if you leave it unattended.

Do not let children use the appliance without supervision!

Do not process food at temperature exceeding about 80 °C (176 °F).

Do not use the hand blender in containers, in which you heat food at the same time using heat
sources (e.g. heater, electric/gas/induction cooker, hot plate etc.).

When blending, mixing, beating liquids never put in a bigger amount than specified on the
containers and do not exceed the recommended times of processing specified in the tables.
Never insert e.g. fingers, fork, knife, spatula, spoon into rotating parts of the appliance and the
accessories.

Never put fingers in the filling hole and do not use a fork, a knife, a spatula, a spoon etc. for the
same. Use only the provided pusher for this purpose.

If the processed food starts to stick to the appliance (e.g. on knives, beater, container or lid),
switch off the appliance and clean the accessories carefully (e.g. using a spatula).

Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

Do not wind the power cord around the appliance; this will extend life of the power cord.

The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire; it must not be sunk
into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang over the
edge of a table or work tables. Hitting, stumbling over or pulling the power cord e.g. by children
can result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!

If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with the valid
standards.

If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be replaced by the producer, its service
technician or a similarly qualified person so as to prevent dangerous situations.

Never use the appliance for any other purpose than that described in these instructions for use!
The producer does not undertake any responsibility for damage caused by improper use of the
appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury caused by the knife blade, fire,
etc.) and its guarantee does not cover the appliance in the case of failure to comply with the
safety warnings above.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ITS ACCESSORIES (Fig. 1)

A — drive unit

A1 — speed switch (ON) A4 — power supply control light
A2 — speed regulator A5 — adapters blocking buttons
A3 — display A6 — power cord

B - blending adapter

C — beater (only for type ETA 2016, ETA 3016 and ETA 6016)
C1—gear

D - double-beater (only for type ETA 3016/010)
D1 —gear

E - mixing/beating container 800 ml (only for type ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — anti-slip base/lid
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F — small chopping container 500 ml (only for type ETA 3016, ETA 6016)

F1 — central shaft F3 — container lid

F2 — sickle-shaped knife F4 — hole for drive connection
F5 — anti-slip base

G - large chopping container 1250 ml (only for type ETA 3016/010 and ETA 6016)

G1 — central shaft G3 — container lid

G2 - sickle-shaped knife G4 - hole for drive connection
G5 — anti-slip base

H — multi-purpose container 1250 ml (only for type ETA 6016)

H1 — central shaft H7 — anti-slip base

H2 — lid lock button H8 — sickle-shaped knife
H3 — container lid H9 — graters holder

H4 — hole for drive connection H10 — cutting grater

H5 —filling hole H11 — slicing grater

H6 — pusher H12 — tearing grater

lll. PREPARATION FOR USE

Remove all packing material and take out the hand blender and the accessories. Remove all
possible adhesion foils, stick-on labels or paper from the appliance. Before the first use, wash the
parts that will be in contact with food in hot water with a detergent, rinse thoroughly with clean
water and wipe till dry, or let dry (see V. MAINTENANCE). Put the hand blender with the selected
accessories on a flat, stable, smooth and clean work surface at the height of at least 85 cm, out
of reach of children and incapacitated people (see par. . SAFETY WARNING). Make sure that
the power cord is not damaged and that it does not lead through any sharp or hot surfaces. Plug
power supply fork A6 to the electric power and control light A4 will come on. Choose the amount
of the processed food so that the maximum volume of the containers marked with the gauge line
is not exceeded. Bigger amount of processed food has to be divided into several doses and the
volume of the containers has to be checked regularly. Any time you work with the appliance, do not
forget to put an anti-slip base under container E, F, G, H. We recommend stopping work from time
to time, switching off the appliance and removing possible food that was stuck onto the blending/
beating adapter, the sickle-shaped knife, graters, containers or the lid (see . SAFETY WARNING).
Food preparation (processing) times are only approximate, they depend on the amount, the kind
and the quality of used ingredients and they range in seconds to minutes (see the table). After
finishing work, disconnect the appliance from power supply by taking the connector of power cord
A6 out of the electric socket. Container E is suitable for use in a microwave oven.

Switch (A1)
Start the drive by pushing the switch (the motor runs only for the time when the switch is pushed
and at the output set by the electric regulation).

Electronic revolutions regulation (A2)

It enables setting optimum revolutions for the selected chopping, blending, mixing, beating, cutting
and grating adapter. By turning the regulator from - to + you can continuously change the speed
of the motor revolutions (Fig. 2). The set speed value (1 to 8) is shown at display A3.

According to the method of use of the accessories we recommend the following speed
setting:

Blending adapter
Beating adapter
Sickle-shape knives
Graters

_ W -
I I
o 0o 0o 0
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Mounting and removing drive unit (A)

Insert the drive unit by slight pushing into the connecting hole of the respective adapter (Fig. 3) till
the blocking snaps in (you will hear snapping noise). Remove the drive by pushing both locking
buttons A3 and remove the unit by slight pulling.

Mounting and removal of beating adapter (C, C1)
Push beating whisk C slightly to gear C1 to the maximum position (Fig. 4), (you will hear snapping
sound). Remove the beating whisk from the gear in the opposite direction.

Mounting and removal of beating adapter (D, D1)
Push beating whisk shafts D slightly to gear D1 to the maximum position (Fig. 5), (you will hear a
snapping sound). Remove the whisks from the gear in the opposite direction.

Mounting and removal of lid (F3, G3)

Put the lid onto the respective container F or G so that the lugs on its edge snap into the moulded
holes in the container and secure the lid by clockwise movement to the maximum position
(Fig. 6). You can remove the lid from the container in the opposite direction.

Mounting and removal of lid (H3)

Put the lid on multi-purpose container H so that the lugs on its edge snap into the moulded holes in
the container. Bend interlock H2 by slight pushing and turn the lid in the clockwise direction to the
maximum position (Fig. 7). Then release the interlock. Now the lid is secured in the right position.
You can remove the lid from the container in the opposite direction.

Mounting and removal of sickle-shaped knife (F2, G2, H8)

Hold knife at the upper plastic part, remove the protective cover and put it in the container so that
it is inserted on the shaft with its central hole and give it a turn to lock into place (Fig. 8). You can
remove the knife from the container in the opposite direction.

Mounting and removal of graters (H10, H11, H12)

Insert the grater into holder H7 (with the blade up) and secure it by slight pushing (Fig. 9), (you
will hear snapping sound). The grater must be in line with the holder. When taking it out, first of
all release the grater by pushing on the protrusion from the bottom of the grater and then remove
the grater easily from the holder (Fig. 10).

Mounting and removal of holder (H9)

Hold the holder (with installed grater) at the upper plastic part and put it in the respective container
so that it is inserted on the shaft with its central hole (Fig. 11). You can remove the holder from the
container in the opposite direction.

IV. USING ACCESSORIES

Please consider the following tips for preparing food as examples and inspiration, the purpose of
which is not to provide instructions, but to show various possibilities of preparing food.

Blending adapter (B)

Be careful, knife blades are very sharp! The blender is intended for mixing liquids, juices, milk
shakes, milk, sauces, soups, mayonnaise, children‘s and dietary food, for making purée, etc.
Hold hand blender A with your hand and put blending adapter B into container E filled with food.
Hold the drive unit and the container firmly. Start the drive unit by pushing switch A1. When working,
move the blender in the container to process the food thoroughly. Food will be processed in about
10 seconds to 2 minute. After finishing work, release the switch, remove the blending adapter from
the container and clean it.

GB- 26



CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15 minutes,
which is necessary for the drive unit to cool down.

Recommendation

 Itis recommended to cut tough ingredients into small pieces. Do not process very hard materials
(e.g. ice cubes, etc.). The knife would be blunt soon.

* Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before processing.

» The longer you process the food with the blender, the smoother the result will be.

* In the case of liquids that create foam (e.g. milk), never fill container E up to the ,MAX" gauge
mark to prevent overflowing.

* If you are not satisfied with the result, switch off the appliance, mix the ingredients with spatula,
take some part of the ingredients or add a little liquid.

* You can use anti-slip base E1 and a cover for container E to store food (e.g. in a efrigerator),
(Fig. 12).

Amount of food and processing time

Food Maximum amount Time
Children‘s food, soups, sauces 100 — 800 mi 60 s
Shakes and cocktails 100 — 800 mi 60 s
Food and vegetables 100 -500¢g 30s
Dough 100 — 800 ml 60 s

Beating adapter (C, C1 or D, D1)

Itis intended for beating eggs, egg whites, whipping cream, foam, dessert creams, instant puddings,
thin sponge cake dough, mayonnaise and similar food. Do not use the beater for whisking
tough dough!

Hold hand blender A with your hand and put blending adapter C or D into container E filled with
food. Hold the drive unit and the container firmly. Start the beater by pushing switch A1. Set lower
revolutions by regulating speed A2 to prevent splashing. After about 1 minute you can increase
the revolutions. When working, move the beater in the container to process the food thoroughly.
Food will be processed in about 10 seconds to 2 minutes. After finishing work, release the switch,
remove the adapter from the container and clean it.

CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15 minutes,
which is necessary for the drive unit to cool down.

Recommendation

* When beating egg whites, use eggs at room temperature. If beating is not optimal, make sure
that the beater is not greasy, or add a little lemon juice or salt.

» Before beating egg whites (minimum 2 eggs) make sure that the adapter and the container are
dry and without oil residues. Egg whites should have the room temperature.

» Cool cream and whipping cream to at least 6 °C before processing.

Amount of food and processing time

Food Maximum amount Time
Cream 500 ml 70s-90s
Egg white 4 pieces 120 s

Small chopping container (F) 500 ml, big chopping container (G) 1250 ml, multi-purpose
container (H) 1250 ml
Be careful, knife blades F2, G2, H8 are very sharp! Do not use the knife for processing any
dough! It is intended for chopping (mincing), blending, mixing all kinds of tough food (e.g. fruit,
vegetables, nuts, almonds, hard cheese, boiled eggs, meat - without bones, tendons and skin or
for preparing purée).
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Put knife F2, G2 or H8 into the respective container F, G or H (Fig. 8). Put food into the container.
Put respective lid F3, G3 or H3 onto the container and secure it (Fig. 6). Connect the drive unit to
the lid (Fig. 3). Hold the drive unit and the container firmly. Start the drive unit by pushing switch
A1. Food will be processed in about 10 seconds to 2 minute. After finishing work, remove the knife
in the opposite direction.

CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15 minutes,
which is necessary for the drive unit to cool down.

Recommendation

» Before processing, cut bigger pieces of food into cubes of about 3 x 3 x 3 cm.

* Never crush very hard ingredients with the sickle-shaped knife, such as coffee beans, nutmeg,
ice cubes, etc.! The knife would be blunt soon.

* Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before processing.

* The longer you process the food, the smoother the result will be.

« If you chop hard cheese or chocolate, work for a short time. It is because the ingredients are
heated excessively by chopping, they become softer and they can become cloddy.

* In excessive crushing of extremely hard food (e.g. ice cubes, nutmeg, coffee beans, grain)
using the sickle-shape knife it gets blunt more quickly. If this happens, sharpen the blade of the
knife.

* You can use anti-slip base F5, G5 as a cover for the respective container to store food (e.g. in
a refrigerator).

Amount of ingredients and time of processing, small chopping container (F)

Food Maximum amount Time Speed
Herbs 5049 10x1s 8
Onions and eggs 150 g 7x1s 1-8
Meat, fish 250 g (max.) 10s 4-8
Nuts 200¢ 40s 8
Cheese 50 — 100 g (max.) 15s 8
Amount of ingredients and time of processing, big chopping container (G)

Food Maximum amount Time Speed
Herbs 125 g 20x1s 8
Onions and eggs 450 g 15x1s 4-8
Meat, fish 400 g (max.) 30s 8
Nuts 300¢ 60 s 8
Cheese 125 - 300 g (max.) 45 s 8

Multi-purpose container 1250 (H)

Be careful, grater blades H8, H9, H10 are very sharp! Graters are intended for cutting, chopping,
slicing of all kinds of tough food (e.g. fruit, vegetables, mushrooms).

Insert the selected grater into holder H9 and secure it by slight pushing (you will hear a snapping
sound). Then insert the holder into container H (Fig. 11). Insert lid H3 on the container and secure
it (Fig. 7). Connect the drive unit to the lid (Fig. 3). Hold the drive unit and the container firmly. Start
the drive unit by pushing switch A1. Food will be processed in about 10 seconds to 2 minute. After
finishing work, remove the grater in the opposite direction.

CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15 minutes,
which is necessary for the drive unit to cool down.
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Recommendation

+ Always add food intended for processing only after mounting the accessories.

+ Always cut big pieces beforehand so that they can get into the filling hole.

* Put in the ingredients one after another and equally.

+ Always move food in filling hole H5 using pusher H6 only, move it slowly and to not push
downwards too much.

* When processing a big amount of food, make sure it does not accumulate under the disc.
Empty the bowl more often.

+ If food is grated roughly (e.g. breadcrumbs), use the sickle-shaped knife for finer grinding.

* When grating or granulating soft ingredients, use low speed so that ingredients do not turn into
mash.

» Use the sickle-shape knife that is also intended for chopping (grinding) for food that you usually
grate (hard cheese, nuts, chocolate).

Food Maximum amount Time Speed
Carrots 500 g 15x1s 4-8
Onions 500 g 10x1s 6-8
Potatoes 500 g 10x1s 5-8

V. MAINTENANCE (Fig. 14)

Unplug the appliance from power supply by taking the plug of the power cord out of a socket!
Do not use rough and aggressive detergents! Clean drive unit A, gear C1, D1 and lids F3, G3,
H3 with a soft and wet cloth with a little detergent. Make sure that water does not get inside the
appliance! Wash the accessories in hot water with a detergent right after use, rinse it in clean water
and wipe till dry (you can also wash the accessories in a dishwasher - but not blending adapter
B). The end piece with a shaft of adapter B must not be immersed during cleaning (Fig. 13). Be
very careful when cleaning the hand blender, the sickle-shaped knife and the graters. Make sure
that the cutting edges of the accessories are not in contact with hard objects that make them blunt
and thus they reduce their effectiveness. Some food can colour the accessories in some way. But
this does not affect the function of the appliance and it is not a reason for a claim. This colouring
usually disappears after some time. Never dry plastic moldings over a heat source (e.g. heater,
electric/gas stove). Store the appliance after cleaning at a dry, dustfree and safe place, out of reach
of children and incapacitated people.

VI. TROUBLESHOOTING

Problem Cause Solution

The appliance won't start

Power supply not connected

Check the power cord, the
plug and the socket

Drive unit gives out strange
smell

When you turn it on for the
first time, it can give out
strange smell

This is not a defect nor
a cause for a complaint
regarding the appliance

Drive unit is hot when touched

Processed food is too heavy
or recommended times of
processing were exceeded

Switch off the appliance,

let it cool down, divide the
processed food into smaller
portions and process them
gradually

The appliance stops working

Knives, the blending adapter
and graters blocked by hard
ingredients not recommended
for individual adapters

Switch off the appliance,
remove the ingredients that
were blocking the accessories
and then continue work
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VII. ENVIRONMENTAL PROTECTION & &4 X

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing, components
and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified on the product or
in the accompanying documentation mean that the used electric or electronic products must not
be disposed of together with municipal waste. For proper disposal of the product, hand it over at
special collection places where it will be taken over free of charge. Suitable disposal of the product
can help to maintain valuable natural resources and to prevent possible negative impacts on the
environment and human health, which could be the possible consequences of improper waste
disposal. Ask for more details at the local authorities or in the nearest collection site. Fines can be
imposed for improper disposal of this type of waste in agreement with the national regulations. If
the appliance is to be put out of operation for good, after disconnecting it from power supply we
recommend cutting off the power cord and thus it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts of the

appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with the instructions
of the manufacturer will lead to expiration of the right to warranty repair!

VIIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) specified on the type label
Input (W) specified on the type label
Weight about (kg) 0.8

The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended. The product

matches the requirements of the below statutory order as amended:

- Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements
of the electrical appliance as low.

- Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements
of products in terms of their electromagnetic compatibility.

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee Regulation
No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard finished
product which do not have any effect on the functioning of the product.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT ATOY.

PRODUCER: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Czech Republic.

GB-30



Elektromos botmixer tartozékokkal ETA x016 CABERO
HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjuk, hogy termékinket valasztotta. A készllék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatoét, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari bizonylattal,
csomagolassal és a csomagolas belsé részeivel egyutt gondosan 6rizze meg.

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

Ezt a készuléket gyermekek nem hasznalhatjak!

Ezt a készuléket csokkent fizikai, értelmi és mentalis képességli vagy nem elegendd
tapasztalattal és ismeretekkel rendelkezé személyek is hasznalhatjak, amennyiben felugyelet
alatt allnak vagy oktatasban részesultek a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozoan és
megeértik az esetleges veszélyhelyzeteket. A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tartsa a készuléket és annak csatlakozo vezetékét gyermekek altal nem hozzaférhetd helyen.
A tartozékok vagy a hasznalat soran mozgasban levd, hozzaférhet6 alkatrészek cseréje
el6tt, azok beszerelésekor, kiszerelésekor, tisztitasakor vagy karbantartasakor, kapcsolja ki a
készuléket és valassza le azt az el. halézatrdl annak villasdugoja el. dugaszoldaljzatbdl tortend
kihuzasaval!

Ha a készulék csatlakozovezetéke megseérul, akkor azt a gyartd cég, annak szerviz szakembere
vagy hasonl6 mindsitéssel rendelkez6 személy cserélje ki, hogy elkeruljuk ezzel veszélyhelyzet
keletkezéseét.

Mindig valassza le a készlléket az elektromos hal6zatrdl, ha a készulék felugyelet nélkal
marad, tovabba beszerelés, leszerelés vagy tisztitas elbtt.

Elsé Uzembe helyezés elbtt figyelmesen olvassa el a kezelési utmutatot, tekintse meg az abrakat
és az utmutatét annak jovébeni hasznalata céljaira 6rizze meg. Az utmutato utasitasait tekintse
a készulék tartozékanak és adja at azokat a készulék esetleges tovabbi felhasznalojanak.
Ellendrizze, hogy a tipustablan levé fesziltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszolbaljzataban levé feszultséggel. A csatlakozé vezeték villasdugojat csak olyan
elektromos dugaszoldaljzatba lehet csatlakoztatni, amely megfelel az az érvényben levd
szabvanyoknak.

Ne hasznalja a készuléket, ha annak csatlakozbvezetéke vagy villasdugoja sérdlt, ha

nem muikodik rendesen vagy ha az leesett és megsérult vagy ha vizbeesett. llyen esetekben
adja a készuléket szakszervizi vizsgalatokra, annak biztonsaga és helyes mikodése szakszer(
ellenbrzése ceéljabal.

Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugojat az el. dugaszoldaljzatba és ne
huzza ki azt az el. dugaszoloaljzatbol a csatlakoz6 vezetékénél fogval

Akészlléket csak haztartasi vagy ahhoz hasonlé célokra szabad hasznalni (ételek készitésére)!
Nem készult kommersz hasznalatra, tovabba Uzlethelyiségek, irodak vagy mez6gazdasagi
uzemek személyzeti konyhaiban vagy mas jellegli munkakornyezetben.

A készuléket nem hasznalhatjak hotelek, motelek és mas, éjjeli szallassal egyutti reggelizési
lehetbséget biztositd szallodai létesitmények vendégei sem.

A készulek mikodéseéhez nem szabad kuls6 id6zit6 kapcsoldt, vagy kulon tavvezeérl6 rendszert
hasznalni!

Ne hasznalja az edényeket csuszasgatlo alatétek nélkal!

A hajtéegységet soha ne meritse vizbe, és ne mossa azt folyoviz alatt!

A készuléket csak annak munkahelyzetében olyan helyen hasznalja, ahol nem borulhat fel
és héforrasoktol (pl. kalyha, el/gaztizhely, f6z6lap, grill stb.) valamint nedves feluletektél
(mosogatd, mosdo stb.) megfelel6 tavolsagban van.

Akészuléket csak annak tipusahoz készult tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok hasznalata
a kezeld részére veszélyt jelenthet.

A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.

Hasznalatbavétel el6tt tavolitsa el a késpengék veddjét.
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Az elbkészités elbtt tavolitsa el az élelmiszerekrél azok esetleges csomagoléanyagat (pl. papirt,
PE-zacskokat stb.).

Ne kapcsolja be a készuléket az abba behelyezett nyersanyagok nélkul!

Amig a meghajtéegység miikddik, addig ne tavolitson el egyetlen tartozékot sem!

Ugyeljen arra, hogy a csatlakozé vezeték ne keriljon a tartozékok forgé részei kozeé.

Miel6tt a tartozékokat vagy a hajtoegységet kiemelné az edénybdl, varja meg, amig azok
forgasban levd részei teljesen leallnak.

A daraboléedény kilritése el6tt vegye ki abbdl az apritdkést.

Az apritokéssel torténé miveleteknél fokozottan tgyeljen kildndsen annak a daraboléedénybdl
torténd kivételekor, az edény kilritésekor és tisztitasa kdzben. A kés rendkivul éles!

A merllé mixerrel évatosan jarjon el, mivel annak kése nagyon éles!

A tartozékok vagy a hasznalat soran mozgasban levd, hozzaférhet6 alkatrészek cseréje el6btt,
azok beszerelésekor, kiszerelésekor, tisztitasakor és/vagy karbantartasakor kapcsolja ki a
készlléket és valassza le azt az el. halézatrdl annak villasdugoja el.csatlakozoaljzatbdl torténd
kihuzasaval!

Mindenkor, ha a készllék feligyelet nélkil marad, akkor kapcsolja azt le az elektromos
halozatrol.

Ne engedje meg, hogy gyermekek a készuléket feligyelet nélkll hasznaljak!

Ne dolgozzanak fel kb. 80 °C-nal (176 °F) magasabb hémérsékletl élelmiszereket.

A merulé mixert ne hasznalja olyan edényekben, amelyeknél egyidejlileg az élelmiszerek
melegitésre is kertlnek, kilsé héforrasokon (pl. kalyha, el./gaz/indukcios tizhely, f6z6lap, stb.)
Folyadékok mixelésekor, keverésnel, habverésnél ne adagoljon be nagyobb mennyiséget,
mint ami az edényen meg van jeldlve és ne lépje tul a feldolgozasok tablazat szerinti javasolt
id6tartamat.

A készllék és tartozékai forgd részeibe soha ne dugja be pl. az ujjat, villat, kést, kenélapatot,
kanalat.

A készulék mikodése kdzben ne dugja be ujjat a toltényilasba és arra villat, kést, kenélapatot,
kanalat stb. se hasznaljon.

Erre a célra kizardlag a mellékelt toltérudat hasznalja.

Ha a feldolgozando élelmiszerek ra kezdenek a tartozékokra ragadni (pl. a késekre, keverékre,
reszelbkre, az edényre vagy annak fedelére), akkor kapcsolja ki a készlléket és dvatosan
tisztitsa meg a tartozékokat (pl .kenélapattal).

Ellendrizze rendszeresen a készulék csatlakozovezetéke sértetlen allapotat.

Ne csavarja ra a csatlakozé vezetéket a készllékre, meghosszabbitja ezzel a csatlakozé
vezeték élettartamat.

A csatlakozé vezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal, nyilt langgal megrongalni, nem
szabad azt vizbe meriteni sem pedig éles peremeken athajlitani. Soha ne helyezze a vezetéket
forrd fellletre, ne hagyja az asztal vagy a munkalap szélén at lelogni.

A csatlakozévezetéke torténd beakadaskor, bebotlaskor vagy a csatlakozo6 vezeték gyermekek
altal torténé megrangatasakor a készllék felborulhat vagy leeshet és azt kdvetéen komoly
sérulés torténhet!

Az esetleges vezetékhosszabbité hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és megfeleljen az
érvényes szabvanyoknak.

Ha a készllék csatlakozovezetéke megsérul, akkor azt a gyartécég szerviz szakembere vagy
hasonlé mindsitéssel rendelkez6 személy cserélje ki, hogy megel6zze veszélyes helyzet
kialakulasat.

A készuléket ne hasznalja mas célokra, mint amire az készult és amit ezen utasitas leirasa
tartalmaz!

Gyartécég nem felel a készllék és tartozékai helytelen hasznalatabol eredé karokért (pl. az
élelmiszer tonkremenetele, a késpenge altal okozott sérllések, tlizesetekért stb.) és nem
garanciakoteles a fenti biztonsagi figyelmezetések be nem tartasa esetén.



Il. A KESZULEK ES TARTOZEKAI LEIRASA (1. abra)
A — a meghajtéegység

A1 — sebesség be/ki kapcsold (ON) A4 — tapfeszlltség jelzélampa
A2 — sebességszabalyozo A5 — feltét rogzité nyomdégomb
A3 — kijelzb A6 — csatlakozo vezeték

B — mixel6 feltét

C — habverdé-keverd (csak az ETA 2016, az ETA 3016 és az ETA 6016 tipusoknal)
C1 — attételi mi

D - kettés habverd-keverd (csak az ETA 3016/010 tipusnal)
D1 — attételi mi

E — 800 mi-es mixelé/habveré edény (csak az ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016 tipusoknal)
E1 — csuszasgatlo alatét/fedél

E — 500 ml-es darabolé edény (csak az ETA 3016, ETA 6016 tipusokhoz)

F1 — kdzéptengely F3 — az edény fedele

F2 — darabolo kés F4 — hajtasi becsatlakoztato nyilas
F5 — csuszasgatlo alatét

G - 1250 ml-es darabol6éedény (csak az ETA 3016/010 és az ETA 6016 tipusokhoz)

G1 — kdzéptengely G3 — az edény fedele

G2 — darabol6 kés G4 — hajtasi becsatlakozo6 nyilas
G5 — csuszasgatl6 alatét

H - 1250 ml-es tobbfunkciés edény (csak az ETA 6016-os tipushoz)

H1 — kdzéptengely H7 — csuszasgatlo alatét
H2 — fedélrogzité nyomdégomb H8 — darabol6 kés

H3 — az edény fedele H9 — konyhai reszelétarto
H4 — meghajtasi becsatlakozé nyilas H10 — konyhai szeletel$
H5 — toltényilas. H11 — konyhai szeletel§
H6 — toltérud H12 — tépd reszeld

IIl. HASZNALATRA TORTENO ELOKESZITES

Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, vegye ki a mixert és tartozékait. Tavolitson el a
készulékrdl minden esetleges tapado féliat, dntapadé cimkét vagy papirt. Elsé Gzembehelyezés
el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel érintkeznek forrd, szappanos vizzel,
majd alaposan 6blitse le azokat tiszta vizzel és torolje szarazra, illetve szaritsa meg azokat. (lasd
az V. KARBANTARTAS cimii fejezetet). Helyezze az 6sszedllitott botmixert egyenletes, stabil,
sima és tiszta munkafellletre a padlétol mért minimalisan 85 cm magassagban, gyermekek és
nem 6njogu személyek altal nem elérhets helyre (lasd az |. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK
c.fejezetet). Gy6z6djon meg arrdl, hogy a betaplalé csatlakozd vezeték nem sérlilt-e és nem
fekszik-e éles széll vagy forro fellleten. Csatlakoztassa az A6 jell villas csatlakozodugot az el.
hal6ézatra, kigyullad az A4 jell jelz6lampa. A feldolgozandé élelmiszer mennyiségét ugy valassza
meg, hogy feldolgozas kdézben ne haladja meg az edény maximalis térfogatat jelzé szintvonalat.
Nagyobb feldolgozandd ételmennyiség esetén azt néhany adagra kell felosztani és az edény
tartalmat folyamatosan ellenérizni kell. Ne felejtse el minden alkalommal a készilék E, F, G,
H jeli edénye ala elhelyezni a megfelel6 csuszasgatlé alatétet. Javasoljuk a munkat idénként
megszakitani, a készuléket kikapcsolni és az esetlegesen a mixel6/habverd feltétre, a darabold
késre, a reszel6re, az edényekre vagy a fedélre ragadt élelmiszereket eltavolitani (lasd az .
BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK c.fejezetet). Az éleimiszerek elkészitése (feldolgozasa)
id6tartamai csak kdzelitd értékliek, az alkalmazott anyagok mennyiségétdl, fajtajatol és mindsegétol
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fuggbek és masodperces illetve perces idéegységekben mozognak (lasd a tablazatot). A munka
befejezése utan valassza le a készlléket az el.haldzatrdl az A6 jell csatlakozdvezeték villasdugdja

Kapcsolé (A1)
A kapcsolé benyomasaval bekapcsolja a hajtéegységet (a motor csak annak benyomasa ideje
alatt mikodik az el. szabalyozoval beallitott teljesitménnyel).

Az elektronikus fordulatszamszabalyozas (A2)

Lehetbvé teszi a kivalasztott munkafeltét részére az optimalis fordulatszam beallitasat darabolashoz,
mixeléshez, keveréshez, habveréshez, szeleteléshez és konyhai reszeléshez.

Aszabalyozé —és + jelek kozotti elforditasaval folyamatosan valtoztathatja a motor fordulatszamat
(2. dbra). A sebesség beallitott értékét (1 és 8 kdzott) az A3 jell kijelzé mutatja.

A tartozékok hasznalati médjai szerint javasoljuk a kovetkezd sebességek beallitasat:
Mixel6 feltét 1-8
Habver6 feltét 3-8
Darabolo6 kes 1-8
Konyhai reszel6k 1-8

A meghajté egység feltétele és levétele (A)

A meghajtéegységet enyhe nyomassal tolja be a megfelel feltét csatlakozé nyilasaba (3. abra)
egészen a rogzitéegység zarasaig (egy kattanas hallatszik majd). A meghajtéegység levételekor
benyomja az A3 jell zar mindkét nyomdgombijat és ezutan lehuzza a meghajtéegyseget.

A habverd feltét (C, C1) feltétele és levétele
A C jellG habver6 sepr6 tengelyét enyhe nyomassal tolja be a C1 jell attételi miibe egészen
Utkozésig (4. abra) egy kattanas hallatszik majd). A seprét az attételbdl forditott mdédon veszi le.

A habverd feltét felhelyezése és levétele (D, D1)
A D jelG habverd sepr6 tengelyét enyhe nyomassal tolja be a D1 jell attételi mibe egészen
utkozésig, (5. abra), (egy kattanas hallatszik majd). A seprét az attételbdl forditott mddon veszi le.

A fedelek feltétele és levétele (F3, G3)

Helyezze a fedelet a megfelel6 F vagy G jeli edényre ugy, hogy az annak peremén levd
kiemelkedések beilleszkedjenek az edény besajtolasaiba, majd ezutan a fedelet jobbra Utk6zésig
forditsa el (6. abra). Forditott médon leveheti az edényrdl a fedelet.

A fedelek feltétele és levétele (H3)

Helyezze a fedelet a H jelli tdbbfunkcids edényre ugy, hogy az annak peremén levé kiemelkedések
beilleszkedjenek az edény besajtolasaiba. Enyhe nyomassal hajtsa fel a H2 jeli rogzit6 reteszt
és a fedelet forditsa el jobbfelé egészen Utkdzésig (7. abra). Ezutan oldja meg a rogzité zarat. A
fedél most helyes helyzetben kerllt biztositasra. Forditott médon leveheti az edényrdl a fedelet.

A daraboldkés feltétele és levétele (F2, G2, H8)

Akést (annak fels6, mlianyagbdl készult részén megfogva vegye kézbe), vegye le a védéburkolatot
és helyezze a kést a megfelel6 edénybe ugy, hogy annak kdzépsd furatat rahuzza a tengelyre
(8. abra). Forditott ndbdon a kést kiveheti az edénybdl.

A konyhai reszeldk feltétele és levétele (H10, H11, H12)

Areszel6t (annak éleivel felfelé) helyezze be a H7 jelli tartéba és enyhe nyomassal biztositsa azt
(9. abra), (egy kattanas hallatszik majd). A reszel6 annak tartéjaval egy vonalban legyen. Annak
levételekor ugy jarjon el, hogy el6sz6r gyengén nyomja meg a reszeld also részén elhelyezkedd
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kiemelkedést, ezzel azt meglazitja és ezutan a reszel6t mar kdnnyen kiveheti annak tartéjabadl
(10. abra).

A tarto feltétele és levétele (H9)

Atartét (az abba rogzitett reszelével egyitt) annak felsé, mlianyagbdl készllt részén fogva vegye
kézbe és helyezze azt a megfelel6 edénybe ugy, hogy annak kdzépsé furatat rahuzza a tengelyre
(11. abra). Forditott nédon a tartét kiveheti az edénybdl.

IV. A TARTOZEKOK HASZNALATA

A kovetkez6kben kozolt feldolgozasi eljarasokat csak példakként vegye, azoknak nem célja
pontos utmutatast kozolni, hanem az élelmiszerek kulonboz6 feldolgozasi lehetbségeit bemutatni.

Mixel6 feltét (B)

Legyen évatos, mivel a késpengék nagyon élesek! Folyadékok, gyumolcslevek, tejes koktélok,
tej, szO0szok, levesek, majonéz, gyermek és diétas tapszerek, purékészitésre stb. keverésére
készult. Vegye kézbe az Osszeszerelt A jell botmixert és a B jelt mixeld feltétet helyezze az
élelmiszerekkel telt E jelt edénybe. Tartsa szilardan a hajtéegységet és az edényt. Az A1 kapcsolo
nyomogomb benyomasaval helyezze mikodésbe a meghajtdé egységet. Munka kozben ugy
mozgassa a mixert, hogy az élelmiszerek tokéletesen feldolgozasra keruljenek. Az élelmiszerek
feldolgozasa cca 10 masodperctél 2 percig terjed6 id6tartamban torténik meg. A tevékenység
befejezése utan engedje fel a kapcsolot, vegye ki a mixeld feltétet az edénybdl és tisztitsa azt meg.

FIGYELEM: A feldolgozas maximalis id6tartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces
szunetet, ami a meghajtdegyseég lehiléséhez szukséges.

Javaslatok

+ Keményebb anyagokat elényo6s kisebb darabokra vagni. Ne dolgozzon fel tul kemény anyagokat
(pl. jégdarabokat, stb.) A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

« Kemény nyersanyagokat (pl. hlivelyeseket, széjabaféléket stb.) azok feldolgozas el6tt aztassa
vizbe.

* Minél tovabb mixeli az élelmiszert, az annal finomabb lesz.

» Habképzd folyadékoknal, (pl. tej) soha ne toltse meg az E jell edényt a ,MAX” szintjelzésig,
hogy az ne follyon tul.

* Ha nem elégedett az eredménnyel, akkor kapcsolja ki a készuléket, keverdlapattal keverje meg
a nyersanyagokat, vegye el a nyersanyagok egyrészét vagy adjon hozza egy kevés folyadékot.

* Az E1 jelli csuszasgatlo alatétet egyrészt az E jell edény zarasara hasznalhatja, az élelmiszerek
tarolasakor (pl. a hiitészekrényben), (12. abra).

Az éleimiszerek mennyisége és a feldolgozasok idétartama

Elelmiszer Max. mennyiség Id6tartam
Gyermekételek, levesek, sz6szok 100 — 800 ml 60 mp
Koktélek és kevert italok 100 — 800 ml 60 mp
Zoldségek és gyumadlcsok 100 -500 g 30 mp
Tésztafélék 100 — 800 ml 60 mp

Habverd feltétek (C, C1 vagy D, D1)

Tojas, tojasfehérje, tejszinhab, habok, desszert krémek, instans puddingok, hig piskétatésztak,
majonéza és hasonlé élelmiszerek habverésére szolgal. A habverét ne hasznalja kemény tésztak
habverésére!

Vegye kézbe az dsszeszerelt A jell botmixert és a C vagy D jell habverd feltétet helyezze az
elelmiszerekkel telt E jeli edénybe. Er6sen tartsa a meghajtéegységet és az edényt. Az A1
kapcsol6 benyomasaval a habverét Gzembe helyezi. Az A2 sebességszabalyozoval alacsony
fordulatszamot allitson be, hogy megel6zze az anyag szétfrocskdlését. Kb.1 perc leteltével a
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fordulatszamot szikség szerint ndvelheti. Munka kdzben mozgassa a seprét az edényben ugy,
hogy megtorténjen az élelmiszerek tokéletes feldolgozasa. Az élelmiszerek feldolgozasa cca 10
masodperctél 2 percig terjed6 idétartamban torténik meg. Atevékenység befejezése utan engedje
fel a kapcsolot, vegye ki a habverd feltétet az edénybdl és tisztitsa azt meg.

FIGYELEM: A feldolgozas maximalis id6tartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces
szlUnetet, ami a meghajtéegyseég lehlléséhez lesz szikséges.

Javaslatok

» Tojasfehérje habverésekor hasznaljon szobahémérsékletl tojast. Abban az esetben, ha a
habverés nem optimalis, ellenérizze, hogy a habver6é sepr6 nem zsiros-e, szikség esetén
adjon hozza egy kevés citromlevet vagy sot.

» Tojasfehérjék habverése el6tt (minimalis mennyiséguk 2 db) gy6z8djon meg arrdl, hogy ugy a
feltét, mint az edény szarazak és olajmentesek legyenek. Atojasfehérjék szobahémérsékletiiek
legyenek.

Az élelmiszerek mennyisége és azok feldolgozasi ideje

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam
Tejszin 500 ml 70 mp—-90 mp
Tojasfehérje 4 db 120 mp

Kis daraboléedény (F) 500 ml, nagy daraboléedény (G) 1250 ml, multifunkciés edény (H)
1250 mi.

Legyen évatos, mivel az F2, G2, H8 jelii késpengék nagyon élesek! Ne hasznalja a kést
tésztaféleségek feldolgozasara! A kés valamennyi keményebb élelmiszer darabolasra (érliésére),
mixelésére, keverésére szolgal (pl. gyumalcs, zoldség, did, mandula, kemény sajtfélék, fott tojasok,
kicsontozott, in és bor nélkuli husok feldolgozasara vagy purékészitésre).

Az F2, G2 vagy a H8 jelli kést helyezze be a megfelel6 F, G vagy H jeli edénybe (8. abra).
Helyezzen az edénybe élelmiszert. Az edényre tegye fel az F3, G3 vagy H3 jell megfelel6 fedelet
és rogzitse azt (6. abra). Csatlakoztassa a fedélhez a meghajté egységet (3. abra). Erésen
tartsa a meghajtéegységet és az edényt. Az A1 kapcsold6 nyomégomb benyomasaval helyezze
mikodésbe a meghajté egységet. Az élelmiszerek feldolgozasa cca 10 masodperctdl 2 percig
terjedd id6tartamban torténik meg. A tevékenység befejeztével a kést forditott médon vegye ki.

FIGYELEM: A feldolgozas maximalis id6tartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces
szlnetet ami a meghajtéegység lehiléséhez szikséges.

Javaslatok

» Nagyobb élelmiszer darabokat elére darabolja fel 3 x 3 x 3 cm méretl kockakra.

» A daraboldkéssel soha ne daraboljon fel tul kemény nyersanyagokat mint pl. szemes kavét,
szerecsendidt, jégdarabokat stb.! A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

+ Kemény nyersanyagokat (pl. hivelyeseket, széjabaféléket stb.) feldolgozasuk el6tt dztassa
vizbe.

* Minél tovabb tart az élelmiszerek feldolgozasa, az eredmény annal finomabb lesz.

* Ha kemény sajtokat vagy csokoladét aprit, dolgozzon gyorsan. A nyersanyagok ugyanis apritas
koézben tulsagosan felmelegednek, meglagyulnak és csomésodhatnak.

* Rendkivulkemény élelmiszerek daraboldkéssel torténd tulzott mértéki zazasakor (pl. jégkockak,
szerecsendid, szemeskavé, gabonaféléknél) a kés gyorsabb éltompulasa kovetkezik be. Ha ez
bekovetkezik, akkor a kést élesitse meg.

* Az F5, G5 jell csuszasgatlo alatétet a megfelel6 edény légmentes zarasara hasznalhatja az
élelmiszerek tarolasakor (pl. a hitészekrényben).



A nyersanyagok mennyisége és a feldolgozas ideje, kis daraboléedény (F)

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam Sebesséqg
Gyogynoveények 50¢g 10 x 1 mp 8
Hagyma és tojas 150 g 7x1mp 1-8
Hus, halak 250 g (max.) 10 mp 4-8
Diofélek 200 g 40 mp 8
Sajtok 50 — 100 g (max.) 15 mp 8

A nyersanyagok mennyisége és a feldolgozasi ideje, nagy apritéedény (G)
Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam Sebesséqg
Gydgynovenyek 125 ¢ 20x1 mp 8
Hagyma és tojas 450 g 15 x 1 mp 4-8
Hus, halak 400 g (max.) 30 mp 8
Diofelék 300 g 60 mp 8
Sajtok 125 - 300 g (max.) 45 mp 8

Multifunkciés edény 1250 ml (H)

Legyen o6vatos, mivel az H8, H9, H10 jelii késpengék nagyon élesek! A konyhai reszel6k
keményebb élelmiszerek szeletelésére, darabolasara, szelésére szolgalnak (pl. gyimolcsok,
zoldségek, gombak). A valasztott reszel6t helyezze be a H9 jell tartéba és enyhe nyomassal
biztositsa azt (egy kattanas hallatszik majd). Ezutan helyezze be a H jell tartét az edénybe
(11. abra). Az edényre tegye fel az H3 jell fedelet és rogzitse azt (7. abra). Csatlakoztassa a
fedélhez a meghajtd egységet (3. abra). Erdsen tartsa a meghajtoéegységet és az edényt. Az A1
kapcsolé nyomégomb benyomasaval helyezze mikddésbe a meghajtd egységet. Az élelmiszerek
feldolgozasa cca 10 masodperctdl 2 percig terjed6 id6tartamban torténik meg. A tevékenység
befejeztével a konyhai reszel6t forditott médon vegye ki.

FIGYELEM: A feldolgozas maximalis id6tartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces
szunetet, ami a meghajtdegyseég lehiléséhez szikseéges.

Javaslatok

» Afeldolgozasra szant élelmiszereket mindig a tartozékok feltétele utan helyezze be.

* A nagy darabokat elére szeletelje fel ugy, hogy beférjenek a toltényilasba.

* Az élelmiszerek adagolasat fokozatosan és egyenletesen végezze.

* Az élelmiszerek H5 jell toltényilasba torténd betdltését mindig a H6 jell toltéraddal végezze,
amit lassan és nagyobb nyomas nélkul lefelé tol be.

* Nagy élelmiszermennyiség feldolgozasakor ellenérizze, hogy az nem rakddik-e le a tarcsa
alatt. Uritse gyakrabban az edényt.

* Abban az esetben ha az élelmiszerek durvan aprozottak (pl. zsemlemorzsa), a finomabb
aprozashoz hasznalja a darabolokést.

* Reszeléskor vagy puha nyersanyagok granulalasakor valasszon kisebb sebességet, hogy a
nyersanyagok ne kasasodjanak.

* Azokra az élelmiszerekre, amelyeket sajat szokasa szerint reszel (kemény sajt, diéfélek,
csokoladeé), inkabb hasznalja a darabold kést, ami apritasra (daralasra) is készult.

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam Sebesséq
Sargarépa 500 g 15 x1 mp 4-8
Hagyma 500 g 10x 1 mp 6-8
Burgonya 500 g 10x 1 mp 5-8



V. KARBANTARTAS (14. abra)

Minden egyes karbantartas el6tt huzza ki a késziilék csatlakozovezetéke villasdugoéjat a
halozati elektromos dugaszoléaljzatbol! Ne hasznaljon karcos és agressziv tisztitdszereket!
Az A jell hajtdegység, a C1, D1 jelli attétel és az F3, G3, H3 jelli fedelek tisztitasat puha, nedves
ruhadarabbal végezze, szappanos vizzel. Ugyeljen arra, hogy a belsé részekbe ne juthasson
be viz! Valamennyi tartozékot kozvetlenil azok hasznalata utan mossa le forrd, szappanos
vizben, oblitse le tiszta vizzel és tordlje szarazra (a tartozékokra edénymosogatd berendezést
is hasznalhat — csak a B jelli mixeres feltétre ne). A B jell tengelyes feltét végdarabijat tisztitas
kdézben nem szabad vizbe meriteni (13. abra). Amerulé mixer, a daraboldkés és a konyhai reszel6k
tisztitasakor dolgozzon nagyon 6vatosan. Ugyeljen arra, hogy a kések vagoélei ne érintkezzenek
kemény targyakkal, amelyek azokat tompithatjak és csokkentik ezzel azok hatékonysagat. Néhany
élelmiszer a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti. Ez azonban nincs hatassal a készulék
muikodésére és nem ad okot a készulék reklamacidjara. Az elszinez6dés egy bizonyos idd utan
magatdl eltlinik. A mianyagbdl préselt részeket ne szaritsa héforrasok (pl. kalyha, el/gaztiizhely)
folott. A készlléket tiszta allapotban, biztonsagos és szaraz helyen, gyermekek és nem 6njogu
személyek el6l elzarva tarolja.

V1. APROBLEMAK MEGOLDASAI

Probléma Oka Eltavolitasa
Nem kapcsol be a készulék Nincs halézati csatlakozas Ellenérizze a csatlakozé
kabelt, a villasdugot és az el.
dugaszoldaljzatot
A meghajtéegység Els6 bekapcsolaskor esetleg [ Ez a tény nem jelent
kellemetlen szagot ad ki kellemetlen szagot keletkezik [ meghibasodast és nem ok a
készulék reklamacidjara
A meghajtoegység érintésre | A feldolgozott élelmiszerek Kapcsolja ki a készuléket,
forrd tul nehezek vagy a javasolt hagyja azt kihdlni, a
feldolgozasi id6 tullépése feldolgozott élelmiszereket
tortént kisebb adagokra ossza be
és fokozatosan dolgozza fel
azokat
A készulék nem muikodik A késeket, a habvero¢ feltétet | Kapcsolja ki a készuléket, az
valamint a reszel6ket a adalékanyagokat, amelyek
kemény anyagok eltomték, eltomték a tartozékokat,
amelyek nem feleltek meg az [tavolitsa el és folytassa a
egyes feltéteknek munkat




VIl. OKOLOGIA 2 R X

Amennyiben a méretek lehetéveé teszik, minden darabon feltlintetésre kertlnek a csomagolashoz,
alkatrészekhez és tartozékokhoz hasznalt anyagok jelei, valamint a reciklalasukra vonatkozo
informaciok. A feltlintetett szimbdélumok a terméken vagy a kisérd dokumentacion azt jelentik,
hogy a hasznalt elektromos vagy elektronikus termékek nem kezelhetéek haztartasi hulladékként.
A termék helyes likvidalasa érdekében a hasznalni nem kivant készuléket adja le az arra kijelolt
gyUjtéhelyen, ahol azt ingyen atveszik. Atermék helyes likvidalasaval el6segiti az értekes természeti
forrasok meg6rzését, valamint segiti kikiiszobolni a hulladékok helytelen likvidalasabol esetlegesen
eredd negativ kornyezeti és egészségugyi kihatasokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkozelebbi hulladekgyjté telepen kérhet. Ezen hulladékanyagok
helytelen likvidalasa az egyes orszagok elbirasai szerint pénzbuntetéssel jarhat. Amennyiben a
készuléket végérvényesen Kiselejtezi, javasoljuk a csatlakozdvezetéket annak az elektromos
haldzatbol torténd lekapcsolasa utan levagni, amivel a készulék hasznalhatatlanna valik.

Terjedelmesebb jellegi karbantartast vagy olyan karbantartast, ami a késziilék bels6 részébe

torténd beavatkozast igényli, csak szakszerviz végezhet! A gyartoi utasitasok be nem tartasa
a garancia kotelezettségek megsziinését vonja maga utan!

VIIl. MUSZAKI ADATOK

Feszlltség (V) értéke az adattablan talalhato
Teljesitményfelvétel (W) értéke az adattablan talalhaté
A meghajtoé egyseg tomege (kg) kb. 0,8

Zajkibocsatasi erték 82 dB (A)

Elektromagneses kompatibilitds szempontjabdl a termék megfelel a termékekkel szemben
tdmasztott miszaki kdvetelIményekrdl szolé 2004/108/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvnek,
elektromos biztonsag szempontjabdl pedig a 2006/95/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvének. A
termék 6sszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe kerll6 anyagokrol
és targyakrol sz6l6 1935/2004/EK sz. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelettel.

A gyarté fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen, a termék mikodését
nem befolyasolo eltérések alkalmazasara.

HOUSEHOLD USE ONLY - Csak haztartasokon bellli hasznalatra.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOTATOY.

Fulladasveszély. A PE zacskot tartsa gyermekektdl elzart helyen. A zacské nem jatékszer.

GYARTJA: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Cseh Koztarsasag.



Elektryczny mikser zanurzeniowy z akcesoriami ETA x016 CABERO
INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem uzytkowania,
nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosc. Dotyczy to takze
gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci oryginalnego opakowania.

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie przeczytacC niniejszg instrukcje
obstugi, zaznajomi¢ sie z ilustracjami, a instrukcje zachowac¢ do pézniejszego wgladu.
Wskazoéwki w instrukcji obstugi nalezy uwazacC za czesS¢ urzadzenia i przekaza¢ kazdemu
innemu uzytkownikowi urzadzenia.

Sprawdz, czy dane dotyczace napiecia podane na tabliczce odpowiadajg napieciu w Twoim
gniazdku elektrycznym. Wtyczke kabla zasilajgcego nalezy podtaczy¢ tylko do gniazdka
instalacji elektrycznej, ktora jest zgodna z odpowiednimi normami.

Nigdy nie nalezy uzywacC urzadzenia, jezeli ma uszkodzony kabel lub wtyczke, jezeli nie
pracuje poprawnie, jezeli upadto na ziemie i uszkodzito sie lub jezeli spadto do wody. W
takich przypadkach zanies urzadzenie do serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa i
poprawnego dziatania.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci!

Urzadzenie mogg uzywac osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, sensorycznej i psychicznej
lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli sg pod nadzorem lub zostaty pouczone o
bezpiecznym uzyciu urzadzenia i rozumiejg potencjalnemu zagrozeniu. Dzieci nie powinny
bawic sie z urzgdzeniem.

Urzadzenie i jego przewod nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Aby wymienia¢ akcesoria lub czesci, ktore poruszajg sie podczas uzywania, przed montazem i
demontazem, przed czyszczeniem lub konserwacja, urzadzenie nalezy wytgczyc¢ i odtgczy¢ od
sieci przez wyjecie wtyczki z gniazdka!

Urzadzenie nalezy zawsze odigczy¢ od zasilania, jesli jest pozostawione bez nadzoru i przed
instalacjg, demontazem lub czyszczeniem.

Wtyczki kabla zasilajgcego nie nalezy wktada¢ do gniazdka elektrycznego i nie wyciggac
mokrymi rekami i ciggngc za przewdd zasilania!

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku w gospodarstwach domowych lub do
podobnych celow! (przygotowanie pokarmow)! Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego
i do uzycia w srodowiskach, takich jak kuchnie dla pracownikow sklepdw, biur lub gospodarstw
rolnych lub w innych miejscach pracy. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
klientow w hotelach, motelach, zaktadach oferujgcych zakwaterowanie ze $niadaniem i w
innych miejscach zakwaterowania.

Nie nalezy uzywac tego urzadzenia w potgczeniu z programatorem, czasomierzem lub innym
urzadzeniem umozliwiajacym automatyczne witgczenie urzgdzenia.

Nie nalezy uzywac pojemnika bez podktadki antyposlizgowe;!

Napedu nigdy nie mozna zanurzy¢ we wodzie lub my¢ pod strumieniem wody!

Urzadzenie nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie istnieje mozliwosc
przewrdécenia, w odpowiedniej odlegtosci od Zrodta ciepta (np. piec, kuchenka elektryczna/
gazowa, grill, itd.), powierzchni wilgotnej (umywalki, itp.).

Urzadzenie nalezy uzywac tylko z akcesoriami przeznaczonymi i dostarczonymi do tego typu.
Stosowanie innych akcesoriow moze stanowi¢ zagrozenie dla obstugi.

Akcesoriéw nie nalezy wktada¢ do zadnych otworow w ciele.

Przed uzyciem nalezy usuna¢ ochrone z ostrza noza.

Przed przygotowaniem nalezy usung¢ opakowania z zywnosci (np. papier, PE worek itp.).

Nie nalezy uzywac urzadzenia bez wtozonych surowcow!

Nie nalezy zdejmowac akcesoriow, jesli naped pracuje!

Nalezy uwazac, aby przewdd zasilania nie dostat sie miedzy obracajgce sie akcesoria.
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Zanim zdejmiesz akcesoria lub naped, nalezy odczeka¢ az obracajgce sie czesci zatrzymajq
sie catkowicie.

Przed oproznieniem pojemnika najpierw nalezy usungc¢ noz sierpowy.

Podczas manipulowania z nozem sierpowym nalezy byC ostroznym przy wyjmowaniu z
pojemnika rozdrabniajgcego, przy oproznieniu pojemnika i podczas czyszczenia. N6z jest
bardzo ostry!

Przy obstudze miksera nalezy uwazac, noz jest bardzo ostry!

Przed przystgpieniem do wymiany czesci, ktore poruszajg sie podczas uzywania, przed
montazem i demontazem, przed czyszczeniem i konserwacjg, nalezy urzadzenie wytgczyc i
odtgczyc¢ od sieci przez wyciggniecie wtyczki z gniazdka.

Nalezy zawsze odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez dozoru.
Dzieciom nie nalezy pozwala¢ na uzywanie urzgdzenia bez nadzoru!

Nie nalezy uzywac¢ zywnosci o wyzszej temperaturze niz 80 °C (176 °F).

Miksera nie nalezy uzywa¢ w pojemnikach, gdzie réwnoczesnie dochodzi do podgrzewania
Zywnosci przy uzyciu zrodta ciepta (np. piec, kuchenka elektryczna/gazowal/indukcyjna, itp.).
Przy mieszaniu, miksowaniu, ubijaniu ptyndéw, nigdy nie nalezy dawac¢ wiekszej ilosci niz
jest wskazane na pojemnikach i nie nalezy przekracza¢ zalecanego czasu przetwarzania
okreslonego w tabelach.

Nigdy nie nalezy wsuwac np. palcéw, widelca, noza, topatki, tyzki do obracajgcych sie czesci
urzgdzenia i akcesoriow.

Nigdy nie nalezy wsuwac palcow do otworu do napetniania i nie uzywac widelcow, noza, topatki,
tyzki itd. W tym celu nalezy uzy¢ tylko dotgczonego popychacza.

Jesli przetworzona zywno$¢ zacznie sie lepi¢ na akcesoria (np. na noze, tarki, pojemniki lub
pokrywy), nalezy wytgczy¢ urzadzenie i akcesoria, ostroznie oczysci¢ (np. topatka).

Na biezgco nalezy sprawdzac stan przewodu zasilania urzadzenia.

Przewodu nie nalezy owija¢ wokot urzadzenia, przedtuzysz tak okres uzytkowania.

Przewdd zasilajgcy nie moze by¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty, otwarty ogien.
Przewodu nie mozna zanurza¢ we wodzie lub zginac przez krawedzie.

Przewodu nigdy nie nalezy odktada¢ na gorgce powierzchnie lub pozostawi¢ wiszacy nad
krawedzig stotu lub powierzchni roboczej. Przez zawadzenie, potkniecie lub ciggniecie za
przewdd, np. przez dzieci moze doprowadzi¢ do przewrdcenia urzgdzenia a nastepnie do
powaznego zranienia!

Jezeli zasilanie urzadzenia jest uszkodzone, musi ono zosta¢ zastgpione przez producenta,
jego technika lub podobnie wykwalifikowang osobe, w celu unikniecia niebezpiecznej sytuaciji.
Jesli konieczne jest wykorzystanie kabla przediuzajgcego, jest konieczne, zeby nie byt
uszkodzony i spetniat obowigzujgce normy.

W przypadku, gdy kabel tego urzadzenia jest uszkodzony, musi on byC¢ zastgpiony przez
producenta, serwisanta lub podobng osobe uprawniong, zeby w taki sposéb unikng¢ powstania
niebezpiecznych sytuaciji.

Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia do innych celow niz, dla ktorych jest przeznaczone, oraz
opisane w niniejszej instrukciji!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez niewtasciwe
traktowanie urzadzenia i akcesoriow (np. pogorszenie jakosci zywnosci, poranienia o ostrza
noza miksera, pozar) i nie ponosi odpowiedzialnosci za gwarancje dotyczace urzadzenia w
przypadku nieprzestrzegania wyzej przedstawionych zasad bezpieczenstwa.
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Il. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1)
A — blok silnika

A1 — wigcznik/wytgcznik predkosci (ON) A4 — lampka wskaznika zasilania
A2 — regulator predkosci A5 — przycisk blokowania kohcowek
A3 — wyswietlacz A6 — przewdd zasilania

B - koncéwka miksujaca

C - konicowka ubijajaca (model ETA 2016, ETA 3016 i ETA 6016)
C1 — przektadnia

D - dwie koncéwki ubijajace (model ETA 3016/010)
D1 — przektadnia

E - pojemnik miksujaco/ubijajacy 800 ml (model ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — podkfadka antyposlizgowa /pokrywa

F — pojemnik rozdrabniajacy maty 500 ml (model ETA 3016, ETA 6016)

F1 — wat sSrodkowy F3 — pokrywa zbiornika

F2 — néz sierpowy F4 — otwor do podtgczenia napedu
F5 — podktadka antyposlizgowa

G - pojemnik rozdrabniajacy duzy1250 ml (model ETA 3016/010 i ETA 6016)

G1 — wat Srodkowy G3 — pokrywa zbiornika

G2 — néz sierpowy G4 — otwér do podtgczenia napedu
G5 — podktadka antyposlizgowa

H - pojemnik wielofunkcyjny 1250 ml (model ETA 6016)

H1 — wat srodkowy H7 — podktadka antyposlizgowa
H2 — przycisk blokowania pokrywy H8 — noz sierpowy

H3 — pokrywa pojemnika H9 — uchwyt tarek

H4 — otwér do podtgczenia H10 — tarka krojgca

H5 — otwdr napetniajacy H11 — tarka traca

H6 — popychacz H12 — tarka szatkujgca

lIl. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Nalezy usung¢ wszystkie elementy opakowania i wyjg¢ urzadzenie z akcesoriami. Z urzadzenia
nalezy usungc wszelkie folie, nalepki lub papier. Czesci, ktére bedg miaty kontakt z Zywnoscig
podczas pierwszego uruchomienia nalezy umy¢ w gorgcej wodzie z detergentem, doktadnie
sptuka¢ czystg wodg i wytrze¢ do sucha lub pozostawi¢ do wysuszenia (patrz rozdz. V.
KONSERWACJA). Postaw zmontowany mikser z wybranymi akcesoriami na réwng, stabilna,
gtadkq i czystg powierzchnie na wysokosci, co najmniej 85 cm, w miejscu niedostepnym dla dzieci
i nieodpowiednich oséb (patrz rozdz. I. OSTRZEZENIA DOT. BEZPIECZENSTWA). Upewnij
sie, ze przewod zasilania nie jest uszkodzony i nie przechodzi przez zadne ostre lub gorace
powierzchnie. Podtgcz wtyczke przewodu A6 do sieci elektrycznej, zaswieci sie lampka A4.
llos¢ przetworzonej zywnosci nalezy wktada¢ stopniowo, aby nie doszto przy przetwarzaniu do
przekroczenia maksymalnej zawartosci pojemnikow (oznaczone linig). Wieksze ilosci przetworzone;j
zywnosci muszg by¢ podzielone na kilka partii i nalezy ciggle sprawdzac zawartos¢ pojemnikow.
Nie zapomnij zawsze pod pojemnik E, F, G, H umiesci¢ podktadke antyposlizgowa. Zaleca sie,
aby od czasu do czasu prace przerywac, urzgdzenie wytgczyc¢ i usung¢ wszystkie pokarmy, ktére
przykleity sie koncéwki miksujgcej/do ubijania, noza sierpowego, pojemnika lub pokrywki (patrz
rozdz. |. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA). Czasy przygotowania (przetwarzania) zywnosci sa
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jedynie orientacyjne i sg w jednostkach sekund i minut (patrz tabelki), zalezg od ilosci, rodzaju i
jakosci uzytych substancji. Po pracy nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, wyciggajac wtyczke
kabla A6 z gniazda. Pojemnik E jest odpowiedni do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Przetacznik (A1)
Przez nacisniecie przycisku przetgcznika uruchomi sie naped (silnik dziata tylko w czasie wcisniecia
i na ustawiong moc.).

Elektroniczny regulator predkosci (A2)

Pozwala ustawi¢ optymalng predkos¢ dla wybranej koncowki przy rozdrabnianiu, miksowaniu,
mieszaniu, ubijaniu, krojeniu i tarciu. Poprzez obracanie regulatora w zakresie — do +, mozna
ptynnie zmieniaé predkos¢ silnika (rysunek 2). Na ekranie A3 jest wyswietlona ustawiona wartos¢
predkosci (1 — 8).

Wedtug sposobu wykorzystania akcesoriéw zalecamy nastepujace ustawienie predkosci:
Koncéwki do miksowania 1 -8

Koncowki do ubijania 3-8
Noze sierpowe 1-8
Tarki 1-8

Wiozenie i wyjecie napedu (A)

Jednostke napedowg zasuh do otworu danego akcesoria lekko naciskajgc (rysunek 3) az do
zablokowania (stychac klikniecie). Naped nalezy wyjac, rwnoczesnie wciskajgc obydwa przyciski
blokowania A3.

Witozenie i wyjecie koncoéwki do ubijania (C, C1)
Wat koncowki do ubijania C lekko naciskajgc zasun do przektadni C1 az do oporu (rys. 4), stychaé
klikniecie. W odwrotny sposéb koncowke mozna wyjac z przektadni.

Witozenie i wyjecie koncéwki ubijania (D, D1)
Wat koncowki do ubijania D lekko naciskajgc zasun do przektadni D1 az do oporu (rys. 5), stychaé
klikniecie. W odwrotny sposéb koncowke mozna wyjac z przektadni.

Wilozenie i wyjecie pokrywy (F3, G3)

Pokrywke nalezy umiesci¢ na odpowiedni pojemnik F lub G, aby wystepki na krawedzi weszty do
wgtebienia na pojemniku, nastepnie nalezy pokrywa obréci¢ w prawo do oporu (rys. 6). W odwrotny
sposbb pokrywe zdejmiesz z pojemnika.

Witozenie i wyjecie pokrywy (H3)

Pokrywke nalezy umiesci¢ na pojemnik wielofunkcyjny H, aby wystepki na krawedzi weszty do
wgtebienia na pojemniku. Lekko naciskajac nalezy odgig¢ zapadke bezpieczenstwa H2 i pokrywg
obréci¢ w prawo do oporu (rys. 7). Nastepnie zwolnij zapadke blokujaca. Pokrywa obecnie znajduje
sie we wtasciwym potozeniu. W odwrotny sposob pokrywe zdejmiesz z pojemnika.

Witozenie i wyjecie noza sierpowego (F2, G2, H8)

N6z chwy€ za gérng czesc plastikowg, zdejmij ostone ochronng i wtdz do odpowiedniego pojemnika,
aby nasunat sie srodkowym otworem na wat (rys. 8). W odwrotny sposob nalezy wyja¢ n6z z
pojemnika.
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Witozenie i wyjecie tarek (H10, H11, H12)

Tarke (ostrzem w gére) wtéz do uchwytu H7 i lekko naciskajgc zabezpiecz (rys. 9), (stychaé
klikniecie). Tarka musi by¢ w ptaszczyznie z uchwytem. Podczas wyciggania nalezy najpierw lekko
nacisng¢ na wystepek na dolnej stronie tarki, w ten sposob zostanie zwolniona a nastepnie tarke
juz fatwo jest zdjg¢ z uchwytu (rys. 10).

Witozenie i wyjecie uchwytu (H9)

Uchwyt (z tarkg) nalezy uchwyci¢ za gérng czes¢ z tworzywa sztucznego i wiozyé go do
odpowiedniego pojemnika, aby nasunat sie sSrodkowym otworem na wat (rysunek 11). W odwrotny
spos6b nalezy wyja¢ uchwyt z pojemnika.

IV. ZASTOSOWANIE AKCESORIOW

Nastepujace typy, nalezy traktowac jako przyktady i inspiracje, ich celem jest pokazanie roznych
rodzajow przetwarzania zywnosci.

Koncéwki miksujace (B)

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢, ostrze noza jest bardzo ostre! Jest on przeznaczony do mieszania
ptyndw, sokow, koktajlow mlecznych, mleka, soséw, zup, majonezow, potraw dla dzieci i purée, itp.
Zmontowany mikser A chwy¢ do reki i koncowke B widz do pojemnika E wypetnionego zywnoscia.
Naped i pojemnik trzymaj mocno. Nacisnij przycisk przetgcznika A1 i uruchom mikser. Podczas pracy
nalezy porusza¢ koncéwkag w pojemniku w taki sposob, aby doszto do doskonatego przetwarzania
zywnosci. Zywnos$¢ bedzie przetwarzana okoto 10 sekund do 2 minuty. Po zakonczeniu zwolnij
wigcznik, koncéwke miksujaca nalezy wyjac z pojemnika i wyczyscic.

UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zréb przerwe 10 - 15
minut niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

« State substancje nalezy rozdrobni¢ na mate kawatki. Nie przetwarza¢ bardzo twardych
substancji (np. kostek lodu, itp.). N6z bytoby zbyt wczesnie stepiony.

+ Twarde surowce (np. nasiona roslin straczkowych, soi, itp.), nalezy namoczy¢ przed ich
przetworzeniem do wody.

* Im dluzej sg potrawy przetwarzane wynik bedzie delikatniejszy.

* Nie mozna nigdy napetniaC pojemnika E do kreski ,MAX" ptynami, ktére tworzag piane (np.
mleko), aby nie doszto do przepetnienia.

+ Jeslinie jestes zadowolony z takim wynikiem, wytgcz urzgdzenie, za pomoca topatki wymieszaj
surowce, usun czes¢ surowcow lub dodaj troche ptynu.

* Podktadke antyposlizgowg E1 mozna uzy¢, jako zamkniecie pojemnika E w przypadku
przechowywania zywnosci (np. w lodowce), (rys. 12).

llos¢é surowcow i czas przetwarzania

Skitadniki Maks. ilos¢ Czas
Positki dla dzieci, zupy, sosy 100 — 800 ml 60 s
Koktajle i napoje mieszane 100 — 800 ml 60 s
Owoce i warzywa 100 - 500 g 30s
Ciasto 100 — 800 ml 60 s
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Koncoéwka ubijajaca (C, C1 lub D, D1)

Jest przeznaczona do ubijania biatka, jajek, kremdw, piany, kremow deserowych, budyniow
btyskawicznych, rzadkich ciast, majonezéw i podobnych potraw. Koncéwki nie nalezy uzywaé
do gestych ciast!

Zmontowany mikser A chwy¢ do reki i koncowke C lub D wtéz do pojemnika E wypetnionego
zywnoscig. Naped i pojemnik trzymaj mocno. Nacisnij przycisk przetagcznika A1 i uruchom mikser.
Predkos¢ A2 nalezy ustawi¢ na mniejszy stopien, aby zapobiec rozpryskiwaniu. Po okoto 1
minucie mozna zwiekszy¢ predkosé. Podczas pracy nalezy poruszac¢ koncowkg w pojemniku w
taki sposob, aby doszto do doskonatego przetwarzania zywnos$ci. Zywno$é bedzie przetwarzana
okoto 10 sekund do 2 minut. Po zakonczeniu zwolnij przetgcznik, koncowke ubijajacg wyjmij z
pojemnika i wyczyscic.

UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zréb przerwe 10 - 15
minut niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

» Podczas ubijania biatek nalezy uzy¢ jaja o pokojowej temperaturze. W przypadku, gdy ubijanie
nie jest optymalne, upewnij sie, czy koncéwka nie jest nattuszczona lub dodaj troche soku
cytrynowego lub soli.

* Przed ubijaniem biatka (minimalna ilos¢ 2 szt.), upewnij sie, ze koncowka i pojemnik sg suche
i bez resztek oleju. Biatka powinny mieé temperature pokojowa.

* Krem i Smietane do ubijania nalezy przed ubijaniem schtodzi¢ do co najmniej 6 °C.

llos¢é surowcow i czas przetwarzania

Skiadniki Maks. ilosé Czas
Smietana 500 ml 70s-90s
Biatko 4 szt. 120 s

Pojemnik maty (F) 500 ml, duzy (G) 1250 ml, pojemnik wielofunkcyjny (H) 1250 ml

Badz ostrozny, ostrza noza F2, G2, H8 sg bardzo ostre! Nie nalezy uzywaé¢ noza do
przetwarzania jakichkolwiek ciast! Jest przeznaczony do ciecia (mielenia), miksowania,
mieszania wszystkich twardych pokarmoéow (np. owoce, warzywa, orzechy, migdaty, twardy ser,
jaja gotowane, mieso bez kosci, $ciegna i skory lub przygotowywania puree).

N6z F2, G2 lub H8 wiéz do pojemnika F, G lub H (rys. 8). Do pojemnika wt6z surowce. Na pojemnik
wiéz pokrywe F3, G3 lub H3 i zabezpiecz (rys. 6). Do pokrywy nalezy dotgczy¢ naped (rys. 3). Naped
i pojemnik trzymaj mocno. Nacisnij przycisk A1 i uruchom naped. Zywnos¢ bedzie przetwarzana
przez okoto 10 sekund do 2 min. Po zakonczeniu czynnosci wyjmij ostrza w odwrotny sposéb.

UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zréb przerwe 10 - 15
minut niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

» Wieksze kawalki zywnosci nalezy wczesniej pocigé na kostki 3 x 3 x 3 cm.

* Nigdy nie nalezy rozdrabnia¢ nozem sierpowym twardych surowcow, tj. ziarna kawy, orzeszek
muszkatotowy, kostki lodu itd.! N6z bytoby zbyt wczes$nie stepiony.

« Twarde surowce (np. warzywa strgczkowe, soja, itp.) nalezy namoczyé we wodzie przed
rozpoczeciem przetwarzania.

» Czym diuzej zywnos¢ jest przetwarzana, wynik bedzie delikatniejszy.

» Jezeli przetwarzasz twardy ser lub czekolade, pracuj krétko. Surowce ogrzewajq sie przez
nadmierne rozdrabnianie, zmiekng i mogg utworzy¢ grudki.

* Nadmierne rozdrabnianie niezwykle twardej zywnosci (np. kostek lodu, orzeszka
muszkatotowego, ziaren kawy, zboza) przy uzyciu noza sierpowego moze doprowadzi¢ do
szybszego stepienia. Jesli pojawi sie taka sytuacja nalezy naostrzy¢ noz.

» Podktadki antyposlizgowej F5, G5, mozna uzywac, jako uszczelnienie pojemnika w przypadku

przechowywania zywnosci (np. w lodéwce).
PL-45



llos¢é surowcow i czas przetwarzania, pojemnik rozdrabniajacy maty (F)

Sktadniki Maks. ilosé Czas Predkosé
Ziota 5049 10x1s 8
Cebula i jajka 150 g 7x1s 1-8
Mieso, ryby 250 g (maks.) 10s 4-8
Orzechy 200 g 40 s 8
Ser 50 — 100 g (maks.) 15s 8
llos¢é surowcow i czas przetwarzania, pojemnik rozdrabniajacy duzy (G)
Sktadniki Maks. ilosé Czas Predkosé
Ziota 125 g 20x1s 8
Cebula i jajka 450 g 15x1s 4-8
Mieso, ryby 400 g (maks.) 30s 8
Orzechy 300 g 60 s 8
Ser 125 — 300 g (maks.) 45 s 8

Pojemnik wielofunkcyjny 1250 ml (H)

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢, ostrza tarek H8, H9, H10 sg bardzo ostre! Tarki sg przeznaczone
do krojenia, siekania, tarcia wszystkich gatunkéw twardszej zywnosci (takich jak owoce, warzywa,
grzyby).

Wybrang tarke wtéz do uchwytu H9 i lekko naciskajac zabezpiecz (stychac klikniecie). Nastepnie
uchwyt wtdéz do pojemnika H (rys. 11). Na pojemnik wtéz pokrywe H3 i zabezpiecz (rys. 7). Do
pokrywy dotgcz naped (rys. 3). Naped i pojemnik trzymaj mocno. Nacisnij przycisk A1 uruchom
naped. Zywno$¢ bedzie przetwarzana przez okoto 10 sekund do 2 min. Po zakonczeniu dziatania
wyjmij tarke w odwrotny sposob.

UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zréb przerwe 10 - 15
minut niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

« Srodki spozywcze przeznaczone do przetworzenia nalezy dodawaé zawsze po wilozeniu
akcesoriow.

* Duze kawalki nalezy wczesniej pokroic, tak aby weszty do otworu napetniania.

« Zywno$é nalezy wktadac stopniowo i rdwnomiernie.

* Przesuwanie potrawy w otworze napetniajgcym H5 powinno odbywac sie zawsze popychaczem
H6, ktory przesuwa powoli i bez silnego nacisku w dot.

* Podczas przetwarzania duzych ilosci zywnosci, upewnij sie, czy nie gromadzi sie pod tarka.
Czesciej oprozniaj pojemnik.

W przypadku, gdy potrawa jest starta na grubo (np. butka tarta), do mielenia uzyj noza
sierpowego.

* Przy mieleniu lub granulowaniu miekkich surowcéw, nalezy uzy¢ matej predkosci, aby surowce
nie zostaty zmielone zupetnie.

» Do potraw, ktore sg tarte (twardy ser, orzechy, czekolada), nalezy uzyé noz sierpowy, ktory jest
przeznaczony do ciecia (mielenia).

Sktadniki Maks. ilosé Czas Predkosé
Marchewka 500 ¢ 15x1s 4-8
Cebula 500 g 10x1s 6-8
Ziemniaki 500 ¢ 10x1s 5-8
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V. KONSERWACJA (rys. 14)

Przed kazda konserwacja urzadzenie wyltacz, odtacz od sieci wyciagajac wtyczke przewodu
zasilania z gniazdka! Nie nalezy uzywa¢ zracych i agresywnych srodkéw czyszczacych!
Czyszczenie napedu A, przektadni C1, D1 i pokrywy F3, G3, H3 nalezy wykonywac¢ wilgotng
szmatkg z detergentem. Zadbaj, aby do wewnetrznych czesci nie dostata sie woda! Wszystkie
akcesoria bezposrednio po uzyciu, nalezy umy¢ w cieptej wodzie z detergentem, optukaé czystg
wodg i wytrze¢ do sucha (akcesoria mozna my¢ w zmywarce —jednak nie korncowke miksujaca B).
Koncowka z watem B podczas czyszczenia nie moze by¢ zanurzona (rys. 13). Podczas czyszczenia
miksera, noza sierpowego i tarek nalezy postepowac bardzo ostroznie. Zwrd¢ uwage, aby krawedzie
tngce akcesoriéw nie byly w kontakcie z twardymi przedmiotami, ktére je stepiaja, a tym samym
zmniejszajg ich skutecznos¢. Niektére sktadniki moga przebarwi¢ akcesoria. Jednakze nie ma
to wptywu na dziatanie urzadzenia i nie jest powodem do reklamacji urzadzenia. To zabarwienie
zazwyczaj za jakis czas samo zniknie. Czesci z tworzyw sztucznych nie nalezy suszy¢ nad zrodtami
ciepta (np. kuchenki elektryczne, kuchenki gazowe).

Po oczyszczeniu sktaduj urzgdzenie na suchym, bezpiecznym miejscu bez kurzu, poza zasiegiem
dzieci i 0sob nieuprawnionych.

VI. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Przyczyna Rozwiagzane
Nie wigcza sie urzadzenie . Niepodtgczone zasilanie Sprawdz przewdd zasilania,
energii. wtyczke i gniazdko.
Naped wydaje nieprzyjemny [ Po pierwszym wigczeniu Fakt ten nie jest problemem
zapach. moze wystgpi¢ zapach. i przyczyng reklamaciji
urzadzenia.

Naped jest goracy w dotyku. | Przetworzona zywnosc jest Wytgcz urzadzenie, pozwal
zbyt ciezka lub przekroczono |aby wystygto, zywnos¢

zalecany czas procesu. podziel na mniejsze dawki i
przetwarzaj stopniowo.
Urzadzenie nie dziata. Noze, koncowki ubijajace i Wytacz urzgdzenie, usun
tarki zostaty zablokowane sktadniki, ktore blokujg
przez twarde sktadniki. akcesoria a nastepnie

kontynuuj prace.

VIl. EKOLOGIA & #h X

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki materiatow
zastosowanych do produkcji opakowan, komponentow i wyposazenia, jak rowniez ich przetworstwa
wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej dokumentacji oznaczaja, ze
zastosowanych elementow elektrycznych lub elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz
z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢ do specjalnych punktow zbiorczych, w ktérych
bedg przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowaé cenne zrédta i
pomoga w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywoéw na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania
nastepnych szczegoétowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrécic¢ sie do najblizszego
urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl). Niewtasciwy sposoéb utylizacji urzgdzenia
moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.

W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania
od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie
nastepnie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia moze
PL-47



wykonaé wytacznie specjalistyczny serwis! Nieprzestrzeganie wskazéwek producenta
powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VIIl. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowe;j
Pobor mocy (W) podano na tabliczce znamionowe;j
Waga napedu (kg) ok. 0,8

Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wigcznie z dodatkami w zakresie kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 95/2006/ES wtgcznie z dodatkami w zakresie
bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest zgodny z rozporzgdzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie
materiatow i wyrobdw przeznaczonych do z zywnoscia.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych zmian od wykonania standardowego,
ktore nie ma wptywu na dziatanie produktu.

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub innych cieczy.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOTATOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Przetrzymywac poza zasiegiem dzieci. Torebka plastikowa nie
jest zabawka.

PRODUCENT: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Republika Czeska.

PL-48



AneKTprUYeCcKnm NorpyxHon éneHaep ¢ NpMHaanNeXHoOCTAMMU ETAx 016 CABERO
MHCTPYKUWA MO 3KCIMITYATALNU

. MPABUJIA BE3OINACHOCTU

Mepen nepBbIM NpMMeHeHeEM Npubopa cnegyet BHUMATENbHO 03HAKOMUTBCA C COAepPXKaHMeM
HaCTOSALLEN WHCTPYKLMM BKIOYAS PUCYHKM U MHCTPYKUMIO COXPaHWUTb AONS OarbHEWLero
npumeHeHna. VIHCTpyKUuKn B pyKOBOACTBE CrneayeTt cuntath YacTbio Nnpubopa 1 nx Heobxoammo
nepeaartb NtbGoMy ApyroMy nonb3oBaTento Npnudéopom.

Y6eautecb B TOM, YTO AaHHble Ha TMMOBOM LUUTKE Npubopa COOTBETCTBYIOT HAMPSHKEHUHO
Bawen anektpuyeckon cetun. Bunky nutatenbHoro nposoga HeobxoguMmo nNpucoeuHuTb K
pO3€eTKe 3NeKTPONpPOBOAKN OTBeYalLlen TpeboBaHNAM COOTBETCTBYHOLNX HOPMATMBOB.
Hukoraa He nonb3ynMTecb NpubOpPOM, Y KOTOPOro MOBPEeXAeH NUTaTenbHbIA NPOBOA MU
BUSKa NUTaTeNbHOro NPOBOAA, a TakK e B Cryvae ero HemcrnpaBHOW paboTbl, NOBpEXAeHUN
npy NageHun Ha non, wnu npwv nageHun B Boay. B Takom cnyyae oTHecuTe msgenve B
crneumanm3vpoBaHHYH 3MEKTPOMAacCTEPCKYIO Ha MPOBEPKY ero 6e30nacHOCTVM M NpaBUibHON
paboTbl.

OT0T Npmnbop He npegHasHayYeH AN UCnonb3oBaHna geTbmu!

[aHHbIM NpMBGoPOM MOryT NONBb30BATLCS NHOAN C OrPaHUYEHHBIMN BO3MOXHOCTSAMU CEHCOPHOM
CUCTEMbI, OrPaHNUYEHHbIMU (PUBNYECKUMU UITN UHTENNEKTYanNbHbIMU BO3MOXHOCTAMU, nNuua ¢
HeaO0CTaTOYHbIM OMbITOM Y 3HAHUSIMU NPU YCOBUM 03HAKOMIIEHMWS C NpaBuiamm 6e30nacHoOCTH
N OMacHOCTbIO, CBA3AHHOM C 3KCnnyaTauMen gaHHoro npubopa, nnum nog HabnogeHvem nu,
OTBETCTBEHHbIX 3a obecneyeHne 6e30MacHOCTM BO BPeEMS ero NpMMeHeHusi. He nossonsante
AeTam urpatb ¢ npubopom.

Hepxunte npnbop n ero nuTaTenbHbIA NPOBOA BHE Npeaena AocsaraeMocTy AeTEN.

Mepen 3ameHOW NPUHAANEXHOCTEN MAWM OOCTYMHbIX AeTanen, KoTopble BO Bpems paboTbl
npubopa BpawaroTcs, nepeq cbopkon n pasdopkon npubopa, nepes O4UCTKON UK YyXoa0Mm 3a
npnbopom, obsi3aTensHO GneHaep BLIKMKOYUTE U OTCOEANHUTE BUIIKY NUTATENbHOMO NpoBoaa
OT pO3€eTkM an. ceTu!

B cnyyae noBpexageHust nMTaTenbHOro nposoda 3toro npubopa ero He06X0AMMO 3aMEHUTb
y Npou3BOAUTENS, UMM Y €ro CEepPBUCHOrO TEeXHMKA, WKW Yy OPYroro KBanvpuumpoBaHHOIO
cneumanucta. Tak npegoTBpaTtMTe BO3HMKHOBEHME OMACHOM CUTyauuu.

Ecnn npubop octaensiete 6e3 npucmotpa, nepen npoBeaeHnem ero cbopku, pasdopkm unm
O4YNCTKKN, 00A3aTENBHO OTCOEAMHUTE €ro OT SNEKTPUYECKON CETMW.

Bunky nutatenbHoOro nposoda He CynWTe B 3NEKTPUYECKYI0 PO3ETKY M He BbiTackuBanTe u3
3NEKTPUYECKON PO3ETKN MOKPbIMIN pyKamu 1 BblAEPrMBaHUEM 3a NUTATENbHbIA NPoBOA!
OnekTponpubop npegHasHa4YeH WUCKMYUTENbHO Ans ObITOBbIX HYXZ W TOMY NOAOOGHbIX
uenen (npurotosneHve nuwmn)! OH He nNpegHa3HavYeH A1 KOMMEPYECKOro UCMnonb30BaHUs U
ANS MCMNONb30BaHMA B MeCTaX, TakMX Kak KyXHU ANns COTPYAHWMKOB Mara3vwHoB, OPUCOB Mnn
dhepmMepCcKMx X03aUCTB, UNn B Apyrnx paboumx mectax. [Npnbop Takke He npeaHasHadeH ans
NCMNONb30BaHUSA KNUEHTaMM B FOCTUMHULAX, MOTENAX, oObekTax obecnevymBaloLMx HouYner ¢
3aBTPaAKOM U APYTUX XXUMULLHBIX YYPEXOAEHMUSX.

He wucnonb3ynte npubop C NporpaMmon, TanMMepoM OTKIIHYEHUS unu nbbiM - apyrum
KOMMOHEHTOM, KOTOPbIV BKITOYAET YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM.

He npumeHsanTe yawm 6e3 NpoTMBOCKONb3ALLEN NoaKnaaku!

3anpeLlyaetca norpykatb MOTOPHYIO YacTb B BOAY, a TaKKe NPOMbIBaTb €€ NoA CTpyewn BoAb!
Mpnbopom nonb3ynTechb NULlb B MeCTax, rAe OH HE MOXET OMNMPOKMHYTbLCS U Ha LOCTaTO4YHOM
pPacCTOAHUN OT MCTOMHUKOB Tennia (Hamp., Ne4yku, ra3oBOW WU SNEKTPUYECKOW MAnUTbl) ©
BMNaXHbIX NOBEPXHOCTEN (Hanp., PakoBMHbI, YMbIBalbHUKA).

MorpyxHon ©GneHgep WwWCnonb3ynTe TOMbKO C MPUHAANEXHOCTAMM, NpeaHasHadYeHHbIMU
Ans aToro tmna. Mcnonb3oBaHue Opyrux NpuUHagneXxHoCTen NpencrtaBnsieT OnacHOCTb Ans
oGcnyxMBatoLLLero nepcoHana.

He cynTte npyHagnexHocTn B kakme nmbo oTBepcTua Tena.
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[Mepen NnpUMeHeHNeM CHUMUTE C HOXa NPeaoXpaHUTerb Ne3BUN.

lMepen nepepaboTkoM MNPOAYKTOB ydanute C MX MNOBEPXHOCTU CrlyYalHble YMNakOBOYHbIE
mMaTepuanbl (Hanp., Bymary, NONMaTUNEHOBLIN NakeT, U T.4.).

He Bkntovante anektponpmubop 6e3 BNoXxXeHHbIX cybcTaHumi!

Hu B koem cny4ae He crieqyeT CHUMaTb NPUHAONEXHOCTU noka paboTtaer 6rok asuratens
npubopal

Cnegute 3a TeMm, 4YTobObl MUTaTENbHLIM NPOBOA HEe Mnonan Mexay Bpalwalrlunecs geranmu
npUHaanexHoCcTen.

Mpexage 4em cHUMMeTe NpuHagnexXHoOCTU unu Bnok asuratens npubopa € 4awun, ocTaBbTe
BpaLLatomecs getanu nofiHOCTbI0 OCTAHOBUTLCS.

lMepen oNopoXHEHWEM Yalun AN UBMENBYEHNA CHavarna U3BneknTe CeprnoBUOHbIN HOX.

Mpy MaHMnynauMm C CeprnoBUAHLIM HOXOM COONoganTe MNOBbILIEHHYID OCTOPOXHOCTb,
0coBeHHO BO BpeMS €ro BbITaCKMBaHUSA U3 Yalun A58 U3MeNbYeHUs, BO BpeMSsI ONOPOXHEHMS
Yyalun 1 BO BpeMs O4YUCTKU. HOX oYeHb oCTpbin!

Mpy MaHUNyNAUUK ¢ NOrpyxHbIM BneHaepom cobnoganTe NOBbILLEHHYO OCTOPOXHOCTb, HOX
0OYeHb OCTpbIn!

lMepen 3amMeHON MpUHAANEXHOCTEN UNU AOCTYMNHbIX AeTanen, KoTopble BO Bpemsi paboTbl
npubopa BpawLatoTcd, nepeq cbopkon n pasdbopkon npubopa, nepen OHUCTKOM UK YXOO40M 3a
npnbopom, obsizaTensHO BneHaep BbIKMIOYUTE U OTCOEANHUTE BUNKY NUTATENbHOro nposoja
OT pO3eTku an. ceTu!

Ecnn npubop octaensete 6e3 npnucmoTpa, To 0683aTenbHO OTCOEQUHUTE €ro OT ANEKTPUYECKOMN
ceTu.

He paspeluante getam nonb3oBaTtbecs ¢ npubopom 6e3 Hagsopa!

He nepepabatbiBanite NpoayKkTbl ¢ Temnepatypon Beiwe Yem 80 °C, (176 °F).

MorpyxeHbiM GneHaepom He nonb3ynTecb B NOCyAe, B KOTOPOW OAHOBPEMEHHO MPOUCXOANT
HarpeBaHWe MpPOAYKTOB MPW MOMOLLM UCMOSb30BaHUA UCTOYHUKA Tenna (Hanp, neykun, an. /
rasoBov / NHAYKUNOHHOW NAWUTLI, NAUTKU U T.4.).

Bo Bpems nepemeluBaHus, CMeLLMBaHWUSA, B3OMBaAHUS XUOKOCTEN HUKOr4a He 3arpyxante
bornbluee KoNM4ecTBO, YeM OTMEYEHO Ha Nocyade U He NpeBbllanTe pekoMeHayeMoe BpeMs
nepepaboTkK, ykazaHHOe B Tabnuuax.

Hukorga He cynTe Hanp., nanbupl, BUIKY, HOX, LUNATeNb UM NOXKY BO BpallatoLlimnecsa getanu
npubopa 1 NpuHagnexHoOCTEN.

Hwukorga He cynTe nanblbl B 3arpy3o4Hoe OTBEPCTUE U TaKKe AN 9TOW Lienn He UCMOonb3nTe
BUSKY, HOX, LUNaTenb, JIOXKKY 1 T.N. Ona norpyXeHna npoaykToB B Yally UCMNOMb3yHWTe TOMbKO
NPUNOXEHHbIV TorKaTenb.

Ecnv npoaykTbl HaunHaloT Npununatb K MOBEPXHOCTU MNPUHAANEXHOCTEN (Hanp., HOXewn,
BEHYMKA, HAacaZloK AN HapesKu U LUMHKOBKW, Yalun UMW KPbILWKKW), TO NpUbop BbIKIIOYUTE 1
NPUHAANEXHOCTU OCTOPOXHO OYUCTUTE (Hanp., WnaTenem).

PerynsipHo npoBepsnTe COCTOsIHME NUTaTeNbHOro Nposoga npubopa.

He HamaTbiBaniTe NnUTaTesbHbIA NPOBOA BOKPYr Npubopa, Tak kKak 3TUM COKpaLlaeTcs CPoK ero
CNyX06bl.

lMuTaTenbHbIN NPOBOA HE OOSMKEH ObiTb NOBPEXAEH OCTPbIMU UMW FOpSYUMU NpeameTamu,
OTKPbITbIM MfIaMEHEM W He LOSKEeH NorpyaTbCa B BoAy MUnv nepernbatbca yepes ocTpble
rpaHu. Hukoraa He NoXute ero Ha ropsvymMe NoOBEPXHOCTU, NN He OCTaBrsnuTe BUCETb Yepes
Kpaw ctona unm paboden gocku. B cnyyae ecnu 3auenntechb Unm CNOTKHETECH 3a NUTaTESbHbIN
nposog, unu 3a Hero ByayT AepraTb Hanp., A4eTU, TO 3TO MOXET MPUBECTU K ONPOKUAbIBAHWNIO
unu nageHuto npnbopa, 1 B pedynsrare 3Toro K Nosy4YeHnto cepbesHbiX Tpasm!

B cnyyae HeoBxoOuMMOCTM MCMOMb30BaHUSA YONMHUTENBHOrO Kabens, nonb3ynTecb TOSbKO
HEeNOBPEXAEHHbIMU  YONUHUTENBHBIMA  Kabensamn ©n  COOTBETCTBYIOLLMMWU  AEACTBYIOLLMM
HopmaTumeam!

B cnyyae noBpexaeHus nMTaTenbHOro npoeoda 3toro npubopa ero HeobXoAMMO 3aMEHUTb
y Npou3BOAUTENS, UMM Y ero CEepBUCHOrO TEeXHUKa, WNW Yy OpYyroro KsanvpuumpoBaHHOIoO
cneuvanucta. Tak npegoTBpaTtuTe BO3HUKHOBEHME ONMacHOM CUTyauuu.
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+ 3anpeLLeHo nosnb3oBaTbCca NPMBOPOM ANa OPYruX Lienen, KpoMe TeX, KOTopble yYKa3aHbl B
3TOW MHCTPYKUMm!

* [MpomnsBoanTernb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a yLepb 1 TpaBMbl, Bbl3BaHHbIE HENPAaBUIIEHON
aKcnnyaTaunen JONONHUTENbHbBIX HAcagoK (Hanp., Nopyy NPOAYKTOB, NOfyYeHne TpaBMbl OT
ne3BUSA HOXa, BO3HUKHOBEHWE NoOXapa), rapaHTurHble obsi3aTenbCcTBa HEe PpacnpPoOCTPaHATCH
Ha HEMCNPaBHOCTU U NOBPEXOEHUS, Bbl3BaHHbIE HECOBNoAeHMEM BblilLe YKadaHHbIX NpaBu
no6esonacHoCTH.

Il. ONMUCAHUE U3OENUA U Er0 NPUHAONEXHOCTEMN (puc. 1)

A — MoTOpHas 4YacTb

A1 — Bkntoyatens / BbikItoyaTens ckopocTten BpaleHus (ON)
A2 — perynatop CKopoCTu BpalLeHUs

A3 — gpucnnen

A4 — cBETOBOW MHANKATOP NUTAHUS

A5 — kHonka ocBoboOXaeHus paboymx Hacagok

A6 — nuTaTenbHbIN NPOBOA

B — 6neHaepHas Hacagka

C — BeHuYuK ansa B36uBaHusa (Tonbko Ang tuna ETA 2016, ETA 3016 n ETA 6016)
C1 — pegyktop

D — nBOMHOM BeHYMK ans B3buBaHuaA (Tonbko ansa tuna ETA 3016/010)
D1 — penyktop

E — mepHbIK ctakaH 800 mn (Tonbko ans tmna ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — npoTuBoOCKONb3siLLEe OCHOBaHME / KpbiLLKa

F — yawa namenwuutens manaa 500 mn (tonsbko ansa tuna ETA 3016, ETA 6016)
F1 — ueHTpoBou pabounin Ban

F2 — cepnoBuaHbIN HOX

F3 — kpbiwka Yawum

F4 — oTBepcTne ons npucoegmHeHNs MOTOPHOW YacTu

F5 — npoTuBOCKONb3siLLee OCHOBaHME / KpbILLKa

G — yawa namenbuntens 6onbwan 1250 mn (Tonbko ans tuna ETA 3016/010, ETA 6016)
G1 — ueHTpoBoOW pabounin Ban

G2 — cepnoBUAHbINA HOX

G3 — KkpbiLWwKa YaLum

G4 - oTBepcTMNE ANs NPUCOEONHEHNA MOTOPHOWM YacTu

G5 — npoTMBOCKOMb3sLLEee OCHOBAHME / KpblLLKa

H — mHorocdyHKuMoHanbHaa Yawa 1250 mn (tonbko ansa Tuna ETA 6016)
H1 — ueHTpoBOW pabounn Ban

H2 — kHoMKa ¢hukcaTopa KpbILLKK

H3 — KpbiwKa Yawm

H4 — oTBepcTMe ans npucoeanHeHUss MOTOPHOW YacTu
HS — 3arpy3o4Hoe oTBepcTMe 4N NpoayKToB

H6 — TonkaTtenb

H7 — npoTnBoCKonb3sLiee OCHOBaHUeE / KpbILKa

H8 — cepnoBuaHbIN HOX

H9 — pnepxarenb nes3sus

H10 — ne3Bue ans Hapeskn

H11 — ne3Bue ons KpynHOW LLUMHKOBKM

H12 — ne3Bue ons Menkown LLUMHKOBKMN
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lll. NOArOTOBKA K PABOTE

Ypanute Bce ynakoBOYHble MaTepuarbl U JOCTaHbTe NOrpyXHoW 6nengep ¢ NpUHaanNeXHoOCTAMM.
C noBepxHocTM Npnbopa CHUMUTE BCE CrydalHble afre3noHHbIe NIIEHKW, HaKnenkn nnm éymary.
Mepen nepBbIM NPUMEHEHNEM MOMOWTE BCE AeTarnu, BXOAsLME B KOHTAKT C NPOAYKTaMu, B ropsiven
Boe ¢ fobaBneHMem MolLero cpeacrsa, TwaTernbHO CMOSIOCHUTE U BbiTepUTE Ha CyXo, Unn B
cny4yae HeobxoanMmMocTu ocTaBbTe BbiCywnTb (cM. rnasy V. YXOO 3A U3OEJIUEM). Nocrtasbte
CKOMIMMEKTOBaHHbIN OrieHaep € BblOpaHHLIMU MPUHALANEXHOCTSMU Ha NOOXOASLLYI0 POBHYIO,
CTabuUIbHYO, MaaKyo N YUCTYHO paboYyto MOBEPXHOCTb Ha BbICOTE MUHUMAaITLHO 85 cM, BHe npeena
aocsiraeMocTu aeten n HegeecnocobHbin nuy, (cm. rmasy |. MPABUJIA MO BE3OIMACHOCTMW).
Ybeautecb B TOM, YTO NUTATESbHbIA NPOBOA, HE ABMNSIETCH NOBPEXAEHHBIM U HE NPOXOAUT Yepes
Kakue nmbo oCcTpble nnu ropsavme noBepxHocTu. MNogknounTe BUNKYy nutaTensHoro nposoga A6 kK
po3eTKe ar. ceTu, 3aroputcs ceetoBon nHamkaTop A4. Konnyectso nepepabatbiBaeMbIX MPOLYKTOB
BblOMpanTe Tak, YToObl HE NMPEBbICUMN MaKkCuMarbHbii 06beM Yalum, 0603HaYEHHbBIN OTMETKOMN.
Bonbloe konuyecTBo nepepabartbiBaeMblXx NPOAYKTOB HEOOXOAMMO pasaenuTb Ha HEeCKOSNbKO
nopunn n perynsapHoO NpoBepsTb cofepaHuve Yawu. He 3abbiBanTe Kaxabl pa3 BO BpeMs
paboTbl ¢ npnbopom nomecTntb nog vawy E, F, G, H cooTBeTCcTBYIOLEE NPOTUBOCKOSL3SILLEE
OCHoBaHue. PekomeHayem nepnognyeckm NpuocTaHoBUTL paboTy, BbIKMIOYUTL NpUbop 1 yaanuTb
BO3MOXHbIEe NPOAYKTbI, KOTOPbIE HANenuIMch Ha NOrpy>kHon rnieHaep, BEHYMK, CEPNOBUAHBIV HOX,
nes3Bus, CTeHKn Yawum nnu kpsliwky (cm. I. MIPABUJIA BE3OMNMACHOCTW). Bpems npurotosneHus
(nepepaboTkn) NPOAYKTOB SABMSETCS TOMbKO NPUBNN3NTENbHBIM, 3aBUCUT OT KONMYECTBa, Buaa n
KayecTBa MCNoNb3yeMblX UHIPEANEHTOB, KonebneTcs oT eAnHUL, CeKyHA, 0O eOUHUL MUHYT (CM.
Tabnuukn). Nocne okoHYaHUsA paboTbl oTCOoeaAnHUTE NPUOOP N3BNEeYEHNEM BUIKU NUTATENBHOIrO
nposoaa A6 13 poseTku an. cetu. Yawy E MOXHO MCnonb3oBaTb B MUKPOBOSTHOBOW NeYMU.

MNMepekntoyaTtens (A1)
HaxaTnem nepeknoyartens BBegeTe MOTOPHYH YacTb B aKCnryaTaumio (Motop paboTaeT TOnbKo
BO BPEMS HaXKaTWs U CO CKOPOCTbIO BpaLLEeHUs YCTaHOBNEHHOW SMEKTPOHHBLIM PEryrsiTopoMm).

OneKTPOHHbIN PerynaTop CKopocTu BpaweHus (A2)

[Mo3BonsaeT ycTaHOBKY ONTUManbHOM CKOPOCTU BpalleHusa Ans u3bpaHHon paboyen Hacagku
BO BpeMs M3MerbYeHUs, CMeLLUMBaHNS, nepemeLlumBaHns, B3buBaHUA, Hape3kn U LUNHKOBKU.
[MoBopaumnBas perynsatop B npeaenax ot — 4o + MOXeTe NiiaBHO MEHATb CKOPOCTb 0O0POTOB MOTOPa
(puc. 2). YcTaHOBNEHHbIN NapamMeTp ckopocTu BpaweHus (oT 1 go 8) otobpakeH Ha gucnnee A3.

B 3aBucumocTun OoT uenu NpMMeHeHUs NMpuHaaneXxXHocTen pekoMeHAyeMm crieaykowme
napameTpbl YCTAaHOBKU CKOPOCTU BpaLLeHUA:

bneHgep 1-—
BeHunk ans B3buBaHus 3 -
CepnoBugHbie HOXK 1-
Hacagku ans Hapeskun 1 LUMHKOBKU 1-

0o 00 00

YcTaHOBKa U CHATUE MOTOPHOM YacTtu (A)

MOTOpHYIO YacTb 3aCyHbTE B COeAMHUTENbHOE OTBEPCTUE COOTBETCTBYIOLLIEN Hacaaku (puc. 3) 4o
Lernyka comkcaTopa (CrblleH LWen4yok). lNMocne ogHOBpeMEHHOro HaXkaTusl 06enx KHOMOK oukcaTopa
A3 OCTOPOXXHO MOTOPHYHO MOXHO CHSTb.

YcTtaHOBKa U CHATUE BeH4YMKa ans B3dusaHua (C, C1)
Pabounin Ban BeHunka ans B3busaHusa C 3acyHste B pegyktop C1 oo domkcauum (puc. 4), (cnbliwweH
Lern4yok). B obpatHoM nopsake BEHUUK U3 pedyKTopa MOXHO BbIHYThb.

YcTtaHOBKa U CHATUE BeH4YUKa ans B3ousaHua (D, D1)
Pabouunit Ban BeHunkos ans B3bmeaHus D 3acyHbTe B peayktop D1 go dpmkcaumm (puc. 5), (cribiweH

LLI,eJ'I‘-IOK). B O6paTHOM nopAaake BeHYNKMN U3 peaykrtopa MOXHO BblHYTb.
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YctaHoBKa u cHATUE Kpbiwku (F3, G3)

KpbiLKy ycTaHOBUTE HA COOTBETCTBYHOLLYHO Yawy F unun G tak, 4tobbl naskbl No ero kpasiM cCoBnanm
CO BMagMHamu Yaiuum, U Nocfne 3TOro NMOBEPHUTE KPbLILLKOW MO YaCOBOW CTPEnike noka oHa He
ocTaHoBuTCA (puc. 6). B obpaTtHOM nopsigke KPbILKY € Yalln MOXHO CHSATb.

YctaHoBKa U cHATUE Kpbiwku (H3)

KpbILLKYy yCTaHOBUTE Ha MHOTOOYHKLMOHanNbHYo Yawy H, Tak, 4tobbl nasbl No ero kpasgm coBnasnv co
BnaguHamm Yawum. OCTOPOXKHO OTOABUHLTE KHOMKY (hrkcaTopa Kpbilkn H2 n noBepHUTE KPbILLKOW
Nno 4YacoBOW CTpesike Nnoka OHa He OCTaHOBUTCA (puc. 7). 3aTem OTNyCTUTE KHOMKY dumkcaTopa
Kpbiwkn. Kpbllwka Tenepb 3adukcupoBaHa B npasBuiibHOM NonoxeHun. B obpaTHoM nopsiake
KPbILLKY C Yalluu MOXHO CHATb.

YctaHoBKa u cHATUe cepnoBupaHoro Hoxa (F2, G2, H8)

Hox aepxuTe 3a BEPXHIOK MIAacTMacCoBYO YaCTb, CHUMUTE C HEro 3aLLMTHYH NIiacTMacCoBYyHO
KPbILUKY M YCTAHOBUTE €ro Ha LeHTpanbHbIi WTUAT COOTBETCTBYHOLLEN Yalln U3MENbYMTENS
(puc. 8). B obpaTtHOM nopsigke HOX M3 Yalln MOXXHO BbIHYTb.

YcTaHOBKa U CHATUE HacafaokK Anst Hape3ku u wuHkoBku (H10, H11, H12)

Jle3Bne (ocTpuem BBepx) ycTaHoBUTE B agepxartenb ne3sus H7 n ocTopoxXHO 3adumkcmpynte
(pnc. 9), (cnblweH wen4yok). Jleasne AomKHO ObiTb HA OAHOM YPOBHE C AepxaTenem nessus. NMpu
N3BMNeYEeHNN Ne3Bnsa cHavana crnerka HaxXMuTe Ha BbICTYMN C HWKHEN CTOPOHbI Ne3Bus, TakuMm
obpas3om ocBoboaNTE €ro 1 Nocne 3Toro fie3Bume Nerko BbiTalmte n3 gepxarensi nessus (puc. 10).

YctaHoBKa u cHATUe aepxatens (H9)

HepxaTtenb (C yCTaHOBNEHHbIM fE€3BUEM) OEPXKUTE 3a BEPXHIOK NMAacTMAcCOBYK YacTb U
YCTaHOBUTE €ro LieHTpasibHbIM OTBEPCTUEM Ha paboymnii Ban cooTBETCTBYOLLEN Yalwum (puc. 11).
B obpaTHOM nopsigke aepxatenb Nne3sus U3 Yallm MOXHO BblHYTb.

IV. TPUMEHEHUE NPUHAONEXHOCTEN

Hwxe onucaHHble BUAbI NnepepaboTky cunTanTe 3a NpUMepbI, UX LIENbHo He SBMNSETCA NpeaoCTaBUTb
PYKOBOACTBO, a NokasaTb BO3MOXXHOCTW pasnunyHoim nepepaboTku NpoayKToB.

MorpyxxHon 6nexpep (B)

ByabTe OCTOPOXHbLI, fIe3BUA HOXa OYeHb ocTpble! [NpeaHasHavyeH AnNs cMewuBaHUs U
3aMeLlunBaHNA COKOB, MOJIOYHbIX KOKTEWnen, Mosroka, CoycoB, CyrnoB, MavlOHe30B, LETCKOro u
ANEeTUYEeCKOro NUTaHUs, N3roToBIeHUs nope, 1 T.4.

CkoMNNeKToBaHHbIN NOrpy>kHOM bneHaep A BO3bMUTE B pyKU 1 onycTute bneHaep B B HANONHEHHbIV
npogyktamu ctakaH E. MOTOpHyI0 YacTb 1 CTakaH Kpenko gepxute. Haxatmuem nepeknoyaTtens
A1 BBefeTe MOTOpPHYHO YacTb B xoA. Bo Bpemsa paboTbl ABurante 6neHgepom B valle Tak, YToObl
NpoAayKTbl MOMHOCTbIO NepepaboTanuck. Bpems nepepaboTkun npogykToB 6yaet npumepHo ot 10
CEeKyHA A0 2 MUHYThI. [locne okoH4YaHusa paboTbl OTNYCTUTE NepekntovaTens, bneHaep BblHbTE U3
nocyasbl N O4YUCTUTE.

BHUMAHUE: MakcumanbHoe Bpemsi nepepaboTkn 2 MUHYTbI. ocne aTtoro caenanTe

nay3y Ha 10 - 15 MUHYT, HeoGXoaMMYO ONA OXNaX4eHUss MOTOPHOWN
yacTtu npmbopa.
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PekomeHpauuu

» JKecTkme cybecTaHumm Heobxo4MMo nopesatb Ha Marnble Kycoukun. Hukoraa He
nepepabaTbiBanTe CAMLLKOM TBEPAbIE NPOAYKTHI (Hanp., Kybukun nbaa v 1.n.). B Takom cny4vae
HOX HanpacHo BbICTPO 3aTynNUTCS.

» Teepgble NnpoaykTbl (Hanp., 6o6oBblie oBOLWM, coeBble 600bI 1 T.N.) cneayeT nepeq
0bpaboTKom 3aMO4nTL B BOAE.

* Yem gonblie npoaykTel nepepabartbiBatoTca bneHaepom, Tem B pesynbsrate OyayT mensye.

* Bo n3bexaHne npoTeykn XXnMaKocTu, Npu nepepaboTke XMakocTen obpasyolwmnx neHy (Hanp.,
MOJIOKa), HUKoraa He 3anonHanTe Yawy E no camon otmetkn ,MAX”.

» Ecnu c pesynsratom 06paboTkm He yAOBNETBOPEHbI, TO U3AENME BbIKIOYMTE, JIONATKOM
nNpoayKTbl NpoMeLLanTe, oTbepute YacTb COAEPKMMbIX MPOAYKTOB U [0BaBETE HEMHOXKO
XNOKoCTW.

* [MpoTuBoCKONb3siLLee ocHoBaHMe E1 MOXHO MCNoOnNb3yBaTh B Criyvyae XpaHeHUs NpoOAyKTOB
(Hanp., B xonogunbHWKE) B Ka4ecTBe KpbIlwkKM Yawwm E (puc. 12).

KonuyecTBO NpoayKkToB U BpeMs nepepaboTku

MpoAaykKTbl MakcumanbHoe KONM4ecTBo Bpems
[eTtckoe nuTaHue, cynbl, NOASMBbI 100 — 800 mn 60 cek
KokTennun n meluaHHble HannuTKn 100 — 800 mn 60 cek
®PpyKTbl 1 OBOLLM 100 -500r 30 cek
TecTto 100 — 800 mn 60 cek

BeHuuk ana B3dbusaHusa (C, C1vnn D, D1)

BeHunk npegHasHaveH ons B3nBaHUA auu, SYHbIX 6€nKoB, CIIMBOK, AECEPTHBIX KPEMOB, NYANHKOB,
XnaKoro Tecta u Tomy nogo6HbIX NpoaykToB. HUKoraa He ucnonb3ynTe BEHYMK ANA B30MBaHUA
ANns 3aMeLlnBaHusA NNOTHOro Tecra!l

CkoMnneKkToBaHHbIM 6neHaep A BO3bMUTE B PYyKU U NOrpy3nTe BeHYMK anga B3dmeaHua C vnm D
B HanosiHeHHyo npogyktamu vawy E. MOTOpHYO YacTb 1 CTakaH aepxute kpenko. Haxatnem
nepekntoyatens A1 BBegete MOTOPHYIO YacTb B Xxo4. [py NOMOLLM KHOMKKN perynatopa CKopocTu
BpaweHusa A2, Bo nsbexaHve pasbpbl3rmBaHnd, ycTaHoBUTE Bonee H1M3kMe o60pOoThl BpaLLEHWS.
Yepes npnbnmauntenbHO 1 MUHYTY MoXeTe 060pOThbI B Crydae Heobxo4MMOCTM NOBbICUTL. Bo Bpems
paboTbl ABMranTe BEHYMKOM B Yalle Tak, YTOObl NPOAYKTbl NOMIHOCTLIO NnepepaboTtanuce. Bpems
nepepaboTku npoaykToB Oyaet npumepHo oT 10 cekyHa Ao 2 MuHyT. [locne okoH4YaHus paboTbl
OTNYCTUTE NepeknoyaTerb, BEHYNK AN B3OMBAHNA BbIHETE U3 NOCYAbl M OYUCTUTE.

BHUMAHUE: MakcumanbHoe Bpemsi nepepaboTkn 2 MUHYTbI. [locne aTtoro caenanTe
nay3y Ha 10 - 15 MUHYT, HeobGXxooMMYy0 ONA OXNaXOeHUs MOTOPHOWN
yacTtu npmbopa.

PekomeHpauuu

» [1ns B36mBaHMs 6eMnKOB NCNOMb3YNTE ANYKM C KOMHaTHOM TemnepaTtypon. Ecnn B3bnBaHme He
NPOUCXOANT ONTMMAarnbHO, NPOBEPLTE €CNN BEHYUK ANS B3OMBAHUSA HE ABMSIETCS XUPHbIM, B
cny4ae HeobxoamMmocTu fobaBbTe HEMHOIO JIMMOHHOIO COKa U COSMW.

* [lepepn B3GMBaHMEM SIMYHBIX BENKOB (MUHUMANbHOE KONMYECTBO 2 WT) ybeamrtecb B TOM, 4YTO
BEHYMK M Yalla ABMSKTCA Cyxumm n 6e3 octaTkoB Macna. benku gomkHbl MMeTb KOMHAaTHYHO
Temnepartypy.

» CnuBKK, Kpembl 1 cMeTaHy nepes B3buBaHMeM oxrnaguTte Ha Temnepartypy xoTs 6b1 6 °C.

RU - 54



KonnuyecTBo NpoAyKTOB U BpeMsi nepepaboTku

MpoAykKThl MakcumanbHoe Konm4iecTtBo Bpemsa
CnuBku 500 mn 70 cek — 90 cek
AnYHbIN 6enok 4wt 120 cek

Yawa ana namensyeHmna manas (F) 500 mn, yawa gna uamenbvyeHus 6onbuas (G) 1250 mn,
MHoroc¢yHKunoHHas vawa (H) 1250 mn

Byabte oCcTOpPOXHbI, Ne3Busa Hoxa F2, G2, H8 o4yeHb ocTpblie! HoXXomM HUKorga He
nonb3y1UTechb ANA 3amelmBaHuA Tecta! Hox NnpegHasHayeH s usMerns4eHns, MUKCUpUBaHWS,
nepemMeLlnBaHna Bcex B1MOoB 6oriee XecTkMx NpoaykToB (Hanp., (OPyKTOB, OBOLLEN, OPEXOB,
MUHOAanNA, msca - n3daBneHHOro OT KOCTEN, CYXOXMUITUI U KOXW, @ TakKe ANs NPUroToBeHns rnope).
Hox namenvuntena F2, G2 nnn H8 yctaHoBMTE Ha UeHTpanbHbIN WTU(T COOTBETCTBYHOLLEN
yawun namensuntena F, G nnu H (puc. 8). B vyawy mamenbumtensa nonoxmTte npogykTbl. Ha
Yally U3mMenb4mMTe YCTaHOBUTE COOTBETCTBYIOLWYIO KpbiwKy F3, G3 unn H3 n 3adukcnpynte ee
(puc. 6). B KpblILLKY BCTaBbTE MOTOPHYHO YacTb (puc. 3). MOTOPHYIO YacTb M YaLly OEPXUTE KPENKO.
Haxatnem nepekntoyatens A1 BBegete MOTOPHYHO YacTb B Xxo4. Bpemsa nepepaboTkm npoaykTos
Oyaet npmumepHo oT 10 cekyHA A0 2 MUHYTLI. [locne okoH4YaHus paboTbl npoBeagMTe B 06paTtHOM
Nnopsiike U3BeYeHne Hoxa n3menbimTens.

BHUAMAHUE: MakcumanbHoe BpeMsi nepepaboTkn 2 MUHYTbI. [locne aTtoro caenante
naysy Ha 10 - 15 MUHYT, HeoBXoaoUMYIO ONS OXNaXOeHUS MOTOPHOM
YacTtu npmbopa.

PexkomeHpauuu

» Bonblume Kyckn npoaykToB HEOOXOAMMO 3apaHee nopesaTb Kybukamu, pasmepom nNpuMepHoO
3x3x3cm.

* Hukorga He m3mernbyanTe ceprnoBUAHLIM HOXOM CAMLLIKOM TBepAble NPOoAYKTbl (Hanp., 3epHa
Kodpbe, MycKaTHbIN opex, Kyouku nbaa n 1.n.)! B Takom cnyyae HOX HanpacHo ObICTPO 3aTynuTCA.

» TBepable npoaykThl (Hanp., 6o6oBble oBOLWMK, coeBble 600LI 1 T.M.) crieayeT nepen obpaboTkomn
3aMounTb B BOJE.

* Yem gonblue NpoaykTel nepepabaTtbiBaoTCH, TEM B pesynbrate dyayT Menbye.

* [Mpn obpaboTke CbIpoB UK LWOKONaga, paboTante KOPOTKOE BPEMS, Tak Kak NpoayKTbl Npwu
o6paboTKke HarpeBaloTCs, HAYMHAKT BbITb MATKMMU U MOTYT CTaTb KOMKOBAaTbIMW.

* Bo Bpems 4pe3MepHOro M3MeribdeHWst OYeHb XXEeCTKMX NpoAyKToB (Hanp., KyOukoB nbaa,
MYCKaTHOro opexa, KogoerHbIX 3epH) NPy NOMOLLM CEPMNOBUAHOMO HOXa, NPON3oONAET ero bonee
ObicTpoe nputynneHe. Npy BO3HMKHOBEHUN TaKOW CUTyauuK Nie3BMUE HOXa HaTouuTe.

* [MpotmBockonb3silee ocHoBaHue F5, G5 moxeTe ncnonb3oBatb, B Crlydae XpaHeHUA NPOAYKTOB
(Hanp., B XonoausnbHUKE), B Ka4yecTBe repMeTUYHOW KPbILLKWM COOTBETCTBYHOLLEN Yaluum Ans
n3mens4yeHus.

Konu4yecTBO NpoAyKTOB 1 Bpems nepepaboTku, Yawa ansa namenbyeHmsa manas (F)

MpoaykKTbl MakcumanbHoe konuyectso  Bpems CkopocTb BpalleHus
TpaBbl 50r 10 x 1 cek 8

JIyk 1 andkn 150 r 7 x 1 cek 1-8
Msco, pbibbl 250 r (makc.) 10 cek 4-8
Opexmu 200r 40 cek 8

Cbip 50 - 100 r (makc.) 15 cek 8
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Konu4yecTBO NpoAyKTOB 1 Bpems nepepaboTku, Yawa ans namenbyeHnsa oonbuas (G)

MpoaykKTbl MakcumanbHoe konuyectso  Bpems CkopocTb BpalleHus
Tpasbl 1251 20 x 1 cek 8

JIyk 1 andkn 450 r 50 x 1 cek 4-8
Msco, pbibbl 400 r (makc.) 30 cek 8
Opexn 300r 60 cek 8

Cbip 125 — 300 r (makc.) 45 cek 8

MHorocdyHKkunoHHasa vawa 1250 mn (H)

ByabTe ocTopoXHbI, ne3Busa Hacapnok H8, H9, H10 oyeHb ocTpble! Hacagku npegHasHayeHbl
ANS HapesKku, n3MerbyYeHns, LWMHKOBKM BCe BMOOB Bonee Tyrmx nNpoAaykToB (Hanp., OpyKToOB,
oBoLLlen, rpnbos).

BbibpaHHyto HacaaKy yctaHoBUTE B Aepxatenb nes3susa H9 n akkypaTtHo 3adukcupyinte (cnblieH
wenyok). lMNMocne atoro gepxatenb ne3sust BctaBbTe B yawy H (puc. 11). Ha vawy ycraHoBute
KpblwKy H3 1 3acbmkcnpyite ee (puc. 7). B KpbILLKY BCTaBbTE MOTOPHYHO YacTb (puc. 3). MoTopHYyto
YyacTb M Yally gepxuTe Kpenko. Haxatnem nepekntoyatens A1 BBegere MOTOPHYHO YacTb B XOA.
Bpems nepepaboTkn npoayktoB 6yaet npumepHo oT 10 cekyHA A0 2 MUHYTbI. [ocne okoH4YaHus
paboTbl NpoBeanTe B 06paTHOM NOPSIAKE U3BEeYEeHUe Ne3Bus.

BHUMAHUE: MakcumarnbHoe BpeMsa nepepaboTkn 2 MUHYTbI. [locne aTtoro caenanTe
nayay Ha 10 - 15 MUHYT, HEOBXO4MMYIO ONS1 OXNAXOEHUS MOTOPHOM YacTu
npubopa.

PekomeHpauuu

* [MpogykTbl NpeaHasHavYeHHble Ans nepepaboTkn JobaBnanTe Bcerga TOMbKO NOocne yCTaHOBKU
npUHaanexHoCcTen.

* YT10ObLI OOMbLUME KYCKM BMECTUNUCH B 3arpy3oyHOE OTBEPCTME, HeobXoouMMO UX 3apaHee
nopesatb.

* [NpoaykTbl 3arpyante nocrnegosaTesibHO U paBHOMEPHO.

 [lpoTankneaHue NPOAYKTOB Yepes 3arpy3odHoe otBepctne H5 nposogute BCcerga npy nomMoLm
Tonkatensa H6, koTopbin nepeasurante MeaneHHo n 6e3 YypeamepHOro AaBrneHns BHAS.

 Bo Bpemsa nepepaboTkm OOMbLWOro KonuMyectBa NPOAYKTOB MNPOBEpbLTE, €CNM OHU He
HaKannuBealoTCAa Nnog Hacagkon. Yawy noyatle onopoXxHANTE.

* Bcnyuvae, ecnu npoaykTbl 6ByayT nopesaHbl rpy0o (Hanp., NaHMPOBOYHbIE CyXapu), UCNONb3ynTe
Ansa 6onee Menkoro U3aMens4eHnsa ceprnoBUaHbIA HOX.

* Bo Bpems Hapesku unu rpaHynmpoBaHUA MArKMX MPOAYKTOB, BO M3bexaHue npespalleHuns
WHIPEANEHTOB B Kally, UCMOMb3yNTe HN3KYI0 CKOPOCTb BpaLleHus.

» [1ns npoayKToB, KOTOPbIE B COOTBETCTBUM C Baluen npuBbIvKkon TepeTe (Cbip, Opexu, Wwokonag),
nyy4LLe BCEro Ucnorb3ymnTe CeprnoBUAHbIN HOX, KOTOPbIV NpeAHa3HavYeH Takke ANs U3Merib4eHus.

MpoAaykTbl MakcumanbHO€e KONMuM4ecTBo Bpemsa CKopocTb BpawleHus
MopkoBb 500r 15 x 1 cek 4-8
Jyk 500r 10 x 1 cek 6-8
KapTtodens 500r 10 x 1 cek 5-8
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V. yXo[ 3A NPUBOPOM (puc. 14)

MNMepen Havyanom Kaxxaoro yxoaa 3a npubéopom cneayet oTCoOeaAUHUTL BUSIKY NUTaTENIbHOIo
npoBoAa OT PO3eTKU aneKkTpuyeckon cetu! [Insa o4NCTKU anNeKTponpubopa He NpMMeHANTe
abpasuBHble U arpeccuMBHble MowLwue cpepcTBa! Ynctky motopHoM 4actu A, pegykropa
C1, D1 v kpbiwkn F3, G3, H3 ocywecTBnante BnaxHbiM KyCOMKOM TKaHW ¢ [OOaBKOWM MOKOLLErO
cpencrtea. Cneante 3a TeM, YTOObI BO BHYTPEHHME YacTu He nonana Boga! Bce npuHagnexHocTn
cpasy nocrne okoH4YaHusa paboTbl MOMOKTE B ropaYyen Boge ¢ AobaBneHmeM MOLLEro cpeacTsa,
OMOSIOCHUTE YMCTOM BOAOW U BbITEPUTE Ha CyX0. Takke BCe NPMHAANEXHOCTU (Kpome BnenaepHom
Hacagku B) moxeTte MbITb B nocyaoMoevyHon MalumHe. KoHuoBKa ¢ Banom bnengepa B He gomkHa
ObITb BO BPEMS O4MUCTKU NOrpyxeHa B Boay (puc. 13).

Bo Bpems ouncTkmn Hacaagkm brnieHaepa, cepnoBUAHONO HOXa U HacadoK AN HApe3Ky U LUMHKOBKM
paboTanTe o4eHb OCTOPOXHO. CneanTe 3a Tem, YTOObLI NE3BMS NPUHAANEXHOCTEN HE NpUKacanucb
K TBepAbIM NpeaMeTaM, KOTOpble X 3aTynSISoT U TeM CHUXKAKT UX 3dEeKTUBHOCTb. HekoTopble
NpoAyKTbl MOTYT OKpacUTb NPUHAANEXHOCTU Npubopa. Ho, aTo He MMeeT Kakoro NMBo BNNAHKS Ha
npaBubHY0 paboTy Nnpnbopa 1 He ABNAETCA NOBOAOM 41151 €70 peknamMaumm. 9ta okpacka yepes
HEeKOTOpoe BpeMsi cama m3desHer. [nactmaccoBble YacTu anekTponpmnbopa HMKorga He cylumnte
Ha4 UCTOYHMKaMM Tenna (Hanp., NeYKOn, ANeKTPUYECKON UIv ra3oBOW NIIUTON, pagmuaTopoMm).
Mpnbop Nocne 04YNCTKM XpaHUTE B CyXOM, YACTOM 1 Be3onacHOM MecTe, BHe npeaena 4ocsaraeMocTu
JeTen n HegeecnocoOHbIX N,

VI. PELLEHUE MNPOBJIEMbI

PewweHune

MpoBepbTe NUTaTenbHbIN
NpoBOA, BUSKY U 3M. PO3ETKY
OT0T (hbaKT He aABnsieTcs
nedeKkToM N He gaeT NoBoj,
AnNs peknamMaumm nagenus

Mpnbop BbIKNOUNUTE,

NMpoGnema
Mpnboe He BkNtovaeTca

MpuunHa
He nogkntodeHo nutaHue

MoTopHas 4yacTb BblgaeT
HENPUATHbIN 3anax

Bo Bpems nepsoro
BKIHOYEHUSA MOXET MNOSIBUTHCA
HENpUATHLIN 3anax

lMepepabaTbiBaemble

MOTOpHaﬂ 4YacCTb ABNAETCA Ha

oLLyMb ropsiyas

NPOAYKTbI CIINLLKOM TSXKernble
U NPON3OLLIIO NPOANEHMe
PEKOMEHL0BAHHOIO BPEMEHU
nepepaboTku

OCTaBbTE €ro OCTbITb,
nepepabaTbiBaemble
NpoayKTbl pasgenuTe Ha
Manble nopuun, KoTopble
nepepabaTtbiBanTe
nocrnegoBaTenbHo

Mpunbop nepectaHeT pabotatb

Hoxun, BeH4YnKk ansa B3dbmBaHms
N Hacagkun Onsa Hapesku n
LLIMHKOBKW 3abnokmpoBanu
TBepable cybcTaHuum
HepekoMeHayeMble Ans
OTAENbHbIX HAacaaokK

Mpubop BbIKNOUUTE,
cybcTaHuum, KoTopble
3abnokupoBanu
NPUHAANEXHOCTN yaanuTe u
nocne 3TOro NpoAdorkanTe B
paboTe
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VIl. OXPAHA OKPY)XAIOLLEW CPELbI & #A X

Ha Bcex yacTax nocTaBngemMoro n3genus, pasMmepbl KOTOPbIX 3TO JONYCKatoT, yka3aHo 0603HavYeHne
mMaTepuana, UCnonb30BaHHOMO 4SS U3roTOBMEHNSA YNAaKOBKM, KOMMOHEHTOB U NPUHAASIEXHOCTEN
C yKasaHuem cnocoba mnx nepepabotkn. B cnyyae, ecnu anektpuyecknn npmbop Gonblie He
PYHKUNOHUPYET, ero cneayeT yTUnmn3npoBaTh C HAMMEHbLUUM yLLepOoM A58 OKpyKatoLen cpeapbl,
B COOTBETCTBMM C HOPMAaTMBHbIMW akTamu opraHoB Baliero mecTtHoro camoynpasneHus. B
BonblwmHCTBE criyyaes Bbl moxeTe coate npnbop B MECTHOM MYHKTE NpMeMa BTOPUYHOIO ChipbS.
[na nonHoro BbiBoga npubopa n3 akcniyatauum pekoMmeHayercsa nocne oTkioydeHnsa npmubopa
N3 PO3ETKWN 3NIEKTPUYECKON CETU OTpEe3aTb NUTaTENbHbIM NpoBog. [ocne aToro npubopom Henb3s
NONb30BaTbCS.

TexHunyeckoe obcnyxuBaHue npubopa KanUTanbHOro xapakrepa unu Tpeodyroulee
BMELLAaTeNbCTBO B €ro BHYTPEHHMEe YaCcTU MOXET NPOBOAUTbL TONbKO Creunanu3npoBaHHas
peMoHTHasa mactepckasa! HecobniogeHne MHCTPYKLMIA NpeanpUATUA-U3roToBUTENSA BneYeT
3a cobou noTeplo NpaBa Ha raPpaHTUNUHbLIA PEMOHT!

VIIl. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

HanpseHune (B) yKa3aHo Ha TUMNOBOM LLMTKe npubopa
MoTpebnsemas moLHOCTL (BT) yKasaHa Ha TMNoBOM LuTKe npubopa
Bec moTopHON YacTtu (kr), npnbnmnanTensHo 0,8

N3pnenne cooTBeTCTBYET AEWCTBYIOLWMM HOpMaM TEXHUKM Ge3onacHocTn u [AupekTuBam
EBponewnckoro napnameHta u Coseta 2006/95/EC n 2004/108/EC. N3genue cooTBeTCTBYET
Ykasy Eponenickoro napnameHta n Coseta Ne 1935/2004/EC o6 maTtepuanax v npegmerax
npeaHasHavYeHHbIX AN KOHTaKTa ¢ NpoaykTamu.

3aBoa—M3roTOBUTENb OCTABNSAET 3a cObomn npaBo BHOCUTb B KOHCTPYKUUIO N3AENnNA HECYLLLECTBEHHDbIE
N3MeHeHnaA, Hesnmnarwme Ha ero pa60Ty.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tonbko gns gomMaluHero npuMeHeHus.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — He norpyxatb B BO4Y Uiy ApYyrue >XnaKocTu.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOTATOY.

UT06bI N36eXXaTb ONAacHOCTU yayLUEHUS, XpPaHUTE NONMATUNEHOBBIE NakeTbl B MeCTax HE4OCTYMHbIX
Ans mnageHues u aeteli. HE MCMOJIb3YUTE atoT nakeT B KpoBaTKax 1 MaHexu. [NMonnatuneHoBbIe
nakeTbl He NpeAHa3HayeH ans urpb!

b 3
Mpounssoantens: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Czech Republic. ME10
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Elektrinis kotinis maiSytuvas su priedais ETA x016 CABERO
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

SAUGOS TAISYKLES

Prie$ pirmajj naudojimg atidziai perskaitykite naudojimo instrukcijg, perzitrekite paveikslélius,
naudojimo instrukcijg pasilikite naudojimui ateityje. Naudojimo instrukcijoje pateiktas taisykles
laikykite prietaiso sudedamaja dalimi ir perduokite visiems kitiems prietaiso vartotojams.
Patikrinkite ar etiketéje pateikti duomenys atitinka Jusy elektros lizdo jtampai.

Maitinimo laido Sakute galima jungti tik | tokj elektros lizda, kuris atitinka nurodytas normas.
Jokiu budu nenaudokite prietaiso, jeigu buvo paZzeistas jo maitinimo laidas arba kiStukas, jeigu
nukrito ant Zzemés ir buvo pazeistas arba jkrito | vandenj. Tokiais atvejais pristatykite prietaisg |
specializuotg servisg jo saugumo ir funkcijy teisingo veikimo patikrinimui.

S| prietaisg naudoti vaikams draudziama!

Si prietaisg gali naudoti asmenys su silpnesniais fiziniais, jutimo ir protiniais gebéjimais arba
naudotis prietaisu ir jiems buvo iSaiskinti galimi pavojai. Vaikams draudziama Zaisti su prietaisu.
Prietaisa ir jo maitinimo laidg laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Prie$ priedy arba naudojant prietaisg jo judanciy daliy keitima, prieS valymg arba priezitrg
prietaisg iSjunkite ir iStraukite maitinimo laido kiStuka i$ elektros lizdo!

Jeigu prietaisg paliekate be priezilros, prieS montaza, iSmontavimg arba valymg visada jj
iSjunkite i$ el. maitinimo lizdo.

Nekiskite ir netraukite maitinimo laido kiStuko | el.lizdg Slapiomis rankomis arba laikydami uz
maitinimo laido!

Prietaisas yra skirtas naudoti tik buitinémis ir kitomis panaSiomis saglygomis (patiekaly
gaminimui)! Néra skirtas naudoti komerciniams tikslams arba naudoti tokiose patalpose, kaip
parduotuviy, kanceliarijy arba Zemeés Ukio jmoniy virtuveése bei kitose darbui skirtose patalpose.
Prietaisas neskirtas naudoti vieSbuciy, moteliy, apgyvendinimo jrengimy su pusryciais ir kity
apgyvendinimo jrengimy virtuvese.

Sio prietaiso nenaudokite kartu su programatoriumi, laikrodziu arba bet kuriuo kitu jrengimu,
kuris automatiskai jjungia prietaisa.

Indus naudokite tik su neslidziais pagrindais!

Niekada variklio nenardinkite po vandeniu ir neplaukite jo po tekanc€iu vandeniu!

Prietaisg naudokite tik darbinéje padétyje ir vietose, kur jam negresia nugriuvimas, islaikykite
atitinkamag atstumg nuo Silumos Saltiniy (pvz. krosnies, el./dujinés viryklés ir t.t.) ir drégny
pavirSiy (kriaukliy, praustuvy ir t.t.).

Prietaisg naudokite tik su jo tipui skirtais priedais. Kity priedy naudojimas gali kelti pavojy jj
naudojantiems asmenims.

Prietaiso priedy nekiskite j jokias kiino ertmes.

Prie$ naudojimg nuimkite nuo peilio aSmeny apsauga.

Prie$ ruoSimg iSimkite maisto produktus i$ jpakavimo (pvz. popierius, PE maiselis ir pan.).
Jeigu produktai néra sudéti prietaiso nejunkite!

Neardykite priedy veikiant varikliui!

Bakite atsargus, saugokite, kad maitinimo laidas nepatekty tarp judanciy priedy daliy.

Prie$ priedy arba variklio dalies iS$émima i$ indo palaukite kol judancios dalys visiSkai nustos
judéti.

Prie$ smulkinimui skirto indo iStustinimg pirmiausia iSimkite pjautuvo formos peilj.

Bakite ypatingai atsargus iSimdami pjautuvo formos peilj i$ indo, tustindami ir valydami inda.
Peilis yra labai astrus!

Naudodami panardinama smulkintuvg bukite atsargus, peilis yra labai aStrus!

Prie$ priedy arba prietaiso naudojimo metu judanciy daliy keitima, prieS valyma ir/arba priezitrg
prietaisg iSjunkite i$ el. lizdo, iStraukite maitinimo laido kiStuka iS el.lizdo!

T

Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be priezitros!
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Nesmulkinkite maisto produkty, kuriy temperatira yra aukStesné nei 80 °C (176 °F).
Nenaudokite panardinamo maisSytuvo induose, kuriuose tuo metu maistas yra Sildomas Silumos
Saltiniais (pvz. krosnis, el./dujiné/indukciné viryklé ir pan.).

Smulkinimo, maiSymo, plakimo metu niekada nepilkite didesnio kiekio skysc€iy, nei kad yra
nurodyta ant indo ir nevirSykite maisto produkty apdorojimui rekomenduojamo laiko nurodyto
lentelése.

Niekada nekiskite, pvz. pirsty, Sakutés, peilio, mentelés, Sauksto ir pan. | judancias
prietaiso ir jo priedy dalis.

Niekada nekiskite pirsty j tiekimo anga, taip pat tam nenaudokite Sakutés, peilio,
mentelés, Sauksto ir pan. Siam tikslui naudokite tik pridedama ir tam skirtg stamiklj.

Jeigu apdorojami maisto produktai limpa prie priedy (pvz. peiliy, Sluotelés, trintuvy, indo
arba danggc€io), prietaisg iSjunkite ir priedus atsargiai nuvalykite (pvz. mentele).

Periodiskai kontroliuokite prietaiso maitinimo laido bukle.

Maitinimo laido nevyniokite aplink prietaisa, taip prailginsite jo naudojimo laika.

Maitinimo laidas negali bati pazeistas astriais arba karstais daiktais, atvira ugnimi, negali bati
nardinamas | vandenj ar lenkiamas per astrius kampus. Niekada jo nedékite ant karsty pavirsiuy,
nelaikykite jo pakabinto ant stalo krasto ar darbo vietos. UzZkliuvus arba patempus maitinimo
laidg, pvz. j| tempiant vaikams gali prietaisas nugritti arba bati nutrauktas zemyn ir sunkiai
suzeisti!

Esant reikalui pasinaudoti prailginamuoju laidu jsitikinkite, kad jis yra tvarkingas ir tenkina
galiojanCias normas.

Jeigu Sio prietaiso maitinimo laidas buvo pazeistas, kad iSvengti pavojingos situacijos gamintojas,
gamintojo serviso technikas arba atitinkamag kvalifikacijg turintis asmuo privalo jj pakeisti nauju.
S| prietaisg naudokite tik tam tikslui, kuriam yra skirtas ir kuris yra apradytas $ioje instrukcijoje,
niekada nenaudokite prietaiso jokiu kitu tiks|u!

Gamintojas neatsako uz zalg ir suzeidimus dél neteisingo prietaiso jrenginiy ir priedy naudojimo
(pvz. maisto produkty sugadinimas, suzeidimai peilio aSmenimis, gaisras ir pan.) ir
nepripazjsta su prietaisu susijusiy garantiniy jsipareigojimy tuo atveju, jei nesilaikoma auksciau
nurodyty saugos taisykliy.

Il. PRIETAISO IR JO PRIEDY APIBUDINIMAS (pav. 1)

A - variklis

A1 —jungiklis/greicio jungiklis (ON) A4 — kontroliné maitinimo lemputé
A2 — greiCio reguliatorius A5 — priedy uzrakinimo mygtukai
A3 — ekranas A6 — maitinimo laidas

B — maiSymo antgalis

C - plaktuvas (tik tipui ETA 2016, ETA 3016 ir ETA 6016)
C1 — pavara

D - dvigubas plaktuvas (tik tipui ETA 3016/010)

D1 - pavara

E - 800 ml maiSymo/plakimo indas (tik tipui ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — neslidus pagrindas/dangtis

F — 500 ml mazas kapojimo indas (tik tipui ETA 3016, ETA 6016)

F1 — centrinis velenas F3 — indo dangtis

F2 — pjautuvo formos peilis F4 — anga variklio prijungimui
F5 — neslidus pagrindas
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G - 1250 ml didelis kapojimo indas (tik tipui ETA 3016/010 ir ETA 6016)

G1 — centrinis velenas G3 - indo dangtis

G2 — pjautuvo formos peilis G4 - anga variklio prijungimui
G5 — neslidus pagrindas

H - 1250 ml daugiafunkcinis indas (tik tipui ETA 6016)

H1 — centrinis velenas H7 — neslidus pagrindas
H2 — dangcio uzrakinimo mygtukas H8 — pjautuvo formos peilis
H3 — indo dangtis H9 — trintuvy laikiklis

H4 — anga variklio prijungimui H10 — pjautuvas

HS — pildymo anga H11 — smulkintuvas

H6 — stimiklis H12 — trintuvas

ll. PARUOSIMAS NAUDOJIMUI

Kotinj maiSytuvg ir jo priedus iSimkite iS jpakavimo. Nuimkite nuo prietaiso adhezyvine folija,
lipdukus arba popieriy. Prie$§ pirmajj naudojimg visas dalis, skirtas liestis su maisto produktais,
nuplaukite karstu vandeniu su plovikliu, po to Svariu vandeniu ir po to prietaisg sausai iSSluostykite
arba leiskite jam i$dzidti (zr. V. PRIEZIURA).

Sustatytg kotinj maiSytuvg su pasirinktais priedais pastatykite ant lygaus, stabilaus ir Svaraus
pavirSiaus ne Zemiau kaip 85 cm auksStyje, vaikams ir nejgaliems asmenims nepasiekiamoje
vietoje (2r. 1. SAUGOS TAISYKLES). Patikrinkite ar nebuvo paZeistas maitinimo laidas ir ar
néra padétas ant astriy arba karsty viety. Maitinimo laido kiStukg A6 jjunkite | el. maitinimo lizda,
uzsidegs kontroliné lemputé A4. Pasirinkite tokj maisto produkty kiekj, kad indas baty uzpildytas tik
iki pazyméto maksimalaus uzpildymo Zymeklio. Didesnj apdorojamo maisto kiekj batina padalinti |
kelias dalis ir kontroliuoti jo kiekj inde. Dirbdami su prietaisu nepamirskite po indu E, F, G, H padéti
neslidy pagrindg. Retsykiais rekomenduojama darbg nutraukti, prietaisg iSjungti ir pasalinti maisto
produktus prilipusius prie maiSytuvo/plaktuvo, pjautuvo formos peilio, trintuvo, indo ar dangcio
(2r. 1. SAUGOS TAISYKLES). Nurodytas maisto produkty paruo$imo (apdorojimo) laikas yra tik
orientacinis, kadangi priklauso nuo produkty kiekio ir kokybés ir gali uztrukti keletg sekundziy arba
minuciy (zr. lentele). UZbaige darbg iStraukite prietaiso maitinimo laido kiStukg A6 iS el. maitinimo
lizdo. Indas E yra tinkamas naudoti mikrobangy krosneléje.

Jungiklis (A1)
Paspaude jungiklj jjungsite variklj (variklis veikia tik jungiklio nuspaudimo metu, galig nustato el.
reguliatorius).

Elektroninis apsisukimy reguliavimas (A2)

Sudaro salygas nustatyti optimalius apsisukimus pagal pasirinktus darbinius priedus, skirtus
kapojimui, maiSymui, plakimui, pjaustymui ir tarkavimui. Sukdami reguliatoriy nuo — iki + galite
sklandziai keisti variklio apasisukimy greitj (pav. 2). GreiCio nustatymas (1 — 8) parodytas ekrane A3.

Priklausomai nuo pasirinkty priedy rekomenduojame nustatyti Sj greitj:
MaiSymo antgalis 1-8

Plakimo antgalis 3-8
Pjautuvo formos peiliai 1-8
Trintuvai 1-8

Variklio uzdéjimas ir nuémimas (A)

Lengvai spauskite ir {dékite variklj | atitinkamo antgalio prijungimo angg (pav. 3), stumkite tol, kol
uzsidarys dangcio uzraktas (iSgirsite spragteléjimg). Vienu metu paspauskite abu dangcio uzrakto
A3 mygtukus ir nuimkite variklj.
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Plaktuvo uzdéjimas ir nuémimas (C, C1)
Plaktuvo veleng C lengvai spausdami jstumkite | pavarg iki galo (pav. 4), (iSgirsite spragteléjima).
Plaktuvg iSimkite atvirkstine tvarka.

Plaktuvo uzdéjimas ir nuémimas (D, D1) .
Plaktuvo Sluoteliy D veleng jstumkite | pavarg D1 iki galo, (pav. 5), (i8girsite spragteléjimg). Sluoteles
iS pavaros iSimkite atvirkstine tvarka.

Dangc¢io uzdéjimas ir nuémimas (F3, G3)
Uzdékite dangtj ant atitinkamo indo F arba G taip, kad jo kraste esantys iSsikiSimai jsistatyty j indo
griovelius , po to pasukite dangtj j deSine iki galo (pav. 6). Dangtj nuo indo nuimkite atvirkstine tvarka.

Dangc€io uzdéjimas ir nuémimas (H3)

Uzdékite dangtj ant daugiafunkcinio indo H, taip, kad jo kraste esantys iSsikiSimai jsistatyty |
indo griovelius. Lengvai paspauskite uzraktg H2 ir pasukite dangtj j deSine iki galo (pav. 7). Po to
atlaisvinkite uzraktg. Dangtis yra reikiamoje padétyje. Dangtj nuo indo nuimkite atvirkstine tvarka.

Pjautuvo formos peilio uzdéjimas ir nuémimas (F2, G2, H8)
Peilj laikykite uz virSutinés plastikinés dalies, nuimkite apsauginj dangtj ir jdékite peilj j atitinkama,
indg taip: uzdékite ant veleno (pav. 8). Peilj i$ indo iSimkite atvirkstine tvarka.

Trintuvy uzdéjimas ir nuémimas (H10, H11, H12)

Istatykite trintuvg (astrigja puse j virSy) j laikiklj H7 ir lengvai prispauskite (pav. 9), (iSgirsite
spragteléjimg). Trintuvas turi bati viename aukstyje su laikikliu. ISimkite taip: pirmiausia lengvai
paspauskite ant iSsikiSimo apatinéje trintuvo dalyje. Taip jj atlaisvinsite. Atlaisvintg trintuvg lengvai
iSimsite iS laikiklio (pav. 10).

Laikiklio uzdéjimas ir nuémimas (H9)
Laikiklj (su uzdétu trintuvu) paimkite uz virSutinés plastikinés dalies ir jdékite jj | atitinkamg indg
taip, kad vidurine anga uzsimauty ant veleno (pav. 11). Laikiklj i$ indo iSimkite atvirkStine tvarka.

IV. PRIEDY NAUDOJIMAS

Zemiau pateiktus patarimus dél prietaiso naudojimo laikykite pavyzdziais ir inspiracija, ju tikslu néra
pateikti naudojimo vadova, bet supazindinti su jvairiomis maisto produkty apdorojimo galimybémis.

Antgalis maiSymui (B)

Bukite atsargus, peilio aSmenys yra labai astrios! Peilis skirtas maisyti skys€iams, sultims,
pieno kokteiliui, pienui, padazui, sriubai, majonezui, vaiky ir dietiniam maistui, koSeliy gamybai ir
pan. Paimkite j rankas sustatytg kotinj maiSytuvg A, o maiSymo antgalj B jdékite | maisto produktais
pripildytg indg E. Variklj ir indg tvirtai laikykite. Paspauskite jungiklj A1, maiSytuvas pradés dirbti.
Darbo metu judékite maisytuvu po indg taip, kad maisto produktai idealiai susimaiSyty. Maisto
produktai bus paruosti per 10 sekundziy — 2 minute. Baige darba jungiklj iSjunkite, iSimkite iS indo
maisSymo antgalj ir jj nuvalykite.

PASTABA: Maksimalus produkty apdorojimo laikas yra 2 minuté. Po to padarykite 10 — 15
minuc€iy pertrauka, kuri yra batina variklio ausinimui.

Patarimai
» Kietesnius produktus batina supjaustyti mazesniais gabaliukais. NemaiSykite labai kiety
produkty (pvz. ledo gabaly ir pan.). Nuo kiety daikty peilis greitai atSimpa.
 Kietus produktus (pvz. zirnius, pupeles ir pan.) prie§ apdorojimg pamirkykite vandenyje.
* Kuo ilgiau maisto produktus maisSytuve maisysite tuo smulkiau jie bus iSmaisyti.
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+ Jeigu maiSote skyscius, kuriuos maisant susidaro puta (pvz. pieng), niekuomet nepildykite
indo E iki zymos ,MAX*, pilkite maZiau, kad skysciai neiStekéty.

» Jeigu gautas rezultatas jusy netenkina, prietaisg iSjunkite, iSmaiSykite mentele produktus, dalj
masés nuimkite ir jpilkite truputj skysciy.

+ Jeigu maisto produktus pageidaujate laikyti (pvz. Saldytuve) neslidy pagrindg E1 galite
naudoti kaip indo E dangtj (pav. 12).

Maisto produkty kiekis ir ruosimo laikas

Maisto produktai Maks. kiekis Laikas
Maistas vaikams, sriubos, padazai 100 — 800 ml 60 s
Kokteiliai, maisyti gerimai 100 — 800 ml 60 s
Vaisiai ir darzovés 100-500¢g 30s
Tesla 100 — 800 ml 60 s

Antgalis plakimui (C, C1 arba D, D1)

Plaktuvas skirtas plakti kiauSiniams, baltymams, grietinélei, putoms, desertiniams kremams,
pudingams, skystai biskvitinei teslai, majonezui ir panasiems produktams. Nenaudokite plaktuvo
kietai teslai plakti! Paimkite | rankas kotinj maiSytuvg A, o antgalj plakimui C arba D jdékite |
maisto produktais pripildytg indg E. Variklj ir indg tvirtai laikykite. Kad produktas netiksty greicio
reguliatoriumi A2 nustatykite létesnius apsisukimus. Praéjus 1 minutei galite apsisukimy greitj
padidinti. Darbo metu judékite plaktuvu po indg taip, kad maisto produktai idealiai susiplakty.
Maisto produktai bus paruosti per 10 sekundziy — 2 minutes. Baige darbag jungiklj iSjunkite, plaktuvg
iSimkite iS indo ir iSvalykite.

PASTABA: Maksimalus produkty apdorojimo laikas yra 2 minuté. Po to padarykite 10 — 15
minuciy pertrauka, kuri yra batina variklio ausinimui.

Patarimai

« Baltymams plakti naudokite kambario temperattros kiauSiniy baltymus. Tuo atveju, jeigu
plakimas néra optimalus, patikrinkite ar plaktuvas néra riebaluotas, reikalui esant jpilkite truputj
citrinos sulCiy arba druskos.

* Krema ir grietinéle prie$ plakimg atSaldykite bent iki 6 °C.

* Prie$ kiauSinio baltymy plakimg (minimalus kiekis 2 vnt.) jsitikinkite, kad antgalis ir indas yra
sausi ir néra jame aliejaus. Baltymai turéety bati kambario temperataros.

Maisto produkty kiekis ir ruosimo laikas

Maisto produktai Maks. kiekis Laikas
Grietinélé 500 ml 70s-90s
Kiausinio baltymai 4 ks 120 s

500 ml mazas kapojimo indas (F), 1250 ml didelis kapojimo indas (G), 1250 ml daugiafunkcinis
indas (H) 1250 ml

Bukite atsargus, peilio F2, G2, H8 aSmenys yra labai astrios! Peilis skirtas kapoti, (malti),
maisyti visy rusiy kietesnes medziagas (pav. vaisius darZoves, rieSutus, migdolus, kietg surj,
virtus kiau$inius, mésa be kauly, gysly ir odos arba tyriy gaminimui). Peilj F2, G2 arba H8 jdékite |
atitinkama indg F, G arba H (8. pav.). Maisto produktus sudékite j indg). Indg uzdenkite atirinkamu
dangcCiu F3, G3 arba H3 ir jj pritvirtinkite (pav. 6). Prie dangcio prijunkite variklj (pav. 3). Variklj
ir indq tvirtai laikykite. Maisto produktai bus paruosti per 10 sekundziy — 2 minute. Baige darbg
jungiklj iSjunkite, iSimkite i$ indo maiSymo antgal;.

DEMESIO: Maksimalus produkty apdorojimo laikas yra 2 minuté. Po to padarykite 10 — 15
minuciy pertrauka, kuri yra batina variklio ausinimui.
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Patarimai

* Didesnius maisto produktus supjaustykite 3 x 3 x 3 cm kvadratéliais.

 Pjautuvo formos peiliu niekuomet nemalkite pernelyg kiety produkty tokiy, kaip kavos pupelés,
muskato rieSutas, ledo gabalai ir pan.! Peilis gali atSipti.

* Kietus produktus (pav. Zirnius, pupeles ir pan.) prie$ tai pamirkykite vandenyje.

* Kuo ilgiau maisto produktus malsite tuo smulkesni jie bus.

» Jeigu kapojate/malate kietg sdrj arba Sokoladg, dirbkite trumpai. Produktai juos kapojant
smarkiai jkaista, pradeda minkstéti ir gali susidaryti gumulai.

» Daznai smulkinant pjautuvo formos peiliu ypatingai kietus maisto produktu (pvz. ledo gabalus,
muskato rieSutus, kavos pupeles, gradus) peilis greitai atSimpa. Jeigu tai jvyks peilj pagalaskite.

* Neslidy padéklg F5, G5 galite naudoti kaip atitinkamo indo, kuriame yra laikomi maisto

+ produktai (pvz. Saldytuve) sandary dangt.

Maisto produkty kiekis ir ruosSimo laikas, mazas kapojimo indas (F)

Maisto produktai Kiekis Laikas Greitis
Zolelés 50 g 10x1s 8
Svogunai ir kiauSiniai 150 g 7x1s 1-8
Mésa, zZuvis 250 g (maks.) 10 s 4-8
RiesSutai 200¢ 40 s 8
Siris 50 — 100 g (maks.) 15s 8
Maisto produkty kiekis ir ruosimo laikas, didelis kapojimo indas (G)

Maisto produktai Kiekis Laikas Greitis
Zolelés 125 g 20x1s 8
Svogunai ir kiauSiniai 450 g 15x1s 4-8
Mésa, zZuvis 400 g (maks.) 30s 8
RiesSutai 300¢ 60 s 8
Sdris 125 — 300 g (maks.) 45 s 8

Daugiafunkcinis indas 1250 ml (H)

Bukite atsargus, trintuvy H8, H9, H10 aSmenys yra labai astrios! Trintuvai skirti pjaustyti,
tarkuoti visy rasiy kietesnius maisto produktus (pvz. vaisius darzoves, grybus). Pasirinktg trintuvg
jdékite | H9 ir lengvai spausdami pritvirtinkite (i8girsite spragteléjima). Po to laikiklj jdékite jindg H
(pav. 11). Ant indo uzdékite dangtj H3 ir jj pritvirtinkite (pav. 7). Prie dang€io pridékite variklj (pav.
3). Variklj ir indg tvirtai laikykite. Paspauskite jungiklj A1, ir paleiskite variklj dirbti. Maisto produktai
bus paruosti per 10 sekundziy — 2 minute. Baige darbg jungiklj iSjunkite, iSimkite i$ indo trintuva.

PASTABA: Maksimalus produkty apdorojimo laikas yra 2 minuté. Po to padarykite 10 — 15
minuciy pertrauka, kuri yra batina variklio ausinimui.

Patarimai

* Maisto produktai gali bati apdorojami tik su uzdétais priedais.

» Didelius gabalus suipjaustykite iS anksto taip, kad tilpty | pildymo angas.

* Maisto produktus dékite | prietaisg palaipsniui ir vienodais kiekiais.

* Maisto produktus, esancCius pildymo angoje H5 visada stumkite stimikliu H6, kurji pamaZzu
stumkite zemyn.

« Jeigu apdorojate didelj kiekj maisto produkty patikrinkite ar maisto produktai nesikaupia po
disku. Dazniau istustinkite inda.

* Tuo atveju, jeigu maisto produktai bus stambiai supjaustyti (pvz. dziuvéseéliai), smulkinimui
naudokite pjautuvo formos peil;.

+ Jeigu tarkuojate minkStus maisto produktus naudokite mazesnj greitj, kad produktai nebuty
sumalti | kose.

» Maisto produkty smulkinimui (tokiy, kaip kietas suris, rieSutai, Sokoladas) geriau naudokite
pjautuvo formos peilj, kuris taip pat yra skirtas mésos kapojimui (malimui).

LT -64



Maisto produktai Maks. kiekis Laikas Greitis
Morkos 500 ¢ 15x1s 4-8
Svoguanai 500 g 10x1s 6-8
Bulvés 500 g 10x1s 5-8

V. PRIEZIURA (pav. 14)

Pries kiekvieng valyma prietaisg iSjunkite, maitinimo laido Sakute iStraukite iS elektros
lizdo! Nenaudokite Siurksé€iy ir agresyviy valymo priemoniy! Varikli A, pavaras C1, D1 ir
dangcius F3, G3, H3 valykite drégnu skuduréliu su saponatu. Saugokite, kad  prietaiso vidines dalis
nepatekty vanduo! Po naudojimo visus priedus iSkarto plaukite karStu vandeniu su saponatu, po
to Svariu vandeniu, o po to sausai nusluostykite (priedus galima plauti indaplovéje, iSskyrus priedg
masymui B). Valymo metu antgalio B galo su velenu negalima nardinti | vandenj (pav. 13). Valydami
panardinamg maiSytuva, pjautuvo formos peilj ir trintuvus dirbkite labai atsargiai. Saugokite, kad
priedy aSmenys nesusidurty su kietais daiktais, kurie priedus atSipina ir mazina jy efektyvuma.
Kai kurie maisto produktai gali priedus nudazyti. Tai neturi jtakos prietaiso funkcianalumui ir
néra priezastimi pretenzijai reiksti. Po kurio laiko dazai nusiplauna. Jokiu budu plastikiniy detaliy
nedziovinkite virs Silumos Saltiniy (pav. krosnés, elektrinés/dujinés plytelés).

ISvalytg prietaisg laikykite sausoje, saugioje, vaikams ir nejgaliems asmenims neprieinamoje
vietoje, kurioje néra dulkiy.

VI. PROBLEMU SPRENDIMAS

Problema

Priezastis

Sprendimas

Prietaisas nejsijungia

Néra jjungtas maitinimas

Patikrinkite maitinimo laida,
kiStuka ir el. lizdg

Variklis skleidzia nemalony
kvapg

Kvapas gali atsirasti pirmojo
jungimo metu

Tai néra defektas nei
prieZastis reiksti pretenzijas

Variklis yra karstas

Apdorojami maisto produktai
yra per sunkds arba buvo
pazeistas apdorojimo laikas.

Prietaisg iSjunkite, apdorotus
maisto produktus padalinkite
mazesniais kiekiais ir
palaipsniui apdorokite.

Prietaisas neveikia

Peilius, plaktuva ir trintuvus
blokuoja kieti produktai,
kuriy apdorojimas prietaisu
nerekomenduojamas.

ISjunkite prietaisg, pasalinkite
produktus, kurie blokuoja
priedus. Po to darbg teskite.

AR ¢
VIl. EKOLOGIJA DR K

Jeigu prietaiso dydis leidZia, visos prietaiso dalys, jpakavimas, komponentai ir priklausiniai, pazyméti
Zenklais medziaguy, i$ kuriy buvo pagaminti, o taip pat ir Zenklu, nurodanciu antrinio perdirbimo
galimybe. Ant gaminio nurodyti Zenklai reiSkia, kad elektriniai arba elektroniniai prietaisai negali
bati likviduojami kartu su komunalinémis atliekomis. Gaminius likviduokite pristatydami juos |
specialiy atlieky, nemokamo likvidavimo surinkimo vietas. Tinkamai likviduodami §j prietaisg
padésite sumazinti negatyvig jtakg aplinkai bei Zmoniy sveikatai, saugosite nuo neigiamy pasekmiy,
kurias galety sukelti netinkamas atlieky likvidavimas. I8samesnés informacijos kreipkités | vietine
savivaldybe arba artimiausig specialiy atlieky surinkimo vietg. Jeigu Sios rusies atliekas likviduosite
netinkamai, pagal nacionalinés teisés aktus jums gali bati paskirta bauda.

T

maitinimo laida, prietaisas taps nepanaudojamu.
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Platesnés apimties remonta arba prieziura, reikalaujantj prietaiso iSardymo, privalo atlikti
specializuotas servisas! Jeigu nesilaikoma naudojimo instrukcijos prarandama teisé |
garantija!

VIII. TECHNINIAI DUOMENYS

[tampa (V) pateikta gaminio etiketéje
Galia (W) pateikta gaminio etiketéje
Variklio bloko svoris (Kg) 0,8

Gaminys atitinka galiojancias saugos normas ir Europos Parlamento bei Tarybos direktyvg 2006/95/
EB bei 2004/108/EB.

Gaminys atitinka Europos Parlamento ir Tarybos jsakymag ir Nr. 1935/2004/EB dél medziagy ir
daikty, skirty salyCiui su maisto produktais.

Gamintojas pasilieka teise atlikti nereikSmingus gaminio konstrukcijos pakeitimus, neturinCius
jtakos gaminio veikimui.

HOUSEHOLD USE ONLY - Skirtas naudojimui tik buityje.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nenardinti | vandenj ar kitus skyscius.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOTATOY.

Pavojus uzdusti. PE maiSelj laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. MaiSelis néra skirtas
Zaidimams.

GAMINTOJAS: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Cekijos Respublika.
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EnekTtpnuHnn 6neHpgep 3 Hacagkamu ETA x016 CABERO
IHCTPYKUIA 0O BACTOCYBAHHA

. MPABWUJIA BE3IMNEKHU

Mepen nepwunM BUKOPUCTAHHAM YBaXXHO NPOYMTaNTE iHCTPYKLiO, nepernsHere 306paKeHHs
i 30epexiTb IHCTPYKLit0 ANS NoAanbLIoro BUKOPUCTaHHA. BkasiBkM B iHCTPYKLUIT crnig BBaXkaTu
4YaCTMHOIK NPUCTPOIO i IX Crig nepenaTy KOKHOMY HACTYNMHOMY KOPUCTYyBa4eBi MPUCTPOIO.
lMepekoHanTecs, WO AaHi Ha Tabnuyui Ha NPUCTPOI BigNOoBIAa0Tb Hanpy3i y Bawin en. poseTui.
Bunky LWHYpY >XMBMEHHA HEOOXiAHO BMWMKATU TiflbKM B PO3ETKY €NeKTPUYHOI Mepexi, Lo
BiANoBigae BMMOram BignoBigHMX CTaHO4apTIB.

Hikonn He BMKOPUCTOBYWTE MPUCTPIN 3 MOLUKOSKEHUMMU LUHYPOM XXMBIEHHA abo BWIKOLO,
AKLO BiH HE Mpauloe HanNeXHUM YMHOM, ynaB Ha 3eMiio i nowkoamees, abo Bnas y Boay. Y
Takux BuUnNagkax cnig BigHeCTU NPUCTPIN Yy NPOoeCiHNA CEPBICHUI LIEHTP AS1S NepeBipku NOoro
6e3neku i npaBunbHOI poboTu.

Linm npucTpoem He NOBUHHI KopucTyBaTuca aitu!

LInm npucTtpoemM MOXYTb KOPUCTYBaTUCA O0COBU 3 oBMexXeHUMn isndyHuMmn, 4yTTeBumm abo
NCUXIYHUMWN MOXITMBOCTAMM, abo X ocobu, skum Bpakye OOCBIA i 3HAHHSA, TiNbKM AKLIO BOHM
3HaxogATbCA nig HarnagoMm abo ix B6yno NPOIHCTPYKTOBAHO WO 4O BMKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO
6e3ne4yHnm cnocobomM Ta BOHM YCBIAOMIOTL CObi NOTEHLiNHI pu3nkn. He go3sonsnTe Aitam
rpaTucs 3 NPUCTPOEM.

36epirarite npucTpin i kabenb B Micui, HEOOCTYNHOMY ANSA OiTen.

Mepw HiX 3aMiHUTKM Hacagky abo OOCTYMHI YaCcTUHW, SKi pyxarTbCs Mid 4Yac 3acTOCyBaHHS,
nepw Hix 6yaete 36upatm abo posbupatn OneHgep, YMCTUTM KMOro abo npoBOAUTH
TexobCcnyroByBaHHA, BUMKHITb MPUCTPIN Ta Big'‘egHanTe NOro Big en. mepexi, TO6TO BUTSATHITb
BUSIKY LLIHYPA XUBJIEHHS 3 erl. po3eTKu!

3aBxau BigknovanTe NpUCTPIN Bi4 SKepena XUBIEHHS, SKWO BiH 3anuwaeTbca 6e3 Harnsaay,
a TakoX nepl Hixx BygeTe noro cknagatu, po3dupatn abo YMCTUTK.

Bunky WHypYy XMUBMNEHHS He 3acyBauTe Yy efl. PpO3eTKY i He BUTAAranTe 3 efl. pO3eTKU pyKamu
Ta He TATHITb 3a WHYP XUBNEeHHs!

MpucTpin npusaHayeHUn BUKITHOYHO ANA NOOYTOBOro Ta iHWOro NoAioHOro 3acTocyBaHHsA
(npurotyBaHHs iXi)! [MpucTpin He Npu3HadYeHUn ONA KOMEpPLUiMHOro BMKOPUCTAHHA Ta And
3aCTOCYBaHHS y TakOMy CepefoBULLI, SK KyxXHi NS nepcoHany marasuHis, odicis, depm abo
y iHWwomy pobodomy cepepoBuuli. [NpuCTpin TakoX He cnif HagaBaTW KMiEHTaM B roTensx,
mMoTensx, ob‘ekTax, WO 3abe3nedvyroTb HiYMir i CHigaHOK Ta iHWMX 06'ekTax TUMYacoBOro
NPOXUBAHHSA.

He BukopucToBymnTE NpUCTpin B KOMOBiHALi 3 nporpamyBaribHUM enemMeHToM, Tanmepom abo
Oyab-sIKUM iHLUMM MPUCTOCYBAHHS, O aBTOMaTUYHO BKITOYMAE NPUCTPIN.

He BukopucToBynTe CTakaHn ©6e3 nigknaakym NpoTy KOB3aHHS!

Bnok moTopy Hikonu He 3aHyplonTe y Bogy Ta He MUITE NOro Mig NPOTOYHOK BOJOH!

MpucTpin cnig 3acTtocoByBaTU TiNlbk Y pob6OYOMY NOMNOXKEHHI Ha MiCLAX, A€ He iCHYE 3arposa,
LLIO BiH NepeKkNHeTbCs, Ta Ha JOCTaTHIM Bigaani Big gxepen Tenna (Hanpuknag, kKamid, en./
rasoBa nNnuTa, NUTKa, FPUNb TOLLO) Ta BONOMMX NOBEPXOHb (PAaKOBUHW, yMUBATbHUKW Ta iH.).
[MpucTpin BUKOPUCTOBYNTE TiSTbKM 3 HACaAKaMn, MPU3HAYEeHUMN ANS aHoro Tuny. BukopuctaHHs
iHLUMX TUNIB NPUCTOCYBaHHA MoXe ByTn HebesnevyHum ans ocobu, sika NpUcTpin 06Ccnyroeye.
Hacagku He 3acyBauTe Yy )o4Hi OTBOPY Ha Tini.

lMepen BUKOPUCTAHHSAM 3HIMITb 3 SIe3 HOXa 3aXMCHI HacagKu.

lMepen npuroTyBaHHA Xi 3HIMITb 3 MPOAYKTIB yNakoBKy (Hanpuknag, nanip, MNE miweyok Ta iH).
He BMuKanTe NnpUCTpIn, SKLWO Y HbOro He NOKageHo nNpoayKTu!

He 3HimanTe Hacagkm, skwo 6nok motopy npautoe!

[6anTte npo Te, Wob LWHYP XMBNEHHSA HE NOTPaNMB MK YaCTUHW Hacagku, Wo obepTaroTbCs.
Mepw HibX 3HIMETEe Hacagky abo Gnok MOTOpYy 3 CTakaHy, novyekamTe, OOKA YacTMHM, LWO
06epTaTbCs, NOBHICTIO 3yNUHATLCS.

MepLu Hi>XX CMOPOXHUTK CTakaH noAapidHoBa4a, BUMMITb 3 HBOrO CEPNonoaiOHNA HixX.
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MaHinyntoBatn 3 cepnonogibHnm Hoxem cnif 0cobnmBo yBaXKHO, 0COBNMBO BUAMAKOYN OrO 3
CcTakaHa noapibHoBava, nig Yac CNOpPOXHEHHS CTakaHa i nig vYac YnweHHs. Hik gyxe roctpuin!
MaHinyntoroun 3 bneHgepom, cnig Aisstm 06epexkHo - HiX € Ay>Xe roCTPUN.

lMepen 3amiHO Hacagok abo OOCTYNHUX YacTWUH, SKi pyxarTbCa Nig Yac BUKOPUCTAHHS,
nepw Hixx Gyaete cknagatun, po3dupartn, YNCTUTU NPUCTPIN, YU BUKOHYBATU Lil 3 TEXHIYHOIO
obcnyroBsyBaHHs, NPUCTPIA BUMKHITE | Big'egHanTe Big en. Mepexi - BUTAMHITb BUSKY LLUHYPY
XUBJIEHHA 3 efl. po3eTku!

3aBxau Big‘eqHynTE NPUCTPIN Big AXKepena XUBMNEHHS, SKLO BiH 3anuwaeTbca 6e3 Harnagy.
He posBonante Oitam KopuctyBaTucs npuctpoem 6e3 Harnagy!

He npautonTe 3 xapyoBuMM NpoaykTamu, Temnepatypa akmx nepesuilye 80 °C (176 °F).

He 3acTtocoByinte 6neHgep y nocygi, y SskOMy Of4HOYACHO MPOXOAUTb HarpiBaHHA Xap4yoBUMX
NPoOayKTi 3a AONOMOroK [JpKepena Tenna (Hanpuknag, kamiH, en./rasosal/iHaoykuinHa nnuTa,
nauTKa, Towo).

IMig Yac nepemiwyBaHHs, 3MiLLyBaHHS, 30MBaHHS PiAVH HIKONWM HEe HanuBanTe BinbLuUy KinbKiCTb,
HK 3a3Ha4YeHO Ha nocyfi Ta He nepeBuLlLynTe PeKoOMeHLOBaHWW 4ac NPUroTyBaHHS, AKUW
BKasaHo y Tabnuusx.

Hikonn He 3acyBanTe, Hanpuknag, nanbli, BUIKY, HDK, JTONATKY, NOXKY Y YaCTUHWU MPUCTPOLO
abo Hacagku, Wwo obepTaroThes.

Hikonun He BcTaBnAnTe Nanbli y HANIMBHUNA OTBIpP, @ HE TaKOXX BUKOPUCTOBYWUTE BUAETIKY,
HDXK, MonaTKy, NOXKY, Towo. [1na uboro cig KOpUCTyBaTUCA TiNbKM LUTOBXa4YeM 3 KOMMIIEKTY.
AKWO NpoayKTU MOYHYTb HanuMnaTu Ha Hacagky (Hanpuknag, Ha HOXi, BiHUMKY, TepTKax,
nocyai abo Kpuuliui), TO BUMKHITb NPUCTPIiN i 0BepexHO NoYUCTITb Hacagky (Hanpuknag,
NonaTtkolo).

PerynapHo nepesipsnTe CTaH LUHYPY XUBIIEHHSA NPUCTPOLO.

He obMOTyNTE LLUHYP KMBIIEHHS HABKOSIO MPUCTPOID, MPOLAOBXKYETE TaK AOBrOBIYHICTb LLUHYPY.
LLHYp XuBNeHHs He Mae ByTN NOLLKOIKEHO rocTpuMu abo rapsyummmn npegMmeTamu, BiaKpUTUM
BOrHeM, Moro 3abopoHeHO 3aHyptoBaTh y Boay abo 3rmHaTu Yepes rocTtpi kKpai. Hikonu He
CTaBTe MOro Ha rapsivivi NoBepxHi Ta He 3anuLlanTe BUCITM Yepes Kpan cTona abo CTinbHULUI.
Y BMnagky, sKwo antnHa abo iHwa ocoba 3a4enuTtbes abo cniTkHeTbCs 06 WHyp abo noTarHe
3a HbOrO, NPUCTPIN MOXe NepeknHyTucsa abo BnacTn, a Le MOXe NpUBECTUM 0 BUHUKHEHHS
cepuosHunx Tpasm!

Mpy HeoBXigHOCTI BUKOPUCTaHHSA NOAOBXKYBaYa chif 3abe3neymnTiu, Wwob BiH He ByB NOLLKOIKEHWI
i BignosigaB BMMOram fito4nx ctaHgapTis.

AKLWIO LWHYP XXUBNEHHS MPUCTPOR MOLLKOLKEHWIA, MO0 MOBMHEH 3aMiHUTN BUPOOHWMK, CEPBICHUN
TexHiK BMpObGHMKa abo kBanidikoBaHM doaxiBeub - Le OOMOMOXE YHUKHYTU HebesneyHmx
cuTyauin.

Hikonn He 3acTtocoBynTe MPUCTPIN ONS iHWKUX Uinen, HDK ONs SKUX MOro NpU3Ha4veHo | AKi
ONUCaHO Yy Ui iHCTPYKLUiT!

BupobHuK He Hece BigNoOBIiganbHOCTI 3a UKoAY, 3anofisgHy B pesynbraTi HenpaBUIbHOMO
BMKOPUCTAHHA MNPUCTPOI0 Ta Hacagok (Hanpuknag, 3HeuiHeHHA Xap4yoBUX MPOAYKTIB,
nopaHeHHs roCTPUMU HOXKaMM, NOXKeXa TaK iH.) i He Hece BiANoBI4anNbHOCTI B paMKax rapaHTil
NPUCTPOIO Y pasi BUXOAY MPUCTPOIO 3 nagy 3 NPUYMHU He OOTPUMYBAHHSA BULLE HaBEeAEHMWX
3anobixkHUX 3axoais.

Il. Oonnuc NPUCTPOIO | HACAAOK (marn. 1)

A — 6nok motopy

A1 — Bmukay/Bumukad wemakocti (ON) A4 — iHONKaTop XNBNEHHS
A2 — peryndatop LWBUAKOCTI A5 — kHONKM BroKyBaHHA HacagokK
A3 — gpucnnen A6 — LUHYP XNBMNEHHSA

B — 3miwwyBanbHa Hacapgka
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C — BiHYMK ana 36mBaHHA (Tinbkn gns tuny ETA 2016, ETA 3016 ta ETA 6016)
C1 — pegyktop

D — noaBinHUN BiHYMK AnsA 36muBaHHA (Tinbkn gnga tuny ETA 3016/010)
D1 — penyktop

E — ctakaH gna amiwyBaHHsA/36uBaHHA 800 mn (Tinbkn ans tuny ETA 3016, ETA 3016/010,
ETA6016)
E1 — nigknagka npoTu KOB3aHHS/KpULLKa

F — crakaH ana nogpioHoBaHHA manuun 500 mn (Tinbkn ans tuny ETA 3016, ETA 6016)

F1 — cepegmHHa Bicb F3 — kpuwika ctakany

F2 — cepnonogibHuin Hix F4 — oTtBip Ans npuegHaHHs 6rnoky MoTopy
F5 — nigknagka npotn KoB3aHHS

G — ctakaH ansa noapioHeHHA Benukun 1250 mn (Tinbkn ana tuny ETA 3016/010 i ETA 6016)
G1 - cepeavHHa Bicb G3 — KkpuLLKa CTakaHy
G2 — cepnonogibHUn Hix G4 - oTtBip Ans npuegHaHHs 6roKky MoTopy

G5 — nigknagka npoTn KOB3aHHSA

H - 6araTtocdyHKuUioHanbHUN KoHTenHep 1250 mn (ansa Tuny ETA 6016)

H1 — cepeanHHa Bicb H7 — nigknagka npoTn KOB3aHHSA
H2 — kHonka 6noKyBaHHSA KPULLIKA H8 — cepnonoaibHui Hixx

H3 — kpuLwKa cTakany H9 — pepxak ons TepTok

H4 — oTBip ons npueaHaHHa 61oKy MoTopy H10 — TepTka

HS — HanuBHMM OTBIp H11 — watkiBHMUA

H6 — wroBxay H12 — TepTka rpyba

lll. NIArOTOBKA O SACTOCYBAHHA

YcyHbTe BCi NakyBanbHi Matepianu i BUMMiTb bneHaep Ta Hacagku. YCyHbTe 3 npunagy ycro Krenky
nniBkK, Haknenkn Ta nanip. Nepen nepwmm 3acToCcyBaHHS BUMWNTE YaCTUHU, SIKi BCTYNaKTb B
KOHTaKT 3 Xap4oOBUMM NPOAYKTaMu B rapsivivi BO4i 3 M1o4MM 3acoB0M, peTeribHO BUMOMOCKanTe
4YUCTO BoAoto | foBpe BUTPITL abo 3anuwite BUCOXHYTU (amB. ab3. V. TEXOBCITYTOBYBAHHA).
Moknagite Gnengep ¢ BMOpaHOo Hacagkow Ha 0bpaHy piBHY, CTabinbHY, rMaakKy Ta Ynucty pobouy
NMOBEPXHIO Ha BMCOTI HE MeHLUe, HiXX 85 cm, Aaneko Bia AiTen Ta HenpaBo3aaTHUX ocib (AMB. YacT.
I. MPABWUJIA BE3IMEKMW). NepekoHanTecs, LLO LWHYP XXMUBIIEHHS HE NOLUKOAXKEHWM | He Befie rocTpi
abo rapsdi NoBepxHi. YBIMKHITb BUIKY LUHYPY XUBMEHHA A6 y Mepexy XUBMEHHS, 3acBITUTbCA
iHavkaTop A4. KinbKiCTb xap4oBuX NpPoAaykTiB, Aki Oyaete nepepobnaTtn, obupanTte Tak, Wwob He
Oyno nepeBuULLEHO MakcMManbHWU 06‘€M CTakaHa, iKMW BU3HAYeHO PUCKOK. Benuky KinbKicTb
NPOAYKTIB CNif po34innTy Ha Kinbka NopUin | perynapHo nepesipaTn 06‘em ctakaHa. He 3abyBante
3aBxaw nig yac poboTu 3 npuctpoem BctaHoBUTYM nig nocya E, F, G, H BignosigHy nigknagky npotm
KoB3aHHS. Mu pekomeHOyeEMO 4ac Big 4Yacy NpUNUHUTU poBOTY, BUMKHYTU NPUCTPIN i YCYHYTH
NPOAYKTW, SIKi MOrTN 3aCTPArHYTY B HAacaUi A1s nepeMillyBaHHs/36MBaHHA, ceprnonoaibHOMY HOX,
TepTui, cTakaHi abo kpuwui (ame. nyHKT. |. MPABUNA BE3IMEKW). Yacu npurotysaHHs (nepepobkm)
NPOAYKTIB € NPUBNN3HMMK, 3anexaTb Bif KifIbKOCTi, TUMY Ta SKOCTi 3aCTOCOBaHOi CyOCTaHUil i
KONMBAKTbCA Bif OOVUHULb CEKYHA A0 KiflbKOX XBUIUH (AMB. Tabnuuto). MNepen KOXXHUM TEXHIYHUM
06CnNyroByBaHHAM 3aBXAW BUTAMHITb BUIKY LUHYPY XuBneHHss A6 3 poseTku, wob Big‘egHatn
npucTpin Big mepexi! CtakaH E MoXxHa KrnacTn y MUKPOXBUIbOBY Miy.

Bumukau (A1)
HaTucHiTb Ha BUMUMKaY, WOB6 yBIMKHYTM BNOK MOTOPY (MOTOP Npautoe TiflbKM NMOKU BU HAaTUCKaeETe
Ha KHOMKY Ta 3 MOTYXHICTIO, iKYy BU3HA4ae en. perynsuis).
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EnekTpoHHa perynsauisa weuakocTi (A2)

[lo3Bonsie BCTaHOBUTM ONTMMarnbHY LWBUAKICTb A o6paHoi poboyoi Hacagku, Hanpuknag ans
NoApiGHEHHS, NepeMiLLyBaHHS, 3MiLLYBaHHSA, 30MBaHHS, Hapi3aHHS | TepT4. [oBepTatoun perynatop
y AianasoHi Big — 4O +, MOXXHa NNaBHO perynioBaTi LWBUAKICTb MOTOpy (Man. 2). HanawTtoBaHe
3HauveHHs weuakocTi (1 — 8) BigpobpaxaeTbcs Ha aucnnei A3.

B 3anexHoCTi Bif 3acTOCyBaHHA HacafjOK PeKOMEeHAYEMO HACTYMHi HanawTyBaHHS
LUBUAOKOCTI:
Hacapgka ans nepemiwlyBaHHA 1-8

Hacapka ansa 36uBaHHA 3-8
CepnonogibHin Hoxi 1-8
TepTkn 1-8

BcTtaHoBneHHA Ta 3HATTA 61oKy motopy (A)

Briok MoTopy 3acyHbTe, 3nerka HaTuckaruu, y OTBIip AN MOro npueaHaHHs y BignosigHin Hacaui
(man. 3) Tak, Wwob B1 NoYynum, ik ronocHO KrauHyno 6nokyBaHHs. LLLo6 3HATK 6110k MOTOPY HATUCHITb
ofHOYacHO Ha obuasi kHomMkK 6riokyBaHHA A3 | BUTAMHITL BIIOK MOTOPY.

BcTtaHoBnoBaHHSA | 3HATTA Hacaaky AnAa 36mBaHHA (C, C1)
Bicb BiH4UMKa anga 36mBaHHA C 3acyHbTe, 3rerka HaTuckatouu, y peayktop C1 go ynopy (man. 4),
(mouyeTe ronocHe knauaHHs). Burmatn BiHUMK cnig, y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

BcTtaHoBnoBaHHA Ta 3HATTA Hacaaku ans 36musBaHHA (D, D1)
Oci BiH4MKiB onga 36mBaHHA D 3acyHbTe, 3nerka HaTuckatoun, y peayktop D1 go ynopy (man. 5),
(mouyeTe ronocHe knauaHHs). Burimatn BiHYMKM cnif y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

BcTtaHoBnoBaHHA Ta 3HATTA Kpuwku (F3, G3)

KpuwiKy BCTaHOBITb Ha BignoBigHUM ctakaH F abo G Tak, wob BUCTYNM Ha 1 Kpai Cinvy nasu Ha
CTakaHi, a NoTiM NOBEPHITb KPULLKY Y HANPAMKY CTPIfKM roAnHHUKA o ynopy (Man. 6). 3HimaTu
KPULLKY CRif y 3BOPOTHOMY MOPSLKY.

BcTtaHoBneHHA Ta 3HATTA Kpuwkn (H3)

KpuwiKky BCTaHOBITb Ha GaratodyHkuioHanbHUM nocyg H Tak, wob BuCTynM Ha ii Kpai cinu y
3arnnbuHmM Ha nocyai. 3nerka HaTMckarun, BiGirHiTb KNAMKY aAna 6rokyBaHH:A Kpywkn H2 i noBepHiThb
KPWLLIKY Y HAanpsiMKy CTPISIKW roguHHKUKa 4o ynopy (Man. 7). lNotim BignycTiTh KNAMKY. Tenep KpULLIKY
3abrokoBaHO B NpaBUIibHIN NO3uLii. 3HIMaTK KPULLKY Cif y 3BOPOTHOMY NOPSAKY.

BcTtaHoBneHHA Ta 3HATTA cepnonoaioHux HoxiB (F2, G2, H8)

BisbMiTb HiX (TPUManTe 3a BEPXHIO MNNACTMKOBY YaCTUHY), 3HIMITb 3aXUCHY KPULLIKY, i BCTaBTE NOrO
B Bi4MOBIOHY Yally Tak, LWOo6 BiH CiB LLeHTpanbHUM OTBOPOM Ha Bicb (Man. 8). 3HiMaTtu Hixx cnig y
3BOPOTHOMY MOPSAKY.

BcTtaHoBneHHs Ta 3HATTA TepTok (H10, H11, H12)

TepTky (ne3om Bropy) Bknagitb y aepxak H7 i, anerka Hatuckatoun, 3abnokyute 1i (man. 9), (Bu
NoYyeTe roflocHe KnauaHHs). TepTka noBrMHHa 6yTy Ha OAHOMY pPiBHI 3 AepxakoM. [pu BuaaneHHi
Cnig cnoyatky 3ferka HaTUCHYTU Ha BUCTYN Ha HXKHIN CTOPOHI TEPTKU, TUM CaMUM 3BISTbHUBLUM T,
a noTiM TePTKY MOXHa Nerko BUMHATK 3 gepxaka (man. 10).

BcTtaHoBneHHA Ta 3HATTA Aepxaka (H9)

[epxak (3 BCTAHOBMNEHOK TEPTKOK) Bi3bMIiTb 3@ BEPXHIO MMACTUKOBY YacTMHY i BCTABTE MOro B
BiAMNOBIOHY Yally Tak, LWob BiH CiB LLeHTpanbHUM OTBOPOM Ha Bicb (Man. 11). 3HimaTtu gepxak cnig
y 3BOPOTHOMY NMOPSAAKY.
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IV. BUKOPUCTAHHA HACAOOK

HacTynHi nopaaum Lo [0 cnpautoBaHHe Crif, po3rnsaaTv sk Npuknaau. Ix MeTolo € He HaaasaTy
IHCTPYKLU,T, a TifbKXU NOKa3aTu MOXITMBOCTI Pi3HOro crpautoBaHHA NPOOYKTIB.

Hacapgka ans nepemiwyBaHHs (B)

ByasTe obepexHi, nesa HoXis Aayxe rocTpi! [i NnpusHayeHo Ans 3millyBaHHA PiavH, COKY,
MOJTOMHUX KOKTEWIiB, MOfOKa, COYyCiB, CyniB, ManoHe3y, AUTSY0ro xapvyyBaHHS i AIETHOI CTpaBsu,
npurotyBaHHs niope i T.4. 3ibpaHun 6neHaep A Bi3bMiTb Y PyKy i Hacagky Ans nepemiwysaHHs B
BKNagiTe y ctakaH E, 3anoBHeHui keto. Briok MoTopy Ta cTakaH cnig TpyumMaTi MiHO. HaTUCHITbL
kHornky A1 i yBiMKHITb Tak moTop. lMig Yac poboTun pyxante Mikcepom y cTakaHi Tak, wob NnpoayKTu
Oyno igeanbHO cnpauboBaHo. NMpoagykTn Byge cnpauboBaHo NpubnuaHo Yepes 10 cek., Makc.
Yyepes 2 xB. [licns 3akiH4eHHs poboTKM BiANYCTiTb KHOMKY, TENEP MOXHA BUAHATU MIKCep 3i CTakaHy
i MOYUCTUTU NOTO.

YBATA: MakcumanbHU Yac cnpauloBaHHA cknagae 2 XxBuUnuHy. [loTim cnigyoTb
3pobutn nepepy Ha 10 — 15 xBUNUH, sKa € HEOOXiAHO ANt OXONOKEHHS
BGnoky moTopy.

PekomeHpauiil

» Binbw TBEpPAi pevoBUHK cnig nopidaTn Ha ApibHI WMaTovkn. He cnig cnpauboByBaTh AyxXe
TBepAi matepianu (Hanpuknag, Kyouku nooay i T.4.). Hixk 3aHaaTo WBNAKO 3aTynnTbCS.

» Teepai npogyktn (Hanpuknag, 6060Bi, coeBi 606K Ta iH.) HAMOYiITE Nepea cnpautoBaHHAM Y
BOAY.

* Ynum goswe Bu BGyaeTe cnpauboByBaTh Xap4yoBi NPoayKTn y 6rneHaepi, TMM HikHiwmnn 6yae
pesyrnbrar.

* PiguHu, wo cTtBoptooTh NiHY (Hanpuknaa, MOSIOKO) HIKONMW He HanuMBanTe y cTakaH E no
BigMiTkn ,MAX®, o6 YHUKHYTN NEpPEenoOBHEHHS.

* AKWO BM He 3a0BOMEHI pe3ynsratoM, TO BUMKHITL NPUCTPIN, NepemillanTte NpoayKTn
nonaTko, BUAMITb YaCTUHY NPOAYyKTiB abo aoganTe TpOXu piguHu.

 Migknagky npoTtu koB3aHHA E1 MoXXHa BMKOpUCTATU 9K KPULLKY AN1S cTakaHa E, akwo su
BaxaeTe 36eperty Xy (Hanpuknag, y XonoauneHuky), (man. 12).

KinbKicTb xap4oBuX NpoAYyKTiB Ta Yacu iX cripautoBaHHsA

Mpoaykr Makc. KinbKiCcTb Yac

Adntaye xapvyBaHHS, Cynu, COycu 100 — 800 mn 60cek
Koktenni i 3miwaHi Hanoi 100 — 800 mn 60cek
®pyKTHM | OBOMI 100 - 500 r 30 cek
Ticto 100 — 800 mn 60 cek

Hacapka gnsa 36uBaHHAa (C, C1 a6o D, D1)

Ii npuaHayeHo Ans 36uMBaHHA S€4HMX BinkiB, NPUroTyBaHHs 306MTUX BEPLUKIB, MYCIiB, KPEMIB,
AecepTiB, MUTTEBUX NYANHTIB, PiaKOro GiCKBITHOro TicTa, ManoHe3y Ta iHWKNX NOAIGHMX NPOAYKTIB.
He BukopucroBymnTe BiHUYMK Ans 36MBaHHA TBepaoro tecty!

3ibpaHun 6neHgep A Bi3bMiTb Y pyKy, a Hacagky ans 36meaHHa C abo D 3aHypiTb y cTakaH E,
3anoBHeHUW nNpogyktamun. bnok MoTopy Ta ctakaH cnig TpyumaTu MiblHo. HaTucHiTL kHonky A1, i
Hacagka anga 30vmBaHHA NOYHe NpautoBaTu. PerynioBaHHAM WBMAKOCTI A2 HanawTynTe HU3bKY
LWBWAKICTb, WO6 YHUKHYTM Bpun3ok. MprnbnuaHo yepes 1 XBUIMHY MOXHA 30iNbLUMTY WBUAKICTb.
Mig yac poboTn pyxanTte MIKCEpOM Yy CTakaHi Tak, wob npoayktn Byno igeanbHO crnpauboBaHo.
Mpogyktn 6yae cnpauboBaHO NpubnmaHo Yepes 10 cek., Mmakc. Yepes 2 xB. [licna 3akiHYeHHS
po60TK BIANYCTIiTb KHOMKY, TENep MOXXHAa BUNHATM HacagKy Ans 36MBaHHS i3 cTakaHy i TOYMCTUTH .
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YBATA: MakcumanbHUI Yac cnpaulBaHHSA cknagae 2 xBUNuUHY. loTiMm cnigytoTb
3pobutn nepepey Ha 10 — 15 XBUNKUH, € HEOOXIOHOK ANS OXONOAXKEHHS OrIoKy
MOTOPY.

PekomeHpauii

» [nsa 36nBaHHA GinkiB 3acTOCOBYNTE AWLS KIMHATHOT Temnepatypu. Y BUNaAKy, SKWO pesynbrart
36uBaHHS HE € ONTUMAarbHUM, NEepeBipTe, YM BIHYMK HE € XUpHUA, abo gopanTe TPOXu
NIMMOHHOrO Coky abo coni.

» Kpemu i BepLuku cnig nepepn 36uBaHHSM OXONoanTu npuHanMHi go 6 °C.

* [lepw Hix 36uBaTn 9e4Hi BiNKM (MiHIManbHa KinbKiCTb — 2 LUT.) BNEBHITLCA, LLIO HAacagkKa i cTakaH
€ cyxumu i 6e3 3anuwikis onii. binkn manu 6 matn KiMHaTHY Temneparypy.

KinbkicTb xapuyoBuUX NpoAyKTiB Ta 4acu iX crnpautoBaHHS

Mpoaykr Makc. KinbKicTb Yac
Bepuuikn 500 mn 70 — 90 cek
HAeyHnn dinok 4 x 120 cek

CrakaH ans noapioHeHHa manuu (F) 500mn, ctakaH ana noapioHeHHs Benukun (G) 1250
mn, 6aratodpyHkUioHanbHUM ctakaH (H) 1250 mn

Byabte obepexHi, ne3a HoxiB F2, G2, H8 ayxe rocTpi! He 3actocoBynte HOXi Ans
npuUrotTyBaHHA XoaHoro Ticta! BiH npusHadeHnn ansa pisaHHA (MeneHHs), nepemillyBaHHS,
3MilLyBaHHS BENWKOI KiNbKOCTI BinblU TBEPAMX XapyOBMX NPOAYKTIB (Hanpuknag, oBoYi, PpyKTH,
ropixu, murgane, TBEPAUA CUP, BapeHi anus, M'aco — 6e3 KiCTOK, CyXOXunb Ta LWKipn abo gns
NPUroTyBaHHSA Mtope).

Hixx F2, G2 abo H8 BcTaBTe y BignoigHui ctakaH F, G abo H (man. 8). Y cTtakaH noknagite Xxap4oBi
npoaykTn. BcTtaHoBITL Ha cTakaH BignosiaHy kpuwky F3, G3 abo H3 i 3abnokynTte ii (man. 6). [lo
KpVLLKM NpueaHanTe 6nok motopy (man. 3). brnok moTopy Ta cTakaH cnig Tpumati MiuHo. HaTucHiTb
kHornky A1 i yBiMKHITbL Tak MoTop. [poaykTn 6yge cnpauboBaHO NpubnuaHo vyepes 10 cek., Makc.
yepes 2 xB. [licnga 3akiH4eHHA po60TM BUNMITE HiXK Y 3BOPOTHOMY MOPSALKY.

YBATA: MakcumanbHUIM Yac crnpaulBaHHA ckfagae 2 XxBUNuHy. loTiMm cnigytoTb
3pobutn nepepsy Ha 10 — 15 XBUNKUH, Kka € HEOOXigHOK ONS OXONOOXKEHHS
6noky moTopy.

PekomeHpauii

* Benuki wmaTtkm npogykTiB cnig 3asganerigb nopisaty Ha MeHLWi WwmMatku, npubnuaHo 3 x 3 x 3
CM.

* Hikonu He cnig nogpibHoBaTK cepnonogibHMM HOXeM 3aHaAToO TBEPAi NPOAYKTU, Hanpuknaa,
3epHa KaBu, MyCKaTHUI ropix, Kyouku neoay, i T.4.! Hixxk 3aHagTo WwBmMako 3aTynmThCes.

» Teepai npoayktn (Hanpuknag, 6060Bi, coeBi 606K Ta iH.) HAMOYITb Nepen CrpaLloBaHHAM Y
BOAY.

* Yum goswe Bu Byaete cnpauboByBaTh Xap4yoBi NPOAYKTU, TUM HiXXHiWMA Byae pesynbrar.

» Akwo Bu byaeTte noapibHoBaTK TBEPAUIM Cup abo Wokonaa, TO NpauonTe B KOPOTKUX LIMKNAX.
CnpaBa B TOMY, LLIO Lji NpOAYKTW Nig Yac noapiGHEHHs HAAMIPHO HarpiBalTLCS, BOHM MOYNHAKOTL
PO3M‘AKLLYBaTUCA | MOXYTb CTBOPIOBATU IPYAKMW.

* [lpn HagmipHOMY nogpiGHIOBaHHI TBEPAMX Xap4OBUX NPOAYKTIB (Hanpuknag, Kyobuku nboay,
MYCKaTHUIN TOpiX, 3epHa KaBwW, MNWEHULUS) 3a OOMOMOrow CceprnonogibHoro Hoxa uen Hix
nepegyacHo 3aTynnseTbed. AKWO Taka CuTyauis HacTaHe, Hixk HEOBXiAHOro HaroCTPUTMK.

* [Migknagky npotu koB3aHHs F5, G5 MoXHa BUKOPUCTATK SIK repMETUYHY KPULLIKY Ha BiAMNOBIAHWIA
CTakaH, SKwo Bn 6axaeTe 3bepirati XXy (Hanpuknag, y XonogusbHuKY).
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KinbKicTb CMpOBUMHM | Yacu cnpauoBaHHA, pi3aHHA cTakaH ana noapioHoBaHHA manun (F)

MNponykr Makc. KinbkicTb Yac LWWBnakictb
Tpasu 50r 10 x 1 cek 8
LUnbyns i anya 150 r 7 x 1 cek 1-8
M‘aco, puba, 250 r (makc.) 10 cek 4-8
lopixu 200r 40 cek 8
Cwup 50 - 100 r (makc.) 15 cek 8
KinbkicTb CMpOBUHM i Yacu cnpauloBaHHS, pi3aHHA cTakaH Ana noapioHoBaHHA Benukun (G)
MNponykr Makc. KinbkKicTb Yac LWWBnAakictb
Tpasu 1251 20 x 1 cek 8
LUnbyns i anya 450 r 15 x 1 cek 4-8
M‘aco, puba, 400 r (makc.) 30 cek 8
lopixu 300r 60 cek 8
Cwup 125 - 300 r (makc.) 45 cek 8

BaraTtocdyHKuioHanbHUK ctakaH 1250 mn (H)

Byabte ob6epexHi, nesa teptok H8, H9, H10 ayxe rocTpi! TepTkn npuaHaveHi ans Hapisku,
noapibHeHHs1, WNHKYBaHHS BCIX BUAIB BiAHOCHO TBEPAMX MPOAYKTIB XapyyBaHHSA (Hanpuknag,
dpyKTH, O0BOMI, rpndun). ObpaHy TepTKy BKNagitb y Aepxak H9 i, anerka HaTuckaroum, 3abnokynte
11, (BM noyyeTe rofiocHe knauaxHs). NMoTiMm BKkNagite aepxak y ctakadH H (man. 11). Ha ctakaH
BCTaHOBITb KpuwKy H3 i 3abnokynte 1T (Man. 7). [lo KpuwKn npuegHante 6rok moTtopy (man. 3).
Brok moTopy Ta ctakaH cnig TpuMati MibHo. HatucHiTe kHorky A1 i yBIMKHITE Tak MoTOp. [poaykTu
Oyae cnpauboBaHo NpubnuaHo Yyepes 10 cek., Makc. Yepes 2 xB. [icnsa 3akiH4eHHA poboTY BUMMITb
TEepPTKY Y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

YBATA: MakcumanbHUI Yac cnpauBaHHA cknagae 2 xBuUnuHy. loTiMm cnigytoTb
3pobutn nepepsy Ha 10 — 15 XBUNUH, s5ka € HEOOXigHOK NS OXONO4XKEHHS
©rnoky moTopy.

PekomeHpauii

» Xap4oBi NpoayKTwn, siki byaete nepepobnaTt, BKNaganTe 3aBXam Nicrisi BCTAHOBMEHHSA HAacaaKu.

* Benuki wmatku cnig 3asganerigb Hapisatu Tak, Wo6 BOHM 3MICTUIUCS Y HAaNMBHUIA OTBIP.

* [NpoaykTu BKNagamTe nocTynoBo i PiBHOMIPHO.

* [1na npocyBaHHA NPOAYKTIB Y HanvBHUK OTBip H5 3aBXau kopuctymntecs wrosxadem H6, skum
nocysanTe nomany Ta 6e3 BenMKoro 3ycunis 3Bepxy BHuS3.

* AKWO nepepobnsdeTe BENUKY KiNbKICTb NPOAYKTIB, TO NEPEBIPTE, YN BOHU HE HAKOMUYYIOTbHCA
nig AMckom. Hally CnopoXHIOMTE vacTiwe.

* Y BMNagKy, SKWO NpoayKTn noapibHeHi 3aHagTo rpy6o (Hanpuknag, naHipyBanbHi cyxapi), TO
AN Kpaworo nogpibHEeHHSA ckopucTanTecs ceprnonogibHNM HOXEM.

« [Insa pizaHHa abo rpaHynoBaHHSA M'SAKOI CMPOBMHM 3aCTOCOBYMWTE Marny LUBUAKICTb, LWO6
CYPOBUHA He 3MiHMMaca Ha KaLy.

» [1ns npogykTiB, AKi 3a CBOEK 3BUYKOK MOAPIOHIOETE (TBEPAMIA CUP, FOPIXKM, LWOKONaa), Kpalle
BUKOPUCTOBYIMTE CEPNONOAIGHNIA HiX, AKMA NPU3HAYaETLCA TaKOX ANSA pidaHHs (MEMNEHHS).

MNponykr Makc. KinbkicTb Yac LWBnakictb
Mopkea 500r 15 x 1 cek 4-8
Lnbyns 500r 10 x 1 cek 6-8
KapTtonns 500r 10 x 1 cek 5-8
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V. TEXHIYHE OBCJ1YITOBYBAHHA (man. 14)

MNMepen KOXXHUM TeXHIYHMM OOCNYroByBaHHSAM 3aBXAW BUTAMHITb BUNKY LUHYPY XXUBMEHHSA
i3 po3eTku, W06 Big‘eaHaTM NpUCTpin Bia mepexi! He 3acTocoBynTe XOPCTKi Ta arpecUBHi
Mutodi 3acobu! bnok motopy A, peayktopu C1, D1 ta kpuwkmn F3, G3, H3 cnig uuctnty Bonoroto
raHyipKoto 3 Mmtounm 3acobom. [16anTe npo Te, Wwob y BHYTPILLHIN NPOCTip He noTpanuna soaa! Bei
HacaKu Crig HeramHo nicns 3acTocyBaHHS MOMUTU Y rapsadin Bodi 3 MUOYMM 3aCcOBOM, CMONOCHYTH
YMCTOIO BOAOHO | BUTEPTU HACYXO (HAacaKM MOXHA TaKOX MUTU Y NOCYOOMUNHIA MaLUUHI — OKpiM
Hacagku ansa nogpidHoBaHHA B). KiHuiBky 3 Biccto Hacagkm B 3abopoHeHO 3aHyproBaTty nig yac
yuweHHs (man. 13). Nig Yac unweHHs GneHagepa, cepnonoaibHOro HoXa Ta TepTOK chnif npaLosaTu
ayxe obepexHo. [J6anTte npo Te, wWob pixyyi Kpal HAacCagoK He TopKanucsa TBepaux npegMerTis,
KOTpI IX MOXYTb 3aTyNUTU | 3HN3UTUN TaK e(PEKTUBHICTb IX 3aCTOCYyBaHHS. [leski NpoayKTN MOXYTb
nocpapbyBaTtn noBepxHO Hacagok. OgHak Ls 3MiHa Hisik He BNnBae Ha OYHKLi0 NMPUCTPOLO | He
€ nigctaBoto Ans npeteHsii. 3a3Bnyan Take nocapbyBaHHA CaMOBINbHO 3HUKHE Yepe3 OesKuin
yac. [1nacT1KoBi YaCTUHW HIKOMW He chif CyLUNTU Hag okepenamu Tenna (Hanpuknag, kamid, en./
rasoea nnura).

MpucTtpin cnig 36epirati YMCTUM, y CyxoMy MicLi 6e3 nuny, Janeko Big Aiten i HEKOMNETEHTHMX OCib.

VI. PILLEHHA NMPOBJNEM

NMpo6nema MpuynHa PiweHHs

MpucTpinn He BMUKaETLCA

He npuegHaHoO XUBJEeHHA

MepeBipTe LWHYP XUBIEHHS,
BWIIKY i €. pO3eTKy

brnok moTtopy Bngae
HEeNnpMeEMHUIM 3anax

Mpwn nepLuomMy BKITHOYEHHI
MOXe cTaTtucs, wo Bu byget
BigYyBaTK 3anax.

[aHe aBuule He € Ha 3aBagy
i He € nigcTaBoro Ans
peknamadii NpucTpolo.

Briok moTtopy € rapaynm Ha
OOTUK.

MpoaykTn, sKi BK
crnpaubOoBYETE, €
3aHaaTo BaXKkmmu abo
Oyno nepeBuLLIEHO
pekoMmeHaoBaHuM 4Yac
crnpautoBaHHSA

MpucTpin BUMKHITL, 3anuwite
OXOJSTOHYTU, MPOOYKTU
pOo3aiNiTe HA MeHLI nopuiT i
nepepobnanTe iX NOCTYNOBO.

MpucTtpin nepectas
npautBaTtn

Hoxi, Hacagky ans 30MBaHHS
abo TepTKy 3abnokoBaHoO
TBEPAUMM iHFpedieHTamu,

[MpUCTpIN BUMKHITb, YCyHbTE
NpoAaYyKTU, siKi 3abrnokysanu
HacagKy, i NpoaoBXymnTe

SIKi He € pekoMeHAoBaHi Ansa
OKpPEMMX Hacadok.

npawtoBaTu.

VIl. EKonoria & X

AKLWo po3mipu Lie A03BONSAThL, Ha BCIX YacTUHaX APYKYHOTbCSA 3HaK1 MaTtepianis, BUKOPUCTOBYBaAHNX
Ans BUPOBHMUTBA YNAKOBKM, KOMMIEKTYIOUMX, MPUCTOCYBaHb, @ TaKoX Crocid ix nepepobku.
CumBonn Ha BMpOGI YM y CYynpoBIAHUX AOKYMEHTaxX O3HayaloTb, WO BUKOPUCTAHI €NeKTPUYHI
Ta eneKkTpoHHi BUpobu 3abopoHeHO nikBigyBaTM pa3om 3 NobyToBMMU Bigxogamn. 3 MeTOH
3abe3neveHHs1 HanexHoi nikeigauii HeobxigHO nepegaTtn BUPIO y NpM3HadeHi NyHKTK 36opy, ae
noro 6yoe NpunHATO Ge3kowToBHO. paBunbHa yTunisauia uboro Bupoby gonomoxe 36epertu
LliHHI NpMpPOAaHi pecypcu i 3anobirTn MOXNMBMM HEraTUBHUM BMAMBaM Ha HABKOJSTULLHE CepeaoBuLLIE
Ta 340pOB‘S NOANHK, SKi Mornn 6 ByTy HacnigkoM HenpaBubHOI NiKBiAaUii Bigxoais. Y BMnaaky
HeHanexHoi nikeigauii uboro Tuny Biaxodis Bam moxe 6yTu, y BigNOBIAHOCTI 3 HAUIOHANbHUMM
npasunamu, BuMipsaHo wtpad. Wob6 oTpumartm 6inbw goknagHy iHopmauito, 3B'SxXiTbCsa 3
MiCLUEBOK agMiHicTpauieto abo 3 HaNBIMXKYMM NYHKTOM 300py YTUINLCUPOBUHU. Y BUNAAKY
HeHanexHoi nikeigauii uboro Tuny Bigxodis Bam moxe 6yTu, y BigNOBIAHOCTI 3 HAUIOHANbHUMM
npasunamMmm, BUMIpsHO WTpad.
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Akwo npunag mae 6yt OCTaTOMHO BUBEAEHWUI 3 eKcnyaTauil, TO peKOMeHAYETbCA Big‘eqHaTu
NPOBIJ, XXMBIEHHS Bif €. Mepexi i BigpizaTn Noro, npunag, Tak CtaHe HenpuaaTHUM 40 3aCTOCYBaHHS.

TexHiyHe ob6cnyroByBaHHA npunaay KanitTanbHOro xapakrepy abo y Bunagkax, Konw
HeoOXigHe BTPyYaHHSA B MOro BHYTPIiLUHI YaCTUHU, MOXe NMPOBOAUTHU TiNbKK cneulianizoBaHa
peMoHTHa mancTepHs! HegoTpuMaHHA iHCTPYKLiM BUpOOHMKa No36aBnsi€ cnoXxuBa4va npaBa
rapaHTinHOro peMoHTy!

VIIl. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH

Hanpyra (B) BKa3aHoO Ha Tabnuyui npucTpotro
CnoxvBaHa noTyxHictb (BT) BKa3aHO Ha Tabnuyui NnpmucTpoto
Bara 6noky motopy (kr) npu6n. 0,8

Mpvnag BignoBigae YNHHUM HOpMaMm TexHikK 6e3neku i AnpekTes €BpONENCbKOro naprnameHTy Ta
Paon 2006/95/EC i 2004/108/EC.

Mpwunap signosigae NoctaHosi €Bponenckoro napnameHTy i Paai Ne 1935/2004/EC npo maTepianu
i NpeamMeTn NpU3HadYeHnX s KOHTakTa 3 NpoaykTamu xapyyBaHHS.

3aBoa-BMPOBHUK 3anuwiae 3a coboro NpaBo BHOCUTUM Y KOHCTPYKLitO BUPOBY HECYyTTEBI 3MiHU, SAKi
He BNANHYTb Ha (OYHKLi0 BUPOOK.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tinbku ons nobyToBOro 3aCToCyBaHHS.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - He 3aHyptoBaTtu y Bogy abo iHLWi piguHW.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOTATOY.

o6 yHnkHyTK HeGe3nekmn 3aayLueHHs, 3bepirante nonieTuneHoBi NakeTy Aani Big AiTen i HEMOBAT.
HE BUKOPVCTOBYWTE nakeTvt B AUTAYOMY NiKEUKY Y1 MaHexi. [onieTuneHosi nakeTy He irpalika
ans aiten!

BUPOBHWK: AT ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Czech Republik.
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci prediloZzit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi, pfip. zaruéni list,
uvést davod reklamace a vadu popsat. Pii reklamaci v zarucéni dobé se obracejte na servisy podle adres
uvedenych na www.eta.cz. Vyrobek odeslete nebo predejte osobné vZdy s navodem k obsluze, jehoz
nedilnou soucasti je zarucni list. Na dodatecné zaslane nebo osobné predané ndvody se zdrucnim
listem nelze brat zietel. K odeslanému vyrobku pfipojte pravodni dopis s udadnim divodu reklamace
a SVOJI PRESNOU ADRESU. FPri reklamaci v zaruéni dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek
zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte tak, aby nedoslo k jeho poskozeni pfi pfepravé. Z hygienickych
ddvodd neprijimdme zneciSténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupuijuci je povinny pri reklamédcii prediozit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kipe, pripadne
zarucny list, uviest doévod reklamdcie a zavadu popisat. Pri reklamdcii v zaruénej lehote sa obracajte na
opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. \Wrobok odosielajte poStou, alebo odovzdajte
osobne vZdy s navodom na obsluhu, ktorého neoddelitelnou sucastou je zdrucény list. Dodatocne
zaslané alebo odovzdané ndvody so zdruénym listom nebudl akceptovans. K odoslanému vyrobku
prilozte sprievodny list s udanim dévodu reklamdcie a SVOJU PRESNU ADRESU. Pri reklamécii
v zaruénej lehote sa mézete obrétit na predajriu, v ktorej ste vyrobok zakupili. Viyrobok ocistite a zabalte
tak, aby sa pri preprave neposkodil. Z hygienickych dbvodov neprijimame do opravy znecistenée vyrobky.

Zaznamy o zaruénich opravach ¢ Zaznamy o zaruénych opravach
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: | Kupon &. 3

Vyrobek byl v zarucni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od do

Zakazka ¢islo

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWrobek byl v zarucni oprave
Vyrobok bol v zaruénej oprave

od do

Zakazka Cislo

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zarucni opravé
Vyrobok bol v zarucnef oprave

od do

Zakazka cislo

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

: | Kupon &. 2

Kupon é. 1




ZARUCNI LIST » ZARUCNY LIST
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meésict ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Zarucni doba
Zarucna lehota

Typ 0 1 Série (vyrobni éislo)
Typ x Séria (vyrobné cislo)

~220-240V

Deklarovana hodnota
akustického vykonu
Lc =82 dB (A)/1pW.

Razitko prodejce a podpis
Pedciatka predajcu a podpis

Napéti « Napétie

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

Datum prodeje
Datum predaja

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujicf byl seznéamen s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pfed odeslénim ze zdvodu pfezkousen. Vyrobce ruéi za to, Ze vyrobek bude mit
po celou dobu zaruky viastnosti stanovené pfislusnymi technickymi normami za toho
predpokiadu, Ze ho bude spotfebitel uzivat zplisobem, ktery je popsan v navodu.Na vady
Zplisobené nespravnym pouzZivanim vyrobku se zaruka nevztahuje. Poskytovana zéaruka se
prodiuzZuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zaruéni opravé. Pro pfipad vymény vyrobku nebo
zruseni kupni smiouvy plati ustanoveni ob&anského zakoniku. Tento zarucni list je zaroven
“Osvédéenim o kompletnosti a jakosti vyrobku”.

016 90 000, 1/2012
DATE 1.2.2012

C.V. X

Vyrobok bol pred odoslanim zo zdvodu preskudany. Vyrobca ruéi za to, ze vyrobok bude
mat’ po cela zaruéni lehotu vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
predpokiadu, Zze ho bude spotrebitel’ pouzivat’ spé6sobom, ktory je opisany v navode na
obsiuhu.Na chyby spbsobené nespravnym pouZivanim vyrobku sa zaruka nevztahuje.
Poskytovana zaruka sa prediZuje o ¢as, pocas kterého bol vyrobok v zaruénej oprave. V
pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho
zédkonnika. Tento zaruény list je zarover "Osvedéenim ¢ kompletnosti a akosti vyrobku”.
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Kuponc¢. 1
Typ  ETA x016
Série

Zakézka &islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢. 2
Typ ETA x016
Série

Zakdzka &islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢. 3
Typ ETA x016
Série

Zakazka Cislo

Datum
Razitko a podpis
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