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Strucéné a piehledné pokyny Trouba
Chcete-li uvarit pokrm

1. Vlozte pokrm do trouby. Ventiladni ot Osvétieni

n Vyberte vykonovy stupef jednim nebo opakovanym entilacni otvory svetient

w_'Y stisknutim tlagitka . L -

Rukojet’ dvifek Grilovani Displej
2. Nastavte potfebnou dobu varfeni stisknutim tladitek (—) a
— + ( + ) \<;

3. Stisknéte tlacitko <>. L1l

@ Vysledek: Zaéne vareni. Po uvareni pokrmu zazni étyfi il

+30s zvukoveé signaly.

Chcete-li rychle automaticky rozmrazit urcitou potravinu

1. Vlozte zmrazenou potravinu do trouby. ;]t/ L

gg Jednim nebo vicenasobnym stisknutim tlacitka Rychlé 7/?F — —

Rapid rozmrazovani (%) zvolte typ pokrmu, ktery vafrite. Dvitka Ovladaci panel

i i i &i - Otocny kruh
2. Vyberte hmotnost potraviny stisknutim tlac¢itka (—) a (+). Otoény talit y
- + Zéapadky dvitek Spojka Otvory bezpeénostniho
zamku
: 3. Stisknéte tlagitko {>. °
+ 30s

Checete-li pridat dalSich 30 sekund

Ponechte pokrm v troubé.

@ Kazdym stisknutim tladitka +30s pfidate dalsich 30 sekund
4 podle potreby.

+ 5Us

Checete-li pokrm grilovat
1. Stisknéte tlacitko (. °

2. Nastavte potfebnou dobu vareni stisknutim tladitek (—) a

-+ (+).

b

+ 30s

3. Stisknéte tlacitko > .

e e
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Ovladacipanel

PrisluSenstvi

8
2 9
3 10
4 11
5 12
6
7 13
1. Displej 8. Nastaveni hodin
2. Tlagitko rychlé Automatické 9. Vybér Automatického ohievu
rozmrazovani 10. Tlagitko Pamét’
3. Vybér funkce Automatické varfeni  11. Vybér Kombinovaného rezimu
4. Vybér rezimu Grilovani 12. Vybér funkce Détska pojistka
5. Rezim Mikrovinny ohfev (Stupné 13. Tlagitko Start
vykonu)

6. Tlacitko Nahoru (4)/ Dold (—)
(Doba ohfevu, hmotnost potraviny
a velikost porce)

7. Tlagitko Zastavit/ZruSit

V zdvislosti na zakoupeném modelu je doddvdno nékolik kusi cz
prislusenstvi, které Ize vyuZit riznym zpusobem.

Spojka, ktera je jiz vlozena nad hfidel motoru na dné
trouby.
Ucel: Spojka otaéi oto€nym talifem.

Otocny kruh, kiery je tfeba vlozit do stfedu trouby.
Ucel: Otoény kruh slouzi jako podpora otoéného
talife.

Otocny talif, ktery je tfeba umistit na oto¢ny kruh, stfedem

na spojku.

Ucel: OtocCny talif pfedstavuje hlavni varnou plochu.
Lze jej snadno vyjmout a vycistit.

Kovovy rost, ktery se poklada na otocny talif.
Ucel: Kovovy roét se pouziva pfi grilovani a
kombinovaném vareni.

@  NESPOUSTEJTE ZADNOU FUNKCI mikrovinné trouby, dokud
nevlozite na misto oto€ny kruh a oto¢ny talif.
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Jak pouZivat tuto prirucku

Bezpecnostni opatieni

Pravé jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato Piirucka

spotiebitele obsahuje mnoho cennych informaci o pfipravé pokrmii v
mikrovinné troubé:

® Bezpecnostni opatfeni

®  Vhodné prisluSenstvi a nddobi

e Praktické rady pro pripravu pokrmu
V piirucce také naleznete Strucné a prehledné pokyny s popisem CtyF
zdkladnich postupi pFipravy pokrmii a zpracovdni potravin:

* Vaieni pokrmii

* Automatické rozmrazovdni pokrmii

e Grilovdni pokrmu

. Prodlouieni doby vareni & rozmrazova’m’

vvvvv

vyobrazem ovlddaciho panelu, kterd vam umozni rychle]t vyhledat
potiebnad tlacitka.

V postupech rozloZenych do jednotlivych krokii jsou pouZity tfi rizné

symboly.
RN k

Poznamka Pozor

-

Dilezité
upozornéni

BEZPECNOSTNI OPATRENI ZABRANUJICI NADMERNEMU
VYSTAVENI MIKROVLNNE ENERGII

Pokud nebudou dodrZovany nasledujici bezpecnostni pokyny, mize dojit ke
Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.

(a) Trouba nesmi byt v zadném pfipadé spousténa s otevienymi dvitky. Nesmite

manipulovat s bezpeénostnimi zamky (zapadky dvifek) a do otvorQ
bezpecnostnich zamkd nesméji byt vkladany zadné predméty.

(b) Mezi dvitka trouby a vloZzenou potravinu nevkladejte zadné predméty.
Zabrante hromadéni zbytk(i potravin a Cisticich prostfedkd na povrchu

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY.

TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE K
POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.

NeZ budete v mikrovinné troubé piipravovat pokrmy, zkontrolujte, zda jsou
dodrZena ndsledujici bezpecénostni opatreni.

* Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé.
NEPOUZIVEJTE zadné kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo stfibrnymi
ozdobami, napichovaci jehly, vidlicky apod.

Z papirovych a plastovych sac¢kl sejméte kovové sponky.

Dlvod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a poskodit troubu.

*  P¥i ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach vzdy troubu
priibézné kontrolujte, protoze nadoby by mohly vzplanout.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suseni novin ani obleceni.

* Pokud se objevi kout, troubu vypnéte nebo odpojte napajeci kabel ze zasuvky
a ponechte dvitka trouby zaviena, aby se udusily pfipadné plameny.

e Ohfivani napOJu v mikrovinném rezimu miize zpusoblt zpozdény eruptivni var,
proto je pfi manipulaci s nadobou tfeba dbat zvySené opatrnosti. Nechte
VZDY nadobu stat v troubé alespori 20 sekund po skonceni ohfevu, teplota se
mezitim vyrovna.

Pii ohfivani pokrm v piipadé potfeby michejte a VZDY jej zamichejte po
ohrati.

Jestlize dojde k opafeni, postupuijte podle téchto pokynd POSKYTNUTI
PRVNi POMOCI:

*  Oparené misto ponofite alespon na 10 minut do studené vody.

Zakryjte jej Cistym suchym obvazem.

Nenanasejte zadny krém, olej ani télové mléko.

* NIKDY nenaplfiujte nadoby az po okraj a volte nadoby, které jsou nahore Sirsi
nez dole, abyste zamezili preteceni tekutiny. Lahve s uzkym hrdlem mohou pfi
prehrati také explodovat.

NIKDY neohfivejte détskou lahev s nasazenou savi¢kou, protoze lahev by
mohla pfi pfehfati explodovat.

e Kuvdli moznym popaleninam je nutné obsah détskych lahvi pfed podavanim
promichat nebo protfepat a zkontrolovat jeho teplotu.

* V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana vejce ve skofapce ani natvrdo
uvarena vejce ve skofapce, protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po
skonéeni mikrovinného ohrevu.

Neohfivejte ani vzduchotésné ani vakuové uzavrené lahve, sklenice a
nadoby, ofechy ve skofapce, rajcata apod.

*  Troubu je nutné pravidelné Cistit a odstrafiovat vSechny usazené zbytky

° *

*

tésnéni. Zajistéte, aby byla dvitka a plochy tésnéni na dvirkach stale Cista. U

Nejprve je otfete vihkym hadfikem a poté mékkym suchym hadfikem.

Troubu nezapinejte, pokud je poSkozend. Nechte ji opravit kvalifikovanym a
vyrobcem vyskolenym technikem, zaméfenym na opravy mikrovinnych trub.
Je velmi dllezité, aby se dvitka trouby spravné zavirala a nebyly poskozeny
nasledujici sou¢asti trouby:

(1) dvitka (nesméji byt ohnuta),

(2) zavésy dvifek (nesméji byt nalomené ani uvolnéné),

(3) tésnéni dvifek a povrch tésnéni.

Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez pfislusné kvalifikovany a
vyrobcem vyskoleny technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.

e

potravin.

¢ Pokud trouba nebude udrzovana v ¢istoté, mize dojit k naruseni povrchu. To
by negativné ovlivnilo Zivotnost spotfebic¢e a mohlo by vyustit i v nebezpeénou
situaci.

»  NEZAKRYVEJTE ventilaéni otvory textiliemi ani papirem. Mohly by se vznitit,
protoze z trouby je odvadén horky vzduch.
Trouba se mUZze prehfat a v takovém pfipadé se automaticky vypne. Zistane
pak mimo provoz, dokud dostateéné nevychladne.

e VZDY pfi vyjimani pokrmu z trouby pouzivejte kuchyriské chiapky, abyste se
nahodou nespalili.

*  NEDOTYKEJTE SE topnych t&les ani vnitinich stén trouby, dokud trouba
nevychladne.

—@®




e
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Bezpecnostni opatieni (pokracovani)

Instalace mikrovilnné trouby

¢ Neponofujte napdjeci kabel ani zastréku do vody a dbejte na to, aby se
napajeci kabel nedostal do blizkosti horkych povrch.

Pokud je napajeci kabel nebo zastréka poskozena, spotfebi¢ nepouzivejte.

*  Pfiotevirani dvifek trouby stljte ve vzdalenosti natazené paze.

Diivod: Uvolnény horky vzduch nebo para by mohly zplsobit opareni.

e Béhem provozu trouby mlzete zaznamenat ,klapnuti“ (pfedevsim pfi pouziti
funkce rozmrazovani potravin).

Duvod: Tento zvuk je normalni. Provazi zménu elektrického vystupniho vykonu.

¢ NEZAPINEJTE prazdnou mikrovinnou troubu. Z bezpe¢nostnich divodl
bude automaticky odpojeno napajeni. Troubu miZete normalné pouzit po
nejméné 30minutovém odstaveni.

Nejlepsi je vzdy ponechat v troubé sklenici s vodou. Voda pohlti mikrovinnou
energii v pfipadé, ze bude trouba nedopatfenim zapnuta.

*  Mikrovinna trouba nesmi byt umisténa ve skfini.

DULEZITE UPOZORNENI

* Malé déti by NIKDY nemély mikrovinnou troubu pouzivat ani si s ni hrét.
Rovnéz by nemély byt ponechany bez dozoru pobliz zapnuté mikrovinné
trouby. Nad troubou by nemély byt ulozeny zadné prfedméty, které by mohly
déti zajimat.

* Tento pfistroj neni uréen pro pouZziti osobami (véetné malych déti), které maji
snizené fyzické, smyslové nebo mentalni schopnosti anebo nemaji
dostatecné zkuSenosti a znalosti. Vyjimkou mohou byt pfipady, kdy jejich
bezpecnost zajisti odpovédna osoba, ktera bude na pouzivani pfistroje
dohlizet a poskytne témto osobam pokyny k jeho pouzivani.

* Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby pfistroj nepouZivaly jako hracku.

¢ P¥istroj se pfi pouzivani zahfiva. Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles
uvnitf trouby.

¢ NEPOUZIVEJTE agresivni abrazivni €istici prostfedky ani ostré kovové
Skrabky pro ¢isténi dvifek nebo skla trouby. Mohly by poskrabat tyto povrchy a
zpUsobit rozbiti skla (pokud je soucasti dvifek).

VAROVANI;

Pokud jsou podkozend dvitka nebo tésnéni dvifek, nesmi byt trouba spousténa,
dokud ji neopravi kompetentni pracovnik.

VAROVANI:

Pro v§echny osoby s vyjimkou kompetentnich pracovniki je nebezpeéné provadét
servis nebo opravy, pfi nichz je tfeba sejmout kryt chranici pfed u€inkem mikrovinné
energie.

VAROVANI:

Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany v uzavienych nadobéch, protoze
takové nadoby jsou nachylné k explozi.

VAROVANI:

Détem dovolte pouzivat troubu bez dozoru pouze v pfipadg, Ze jste je odpovidajicim
zplisobem poucili, jak troubu bezpe¢né pouzivat a jaka jsou rizika nespravného
pouziti.

VAROVANI:

Pracuije-li spotfebi¢ v kombinovaném rezimu, mély by jej déti pouzivat pouze pod
dohledem dospélych osob, protoze dochazi ke vzniku vysoké teploty.
VAROVANI:

Bé&hem pouzivani trouby se mohou zahfat i dostupné soucasti trouby. Proto by
meély byt déti od trouby bezpec&né vzdaleny.

e Zbezpecnostnich divodud necistéte pfistroj parnimi nebo vysokotlakymi
Cistici.

e

Troubu umistéte na rovnou plochu ve vysce 85 cm nad podlahou. Tato cz
plocha musi mit dostatecnou nosnost, aby bezpecné unesla hmotnost

trouby.

oz ¢ 1. Pfiinstalaci trouby zajistéte jeji pfiméfenou ventilaci
ponechanim nejméné 10 cm volného prostoru za troubou
a po jejich stranach a 20 cm volného prostoru nad ni.

10cm
po strané

2. Vyjméte z vnitfku trouby vSechny obalové materialy.
Nainstalujte otoény kruh a otocny tali.
Zkontrolujte, zda se otocny talif voIné otaci.

3. Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastréka
zlstala pfistupna.

- Je-li poskozen napajeci kabel, musi byt vyménén za specialni
kabel nebo soucast, kterou ziskate od vyrobce nebo
poskytovatele autorizovaného servisu.

Pro zajisténi osobni bezpecénosti zapojte napajeci kabel do
3kolikové uzemnéné elektrické zasuvky se stfidavym napétim
230 V a frekvenci 50 Hz. Je-li poSkozen napajeci kabel tohoto
spotfebice, je nutné jej vymeénit za specialni kabel.

- Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého ani vihkého prostredi,
napfiklad vedle tradi¢ni trouby &i topného télesa. Je nutné
dodrzovat specifikace napajeni trouby a veskeré prodluzovaci
kabely, pokud budou pouzity, museji odpovidat stejnému
standardu jako napajeci kabel dodavany s troubou. Nez troubu
poprvé pouzijete, otfete vnitini prostor trouby a tésnéni dvifek
vlhkym hadfikem.
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Nastaveni casu

Jak si pocinat v piipadé pochybnosti nebo potizi

Mikrovinnd trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Po pfipojeni
napdjenti se na displeji automaticky zobrazi iidaj ,,:0° ,,88:88 nebo
,,12:00. Nastavte aktudlni cas. Cas Ize zobrazit bud’ ve 24hodinovém
nebo ve 12hodinovém formdtu. Hodiny je nutno nastavit:

® KdyZ poprvé instalujete mikrovinnou troubu,

® po vypadku napdjeni.

b« Nezapomerite hodiny setidit pii pfechodu na letni a zpét na zimni
éas.
1. Chcete-li zobrazit Pak stisknéte tlacitko (3)...
@ Cas ve...
@ 24hodinovém formatu Jednou
12hodinovém formatu Dvakrat
2. Stisknutim tlagitek (—) a (4 ) se nastavuji hodiny.
-+

3. Stisknéte tlacitko 3).

O6

4, Stisknutim tladitek (—) a (4 ) se nastavuji minuty.

5. Stisknéte tlatitko 3).

O6

Pokud se setkdte s ndsledujicimi potiZemi, vyzkousejte popsand feSent.

€ Jde o normalini jev.
* Kondenzace uvnitf trouby
¢ Proud vzduchu kolem dvifek a vnéjSiho plaste
e (Odraz svétla kolem dvifek a vnéjsiho krytu
e Para unikajici zpoza dvifek nebo ventilaénich otvorQ

4 Trouba se po stisknuti tladitka <> nezapne.
* Jsou dvitka UpIné zaviena?

€ Pokrm neni viibec uvareny.

® * Nastavili jste spravné ¢asovac a stiskli tlacitko > ?

* Jsou dvitka zaviena?

e Nepretizili jste elektricky obvod a nedo$lo k pfepaleni pojistky nebo vypadnuti
elektrického jistice?

@ Pokrm je pfevareny nebo nedovareny.
* Byla nastavena pfisludné doba vareni, odpovidajici typu pokrmu?
* Byl zvolen odpovidajici vykonovy stupen?

@ Jiskieni a praskani uvnitf trouby (elektricky oblouk).
¢ Nepouzili jste nadobi s kovovym zdobenim?
*  Nezapomnéli jste uvnitf trouby vidlicku nebo jiné kovové kuchynské nacini?
* Neni alobal pfili§ blizko vnitfnich stén trouby?

Trouba zplsobuje ruseni radia nebo televize.

e P¥iprovozu trouby je mozné pozorovat mirné ruseni televize nebo radia. Jde o
normalni jev. Chcete-li tento problém vyfesit, instalujte troubu mimo dosah
televizoru, radii a antén.

¢ Pokud mikroprocesor trouby zjisti ruSeni, mize dojit k resetovani displeje.
Tento problém vyfeSite odpojenim napajeni ze zasuvky a opétovnym
zapojenim zastrcky napajeciho kabelu. Sefidte ¢as.

Y Pokud vyse uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému,
obrat’te se na mistniho prodejce nebo na poprodejni servis

spole¢nosti SAMSUNG.
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Vareni / Ohrev

Vykonové stupné

Nsledujici postup popisuje zpiisob vaieni nebo ohievu pokrmii.
NeZ ponechdte troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte nastaveni varent.
Nejprve poloZte pokrm do stiedu otocného talife. Poté zaviete dviika.

1. Stisknéte tlacitko i .
Vysledek: Zobrazi se indikace vykonu 850 W (maximalni
varny vykon):
Vyberte pfisludny vykonovy stuper opétovnym
stisknutim tlacitka % , dokud se nezobrazi

naleznete v tabulce vykonovych stuprid.
2. Nastavte potfebnou dobu vareni stisknutim tlacitek (—) a

_ + (+).
3. Stisknéte tlacitko <>.
@ Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a otoény talif se
4 zacne otacet.
+30s

1) Ctyfikrat zazni zvukovy signal.

2) Signal upozornuijici na konec grilovani zazni
tfikrat (jednou za minutu).

3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

Nikdy nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu.

Pokud chcete po kratkou dobu zahfat pokrm pfi maximainim
vykonu (850 W), stisknéte tlacitko +30 s, jedenkrat pro kazdych
30 sekund vareni. Trouba se ihned spusti.

odpovidajici udaj ve wattech. PfisluSné hodnoty o

e

K dispozici je volba 7 niZe uvedenych vykonovych stupiii.

Vykonovy stupen Vykon
MIKR. TROUBA GRILOVANI
VYSOKY ) 850 W
STREDNE VYSOKY 600 W
STREDNi 450 W
STREDNE NIZKY 300 W
ROZMRAZOVANI ( 8 180 W
NIZKY / UDRZENI TEPLA 100 W
GRILOVANI - 1100 W
KOMBINOVANE I (& yy) 600 W 1100 W
KOMBINOVANE Il (#uy 450 W 1100 W
KOMBINOVANE Il (#uy) 300 W 1100 W
DI Jestlize vyberete vy3si vykonovy stupen, je nutné zkrétit dobu vafen.
Y Jestlize vyberete niz&i vykonovy stupen, je nutné prodlouzit dobu vareni.
Zastaveni vareni

Vaieni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu.

1. Docasné zastaveni:

Otevrete dvirka.
Vysledek: Vareni se zastavi. Chcete-li vafeni obnovit,
zaviete dvifka a znovu stisknéte tlacitko .

K=
it
/=

2. Uplné zastaveni:
Stisknéte tlacitko Q) .
Vysledek: Vareni se zastavi. Chcete-li zrusit nastaveni
vareni, stisknéte opét tlacitko Stop (Q).

wv

—+

o
=}

- Pfed zahajenim vareni je také mozné zrusit jakékoli nastaveni

stisknutim tlacitka Stop (Q).

Nastaveni doby vareni

Dobu vareni Ize prodlouZit stisknutim tlacitka +30 s, resp.o dalsich 30
sekund kaZdym dal$im stisknutim.

b

+ 30s

Kazdym stisknutim tlaéitka +30 s pfidate 30 sekund.

(074
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PouZiti funkce Automaticky ohiev Nastaveni automatického ohievu
cz Funkce automatického ohfivdni zahrnuje Ctyfi piedprogramované doby V ndsledujici tabulce jsou uvedeny rizné programy, mnoZstvi, doby
ohiivdni. odstaveni a prislusnd doporuceni k funkci Automatického ohrevu.

Nemusite nastavovat ani dobu ohiivdni, ani vykonovy stuperi.

Pocet porci miZete nastavit stisknutim tlacitek (— ) a (+). Kod /Potravina Porce ngta _ Doporuceni
Nejprve poloZte pokrm do stiedu otocného talive a zaviete dviika. odstavemi _ _
1. S 300-350g 3 min. Vlozte na keramicky talif a zakryjte
1. Jednim nebo opakovanym stisknutim tlaitka Hotovy pokrm 400-450 g pqtravinov,ou félii, vhodnou do _
Automaticky ohfev (1) vyberte typ pokrmu, ktery chcete ; mikrovinné trouby. Tyto programy jsou
& vaiit ky () vy ypp v (chlazené) vhodné pro pokrmy tvofené tremi
Auto ' slozkami (napfiklad maso v omacce se
zeleninou a pfilohou, jako jsou
2. Vyberte velikost porce stisknutim tlacitek (—) a (+). . brambory, ryZe nebo téstoviny).
(Viz tabulka na nasleduijici strané.) 2. & 300-350g 4 min. Vezméte hotovy mrazeny pokrm a
- + 400-450 g zkontrolujte, zda je nadobi vhodné pro

Hotovy pokrm wor . M P
pouziti v mikrovinné troubé. Propichnéte

(mrazeny) folii na hotovém pokrmu. Polozte hotovy
3. Stisknéte tlagitko > . oliina ho °‘|’(emg° rtm‘a "t°?9h°°"y
@ Vysledek: Zaéne vareni. Po dokond&eni varen: mrazeny pokrm do stredu otocneno
1) Ctyfikrat zazni zvukovy signal. talite. _ ] o
+30s 2) Signal upozorfuijici na konec grilovani zazni Tento program je vhodny pro mrazené
tfikrat (jednou za minutu). hotové pokrmy tvofené tfemi slozkami
3) Znovu se zobrazi aktudlni ¢as. (napfiklad maso v oméacce se zeleninou
L | . . 3 .. L a prilohou, napfiklad bramborami, ryzi
Y Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpeéné pro vareni Xatavinami
. . . nebo téstovinami).
v mikrovinné troubé. . - — - —~
3. = 200-250g 3 min. Nalijte polévku nebo omacku do
Polévka nebo  300-350g hlubokého keramického talife nebo
s, 400-450 g misky. Na dobu ohfevu a odstaveni
omacka zakryjte. Pfed odstavenim a po ném
(chlazené) zamichejte.
4 = 150 ml 1-2 min. Nalijte do keramického $alku (150 ml)
Napoie (1 Salek) nebo hrnku (250 ml) a polozte do
poje - osoml stfedu oto¢ného talife.
Kava, miéko, Caj (1 hrnek) Onhfivejte nezakryté.
avoda 7 i 5 Elive
> Pfed odstavenim a po ném peclivé
(pokojove zamichejte.
teploty) PFi vyjimani $alka budte opatrni (viz

bezpecnostni pokyny pro tekutiny).
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PouZiti funkce Automatické vareni

Nastaveni automatickéeho vareni

Funkce automatického vaieni zahrnuje tfi predprogramované doby
vareni. Nemusite nastavovat ani dobu ohiivdni, ani vykonovy stuperi.
Pocet porci miiZete nastavit stisknutim tlacitek (— ) a (+). Nejprve poloZte
pokrm do stiedu otocného talite a zavrete dviika.

1. Jednim nebo opakovanym stisknutim tlacitka

o Automatické vareni (=) vyberte pokrm, ktery chcete
m varit.

2. Vyberte velikost porce stisknutim tladitek (— ) a (4). (Viz
tabulka na nasleduijici strané.)

—

D

+ 30s

3. Stisknéte tla¢itko > .
Vysledek: Zacne vareni. Po dokonceni vafeni:
1) Ctyfikrat zazni zvukovy signal.
2) Signal upozoriujici na konec vareni zazni
tfikrat (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

Y Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni
v mikrovinné troubé.

V ndsledujici tabulce jsou uvedeny rizné programy, mnoZstvi, doby
odstaveni a prislusnd doporuceni k funkci Automatické varent.

Kéd / Potravina Velikost Doba Doporuceni
porce odstaveni
1. 200g 2-3 min. Vlozte mrazené zapékané téstoviny
4009 do vhodné sklenéné pyrexové
Mrazené nadoby. PoloZte nadobu na rost.
zapekane Tento program je vhodny pro
testoviny mrazené zapékang téstoviny,
(mraZené) napfiklad pro lasagne, t&stoviny
cannelloni nebo makarony.
2. -%?g 150 g - Rozlozte mrazené mini kolacky nebo
. (4-6 ks) mini pizzy na roét.
Mrazeny mini 250 g
kolacek/pizza (7-9 ks)
(mrazené)
3. exx 200g 2-3 min. Vlozte mrazenou zapékanou rybu do
400 g vhodné sklenéné pyrexové nadoby.
Mrazena Polozte nadobu na rost. Tento
zapékana ryba program je vhodny pro mrazené
(mrazené) hotové produkty tvofené rybim filé s

zeleninou a omackou.
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PouZiti funkce Rychlé automatické rozmrazovdni

cz Funkce Rychlé automatické rozmrazovdni umozriuje rozmrazovat maso,
drubez, ryby a chléb nebo koldce. Doba rozmrazovdni a vykonovy stuperi
se nastavuji automaticky.

Stadi jednoduse vybrat program a hmotnost.

P«Jd  Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpeéné pro vareni
v mikrovinné troubé.

Nejprve poloZte mraZeny pokrm do stiedu otocného taliie a zavrete dvika.

1. Jednim nebo vicenasobnym stisknutim tla¢itka Rychlé

*% rozmrazovani (%%) zvolte typ pokrmu, ktery vafite.
8‘% (Viz tabulka na nasledujici strang.)

2. Vyberte hmotnost potraviny stisknutim tlac¢itka (—) a ().
Je mozné nastavit maximalné 1500 g.

3. Stisknéte tlacCitko > .
<D Vysledek:

+ 30s

& Rozmrazovani zacne.

@ V poloviné rozmrazovani zazni zvukovy
signdl, ktery pfipomina nutnost obratit
potravinu.

4 Dalsim stisknutim tlacitka > rozmrazovani
dokondite.

0« Potraviny Ize rozmrazovat také ruéné. V tom pfipadé zvolte funkci
mikrovinného ohfevu/vareni pfi vykonu 180 W. Dalsi informace
naleznete v ¢asti ,Ohfev/Vareni“ na strana 7.

Nastaveni funkce Rychlé automatické
rozmrazovdni

V ndsledujici tabulce jsou uvedeny ruzné programy, mnoZstvi, doby
odstaveni a pfislusnd doporuceni k funkci Rychlé automatické
rozmrazovdni.

Pied rozmrazovdnim odstrarite veskeré obalové materidly. Maso, drubez,
ryby a chléb nebo koldé poloite na keramicky talir.

Kod / Porce Doba Doporuceni

Potravina odstaveni

1. & 200-1500 g 2090 min. Okraje chrarite alobalem. Az trouba

Maso vyda zvukovy signal, maso otocte.
Tento program je vhodny pro hovézi,
jehnéci, veprové, steaky, kotlety a
mleté maso.

2. @ 200-1500 g 20-90 min. Konce stehen a kfidel chrante

Driibes alobalem. Az trouba vyda zvukovy
signal, drlibez otocte. Tento program
je vhodny pro celé kufe i porce kurete.

3. &Y 200-1500 g 20-80 min. Rybi ocas (u ryby vcelku) chrante

Ryby alobalem. Az trouba vydéa zvukovy
signal, rybu otocte. Tento program je
vhodny pro celé ryby i rybi filé.

4 125-625 g 10-60 min. Vlozte chléb na kousek kuchyriského

Chléb nebo papiru a otocte jej, jakmile trouba vyda

KOI&E zvukovy signal. Kola¢ polozte na

keramicky talif a je-li to mozné, otocte
jej, az zazni zvukovy signal. (Trouba je
nadale v chodu a pfi otevieni dvifek se
zastavi.) Tento program je vhodny pro
v8echny druhy chleba (kréjeny nebo
vcelku), i pro dalamanky a bagety.
Dalamanky usporadejte do kruhu.
Tento program je vhodny pro vSechny
druhy kola¢u z kynutého tésta,
suSenky, syrovy kolac a listové pecivo.
Neni vhodny pro kiehké pecivo,
ovocné a krémové kolace ani pro
kolace s ¢okoladovym zdobenim.

Y Pokud chcete rozmrazovani potraviny provést ru¢né, vyberte
funkci Ruéni rozmrazovani a vykonovy stupent 180 W. Dalsi
informace o ruénim rozmrazovani a o dobé& rozmrazovani
naleznete na strana 18.
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Vybér polohy topného télesa Grilovdni
Topné téleso se pouZivd pii grilovdni. Existuje pouze jedna jeho poloha. Gril umoZiiuje dosahnout rychlého ohfdti a opeceni potravin bez pouZiti  #s
Potiebu jeho umisténi do svislé polohy spotiebiteliun sdélime. mikrovin. K tomuto ticelu se s troubou doddvd grilovaci rost.
®  Vodorovnd poloha slouZi pro grilovdni nebo kombinované 1. Pfedehfejte gril na pozadovanou teplotu stisknutim tlagitka
grilovdni s mikrovinnym vafenim. Gril (|)) a stisknutim tlagitek (—) a (4 ) nastavte dobu
uu- + predehfivani.
- Polohu topného télesa mérite pouze tehdy, kdyz je chladné, a pfi
zméneé jeho polohy nepouzivejte nadmérnou silu. 2. Stisknéte tiaditko
Chcete-li topné téleso Pak... +30s
nastavit... .
Do vodorovné polohy & Piitdhnéte topné téleso 3. gte\;r?te dd\’/|“'||:ka a vlozte pokrm na rost.
(grilovaninebo smérem k sobé avrete dvirka.
kombinované grilovanis |4 Tlaéte je nahoru, dokud
mikrovinnym vafenim) neni rovnobézné se
Y stropen trouby. 4. Stisknéte tlagitko .

Vysledek: Zobrazi se nasledujici udaje:
Pro pohodIné;jsi ¢isténi horni vnitfni ¢asti trouby je vhodné UU LW
otodit topné teéleso o 45° doll a vycdistit je. . D

S——— 5. Nastavte dobu grilovani stisknutim tlagitek (—) a (+).
Maximalni doba grilovani je 60 minut.

-+
Volba piislusenstvi 6. Stisknéte tlagitko > .
<D Vysledek: Grilovani se spusti. Po dokonéeném grilovani:
PouZivejte nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinné +30s ) C-t yrikrat zazni zvukovy signal. p
v v, . Py A . T v 2) Signal upozornujici na konec grilovani zazni
troubé. NepouZivejte plastové nddoby, nddobi, papirové kelimky, utérky trikrat (jednou za minutu).
apod. 3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.
Chcete-li vybrat rezim kombinovaného vareni (grilovani a s . L L, L,
mikrovinny ohfev), pouzivejte pouze nadobi, které je L<J  Topné téleso se behem grilovani zapina a vypina.
vhodné a bezpeéné pro vafeni v mikrovinné troubé i pro Neznepokojujte se tim.
pecéeni v normalni troubé. Kovové nadobi nebo nagini Systém je zkonstruovan tak, aby zabrafoval pfehfati trouby.
]

muze troubu poskodit.

- PFi manipulaci s nadobim uvnitf trouby vzdy pouzivejte chiiapky,
P Dalsi informace o vhodném nadobi a nadini naleznete v ¢asti protoZe nadobi je velmi horke.
Pokyny pro vybér nadobi zde: strana 14. Zkontrolujte, zda je topné téleso ve vodorovné poloze.

11
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Kombinace mikrovinného ohrevu a grilovani

PouZiti funkce Pamét’

Vai'eni pomoci mikrovinného ohievu mitZete také kombinovat s grilem,
¢&imZ dosdhnete soucasné uvareni i opecleni potravin.

- VZDY pouzivejte pouze nadobi vhodné a bezpeéné pro vafeni v
mikrovinné troubé i pro pec¢eni v normalini troubé. Idealni jsou
sklenéné nebo keramické nadoby, protoze jimi mohou mikroviny
rovnomérné proniknout.

VZDY pouzivejte chiiapky, protoze nadobi je velmi horké.

1. Dbejte ne to, aby bylo topné téleso ve vodorovné poloze;
dal$i podrobnosti viz strana 11.

Otevrete dvitka.
Polozte pokrm na rost a rost polozte na otocny talif.
Zavrete dvitka.

Stisknéte tlacitko kombinovaného rezimu (iuu).
Vysledek: Zobrazi se nasledujici udaje:
& uu (mikrovinny rezim a rezim grilovani)
600 W (vystupni vykon)

P« Vhodny vykonovy stuperfi zvolte opakovanym

tisknutim tlaitka kombinovaného rezimu

(4#5wu), dokud se nezobrazi pozadovany vykon.

- Teplotu grilu nelze nastavit.

Nastavte potfebnou dobu vareni stisknutim tlacitek (—) a

(+).
Maximalni doba vareni je 60 minut.

+

b

+ 30s

Stisknéte tlacitko > .
Vysledek: Zahaji se kombinované vareni. Po
dokon&eném grilovani:
1) Ctyiikrat zazni zvukovy signal.
2) Signal upozornujici na konec grilovani zazni
tfikrat (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

N

Maximalni vykon pfi kombinaci mikrovinného rezimu a grilu je 600
W.

12

v, 2

Pokud casto piipravujete nebo ohiivdte stejné typy pokrmii, Ize uloZit doby
pripravy a stupné vykonu do paméti trouby, takZe neni nutné je vidy znovu
nastavovat.

Miizete uloZit dvé raznd nastaveni.

UloZeni nastaveni
1. Chcete-li naprogramovat...Pak stisknéte tlacitko ».
@ory Prvni nastaveni Jednou (Zobrazi se P1)
Druhé nastaveni Dvakrat (Zobrazi se P2)
2. Dle potfeby nastavte program vareni jako obvykle (doba
vafeni a vykonovy stuper).
—_ 4+ an
3. Stisknéte tladitko >.
<D Vysledek: Nastaveni se nyni uloZilo do paméti trouby.
+ 30s
Poufiti nastaveni

Nejprve poloZte pokrm do stiedu otocného talive a zaviete dviika.

@ory

+ 30s

1. Chcete-li vybrat... Pak stisknéte tlacitko ».,

Prvni nastaveni
Druhé nastaveni

Jednou (Zobrazi se P1)
Dvakrat (Zobrazi se P2)

Stisknéte tladitko {>.
Vysledek: Pokrm se pfipravuje podle pozadavku.
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Vypnuti zvukového signalu

PouZiti funkce Détskd pojistka

Zvukovy signdl Ize kdykoli vypnout.

\V)

Stop

D

+ 30s

V)

Stop

+ 30s

1.

Stisknéte soucasné tladitka @ a <>

Vysledek:
@ Zobrazi se nasledujici Udaj.

@ Stisknuti tlacitek nyni nebude indikovano
zvukovym signélem.
Zvukovy signal Ize opét zapnout sou¢asnym stisknutim

tlacitek @ a .
Vysledek:
@ Zobrazi se nasledujici Udaj.

@ Stisknuti tlacitek nyni bude opét indikovano
zvukovym signalem.

Tato mikrovinnd trouba je vybavena specidlnim programem Deétskd cz
.. v « .. . Y
pojistka. Ten umoZriuje troubu ,,uzamknout“ tak, aby ji nemohly ndhodné

spustit déti ani nikdo nekompetentni.
Troubu Ize uzamknout kdykoli.

1. Na jednu sekundu stisknéte tlacitko Détska pojistka () .

Vysledek:
@ Trouba se zamkne (nelze volit zadné
funkce).

& Na displeji se zobrazi L
[ ]

2. Chcete-li troubu odemknout, na jednu sekundu stisknéte

tlacitko Détska pojistka( ) -
Vysledek: Poté mizete troubu normalné pouzivat.

13
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Pokyny pro vybér nadobi

Iovd Aby se potraviny v mikrovinném reZimu uvafily ¢ upekly, museji jimi Sklenéné nadobi

mikroviny proniknout. PouZité nddobi nesmi mikroviny odrdZet ani Nadobi uréené pro v/ Je mozné je pouzit, pokud nemaji
pohlcovat. pouziti v troubé i k kovové zdobeni.
Proto je tieba peclivé volit nddobi. Je-li nddobi oznaceno jako vhodné a sewir9véni . _ B o )
bezpecné pro vareni v mikrovinné troubé, nemusite si délat starosti. *  Jemné sklenéné v Lze je pouzit pro ohrivani pokrmt
V nésledujici . d ., idobiai nadobi nebo tekutin. Tenké sklo muze pfi
ndsledujicim seznamu jsou uvedeny ruzne typy nadobr a informace o néhlém zahFati prasknout nebo se
tom, zda a jak se maji pouZivat v mikrovlnné troubé. roztristit.
¢ Sklenice 4 Je nutné odstranit vi¢ko. Vhodné
Nadobi Bezpecné  Poznamky pouze pro ohfivani.
o e
. *  Kovové nadobi X MuUze zpUsobit vznik elektrického
Alobal v X Lze jej pouzit v malém mnozstvi k »  Uzavéry sacka do X oblouku nebo pozar.
ochrané ¢asti pokrm0 pred mraznicky
prevavlrenllm. PFi pouziti pl’lle’S velvkevho_ Papirové nadobi
mnozstvi alobalu nebo v pfipadé, Ze je ” . . L Lol
Sy - L e Talife, kelimky a v Pro kratkou dobu vareni a ohfivani.
alobal pfilis blizko stény trouby, mize Lk . S . .
., . - kuchynské utérky Také pro absorpci pfebyte¢né vihkosti.
dojit ke vzniku elektrického oblouku. ., . . o : S
*  Recyklovany papir X Muze zplsobit vznik elektrického
Pedcici talif v Nepredehfivejte jej delSi dobu nez oblouku.
_ osm minut. Plastové nadobi
Cinsky porcelan a keramika v Porcelan, keramika, glazovana e Nadoby v Zvlasté pokud jde o termoplast odolny
keramika a kostni porcelan jsou ° proti teplu. Nékteré plasty se pfi
obvykle vhodné, pokud nemaji kovové vysokych teplotach mohou zkroutit
zdobeni. nebo ztratit barvu. Nepouzivejte
Polyesterové misky v V téchto miskéch jsou baleny nékteré o ; melaminove plasty. _ .
na jedno pouziti mrazené potraviny. *  Potravinova félie Lze je pouzit k ud.rzenl \{Ihkostl. Nesmi
_ - _ se dotykat potraviny. Pfi odstrafiovani
Baleni potravin rychleho félie budte opatrni, protoze bude
obcerstveni o y Lye Sit hFivani pokrmi. P unikat horka para.
¢ Pol}/styrenove gehjfe’tp?oum I:IJFOtO fivani po rn:u. it n *  Sacky do mraznicky /X Pouze jsou-li vhodné pro vafeni nebo
kelimky prehrali se polystyren muze roztavit. mikrovinnou troubu. Nesmi byt
. . Miize se vznitit. vzduchotésné. V pfipadé potreby
Papirové sacky X propichnéte vidlickou.
nebo noviny . - . —— - . P — .
+  Recyklovany papir X Muze zpUlsobit vznik elektrického Voskovy papir nebo papir v Lze je pouzit k uchovani vihkosti a

nebo kovové lemy

oblouku.

14

odolny proti tukiim

v/ : Doporuéeno
v X: Provadéjte opatrné
X :Nebezpeéné

zabranéni postfikani.




GE86N-B_XEH-03663G_CZ.fm Page 15 Monday, August 24, 2009 7:16 PM

Pokyny pro pripravu pokrmu

MIKROVLNY

Mikrovinn& energie pronika potravinami, protoze ji pfitahuje voda, tuk a cukr
obsazené v potravinach. Energie je témito latkami absorbovana.

Mikroviny zpdsobuji rychly pohyb molekul v potravinach. Rychly pohyb téchto
molekul vytvafi tfeni a vysledkem je uvareni potraviny.

VARENI

Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro dosazeni maximalni u¢innosti musi nadobi umozriovat prichod mikrovinné
energie. Mikroviny se odrazeji od kovU, napfiklad od nerezové oceli, hliniku a
médi, ale dokazi proniknout keramikou, sklem, porcelanem a plasty a také
papirem a dfevem. Z tohoto divodu se pokrmy nikdy nesméji vafit v kovovych
nadobach.

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodna cela fada potravin, napfiklad ¢erstva
nebo mrazena zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, ryby a maso.
V mikrovinné troubé je mozné pfipravovat i omacky, pudink, polévky, pudinky
varené v pare, konzervy a €atni. Obecné fec¢eno je mikrovinné vareni idedlni pro
vSechny potraviny, které Ize bézné pfipravit na varné desce. Napfiklad
rozpousténi masla nebo ¢okolady (viz kapitola obsahujici tipy, techniky a rady).
Zakryvani béhem vareni

Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi dllezité, protoZze odparena voda stoupa ve
formé pary a pfispiva tak k procesu vareni. Pokrmy Ize zakryt nékolika zpusoby,
napfiklad keramickym talifem, plastovym vikem nebo potravinovou folii.

Doby odstaveni

Po ukon¢eném vareni je dllezita doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota v
pokrmu.

Pokyny pro pfipravu pokrmt z mraZené zeleniny

Pouzijte vhodnou sklenénou pyrexovou nadobu s vikem. Varte zakryté po
minimalni dobu — viz tabulka. Pokracujte ve vareni, dokud nedosahnete
pozadovaného vysledku.

Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonceni vafeni. Sul, bylinky nebo
maslo pfidejte po skonéeni vafeni. Na dobu odstaveni zakryjte.

Potravina Porce |Vykon |Doba |Doba Pokyny
(min.) |odstaveni
(min.)

Spenat 150 g | 600 W |412-5%> 2-3 Pridejte 15 ml (1
polévkovou IZici) studené
vody.

Brokolice 300g |600 W | 9-10 2-3 Pridejte 30 ml (2
polévkovou lIzici) studené
vody.
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Potravina Porce |Vykon |Doba |Doba Pokyny
(min.) |odstaveni
(min.)

Hrasek 300 g | 600 W | 7%2-8Y 2-3 Pridejte 15 ml (1
polévkovou lIzici) studené
vody.

Zelené fazolky | 300g [600 W | 8-9 2-3 Pridejte 30 ml (2
polévkovou lIzici) studené
vody.

Michana 300 g | 600 W | 7%2-8Y 2-3 Pridejte 15 ml (1

zelenina polévkovou lzici) studené

(mrkev/hrasek/ vody.

kukufice)

Michana 300g [600W | 8-9 2-3 Pridejte 15 ml (1

zelenina (po polévkovou lzici) studené

Cinsku) vody.

Pokyny pro pfipravu ryZe a téstovin

Ryze:

zdvojnasobi svij objem. Varte zakryté.
Po uplynuti doby vareni pokrm pred odstavenim zamichejte a osolte nebo
pridejte bylinky ¢i maslo.
Poznamka: RyZe nemusi po uplynuti doby vafeni absorbovat vSechnu

vodu.

Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou misu s vikem — ryze pfi vafeni

Téstoviny:Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou misu. Pfidejte vrouci vodu,
Spetku soli a dobfe zamichejte. Vafte nezakryté.
Béhem vareni a po ném obcas zamichejte. BEhem doby odstaveni
zakryjte a poté dukladné scedte.

Potravina Porce |Vykon |Doba Doba Pokyny
(min.) odstaveni
(min.)
Bila ryze 250g | 850 W | 16-17 5 Pridejte 500 ml
(pfedvarend) studené vody.
Hnéda ryze 250g | 850 W | 21-22 5 Pridejte 500 ml
(pfedvarend) studené vody.
Michana ryze 250g | 850 W | 17-18 5 Pridejte 500 ml
(ryze + divoka studené vody.
ryze)
Michané 250g | 850 W | 18-19 5 Pridejte 400 ml
obiloviny studené vody.
(ryze +
obiloviny)
Téstoviny 250g | 850 W | 11-12 5 Pridejte 1000 ml
teplé vody.

e
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Pokyny pro pfipravu pokrmt z Eerstvé zeleniny

Pouzijte vhodnou sklenénou pyrexovou nadobu s vikem. Pfidejte 30—45 ml
studené vody (2-3 pol. Izice) na kazdych 250 g (pokud neni doporuéeno jiné
mnozstvi vody — viz tabulka). Vafte zakryté po minimalni dobu — viz tabulka.
Pokracujte ve vareni, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku. Béhem
vareni a po ném jednou zamichejte. S(l, bylinky nebo maslo pfidejte po skonéeni
varfeni. Nadobu zakryjte a nechte 3 minuty odstat.

Tip: Cerstvou zeleninu nakréjejte na stejné velké kousky. Cim mensi kousky
budou, tim rychleji se uvafi.

Veskera cerstva zelenina by se méla vafit pfi pilném mikrovinném vykonu
(850 W).

Potravina Porce |Doba Doba Pokyny
(min.) |odstaveni
(min.)
Brokolice 2509 | 4-4% 3 Pripravte stejné velké rzice.
500g | 8-8% Stonky srovnejte smérem ke
stfedu.
Ruazickova 2509 | 5%-6'% 3 Pridejte 60—75 ml (5—6 polévkovych
kapusta 1zic) vody.
Mrkev 2509 | 4%-5 3 Mrkev nakrajejte na stejné velké
platky.
Kvétak 2509 | 5-5% 3 Pripravte stejné velké rizice.
5009 | 8!%-9 Velké rGzice rozpulte. Stonky
upravte smérem do stredu.
Cuketa 250g | 3%-4 3 Cuketu nakrajejte na platky.
Pridejte 30 ml (2 polévkové Izice)
vody nebo ofisek masla. Varte,
dokud nezmékne.
Lilek 2509 | 3%-4 3 Lilky nakrajejte na malé platky a
pokapejte je 1 Izici citronové St'avy.
Pérek 2509 | 4%-5 3 Pdérek nakrajejte na silné prouzky.
Zampiény 125g | 1%-2 3 Malé zampiény pfipravujte vcelku,
2509 | 3-3% vétsi nakrajené na platky.
Nepridavejte vodu.
Pokapejte citrénovou st'avou.
Osolte a opeprete.
Pred podavanim scedte.
Cibule 2509 | 5%-6 3 Cibuli nakrajejte na platky nebo na
pulky.
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou
1zici) vody.
Paprika 2509 | 41%-5 3 Papriku nakrajejte na malé platky.

e

Potravina Porce |Doba Doba Pokyny
(min.) |odstaveni
(min.)
Brambory 250 g 4-5 3 Oloupané brambory zvazte a
5009 | 712-8Y% nakrajejte je na pulky nebo &tvrtky
podobné velikosti.
Repa 2509 | 5-5% 3 Repu nakréjejte na kosticky.
OHREV

Mikrovinna trouba ohfeje pokrm ve zlomku ¢asu, ktery by byl potfeba k ohfati v
bézné troubé.

Vykonové stupné a doby ohfevu v nasledujici tabulce pouzijte jako orientaéni
pokyny. Pfi stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvazovany tekutiny o
pokojové teploté pfiblizné +18 az +20 °C anebo chlazené potraviny o teploté
pfiblizné +5 az +7 °C.

Usporadani a zakryti

Neohfivejte velké kusy, napfiklad kytu. Maji sklon k pfevarfeni a vysuSeni jesté
predtim, nez se ohfeje jejich stfed. Pfi ohfivani mensich kouskd dosahnete
lepSiho vysledku.

Vykonové stupné a michani

Nékteré potraviny Ize ohfivat pfi nastaveni na vykon 850 W, zatimco nékteré
museji byt ohfivany pfi vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.

Pokyny naleznete v tabulce. Obecné je lepsi ohfivat potraviny a pokrmy pfi
nastaveni na niz8i vykonovy stupen v pfipadg, ze je potravina kiehka, je ji mnoho
nebo je pravdépodobné, Ze se rychle zahfeje (napfiklad pinéné kolacky).

Pro dosaZeni nejlepsich vysledk( ohfevu pokrm dobfe michejte anebo otacejte.
Je-li to mozné, pfed podavanim znovu zamichejte.

PFi ohfivani tekutin a détské vyzivy budte zvlasté opatrni. Abyste zabranili
intenzivnimu varu a moznému opareni, je tfeba michat pokrm pfed ohfivanim,
béhem ohfivani i po ném. BEhem doby odstaveni ponechte pokrm v mikrovinné
troubé&. Doporucujeme do tekutin vkladat plastovou IZicku nebo sklenénou
tyc¢inku. Vyhnéte se prehrati (a tedy znehodnoceni) pokrm0 a potravin.

Je lep&i nastavit dobu vafeni na niz&i hodnotu a v pfipadé potfeby ji prodlouZit.
Doby ohievu a odstaveni

P¥i prvnim ohfivani potraviny je pro pozdéjsi potfebu vhodné poznamenat si dobu
potfebnou k ohfati.

Vzdy se ujistéte, zda je ohfivana potravina vSude horka.

Po ohfevu ji kratce odstavte, aby se vyrovnala teplota.

Doporuéena doba odstaveni po ohfevu je 2 az 4 minuty, pokud neni v tabulce
doporuceno jinak.

PFi ohfivani tekutin a détské vyzivy budte zvlasté opatrni. DalSi informace jsou
uvedeny také v kapitole popisujici bezpe€nostni opatfeni.

OHREV TEKUTIN

VZzdy dodrzujte dobu odstaveni alespon 20 sekund po vypnuti trouby, aby mohlo
dojit k vyrovnani teploty. Pfi ohfivani pokrm v pfipadé potfeby michejte a VZDY
jej zamichejte po ohrati. Abyste zabranili intenzivnimu varu a moznému opareni,
je tfreba do napoju vkladat plastovou IZicku nebo sklenénou tycinku a napoje
michat pfed ohfivanim, béhem ohfivani a po ném.

—@®
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OHREYV DETSKE VYZIVY

DETSKA VYZIVA:

Vyklopte vyzivu do hlubokého keramického talife. Zakryjte plastovym vikem. Po
ohrati dobfe zamichejte! Pfed podavanim nechte 2 az 3 minuty odstat. Znovu
zamichejte a zkontrolujte teplotu. Doporuéena teplota podavani: mezi 30—40 °C.
KOJENECKE MLEKO:

Mléko nalijte do sterilizované sklenéné lahve. Ohfivejte nezakryté. Nikdy
neohfivejte détskou lahev s nasazenou savi¢kou, protoze lahev by mohla pfi
prehfati explodovat. Pfed odstavenim dobre protfepejte a pfed podavanim znovu
protfepejte! Vzdy zkontrolujte teplotu kojeneckého miéka nebo détské vyzivy, nez
je ditéti podate. Doporuéena teplota podavani: Asi 37 °C.

POZNAMKA:

Pfedevsim détskou vyZzivu je tfeba pfed podavanim peclivé zkontrolovat, abyste
predesli popaleninam.

Vykonové stupné a doby uvedené v nasledujici tabulce pouzijte jako orienta¢ni
pokyny pro ohfev.

Ohrev détské vyzivy a kojeneckého mléka
Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientaéni pokyny
pro ohfev.

Potravina |Porce |Vykon |Doba Doba Pokyny
(min.) |odstaveni
(min.)
Détskéa 190g |600W| 30s 2-3 Ohfiveijte v hlubokém
vyziva keramickém talifi. Varte zakryté.
(zelenina Po skonéeni doby vareni
+ maso) zamichejte. Nechte 2 az 3
minuty odstat. Pfed podavanim
dobfe zamichejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.
Détska 190 g |600W| 20s 2-3 Ohfivejte v hlubokém
kase keramickém talifi. Varte zakryté.
(obilovina Po skonéeni doby vareni
+ mléko + zamichejte. Nechte 2 az 3
ovoce) minuty odstat. Pfed podavanim
dobre zamichejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.
Kojenecké [ 100 ml {300 W |30—-40 s 2-3 Dobfe zamichejte nebo
mléko protfepeijte a nalijte do
sterilizované sklenéné lahve.
200 ml 50 s az Postavte do stfedu oto¢ného
1 min. talife. Vafte nezakryté. Dobfe
protfepejte a nechte alespon 3
minuty odstat. Pfed podavanim
dobfe protfepejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.
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Ohfev tekutin a potravin

Vykonoveé stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny
pro ohrev.

Potravina |Porce Vykon |Doba |Doba Pokyny
(min.) |odstaveni
(min.)
Napoje 150 ml (850 W| 1-1% 1-2 Nalijte do keramického $alku
Kava, (1 8alek) (150 ml) nebo hrnku (250 ml)
mléko, 250 ml 116-2 a polozte do stfedu oto¢ného
Caj, voda (0 | (1 hrnek) talife. Ohfivejte nezakryté.
pokojové Pred odstavenim a po ném
teploté) peclivé zamichejte. PFi
vyjimani §alki budte opatrni
(viz bezpec€nostni pokyny pro
tekutiny).
Polévka 250 g ([850W| 3-3% 2-3 Nalijte polévku do hlubokého
(chlazena) keramického talire.
Zakryjte plastovym vikem.
Po ohfati dobfe zamicheijte.
Znovu zamichejte pred
podavanim.
Duseny 350g [600W| 5%- 2-3 Vlozte duseny pokrm do
pokrm 6% hlubokého keramického talife.
(chlazeny) Zakryjte plastovym vikem.
Béhem ohfevu obcas
zamichejte a znovu
zamichejte pfed odstavenim a
poté pfed podavanim.
Téstovinys | 350g (600 W| 4%-- 3 Téstoviny (napf. Spagety nebo
omackou 5% nudle) dejte na mélky
(chlazené) keramicky talif. Zakryjte
potravinovou félii vhodnou do
mikrovinné trouby. Pred
podavanim zamichejte.
Plnéné 350g [600W| 5-6 3 PInéné téstoviny (napf. ravioli,
téstoviny s tortellini) dejte do hlubokého
omackou keramického talife.
(chlazené) Zakryjte plastovym vikem.
Béhem ohfevu obcas
zamichejte a znovu
zamichejte pfed odstavenim a
poté pfed podavanim.
Pokrm na 350g [600W| 5%- 3 Pokrm tvofeny 2—-3
talifi 6% chlazenymi slozkami umistéte
(chlazeny) na keramickou misku. Zakryjte
potravinovou félii vhodnou do
mikrovinné trouby.
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RUCNI ROZMRAZOVANI

Mikroviny pfedstavuji vynikajici zplisob, jak rozmrazit zmrazené potraviny.
Mikroviny mrazené potraviny Setrné a v kratké dobé rozmrazi. To mGze byt velmi
vyhodné napfiklad v pfipadé, kdy se objevi ne¢ekani hosté.

Mrazend drlibez musi byt pred varfenim diikladné rozmrazena. Odstrarite
vSechny kovové sponky a vyjméte veSkeré obaly, aby mohla tekutina odtéci.

VloZte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloviné rozmrazovani
obrat’te, scedte v§echny tekutiny a co nejdfive odstrarite véechny drlibky.
Ob¢as potravinu zkontrolujte a ujistéte se, Ze neni zahfata.

Pokud se mensi a tenéi ¢asti mrazené potraviny za¢nou zahfivat, je mozné je
béhem rozmrazovani chranit zabalenim do velmi malych prouzkd alobalu.

Pokud by se dribez zac¢ala na povrchu zahfivat, zastavte rozmrazovani a nechte
20 minut odstat. Pak teprve pokraéujte v rozmrazovani.
Ryby, maso a driibez nechte odstat, aby se mohlo rozmrazovani dokongit. Doba
odstaveni pro UpIné rozmrazeni se li§i podle mnozstvi potraviny. Udaje naleznete
v nasledujici tabulce.

Tip: Ploché potraviny se rozmrazuji Iépe nez silné vrstvy a mala mnozstvi
vyzaduji krat$i dobu rozmrazovéani. Myslete na tuto radu pfi zmrazovani a
rozmrazovani potravin.

PFi rozmrazovani mrazenych potravin o teploté —18 az —20 °C pouzijte pro
orientaci tuto tabulku.
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VSechny mrazené potraviny by mély byt rozmrazovany pfi rozmrazovacim
vykonovém stupni (180 W).

Potravina Porce |Doba Doba Pokyny
(min.) odstaveni
(min.)
Maso
Mleté maso | 250g | 6%-7% 5-25 |Maso polozte na mélky
500 g 13-14 keramicky talif. Ten¢i okraje
Vepiové 2509 | 7%-8% chrarite alobalem.
steaky Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otocte!
Drabez
Kureci 500g |14%-15%| 15-40 |Nejprve polozte kufeci kousky
kousky (2 ks) kdzi doll, celé kufe polozte
prsicky na mélky keramicky
Celékufe | 900g | 28-30 af.
Tenci ¢asti, napfiklad konce
stehen a kfidla, chrarite
alobalem. Po uplynuti poloviny
doby rozmrazovani otocte!
Ryby
Rybi filety 200g 6-7 5-15 |Mrazenou rybu polozte

(2 ks) doprostfed mélkého

400 g 12-13 keramického talife.

(4 ks) Tenci Casti zasurite pod silngjsi
¢asti. Uzké konce ryby chrante
alobalem.

Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otocte!
Ovoce
Bobulovité | 250 g 6-7 5-10 |Ovoce rozlozte na mélkou
ovoce kulatou sklenénou misku (o
velkém praméru).
Chléb
Dalamanky | 2ks V-1 5-20 |Dalaméanky usporadeijte do
(kazdy asi 4 ks 2-2Y kruhu, chléb vodorovné na
50 g) kuchyrisky papir polozeny na
Toasty 250 g 4Y5-5 stfed otocného talife.
nebo Po uplynuti poloviny doby
sendvie rozmrazovani otocte!
Némecky 500 g 8-10
chléb
(pSeniéna +
zitna
mouka)
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GRILOVANI

Topné grilovaci téleso je umisténo pod stropem prostoru trouby. Je v ¢innosti,
kdyz jsou zaviena dvitka a oto¢ny talif se otaéi. Otaceni talife zajist'uje
rovnomeérnéjsi opeceni potraviny. Pfedehratim grilu po dobu 4 minut docilite
rychlejsiho opeceni potraviny.

Nadobi vhodné pro grilovani:
Mélo by byt ohnivzdorné a mize obsahovat kov. Nepouzivejte zadny druh
plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné ke grilovani:
Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky Sunky a slaniny, tenké porce ryb,
sendvi¢e a vSechny druhy toastd s oblohou.

DULEZITA POZNAMKA:

VZzdy, kdyz pouzivate pouze rezim grilovani, zkontrolujte, zda je topné grilovaci
téleso pod stropem ve vodorovné poloze, a nikoli ve svislé poloze na zadni sténé
trouby. Nezapomerite, Ze potraviny je nutné poloZit na vysoky rost (pokud neni v
pokynech uvedeno jiné doporuceni).

MIKROVLNNY OHREYV + GRIL

Tento rezim vareni kombinuje vyzafované teplo grilu s rychlosti mikrovinného
vafeni. Je v ¢innosti, jen kdyz jsou zavfena dvitka a otoény talif se otaéi. Diky
otaceni otoéného talife se potravina rovhomérné opece. Tento model trouby
nabizi tfi kombinované rezimy:

600 W + gril, 450 W + gril a 300 W + gril.

Nadobi pro vareni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim:
Pouzivejte nadobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt
ohnivzdorné. V kombinovaném rezimu vareni nepouzivejte kovové nadobi.
Nepouzivejte zadny druh plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné pro vareni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s
grilovanim:

Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vareni patfi vSechny druhy
varenych pokrmd, které je tfeba ohfat a opéci (napfiklad zapékané téstoviny) a
také potraviny vyzadujici kratkou dobu pro opeceni povrchu. Tento rezim je také
mozné pouzit pro silné porce potravin, kterym prospiva opeceny a kfupavy
povrch (napfiklad kufeci kousky, které se v poloviné doby vareni otog¢i).
Podrobné informace naleznete v tabulce pro grilovani.
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DULEZITA POZNAMKA:

Vzdy, kdyZ pouzivate kombinovany rezim (mikrovinny ohfev + grilovani),
zkontrolujte, zda je topné grilovaci téleso pod stropem ve vodorovné poloze, a
nikoli ve svislé poloze na zadni sténé trouby. Potraviny je nutné polozit na vysoky
rost (pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporuéeni). Jinak je tfeba je polozit
pfimo na oto€ny talif. Pokyny si prosim vyhledejte v nésledujici tabulce.

Pokud ma byt pokrm opeceny z obou stran, je tfeba jej otocit.

Pokyny pro grilovani mrazenych potravin

Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientaéni pokyny
pro grilovani.

Cerstvé Porce [Vykon 1.Doba [2.Doba [Pokyny
potraviny nai. opékani
strané  |druhé
(min.) strany
(min.)
Dalamanky Mikroviny | 300 W + | Pouze |Usporadejte dalamanky na
(kazdy asi + gril gril gril | ro$tu do kruhu. Grilujte
50 g) 2 ks 1-1%% 1-2 |dalamanky na druhé strané
4 ks 201 1-2 |az dosahnete pozadované
kfupavosti. Nechte 2 az 5
minut odstat.
Bagety s 250— | 450 W + 8-9 - Polozte 2 mrazené bagety
oblohou 3009 gril vedle sebe na roét. Po
(rajCata, syr, | (2 ks) grilovani je nechte 2 az 3
Sunka, minuty odstat.
Zampiony)
Zapékani 400g| 450 W + | 13-14 -- Vlozte mrazené suroviny do
(zelenina s gril malé kulaté sklenéné
bramborem) pyrexové misy. Polozte
nadobu na rost.
Po upeceni nechte 2 az 3
minuty odstat.
Téstoviny [400g| 600 W + | 14-15 - Vlozte zapékané téstoviny
(cannelloni, gril do malé sklenéné pyrexové
makarony, misy.
lasagne) Polozte nadobu pfimo na
otoény taliF.
Po upeceni nechte 2 az 3
minuty odstat.
Kufreci 250g | 450 W + | 5-5% 3-3%2 |Polozte kufeci nugety na
nugety gril rost.
Cipsy 2509|450 W + | 9-11 4-5 |Rozlozte Cipsy rovnomérné
gril na pecici papiru na rost.

—@®
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Pokyny pro pripravu pokrmii (pokracovdni)

Pokyny pro pfipravu éerstvych pokrmu

Predehfrivejte gril 4 minuty pomoci funkce grilovani.
Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientaéni pokyny

pro grilovani.
Cerstvé Porce Vykon (1. Doba |2. Doba |Pokyny
potraviny nal. opékani
strané |druhé
(min.) |strany
(min.)
Toastové 4 ks Pouze| 4-5 | 42-5%2 |Polozte toastové platky
platky (kazdy po | gril vedle sebe na rost.
25 Q)
Dalaménky | 2—4 kusy |Pouze| 2-3 2-3 [Nejprve polozte dalamanky
(jiz gril pfimo na rost do kruhu
upecené) spodni stranou vzharu.
Grilovana 200 g 300 W | 312-4% - Rajcata rozkrojte na
rajéata (2 ks) + gril poloviny. Navrch polozte
400 g 6-7 syr. Usporadeijte je do
(4 ks) kruhu na mélkou sklenénou
pyrexovou nadobu.
Dejte nadobu na rost.
Havajské 2 ks 450 W | 3%-4 -- Nejprve opecte toastové
toasty (300 g) + gril platky. Polozte toasty s
(Sunka, oblohou na rost.
ananas, Polozte 2 toasty vedle sebe
syrové pfimo na rost.
platky) Nechte 2 az 3 minuty
odstat.
Pecené 2509 600 W | 412-5% -- Brambory rozkrojte na
brambory 500¢g + gril 8-9 poloviny. PoloZte je do
kruhu na rost, stranou fezu
ke grilu.
Kufreci 450-500g |300W | 8-9 9-10 |Kureci kousky potrete
kousky (2 ks) + gril olejem a kofenim.
Polozte je do kruhu na rost,
kostmi smérem do stredu.
Polozte jeden kureci
kousek doprostred rostu.
Nechte 2 az 3 minuty
odstat.
Jehnédi 400 g Pouze | 11-13 8-9 |Potfete jehnéci platky
platky (4 ks) gril olejem a kofenim.
(stfedni) Polozte je do kruhu na rost.

Po grilovani je nechte 2 az
3 minuty odstat.

Cerstvé Porce Vykon [1.Doba [2. Doba |Pokyny
potraviny natl. opékani
strané |druhé
(min.) |strany
(min.)
Veprové Mikrov| 300 W | Pouze |Potfete veprové steaky
steaky Iny + | + gril gril |olejem a kofenim.
250 g gril 7-8 6-7 |Polozte je do kruhu na rost.
(2 ks) Po grilovani je nechte 2 az
3 minuty odstat.
o |Pecena 1 jablko |300W | 4-4% - Vykréjejte jadfince a
jablka (asi 200 g) | + gril naplite jablka hrozinkami a
2 jablka 6-7 dzemem. Ozdobte
(asi 400 g) mandlovymi platky.
Uspofadeijte do kruhu na
mélkou pyrexovou misku.
Polozte nadobu pfimo na
oto¢ny talif.
[ ]
]
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Pokyny pro pripravu pokrmii (pokracovdni)

Cisténi mikrovinné trouby

SPECIALNI RADY

ROZPOUSTENI MASLA

VloZte 50 g masla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym vikem.
Zahfivejte 30 az 40 sekund pfi vykonu 850 W, dokud se maslo nerozpusti.

ROZPOUSTENI COKOLADY

Vlozte 100 g ¢okolady do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahfivejte 3 az 5 minut pfi vykonu 450 W, dokud se ¢okolada nerozpusti.
Béhem rozpousténi jednou &i dvakrat zamichejte. Pfi vyjimani z trouby pouzijte
chnapky!

ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU

Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné néadoby.
Zahfivejte 20 az 30 sekund pfi vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

ROZPOUSTENI ZELATINY

VloZte suché platky zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody.
Odkapanou zelatinu vliozte do malé sklenéné pyrexové misy.
Zahfivejte po dobu 1 minuty pfi vykonu 300 W.

Po rozpusténi zamichejte.

PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.
Varte nezakryté ve sklenéné pyrexové nadobé po dobu 3%z az 4%. minut pfi
vykonu 850 W, az poleva/zelatina zpriihledni. Béhem vareni dvakrat zamicheite.

VARENI MARMELADY

Vlozte 600 g ovoce (napfiklad smés bobulovitych plodl) do sklenéné pyrexové
nadoby s vikem. Pfidejte 300 g cukru pro konzervaci a dobfe zamicheijte.

Varte nezakryté po dobu 10 az 12 minut pfi vykonu 850 W.

Béhem vareni nékolikrat zamichejte. Vlijte pfimo do malych zavarovacich sklenic
se Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

VARENI PUDINKU

Nasypejte pudinkovy prasek a cukr do mléka (500 ml) podle pokynt vyrobce a
dobfe rozmichejte. Pouzijte vhodnou sklenénou pyrexovou nadobu s vikem.
Varte zakryté po dobu 6% az 7% minut pfi vykonu 850 W.

Béhem vareni nékolikrat dikladné zamichejte.

OPEKANI MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomérné rozprostiete 30 g pokrajenych mandli na stfedné velky keramicky talif.
Béhem opékani nékolikrat promichejte, opékejte 3'2 az 4% minuty pfi vykonu 600 W.
Nechte v troubé 2 az 3 minuty odstat. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chiapky!

Ndsledujici soucdsti trouby by mély byt pravidelné ¢istény, aby nedoslo k
usazeni CdsteCek potravin a tuku:
®  Vnitini a vnéjsi povrchy,
*  dviika s tésnénim dviiek,
® otocny tali¥ a otocné kruhy.
- VZDY zajistéte, aby bylo t&snéni dvifek Sisté a dvitka spravné
zaviena.
- Pokud trouba nebude udrzovéana v gistoté, mize dojit k naruseni
povrchu. To by negativné ovlivnilo funkci pfistroje a mohlo by
° vyustit i v nebezpecnou situaci.

1. Vnéjsi plochy ocistéte mékkym hadfikem a teplou mydlovou vodou.
Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny nebo cékance na vnitfnich povrsich nebo na otoéném kruhu odstrarite
hadfikem namoéenym v mydlové vodé. Oplachnéte a osuste.

3. Ztvrdlé ¢astecky potravin a nepfijemny zapach odstranite takto: polozte na
otocny talif Salek zfedéné citronové St'avy a deset minut zahfivejte na
maximalni vykon.

4. Kdykoli je tfeba, muzete talif myt v myéce.

Y NELIJTE vodu do ventilaénich otvord. NIKDY nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky nebo chemicka rozpoustédla. Pfi
¢isténi tésnéni dvifek vénujte zvlastni pozornost tomu, aby se
Castecky:

* neakumulovaly,
e nebranily spravnému zavirani dvirek.

Y Vyeéistéte vnitini prostor mikrovinné trouby ihned po kazdém
pouziti slabym roztokem C¢isticiho prostfedku. Pfed ¢isténim vSak
nechte troubu vychladnout, aby nedoSlo ke zranéni.

N otocit topné téleso o 45° dolll a vycistit je.
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Skladovdni a opravy mikrovinné trouby

Technické udaje

Pri skladovani trouby nebo jejim odevzddni do servisu je tieba dodrZet
nékolik jednoduchych bezpecnostnich opatreni.

Trouba se nesmi pouZivat v piipadé, Ze jsou poskozena dviika nebo tésnéni
dvirek:

e  Praskly zdvés

® Poskozené tésnéni

e Zkrouceny nebo prohnuty pldast’ trouby

Opravu smi provddét pouze kvalifikovany technik zaméreny na opravy
mikrovinnych trub.

- NIKDY nesnimejte vnéjsi plast’ trouby. Ma-li trouba poruchu a je
tfeba ji opravit anebo mate pochybnosti o jejim stavu:
e odpojte ji z elektrické zasuvky,
* obrat'te se na nejblizsi poprodejni servis.

Y Chcete-li troubu doc¢asné uskladnit, zvolte suché bezprasné
misto.
Davod: Prach a vihkost mohou negativné ovlivnit funkéni soucasti
trouby.

P Tato mikrovinna trouba neni uréena pro komeréni vyuziti.

Czech Republic
|

Toto oznageni na vyrobku, jeho prislusenstvi nebo dokumentaci znamend, Ze vyrobek a jeho
elektronické prislusenstvi (napriklad nabijecku, nahlavni sadu, USB kabel) je po skonceni
Zivotnosti zakézano likvidovat jako bézny komunéini odpad. Moznym negativnim dopadum
na Zivotni prostredi nebo lidskeé zdravi zpusobenym nekontrolovanou likvidaci zabranite
oddélenim zminénjch produkti od ostatnich typd odpadu a jejich zodpovédnou recyklaci

za Gtelem udrZitelného vyuzivani druhotnych surovin.

Spravna likvidace vyrobku
(Elektricky a elektronicky odpad)

Uzivatelé z fad domécnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo u
prisludného méstského ufadu vyZadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky odevzdat k
bezpeéné ekologické recyklaci.

Podnikovi uivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat véechny podminky kupni
smlouvy. Tento vyrobek a jeho elekironické prislusenstvi nesmi byt likvidovan spolu s
ostatnim primysiovym odpadem.

Spolecénost SAMSUNG se stdle snaZi vylepSovat své vyrobky. Jak
technické iidaje, tak tyto pokyny pro uZivatele proto mohou byt zménény
bez predchoziho upozornéni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (111.10) BKM-IpM jako

distributor potvrzujeme, Ze trouby Samsung GES6N odpovidaji niZe
uvedenym technologickym parametriom.

Model GE86N
Zdroj napajeni 230V -50 Hz
Spotreba energie
Mikrovinny rezim 1300 W
Gril 1100 W
Kombinovany rezim 2400 W

Pfikon 100 W /850 W (IEC-705)
Provozni frekvence 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)

Metoda chlazeni

Motor chladiciho ventilatoru

Rozméry (S x V x H)
Vnéjsi
Vnitfni prostor trouby

489 x 275 x 410 mm
330 x 211 x 329 mm

Objem

23 litrd

Hmotnost
Cista

Pfiblizné 15 kg

Uroven hluku

42 dBA
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ELECTRONICS

DOTAZY NEBO POZNAMKY

ZEME

BELGIUM

ZAVOLEJTE NAM

022012418

NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU

www.samsung.com/be (Dutch)
www.samsung.com/be_fr (French)

CZECH REPUBLIC

800 - SAMSUNG (800-726-786)

WWW.Samsung.com/cz

DENMARK 8 - SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/dk
FINLAND 30-6227 515 www.samsung.com/fi
FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr

GERMANY 01805 - SAMSUNG(726-7864, € 0,14/Min) www.samsung.com.de

HUNGARY 06 - 80 - SAMSUNG (726-7864) www.samsung.com/hu

ITALIA 800 - SAMSUNG (726-7864) www.samsung.com/it
LUXEMBURG 02 261 03710 www.samsung.com/lu
NETHERLANDS (0900(-)332—-7E?6A4'1\,AZU0,\,‘1GO/Min) www.samsung.com/nl

NORWAY 3 - SAMSUNG (726-7864) WWW.Samsung.com/no
POLAND 0-801 701252'\6178_3’;%3(1 72678) www.samsung.com/pl

PORTUGAL 808 20 - SAMSUNG (726-7864) www.samsung.com/pt
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (726-7864) Www.samsung.com/sk

SPAIN 902 - 1 - SAMSUNG (902 172 678) www.samsung.com/es
SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG) WWWw.samsung.com/se
UK 0845 SAMSUNG (726-7864) www.samsung.com/uk
EIRE 0818 717 100 www.samsung.com/ie
AUSTRIA 0810 - SAMSUNG (726-7864, € 0.07/Min) www.samsung.com/at
Switzerland 0848 - SAMSUNG (726-7864, CHF 0.08/Min) www.samsung.comy/ch

www.samsung.com/ch_fr/(French)
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