MIKROVLNNA TROUBA

(2 Uzivatelska pfiruéka a privodce vaienim

FG87KST/FG87K

©fd|o]=li0fs

o lielg | fie

Rychly privodce zakladnimi funkCemi ...........coceeeiieeiiininieiieneeee 2
TrOUDA ..o 2
OVIAAACT PANEI ... e 3
PHSIUSENSIVI ..o e 3
Pouziti této uzivatelské priruCKY ..........cccooviiiiiiiiiiiii s 4
Bezpe€nostni opatfeni ... 4
NaSTAVENT CASU ...t 6
Co délat v pfipadé pochybnosti nebo pfi problémech ...........c.ccceeenee. 6
Vareni / OhFIVANT ..o 7
UFOVNG VYKONU .....ceevicecvs ettt e se s 7
UKONEENT VAFENT ..ot 8
Nastaveni doby vareni ..o 8
Pouzivani parniho GiStENI .........cceeiiiiiiiiiee e 8
Pouzivani automatického ohfevu .. ..9
Nastaveni automatického ohfevu ........... .9
Pouzivani automatického rozmrazovani .... .10
Nastaveni automatického rozmrazovani ............cccceeeiiiieiienceccenen. 10
Pouzivani funkce automatického opékani ............ccccoeiiiiiiiiniiceenn, 11
Pouzivani funkce ruéniho opékani ..........cccceeveiieneriienie e 12
Vybér polohy topného tElesa ..........ccceviriiiieieiiineeee e 13
Vybeér kuchynskych potfeb ...........cocoviiiiiiiii e 13
GHIOVANT .. et e 13
Kombinovani mikrovinného varfeni a grilovani ..., 14
VYPNULT PIPANT ..o 14
Bezpecénostni zamky mikrovinné trouby ..........ccccoeoeiiiiinieiiineeees 14
Privodce vhodnym kuchyriskym nadobim ..........ccccceevvevrenvncnnenennnne 15
Privodce Varenim .......cccccrcirrienereceeee e 16
CistaNT MIKroVINNG troUDY .........ocveveieieeeieceeieeeee e 22
UloZeni a opravy mikrovinné trouby .............cccccviieiiiiiiniinic i, 23

TeChniCKE UdaJe .......c.oeeiiiiiiiiieieee s 23



Rychly pravodce zdkladnimi funkcemi Trouba

Chci uvaiit néaky pokrm

1. Pokrm vlozte do trouby. VETRACI OTVORY = i
A Zvolte vykon jednim nebo nékolika stisknutimi tlagitka 1. OSVETLEN!

DRZAK MISKY
MADLO GRIL NA VODU DISPLEJ

2. Nastavte pozadovanou dobu vareni stisknutim tlacitek .

< A (=) a(a). B
3. Stisknéte tlacitko >.
<D Vysledek: Zacalo vareni. Po dokonéeni vareni trouba
+30s Ctyfikrat zapipa.
Chci rozmrazit néjaky pokrm

1. ZmraZeny pokrm vlozte do trouby.

% Zvolte typ pfipravovaného pokrmu jednim nebo

Powr opakovanym stisknutim tlacitka Power (3 ). DVIBKA OVLADAGI
o VLADACI

' ] . . . OTOCNA PANEL
2. Zvolte hmotnost stisknutim tlaCitek (<) a (). OTOCNY TALIR PODLOZKA
< N ZAMKY DVERI SPOJKA OTVORY
BEZPECNOSTNICH
> 3. Stisknéte tiaditko (. . ZAMKU

+30s

Chci dobu prodlouZit o 30 s

Nechte pokrm v troubé.
<D Kazdym stisknutim tlacitka +30s pfidate dalSich
+30s 30 sekund.

Chci grilovat néjaky pokrm
1. Stisknéte tladitko .

[ ]
w
2. Nastavte pozadovanou dobu vareni stisknutim tlacitek
< A (=)a(a).
<D 3. Stisknéte tlaCitko >.

+30s




Ovladaci panel

PrisluSenstvi

>

~N
1 58 5 7
Power Auto
2 Crusty Cook A 8
3 uu H5UU 9
4 @ Steam Clean 10
5 1] v Al
6 ") <> 11
Stop +30s
O O O O
O O OO
O O O O
O O OO
J
TLACITKO AU"I'O’MATICKEHO 6. TLACITKO ZASTAVENI/ZRUSENI
ROZMRAZOVANI 7. TLAVCI'TKO AUTOMATICKEHO
TLACITKO AUTOMATICKEHO OHREW
OPEKANI 8. TLACITKO VYBER VYKONU

TLACITKO GRILOVANI
TLACITKO NASTAVENI HODIN
TLACITKO NAHORU (&) / DOLU
(=) (doba vareni, hmotnost

a velikost porce)

9. TLACITKO KOMBINOVANE
VARENI

10. TLACITKO PARNIHO CISTENI

11. TLACITKO START

V zdvislosti na zakoupeném modelu trouby jste obdrZeli i odpovidajici
prislusenstvi, které miiZete pouZivat riznymi zpiisoby.

1. Spojka je umisténa na hfideli motoru na dné trouby.
& Ugel: Spojka otaéi otoénym talifem.
Vi

2. Otocna podloZka je umisténa v troubé uprostfed.
Ucel: Otoc¢na podlozka nese otocny talif.

3. Otocny talif je umistén na oto¢né podloZce uprostied
trouby na spojce.
Ugel: Otoény talif je uren pro umisténi vafenych
potravin; Ize ho snadno vyjmout a vycistit.

4. Kovovy rost, Ize ho umistit na otocny talif.
Ucel: Kovovy rost mizete pouzit pro grilovani
a kombinované vareni.

5. Opékaci tali¥, viz strana 11 a 12.
Ucel: Opékaci talif je uréeny pro pouziti funkce
automatického nebo ru¢niho opékani.

6. Miska na vodu, viz strana 8.
Ucel: Misku na vodu mUzete pouzit k ¢isténi.

- NEpouZzivejte mikrovinnou troubu bez otoéné podlozky a otoéného
talife.



Poutiti této uZivatelské prirucky

Bezpecnostni opatieni

Prdaveé jste si zakoupili mikrovinnou troubu znacky SAMSUNG. Vase
uzivatelskd pfirucka obsahuje mnoho cennych informaci o vareni
prdvé pomoci vasi mikrovinné trouby:

® Bezpecnostni opatieni

®  Vhodné kuchyriské nddobi a potieby

e Ulitecné tipy
Na vnitini strané obdlky naleznete rychlého privodce uvddéjiciho étyii
zdkladni pouZiti:

* Vaieni

* Automatické rozmrazovdani

* Grilovani

¢ ProdlouZeni doby pripravy

Na zaédtku uZivatelské prirucky naleznete obrdzek trouby a hlavné
ovlddaciho panelu, abyste tak mohli sndze najit ovladace.

*

Pozor

Detailni postupy vyuZivaji tfi rizné symboly.
- e

Dulezité Poznamka
UPOZORNENI! NEVYSTAVUJTE SE ZBYTECNE
NADMERNEMU MIKROVLNNEMU ZARENI

Pokud nedodrzite nasledujici bezpeénostni opatfeni, mohli byste se vystavit

nebezpeénému mikrovinnému zareni.

(a) Za zadnych okolnosti se nesnazte troubu uvést do provozu s otevienymi

dvitky nebo jakkoliv manipulovat s bezpe¢nostnimi zamky (dvefnimi

zapadkami) nebo do otvord bezpeénostnich zamka cokoliv vkladat.

Nevkladejte zadné cizi pfedméty mezi dvifka a ¢elo trouby. Nedopus'te, aby

se na tésnéni hromadily necistoty nebo zbytky Cisticich prostfedku. Udrzujte

dvitka a tésnici plochy Cisté tim, Ze je po kazdém pouziti otfete nejprve vihkou
utérkou a potom suchou.

(c) Troubu nepouzivejte, pokud je poskozena. Musi byt opravena kvalifikovanym
technikem Skolenym vyrobcem. Je velmi dilezité, aby se dvitka trouby
spravné dovirala a nasledujici sou¢asti nebyly poskozené:

(1) Dvitka, tésnéni dvifek a povrchy tésnéni
(2) Zaveésy dvifek (zlomené nebo uvolnéné)
(3) Napajeci kabel

(d) Troubu nesmi upravovat ani opravovat nikdo jiny nez fadné kvalifikovany

servisni technik Skoleny vyrobcem.

®

-

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY.

PECLIVE SI JE PRECTETE A USCHOVEJTE PRO PRIPADNE
DALSI POUZITI.

Nez uvedete vasi mikrovinnou troubu do provozu, zkontrolujte, zda
Jsou dodrZena ndsledujici bezpecnostni opatreni.

1.V mikrovinné troub& NEpouzivejte kovové nadobi:
* Kovové hrnce
* Porcelan se zlatym nebo stfibrnym zdobenim
¢ Jehlice, vidlicky apod.
Davod:  Muze dojit k jiskfeni nebo vzniku elektrického oblouku a nasledné
poskozeni trouby.

2. NEohfivejte:
e Zatavené nebo vakuove uzaviené lahve, sklenice, nadoby.
(napf. détskeé vyzivy).
e Vzduchotésné uzaviené potraviny
(napf. vejce, ofechy ve slupce, rajska jablka).
Divod:  ZvySeni tlaku miize mit za nasledek explozi.
Tip: Sejméte vicko, nebo slupku, sacek apod. propichnéte.

3. NEpouzivejte mikrovinnou troubu, pokud je prazdna.
Diivod:  Mohlo by dojit k poskozeni stén trouby.
Tip: Nechavejte vzdy uvnitf trouby sklenici s vodou.
Pokud byste troubu omylem zapnuli, absorbuje vytvarejici se
mikroviny.

4. NEzakryvejte vétraci otvory ubrusy nebo novinami.
Dlivod:  Ubrus nebo noviny by se mohly vznitit, protoze otvory je odvétravan
horky vzduch z trouby.

5. P¥i vyjimani nadob z trouby VZDY pouzivejte kuchyriské chiiapky.
Diivod:  Nékteré nadoby absorbuji mikroviny a navic je teplo vzdy
pfedavano potravinami na nadoby. Nadoby jsou tedy horké.

6. NEdotykejte se topnych téles a vnitfnich stén trouby.

Davod:  Stény mohou byt i po dokonéeni vareni horké a zpUsobit
popéleniny, pfestoze tak nevypadaji. Hoflavé materidly nesmi pfijit
do styku s vnitfnimi ¢astmi trouby. Nechte troubu nejdfive
vychladnout.

7. Riziko vzniku pozaru uvnitf trouby omezite takto:

V troubé neskladujte hoflavé materialy.

Z papirovych nebo plastikovych sackl odstrarte kovové sponky.
Mikrovinnou troubu nepouziveijte k suseni novin.

Pokud zaznamenate kouf, nechte dvitka trouby zaviena a troubu vypnéte
nebo odpojte od zdroje energie.



Bezpecnostni opatieni (pokracovdni)

8. Pfi ohfivani tekutin a détské stravy budte obezfetni.

¢ Po vypnuti trouby nechte pokrm VZDY alespori 20 sekund odstat, aby se
mohla vyrovnat teplota. .

* V pfipadé potfeby béhem ohfivani potraviny michejte a michejte je VZDY
po dokonéeni ohfivani.

e  Pfi manipulaci s nadobami po ohfivani dbejte opatrnosti. Pokud je nadoba
pfili§ horka, mohli byste se popalit.

* Hrozi riziko odloZzeného varu.

*  Aby nedoSlo k odlozenému varu a nasledné k popaleni, vioZzte do nadoby
plastovou Izi€ku nebo sklenénou ty€inku a pfed ohfevem, béhem ohfevu
i po ném tekutiny michejte.

Ddvod: Béhem ohfevu tekutiny mGze tekutina dosahnout bodu varu; coz

znamena, ze odlozeny var se mlze aktivovat po vyjmuti nadoby
z trouby. Pak byste se mohli opafit. i

eV pfipadé opareni dodrzujte tento postup PRVNI POMOCI:

*  Oparenou ¢ast ponofte alespor na 10 minut do chladné vody.
Prilozte Cisty, suchy obvaz.
Neaplikujte zadné krémy, oleje ani mléka.

* NIKDY nadobu neplite UpIné a zvolte nadobu s SirSim hrdlem, aby
nedoslo k prete¢eni obsahu. Lahve s tzkymi hrdly mohou pfi pfehrati
explodovat.

e VZDY zkontrolujte teplotu détskych pokrm( nebo mléka, nez je ditéti
podate.

¢ NIKDY neohfivejte kojeneckou lahev s nasazenym dudlikem, protoze by
mohla pfi pfehfati explodovat.

9. Daveijte pozor, abyste neposkodili napajeci kabel.

¢ Napajeci kabel ani zastréku nenamacejte do vody a udrzuijte je
v dostate¢né vzdalenosti od zdrojl tepla.

* Zafizeni nepouzivejte, pokud jsou napdjeci kabel nebo zastréka
poskozené.

10. P¥i otevirani dvifek stlijte od trouby ve vzdalenosti natazené paze.
Dlavod:  Mohla by vas opafit uvoliiujici se horka para.
11. UdrZujte troubu uvnitf istou.
Davod:  Zbytky potravin nebo vystfiknuty olej ulpéné na sténach trouby
mohou poskodit povrch stén a snizit efektivitu trouby.

12. Béhem provozu miiZzete v troubé zaznamenat "cvakani" (zejména pfi
rozmrazovani).
Davod:  Tento zvuk je normélini a dochazi k nému pfi zméné vykonu.

13. Pokud byste mikrovinnou troubu pustili prazdnou, z bezpeénostnich divodu
se automaticky vypne napajeni. Asi po 30 minutach ji mGzete opét normainé
pouzit.

14. Z dlivodd osobniho bezpedéi zapojte kabel do 3kolikové uzemnéné zasuvky,
230V, 50 Hz, AC. Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi byt vyménén
vyrobcem nebo kvalifikovanym servisnim technikem, aby nedoSlo k zasahu
elektrickym proudem.

15. Nestavte mikrovinnou troubu na horka nebo vihka mista, napf. vedle
elektrické nebo plynové trouby nebo radiator(i. Technické udaje napajeni
trouby musi byt dodrzeny a jakykoliv pouzity prodluzovaci kabel musi
odpovidat stejnym standardiim, jako ma napajeci kabel trouby. Pfed prvnim
pouzitim mikrovinné trouby otfete vnitfek a tésnéni dvifek vihkou utérkou.

*

*

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Béhem ptipravy pokrm( v jednorazovych nadobach z plastu, papiru nebo jinych
hoflavych material(i byste obéas méli do trouby nahlédnout a zkontrolovat jejich
stav.

DULEZITE

NIKDY nenechaveijte déti pouzivat mikrovinnou troubu nebo si s ni hrat. Zaroven
je nenechavejte bez dozoru v blizkosti mikrovinné trouby, kdy je trouba v provozu.
Pfedméty zajmu déti byste neméli odkladat nebo schovavat v prostoru nad
mikrovinnou troubou.

VAROVANI:
Pokud jsou poSkozena dvitka nebo jejich tésnéni, nesmite troubu pouzivat, dokud
nebude opravena k tomuto Ukonu zpusobilou osobou.

VAROVANI:

Pro nepovolanou osobu je nebezpe¢né opravovat nebo sefizovat zafizeni trouby,
ktera jsou umisténa pod ochrannym krytem mikrovinného zareni a vyzaduji jeho
sejmuti.

VAROVANI:
Tekutiny a jiné potraviny nesmi byt ohfivany v uzavienych nadobach. Hrozi
nebezpedi exploze.

VAROVANI:

Déti mohou bez dozoru dospélych pouzivat mikrovinnou troubu pouze tehdy,
pokud byly nalezité pou¢eny o spravném pouzivani trouby a znaji nebezpedi,
kterd mohou vzniknout v disledku nespravného pouzivani.



Nastaveni casu

c Vase mikrovinnd trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Cas si
muiZete zobrazit ve 24hodinovém nebo 12hodinovém formdtu. Hodiny

musite nastavit v téchto pfipadech:
® Pii prvni instalaci vasi mikrovinné trouby.
e Po vypadku elektrické energie.

e=d Nezapomernite nastavit ¢as pfi pfechodu na letni a zimni &as.
1. Zobrazeni ¢asu Stisknéte
@ V... @ tlaéitko...
24hodinovém formatu jednou
12hodinovém formatu dvakrat

2. Hodiny nastavte stisknutim tladitka (<) a (&).

3. Stisknéte tlagitko (3).

4. Minuty nastavte stisknutim tlacitka (=) a (&&).

5. Stisknéte tlacitko ().

Co délat v pripadé pochybnosti nebo pri
problémech

Pokud mdte jakékoliv 7 ndsledujicich problémuii, vyzkouSejte pouZit
doporucend opatieni.

4 Normalni je.
¢ Kondenzace uvnitf trouby.
* Okolo dvifek a krytu trouby proudi vzduch.
¢ Okolo dvitek a krytu trouby se line svétlo.
e Okolo dvifek nebo vétracich otvorli vychazi para.

& Po stisknuti tladitka (> se trouba nezapne.
* Jsou dvitka zcela uzaviena?

& Potraviny nejsou uvarené.
* Nenastavili jste spravny ¢as anebo jste nestiskli tlacitko <> .
e Jsou dvifka zaviena?
* Nepretizili jste elektricky obvod a nezpusobili vyhoreni pojistek nebo
vyhozeni jistice?

4 Potraviny jsou bud pfevafené, nebo nedovarené.
¢ Nastavili jste odpovidajici délku vafeni podle typu potravin?
e Zvolili jste odpovidajici vykon trouby?

4 Uvnitf trouby se jiskfi a praska to.
¢ Nepouzili jste nadobu s kovovym zdobenim?
* Nenechali jste uvnitf trouby vidli¢ku nebo jiné kuchyriské nadobi?
¢ Neni alobal pfili§ blizko stén trouby?

& Trouba rusi radio nebo televizor.

e Béhem pouziti trouby se mize objevit mirné ruseni televizniho nebo
radiového vysilani. To je normalni. Tento problém vyfesite tim, Ze troubu
pfemistite do vétsi vzdalenosti od radia, TV nebo antény.

¢ Pokud dojde k ruseni mikroprocesorem trouby, m(ize se resetovat displej.
Tento problém odstranite tim, ze odpojite zastréku a znovu ji zapojite.
Nastavte znovu ¢éas.

&= Pokud by vySe uvedena opatfeni vas problém nevyfresila, kontaktujte
svého mistniho prodejce nebo poprodejni servis SAMSUNG.



Vareni / Ohiivani

Urovné vykonu

Nasledujici postup uvddi, jak va¥it nebo ohiivat pokrmy.

Nez nechdte troubu bez dozoru, VZDY nejdfive zkontrolujte nastaveni

trouby.

Nejdrive vloZte pokrm do stiedu otocného talive. Potom zavrete dviika

trouby.

A

2.
7 AN
3.
+30s
-
=Y

Stisknéte tladitko 1.

Vysledek: Zobrazi se indikace 850W (maximalni stuperi

vykonu):
Zvolte odpovidajici vykon opakovanym

stisknutim tladitka 1, dokud se nezobrazi

pozadovana hodnota. DalSi podrobnosti
vyhledejte v tabulce vykon(.
Nastavte pozadovanou dobu vareni stisknutim tlagitek

(=)a(a).

Stisknéte tlaitko >.

Vysledek:
otacet otocny talif.

1 Spusti se proces vareni a po dokoncéeni

trouba Ctyfikrat pipne.

2 Signal pfipomenuti ukonéeni varfeni zapipa

tfikrat (kazdou minutu jednou).
3 Znovu se zobrazi pfesny €as.

Nikdy mikrovinnou troubu nezapinejte, pokud je prazdna.

Pokud chcete kratce pfedehrat nadobu na maximalni vykon (850W),
staci pro kazdych 30 sekund ohfevu jednou stisknout tla¢itko +30s.

Trouba se okamzité zapne.

Rozsviti se vnitfni osvétleni trouby a zacne se

MiiZete si zvolit 7 niZe uvedenych iirovni vykonu.

Uroven vykonu Vystup
Mikrovinné| GRIL

vareni

HIGH (VYSOKA) } } ) 850 W

MEDIUM HIGH (STREDNE VYSOKA) 600 W

MEDIUM (STREDNI) o 450 W

MEDIUM LOW (STREDNE NIZKA) 300 W

DEFROST(z23,) (ROZMRAZOVANI) 180 W

LOW / KEEP WARM (NIZKA/UDRZENI TEPLOTY) 100 W

GRILL (GRILOVANI) ) o - 1100 W

COMBI | (#5yy) (KOMBINOVANE VARENI 1) 600 W 1100 W

COMBI I vvu) (KOMBINOVANE VARENI 11) 450 W 1100 W

COMBI Il (#y) (KOMBINOVANE VARENT 111) 300 W 1100 W

= Pokud zvolite vyssi vykon, musite zkratit dobu vareni.

b

Pokud zvolite niz8i vykon, musite prodlouzit dobu vareni.



Ukonceni vareni

PouZivdni parniho cisténi

Vareni miZete kdykoliv prerusit/ukoncdit, abyste mohli pokrm
zkontrolovat.

=

1. Docasné preruseni
Otevrete dvitka.
Vysledek:

ze zaviete dvitka a znovu stisknete {>.

2. Ukongeni vafeni
Stisknéte tlacitko ).
Vysledek: Vareni se vypne. Pokud chcete vareni
ukondit, znovu stisknéte tlacitko Zrusit () ).

Pred zahajenim vareni také mazete zrusit spusténi jednoduse
stisknutim tlacitka Zrusit () ).

Proces vareni se prerusi. Vareni obnovite tim,

Nastaveni doby vareni

Pdra vytvorend systémem parniho ¢isténi zvlh(i stény trouby. Po
pouZiti parniho ¢isténi pak budete moci snadno stény trouby vydistit.

- Tuto funkci pouzivejte pouze po Uuplném vychladnuti trouby
(na pokojovou teplotu).
- Pouzivejte normalni vodu, nikoliv destilovanou.

1. Otevrete dvitka.

2. Misku napliite vodou az po vyznacenou rysku.
(Ryska oznacuje asi 50 ml.)

KaZdym stisknutim tlacitka +30s muZete prodlouZit dobu vaieni
0 30 sekund.

Kazdym stisknutim tlacitka +30s prodlouzite dobu vareni
0 30 sekund.

0

+30s

3. Misku s vodou vlozte do horniho drzaku misky na pravé
sténé uvnitf trouby.

4. Zavrete dvitka.

5. Stisknéte tlacitko parniho ¢isténi ).
Béhem cisténi se mlze trouba ZA OVAT.
Nejde o poruchu, PARA JEN ZAMLZUJE osvétleni
UVNITR TROUBY.

+
3

Steam Clean

6. Otevrete dvirka.

7. Troubu vy¢istéte pomoci suché utérky.
Vyjméte otocny talif a pod podlozkou vytfete papirovou
kuchyriskou utérkou.

Varovani!

e Misku na vodu mlzete pouzit pouze pro ,parni ¢isténi”.
e Piipfipravé netekutych pokrm( misku s vodou vyjméte, protoze by mohlo
dojit k poSkozeni a ke vzniku pozaru v mikrovinné troubé.



PouZivani automatického ohrevu Nastaveni automatického ohrevu

Funkce automatického ohievu md ¢tyvi naprogramované délky vaient.
Nemusite proto nastavovat dobu vareni nebo vykon trouby.
Pocet porci miZete upravit stisknutim tlacitka (=) a (<~ ). Nejdrive

Nasledugjici tabulka uvddi programy automatického ohievu, mnoZzstvi,
dobu odstdti a prislusnd doporudent.

vloZte pokrm do stiedu otocného talite a zaviete dviika. Kod/Pokrm  Porce Bgsbtaa’ti Doporuceni
1. Zvolte typ pfipravovaného pokrmu jednim nebo 1. S 300-350g 3min. Vlozte na keramicky talif a zakryjte
55 opakovanym stisknutim tlacitka automatického ohfevu Hotovy pokrm 400 -450¢g potravinovou félii vhodnou pro
vl (). , mikrovinné trouby. Tento program je
(chlazeny) vhodny pro pokrmy skladajici se ze 3
¢asti (napf. maso s omackou, zelenina
2. Zvolte velikost porce stisknutim tlacitek (<) a (&). a pfiloha, tfeba brambory, ryze nebo
< ~ (Viz tabulka vedle.) ° téstoviny).
2. = 200-250g 3 min. Polévku/omacku nalijte do hlubokého
Polévky/ 300-350¢ ke[amického tlal,l'fe nebo rg_isky., Bépem
3. Stisknéte tlagitko <. omécky 400-45049 ohfevu a (,>d’stat|vnechte’ pr||§ryte. Pfed
& Vysledek: Zagalo vareni. Po dokon&eni: (chlazené) a po odstati dobfe zamicheite.
+30s 1 Trouba ¢tyfikrat zapipa. . S— _ — . _
2 Signal pfipomenuti ukongeni vareni zapipa 3 200 ¢ 3 min. MraZené zapékané téstoviny viozte do
tfikrat (kazdou minutu jednou). Zapékané 4009 vhodné velké nadoby z varného skla.
3 Znovu se zobrazi pfesny €as. téstoviny Nadobu poloZte na rost.
- L i _ ) i (mrazené) Tento program je vhodny pro mrazené
Pouzivejte pouze nadoby uréené pro mikrovinné trouby. zapékané téstoviny, napf. lasagne,
cennelloni nebo macaroni.
® 4. = 150 ml 1-2 min. Keramicky $alek (150 ml) nebo velky
Napoje (1 Salek) éélgk §250 ml) postavte do stfedu
Kava. miéko 250 ml otoéného talife.
R ’ (1 velky Ohfivejte nezakryté.
caj,kvc')da, Salek) Pfed a po odstati dobfe zamicheijte.
gglo‘t’;‘;"e Pii vyjimani $alkti z trouby budte opatrni

(viz bezpecnostni pokyny pro tekutiny).



PouZivani automatickéeho rozmrazovani

Nastaveni automatickéeho rozmrazovani

nastavi automaticky.

Funkce automatického rozmrazovdni umoZriuje rozmrazovat maso,
dribeZ, ryby a pecivo/koldce.Doba rozmrazovdni a vykon trouby se

Staci jen zvolit program a hmotnost.
Pouzivejte pouze nadoby uréené pro mikrovinné trouby.

b=y

Nejdiive vloZte zmraZeny pokrm do stfedu otocného taliie a zaviete

1. Zvolte typ pfipravovaného pokrmu jednim nebo
opakovanym stisknutim tlacitka Power Defrost (23 ).

2. Nastavte hmotnost potravin stisknutim tlacitek (<)

Maximalné Ize nastavit 1 500 g (pro chléb/pecivo Ize

Zacalo rozmrazovani.
V poloviné rozmrazovani trouba zapipa,
aby vam pfipomnéla, ze musite pokrm

Rozmrazovani dokoncete stisknutim
tladitka >.

dvitka.
*%
Foer (Viz tabulka vedle.)
- A a(a).
nastavit maximalné 625 g)
3. Stisknéte tladitko >.
@ Vysledek:
+30s *
*
otocit.
*
5=

Rozmrazovat muizete také ruéné. Zvolte funkci mikrovinné vareni/
ohrev a vykon trouby 180 W. Dalsi informace naleznete v kapitole
"Vareni/Ohfivani" na strané 7.
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Nasledujici tabulka uvddi programy automatického rozmrazovdni,
mnoZstvi, dobu odstdti a prislusnd doporuceni.
Pred rozmrazovdnim odstrarite veskeré obaly. Maso, drubeZ, rybu
a pecivo poloZte na keramicky talir.

Kéd / Porce Doba Doporuceni

Pokrm odstati

1. & 200-1500g 20 - 60 min. Okraje zakryjte alobalem. Az trouba

Maso zapipd, maso obra’te. Tento program je
vhodny pro hovézi, veprové, steaky,
° kotlety, mleté maso.
2 200- 1500 g 20 -60 min. Nohy a konce kfidel zakryjte alobalem.
Dribes AZ trouba zapip4, drlibez obra'te. Tento
program je vhodny pro celé kufe i pro
kufeci ¢asti.
3. &Y 200-1500 g 20 -50 min. Ocas nebo celou rybu zakryijte alobalem.
Ryby Az trouba zapipad, rybu obra’te. Tento
program je vhodny pro celé ryby i pro
rybi filety.
4. 125-625g 5-20min. Jakmile trouba zapipa, polozte pecivo na
Chiéb/ kuchyﬁlslgy papl’r a pak obra'te_. Kpléél?

N pegivo po zapipani polozte na keramicky tali¥
a, pokud je to mozné, obra'te. (Trouba
pferusi ohfev, jakmile otevrete dvitka.)
Tento program je vhodny pro vSechny
druhy chleba, krajeného nebo celého,
pro rohliky i bagety. Rohliky poskladejte
do kruhu. Tento program je vhodny pro
vSechny druhy kynutych koladéu,
suSenky, tvarohové kolace a pecivo
z odpalovaného tésta. Neni vhodny pro
pecivo bez kurek, ovocné nebo krémové
dorty a dorty s ¢okoladovou polevou.

= Pokud chcete rozmrazovani pokrmu nastavit ruéné, zvolte ruéni
° rozmrazovani a vykon 180 W. Dal$i informace o ruénim rozmrazovani
a dobé rozmrazovani naleznete na strané 19.



PouZivani funkce automatického opékani

Pomoci funkce automatického opékdni se doba pripravy nastavi Nasledujici tabulka uvddi automatické programy funkce opékdni, cz
automaticky. mnoZstvi, dobu odstdti a prislusnd doporuceni.Tyto programy funguji
Pocet porci miZete upravit stisknutim tladitka (=) a (<). v kombinovaném reZimu mikrovinného vareni a grilovdni.

Nejdiive polozte opékaci tali¥ do stiedu otocného talive a zaviete Pied pouitim funkce opékdni doporucujeme predehidt opékact talii
dviika. na otocném taliii po dobu 3 aZ 5 minut v kombinovaném reZimu na

600 W s grilem. Pri vyjimadni z trouby pouZijte chriapky!

1. Opékaci talif polozte pfimo na otocny talif a pfedehfejte na
nejvyssi stupen kombinovaného mikrovinného vareni Kod / Pokrm  Velikost  Doba Doba  Doporudeni
s grilem. -18°C orce fedehfivani odstati
Stisknéte tlacitko kombinovaného vareni ( i yy) o ( ) i P
a nastavte dobu predehtati (3 az 5 minut) stisknutim 1. 2 2009 5 min. - Predehfejte opékact talif na
tlacitek (=) a (&). Mrazena 3009 600 W + gril.
2. Stisknéte tladitko >. pizza 400 g Pizgu pgloigve na Qpékaci tgll’?.
@ - Opékaci talif vyjimejte z trouby vzdy pomoci Opékaci talif poloZte na rost.
+30s chfiapek, protoZe je velmi horky. 2. & 150 g 4 min. 2-3  Predehrejte opékaci talif na
MraZené (1 ks) 450 W + gril. 5
3. Oteviete dvitka trouby. bagety 2509 Jednu bagetu poloZte vedle
gotravin)é po&oite na opékaci talit. (2 ks) ;tc:%dit:eﬁgzﬁcc;% It:I(Ijr%hz’é Zzgety
avrete dvitka. .
= Opékaci talif poloZte na kovovy roét (nebo otoény opekaci talif. Tento program je
Y o b e et oo
4, Zvolte typ piipravovaného pokrmu jednim nebo . a syr) i pizzy.
opakovanym stisknutim tla¢itka funkce opékani (<=,). 3. & 150 g 3 min. 1-2  Pfedehfejte opékaci talif na
Crusty Cook Mrazené (1 ks) GOOW + g':”- ;
pirohy 300g MraZeny piroh polozte na
. ) . » (1-2ks) opékaci talif.
5. valte velikost porce stisknutim tladitek (=) a (). Opékaci tali¥ polozte na rost.
(Viz tabulka vedle.)

v o 4. %5 125¢g 4 min. - Pfedehrejte opékaci talif na
MraZené 250 g 600NW +vgril. o o
kufeci TaliF potfete 1 1Zici oleje. Kufeci

6. Stisknéte tlacitko >. nuget nugety rovnhomérné rozlozte na
@ Vysledek: Zagalo vareni. Po dokonc&eni: gety opékaci talif. Az trouba zapipa,
308 1 Trouba Ctyfikrat zapipa. obra'te. Pokraéuijte stisknutim
2 Signal pfipomenuti ukonéeni vareni zapipa R tlacitka start.

tfikrat (kazdou minutu jednou).

3 Znovu se zobrazi pfesny ¢as.

= Cisténi opékaciho talife
Opékaci talif umyjte horkou vodou a mycim prostfedkem
a oplachnéte v Cisté vodé.

&=J Nepouzivejte houbi¢ky nebo draténky, mohli byste poskodit
povrchovou Upravu talife.

& Poznamka
Opékaci talif neni vhodny do my¢ky.
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PouZivdni funkce rucniho opékdni

Tento tali¥ umoZriuje opéct pokrm nejen seshora pomoci grilu, ale také
zespodu prostriednictvim vysoké teploty opékaciho taliie. Pokrmy, které

muiiZete takto pomoci opékaciho taliie pripravit, naleznete v tabulce (viz
ndsledujici stranka).

Opékaci talit miZete pouZit také na slaninu, vejce, klobdsy apod.

1.

Opékaci talif vlozte pfimo na oto¢ny talif a pfedehfejte na
nejvyssi kombinovany vykon [600 W + gril ( )] pomoci
nasledujicich ¢ast a pokynu uvedenych v tabulce.

-

Opékaci talif vyjimejte z trouby vzdy pomoci

chnapek, protoze je velmi horky.

2. Pokud budete pfipravovat potraviny, jako je slanina
a vejce, potrete talif olejem, aby se suroviny krasné
opekly.
S

Opékaci talif ma teflonovou povrchovou
Upravu, ktera neni odolna proti poSkrabani.

Proto nepouzivejte Zadné ostré pfedméty, napf.

noze, a na talifi nekrajejte.

Abyste povrch talife neposkrabali, pouzivejte
k vyjimani pokrm0 z talife plastové kuchyrské
potfeby.

S

0

3. Potraviny polozte na opékaci talif.

- Na opékaci talif nepokladejte zadné predmeéty,
které nejsou zaruvzdorné, napf. plastové misky.
Opékaci talif nikdy nevkladejte do trouby bez
otoéného talite.

-

4. Opékaci talif polozte na kovovy rost (nebo oto¢ny talif)
v mikrovinné troubé.

5. Nastavte odpovidajici dobu vafeni a vykon.
Podrobnéjsi informace naleznete v tabulce na nasledujici
strance.

Cisténi opékaciho talife

Opékaci talif umyjte horkou vodou a mycim prostfedkem
a oplachnéte v Cisté vodé.

Nepouzivejte houbicky nebo draténky, mohli byste poskodit
povrchovou Upravu talife.

Poznamka

Opékaci talif neni vhodny do mycky.
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Doporucujeme predehidt opékaci tali¥ pfimo na otocném talifi.

Opékact tali¥ piedehiejte pomoci funkce 600 W + gril ( &) a dodrite
cas a pokyny uvedené v tabulce.

Doba
prede-
hFivani

Potraviny  Porce

Napa-
jeni

Doba
ohrevu/
vareni

Doporuceni

Slanina 4 platky 3 min.

(80 9)

600 W
+GRIL

3Y%2-4 min.

Opékaci talif pfedehfrejte.
Platky polozte na opékaci
talif jeden vedle druhého.
Opékaci talif polozte na
rost.

Grilovana
rajska
jablicka

200 g
(2 ks)

3 min.

450 W
+GRIL

4%2-5 min.

Opékaci talif pfedehrejte.
Rajska jablka rozkrojte
napul.

Posypte syrem.
Poskladeijte do kruhu na
opékaci talif. Opékaci talif
poloZte na rost.

Karbanatek
(mrazeny)

2 ks
(125 g)

3 min.

600 W
+GRIL

7-7%2 min.

Opékaci talif pfedehrejte.
Mrazené karbanatky
polozte do kruhu na
opékaci talif. Opékaci talif
polozte na rost.

Otocte po 4 - 5 min.

Pecené
brambory

2509

500 g

3 min.

600 W
+GRIL

5-6 min.

8-9 min.

Opékaci talif predehrejte.
Brambory rozkrojte napuil.
Polozte je na opékaci
talif, rozfiznutou ¢asti
smérem dold. Poskladejte
do kruhu. Opékaci talif
poloZte na rost.

Rybi prsty
(mrazené)

150 g
(5 ks)
3009
(10 ks)

4 min.

600 W
+GRIL

7-8 min.

9-10 min.

Opékaci talif predehfrejte.
Talif potrete 1 Izici oleje.
Rybi prsty polozte do
kruhu na opékaci talif. Po
4 min. (5 ks) nebo 6 min.
(10 ks) je otocte.

Pizza
(chlazena)

300-350 g 4 min.

450 W
+GRIL

6%2-7%2 min.

Opékaci talif pfedehrejte.
Chlazenou pizzu polozte
na opékaci talif.

Opékaci talif polozte na
rost.



Vybér polohy topného télesa

Grilovani

Topné téleso je pouZivano p¥i grilovdni. Pfi ném je vhodnd pouze
Jjedna poloha. Proto musime zdkaznikum sdélit, kdy téleso umistit do
svislé polohy.
® Horizontdlni poloha pro grilovdni nebo kombinované
mikrovlnné vareni s grilovanim

- Polohy topného télesa mérite pouze tehdy, pokud je téleso studené

a pfi pfesunu do svislé polohy nepouzivejte hrubou silu.

Nastaveni télesa do... Pak...

Horizontalni poloha
(grilovani nebo

kombinované mikrovinné |&
vareni s grilovanim)

& Topné téleso pfitdhnéte
smérem k sobé.

Zatlacte smérem nahoru,
az bude paralelné se
stropem trouby.

45° Pti gist&ni horni &asti vnittku trouby je pohodingjsi topné
téleso otocit dolt 0 45° a teprve potom sténu vydistit.

Vybér kuchyriskych potieb

PouZivejte pouze nddoby vhodné pro mikrovinnou troubu;
nepouZivejte plastové nddoby, nddobi, papirové $dlky, utérky apod.

Pokud chcete pouzivat kombinované vareni (gril

a mikrovinné vareni), pouzivejte pouze nadobi vhodné
do mikrovinné trouby. Kovové nadobi nebo nacini mize
troubu poskodit.

Vice informaci o vhodnych kuchyriskych potfebach a nadobi
naleznete v pfiruéce na strané 15.
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Gril vam umoZriuje rychle potraviny zah¥dt a opéct, aniz byste museli
pouZit mikrovinné vareni. Pro tuto funkci je s troubou doddvdn kovovy
rost.

1. Predehfejte gril na pozadovanou teplotu stisknutim tlacitka
gril (J) a nastavenim doby pfedehfati stisknutim tlacitek
(=) a ().

2. Stisknéte tlacitko > .

3. Otevrete dvitka a pokrm polozZte na rost.
Zavrete dvitka.

4. Stisknéte tlacitko |JJ.
Vysledek: Zobrazi se nasledujici indikace:

U

wu

5. Nastavte dobu grilovani stisknutim tladitek (<) a ().
Nejdel$i mozné nastaveni je 60 minut.

6. Stisknéte tladitko >.
Vysledek: Zaéne grilovani. Po dokonéeni:
1 Trouba &tyfikrat zapipa.
2 Signal pfipomenuti ukonéeni vafeni
zapipa tfikrat (kazdou minutu jednou).
3 Znovu se zobrazi pfesny ¢as.

+30s

Nelekejte se, kdyz se topné téleso béhem grilovani vypne a zapne.
Tento proces ma predchazet prehfati trouby.

PFi manipulaci s nadobim z mikrovinné trouby vzdy pouzivejte
chiiapky, protoze nadoby budou horké.
Ujistéte se, ze je topné téleso ve vodorovné poloze.



Kombinovdni mikrovinného vareni a grilovani

Vypnuti pipani

MiiZete kombinovat mikrovinné vareni s grilovdnim, é&imz dosdhnete
zdroveri rychlé pripravy i opeceni pokrmu.

-

VZDY pouzivejte nadobi uréené pro mikrovinné trouby a zaruvzdorné.
Ideélini jsou sklenéné nebo keramické nadoby, protoze umozniuji
mikrovinam rovnomérné prostupovat potravinami.

VZzdy pfi manipulaci s nadobim z mikrovinné trouby pouzivejte
chnapky, protoze nadoby budou horké.

+30s

1.

Ujistéte se, Ze je topné téleso ve vodorovné poloze.

Otevrete dvitka trouby.
Pokrm polozte na rost a rost na otoény talif.
Zavrete dvitka.

Stisknéte tlacitko kombinovaného vareni (<iuu).
Vysledek: Zobrazi se nasledujici indikace:
&yy (mikrovinné vareni a grilovani)
600 W (vykon)

t=d Zvolte odpovidajici vykon opakovanym stisknutim
tlacitka Combi (¢%uwu), dokud se nezobrazi
pozadovany vykon.

-

Pro grilovani teplotu nastavit nelze.

Nastavte pozadovanou dobu vareni stisknutim tlagitek
(=) a ().
Nejdel§i mozné nastaveni je 60 minut.

Stisknéte tlaitko J>.
Vysledek: Zacalo kombinované vareni. Po dokonéeni:
1) Trouba &tyfikrat zapipa.
2) Signal pfipomenuti ukonéeni varfeni zapipa
tfikrat (kazdou minutu jednou).
3) Znovu se zobrazi pfesny Cas.

Maximalni vykon pro kombinaci mikrovinného vareni a grilovani je

600 W.

Stop

P

+30s.

° Stop

+30s

Kdykoliv budete chtit, miiZete pipdni vypnout.

1. Stisknéte zérover tladitko @ a .

Vysledek:
& Zobrazi se nasleduijici indikace.

& Trouba nebude pfi stisknuti tlacitek pipat.

2. Pipéani opét zapnete, pokud zaroven stisknete tlacitka €

ad.
Vysledek:
& Zobrazi se nasleduijici indikace.

& Trouba zase funguje s pipanim.

Bezpecnostni zamky mikrovinné trouby

Stop

o]

Stop
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Vase mikrovinnd trouba je vybavena specidlnim détskym

zabezpecenim, které vam umoZzriuje troubu ,,zablokovat”, takZe ji nelze
pouZit omylem détmi nebo jinymi nepovolanymi osobami.

[ ]

Kdykoliv muZete troubu opét ,,odblokovat’.

1. Stisknéte zarover tlacitko © a @).
Vysledek:
& Trouba je zablokovana (nelze zvolit
zadnou z funkci).
& Na displeji je zobrazeno “L”.

2. Troubu odblokujete, pokud opét zaroven stisknete tlaéitko

Qad.

Vysledek: Troubu Ize opét normalné pouzivat.



Priwvodce vhodnym kuchyriskym ndadobim

Pokud chcete pokrmy pripravovat v mikrovinné troubé, musi byt
mikroviny schopné potravinami prochdzet, aniz by se odrdZely nebo
byly absorbovdny pouZitymi nddobami.

Pii vybéru nddobi tedy musite byt peclivi. Pokud je nddobi oznaceno
Jjako vhodné do mikrovinné trouby, miZete je pouZit bez obav.

Ndsledujici tabulka uvddi rizné typy kuchyriskych potreb a zdroveri
oznacuje, zda jsou vhodné pro pouZiti v mikrovinné troubé a jak je

pouzit.
Kuchyriské potieby Vhodné Komentar
pro pouziti
v mikrovinné
troubé
Alobal v X Lze pouzit v malém mnozstvi
k ochrané ¢asti pred prevarenim.
Muze dojit ke vzniku elektrického
oblouku, pokud se alobal dostane
pfili§ blizko ke sténam trouby nebo
pokud pouzijete pfili§ mnoho alobalu.
Pecici papir v Nezahfivejte déle nez osm minut.
Porcelan a keramika v Porcelan, keramika, glazovana
kamenina a kostni porcelan jsou
obycejné vhodné, pokud nejsou
zdobené kovovymi kresbami.
Jednorazové polystyrenové / Na téchto taccich jsou baleny nékteré
tacky mrazené potraviny.
Obaly rychlého obcerstveni
* Polystyrenové v Lze pouzit k ohfevu pokrmu.
Salky, tacky Prehratim mGze dojit k roztaveni
polystyrenu.
e Papirové sacky X Mohou se vznitit.
nebo noviny
e Zdobeni Mohou zpusobit vznik elektrického

z recyklovaného
papiru nebo kovu

oblouku.

¢ Recyklovany papir X

Sklo

e Varné sklo v Lze pouzit, pokud nejsou dekorovany
kovovym zdobenim.

e Jemné sklo v Lze pouzit k ohfevu pokrmi nebo
tekutin. Jemné sklo muze pfi prudkém
zahfati prasknout.

e Sklenice v Musite sejmout vi¢ko. Vhodné pouze
pro ohfev.

Kov
* Nadobi X Mohou zpUsobit vznik elektrického
° e Sponky sackul X oblouku nebo pozaru.
Papir
e Tacky, Salky, v Pouze pro kratké vareni a ohfev.
ubrousky Vhodny pro absorpci nadmérné
a kuchynské vlhkosti.
utérky

Mohou zpusobit vznik elektrického
oblouku.

Plasty
* Nédoby v

e Potravinova folie

+  Satky v X

Zejména, pokud je o plast odolny proti
teplotdm. Nékteré plasty se mohou pfi
vysokych teplotach zkroutit nebo
zménit svou barvu. Nepouzivejte
melaminové nadoby.

Lze pouzit k udrzeni vlhkosti. Neméla
by se dotykat pokrmu. Pfi jejim
odstranovani davejte pozor na
uvolfiujici se paru.

Pouze pokud jsou odolné proti varu
nebo uréeny do mikrovinné trouby.
Nemély by byt vzduchotésné
uzavreny. V pfipadé potfeby
propichnéte vidli¢kou.

Voskovy nebo v
pergamenovy papir

v/ : Doporuéeno
v X: Lze pouzit s opatrnosti
X :Nenibezpecéné
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Lze pouzit k udrzeni vihkosti
a ochrané pred prskanim.



Pruvodce vaienim

MIKROVLNY Potraviny Porce [Napajeni |Cas Doba |Pokyny
(min.) |odstati
Mikrovinna energie prostupuje potravinami, pfitahovana a absorbovana v nich (min.)
obsazenou vodou, tukem a cukrem. » . . Zelené fazolky | 3009 | 600W | 89 | 2-3 |PHdejte 30 ml (2 IZice)
Mikroviny zpUsobuiji rychlejsi kmitani molekul v potravinach. A pravé tento rychly studené vody.
pohyb molekul zplisobuje tfeni a nasledné teplo, pomoci kterého jsou potraviny - - — =
vareny/ohfivany. Mlchgna 300g | 600 W |[7%2-8%2| 2-3 Prldejtg 15 ml (1 Izice)
zelenina studené vody.
. , (mrkev/hrasek/
VARENI kukufice)
Michana 300g | 600 W 8-9 2-3 |Pridejte 15 ml (1 Izice)
Kuchyniské nadobi vhodné pro mikrovinné vareni: o |Zzelenina (Cinska studené vody.
Nadobi musi pro dosazeni maximalni efektivity umoznit prochazeni mikrovinné smes)
energie. Mikroviny jsou kovovym nadobim odrazeny (napf. nerez, hlinik a méd), . . N }
ale prochazeji keramikou, porcelanem, sklem a plasty, stejné tak papirem Vareni ryZe a téstovin
a dfevem. Proto potraviny nikdy nesmite vafit v kovovych nadobach.
Potraviny vhodné pro mikrovinné vareni: Ryze: Poui_ijtg vété_l’ ml’sy_ z v_arného §kla s vikclam - ryze béhem vareni
Pro vafeni v mikrovinné troubé& je vhodna spousta druhti potravin, v&. mrazené zdvojnasobuje svij objem. Varte zakryté. . )
nebo Cerstvé zeleniny, ovoce, téstovin, ryze, obilovin, fazoli, ryb a masa. Po dokonceni Vvarent zamichejte, pridejte siil nebo bylinky a maslo
V mikrovinné troub& miizete také piipravovat omagky, polevy, polévky, pudinky a nechte odstat. , L
a chutney. Obecné fe¢eno je mikrovinna trouba idealni k pfipravé jakéhokoliv Poznamka: RyZze nemusi po dokonceni vafeni absorbovat

pokrmu, ktery byste normainé pfipravovali na plotné. Napf. rozpustit maslo nebo vsechnu vodu.

¢okoladu (viz kapitola s tipy, technikami a doporuc¢enimi).
Zakryvani béhem vareni

Zakryvani pokrmu béhem vareni je velmi dllezité, protoZze odpafovana voda se °
méni v paru a pfispiva k procesu vareni. Pokrm muzete pfikryt riznymi zplisoby:
napf. keramickym talifem, plastovou poklickou nebo potravinovou félii vhodnou do

Téstoviny: Pouzijte vétSi misu z varného skla. Pfidejte vrouci vodu, Spetku
soli a dobfe promichejte. Pfi vafeni nezakryvejte.
Béhem vareni a po jeho dokonéeni zamichejte. BEhem odstati
nechte pfikryté a potom scedte.

mikrovinné trouby. Potraviny Porce |Napajeni |Cas (min.) Doba Pokyny
Doba odstati odstati
Po dokonéeni vareni je dilezité nechat pokrm odstat, aby se teplota uvnitf (min.)
vyrovnala. Bila ryze 250g | 850 W 16-17 5 Pridejte 500 ml
(pfedvarena) studené vody.
Vareni mrazené zeleniny Hnéda ryze 250g | 850 W 21-22 5 Pridejte 500 ml
Pouzijte vhodnou nadobu z varného skla s vikem. Vaite piikryté minimalni dobu (pfedvafena) studené vody.
vareni - viz tabulka. V pfipadé poteby vaite déle. Michana ryze 250g | 850W | 17-18 5 Pfidejte 500 ml
Béhem vareni dvakrat zamichejte a jesté jednou po dokonceni varfeni. Po uvafeni (ryze + divoka studené vody.
pridejte sul, bylinky nebo maslo. Béhem odstati nechte pfikryté. . |vZe)
Potraviny Porce |Napajeni |[GCas |Doba |Pokyny Smés 250g | 850W | 18-19 5 Pridejte 400 ml
(min.) |odstati (ryZe + obili) studené vody.
(min.) Téstoviny 250g | 850 W | 11-12 5 Pridejte 1000 ml
Spenat 150g | 600 W |4¥2-5%2| 2-3 |Pfidejte 15 ml (1 IZice) horké vody.
vody.
Brokolice 300g | 600W | 9-10 2-3 |Pridejte 30 ml (2 Izice)
studené vody.
Hrasek 300g | 600W |7%-8%2| 2-3 |Pridejte 15 ml (1 Izice)
studené vody.
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Priwvodce varenim (pokracovdni)

Vareni Eerstvé zeleniny

Pouzijte vhodnou nadobu z varného skla s vikem. Pfidejte 30 - 45 ml studené
vody (2 - 3 Izice) na kazdych 250 g, pokud neni doporuéeno jinak - viz tabulka.
Varte pfikryté minimalni dobu vareni - viz tabulka. V pfipadé potfeby varte déle.
Béhem vareni jednou zamichejte a jesté jednou po dokonéeni varfeni. Po uvareni
pridejte stl, bylinky nebo maslo. BEéhem odstati (3 min.) nechte pfikryté.

Tip: Cerstvou zeleninu nakréjejte na stejné velké &asti. Cim budou

kousky mensi, tim rychleji se uvafi.

Veskera cerstva zelenina by méla byt pfipravovana na piny vykon trouby
(850 W).

Potraviny Porce |Cas Doba Pokyny
(min.) |odstati
(min.)
Brokolice 2509 | 4-4%" 3 Pripravte stejné velké rGzicky.
5009 | 8-8%2" Naskladejte je doprostied.

Razickova 250 g | 5%2-6% 3 Pridejte 60 - 75 ml (5 - 6 IZic) vody.

kapusta

Mrkev 2509 | 4%-5 3 Mrkev nakrajejte na stejné velké
Casti.

Kvétak 2509 | 5-5% 3 Pripravte stejné velké razicky.

5009 | 8%-9 Velké ruzicky rozkrojte napdl.
Naskladejte je doprostred.

Cuketa 2509 | 3%-4 3 Cuketu nakrgjejte na kolecka.
Pridejte 30 ml (2 Izice) vody nebo
vlo¢ku masla. Vaite do zméknuti.

Lilek 2509 | 3%2-4 3 Lilek nakrajejte na malé kousky
a pokapeijte 1 Izici citronové §'avy.

Pérek 2509 | 4%-5 3 Pérek nakrajejte na silnéjsi prouzky.

Houby 1259 | 1%-2 3 Pripravte celé nebo nakrajené

250g | 3-3%2 mensi houby. Nepfidavejte zadnou
vodu.
Pokapeite citronovou §'avou.
Okorerite soli a pepfem.
Pfed servirovanim scedte.

Cibule 2509 | 5%-6 3 Cibuli nakrajejte na kole¢ka nebo
rozpulte.

Pridejte pouze 15 ml (1 Izici) vody.

Papriky 2509 | 4%2-5 3 Papriky nakrajejte na mensi kousky.

Brambory 250 ¢ 4-5 3 Oloupané brambory zvazte

5009 | 7V2-8' a nakrajejte na stejné velké ¢asti.

Kedlubny 2509 | 5-5% 3 Kedlubny nakrajejte na malé kostky.
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OHRIVANI

Vase mikrovinna trouba ohfeje pokrm ve zlomku €asu, ktery by k ohfevu
potfeboval vas bézny sporak.

Orientadné pouzivejte vykon a dobu ohfevu uvedené v nasleduijici tabulce. Casy
uvadéné v tabulce predpokladaji, Ze tekutiny maji pokojovou teplotu +18 az

+20 °C a chlazené pokrmy okolo +5 az +7 °C.

Usporadani a priklopeni

Neohfivejte velké pokrmy, napf. pe¢ené - maji tendenci se prevafrit a vysychat,
Vykon trouby a michani

Nékteré pokrmy musite ohfivat pfi vykonu 850 W, jinym staci vykon 600 W, 450 W
nebo dokonce jen 300 W.

Pro informaci zkontrolujte tabulku. Obecné plati, Ze je lep&i ohfivat pokrm na nizsi
vykon, pokud jde o delikatesu a véts§i mnozstvi nebo pokud mé tendenci se zahrat
velmi rychle (napf. piroh s masovou naplini).

Dobfe zamichejte nebo béhem ohfivani pokrm otoc¢te. Pokud je to mozné, pokrm
znovu zamichejte pfed podavanim.

PFi ohfivani tekutin a détské stravy budte obezfetni. Aby nedoslo k odlozenému
varu tekutin a nasledné k popaleni, pfed ohfevem, béhem ohfevu i po ném je
michejte. Nechte je odstat v troubé. Doporucujeme vlozit do tekutiny plastovou

1zi€ku nebo sklenénou ty¢inku. Vyvarujte se prehfati (a nasledné spaleni) pokrmu.

Lepsi je nastavit kratSi dobu vareni a nésledné ji v pfipadé potfeby prodlouZit.
Ohfivani a doba odstati

Pfi prvnim ohfivani pokrmu vam muze pomoci, kdyz si €as poznamenate - pro
néasledné dalsi pouziti.

Vzdy se presvédcte, ze ohfivany pokrm je rovnomérné prohraty.

Po ohrati nechte pokrm kratce odstét - nechte vyrovnat teplotu.

Doporuéena doba odstati po ohfevu je 2 - 4 min., pokud neni v tabulce
doporuceno jinak.

Pfi ohfivani tekutin a détské stravy budte obezietni. Viz také kapitola

s bezpecnostnimi opatfenimi.

OHRIVANI TEKUTIN

Po vypnuti trouby nechte pokrm VZDY alespori 20 sekund odstat, aby se mohla
vyrovnat teplota. V pfipadé potfeby b&éhem ohfivani potraviny michejte a michejte
je VZDY po dokonéeni ohfivani. Aby nedoslo k odloZzenému varu a nasledné

k popaleni, vliozte do nadoby plastovou Izicku nebo sklenénou ty¢inku a pfed
ohfevem, béhem ohfevu i po ném tekutiny zamichejte.



Priwvodce varenim (pokracovdni)

OHRIVANI DETSKE STRAVY

DETSKA STRAVA:

Nalijte do hlubokého keramického talife. Pfiklopte plastovym viékem. Po ohrati
dobfe zamichejte! Pfed podavanim nechte 2 - 3 min. odstat. Znovu zamichejte
a zkontrolujte teplotu. Doporucena teplota pfi podavani: mezi 30 - 40 °C.
DETSKE MLEKO:

Mléko nalijte do sterilizované sklenéné lahve. Ohfivejte nezakryté. Nikdy
neohfivejte kojeneckou lahev s nasazenym dudlikem, protoze by mohla pfi
pfehrati explodovat. Pfed odstatim dobfe protfepeijte a znovu pred podavanim!
Vzdy pedlivé zkontrolujte teplotu détskych pokrm( nebo mléka, nez je ditéti
podate. Doporuéena teplota pfi podavani: okolo 37 °C.

POZNAMKA:

Détska strava musi byt pfed podavanim peclivé kontrolovana hlavné proto, aby
nedoslo k popaleninam.

Orienta¢né pouzivejte pro ohfivani vykon a dobu ohfevu uvedené v nasleduijici
tabulce.

Ohfivani détské stravy a mléka
Orienta¢né pouzivejte pro ohfivani vykon a dobu ohfevu uvedené v této tabulce.

Ohfivani tekutin a pokrm
Orientacné pouzivejte pro ohfivani vykon a dobu ohfevu uvedené v této tabulce.

Potraviny |Porce |Napajeni |Cas Doba |Pokyny
odstati
(min.)
Détska 190g | 600 W 30s 2-3 |Nalijte do hlubokého
strava keramického talife. Varte
(zelenina zakryté. Po uvafeni zamicheijte.
+ maso) Nechte 2 -3 minuty odstat. Pred
podavanim dobfe zamichejte
a peclivé zkontrolujte teplotu
pokrmu.
Détska 190g | 600 W 20s 2-3 [Nalijte do hlubokého
ovesna keramického talife. Varte
kase zakryté. Po uvareni zamicheijte.
(obiloviny Nechte 2 -3 minuty odstat. Pred
+ mléko + podavanim dobfe zamichejte
ovoce) a peclivé zkontrolujte teplotu
pokrmu.
Détské 100ml | 300W [30-40s| 2-3 |[MIéko dobfe zamichejte nebo
mléko protfepejte a nalijte do
sterilizované sklenéné lahve.
200 ml 50saz Postavte doprostfed oto¢ného
1 min. talife. Pri vareni nezakryvejte.
Dobre protfepejte a nechte
3 min. odstat. Pfed podavanim
dobfe protfepejte a peclivé
zkontrolujte teplotu pokrmu.

Potraviny |Porce Napa- |Cas (min.)|{Doba |Pokyny

jeni odstati
(min.)

Napoje 150 ml |850 W | 1-1%% 1-2 | Keramicky $alek (150 ml)

Kava, (1 Séalek) nebo velky $alek (250 ml)

mléko, 250 ml 11%-2 postavte do stfedu otoéného

Gaj, voda (1 velky talife. Ohfivejte nezakryté.

(pokojové Salek) PFed a po odstati dobre

teploty) zamichejte. Pfi vyjimani $alkl
z trouby budte opatrni (viz
bezpecénostni pokyny pro
tekutiny).

Polévka 250g |850W | 3-3'% 2-3 [Nalijte do hlubokého

(chlazend) keramického talife.

Priklopte plastovym vic¢kem.
Po ohrati dobfe zamichejte.
Pokrm znovu zamichejte pred
podavanim.

Dusené 350g |600W /| 5'2-6%2 2-3 |Du$ené maso vlozte do

maso hlubokého keramického talife.

(chlazené) Priklopte plastovym vickem.
Béhem ohfevu pfilezitostné
zamichejte, potom znovu pred
odstatim a pfed podavanim.

Téstoviny 3509 |600 W | 412-5' 3 | Téstoviny (napf. Spagety nebo

s omackou vajecné nudle) viozte na melky

(chlazené) keramicky talif. Prikryjte
potravinovou félii do
mikrovinné trouby. Pred
podavanim zamichejte.

Pinéné 350g |600W 5-6 3 PInéné téstoviny (napf. ravioli,

téstoviny tortellini) viozte do hlubokého

s omackou keramického talife.

(chlazené) Priklopte plastovym vic¢kem.
Béhem ohrevu pfilezitostné
zamichejte, potom znovu pred
odstatim a pred podavanim.

Porce 3509 |600W | 5'%2-6'% 3 |2 - 3 platky chlazeného masa

pokrmu rozlozte na keramicky taliF.

(chlazené) Prikryjte potravinovou folii do
mikrovinné trouby.




Priwvodce varenim (pokracovdni)

RUCNI ROZMRAZOVANI

Mikroviny jsou vynikajici zplisob rozmrazovani mrazenych pokrmd. Setrné
rozmrazuji mrazené potraviny v kratkém ¢asovém useku. Tuto funkci ocenite,
tfeba kdyz dorazi ne¢ekana navstéva.

Pfed vafenim musi byt mrazena driibez dokonale rozmrazena. Odstrante
jakékoliv kovové jehlice nebo motouzy, aby mohla rozmrazena voda volné
odtékat.

Mrazené potraviny dejte na talif, nepfikryvejte. V poloviné ohfevu otocéte, okapejte
prebytecné tekutiny a odstrarite dribky.

Obcas pokrm zkontrolujte, zda se nezahfiva.

Jakmile se mensi a ten¢i ¢asti zmrazenych potravin za¢nou zahtivat, muzete je
bé&hem rozmrazovani zakryt malymi prouzky alobalu.

Pokud by se vnéjsi ¢asti dribeze zacaly zahfivat, pferuste rozmrazovani a pred
pokraGovanim nechte odstat 20 minut.

Ryby, maso a drlibez nechavejte vzdy nasledné odstat, aby se tak rozmrazovani
dokonéilo. Doba odstati nutna pro dokonéeni rozmrazovani se lisi v zavislosti na
mnozstvi potravin. Viz nize uvedena tabulka.

Tip: Tenéi potraviny se budou rozmrazovat rychleji nez silnéjsi, mensi
mnozstvi bude potfebovat krat§i dobu rozmrazovani nez velké
porce. Toto méjte na paméti vzdy pfi mrazeni a nasledném
rozmrazovani potravin.

Zmrazené potraviny (okolo -18 az - 20 °C) rozmrazujte za podminek uvedenych
v nasledujici tabulce.
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(074
VesSkeré zmrazené potraviny by mély byt rozmrazovany na vykon trouby .

oznaceny jako rozmrazovani (180 W).

Potraviny Porce [Cas (min.) |[Doba |Pokyny
odstati
(min.)

Maso

Mleté hovézi 2509 | 6%-7%2 | 5-25 |Maso polozte na keramicky

500 g 13-14 talif. Tenké okraje zakryjte
alobalem.

Veprové steaky | 250g | 7%2-8%2 V poloviné procesu
rozmrazovani potraviny
otocte!

Dribez

Kufreci ¢asti 500 g |14%2-15% | 15-40 |Nejdfiv polozte kureci ¢asti

(2 ks) kizi smérem dold, v pfipadé

Celé kure 900 g 28-30 celého kurete prsicky
smérem dolll, na mélky
keramicky talif.

Tenké Easti, napf. kridla
a konce, zakryjte alobalem.
V poloviné procesu
rozmrazovani potraviny
otocte!

Ryby

Rybi filety 200 g 6-7 5-15 |Mrazenou rybu polozte

(2 ks) doprostfed mélkého

4009 12-13 keramického talife.

(4 ks) Tendéi ¢asti polozte pod
silngj$i ¢asti. Tenké konce
zakryjte alobalem.

V poloviné procesu
rozmrazovani potraviny
otocte!

Ovoce

Lesni plody 250 g 6-7 5-10 [Ovoce polozte na mélky,
kulaty sklenény taliF
(s velkym polomérem).

Chléb

Rohliky 2ks Y2-1 5-20 |Rohliky usporadejte do

(kazdy asi50g) | 4 ks 2-2Y> kruhu, chléb podélng,

Toasty/sendvice| 250 g 4Y2-5 polozte na papirovou

Tmavy chléb 500 g 8-10 kuchyriskou utérku

(pSenicna+ doprostred oto¢ného talife.

Zitna mouka)

V poloviné procesu
rozmrazovani potraviny
otocte!




Priwvodce varenim (pokracovdni)

GRILOVANI

Grilovaci téleso je umisténo pod stropem trouby. Funguje, pokud jsou dvitka
trouby zaviend a otaci se otocny talif. Rotace otoéného talife zajisti rovnomérné
opeceni potravin. Pokud gril pfedehfejete na 4 minuty, opecou se potraviny
rychleji.

Kuchyniské nadobi vhodné pro grilovani:
Mélo by byt nehoflavé a mlize obsahovat kov. Nepouzivejte zadné plastové
nadobi, mohlo by se roztavit.

Potraviny vhodné pro grilovani:

Kotlety, klobasy, steaky, hamburgery, platky slaniny a Sunky, tenké porce ryby,
sendvice a vSechny druhy topinek s oblohou.

DULEZITA POZNAMKA:

Vzdy, kdyz pouzivate pouze gril, se pfesvédcte, Ze grilovaci téleso pod stropem
trouby je v horizontalni poloze a nikoliv na zadni sténé trouby ve vertikalni poloze.
Nezapomerite, Ze potraviny musite poloZit na vysoky rost, pokud neni doporuc¢eno
jinak.

MIKROVLNNE VARENI + GRIL

Tento rezim kombinuje sélavé teplo vydavané grilem s rychlosti mikrovinného
vareni. Funguje, pokud jsou dvifka trouby zaviena a otaci se otocny talif. Rotace
oto€ného talife zajisti rovnomérné opeceni potravin. Tento model ma k dispozici tfi
kombinace:

600 W + Gril, 450 W + Gril a 300 W + Giril.

Kuchynské nadobi vhodné do mikrovinné trouby a pro grilovani:

Pouzivejte nadoby vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé. Nadobi by mélo byt
nehoflavé. V kombinovanych rezimech nepouzivejte kovové nadobi. Nepouziveijte
zadné plastové nadobi, mohlo by se roztavit.

Potraviny vhodné do mikrovinné trouby a pro grilovani:

Potraviny vhodné pro kombinovany rezim zahrnuji véechny uvarené pokrmy, které
potrebuji ohfat a opéct (napf. zapékané téstoviny), ale i pokrmy vyzaduijici rychlé
opeceni. Tento rezim muzete také pouzit pro vétsi porce, které tézi z opecené

a kfupavé kurky (napf. kufeci ¢asti, v poloviné vareni je otocte). Podrobné;jsi
informace naleznete v tabulce grilovani.

20

DULEZITA POZNAMKA:

VZzdy, kdyz pouzivate kombinovany rezim (mikrovinné vareni + gril), pfesvédcte
se, ze grilovaci téleso pod stropem trouby je v horizontalni poloze a nikoliv na
zadni sténé trouby ve vertikalni poloze. Potraviny byste méli polozit na vysoky
rost, pokud neni doporuéeno jinak. Jinak je musite polozit pfimo na otoény talif.
Viz pokyny v nasledujici tabulce.

Pokud chcete potraviny opéct z obou stran, musite je otocit.

Grilovani mrazenych potravin
Orienta¢né pouzivejte pro grilovani vykon a dobu ohfevu uvedené v této tabulce.

Cerstvé Porce Napa-jeni |Doba Doba Pokyny
potraviny opékani |opékani
1.strany | 2. strany
(min.)  [(min.)
Rohliky (kazdy mikro- [ 300W + | pouze |Rohliky poskladejte
asi 50 g) viny + gril|  gril gril  |na rost. Druhou
2 ks 1-1%2 1-2  |stranu pak opecte
4 ks 2-2Y> 1-2  |podle pozadavku.
Nechte 2 -5 minut
odstat.
Bagety + obloha [250-350 g| 450 W + 8-9 - Mrazené bagety
(rajska jablka, (2 ks) gril polozte na rost jednu
syr, Sunka, vedle druhé. Po
houby) grilovani nechte 2 -
3 min. odstat.
Zapékanypokrm | 400g | 450W + | 13-14 - Mrazeny zapékany
(zeleninovy gril pokrm vlozte do
nebo mensi misy z
bramborovy) varného skla. Nadobu
poloZte na rost.
Po opeceni nechte 2 -
3 min. odstat.
Téstoviny 400g | 600W + | 14-15 - Mrazené téstoviny
(cannelloni, gril vlozte do malé
Spagety, obdélnikové nadoby
lasagne) z varného skla.
Polozte na oto¢ny
talif. Po opeceni
nechte 2 - 3 min.
odstat.
Kufeci nugety 250g | 450W + | 5-5% 3-3%2 | Kureci nugety polozte
gril na rost.
Hranolky 250 g 450 W + | 9-11 4-5 |Hranolky polozte
gril rovnomeérné na pecici
papir na rost.




Priwvodce varenim (pokracovdni)

Grilovani éerstvych potravin

Gril predehrejte pomoci funkce grilovani na 4 minuty.

Orienta¢né pouzivejte pro grilovani vykon a dobu ohfevu uvedené v této tabulce.

Cerstvé Porce Napajeni |Doba Doba Pokyny
potraviny opékani |opékani
1.strany | 2. strany
(min.)  |(min.)
Toasty/ 4 ks pouze 4-5 4Y%-5%2 | Topinky poloZte na rost
topinky (kazdy 25 g) gril jednu vedle druhé.
Dalamanky 2-4ks pouze 2-3 2-3 |Dalamanky nejdfiv
(hotoveé) gril polozte spodni stranou
vzharu, do kruhu pfimo
na otocny talif.
Grilovana 200 g 300 W + | 312-4%2 - Rajska jablka rozkrojte
rajska (2 ks) gril napul. Posypte syrem.
jablicka 400 g 6-7 Naskladeijte je do kruhu
(4 ks) na mélky talif z
varného skla.
Talif poloZte na rost.
Toast 2 ks 450 W + | 3%2-4 — Nejdriv opecte krajice
Hawaii (300 g) gril chleba. Topinky
(Sunka, s oblohou poloZte na
ananas, rost.
platky syra) 2 topinky polozte
naproti sobé na rost.
Nechte 2 -3 minuty
odstat.
Pecené 250 g 600 W + | 412-51% - Brambory rozkrojte
brambory 500 g gril 8-9 napul. PoloZte je na
rost do kruhu,
rozfiznutou ¢asti
smérem ke grilu.
Kureci ¢asti | 450-500g | 300 W + | 8-9 9-10 |Kureci ¢asti potrete
(2 ks) gril olejem a korenim.

Polozte je do kruhu,
kostmi smérem do
stfedu.

Jednu porci kurete
nepokladejte pfimo do
stfedu rostu. Nechte 2 -
3 minuty odstat.

Cerstvé
potraviny

Porce

Napajeni

Doba
opékani
1.strany
(min.)

Doba
opékani
2. strany
(min.)

Pokyny

Jehnéci
kotlety
(stredni)

Veprové
steaky

Pecena
jablka

400 g
(4 ks)

2509
(2 ks)

1ks
(asi 200 g)

2 ks
(asi 400 g)

pouze
gril

mikro-
viny + gril

300 W +
gril

11-13

300 W
+ gril
7-8

4-4v,

6-7

8-9

pouze
gril
6-7

Jehnéci kotlety potfete
olejem a kofenim.
Polozte do kruhu na
rost.

Po grilovani nechte 2 -
3 min. odstat.

Veproveé steaky potrete
olejem a kofenim.
Polozte do kruhu na
rost. Po grilovani
nechte 2 - 3 min.
odstat.

Jablka vykrajejte

a naplrite rozinkami

a marmelédou. Navrch
posypte mandlovymi
lupinky. Jablka polozte
na mélky talif z
varného skla. Talif
poloZte na otocny talif.
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Priwvodce varenim (pokracovdni)

Cisteni mikrovinné trouby

SPECIALNI TIPY

ROZPUSTENI MASLA

50 g masla vlozte do malé hluboké sklenéné nadoby. Pfiklopte plastovym vickem.

Zahtivejte 30 - 40 s na 850 W, dokud se maslo zcela nerozpusti.

ROZPUSTENI COKOLADY

100 g ¢okolady vlozte do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahfivejte 3 - 5 min. na 450 W, dokud se ¢okolada zcela nerozpusti.

Béhem rozpousténi jednou nebo dvakrat zamichejte. Pfi vyjimani z trouby pouzijte
chnapky!

ROZPUSTENI ZCUKERNATELEHO MEDU
20 g zcukernatélého medu vlozte do malé hluboké sklenéné nadoby.
Zahfivejte 20 - 30 s na 300 W, dokud se med zcela nerozpusti.

ROZPUSTENI ZELATINY

Platky Zelatiny (10 g) ponofte na 5 min. do studené vody.
Okapanou Zelatinu vlozte do malé nadoby z varného skla.
Zahfivejte 1 min. na 300 W.

Po rozpusténi zamicheijte.

PRIPRAVA GLAZURY/POLEVY (NA KOLACE A DORTY)

Smichejte instantni glazuru (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.
Varte nezakryté v nadobé z varného skla 3'2"az 4% min. na 850 W,

dokud glazura/poleva nezprlhledni. Béhem vareni dvakrat zamichejte.

PRIPRAVA DZEMU

600 g ovoce (napf. michané lesni ovoce) vlozte do vhodné velké nadoby

z varného skla s vikem. Pfidejte 300 g Zelirovaciho cukru a dobfe zamichejte.
Vatte pfikryté 10 - 12 min. na 850 W.

Béhem vareni nékolikrat zamichejte. Okamzité naplfite do malych zavarfovacich
sklenic se Sroubovacimi viéky. Nechte 5 min. postavené na vi¢kach.

PRIPRAVA PUDINKU

Pudinkovy prasek smichejte s cukrem a mlékem (500 ml) podle pokynd
vyrobce a dobfe zamichejte. Pouzijte vhodné velkou nadobu z varného skla
s vikem. Varte pfikryté 6% - 12 min. na 850 W.

Béhem vareni nékolikrat dobfe zamichejte.

OPRAZENI MANDLOVYCH LUPINKU

30 g platkovych mandli rovhomérné rozprostrete na stfedné velky keramicky talif.

Béhem prazeni po dobu 3%z az 4% min. na 600 W nékolikrat zamicheijte.
Nechte v troubé odstat 2 - 3 min. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chifiapky!
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Nasledugjici cdsti mikrovinné trouby distéte pravidelné, aby se v troubé
nehromadila mastnota a zbytky potravin:

®  Povrch uvnitf i vné trouby

® Dvirka a tésnéni dviiek

e Otocny tali¥ a otoénd podlozka

- VZDY se ujistéte, Ze je tésnéni dvitek &isté a dvitka se spravné

doviraji.
Zanedbani pravidelné udrzby mlze vést k postupnému zniceni
povrchové Upravy trouby a k vyraznému zkraceni jeji Zivotnosti nebo
k nebezpecnym situacim béhem jejiho pouzivani.

-

1. VnéjSi povrch trouby Cistéte mékkou utérkou a teplou, mydlovou vodou.
Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny uvnitf trouby nebo na oto¢né podlozce odstrafite pomoci namydlené
utérky. Oplachnéte a osuste.

3. Zaschlé a ztvrdlé zbytky potravin a nepfijemné pachy odstranite tak, ze do
trouby na oto¢ny talif umistite $alek s nafedénou citronovou §'avou a po dobu
deseti minut budete zahfivat na maximum.

4. Otoc¢ny talif umyjte vzdy, kdyz je to nutné. Lze ho myt v mycce.
= NElijte do otvor( vodu. NIKDY nepouziveijte brusné prostfedky nebo

chemicke Ccistice. Pri Cisténi tésnéni dvifek dbejte opatrnosti, aby

nedoslo k:

* nahromadéni ¢astic na tésnéni dvifek.

* nebranilo nic fadnému dovreni dvirek.

Vnitfek mikrovinné trouby Cistéte okamzité po kazdém pouziti
jemnym roztokem Cgisticiho prostfedku, ale pfed samotnym c&isténim
nechte troubu dostateéné vychladnout, aby nedoslo k poranéni.

P¥i ¢isténi horni ¢asti uvnitf trouby je pohodinéjsi topné
téleso otodit doll 0 45° a teprve potom sténu vydistit.

N




UloZeni a opravy mikrovlnné trouby

Technické udaje

Pii ukldddni nebo preddni trouby do servisu byste méli ucinit nékolik
jednoduchych opatieni.

Troubu nesmite pouZivat, pokud jsou poskozend dviika nebo tésnéni
dviiek:

e Zlomené zdvésy dviiek

® Poskozené tésnéni

e Poruseny nebo zprohybany kryt trouby

Opravy miiZe provddét pouze kvalifikovany servisni technik.

- NIKDY nesnimejte vnéjsi kryt trouby. Pokud je trouba porouchana
a potfebuje opravit, nebo si nejste jisti jejim fadnym chodem:
e Odpojte ji z elektrické zasuvky.
¢ Kontaktujte sv{jj nejblizsi poprodejni servis.

= Pokud chcete troubu do¢asné ulozit, zvolte suché a bezprasné misto.
Davod: Prach a vlhko mohou nepfiznivé ovlivnit provozni soucasti
trouby.

b= Tato mikrovinna trouba neni uréena pro komeréni vyuziti.
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Spolecnost SAMSUNG se snaZi neustdle zdokonalovat své vyrobky. 7
Proto se mohou jak technické iidaje, tak uZivatelské pokyny zménit bez
predchoziho upozornéni.

Model FG87KST/FG87K
Napajeni 230V ~ 50 Hz
Spotreba energie
Mikroviny 1300 W
Gril 1100 W
Kombinace 2400 W
Vykon 100 W/ 850 W (IEC-705)
Provozni kmitocet 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)
Metoda chlazeni Vétrak

Rozmeéry (S x v x h)

Vnéjsi 489 x 312 x 360 mm

Vnitini 330 x 211 x 329 mm
Objem 23 litra
Hmotnost

Cista asi 15,5 kg
Hluénost 42 dB(A)

Czech Republic
Spravna likvidace tohoto produktu

E (Zniceni elektrického a elektronického zarizeni)
|

Tato znatka zobrazené na produktu nebo v dokumentaci znamené, Ze by nemé! byt
pouzivén s jinymi domécimi zafizenimi po skongeni svého funkéniho obdobi. Aby se
zabranilo moznému zneGisténi Zivotniho prostiedi nebo zranéni lovéka diky
nekontrolovanému znigeni, oddlte je prosime od dalSich typa odpada a recyklujte je
zodpovédné k podpofe opstovného vyuziti hmotnych zdroj.

Clenové domécnosti by méli kontaktovat jak prodejce, u néhoz produkt zakoupil, tak
mistni viadni kancelar, ohledn& podrobnosti, kde a jak miizete tento vyrobek bezpecné
vzhledem k Zivotnimu prostred recyklovat

Obchodnici by m&li své a lovat vechny podminky koups.
Tento vyrobek by se nemél michat s jinymi komerénimi produkty, uréenymi k likvidaci




HU :

EN :

ELECTRONICS

Barmilyen észrevétele, vagy kérdése van Samsung termékekkel kapcsolatban,
forduljon a SAMSUNG ligyfélszolgalathoz

If you have any questions or comments relating to Samsung products,
please contact the SAMSUNG customer care centre.

06 40 985 985
www.samsung.com/hu
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