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CESTINA

JAK POUZIVAT TUTO PRIRUCKU

POPISKY SYMBOLU A IKON

Pravé jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato Prirucka
spotfebitele obsahuje cenné informace o pripravé pokrm( v mikrovinné
troubé;

e Bezpedénostni opatfeni

¢ Vhodné prislusenstvi a nadobf

e Praktické rady pro pfipravu pokrm(
e Tipy pro pfipravu pokrm0

DULEZITE BEZPECNOSTNiI INFORMACE

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY.

TYTO POKYNY Sl POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE

K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.

Pred pouzitim trouby je tfeba postupovat podle nasledujicich
pokynd.

e Spotrebit pouZzivejte pouze pro Ucely, pro které je uréen a které
jsou uvedeny v této prirucce. Varovani a dilezité pokyny pro
zajisténi bezpecnosti uvedené v této prirucce nepredstavuji
vycerpavajici popis podminek a situaci, k nimz muze dojit. Je na vasf
odpovédnosti, abyste si pfi instalaci, Udrzbé a provozu spotrebice
pocinali rozumng, peclivé a opatrné.

o Nasledujici pokyny k obsluze se tykaji réiznych modeld, proto se
vlastnosti vasi mikrovinné trouby mohou mirné lisit od charakteristik
uvedenych v pfiru¢ce a nemusi byt pouzity vSechny vystrazné
symboly. Mate-li jakékoli dotazy nebo pripominky, miiZete se obratit
na nejblizsi servisni stredisko nebo vyhledat pomoc a informace
online na adrese www.samsung.com.

e Tato mikrovinna trouba je uréena pro ohfev pokrmdél. Je uréena pouze
pro pro doméaci pouziti. Tento spotiebi¢ se nesmi pouzivat k ohfevu
textilii nebo poldtarkd pinénych seminky. Hrozi popaleni a riziko
pozaru. Vyrobce nenese zadnou zodpovednost za nevhodné nebo
nespravné pouzitl tohoto spotfebice.

e Pokud trouba nebude udrzovana v Cistoté, mdize dojit k naruseni
povrchu. To by negativné ovlivnilo zivotnost spotrfebi¢e a mohlo by
vyustit i v nebezpeénou situaci.

A Rizika nebo nebezpecné zachazeni, kterd mohou zpUsobit
VAROVANi  Vvazna zranéni nebo smrt.

Rizika nebo nebezpecné zachazeni, kterd mohou zplisobit
UPOZORNENi lehkeé zranéni osob nebo Skodu na majetku.

& Varovani: Nebezpeci

POZAr & Varovéani: Horky povrch

Varovani: Riziko zasazeni e 9
elektrickym proudem @\ Varovani: Vybusny material
@ Neprovadsjte. Dodrzte pfesné pokyny.
L Odpoijte zastréku napajeciho kabelu
@ Nerozebirefte. z elektrické zasuvky.
. e Ovérte uzemnéni spotrebice, aby
Iu )
Nedotykefte se. @ nedoslo k drazu elektrickym proudem.
Vyzadejte si pomoc 7
servisniho stfediska. u Zaznamenat
Dllezité

BEZPECNOSTNI OPATRENI ZABRANUJICI
NADMERNEMU VYSTAVENI MIKROVLNNE ENERGII.

Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpecnostni pokyny, mize dojit ke
Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.

(@) Trouba nesmi byt v zadném pripadé spousténa s otevienymi dvirky.
Nesmite manipulovat s bezpecnostnimi zamky (zapadky dvifek) a do otvor(
bezpe¢nostnich zamkd nesméji byt vkladany zadné predmeéty.

(b) Mezi dvitka trouby a viozenou potravinu NEVKLADEJTE zadné predmeéty.
Zabrante hromadéni zbytk( potravin a Cisticich prostfedk( na povrchu
tésneni. Zajistéte, aby byla dvirka a plochy t€snéni na dvirkach stéle Cista.
Nejprve je otfete vihkym hadiikem a poté mékkym suchym hadiikem.

(c) Troubu NEZAPINEJTE, pokud je poskozena. Nechte ji opravit kvalifikovanym
a vyrobcem vySkolenym technikem, zaméfenym na opravy mikrovinnych trub.
Je velmi dileZité, aby se dvitka trouby spravné zavirala a nebyly poskozeny
nasleduijici soucasti trouby:

(1) dvitka (nesméji byt ohnutd)
(2) zavesy dvifek (nesméji byt nalomené ani uvolnéné)
(3) tésnéni dvifek a povrch tésnéni

(d) Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez fadné kvalifikovany a

vyrobcem vyskoleny technik zaméfeny na opravy mikrovinnych trub.
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Tento vyrobek je zafizeni ISM tridy B, skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera
zahrnuje vSechna zafizeni ISM, ve kterych je generovana nebo pouzivana

radiofrekvencni energie ve formé elektromagnetického zareni pro Upravu

materidlli a vybaveni pro EDM a obloukové svarovani.
Zafizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro pouzivani v domacnosti a
v provozovnach pfimo pfipojenych k elektricke siti rozvodu nizkého napéti, ktera
zajistuje dodavku energie pro domacnosti a obytné domy.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Tato bezpecnostni opatien’ je tfeba bezpodminedné dodrzovat.

A VAROVANI

Opravy nebo Upravy mikrovinné trouby smi provadét pouze
kvalifikované osoba.

v

v

A hhL

v

Neohfivejte tekutiny nebo jiné potraviny v uzavfenych
nadobéch uréenych pro mikrovinné trouby.

Z bezpecnostnich divodt nepouziveite tlakové Gistici
pristroje na vodu nebo paru.

Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti topeni a horlavych
materiald nebo ve vihkém, mastném nebo prasném
prostiedi, ani na misté vystaveném primému slune¢nimu
zéfeni a vodé, kde hrozi Unik plynu, nebo na nerovné plose.

AN
AN

NASANAS

AN

Tento spotfebi musi byt fadné uzemnén v souladu
S mistnimi predpisy.

BB e

Vyvody a kontakty zastrCky napajecino kabelu pravidelné
Cistéte suchym hadrikem od veskerych cizich latek, jakymi
jsou napf. prach nebo voda.

Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvySenému tahu a ohybu
anesmi se na néj pokladat tézke predmety.

V pripadé Uniku plynu (napriklad propan-butanu apod.) okamzité
vyvétrejte a nedotykete se zastrcky napajeciho kabelu.

Nedotykejte se napajeciho kabelu mokryma rukama.

Nevypinejte spotrebic tim, Zze b&hem provozu odpojite
zastréku napajeciho kabelu z elektrické zasuvky.

W@ =

Do spotfebice nevkladejte prsty a cizi pfedméty. V pfipade,
Ze do spotfebice vnikne cizi latka, napfiklad voda, odpojte

stredisko.

NANASNANANERSNAN

NANANASNANERSNAS

NANANASANERSAN

ANANENENENERNEN
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Spotiebi¢ nesmi byt vystaven nadmérnému tlaku nebo
néaraziim.

Spotrebi¢ nestavte na kiehké predméty, jako je napfiklad
keramicky dfez nebo predméty ze skla. (pouze pultovy
model)

K ¢isténi spotfebice nepouzivejte benzen, fedidlo, alkohol,
parni ani vysokotlaké Cistice.

Ujistéte se, ze napéjeci napéti, kmitoCet a proud odpovidaji
Udajim uvedenym ve specifikacich vyrobku.

AN

Zapojte zastrcku napajeciho kabelu pevné do zasuvky.

NepouZivejte rozdvojky, prodiuzovaci $ilry nebo elektrické
transformétory.

VNILS3D

Napajeci kabel nezavéSujte na kovové objekty. Umistéte jej
mezi objekty nebo do prostoru za spotrebicem.

Nepouzivejte poskozenou zastréku napajeciho kabelu,
poskozeny napajeci kabel ani uvolnénou elektrickou
zasuvku. Pokud je poskozen napajeci kabel nebo zastréka

NANEASANANERNEAN
NANEASANANERNAN

AR

Spotiebice nejsou urceny pro ovladani externimi casovadi
nebo samostatnymi systémy déalkového ovladani.

Troubu je tfeba chranit pred pfimym politim nebo
postrikanim vodou.

Na troubu, dovnitf trouby nebo na jeji dvitka se nesmi
pokladat tézké predméty.

Na povrch spotrebice nerozprasujte prchavé latky, napf.
insekticidly.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby pfistroj nepouzivaly
jako hraCku.

SpotiebiC neni urcen pro instalaci v obytnych vozidlech,
karavanech a podobnych vozech.,

NANASANENAS

Neukladejte do trouby hoflavé materidly. Pfi ohfevu pokrm
nebo napojd, které obsahuji alkohol, je tfeba dbat zvysené
opatrnosti, protoze alkoholové vypary mohou piijit do
kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

NANASASANASAN

ANANAS
ANUIRNIRN

¥V 68UV VL OBy BB

Mikrovinna trouba je uréena pouze pro instalaci na pult nebo
polici, neméla by byt umisténa ve skfifice. (pouze pultovy
model)

v
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VAROVANI: Béhem pouzivani se spotfebi¢ a jeho pfistupné
soucdsti zahfivaji. Budte opatrni a nedotykejte se topnych
téles. Déti mladsi 8 let udrZzujte mimo dosah trouby,
piipadné na né dohlizejte.

VAROVANI: Détem dovolte pouivat troubu bez dozoru
pouze V pripadé, Ze jste je odpovidajicim zplsobem poudili,
jak ji bezpené pouzivat a jaka jsou rizika nespravného
pouziti,

£

CESTINA

Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a
0soby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti
pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-li pouceny o
bezpedném pouzivani spotrebice a rozumi moznym rizikdim.
Déti by si nemély hrat se spotfebicem. Cisténi a Udrzbu
spotrebice by nemély provadeét déti bez dozoru.

VAROVANI: Ohiivani ndpojti v mikrovinném rezimu méze
zpUsobit zpozdény prudky var, proto je pfi manipulaci
s nadobou tfeba dbat zvySené opatrnosti. Nechte VZDY
nédobu stét v troubé alespon 20 sekund po skonceni
ohrevu, aby se teplota vyrovnala. Pfi ohfivani pokrm
v pfipadé potieby michejte a VZDY jej zamichejte po ohrati.
Jestlize dojde k oparent, postupujte podle téchto pokynd
POSKYTNUTI PRVNI POMOCI:
¢ Oparené misto ponorte alespor na 10 minut do
studené vody.
Zakryjte jej Cistym suchym obvazem.
e NenanaSejte zadny krém, olej ani télové mléko.

Spotiebi€ se pfi pouzivani zahfiva. Budte opatrni a
nedotykeijte se topnych téles uvnitf trouby.

VAROVAN:i: Pokud jsou poskozena dvitka nebo t&snéni
dvifek, nesmi byt trouba zapnuta, dokud ji neopravi
kompetentni pracovnik.

ey

<
<

VAROVANI: Kyl moZnym popélenindm je nutné obsah
détskych lahvi pred podavanim promichat nebo protfepat a
zkontrolovat jeho teplotu.

AN

VAROVANI: Pro v8echny osoby s wyjimkou kompetentnich
pracovnikl je nebezpecné provadét servis nebo opravy, pii
nichz je tfeba sejmout kryt chranici pfed ucinkem mikrovinné
energie.

<
<

VAROVANI: Pied vyménou lampy je tieba spotfebic
vypnout, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

SpotfebiC neni urCen pro pouziti osobami (véetné malych
déti), které maji snizené fyzické, smyslové nebo mentalni
schopnosti nebo nemaji dostatecné zkuSenosti a znalosti.
Vyjimkou mohou byt pfipady, kdy jejich bezpecnost zajisti
odpovédna osoba, ktera bude na pouzivani pristroje dohlizet
a poskytne t&mto osobam pokyny k jeho pouzivani.

£

VAROVANI: Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohrivany
v uzavienych nadobéach, protoze takové nadoby jsou
néchylné k exploz.

VAROVAN:I: B&hem pouzivani se mohou zahfdt pistupné
soucasti. Chrante své déti pred popalenim.

Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastrcka zUstala
pristupna. Pokud spotfebiC vydava zviastni zvuky, je cttit
zapach spéleniny nebo se objevi kouf, okamZzité odpojte

stredisko.

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze a vySce, aby byl
zajistén snadny pristup k vnitfku a ovladani trouby.

Béhem cisténi se mlze povrch Casti zahfat na vysSsi
nez obvyklou teplotu, proto udrzujte déti v bezpecné
vzdalenosti. (pouze model s funkci Cisténi)

B B 0 J

Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat do trouby na
10 minut ohrat vodu.

NASASNERSAN
vl

NANASERNAN
AN

AN

Pii rozliti tekutiny je nutné tekutinu pred GiSténim odstranit.
Zkontrolujte, jaké nadobi miiZe v troubé béhem ¢isténi
z(stat. (pouze model s funkci Cisténi)

<
<

€3

Po instalaci by méla byt zachovana moznost odpojeni spotrebice
od zdroje napajeni. Toho Ize dosahnout zajisténim pristupnosti
zastrcky nebo zaclenénim vypinace na kabelu odpovidajiciho
pravidldm pro kabeldz. (pouze vestavéné modely)

N

Vzhledem k bezpecénostnimu riziku smi poskozeny napéject
kabel vymeénit pouze vyrobce ¢i servisni pracovnik vyrobce,
pripadné osoba s podobnou kvalifikaci.

‘ ‘ CE117PF-X_XEO_DE68-04003J_CZ.indd 4 @ 2012-01-31 W 11:14:54 ‘ ‘



VAROVANI: Pracuje-li spotebi¢ v kombinovaném rezimu,
mély by jej déti pouzivat pouze pod dohledem dospélych osob,
protoze dochazi ke vzniku vysoke teploty.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, mohou mit pfistupné povrchy
vysokou teplotu.

Pokud je spotebi¢ v provozu, mohou byt dvitka nebo vnéjsi
povrchy horké.

A UPOZORNENI X

Pouzivejte pouze nadobi a kuchynske nacini vhodné pro ‘/ ~/
pouziti v mikrovinnych troubéach; NEPOUZIVEJTE jakékoli

kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo stfibrnymi linkami,

jehly na Spiz, vidlicky apod.

Z papirovych a plastovych sackll sejméte kovové sponky.

Dlvod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a

poskodit troubu,

Pii ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych

néadobéch vzdy troubu pribézné kontrolujte, protoze

nadoby by mohly vzplanout.

NANERN

>
=
N >

£

Pii vyjimani pokrmu z trouby vzdy pouzivejte kuchynskeé
chniapky, aby nedoslo k popalent.

Nedotykejte se topnych téles ani vnitfnich stén trouby,
dokud trouba nevychladne.

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohfivané
tekutiny béhem ohfevu nebo po jeho dokonceni a poté je
nechejte alespon 20 sekund odstat.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suseni papiru ani
obleCeni.

1 v blizkosti trouby postupujte opatrné.

K pfipravé malého mnozstvi potravin pouzijte kratsi Cas, aby
nedoslo k prehfati a spalen jidla.

NEASANERS

Pokud se objevi kout, troubu vypnéte nebo odpojte napajeci
kabel ze zasuvky a ponechte dvitka trouby zaviend, aby se
udusily pripadné plameny.

CHEN

AN NN

Troubu je nutné pravidelné Cistit a odstranovat vsechny
usazené zbytky potravin.

NANERNASAVNERS

<L

Neponofujte napajeci kabel ani zastréku do vody a dbejte
na to, aby napéjeci kabel nebyl v blizkosti zdrojd tepla.

V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana vejce ve skofdpce v
ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonceni mikrovinného ohrevu.
Neohfivejte ani vzduchotésné nebo vakuové uzaviené lahve,
sklenice a nadoby, ofechy ve skofapce, rajCata apod.

VD=
<

Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem. Mohly
by se vznitit, protoze z trouby vychazi horky vzduch. Trouba
se mliZe piehfat a v takovém pfipadé se automaticky vypne
a zlstane vypnutd, dokud se dostate¢né neochlad,

v
<
<

NERSNANEN

Pii otevirani dvitek trouby stlijte ve vzdalenosti natazené
paze. Predejdete tak opareni uvolnénym horkym vzduchem
nebo parou.

Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. V takovém ~/ ~/
pipadé se mikrovinna trouba automaticky vypne na
30 minut. DoporuCuje se ponechat v troubé sklenici

s vodou, které absorbuje mikrovinnou energii v pfipadé
nechténého zapnuti trouby.

NepouZivejte agresivni brusné Cistici prostfedky ani ostré ~/ ~/
kovové Skrabky pro Cisténi dvifek nebo skla trouby. Mohly
by povrch poskrdbat a zplsobit popraskani skia.

Troubu instalujte s dodrzenim minimalnich volnych mezer
uvedenych v této prirucce. (viz Cast Instalace mikrovinné trouby)

£

VNILS3D

v

v

™

P¥i pripojovani jinych elektrickych zafizeni do zasuvek

AR
AR

v

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU
mm (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati v zemich Evropské unie a dalSich evropskych zemich s oddélenymi systémy
sbéru odpadti)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo dokumentaci znamena, ze vyrobek

a jeho elektronické prislusenstvi (napriklad nabijecku, nahlavni sadu, USB kabel) je po
skoncCeni zivotnosti zakazano likvidovat jako bézny komunaini odpad. Moznym negativnim
dopadim na Zivotni prostredi nebo lidské zdravi zpdsobenym nekontrolovanou likvidaci
zabrénite oddélenim zminénych produktl od ostatnich typl odpadu a jejich zodpovédnou
recyklaci za UCelem udrzitelného vyuzivani druhotnych surovin.

UZivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo u
prislusného méstského uUradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky odevzdat
k bezpecné ekologicke recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vsechny podminky
kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické pfislusenstvi nesmi byt likvidovan spolu
s ostatnim pramyslovym odpadem.,
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CESTINA
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Rychly predehfev mikrovinné trouby ..
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Nastavenf automatického varen .... 27
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VOIDA DFSIUSENSIVE ... vttt bbbt bbb 30
Pouzivani funkce Odstranéni pachu (pouze u modell CE117P, CE117PT, CE117PP, CE117PPT) . 30
Kombinace mIkrovinného Ohfevu @ grloVaNT..........cciieieriieee it 30

Kombinace mikrovinného a horkovzdusného ohfevu
Bezpecnostni zamek mikrovinné trouby . .
Vypnuti zvukoveho SIgnélu..........ceeenee.. .32
Nastaven( rezimu Uspory energie .......
Pouzivani funkce udrzovani teploty ...
Pouzivani nastaveni udrzovani teploty
Roznéni (Pouze model CET17PF) ....vvvvvrrrrrs s
Pouzivani svislého vicelcelového rozné (Pouze model CE117PF)....
Pokyny pro vwbér nadobi ....

Pokyny pro pripravu pokrm...
Cisténi mikrovinné trouby..........cccceveenee
Skladovani a opravy mlkrovinné trouby .. .
TECHNICKE UARJE. -+ v vttt ettt sttt bt bbbt bbb 45
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ohfev (§%).

2. Otacejte ovladacem pro vybér vice funkci, dokud
se nezobrazi pozadovany vykonovy stupen. V tomto
okamziku nastavte vykonovy stupen stisknutim
ovladacée pro vybér vice funkeci.

3. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci
nastavte dobu vareni.

4. Stisknéte tlacitko Start/+ 30s ().

Vysledek: Zacne vareni.
e Po skonCeni vareni Ctyfikrat zazni
zvukovy signdl a blikne symbol 0,

D +30s
1

Poté se bude ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.

Chcete-li prodlouzit ohfev o 30sekund:

Ponechte pokrm v troubg.
Jednou nebo opakovang stisknéte tlacitko Start/+ 30s
(D). Kazdym stisknutim pridate 30sekund.

Chcete-li pokrm rozmrazit:

1. Stisknate tladitko Rozmrazovani (33).

D +30s

2. Otagenim ovladace pro vybér vice funkci vyberte
kategorii vareni. Stisknutim ovladace pro vybér
vice funkci nastavte pozadovanou kategorii.

2012-01-31 m 11:14:57 ‘ ‘



3. OtaCenim ovladace pro vybér vice funkci
nastavte hmotnost.

®

3. Nadobku s vodou umistéte na pravou stranu trouby.

4. Stisknéte tlacitko Start/+ 30s ().

. < L. 30
Vysledek: Zacne rozmrazovani. ®+ ¢
e Po skondeni vareni Sty¥ikrat zaznf N

zvukovy signal a blikne symbol 0",
Poté se bude ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.

JAK POUZIVAT PARNI CISTENI (CE117PF, CE117PAE)

Parni Sistici systém oplachne vnitfni stény trouby proudem pary.
Po pouZiti funkce parniho ¢isténi Ize vnitini prostor trouby snadno vycistit.

Tuto funkei pouzivejte pouze po Uplném vychladnuti trouby.
(Pokojova teplota)

Pouzivejte pouze obycCejnou vodu, nepouzivejte destilovanou vodu.

1. Otevrete dvirka.

2. Nadobku na vodu naplite vodou az po rysku,
(Ryska je priblizné pro 30 ml.)

‘ ‘ CE117PF-X_XEO_DEG68-04003J_CZ.indd 7

4, Zavrete dvitka.

5. Stisknéte tlacditko Parni €isténi (¢y).
(B&hem parniho gisténi sviti zarovka.)

e
VNILS3D

6. Otevrete dvirka.

7. \nitfni prostor trouby vytiete suchou utérkou.
Vyjméte otodny tali¥ a vysuste prostor papirovou
kuchynskou utérkou,

AN ° Nadobku na vodu Ize pouzit pouze v rezimu ,Parni &isténi“.
VAROVANI e P¥i ohfevu netekutych pokrm( nadobku na vodu vyjméte,
protoZe by mohlo dojit k poskozeni trouby a pozaru.

2012-01-31 0 11:14:58 ‘ ‘



®

OVLADACI PANEL (CE117PF, CE117PAE)

CESTINA

1. MIKROVLNNY REZIM
2. REZIM GRILOVANI
3. REZIM MIKROVLNNEHO OHREVU +
GRILOVANI
4. HORKOVZDUSNY REZIM
5. REZIM MIKROVLNNEHO +
HORKOVZDUSNEHO OHREVU 15. TLACITKO FUNKCE PARNI CISTENI
6. REZIM RYCHLEHO PREDEHRATI 16. TLACITKO ZASTAVIT/ZRUSIT
7. REZIM FUNKCE AUTOMATICKY 17. TLACITKO START / + 30 SEKUND (+
OHREV 309)
8. AUTOMATICKE VARENI 18. DISPLEJ
9. REZIM FUNKCE MALEHO 19. VOLIC REZIMU
OBCERSTVENI

5

350, BT
20U - 19 58
1N e

10 1"

A

15
o
16 17 D
@ Stop @ +30s
’—

Combi

10. TLACITKO AUTOMATICKE VARENI

11. TLACITKO FUNKCE AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANI

12. TLACITKO UDRZOVANI TEPLOTY

13. TLACITKO HODIN

14. TLACITKO EKOLOGICKEHO REZIMU

20. OVLADAC PRO VYBER VICE FUNKCI

‘ ‘ CE117PF-X_XEO_DEG68-04003J_CZ.indd 8

OVLADACI PANEL (CE117P, CE117PT, CE117PP, CE117PPT)

3.

20y - 19

MIKROVLNNY REZIM

REZIM GRILOVANI .
REZIM MIKROVLNNEHO OHREVU +
GRILOVANI
HORKOVZDUSNY REZIM

REZIM MIKROVLNNEHO +
HORKOVZDUSNEHO OHREVU
REZIM RYCHLEHO PREDEHRATI
REZIM FUNKCE AUTOMATICKY
OHREV
AUTOMATICKE VARENI

REZIM FUNKCE MALEHO
OBCERSTVEN

10. TLACITKO AUTOMATICKE VARENI

~

5
4%@. ﬂ% fagﬂ‘ﬁ

5. 7
\

12,
. TLACTKOHODIN )

. TLACITKO EKOLOGICKEHO REZIMU
. TLACITKO ODSTRANENI PACHU

. TLACITKO ZASTAVIT/ZRUSIT

. TLACITKO START / + 30 SEKUND (+

. TLACITKO FUNKCE

ROZMRAZOVANI
TLACITKO UDRZOVANI TEPLOTY

30s)

. DISPLEJ _
. VOUCREZMU
. OVLADAC PRO VYBER VICE

FUNKCI
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PRISLUSENSTVI

L=

-
| =

) —

® 6 ® O @ 6

RUKOJET DVIREK
DVIRKA

VENTILACNI OTVORY
TOPNE TELESO
VENTILACNI OTVORY

o o N~

(Pouze model CE117PAE.)
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DRZAK NADOBKY NA VODU

1

7. ZAPADKY DVIREK
8. OTOCNY TALIR

9. SPOJKA

10. OTOCNY KRUH

11. OTVORY BEZPECNOSTNIHO
ZAMKU

12. OVLADACI PANEL

V zavislosti na zakoupeném modelu je doddvano nékolik kust prislusenstvi,
které Ize vyuzit riznym zplsobem.

1. Spojka: Spojku nasadte na hfidel motoru na dné
trouby.

Ugel:

Spojka otaci otoSnym talifem.

2. Otocny kruh: Kruh vlozte do stfedu trouby.

Ugel:

Otocny kruh slouzi jako podpora
otoéného talife.

VNILS3D

3. Otoény talif: OtoCny talif nasadte na otoény kruh. _
Strfed otocného talife musi nasednout na spojku. “ e

Ugel:

OtocCny talif predstavuje hlavni varnou

plochu. Lze jej snadno vyjmout a
vydistit.

4. Vysoky rost, nizky rost: Poklada se na otoCny talit.

Kovovy rost se pouziva pii ohfevu dvou
pokrmt soucasné. Maly pokrm Ize
umistit na otoCny talif a druhy pokrm
na rost. Kovovy rost se pouziva pfi
grilovani, horkovzdusném ohievu a
kombinovaném vareni.

5. Nadobka na ¢istou vodu: méla by byt umisténa na
pravé strané trouby.
(Pouze model CE117PF/CE117PAE.)

Nadobka na vodu se pouziva pro
cistén.

6. Opékaci talif: poklada se na otocny talif.
(Model CE117PF/CE117PT/CE117PPT.))

Ugel:

Opékaci talif je uréen pro lepsi opeceni

spodni &asti pokrmd pfi pouziti

kombinovanych rezimd mikrovinného ohrevu a grilovani.

KolaCe nebo pizzy tak budou pfijiemné krehke.

2012-01-31
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7. Rozen, spojka na roznéni a jehla: se umistuji do
sklenéné nadoby. (Pouze model CE117PF)

Ugel: Rozen je vhodny pro roznéni kurete,

&L

protoze neni tfeba otadet maso. Lze jej

pouzit pro vareni v kombinovaném rezimu grilovani.

8. Sklenéna nadoba: poklada se na otocny talit.
(Pouze model CE117PF)

Stojan na roznéni se poklada na

CESTINA

sklenénou nadobu.

9. Parak Pro / opékaci talir: poklada se na otocny
tali¥. (Pouze model CE117PAE.)

Ugel: Parak Pro se pouZiva na napareni
okoralého pokrmu. Opékaci talif
je urcen pro lepsi opedeni pokrm(l

pii pouZiti kombinovanych rezim0

mikrovinného ohfevu a grilovani. Kolace @

nebo pizzy tak budou prijemné kifehkeé.

Nerezova poklice Parni misa

CE117PF-X_XEO_DE68-04003J_CZ.indd 10
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10.Paiak (Pouze model CE117PP/CE117PPT.)

Ucel:

Pro funkci vareni v pare pouzivejte
plastovy parak.

= NEPOUZIVEJTE rezim grilovani (#u), horkovzdudny rezim () a
kombinovany rezim (#.v, #4«%) s parakem.

Rezim

MW | GRILOVANI | KOMBINOVANY | REZIM HORKOVZDUSNEHO
(#%) LY REZIM OHREVU
(S0, M) (%)

X X X

P>

UPOZORNENI

Parak Pro nikdy nepouZzivejte v jiném vyrobku nebo modelu.

Mohlo by dojit k poZaru nebo zdvaznému poskozeni vyrobku.

Parak Pro nepouZivejte bez vody nebo vloZzeného pokrmu.

Pfed pouzitim nalijte do paraku Pro nejméné 500 ml vody. Pokud bude
mnozstvi vody mensi nez 500 ml, mdZe dojit k nedovareni pokrmu
nebo k pozaru Ci zavaznému poskozeni vyrobku.

Pfi vyjimani nadoby z pafaku Pro po dokon&eni vareni je tfeba dbat
opatrnosti z ddvodu vysoké teploty nadoby.

Dbejte na nasazeni vika na pafak Pro tak, aby bylo spravné umisténo
na parnim nebo opékacim talifi.

Pokud nepouzijete parni viko a talif podle pokyn(i prirucky, vajicka nebo
kastany se mohou roztrhnout.

2012-01-31 0 11:15:00



INSTALACE MIKROVLNNE TROUBY

NASTAVENIi CASU

Troubu umistéte na rovnou plochu ve vysce 85 cm nad podlahou. Tato
plocha musi mit dostateénou nosnost, aby bezpedné unesla hmotnost
trouby.

1.

Pfi instalaci trouby zajistéte jeji primérenou ventilaci
ponechanim nejméné 10 cm (4 palce) volného
prostoru za troubou a po jejich stranach a 20 cm
(8 palcl) volného prostoru nad ni.

. Odstrante veskeré obalové materialy z vnitfniho

prostoru trouby.
Nainstalujte oto&ny kruh a otoCny talit.
Zkontrolujte, zda se otony talif volné otaci.

3.

Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastrcka z(stala pristupna.

E] Je-li posSkozen napajeci kabel, musi byt vyménén za specialni

kabel nebo soucast, kterou ziskate od vyrobce nebo poskytovatele
autorizovaného servisu.

Pro zajisténi osobni bezpecnosti zapojte napajeci kabel do 3 kolikové
uzemnene elektrické zasuvky se stfidavym napétim 230 V a frekvenci
50 Hz. Je-li poSkozen napajeci kabel tohoto spotrebice, je nutné jej
vymeénit za specialni kabel.

Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého ani vinkého prostred,
napriklad vedle tradiéni trouby ¢i topného télesa. Je nutné dodrzovat
specifikace napajeni trouby a veskeré prodluzovaci kabely, pokud
budou pouzity, museji odpovidat stejnému standardu jako napajeci
kabel dodavany s troubou. Nez troubu poprvé pouzijete, otfete vnitni
prostor trouby a tésnénf dvifek vihkym hadfikem.

‘ ‘ CE117PF-X_XEO_DE68-04003J_CZ.indd 11
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Mikrovinné trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Po pfipojeni napajeni

se na displeji automaticky zobrazi tidaj ,,:0% ,88:88" nebo ,12:00"
Nastavte aktualni ¢as. Cas Ize zobrazit bud ve 24hodinovém nebo ve
12hodinovém formatu. Hodiny je nutno nastavit:

e Kdyz poprvé instalujete mikrovinnou troubu
e Po vypadku napajeni

Nezapomerite hodiny sefidit pfi pfechodu na letni a zpét na zimni ¢as.

1. Stisknéte tlacitko Hodiny (@).

2. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci nastavte
typ zobrazeni ¢asu. (12hodinové nebo 24hodinoveé)

3. Stisknutim ovladace pro vybér vice funkci
dokoncete nastaven.

4. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci nastavte
hodinu.

5. Stisknéte ovladaé pro vybér vice funkci.

6. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci nastavte
minuty.

7. Po zobrazeni sprévného Casu stisknutim ovladace
pro vybér vice funkci spustite hodiny.

Vysledek: Cas se zobrazuje vzdy, kdyz troubu

praveé nepouzivate.,

2012-01-31 00 11:15:01 ‘ ‘
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PRINCIP FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY

KONTROLA SPRAVNEHO CHODU TROUBY

Mikroviny jsou elektromagnetické viny s vysokou frekvenci. Uvolnéna
energie umoznuje varit nebo ohfivat pokrmy, aniz by zménily tvar nebo

Nasleduijici jednoduchy postup vam umozni zkontrolovat, zda trouba vzdy
funguje spravné. Mate-li pochybnosti o spravné funkci trouby, nahlédnéte

barvu, do Casti ,Jak si pocinat v pfipadé pochybnosti nebo potizi,
Mikrovinnou troubu Ize pouzit k:

e Troubu je nutno pfipojit do pfislusné elektrické zasuvky ve zdi. Otocny
e Rozmrazovani

talif musi byt v troubé na svém misté. Pokud pouzijete jiny vykonovy

= e Ohfevu Xy Al X = &
= ooy stupen nez maximalni (100 % - 900 W), voda se zacne varit po delsi
= e Vareni X

) dobeé.

L . v

'O Princip vareni.

Otevrete dvirka trouby zatazenim za rukojet na pravé strané dvirek.
1. Mikroviny, generované magnetronem, se uvnitf Polozte na oto¢ny talif sklenici s vodou. Zavrete dvitka.
trouby odrazem rozptyli, a protoze se pokrm otaéi na
otocném talifi, rovhomeérné jim prostupuiji. Diky tomu '

se pokrm rovnomeérné uvari.

Stisknéte tladitko Start/+ 30s ({P) a nastavte dobu
4 a7 5 minut pfislusnym poctem stisknuti tlacitka D +30s
Start/+ 30s (). ]
Vysledek: Trouba bude ohfivat vodu po dobu 4 az
5 minut, Voda by méla byt vrouci,

2. Pokrmy pohlcuji mikroviny pfiblizné do hloubky
2,5 cm. Vareni potom pokracuje procesem rozptyleni
tepla v pokrmu.

3. Doba vareni se lisi podle pouzitého nadobi a podle
@ vlastnosti pokrmu:
e Mnozstvi a hustota
e  (Obsah vody
e Pocgatedni teplota (podle toho, zda byla potravina
v chladniéce nebo ne)

JAK SI POCINAT V PRIPADE POCHYBNOSTI NEBO POTIZi

r Seznameni s novym zafizenim vzdy urcéitou dobu trva. Pokud se setkate @
s nasledujicimi potizemi, vyzkousejte popsana reseni. Mohou vam usetrit

Cas a zbyteCné kontaktovani servisu.

Nasleduijici jevy jsou bézné a v poradku.

e Kondenzace uvnitf trouby.

e Proud vzduchu kolem dvirek a vnéjsiho plaste.

e (Odraz svétla kolem dvifek a vngjsiho krytu.

e Para unikajici zpoza dvifek nebo ventila¢nich otvord.

Protoze se stfed pokrmu ohfiva diky rozptyleni tepla, vareni pokracuje
i po vyjmuti pokrmu z trouby. Proto je tfeba dodrzovat dobu odstani
uvedenou v receptech popsanych v této prirucce. Zajistite tim:

e Rovnomeérné uvareni ve stfedu pokrmu '

e Stejna teplota v celém pokrmu Pokrm neni viibec uvareny.

e Nastavili jste spravné Cas a stiskli tlacitko Start/+ 30s ()7

e Jsou dvitka zaviena?

o NepretiZili jste elektricky obvod a nedoslo k prepéleni pojistky nebo
aktivaci elektrického jistice?

Pokrm je prevareny nebo nedovareny.

¢ Byla nastavena pfislusna doba vareni, ktera odpovida typu pokrmu?

e Byl zvolen odpovidajici vykonovy stupen?

12
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Jiskfeni a praskani uvnitf trouby (elektricky oblouk).

e NepouZili jste nadobi s kovovym zdobenim?

e Nezapomnéli jste uvnitf trouby vidliku nebo jiné kovové kuchyrnské
nacini?

e Neni alobal prilis blizko vnitfnich stén trouby?

Trouba zp(lisobuje ruseni radia nebo televize.

e P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mirné ruseni televize nebo radia.
Jde o normalni jev.
* Resent: Instalujte troubu mimo dosah televizort, radii a antén.

e Pokud mikroprocesor trouby zjisti ruseni, mize dojit k resetovani
displeje.
* ReSenl: Vytdhnéte zastréku napajeciho kabelu ze zasuvky a opét ji

zapojte. Resetujte Cas.

Zobrazila se zprava , E-24“,

e Zprava ,E-24" se automaticky zobrazi pred prehratim mikrovinné trouby.

Pokud se zprava ,E-24" zobrazi, spustte stisknutim tlaCitka Zastavit/
Zrusit po&ateéni rezim.

Pokud vySe uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému, obratte se na
mistni zakaznickeé stfedisko spole¢nosti SAMSUNG.
Pripravte si prosim nasledujici informace:

e Cislo modelu a vyrobni &islo: obvykle jsou uvedena na zadni &asti
trouby.

e Podrobné informace o vasi zaruce.

e Srozumitelny popis problému.

Poté se obratte na svého prodejce nebo servis SAMSUNG.

‘ ‘ CE117PF-X_XEO_DE68-04003J_CZ.indd 13
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VARENI/OHREV

Nasleduijici postup popisuje zptisob vareni nebo ohfevu pokrmdi.
E] NeZ ponechéte troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte nastaven varen.

Otevrete dvirka. Polozte pokrm do stfedu otocného talife. Zaviete dvirka.
Nikdy nezapinejte prézdnou mikrovinnou troubu.

1. Nastavte voli¢ rezimu do polohy Mikrovinny
ohrev ({%).

Vysledek: Zobrazi se nasledujici Udaje:

% (rezim mikrovinného ohrevu)

2. Otadejte ovladacem pro vybér vice funkci, dokud
se nezobrazi pozadovany vykonovy stupen. V tomto
okamzZiku nastavte vykonovy stupen stisknutim
ovladace pro vybér vice funkci.

3. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci
nastavte dobu vareni.

Vysledek: Zobrazi se doba vareni.
4, Stisknéte tlaCitko Start/+ 30s ().
Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a otoCny P roos
talif se zaCne otacet. Spusti se vareni a |

po jeho dokoncent:
o Ctyfikrat zazni zvukovy signél a blikne symbol ,0%.
Poté se bude ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.
Chcete-li Zjistit aktualni vykonovy stupen, stisknéte jednou ovladaé pro
vybér vice funkci. Chcete-li zménit vykonovy stupen behem vareni,
otoCte ovladaéem pro vybér vice funkci.

Rychly start:

Pokud chcete po kratkou dobu zahfat pokrm pfi maximalnim vykonu
(900 W), miiZete také jednoduse stisknout tlacitko Start/+ 30s () a
kazdym stisknutim pridat k dobé vareni 30sekund. Trouba se ihned
spusti.

2012-01-31 00 11:15:01 ‘ ‘
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VYKONOVE STUPNE A NASTAVENiIi DOBY

®

ZASTAVENI VARENI

Funkce nastaveni vykonu umoznuije prizplisobit mnozstvi vyzarované
energie a tim ovlivnit ¢as, potfebny pro ohfev pokrmu podle druhu a
mnozstvi pokrmu. K dispozici je Sest vykonovych stuprid.

Vykonovy stupen Procent Vykon
S vvsoky 100 % 900 W
E STREDNE VYSOKY 67 % 600 W
© STREDNI 50 % 450 W
STREDNE NizKY 33 % 300 W
ROZMRAZOVANI 20 % 180 W
NizKY 11 % 100 W

Doba vareni, uvadéna v receptech a v této prirucce, odpovida uvadénému

vykonu.
Pokud zvolite... Dobu vareni byste méli...
Vysoky vykonovy stupen Zkratit
Nizky vykonovy stupefi Prodlouzit
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Vareni Ize kdykoli zastavit, takze mizete:
e Zkontrolovat pokrm.
e Obratit pokrm nebo jej zamichat.
e Nechat jgj odstat.

Chcete-li vareni

zastavit... il
Docasné Otevrete dvirka.
Vysledek: Vareni se zastavi.
Vareni obnovite uzavienim dvirek a stisknutim tlacitka
Start/+ 30s ().
Zcela Stisknéte tlacitko Zastavit/ZrusSit ().

Vysledek: Vareni se zastavi.

Chcete-li zrusit nastaveni vareni, stisknéte opét
tladitko Zastavit/ZrusSit ().

NASTAVENI DOBY VARENI

Dobu vareni Ize prodlouzit stisknutim tlaCitka + 30s a kazdym dalSim
stisknutim o dalSich 30sekund.

e Vareni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu prostym
otevienim dvirek.
¢ Prodlouzeni zbyvajici doby vareni

Dobu vareni prodlouzite stisknutim tlaCitka Start/+ 30s
() 0 30sekund kazdym stisknutim. D a0
e Priklad: Chcete-li prodlouzit vareni o tfi minuty,
Sestkrat stisknéte tlacitko Start/+ 30s ().
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POUZITi FUNKCE AUTOMATICKE VARENI

Funkce automatického vareni (¢s) zahrnuje pét predprogramovanych dob
vareni, Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen.

Velikost porce miZete nastavit otac¢enim otocného volice.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni

v mikrovinné troubé.

Oteviete dvitka. Polozte pokrm do stfedu oto¢ného talife. Zavrete dvirka.

1. Otocte volié rezimu do polohy Automatické
vareni (=)

2. OtoCenim ovlada€e pro vybér vice funkci zvolte
typ pfipravovaného pokrmu. Podrobné informace a
popis rliznych program@ jsou uvedeny Vv tabulce na
dalsi strané. V tomto okamziku stisknutim ovladace
pro vybér vice funkci vyberte typ pokrmu.

3. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci vyberte
velikost porce.

4, Stisknéte tladitko Start/+ 30s ().

Vysledek: Pokrm se zacne vairit podle zvoleného
programul.
e Po skonceni vareni Ctyrikrat zazni

<D +30s
N

zvukovy signal a blikne symbol 0% Poté se bude ozyvat

zvukovy signal jednou za minutu.

‘ ‘ CE117PF-X_XEO_DE68-04003J_CZ.indd 15
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¢. 1 a 2 pracuji pouze s mikrovinnym ohfevem. Programy €. 3 a 4 pracuiji
s kombinaci mikrovinného ohrevu a grilu. Program €. 5 pracuje s kombinaci
mikrovinného a horkovzdusného ohrevu.

V nasleduijici tabulce jsou uvedeny riizné programy, mnozstvi, doby
odstaveni a prislusna doporucéeni k funkci Automatické vareni. Programy

Kéd | Pokrm Velikost Doba Doporucéeni
porce odstaveni
1. Cerstva 200az 2509 3 min Zeleninu zvazte po omyti,
zelenina 300az3509g ocGisténi a nakrajeni na
,@ 400 az 450 g stejné velké kousky. PouZijte
500 az 550 g sklenénou misu s vikem.
600az650 g Na 200-250 g pfidejte
700az7509g 30 ml (2 polévkové Izice)
vody, na 300-450 g pridejte
45 ml (3 polévkové IZice)
vody a na 500-750 g
pridejte 60-75 ml (4-5
polévkovych Izic) vody. Po
uvareni zamichejte. Varite-li
vetSi mnozstvi, zamichejte
jednou bé&hem vareni.
2. Oloupang 300 az 350 g 3 min Brambory zvazte po
brambory 400az 45049 oloupani, omyti a nakrajenf
500 az 550 g na stejné velké kousky.
% 600 az 650 g Pouzijte sklenénou misu
700az2750¢g s vikem.

Na 300-450 g pridejte

45 ml vody (3 polévkovée
Izice), na 500-750 g pridejte
60 ml vody (4 polévkové
IZice).
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Kod | Pokrm Velikost Doba Doporuceni
porce odstaveni
3. PecCené ryby | 200 az 300 g 3 min Celé ryby potiete olejem
(1 kus) a pridejte bylinky a koreni.
3 400 az 500 g Ryby naskladejte vedle
< &( (1-2 ks) sebe, stridavé hlavy vedle
l% 600 az 700 g ocasUl, na vysoky rost,
g (2 ks) Jakmile se ozve zvukovy
'O signal, maso otodte.

4, Kureci 200az 300 g 3 min Kureci kousky potfete

kousky (1 kus) olejem a okorerite soli,
400 az 500 g peprem a paprikou. Polozte
@9 (2 ks) je do kruhu na vysoky rost,
600 az 700 g kazi dold.
(8 ks) Jakmile zazni zvukovy
signal, otocte je.

5. Hoveézi 900 az 1000 g | 10-15 min | PeCeni potrete olejem a
nebo 1200 az okorente (pouze peprem,
jehnédci 1300 g osolte az po upeceni).
pecené 1400 az Polozte na nizky rost,

WU 1500 g tu¢nou stranou doli.
\\‘-@ Jakmile se ozve zvukovy

signal, maso otocte. Po
peceni a béhem odstaveni
by mélo byt maso zabaleno
v alobalu.
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POUZITIi FUNKCE AUTOMATICKY OHREV

Funkce automatického ohfivani () zahruije &tyfi pfedprogramované doby
ohfivani. Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupef.

Velikost porce mizete nastavit otacenim oto¢ného volice.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni

v mikrovinné troubé.

Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stfedu oto¢ného talife. Zavrete dvirka.

1. Otocte voli¢ rezimu do polohy Automaticky ohrev
().

2. OtoCenim ovladace pro vybér vice funkci zvolte
typ pripravovaného pokrmu. Podrobné informace a
popis rdznych programt jsou uvedeny v tabulce na

dalsi strané. V tomto okamziku stisknutim ovladace
pro vybér vice funkci vyberte typ pokrmu.

3. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci vyberte
velikost porce.

4. Stisknéte tlaCitko Start/+ 30s (D).

Vysledek: Pokrm se zaCne valrit podle zvoleného
programul.

D +30s
]

e Po skonceni vareni Ctyrikrat zazni

zvukovy signdl a blikne symbol ,0“ Poté se bude ozyvat

zvukovy signal jednou za minutu.
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V nésleduijici tabulce jsou uvedeny riizné programy, mnozstvi, doby
odstaveni a pfislusna doporuceni k funkci Automaticky ohrev. Programy

¢. 1 a 2 pracuji pouze s mikrovinnym ohfevem. Programy €. 3 a 4 pracuiji

s kombinaci mikrovinného a horkovzdusného ohrevu.

Kod | Pokrm Velikost Doba Doporuceni

porce odstaveni

1. Hotové 300az350 g 3 min VlozZte na keramicky talif a zakryjte
pokrmy 400az450g potravinovou folii, vhodnou do
(chlazené) | 500 az 550 g mikrovinné trouby. Tyto programy

- jsou vhodné pro pokrmy tvorené 3
% slozkami (napfiklad maso v oméacce
se zeleninou a pfilohou, jako jsou
brambory, ryze nebo téstoviny).

2, Polévka/ | 200az 250 ml| 2-3min | Nalijte do hluboké keramické misky
oméacka | 300 az 350 ml nebo talife a zakryjte plastovym
(chlazeng) | 400 az 450 ml poklopem.
= 500 az 550 ml Po zaznéni signalu polévku zamichejte

600 az 650 ml (trouba je nadale v chodu a p#
700 &z 750 ml otevfeni dvifek se zastavi),
Pred odstavenim a po ném peclivé
zamichejte.

3. Mrazena 300 az 400 g - Doporucéuje se predehrat troubu
pizza 450 a2 550 g na teplotu 220 °C po dobu 5 minut
600 az 700 g pomoci horkovzdusného reZimu.

— MraZenou pizzu (-18 °C) poloZte na
vysoky rost. Dvé mrazené pizzy |ze
umistit na nizky a vysoky rost.

4, Mrazené 100 az 150 g 3-5min | Doporucuje se predehrat troubu
veky 2 ks) na teplotu 180 °C po dobu 5 minut

- 200az250g pomoci horkovzdusného rezimu.
=
= (4 ks) 2 a7 6 mrazenych vek (-18 °C)
300az350 9 naskladejte do kruhu na nizky
(6ks) rodt, 8 mrazenych vek naskladejte
400 a7 450 g rovnomémé na oba rodty. Tento
(Bks) program je vhodny pro malé mrazené

pecivo jako vecky, bulky ciabatta a
malé bagety.
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RYCHLY PREDEHREV MIKROVLNNE TROUBY

Pro vareni v horkovzduSném rezimu je doporuceno troubu predehrat, aby
meéla jiz pfed vlozenim pokrmu vhodnou teplotu. Po dosazeni pozadované
teploty je tato teplota udrZzovana priblizné 10 minut; poté se trouba
automaticky vypne.

Zkontrolujte, zda je topné téleso pro pozadovany druh vafeni ve vhodné

poloze. r‘R‘

1. Otocte voli¢ rezimu do polohy Rychlé predehrati & OF o g
() o - >
Vysledek: Zobrazi se nasledujici Udaje: W,@:

220 °C (teplota)

2. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci b
nastavte teplotu.
(Teplota: 220, 200, 180, 160, 140, 100, 40 °C)

3. Stisknéte tlacitko Start/+ 30s ().

Vysledek: Trouba se pfedehreje na pozadovanou
teplotu.

e Po dosaZeni nastavené teploty Sestkrat zazni zvukovy
signél a teplota bude udrzovana po dobu 10 minut.

e Po 10 minutach Ctyrikrat zazni zvukovy signél a
predehfivani se vypne.

Dosahne-li vnitii teplota prednastavené hodnoty, Sestkrat zazni
zvukovy signal a teplota bude udrzovéna po dobu 10 minut.
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POUZITIi FUNKCE ROZMRAZOVANI

Funkce rozmrazovani (g) umozniuje rozmrazovat maso, driibez, ryby,
chleba, kolace a ovoce. Doba rozmrazovani a vykonovy stupen se nastavuii
automaticky. Stacf jednoduSe vybrat program a hmotnost.

Pouzivejte pouze nadobi pro mikrovinné trouby.

V nésleduijici tabulce jsou uvedeny réizné programy, mnozstvi, doby
odstaveni a pfisluSna doporuceni k funkci Rozmrazovani. Pred
y rozmrazovanim odstrante veskeré obalové materily.
Maso, driibez nebo ryby polozte na plochy sklenény talif nebo na keramicky
tali¥, chléb nebo kola€ na kuchyrisky papir.

< Oteviete dvitka. Polozte mrazeny pokrm na keramicky talif do stfedu Kéd | Pokrm Velikost Doba | Doporuceni
£ otodného talife. Zaviete dvirka. porce odstaveni
’w . v v /) e sl
’lg 1. Stisknéte tlaCitko Rozmrazovani (20). 5% 1. Maso 200 az 2000 g | 20-90 min | Okraje chrarite alobalem. Po
Povier &0 zaznéni zvukového signalu
- maso obratte.
\ Tento program je vhodny
2, Otocenim ovladaée pro vybér vice funkci zvolte T pro hovezi, jehnéci,
typ pripravovaného pokrmu. Podrobné informace a 2\ ve:lpr(?ve, steaky, kotlety a
popis riznych programd jsou uvedeny v tabulce na miete maso.
dalSi strané. Vtomto okamziku stisknutim ovladace 2. |Dribez | 200a22000g | 20-90 min |Konce stehen a kfidel
pro vybér vice funkci vyberte typ pokrmu. a chrarite alobalem. Po
3. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci vyberte n zaznéni zvukoveho signalu
velikost porce. drdbez otocte. Tento
@ ; program je vhodny pro celé
kure i porce kurete.
4. Stisknéte tlacitko Start/+ 30s (). 3. Ryby 200 az 2000 g | 20-60 min | Rybf ocas (u ryby vcelku)
Vsledek: D +30s &Y chranite alobalem. Po

]

e Rozmrazovani zaéne.
e Béhem rozmrazovani zaznf zvukovy
signél, ktery pfipomina nutnost otocit potravinu.

zaznéni zvukového signalu
rybu otocte. Tento program
je vhodny pro celé ryby i

rybi filety.

5. Dalsim stisknutim tladitka Start/+ 30s (<) '
rozmrazovani dokondéite. D +a0s
Vysledek: Po skon&eni vareni Ctyfikrat zazni I

zvukovy signdl a blikne symbol ,0".
Poté se bude ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.

18
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Koéd | Pokrm Velikost
porce

Doba
odstaveni

Doporucéeni

4, Chléb nebo | 125 a7 1000 g
kola¢

S

10-60 min

Polozte chléb na kousek
kuchynského papiru a
otocte jej, jakmile zazni
zvukovy signal. Kolac
polozte na keramicky talif
a je-li to mozné, otodte jej,
az zazni zvukovy signal.
(Trouba je nadéle v chodu
a pfi otevreni dvifek se
zastavi.)

Tento program je vhodny
pro vSechny druhy chleba
(kréjeny nebo vcelku), i
pro dalamanky a bagety.
Dalamanky usporadejte do
kruhu.

Tento program je vhodny
pro v8echny druhy kolacu
z kynutého tésta, suSenky,
syrovy kolac a listové
pecivo. Neni vhodny pro
kfehké pecivo, ovocné a
krémové kolace ani pro
kolace s Gokoladovou
polevou.

5. Ovoce 100az600g

5-20 min

Ovoce rozlozte do kruhu na
plochy sklenény talf.

Tento program je vhodny
pro vSechny druhy ovoce.
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POUZITi FUNKCE MALE OBCERSTVENI

Funkce Détské/Malé obderstveni (&) nabizi Sest automatickych program
pro pfipravu hamburgeru, ravioli a prazené kukufice, mrazenych kufecich
kiidélek, mrazenych pokrmé, nachos. Neni nutné nastavovat ¢as vareni
nebo vykonovy stupen. Staci nastavit pocet porci otocnym ovladacem.
Nejprve polozte pokrm do stfedu oto¢ného talife a zavrete dvirka.

1. Otocte voli¢ rezimu do polohy Malé obcerstveni

2. OtoCenim ovladace pro vybér vice funkci zvolte
typ pripravovaného pokrmu. Podrobné informace a
popis rliznych programt jsou uvedeny v tabulce na

dalsi strané. V tomto okamziku stisknutim

ovladace pro vybér vice funkci vyberte typ pokrmu.

625
g ¢ ;
VNILS3D

3. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci
nastavte velikost porce.

4. Stisknéte tlacitko Start/+ 30s (D).

Vysledek: Pokrm se zacne varit podle zvoleného

programu.

Po skonceni vareni Ctyrikrat zazni

zvukovy signdl a blikne symbol ,0" Poté se bude ozyvat

zvukovy signal jednou za minutu.

2012-01-31 m 11:15:04



Nésledujici tabulka uvadi automatické programy pro typy pokrmd a malého ) ] L.
obderstveni oblibenych u déti a také pro hranolkové a tyginkové pokrmy. bl Bebaty L ngta ; Doporuceni
Obsahuje potifebna mnozstvi, dobu odstaveni po vareni a prislusna porce odstavent
doporuceni. Programy €. 1, 2, 5 a 6 pracuji pouze s mikrovinnym ohrevem. 3. Mrasend 250 g omin | Poloste mrazena kurec
Program €. 3 pracuje s kombinaci mikrovinného ohfevu a grilu. Program €. 4 kureci 500 g kfidélka nebo malé palicky
pracuje s kombinaci grilu a mikrovinného ohrevu. kridélka (pfedpecené a ochucené) na
< , . . - vysoky kovovy rost kiizi dold.
l% Kod | Pokrm Velikost Doba ) Doporuceni Usporadejte je do kruhu a
e porce odstaveni stfed ponechte prézdny.
> i .
© 1. Hamburger 150 g 1-2 min | Polozte hamburger (housku ‘J,akm'le seozve ZYUKOW
(chlazeny) (1 kus) s platkem hovéziho) nebo signal, pokrm otocte.
@ :(320 gs? FC)ZE?rseburger na kuchynsky 4 Mrazena 200 g - Polozte mrazené mini pizzy
o o mini pizza (5-6 ks) nebo mini kolacky na vysoky
Pokuvd pnpraVUJvete Jedevn qus, 300 g kovovy rost.
polozte jej na stfed otocného Z%’** (8-9 ks)
talife, dva kusy umistéte @%9
naproti sobé. Po ohrati
pridejte hlavkovy salét, platek 5. Prazena 100 g - Pro pfipravu v mikrovinné
rajéete, dressing a koren. kukurice troubé se pouziva specialni
prazena kukufice. Postupuijte
2. Mini ravioli | 200 az 250 g 3 min Vlozte chlazené mini ravioli ; @ podle pokynt vyrobce @
(chlazengé) | 300az350g do plastové nadoby pro pokrmu a sacek poloZte
mikrovinné trouby a na stfed do stfedu oto&ného talite.
@ oto&ného talite. Béhem pribéhu programu
Propichnéte folii hotového kukurice praska a sacek
produktu nebo zakryjte nabyva na objemu. Pi
potravinovou félii pro vyjimani a otevirani horkého
mikrovinné trouby. sacku budte opatm.
Prevo! ?dstavlemrrlw aponem 6. Nachos 125¢ - Polozte nachos (tortillové
peclivé zamichejte. ' ) i D
, | lupinky) na mélky keramicky
Terftq program je vhodrlwy pro o talit
ravioli i pro nudle v omacce. Posypte 50 g strouhaného
tvrdého syra (Cedar) a
kofenim. Polozte na otocny
talir.

20

‘ ‘ CE117PF-X_XEO_DE68-04003J_CZ.indd 20 @ 2012-01-31 m 11:15:04 ‘ ‘



POUZITiI FUNKCE RUCNI PARNiI VARENI
(POUZE U MODELU CE117PAE)

Parak Pro nemusite pouZivat jen v rezimu Automatické parni vareni, ale také
v rezimu Ruéni parni vareni podle hodnot uvedenych v tabulce na pravé strané.
Nasledujici pokyny se vztahujf k ruénimu vafeni v pafe. Nez ponechate troubu
bez dozoru,
VZDY zkontrolujte nastavent vareni. Nejdfive umistéte parak Pro (s pokrmem)
do stfedu oto¢ného talife. Poté zavrete dvirka.
Pouziti nadoby

voda 500 m

1. Nastavte voli€ rezimu do polohy Mikrovinny PN

ohfev (£%). V tomto okamziku nastavte vykonovy o \ &
stupen stisknutim ovladace pro vybér vice funkci. w -

Vysledek: Zobrazi se indikace vykonu

900 W (maximalni varny vykon): b
Vyberte prislusny vykonovy stupen 7
opétovnym stisknutim ovladace pro

vybér vice funkci, dokud se nezobrazi

odpovidajici udaj ve wattech. Nastavte
vykon (900 W) uvedeny v tabulce ru¢niho parniho vareni na
nasledujici strang.

2, OtaCenim ovladace pro vybér vice funkci
nastavte pozadovanou dobu vareni.
Nastavte dobu pripravy na zakladé hodnot doby
pfipravy uvedenych v tabulce ru¢niho parniho vareni

na nasledujici strang.
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3. Stisknéte tlacitko Start/+ 30s (D).
Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a otocny D e

talif se zacne otacet. I

1) Zahaji se vareni. Po zaznéni &tyr
zvukovych signall je vareni dokonceno.

2) Trikrat zazni signdl pripominajici ukonCeni vareni (jednou
za minutu).

3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

VNILS3D

A e Parak Pro nikdy nepouziveijte v jiném vyrobku nebo modelu.
UPOZORNENI Mohlo by dojit k pozaru nebo zavaznému poskozeni vyrobku.
e Parak Pro nepouzivejte bez vody nebo viozeného pokrmu,
Pred pouzitim nalijte do paraku Pro nejméné 500 ml vody.
Pokud bude mnozstvi vody mensi nez 500 ml, mdze dojit
k nedovareni pokrmu nebo k pozaru Ci zavaznému poskozeni
vyrobku,
e P¥ivyjimani nadoby z paraku Pro po dokonceni vareni je tfeba
dbét opatrnosti z déivodu vysoké teploty nadoby.
¢ Dbejte na nasazeni vika na parak Pro tak, aby bylo spravné
umisténo na parnim nebo opékacim talifi.
Pokud nepouZzijete parni viko a talif podle pokynd prirucky,
vajicka nebo kastany se mohou roztrhnout.
Jak gistit parni/Opékaci talif
Parni/opékact talif Cistéte teplou vodou a gisticim prostfedkem a
oplachnéte &istou vodou.

Nepouzivejte tvrdé kartace nebo tvrdé houby, aby nedoslo k poskozeni
vN&jSi vrstvy.

Upozornéni
Parni/opékacf talif neni vhodny k myti v mycce.
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Do parniho talife paréku Pro nalijte 500 ml studené vody. VloZte parni misu
do talife, pridejte na misu pokrm a prikryjte nerezovou poklici. Polozte parak
Pro na otoc¢ny talif. Doba pfipravy zavisi na velikosti, tloustce a typu pokrmu.
Pri parnim vareni tenkych pléatk& nebo malych kouskd doporucujeme dobu
zkrétit. Pri parnim vareni tlustych platkd nebo velkych kouskd pokrmu Ize
dobu prodlouzit,

< Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni
,% pokyny pro parni vareni.
a7
;'{')J Cerstvé | Porce Studena | Napajeni | Doba | Pokyny
potraviny voda (min)
(mi)

ROZicky 400 g 500 900 W | 12-18 | Oplachnéte a oCistéte

brokolice brokolici. Nakréjejte na rizice
podobné velikosti, Rdzice
rovnomeérme polozte na parni
misu.

Mrkev 400 g 500 900 W | 15-20 | Oplachnéte a oCistéte mrkev
a nakrdjejte na rovné platky.

@ Rozprostrete na parni misu.

Cely 600 g 500 900 W | 20-25 | Odistéte cely kvétak a polozte

kvétak na parni misu.

Kukuficné | 4009 500 900 W | 23-28 | Oplachnéte a ocistéte

klasy (2 ks) kukuricné klasy. Polozte
kukuricné klasy vedle sebe na
parni misu.

Cuketa 400 g 500 900 W | 10-15 | Oplachnéte cukety a
nakrajejte na platky podobné
velikosti. Rozprostrete
rovnomérmeé na parni misu.

Mrazena 400 g 500 900 W | 18-23 | Rozprostiete mrazenou

michana zeleninovou smés (-18 °C),

zelenina napr. brokolici, kvétak a

mrkvové platky, rovnomérné
na parni misu.
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Cerstvé | Porce Studena | Napajeni | Doba | Pokyny

potraviny voda (min)
(ml)

Brambory 500 g 500 900 W | 25-30 | Oplachnéte a oCistéte

(malg) brambory a propichnéte
jejich slupku vidlickou, Celé
brambory rovnomérné polozte
na parni misu.

Jablka 800 g 500 900 W | 15-20 | Oplachnéte jablka a vykrajejte

(4 jablka) jadfince. Polozte jablka svisle

. na parni misu.

\ejce 4-6 vajec 500 900 W | 15-20 | Propichnéte 4-6 Cerstvych
vajec (stfedné velkych) a
vlozte je do malych prohlubni
v parni mise. Po parnim vareni
nechte pod poklickou stat
2-5 minut.

; Krevety 250 ¢ 500 900 W | 10-15 | Pokapejte krevety

(5-6 ks) 1-2 polévkovymi Izicemi
citrénove Stavy, Rovnomémé
je rozprostrete na parni misu.

Rybi filety 5009 500 900 W | 12-17 | Pokapejte rybi filety

(treska, (2-8 ks) 1-2 polévkovymi Izicemi

morsky citrénové Stavy a pridejte

okoun) bylinky a kofeni (napr.

\ rozmarynu). Rovnomémé
rozprostrete filety na parni
misu.

Filety 400 g 500 900 W | 20-25 | Oplachnéte a ocistéte filety

z kufecich | (2 filety) z kurecich prsicek. Polozte

prsicek filety z kurecich prsiCek vedle
sebe na parni misu,
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POUZITi FUNKCE RUCNi OPEKANI (POUZE U
MODELU CE117PF, CE117PT, CE117PPT)

Pri peceni tésta v mikrovinné troubé v rezimu grilovani nebo
horkovzdusného ohfevu byvaji kolaCe a pizza na spodni strané zavihlé.
Opékaci talif Samsung vém pomiize dosahnout kiupavého upedent
pokrm0l,

Nizky rost \ysoky rost

Pamni tali/Opékact tali

1. Opékaci talif pfedehreijte vyse uvedenym postupem.

Pred pouzitim opékaci talif pfedehfejte v kombinovaném reZzimu po
dobu 3 az 5 minut.
e Kombinace horkovzdusného rezimu (220 °C) a mikrovinného ohrevu.

(vykon 600 W)
e Kombinace grilu a mikrovinného ohrevu. (vykon 600 W)

Opékaci talif se zahreje na velmi vysokou teplotu, proto vzdy pouzivejte
chnapky.

2. Pokud budete pfipravovat napfiklad slaninu nebo vejce, potfete tali¥
olejem, aby se pokrm dobre opekl.

Vezméte prosim na védomi, ze opékaci talif je potazen teflonovou
vrstvou, kterd neni odolna proti poskrabani. Nepouzivejte zadné ostré
nastroje (napriklad niz) ke krajeni na opékacim talifi.

2 Abyste predesli poskrabani povrchu opékaciho talife, pouzivejte
plastové nastroje nebo pokrm z talife odeberte jesté pred jeho
rozkrajenim.

3. Polozte pokrm na opékaci talif.

Na opékaci talif nepokladejte nadoby, které nejsou zaruvzdorné (napr.
plastové misy).

®
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4. Polozte opékaci talif na kovovy rost (nebo otoény talif) v mikrovinné
troubg.

Opékaci talif nikdy nedavejte do trouby bez otocného talite.

5. Otocte voli€ rezimu do polohy Kombinovany
rezim (% nebo M), V tomto okamZiku nastavte o,
vykonovy stupen stisknutim

ovladace pro vybér vice funkci.

& oF

6. Pokud pouzijete kombinaci mikrovinného a
horkovzdusného ohrevu, nejprve nastavte pfislusnou
teplotu otacenim ovladace pro vybér vice funkci.
V tomto okamziku nastavte teplotu stisknutim

ovladace pro vybér vice funkci.

7. Vyberte prislusny vykonovy stupefi otocenim b
ovladace pro vybér vice funkci.

8. Nastavte dobu vareni: otacejte ovladaéem pro b
vybér vice funkci, dokud se nezobrazi pfislusna
doba vareni.

9. Stisknéte tlacitko Start/+ 30s ().

Vysledek: Zacne vareni,

e Po skonCeni vareni Ctyfikrat zazni

zvukovy signdl a blikne symbol ,0"
Poté se bude ozyvat zvukovy signdl jednou za minutu.
Jak ¢istit parni/Opékaci talif
Parni/opékact talif Cistéte teplou vodou a disticim prostifedkem a
oplachnéte &istou vodou.

@ Nepouziveijte tvrdé kartace nebo tvrdé houby, aby nedoslo k poskozeni
vnEjSi vrstvy.

Upozornéni
Parni/opékaci talif neni vhodny k myti v mycce.

VNILS3D
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Opékaci talif doporucujeme predenrat pfimo na otoCném talifi.
Opékaci talif predehfivejte v rezimu grilu pfi vykonu 600 W nebo
v horkovzdusném rezimu 600 W (220 °C) po dobu 5 minut a déle
postupujte podle pokynd v tabulce.

Pokrm

Mnozstvi

Doba
predehrati
(min)

Rezim vareni

Doba
vareni
(min)

Doporuéeni

Slanina

CESTINA

4-6 plétka
(80g)

3

600 W + Gril

3-4

Predehrejte opékaci
talit. Polozte platky
vedle sebe na opékaci
talit, Polozte opékaci
talif na vysoky rost.

Grilovana
rajCata

2009

300 W + Gril

34

Predehrejte opékact
talif. RajCata rozkrojte
na poloviny. Navrch
polozte syr. Rozmistéte
na opékaci talif do
kruhu a polozte na
Vysoky rost,

Omeleta

300 g

3-4

450 W + Gril

3Ve-4Y>

Uslehejte 3 vejce,
pridejte 2 polévkové
IZice mléka, bylinky a
koreni. Nakrjejte na
kostiCky jedno rajské
jablko. Predehrejte
opékaci talif, polozte
na ngj kousky rajcete,
rovnomerné pridejte
Slehana vejce a 50

g strouhaného syra.
Polozte talif na vysoky
rost.
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Pokrm | Mnozstvi | Doba Rezim vareni | Doba | Doporucéeni
predehrati vareni
(min) (min)

Grilovana 250 g 3-4 450 W + Gril 7-8 | Predehrejte opékact

zelenina talif a potfete jej 1 pal.
Izici oleje. Nakrajenou
Gerstvou zeleninu (napr.
papriku, cibuli, cuketu
a houby) polozte na
talit. Dejte opékaci talif
na vysoky rost.

Mrazené 250 g 2-3 1, faze: 300 W | 1. faze: | Pfedehrejte opékaci

mini jarni +220°C 5-6 | talif. Rolky na talff

rolky . ._ | rovnomérné rozmistéte.

2. fazg.rilli’ouze 2.fge. PoJoite talff na nizky

rost.

Mrazena 350 g 4-5 600 W + Giril 6-8 | Pfedehrejte opékaci

pizza talif. Polozte mrazenou
pizzu na opékaci talff.
Polozte opékaci talif na
vysoky rost,

Mrazené 250 g 3-4 300 W +220 | 10-12 | Pfedehfejte opékaci

bagety °C talff, VloZte dve

(mrazené) mrazené bagety
S oblohou (napf.
zelenina, Sunka a syr).
Polozte opékaci talif na
nizky rost.

Kureci 250 ¢ 4 600 W + Gril 6-7 | Predehfejte opékact

nugety talff, Potfete talif 1 IZici

(mrazené) oleje. Polozte kureci

nugety na opékaci
talif, Polozte opékaci
talif na vysoky rost. Po
4-5 minutach obratte.
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POUZITi FUNKCE RUCNI PARNI VARENI NASTAVENI RUCNIHO VARENI V PARE
(POUZE U MODELU CE117PP, CE117PPT) Pox 5 Y e Poky
okrm orce apajeni | Doba | Doba okyn
Pro funkci vareni v pare pouziveijte Cisty plastovy parak. pal (min) | odstaveni Y
Nejprve polozte plastovy parak do stfedu otocného talife a zaviete dvirka. (min)
1. Stisknéte tlacitko Mikrovinny ohrev (%), e Artyéoky | 300g | 900W | 56 12 | Opléchnéte a ocistéte artyGoky.
w - (1-2 ks) Vlozte je do misky. Pidejte o
I < polévkovou IZici citrdnové Stavy. @
Zakryjte poKiici, Z
2. Otéadejte ovladaéem pro vybér vice funkei, dokud b = A . L ovix . =
se nezobrazi pozadovany vykonovy stupef. V tormto P Cerstva 300g | 90OW | 4-5 1-2 Zeleninu (napf. razicky brokolice
. , , L . 1 Y leni Ci kvétaku, mrkeyv, ik
okamziku nastavte vykonovy stupen stisknutim @ zelenina rC<|>z dglt?e So@;}% ggig?ér:')a
ovladace pro vybér vice funkci. . nakrajeni na stejné velké kousky.
3. Dobu vareni zvolte otocenim volice. ko VIoztg kos do m'§kyl Rozlgzte
a3 zeleninu rovnomémeé v kosi.
@ Pridejte 2 polévkove Izice vody.
Zakryjte poklici.
4. Stisknéte tlagitko Start/+ 30s (). Mrai(_ené 300g | 600W | 7-8 2-3 Vloitevmraie.nou zevllenilnu
@ Wsledek:  7a o @ +30s zelenina do ko3e v misce. Pridejte @
ysledek: ZaCne vareni. 1 polévkovou IZici vody.
° ;%%%i?g;;ﬁgeg;’i Ert]gig;?rt] églzncl')“ N ' Zakryjte parak poklici, Po uvareni
e a odstani dobfe zamichejte.
Poté se bude ozyvat zvukovy signal jednou za minutu. - l
, NV Cerstvé rybi | 300g 1. faze: 1-2 1-2 Oplachnéte a piipravte rybi filety,
7
Tip pro vareniv pare filety 900 W napf. morského okouna nebo

Soucéasti paraku rlizné druhy tresky. Pokapejte

iggzwe: 56 citronovou &tavou, Viozte kos do
misky. Pfidejte filety vedle sebe.
Pridejte 100 ml studené vody.
' Zakryjte poklici.
Miska Kureci 3004 1, faze: 1-2 1-2 Omyijte a pripravte kureci prsa.
Zachazeni s pafakem prsicka 900 W Oéi§téte pvovrchvnoiem 2az
0 fize: | 7-8 3krat. Vlozte ko$ do misky.
- 1aze: Polozte kureci prsa vedle sebe.
600 W

Pridejte 100 ml studené vody.
Zakryjte poklici.

Miska + poklioe. Miska s koSem + poklice
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Pokrm Porce | Napdjeni | Doba | Doba Pokyny
(min) | odstaveni
(min)
Ryze 250 ¢ 900W | 15-18 5-10 Vlozte pfedvarenou ryzi do
misky. Pfidejte 500 ml studené
= vody. Zakryjte poklici. Po
2 uvarenf nechte bilou ryzi odstat
= na 5 minut, hnédou ryZi na
S 10 minut.
Brambory 500 ¢ 900 W 7-8 2-3 Zvazte a oplachnéte brambory
ve slupce a vlozte je do misky. Pfidejte
3 polévkové Izice vody. Zakryjte
poklic.
Duseny 40049 600 W 5-6 1-2 Vlozte duSeny pokrm do misky.
pokrm Zakryjte poklici. Pfed odstanim
(chlazeny) dobie zamichejte.
Mrazeny 150 ¢ 600 W 1-2 2-3 Navihéete horni stranu pinénych
knedlik knedlikd studenou vodou. Viozte
z kynutého 1 az 2 zmrazené knedliky vedle
tésta sebe do kose. Vlozte koS do
s dzemovou misky. Zakryjte poklici.
naplni
Ovocny 250g | 900W | 34 2-3 Rozdélte Cerstvé ovoce
kompot (napt. jablka, hrusky, Svestky,

merunky, manga nebo ananas)
po oloupani, omyti a nakrajeni
na kostiCky podobné velikosti.
Vlozte je do misky. Pridejte 1 az
2 polévkové Izice vody a 1 az

2 polévkové Izice cukru. Prikryjte
poklici.
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POUZITIi FUNKCE AUTOMATICKE VARENI

Osm funkci rezimu automatického vateni () zahrnuje/nabizi
predprogramované doby vareni.

Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen.

Kategorii automatického vareni miizete nastavit otacenim knofliku volice.
Nejprve polozte pokrm do stfedu oto&ného talife a zavrete dvirka.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni
v mikrovinné troubé.

1. Stisknéte tlagitko Automatické vareni ().

o

Sensor

2. Otocenim ovladace pro vybér vice funkci zvolte h
typ pripravovaného pokrmu. Podrobné informace a
popis réiznych programé jsou uvedeny v tabulce na
dalSi strané. V tomto okamzZziku stisknutim ovladacée

pro vybér vice funkci vyberte typ pokrmu.

3. Stisknéte tlaCitko Start/+ 30s ().

Vysledek: Zacéne vareni. Po dokonceni varent:

1) Ctyrikrat zazni zvukovy signal.

2) Trikrat zazni signal pripominajici
ukonceni varen (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni Cas.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni
v mikrovinné troubé.

Pokud vnitfni teplota presahuje 60 °C, na displeji se zobrazuje zprava
»hot" (horké) a po dobu 3 minut pobézi ventilator. Doasné nelze
pouzivat funkci automatického vareni, dokud se trouba neochladi na
poZadovanou teplotu tak, aby aby bylo mozné funkci automatickéno
vareni bezpecné pouzivat.

@

Pokud béhem této funkce otevrete dvitka nebo stisknete tladitko
Zastavit, zobrazi se na displeji napis ,E-15% Pokud v tomto okamziku
stisknete tlacitko Zastavit jesté jednou, napis ,E-15" zmizi,
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NASTAVENI AUTOMATICKEHO VARENI

Nésledujici tabulka predstavuje 8 program0 automatického vareni. Obsahuje
doporuceny obsah hmotnosti na polozku, dobu odstaveni po vareni a
prislusna doporuceni. Po spusténi programu vareni dojde k automatickému
vypoctu Gast a vykonovych stupnid. Pro zajisténi vaseho pohodli je proces
vareni fizen systémem senzor(.

P¥i vyjimani z trouby pouzijte chiapky!

Kod | Pokrm Velikost Doba Doporuéeni

porce odstaveni
(min)
1 Napoje 150-250 g 1-2 Nalijte tekutinu (o pokojové teploté)
(kava, (1 8alek nebo do keramickych 8alk( nebo hrnkd,
miléko, 1 hrnek) Onrivejte nezakryté. Postavte do stfedu
¢aj, voda oto&ného talife. Ponechte odstat
- pokojova v troubé. Pred odstavenim a po ném
teplota) napoje opatrné zamichejte. Pri vyjimani
@ $alk{i budte opatrni (viz bezpecnostni
pokyny pro tekutiny).
@ 2 Rlzicky |200a7500¢g 1-2 Cerstvou zeleninu, napfiklad brokolici,

brokolice omyijte a oGistéte a pripravte rizicky.

% RozloZte je rovnomérné na sklenénou
misu s vikem. Pridejte 30 az 45 ml
vody (2 az 3 polévkové Izice). Umistéte
misu doprostred otocného talife. Varte
zakryté. Po skonceni vareni zamichejte.
Tento program je vhodny pro brokolici,
platky cukety, lilku, dyné nebo papriky.

3 Platky 200 az 500 g 1-2 Cerstvou zeleninu, napriklad mrkev,
mrkve omyjte a oCistéte a nakréjejte ji
T rovnoméme na koleCka. Pouzijte

sklenénou misu s vikem. Pridejte 30

az 45 ml vody (2 az 3 polévkové lzice).
Umistéte misu doprostfed otoéného
talife. Varte zakryté. Po skonceni vareni
zamichejte. Tento program je vhodny
pro platky mrkve, rizice kvétaku nebo
kedlubny.
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Kod | Pokrm Velikost Doba Doporuceni
porce odstaveni
(min)
4 Brambory | 200 az 800 g 2-3 Oplachnéte a oCistéte brambory,
ve slupce kazdou po 200 g. Potfete slupku
P olivovym olejem a propichnéte ji
vidlikou. Usporadejte brambory do
kruhu na nizkém roStu. Polozte rost na
otoCny talf.
5 Mrazena |300az500g - Vlozte mrazenou pizzu na nizky rost.
pizza
1 KKK
6 Mrazené | 400az800g 3-4 Vlozte mrazené lasagne do zapékaci
lasagne nadoby vhodné velikosti, Nadobu
* X % postavte na nizky rost.
7 Kureci 200 az 700 g 2-3 Chlazené kufeci kousky potete olejem
kousky a kotenim. PoloZte je na nizky rost kdzi
' @ dolti. Jakmile se ozve zvukovy signdl,
otoCte je. Pokracujte stisknutim tlaCitka
Spustit,
8 Pecené 1,0-1,2 kg 4-5 Chlazené kufe potrete olejem a
kure korenim. PoloZte je prsicky dolli do
A stfedu nizkého rostu. Jakmile se ozve
& zvukovy signdl, otodte je. Pokradujte
stisknutim tlacitka Start.
1
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CESTINA

Pokyny pro automatické vareni

Kuchynské nadobi a kryt pro automatickée vareni

Automatické vareni umoznuje uvarit jidlo automaticky na zakladé detekce

mnozstvi plynd unikajicich z jidla pri vareni.

e P¥ivareni jidla unika cela fada réiznych plynd. Funkce automatického
vareni urci spravny ¢as a vykonovy stupef na zakladé detekce téchto
plynt, a odstrani tak nutnost nastavovat dobu vareni a vykonovy stupern.

e Jakmile prikryjete nadobu poklici nebo folii, funkce automatického vareni
zahdji po nasycen nadoby parou detekci unikajicich plyntl.

e Kratce pred koncem vareni se zacne odpocitavat zbyvajici doba varen.
To je vhodna doba pro pfipadné otoCeni nebo zamichani jidla za dcelem
rovnomerného uvareni,

e Pred spusténim funkce automatického vareni Ize jidlo dochutit bylinkami,
kofenim nebo omackami. Stl a cukr véak mohou na jidle zpdsobit
skvrny, proto by mély byt tyto prisady pfidavany az po uvarent.

e Panel funkce Vice/méneé slouzi ke zvySeni ¢i snizeni doby vareni. Tuto
funkci byste méli pouzivat k nastaveni stupné vareni tak, aby vyhovoval
vasim predstavam. Kuchynské nadobf a kryt pro automatické vareni.

e Chcete-li pomoci této funkce dosahnout naleZitych vysledkd, postupuite
podle pokynd pro vybér spravnych nadob a krytl v tabulkach uvedenych
v této pfiruCce.

e \/zdy pouzivejte nadobi vhodné pro vareni v mikrovinné troubé a pfikryjte
je prislusnymi kryty nebo folii. Pri pouZziti folie otoCte jeden jeji roh tak,
aby mohlo unikat nalezité mnozstvi pary.

e Kuchynské nadobi vzdy opatfete prisluSnym krytem. Nema-li nadobf
vlastni kryt, pouzijte fdlii.

e Nadoby napliujte alespon z poloviny.

e U potravin, které vyzaduji michani nebo otoceni, by se tyto akce mély
provadét ke konci cyklu automatického vareni v dobé, kdy se na displeji
za¢ne odpocditavat Cas.

e Cheete-li pomoci této funkce dosahnout nalezitych vysledkd, postupuijte
podle pokynl pro vybér spravnych nadob a krytl v tabulkach uvedenych
v této pfirucce.

e Vzdy pouzivejte nadobi vhodné pro vareni v mikrovinné troubé a prikryjte
je prislusnymi kryty nebo folii. Pri pouziti fdlie otoCte jeden jeji roh tak,
aby mohlo unikat nalezité mnozstvi pary.

o Kuchynské nadobi vzdy opatiete prislusnym krytem. Nema-li nadobi
vlastni kryt, pouzijte folii.

¢ N&doby napliujte alespon z poloviny.

e U potravin, které vyzaduiji michani nebo otoceni, by se tyto akce mély

' provadét ke konci cyklu automatického vareni v dobg, kdy se na displeji

zaéne odpoditavat &as.

Dilezité

e Po nainstalovani a zapojeni trouby do elektrické zasuvky neodpojujte
napdjeci kabel. Senzor plynu potfebuje pro uspokojivé vareni urCity ¢as
na stabilizaci.

¢ Nedoporucujeme pouzivat funkci automatického vareni u souvislého

! vareni, tj. jedna operace vareni nasleduje bezprostredné po druhé.

¢ Troubu nainstalujte na dobfe vétrané misto pro zajisténi nélezitého
chlazeni a proudéni vzduchu a spravnou funkci senzoru.

o Chcete-li predejit neuspokojivym vysledkiim, nepouzivejte funkci
automatického vareni, pokud je pokojova teplota prilis vysoka nebo
nizka.

e K gisteéni trouby nepouzivejte tekavy Cistici prostfedek. Vypary unikajici
z tohoto prostrfedku mohou mit negativni vliv na senzor.

¢ Troubu neumistujte pobliZz zafizeni s vysokou vihkosti nebo vysokou
Urovni vypousténych vypart, nebot mize dojit k naruseni spravného
vykonu funkce automatického varen.

e Vzdy udrzujte vnitfek mikrovinné trouby v Cistote. Veskeré stopy politl
utrete vihkou utérkou.

Trouba je urCena vyhradné pro pouziti v domacnosti.
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HORKOVZDUSNE VARENI

GRILOVANI

Rezim horkovzdusného vareni umozriuje piipravu pokrmé stejnym
zplisobem jako v tradiéni troubé. Mikrovinny ohfev nenf pouzit.
Pozadovanou teplotu mUZete nastavit v rozsahu od 40 °C do 220 °C v osmi
prednastavenych stupnich. Maximalni doba vareni je 90 minut.

@ Prejete-li si troubu rychle predehrat, ziskate informace na strané 17.
e Kdyz se dotykate nadobi uvnitf trouby, vzdy pouzivejte chnapky,
protoze nadobi je velmi horké.
e [ epsich vysledkd pri vareni a peceni dosahnete s pouzitim nizkého
roStu.
Zkontrolujte, zda je topné téleso ve vodorovné poloze a zda je otocny talif
na miste. Otevrete dvitka a vlozte pokrm na nizky rost a postavte na otoCny
talif.

1. Otocte voli€ rezimu do polohy Horkovzdusny g U5 g
ohrev (¢k). o =
Vysledek: Zobrazi se nasledujici udaje: ”“J:

) (horkovzdusny rezim)
220 °C  (teplota)

2. otaCenim ovladace pro vybér vice funkci nastavte
teplotu. V tomto okamzZiku vyberte teplotu stisknutim
ovladace pro vybér vice funkci.

(Teplota: 220, 200, 180, 160, 140, 100, 40 °C)

3. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci
nastavte dobu vareni.

4, Stisknéte tlacitko Start/+ 30s ().

Vysledek: Vareni se spusti:
e Po skonceni vareni Ctyfikrat zazni

zvukovy signal a blikne symbol ,0*
Poté se bude ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.
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Gril umozfiuje dosahnout rychlého ohrati a opedeni potravin bez pouziti

mikrovin.

o KdyzZ se dotykate nadobi uvnitf trouby, vzdy pouzivejte chiiapky,
protoze nadobi je velmi horké.

e Lepsich vysledkl pfi vareni a grilovani dosahnete s pouzitim
vysokého rostu.

1. Otevrete dvitka a viozte pokrm na rost.

2. Otocte volié rezimu do polohy Grilovani (). & O )

Vysledek:

¢ Teplotu grilu nelze nastavit.

3. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci nastavte
dobu grilovani.

e  Maximalni doba grilovani je 60 minut.

Y 5,
Zobrazi se nasleduijici Udaje: w- .
(rezim grilovani) & <

4. Stisknéte tlacitko Start/+ 30s ().

Zacne grilovani:

Vysledek:

Po skonceni vareni &tyfikrat zazni

zvukovy signdl a blikne symbol ,,0,

Poté se bude ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.
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VOLBA PRISLUSENSTVI

KOMBINACE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILOVANI

Tradi¢ni horkovzdusné vareni vyzaduje kuchynské

Vareni pomoci mikrovinného ohfevu miizete také kombinovat s grilem, ¢imz

potteby. Pouzivejte pouze kuchyfiské nadini vhodné pro dosahnete soucasné uvareni i opeceni potravin.

pouziti v normalni troubg. VZDY pouivejte pouze nadobf vhodné a bezpedné pro varen! v mikrovinné

troubé i pro peceni v normalni troubé. Idealn( jsou sklenéné nebo keramické

Nadobi vhodné pro vareni v mikrovinné troubé neni

< Obvykle vhodné pro horkovzdusné vareni. Nepouzivejte nadoby, protoze jimi mohou mikroviny rovnomerné proniknout.
l% plastové nadoby, plastové nadobi, papirové kelimky, VZDY pouzivejte chinapky, kdyz se dotykate nadobi uvnitf trouby, protoze
w - ytérky apod., nadobi je velmi horké.
iy Yy ap M oy v )
O choetedi vybrat rezim kombinovaného vareni Lepsich vysledkl pfi vafeni a grilovani dosahnete s pouzitim vysokého
(mikrovinny ohfev a gril nebo horkovzdusny rezim), r?stu. N 3 3 o .
pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vafeni Otevrete dvitka. Polozte pokrm na rost, ktery nejlépe vyhovuije typu
v mikrovinné troubé& i pro peceni v normalni troubé. 1 pfipravovaného pokrmu. PoloZte rost na otocny talif, Zaviete dvitka.
Dalsi informace o vhodném nadobi a nadini naleznete v ¢asti Pokyny 1. Otocte voli€ rezimu do polohy Mikrovinny ohrev 5 0%
pro vybér nadobi na strand 34. + grilovani (&3 V). :U”“ o
o L Vysledek: Zobrazi se nasledujici idaje: B -
POUZiVANi FUNKCE ODSTRANENI PACHU (POUZE U #uy  (kombinovany rezim
MODELU CE117P, CE117PT, CE117PP, CE117PPT) mikrovinny ohtev a grilovani)
@ Tuto funkci pouZijte po pfipravé aromatickych pokrmé nebo pokud je uvnitf 600 W (vystupni vykon) @

trouby mnoho koure. "5

. . to . Vhodny vykonovy stupen zvolte otaCenim ovladace
Nejprve vycistéte vnitfni prostor trouby.

pro vybér vice funkci, dokud se nezobrazi @

Stisknéte tladitko Odstranéni pachu (&) (0o vydisténi odpovidajici vykonovy stuper (600, 450, 300 W).
trouby). Ctyfikrat zazni zvukovy signal. B V tomto okamziku nastavte vykonovy stupen
stisknutim ovladacée pro vybér vice funkci.
e Teplotu grilu nelze nastavit.
Doba odstranovani pachu je nastavena na 5 minut. 3. Otadenim ovladaée pro vybér vice funkci N
Dobu Odstranovani pachu mizete nastavit pomoci tlagitka + 30s ! nastavie dobu vareni.
(+ 30s). ¢ Maximalni doba varenf je 60 minut.

Maximalni doba odstrariovani pachu je 15 minut.

4, Stisknéte tlacitko Start/+ 30s ().
Vysledek: ®
e Zahaji se kombinované vareni.
Po skonCeni vareni Ctyfikrat zazni
zvukovy signdl a blikne symbol ,0" Poté se bude ozyvat
zvukovy signal jednou za minutu.

30
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KOMBINACE MIKROVLNNEHO A HORKOVZDUSNEHO OHREVU

Kombinované vareni pouziva rezim mikrovinného ohfevu a horkovzdusny rezim.
Predehfivani neni potfebné, protoze mikrovinna energie plisobi okamzité.
V kombinovaném rezimu je mozné pripravovat mnoho pokrmd, zvlasté pak:

e Pecend masa a dribez

e KolaCe a buchty

e \Vajedné a syrové pokrmy
VZDY pouZivejte pouze nadobf vhodné a bezpecné pro vareni

v mikrovinné troubé i pro peceni v normalni troubé. Idealni jsou

sklenéné nebo keramické nadoby, protoze jimi mohou mikroviny

rovnomerné proniknout.

VZDY pouzivejte chiapky, kdyZ se dotykéte nadobf uvniti trouby, '

protoze nadobi je velmi horké.

Lepsich vysledkl pri vareni a opékani dosahnete s pouzitim nizkého

rostu.
Otevrete dvitka. Polozte pokrm na oto&ny talif nebo na nizky rost, ktery
umistéte na otocny talif, Zaviete dvitka. Topné téleso musi byt ve vodorovné
poloze.

1. Otocte volié rezimu do polohy Mikrovinny + f UF g

horkovzdusny ohiev ( Jitsh). “W©t !

4. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci
nastavte dobu vareni.

e  Maximalni doba vareni je 60 minut.

5. Stisknéte tlacitko Start/+ 30s ().

Vysledek: D oo

]

e Zahdj se kombinované vareni.

e Trouba se vyhfeje na pozadovanou
teplotu a poté pokracuje v rezimu mikrovinného ohfevu
az do uplynuti doby vareni.

e Po skonCeni vareni Ctyrikrat zazni zvukovy signal a
blikne symbol ,,0* Poté se bude ozyvat zvukovy signél
jednou za minutu.

BEZPECNOSTNi ZAMEK MIKROVLNNE TROUBY

Tato mikrovinna trouba je vybavena specialnim programem pro bezpecnost
déti. Ten umoznuije troubu ,uzamknout® tak, aby ji nemohly nahodné spustit
déti ani nikdo nekompetentn.
Troubu lze uzamknout kdykoli.

1. Stisknéte soucasné tlaCitko Hodiny (@) a

Vysledek: Zobrazi se nasledujici Udaje: Zastavit/Zrusit (Q) (asi na tfi sekundy). O] Qswor
Vysledek: '

Mo (kombinovany reZim mikrovinného a
horkovzdusného ohrevu)

600 W (vystupni vykon)
220°C (teplota)

2. Vhodny vykonovy stupefl nastavte otaéenim
ovladace pro vybér vice funkci, dokud se
nezobrazi odpovidajici vykonovy stupen (600,
450, 300, 180, 100 W). V tomto okamziku vyberte
vykonovy stupen stisknutim ovladace pro vybér vice funkci.

3. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci
nastavte teplotu. (Teplota: 220, 200, 180, 160,
140, 100, 40 °C) V tomto okamziku vyberte teplotu
stisknutim ovladace pro vybér vice funkci.

31

e Trouba je uzamdena.
e Na displeji se zobrazi ,&“

2. Chcete-li troubu odemknout, stisknéte znovu
soucasné tlacitko Hodiny (@) Zastavit/Zrusit () ® ©) sor
(asi na tfi sekundy). ] [

Vysledek: Poté mlzete troubu normainé pouzivat.

VNILS3D
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VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU

®

POUZIVANI NASTAVENIi UDRZOVANI TEPLOTY

Zvukovy signal Ize kdykoli vypnout.

1. Stisknéte soucasné tlacitko Start/+ 30s () a
Zastavit/Zrusit (©) (asi na dvé skundy). Qsor Dras

Tato tabulka predstavuje 4 polozky. Obsahuje pokrm, napoj, chiéb/pedivo a
nadobi. Pracuje pouze horkovzdusné topné téleso, které se cyklicky zapina

a vypina, aby jidlo zdstalo teplé. Pii vyjimani z trouby pouzijte chriapky!

Vysledek: Trouba prestane vydavat zvukové

signaly.

. Chcete-li zvukovy signal znovu zapnout, opét
stisknéte soucasneé tlacitko Start/+ 30s () a Qsor oo

CESTINA
N

Zastavit/Zrusit () (asi na dvé skundy). ‘

Polozka Priklad a doporuceni

Pokrm Pecené maso, kurata, zapékané pokrmy, pizza,
brambory a pokrmy na talifi

Napoj Voda, mléko a kava

Vysledek: Normalni funkce trouby se obnovi.
NASTAVENi REZIMU USPORY ENERGIE

Trouba je vybavena rezimem Uspory energie.

e Stisknéte tladitko Eco (T2).

e (Chcete-li rezim uspory energie deaktivovat, stisknéte
libovolné tlacitko nebo otocte jakymkoli voliCem. D

Trouba je pfipravena k pouziti,

POUZIVANI FUNKCE UDRZOVANI TEPLOTY

Polozte pokrm do stfedu otocného talife a zavrete dvirka.

1. Stisknéte tladitko Udrzovani teploty (s::).

2. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci b
nastavte dobu, po kterou se ma udrzovat teplota.

Vysledek: Zobrazi doba udrzovani teploty.

3. Stisknéte tlacitko Start/+ 30s ().
Maximalni doba udrzovani teploty je 30 minut. D +30s

Vysledek : Po skonceni udrzovani teploty Ctyrikrat I

zazni zvukovy signél a blikne symbol
,0“ Poté se bude ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.
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Chléb a jemné pecivo | Chléb, toasty, veky, muffiny a kolace

Nadobri

Sélky a nadobf
Nadobi rozlozte po celé plose otocného talife.
Troubu nepretézujte. (Maximalni zatéz 5 kg)

E] NepouZivejte tuto funkci k ohfivani studenych pokrmt. Tyto programy

slouzi k udrzovani teploty u pravé piipravenych pokrmd.

Nedoporucujeme udrzovat pokrm teply pfilis dlouho (déle nez

1 hodinu), protoze tim pokraduje jeho vareni. Teplé jidlo se rychleji kazi,

@ Zakryjte tekutiny a pokrmy vyznacuijici se vysokou vihkosti. AvSak

nezakryvejte pecené nebo smazené pokrmy, pokud chcete zachovat

jejich kifupavost.

ROZNENI (POUZE MODEL CE117PF)

Rozen je vhodny pro grilovani, protoze neni tfeba otacet maso. Lze jgj
pouZit pro vareni v kombinovaném rezimu mikrovinného a horkovzdusného

ohrevu.

Ujistéte se, Ze je hmotnost masa na roZni rovnomeérné rozlozena a ze se

rozen rovnomerng otaci.
Vzdy pouzivejte chiapky, kdyz se dotykéte nadobi uvnitf trouby,
protoze nadobi je velmi horké.

1. Rozen protahnéte stfedem masa.

Priklad:

Protahnéte rozen mezi pateff a prsicky
kurete. Polozte rozen smérem nahoru na

sklenénou nadobu a sklenénou nadobu
polozte na oto¢ny talif.

Aby se maso dobfe opeklo, potfete je olejem a korenim,

2012-01-31
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. Otocte voli€ rezimu do polohy Mikrovinny +

horkovzdusny ohrev ( /%),

. Vhodny vykonovy stupen nastavte otacenim

ovladace pro vybér vice funkci dokud se
nezobrazi odpovidajici vykonovy stupen (600,
450, 300, 180, 100 W). V tomto okamziku vyberte

vykonovy stupen stisknutim ovladaée pro vybér vice funkci.

. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci

vyberte teplotu. (Teplota: 220, 200, 180, 160,
140, 100, 40 °C) V tomto okamziku vyberte teplotu
stisknutim ovladaée pro vybér vice funkci.

¢ Maximalni doba grilovani je 60 minut.

. Vyberte vykonovy stupen stisknutim tlacitka rezimu

mikrovinného + horkovzdusného ohievu ( {isk ).

. Stisknéte tladitko Start ().

Vysledek: Vareni se spusti:
e Po skonceni vareni Ctyfikrat zazni
zvukovy signal a blikne symboal , 0",

Poté se bude ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.

. Az bude maso zcela uvareno, opatrné odstrante

rozen. Ruce si chrante chfiapkami.
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POUZIVANI SVISLEHO VICEUCELOVEHO ROZNE

(POUZE MODEL CE117PF)

VICEUCELOVY ROZEN NA KEBAB

Pomoci rozné se Sesti jehlami na kebab mdzete snadno opékat na kousky
nakrajené maso, drlbez, ryby i zeleninu (napriklad cibuli, papriku nebo

cukety) a ovoce.

Jehly na kebab Ize vyuzit k pripravé vysSe uvedenych pokrmd v rezimu

horkovzdusného ohrevu nebo v kombinovaném reZimu.

Bl W] &

Kebab najehle  Viceucelovy rozenn  Jehla na roznéni

VICEUCELOVY ROZEN S JEHLAMI NA KEBAB

Sklenéna nadoba

e N2

otoc¢ného talife.

Na kazdou jehlu napichnéte stejné mnozstvi pokrmu.

Chcete-li pfipravit kebab pomoci vicetcelového rozné, pouzijte 6 jehel.

Polozte rozen do sklenéné nadoby a viozte do néj viceudelovy rozen.

Umistéte sklenénou nadobu s vicet¢elovym rozném doprostred

Pred spusténim grilovani zkontrolujte, zda je grilovaci topné téleso na

spravném misté na zadni sténé trouby a nikoli nahofre.

VYJIMUTI VICEUCELOVEHO ROZNE Z TROUBY PO GRILOVANI

1. S pouzitim chiapek vytahnéte sklenénou nadobu s vicelcelovym

rozném z trouby. Bude velmi horka.

2. S pouzitim chnapek vyjméte viceucCelovy rozen ze stojanu na rozen.

3. Opatrné vyjméte jehly a vidlickou sejméte pokrm z jehel.

Viceucelovy rozen neni vhodny k myti v mycce. Proto jej rucné umyjte
teplou vodou a Cisticim prostfedkem na nadobf. Po pouzitl vyjméte

svisly viceug&elovy rozen z trouby.

2012-01-31 m 11:15:10 ‘ ‘

VNILS3D



POKYNY PRO VYBER NADOBI

Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvafily &i upekly, museji jimi mikroviny
proniknout. Pouzité nadobi nesmi mikroviny odrazet ani pohlcovat.

Proto je tfeba peclivé volit nadobi. Je-li nadobi oznaceno jako vhodné a bezpecné
pro vareni v mikrovinné troubg, nemusite si délat starosti.

V nasleduijicim seznamu jsou uvedeny rizné typy nadobi a informace o tom, zda a

2 jak se maji pouzivat v mikrovinné troubg.
=
g Nadobi Bezpeéné pro | Poznamky
O vareni v mikr.
troubé
Alobal /X Lze jej pouzit v malém mnoZstvi k ochrang
Gasti pokrmU pred prevarenim. Pi pouzitf prilis
velkého mnozstvi alobalu nebo v pfipadg, Ze je
alobal prilis blizko stény trouby, mize dojit ke
vzniku elektrického oblouku.
Opékaci talif Nepredenfivejte jej delsi dobu nez 8 minut.
Porcelan a keramika Porcelan, keramika, glazovana keramika a
kostni porcelan jsou obvykle vhodné, pokud
@ nemaji kovové zdobeni,
Jednorazové nadobi / V téchto miskéch jsou baleny nékteré mrazené
z polyesterového kartonu potraviny.
Baleni potravin rychlého
obcerstveni
¢ Polystyrénové kelimky / Lze je pouzit pro ohiivani pokrmd. Pii prehiati
se polystyrén miZe roztavit,
¢ Papirové sacky nebo X Mohou se vznitit.
noviny
¢ Recyklovany papir nebo X Mlize zplsobit vznik elektrického oblouku.,
kovové lemy
Sklenéné nadobi
e Stolni nadobf do trouby / Je mozné pouzit, pokud neméa kovove zdoben.
e Krehké sklenéné nadobi J/ Lze je pouZit pro ohfivani pokrmd nebo tekutin.

‘ ‘ CE117PF-X_XEO_DE68-04003J_CZ.indd 34

Tenké sklo mlize pfi nahlém zahrat prasknout
nebo se roztristit.

Nadobi Bezpecné pro | Poznamky
vareni v mikr.
troubé
e Zavarovacf sklenice J/ Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze pro
ohfivani.
Kovy
¢ Néadobi X Mlize zplsobit vznik elektrického oblouku
nebo pozar.
o Uzavéry séckd do X
mraznicky
' Papir
o Talife, kelimky a J/ Pro kratkou dobu vareni a ohfivani. Také pro
kuchynské utérky absorpci prebyteéné vihkosti.
¢ Recyklovany papir X M(iZe zpUsobit vznik elektrického oblouku.
Plastové nadobi
¢ Nadoby J/ Zviasté pokud jde o termoplast odolny proti
teplu. Nekteré plasty se pfi vysokych teplotach
! mohou zkroutit nebo ztratit barvu. NepouZzivejte
melaminové plasty.
¢ Potravinova fdlie J/ Lze pouzit k udrzeni vihkostl, Nesmi se dotykat
potraviny. Pfi odstrafovani félie budte opatrni,
protoZe bude unikat horka para.
o Sacky do mraznicky /X Pouze jsou-li vhodné pro vareni nebo
mikrovinnou troubu. Nesmi byt vzduchotésné.
V pfipadé potieby propichnéte vidlickou.
1
Voskovy papir nebo papir J/ Lze je pouzit k uchovani vihkostl a zabranéni
odolny proti tukim postrikan,
4 : Doporuceno
/X  :Budte opatrni
X : Nebezpeéné

34
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POKYNY PRO PRIPRAVU POKRMU

® | DI | [

Pokyny pro pfipravu pokrmil z mrazené zeleniny

MIKROVLNY

Mikrovinna energie pronika potravinami, protoze ji pfitahuje voda, tuk a cukr
obsazené v potravinach. Energie je témito latkami absorbovana.

Mikroviny zpGsobuj rychly pohyb molekul v potravinach. Rychly pohyb
téchto molekul vytvari treni a vysledkem je uvareni potraviny.

VARENI

Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro dosazeni maximalni téinnosti musi nadobi umoznovat prdchod
mikrovinné energie. Mikroviny se odrézeji od kovud, napfiklad od nerezové
oceli, hlintku a médi, ale dokazou proniknout keramikou, sklem, porcelanem
a plasty a také papirem a dievem. Z tohoto dlvodu se pokrmy nikdy
nesméji varit v kovovych nadobach.

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodna cela rfada potravin, napriklad
Cerstva nebo mrazena zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny,
ryby a maso. V mikrovinné troubé je mozné pfipravovat i omacky, pudink,
polévky, pudinky vafené v pare, konzervy a Catni. Obecné feceno je
mikrovinné vareni idealni pro vSechny potraviny, které Ize bézné pfipravit
na varné desce. Napriklad rozpousténi masla nebo cokolady (viz kapitola
obsahuijici tipy, techniky a rady).

Zakryvani béhem vareni

Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi ddlezité, protoze odparena voda
stoupa ve forme pary a prispiva tak k procesu vareni. Pokrmy Ize zakryt
nékolika zplisoby, napriklad keramickym talifem, plastovym vikem nebo
potravinovou falif,

Doby odstaveni
Po skoncenf vareni je dllezita doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota
vV pokrmu.

Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Varte zakryté po

minimalni dobu - viz tabulka. Pokradujte ve vareni, dokud nedosahnete
pozadovaného vysledku.
Zamicheijte dvakrat béhem vareni a jednou po skondéeni vareni. S, bylinky
nebo maslo pridejte po skonceni vareni. Na dobu odstaveni zakryjte.
(@]
Pokrm Porce | Napajeni | Doba |Doba Pokyny e
(min) odstaveni =
(min) §
Spenét 150g | 600 W 5-6 2-3 Pridejte 15 m
(1 polévkovou
[zici) studené
' vody.
Brokolice 300g | 600W 8-9 2-3 Pridejte 30 ml
(2 polévkovou
Izici) studené
vody.
Hrasek 300g | 600W 7-8 2-3 Pridejte 15 ml
(1 polévkovou
Izici) studené
vody. @
' Zelené fazolky 300¢g 600W | 7V2-8% 2-3 Pridejte 30 ml
(2 polévkovou
Izici) studené
vody.
Michana zelenina 300g | 600W 7-8 2-3 Pridejte 15 ml
(mrkev/hrasek/ (1 polévkovou
kukurice) Izici) studené
vody.
Michana zelenina 300 ¢ 600W | 7/2-8Y%2 2-3 Pridejte 15 ml
1 (na ¢insky zpUsob) (1 polévkovou
[zici) studené
vody.
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Pokyny pro pfipravu ryze a téstovin

Pokyny pro pfipravu pokrmt z ¢erstvé zeleniny

Ryze: Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou misu s vikem - ryze
pri vareni zdvojnasobi sv{j objem. Varte zakryté.
Po uplynuti doby vareni pokrm pred odstavenim zamicheijte
a osolte nebo pridejte bylinky ¢i maslo.
Poznamka: Ryze nemusi po uplynuti doby vareni
‘Z‘ absorbovat vSechnu vodu.
’E Téstoviny: PouZifte velkou sklenénou pyrexovou misu. Pridejte vrouct
O vodu, Spetku soli a dobfe zamichejte. Varte nezakryté.
Béhem vareni a po ném obc¢as zamichejte. Béhem doby
odstaveni zakryjte a poté dikladné scedte.
Pokrm Porce | Napajeni | Doba Doba Pokyny
(min) odstaveni
(min)
Bila ryze 25049 900 W 15-16 5 Pridejte 500 ml
(pFedvarena) studené vody.
3759 17%2-18% Pridejte 750 ml
studené vody.
Hnéda ryze 250g 900 W 20-21 5 Pridejte 500 mll
(pfedvarena) studené vody.
3759 22-23 Pridejte 750 ml
studené vody.
Michana ryze 25049 900 W 16-17 5 Pridejte 500 ml
(ryze + divoka studené vody.
ryze)
Michané 250 g 900 W 17-18 5 Pridejte 400 ml
obiloviny studené vody.
(ryze +
obiloviny)
Téstoviny 250g | 900W 10-11 5 Pridejte
1000 ml teplé
vody.
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Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 30-

45 ml studené vody (2-3 polévkoveé Izice) na kazdych 250 g (pokud neni
doporuceno jiné mnozstvi vody - viz tabulka). Varte zakryté po minimalni
dobu - viz tabulka. Pokradujte ve vareni, dokud nedoséhnete pozadovaného
vysledku. Béhem vareni a po ném jednou zamichejte. Sdl, bylinky nebo
maslo pfidejte po skon&eni vareni. Nadobu zakryjte a nechte 3 minuty

odstat.

Cerstvou zeleninu nakrajejte na stejné velké kousky. Cim
mensSi kousky budou, tim rychleji se uvari.

Veskera Cerstva zelenina by se méla vafit pfi plném mikrovinném vykonu

(900 W).
Pokrm Porce | Doba |Doba Pokyny
(min) odstaveni
(min)

Brokolice | 250 g | 4¥2-5 3 Pripravte stejné velké rizice.

500 g 7-8 Stonky srovnejte smérem ke
stfedu.

RUzickova | 250 g | 6-6% 3 Pridejte 60-75 ml (5-6 polévkovych

kapusta Izic) vody.

Mrkev 250g | 4Ve-5 3 Mrkev nakrajejte na stejné velké
platky.

Kvétak 250Qg | 5-5% 3 Pripravte stejné velké rizice. Velké

500 g | 772-8% rGzice rozpulte. Stonky upravte
smérem do stfedu.

Cuketa 250Qg | 4-47% 3 Cuketu nakrdjejte na platky.
Pridejte 30 ml (2 polévkové IZice)
vody nebo ofiSek masla. Varte,
dokud nezmékne.

Lilek 2509 | 3%-4 3 Lilky nakrdjejte na malé platky a
pokapejte je 1 Izici citronové Stavy.

Porek 2509 | 4-4% 3 Pdrek nakrajejte na silné prouzky.

2012-01-31 m 11:15:10 ‘ ‘



Pokrm Porce | Doba |Doba Pokyny
(min) odstaveni
(min)
Zampiony | 125 g | 1%-2 3 Malé zampiony pripravujte
250g | 2%-3 vecelku, vetsi nakrajené na platky.
Nepridavejte vodu. Pokapejte
citronovou stavou. Osolte a
opeprete. Pred podavanim scedte.
Cibule 250g | 5-5% 3 Cibuli nakrajejte na platky nebo
na pUlky. Pridejte pouze 15 ml
(1 polévkovou lIZici) vody.
Paprika 250g | 4%-5 3 Papriku nakrajejte na malé platky.
Brambory | 250 g 4-5 3 Oloupané brambory zvazte a
500 g 7-8 nakréjejte je na pllky nebo &tvrtky
podobné velikosti.
Repa 250g | 5%-6 3 Repu nakrdjejte na kosticky.
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OHREV

Mikrovinna trouba ohfeje pokrm ve zlomku Sasu, ktery by byl potfeba

k ohrati v bézné troubé.

Vykonové stupné a doby ohfevu v nésleduiici tabulce pouzijte jako
orientaéni pokyny. PFi stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvazovany
tekutiny o pokojové teploté priblizné +18 az +20 °C nebo chlazené

potraviny o teploté priblizné +5 az +7 °C.
Uspoiadani a zakryti

Neohfivejte velké kusy, napriklad kytu. Maji sklon k prevareni a vysuseni

VNILS3D

jesté predtim, nez se ohfeje jejich stied. Pri ohfivani mensich kouskd

dosahnete lepsiho vysledku.
Vykonové stupné a michani

Neékteré potraviny Ize ohfivat pfi nastaveni na vykon 900 W, zatimco nekteré
museji byt ohfivany pri vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.

Pokyny naleznete v tabulce.

Obecné je lepsi ohrivat potraviny a pokrmy pfi nastaveni na nizsi
vykonovy stupen v pripadé, ze je potravina krehka, je ji mnoho nebo je
pravdépodobné, Ze se rychle zahfeje (napfiklad pinéné kolacky).
Pro dosazeni nejlepsich vysledk’ ohfevu pokrm dobie michejte anebo

otagejte. Je-li to mozné, prfed podavanim znovu zamichejte.

Pri ohrivani tekutin a détskeé vyzivy budte zvlasté opatrni. Abyste zabranili
intenzivnimu varu a moznému opareni, je tfeba michat pokrm pred
ohfivanim, b&hem ohfivani i po ném. B&éhem doby odstaveni ponechte
pokrm v mikrovinné troubé. Doporucujeme do tekutin vkladat plastovou
IZi€ku nebo sklenénou tycinku. Vyhnéte se prehrati (a tedy znehodnoceni)
pokrmU a potravin. Je lepsi nastavit dobu vareni na nizsi hodnotu a

v pripadé potreby ji prodiouzit.
Doby ohievu a odstaveni

Pri prvnim ohfivani potraviny je pro pozdgjsi potfebu vhodné poznamenat si

dobu potfebnou k ohrati.
Vzdy se ujistéte, zda je ohfivana potravina vSude horka.
Po ohrevu ji kratce odstavte, aby se vyrovnala teplota.

Doporucena doba odstaveni po ohrevu je 2 az 4 minuty, pokud neni

v tabulce doporuceno jinak.

Pri ohfivani tekutin a détské vyzivy budte zvliadté opatrni. Dal§i informace

jsou uvedeny také v kapitole popisujici bezpecnostni opatfeni,
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CESTINA

OHREV TEKUTIN

® [N .

Ohfev détskeé vyzivy a kojeneckého mléka

VZzdy dodrzujte dobu odstaveni alesport 20 sekund po vypnuti trouby,

aby mohlo dojit k vyrovnani teploty. Pri ohrivani pokrm v pripadé potreby
michejte a VZDY jej zamichejte po ohtati. Abyste zabranili intenzivnimu
varu a moznému opareni, je treba do napoji vkladat plastovou Izicku nebo
sklenénou tycinku a napoje michat pred ohfivanim, béhem ohfivani a po
nem.

OHREV DETSKE VYZIVY

DETSKA VYZIVA:

Vyklopte vyzivu do hlubokého keramického talife. Zakryjte plastovym vikem.
Po ohréati dobre zamicheijte! Pfed podavanim nechte 2 az 3 minuty odstat.
Znovu zamichejte a zkontrolujte teplotu. Doporucena teplota podavani: mezi
30 a 40 °C.

KOJENECKE MLEKO:

Miéko nalifte do sterilizované sklenéné lahve. Ohfivejte nezakryté. Nikdy
neohfivejte détskou lahev s nasazenou savi¢kou, protoze ldhev by mohla pfi
prehrati explodovat. Pfed odstavenim dobre protfepejte a pied podavanim
znovu protrepeijte!l Vzdy zkontrolujte teplotu kojeneckého mléka nebo
détské vyzivy, nez je ditéti podate. Doporu¢ena teplota podavani: cca 37 °C

POZNAMKA:

PredevSim détskou vyzivu je tfeba pred podavanim peclivé zkontrolovat,
abyste predesli popéleninam.

Vykonové stupné a doby uvedené v nasleduijici tabulce pouzijte jako
orientacni pokyny pro ohrev.

Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni
pokyny pro ohrev.

Pokrm Porce | Napajeni | Cas Doba Pokyny

odstaveni

(min)
Détska vyziva | 190 g 600 W 30s 2-3 Ohfivejte v hlubokém
(zelenina + keramickém talifi. Varte
maso) zakryté. Po skonceni

doby vareni zamichejte.
Nechte 2 az 3 minuty
odstat. Pfed podavanim
dobre zamichejte a
peclivé zkontrolujte

teplotu.
Détska kaSe | 190g 600 W 20s 2-3 Ohrivejte v hlubokém
(obilovina keramickém talifi. Varte
+ mléko + zakryté. Po skonceni
ovoce) doby vareni zamicheite.

. Nechte 2 az 3 minuty

odstat. Pfed podavanim
dobre zamichejte a
pedlivé zkontrolujte
teplotu.

Kojenecke 100ml | 300W | 30-40s 2-3 Dobre zamichejte nebo

miéko protfepejte a nalijte do

. 200 ml 1 minl az sterilizované sklenéné
1 min l4hve. Postavte do

10s stfedu otoéného talite.

Varte nezakryté. Dobre
protfepejte a nechte
alespor 3 minuty odstat.
Pfed podavanim dobfe
protiepeijte a pedlivé
zkontrolujte teplotu.
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Ohfev tekutin a potravin

Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni

pokyny pro ohrev.
Pokrm Porce | Napajeni | Doba | Doba Pokyny
(min) odstaveni
(min)
Napoje 150ml | 900 W 1-112 1-2 Nalijte do keramickych
(kava, ¢aj, (1 Salek) Salk{ a ohrivejte nezakryté.
voda) Jeden Salek dejte do stredu,
é%%lﬂ‘y') 22  &lky proti sobé a dalsi 3
postavte do kruhu. Béhem
450 ml 3-31 doby odstaveni je ponechte
(3 84lky) v mikrovinné troubé a dobre
zamichejte.
600 ml 3V2-4
(4 Sélky)
Polévka 2509 900 W 212-3 2-3 Ohrivejte v hlubokém
(chlazena) 350¢ 3-3% keramickém talifi nebo hluboké
4504 3o-4 keramické mise. Zakryjte
550 ¢ 4%-5 plastovym vikem. Po ohrati
dobfe zamichejte. Znovu
zamichejte pfed podavanim.
Duseny 350 ¢ B600W | 4%2-5% 2-3 Vlozte duSeny pokrm do
pokrm hlubokého keramického
(chlazeny) talife. Zakryjte plastovym
vikem. Béhem ohfevu obcas
zamichejte a znovu zamichejte
pred odstavenim a poté pred
podavanim.,
Téstoviny 350 ¢ B600W | 3%e-4% 3 Téstoviny (napf. Spagety
S omackou nebo nudle) dejte na mélky
(chlazeng) keramicky talif. Zakryjte
potravinovou folif vhodnou
do mikrovinné trouby. Pred
podavanim zamicheite.
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Pokrm Porce | Napdjeni | Doba |Doba Pokyny
(min) odstaveni
(min)
Plnéné 350¢ 600 W 4-5 3 PInéné téstoviny (napf. raviali,
téstoviny tortellini) dejte do hlubokého
s omackou keramického talife. Zakryjte
(chlazené) plastovym vikem. Béhem
ohfevu ob&as zamichejte
a znovu zamichejte pred
odstavenim a poté pred
podavanim.
Pokrm 3509 B600W | 4-5Y 3 Pokrm tvoreny 2-3 chlazenymi
na tali 450 g 5Y2-6Y2 slozkami umistéte na
(chlazeny) 550¢g BYo-7"2 keramickou misku. Zakryjte
potravinovou folif vhodnou do
mikrovinné trouby.
ROZMRAZOVANI

Mikroviny predstavuji vynikajici zpUsob, jak rozmrazit zmrazené potraviny.
Mikroviny mrazené potraviny Setrné a v kratké dobé rozmrazi. To mdize byt
velmi vyhodné napiiklad v piipadé, kdy se objevi neCekani hosteé.

Mrazena drtibez musi byt pred varenim dlkladné rozmraZzena. Odstrarite

vSechny kovoveé sponky a vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci.
Vlozte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloving rozmrazovant

obratte, scedte vSechny tekutiny a co nejdfive odstrante vSechny driibky.
Obcas pokrm zkontrolujte a ujistéte se, Ze neni zahraty.
Pokud se mensi a tenci ¢asti mrazené potraviny zacnou zahftivat, je mozné

je b&hem rozmrazovani chrénit zabalenim do velmi malych prouzkd alobalu.

Pokud by se drlibez zacala na povrchu zahrivat, zastavte rozmrazovani a
nechte 20 minut odstat. Pak teprve pokracujte v rozmrazovani,
Ryby, maso a drlibeZ nechte odstat, aby se mohlo rozmrazovani dokonéit.

Doba odstaveni pro Uplné rozmrazeni se li§i podle mnozstvi potraviny. Udaje
naleznete v nasleduijici tabulce.
Ploché potraviny se rozmrazuiji Iépe nez siiné vrstvy a mala

mnozstvi vyzaduji kratSi dobu rozmrazovani. Myslete na
tuto radu pfi zmrazovani a rozmrazovani potravin.
Pri rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 az -20 °C pouzijte pro

orientaci tuto tabulku.
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VSechny mrazené potraviny by mély byt rozmrazovany pfi rozmrazovacim
vykonovém stupni (180 W).

Pokrm Porce |Doba | Doba Pokyny
(min) | odstaveni
(min)
< Maso
= Mleté maso 2509 | 6-7 15-30 Maso polozte na mélky keramicky
,E 5009 | 10-12 talit, Tencf okraje chrarite alobalem.
%) Vepové steaky | 250 7.8 Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otocte!
Drilbez
Kureci kousky 5009 | 14-15 15-60 Nejprve polozte kufeci kousky kdizi
(2 ks) dolll, celé kure polozte prsicky na
Celé kure 1200g | 32-34 mélky keramicky talif. Tenci Casti,
napriklad konce stehen a kfidla,
chrarite alobalem. Po uplynuti
poloviny doby rozmrazovani otocte!
Ryby
Rybf filety 200g | 6-7 10-25 Mrazenou rybu polozte doprostfed
Celé ryby 400g | 11-13 meélkého keramickéno talife. Tencf
Casti zasunte pod silngjsi ¢asti.
Tenké Casti filet a ocas (U ryby
vcelku) chrante alobalem. Po uplynuti
poloviny doby rozmrazovani otocte!
Ovoce
Bobulovité 300g | 6-7 5-10 Ovoce rozlozte na mélkou kulatou
ovoce sklenénou misku (0 velkém praméru).
Chleb
Dalamanky 2ks | 1-1% 5-20 Dalamanky usporadejte do kruhu,
(pfiblizné po 4ks | 243 chléb vodorovné na kuchyrisky papir
50 g) polozeny na stfed oto¢ného talife. Po
Toasty nebo 2509 | 4-4% uplynuti poloviny doby rozmrazovani
sendvite otocte!
Némecky chléb | 500 g 7-9
(pSenicna +

Zitnd mouka)

‘ ‘ CE117PF-X_XEO_DE68-04003J_CZ.indd 40

®

40

GRILOVANI

Topné grilovaci téleso je umisténo pod stropem prostoru trouby. Jsou v ¢innosti, kdyz
jsou zavrena dvitka a otocny talif se otaci. Otaceni talife zajiStuje rovnomérnéjsi opeceni
potraviny. Pfedehfatim grilu po dobu 2-3 minut docilite rychlejsiho opeceni potraviny.
Nadobi vhodné pro grilovani:

Meélo by byt ohnivzdorné a mlize obsahovat kov. Nepouzivejte zadny druh plastového
nadobi, protoze by se mohlo roztavit,

Potraviny vhodné ke grilovani:

Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky Sunky a slaniny, tenké porce ryb, sendvice a
vSechny druhy toastd s oblohou.

Dulezita poznamka:

Nezapomerite, Ze potraviny je nutné polozit na vysoky rost (pokud neni v pokynech
uvedeno jiné doporuceni).

MIKROVLNNY OHREV + GRILOVANI

Tento rezim vareni kombinuje vyzafované teplo grilu s rychlosti mikrovinného vareni. Je
v ¢innosti, jen kdyz jsou zaviend dvitka a otoCny talif se otaci. Diky otéaCeni otoCného
talife se potravina po povrchu rovnomérné opecde. Tento model nabizi tfi kombinované
rezimy:

600 W + Gril, 450 W + Gril a 300 W + Gl,

Nadobi pro vareni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim:
Pouzivejte nadobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt
ohnivzdorné. V kombinovaném rezimu vareni nepouzivejte kovové nadobi. NepouZzivejte
Zadny druh plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné pro vareni pomoci mikrovinného ohrevu v kombinaci s
grilovéanim:

Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vafeni patfi vSechny druhy varenych
pokrm(, které je tfeba ohiéat a opéci (napriklad zapékané téstoviny) a také potraviny
vyzaduijici kratkou dobu pro opeceni povrchu. Tento rezim je také mozné pouzit pro
silné porce potravin, kterym prospiva opeceny a kiupavy povrch (napriklad kureci
kousky, které se v poloviné doby vareni otoci). Podrobné informace naleznete v tabulce
pro grilovan,

Dulezita poznamka:

Nezapomerite, ze v kombinovaném rezimu vareni (mikroviny + grilovani) je tfeba
potraviny polozit na vysoky rost, pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporucent.
Pokyny si prosim vyhledejte v nasleduiici tabulce.

Pokud ma byt pokrm opeCeny z obou stran, je tfeba jej otoCit.
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Pokyny pro grilovani Cerstvych potravin Cerstvé Porce | Napajeni | Doba Doba Pokyny
Predehrivejte gril 2 az 3 minuty pomoci funkce grilovani. potraviny opékani | opékani
Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientalni jedné druhé
pokyny pro grilovani. strany | strany
- (min) (min)
Cerstve Porce | Napajeni | Doba Doba Pokyny
potraviny opékani | opékani Gratinované | 4509 | 450 W + 9-11 - Viozte Cerstve suroviny do -
jedné druhé brambory Gril malé misy z ohnivzdorného m,
strany | strany / zelenina skla. Polozte misu na =
(min) (min) (chlazené) vysoky rost. Po uvareni §
nechte 2 az 3 minuty
Toasty 4 kusy | Pouze gril 3-4 2-3 PoloZte toastové platky odstét,
(kazdy vedle sebe na vysoky rost.
25 g) 1 Pecena 2jablka | 300W + | BY2-7%2 - Vykrajejte jadfince a
: - — — jablka (pribl. Gril naplnte jablka hrozinkami
Glrgovana 400g | 300 W + 5-6 - Pouzuvtle rr?ala} rajCata. 400 g) a dzemem. Ozdobte
rajcata Cril Usporadeijte je do kruhu mandlovymi platky.
na mélkou nadobu Uspor4dejte do kruhu
z ohnivzdorného skla. na mélkou misku
UloZte na vysoky rost. z ohnivzdorného skla.
Nechte 2 az 3 minuty Polozte misku pfimo na
@ odstat. nizky rost.
Toast se 4kusy | B300W + | 4%2-5%2 - Nejprve opecte toastové ' Kureci 500g | 300 W + 9-10 7-8 Kufeci kousky potiete
syrem a (300 g) Gri platky. Polozte toasty kousky 2 ks) Gri olejem a kofenim. Polozte
rajCaty s oblohou na vysoky rost. je do kruhu na vysoky roét.
Nechte 2 az 3 minuty Po grilovani je nechte 2 az
odstat. 3 minuty odstat.
Havajské dkusy | 300W + | 6Y%-7% - Nejprve opectte toastové Hovézi 400g | Pouzegrl | 12-13 | 11-12 | Potfete steaky olejem.
toasty (500 g) Gril platky. PoloZte toasty steaky (2 ks) PoloZte je do kruhu na
(Sunka, § oblohou na vysoky rost. (stredné vysoky rost. Po grilovani
ananas, Nechte 2 aZ 3 minuty ' propedend) je nechte 2 a% 3 minuty
Syrové odstat. odstat.
platky)
PeCené ryby | 400az | 300W + | 5V2-6% 5-6 Celé ryby potiete olejem
Pecené 5009 | 600 W + 7-8 - Brambory rozkrojte na 500 g Gril a piidejte bylinky a kofen.
brambory Gril poloviny. Polozte je do Dvé ryby polozte vedle
kruhu na vysoky rost, sebe (hlavu vedle ocasu)
stranou fezu ke grilu. na vysoky roét, Po grilovan
je nechte 2 az 3 minuty
odstat.
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HORKOVZDUSNY OHREV Pokyny pro horkovzdus$nou pfipravu éerstvych a mrazenych potravin
ReZim horkovzdugného ohfevu umozriuje pripravu pokrmd stejnym Troubu predehrejte pomoci funkce automatickeé predehrivani na
zplasobem jako v tradi¢ni troubé. pozadovanou teplotu. Jako voditko pro horkovzdusné vareni pouzivejte
Topné téleso a ventilator jsou umistény na zadni sténé trouby tak, aby horky vykonové stupné a doby vareni uvedené v této tabulce. Pri vyjimani z trouby
vzduch cirkuloval. pouZifte chiiapky.
< Nadobi pro horkovzdusny ohiev: Cerstvé Porce Napéjeni | Doba Doba Pokyny
Z Jakékoli bézné zaruvzdorné nadobi, plechy na peCeni a pecici papir - pouzit potraviny opékani | opékani
,E mUzete kazdé nadobi, které byste pouzili v konvenéni troubé. jedné druhé
'O Potraviny vhodné pro horkovzdusny ohfev: (Sr:; r)'y (s::; r)'y
Timto zptisobem mohou byt pripraveny napriklad susenky, ¢ajové kolacky, -
rolady, kola&e a ovocné kolade, plnéné vétricky a bublaniny. Pizza
. . N 1 Mrazena 300az400g | BOOW =+ | 9-11 - Pizzu poloZte na vysoky
MIKROVLNY + HORKOVZDUSNY REZIM pizza 220°C rodt. Po upeceni nechte 2 az
Tento rezim kombinuje plsobeni mikrovinné energie s horkym vzduchem. (hotova? 3 minuty odstat.
Tim se zkracuje doba pfipravy a pokrm ziskava kfupavou opecenou kirku. Teéstoviny
Horkovzdusné varent je tradiéni a dobie znamy zplisob pfipravy pokrmdi Mrazené 400 g 450 W+ | 20-23 - Vlozte do vhodné nadoby
v troubé s horkym vzduchem, cirkulujicim pomoci vétraku na zadni sténé lasagne 200°C z ohnivzdorného skla nebo
trouby. ponechte v plvodnim obalu
. . " . . . . . . (zkontrolujte, zda |e vhodny
@ Nﬁ.‘(,jobl. pro vareni pomoci kombinace mikrovinného a horkovzdusného . oro mikiovinné trouby a sl @
ohrevu: o ) o 3 ) ) zahfivani). Polozte mrazené
Nadoby by mély byt schopné propoustét mikroviny. Mély by byt také lasagne na nizky rodt. Po
Zéruvzd?mé (Jak,o je §klo, keralmlka ngbo porcI:eIérj blez koyovléhlo zdobeni); uvafeni nechte 2 a2 3 minuty
obdobné jako nadobi uvedené pro mikrovinné vareni + grilovani. odstét.
Potraviny vhodné pro mikrovinné + horkovzdusné vareni. Maso
VSechny druhy masa a dribeze, také dusené a zapékané pokrmy, Hovézinebo |  1200a7 | 600W+ | 1921 | 11-13 | Peenl potfete olejem a
piskotové moucniky a lehké ovocné dorty a kolade, pecena zelenina, vdolky jehnéc 1300 g 180 °C okofefite soli, pepfem a
a chléb. pecené paprikou. PoloZte na nizky
1 (stfedné rost, nejprve tuénou stranou
propecend) dolti. Po upedeni zabalte
peceni do alobalu a nechte
10 az 15 minut odstat.
PeCené kute | 900az1000g | 450 W+ | 16-18 12-15 | Kufe potfete olejem a
220°C korenim. Nejprve kufe poloZte
prsicky dold, notom otodte a
polozte na nizky rost. Nechte
5 minut odlezet.
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Cerstvé Porce Napéjeni | Doba Doba Pokyny
potraviny opékani | opékani
jedné druhé
strany | strany
(min) (min)
Chiéb
Cerstvé veky 4 kusy Pouze 13-15 Polozte veky do kruhu
(200 g) 200°C na nizky rost. Pfi vyjimani
z frouby pouZijte chriapky!
Nechte 2 az 3 minuty odstat.
Cesnekovy 2009 180W+ | 10-12 Polozte chlazené bagety na
chléb (1 kus) 220°C pecici papir na nizky rost. Po
(chlazeny, upeceni nechte 2 a7 3 minuty
predpeceny) odstt.
Kolaé
Jablkovy 500 g Pouze 40-45 VioZte Cerstvé tésto (300
kola¢ 180 °C g) do malé okrouhlé formy
(Cerstvé z ¢erného kovu (0 praméru
tésto) 18 cm). Na tésto nakladte
(200 g) nakrajena jablka.
Polozte kolaé na nizky rost,
Po upeceni nechte 5 az
10 minut odstat.
Muffiny 12x309g Pouze 15-18 Naplite Cerstvé tésto
(Cerstvé (350-400 g) 200°C rovnomemné do papirovych
tésto) forem na muffiny. Polozte
formy na nizky rost. Po
upedeni nechte 5 minut
odstét.
Susenky 100az150g | Pouze 9-12 Predehfejte troubu vCetné
(Cerstvé 200°C kulatého kovového peciciho
tésto) talite nebo opékaciho talie.
PoloZte suSenky na talff.
Polozte opékaci talif na
nizky rost.
Mrazeny 1000 g 180W+ | 18-20 PoloZte mrazeny kola¢ pfimo
kola¢ 180 °C na nizky rodt. Po rozmrazeni

a prohrati nechte 15 az
20 minut odstat.
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ROZPOUSTENI MASLA
Vlozte 50 g masla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym vikem.
Zahfivejte 30 az 40 sekund pffi vykonu 900 W, dokud se maslo nerozpusti,

ROZPOUSTENI COKOLADY

Vlozte 100 g Cokolady do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahrivejte 3 az 5 minut pri vykonu 450 W, dokud se ¢okolada nerozpusti.
B&hem rozpous$téni jednou ¢i dvakrat zamichejte. PFi vyjimani z trouby pouzijte
chnapky!

ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU

Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nadoby.
Zahfivejte 20 az 30sekund pfi vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

ROZPOUSTENI ZELATINY

Vlozte suché platky zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody.
Odkapanou zelatinu viozte do malé misy z ohnivzdorného skla.
Zahrivejte po dobu 1 minuty pii vykonu 300 W.

Po rozpusténi zamichejte.

PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.

Vafte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 32 az 42 minuty pfi vykonu
900 W, az poleva/zelatina zprdhledni, BEhem vareni dvakrat zamichejte.

VARENi MARMELADY

Vlozte 600 g ovoce (napfiklad smés bobulovitych plodl) do nadoby z ohnivzdorného
skla s vikem. Pfidejte 300 g cukru pro konzervaci a dobfe zamichejte.

Varte nezakryté po dobu 10 az 12 minut pri vykonu 900 W.

Béhem vareni nékolikrat zamichejte. Vlijfte pfimo do malych zavarovacich sklenic se
Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

VARENI PUDINKU

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do miéka (500 ml) podle pokynd vyrobce a dobre
rozmichejte. Pouzijte nédobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti s vikem. Varte
zakryté po dobu 6% az 7V2 minuty pii vykonu 900 W,

Béhem vareni nékolikrat dikladné zamichejte.

OPEKANi MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomérné rozprostiete 30 g plétk(l mandli na stiedné velky keramicky talif.

Béhem opékani nékolikrat promichejte, opékejte 3%2 az 4% minuty pfi vykonu 600 W.
Nechte v troubg 2 az 3 minuty odstat. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chiapky!
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CESTINA

CISTENiIi MIKROVLNNE TROUBY

SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE TROUBY

Nasleduijicl sougasti trouby by mély byt pravidelng Cistény, aby nedoslo
k usazeni ¢astecek potravin a tuka:

e Vnitfni a vnéjsi povrchy

¢ Dvitka a tésnéni dvifek

e OtocCny talif a otocné kruhy

VZDY zajistéte, aby bylo t&snéni dvitek Sisté a dvitka se spravné
zavirala.

Pokud trouba nebude udrZzovana v &istoté, mlze dojit k naruseni
povrchu. To by negativné ovlivnilo zivotnost spotrebice a mohlo by
vyustit i v nebezpednou situaci.

1. Vnéjsi plochy odistéte mekkym hadfikem a teplou mydlovou vodou.
Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny nebo cékance na vnitfnich povrsich nebo na otoéném kruhu
odstrante hadrikemn namocCenym v mydlové vodg. Oplachnéte a osuste.

3. Ztvrdlé CasteCky potravin a neprijemny zapach odstranite takto: polozte
na otoCny tali¥ Salek zfedéné citrénové Stavy a deset minut zahfivejte na
maximalni vykon,

4. Kdykoli je tfeba, miizete talif myt v mycce.

NELIJTE vodu do ventilaénich otvorti. NIKDY nepouzivejte zadna
brusna cistidla ani chemicka rozpoustédla. Pri Cisténi tésnéni dvifek
vénujte zvlastni pozornost tomu, aby se zadné Castecky:

e Nehromadily
e Nebréanily spravnému zavirani dvirfek
VycCistéte vnitfni prostor mikrovinné trouby ihned po kazdém pouziti

slabym roztokem Cisticho prostfedku. Pred &isténim v3ak nechte
troubu vychladnout, aby nedoSlo ke zranéni.

V pokynech kuchynskych sporakd a trub by mélo byt uvedeno, ze
byste neméli pouzivat parnf Cistic.

Pri skladovani trouby nebo jejim odevzdani do servisu je tfeba dodrzet
nékolik jednoduchych bezpeénostnich opatfeni.
Trouba se nesmi pouzivat v pfipadeé, Ze jsou poskozena dvifka nebo tésnéni
dvirek;

o Praskly zavés

e PoSkozené tésnéni

e Zkrouceny nebo prohnuty plast trouby
Opravu musi provadét pouze kvalifikovany technik, zaméfeny na opravy
mikrovinnych trub.

NIKDY nesnimejte vnéjsi plast trouby. Ma-li trouba poruchu a je tfeba ji
opravit nebo mate pochybnosti o jejim stavu:

e (QOdpojte ji z elektrické zasuvky
e QObratte se na nejblizsi poprodejni servisni stfedisko

Chcete-li troubu do¢asné uskladnit, zvolte suché bezprasné misto.

¢ Diivod: Prach a vihkost mohou negativné ovlivnit funkéni soucasti
trouby.
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TECHNICKE UDAJE

®

POZNAMKA

Spole¢nost SAMSUNG se stale snazi vylepSovat své vyrobky. Jak technické

Udaje, tak tyto pokyny pro uZivatele proto mohou byt zménény bez

predchoziho upozornéni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (lIl.10) BKM-IpM jako distributor
potvrzujeme, ze trouby Samsung CE117P* odpovidaji nize uvedenym

technologickym parametrdim.

Model

CE117P*

Zdroj napajeni

230V ~ 50 Hz AC

Spotieba energie
Maximalni vykon
Mikrovinny rezim
Gril (topné téleso)
Horkovzdusny rezim (topné téleso)

2700 W
1400 W
1250 W
Max. 2050 W

Vystupni vykon

100 W / 900 W - 6 stuprifi (IEC-705)

@ Provozni frekvence

2450 MHz

Rozméry (S x H x V)
Vneéjsi
Vnitini prostor trouby

522 mm x 539 mm x 312 mm
355 mm x 380,6 mm x 234 mm

Objem 32 litr(l
Hmotnost
Cista PFiblizng 21 kg

Uroveri hluku
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU

ZEME | ZAVOLEJTE NAM
ALBANIA 4227 5755
BOSNIA 05 133 1999
BULGARIA 07001 33 11
CROATIA 062 - SAMSUNG (062-726-7864)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG(726-7864)
KOSOVO +381 0113216899
MACEDONIA 023207 777
MONTENEGRO 020 405 888
R
08010 SAMSUNG (08010 726 7864) only
RUMANIA from landline (+40) 21 206 01 10
from mobile and land line
SERBIA 0700 Samsung (0700 726 7864)
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777
LATVIA 8000-7267
ESTONIA 800-7267

WWW.Samsung.com
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