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VESTAVNA TROUBA
NAVOD K OBSLUZE

VSTAVANA RURA
NAVOD NA OBSLUHU SK

= Pred uvedenim vyrobku do provozu si dikladné proctéte tento ndvod a bezpecnostni pokyny, které jsou v tomto navodu obsazeny.
Navod musi byt vzdy pfilozen k pfistroji.

= Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si dékladne precitajte tento navod a bezpecnostné pokyny, ktoré su v tomto nadvode obsiahnuté.
Navod musi byt vzdy prilozeny k pristroju.






VESTAVNA TROUBA

PODEKOVANI

Véazeny zékazniku, dékujeme Vam, Ze jste si zakoupil(a) vyrobek znacky ECG. Véfime, Ze ocenite funkce
a moznosti vyuziti, které nabizi. Pfed uvedenim do provozu si pozorné prectéte navod k pouziti. Navod
peclivé uschovejte pro pripadnou dalsi potrebu. Zajistéte, aby i dalsi osoby obsluhujici troubu byly fadné
seznameny s jejim pouzivanim.

INSTALACE

- Instalaci a pocatecni sefizeni trouby smi provadét pouze kvalifikovany elektrikaé nebo pracovnik
s prislusnym opravnénim, a to v souladu s platnymi predpisy. Konkrétni instala¢ni pokyny pro technika
jsou uvedeny v tomto ndvodu.

VAROVANI

Pfi prvnim zapnuti trouby mozna ucitite zapach. Ten zpUsobuje tmel pouzity na izola¢nich panelech uvnitf

trouby. Jedna se o bézny jev. Pokud nastane, vyckejte dokud se zadpach z trouby nevytrati, nasledné do ni

mUzete vkladat pokrmy.

«  K(disténi skla trouby nepouzivejte abrazivni istidla ani kovové skrabaky. Mohly by poskrabat povrch skla
a trvale je poskodit.

«  Pfiprovozu je povrch trouby velmi horky. Pfi obsluze bud'te velmi opatrni a vyvarujte se dotyku topnych
¢lankd uvnitf trouby.

«  Béhem provozu, a zejména pfi grilovani, nedovolte détem, aby se pohybovaly v blizkosti trouby.

«  Pfed vyménou vnitiniho osvétleni se ujistéte, zda je zafizeni vypnuto. Pfedejdete tak Urazu elektrickym
proudem.

« Vsouladu s predpisy pro napdjeci sit musi byt pevny napajeci kabel pfistroje osazen spinaci jednotkou.

«  Nomindlni prifezova plocha vodicl napajeciho kabelu musi byt aspon 3G 1,5 mm?2.

«  Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i dusevnimi schopnostmi nebo osoby nemajici pfislusné
znalosti a dovednosti (véetné déti) smi pristroj obsluhovat pouze pod dohledem nebo po dostate¢ném
pouceni o jeho pouzivani osobou odpovidajici za jejich bezpecnost.

BEZPECNOSTNi POKYNY

«  Trouba se smi pouzivat vyhradné k ucelim, pro nézZ je navrzena, tedy k pfipravé pokrm. Jakékoliv jiné
pouZiti, napf. pro vytapéni, je nespravné a mlze zpusobit jeji poskozeni.

« Vyrobce nenese odpovédnost za zadné skody na majetku zpUsobené nesprdvnym pouzivanim. Pfi
pouzivani elektrospotiebicl je nutné dodrzovat zdkladni pravidla.

«  Pfiobsluze trouby budte vzdy obuti. Nedotykejte se trouby mokryma ¢i vihkyma rukama ani nohama.

«  Nenechavejte troubu obsluhovat détmi a nezplsobilymi osobami bez fadného dozoru.

«  Nebudou-li vy3e uvedené pokyny dodrzovany, vyrobce nemuze zarucit bezpecny provoz pristroje.

«  Nepouzivejte napdjeci kabely doplnéné adaptérem, napajeci rozbockou ani prodluzovacim kabelem.

«  Poskozeny kabel musi byt ihned vyménén kvalifikovanym technikem.

«  Pokud se trouba porouchd nebo za¢ne nespravné fungovat, vypnéte ji a nedotykejte se ji. Kontaktujte
prosim autorizovany servis. Aktudlni seznam servisnich stfedisek naleznete na www.ecg.cz.

«  Poskozeny kabel je nutné ihned vymeénit. Pfi vyméné kabelu dbejte nasledujicich pokyn.

Odpojte napajeci kabel a nahradte jej novym kabelem typu HO5VV-F nebo HO5V2V2-F.

Kabel musi odpovidat proudovému zatizeni odpovidajicimu pfikonu trouby.

Vymeénu kabelu smi provést pouze kvalifikovany technik.
- Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt o 10 mm del3i nez samotny napajeci kabel.

«  Teplotni odolnost kabelu pfesahuje hodnotu 70 °C. Napajeci kabel musi byt pfipojen spinacem pro
hodnoty nejméné 250 V a 20 A (nemusi se pfipojovat zastrckou).

DULEZITE

Odpovidajici instala¢ni prostor kuchynské linky zajisti spradvny provoz trouby. Prvky kuchynské linky
umisténé kolem trouby musi byt vyrobeny z tepelné odolnych material. Ovéfte si, zda je lepidlo obsazené
v dyhovych prvcich linky odolné teploté aspor do 120 °C. Plastické a dyhové prvky s nizsi tepelnou odolnosti
se plsobenim vestavné trouby tavi a deformuji. Elektrické ¢asti pfistroje musi byt zcela izolovany. VyZzaduji
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to bezpecnostni predpisy. VSechny ochranné prvky musi byt dikladné pfipevnény tak, aby je nebylo mozné
odejmout bez pouziti specidlniho nafadi. Vyjmutim zadniho panelu instala¢niho prostoru z kuchyriské linky
zajistite potrebné proudéni vzduchu kolem trouby. Mezera za varnym panelem musi byt asporn 45 mm Siroka.

PROHLASENI O SHODE

Po doruceni dodavky zkontrolujte, zda neni trouba néjak poskozena. V pfipadé jakychkoliv
pochybnosti pfistroj nepouzivejte, kontaktujte odpovédného kvalifikovaného pracovnika.
Balici materialy jako jsou plastové sacky, polystyrenové prvky a hiebiky ulozte mimo dosah
déti, mohou byt pro né nebezpecné.

Tento spotiebic je v souladu s nasledujicimi smérnicemi EHS:
- 2006/95 (Smérnice pro nizké napéti);

- 89/336 (Smérnice pro elektromagnetickou slucitelnost);

- 93/68 (Obecné smérnice)

POKYNY K OBSLUZE

Nevzdalujte se: Pokud je trouba nastavena na ,ZAP“. Pokud je doba pecleni nastavena na pfilis
vysokou hodnotu, vlozené potraviny se mohou vznitit. Pfi opékani pokrm0 na troubu vzdy dohlizejte,
nenastavujte pfilis dlouhy cas.

POZNAMKA: P¥i nastavovani délky peceni kratsi nez 60 minut zvolte nejdfive delsi ¢as a teprve pak
upravte pozadovanou hodnotu.

Pozadovanou funkci nastavite otocenim ovladace funkci do pfislusné polohy.

Po nastaveni funkce, délky a teploty peceni se trouba automaticky spusti.

Délku procesu doporucenou tabulkou ¢ast pfipravy nastavite oto¢enim ovladace teploty do poZzadované
polohy.

Po uplynuti nastaveného ¢asu se ozve zvukovy signal a trouba se vypne.

Teplotu nastavite otocenim ovladace teploty do pfislusné polohy.

Pokud se trouba nepouziv4, nastavte ovladace vzdy do polohy ,VYP”.
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POPIS SPOTREBICE

Ovladaci (
panel

Madlo
dvirek

Dvitka

Okno dvitek
z trojitého
skla

W

Ovladac teploty Minutka Ovladac funkci trouby

Symbol Popis funkce

O Osvétleni trouby: Zapnuti osvétleni pecici trouby. Osvétleni bude zapnuto i bez
— zapnuté funkce peceni.
— Horni ohiev: Teplo pfichazi pouze z horni ¢asti trouby. Vhodny pro rychle hnédnouci

pokrmy jako napt. kvétdk nebo téstoviny se syrem.

— Horni a dolni ohrev: Teplo pfichazi rovhomérné z horniho i dolniho topného prvku.
~ Vhodné pro kolace, ndkypy a libové kousky masa.

Dolni ohtev: Teplo pfichazi pouze z dolniho topného prvku. Vhodné pro zavarovani,
opékani ¢i dopékani. Dale také pro pomalé peceni pokrm( jako je dusené maso,
zelenina, mou¢niky a pizza, u niz se vyzaduje kiupavy spodek.
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PRISLUSENSTVI

Rosty Ci plechy (pfislusenstvi) mohou byt zasunuty do trouby v péti rznych vyskach. Pfislusenstvi mlze byt
vytazeno ze dvou tfetin ven z pecici trouby, aniz by se preklopilo. Takto |ze pfipravovany pokrm Iépe vyjmout.
Pokud je pfislusenstvi pfilis horké, mlize se zdeformovat. Po vychladnuti vSak deformace zmizi a nema vliv
na spravnou funkci spotfebice.

Grilovaci rost: Pro panvicky, nadobi, pecici formy, pro peceni
pokrm0 umistovanych pfimo na rost a jidlo zmraZzené. Rost
zasunte zakfivenim smérem dol0.

Zasuvny rost: Pro snadné cisténi trouby Ize vodici drazky rost( L\
v levé i pravé Casti trouby vyjmout.

Smaltovany pecici plech: Pro pfipravu pokrmi jako napf.
tekuté koldce, dorty, pecivo, zmrazené pokrmy a velké kusy
masa. Tento plech muze byt také pouzit pro zadrzovani
odkapdvajiciho tuku pfi pe¢eni masa pfimo na rostu.

POKYNY PRO VKLADANI ROSTU

Radné vkladani rostd a plechi do vodicich drazek je velmi ] I
dulezité pro ndslednou bezpeénou manipulaci. Zamezi se L o) I;l o) 1 I
tak vyklouznuti rostu nebo plechu s horkym pokrmem pfi |__— :o — !gﬂd
vysouvani z trouby. : .
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VYMENA ZAROVKY

Jestlize je nutné vymeénit zérovku vnitiniho osvétleni, musi nova Zarovka § ’
odpovidat nasledujicim technickym tdajam: ptikon 25 W; napéti 230V (50 Hz);

odolnost teploté 300 °C; objimka: E14. Tento typ zarovky muzete zakoupit
v nejblizSim servisnim stiedisku.
Postup vymény vadné zarovky:

1. Spotfebic¢ odpojte od sité.

2. Sklenénym krytem otocte smérem doleva (viz. obrazek).
3. Odstrante vadnou Zarovku a nahradte ji novou.

4. Sklenény kryt nasroubujte zpét.

5. Spotrebic znovu pfipojte k elektrickeé siti.
VENTILACNI OTVORY

Po skonceni peceni je uvnitt trouby vysoka teplota. Ochlazovaci ventildtor zlistane v provozu jesté asi
15 minut po skonceni peceni.
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Ventilaéni otvory

|
I

PRIPOJENI TROUBY
Pokyny pro technika

Nize uvedené pokyny jsou uréené zejména pro kvalifikovaného technika a mély by mu pomoci pfi presné
instalaci, sefizeni a udrzbé spotiebice v souladu se viemi platnymi pravnimi pfedpisy a nafizenimi. Ddrazné
doporucujeme, aby viechny instala¢ni postupy spotiebice provedl kvalifikovany technik v souladu
s existujicimi pravidly a pfedpisy.

Pripojeni k elektrické siti

Pred pfipojenim k elektrické siti se presvédcte, ze:

- ochrannéjisténi a domadci elektrickd soustava jsou dimenzované pro celkové elektrické zatizeni trouby (viz
typovy stitek);

- domaci elektricky rozvod je vybaven u¢innym zemnicim kabelem v souladu s platnymi predpisy
a normami;

- pouzitd nasténna zésuvka nebo vicepdlovy spinac jsou lehce dosazitelné i po vestavbé trouby.
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Svorkovnice

Trouba md snadno pfistupnou svorkovnici, ktera je urena pro provoz s elektrickym jednofdzovym zdrojem
napajeni 230V (viz. obrazek).

Vyrobce odmitd jakoukoli odpovédnost v pfipadé nedodrzeni bezpecnostnich opatfeni.

INSTALACE VESTAVNE TROUBY

Ulozte troubu do prostoru v kuchyriské lince bud' pod nebo na uroven pracovni plochy. Upevnéte ji Srouby do
dvou montdaznich otvori umisténych v rdmu. Montdzni otvory najdete po otevreni dviiek. Pfi instalaci trouby
dodrzujte odstupy od okolnich povrchd, zajistite tim potfebné proudéni vzduchu.

K zajisténi spravného provozu vestavné trouby musi mit kuchynskd skfinka a prostor k zabudovani
vestavného spotrebice spravné rozméry. Po zabudovani spotiebie nesmi byt okolo zadny otevieny prostor
a spotfebi¢ musi byt po viech strandch uzavien kuchyriskym nabytkem, aby nemohlo dojit k ndhodnému
dotyku ,zivych” (pod proudem) casti trouby. V3echny ¢asti zajiStujici tuto ochranu, véetné viech krycich
panell (napt. je-li spotfebic instalovén na konci nebo na za¢atku kuchynskeé linky), musi byt pfipevnény tak,
aby 3Sly odstranit pouze s pouzitim néjakého nastroje.

Tento spotiebic je mozné umistit jeho zadni ¢asti a jednou stranou ke spotfebi¢cim nebo sténam, které jsou
vys$3i. Druhou stranu je ale nutné umistit k nabytku nebo spotrebi¢im, které jsou stejné vysoké.

POZNAMKA:
Mnozstvi prislusenstvi zalezi na konkrétnim zakoupeném typu pfistroje.
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CISTENI A UDRZBA

V z4djmu zachovani pékného vzhledu a funkcnosti udrzujte spotrebi¢ v cCistoté. Diky modernimu névrhu

pfistroj vyzaduje jen minimalni adrzbu. Casti trouby, které pfichazeji do styku s potravinami, musi byt istény

pravidelné.

« Vzdy pfed zapocetim udrzby a ¢isténi odpojte pfistroj od napajeni.

«  Vsechny ovladaci prvky nastavte do polohy VYP.

«  Vyckejte, az vnitiek trouby vychladne, iSténi je snadnéjsi nez kdyz je horky.

«  Povrch pristroje Cistéte vihkym hadfikem, jemnym kartd¢em nebo houbou a pak jej otfete do sucha.
V pripadé silného znecisténi pouzijte k ¢iSténi horkou vodu s Cistidlem bez abraziv.

« K disténi skla dvifek trouby nepouzivejte abrazivni Cistidla ani kovové Skrabdky. Mohly by poskrabat
povrch skla a trvale je poskodit.

«  K(isténi soulasti z nerezové oceli nikdy nepouzivejte kyselé roztoky (citrénovou $tavu, ocet).

- K(isténi trouby nepouzivejte tlakové Cistici pristroje. Pekace lze Cistit slabym saponatovym roztokem.

VYUZITIi A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinitd lepenka - odevzdat do sbérnych surovin. Piebalova folie, PE sacky, plastové dily - do sbérnych
kontejnerl na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamena, Ze s produktem by nemélo byt nakladano jako

s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto uréené pro recyklaci elektrickych a elektronickych

zarizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a zivotni prostiedi.

Recyklace materiald pfispiva k ochrané pfirodnich zdrojl. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam [ ]
poskytne obecni Ufad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt 08/05
zakoupili.
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TABULKY CASU PRIPRAVY

Celkovy ¢as popsany nize slouzi pouze jako pfirucka. Muze se lisit v zavislosti od kvality, erstvosti, velikosti
a tloustky potravin a forma a vzhled jidla je pouze na vasi chuti. Pfed podavanim nechejte potraviny chvili

odstat, protoze ingredience se déle pfipravuji i po vyjmuti z trouby.

Pozice
rostu % 4
Uzite¢na rada: Snizte teplotu tak, abyste zabranili \ 3
vysuseni povrchu potravin. \ 2
1
%
Trouba bez horkého vzduchu
Potravina Mnozstvi Rost | Cas v min. Teplota Pozndmka
trouby
Téstoviny
Lasagne 3,5kg 70-75 220 |Vlozte lasagne do nepfedehiaté trouby
Cannelloni 1,8 kg 50-60 220 |Vlozte cannelloni do nepfedehfété trouby
Zapékané téstoviny 2,5kg 2 55-60 220 VIV(?ZFe zapekané téstoviny do neprede-
hité trouby
Peceni (ne kolace)
35 Vyformujte tésto na bochnik a noZzem
Chiéb 1 kg tésta ) 10 200 udelej’fe na vrchni strané kiiz avnechejte
(fedehféti) bochnik kynout 2 hod. Vymastéte plech na
P peceni a vloZte tésto doprostred.
Pfedhfejte troubu 15 minut a vlozte
Pizza 1kg 1 25-35 190 |pizzu na vymastény plech. Ulozte rajcata,
mozzarellu, Sunku, olej, stl a oregano.
g:?éjhc;lk (mrazeny) n° 24 1 30-35 220 |Vlozte 24 piroh( do trouby a pecte.
Pfedhrivejte troubu 15 minut, vymastéte
200 a tésta plech, dochutte 4 focaccia olejem a soli
Focaccia (n°4) kagéd)'/ 2 25-30 200 |anechejte nakynout pfi pokojové teploté

nejméné 2 hodiny pfed vlozenim do
trouby.

Maso

V3echny druhy masa miZete péct v mélké nebo hluboké mise. Doporucujeme zakryt misu, abyste zabranili
vystiikovani $tavy. Cas peceni je stejny, kdyzZ je maso zakryté nebo ne.

Vlozte maso do hluboké sklenéné misy

Cely kus hovéziho 1kg 3 70-80 220 |aochutte soli a kofenim; otocte v poloviné
pfipravy.
Kus pecinky bez kosti 1kg 2 | 100-110 | 200 |Pectemasovzakiytésklenéné mise
s bylinkami, kofenim, olejem a maslem.
Kus teleciho bez kosti 1,3 kg 1 90-110 220 C;'i ravujte podie postupu uvedeného
Hovézi filet kg 1kg ) 80-90 220 Pfipravujte podle postupu uvedeného

vyse.
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Trouba bez horkého vzduchu

Potravina Mnozstvi Rost | Casvmin. Teplota Poznamka
trouby
Ryby
Pstruh 3 celé ﬁsgy nebo 5 4045 220 \CI)(:EIL(JI':cEerr)]/I:L:nsIs: olejem a cibuli a pecte
Losos 700p§|;é§|,(5ycm 5 30-35 220 Esﬁfigﬁéﬁ?;\;%ﬁi}lgfnﬁe sklenéné mise se
Solea obycejné 1kg 40-45 220 |Pecte soleu se solialzici oleje.
Marinované ryby 2 celé kusy 40-45 220  [Pecte ryby v oleji, soli a zakryté mise.
Kralik a driibez
Umistéte perlicku do hluboké sklenéné
Perlicka 1-1,3 kg 2 60-80 220 |nebo keramické misky s malym mnozstvim
oleje a ochutte bylinkami a kofenim.
Kure 1,5-1,7 kg 2 110-120 220 |Postupujte podle pfipravy perlicek.
Vlozte kousky stejné velikosti do sklenéné
Krali¢i kousky 1-1,2 kg 2 55-65 220  |misy. Ochutte bylinkami a kofenim. Otocte
dle potieby.
Kolace
Kokosovy kolac¢ PouZijte plech 22 cm hluboky. Pfedhfivejte
v plechu ! > 180 10 minut.
Pitkot 1 55 175 Poui‘ijte plech 22 cm hluboky. Pfedhfivejte
10 minut.
Mrkvovy kola¢ Poutzijte plech 22 cm hluboky. Predhfivejte
v plechu ! 65 180 10 minut.
Meruitkovy kol¢ 700 . 40 200 Poui?jte plech 22 cm hluboky. Pfedhfivejte
10 minut.
Zelenina
Nakrajejte fenykl na Ctyfi platky, pfidejte
Fenykl 800g 1 70-80 220 |maslo, stl a brambory a vlozte do sklenéné
misy. Zakryjte.
g | 1| o | [N et deninéiy
Nakréjejte brambory na stejné kousky
Brambory 800¢g 2 60-65 220 |avlozte do sklenéné misy. Ochutte soli,
oreganem a rozmarynem. Pecte v oleji.
Mrkev 800 . 80-85 220 Na,kréjejt(ve na platky, vlozte do sklenéné
misy a varte.
Ovoce
Pelte ovoce v oteviené sklenéné mise
Celd jablka 1kg 1 45-55 220 |nebo hlinéné mise. Nechejte vychladnout
v troubé.
Hrusky 1kg 1 45-55 220 |Podle postupu vyse.
Broskve 1kg 1 45-55 220  |Podle postupu vyse.

ECG
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Trouba bez horkého vzduchu

Potravina

Mnozstvi

Rost

Cas v min.

Teplota
trouby

Poznamka

Grilovani

Vlozte jidlo na grilovani pod infracerveny gril. Varovani: kdyz je gril zapnut, ziska jasnou ¢ervenou barvu. Vlozte
misu pod gril pro zachyceni $tavy a tuku z grilované potraviny.

Polozte chléb na rost. Kdyz je jedna strana

. 5 Y Y
Ctverce chleba pro 4 kousky 4 | (5rozehiati gril hotova,.otocte a opecte druhvo,u stranu. ]
toasty filu) Pamatujte: nechejte toast ohfivat v troubég,
g dokud jej nebudete servirovat.
10 Polozte chléb na grilovaci rost. Kdyz je
Toastovany sendvic 4 3 |(10rozehfati| gril |jednastrana sendvice opecena, otocte na
grilu) druhou stranu.
Rozkrojte klobasu na poloviny a poloZte je
25/30 na gril. V poloviné grilovani je otocte. Pro
Klobasy n°6/0,9 kg 4 | (5rozehfati gril  [rovnomérné opeceni je ¢asto kontrolujte.
grilu) (Pokud to tak neni, otocte a premistéte
kousky podle potreby).
25 o “ L .
Hovézi zebirko n°4/1,5 kg 4 | (5rozehfati gril 23 |§tete, aby bylo zeplrko sztavene
. plnému efektu hlavniho grilu.
grilu)
50/60
Kufeci stehna n°4/1,5 kg 3 | (5rozehrati gril  |Bé&hem grilovani je otocte dvakrat.
grilu)

TECHNICKE UDAJE

Rozméry otvoru pro vestavbu
Vyska

Sitka

Hloubka

Rozméry vnitfku trouby
Vyska

Sitka

Hloubka

Objem

Regulace termostatu trouby:

586 mm
560 mm
min. 568 mm

313 mm

428 mm

418 mm

581
50°C-250°C

Jmenovité vykony topnych ¢lankd

Dolni topny ¢lanek

Horni topny ¢lanek

Celd trouba (horni+dolni)
Zéarovka trouby

Chladici ventilator
Maximalni jmenovity vykon
Jmenovité napéti

12

1100 W

1200 W
2300 W
25W

25W

2500 W
230V /50 Hz
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VSTAVANA RURA

PODAKOVANIE

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam, Ze ste si zakupili vyrobok znacky ECG. Verime, Ze ocenite funkcie a moznosti
vyuzitia, ktoré ponuka. Pred uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na pouzitie. Navod
starostlivo uschovajte pre pripadnu dalsiu potrebu. Zaistite, aby aj dalSie osoby obsluhujtce rdru boli riadne
obozndmené s jej pouzivanim.

INSTALACIA

- Indtaldciu a pociato¢né nastavenie rury smie vykondvat iba kvalifikovany elektrikdr alebo pracovnik
s prislusnym opravnenim, a to v sulade s platnymi predpismi. Konkrétne instalacné pokyny pre technika su
uvedené v tomto ndvode.

VAROVANIA m

Pri prvom zapnuti rdry mozno ucitite zapach. Ten sp6sobuje tmel pouzity na izolacnych paneloch vnutri

rdary. Ide o bezny jav. Ak nastane, vyckajte, pokym sa zapach z rdry nevytrati, ndsledne do nej mozete vkladat

pokrmy.

« Naistenie skla rury nepouzivajte abrazivne Cistidla ani kovové Skrabaky. Mohli by poskrabat povrch skla
a trvalo ho poskodit.

«  Pri prevadzke je povrch rary velmi horuci. Pri obsluhe budte velmi opatrni a vyvarujte sa dotyku
vykurovacich ¢lankov vnutri rdry.

«  Pocas prevadzky, a najma pri grilovani, nedovolte detom, aby sa pohybovali v blizkosti rury.

«  Predvymenouvnutorného osvetlenia sa uistite, i je zariadenie vypnuté. Predidete tak Urazu elektrickym
prudom.

« 'V sulade s predpismi pre napdjaciu siet musi byt pevny napdjaci kabel pristroja osadeny spinacou
jednotkou.

«  Nomindlna prierezova plocha vodi¢ov napajacieho kabla musi byt aspon 3G 1,5 mm?.

« Osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi ¢i dusevnymi schopnostami alebo osoby nemajice
prislusné znalosti a schopnosti (vratane deti) smu pristroj obsluhovat iba pod dohladom alebo po
dostato¢nom pouceni o jeho pouzivani osobou zodpovedajucou za ich bezpec¢nost.

BEZPECNOSTNE POKYNY

«  Rurasasmie pouzivat vyhradne na ucely, na ktoré je navrhnutd, teda na pripravu pokrmov. Akékolvek iné
pouZzitie, napr. na vykurovanie, je nespravne a mbze sposobit jej poskodenie.

« Vyrobca nenesie zodpovednost za ziadne $kody na majetku sposobené nespradvnym pouzivanim. Pri
pouzivani elektrospotrebicov je potrebné dodrziavat zakladné pravidla.

«  Priobsluhe rdry budte vzdy obuti. Nedotykajte sa rdry mokrymi ¢i vihkymi rukami ani nohami.

«  Nenechavajte rdru obsluhovat detmi a nesposobilymi osobami bez riadneho dozoru.

« Ak nebudu vyssie uvedené pokyny dodrziavané, vyrobca nemoéze zarudit bezpecnu prevadzku pristroja.

«  Nepouzivajte napdjacie kdble doplnené adaptérom, napdjacou rozvodkou ani predlZzovacim kdblom.

«  Poskodeny kadbel musi byt ihned vymeneny kvalifikovanym technikom.

« Ak sa rura pokazi alebo za¢ne nespravne fungovat, vypnite ju a nedotykajte sa jej. Kontaktujte, prosim,
autorizovany servis. Aktualny zoznam servisnych stredisk ndjdete na www.ecg.cz.

«  Poskodeny kabel je potrebné ihned vymenit. Pri vymene kabla dbajte na nasledujice pokyny.

Odpojte napajaci kdbel a nahradte ho novym kdblom typu HO5VV-F alebo HO5V2V2-F.
- Kéabel musi zodpovedat prudovému zatazeniu zodpovedajucemu prikonu rury.
- Vymenu kabla smie vykonat iba kvalifikovany technik.
- Uzemnovaci vodi¢ (zltozeleny) musi byt o 10 mm dlh3i nez samotny napajaci kabel.

«  Teplotnd odolnost kabla presahuje hodnotu 70 °C. Napdjaci kdbel musi byt pripojeny spinacom pre
hodnoty najmenej 250 V a 20 A (nemusi sa pripajat zastrckou).

DOLEZITE

Zodpovedajuci instalacny priestor kuchynskej linky zaisti spravnu prevadzku rary. Prvky kuchynskej linky
umiestnené okolo rury musia byt vyrobené z tepelne odolnych materialov. Overte si, Ci je lepidlo obsiahnuté
v dyhovych prvkoch linky odolné teplote aspori do 120 °C. Plastické a dyhové prvky s nizSou tepelnou
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odolnostou sa pdésobenim vstavanej rury tavia a deformuju. Elektrické casti pristroja musia byt uplne
izolované. Vyzaduju to bezpecnostné predpisy. Vietky ochranné prvky musia byt dokladne pripevnené tak,
aby ich nebolo mozné odstranit bez pouzitia Specialneho naradia. Vybratim zadného panela instala¢ného
priestoru z kuchynskej linky zaistite potrebné pridenie vzduchu okolo riry. Medzera za varnym panelom
musi byt asporn 45 mm Siroka.

VYHLASENIE O ZHODE

Po doruceni dodavky skontrolujte, ¢i nie je rura nejako poskodend. V pripade akychkolvek
pochybnosti pristroj nepouzivajte, kontaktujte zodpovedného kvalifikovaného pracovnika.
Baliace materidly, ako su plastové vreckd, polystyrénové prvky a klince, ulozte mimo dosahu
deti, m6zu byt pre ne nebezpecné.

Tento spotrebic je v sulade s nasledujucimi smernicami EHS:
- 2006/95 (Smernica pre nizke napatie);

- 89/336 (Smernica pre elektromagneticku zlucitelnost);

- 93/68 (V3eobecné smernice)

POKYNY PRE OBSLUHU

« Nevzdalujte sa: Ak je rdra nastavend na ,ZAP”. Ak je Cas pelenia nastaveny na prili$ vysokud hodnotu,
vlozené potraviny sa mézu vznietit. Pri opekani pokrmov na ruru vzdy dohliadajte, nenastavujte prilis
dlhy cas.

POZNAMKA: Pri nastavovani dizky pecenia kratsieho nez 60 minut zvolte najskor dlhsi ¢as a az potom
upravte pozadovanu hodnotu.

«  Pozadovanu funkciu nastavite oto¢enim ovladaca funkcii do prislusnej polohy.

Po nastaveni funkcie, dizky a teploty pe¢enia sa rdra automaticky spusti.

. Dizkuprocesuodport¢anutabulkou ¢asov pripravy nastavite oto¢enim ovladaca teploty do pozadovanej
polohy.

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa ozve zvukovy signal a rdra sa vypne.

«  Teplotu nastavite oto¢enim ovladaca teploty do prislusnej polohy.

Ak sa rura nepouziva, nastavte ovladdace vzdy do polohy ,VYP”.
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POPIS SPOTREBICA

Ovladaci (
panel

Drzadlo
dvierok

Dvierka

Okno
dvierok

z trojitého
skla

Ovladac teploty Minutka Ovladac funkcii rary
Symbol Popis funkcie
O Osvetlenie rary: Zapnutie osvetlenia riry na pecenie. Osvetlenie bude zapnuté aj bez
— zapnutej funkcie pecenia.
— Horny ohrev: Teplo prichddza iba z hornej casti rary. Vhodny pre rychlo hnednuce

pokrmy, ako napr. karfiol alebo cestoviny so syrom.

— Hornyadolnyohrev: Teplo prichadzarovnomernezhorného ajdolného vykurovacieho
~ prvku. Vhodné pre kolace, ndkypy a chudé kusky masa.

Dolny ohrev: Teplo prichddza iba z dolného vykurovacieho prvku. Vhodné pre
zavaranie, opekanie ¢ dopekanie. Dalej takisto na pomalé pecenie pokrmov, ako je
dusené maso, zelenina, mucniky a pizza, pri ktorej sa vyzaduje chrumkavy spodok.
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PRISLUSENSTVO

Rosty Ci plechy (prislusenstvo) mézu byt zasunuté do rury v piatich réznych vyskach. Prislusenstvo méze byt
vytiahnuté z dvoch tretin von z rdry na pecenie bez toho, aby sa preklopilo. Takto je mozné pripravovany
pokrm lepsie vybrat.

Ak je prislusenstvo prilis hortce, moze sa zdeformovat. Po vychladnuti vsak deformacia zmizne a nema vplyv
na spravnu funkciu spotrebica.

Grilovacirost: Pre panvicky, riad, formy na pecenie, pre pecenie
pokrmov umiestiiovanych priamo na rost a jedlo zmrazené.
Rost zasunte zakrivenym smerom dole.

Zasuvny rost: Pre jednoduché cistenie rury je mozné vodiace L\
drazky rostov v lavej aj pravej Casti rury vybrat.

Smaltovany plech na pecenie: Na pripravu pokrmov, ako
napr. tekuté kolace, torty, pecivo, zmrazené pokrmy a velké
kusy masa. Tento plech sa méze taktiez pouzit na zadrZovanie
odkvapkavajuceho tuku pri pe¢eni masa priamo na roste.

POKYNY PRE VKLADANIE ROSTOV

Riadne vkladanie rostov a plechov do vodiacich drazok je velmi ﬂ’l

délezité pre naslednu bezpecnu manipulaciu. Zamedzi sa tak
vyklznutiu rostu alebo plechu s hordcim pokrmom pri vysdvani
zrdry.
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VYMENA ZIAROVKY ‘

Ak je potrebné vymenit Ziarovku vnutorného osvetlenia, musi nova Ziarovka § ’
zodpovedat nasledujucim technickym udajom: prikon 25 W; napatie 230V

(50 Hz); odolnost teplote 300 °C; objimka: E14. Tento typ zZiarovky mobzete
zakupit v najblizSom servisnom stredisku.

Postup vymeny chybnej Ziarovky:

Spotrebi¢ odpojte od siete.

Sklenenym krytom otocte smerom dolava (pozri obrazok).

Odstrante chybnu Ziarovku a nahradte ju novou.
Skleneny kryt naskrutkujte spat.
Spotrebi¢ znovu pripojte k elektrickej sieti. m

VENTILACNE OTVORY

Po skonceni pecenia je vnutri rdry vysokd teplota. Ochladzovaci ventildtor zostane v prevadzke este asi
15 minut po skonceni pecenia.

vk wN =

0RY |t

il @ © © -
o i wnnu. [}

— e

= 1 =

Ventilaéné otvory

E
‘

PRIPOJENIE RURY
Pokyny pre technika

Nizsie uvedené pokyny su ur¢ené najma pre kvalifikovaného technika a mali by mu poméct pri presnej
inStaldcii, nastaveni a udrzbe spotrebica v sulade so vietkymi platnymi prdvnymi predpismi a nariadeniami.
Dorazne odporuc¢ame, aby vsetky instala¢né postupy spotrebica vykonal kvalifikovany technik v sulade
s existujucimi pravidlami a predpismi.

Pripojenie k elektrickej sieti

Pred pripojenim k elektrickej sieti sa presvedcte, Ze:

- ochranné istenie a domaca elektricka sustava su dimenzované pre celkové elektrické zatazenie rary (pozri
typovy stitok);

- domadci elektricky rozvod je vybaveny ucinnym uzemnovacim kablom v sulade s platnymi predpismi
a normami;

- pouzitd nastenna zasuvka alebo viacpolovy spinac su lahko dosiahnutelné aj po vstavani rary.
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Svorkovnica

Rudra ma lahko pristupnu svorkovnicu, ktord je urcend na prevadzku s elektrickym jednofdzovym zdrojom
napajania 230 V (pozri obrazok).

Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost v pripade nedodrzania bezpecnostnych opatreni.

INSTALACIA VSTAVANEJ RURY

Ulozte raru do priestoru v kuchynskej linke bud'pod, alebo na Uroven pracovnej plochy. Upevnite ju skrutkami
do dvoch montaznych otvorov umiestnenych v rame. Montazne otvory najdete po otvoreni dvierok. Pri
indtaldcii rury dodrzujte odstupy od okolitych povrchoy, zaistite tym potrebné prudenie vzduchu.

Pre zaistenie spravnej prevadzky vstavanej rdry musi mat kuchynskd skrinka a priestor pre zabudovanie
vstavaného spotrebi¢a spravne rozmery. Po zabudovani spotrebi¢a nesmie byt okolo ziadny otvoreny
priestor a spotrebi¢ musi byt po vietkych strandch uzatvoreny kuchynskym nabytkom, aby nemohlo déjst
k ndhodnému dotyku ,zivych” (pod prddom) Casti riry. Vsetky casti zaistujuce tuto ochranu, vratane vietkych
krycich panelov (napr. ak je spotrebi¢ instalovany na konci alebo na zaciatku kuchynskej linky), musia byt
pripevnené tak, aby sa dali odstranit iba s pouzitim nejakého nastroja.

Tento spotrebic je mozné umiestnit jeho zadnou c¢astou a jednou stranou k spotrebi¢om alebo stenam, ktoré
su vyssie. Druhu stranu je ale potrebné umiestnit k nabytku alebo spotrebi¢om, ktoré su rovnako vysoké.

POZNAMKA:
Mnozstvo prislusenstva zalezi na konkrétnom zakupenom type pristroja.
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CISTENIE A UDRZBA

V zdujme zachovania pekného vzhladu a funk¢nosti udrzujte spotrebic v ¢istote. Vdaka modernému navrhu
pristroj vyzaduje len minimalnu udrzbu. Casti rdry, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, sa musia ¢istit
pravidelne.

Vzdy pred zacatim udrzby a Cistenia odpojte pristroj od napajania.

Vsetky ovladacie prvky nastavte do polohy VYP.

Vyckajte, az vnutrajsok rury vychladne, ¢istenie je jednoduchsie, ako ked je horuci.

Povrch pristroja Cistite vihkou handrickou, jemnou kefou alebo hubkou a potom ho otrite do sucha.

V pripade silného znecistenia pouzite na Cistenie teplu vodu s Cistidlom bez abraziv.

Na Cistenie skla dvierok rdry nepouzivajte abrazivne Cistidla ani kovové Skrabaky. Mohli by poskrabat
povrch skla a trvalo ho poskodit.

Na Cistenie sucasti z antikorovej ocele nikdy nepouzivajte kyslé roztoky (citrénovu tavu, ocot).

Na cistenie rdry nepouzivajte tlakové Cistiace pristroje. Pekdce je mozné (istit slabym saponatovym
roztokom.

VYUZITIE A LIKVIDACIA OBALOV

Baliaci papier a viInita lepenka — odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vrecka, plastové diely — vyhadzujte do
kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO SKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v élenskych krajinach EU a dalsich
europskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)
Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamend, ze s produktom by sa nemalo nakladat ako

S

domovym odpadom. Produkt odovzdajte na miesto urcené na recyklaciu elektrickych a elektronickych

zariadeni. Spravnou likvidaciou produktu zabranite negativnym vplyvom na [udské zdravie a Zivotné
prostredie. Recyklacia materidlov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informacii o recyklacii tohto

produktu vdm poskytne obecny urad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto,

08/05

kde ste produkt kupili.
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TABULKY CASOV PRIPRAVY

Celkovy cas popisany nizsie sluzi iba ako priru¢ka. Méze sa lisit v zavislosti od kvality, ¢erstvosti, velkosti
a hribky potravin a forma a vzhlad jedla je iba na vasej chuti. Pred podavanim nechajte potraviny chvilu

odstat, pretoze ingrediencie sa dalej pripravuju aj po vybrati z rdry.

Pozicie
rostu %ﬁ 4
Uzitocna rada: Znizte teplotu tak, aby ste zabranili % 3
vysuseniu povrchu potravin. \ 2
1
4
Ruara bez horuceho vzduchu
Potravina Mnozstvo Rost Cas v min. Tizlrc;ta Poznamka
Cestoviny
Lasagne 3,5kg 2 70-75 220 |Vlozte lasagne do nepredhriatej rary
Cannelloni 1,8 kg 2 50-60 220 |Vlozte cannelloni do nepredhriatej rary
Zapekgne 25kg ) 5560 220 Vlgztg zrflpekane cestoviny do nepred-
cestoviny hriatej rary
Pecenie (nie kolace)
35 Vyformujte cesto na bochnik a nozom
Chlieb 1 kg cesta ) 10 200 urobte,na vrd’\r?ej strane kriz a'nechajte
I bochnik kysnut 2 hod. Vymastite plech
(predhriatie) . .
na pecenie a vloZte cesto uprostred.
Predhrejte rdru 15 minut a vlozte pizzu
Pizza 1 kg 1 25-35 190 [navymasteny plech. UloZte paradajky,
mozzarellu, Sunku, olej, sol'a oregano.
Mu¢nik
(mrazeny) n° 24 1 30-35 220 |Vlozte 24 pirohov do rury a pecte.
pirohy
Predhrievajte rdru 15 minut,
vymastite plech, dochutte 4 focaccia
o 200 g cesta . , . A
Focaccia (n° 4) Kazdy 2 25-30 200 |olejom a solou a nechajte nakysnut pri

izbovej teplote najmenej 2 hodiny pred
vlozenim do rary.

Maso

Vsetky druhy mdsa mozete piect v plytkej alebo hlbokej mise. Odporu¢ame zakryt misu, aby ste zabranili
vystrekovaniu stavy. Cas pecenia je rovnaky, ked je maso zakryté alebo nie.

Vlozte mdso do hlbokej sklenenej misy

Celyuku.f\ 1kg 3 70-80 220 |a ochutte solou a korenim; otocte
hovadzieho L

v polovici pripravy.
Kus pecgneho 1kg ) 100 - 110 220 Pectg maso v zakr),/tej sklgnenej mise
bez kosti s bylinkami, korenim, olejom a maslom.
Kus telaqeho 1,3kg . 90— 110 220 Prlvpvr.aVUJte podla postupu uvedeného
bez kosti vyssie.
Hovidzia fileta kg 1 kg 5 80-90 220 Pripravujte podla postupu uvedeného

vyssie.
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Rura bez horuceho vzduchu

Potravina Mnozstvo Rost Cas v min. Tizlr?/ta Poznamka
Ryby
Pstruh 3 celé kusy ) 40 — 45 220 Ochtftte rybu solog, o.IeJom a cibulou
alebo 1kg a pecte v sklenenej mise.
Losos 700 g,2,5 cm ) 3035 220 Pecte,lososa v Cftvorengj sklenenej mise
platky so solou, korenim a olejom.
Solea obycajna 1 kg 2 40-45 220 |Pecte soleu so solou a lyzicou oleja.
lr\:llabr):novane 2 celé kusy 2 40-45 220 |Pecteryby v oleji, soli a zakrytej mise.
Kralik a hydina
Umiestnite perli¢cku do hlbokej
Perlitka 1-13kg | 2 60 - 80 200  [sklenenejalebo keramickej misky
s malym mnozstvom oleja a ochutte
bylinkami a korenim.
Kurca 1,5-1,7 kg 2 110-120 220 |Postupujte podla pripravy perliciek.
Vlozte kusky rovnakej velkosti do
Kralicie kusky 1-1,2kg 2 55-65 220 |sklenenej misy. Ochutte bylinkami
a korenim. Otocte podla potreby.
Kolace
Kokosovy kolac 1 55 180 Pouzite plech 22 cm hlboky.
v plechu Predhrievajte 10 minut.
. Pouzite plech 22 cm hlboky.
Piskota ! 2> 175 Predhrievajte 10 minut.
Mrkvovy kolac 1 65 180 Pouzite plech 22 cm hlboky.
v plechu Predhrievajte 10 minut.
L ax Pouzite plech 22 cm hlboky.
Marhulovy kola¢ 7009 1 40 200 Predhrievajte 10 mind.
Zelenina
Nakrajajte fenikel na styri platky,
Fenikel 800g 1 70 - 80 220 |pridajte maslo, sol a zemiaky a vlozte do
sklenenej misy. Zakryte.
Cuketa 800 g . 70 220 Nakrajgjte, vlozte do,sklenenej misy
a pridajte maslo a sol.
Nakrdjajte zemiaky na rovnaké kusky
Zemiaky 800 g 5 60 — 65 220 |2 v,Iozte do sklenenej mlsy.,Ochuttev
solou, oreganom a rozmarinom. Pelte
v oleji.
Mrkva 800 g . 80 - 85 220 Nékrajajte na platky, vlozte do sklenenej
misy a varte.
Ovocie
Pelte ovocie v otvorenej sklenenej
Celé jablka 1 kg 1 45 -55 220 |mise alebo hlinenej mise. Nechajte
vychladnut v rure.
Hrusky 1 kg 1 45 -55 220 |Podla postupu vyssie.
Broskyne 1kg 1 45-55 220 |Podla postupu vyssie.

ECG
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Rura bez horuceho vzduchu

Potravina

Mnozstvo

Rost

Cas v min.

Teplota
rary

Poznamka

Grilovanie

Vlozte jedlo na grilovanie pod infracerveny gril. Varovanie: Ked'je gril zapnuty, ziska jasnu Cervenu farbu.
Vlozte misu pod gril pre zachytenie $tavy a tuku z grilovanej potraviny.

PoloZte chlieb na rost. Ked'je jedna
Stvorce chleba , 5 - . strana hotoy'é, gtoéte a opeéte druhu
ore toasty 4 kusky 4 (5 rozohriatie gril  |stranu. Pamatajte: Nechajte toast
grilu) ohrievat v rure, pokym ho nebudete
servirovat.

. . 10 Polozte chlieb na grilovaci rost. Ked'je
Hriankovany I . . v . "
sendvié 4 3 ((10 rozghrlatle gril |jedna str,ana sendvica opecend, otocte

grilu) na druhu stranu.
Rozkrojte klobdsu na polovice a polozte
25/30 ich na g;il. V polovici grilovania ich
. o . . otoclte. Pre rovnomerné opecenie
Klobasy n°6/0,9kg 4 © rogz:;lfsjr)latle gril ich ¢asto kontrolujte. (Ak to tak nie
je, otocte a premiestnite kusky podla
potreby).
Hovadzie 25 Zaistite, aby bolo rebierko vystavené
. n°4/1,5 kg 4 (5 rozohriatie gril . . .
rebierko grilu) plnému efektu hlavného grilu.
50/60
Kuracie stehnd n°4/1,5 kg 3 (5 rozohriatie gril  [Pocas grilovania ho otocte dvakrat.
grilu)
TECHNICKE UDAJE
Rozmery otvoru pre vstavanie
Vyska 586 mm
Sirka 560 mm
Hibka min. 568 mm
Rozmery vnutrajska rary
Vyska 313 mm
Sirka 428 mm
Hibka 418 mm
Objem 581
Reguldcia termostatu rury: 50°C-250°C
Menovité vykony vykurovacich ¢lankov
Dolny vykurovaci ¢lanok 1100 W
Horny vykurovaci ¢lanok 1200 W
Celd rara (horny + dolny) 2300 W
Ziarovka rary 25W
Chladiaci ventilator 25W
Maximalny menovity vykon 2500 W
Menovité napatie 230V/50 Hz
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ZARUCNI LIST

Oznaceni vyrobku:

\

s N\

Nazev:

- J

s N\

Vyrobni Cislo:

Datum prodeje:

____________________________________________________________________________

Citelny podpis
prodavajiciho:

Razitko prodejny
prodavajiciho:

____________________________________________________________________________

Vazeny zakazniku,

dékujeme Vam za zakoupeni vyrobku importovaného nasi spoleCnosti. V&fime, Ze jste tak ucinil

po dukladném zvazeni technickych parametr( a ucelu, pro ktery jej budete pouzivat. Nasledujicimi

informacemi bychom chtéli pfispét k Vasi pIné spokojenosti se zakoupenym vyrobkem.

e Pred prvnim uvedenim vyrobku do provozu si peclivé prectéte pfilozeny navod k obsluze a disledné
se fidte vSemi pokyny.

e Vami zakoupeny vyrobek je ur€en pro bézné domaci pouzivani. Pro profesionalni pouziti jsou
ur¢eny vyrobky specializovanych firem.

-----

prodavajici

Servisni linka: 800 231 231
email: servis@bmkservis.cz
Infolinka K+B: 800 121 120
email: reklamace @kbexpert.cz

Aktudlni informace o Autorizovanych servisnich stfediscich a aktudlni znéni zaru¢nich podminek
naleznete také na www.ecg.cz.

K+B Progres, a.s., ICO: 61860123
Sidlo: U Expertu 91, 250 69 Kli¢any, okr. Praha — vychod, zapsana
v Obchodnim rejstfiku u Méstského soudu v Praze, oddil B, vlozka 2902
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Zarucni podminky

e Zaruka vyplyvajici z téchto zaru¢nich podminek je poskytovana pouze kupujicimu spotrebiteli (dale také jen ,Kupuijici“) a jen na vyrobek
slouzici k béznému pouzivani v domacnosti.

e Prodavajici poskytuje Kupujicimu spotrebiteli Zaruku v trvani dvaceti ¢tyf mésic, a to od data prevzeti prodaného vyrobku Kupujicim.
Zakladnim priikazem prav Kupujiciho ve smyslu Obc&anského zékoniku je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva).
Pokud byl pfi prodeji vydan Zaruéni list, je tento sou¢ésti vyrobku s vyrobnim ¢&islem uvedenym v tomto zaruénim listé. Ve vlastnim
zajmu si ho uschoveijte.

i projevu) vady neumérné — pravo na vyménu vyrobku. Pokud neni takovy postup mozny, je Kupujici opravnén zadat pfiméfenou slevu
z ceny vyrobku. Pravo na vyménu vyrobku nebo odstoupeni od kupni smlouvy Ize uplatnit jen pfi spinéni vSech zakonnych predpokladu,
a to pouze tehdy, nebyl-li vyrobek nadmérné opotfeben, poskozen. A vyrobek musi byt pouzivan v souladu s navodem.

servisnim stfedisku. Zaroven musi Autorizovanému servisnimu stfedisku umoznit ovéfeni existence reklamované vady, véetné
odpovidajiciho vyzkou$eni (popf. demontaze) vyrobku, v provozni dobé tohoto strediska.

» Kazdé pravo ze Zaruky je nutno uplatnit v pfislusném Autorizovaném servisnim stfedisku bez zbyte€ného odkladu, nejpozdéiji vSak do
konce zarucni doby, jinak zanika.

e Autorizované servisni stfedisko posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplsobu opravy. Kupuijici je
povinen poskytnout Autorizovanému servisnimu stfedisku soucinnost potfebnou k prokazani uplatnéného prava na odstranéni vady,
k ovéfeni existence reklamované vady i k zaruéni opravé vyrobku.

e Béh zarucni doby se stanovi po dobu od fadného uplatnéni prava na odstranéni vady do provedeni zaru¢ni opravy Autorizovanym
servisnim stfediskem, av8ak jen pfi splnéni podminky uvedené v pfedchozim bodu.

* Po provedeni zaruéni opravy je Autorizované servisni stfedisko povinno vydat Kupujicimu ¢itelnou kopii Opravniho listu. Opravni list
slouzi k prokazovani prav Kupujiciho, proto ve vlastnim zajmu pfed podpisem Opravniho listu zkontrolujte jeho obsah a kopii Opravniho
listu peclivé uschovejte.

» Jestlize nebude reklamovana vada zjiSténa nebo nejde-li o zaruéni vadu, za kterou odpovida Prodavajici, ¢i neposkytne-li Kupujici
Autorizovanému servisnimu stfedisku shora uvedenou soucinnost, je Kupujici, povinen nahradit Prodavajicimu i Autorizovanému
servisnimu stfedisku veSkeré pripadné naklady, které jim v souvislosti s tim vzniknou.

e Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek plati pouze na Gzemi Ceské republiky a Slovenské republiky. Nevztahuje se na
opotiebeni nebo poskozeni vyrobku (véetné poskozeni zpUsobeného poruchami v elektrické siti, pouZzitim nevhodnych népini,
nevhodnymi provoznimi podminkami aj.), pfipadny nedostatek jakosti nebo uZzitné viastnosti (které nejsou zavadou) ani na vyrobek
pouzity nad ramec bézného pouzivani v domacnosti (napf. k podnikatelskym ucelim aj.).

e Poskytnutim zaruky nejsou dotéena prava Kupujiciho, ktera se ke koupi vyrobku vazi dle ustanoveni zvlastnich pravnich predpist.

* Prodavajici je povinen predat Kupujicimu pfi prodeji vyrobku a na pozadani Kupujiciho poskytnout mu i kdykoli poté aktualni seznam
Autorizovanych servisnich stfedisek v Ceské republice, véetné jejich telefonnich &isel.

e Ostatni ustanoveni se fidi Ob&anskym zakonikem a Zakonem na ochranu spotfebitele.

Ze zarucénich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pfipady:

» Kupujici pfi reklamaci vyrobku nepredlozi platny doklad o koupi.

* Vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz.

* Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od tdajti na vyrobnim $titku spotiebice.

¢ Pfi chybéjicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice.

¢ Je-li vyrobek pouzivan k jinému nez vyrobcem stanovenému ucelu — spotrebi€ je uréen k pouzivani v doméacnosti.

e Je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim Gcellm je mozné uplatiiovat zaruku v souladu s Obchodnim zakonikem
v délce 6 mésicl od data prevzeti.

* Mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepraveé).
tvrdou vodou apod.).

* Neodbornym zasahem, nepovolenymi konstrukénimi zménami nebo opravou provedenou neopravnénou osobou.

e Bézna udrzba nebo &isténi, instalace, programovani, kontrola parametr(i vyrobku.

* Opotrebeni vniklé pouzivanim spotfebice.

Upozornéni pro prodejce:

Pro pfipadné uplatnéni reklamace jesté pred prodejem vyrobku spotrfebiteli (pfedprodejni zaruka) pozaduje firma K+B kompletni
nepouzivany vyrobek v originalnim neposkozeném obalu, fadné vyplnény reklamacni protokol, kopii dokladu prokazujiciho pfevzeti vyrobku
prodejcem a tento zaru¢ni list. Pfedprodejni zaru¢ni doba na tento vyrobek je jeden rok od nabyti vyrobku prodejcem od dodavatele. K+B
prebira za prodejce odpovédnost za vady prodaného vyrobku spotfebiteli ve vySe uvedeném rozsahu za podminek uvedenych na tomto
zaruénim listé pouze tehdy, byl-li tento vyrobek prodan spotrebiteli v dobé trvani pfedprodejni zaruky.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Véazeny zakazniku,

dle § 13, odst. 5 zakona ¢.22/97 Sb. Vas ujiStujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti K+B Progres, a.s. nasim obchodnim
partnerm bylo vydano prohlaSeni o shodé ve smyslu zékona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997 Sb.
a pfislusnych nafizeni viady.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobk

VSechny vyrobky distribuované spolec¢nosti K+B Progres, a.s., které pfichazeji do styku s potravinami, splfiuji pozadavky o hygienické
nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb.
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Vyhradni zastoupeni pro CR:

K+B Progres, a.s. servisni linka: 800 231 231
U Expertu 91 e-mail: servis@bmkservis.cz
250 69 Klicany Infolinka K+B: 800 121 120

email: reklamace@kbexpert.cz

Distributor pre SR:

K+B Elektro — Media, k.s.

Mlynské Nivy 73 Infolinka K+B: 800 121 120

821 05 Bratislava e-mail: reklamace@kbexpert.cz

= Dovozce neruci za tiskové chyby obsazené v ndvodu k pouziti vyrobku.

= Dovozca neruci za tlacové chyby obsiahnuté v ndvode na pouzitie vyrobku.
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