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Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je 48 dB (A), coz pfedstavuje vazenou
hladinu akustického vykonu Lwa vzhledem k referenénimu akustickému vykonu 1pW.

Pfipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.cz



Na co musite davat pozor

Peclivé prectéte navod k pouziti. Pouze pak muzZete
spotfebi€ spravné pouzivat.

Navod k pouziti a montazni navod peclivé uschovejte.
Pokud spotfebi¢ pfedavate dalSimu uzivateli, pfilozte

oba navody.
Pred montazi
Poskozeni béhem Zkontrolujte spotiebié po rozbaleni. Pokud jste zjistili
transportu $kody zpusobené transportem, neuvadéjte spotfebi¢ do
provozu.
Zapojeni PFipojeni smi provést pouze koncesovany odbornik.

Bude-li spotfebi¢ poskozen kvuli nespravnému
pfipojeni, odpadne narok na zaruku.

NeZ spotfebi poprvé pouzijete, ujistéte se, ze
elektrickd instalace je uzemnéna a Ze jsou dodrZzeny
vSechny platné bezpecnostni podminky. Montaz

a pfipojeni spotfebice musi byt provedeny pouze
koncesovanym odbornikem. Pouzivani spotfebice bez
uzemnéni nebo pfi nespravné elektrické instalaci muze
zpUsobit, vazna poskozeni (zranéni a usmrceni
elektrickym proudem). Vyrobce neni zodpovédny za
chybné fungovani spotfebice a za pfipadné Skody
zpUsobené nespravnou elektrickou instalaci.



Bezpecnostni
pokyny

Horka pecici trouba

'

Opravy

'

Takto zabranite
skodam na
spotrebici

Pecici plech nebo alobal
na dné trouby

Voda v troubé

Spotfebi€ je uréen vyhradné k pouziti v domacnosti.
Spotiebi¢ pouzivejte pouze k pfipravé pokrmd.

Otevrete opatrné dvirka pecici trouby. Mohla by
vytrysknout horka para.

Nikdy se nedotykejte vnitfnich ploch spotfebice ani
topnych téles. Nebezpeci popalenin! Udrzujte déti
z dosahu spotfebice.

V pecici troub& neuchovavejte zadné hoflavé pfedméty.
Nebezpedi pozaru!

PFipojovaci kabely elektrickych spotfebi¢l nesmi byt
sevieny horkymi dvifky trouby. Mohlo by dojit k
poSkozeni izolace. Nebezpedi zkratu!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Nebezpedi uderu
proudem! Opravy sméji byt provedeny pouze techniky
autorizované servisni sluzby vySkolenymi vyrobcem.

Je-li spotfebi¢ poskozeny, odpojte ho od elektrické sité.
Kontaktujte autorizovanou servisni sluzbu.

Nedavejte na dno pecici trouby Zadny plech na peceni.
Nevykladejte dno trouby alobalem. Mize zde dojit k
nahromadéni tepla. Doby pro peceni pak jiz nesouhlasi
a dojde k poskozeni smaltu.

Nelijte do horké pecici trouby vodu. Muze dojit
k poskozeni smaltu.



St'avy z ovoce

Vychladnuti otevienych
dvirek trouby

Tésnici plochy dvirek jsou
velmi zaspinéné

Oteviena dvirka trouby

Neprepliujte formu na kolac¢e Stavnatym ovocem.
Stavy z ovoce, kapajici z plechu, zanechavaji skvrny,
které nelze odstranit.

Troubu nechte vychladnout pouze kdyz je zaviena.
Nepfivirejte nic do dvifek trouby. | kdyby byla dvifka
trouby jen trochu pooteviena, mohl by se asem
poskodit nabytek v okoli trouby.

Jsou-li t&snici plochy dvifek velmi zasSpinéné, dvifka
budou se Spatné dovirat, az bude trouba v provozu.
Okolni pfedméty by se mohly poSkodit. Tésnici plochy
dvifek udrzujte v Cistoté.

Nesedejte si ani nestoupejte na oteviena dvifka trouby.



Vase nova pedcici trouba

Ovladaci panel

V této kapitole se seznamite se svym novym
spotfebi€em, s obsluhou ovladaciho panelu s vypinadi,
kontrolkami, ovladacimi tlacitky a displejem. Ziskate
informace o druzich ohfevu a o pfisluSenstvi.

Drobné odchylky zavisi na typu pfistroje.
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Horni a dolni ohfev

Horky vzduch

Dolni ohfev

Cirkulaéni infragril

Maloplosny gril

Velkoplosny gril
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Rozmrazovani

Kdyz nastavite voli¢ funkci do pozadované polohy,
vnitini svétlo trouby se rozsviti.



Voli¢ teploty

Voli¢em teploty nastavite teplotu ohfevu nebo vykon
grilu.

Vykon grilu

Ovladaci tlacitka
a displej

Teplota

50 - 270 rozsah teplot v °C
Gril [7]

1 slaby gril

2 =250 stfedni gril

3 silny gril

Kdyz pfipravujete pokrmy na ploSném grilu [l ,
nastavte vykon grilu pomoci volice teploty.

Tlagitko budik &1 Nastaveni budiku

Tlagitko hodiny @ Nastaveni hodin,
doby trvani tepelné
pripravy =¥l a doby ukonéeni =¥

Tlagitko minus = Snizeni nastavenych hodnot.

Tlagitko plus + Zvy8eni nastavenych hodnot.

Tlacitko Kkli¢ 2= Zapnuti détské pojistky

Na displeji mizete sledovat nastavené hodnoty



Druhy ohievu
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V pecici troubé mate k dispozici rizné druhy ohievu.
Tak muzete pro kazdy pokrm zvolit optimalni zplsob
pfipravy.

Horni a dolni ohiev

Zar pusobi zdola i shora rovnomérné jak na maso, tak
na pecivo. S timto druhem ohfevu dosahnete skvélého
vysledku pfi pfipravé tfeného peciva ve formé

a zapékanych pokrm(. Také je vhodny pro peceni
mensich kouskd hovéziho, teleciho a zvéfiny.

Horky vzduch

Ventilator na zadni sténé trouby Sifi Zar stejnomérné.
Horkym vzduchem muZzete sou¢asné péci na dvou
urovnich mouéniky a pizzu. Teploty pecici trouby jsou
niz8i nez pfi dolnim a hornim ohfevu. Horky vzduch je
nejlepsi volbou pfi sueni.

Dolni ohiev

Dolni ohfev umoznuje ohfev &i dopeceni pokrma
zespodu. Je také vhodny pro pfipravu zavarenin.

Cirkulaéni infragril

Grilovaci topna télesa a ventilator se stfidavé zapinaji
a vypinaji. PFi topné prestavce umoznuje ventilator
cirkulaci horkého vzduchu kolem pokrmu.

Tim se maso dozlatova upece ze vSech stran.
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Maloplos$ny gril

Zahfiva stfedni ¢ast grilovaciho topného télesa. Tento
druh ohfevu je uréen pro malé porce.

Tak uSetfite energii. Pokrm se umistuje do stfedni
Casti rostu.

Velkoplosny gril

Cela plocha pod grilovacim télesem se zahtiva. Mlzete
grilovat vice steakd, parku, klobas, ryb nebo si opéct
toasty.

Rozmrazovani

Ventilator umistény na zadni strané trouby vifi vzduch
kolem zmraZenych potravin. Zmrazené maso, dribez,
chléb a mouéniky se rovhomérné rozmrazi.



Pecici trouba
a prislusenstvi

Ventilator

PFislusenstvi mGze byt do pedici trouby zasunuto do
5 rlznych arovni.

PFislusenstvi mlzete vysunout aZ do dvou tfetin aniz se
pFeklopi. Tak je mozno pokrmy snadno vyjmout.

Prislusenstvi mlzete ziskat u servisni sluzby nebo ve
specializovanych prodejnach.

Rost
Pro nadobi, kolacové formy, pecené, grilované kousky
a mrazena jidla.

Smaltovany plech

Pro Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené pokrmy a velké
kusy pecené. Také se mlzZe pouzivat na zachycovani
tuku, kdyz pecete pfimo na rostu.

Hlinikovy plech

Pro kolace a placicky.

Plech na peceni zasunite do trouby az na doraz
zkosenim smérem k dvifkam.

Plech zasunite do trouby az na doraz zkosenim smérem
k dvifkam.

Pecici trouba je vybavena chladicim ventilatorem.
Ventilator se zapina a vypina v pfipadé potfeby. Horky
vzduch vychazi vrchni €asti dvifek.
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Pred prvnim pouzitim

Tato kapitola popisuje vSe, co musite udélat predtim,
nez budete poprvé pfipravovat pokrmy v nové pedici
troubé.

Vyhtejte troubu a vycistéte pfisluSenstvi. PrecCtéte si
bezpecnostni pokyny v oddilu ,Na co musite davat
pozor*.

Nejdfive zjistéte, zda blika symbol & a tfi nuly.

Blika symbol & Nastaveni ¢asu hodin
a blikaji tfi nuly
1. Stisknéte tlacitko Hodiny .
Objevi se 12:00 a symbol Hodiny & bude blikat.

2. Tlagitkem + nebo tlagitkem = nastavte ¢as hodin.
Za nékolik sekund bude nové nastaveni ulozeno do
paméti. Poté je spotiebiC pfipraven ke spusténi.

Vyhrati pecici Aby se odstranil pach novosti, zahfivejte prazdnou
trou by a zavienou pecici troubu.
Postup

1. Voli¢ funkci nastavte do polohy [

2. \Voli¢ teploty nastavte na teplotu 240 °C.
Po 60 minutach vypnéte voli¢ funkci.

Cisténi e o
.. . , PFisluSenstvi pfed prvnim pouzitim vycistéte mydlovym
prislusenstvi roztokem a flanelovym hadfikem.

12



Nastaveni pecici trouby

Ruéni vypnuti trouby

Automatické vypnuti
trouby

Automatické zapnuti
a vypnuti trouby

Tabulky a tipy

Ruéni vypnuti
trouby

Priklad: Dolni a horni
ohfev [Z] , 190 °C

Kdyz je pokrm hotovy

Zména nastaveni

Jsou rlizné zpusoby nastaveni trouby.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte troubu.

Muzete opustit kuchyn na del$i dobu.

Napfiklad, muzete postavit jidlo do trouby rano
a nastavit troubu tak, Ze jidlo bude hotové k obédu

Oddil ,Tabulky a tipy“ je vénovan nastavenim
pfizplsobenym raznym druhdm pokrm(i.

1. Voli€¢em funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo vykon grilu.

Vypnéte voli¢ funkci.

Zmeéna nastaveni teploty nebo vykonu grilu je mozna
v kazdém okamziku.
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Automatické
vypnuti trouby

Priklad: Doba trvani 45 minut

Po uplynuti doby

Zména nastaveni

ZrusSeni nastaveni

Nastaveni doby trvani pfi
vypnuté indikaci hodin

14

Jsou provedena nastaveni v bodech 1 a 2. Nyni
nastavte dobu trvani tepelné Upravy pokrmu.

3. Stisknéte tlagitko Hodiny =

Blika symbol doby trvani =+

4. Stisknéte tlagitko + nebo tlacitko - k nastaveni doby
trvani
Tlacgitko + navrzena hodnota = 30 minut.
Tlacgitko - navrzena hodnota = 10 minut.

Za nékolik sekund se pecici trouba spusti. Na displeji
se rozsviti symbol doby trvani = .

Zazni signal. Trouba se vypne. Stisknéte dvakrat
tlagitko 5 a vypnéte voli& funkci.

Stisknéte tlagitko Hodiny 5. Zménite dobu trvani
tlacitkem + nebo -.

Stisknéte tladitko Hodiny ¢=. Stisknéte tladitko - dokud
se neobjevi hodnota 0. Vypnéte voli¢ funkci.

Stisknéte tlacitko Hodiny = dvakrat a provedte
nastaveni tak, jak je to popsano v bodé 4.



Automatické
zapnuti a vypnuti
trouby

Priklad: Nyni je 10:45. Jidlo
se pfipravuje 45 minut a ma
byt hotovo ve 12:45.

Po uplynuti doby

Upozornéni

Dbejte na to, aby rychle se kazici potraviny nezlstaly
v troubé pfili§ dlouho.

Provedte nastaveni jak je popsano v bodech 1 - 4.
Pecici trouba se spusti.

5. Tisknéte tlacitko Hodiny %, dokud nezaéne blikat
symbol =# . Na displeji vidite, kdy ma byt jidlo
hotové.

6. Tlacitkem + nastavte ¢as ukonceni na pozdé;si
dobu.

Za nékolik sekund je nastaveni uloZzeno do paméti.
Do té doby, dokud se pedici trouba nespusti, je na
ukazateli hodin zobrazena doba do ukonceni.

Zazni signal. Pedici trouba se vypne. Stisknéte dvakrat
tlagitko = a vypnéte voli¢ funkci.

Pokud blika symbol, mizete zménit nastaveni. Kdyz
symbol sviti stale, je nastaveni uloZzeno. Mlzete ménit
dobu, do kdy Ize uloZit nastaveni. Viz rovnéz kapitola:
"Zakladni nastaveni".
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Cas hodin

Nastaveni
Priklad: ¢as 13:00

Napfriklad zména z letniho
¢asu na zimni

Vypnuti ukazatele hodin
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Po prvnim zapnuti nebo po vypadku proudu bude na
displeji blikat symbol % a tfi nuly. Voli¢ funkci musi byt
vypnut.

1. Stisknéte tlagitko Hodiny {= Na ukazateli se objevi
12:00 a symbol (= blika.

2. Tlac¢itkem + nebo tladitkem - nastavte ¢as hodin.

Za nékolik sekund bude nové nastaveni ulozeno do
paméti.

Stisknéte dvakrat tlagitko Hodiny % a zmé&ite
nastaveni stisknutim tla¢itka + nebo tlacitka -.

Muzete vypnout indikaci ¢asu hodin. V tomto pfipadé
se €as hodin bude zobrazovat pouze pfi jeho nastaveni.
Za tim uCelem zménte zakladni nastaveni. Viz kapitola
LZakladni nastaveni”.



Budik

Nastaveni
Priklad: 20 min.

Po uplynuti doby

Zména nastaveni

Budik pecici trouby mlzete pouzivat jako kuchynsky
budik. Pracuje nezavisle na pecici troubé.

Budik ma specialni zvukovy signal. Diky tomu poznate,
Ze jiz ubéhl €as nastaveny na budiku nebo €as doby
peceni v troubé.

Muzete nastavit budik i tehdy, je-li aktivovana détska
pojistka.

1. Stisknéte tlacitko Budik £
Symbol budiku £ blika.

2. K nastaveni ¢asu budiku stisknéte tlacitko + nebo
tlacitko =.
Tlacitko + navrzena hodnota = 10 min.
Tlacitko = navrzena hodnota = 5 min.

Za nékolik sekund se budik spusti. Na displeji se

rozsviti symbol 3. Mlzete sledovat ubyvani
nastaveného &asu.

Zazni signal. Stisknéte tlac¢itko Budik £:. Symbol
budiku £t zhasne.

Stisknéte tlacitko Budik éx. Zmérite ¢as tlacitkem +
nebo tlacitkem -.

17



ZrusSeni nastaveni

Cas nastaveny na budiku
a doba trvani peceni
probihaji soucasné.

Stisknéte tlacitko Budik &t . Tisknéte tlacitko - dokud se
na displeji neobjevi nula.

Oba symboly se rozsviti. Cas na budiku mozZete

sledovat na displeji.

Zbyvaijici dobu trvani 1=+, ¢as ukonceni =# nebo
¢as hodin (= zjistite takto: Tisknéte tladitko Hodiny =
tak dlouho, az se na displeji na nékolik sekund objevi

prislusny symbol.

Zakladni nastaveni

18

Trouba ma nékolik moznosti zakladniho nastaveni.
Muzete zménit zakladni nastaveni pro ¢as hodin, dobu
trvani signalu a ¢as ulozeni nastaveni.

Zakladni nastaveni Funkce Zména
Cas hodin (= Ukazatel &asu Cas hodin
i = ¢as hodin hodin & = ukazatel

v zakladnim nastaveni

¢asu hodin vypnut

Délka signalu £ Signal uplynuti Trvani signalu

£ =cca2min. doby trvani nebo i1 =cca 10 sek.
¢asu budiku. = =cca 5 min.

Cas ulozeni Mezi kroky Cas ulozeni

nastaveni = nastaveni musi nastaveni

' = stfedni probéhnout urcita i = kratky
doba, aby = =dlouhy

nastaveni bylo
ulozeno do paméti




Zména zakladniho
nastaveni Nesmi byt nastavena zadna funkce

Priklad: Vypnout displej
hodin

1. Stisknéte soucasné tlagitko Hodiny = a tlagitko +
dokud se na displeji neobjevi znak ¢ . To je zakladni
nastaveni ¢asu hodin.

2. Zmérite zakladni nastaveni tlagitkem + nebo
tlacitkem -.

3. Potvrdte tlagitkem Hodiny (5.
Na displeji se objevi znak ¢
pro zakladni nastaveni délky signalu.

Pozménte zakladni nastaveni, jak je popsano v bodu
2 a stisknéte tlagitko Hodiny = pro potvrzeni. Nyni
muZete zménit dal$i nastaveni. Poté stisknéte tlacitko
Hodiny (5.

Nechcete ménit vSechna Kdyz nechcete ménit nékteré zakladni nastaveni,

zakladni nastaveni stisknéte tlagitko Hodiny (5. Objevi se nasledujici
nastaveni.

Oprava

Znovu zménit nastaveni je mozné v jakémkoli okamziku.
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Détska pojistka

Blokace pecici trouby

Odblokovani

Upozornéni

Aby déti nemohly nechténé zapnout pecici troubu, je
trouba vybavena détskou pojistkou.

Stisknéte tlacitko Kli¢ ©= a drzte je stisknuté do té
doby, dokud se na displeji neobjevi symbol &=. To
bude trvat cca 4 sekundy.

Stisknéte tlac¢itko KIli¢ a drzte je stisknuté do té doby,
dokud symbol &= nezhasne.

Budik a ¢as hodin mizete nastavovat i v zablokovaném
stavu.

Pfi pferuSeni dodavky el. energie se détska pojistka
vypne.

Udrzba a ¢isténi

Vnéjsi plochy
spotrebice

Spotiebice s ¢elnim
panelem z nerezové oceli
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Nikdy nepouzivejte vysokotlaké CistiCe nebo
parni Cistice.

Cistéte spotFebié vodou s pfidanim nékolika kapek
prostfedku na myti nadobi.

Osuste jemnym hadfikem. Nepouzivejte abrazivni,
drsné nebo ostré Cistici prostfedky. Dostane-li se takovy
Cistici prostfedek do kontaktu se spotfebi¢em, okamzité
jej otfete vodou.

Nepatrné barevné rozdily na pfedni strané spotfebice
jsou podminény pouzitim rdznych material(, jako je
sklo, plasty, kov.

Odstrante vapenaté skvrny, tukové, Skrobové skvrny
a skvrny od bilku. Pod témito skvrnami mdze vznikat
koroze.

PouZivejte prostiedky uréené k oSetfovani nerezové
oceli. Dbejte pfitom na pokyny pfislusného vyrobce.
VyzkouSejte prostfedek nejdfive na malé ploSe, nez jej
pouZijete na cely povrch.



Pecici trouba

Zapnuti osvétleni trouby

Vyjmuti dvifek trouby

Sklopeni topného télesa
grilu

A

Nepouzivejte tvrdé myci houbicky ani jiné tvrdé a drsné
prostifedky.Cistici prostfedky na pecici trouby pouzivejte
pouze na smaltovanych plochach spotfebice.

Pro snadnéjsi ¢isténi
Muzete zapnout osvétleni pecici trouby a vyjmout
dvitka.

Nastavte voli¢ funkci na [_].

Dvifka pecici trouby Ize vyjmout velmi jednoduse

1. Otevrete Uplné dvifka trouby.

2. Odblokujte obé packy, které jsou vpravo i vievo.

3. Naklonite dvirka.
Uchopte je obéma rukama vlevo i vpravo.
Dvifka trochu pfiviete a vytahnéte.

Po vycisténi vratte dvitka na plvodni misto, postupujte
podle pfedchazejicich pokynl v obraceném sledu.

Pro lepSi vycisténi horni ¢asti trouby mizete topné
téleso grilu sklopit.

Pozor, trouba musi byt vychladla.
Nebezpeci popaleni!
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Cisténi ekolytickych ploch
trouby

Cisténi dna trouby

22

Tahnéte za drzak topného télesa grilu smérem k sobé
a nahoru az slySitelné zaklapne.
Topné téleso grilu pfidrzujte a pak je sklopte.

Po vycisténi:

Topné téleso grilu vratte na plvodni misto. Sklopte
drzak a topné téleso zaklapnéte.

Zadni strana a boc¢ni strany trouby jsou pokryty
samodisticim smaltem (podle modelu). Cisti se samy za
provozu trouby. Nékdy dochazi k tomu, ze velké
necistoty zmizi az po nékolikerém pouziti spotfebice.

Na samodistici plochy nikdy nepouzivejte prostfedky na

¢Cisténi pecicich trub.

Urcita ztrata barvy smaltu nema vliv na samocisténi.

Pouzivejte teplou vodu s trochou mydla a roztok vody
s octem.



Cisténi ochranného
sklenéného krytu lampy
v troubé

Pfi znacném znecidténi doporucujeme pouzivani
specialnich pfipravku pro pecici trouby. Specialni

Cistici prostfedky aplikujte pouze na vychladlou troubu.
Nikdy neaplikujte Cistici prostfedek na zadni samocistici

sténu.

Smalt je vypalovan za velmi vysokeé teploty. Proto se
mohou objevit mirné zmény barvy. Tento jev je bézny
a normalni, nema zadny vliv na fungovani trouby. Na
odstranéni zmény barvy se nesméji pouzivat Zadné
drsné Cistici pfedméty ani abrazivni prostfedky.

Tenké hrany plechll na peceni neni mozné uplné
smaltovat a z toho divodu mohou byt drsnéjsi.
Protikorozni ochrana je zaruena.

Sklenény kryt nejlépe vycistite pomoci prostfedku na
myti nadobi.
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Cisténi skla Pro lep&i vy&i&téni mézete vytahnout skio z dvifek
pecici trouby
A 1. Vyjméte dvitka trouby a polozte je drzadlem na

o utérku.

2. Sejméte vrchni kryt dvitek trouby. Srouby, umisténé
vlevo i vpravo, Sroubujte pomoci mince (obr. A).

3. Vytahnéte sklo (obr. B) .
Vycistéte sklo Cisticim prostfedkem na sklo a jemnym
hadfikem.

4. Zasunte sklo nazpét.
5. Nasadte kryt se Srouby.

6. Nasadte dvirka.

Pecici troubu je mozno znovu pouzivat, az budou
skla spravné nasazena.
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Cisténi
zavésnych rostu

Tésnéni

Prislusenstvi

Pro vycisténi mizete zavésné rosty vyjmout.
Vyjmuti rostu:

1. Nadzvihnéte rost

2. a uvolnéte,

3. poté tahnéte rost k sobé

4. a vyjméte jej.

Rosty Cistéte prostfedkem na myti nadobi a houbickou
nebo kartackem.

Nasazeni rosta:
Nasadte rost dozadu, lehce zatlacte a instalujte jej na
misto.

Rosty jsou vzajemné zaménné. Ohyb musi byt vzdy
dole.

Tésnéni trouby Cistéte prostfedkem na myti nadobi.
Nikdy nepouzivejte drhnouci Cistici prostredky.

Prislusenstvi ponofte do vody s prostfedkem na nadobi
hned po pouziti. Tak snadno odstranite zbytky jidel
kartaCkem nebo houbickou.
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Co délat v pripadé zavady?

Zavada, pokud se vyskytne, je Casto zpusobena
néjakou malic¢kosti. Nez zavolate servis, dbejte, prosim,
nasledujicich pokyn(:

Zavada Mozna pri¢ina Naprava

Spotfebi¢ nefunguje. Pojistka je vadna. Podivejte se do pojistkové skfiné
zda jsou pojistky v poradku.

Blika ukazatel ¢asu. Vypadek proudu. Nastavte znovu Cas.

Opravy sméji provadét jen technici autorizovaného
servisu.

Neodborna oprava muze zapfi€init moznost znaé¢ného
nebezpedi.

Vymena ZarOka I?okud zarovka trouby nefunguje, musi se vyménit.

peéici trou by Zarovku odolnou profi teploté_m.mﬂiett’a ziskat od -
servisni sluzby nebo ve specializovanych prodejnach.
Pozivejte jen tyto zarovky.

Postupujte nasledovné:

1. Odpojte spotfebic z elektrické sité.

2. Do studené pecici trouby vlozte utérku, abyste
zabranili poskozeni.

3. Sejméte sklenény kryt tak, ze jim budete otécet
smérem vlevo.

4. Nahradte nefunkéni Zarovku stejnym typem nové
Zarovky.

5. Nasadte sklenény kryt.

6. Vyjméte utérku a znovu zapojte spotfebi¢ do
elektrické sité.

Vyména ochranného Je-li ochranny sklenény kryt Zarovky v troubé
sklenéného krytu poskozen, musi se vyménit. Nahradni sklenéné kryty
obdrzite u servisni sluzby. Uvedte &islo vyrobku E
a jeho vyrobni &islo FD.
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Servisni sluzba

Cislo vyrobku E
a vyrobni ¢éislo FD

Potfebuje-li Vas spotfebi€ opravu, je tu pro Vas nase
stfediska servisni sluzby jsou uvedeny na tfeti strance
obalky tohoto navodu. Uvedena stfediska Vam ochotné
sdéli kontakt na stfedisko servisni sluzby ve Vasi
blizkosti.

Servisni sluzbé vzdy uvedte Cislo vyrobku (&is. E)

a vyrobni ¢&islo (Cis. FD). Typovy Stitek s témito Cisly
najdete vpravo na bo¢ni strané dvifek trouby. Abyste
v pfipadé zavady nemuseli dlouho hledat,
poznamenejte si Udaje Vaseho spotiebice:

Servis:
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Obal a doslouzily spotrebic

28

Na cesté k Vam je spotrebi¢ chranén obalem. VSechny
pouzité materialy jsou Setrné k zivotnimu prostfedi a Ize
je recyklovat a znovu pouzit. Prosime pomahejte timto
zpusobem s ekologicky nezavadnou likvidaci obalového
materialu zivotnimu prostredi.

Doslouzilé spotfebice obsahuji hodnotné materialy,
které mohou byt znovu vyuzity. Pfedejte spotfebi¢
oficialni sbérné recyklovatelnych materiald. Nez se
zbavite starého spotfebice, ucirite jej nepouzitelnym
a oznacte jej nalepkou ,Pozor!*.

O nejucinngjsich zplsobech likvidace doslouzilych
spotfebiCu pfi dodrzovani ochrany zivotniho prostfedi,
se informujte na obecnim uradé



Tabulky a tipy

Formy na peceni

Tabulky

V tomto oddilu najdete vybér pokrm( a optimalni
nastaveni na jejich pfipravu. Mizete se informovat, jaky
druh ohfevu a jaka teplota jsou nejvhodnéjsi pro kazdy
pokrm, jaké pfisluSenstvi se ma pouzit a do jaké
urovné se ma umistit. Dale najdete tipy na pouzivani
nadobi a na zpusob pfipravy a také nékolik rad, jak
postupovat, pokud se néco nedafi.

Kolacovou formu pokladejte vzdy na rost.

Hodnoty v tabulce plati pro vloZzeni do studené trouby.
Tak Setfite energii. Pokud troubu pfedehfejete, zkrati se
doby peceni 0 5 az 10 minut.

V tabulkach najdete druhy ohfevu, které se nejlépe hodi
pro druh kolac¢e nebo peciva.

Teplota a doba peceni jsou zavislé na mnozstvi

a vlastnostech tésta. Proto se v tabulkach uvadéji vzdy
rozsahy doby peceni.

dosahnete stejnomérnéjSiho zabarveni. V pfipadé
potfeby nastavte pFisté vyssi hodnotu.

Doplrikové informace naleznete v kapitole , Tipy pro
pec€eni“, v navaznosti na tabulky.
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Kolace ve formach ~ Forma na rostu Vyska  Druh Teplota Doba
ohievu v°C peceni
v minutach
Dort dortova forma 1 ] 220-240  40-50
z hlinikového plechu @ 31 cm 2+4 Fq 190 - 210 45-55
Pikantni kola¢ dortova forma
(quiche, cibulovy) z hlinikového plechu @ 31 cm 1 - 210-230 60 - 70
Kolac* kola&ova forma
z hlinikového plechu @ 28 cm 2 = 180-200 50-60

* P¥i souCasné pripravé dvou kolacl soucasné je mizete postavit vedle sebe

na rost.

Kolace na plechu Vyska Druh Teplota Doba
ohievu v°C peceni
v minutach
Pizza plech 2 = 210 - 230 25-35
2 plechy* 2+4 = 180 - 200 45-55
Listkové tésto plech 3 = 170 - 190 20-30
2 plechy* 2+4 & 170 - 190 30 - 40
Bezé plech 3 = 80 - 100 155 - 205
Cukrovi plech 3 = 160 - 180 20-30
2 plechy* 2+4 (£ 140-160  35-45
Mandlové pecivo plech 3 - 100 - 120 30 - 40
2 plechy* 2+4 = 100 - 120 40 - 50

* Pecete-li na dvou Urovnich umistéte smaltovany plech nahoru.

** Pfidavny plech mGzZete objednat u servisni sluzby nebo ve specializovaném obchodé.
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Tipy pro peceni

Chcete péct podle
vlastniho receptu.

Orientujte se podle podobného druhu peciva
v tabulkach pro peceni.

Tak zjistite, je-li treny kolac
propeceny.

Asi 10 minut pfed koncem doby peceni uvedené

v tabulce pichnéte tenkou dfevénou Spejli do nejvyssiho
mista kolace. Neni-li na Spejli pfilepené tésto, kolac je
upeceny.

Kola¢ se sesunul.

PFisté dejte méné tekutin nebo nastavte teplotu
o 10 stupnu nizsi. DodrZujte dobu tfeni tésta uvedenou
Vv receptu.

Kolaé vysoko nabyl, ale
okraje jsou nizké.

Formu nevymazavejte tukem. Po upeceni uvolnéte
kola¢ opatrné nozem.

Kolag je na povrchu prilis
tmavy.

Zasunite jej nize a nastavte niz8i teplotu, peéte ponékud
déle.

Kolaé je pfilis vysuseny.

Pichnéte nékolikrat do hotového kolace paratkem.
Pokropte kola€ ovocnou Stavou nebo alkoholickym
napojem. PFisté zvolte teplotu o 10 stupfia vyssi

a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo drobné pecivo
(napf, tvarohovy kolac)
vypadaji dobfre, uvnitf jsou
ale mazlavé (vlhké, nékde
se zbytky vody).

PFisté pridejte méné tekutiny a pecte o néco delSi dobu
za nizSi teploty. U kolacl se Stavnatym povrchem
nejprve predpecte korpus, posypte jej mandlemi nebo
strouhankou a oblozte ovocem. Dodrzujte recepty

a dobu peceni.

Pecivo zhnédlo
nestejnomérné.

Zvolte nizsi teplotu; pecivo se propece stejnomérnéji.
Choulostivé pecivo pecte na jedné urovni, za pouziti
horniho a dolniho ohfevu. Pfe€nivajici papir na peceni
mUze ovlivnit cirkulaci vzduchu. Papir vzdy odstfihnéte
podle plechu.

Ovocnyvkoléé je dole prilis
svétly. Stava z ovoce vytekla.

Pristé pouzijte hlubSi plech.

Pekli jste na vice urovnich.
Pecivo na hornim plechu
je tmavsi nez na spodnim
plechu.

Pro pec€eni na rlznych drovnich pouzivejte vzdy horky
vzduch. | kdyzZ vloZite nékolik plecht do trouby
soucasné&, neznamena to, Ze pokrmy v nich budou
upeceny ve stejnou dobu.

PFi pe€eni St'avnatych
kolacu vystupuje
kondenzovana voda.

PFi pegeni miZe vznikat vodni para. Cast této pary
unika madlem dvifek a mize se kondenzovat na
ovladdacim panelu nebo na blizkych pfedmétech
a ulpivat ve formé kapek.

Je to fyzikalné podminény jev.

31



Maso, drubez,
ryby, zapékana
jidla, tousty

Nadobi

Pokyny k peceni

Pokyny pro grilovani

32

Muzete pouzivat jakékoliv nadobi odolné proti vysokym
teplotam. Nadobi stavte vzdy doprostied rostu.

Horké sklenéné nadoby byste méli odstavit na suchou
utérku. Na studené nebo mokré podloZce by sklo mohlo
prasknout.

Vysledek peceni zavisi na druhu a kvalité masa.

U libového masa pfidejte 2 aZ 3 polévkové IZice
tekutiny. U duSeného masa pfidejte 8 az 10
polévkovych IZic tekutiny, podle velikosti porce masa.

Kusy masa byste méli obrétit po uplynuti poloviny doby
tepelné upravy.

Jakmile je pe€ené hotova, méla by jesté alespon
10 minut dojit v zaviené troubé&. Tim se Stava
v mase lépe rozdéli.

Grilujte vzdy v uzaviené pedici troubé.

Kousky masa ke grilovani by mély byt pokud mozno
stejné veliké, nejméné 2 aZz 3 cm silné. Tak se
stejnomérné ugriluji a zGstanou Stavnaté. Bifteky solte
az po grilovani.

Grilované kousky polozte pfimo na rost. Pfipravujete-li
jeden kousek masa, umistéte ho pfimo do stfedu rostu.
Tak bude vynikajici. Zasurite smaltovany plech do
urovné 1. Tak se zachyti Stava z masa a trouba
zUstane Cista.

Po uplynuti dvou tfetin nastavené doby kousky masa
obratte.

Grilovaci topné téleso se automaticky zapina a vypina.
To je normalni. Jak €asto k tomu dochazi zavisi na
nastaveném stupni grilovani.



Priklad Hmotnost Nadobi Vyska Druh  Teplota Doba
ohievu ve °C trvani
gril v minutach

Rosténa, rizova* 1kg oteviené 1 230 - 240 40
Rosténa stfedni 1kg oteviené 1 240 - 250 50
Skopova kyta 1,5 kg oteviené 160 - 180 120
Zapec€ené brambory forma na 2 150 - 170 60

zapékani

nebo

smaltovany

plech
Tousty opecené rost 4 i stupen 3 4-5
Ryba na grilu 3009 rost** 4 Il stupen 1-2 25

* Vrstva zapékaného jidla ve formé by neméla byt vy$S§i nez 2 cm
** Zasunte smaltovany plech do vySky 1

Tipy pro peceni
a grilovani
Pro hmotnost pecené

nejsou uvedeny orientacni
hodnoty.

Jak zjistite, je-li peCené jiz
hotova

Pecené vypada dobre, ale
st'ava je pripalena.
Pecené vypada dobre, ale
st'ava je prilis svétla

a vodnata.

Pfi podlévani pecené
vznika para.

a prodluzte dobu peceni.

Pouzivejte teplomér pro maso (k dostani ve
specializovanych prodejnach) nebo provedte ,zkousku
IZici®. Zatlacte Izici na peceni. Odolava-li pecené tlaku,
je hotova. Pokud ne, potfebuje jesté trochu Casu.

Pristé zvolte mensi nadobu nebo pfidejte tekutinu.

Pristé zvolte vétsi nadobu a pfidejte méné tekutiny.

Pouzijte cirkulaéni infragril s horkym vzduchem misto
horniho a doniho ohfevu. Tim se Stava tak silné
nezahieje a vznikne méné pary.
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Hotova jidla

Dodrzujte udaje vyrobce na obalu.

hluboce ,
, Udaje z tabulky plati pro vloZzeni pokrmu do studené
Pokrm Vyska Druh Teplota  Doba
ohfevu °C v minutach

Bramborové hranolky* rost nebo 3 = 210-230 25-30

smaltovany

plech
Pizza* rost 2 jo 200-220 15-20
Bageta* rost 2 ® 200-220 15-20

* Vlylozte pfisluSenstvi pergamenovym papirem. Pergamenovy papir musi byt odolny
vUci nastavené teploté.

Upozornéni: Plech se mlze v dobé pfipravy mrazenych vyrobki
deformovat. Pfi¢ina je ve zna¢né odliSnosti teplot
prisluSenstvi. V dobé tepelné pfipravy téchto jidel se
deformace odstrani.

Rozmrazovani Potraviny vyjméte z obalu a ve vhodné nadobé je
polozte na rost.

Dodrzujte udaje uvedené vyrobcem na obalu.

Doby rozmrazovani zavisi na druhu a mnozstvi potravin
k rozmrazovani.

Pokrm Prislusenstvi Vyska  Druh Teplotav °C
ohfevu

Zmrazené pokrmy*
napf. dorty se Slehackou,
krémem, s Cokoladovou nebo

cukrovou polevou, ovoce, kure, rost 2 | 40-50°C
parky, maso, chléb, housky,

kolace a dal$i vyrobky

z tésta

* Pokryjte zmrazené potraviny félii uréenou pro mikrovinné trouby. DriibeZ poloZte prsicky dol(.
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Suseni

Pouzivejte vyhradné bezvadné ovoce a zeleninu a vzdy
je peclivé umyijte.

Nechte dobfe okapat a dobfe osuste.

VyloZte smaltovany plech papirem na peceni nebo
pergamenovym papirem.

Potraviny Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohrevu v°C v hodinach

600 g jablek nakrajenych na kolecka 2+4 = 80 ccab

800 g hrusek nakrajenych na étvrtky 2+4 ] 80 cca 8

1,5 kg Svestek nebo sliv 2+4 = 80 cca 8-10

200 g ogisténych bylinek 2+4 A 80 cca 11,

Poznamka:

Tipy pro usporu
energie

Stavnatéj$i ovoce a zeleninu vicekrat obratte.
Po ukoné&eni suSeni okamzité z papiru uvolnéte.

Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to uvedeno
Vv receptu nebo v tabulce.

Pouzivejte tmavé, Cerné lakované ¢i smaltované formy
na peceni. Nejlépe absorbuji zar.

Pfipravujete-li vice kolacl, pecte jeden po druhém.
Je-li trouba jesté horka, zkrati se doba peceni dalSiho
kolace. Mlzete také postavit dva kolace vedle sebe
(truhlikova forma).

Pfi delSi tepelné upravé muzete troubu vypnout

10 minut pfed ukon&enim doby trvani a vyuzit zbytkové
teplo.
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Acrylamidy v potravinach

Odbornici v sou¢asné dobé diskutuji o tom, jak
nebezpecné mohou byt acrylamidy. Na zakladé
vysledkl sou€asnych vyzkum( jsme vypracovali pro
tento navod nasledujici upozornéni.

Jak acrylamidy vznikaji Nevytvareji se pusobenim choroboplodnych zarodku ani
pusobenim jinych podobnych vnéjsich vliva. Acrylamidy
se tvofi predevsim pfi Upravé pokrm(, obsahujicich
velké mnozstvi Skrobu a proteinovych slozek. Jak k
tomu presné dochazi se dosud zcela neobjasnilo. AvSak
je zndmo, Ze obsah acrylamidl v jidle je ovlivnén
zvlasté plsobenim vysokych teplot. Vysokymi teplotami,
malym obsahem vody v potrave, tvorbou silné karcicky.

Jakych potravin Acrylamidy se tvofi pfi prehfivani potravin

se tento jev tyka pfipravovanych z obilovin a brambor, jako jsou napf.
¢ipsy, hranolky, topinky, housky, chléb a mouéné
vyrobky (susenky).

Jak postu povat Vysoké hodnoty acrylamidt mohou byt pfi peceni
a grilovani omezeny.
Dobu tepelné pfipravy, peceni a grilovani zkratte na

Obecné ,Peéte do zlatova, ne do tmava®, tato zasada omezi
pfiliSné zhnédnuti pokrmu.

Peceni Cim vétsi a silngjsi je porce, tim mensi je obsah
acrylamidd.

Nastavujte horni a doIni ohfev maximalné na 200 °C
a horky vzduch maximalné na 180 °C.

Susenky: Nastavujte horni a doIni ohfev na maximalni
teplotu 190 °C a horky vzduch maximalné na 180 °C.
Obsahuje-li recept vejce &i Zloutek, tvorba acrylamidi
se omezi.

Brambory pec¢ené v troubé musi byt rozmistény
rovnomérné a pokud mozno v jediné vrstvé na plechu.
Aby nedoslo k rychlému vysu$eni, pecte minimalné
400 g na jednom plechu.
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Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 294 71 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Benatky nad Jizerou
ALPHA Obchod@Atelier s.r.o. Purkyriova 101 563 01 465322747 servis@alphaobchod.cz
Langkroun 465320298 info@alphaobchod.cz
B. I. SERVIS Horova 9 400 01 472734300 stepankova@biservis.cz
Usti n./Labem 603202588 info@biservis.cz
B. I. SERVIS Bergmannova 112 |356 04 608151231 info@klservis.eu
Sokolov - Dolni Rychnov
Bekl Bilkova 3011 390 02 381256300 pracky@email.cz
Tabor 381256303
BMK servis s.r.o. Chynovskéa 98 391 56 800231231 tabor@bmkservis.cz
Tabor- MéSice
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 577211029 bosch@boschservis.cz
Zlin
Dana Bednafikova Charbulova 73 618 00 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Brno
Elektoservis Komarek Dolni novosadska |779 00 585434844 servis@ekomarek.cz
78/43 Olomouc 9 585435688 sklad@ekomarek.cz
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 383422554 blatna@jankovsky.cz
Blatna 607749068 elektro@jankovsky.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.0. Mala strana 286 696 03 518365157 trefilik@wo.cz
Dubriany 602564967
ELEKTROSERVIS KOLACEK s.r.0.[Polni 20 790 81 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
Ceska Ves u Jeseniku 774811730
584428208
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 387438911 elmotcb@seznam.cz
Ceské Budgjovice 731583433
387437681
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Brno
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 (318 00 724888887 servis-ap@volny.cz
Plzen 377387406
377387057
Jan Liska Zdarského 214 674 01 602758214 info@elso-servis.cz
Trebi¢
Jan Skaloud 17. listopadu 360 530 02 602405453 jsk@jjbosch.cz
Pardubice
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
Znojmo 515264792
Lumir Majnus$ Bilovecka 146 747 06 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.cz
Opava 6 723081976 hulvova@elektroservis-majnus.cz
602282902 vana@elektroservis-majnus.cz
Marek Pollet Viesinska 24 326 00 377241172 pollet@volny.cz
Plzen 733133300
Martin Jansta Tovarni 17 280 02 321723670 janstovi@volny.cz
Kolin 5 602353998
Martin Linhart Letct 1001 500 02 603240252 linhartmartin@volny.cz
Hradec Kralové
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 602709146 info@elektroopravna.cz
Ostrava - Moravské Ostrava 595136057 servis@elektroopravna.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 476441914 serviskucera@seznam.cz
Most
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
Liberec 23 602288130
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 724269275 sano@iol.cz
Novy Ji¢in 556702804
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 567303546 viki.servis@iol.cz
Jihlava
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 774573399 wh-servis@volny.cz
Liberec 11
Servis Cerny s.r.o. Mirové namésti 99 (550 01 491522881 servis.cerny@tiscali.cz
Bourmov
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 541240656 info@caffeidea.cz
Brno

S vyhradou prubéznych zmén, aktualni seznam servisu najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.cz.
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hladinu A akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1pW.



Na ¢o musite davat’ pozor

Pred montazou

Poskodenie pocas
prepravy

Zapojenie

Dékladne si precitajte navod na pouzitie. Iba viedy mozete
spotrebi€ spravne pouzivat.

Navod na obsluhu a montazny navod dbkladne uschovajte.
Ak spotrebi¢ predavate dalSiemu uzivatelovi, priloZte
obidva navody.

Skontrolujte spotrebi€ po rozbaleni. Ak ste zistili Skody
spOsobené prepravou, neuvadzajte spotrebi¢ do prevadzky.

Pripojenie smie vykonat iba koncesovany odbornik. Ak
bude spotrebi¢ posSkodeny kvoéli nespravnemu pripojeniu,
zanika narok na zaruku.

Nez spotrebi€ prvykrat pouzijete, uistite sa, ze elektricka
inStalacia je uzemnena a ze su dodrzané vsetky platné
bezpecnostné podmienky. Montaz a pripojenie spotrebica
musia byt vykonané iba koncesovanym odbornikom.
Pouzivanie spotrebi¢a bez uzemnenia alebo pri nespravnej
elektrickej instalacii méze sposobit’ vazne poskodenie
(zranenie a usmrtenie elektrickym pradom). Vyrobca

nie je zodpovedny za chybné fungovanie spotrebica a

za pripadné Skody spésobené nespravnou elektrickou
instalaciou.



Bezpecnostné
pokyny

Horuca rara na
pecenie

L]

Opravy

L]

Takto zabranite
Skodam na
spotrebici

Plech na pecenie

alebo alobal na dne
rary

Voda v riare

Spotrebi¢ je uréeny vyhradne na pouzitie vdomacnosti.
Spotrebi¢ pouzivajte iba na pripravu pokrmov.

Otvorte opatrne dvierka rury na pecenie. Mohla by
vytrysknut horuca para.

Nikdy sa nedotykajte vnutornych pléch spotrebica ani
vyhrevnych telies. Nebezpecenstvo popalenin! Udrzujte
deti z dosahu spotrebica.

V rure na pecenie neuchovavajte ziadne horfavé predmety.
Nebezpecenstvo poziaru!

Pripojovacie kable elektrickych spotrebi¢ov nesmu byt
zovreté horucimi dvierkami rury. Mohlo by dojst’ k
poskodeniu izolacie. Nebezpecenstvo skratu!

Neodborné opravy su nebezpecné. Nebezpecenstvo Urazu
prudom! Opravy mézu byt vykonané iba technikmi
autorizovanej servisnej sluzby vySkolenymi vyrobcom.

Ak je spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho od elektrickej siete.
Kontaktujte autorizovanu servisnu sluzbu.

Nedavajte na dno rury na pecenie ziadny plech na pecenie.
Nevykladajte dno rdry alobalom. Méze tu ddjst k
nahromadeniu tepla. Doby na pecenie potom uz nesuhlasia
a dbjde k posSkodeniu smaltu.

Nelejte do horucej rdry na pe€enie vodu. Moze dojst’
k poSkodeniu smaltu.



Stavy z ovocia

Vychladnutie
otvorenych dvierok
rary

Tesniace plochy
dvierok su vel'mi
zasSpinené

Otvorené dvierka rury

Neprepihvajte formu na pecenie kolacov so Stavnatym
ovocim. Stavy z ovocia, kvapkajuce z plechu, zanechavaju
Skvrny, ktoré nie je mozné odstranit.

Ruru nechajte vychladnut, iba ked je zatvorena.
Neprivierajte ni¢ do dvierok rury. Aj keby boli dvierka
rury len trochu pootvorené, mohol by sa ¢asom poskodit
nabytok v okoli rury.

Ak su tesniace plochy dvierok velmi zasSpinené, dvierka
budu zle doliehat, ked bude rura v prevadzke. Okolité
predmety by sa mohli poskodit. Tesniace plochy dvierok
udrzujte v Cistote.

Nesadajte si ani nestupajte na otvorené dvierka rary.



Vasa nova ruara na pecenie

V tejto kapitole sa zoznamite so svojim novym spotrebiCom,
s obsluhou ovladacieho panelu s vypinaémi, kontrolkami,
ovladacimi tlacidlami a displejom. Ziskate informacie o
druhoch ohrevu a o prislusenstve.

Ovladaci panel Drobné odchylky zavisia od typu pristroja.

ST ¢

‘w% Displej Voli¢
a ovladacie tlacidla t
funkcii eploty

Voli¢ funkcii
Nastavenie druhu ohrevu v rare voliCom funkcii.

Polohy

=2 Horny a dolny ohrev
= Horuci vzduch

| Dolny ohrev

= Cirkulaény infragril
1 Maloplogny gril

O Velkoplogny gril

[ Rozmrazovanie

Ked nastavite voli¢ funkcii do pozadovanej polohy,
vnutorné svetlo rary sa rozsvieti.



Voli¢ teploty

Volicom teploty nastavite teplotu ohrevu alebo vykon grilu.

Vykon grilu

Ovladacie
tlacidla a displej

Teplota

50 - 270 rozsah teplot v °C
Gril [7]

1 slaby gril

2 =250 stredny gril

3 silny gril

Ked pripravujete pokrmy na grile [ 7], nastavte vykon grilu
pomocou voli¢a teploty.

Tlagidlo budik &t Nastavenie budiku,

Tlagidlo hodiny (= Nastavenie hodin,
doby trvania tepelnej
pripravy |<%| a doby ukon&enia =4

Tlacidlo minus - Znizenie nastavenych hodnét
Tlacidlo plus + ZvySenie nastavenych hodnot
Tlacidlo kld¢ &= Zapnutie a vypnutie detskej poistky

Na displeji mbzete sledovat nastavené hodnoty.



Druhy ohrevu
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V rure na pec€enie mate k dispozicii rdzne druhy ohrevu.
Tak mbzete pre kazdy pokrm zvolit optimalny spésob
pripravy.

Horny a dolny ohrev

Ziar pdsobi zdola aj zhora rovnomerne ako na maso, tak na
pecivo. S tymto druhom ohrevu dosiahnete skvely vysledok
pri priprave treného peciva vo forme a zapekanych
pokrmov. TieZ je vhodny na pe€enie mensich kuskov
hovadzieho, tefacieho a zveriny.

Horuci vzduch

Ventilator na zadnej stene ruary Siri Ziar rovhomerne.
Horucim vzduchom mézete sucasne piect na dvoch
urovniach muéniky a pizzu. Teploty rury na pe€enie su
nizsie ako pri dolnom a hornom ohreve. Horuci vzduch je
najlepSou volbou pri suseni.

Dolny ohrev

Dolny ohrev umoziiuje ohrev alebo dopecenie pokrmov
zospodu. Je tieZz vhodny pre pripravu zavaranin.

Cirkulacény infragril

Grilovacie vyhrevné telesa a ventilator sa striedavo
zapinaju a vypinaju. Pri vyhrevnej prestavke umozriuje
ventilator cirkulaciu horuceho vzduchu okolo pokrmov.
Tym sa maso do zlatista upeciete zo vSetkych stran.
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Maloplosny gril

Zahrieva strednu Cast grilovacieho vyhrevného telesa.
Tento druh ohrevu je ur€eny pre malé porcie.

Tak uSetrite energiu. Pokrm sa umiestriuje do strednej Casti
rostu.

Vel'koplosSny gril

Cela plocha pod grilovacim telesom sa zahrieva. Mézete
grilovat viac steakov, parkov, klobas, ryb alebo si opiect
toasty.

Rozmrazovanie

Ventilator umiestneny na zadnej strane rury viri vzduch
okolo zmrazenych potravin. Zmrazené maso, hydina, chlieb
a mucéniky sa rovnomerne rozmrazia.



Ruara na pecenie
a prislusenstvo

PrisluSsenstvo

Ventilator

PrisluSsenstvo m6ze byt do rury na pe€enie zasunuté do 5
réznych drovni.

PrisluSsenstvo mdzete vysunut az do dvoch tretin, bez toho,
aby sa preklopilo. Tak je mozné pokrmy lahko vybrat.

PrisluSsenstvo mézete ziskat' v servisnej sluzbe alebo v
Specializovanych predajniach.

Rost
Pre riad, kola€ové formy, pecienky, grilované kusky a
mrazené jedla.

Smaltovany plech

Na Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené pokrmy a velké kusy
pecienky. Taktiez sa méze pouzivat na zachytavanie tuku,
ked peciete priamo na roste.

Hlinikovy plech

Na kolace a placicky.

Plech na pecenie zasurite do rury az na doraz skosenim
smerom ku dvierkam.

Plech zasurite do rdry az na doraz skosenim smerom ku
dvierkam.

Rura na pecenie je vybavena chladiacim ventilatorom.
Ventilator sa zapina a vypina v pripade potreby. Horuci
vzduch vychadza vrchnou &astou dvierok.
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Pred prvym pouzitim

Tato kapitola popisuje vSetko, ¢o musite urobit predtym,
nez budete prvykrat pripravovat pokrmy v novej rire na
pecenie.

Viyhrejte raru a vycistite prisluSenstvo. Precitajte si
bezpecnostné pokyny v kapitole ,Na ¢o musite davat pozor*.

Najskoér zistite, &i blika symbol (= a tri nuly.
Blika symbol (= a Nastavenie asu hodin
blikaja tri nuly

1. Stlacte tlagidlo Hodiny (=,
Objavi sa 12:00 a symbol Hodiny (= bude blikat'.

2. Tlacidlom + alebo tlac¢idlom - nastavte ¢as hodin. O
niekolko sekund bude nové nastavenie ulozené do
pamati. Potom je spotrebi€ pripraveny na spustenie.

Vyhrlatle rury ha Aby sa odstranil pach novoty, zahrievajte prazdnu a

pecenie zatvorenu ruru na pecenie.
Postup 1. Voli¢ funkcii nastavte do polohy [_].

2. \oli¢ teploty nastavte na teplotu 240 °C.
Po 60 minutach vypnite voli€ funkcii.

Cistenie

i & PrisluSenstvo pred prvym pouzitim vycistite mydlovym
prisluSenstva pred prvym p y ydlovy

roztokom a flanelovou handri¢kou.
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Nastavenie rury na pecenie

Ruéné vypnutie rary

Automatické vypnutie
rary

Automatické zapnutie
a vypnutie rary

Tabul'ky a tipy

Ruéné vypnutie
rary

Priklad: Dolny a horny
ohrev [, 190 °C

i,
2[]'0" ©150

Ked’ je pokrm hotovy

Zmena nastaveni

Su rézne spdsoby nastavenia rary.
Ked je pokrm hotovy, vypnite ruru.
Mozete opustit’ kuchyrnu na dihSiu dobu.

Napriklad, mézete postavit jedlo do rdry rano a nastavit
raru tak, Ze jedlo bude hotové na obed.

Oddiel ,Tabulky a tipy“ je venovany nastaveniam
prispdsobenym réznym druhom pokrmov.

1. Voli¢om funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

2. \/olicom teploty nastavte teplotu alebo vykon grilu.

Vypnite voli¢ funkcii.

Zmena nastavenia teploty alebo vykonu grilu je mozna v
kazdom okamihu.
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Automatickeé
vypnutie rary

Priklad: Doba trvania 45
minut

Po uplynuti doby

Zmena nastavenia

ZrusSenie nastavenia

Nastavenie doby
trvania pri vypnutej
indikacii hodin

14

Su vykonané nastavenia v bodoch 1 a 2. Teraz nastavte
dobu trvania tepelnej Upravy pokrmu.

3. Stladte tlagidlo Hodiny (=
Blika symbol doby trvania <.

4. Stlacte tlacidlo + alebo tlacidlo - na nastavenie doby
trvania.

Tlacidlo # navrhnuta hodnota = 30 minut.
Tlacidlo = navrhnuta hodnota = 10 minut.

Za niekolko sekund sa rura na pecenie spusti. Na displeji
sa rozsvieti symbol doby trvania |=.

Zaznie signal. Rara sa vypne. Stladte dvakrat tlagidlo (= a
vypnite voli¢ funkcii.

Stlacte tlagidlo Hodiny (=. Zmerite dobu trvania tlacidlom +
alebo -.

Stlacte tlagidlo Hodiny (5. Stlaéte tlacidlo -, dokym sa
neobjavi hodnota 0. Vypnite voli¢ funkcii

Stlacte dvakrat tlacidlo Hodiny = a vykonajte nastavenie
tak, ako je to popisané v bode 4.



Automatickeé
zapnutie a
vypnutie rary

Priklad: Teraz je 10:45.
Jedlo sa pripravuje 45 minut
a ma byt hotové o 12:45

Po uplynuti doby

Upozornenie

Dbaijte na to, aby rychlo sa kaziace potraviny nezostali v
rare prili$ dlho.

V/ykonajte nastavenia ako je popisané v bodoch 1 - 4.
Rura na pecenie sa spusti.

5. Stlacajte tlacidlo Hodiny =, dokym nezacne blikat
symbol = . Na displeji vidite, kedy ma byt jedlo hotové.

6. Tlac¢idlom + nastavte ¢as ukoncenia na neskorsSiu dobu.

O niekolko sekund je nastavenie ulozené do pamati. Do tej
doby, dokym sa rura na pecenie nespusti, je na ukazovateli
hodin zobrazena doba ukonc&enia.

Zaznie signdl. Rdra na peclenie sa vypne. Stlacte dvakrat
tlacidlo (= a vypnite voli¢ funkcii.

Ak blikd symbol, mézete zmenit nastavenie. Ked symbol
svieti stale, je nastavenie uloZzené. MéZete menit dobu,
do kedy je mozné ulozit nastavenie. Pozri taktiez kapitolu:
,Zakladné nastavenia“.
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Cas hodin

Po prvom zapnuti alebo po vypadku priadu bude na displeji
blikat symbol = a tri nuly. Voli& funkcii musi byt vypnuty.

Nastavenie

Priklad: ¢as 13:00

1. Stlacte tlagidlo Hodiny (=. Na ukazovateli sa objavi
12:00 a symbol {2 blika.

2. Tlacidlom + alebo tladidlom - nastavte ¢as hodin.

O niekolko sekund bude nové nastavenie ulozené do
pamati.

Napriklad zmena z Stlacte dvakrat tlacidlo Hodiny 5 a zmefite nastavenie
letného éasu na zimny stlatenim tlacidla + alebo tlacidla -.

Vypnutie ukazovatel'a Mézete vypnut indikaciu ¢asu hodin. V tomto pripade sa

hodin ¢as hodin bude zobrazovat iba pri jeho nastaveni. Za
tym u€elom zmernite zakladné nastavenia. Vid kapitola
,Zakladné nastavenia“.
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Budik

Nastavenie
Priklad: 20 min.

Po uplynuti doby

Zmena nastavenia

Budik rary na pecenie mdzete pouzivat ako kuchynsky
budik. Pracuje nezavisle od rury na pecenie.

Budik ma Specialny zvukovy signal. Vdaka tomu poznate,
Ze uz ubehol ¢as nastaveny na budiku alebo ¢as doby
pecenia v rure.

Mbézete nastavit budik vtedy, ak je detska poistka
aktivovana.

1. Stlacte tlacidlo Budik £i.
Symbol budika £t blika.

2. Na nastavenie ¢asu budika stlacte tlacidlo + alebo
tlacidlo -.
Tlacidlo + navrhnuta hodnota = 10 min.
Tlacidlo - navrhnuta hodnota = 5 min.

O niekolko sekund sa budik spusti. Na displeji sa rozsvieti
symbol £1. MbZete sledovat ubludanie nastaveného ¢asu.

Zaznie signal. Stlacte tla¢idlo Budik £:. Symbol budika £t
zhasne.

Stlacte tlacidlo Budik £i. Zmerite ¢as tlacidlom + alebo
tlacidlom -.
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ZrusSenie nastavenia

Cas nastaveny na
budiku a doba trvania
pecenia prebiehaju
sucasne.

Stlacte tlacidlo Budik . Stlacajte tlacdidlo -, dokym sa na
displeji neobjavi nula.

Obidva symboly sa rozsvietia. Cas na budiku méozete
sledovat’ na displeji.

Zvysnu dobu trvania |-, Cas ukonCenia =# alebo Cas
hodin = zistite takto: Stlacajte tlagidlo Hodiny = tak dlho,
kym sa na displeji na niekolko sekund neobjavi prislusny
symbol.

Zakladné nastavenia

18

Rura ma niekolko moznosti zakladného nastavenia.
Mézete zmenit zakladné nastavenia pre ¢as hodin, dobu
trvania signalu a ¢as spustenia nastavenia.

Zakladné nastavenieFunkcia Zmena
Cas hodin (2 Ukazovatel ¢asu Cas hodin
{ = ¢as hodin hodin {1 = ukazovatel
v zakladnom nastaveni ¢asu hodin vypnut
Dizka signalu ;1 Signal uplynutia Trvanie signalu
' =cca2min. doby trvania alebo =cca 10 sek.
Casu budika. J=cca5min.
Cas ulozenia Medzi krokmi Cas ulozenia
nastaveni | nastaveni musi nastaveni
= stredny prebehnut’ urcita 1 = kratky
doba, aby J=dhy
nastavenie bolo
ulozené do paméati




Zmena
zakladného Nesmie byt nastavena Ziadna funkcia
nastavenia

Priklad: Vypnut displej
hodin

1. Stlacte stucasne tlagidlo Hodiny = a tlacidlo +, dokym
sa na displeji neobjavi znak (. To je zékladné nastave-
nie ¢asu hodin.

2. Zmente zakladné nastavenie tlacidlom + alebo
tlacidlom -.

3. Potvrdte tlacidlom Hodiny i=.
Na displeji sa objavi znak
pre zakladné nastavenie dizky signalu.

Pozmerite zakladné nastavenia, ako je popisané v bode 2
a stlacte tla¢idlo Hodiny ©= na potvrdenie. Teraz méZete
zmenit dalSie nastavenia. Potom stlacte tlagidlo Hodiny ©=.

Nechcete zmenit véet- Ked nechcete zmenit niektoré zakladné nastavenie, stlacte
ky zakladné nastave- tlagidlo Hodiny = Objavi sa nasledujuce nastavenie.
nia

Oprava o . . , ;
Znovu zmenit’ nastavenie je mozné v akomkolvek okamihu.
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Detska poistka

Blokovanie rury na
pecenie

Odblokovanie

Upozornenia

Aby deti nemohli ndhodne zapnut ruru na pecenie, je rura
vybavena detskou poistkou.

Stlacte tlacidlo KIU¢ == a drzte ho stlatené dovtedy, kym
sa na displeji neobjavi symbol =-=. To bude trvat’ cca 4
sekundy.

Stlacte tlacidlo KIU¢ a drzte ho stlacené dovtedy, kym
symbol == nezhasne.

Budik a €as hodin mdzete nastavovat’ aj v zablokovanom
stave.
Pri prerudeni dodavky el. energie sa detska poistka vypne.

Udrzba a ¢istenie

Vonkajsie plochy
spotrebica

Spotrebice s c¢elnym
panelom z nerezovej
ocele
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Nikdy nepouzivajte vysokotlakové Cisti¢e alebo parné
Cistice.

Cistite spotrebi& vodou s pridanim niekolkych kvapiek
prostriedku na umyvanie riadu.

Osuste jemnou handri¢kou. Nepouzivajte abrazivne,
drsné alebo ostré Cistiace prostriedky. Ak sa taky Cistiaci
prostriedok dostane do kontaktu so spotrebi¢om, okamzite
ho utrite vodou.

Nepatrné farebné rozdiely na prednej strane spotrebica
suU podmienené pouzitim réznych materialov, ako je sklo,
plasty, kov.

Odstrante vapenaté skvrny, tukové, Skrobové Skvrny
a 8kvrny od bielka. Pod tymito Skvrnami méze vznikat
korézia.

PouZivajte prostriedky ur€ené na oSetrovanie nerezove;j
ocele. Dbajte pritom na pokyny prislusného vyrobcu.
Vyskusajte prostriedok najskér na malej ploche, nez ho
pouZzijete na cely povrch.



Ruara na pecenie

Zapnutie osvetlenia

rary

Vybratie dvierok rury

Sklopenie vyhrevného

telesa grilu

A

Nepouiivajtev tvrdé Cistiace Spongie ani iné tvrdé a drsné
prostriedky. Cistiace prostriedky na rary na pecenie
pouzivajte iba na smaltovanych plochach spotrebica.

Pre l'ahsie cistenie
MézZete zapnut osvetlenie rury na pe€enie a vybrat dvierka.

Nastavte voli¢ funkcii na [

Dvierka rary na pecenie je mozné vytiahnut velmi
jednoducho.

1. Otvorte Uplne dvierka rury.

2. Odblokujte obidve packy, ktoré su vpravo aj viavo.

3. Naklorite dvierka.
Uchopte ich oboma rukami vlavo aj vpravo.
Dvierka trochu privrite a vytiahnite.

Po vycisteni vratte dvierka na pévodné miesto, postupujte
podla predchadzajucich pokynov v opacnom poradi.

Pre lepSie vycistenie hornej Casti rury mozete vyhrevné
teleso grilu sklopit.

Pozor, rara musi byt vychladnuta.
Nebezpecenstvo popalenia!
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Cistenie ekolytickych
ploch rary

Cistenie dna rary

22

Tahajte za drziak vyhrevného telesa grilu smerom k sebe a
nahor, kym pocutelne nezaklapne.
Vyhrevné teleso grilu pridizajte a potom ho sklopte.

Po vydcisteni:

Vyhrevné teleso grilu vratte na pdvodné miesto. Sklopte
drziak a vyhrevné teleso zaklapnite.

Zadna strana a bo¢né strany rary su pokryté samocdistiacim
smaltom (podla modelu). Cistia sa sami pogas prevadzky
rary. Niekedy dochadza k tomu, Ze velké necistoty zmiznu
po niekolkonasobnom pouziti spotrebica.

Na samocistiace plochy nikdy nepouzivajte prostriedky na

Cistenie rur na pecenie.

Urcita strata farby smaltu nema vplyv na samocistenie.

Pouzivajte teplu vodu s trochou mydla a roztok vody s
octom.



Cistenie ochranného
skleneného krytu
lampy v rare

Pri znaénom znecisteni odpori¢ame pouzivanie
$pecialnych pripravkov pre riru na pegenie. Specialne
Cistiace prostriedky aplikujte iba na vychladnutu raru. Nikdy
neaplikujte Cistiaci prostriedok na zadnu samocistiacu
stenu.

Smalt je vypalovany pri velmi vysokej teplote. Preto sa
mdzu objavit mierne zmeny farby. Tento jav je bezny

a normalny, nema Ziadny vplyv na fungovanie rury. Na
odstranenie zmeny farby sa nesmu pouzivat Ziadne drsné
Cistiace predmety ani drhnuce prostriedky.

Tenké hrany plechov na pecenie nie je mozné Uplne
smaltovat a z toho dévodu moézu byt drsnejsSie.
Protikor6zna ochrana je zaru¢ena.

Skleneny kryt najlepsie vycistite pomocou prostriedku na
umyvanie riadu.
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Cistenie skla
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Pre lepSie vyCistenie mbzete vytiahnut sklo z dvierok rary
na pecenie.

1. Vyberte dvierka rdry a polozZte ich drzadlom na utierku.

2. Odoberte vrchny kryt dvierok rary. Skrutky, umiestnené
vlavo aj vpravo, skrutkujte pomocou mince (obr. A).

3. Vytiahnite sklo (obr. B).
Vycistite sklo Cistiacim prostriedkom na sklo a jemnou
handri¢kou.

4. Zasurnite sklo naspat.

o

. Nasadte kryt so skrutkami.
6. Nasadte dvierka.

Ruru na pecenie je mozné znovu pouzivat’, ked’
budu skla spravne nasadené.



éistenie Na vycistenie mozete zavesné rosty vybrat.

zavesnych rostov .
Vybratie rostov:

1. Nadvihnite rost
2. a uvolnite,
3. potom tahajte rost k sebe

4. a vyberte ho.

Rosty Cistite prostriedkom na umyvanie riadu a Spongiou
alebo kefkou.

Nasadenie rostov:
Nasadte rost dozadu, lahko zatlacte a in$talujte ho na
miesto.

Rosty su vzajomne zamenné. Ohyb musi byt vzdy dole.

Tesnenie Tesnenie rury Cistite prostriedkom na umyvanie riadu. Nikdy
nepouzivajte Cistiace prostriedky na drhnutie.

Prislusenstvo Prislugenstvo ponorte do vody s prostriedkom na riad hned
po pouziti. Tak lahko odstranite zvysky jedal kefkou alebo
Spongiou.

25



Co robit v pripade poruchy?

Porucha, ak sa vyskytne, je Casto spdsobena nejakou
mali¢kostou. Nez zavolate servis, venujte, prosim
pozornost’ nasledujucim pokynom:

Porucha Mozna pric¢ina Upozornenie/naprava

Spotrebi¢ nefunguje. Poistka je chybna. Pozrite sa do poistkovej skrine, ¢i
su poistky v poriadku.

Blika ukazovatel ¢asu. Vypadok pradu. Nastavte znovu Cas.

Opravy moézu vykonavat’ iba technici
autorizovaného servisu.

Neodborna oprava méze zapri€init moznost znaéného
nebezpelenstva.

Vymena ziarovky _ , .
, w - Ak Ziarovka rury nefunguje, musi sa vymenit. Ziarovku
rury na pecenie odolnu proti teplotdm mézete ziskat od servisnej sluzby,
alebo v Specializovanych predajniach.

Pouzivajte len tieto ziarovky.

Postupujte
nasledovne:

1. Odpojte spotrebic z elektrickej siete.

2. Do studenej rary na pecenie vlozte utierku, aby ste
zabranili poskodeniu.

3. Odoberte skleneny kryt tak, Ze nim budete otacat
smerom vlavo.

4. Nahradte nefunkénu ziarovku rovnakym typom novej
Ziarovky.

5. Nasadte skleneny kryt.

6. Vyberte utierku a znovu zapojte spotrebi¢ do elektrickej

siete.
Vymena ochranného Ak je ochranny skleneny kryt Ziarovky v rdre poSkodeny,
skleneného krytu musi sa vymenit. Nahradné sklenené kryty obdrzite v
servisnej sluzbe. Uvedte Cislo vyrobku E a jeho vyrobné
Cislo FD.
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Servisna sluzba

Cislo vyrobku E
a vyrobné cislo FD

Ak Vas spotrebi¢ potrebuje opravu, je tu pre Vas nasa
servisna sluzba. Adresa a telefénne ¢Eislo najblizSieho
strediska servisnej sluzby su uvedené na tretej stranke
obalky tohoto navodu. Uvedené strediska Vam ochotne
poskytnu kontakt na stredisko servisnej sluzby vo Vasej
blizkosti.

Servisnej sluzbe vzdy uvedte €islo vyrobku (Cis. E) a
vyrobné Cislo (€is. FD). Typovy §titok s tymito Eislami
najdete vpravo na bocnej strane dvierok rury. Aby ste v
pripade poruchy nemuseli dlho hfadat, poznacte si udaje
Vasho spotrebica:

Servis:
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Obal a dosluhujuci spotrebic

28

Na ceste k Vam je spotrebi¢ chraneny obalom. V3etky
pouzité materialy su Setrné k Zivotnému prostrediu a je
mozné ich recyklovat a znovu pouzit. Prosime, pomahajte
tymto spdsobom s ekologicky nezavadnou likvidaciou
obalového materialu zivotnému prostrediu.

Dosluhujuce spotrebi¢e obsahuju hodnotné materialy,
ktoré moézu byt znovu vyuzité. Predajte spotrebic oficialnej
zberni recyklovatelnych materialov. NeZ sa zbavite
starého spotrebi¢a, urobte ho nepouzitelnym a oznacte ho
nalepkou ,Pozor!”.

O najucinnejsich spdsoboch likvidacie dosluhujucich
spotrebiov pri dodrZzovani ochrany Zivotného prostredia, sa
informujte na obecnom urade.



Tabul'ky a tipy

Formy na pecenie

Tabul'ky

V tomto oddiele najdete vyber pokrmov a optimalne
nastavenie na ich pripravu. M6zete sa informovat, aky
druh ohrevu a aka teplota su najvhodnejSie pre kazdy
pokrm, aké prisluSenstvo sa ma pouZit' a do akej urovne sa
ma umiestnit. Dalej najdete tipy na pouzivanie riadu a na
spbsob pripravy a tiez niekolko rad, ako postupovat, ak sa
nieco nedari.

Kolacovu formu kladte vzdy na rost.

Hodnoty v tabulke platia pre vloZenie do studenej rury.
Tak Setrite energiu. Ak ruru predhrejete, skratia sa doby
pecenia 0 5 az 10 minut.

V tabulkach najdete druhy ohrevu, ktoré sa najlepSie hodia
pre druh kolaca alebo peciva.

Teplota a doba pecenia su zavislé od mnozstva a vlastnosti
cesta. Preto sa v tabulkach uvadzaju vzdy rozsahy doby
pecenia.

Zactnite s nizSou hodnotou teploty. NizSou teplotou
dosiahnete rovnomernejSie zafarbenie. V pripade potreby
nastavte nabuduce vy$Siu hodnotu.

Doplnkové informacie najdete v kapitole , Tipy pre pecenie”,
v navaznosti na tabulky.
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Kolace vo formach Forma naroste Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v°C peceniav
minttach
Torta Tortova forma 1 =l 220-240 40-50
z hlinik. plechu @ 31 cm 2+4 [ 190-210 45-55
Pikantny kolaé tortova forma
(quiche, cibulovy) z hlinik. plechu 2 31 cm 1 =l 210-230 60-70
Kolag* kolacova forma
z hlinik. plechu @ 28 cm 2 i 180-200 50-60

* Pri su€asnej priprave dvoch kola€ov sucasne ich mbzZete postavit vedla seba na rost.

Kolaée na plechu Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v°C peceniav
minutach
Pizza plech 2 c 210-230 25-35
2 plechy* 2+4 (A 180-200 45-55
Listové cesto plech 3 & 170-190 25-35
2 plechy* 2+4 A 170-190 35-45
Bezé plech 3 | 80 - 100 155 - 205
Zéakusky plech 3 = 160-180 20-30
2 plechy* 2+4 (A 140-160 35-45
Mandlové peéivo plech 3 = 100-120 30-40
2 plechy* 2+4 A 100-120 40-50

* Ak peciete na dvoch urovniach umiestnite smaltovany plech nahor.

** Pridavny plech mézZete objednat v servisnej sluzbe, alebo v Specializovanej predajni.
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Tipy na pecenie

Chcete piect podla
svojho viastného receptu

Orientujte sa podla podobného druhu peciva v tabulkach
na pecenie.

Takto zistite, Ci je treny
kolaé prepeceny.

Asi 10 minut pred koncom doby pecenia uvedenej

v tabulke, pichnite tenkou drevenou Spajchlou do
najvyssieho miesta kola€a. Ak nie je na Spajchli prilepené
cesto, kolac je upeceny.

Kola¢ sa zosunul.

Nabuduce pridajte menej tekutiny alebo nastavte teplotu
0 10 stupriov nizSiu. DodrZujte dobu trenia cesta uvedenu
Vv recepte.

Kolaé vysoko nakysol,
ale okraje su nizke.

Formu nepotierajte tukom. Po upeceni uvolnite kola¢
opatrne nozom.

Kolaé¢ je na povrchu prilis
tmavy.

Zasunte ho niz8ie a nastavte niZSiu teplotu, pecte o nieco
dihsie.

Kolag¢ je prilis vysuseny.

Pichnite niekolkokrat do hotového kolaca Sparatkom.
Pokropte kola¢ ovocnou Stavou alebo alkoholickym
napojom. Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupriov vySSiu a
skratte dobu pecenia.

Chlieb alebo drobné pecivo
(napr. tvarohovy kola¢)
vypadaju dobre, vo vnutri
su ale mazl'avé (vihke,
niekde so zvyskami vody).

Nabuduce pridajte menej tekutiny a pecte o nieco dlhSiu
dobu pri nizSej teplote. Pri kolaCoch so Stavnatym
povrchom najskor predpedte korpus, posypte ho
mandfami alebo struhankou a obloZte ovocim. Dodrzujte
recepty a dobu pecenia.

Pecivo zhnedlo
nerovnomerne.

Zvolte niz8iu teplotu; pecivo sa prepecie rovhomernejsie.
Chulostivé pecivo pecte na jednej Urovni, pri pouziti
horného a dolného ohrevu. Pre€nievajuci papier na
pecenie moze ovplyvnit cirkulaciu vzduchu. Papier vzdy
odstrihnite podla plechu.

Ovocny kolaé je dole
prilis svetly. Stava z
ovocia vytiekla.

Nabuduce pouzite hlbsi plech.

Piekli ste na viacerych
urovniach. Pecivo na
hornom plechu je tmavsie
ako na spodnom plechu.

Pre pe€enie na réznych Urovniach pouZivajte vzdy
horuci vzduch. Aj ked vlozZite niekolko plechov do rary
sucasne, neznamena to, Ze pokrmy v nich budu upecené
v rovnakej dobe.

Pri peceni Stavnatych
kolacov vystupuje
kondenzovana voda.

Pri pedeni moze vznikat vodna para. Cast tejto pary
unika drzadlom dvierok a mdézZe sa kondenzovat na
ovladacom paneli alebo na blizkych predmetoch a
udrzovat sa vo forme kvapiek.

Je to fyzikalne podmieneny jav.
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Maso, hydina,
ryby, zapekané
jedla, toasty
Riad

Pokyny k peceniu

Pokyny ku grilovaniu

32

Mozete pouzivat akykolvek riad odolny voci vysokym
teplotam. Riad klad'te vzdy doprostred rostu.

Horuci skleneny riad by ste mali odstavit na suchu utierku.
Na studenej alebo mokrej podlozke by sklo mohlo prasknut.

Vysledok pecenia zavisi od druhu a kvality masa.

Pri chudom, nemastnom mase pridajte 2 az 3 polievkové
lyzice tekutiny. Pri dusenom mase pridajte 8 az 10
polievkovych lyzic tekutiny, podla velkosti porcie masa.

Kusy masa by ste mali obratit po uplynuti polovice doby
tepelnej Upravy.

Akonahle je pecienka hotova, mala by eSte aspon 10
minut ostat’ v zatvorenej rure. Tym sa Stava v mase lepSie
rozdeli.

Grilujte vzdy v uzatvorenej rure na pecenie.

Kusky masa na grilovanie by mali byt, ak je to mozné
rovnako velké, najmenej 2 az 3 cm hrubé. Tak sa
rovnomerne ugriluju a zostanu Stavnaté. Bifteky solte az po
grilovani.

Grilované kusky polozte priamo na rost. Ak pripravujete
jeden kusok masa, umiestnite ho priamo do stredu rostu.
Tak bude vynikajuce. Zasunte smaltovany plech do Urovne
1. Tak sa zachyti Stava z masa a rura zostane Cista.

Po uplynuti dvoch tretin nastavenej doby kusky masa
obratte.

Grilovacie vyhrevné teleso sa automaticky zapina a vypina.
To je normalne. Ako €asto k tomu dochadza zavisi od
nastaveného stupna grilovania.



Priklad Hmot- Riad Vyska Druh Teplota Doba trvania
nost’ ohre- v °C, gril v minutach
vu
Rostenka, ruzova* 1 kg otvoreny 1 230-240 40
Rostenka stredna 1kg otvoreny 1 = 240-250 50
Baranie stehno 1,5 kg otvoreny 8| 160-180 120
Zapedené zemiaky formana 2 & 150 -170 60
zapekanie =
alebo
smaltovany
plech
Toasty opeéené roét ] stupei 3  4-5
Ryba na grile 300g rost 5] stupen 1-2 25

*

Vrstva zapekaného jedla vo forme by nemala byt vy$sSia ako 2 cm

** Zasunte smaltovany plech do vysky 1

Tipy k peceniu a
grilovaniu

Pre hmotnost pecienky
nie si uvedené ziadne
orientaéné hodnoty.

Ako zistite, Ci je pecienka
uz hotova.

Pecienka vypada dobre, ale
St’ava je pripalena.

Pecienka vypada dobre,
ale st’'ava je prilisS svetla a
vodnata.

Pri podlievani pecienky
vznika para.

Zvolte udaj podrla prislugnej najbliz&ej hmotnosti a prediZte dobu
pecenia.

Pouzivajte teplomer pre maso (k dispozicii v Specializovanych
predajniach) alebo vykonajte ,skusku lyzicou®. Zatlacte lyZicu
na pecienku. Ak odolava pecienka tlaku, je hotova. Ak nie,
potrebuje este trochu €asu.

Nabuduce zvolte mensi riad alebo pridajte tekutinu.

Nabuduce zvolte vacsi riad a pridajte menej tekutiny.

Pouzite cirkulagny infragril s hordcim vzduchom namiesto
horného a dolného ohrevu. Tym sa Stava tak silo nezahreje a
vznikne menej pary.
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Hotoveé jedlé Dodrzujte udaje vyrobcu na obale.

hiboko zmrazené
Udaje z tabulky platia pre vioZenie pokrmu do studenej rary.

Pokrm Vyska Druh Teplota Doba v
ohrevu v°C minutach
Zemiakové hranolky* rost alebo 3 = 210-230 25-35
smaltovany
plech
Pizza* rost 2 2 200 - 220 15-20

Bageta* rost 2 T 200 - 220 15-20

*

Vylozte prislusenstvo pergamenovym papierom. Pergamenovy papier musi byt odolny
voCi nastavenej teplote.

Upozornenie: Plech sa méze v dobe pripravy mrazenych vyrobkov
deformovat. Pri¢ina je v zna¢nej odliSnosti teplot
prislusenstva. V dobe tepelnej pripravy tychto jedal sa
deformacia odstrani.

Rozmrazovanie
Potraviny vyberte z obalu a vo vhodnom riade ich polozte
na rost.
Dodrzujte udaje uvedené vyrobcom na obale.
Doby rozmrazovani zavisia od druhu a mnozstva potravin
na rozmrazovanie.

Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Teplota v °C

ohre-
. va

Zmrazené pokrmy*

napr. torty so Slahackou,

krémom, s ¢okoladou alebo

cukrovou polevou, ovocie, kuréa, rost 2 5] 40-50°C

parky, maso, chlieb, Zemle,
kolace a dalSie vyrobky
z cesta

*

Pokryte zmrazené potraviny féliou uréenou pre mikrovinné rary. Hydinu poloZte prsiami dole.
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Susenie

Pouzivajte vyhradne bezchybné ovocie a zeleninu a vzdy
ich doékladne umyte.

Nechaijte ich dobre odkvapkat a dobre osuste.

Vylozte smaltovany plech papierom na pecenie alebo per-
gamenovym papierom.

Potraviny Vyska Druh Teplota v °C Doba trvania v
ohrevu hodinach

600 g jablk nakrajanych na kolieska 2+4 & 80 cca b

800 g hrusiek nakrajanych na Stvrtky 2 + 4 A 80 cca 8

1,5 kg sliviek alebo sliv 2+4 | 80 cca8-10

200 g ocistenych byliniek 2+4 | 80 ccal1/2

Poznamka:

Tipy pre usporu
energie

Stavnatej$ie ovocie alebo zeleninu viackrat otoéte. Po
ukonceni suSenia okamzite z papiera uvolnite.

Ruru predhrievajte iba vtedy, ak je to uvedené v recepte
alebo v tabufke.

Pouzivajte tmavé, Cierno lakované i smaltované formy na
pecenie. NajlepSie absorbuju teplo.

Ak pripravujete viac kolacov, pecte jeden po druhom.
AK je rura eSte horuca, skrati sa doba pecenia dalSieho
kolaca. Mozete tiez postavit dva kolace vedla seba
(hranata forma).

Pri dlhSej tepelnej uprave mézete raru vypnut 10 minat
pred ukon&enim doby trvania a vyuzit zvys$né teplo.
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Akrylamidy v potravinach

Ako akrylamidy
vznikajua

Akych potravin sa
tento jav tyka

Ako postupovat

Vseobecne

Pecenie
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Odbornici v su¢asnej dobe diskutuju o tom, ako
nebezpecné mézu byt akrylamidy. Na zaklade vysledkov
su€asnych vyskumov sme vypracovali pre tento navod
nasledujuce upozornenia.

Nevytvaraju sa pdsobenim choroboplodnych zérodkov

ani pésobenim inych podobnych vonkajsich vplyvov.
Akrylamidy sa tvoria predovSetkym pri Uprave pokrmov,
obsahujucich velké mnozstvo Skrobu a proteinovych
zloziek. Ako k tomu presne dochadza sa doteraz celkom
neobjasnilo. AvSak je zname, Ze obsah akrylamidov v jedle
je ovplyvneny zvlast pdsobenim vysokych teplét. Vysokymi
teplotami, malym obsahom vody v potrave, tvorbou silnej
korky.

Akrylamidy sa tvoria pri prehrievani potravin
pripravovanych z obilovin a zemiakov, ako su napr.
Cipsy, hranolky, hrianky, Zemle, chlieb a mucne vyrobky
(susienky).

Vysoké hodnoty akrylamidov mdzu byt pri pe€eni a
grilovani obmedzené.
Dobu tepelnej pripravy, pecenia a grilovania skratte na

,Pedte do zlatista, nie do tmava“, tato zasada obmedzi
prilisné zhnednutie pokrmu.

Cim vadsia a hrubsia je porcia, tym mensi je obsah
akrylamidov.

Nastavujte horny a dolny ohrev maximalne na 200 °C a
horuci vzduch maximalne na 180 °C.

Susienky: Nastavujte horny a dolny ohrev na maximalnu
teplotu 190 °C a horuci vzduch maximalne na 180 °C. Ak
recept obsahuje vajce alebo Zitok, tvorba akrylamidov sa
obmedzi.

Zemiaky pec€ené v rure musia byt rozmiestnené
rovnomerne a ak je to mozné v jedinej vrstve na plechu.
Aby nedoslo k rychlemu vysu$eniu, pecte minimalne
400 g na jednom plechu.



Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.718/2002 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem v
plathom zneni. Pred montézou vyrobku je nutné, aby boli splnené vSetky podmienky pre pripojenie
na inZinierske siete podla platnych noriem a podla navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kupe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak vyrobok je pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZzivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri pra€kach a umyvackach riadu sériovo vybavenych systémom AquaStop, je vyrobcom
poskytnuta na toto zariadenie zaruka po celt dobu zivotnosti spotrebica, a to ako na funkciu
zariadenia AquaStop, tak aj na Skody, ktoré vzniknu preukazatelne poruchou tohoto zariadenia.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodrnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podla zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

»Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Telefon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis domacich gaggenau@orangemail.sk 0918 996 988

spotrebiCov

841 02 | Bratislava Trhova 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
900 44 | Tomasov 1 Méja 19 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627






