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Z vareni stejné potéseni jako pri jidle samotném OU sa —.-
Prosim, prectéte si tento navod k obsluze. Bude vam to zarukou, ze

budete schopni vyuzit vSech technickych vyhod, které sporak mize

nabidnout. Poskytne vam dulezité informace o bezpecnosti, seznami

vas s jednotlivymi ¢astmi vaSeho nového sporaku.

A ukaze vam, jak krok za krokem nastavit potfebné hodnoty.

Je to docela jednoduché.

Tabulky uvadéji pfislusna nastaveni a vysky pecicich plecht mnoha
riznych dobfe znamych jidel. Pfiprava vSech téchto jidel prochazi
testovanim v naSem kucharském studiu.

V pfipadé poruchy, coz je nepravdépodobné, si v tomto navodu
vyhledejte informace, jak sami muzete napravit mensi problémy.

Detailni obsah vam pom0ze rychle se zorientovat.

Nechte si chutnat!
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Dulezité informace

Poskozeni béhem pirepravy

Setrné k zivotnimu prostredi

Pripojeni k elektrické siti
a k plynovému radu

Prosim, prectéte si peclivé tento navod k obsluze.
Umozni vam to pouzivat vas spotfebi¢ spravné
a bezpecné.

Navod méjte peclivé ulozeny. V pfipadé, Ze spotfebic
zméni vlastnika, mél by byt vzdy pfiloZzen navod.

Po vybaleni zkontrolujte, zda spotiebi¢ neni poskozen.
DoSlo-li pfi dopravé k poskozeni, nepfipojujte spotfebi¢
k elektricke siti.

Obalové materialy likvidujte ekologicky na mistech
k tomu ur€enych.

Tento spotrfebi€ je oznacen v souladu s Evropskou
smérnici 2002/96/EU o elektrickém a elektronickém
odpadu - WEEE.

Tato smérnice stanovuje zasady pro sbér a recyklovani
starych spotfebicu, které jsou platné v celé EU.

Bezpeénd instalace spotfebite, jeho pfipojeni k plynu

a elektfing, uvedeni do provozu a konverze na jiny druh
plynu je-li to zapotfebi, musi byt provadény
autorizovanymi osobami v souladu s pokyny vyrobce,
timto navodem a zasadami pro plynové a elektrické
pfipojeni.

Nespravné pfipojeni a nastaveni spotiebiCe jej mize
poskodit. Za poskozeni tohoto druhu vyrobce neni
zodpovédny a zaruka na spotiebi¢ v takovém pfipadé
neplati.



Bezpecnostni
pokyny

Horké povrchy

Prehraty olej (tuk),
maslo nebo margarin.

A

A

Tento spotfebi€ je uréen pouze pro pouzivani
v domacnosti. Pouzivejte jej pouze k pfipravé jidel.

POZOR: Pristupné ¢asti sporaku a gril mohou byt
béhem pouzivani horké. Dbejte na to, aby déti
zUstavaly v bezpecné vzdalenosti od sporaku.

Nikdy se nedotykejte povrchu varné desky, vnitfku
trouby, vnitfku spodni zasuvky a topnych prvk(. Dbejte,
aby déti zustavaly v bezpecné vzdalenosti.

Dvifka trouby otevirejte opatrné - proud horkého
vzduchu by mohl nahle unikat ven.

Nedavejte hoflavé latky nad varnou oblast sporaku, do
trouby nebo do spodni zasuvky. Riskujete vznik pozaru!

Elektricka a plynova pfipojka se nesméji dotykat zadni
strany spotfebi¢e. Zadni strana se béhem pouzivani
spotfebiCe zahfiva a mlze dojit k poSkozeni pfipojek.

V zadném pfipadé nedovolte, aby se pfipojovaci kabely
priskfiply do dvifek trouby nebo byly vedeny nad hofaky
varné desky. Jejich izolace by se mohla poskodit

a vzniklo by riziko zkratu!

Stény spodni zasuvky mohou byt horké. Nedavejte proto
do této zasuvky nic jiného, nez pfisludenstvi k troubé.
Jinak je zde riziko vzniku pozZaru!

Prehraty olej (tuk), maslo ¢i margarin se snadno vzniti.
Pozor - nebezpeci pozaru!

Nenechavejte sporak bez dohledu pfi smazeni na tuku
nebo oleji. Jestlize olej chytne, nesnazte se jej uhasit
vodou. Okamzité zakryjte panev nebo hrnec poklici

a vypnéte sporak. Nechte nadobu vychladnout na varné
desce.

Nedostatec¢né vétrani
plynovych varnych
desek béhem vareni

Zavésy dvefi .&.

Dily pfisluSenstvi a varné
nadoby

Vysokotlaké nebo parni
Cistice

Opravy .NP

Posunovani nebo
prenaseni spotiebice za
uchyt dvirek a trubku
privodu plynu

PFi provozu plynovych varnych spotfebic¢t dochazi

v jejich nejblizSim okoli k Sifeni tepla a vlhkosti. Ujistéte
se proto, ze svou kuchyn nalezité vétrate. Neblokujte
pfirozené vétraci kanaly nebo instalujte odsava¢ par.
Pokud je sporédk vyuzivan intenzivné, zajistéte
doplfikové vétrani napf. otevienim okna nebo

nastavenim vysSiho vykonu odsavace.

Nedovolte, aby v blizkosti spotfebice byly zaclony i
zavésy. Nezapinejte odsavac, aniz by na hofacich
(zapalenych) stalo nadobi. Zbytky tuk( na filtru
odsavace by totiZ mohly chytit. Kryt odsavace by se také
mohl poskodit pfiliSnym zarem. Nebezpeci pozaru!

Nesahejte na zavésy v nichZ jsou zavéSena dvifka
trouby, pfipadné kryt. Ruka by se vam tam mohla
pfiskFipnout.

PFi provozu sporaku se nedotykejte jednotlivych dild
pfisluSenstvi nebo nadob na vareni aniz byste méli
navle€eny termorukavice. Jinak riskujete popaleni!

Nikdy necistéte troubu ani varnou desku pomoci
vysokotlakého nebo parniho CistiCe. Nebezpedi zkratu!

Opravy, které nejsou provadéné podle pokyn, jsou
nebezpecné. Existuje nebezpedi Urazu elektrickym
proudem! Riziko Uniku plynu!

Spotfebi¢ mohou opravovat pouze autorizovani servisni
technici, ktefi maji opravnéni vyrobce.

Dojde-li k poskozeni elektrického kabelu nebo zastréky,
musi byt vyménény servisnim technikem autorizovanym
vyrobcem.

Pokud dojde k poruse spotfebiCe, uzaviete plynovy

pfivod a vypnéte pojistku sporaku v pojistkové skfirfice.
Zavolejte autorizovanou servisni sluzbu.

Neposunujte ani nenoste spotfebi¢ za trubku plynu,
muzete ji poskodit. Riziko uniku plynu. Nepfenasejte

a neposunujte spotfebi¢ ani za Uchyt dvifek, maGze dojit
k poskozeni jak dvifek tak dvefnich zavésa.



Sklenény kryt

Pric¢iny poskozeni
Poskozeni ve varné oblasti
(varna deska)

Poskozeni trouby

Upozornéni: sklenény kryt miize pfFi zahfati popraskat.
Pfedtim, nez sklenény kryt zaviete, zhasnéte vSechny
hofaky a pockejte, dokud povrch varné desky
nevychladne.

Vzdy napfed umistéte na hofak panev ¢&i kastrol atd.,
teprve pak zapalte hofak. Nezahfivejte prazdné nadoby,
poskodilo by se jejich dno.

Dno varnych nadob musi byt rovné.

Varné nadoby musi byt umistény stfedem dna na horak.
Plamen hofaku tak bude ve spravném kontaktu se dnem
nadob. Drzaky a uchyty nadob nebudou poskozeny

a usetfi se energie.

Zajistéte, aby horaky byly Cisté a suché a jejich kryty
spravné usazeny.

Zajistéte, aby nedoslo k zapaleni hofaku pfi zavieném
viku varné desky, napf. pfi hie déti se sporakem.

Nedavejte plech na pe€eni na dno trouby.
Nevykladajte dno trouby hlinikovou folii.

Nedavejte na dno trouby varné nadoby. Dojde
k akumulaci tepla, ¢asy uréené k vareni a grilovani pak
budou nespravné a dojde k poskozeni smaltu.

Nelijte vodu do horké trouby. Mze dojit k poSkozeni
smaltu.

Do ovocnych kolacéu pfipravenych k peceni davejte
pfiméfené mnozstvi ovoce, mohly by byt totiz nadmérné
Stavnaté. Kapky ovocné Stavy zanechaji v troubé trvalé
stopy.

Nestoupejte ani nesedejte na oteviené dvefe trouby.

Poskozeni spodni zasuvky

Poskozeni povrcht
okolniho nabytku

Pripojeni na plyn

Pro autorizované osoby
nebo techniky
autorizovaného servisu

Nedavejte do spodni z&suvky horké pfedméty, mohli
byste ji poskodit.

Kdyz vypnete troubu, nechte ji nejdfive vychladnout.

| pfi malém pootevieni dvifek horké trouby by mohlo
€¢asem dojit k poSkozeni okolniho nabytku.

Kdyz je tésnéni dvifek trouby pfilis znecisténé, dvirka se
pfi pouzivani trouby nedoviraji. To by ¢asem mohlo
poskozovat nabytek, proto udrzujte té€snéni v Cistoté.

Instalaci musi provadét pouze autorizovana osoba nebo
zaméstnanec vyrobcem autorizované servisni sluzby
a v souladu s "Pokyny pro pfipojeni a konverzi plynu".

Nastavovaci hodnoty pro tento spotfebi¢ jsou uvedeny
na typovém S§titku, umisténém na zadni strané
spotfebice.

Navrhovany typ plynu je oznacen hvézdickou (*).

Pred instalaci spotfebice se ujistéte, ze lokalni hodnoty
(druh plynu, tlak) jsou vhodné pro jeho nastaveni. Je-li
zapotfebi nastaveni spotfebi¢e zménit, fidte se "Pokyny
pro pfipojeni a konverzi plynu".

Tento spotfebi€ neni pfipojen k zafizeni, které odvadi
hoflavé latky. Tento spotfebi¢ musi byt pfipojen

a uveden do provozu v souladu s pfisluSnymi pravidly
a pokyny pro instalaci. Nenapojujte spotfebi¢ na vyvod
vyfukového plynu. Zvlastni pozornost je tfeba vénovat
pravidlim tykajicim se vétrani.

K pfipojeni plynu pouzijte pevnou neohebnou trubku na
plyn nebo schvalenou bezpecénostni plynovou hadici.

Pfi pouziti bezpe€nostni hadice je tfeba vénovat
pozornost tomu, aby nebyla zmacknuta ¢i pfelomena.
Hadice nesmi pfijit do kontaktu s horkymi povrchy.
Plyn (at uz bezpecnostni hadici €i trubku) je mozné
pfipojit jak na pravou tak na levou stranu spotfebice.
Misto pfipojeni musi mit snadno pfistupné uzaviraci
zafizeni.



Problémy

s instalaci
plynového
pripojenilje citit
plyn

Elektrické
pripojeni

Pro zaméstnance
autorizovaného servisu
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Jestlize ucitite plyn nebo zpozorujete néjaké poskozeni

v plynové instalaci, musite:

- okamzité uzavfit pfivod plynu nebo ventil plynové
lahve

- okamzité uhasit vSechny oteviené ohné v&etné cigaret
- vypnout elektrické pfistroje, zhasnout svétla

- otevfit okna a dobfe vyvétrat mistnost

- zavolat servisni sluzbu nebo plynarenskou spole¢nost.

Instalaci musi provadét zaméstnanec autorizovaného
servisu. VyZaduje se pouziti okruhového jisti¢e

o hodnoté 16 A. Spotfebic je uréen na pouzivani
elektrického proudu o napéti 220 - 240 V.

Pokud napéti klesne pod 180 V, pfestane fungovat
elektricky zapalovaci systém.

Dojde-li k poskozeni spotfebice kvuli nespravnému
pfipojeni a instalaci, vSechna zaru¢ni prava jsou
neplatna.

Zatizeni musi byt pfipojeno v souladu s udaji na
typovém Stitku.

Pfipojte spotiebi¢ pouze k elektrické siti, ktera je Fadné
schvalena. Okamzité od pfipojeni spotfebiCe musi byt
bod pfipojeni snadno pfistupny, aby mohlo byt
provedeno odpojeni.

Povinné je pouZiti multipolarniho odpojovaciho systému.
Pouziti prodluzovacich kabelu a vicezasuvkovych
adaptéru je zakazano.

Z duvodu zajisténi dostatecné elektrické bezpecénosti
musi byt tento spotfebi€ pfi provozu uzemnén. Neni-li
uzemneén podle platnych pfedpisu, nelze garantovat
ochranu proti rizikdm vyplyvajicim z elektrického
systému.

K elektrickému pfipojeni pouzijte kabel typu H 05 W-F
nebo jeho ekvivalent.

Vyrovnani
sporaku

Umistéte sporak vzdy pfimo na podlahu.

Sporak ma na vyskové nastavitelné nozky, které
umoZzhiuji zvednout podstavec asi o 15 mm.

1. Povytahnéte zasuvku z podstavce, nadzvednéte ji
a vytahnéte ven.

Uvnitf podstavce, vepfedu i vzadu vidite nastavitelné

nozky.

2. Pouzijte maticovy kli¢ ke zvySeni &i snizeni nozek
podle potfeby, dokud neni sporak vyrovnan.

3. Zastréte zasuvku podstavce zpét na misto.

Tento spotfebi€ musi byt umistén v souladu

s uvedenymi rozméry a musi byt postaven pfimo za
podlahu - nesmi byt stavén na jiny pfedmét. Vzdalenost
mezi dolni ¢asti odsavace a horni ¢asti sporaku by se
meéla fidit pokyny vyrobce odsavacl. Po instalaci uz se
spotfebi¢em nepohybujte. Mezi nejvétsim hofakem nebo

wok hofédkem a pfilehlymi skfifkami kuchyriské linky
musi byt vzdalenost alespori 50 mm.
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Vas novy sporak

Otvor pro odvod par

z trouby

Dulezité upozornéni: pfi
provozu trouby timto
otvorem unika horka para.

Predni panel

Voli€ funkci, displej
Casoveého spinace, voli¢
teploty, ovladaé
plynovych hotaku.

Spodni zasuvka

V této Casti se seznamite se svym novym spotiebi¢em.
Navod k pouziti vam pom(ize poznat varnou desku,
troubu a pfislusenstvi.

Horni kryt

Je-li spotfebic

v provozu, musi byt
horni kryt otevien.

Varna deska

— Dvirka trouby

Detaily se u jednotlivych modell mohou lisit.

Pfikon v pohotovostnim rezimu: 220 - 240 V 50/60 Hz / 1,8 W.
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Varna deska

Vyvod pary

Upozornéni: Z tohoto mista vychazi horky vzduch

Normalni horak —

Normalni horak

Intenzivni horak

Usporny horak

Vyhfevna Prdméry hrncll a panvi
ucinnost hofaku vhodnych pro hofaky
Usporny horak 1 kW 12-18 cm

Normalni horak 1.75 kW 18 -24 cm

Intenzivni hofak 3 kW 24 - 28 cm

Dna hrncu, kastrolt ¢i panvi musi byt rovna, plocha.

Hrnce a panve musi byt umistény doprostied
podloZky nad hofak. To zajisti spravny kontakt
plamene hofaku se dnem varné nadoby, nedojde
také k poSkozeni rukojeti ¢i drzakd na nadobi

a zaroven je to ekonomicky usporné.
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Ovlada¢ horakovych
plotynek

K regulovani intenzity zahfivani varnych nadob slouzi
Ctyfi ovladace hofakovych plotynek. Symbol nad
ovladatem ukazuje, ktera plotynka se jim ovlada.

Pecici trouba

14

Voli¢ funkci
Nastaveni plynovych plotynek
o
Nastaveni
= 18]
0 Vypnuto
4 Zapalovani 5 i
_m_ Intenzivni plamen, nejvétsi ohiev @ ]
i Usporny plamen, nejniz$i ohrev - =

Na konci pIné otocky ovladaCe je zarazka. Prosim
nepretacejte ovlada¢ za tuto polohu.

Voli¢ funkci pouzijte pro vybér druhu ohfevu v troubé. Otacet
jim mizete po sméru hodinovych rucicek i proti sméru.

Nastaveni

0

Vypnuto

B Horni/spodni ohiev

pro pfipravu piskotovych kolacku ve
formiCkach, tenkych platku libové
hovézi pecené, teleciho masa

a zvefiny.

& 3D-horky vzduch*

pro peceni kolacu a pizzy na dvou
urovnich, listkového tésta
¢ajového peciva na tfech drovnich
a pro suseni.

[E Intenzivni pFivod
horkého vzduchu/
nastaveni na pizzu

k pfipravé mrazenych jidel.

=1 Spodni ohfev

pro dokoncovani peceni
(ziskani kfupavé kurcicky) a pro
zavarovani.

[ Grilovani s horkym

pro peceni velkych kusi masa

vzduchem pro grilovani.

[Z] Maloplosny pro grilovani malého mnozZstvi
gril potravin.

& Velkoplo$ny pro grilovani nékolika fizk(, steaku,
gril klobasek, ryb a pro toustovani

chleba.

[E] Rozmrazovani

pro rozmrazovani potravin.

[Z] Rychloohfev

rychlé ohfati trouby.

*Podle tohoto druhu ohfevu byla stanovena v souladu s normou EN50304 pfislusna

tfida energetické ucinnosti.

Jakmile nastavite na voli¢i funkci néjakou hodnotu, uvnitf trouby se rozsviti svétélko.
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Voli¢ teploty

Ovladaci tlacitka
a displej
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Voli¢em teploty nastavite teplotu nebo vykon grilu.
Voli¢em teploty otacejte pouze vpravo.

Teplota
L vypnuto
50 — 270 rozsah teplot v °C
Gril @ vykon
slaby gril 1
stfedni gril 2
silny gril 3

Symbol teploty na displeji sviti, kdyz pecici trouba hieje.
V prestavkach ohfevu zhasne. Pfi grilovani symbol nesviti.

Tlagitko Budik £ Nastaveni budiku.

Tlagitko Hodiny 2 Nastaveni hodin, doby trvani
tepelné pripravy =l a doby

ukonceni —*.
Tlagitko Minus - Snizeni nastavenych hodnot.
Tlagitko Plus + ZvySeni nastavenych hodnot.

Tlagitko Kli¢ ~ “=  Zapnuti a vypnuti détské pojistky.

Na displeji mizete sledovat nastavené hodnoty.

Pecici trouba

Prislusenstvi

PFislusenstvi mGze byt do pedici trouby zasunuto do
5 rdznych arovni.

Prislusenstvi mazete do dvou tfetin vytahnout, aniz se
preklopi. Tak Ize jidla snadno vyjmout.

PfisluSenstvi Ize dokoupit pozdéji v servisu nebo ve
specializovanych obchodech.

Prosim uvadéjte vzdy Cislo HEZ.

Rost HEZ 334001

na umisténi zaruvzdornych nadob, forem na pecivo,
peceni, grilovani a mrazena jidla.

Smaltovany plech HEZ 331000

na kolace, ¢ajové pecivo, susenky

Pecici plech zasunte do trouby tak, aby jeho Sikmy
okraj sméfoval k dvirkam.

Univerzalni panev HEZ 332070

na Stavnaté kolace, moucniky, mrazena jidla a velké kusy
masa na peceni. Panev také mlzete pouzit na
zachycovani odkapavajiciho tuku, pokud grilujete pfimo na
grilu.

Univerzalni panev do trouby zasunite Sikmym okrajem
smérem k dvirkam.

17



Volitelné prislusenstvi*

Rost HEZ334000

Pro zaruvzdorné nadobi, formy na pecivo, peceni,
grilovani a mrazena jidla.

Vkladaci mfizka HEZ324000

Pro pfipravu jidel grilovanim. VZdycky vloZte mfiZzku do
univerzalni panve. Zabezpecite tak uchovani
odkapavajici mastnoty a masovych Stav.

Univerzalni panev HEZ332000

Na Stavnaté kolace, moucniky, mrazena jidla a velké
kusy masa na peceni.

Univerzalni panev s nepfilnavym
povrchem HEZ332010

Stavnaté kolade, mougniky, mrazena jidla a velké kusy
masa na peceni se z tohoto pekace daji snadnéji
vyjimat.

Plech na grilovani HEZ 325000

Pro grilovani namisto rostu nebo jako ochrana pfed
vystfikovanimi z pfipravovanych jidel v troubé.

Smaltovany pecici plech s nepfil-
navym povrchem HEZ331010

Kolace a €ajové pecivo Ize z tohoto plechu snaze
sejmout.

Plech na pizzu HEZ317000

Na pizzu, mraZend jidla a velké kolace

Sklenény pekad HEZ336000

Hluboky sklenény pekac, ktery Ize také pouzivat jako
servirovaci misu.

Sklenéna misa na peceni

Pro duSeni masa a pfipravu peciva v troubé.

HMZ21GB
Misa na peceni XXL Pro velka mmnozstvi, napf. nékolik ryb. Pecici misa
HEZ390800 ma smaltovany vnitfek v barvé Zuly a Zaruvzdorné

sklenéné viko. Sklenéné viko Ize pouzit jako

Nepretékajici pecici forma HEZ6001

gratinovaci misu.

Pro pfipravu obzvlast stavnatych kolact. Mimoradné
Siroky lem po okrajich zabranuje pfetékani tésta a
trouba zGstava Cista.

Pecici cinla HEZ327000

Pedici cihla je skvéla na pfipravu domaciho chleba,
vek a pizzy, kde se vyzaduje kfupava spodni ¢ast.
Pedici cihlu je tfeba vzdy pfedehrat na doporucenou
teplotu.

Profi extra hluboka panev
s roStem HEZ333000

Pro pfipravu velkych mnozstvi jidel.

Viko na Profi extra hlubokou
panev HEZ333001

Jeho pomoci se Profi extra hluboké panev pfeméni na
profi pecici misu.

Teleskopicky rost HEZ338300x2

Pomoci vysouvacich kolejni¢ek na Urovnich 2, 3 a 4
muZete prisluSenstvi vysunout, aniz byste je prevrhli.
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Volitelné prislusenstvi*

Teleskopicky rost HEZ338300x3

Pomoci vysouvacich kolejni¢ek na Grovnich 2,3 a 4
muzete prisluSenstvi vysunout, aniz byste je prevrhli.

Teleskopicky, zcela vysunovately
rost HEZ338305x3

Pomoci vysouvacich kolejni€ek na drovnich 2,3 a 4
muZete pfisluSenstvi Uplné vysunout, aniz byste je

Ochranna mrizka

prevrhli.

Ochranna mfizka je pfipevnéna na dvirkach trouby.
Chrani tak malé déti pfed dotekem horkych dvifek.

Ochrannou mfizku si miZete objednat v servisu pod
Cislem 361 480.

* Komplexni seznam vyrobku pro vas sporak najdete v nasich broZurkach a na internetu. Volitelné
pfislusenstvi si mizete zakoupit ve specializovanych obchodech.
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Pred prvnim pouzitim

Blika symbol 2 a blikaji
tfi nuly

Prvni zahrati pecici
trouby

Postup

20

Tato kapitola popisuje vSe, co musite udélat predtim, nez
budete poprvé pfipravovat pokrmy.

Viyhrejte troubu a vycistéte prislusenstvi. Prectéte si bez-
pec¢nostni pokyny v oddilu ,Dulezité informace”.

Nejdfive zjistéte, zda blika symbol (=i a tfi nuly.
Nastavte Cas.

1. Stisknéte tladitko Hodiny =1
Objevi se 12:00 a symbol Hodiny (=i bude blikat.

2. Tlacitkem + nebo tlacitkem = nastavte hodin.
Za nékolik sekund bude ¢as ulozen do paméti.
Nyni je spotfebic pfipraven ke spusténi.

Aby se odstranil pach novoty, zahfivejte prazdnou a za-
vienou pecici troubu.

1. Voli¢ funkci nastavte do polohy &

2. Voli¢ teploty nastavte na teplotu 240 °C.

Po 60 minutach vypnéte voli¢ funkci.

vew

Prvni Cisténi

télesa a horniho

krytu horaku

Lnob P

Ocistéte kryty horakl (1) a télesa horakl (2) vodou

a mycim pfipravkem. Dukladné osuste.

Nasadte téleso a kryt hofaku zpatky na kanalek hofaku
(5), neposkodte zapalovaci svi¢ku (3)

a bezpecnostni trubicku plamene (4).

Tryska (6) musi zUstat Cista a sucha. Ujistéte se, Ze kryt
hofaku je spravné usazen na télese hofaku.

Pfed pouzitim, prosim, dikladné umyijte pfislusenstvi
mydlovou vodu a hadfikem.
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Nastaveni varné desky

A

Zapalovani
horaku

Je tfreba provést nasledujici
kroky

Vsechna zapalovaci
zarizeni horaku zajiskfi
soubézné

3

Vypnuti

22

Na varné desce jsou umistény 4 plynové horaky. Tato
¢ast ndvodu vysvétluje, jak je pouzivat.

Prosim, ujistéte se, ze kryty na hofacich jsou pevné
usazeny na vrchnich ¢astech téles horakd. VSechny dily
musi byt isté a suché.

1. Otevrete kryt varné desky. Kryt musi byt béhem
pouzivani varné desky otevien.

2, Stisknéte ovlada€ horaku, ktery chcete pouzit.
3. Otaceijte jim doleva az do pozice zapalovani =g .

4. Drzte ovladacg stlaceny po dobu asi 1 az 3 vtefin. Tim
dojde k aktivaci bezpec€nostniho systému hofeni.
Kdyz je plamen vypnut, bezpecnostni systém
automaticky zastavi pfivod plynu do hofaku.

Se zapalovacim zafizenim by nemélo byt manipulovano
déle nez 15 vtefin. Jestlize ani po 15 vtefinach plynovy
hofak nehofi, vypnéte zafizeni a ¢ekejte nejméné

1 minutu, nez se pokusite opét zapalit plyn.

5. Nastavte ovlada¢ hofaku na pozadovanou velikost
plamene. Mezi polohou e (vypnuto) a polohou Il je
plamen nestabilni.

Proto vzdy nastavte polohu mezi il a §.

6. Zkontrolujte zda plyn hofi, jestlize ne, opakujte cely
postup od kroku €. 2 dale.

7. Ukonceni vafeni:
Dejte ovlada¢ hofaku do polohy e (vypnuto).

Tabulka

Priméry dna hrncu ¢€i panvi na smazeni, které umistite

Smw._”m<m3m na plotynky, nesmi byt mensi nez doporu¢ované.
- Doby vareni se liSi podle druhu masa, pfiloh k nému
_Q_O._"<=0—A a omv_\_8<m.:o BDOMmW:. Nejvhodné&jsi Qoﬂ: trvani vafeni
si ur€ite na zakladé svych zkusenosti.
Mineraly a vitaminy v potravinach mohou pfi vareni
ztracet svou nutriéni hodnotu, pro jejich uchovani
pouzivejte proto méné vody. Vafite-li zeleninu jen kratce,
je vyzivnéjsi.
Priklad: Jidlo Plotynka Velikost plamene
horaku
Rozpousténi Cokolada, maslo, usporny hofak maly plamen
margarin
Ohfrivani masove vyvary, normalni horak maly plamen
konzervovana
zelenina
Ohfivani a udrzovani  polévky usporny horak maly plamen
teplého jidla
Vareni v pare* ryby normaini horak mezi velkym
a malym plamenem
Vareni ve vodé* brambory a jina normaini horak velky plamen
zelenina
Vareni* ryze (pilaf), normaini horak mezi velkym
zelenina, masova a malym plamenem
jidla s omackami
Smazeni livance, brambory, intenzivni hofak
fizky, obalovana
ryba

* Pokud pouzivate na varné nadoby poklici, nastavte od doby varu maly plamen na

horaku.
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Nastaveni peéici trouby

Ruéni vypnuti trouby

Automatické vypnuti
trouby

Automatické zapnuti
a vypnuti trouby

Tabulky a tipy

Postup nastaveni

Priklad: Holni a dolni ohfev

£, 200 °C

Vypnuti
Zména nastaveni
24

Jsou rlizné zpusoby nastaveni trouby.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte troubu.

Muzete opustit kuchyn na delSi dobu.

Napfiklad mazete postavit jidlo do trouby rano a nastavit
troubu tak, ze jidlo bude hotové k obédu.

Oddil , Tabulky a tipy” je vénovan nastavenim pro riizné
druhy pokrmd.

1. Voli¢em funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo vykon grilu.

Kdyz je pokrm hotovy vypnéte voli¢ funkci.

Teplotu nebo nastaveni grilu mazete kdykoliv zménit.

Ma-li se trouba
vypnout
automaticky

Priklad:

Ohfev horni/spodni=],
200 °C, doba na pripravu
jidla 45 minut.

1. Voli€em funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo gril.
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Po uplynuti doby

Zména nastaveni

Zruseni nastaveni

Nastaveni doby trvani pfi
vypnuté indikaci hodin

26

3. Stisknéte tlagitko Hodiny 2.
Blika symbol doby trvani I=#l.

4. Stisknéte tlacitko + nebo tlacitko - k nastaveni doby
trvani.
Tlagitko + navrzena hodnota = 30 minut.
Tlagitko = navrzena hodnota = 10 minut.

Za nékolik sekund se pecici trouba spusti. Na displeji se
rozsviti symbol doby trvani I=.

Zazni signal. Trouba se vypne. Stisknéte dvakrat tladitko
= a vypnéte voli& funkci.

Stisknéte tlagitko Hodiny (=1. Zménte dobu trvani tlagit-
kem + nebo -.

Stisknéte tladitko Hodiny (=i, Stisknéte tladitko = dokud
se neobjevi na displeji hodnota 0. Vypnéte voli¢ funkci.

Stisknéte tladitko Hodiny =l dvakrat a provedte nasta-
veni tak, jak je to popsano v bodé 4.

Ma-li se trouba

automaticky
.NNU:O:._” Dbejte na to, aby rychle se kazici potraviny nezUstaly
I vypnout v troubs pfilis diouho.

Priklad: Predstavte si, ze je
10.45. Priprava jidla zabere
45 minut a jidlo musi byt
hotovo ve 12:45.

vl 2. Volicem teploty stanovte poZadovanou teplotu nebo
0 nastaveni grilu.

3. Stisknéte tlagitko = Hodiny.
Sviti symbol doby trvani -+,

| 1. Pomoci voli¢e funkci zvolte pozadovany druh ohfevu.
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Po uplynuti doby

Poznamka

28

4. Pouzitim tlagitek + a - nastavte dobu trvani.

+ tlacitko navrzena hodnota = 30 minut
- tla¢itko navrzena hodnota = 10 minut.

5. Stisknéte (1 tladitko Hodiny dokud se nerozsviti
symbol —#lukonéeni.
Na displeji uvidite €as, kdy bude jidlo hotovo.

6. Pouzijte tlaCitko + k nastaveni odloZeni Casu
ukonceni.

UlozZeni tohoto nastaveni trva nékolik vtefin. Na displeji
se bude zobrazovat ¢as ukoncéeni, dokud se trouba
nezapne.

Zazni signal. Pecici trouba se vypne. Stisknéte dvakrat
tlagitko =1 a vypnéte voli& funkci.

Dokud na displeji sviti symbol pferusované, mizete
pFislusné nastaveni zménit. Jakmile sviti trvale, je
nastaveni uloZzeno. MuZete ovdem ménit ¢ekaci dobu
mezi nastavenim a jeho ulozenim. Podrobnosti k této
problematice najdete v ¢asti Zakladni nastaveni.

Budik

Nastaveni
Priklad: 20 min.

Po uplynuti doby

Zména nastaveni ¢asu
budiku

ZrusSeni nastaveni

Cas nastaveny na budiku
a doba trvani probihaji
soucasné.

Budik pecici trouby miiZzete pouzivat jako kuchyrisky budik.
Pracuje nezavisle na pecici troubé.

Budik ma specialni zvukovy signdl. Tak poznate, Ze jiz
ubéhl €as nastaveny na budiku nebo doba peceni v troubé.

MUZete nastavit budik i tehdy, je-li aktivovana détska pojistka.

1. Stisknéte tlagitko Budik &t
Symbol Budik £ blika.

2. K nastaveni ¢asu budiku stisknéte tlac¢itko + nebo
tlacitko =.
Tlacgitko + navrzena hodnota = 10 min.
Tlacitko = navrzena hodnota = 5 min.

Za nékolik sekund se budik spusti. Na displeji se rozsviti
symbol & . Mizete sledovat pribéh éasu.

Zazni signal. Stisknéte tlagitko Budik £ . Ukazatel budiku
zhasne.

Stisknéte tlagitko Budik £ . Zmérite ¢as tladitkem + nebo
tlagitkem =.

Stisknéte tlagitko Budik &1 . Tisknéte tladitko - dokud se
na displeji neobjevi nula.

Symboly sviti. Cas na budiku miizete sledovat na displeji.

Zbyvaijici dobu trvani I-#l, cas ukon&eni —# nebo cas
hodin & zjistite takto: Tisknéte tlagitko Hodiny {% tolikrat,
dokud se na displeji neobjevi pfisluSny symbol.

Zjistovana hodnota se na nékolik sekund objevi na displeji.
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Nastaveni

Priklad: ¢as 13:00

Napfriklad zména z letniho

¢asu na zimni

Vypnuti displeje ¢asu

30

Po prvnim pfipojeni nebo po vypadku proudu bude na
displeji blikat symbol (5 a tfi nuly. Nafidte ¢as. Voli¢
funkci musi byt vypnut.

1. Stisknéte tlagitko Hodiny .
Na ukazateli se objevi 12:00 a symbol % blika.

2. Tlacitkem + nebo tlacitkem - nastavte Cas.

Za nékolik sekund bude nové nastaveni ulozeno do
paméti.

Stisknéte dvakrat tlagitko Hodiny (= a zméfite nastaveni
stisknutim tlacitka + nebo tlacitka -.

MUzete vypnout indikaci ¢asu. V tomto pfipadé ¢as bude
viditelny pouze pfi nastaveni.

Za tim ucelem musite zménit zakladni nastaveni. Viz
kapitola ,Zakladni nastaveni*.

Zakladni nastaveni

Trouba ma nékolik moznosti zakladniho nastaveni.
Muzete zménit zakladni nastaveni pro ¢as hodin, dobu

trvani signalu a ¢as ulozeni nastaveni.

Zakladni nastaveni  Funkce Zména

Cas hodin (2 Ukazatel dasu Cas hodin

I' = ¢as hodin hodin [ = ukazatel

v popfedi ¢asu hodin vypnut

Délka signalu £33 Signal po uplynuti Trvéni signalu

&' = cca 2 min. doby trvani nebo I' =cca 10 sek.
gasu budiku. 3 =cca 5 min.

Cas ulozeni Mezi kroky Cas ulozeni

nastaveni =/ nastaveni musi nastaveni

£ = stfedni probéhnout urcita I' = kratky
doba, aby 3 =dlouhy

nastaveni bylo
ulozeno do paméti
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Zména zakladnich
nastaveni

Pfiklad: Vypnout displej ¢asu
hodin

Nechcete zménit vSechna
zakladni nastaveni

Oprava

32

Nemusi byt nastaven zadny program

1. Stisknéte soudasné tladitko Hodiny =l a tlagitko +,
dokud se na displeji neobjevi znak I'. To je zakladni
nastaveni ¢asu hodin v popredi.

2. Zménite zakladni nastaveni tlacitkem + nebo tlacitkem -.

3. Potvrdte tlagitkem Hodiny (=i
Na displeji se objevi znak & pro zakladni nastaveni
délky trvani signalu.

Zménte zakladni nastaveni, jak je popsano v bodu 2
a stisknéte tlagitko Hodiny (= pro potvrzeni. Nyni mizZete
zménit Cas ulozeni nastaveni. Poté stisknéte tlaCitko

Hodiny (1.

Kdyz nechcete zménit nékteré zakladni nastaveni, stisk-
néte tladitko Hodiny {=i. Objevi se nasledujici nastaveni.

Nastaveni muzete kdykoliv znovu zménit.

Détska pojistka

Blokace pecici trouby

Odblokovani

Upozornéni

Aby déti nemohly nahodile zapnout pedici troubu, je tato
vybavena détskou pojistkou.

Stisknéte tlacitko Kli¢ &= a drzte je stisknuté do té doby,
dokud se na displeji neobjevi symbol == . To bude trvat
cca 4 sekundy.

Stisknéte tlacitko Kli€ o= a drzte je stisknuté do té doby,
dokud symbol @—= nezhasne.

Budik a ¢as hodin mizZete nastavovat i v zablokovaném
stavu.

P¥i pferuSeni dodavky el. energie se détska pojistka vypne.

Rychloohrev

Nastaveni

Rychloohfev je ukonéen.

Tato funkce umozriuje obzvlast rychlé vyhrati trouby.

1. Voli¢ funkci nastavte na rychloohfev &
2. Voli€em teploty nastavte poZzadovanou teplotu.
Po nékolika sekundach se spusti pecici trouba. Na displeji

sviti symbol 4.

Symbol 4 zhasne.

Vlozte Vas pokrm do pecici trouby a troubu nastavte.

33



Osetrovani a Cisténi

Vrchni sklenény

34

Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni Cistice.

Pfi isténi v Zzadném pfipadé nepouzivejte Skrabavé
Cistici prostfedky, ostré predméty, tvrdé houby nebo
Skrabaveé Cistici latky. Jinak by povrchy spotfebi¢e mohly
ztratit lesk nebo by mohlo dojit k jejich poSkrabani.

Pfed otevienim vrchni kryt oCistéte a osuste.
Vrchni kryt Cistéte Cisticimi prostfedky na sklo.

Za Ucelem cCisténi mazete vrchni kryt vyndat. Udélate to
tak, Ze otevieny kryt obéma rukama uchopite na obou
stranach a vytahnete smérem nahoru.

Po vycisténi vrchni kryt nasadite zpatky v obraceném
pofadi nez je uvedeno k jeho vyjmuti.

Vrchni kryt zavfete teprve tehdy az povrch varné desky
vychladne.

Cisténi spotiebice

Vnéjsi ¢asti spotrebice

Otfete je hadrem namocenym do horké vody s mycim
roztokem. Osuste jemnym hadrem.

Smaltované povrchy

Otfete hadrem namocenym do horké vody s mycim
roztokem. Osuste jemnym hadrem.

Plynové horaky varné desky

a miizky

Sundejte mfizky a ocCistéte je mycim roztokem, houbickou

a horkou vodou.

Vyndejte télesa hofakl a epicky. Ocistéte je houbickou,
mycim roztokem a horkou vodou. Ujistéte se, Ze otvory,
kterymi je pfivadén plyn do hofak(, jsou Cisté a nejsou
ucpané.

Zapalovaci svicky je tfeba ocCistit malym jemnym kartackem.
Plynové hofaky budou fungovat jen tehdy, jsou-li zapalovaci
svicky Cisté.

Zbytky jidla na hofacich je tfeba odstranit hadfikem
namocenym do horké vody s mycim roztokem. Pouzivejte
jen malé mnozstvi vody, protoze voda nesmi proniknout do
vnitfnich &asti spotiebice. Ujistéte se, ze otvor v zapalovaci
svi€ce nebyl béhem Cisténi ucpan nebo poskozen.

Po oéisténi osuste vSechny Casti a ujistéte se, Ze télesa

i kryty hofakl jsou spravné usazeny. Pokud by nebyly,
hofaky pljdou obtizné zapalovat.

Povrch vrchni €asti hofaku je Eerné smaltovany. Jeho barva
se vzhledem k vysokym teplotam muze ¢asem ménit - to
ovSem fungovani hofakd neovlivni.

Nasadte mfizky zpatky na misto.

Ovladaci tlacitka

Kuvdli ¢isténi knofliky nesundavejte. Jednoduse je trochu
povytahnéte a odstrarite zbytky jidel, které se
nashromazdily pod nimi. Pouzijte k tomu hadfik namo&eny
v horké vodé s mycim roztokem.

Knofliky samotné je tfeba svrchu také oCistit hadfikem
namocCenym v horké vodé s mycim roztokem.

Vnitiek trouby

Vytiete vnitfek trouby hadfikem namocenym v horké vodé
s mycim roztokem. Osuste jemnou utérkou.

Je-li trouba velmi znecisténa: PouZijte prostfedkl na Cisténi
trouby, ale aZ poté, co trouba vychladne.

Sklenény kryt zarovky v troubé

Otfete kryt hadfikem namocenym v horké vodé s mycim
roztokem. Osuste jemnou utérkou.
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Tésnéni

Otfete hadfikem namocenym v horké vodé s mycim
roztokem. Osuste jemnou utérkou.

Sklo dvirek trouby

Muzete je Cistit Cisticimi prostfedky na sklo. Nepouzivejte
brusné prostfedky ani ostré kovové pomucky. Sklo by mohlo
popraskat.

Vyjmuti dverniho
skla

Détska bezpecnostni
pojistka (volitelna)

Mate-li na dvitkach vaSeho spotfebiCe nainstalovanu
détskou pojistku, méli byste ji béhem Cisténi sundat.
VSechny jeji plastové ¢asti pak namocte v horké vodé

s mycim roztokem a oCistéte houbiCkou. Vysuste jemnym
hadfikem. Jsou-li dvifka trouby hodné znecisténa, muze byt
détska pojistka prili§ stlaena a nem(ize fadné fungovat.

Spodni zasuvka

Vytfete hadrem namoc¢enym do horké vody s mycim
roztokem. Osuste jemnou utérkou.

A

PrisluSenstvi

Doporucuje se namocit pfisluSenstvi do horkého myciho
roztoku a poté ocistit houbou nebo kartackem.

Vyjmuti dvirek trouby
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Dvifka pedici trouby Ize vyjmout velmi jednoduse

1. Otevrete uplné dvifka trouby.

2. Odblokujte obé blokovaci packy, které jsou vpravo
i vlevo.

3. Pootevrete dvirka.
Uchopte je obéma rukama vlevo i vpravo.
Dvifka trochu pfiviete a vytahnéte.

Po vycisténi dvirka trouby znovu nasadte. Postupujte v
obraceném pofadi nez pfi jejich vyjmuti.

Pro lepSi vycisténi mGzete vytahnout sklo z dvifek
pecici trouby

1. Vyjméte dviika trouby a poloZzte je drzadlem na
utérku.

2. Sejméte vrchni kryt dvifek trouby. Srouby, umisténé
vlevo i vpravo, Sroubujte pomoci mince. (obr. A)

3. Vytahnéte sklo (obr. B) .
Vycistéte sklo Cisticim prostfedkem na sklo a jemnym
hadfikem.

4. Zasunte sklo nazpét. Zkontrolujte, Ze hladky povrch
smeéfuje navenek.

5. Nasadte kryt se Srouby.
6. Nasadte dvirka.

Pecici troubu je mozno znovu pouzivat, az budou
skla spravné nasazena.
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Pro vycisténi mazete zavésné rosty vyjmout.

Vyjmuti rosta:

1. Nadzvihnéte rost vpredu.
2. a vyvéste,

3. poté tdhnéte rost k sobé a vyjméte jej.

Rosty Cistéte prostfedkem na myti nadobi a houbickou
nebo kartackem.

Nasazeni rostu:

Nasadte rost do zadni zdifky, lehce zatlacte a pak jej
zavéste do predni zdirky.

Rosty jsou vzajemné zaménitelné. Vyklenuti musi byt
vzdy dole.

Postup pro pripad
poruchy potrebice

Poruchy mivaji obvykle jednoduchou pfi€inu. Dfive neZ budete kontaktovat zakaznicky servis, povSimnéte

si prosim ndsledujicich pfiznak{ poruch:

Porucha MozZna pfitina Napravné opatieni
Spotiebi¢ vibec nefunguje. Zdstrcka nenf zasunuta do elektrické Vsuiite zastrcku do zasuvky.
zasuvky.

Pojistka v pojistkové skfince vypadla
Pfivod plynu vypnut

Zkontrolujte pojistky.
Zapnéte plyn

Hodiny blikaji. Vlypadla elektfina

Znovu nastavte hodiny.

Hoféky vibec nehofi, nebo  Plynovy ventil je uzavien.

Oteviete plynovy ventil

hofi Spatné. Je-li spotebic sefizen na propan-

butan, znamend to, Ze zasobni ldhev je

prazdnd.

Vlyméfite plynovou ldhev za plnou.

Télesa horakd, kryty a kanalky,
zapalovaci sviCky a trysky jsou
znecisténé.

Ocistéte a osuste vSechny Gasti
horaku.

Téleso hofdku, kryt a kanalky jsou
vihké.

VlysuSte vSechny ¢dsti hofdku.

Jednotlivé ¢asti hofdku nejsou spravné

sestaveny, kryty jsou nespravné
nasazeny.

Sestavte fadné vSechny Casti
hofdku.

Zapalovani hordk( ZastrCka neni v zdsuvce.
nefunguje Vypadld pojistka v pojistkové skfifice.

Zasufte zastrcku do zasuvky.
Zkontrolujte pojistky.

Osvétleni v troubg nesviti  Osvétleni v troubé je vadné.

Vlyméfite Zérovku v troubég.

Dvitka trouby nejdou fadné Tésnéni dvefi je zaSpinéno.

VyGistéte tésnéni dveri.

zavirat Tésnéni dvefi je uvolnéné nebo
nespravng umisténé.

Zkontrolujte umisténi a usazeni
tésnéni dvefi, opravte nepfesnosti.

Tésnéni dvefi odpadlo.

Vlyméfite tésnici manZetu.

Trouba nehfeje Hodiny nejsou naprogramovany.

Naprogramuijte hodiny.

Zastréka neni v zasuvce.

Zasuiite zastrcku do zasuvky.

Pojistka v pojistkové skiince je vadna.

Zkontrolujte pojistky.

Voli¢ funkci nebo voli¢ teploty neni
sprdvné nastaven.

Resetujte voli¢ funkei a volié
teploty.

Ujistéte se, Ze opravy a dalSi tipravy vaSeho spotFebice provadéji pouze pracovnici servisni sluzby,

ktefi byli vySkoleni vyrobcem.

Pokud by vas spotiebi¢ nebyl spravné sefizen, znamenalo by to pro vas velké riziko.
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Vyména zarovky
na stropé pecici
trouby

Postupujte nasledovné:

Pokud je zarovka trouby vadna, musi se vymeénit.
Zarovky odoIné vigi teplotam, 25W, muzete ziskat od
servisni sluzby nebo ve specializovanych prodejnach.

Prosim, uvadéjte vzdy E a FD &islo vaSeho spotiebice.
Pozivejte jen tyto zarovky.

1. Vypnéte pojistku v pojistkové skfini.

2. Do studené pedici trouby vloZte utérku, abyste
zabranili poskozeni.

3. Sejméte sklenény kryt tak, Ze jim budete otacet
smérem vlevo.

4. Nahradte nefunk&ni zarovku zarovkou stejného typu.

5. Nasadte znovu sklenény kryt.

6. Vyjméte utérku a znovu zapnéte pojistku.

qmc: _ —A< a .ﬂ_ v< V tomto oddilu najdete vybér pokrm( a optimalni nastaveni

Kolace a pecivo
Peceni na jedné drovni

Formy na peceni

Servisni sluzba

Cislo vyrobku E
a vyrobni ¢islo FD
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Potfebuje-li Vas spotfebi€ opravu, je tu pro Vas nase
servisni sluzba. Adresa a telefonni Cislo nejblizSiho
stfediska servisni sluzby jsou uvedeny na tfeti strance
obalky tohoto navodu. Uvedena stfediska Vam ochotné
sdéli kontakt na stfedisko servisni sluzby ve Vasi

blizkosti.

Servisni sluzbé vzdy uvedte Cislo vyrobku (Cis. E) a vy-
robni &islo (Cis. FD). Typovy $&titek s témito &isly najdete
na bo¢ni strané dvifek trouby. Abyste v pfipadé zavady
nemuseli dlouho hledat, poznamenejte si udaje Vaseho
spotfebice:

Servis:

Tabulky

na jejich pfipravu. MlzZete se informovat, jaky druh ohfevu
a jaka teplota jsou nejvhodnéjsi pro kazdy pokrm, jaké
prislusenstvi se ma pouzit a do jaké urovné se ma umistit.
Dale najdete tipy na pouzivani nadobi a na zplisob
pfipravy a také nékolik rad, jak postupovat, pokud se
néco nedafi.

Pokud pecete na jedné urovni pouZijte horni/dolni
ohiev E]. Tim se podafi kola&e nejlépe.

Nejvhodnéjsi jsou tmavé, kovové pecici formy. Pro svétlé
pecici formy z tenkosténného materialu nebo pro sklenéné
formy byste méli pouzivat 3D-horky vzduch.

| pfesto se doba peceni prodluzuje a kola€ nezhnédne
stejnomérné.

Kolacovou formu pokladejte vzdy na rost.

Prejete-li si péci se 3 truhlikovymi formami sou¢asné,
poloZte je na rosty tak, jak je to znazornéno na obrazku.

Hodnoty v tabulce plati pro vloZzeni do studené trouby.
Tak Setfite energii. Pokud troubu pfedehfejete, zkrati se
doby peceni 0 5 az 10 minut.

V tabulkach najdete druhy ohfevu, které se nejlépe hodi
pro druh kolace nebo peciva.

Teplota a doba peceni jsou zavislé na mnozstvi
a vlastnostech tésta. Proto se v tabulkach uvadéji vzdy
rozsahy doby peceni.

Zacgnéte s niz8i hodnotou teploty. NiZsi teplotou
dosahnete stejnomérnéjSiho zabarveni. V pfipadé

potfeby nastavte pfisté vyssi hodnotu.

DalSi informace naleznete v kapitole ,Tipy pro pe€eni®,
v ndvaznosti na tabulky.
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Kolace ve formach  Forma Vyska  Druh Teplota Doba peceni
na rostu ohievu v°C v minutach
Jednoduchy treny miskova /véncova / 2 = 170-190 50 - 60
Kolad / truhlikova
olac 3 truhlikové formy* 1 +3 & 150 —170 70 - 100
miskova / véncova / 2 =] 150 -170 60-70
Jemny tfeny kolac / truhlikova
3 truhlikové formy** 1+ 3 2] 140-160 70-100
Korpus s okrajem dortové forma 1 =] 170-190 25-35
Dortovy korpus .
7 tfendho tasta forma na ovocny dort 2 =] 150-170 20-30
Piskotovy dort dortova forma 2 =] 160 -180 30-40
Ovocny nebo
tvarohovy dort, tmava dortova forma 1 = 170-190 70-90
kiehké tésto**
Jemny ovocny kola¢  dortova / miskova
z tfeného tésta forma 2 =] 160 -180 50 -60
Pikantn( kolag™ dortova forma 1 = 180-200 50— 60

(quiche, cibulovy)

* Dbejte na spravné umisténi truhlikové formy. Pfidavné rosty mlzete ziskat ve specializovanych
prodejnach jako volitelné pfislusenstvi.

** Nechte kolac v troubé asi 20 minut dojit.
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Kolace na plechu Vyska  Druh Teplota Doba peceni
ohievu v°C v minutach
Trené nebo kynuté plech 2 = 170-190 20-30
tésto se suchou plech + univerzalni
napini panev** 2+4 =l 150-170 35-45
Trené nebo kynuté  plech 3 = 170-190 40-50
tésto se Stavnatou plech + univerzalni
naplni* (ovocem) panev** 2+4 =l 150-170 50-60
PiSkotova rolada
(pfedehat) plech 2 = 190-210 15-20
Kynuta vanocka plech 2 = 160-180 30— 40
z 500 g mouky
Stola z 500 g mouky  univerzaini panev 3 = 160-180 60-70
Stola z 1 kg mouky  univerzalni panev 3 =] 150 - 170 90 — 100
Zavin, sladky univerzalni panev 2 B 180-200 55-65
Pizza plech 2 = 220-240 25-35
plech + univerzalni
panev** 2+4 & 180-200 40-50
* Pecete-li na dvou urovnich umistéte univerzalni panev nad smaltovany plech.
** Pecete-li kolaCe s velmi Stavnatym ovocem, pouzijte hlubSi univerzaini panev.
Chléb a housky Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohievu v°C v minutach
Kynuty chléb
z 1,2 kg mouky* univerzalni panev 2 = 270 8
(pfedehrat) 200 35-45
Chléb s kvaskem
z 1,2 kg mouky* univerzalni panev 2 = 270 8
(pfedehrat) 200 40 -50
Housky (napf. Zitné)  univerzalni panev 4 = 200-220 20-30

* Nikdy nepfilévejte vodu pfimo do horké trouby.

43



Drobné Vyska Druh Teplota Doba peceni
pecivo ohfevu v°C v minutach

plech 3 B 150-170 10-20
Placi¢ky plech+univerz. panev* 2 +4 =l 130-150 25-35

2 plechy+univ. panev** 2+3+5 [E 130-150 30 -40
Pénové cukrovi plech 3 =l 80 -100 100 - 190
Vétrniky plech 2 B 200-220 30-40

plech 3 O 100-120 30-40
Mandlové tésto  plech + univerz. panev*™* 2 +4 2] 100-120 35-45

2 plechy+univ. panev*** 2+3+5 [E] 100-120 40-50

plech 3 1] 190-210 20-30
Listové tésto plech + univerz. panev** 2 +4 =l 190-210 30-40

2 plechy+univ. panev*** 2+3+5 [E 190-210 35-45

* Pridavné plechy mlzete ziskat ve specializovanych prodejnach jako zvlastni prisluSenstvi.

** PeCete-li na dvou urovnich umistéte univerzalni panev nad plech.

*** Univerzalni panev zasurite dold. Mizete ji vyjmout dFive.
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Tipy pro peceni

Chcete péct podle
vlastniho receptu.

Crientujte se podle podobného druhu pediva v tabulkach
pro peceni.

Tak zjistite, je-li treny
kola¢ propeceny.

Asi 10 minut pfed koncem doby peceni uvedené v tabulce

pichnéte tenkou dfevénou Spejli do nejvyssiho mista
kolace. Neni-li na Spejli pfilepené tésto, kolac¢ je upeceny.

Kola¢ se sesunul.

_u«_.w&am:mq:m:maxcz::mco:mmﬂmsmﬁm_u_oaoSwE_u-
fa niz8i. DodrZujte dobu tfeni tésta uvedenou v receptu.

Kola¢ vysoko nabyl,
ale okraje jsou nizké.

Formu nevymazavejte tukem. Po upeceni uvolnéte kolaé
opatrné nozem.

Kola¢€ je na povrchu
prilis tmavy.

Zasunite jej nize a nastavte niz8i teplotu, peéte ponékud
déle.

Kolag¢ je prilis vysuseny.

Pichnéte nékolikrat do hotového kolace paratkem. Pokropte
xo_mmo<oo:ocw.&<oc:mcom_xo:o__oxv.\B:mco_mB._umw&

zvolte teplotu o 10 stupfiti vy$si a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo drobné
pecivo (napf, tvarohovy
kolag€) vypadaji dobre,
uvnitf jsou ale mazlavé
(vilhké, nékde se zbytky
vody).

PFisté pfidejte méné tekutiny a pecte o néco delSi dobu za
nizsi teploty. U kolacl se Stavnatym povrchem nejprve
predpecte korpus, posypte jej mandlemi nebo strouhankou

a oblozte ovocem. Dodrzujte recepty a dobu peceni.

Pecivo zhnédlo
nestejnomérné.

Zvolte niZSi teplotu; pecivo se propele stejnomérnéji.
Choulostivé pecivo pecte na jedné urovni, za pouziti horni-
ho a dolniho ohfevu . Pfe¢nivaijici papir na peeni mize
ovlivnit cirkulaci vzduchu. Papir vzdy odstfihnéte podle
plechu.

Ovocny kolac je dole
prilis svétly. Stava
z ovoce vytekla.

PFisté pouzijte hlubsi plech.

Pekli jste na vice Urov-
nich. Pecivo na hornim
plechu je tmavsi nez na
spodnim plechu.

Pro peceni na riiznych drovnich pouzivejte vzdy 3D-horky
vzduch El. | kdyz vloZite n&kolik plechli do trouby souéas-
né, neznamena to, Zze pokrmy v nich budou upeceny ve
stejnou dobu

Pri peceni Stavnatych

kolacu vystupuje
kondenzovana voda.

PFi pedeni mize vznikat vodni para. Cast této pary unika
madlem dvifek a mdze se kondenzovat na ovladacim
panelu nebo na blizkych pfedmétech a ulpivat ve formé
kapek. Je to fyzikalné podminény jev.
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Maso, dribez, ryby

Nadobi

Pokyny k peceni

Pokyny pro grilovani

46

Muzete pouzivat jakékoliv nadobi odolné proti vysokym

teplotam. Pro velké pe¢ené je vhodna univerzalni panev.

Nadobi stavte vzdy doprostied grilovaciho rostu.

Horké sklenéné nadoby byste méli odstavit na suchou
utérku. Na studené nebo mokré podloZce by sklo mohlo
prasknout.

Vysledek pec€eni zavisi na druhu a kvalité masa.

U libového masa pfidejte 2 az 3 polévkové Izice tekutiny.
U duSeného masa pridejte 8 az 10 polévkovych Izic
tekutiny, podle velikosti porce masa.

Kusy masa by se méli obratit po uplynuti poloviny doby
tepelné Upravy.

Jakmile je pe€ené hotova, méla by jesté alespori 10 minut
dojit v zaviené troubé. Tim se Stava z masa lépe rozdéli.

Grilujte vzdy v uzavrené pecici troubé.

Kousky masa ke grilovani by mély byt pokud mozno stej-
né veliké, nejméné 2 az 3 cm silné. Tak se stejnomérné
ugriluji a zGstanou Stavnaté. Bifteky solte aZ po grilovani.

Grilované kousky polozte pfimo na rost. Pfipravujete-li
jeden kousek masa, umistéte ho pfimo do stfedu rostu.
Tak bude vynikajici. Zasurite smaltovany plech do urovné 1.
Tak se zachyti §tava z masa a trouba zUstane Cista.

Po uplynuti dvou tfetin nastavené doby kousky masa
obratte.

Grilovaci topné téleso se automaticky zapina a vypina.
To je normalni. Jak €asto k tomu dochazi zavisi na nas-
taveném stupni grilovani.

Maso Tabulka plati pro vloZeni do studené trouby. Casové
udaje v tabulkach jsou orienta¢ni hodnoty a méni se
podle kvality a vlastnosti masa.

Maso Hmotnost Nadobi Vyska  Druh Teplota Doba trvani

ohifevu ve °C, gril v minutach

Hovézi dusena 1 kg 2 B 200 - 220 120

pecené 1,5kg uzaviené 2 B 190 - 210 140

(napf. predni) 2 kg 2 B 180-200 160

1kg 2 == | 210 - 230 70

Svickova 1,5 kg oteviené 2 == | 200 - 220 80

2 kg 2 == | 190 - 210 90

Rosténa, rizova* 1 kg oteviené 1 =] 210 - 230 50

Bifteky, propecené rost*** 5 Iz K il 20

Bifteky, rizové rost*** 5 Iz K i 15

Vepfové maso bez 1 kg 1 | 200 - 220 100

kGzicky (napf. plec) 1,5 oteviené 1 = 190 - 210 140

2 kg 1 = 180 — 200 160

Vepfové maso 1kg 1 | 200 - 220 120

s kzickou** 1,5 kg oteviené 1 | 190 - 210 150

(napf. koleno) 2 kg 1 | 180 — 200 180

Uzené kotlety L

s kost 1 kg zavieng 2 = 210-230 70

Sekana pedené 750 g otevfené 1 | 170-190 70

Parky cca750g rot™* 4 = 3 15

Teleci pe¢ené 1kg oteviené 2 = 190 - 210 100

2 kg 2 = 170 - 190 120

Jehnédi kyta 15 kg oteviené 1 | 150170 110

bez kosti

*

ji dojit v troubé 10 minut.

** U vepfového masa nékolikrat nafiznéte kuzi¢ku. Pokud ji budete chtit oto€it, poloZte maso

o xi v

nejdfive kzickou dold.
*** Univerzalni panev vsunte do vysky 1.

**** Pfedehfejte gril cca 3 minuty.

o vy

Po uplynuti poloviny doby peéeni roSténou obratte. Po upeeni ji zabalte do alobalu a nechte
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Dribez

Tabulka plati pro vlozeni potravin do studené trouby
Udaje o hmotnosti v tabulce se vztahuji na driibe
pecenou a bez nadivky.

PFi grilovani pfimo na rostu vsunte smaltovany plech do
vysky 1.

U kachny nebo husy propichnéte nékolikrat kizi pod
kfidly, aby tuk mohl vytékat.

Cely kus driibeze obratte po uplynuti dvou tfetin doby
peceni.

Dribez bude obzvlasté kfupava, potfete-li ji ke konci doby
peceni maslem, slanou vodou nebo pomeranovou
Stavou.

Driabez Hmotnost Nadobi  Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohfevu ve °C, gril v minutach
Pulky kurat .
1- 4 kusy po 400 g rost 2 | 200-220 40-50
Casti kurete po 250 g rost 2 =] 200 - 220 30-40
Kure, celé .
1 -4 kusy po 1 kg rost 2 | 190-210 50-80
Kachna 1,7 kg rost 2 = 170-190 90 -100
Husa 3 kg rost 2 | 150 -170 110 -130
Krata, mlada 3kg rost 2 = 170-190 80-100
2 kriti stehna po 800 g rost 2 | 180-200 90-110
Ryby Tabulka plati pro vlozZeni potravin do studené trouby.
Ryby Hmotnost Nadobi Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohfevu ve °C, gril v minutach
po 300 g 3 = 2 20-25
Grilované ryby 1kg rost* 2 | 180-200 45-50
1,5 kg 2 [ | 170-190 50-60
Rybi platky po 300 g rost* 4 | 2 20-25

* Univerzalni panev vsunte do vysky 1.
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Tipy pro peéeni
a grilovani

Pro hmotnost pecené
nejsou uvedeny
orientacni hodnoty.

Nastavte udaj podle pfislusné nejbliz§i hmotnosti
a prodluzte dobu peceni.

Jak zjistite, je-li peCené
jiz hotova?

Pouzivejte teplomér pro maso (k dostani ve specializova-
nych prodejnach) nebo provedte ,zkouSku IZici“. Zatlatte
IZici na peceni. Odolava-li pecené tlaku, je hotova. Pokud
ne, potfebuje jesté trochu Casu.

Pecené je tmava
a kurcicka je misty
spalena.

Zkontrolujte zda pecete ve spravné vysce a se spravnou
teplotou.

Pecené vypada dobre,
ale st'ava je pripalena.

PFisté zvolte mensi nadobu nebo pfidejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre,
ale st'ava je prilis svétla
a vodnata.

PFisté zvolte vétsi nadobu a pfidejte méné tekutiny.
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Zm—n<ﬁ<. Nmﬁm—nmsm I_:—uoom Zmrazene Dbejte, prosim, udaju vyrobce na obalu.
pokrmy, toasty vyrobky

Hodnoty v tabulce plati pro zasunuti do studené trouby.
Tabulka plati pro vloZeni potravin do studené trouby. y patip y

Pokrm Nadobi Vyska Druh  Teplota Doba trvani Pokrm Vhodné Vyska  Druh Teplota Doba trvani
ohfevu v°C v minutach ohfevu  v*C v minutach
Sladké nakypy ] j i Pizza pizza s tenkym téstem 3 = 190 - 210 15-20
(napf. tvarohovy s ovocem) forma na nakyp 2 = 180 - 200 40-50 pizza se silnym téstem 2 [E] 170-190 20-30
izza bageta 2 [#] 180 - 200 20-30
Pikantni zapékané pokrmy  forma na zapékani, 2 = 210-230 30-40 u__NN. . g i
oA e ear minipizza 3 [E] 190 - 210 10-20
z vafenych pfisad univerzalni panev 2 = 210-230 20-30
(napf, nudlovy nakyp) Bramborové hranolky 2 [#] 190 - 210 20-30
[-] — -
Pikantni zapékané pokrmy  forma na nakyp 2 = 150 - 170 50-60 produkty krokety 2 m 190-210 20-30
ze syrovych pfisad nebo 2 = 150-170 50 -60 brambory 2 - 190 -210 20-30
(napf. zapékané brambory)  univerzalni panev rosti, pinéné tasticky 2 (] 190 -210 15-25
XXXKXXX 2 E]) 190 - 210 15-25
o 4ks  rodt 5 I 3 6-7
Opékané toasty .\ o« 5 B 3 45 Peivo housky 3 [ 190-210  10-20
precliky 3 L] 200 - 220 10-20
L 4ks  rost 4 I 3 7-10
Zapecenétoasty oo oxp 4 | 3 5_8 Smazené rybi prsty 2 E]) 200 - 220 10-15
kuFeci kousky 2 [#] 190 - 210 10-20
*  Zapékany pokrm nesmi byt vy$Si nez 2 cm. zeleninovy burgr 2 [#] 180 - 200 15-25
** Smalt y plech fite vzdy do vysky 1.
matiovany plech vstinte vzcy do vysky Zéviny jablegny 3 1 190 - 210 30-40
o Potraviny vyjméte z obalu a ve vhodné nadobé je polozte
na rost.
Rozmrazovani 3t
Dodrzujte udaje uvedené vyrobcem na obalu.
Doby rozmrazovani zavisi na druhu a mnozstvi potravin
k rozmrazovani.
Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota v °C
ohievu
Zmrazené pokrmy* rost 2 ) Voli¢ teploty
napf. dorty se Slehackou, krémem, zlstava
s ¢okoladovou nebo cukrovou vypnuty

polevou, ovoce, kufe, parky, maso,
chléb, housky, kolace a dalsi
vyrobky z tésta.

* Pokryjte zmrazené potraviny félii uréenou pro mikrovinné trouby. DribeZ polozZte prsicky dold.
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Zavarovani

Pfiprava:

Tabulky

Nastaveni

Zavarovani ovoce

Sklenice a zavafovaci gumy musi byt Cisté a v pofadku.
Pouzijte pokud mozno stejné velké sklenice. Udaje v ta-
bulce se vztahuji na jednolitrové kulaté sklenice.

Pozor! Nepouzivejte vétSi nebo vyssi sklenice. Vicka by
mohla prasknout.

PouZijte pouze bezvadné ovoce a zeleninu. Dikladné je
omyijte.

Naskladejte ovoce Ci zeleninu do sklenic. Okraje sklenic
otfete, je-li to zapotfebi. Musi byt Cisté. Na kazdou sklenici
polozte vihkou zavafovaci gumu a vihké vicko. Uzavrete
sklenici pomoci svorek.

Do pedici trouby nestavte vice nez 6 sklenic najednou.
Hodnoty v tabulkach jsou orientacni. Mohou byt ovlivnény
teplotou okoli, po¢tem sklenic a teplotou obsahu sklenic
a mohou se tak lisit.

Pred vypnutim trouby se pfesvédcete, Ze obsah ve skle-
nicich spravné perli.

1. Smaltovany plech vsunite do vysky 2. Sklenice postav-
te na plech tak, aby se navzajem nedotykaly.

2. Do univerzalni panve vlijte 0,5 | horké vody
(cca 80 °C)

3. Uzavrete dvitka trouby.

4. Voli¢ funkci nastavte na .

5. Voli¢ teploty nastavte na 170 az 180 °C.

Jakmile obsah sklenic perli, tj. v kratkych intervalech
stoupaji nahoru bublinky — po 40 az 50 minutach
— vypnéte voli¢ teploty. Voli¢ funkci zUstane zapnuty.

Po 25 az 35 minutach vyuzivani zbytkového tepla vyjméte
sklenice z trouby. P¥i delSim chladnuti v troub& se mohou
vytvofit bakterialni zarodky a urychlilo by se kvaseni
zavafeného obsahu. Vypnéte voli¢ funkci.

Ovoce v jednolitrovych sklenicich od perleni dohfivani

Jablka, rybiz, jahody Vypnout cca 25 minut
TreSné, merunky, broskve, angrest Vypnout cca 30 minut
Jable¢nd dfen, hrusky, slivy Vypnout cca 35 minut
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Zavarovani zeleniny

Jakmile bublinky ve sklenicich stoupaji, snizte teplotu na
120 aZ 140 °C pomoci volie teploty. Ridte se tabulkou
kdyz chcete vypnout voli¢ teploty. Zeleninu ponechte

v troubé o 30 — 35 minut déle. Béhem této doby zlstane
voli¢ funkci zapnuty.

Zelenina ve studeném nalevu od perleni dohfivani

v jednolitrovych sklenicich 120 - 140°C

Okurky — cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Ruzickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubny, Eervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hradek cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic

Sklenice nestavte na studenou &i vihkou plochu; sklenice
by mohly prasknout.

Pouzivejte vyhradné bezvadné ovoce a zeleninu a vzdy

Suseni je peclivé umyijte.
Nechte dobfe okapat a dobfe osuste.
Vylozte smaltovany plech papirem na peceni nebo
pergamenovym papirem.
Potraviny Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohievu v°C v hodinach
600 g jablek nakrajenych na kolecka 2+4 El 80 ccab
800 g hrudek nakrajenych na &tvrtky 2+4 1] 80 cca 8
1,5 kg Svestek nebo blum 2+4 = 80 cca8-10
200 g odisténych bylinek 2+4 El 80 cca 11,

Poznamka: Stavnat&j§i ovoce a zeleninu vicekrat obratte.
Po ukonceni suSeni okamzité suSené ovoce a zeleninu z papiru uvolnéte.
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Tipy pro usporu
energie

Trouba

Varna deska
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Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to uvedeno v recep-
tu nebo v tabulce.

Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované ¢i smaltované formy
na peceni. Nejlépe absorbuji Zar.

2 xo

Pfipravujete-li vice kolacl, pecte jeden po druhém.

Je-li trouba jesté horka, zkrati se doba peceni dalsiho
kolace. Mlzete také zasunout dvé truhlikové formy vedle
sebe.

PFi delSi tepelné Upravé muzete troubu vypnout
10 minut pfed ukon&enim doby trvani a vyuZzit zbytkové
teplo k dopeceni.

Pouzivejte vZzdy varnou nadobu, ktera ma pro jidlo
vhodny rozmér.

Velka, malo naplnéna nadoba si vyzada vice energie.
Na varnou nadobu davejte vzdy vhodnou pokli¢ku.
Snizte ve spravny €as vykon ohfevu.

Plamen musi byt vzdy v kontaktu se dnem varné
nadoby.

Akrylamid v potravinach

Jaky druh potravin je
postizen?

Odbornici v sou¢asné dobé diskutuji o tom, jak nebez-
pecny mlze byt akrylamid v potravinach. Na zakladé
nejnovéjsich vyzkumu jsme pro vas sestavili tento
informacni pfehled.

Akrylamid se tvofi pfevazné ve vyrobcich z obili
a brambor, které jsou pfipravovany pfi vysokych
teplotach, napr.:
bramborové lupinky, hranolky
tousty, rohliky, chléb pecivo vyrobené z jemnozrné
mouky (zejména susenky a kolace)

Co muzete délat pro snizeni obsahu akrylamidu

Obecné plati

Pfipravuijte potraviny pouze do zlatova — ne do tmava.
Pecte, smazte nebo fritujte, co mozna nejkratsi dobu.
Cim, jsou potraviny vétsi a siln&jsi, tim méné akryla-
midu obsahuji.

Pokud to bude mozné, pouzivejte Eerstvé brambory
pfi jejich peceni, smazeni a fritovani.

Nemély by mit Zadna zelena mista ani klicky.

Brambory neskladujte pfi teplotach nizSich nez je 8 °C.

Peceni

Susenky

Bramborové hranolky

Maximum 200 °C s hornim/dolnim ohfevem;
maximum 180 °C s 3D horkym vzduchem.
Bilek a Zloutek z vajec sniZuji obsah akrylamidu.

Maximum 190 °C s hornim/dolnim ohfevem;
maximum 170 °C s 3D horkym vzduchem.

Polozte je na plech v jedné vrstvé. Pecte jich
nejméné 400 g na plechu tak, aby se nevysusily.
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Co miizete délat pro snizeni obsahu akrylamidu

Smazeni na panvi

Fritovani
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Pfipravujte smazené brambory z uvafenych brambor.
Pokud smazite syrové brambory, pouzijte margarin
misto oleje nebo olej s trochou margarinu.

Povrchovy teplomér je uzite€ny pro kontrolu povrchové
teploty v panvi (napf.objed. islo 0900.0519.

Zahfivejte panev pii nastaveni nejvysSiho varného stupné.
Kdyz panev dosahne teploty 150 °C, pfepnéte zpét na
nastaveni vyZadované pro dalSi vareni.

Teplota pfi fritovani by neméla pfesahnout 175 °C.
Zkontrolujte teplotu externim fritovacim teplomérem.

Dbejte na spravny pomér mezi fritovanym produktem

pouzitym tukem. Mél by byt 1:10, maximalné 1:15, napf.

100 g hranolek k 1,5 | oleje.

Namacejte Cerstvé kousky brambor ve vodé po dobu
1 hodiny, pfedtim, nez zanete fritovat.

Zkusebni pokrmy

Podle normy DIN 44547 a EN 60350

Peéeni Nasledujici tabulka peceni plati pro viozeni do studené
trouby.
Pokrm Prislusenstvi Vyska  Druh Teplota Doba trvani
a upozornéni ohfevu v °C v minutach
plech 2 = 150-170 20-30
Stikané pecivo plech + univerz. panev** 2+4 2] 140-160 30-40
2 plechy* + univerz. panev*** 2+3+5 [&] 140-160 40-50
Drobné pecivo 20 ks plech 3 O 160-180 20-30
Drobné pecivo, 20 ks plech + univerz. panev** 2+4 1] 150-170 25-35
na 1 plech (pfedehfat) 2 plechy* + univerz. panev™* 2+3+5 [l 150-170  30-40
Piskot vodovy dortova forma 2 - 160-180 30-40
Kynuty kolaé univerzalni panev 3 O 170-190 40-50
plech + univerz. panev** 2+4 & 150-170 50-60
Jablkovy kola¢ 2 rosty + 2 dortové formy 2+4 & 190-210 70-80
z bilého plechu @ 20 cm****
univerz. panev + 2 dortové 1 Cl 200-220 70-80

formy z bilého plechu
@20 cm****

* Plechy a rosty mGzete ziskat jako zvlastni pFisluSenstvi ve specializovanych prodejnach.
** Pecete-li na dvou urovnich, zasurite univerzalni panev vzdy nad plech.

*** Univerzalni panev zasurite na dno pedici trouby. Mdzete ji vyjmout dfive.

**** Kolace pokladejte na pfisluSenstvi diagonalné.

Grilovani Nasledujici tabulka peceni plati pro vioZzeni do studené
trouby.
Pokrm PrisluSenstvi Vyska  Druh Teplota Doba trvani
ohfevu v°C v minutach
Do zlatova opedené rost 5 ] 3 1-2

toasty (pfedehiat 10 min.)

Karbanatek 12 kusG* rost 4 & 3 25-30

* Po ubghnuti %/3 doby ohfevu pokrm obratte. Univerzalni panev vkladejte vzdy do vysky 1.
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UjiSténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé
Véazeny zakazniku,
dle § 13, odst.5 zakona ¢. 22/97 Sb. Vas ujiStujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované

spolecnosti BSH domaci spotfebice s. r. 0. naséim obchodnim partneriim bylo vydano
prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb. a pfisluSnych nafizeni viady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spo-
tfebiCe s. r. 0.

Zaruéni podminky

Zaruéni list je prikazem prav spotiebitele ve smyslu Obganského zakoniku. Nalezi

k vyrobku, jehoZz vyrobni &islo je uvedeno na pfedni strané tohoto zaru€niho listu. Zejmé-
na v pfipadech delSich nez zakonné zaruéni IhGty je zaruéni list jedinym dokladem
prav uZivatele. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou soucasti zaru€niho
listu je doklad o zakoupeni (paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pro pfipad
zaruéni Ihaty prodlouzené z divodu pfedchozich oprav je nutno predlozit i opravni listy
z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé pfedloZeni vyplnéného za-
ruéniho listu nebo jiného dokladu o totoznosti vyrobku (musi obsahovat druh
spotfebiCe, typové oznaceni, vyrobni Cislo, datum prodeje, a oznaceni prodavajiciho

v souladu s § 620, odst. 3 Ob&anského zakoniku).Zaruéni list vypliuje prodejce a je

v zajmu spotfebitele zkontrolovat spravnost a Gplnost uvedenych Udaja. Zaruéni list je
platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zietel.

Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou prdkazné v dobé platné
zaruéni Ihaty a to vadou materialu nebo vyrobni vadou.Takto vzniklé zavady je
opravnén odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel

u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl spotiebi¢ zakoupen. Zvoli
spotfebitel jiny neZ nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti
s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouceny zejm. tyto pripady:

a) Opotfebeni pouzivanim nebo poskozeni vyrobku (v€. poSkozeni zpusobeného pfi
neodborné instalaci, nespravném uvedeni do provozu, Upravé vyrobku, uzivanim
nebo udrzbou v rozporu s navodem k obsluze nebo s dal$i dokumentaci, ktera byla
pfedana spolu s vyrobkem, s pravnimi pfedpisy, s pfisluSnymi technickymi nebo
jinymi normami).

b) Vady vyrobku v pfipadé, kdy kupujici neprokaze opravnénost, platnost nebo
v&asnost reklamace (napf. vzhledem k rozporu mezi udaji v zaru¢nim dokladu a na
vyrobku, k chybégjicim nebo neopravnéné pozménénym adajlim v zaruénim dokladu,
chybéjicimu, necitelnému nebo pozménénému vyrobnimu Eislu vyrobku, atd.)

c) Poskozeni vyrobku zplisobené jeho znecisténim, nahodilou ¢i Zivelnou udalosti nebo
v dasledku pfirodnich ¢i vnéjsich jevl jako je napf. bourka, pozZar, pfepéti nebo vy-
padky v elektrorozvodné siti, teplo, vniknuti kapaliny, prachu &i cizich predmétd do
vyrobku, vysoka tvrdost vody aj.

d) Mechanické poskozeni vyrobku (napf. padem, zlomenim, pfetrzenim pfivodniho ka-
belu, konektoru ¢&i jiné €asti, apod.) nebo poskozeni vznikla pfepravou.

e) Poskozeni zpusobené pouzitim nevhodné naplné nebo nevhodnymi provoznimi
podminkami.

f) Poruchy, projevy a jiné nedostatky zplisobené nevhodnou kvalitou
elektromagnetického signalu, rusivym elektromagnetickym polem, pfip. zavadami
v domovni elektrorozvodné siti apod.

g) Soucasti zaruky neni bezplatné uvedeni do provozu, bézna udrzba (Cisténi,
sefizovani, programovani ad.) nebo kontrola parametr vyrobku.

h) Nedostatek jakosti nebo uzitné viastnosti (které nejsou vadou vyrobku),
v&. parametrd neuvedenych v technické dokumentaci vyrobku, napf. mira hluénosti
neuvedena v parametrech vyrobku.

i) PoSkozeni, nepovolené konstrukéni zmény, neodborny zasah upravy nebo jiné
zasahy do vyrobku provedené neopravnénou osobou i neautorizovanym
servisem (v&. poskozeni plomb, peceti nebo Sroubl).

j) Vyrobek, ktery je pouzivan k jinému nez vyrobcem stanovenému ucelu, nad ramec
bézného pouzivani — spotfebic je uréen pro pouzivani v domacnosti. Zaruka zanika,
je-li spotfebi¢ pouzivan k profesionalnim nebo komerénim ucelim.

Kupujici nema pravo na soucasti, sou€astky nebo dily, které byly pfi zaruéni dobé
vyjmuty z vyrobku a vymeénény.

Prodavajici i autorizovany servis jsou opravnéni pozadovat po kupujicim nahradu vSech
nakladi, které jim vzniknou pfi neopravnéném, neplatném, opozdéném nebo
neodudvodnéném uplatnéni prav zaruky &i pfi prodleni kupujiciho s poskytnutim
potfebné soucinnosti, v¢. naklad(l spojenych s pfipadnou pfepravou vyrobku,

s ovéfovanim existence reklamované vady, atp.

v rv 7

RozsSirena zaruka nad ramec zakona
U spotfebicl (pracky, mycky) seriové vybavenych systémem "Aqua-stop” je vyrobcem
poskytnuta zaruka na Skody vzniklé Spatnou funkci tohoto systému a to po celou dobu
zivotnosti spotfebiCe (toto se nevztahuje na vlastni aqua-stop). Vzniknou li Skody
vodou zplsobené chybou systému "Aqua-stop”, poskytneme nahradu téchto $kod.

Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit fadné a uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pro
pfipadnou predprodejni reklamaci je tfeba predlozit fadné vyplnény reklamacni
protokol a nevyplnény zaruéni list.
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