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e INSTALACE R

MONTAZ SPOTREBICE

PRI INSTALACI SPOTREBICE se fid'te samostat-
nymi pfilozenymi instala¢nimi pokyny.

/'-
i \
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PRED PRIPOJENIM

ZKONTROLUJTE, ZDA NAPETI Na typovém TrouBu NEzAPINEJTE, pokud je poskoze-
Stitku odpovida napéti ve vasi ve vasi na pfivodni sitova $ndra nebo zastré-
domacnosti. ka, pokud spotiebic¢ nefunguje sprav-

né, nebo kdyz doslo k jejimu poskoze-

PRED INSTALACI TROUBY SE PRESVEDCTE, Z€ Jje trouba ni ¢ padu PFivodni sitovou &itiru nebo

prazdna. zastréku neponotujte do vody. Privodni
kabel se nesmi dotykat zadné horké plo-

ZKONTROLUJTE, ZDA TROUBA NENI POSKOZENA. Zkont- chy. Mohlo by dojit k trazu elektrickym

rolujte, zda jsou dvitka trouby fadné zaviena a proudem, pozaru nebo jinému ohrozeni

zda tésnéni neni poskozené. Troubu vyprazd- zdravi a majetku.

néte a vnitiek vymyjte mékkym vihkym had-

fikem.

PO PRIPOJENI

TROUBU LZE SPUSTIT JEN TEHDY, Jsou-LI dvirka sprav- UzemNENI ToHOTO spotiebice je podle

né zaviena. zdkona povinné. Vyrobce odmita jakou-

koli odpovédnost za zranéni osob a zvi-
fat nebo za Skody na majetku, pokud
tento pozadavek nebyl dodrzen.

Vyrobce neodpovida za zadné problémy
zpusobené nedodrzenim téchto pokynu
uzivatelem.




R DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY R

PRECTETE SI PROSIM POZORNE TENTO NAVOD A USCHOVEJTE HO PRO DALSI POUZITI

NEOHRIVEJTE A NEPOUZIVEJTE HORLAVE MA-
TERIALY uvnitf mikrovinné trouby nebo

v jeji blizkosti. Vypary mohou zpUsobit
pozér nebo vybuch.

NEPOUZIVEJTE MIKROVLNNOU troubu k susenf
odév, papiru, kofeni, bylin, dreva, kvé-
tl, ovoce nebo jiného hoflavého materi-
alu. Mohlo by dojit k pozaru.

POKUD BY SE UVNITR NEBO VNE MIKROVLNNE
TROUBY NECO VZNALO, NEBO SI VSIMNETE KOURE,
neotevirejte dviika a troubu vypné-

te. Vytahnéte privodni sitovou Snliru ze
zasuvky nebo vypnéte proud na panelu
pojistek nebo jisticu.

JipLA NEPREHRIVEJTE. Mohlo by dojit k
pozaru.

NENECHAVEJTE MIKROVLNNOU TROUBU BEZ
dozoru, zvlasté pokud pfi tepelné Upra-
vé pouzivate papir, umélé hmoty nebo
jiné hoflavé materidly. Papir mize zuhel-
natét nebo shoret, a nékteré umé-

|1é hmoty pouzité pfi ohfivani jidel se
mohou roztavit.

@ Nepouziveste v tomto elektrospottebi-

¢i korozivni chemikélie nebo péry. Tento
typ mikrovinné trouby je uréen k ohfiva-
ni nebo vareni jidel. Neni uréen pro pru-
myslové nebo laboratorni ucely.

VEJCE

NEepovoLte bETEM pouzivat mikrovinnou
troubu bez dohledu; mohou ji pouZivat jen
tehdy, pokud jste jim dali patfi¢né pokyny,
aby byly schopny pouzivat troubu bezpec-
né a chdpaly moznd nebezpedi.

Malé déti a nemohouci osoby nesmi pouzi-
vat tuto troubu bez dohledu. Na malé déti
je treba dohlédnout, aby si s trou- Vﬁ‘
bou nehrdly. -
JestliZe je vase trouba
vybavena kombinova-
nym rezimem, pfi kterém
dosahuje vysokych teplot,
smi déti troubu pouZivat pouze za dozoru
dospélych.

MikrovLNNOU TROUBU NepouZi-

vejte pro tepelnou upra- %
vu jidel nebo ndpoju v N
hermeticky uzavienych

nddobdch. Zvyseni tlaku by

mohlo zpisobit skody pfi otevieni nebo
vybuch.

JE TREBA PRAVIDELNE SLEDOVAT, ZDA NENI
PoskozeNo TESNENI dvitek nebo prilehlé plo-
chy. V pfipadé poskozeni mikrovinnou
troubu nepouzivejte, dokud ji kvalifikova-
ny technik neopravi.

MIKROVLNNOU TROUBU hepouzivejte na vare-
ni nebo ohfivani celych vajec se sko- \ @//

fapkou nebo bez ni, protoze
vejce by mohla puknout i po
ukonceni tepelné Upravy.

~



TENTO SPOTREBIC JE URCEN VYHRADNE K DOMACIMU
pouziTi!

MIKROVLNNOU TROUBU NIKDY NEZAPINEJTE prdzdnou,
bez vlozeného jidla. Mohla by se tim poskodit.

JEsTLIZE SE cviICiTE v ovlddéni trouby, vloZte dov-
nitf sklenici vody. Voda pohlti mikrovinnou
energii a trouba se neposkodi.

NEepouziveste TRouBu ke skladovéani zadnych
predmétu.

DRATENE uzAVERY z plastovych nebo
papirovych sdcku pred vioZenim do
mikrovinné trouby odstrante.

SMAZENI V OLEJOVE LAZNI
NEPOUZIVEITE MIKROVLNNOU TROUBU ke fritovani

v olejové lazni, protoze teplotu oleje
neni mozné regulovat.

ﬂ ABYSTE SE NEPOPALILI, pouZzivejte pfi doty-
ku s nddobami a ¢astmi trouby vzdy
kuchynské chnapky.

R DULEZITE RADY R
VVSEOBECNE UDAJE TEKUTINY

NAPR. NAPOJE NEBO VODA. Mohou se v mikro-
vinné troubé prehfat za bod

varu, aniz by se objevily bubli- X—

ny. Vrouci tekutiny pak mohou w ®
nahle vytéct z nadoby. Q) «
Abyste tomu predesdli, postu-

pujte takto:

1. Nepouzivejte nddoby s rovnymi sténami a
uzkym hrdlem.

2. Tekutinu pred vlozenim nadoby do mik-
rovinné trouby zamichejte a nechte v ni
ponorenou ¢ajovou Izi¢ku.

3. Po zaht4ti nechte tekutinu chvili v klidu a
pak ji pfed opatrnym vytazenim nadoby
z mikrovinné trouby je$té zamichejte.

POZOR

Vzpy si vyhledejte v mikrovinné kucharce
podrobné udaje. Zvlasté v pripadech, kdy pfi-
pravujete jidla obsahujici alkohol.

PO OHRATI JiDLA NEBO NAPOJU PRO DETI MUSi-

te pokrm nebo tekutinu pro-

tfepat a pred poddvdnim

zkontrolovat teplotu. Tim se

teplo rovnomérné rozloZi a vyhnete se riziku opa-
feni nebo popdleni.

Pred ohFivdnim sejméte z kojenecké Idhve
vicko a dudlik.
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VSEOBECNE UDAJE

NA TrRHU JE mnoho rliznych druht pfislusenstvi.
Pfed ndkupem se vzdy ujistéte, Ze je nadobi
vhodné pro mikrovinnou troubu.

NADOBY, KTERE SE POUZIVAJI V MIKROVLNNE
TROUBE,musi byt pro ni vhod-
né a musi byt z materialu, ﬁ
kterym mohou mikroviny % i
né prochazet.

Kbyz vKLADATE NADOBY s JipLEM do mikrovinné
trouby, ujistéte se, ze se nedotykaji vnitiniho
prostoru trouby.

To je diileZité zvlasté u doplikt z kovu
nebo s kovovymi ¢astmi.

Pokubp st kovove NADoBi dotykd vnitfnich stén
trouby, kdyZ je trouba pravé v ¢innosti, vznikaji
jiskry a trouba se mlize poskodit.

PRED ZAPNUTIM TROUBY se vzdy ujistéte, Ze se
otocny talif mUze volné otacet.

PRISLUSENSTVI

&{%Vo |-

DRZAK OTOCNEHO TALIRE

SKLENENY OTOCNY TALIR pokladejte

na drzék oto¢ného talife. Na drzak

oto¢ného talife nepokladejte zad-

né jiné nadoby.

. Drzak oto¢ného talife nasad-
te do trouby.

SKLENENY OTOCNY TALIR

SKLENENY OTOCNY TALIR pouzivejte pfi vsech zpU-

sobech upravy jidel. Zachycu-

je veskeré odkapavajici Stavy a

odpadavajici kousky jidel, kte-

ré by jinak potfisnily a znecistily

vnitiek trouby.

= Sklenény otocny talif umistéte na drzak
otocného talite.

PARAK

PARAK SE SITEM POUZIVEJTE Pro
potraviny jako ryby, zelenina a
brambory.

PARAK vZDY POLOZTE Na sklenény
otocny talit.

2
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TATO AUTOMATICKA BEZPECNOSTNI FUNKCE SE ZAP-
NE MINUTU PO piepnuti trouby do klido-
vého stavu. (Trouba je v pohotovost-
nim stavu “stand by”, kdyz se na dis-
pleji ukazuje denni ¢as nebo - pokud
hodiny nebyly nastaveny - kdyz je displej
prazdny).

OCHRANA PRI ZAPNUT{ / DETSKA POJISTKA

=0

BEZPECNOSTNI POJISTKU UVOLNITE OTEVRENIM A
ZAVRENIM DVIREK, napf. pfi vloZenijidla do trou-
by. Jinak se na displeji zobrazi “door” (dvitka).

Ly

PRERUSENI NEBO VYPNUTI VARENI

PRERUSENI VARENI E
Pokud chcete pokrm zkont- L/

rolovat, zamichat nebo obré-

tit, otevrete dvirka a proces

tepelné Upravy se doc¢asné prerusi. Nastaveni
se po dobu 10 minut nezméni.

POKRACOVANI VARENI

Zaviete dvirka a stisknéte JEDNOU tla-

¢itko Start. Proces tepelné Upravy se

obnovi od okamziku, kdy byl preru- @
Sen.

Stisknutim tlacitka Start DVAKRAT se doba pro-
dlouzi o 30 vtefin.

JESTLIZE UZ NECHCETE POKRACOVAT
Vyjméte jidlo z trouby, zavrete dvitka a

stisknéte tlacitko STOP.

ZvukovyY sIGNAL BUDE po ukonceni tepelné Upra-
vy znit jednou za minutu po dobu
10 minut. Chcete-li signal zrusit, (((((‘)))))
stisknéte tlacitko STOP nebo ote-

viete dvika.

PoznAmkaA: Pokud po skonceni tepelné Upravy
dvirka otevrete a pak zaviete, nastavené hod-
noty se zachovaji jen po dobu 60 vtefin.

1 OCHLAZEN( 1

Po skONCENI ZVOLENE FUNKCE Se trouba automatic-
ky ochlazuje. To je normalini jev.
Po ochlazeni se trouba automaticky vypne.

A

OcHLAzZENi mUzete prerusit bez jakéhokoli
poskozeni trouby.
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Steam Jet Defrost 8 \%r ‘j /‘ TF Memory Power
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KbyZ se sPOTREBIC PRIPOJI K SiTI POPRVE Nebo po vypadku elektfiny, je displej prazdny. Pokud jste nena-
fidili hodiny, bude displej prazdny tak dlouho, dokud nenastavite dobu vafeni.

o STISKNETE TLACITKO HODIN (na 3 vtefiny) az zacne levd Cislice (hodiny) blikat.

@ Tuaciky +/- nastavte hodinu.

9 STISKNETE TLACITKO HODIN. (Blikaji dvé cislice vpravo - minuty).

0 TiaciTKY +/- nastavte minuty.

9 STISKNETE TLACITKO START.

HoDINY JSOU NARIZENE A JSOU V CHODU.

PREJETE-LI SI PO NASTAVENI HODIN je opét smazat z displeje, staci znovu stisknout tlacitko Hodiny na 3
vtefiny a pak stisknout tlacitko Stop.
HoDINY PAK MUZETE OPET OBNOVIT VY$e popsanym postupem.

o MINUTKA O

Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 ee ¥ Memory Power
o * o Y R By | B e
L [ |
Stup@ _ G + @JetStar‘t

TuTo FuNKcl PouzuTE, potiebujte-li pouzit minutku k pfesnému odméfeni ¢asu napf. pfi vafeni vajec,
téstovin nebo k vykynuti tésta pfed pecenim.
“ TLACITKY +/- NASTAVTE POZADOVANY €AS.

0 OPAKOVANYM STISKNUTiM TLACITKA VYKONU NASTAVTE VYKON NA O W.

Q STISKNETE TLACITKO START.
Po UPLYNUTI NASTAVENE DOBY zazni zvukovy signal.



W JAK VARIT A OHRIVAT S MIKROVLNAMI \“

O &% @.

Tuto Funka pouzuTe k béznému vareni a peceni nebo ohfivani zeleniny, ryb, brambor a masa.

Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 ee hmy Memory Power
*G‘Q * [ e | Bi] o
(] [ @
StDp@ - o + @JetStar‘t

o TiaciTky +/- nastavte Cas.
@ OPAKOVANYM STISKNUTIM TLACITKA VYKONU Nastavte vykon.

o STISKNETE TLACITKO START.

Po SPUSTENI VARENI:

Cas Ize snadno prodluzovat ve 30vtefinovych krocich stisknutim tlac¢itka Start. Kazdym stisknutim
se doba prodlouzi o 30 vtefin. Cas se také da prodluzovat nebo zkracovat stisknutim tlagitek+/-.
STISKNUTIM TLACITKA VYKONU mUiZete také zménit stupen vykonu. Po prvnim stisknuti se objevi pravé
pouzivany stupen vykonu. Opakovanym stisknutim tlac¢itka vykonu stuperi nastaveni zménite.
BEHEM TEPELNE PRIPRAVY |ze v pfipadé potfeby zménit viechna nastaveni.

VOLBA STUPNE VYKONU

POUZE MIKROVLNY

NAPETI DoPORUCENE POUZITI:

OHRIVANI NAPOJU, vody, fidkych polévek, kdvy, caje nebo jinych potravin s vysokym obsa-
750 W | hem vody. Obsahuje-li jidlo vejce nebo smetanu, zvolte nizsi vykon.
PriprAvA ryb, zeleniny, masa apod.

SETRNEISI PRIPRAVA Napt. omacek s vysokym obsahem bilkovin, syra a vaje¢nych jidel a k

UL dokonc¢eni zapékanych jidel.

350 W | DUSENI MASA, rozpousténi masla.

160 W | RozmrazovAni Zméknuti masla, syrl Zméknuti zmrzliny.

OW | Pouze s pouzitim ¢asového spinace.




—>‘<— RUCNi NASTAVENi ROZMRAZOVAN —>‘<—

PosTUPUJTE PODLE POKYNU V Casti “Jak vafit a ohfi- JiDLO PRAVIDELNE SLEDUJTE A KONTROLUJTE. POstup-

vat s mikrovinami” a pro rozmrazovani zvolte né sami zjistite, jakou dobu rdzné mnozstvi jid-

ru¢né vykon 160 W. la potiebuje.

IMRAZENE POTRAVINY V PLASTOVYCH SACCICH, plas- VELKE KusY uprostied rozmrazovani obratte.

tovych foliich nebo lepenkovych krabickach

;nuzetle vIoIz.|t p”g‘ol dE troul,))i Jen teh- y \/ VARENA JIDLA, GULASE A MASOVE OMACKY Se
\Z nkeJSOU‘ I'na obalu kovove casti (napr.) rozmrazi rychleji, jestlize je béhem roz-

svorky). mrazovani zamichate.

Tvar oBALU ovliviuje dobu nutnou k 7 v

rozmrazeni. Potraviny zabalené do DoPORUCUJEME nechatjl’dlo castecné roz-

uzkych balicki se rozmrazi rychleji nez ~ mrazit a pak ho nechat dojit.

silné bloky.

NECHATE-LI JiDLO PO ROZMRAZOVANI dojit, vZdy
dosahnete lepsiho vysledku,

protoze se v ném teplo rovno-
mérné rozptyli.

JAKMILE JipLo TROCHU Povoli, oddélte jednotlivé
kusy od sebe.

Jednotlivé platky se rozmrazi
mnohem rychleji.

KDYZ SE NEKTERE CASTI ZACNOU
OHRIVAT (napf. kureci stehna
a konce kridélek), zakryjte je
hlinikovou folii.



jet—}‘(— JET DEFROST Jet—}‘é

Steam Jet Defrost 8 ¥ B e Tr Memory Power
<@ 5 g 30 Ce O
Stop@ _ ®/5 + @JetStart

O %® @

Turo Funkal pouzite POUZE k rychlému rozmrazovani masa, dribeze, zeleniny a chleba.
Funkci RYcHLEHO ROZMRAZENT JET DEFROST byste méli pouzivat pouze pro Cistou vahu v rozmezi
100 - 2 kg.

o STISKNETE TLACITKO JET DEFROST.
@ StisknETE TLACITKA +/- k nastaveni vahy potravin.

9 STISKNETE TLACITKO START.

UPROSTRED ROZMRAZOVANI se trouba zastavi a vyzve vés k obraceni jidla tu N FD o El’

! Otevrete dvitka.

. Obratte jidlo.

. Zaviete dvitka a znovu troubu zapnéte stiskem tlacitka Start.

PoznAmka: Jestlize jste jidlo neobrétili, trouba se automaticky po 2 minutadch znovu zapne. Doba

rozmrazovani bude v tomto pfipadé delsi. i
ZMRAZENE POTRAVINY:

U TETO FUNKCE musi trouba zjistit Cistou vahu Ma-Li JibLo vyssi teplotu, nez je teplota ﬁ

potravin. Trouba pak automaticky @/& hlubokozmrazenych potravin (-18°C), é ?

vypocita potiebny cas k dokonceni zvolte nizsi vahu jidla.

rozmrazeni. MaA-ui JibLo NiZsi teplotu, nez je teplota
hlubokozmrazenych potravin, (-18°C), { }
zvolte vyssi vahu jidla.

POTRAVINY MNOZSTVI TIPY
ﬁ?'MASO 100G-2ke | Mleté maso, kotlety, steaky, nebo pecené.
@ DRUBEZ 100G6-2«kG | Celé kufe, kousky nebo fizky.

G\_/Q RYBY 100G - 1,5 ke | Celé ryby, fizky nebo filé.

U JiDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez doporuce-
nd vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti “Jak vafit a ohfivat s mikrovinami” a pro rozmrazovani
zvolte 160 W.

10



<D JET START <D

Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 s or Memory Power
ﬁ‘@ * /o Y B Yy | B Q%
[ [

Stup@ _ o/8 + @JetStart

ORI

Tato FUNKCE sE Pouziva k rychlému ohfevu potravin s vysokym obsahem vody, jako fidkych polévek,
kavy nebo caje.

STiskNUTIM ToHoTO tlacitka se trouba automaticky zapne na plny vykon s dobou tepelné Upravy
nastavenou na 30 vtefin. Kazdym dal3im stisknutim se doba tepelné Upravy prodlouzi o 30 vtefin.
| po spusténi funkce se da ¢as prodluzovat nebo zkracovat stisknutim tlacitek +/-.

() PAMET ()

Steam Jet Defrost © ¥ 8 e r Memory Power
O

o *O HITI_ICDO@Q%

Stup@ _ /8 + @JetShar‘t

PAMETOVA FUNKCE zAJISTUJE snadné a rychlé vyvoldni oblibeného nastaveni.
UKoLEM PAMETOVE FUNKCE je to ulozit jakékoli nastaveni, které je pravé zobrazeno.

a STISKNETE TLACITKO PAMETI MEMO.

Q STISKNETE TLACITKO START.

JAK ULOZIT NASTAVENI:
@ 2zvorte jakoukoli funkci a provedte nezbytna nastaveni.
@ rrovedTE potiebna nastaveni.

©) StisknETE A PODRZTE TLACITKO MEMO Na 3 vitefiny, az uslysite zvukovy signal. Nastaveni je ted
ulozeno. Pamét miizete naprogramovat, kdykoli budete chtit.

Kbvz se spoTReBIC plipoji k siti nebo po vypadku elektfiny, nastavi funkce paméti jako standardni
nastaveni 1 minutua 750 W.

11



N Y4 « P P
VARENIV PARE
Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 ee hmy Memory Power
o * o Y B By | B3] v
L (|

Stop@ _ o/F + @JetStart

QQQ@Q Q@

Tuto Funkal pouzivesTe k pfipravé zeleniny a ryb.
S TOUTO FUNKCI VZDY POUZIJTE DODAVANY PARAK.

o STISKNETE TLACITKO VARENI V PARE STEAM.
0 OPAKOVANE STISKNETE TLACITKO VARENI V PARE k nastaveni tfidy potravin.
© SmisknETE TLACITKA +/- k nastaveni vahy potravin.

o STISKNETE TLACITKO START.

,‘ JipLo poloZte na sito pafaku.

Pripeste 100 ml (1dl) vody do dolni ¢asti paraku.

li
N

H Zakrwite poklickou.

ParAk JE urceny pouze k pouzivdni s mikrovinami.

NIKDY HO NEPOUZIVEJTE S JINOU FUNKCI.
Pouziti PARAKU s jinou funkci by pardk poskodilo.
PrED zAPNUTIM TROUBY Se VZdy ujistéte, Ze se otocny talif mize volné otdcet.
ParAk vZpy poLozTE na sklenény otocny talir.

12
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VARENI V PARE

VARENI ZELENINY

ZELENINU POLOZTE Na sito.

Do spodni ¢ésti pfilijte 100 ml vody.
Zakryjte poklickou a nastavte cas.
MEekkA zELENINA jako brokolice a pérek vyZzaduji 2-3 minuty vareni.
Tvrpsi zELENINA jako mrkev a brambory vyzaduji 4-5 minut vareni.

Ii'
N\

3,

BRAMBORY / KORENOVA ZELENINA
(150 g-5009)

P

ZELENINA (150 g - 500 g)
(Kvétak a brokolice)

VARTE STEJNE KOUSKY.
Zeleninu pokrajejte na stejné velké kousky.
Po vafeni nechte jesté 1-2 minuty dojit.

‘me

IMRAZENA ZELENINA
(150 g-5009)

Po VARENI NECHTE je$té 1-2 minuty dojit.

)
A

Rysi FiLETY (150 g - 500 g)

FILETY ROVNOMERNE rozlozZte na sito paraku. Slabé ¢asti
prolozte. Po varfeni nechte jesté 1-2 minuty dojit.

13




CISTENI JE JEDINOU UDRZBOU, kterd je obvykle nut-
na.
NEBUDETE-LI TROUBU UDRZOVAT V Cistém stavu,
muze dojit k poskozeni povrchu, ke zkrace-
ni zivotnosti spotiebice a pfipadné i vytvoreni
nebezpecné situace.
NEPOUZIVEITE DRSNE HOUBICKY, CISTICI
PROSTREDKY S DRSNYMI CASTICEMI,
kovové drdténky, hadriky
s Cistici drti apod., které
mohou poskodit ovld-
daci panel, vnitini i vnéj-
$i plochy trouby. Pouzivejte houbu namo-
cenou do neutrdlniho Cisticiho prostredku
nebo papirovy ubrousek s areosolovym
prostiedkem na cisténi skel. Aerosolovy Cis-
tici prostredek na okna nastrikejte
vZdy na papirovy ubrousek.
Nikoy jej nestfikejte pfimo na
troubu.
V PRAVIDELNYCH INTERVALECH, zVI4sté
pokud doslo k preteceni tekutin, vyjméte oto¢-
ny talif, drzdk oto¢ného talife a vytrete dodis-
ta dno trouby.

UDRZBA A CISTENI

KONSTRUKCE TETO TROUBY UMOZNuUje provoz jen s
fadné usazenym otoc¢nym talifem.
NEzapinesTE mikrovinnou troubu, jestlize
jste vyjmuli oto¢ny talif kv(li ¢isténi.
K aisTeni vnitinich ploch trouby, vnitini i vnéjsi
¢asti dvirek a jejich tésnéni pouzivejte neutral-
ni ¢istici prostfedek, vodu a mékky hadfik.
@ ODSTRANUJTE MASTNE USAZENINY Nebo zbyt-
ky jidel kolem dvirek.
V PRIPADE ODOLNYCH skvRN nechte v mikrovinné
troubé viit plny $alek vody po dobu asi 2 nebo
3 minut. Necistota vlivem pary zmékne.

@ MikrovLNNou TRouBu nikdy nedistéte Cisti-
cim zarizenim na paru.

NEPRIJEMNY ZAPACH V TROUBE se dd odstranit tak,
Ze do salku vody pridate trochu citrénové sta-
vy, postavite ho do trouby na oto¢ny talif a
nechate vfit po dobu nékolika minut.

VHODNE DO MYCKY:

DRZAK OTOCNEHO TALIRE

SKLENENY OTOCNY TALIR

PARAK
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JAK ODSTRANIT PORUCHU

PokuD TROUBA NEFUNGUJE, nevolejte hned do ser-
visu, ale provedte tyto kontroly:

.
[
.

‘\0

.

‘\0

Otocny talit a drzak oto¢ného talife jsou
fadné usazeny na svém misté.

Zastreka je spravné zasunuta do sitové
zasuvky.

Dvitka jsou spravné zaviena.

Zkontrolujte pojistky a ujistéte se, ze neni
vypnuty elektricky proud.

Zkontrolujte, zda ma trouba dostate¢né
vétrani.

Pockejte asi deset minut a pak troubu zno-
vu zapnéte.

Pred zapnutim zkuste dvitka znovu otevrit
a zaviit.

PREDEJDETE TiM zbytecnym zasahlm servisu,
které byste museli zaplatit.

Kdyz volate do servisniho strediska, vzdy
uvedte vyrobni ¢islo a ¢islo typu mikrovinné
trouby (jsou uvedeny na servisnim Stitku). Dal-
i pokyny najdete v zaru¢nim listé.

AN

PO3KOZENY PRIVODNI KABEL JE TREBA VYMENIT

za origindlni ptivodni kabel,
ktery je k dostani v servis-
nim stredisku. Vyménu pfi-
vodniho kabelu smi prova-
dét pouze vyskoleny servis-
ni technik.

OPRAVY SMi PROVADET VYLUCNE
ODBORNE VYSKOLENY TECHNIK.

Provddéni oprav nebo tprav, u
kterych je nutné sejmout kryty
chrdnici pred mikrovinami, je
nebezpecné - tyto Cinnosti smi

provést pouze odborné vyskoleny technik.

INEOTVIREJTE ZADNE PEVNE UCHYCENE KRYTY.
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JAK DOKLADA RECYKLAENI symBoL, kra-
bici, v niz je vyrobek zabalen, Ize
beze zbytku recyklovat. Rid-

te se platnymi pokyny pro

odstranovani odpadu. Oba-

lovy materidl (plastové sacky,

polystyrén apod.) mdze byt pro déti
nebezpecny, proto jej uschovejte mimo jejich
dosah.

TenTo sPoTREBIC je oznacen v souladu s evrop-
skou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elek-
trického a elektronického zatizeni (WEEE).
Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrob-
ku pomUzete zabranit pfipadnym negativnim
dusledkim na zivotni prostiedi a lidské zdra-
vi, které by jinak byly zplisobeny nevhodnou
likvidaci tohoto vyrobku.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

SymsoL na vyrobku nebo na dokumentech pfi-
lozenych k vyrobku uda-
va, ze tento spotiebic nepa-
tii do domaciho odpadu. Je
nutné ho odvézt do sbérného
mista pro recyklaci elektrické-
ho a elektronického zafizeni.
LikvibAce musi byt provedena
v souladu s mistnimi pred-
pisy o ochrané zivotniho
prostiedi, které se tykaji
likvidace odpadu. _
PODROBNEJST INFORMACE O

zpracovani, rekuperaci a recyklaci tohoto
vyrobku zjistite u pfislusného mistniho uradu,
sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo
v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

PRrep LikvIDACI odfiznéte piivodni kabel, aby
spotrebi¢ nemohl byt znovu ptipojen k siti.

V souLApu s Normou IEC 60705.

MEZzINARODNI KOMISE PRO ELEKTROTECHNIKU SC. 59 H vytvofila normu pro srovnévaci testovani tepelné-
ho vykonu rliznych mikrovinnych trub. Pro tuto troubu doporucujeme tyto hodnoty:

Test |Mnozstvi Pribl. cas Stupen vykonu Nadoba
123.1 | 7509 10 min 750 W Pyrex 3.227
1232 | 4759 51 min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 14 min 750 W Pyrex 3.838

13.3 5009 2min40s Jet Defrost

NAPETI v siTI 230V/50 Hz
JMENOVITY PRIKON 1300 W
PouisTkA 10A(UK13A)
MIKROVLNNY VYKON 750 W

VNEJSi RozMERY (V X S X H) 382x595x 320
VniTeNi RozmERY (V x S x H) 187 x370 x 290

16



A

MONTAZ SPOTREBICA

INSTALACIA

X

PRriI INSTALACH spotrebica postupujte podla oso-
bitne dodévan)'/ch pokynov na montaz.

\gﬁ

T

\
3\
/
1
\

A

=

PRED PRIPOJENIM

SKONTROLUJTE, Ci napatie na typovom Stit-
ku zodpoveda napatiu vo vasej domac-
nosti.

PRED MONTAZOU SA PRESVEDCTE, Ci je vnutro rury
prazdne.

SKONTROLUJTE, €I SPOTREBIC NIE JE POSKODENY. Skon-
trolujte, ¢i dvierka rary pevne priliehaju a ¢i nie
je poskodené vnutorné tesnenie dvierok. Ruru
vyprazdnite a vnutro vycistite makkou vihkou
handrickou.

MIKROVLNNU RURU NEUVADZAJTE DO CINNOSTI,
ak je poskodeny napdjaci kabel alebo
vidlica, ak rura nepracuje spravne, ak je
poskodena alebo ak spadla. Napajaci ka-
bel ani vidlicu neponarajte do vody. Ne-
priblizujte sa s napajacim kablom k ho-
rdcim povrchom. Zabranite tak moznosti
urazu elektrickym napéatim, poziaru ale-
bo vzniku inych nebezpecenstiev.

PO PRIPOJENI

RURuU NEPOUZIVAITE, ak dvierka rury nie su pev-
ne zavreté.

to pokynov.

Vyrobca neprebera Ziadnu zodpovednost
za problémy sposobené nedodrzanim tych-

A UzemNENIE ToHTO spotrebica je podla no-
riem STN povinné. Vyrobca nezodpove-
dé za Urazy osob, zvierat ani za posko-
denie veci spésobené nedodrzanim tej-
to poziadavky.
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R DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY R

POZORNE PRECITAJTE A ODLOZTE NA BUDUCE POUZITIE

NEZOHRIEVAJTE, ani nepouzivajte v rure,
ani v jej blizkosti horlavé materidly. Spa-
liny mézu sposobit nebezpecie poziaru
alebo vybuchu.

MIKROVLNNU RURU NEPOUZIVAJTE NA SUSENIE
TEXTILU, papiera, korenia, bylin, dreva,
kvetin, ovocia, ani inych horlavych mate-
rialov. Méze to spOsobit poZiar.

PRI VZNIETEN MATERIALU V RURE ALEBO V JEJ
BLIZKOSTI ALEBO AK ZBADATE DYM, nechaj-

te dvierka rdry zatvorené a rdru vypnite.
Napajaci kdbel vytiahnite zo zasuvky ale-
bo odpojte napajanie vyskrutkovanim
poistky alebo vypnutim istica.

JEDLA NEVARTE PRILIS DLHO. MOZe to spdso-
bit poZiar.

NENECHAVAJTE RURU BEZ DOZORU, predovset-
kym ak pri vareni pouzivate papier, plas-
ty alebo iné horlavé materialy. Papier sa
moze pri priprave jedal vznietit a niekto-
ré plasty sa mozu roztavit.

@ NEPOUZIVAJITE V RURE ZIERAVE CHEMIKALIE, ani

vypary. Tento typ rury bol osobitne vyvi-
nuty na zohrievanie a varenie jedal. Ne-
bol skonstruovany na priemyselné ani la-
boratérne pouzitie.

VAJICKA

DETI MOZU RURU POUZIVAT IBA POD DOZOROM
DOSPELEJ OSOBY A PO DOKLADNOM POUCENI O
BEZPECNOM PouZivani. Musia si uvedomovat
nebezpeclenstvo hroziace pri nesprdvnom
pouZivani.

Spotrebic nie je uréeny, aby ho pouzivali
deti alebo postihnuté osoby bez do-

zoru. Nenechajte deti bez dozoru, ‘)ﬁ
aby ste sa ubezpecili, Ze sa =
nebudu so spotrebicom
hrat.

Ak mdte rdru s kom-
binovanym reZimom, deti jumézu
pouZivat iba pod dozorom dospelej osoby,
pretoZe v rure sa dosahuju vysoké teploty.

MIKROVLNNU RURU NEPOUZIVAITE

na ohrievanie potravin vo %
vzduchotesnych nddo- ——
bdch. Ohrevom sa zvysuje

tlak a pri otvdrani méze sp6-

sobit skodu alebo expléziu.

PRAVIDELNE KONTROLUJITE, Ci nie st poskodené
tesnenia a dosadacie plochy tesnenia dvie-
rok. Je zakdzané uvddzat do ¢innosti spot-
rebic s poskodenymi tesneniami a dosada-
cimi plochami tesnenia dvierok, kym nie je
opraveny kvalifikovanym servisnym tech-
nikom.

NEePoUZivVAJTE VASU MIKROVLNNU RURU NA PRIPRA-
VU ALEBO OHREV CELYCH VAJI€OK, SO Skru- \\ /
pinou alebo bez nej, pretoze

moézu prasknut, aj po ukonceni Q
~x

mikrovinného ohrevu.
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VSEOBECNE UDAJE

SPOTREBIC JE URCENY IBA NA POUZITIE V DOMACNOSTI!

SPOTREBIC sA NESMIE pri pouZiti mikrovin zapinat
bez potravin vnutri rury. Takéto pouZivanie
spotrebica s vysokou pravdepodobnostou spé-
sobi jeho poskodenie.

PRI sKUSANI OVLADANIA VloZte do rdry pohar s vo-
dou. Voda pohlti mikrovinnu energiu a rara sa
neposkodi.

VNUTRO RURY NEPOUZIVAJTE Na skladovanie.

PRED VLOZENIM DO RURY ODSTRANTE Z PA-
PIEROVYCH alebo plastovych vreciek
drétené svorky.

SMAZENIE

MIKROVLNNU RURU NEPOUZIVAJTE NA SMAZENIE, preto-

=

Ze teplotu oleja nemozno kontrolovat.

& PoUZiVAITE CHNAPKY ALEBO RUKAVICE VZDY,

ked'sa po vareni dotykate nadob, rury
alebo panvice, predidete tak popaleni-
nam.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Her
TEKUTINY

NAPR. NAPOJE ALEBO VODA. V mikrovinnej rire sa
mozu prehriat nad bod varu

bez toho, aby sa tvorili bublin- \‘
ky. Horuca tekutina moze v do- W @
sledku toho nahle vykypiet. &= &

Nasledujucimi opatreniami
predidete takémuto ohrozeniu:

1. Nepouzivajte nadoby s rovnymi stenami a
uzkym hrdlom.

2. Tekutinu v nddobe pred vlozenim do riry
premiesajte a nechajte v nej ¢ajovu ly-
zicku.

3. Po ohriati nechajte tekutinu chvilu odstat
a pred opatrnym vybratim nadoby z rdry
ju znovu premiesajte.

BUDTE OPATRNI

VzDY sA RIADTE PODROBNYMI POKYNMI Uvedenymi v
kuchérskej knihe pre mikrovinné rary. Tyka sa
to predovsetkym varenia alebo zohrievania je-
dal s obsahom alkoholu.

DETSKE JEDLA ALEBO NAPOJE VO FLASI

na kimenie po zohriati

vZdy premiesajte a pred

poddvanim skontrolujte ich

teplotu. Zabezpecite tak rovnomerné rozloZenie
teploty a predidete riziku obarenia, ¢i dokonca
vzniku popdlenin.

Pred ohrevom vzdy skontrolujte, ¢i st vybra-
té viecko a cumlik!
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VSEOBECNE UDAJE

V sucasnosTi JE na trhu bohatd ponuka riadu.
Pred ndkupom sa presvedcte, ¢i je vhodny na
pouzitie v mikrovinnych rarach.

PRED VARENIM SA PRESVEDCTE, Ci sU pouzivané po-
mocky vhodné do mikrovin-
nych rur a ¢i prepustaju =
mikroviny.

Po VLOZENI JEDLA S RIADOM DO MIKROVLNNEJ rUry
skontrolujte, ¢i sa nedotyka vnutornych stien.
Tyka sa to predovsetkym kovového riadu a
riadu s kovovymi ¢astami.

DOTYK KOVOVYCH EASTi S VNUTORNYMI STENAMI RURY
POCAS JEJ PREVADZKY SPOSOBUJE ISKRENIE, ktoré
moze ruru poskodit.

PRED ZAPNUTIM RURY VZDY SKONTROLUJTE, Ci sa otoc-
ny tanier volne otaca.

20

PRISLUSENSTVO

DRZIAK OTOCNEHO TANIERA

DRZIAK OTOCNEHO TANIERA POUZiVaj-

te pod sklenenym oto¢nym tanie-

rom. Na drZiak oto¢ného taniera

nikdy nekladte iny riad.

=~ Vlozte drziak oto¢ného taniera na jeho
miesto v rure.

SKLENENY OTOCNY TANIER

SKLENENY OTOCNY TANIER Sa pouziva pri vietkych

sposoboch varenia. Zbiera kvap-

kajucu stavu a kusky jedla, kto-

ré by sa inak usadzovali v rire a

znecistovali ju.

= Polozte skleneny oto¢ny tanier na drziak
otoc¢ného taniera.

PARAK

POUZIVAITE PARAK S VLOZENYM SITKOM
pri priprave jedal ako ryby, zele-
nina alebo zemiaky.

Vzpy poLozTE PARAK Na Skleneny
otocny tanier.




=0 OCHRANA PRED $TARTOM / DETSKA POISTKA ==

TATO AUTOMATICKA BEZPEENOSTNA FUNKCIA SA AKTIVU- BEZPEENOSTNY ZAMOK SA ODBLOKUJE OTVORENIM a Za-
JEJEDNU MINUTU PoTOMCO sa rdra vratido g tvorenim dvierok, napr. pri vloZeni potravin.
“stand by mode” (pohotovostného re- Inak sa na displeji zobrazi “doar” (dvierka).
Zimu). (Rura je v pohotovostnom re- 'w

zime, ked'sa zobrazuje ¢as v 24-hodi- \ O
novom formate, alebo, ak nie st nastavené e e Ve’
hodiny, ked'je displej prazdny).

PRERUSENIE ALEBO UKONCENIE VARENIA

PRERUSENIE VARENIA AK NECHCETE VO VARENI POKRACOVAT
Ak chcete jedlo skontrolovat, 1/ E Vyberte potraviny, zatvorte dvierka a
obratit alebo premiesat, vare- stlacte tlacidlo STOP.
nie prerusite otvorenim dvie-

rok. Nastavené hodnoty sa udrzia 10 minut.

ZvuKovY SIGNAL zaznie kazdu minutu pocas 10

POKRACOVANIE VARENIA minut, ¢o znamena, Ze varenie sa

Zatvorte dvierka a stlacte tlacidlo Start RAZ. ukoncilo. Stla¢enim tlacidla STOP (((((O)))))

Varenie pokracuje dalej od okamihu preruse- alebo otvorenim dvierok signal

nia. zrusite.

Ak stla¢ite tlacidlo Start DVAKRAT , Poznamka: Ak dvierka po skonéeni varenia ot-

prediZite ¢as varenia o 30 sekdnd. vorite a zatvorite, rdra si udrzi nastavenia iba
60 sekund.

,ﬁ; CHLADENIE )g}

Po skoNCENI FUNKCIE rUra vykona proces chlade- PROCES CHLADENIA JE MOZNE prerusit bez akého-

nia. Je to normalne. kolvek poskodenia rury.

Po tomto procese sa rira automaticky vypne.
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(&) HODINY (&)

Steam Jet Defrost © i b é hmy Memory Power
O

o * - :7 I_i B O v
LI Li-
StDp@ @JetStar‘t
Po prvom zAPOJENI sPOTREBICA dO elektrickej siete alebo po vypadku napadjania je displej prazdny. Ak
nie su hodiny nastavené, displej ostane prazdny, kym nenastavite ¢as pripravy jedla.

STLACTE TLACIDLO HODIN (na 3 sekundy), kym nezacne blikat lava cislica (hodiny).
STLACAJTE TLACIDLA +/- , aby ste nastavili hodiny.
STLACTE TLACIDLO HODIN. (BLIKAJU DVE PRAVE CiSLICE (MINUTY)).

STLACAJTE TLACIDLA +/-, aby ste nastavili minuty.

0000

STLACTE TLACIDLO START.

HODINY SU NASTAVENE A SPUSTENE.

Ak NECHCETE, aby sa zobrazoval presny cas na displeji, jednoducho este raz na 3 sekundy stlacte tla-
¢idlo Clock (Hodiny), a potom tlacidlo Stop.

PRI oPATOVNOM ZOBRAZENI HODIN sa riadte hore uvedenym postupom.

o CASOVY KUCHYNSKY SPINAC O
Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 ee T Memory Power
*O O g 13g Oe° @7
Stop@ _ @/5 + @JetStart

@@Q@

Turo Funkciu pouziTg, ked' potrebujete kuchynské minutky na odmeranie presného ¢asu pri roznom
pouziti, ako napr. varenie vaji¢ok alebo kysnutie cesta pred pecenim a pod.

o STLACAJTE TLACIDLA +/-, ABY STE NASTAVILI ZIADANU DLZKU CASOMIERY.
0 OPAKOVANE STLACTE TLACIDLO VYKONU, ABY STE NASTAVILI VYKON NA O W.

0 STLACTE TLACIDLO START.
Po vYPRSANI NASTAVENEHO Casu zaznie zvukovy signdl.
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VARENIE A OHREV MIKROVLNAMI %

Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 ee ' Memory Power
’G‘Q * I Y e B | @ v
[ i [ @
StDp@ _ o/F + @JetStart

N ee @,

PouziTe TUTO FUNKCIU pri beznom vareni a ohreve zeleniny, ryb, zemiakov a masa.

@ STLACAITE TLACIDLA +/-, aby ste nastavili ¢as.

@ OraKOVANE TLACTE TLACIDLO VYKONU, aby ste nastavili vykon.

© StacTe TLACIDLO START.

Po ZAPNUTI VARENIA:

Cas jednoducho predizite stla¢anim tla¢idla Start s krokom 30 sekdnd. Kazdé stla¢enie predizuje
¢as o 30 sekund. Okrem toho mozete zmenit ¢as stlacanim tlacidiel +/-, aby ste nastavenie
predizili alebo skratili.

STLACANIM TLACIDLA VYKONU MOZNO menit aj vykon. Po prvom stlaceni sa zobrazi nastaveny vykon.
Vykon zmenite opakovanym stlac¢enim tlac¢idla Power (Vykon).

VSETKY NASTAVENIA MozNo podla Zelania zmenit aj pocas varenia.

VYBER UROVNE VYKONU
IBA MIKROVLNY

NAPAJANIE ODPORUCANE POUZITIE:

OHRIEVANIE NAPOJOV, Vody, vyvarov, kdvy, ¢aju alebo inych potravin s vysokym obsa-
750 W hom vody. Ak jedlo obsahuje vajce alebo smotanu, zvolte nizsi vykon.

VageNIE ryb, zeleniny, médsa a pod.

SETRNE VARENIE, Nnapr. omacky s vysokym obsahom bielkovin, jedla so syrom alebo s va-
500 W - . o a G Rl

jickami a ukoncenie pripravy dusenych jedal.
350 W MIERNE DUSENIE V PARE, rozpustenie masla.
160 W Rozmrazovanie. Zmdk<éovanie masla, syrov. Zmakéovanie zmrzliny.

ow NA sAMOSTATNE pouZivanie ¢asomiery.
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PosTUPUJTE PODLA POKYNOV PRE “Varenie a ohrev
mikrovinami” a nastavte vykon 160 W, ak
rozmrazujete manualne.

MANUALNE ROZMRAZOVANIE

JEDLA PRAVIDELNE SLEDUJTE A KONTROLUJTE. Skuse-

nost Vas nauci odhadovat casy potrebné na
r6zne mnozstva potravin.

MRAZENE POTRAVINY V PLASTOVYCH VRECKACH, foliach
alebo v kartéonovych obaloch sa mézu viozit
priamo do rury, ak obal nema Ziadne kovo-

vé Casti (napr. svorky).

TVAR BALICKA OVPLYVNUJE ¢as rozmrazovania.

hruby blok.

ODDELTE JEDNOTLIVE KUsY, ked' sa zac¢inaju rozmra-
zovat.
Jednotlivé platky sa rozmrazia lahsie.

AK SA ¢ASTI POTRAVIN ZACINAJU
ZOHRIEVAT, ochrante ich maly-
mi kuskami hlinikovej folie
(napr. nohy a konce kridiel
kurcata).

24

Plytké bali¢ky sa rozmrazuju rychlejsie ako 7 ; ; v

VELKE KusY s KLBoMm v polovici rozmrazovania ob-
ratte.

ky sa lahsie rozmrazuju, ak sa pri

VARENE POKRMY, GULAS @ masové omac-
; rozmrazovani premiesaju.

PRI ROZMRAZOVANI je lepSie pokrm ne-
rozmrazit Uplne, dokonci sa pocas od-
statia.

Cas ODSTATIA PO ROZMRAZOVANI VZDY ZLEPSUJE
VYSLEDOK, pretoze sa vyrovna
teplota celého pokrmu.




Jet—}‘é— ZRYCHLENE ROZMRAZOVANIE Jet—}ﬁ-

Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 e Tr Memory Power
*® o b iag (e On
Stop@ — o8 + @JetStart

OR LA B

TATo FUNKCIA sa pouziva IBA na rozmrazovanie masa, ryb a hydiny.
ZRYCHLENE ROZMRAZOVANIE MOZETE pouZzit iba pri potravinach s ¢istou hmotnostou 100 - 2 kg.

0 STLACTE TLACIDLO JET DEFROST (ZRVCHLENE ROZMRAZOVANIE).
@ STLACANIM TLACIDIEL + / -, nastavte hmotnost potravin.

Q STLACTE TLACIDLO START.

V poLovICI ROZMRAZOVANIA Sa rUra zastavi s upozornenim td_l N I"El ] D’ (obratit potraviny).
. Otvorte dvierka.

=~ Jedlo obrétte.

~I Zatvorte dvierka a riru znovu zapnite stla¢enim tla¢idla Start.

PoznAmka: Rura bude pokracovat automaticky v procese po 2 minutach. v pripade, Ze potraviny
neobrétite. V tomto pripade sa ¢as rozmrazovania predii.

MRAZENE POTRAVINY:
PRI TEJTO FUNKCI musi rira poznat ¢istu hmot— AK NIE sU POTRAVINY hlboko zmrazené W
nost potravin. Rura potom automa- @ ﬁ (-18°C), nastavte nizsiu hmotnost. ?
ticky vypocita potrebny ¢as, kedy sa AK JE TEPLOTA POTRAVIN NIZ$IA ako teplota
ma ukoncit proces. hlbokého zmrazenia (-18°C), nastavte q
vyssiu hmotnost potravin. { }
<
POTRAVINY MNOZSTVO RADY
Z © S MASO 100G-2«kG Mleté méso, kotlety, bifteky, rostenky.
@ HYDINA 100G-2kG Kurca vcelku, porciované alebo rezne.
\“/\_/Q RYBY 100G -1,5kG Vcelku alebo filé.
PRE POTRAVINY, KTORE NIE SU UVEDENE V TEJTO TABULKE a ak je ich hmotnost nizsia alebo vyssia ako odpo-
racana hmotnost, pouzite postup uvedeny v Casti “Varenie a ohrev mikrovinami” a nastavte pri
rozmrazovani 160 W.
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<D JET $TART <D

Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 e o Memory Power
*D‘O * [ Y e B 5] oe
[ [

Stop@ _ /8 + @JetStart

OO0 @

TATO FUNKCIA sa pouziva na rychly ohrev potravin s vysokym obsahom vody, ako; vyvary, kdva
alebo caj.

STLACENIM SA AUTOMATICKY ZACINA OHREV S PLNYM MIKROVLNNYM VYKONOM, Cas varenia sa nastavi na

30 sekund. Kazdé stlacenie predlzuje ¢as o 30 sekiind. Cas mozno skratit i predizit aj stla¢anim
tlacidiel +/- na zvysenie alebo znizenie ¢asu po zapnuti funkcie.

() PAMAT By

Steam Jet Defrost © ¥ 8 e r Memory Power
o © ®
=05« g 135° @ On
[ [ Ry |
Stop@ _ /8 + @JecStar‘t

OGRS I

Funkcia pamiti Vam umozni jednoducho znovu vyvolat oblubené nastavenie.
Principom Funkcie Pamét je uchovat akékolvek nastavenie, ktoré sa aktudlne zobrazuje.

o STLACTE TLACIDLO PAMATE.

0 STLACTE TLACIDLO START.

ULOZENIE NASTAVENIA:
@ Zzvoute nejaku funkciu a urobte potrebné nastavenia
@ UROBTE POTREBNE NASTAVENIA

o STLACTE A PODRZTE STLACENE TLACIDLO PAMATE 3 SEKUNDY, kym nezacujete zvukovy signal. Nas
tavenie je teraz ulozené. Paméat mozete opatovne naprogramovat, kolkokrat si zelate.

Po PRVOM PRIPOJENI SPOTREBICA DO ELEKTRICKEJ SIETE ALEBO PO VYPADKU NAPAJANIA, funkcia pamati ulozi
Udaje - 1 minuta a 750 W ako predvolené nastavenie.

26



li
N
li
N

VARENIE V PARE

Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 ee o Memory Power
A=s * o 3 @ e
[ [

% sop® — oF + Detstart
Q ®.® Q ®

PouziTe TUTO FUNKCIU pri beZnom vareni a ohreve zeleniny a ryb.
VzDY POUZIVAITE DODAVANY PARAK pri pouZziti tejto funkcie.

STLACTE TLACIDLO VARENIA V PARE.
OPAKOVANE STLACAJTE TLACIDLO VARENIA V PARE, aby ste nastavili triedu potravin.
8) STLACANIM TLACIDIEL + / -, nastavte hmotnost potravin.

STLACTE TLACIDLO START.

(~

‘ ULozTE POTRAVINY Na mriezku paraka.

VLEJTE DO SPODNEJ ¢ASTI PARAKA 100 ml (1dl) vody.

l PRIKRYTE vekom.

PARAK BOL NAVRHNUTY iba na pouZitie s mikrovinami!

NIKDY HO NEPOUZIVAJTE S INOU FUNKCIOU.

PouziTie PARAKA s inou funkciou méze sp6sobit jeho poskodenie.
PRED ZAPNUTIM RURY VZDY SKONTROLUJTE, Ci sa otocny tanier volne otdca.
Vzpy poLozTE PARAK na Skleneny otocny tanier.
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N e W N s V3
5 & VARENIE V PARE alla
VARENIE ZELENINY
VwiozTEe zELENINU do pardka.
Do jeho spodnej casti vlejte 100 ml vody.
Prikryte vekom a nastavte dobu varenia.
MikkA ZELENINA, ako brokolica a por potrebuju na uvarenie 2-3 minuty.
TvRDSIA ZELENINA, ako mrkva a zemiaky, potrebuje na uvarenie 4-5 minut.
o& ZemiAKY / KORENOVA ZELENINA
(1509 - 5009) PouZivAITE ROVNAKO VELKE KUSKY.
) Zeleninu pokréjajte na rovnako velké kusky.
ZeLeninA (1509 - 5009) Po uvareni nechajte odstat 1 - 2 minuty
(Karfiol a brokolica)
9 m) MRAZENA ZELENINA NECHAJTE ODSTAT 1 - 2 minut
% (150g - 500g) v
NS T FILE ROZLOZTE ROVNOMERNE Na mriezku pardka. Tenké casti
K_/\( Rysie FiLE (1509 - 5009) vzéjomne poprekladajte. Po uvareni nechajte odstat
1-2 minuty.
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UDRZBA A CISTENIE

JebiNou PoTREBNOU/DF > Udrzbou je Cistenie.

NEDOSTATOCNA STAROSTLIVOST 0 RURU, aby bola cis-

ta, moze viest k poskodeniu povrchu, ¢o méze

mat nepriaznivy vplyv na zivotnost spotrebica

a vznik nebezpecnej situdcie.
NEPOUZIVAITE OCELOVE DROTENKY, ABRAZIVNE

@ ¢isTibLA, drsné umyvacie handricky a pod.
pretoZe poskodzuju ovlddaci pa-
nel, vnutorné aj vonkajsie
povrchy rdry. PouZivajte
hubku namocenu do
teplej vody a jemny Cis-
tiaci prostriedok alebo papierovu utierku a
rozprasovaci ¢isti¢ na sklo. Cistiaci prostrie-
dok rozprasujte na papierovi utierku.
NESTRIEKAJTE prostriedok priamo na po-
vrch rary.

PrAvIDELNE, hlavne ak sa nieco vy-

lialo, vyberajte aj otoc¢ny tanier a

jeho drziak a utrite dno rury.

RURA BOLA NAVRHNUTA na prevadzku s vlozenym

oto¢nym tanierom.

NepouzivaJTe mikrovinnu rdru bez otoc-

ného taniera vybraného na ¢istenie.

NA CISTENIE VNUTORNYCH POVRCHOV, prednej a za-

dnej strany dvierok a dverového otvoru rary

pouzivajte navlh¢end mékku handricku s jem-

nym ¢Cistiacim prostriedkom.

6 DBaJTE, aby sa tuk alebo zvysky jedla ne-

usadzovali okolo dvierok.

PRI siLNom zNECISTENI rUry uvedte v rure do varu

na 2 az 3 minuty pohdar vody. Para necistoty
zmakei.

@ NEPOUZIVAITE SPOTREBICE VYUZIVAJUCE PRUD
PARY, ak chcete ruru vycistit.

NEPRIJEMNY ZAPACH V RURE ODSTRANITE, ak na otoc-
nom tanieri niekolko minut povarite vodu s cit-

rébnovou stavou.

V UMYVACKE RIADU MOZNO UMYVAT:

PARAK
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PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

AK RURA NEFUNGUJE, skor ako zavolate servisnu
sluzbu, skontrolujte:

o~

(\0

(\0

Spravne uloZenie oto¢ného taniera a drzia-
ka oto¢ného taniera.

Riadne zasunutie zastrcky v elektrickej za-
suvke.

Spravne zatvorenie dvierok.

Skontrolujte poistky a skontrolujte, ¢i je v
sieti elektricky prud.

Skontrolujte, ¢i ma rdra dostatoc¢né vetra-
nie.

Pockajte desat minut a znovu sa pokuste
uviest rdru do ¢innosti.

Otvorte a zatvorte dvierka,> potom skuste
rdru znovu zapnut.

PREDIDETE TAK ZBYTOCNEMU ZASAHU SERVISNEJ SLUZBY,
za ktory by ste museli zaplatit.

Servisnej sluzbe vzdy nahlaste vyrobné ¢islo

a typ mikrovinnej rary (pozri servisny stitok).
Podrobnosti najdete v zaru¢nom liste.

30

POSKODENY PRIVODNY KABEL SA MUSI VYMENIT
ZA KABEL POVODNEHO TYPU, ktory
dodava nasa servisna organi-
zacia. Privodny kdbel moze (
vymenit iba kvalifikovany
servisny technik.

SERVIS MOZE VYKONAVAT IBA KVALI-
FIKOVANY SERVISNY TECHNIK. Ak sa
pri oprave demontuje akykol-
vek ochranny kryt proti péso-
beniu mikrovinnej energie, je
nebezpecné zverit opravu iné-
mu ako zaskolenému servisné-  mu
technikovi.

NEDEMONTUJTE ZIADNY KRYT.



OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

CELY OBAL SA MOZE RECYKLOVAT, ako

to potvrdzuje symbol recyk- @
lacie. Obal likvidujte pod-

[a platnych predpisov. Obaly

(plastové vrecia, polystyrén a

pod.) predstavujuce potencial-

ne nebezpecenstvo, preto ich neod-

kladajte v dosahu deti.

TenTo sPOTREBIC je 0znaceny v sulade s Eurdp-
skou smernicou 2002/96/ES o likvidacii elek-
trickych a elektronickych zariadeni (WEEE). Za-
bezpecenim, Ze tento vyrobok bude zlikvido-
vany spravnym spdsobom, pomozete pred-
chadzat’ potencidlnym negativnym dopadom
na zivotné prostredie a fudské zdravie, ktoré
by sa vinom pripade mohli vyskytnuat’ pri ne-
vhodnom zaobchadzani pri likvidacii tohto vy-
robku.

SymBoL na vyrobku alebo na sprievodnych do-
kumentoch znamena, ze s

tymto vyrobkom sa nesmie

zaobchadzat’ ako s domo-

vym odpadom. Naopak, treba

ho odovzdat’ v zbernom stre-

disku na recykléciu elektric-

kych alebo elektronickych za-

riadeni.

LikvipAcia musi byt’ vyko-
nanav sulade s predpismi
na ochranu Zivotného pro- _
stredia pre likvidaciu od-

padov.

PODROBNEJSIE INFORMACIE O ZAOBCHADZANI, rege-
nerdcii a recyklacii tohto vyrobku si vyZziadajte
na Vasom miestnom urade, v zbernych surovi-
nach alebo v obchode, kde ste vyrobok kupili.
NA VYRADENOM SPOTREBICI ODREZTE NAPAJACI KABEL,
aby ho nebolo mozné znovu pripojit do siete.

ZoppoveDA PozIADAVKAM IEC 60705.

MEDZINARODNA ELEKTROTECHNICKA KoMmisiA, SC. 59H, vypracovala normu porovnavacich skusok ohrie-
vacieho vykonu réznych mikrovinnych rar. Pre tuto rdru odporicame pouzit nasledujici postup:

Skuska | Mnozstvo Pribl. ¢as Uroven vykonu Nadoba
12.3.1 7509 10 min 750 W Pyrex 3.227
12.3.2 4759 5% min 750 W Pyrex 3.827
1233 900 g 14 min 750 W Pyrex 3.838

133 5009 2 min. 40 sekund Zrychlené rozmrazovanie

PRIVADZANE NAPATIE

230 V/50 Hz

MENOVITY ENERGETICKY PRIKON

1300 W

PoisTkA

10A

MIKROVLNNY VYKON

750 W

VoNKAJSIE RozMERY (VXSxH)

382x595x320

VNUTORNE ROZMERY (VxSxH)

187 x 370 x 290
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e INSTALAREA

MONTAREA APARATULUI

INAINTE DE RACORDARE

R

RESPECTATI INSTRUCTIUNILE DE MONTARE LIVRATE
SEPARAT atunci cand instalati aparatul.

CONTROLATI DACA TENSIUNEA de pe pldcuta Nu PUNETI IN FUNCTIUNE ACEST APARAT dacd a
cu datele tehnice corespunde tensiunii fost deteriorat cablul de alimentare sau
din locuinta dumneavoastra. stecherul, dacd nu functioneaza cor-
ect, sau daca s-a deteriorat sau a cazut
VERriFicATICa inainte de montare cavitatea cup- pe jos. Nu introduceti cablul de alimen-
torului sa fie goala. tare sau stecherul in apa. Tineti cablul la
distanta de suprafetele fierbinti. Exista
VERIFICATI CA APARATUL SA NU FIE DETERIORAT. pericol de electrocutare, incendiu sau
Controlati ca usa cuptorului sa se inchida bine alte accidente.

in suportul usii si ca garnitura interioara a usii
sa nu fie deteriorata. Goliti cuptorul si curatati
interiorul acestuia cu o carpa moale, umezita.

DUPA RACORDARE
CUPTORUL POATE FI UTILIZAT DOAR dacd usa cuptoru- LEGAREA LA PAMANT A ACESTUI APARAT este ob-
lui este bine inchisa. ligatorie. Producdtorul nu-si asumd re-

sponsabilitatea pentru accidente suferite
de persoane, animale sau obiecte ca ur-
mare a nerespectarii acestei cerinte.

Producatorul nu este responsabil pentru
problemele cauzate de nerespectarea de
catre utilizator a acestor instructiuni.
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R NORME DE SIGURANTA IMPORTANTE R

CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU VIITOARE CONSULTATII

Nu INCALZITI $I NU UTILIZATI MATERIALE
INFLAMABILEInauntrul cuptorului sau langa
cuptor. Vaporii pot crea riscul de incen-
diu sau explozie.

Nu UTILIZATI CUPTORUL DVS. CU MICROUNDE
pentru a usca imbrdacdminte, hartie,
mirodenii, ierburi aromate, lemn, flori,
fructe sau alte materiale combustibile.
Exista pericol de incendiu.

& DACA MATERIALELE DINAUNTRU / DINAFARA CUP-
TORULUI SE APRIND, SAU OBSERVATI FUM,tineti
inchisa usa cuptorului si stingeti cup-
torul. Deconectati cablul de alimen-
tare sau inchideti alimentarea cu curent
de la tabloul de sigurante sau de la
intrerupator.

NU COACETI ALIMENTELE PESTE TIMPUL RECOMAN-
DAT. Exista pericol de incendiu.

Nu LASATI CUPTORUL NESUPRAVEGHEAT, in spe-
cial cand utilizati hartie, plastic sau alte
materiale combustibile in procesul de
coacere. Hartia se poate carboniza sau
lua foc, iar unele obiecte din plastic se
pot topi daca sunt utilizate la incalzirea
alimentelor.

Nu uTiLizati vapori sau substante chimi-
ce corozive in acest aparat. Acest tip de
cuptor este destinat in mod specific pen-
tru incalzirea sau pregdtirea alimentelor.

Nu este destinat pentru uzul industrial
sau de laborator.

> [

OUA

Nu UTILIZATI CUPTORUL DVS. CU MICROUNDE \Rentru
a gati sau a incalzi oua intregi cu sau

Nu permITETI coPIILORSG Utilizeze cuptorul
nesupravegheati decat dupd ce le-ati dat
instructiuni adecvate, in asa fel incat sd fie
in stare sa utilizeze cuptorul in mod sigur
sisdinteleagad riscurile ce pot apdrea prin
utilizarea improprie a aparatului.
Aparatul nu este destinat a fi folosit de co-
pii mici sau de persoane infirme,
fdrd supraveghere. Copiii
mici trebuie supravegheati
pentru a fi siguri cd nu se
joacd cu aparatul.

In cazul in care cuptorul poate
fi folosit in mod combinat, copiii pot sd-

I foloseascd doar sub supravegherea unui
adult, din cauza temperaturilor mari gen-
erate.

Nu UTILIZATI CUPTORUL DVS. CU

MICROUNDE pentru a incalzi re- %
cipiente sigilate ermetic.

Presiunea creste si se pot gg@
provoca pagube cand aces-

tea sunt deschise sau pot exploda.

GARNITURILE USII S| ZONELE GARNITURII USII tre-
buie sd fie verificate periodic ca sd nu fie
deteriorate. Dacd aceste zone sunt deteri-
orate aparatul trebuie sd nu mai fie pus in
functiune pand cdnd n-au fost reparate de
cdtre un tehnician calificat.

@/f’

fara coaja, intrucat acestea pot Q
exploda chiar si dupa terminar- ~

ea incalzirii cu microunde.
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R PRECAUTII R
GENERALITATI LICHIDE

ACEST APARAT ESTE DESTINAT DOAR PENTRU UZUL CASNIC!

APARATUL NU TREBUIE SA FIE PUS IN FUNCTIUNE fdird al-
imente in cuptor cdnd se utilizeazd microun-
dele. Functionarea in acest mod poate deterio-
ra aparatul.

DACA FACETI INCERCARI PENTRU UTILIZAREA CUptOru-

lui, puneti un pahar de apd in interiorul aces-

tuia. Apa va absorbi energia microundelor, iar
cuptorul nu se va deteriora.

Nu UTILIZATI CAVITATEA SA pentru a depozita obi-
ecte de nici un fel.

iNDEPflRTATI SARMULITELE DE INCHIDERE de
la pungile de hdrtie sau de plastic
inainte de a le introduce in cuptor.

FRIGEREA INTENSIVA

NU UTILIZATI CUPTORUL DVS. CU MICROUNDE pentru
frigerea intensiva, intrucat temper- X
atura uleiului nu poate fi :
controlata. =

A UTILIZATI CARPE SAU MANUSI DE BUCATARIE P€N-

tru a evita arsurile, cand atingeti recipi-
ente, parti ale cuptorului si vasul, dupa
coacere.
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DE EXEMPLU BAUTURILE SAU APA. Supraincalzirea
lichidului peste punctul de fier-

bere poate aparea fara ca acest X—

lucru sa fie pus in evidenta de w ®
bulele de aer. Din acest motiv =& &

se poate produce o revdrsare

brusca a lichidului fierbinte.

Pentru a preveni aceasta eventualitate, trebuie
luate urmatoarele masuri:

1. Evitati folosirea recipientelor cu laturi rec-
tilinii si cu gat ingust.

2. Amestecati lichidul inainte de a introduce
recipientul in cuptor si lasati lingurita in
recipient.

3. Dupa incdlzire, lasati sa se odihneasca
putin, apoi amestecati din nou inainte de
a scoate cu grija recipientul din cuptor.

ATENTIE
CONSULTATI INTOTDEAUNA cartea de bucate pentru

microunde pentru detalii. In special daca gatiti
sau incalziti alimente ce contin alcool.

DuPA INCALZIREA ALIMENTELOR SAU A

BAUTURILOR PENTRU COPII in bib-

eron sau in borcanelul cu ali-

mente, amestecati si controlati

intotdeauna temperatura inainte de a le ser-

vi. Acest lucru va asigura distribuirea uniforma a
caldurii si evitarea riscului de opdiriri si de arsuri.
Asigurati-vd ca tetina si capacul sd fie scoase
inainte de aincalzi!



A

GENERALITATI

ExisTA nenumadrate accesorii disponibile pe
piata. Inainte de a le cumpdra, verificati ca
acestea sa fie adecvate utilizdrii la microunde.

CONTROLATI CA USTENSILELE UTILIZATE Sa fie rezis-
tente la cuptor si sa permita
trecerea microundelor
prin ele, inainte de a in-
cepe coacerea.

CAND PUNETI ALIMENTELE $I ACCESORIILE fn cuptorul
cu microunde, verificati ca acestea sa nu intre
n contact cu partea interioara a cuptorului.
Acest lucru este important in special cu ac-
cesoriile fabricate din metal sau cu parti din
metal.

DACA ACCESORIILE CE CONTIN METAL intra in contact
cu interiorul cuptorului, in timp ce cuptorul
functioneazd, se pot produce scantei, iar cup-
torul se poate deteriora.

CONTROLATI INTOTDEAUNA ca placa rotativa sa
se poatd invarti liber inainte de a pune in
functiune cuptorul.

ACCESORII

SUPORTUL PLACII ROTATIVE

UTILIZATI SUPORTUL PENTRU PLACA

ROTATIVA sub placa rotativa din

sticla. Nu puneti niciodata nici un

fel de ustensile pe suportul placii rotative.

< Fixati suportul pentru placa rotativa in
cuptor.

PLACA ROTATIVA DE STICLA

UTILIZATI PLACA ROTATIVA DE STICLA pentru toate

metodele de coacere. Aceas-

ta va colecta picaturile de sos si

particulele de alimente care, alt-

fel, ar pata si ar murdari interi-

orul cuptorului.

! Agezati placa rotativa de sticla pe suportul
pentru placa rotativa.

OALA DE GATIT CU ABURI
UTILIZATI OALA DE GATIT CU ABURI CU
SITA montatd, pentru alimente
gen peste, legume si cartofi.
AsEZATI INTOTDEAUNA Oala de gatit
cu aburi pe placa rotativa din
sticla.
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== PROTECTIEIMPOTRIVA PORNIRIl/ SIGURANTA PENTRU COPIl =)

ACEASTA FUNCTIE AUTOMATA DE SIGURANTA ESTE UsA TREBUIE SA FIE DESCHISA I INCHISA, de exemplu
ACTIVATA LA UN MINUT DUPA Ce cuptorul a pentru punerea alimentelor induntru, inainte
revenit in “modul stand by”. (Cuptorul ca dispozitivul de siguranta sa fie eliberat. In
este in “stand by” (repaus) cand ora caz contrar, afisajul va indica “door(usa)”.
este afisata in format 24 de ore sau, N\
daci ceasul nu a fost reglat, cand afisajul o

este gol). ’_"_”_"-

INTRERUPEREA SAU OPRIREA COACERII

PENTRU INTRERUPEREA COACERII E DACA NU DORITI CONTINUAREA COACERII
Coacerea poate fiintrerupta L/ Scoateti mancarea, inchideti usa si
prin deschiderea usii, pentru apdsati pe butonul STOP

a verifica, intoarce sau ame-

steca mancarea. Reglarea se va mentine timp

de 10 minute. UN SEMNAL ACUSTIC VA SEMNALIZA |a fiecare minut,

PENTRU CONTINUAREA COACERII timp de 10 minute, faptul ca s-

Tnchidegi usa si apdsati pe butonul Start O a terminat coacerea. Apasati pe (((((.)))))
DATA. Coacerea va continua de unde a butonul STOP sau deschideti usa
fostintrerupta. pentru a elimina semnalul.

Apasand pe butonul Start DE DOUA ORI Norta: Cuptorul va mentine setarile timp de
durata se va mari cu 30 de secunde. doar 60 de secunde daca usa este deschisa si

apoi inchisa dupad ce coacerea s-a terminat.

ﬁ RACIREA ﬂ
L\l AN
N MOMENTUL IN CARE O FUNCTIE SE TERMINA, cuptorul  PROCEDURA DE RACIRE poate fi intrerupta fara a
efectueazd o procedura de racire. Acest lucru dauna in nici un fel cuptorului.
este normal.

La terminarea acestei proceduri, cuptorul se
stinge automat.
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(&) CEASUL (&)

Steam Jet Defrost 8 \% h /é my Memory Power
fr@ * ori-riori & ve
@ [y |
Stop@ VAR IR, DJetstars

©_¢
CAND APARATUL ESTE CONECTAT PENTRU PRIMA DATA LA CURENT sau dupa o intrerupere de curent, afisajul
este gol. Daca ceasul nu e reglat, afisajul va ramane gol pand ce veti regla durata de coacere.

ApAsaTi PE BUTONUL CEAS (3 secunde) pand cand cifra din stanga (pentru ora) clipeste intermi
tent.

APASATI PE BUTOANELE +/- PENTRU A REGLA ORELE.
ArAsaTI PE BUTONUL CEAS. (Cele doua cifre (minutele) din partea dreapta clipesc intermitent).

APi\SA‘!’I PE BUTOANELE +/- PENTRU A REGLA MINUTELE.

000 ©

APASATI PE BUTONUL START.

CEASUL ESTE REGLAT §I FUNCTIONEAZA.

DAcA poriTi sA ELIMINATI CEAsuL de pe afisaj, o data ce a fost reglat, apdsati pur si simplu din nou pe
butonul Ceas timp de 3 secunde, iar apoi apasati pe butonul Stop.

PENTRU A PUNE DIN NoU iN FUNCTIUNE CEASUL, urmati procedura de mai sus.

© CRONOMETRUL DE BUCATARIE O
Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 ee ¥ Memory Power
*O *0O g 13d Oe @7
Stop@ — OB + @JetStar‘t @

©.0 <>®

UTILIZATI ACEASTA FUNCTIE cand aveti nevoie de un cronometru de bucatadrie pentru a masura timpul
exact, in diferite scopuri, de ex. prepararea oualor sau lasarea la crescut a aluatului inainte de a-I
coace etc.

0 APASATI PE BUTOANELE +/- PENTRU A REGLA DURATA DORITA A CRONOMETRULUI.
Q APASATI IN MOD REPETAT PE BUTONUL DE PUTERE PENTRU A REGLA PUTEREA LA O W.

Q APASATI PE BUTONUL START.
UN SEMNAL SONOR Se Vva auzi atunci cand cronometrul a terminat numadrdtoarea inversa.
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W GATITUL I INCALZIREA CU MICROUNDE \Q

Steam Jet Defrost 8 ¥ B e r Memory Power
o * [ I B B | o Q ze
[ [ | @
Stup@ _ o/8 + @JetStart

() &0 @,

UTILIZATI ACEASTA FUNCTIE pentru gatitul normal si pentru incalzirea alimentelor ca legumele, pestele,
cartofii si carnea.

@  ApasaTi PE BUTOANELE +/- PENTRU a regla durata.
0 APASATI PE BUTONUL DE PUTERE IN MOD repetat pentru a regla puterea.

o APASATI PE BUTONUL START.

O DATA CE PROCESUL DE COACERE A INCEPUT:

Durata poate fi usor marita in etape de 30 de secunde prin apasarea butonului Start. Fiecare
apdsare va mari durata cu 30 de secunde. Puteti, de asemenea, modifica durata prin apdsarea bu-
toanelor +/- pentru a o mari sau a o micsora.

PRIN APASAREA PE BUTONUL DE PUTERE puteti, de asemenea, schimba nivelul de putere. Prima apdsare
va va indica nivelul de putere actual. Apdsati pe butonul de putere in mod repetat pentru a modi-
fica nivelul de putere.

TOATE SETARILE POT FI MODIFICATE in timpul coacerii, daca doriti.

ALEGEREA NIVELULUI DE PUTERE

DOAR PENTRU MICROUNDE

PuTere UTILIZARE RECOMANDATA:

INCALZIREA BAUTURILOR, a apei, a supelor lichide, a cafelei, a ceaiului sau a altor alimente
ce contin o mare cantitate de apa. Dacd alimentele contin oud sau smantana alegeti o

750 W . Lo
putere inferioara.
CoacereA pestelui, a carnii, a legumelor etc.
500 W O COACERE CU MAI MARE GRIJA, de exemplu sosuri cu un continut mare de proteine, feluri de

mancare cu branza si oua si pentru terminarea de gatit a tocanei.

350 W | MANCARURI INABUSITE, topirea untului.

160 | DeEcoNGELAREA. Topirea untului, a branzeturilor. Topirea inghetatei.

OW | Numaiin cAzuL uTiuizArRn Cronometrului.
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-9‘(— DECONGELAREA MANUALA ‘9‘(‘

URMATI PROCEDURA pentru “Gatitul siincalzireacu ~ CONTROLATI $I INSPECTATI CU REGULARITATE ALIMENTELE.

microunde” si alegeti nivelul de putere 160 W Experienta va va ajuta sa descoperiti care este
cand decongelati manual. durata corecta pentru diversele cantitati.
ALIMENTE CONGELATE iN PUNGI DE PLASTIC, pelicula INTOARCETI BUCATILE MARI la jum3tatea procesului
de plastic sau ambalaje din carton pot fi puse de decongelare.

directin cuptor, atata timp cat ambalajul \/ ALIMENTELE FIERTE, INABUSITE S| SOSURI-
nu contine parti metalice (de exemplu ) !

o ; LE DE CARNE se decongeleazd mai bine
sarmulite de metal). < N
dacd sunt amestecate in timpul
Forma amBALAJULUI influenteaza timpul 7 v decongelarii.

de decongelare. Pachetele putin adanci
se decongeleaza mai repede decat cele ~ CAND DECONGELATI este mai bine sa nu
mai adanci. decongelati complet alimentele si sa permiteti

. N N . ca procesul sa se termine in timpul repausului.
DezuipiTi BUcATILE de indata ce incep sa se de- P P P

congeleze.
Bucdtile separate se decongeleaza mai ugor. PERIOADA DE REPAUS DUPA DECONGELARE
IMBUNATATESTE INTOTDEAUNA rezul-
tatul, deoarece temperatu-
ra se va distribui uniform in
interiorul alimentelor.

PROTEJATI ZONELE DIN ALIMENTE CU
mici bucéti de folie de al-
uminiu, dacd incep sa se
incdlzeasca (de exemplu co-
panele de pui si varfurile ar-
ipilor).
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Jet—}‘(— DECONGELARE JET (JET DEFROST) Jet—}‘é

Steam Jet Defrost 8 ¥ B e TF Memory Power
o) @0 g r3g (e On
(] [y
Stap@ — o8 + @JetSEart

UTILIZATI ACEASTA FUNCTIE PENTRU A DECONGELA NUMAI CARNE, PESTE $I PASARE.
FuncTIA DECONGELARE JET TREBUIE UTILIZATA DOAR daca greutatea netd e cuprinsa intre 100 g - 2 Kg.

o APAsATI PE BUTONUL DE DECONGELARE JET.
@  ApisaTi PE BUTOANELE +/- PENTRU a regla greutatea alimentelor.

0 APASATI PE BUTONUL START.
LA JUMATATEA PROCESULUI DE DECONGELARE CUPTORUL SE OPRESTE Sl VA CERE SA iNTOARCETI ALIMENTELE

Eurn Food.

. Deschideti usa.

=~ Intoarceti alimentele.

=2 Tnchideti usa si porniti din nou prin apasarea butonului Start.

NotA: Cuptorul continua sa functioneze automat dupa 2 min. dacd alimentele nu au fost intoarse.
Durata de decongelare va fi mai mare in acest caz.

ALIMENTE CONGELATE:
PENTRU ACEASTA FUNCTIE TREBUIE SA SE CUNOASCA DACA ALIMENTELE SUNT MAI CALDE decat
greutatea netad a alimentelor. Dupa @/& temperatura de congelare (-18°C),
aceea, cuptorul va calcula automat alegeti o cantitate inferioard de ali-

durata necesard pentru a termina mente. q
procedura. DACA ALIMENTELE SUNT MAI RECI decat tem- { ;
peratura de congelare (-18°C), alegeti <

o cantitate mai mare de alimente.

ALIMENT CANTITATE RECOMANDARI
z 0 S CARNE 1006-2Ke | Carne tocata, cotlete, antricot sau fripturi.
CARNE DE L. ”

@ PASARE 1006-2Ka |Pui, intreg, bucati sau file.

Q}Q PESTE 100G - 1,5 Ka | Cotlete intregi sau file.
PENTRU ALIMENTELE CARE NU SUNT ENUMERATE IN ACEST TABEL i daca greutatea este mai micd sau mai mare
decat greutatea recomandata, trebuie sa urmati procedura pentru “Gatitul si incalzirea cu mi-
crounde” si sa alegeti 160 W la decongelare.
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<D FUNCTIA JET START <D

Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 s or Memory Power
ﬁ‘@ * [ B B B o
[ [

Stup@ _ o/8 @JetStart

Q@@

ACEASTA FUNCTIE ESTE UTILIZATA PENTRU incdlzirea rapidd a alimentelor care contin o cantitate mare de
apa, ca de exemplu: supe lichide, cafea sau ceai.

APASATI PENTRU A PORNI AUTOMAT cU hivelul maxim de putere al microundelor si cu durata de coac-
ere fixata la 30 secunde. Cu fiecare apasare in plus durata se mareste cu 30 de secunde. Puteti, de
asemenea, modifica durata prin apdsarea pe butoanele +/- pentru marirea sau micsorarea duratei
dupa pornirea functiei.

() MEMORIA ()

Steam Jet Defrost 8 ¥ B e 5 Memory Power
o) ¥ n o an0@ Qﬁl o
(] [

Stop@ - o8 + @detScarr

SRS =

FuncTiA MEMORIE VA OFERA O metodd usoara de a apela rapid o reglare favorita.
PrincipiuL FuncTiEl MEMORIE este acela de a memora orice reglare afisata in mod curent.

ﬂ ApAsaTi PE BUTONUL MEMO.

Q APASATI PE BUTONUL START.

CUM SE MEMOREAZA O REGLARE:
@ SeLecTan orice functie si efectuati setarile necesare
@ erecuam setérile necesare

6 APAsATI s TINETI APASAT BUTONUL MEMoO timp de 3 secunde, pana cand se aude un semnal sonor.
Reglarea este acum memoratd. Puteti reprograma memoria de cate ori doriti.

CAND APARATUL este conectat la curent sau dupa o intrerupere de curent, functia Memo va memora
- 1T minut si 750 W ca reglare implicita.
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ABURI (STEAM)

Steam Jet Defrost 8 ¥ B o Ty Memory Power
ﬁ:fQ *O [ Y e B | B3] ve
[ 1

m\@ stop® — o5 + Detstars
Se @
®

UTILIZATI ACEASTA FUNCTIE PENTRU alimente ca legumele si pestele.
UTILIZATI INTOTDEAUNA OALA DE GATIT CU ABURI DIN DOTARE CU aceastd functie.

APAsATI PE BUTONUL ABURI (STEAM).
CONTINUATI SA APASATI IN MOD REPETAT PE BUTONUL STEAM pentru a alege tipul de alimente.

APASATI PE BUTOANELE +/- PENTRU a regla greutatea alimentelor.

(1]
2]
©
(4]

,‘ PuneTi alimentele pe gratarul pentru aburi.

APASATI PE BUTONUL START.

ApiucaTi 100 ml (1 dl) de apa in recipientul inferior al oalei cu aburi.

-

AcoreriTi cu capacul.

OALA DE GATIT CU ABURI ESTE destinatd sd fie utilizatd doar cu microundele!
NU 0 UTILIZATI NICIODATA CU ALTE FUNCTII.
UTiLIZAREA OALEI DE GATIT CU ABURI CU oricare altd functie poate provoca deteriordri.
CONTROLATI INTOTDEAUNA ca placa rotativd sd se poatd invdrti liber inainte de a pune in functiune
cuptorul.
AskezaTi INTOTDEAUNA Oala de gdtit cu aburi pe placa rotativa din sticld.
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ABURI (STEAM)

GATIREA LEGUMELOR

PUNETI LEGUMELE in strecurdtoare.

Turnati 100 ml de apa in recipientul inferior.

Acoperiti cu capacul si stabiliti durata.

LEGuMmELE Mol precum broccoli si praz necesita o durata de coacere de 2-3 minute.
LEGUMELE MAI TARI precum morcovii si cartofii necesita o durata de coacere de 4-5 minute.

o
CARTOFI / LEGUME RADACINOASE
(1506-5000) UTILIZATI DIMENSIUNI EGALE.

7) Taiati legumele in bucati de dimensiuni egale.
Lecume (150 g - 500 g) Lasati sa se odihneasca 1 - 2 minute, dupa coacere
(Conopida si broccoli)
o&@) LEGuME CONGELATE LAsATI SA SE ODIHNEASCA 1 - 2 minute
% (1506 -500 ) ’ ’

Q/\/@ DIsTRIBUITI BUCATILE DE FILE UNIFORM pe gratarul pen-
PesTE FILE (150 g - 500 Q) tru aburi. Intercalati bucdtile subtiri. Lasati sa se
odihneasca 1 - 2 minute, dupa coacere.
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INTRETINEREA S| CURATAREA

CURATAREA ESTE SINGURA OPERATIE DE INTRETINERE
necesara in mod normal.
PRIN NEPASTRAREA CUPTORULUI CUrat, se poate
ajunge la deteriorarea suprafetei, si astfel
poate fi afectatd durata de viatd a aparatului,
cu posibila aparitie de situatii periculoase.
Nu uTILIZATI BURETI ABRAZIVI DIN METAL,
SUBSTANTE DE CURATAT ABRAZIVE,
bureti din sdrmd, carpe de
spdlat aspre etc. care pot
deteriora panoul de co-
menzi si suprafetele inte-
rioare si exterioare ale cuptorului. Utilizati
un burete cu un detergent neutru sau un
prosop de hdrtie cu spray de curdtat geam-
uri. Aplicati sprayul pentru geamuri pe pro-
sopul de hdrtie.
Nu uriLizati spravuL direct pe
cuptor.
LA INTERVALE REGULATE, in spe-
cial daca au fost vadrsate lichide,
scoateti placa rotativa, suportul pldcii rotative,
si curatati cu o carpa baza cuptorului.

ACEST CUPTOR ESTE PROIECTAT SA FUNCTIONEZE CU
PLACA ROTATIVA LA LOCUL SAU.
Nu puneti in functiune cuptorul cu
@ microunde cand a fost scoasa placa
rotativa pentru a fi curdtata.
UTILIZATI UN DETERGENT NEUTRU, apa Si O carpa
moale pentru a curata suprafetele interne,
partea frontala si posterioara a usii si locasul
de deschidere a usii.
Nu LAsATI 53 se depund particule de
grasime sau de mancare in jurul usii.
PENTRU PETELE REZISTENTE, fierbeti in cuptor o
cana de apa timp de 2 sau 3 minute. Aburii vor
inmuia petele.

@ Nu UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU ABURI
pentru curatarea cuptorului dvs. cu mi-
crounde.

ADAUGATI PUTIN suc DE LAMAIE intr-o cand de apa,
asezati-o pe placa rotativa si fierbeti timp de
cateva minute pentru a elimina mirosurile din
interiorul cuptorului.

LAVABILE IN MASINA DE SPALAT VASE:

SUPORTUL PLACII ROTATIVE.

PLACA ROTATIVA DE STICLA.

OALA DE GATIT CU ABURI
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GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

DACA CUPTORUL NU FUNCTIONEAZA, nu chemati

asistenta tehnicd pana cand nu ati efectuat

urmatoarele controale:

= Placa rotativa si suportul acesteia sa fie la
locul lor.

<! Cablul de alimentare sa fie bine introdus
in priza.

=~ Usa sa fie bine inchisa.

=2 Controlati sigurantele fuzibile si verificati
sa fie sub tensiune.

.

.

! Asteptati timp de 10 minute, apoi incercati

sa puneti cuptorul in functiune inca o data.

.

~: Inainte de a incerca din nou, deschideti,
apoi inchideti usa.

AcesT Lucru EVITA apelurile telefonice inutile

pentru care va trebui sa platiti.

Cand telefonati la Asistenta tehnica, vd rugam

sa comunicati numarul de serie si tipul cuptor-

ului (vezi eticheta cu datele pentru asistenta).

Consultati brosura cu garantia pentru

indrumari suplimentare.

< Controlati daca cuptorul este bine ventilat.

AN

AN

DACA ESTE NECESARA INLOCUIREA CABLULUI DE
ALIMENTARE, acesta va trebui sa
fie inlocuit cu un cablu origi-
nal, care este disponibil la
departamentul nostru de
asistentd tehnica. Cablurile
de alimentare pot fi inlocuite
doar de catre un tehnician
specializat.

INTERVENTIILE DE ASISTENTA POT FI
REALIZATE DOAR DE CATRE UN TEH-
NICIAN SPECIALIZAT. Este pericu-
los pentru oricine altcineva, in
afard de o persoand calificatd,
sd efectueze orice fel de operatie

de asistentd tehnicd sau de reparatie
care sd implice scoaterea unui capac care
oferd protectie impotriva expunerii la mi-
crounde.

Nu SCOATETI NICI UN FEL DE CAPAC.
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RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR

CuTIA DE AMBALAJ poate fiin intre-
gime reciclata dupa cum indica
simbolul de reciclare. Pen-

tru aruncarea aparatului

respectati dispozitiile locale.

Nu permiteti accesul copiilor

la ambalajele potential periculoase

(saci de plastic, polistiren etc.).

AcEsT APARAT este marcat in conformitate cu Di-
rectiva Europeand 2002/96/CE referitoare la
Deseurile de Echipament Electric si Electron-
ic (WEEE). Asigurandu-va ca acest produs este
eliminat in mod corect, contribuiti la preveni-
rea potentialelor consecinte negative asupra
mediului inconjurator si sanatatii persoanelor,
consecinte care ar putea fi provocate de arun-
carea necorespunzatoare la gunoi a acestui
produs.

SimeoLuL de pe produs, sau de pe documentele
care insotesc produsul,

indica faptul ca acesta nu

poate fi aruncat impreuna

cu deseurile menajere. Tre-

buie predat la punctul de col-

ectare corespunzator, pen-

tru reciclarea echipamentului

electric si electronic.

ARUNCAREA LA GUNOI @

aparatului trebuie facuta

in conformitate cu

normele locale pentru

eliminarea deseurilor.

PENTRU INFORMATII MAI DETALIATE privind eliminar-
ea, valorificarea si reciclarea acestui produs, va
rugdm sa contactati administratia locala, ser-
viciul de eliminare a deseurilor menajere sau
magazinul de unde ati cumparat produsul.
INAINTE DE A-L ARUNCA, taiati cablul principal de
alimentare al aparatului astfel incat acesta sa
nu poatd fi racordat la reteaua de curent.

N conFormiTATE cu IEC 60705.

ComisiA INTERNATIONALA DE ELECTROTEHNICA, SC. 59H, a redactat o norma standard pentru testarea
comparata a performantelor de incélzire ale diferitelor cuptoare cu microunde. Va recomandam

urmatoarele pentru acest cuptor:

Test |Cantitate Durata aprox. Nivel de putere Recipient
123.1 | 7509 10 min 750 W Pyrex 3.227
1232 | 4759 51 min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 14 min 750 W Pyrex 3.838

13.3 5009 2min 40 sec | Decongelare Jet (Jet Defrost)

TENSIUNE DE ALIMENTARE 230 V/50 Hz
PUTERE INTRARE NOMINALA 1300 W
SIGURANTA 10A(UK13A)
PUTERE IESIRE MICROUNDE 750 W
DiMENSIUNI EXTERIOARE (IXLXA) 382x595x 320
DIMENSIUNI INTERIOARE (IXLXA) 187 x370 x 290
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R AUFSTELLUNG Her

MONTAGE DES GERATES

FOLGEN SIE DER MITGELIEFERTEN Separaten
Einbauanleitung zum Aufbau des Gerits.

VOR DEM ANSCHLIESSEN
Die Spannune auf dem Typenschild muss NEHMEN SIE DAS GERAT NICHT IN BETRIEB,
der Netzspannung in Ihrem Haus ent- wenn das Stromkabel oder der Stecker
sprechen. beschadigt ist, das Gerdt nicht einwand-
frei funktioniert oder in irgendeiner Wei-
Vor ber MoNTAGE muss der Garraum des Gerdts se beschadigt wurde. Tauchen Sie das
leer sein. Stromkabel oder den Stecker nicht in

Wasser. Halten Sie das Kabel von heif3en
Flachen fern. Stromschlag, Brand oder
sonstige Gefahrdungen kénnen sonst
die Folge sein.

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GERAT NICHT BES-
CHADIGT IsT. Die Tlr muss dicht mit dem Rah-
men abschlieBen und die innenliegende Tir-
dichtung darf nicht beschadigt sein. Entfernen
Sie alle Gegenstande aus dem Gerat und reini-
gen Sie die Innenflachen mit einem weichen,
feuchten Tuch.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

DAs GERAT KANN NUR IN BETRIEB GENOMMEN WERDEN, Die ERDUNG DIESES GERATES ist gesetzlich
wenn die Tur richtig (fest anliegend) geschlos- vorgeschrieben. Der Hersteller Gber-
senist. nimmt keinerlei Haftung fiir Personen-

oder Sachschaden bzw. Verletzungen
von Tieren, die aus einer Nichteinhal-
tung dieser Vorschrift resultieren.

Der Hersteller ist fiir Probleme, die sich aus der
Nichtbeachtung dieser Anweisungen durch den
Nutzer ergeben, nicht verantwortlich.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Hy

LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH UND BEWAHREN SIE SIE ZUM
SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF.

/8

/8\
/8,
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ERHITZEN ODER VERWENDEN SIE KEINE BRENN-
BAREN MATERIALIEN im Gerat selbst oder in
seiner Nahe. Rauchentwicklung kann zu
Brand oder Explosion flihren.

VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT nicht
zum Trocknen von Textilien, Papier, Ge-
wirzen, Krautern, Holz, Blumen, Friich-
ten oder anderen brennbaren Materi-
alien. Es besteht Brandgefahr.

WEeNN MATERIAL INNERHALB ODER AUSSER-

HALB DES GARRAUMS ZU BRENNEN ANFANGT ODER
sicH RaucH BILDET, halten Sie die Geréte-
tlr geschlossen und schalten Sie das Ge-
rat aus. Ziehen Sie den Netzstecker oder
drehen Sie die Sicherung im Schaltkas-
ten heraus.

GAREN SIE DIE SPEISEN NICHT LANGER ALS NOTIG.
Es besteht Brandgefahr.

LASSEN SIE DAS GERAT NICHT UNBEAUFSICH-
TIGT, insbesondere dann, wenn Sie beim
Garen Papier, Kunststoff oder andere
brennbare Materialien verwenden. Pa-
pier kann verkohlen oder Feuer fangen.
Einige Kunststoffe konnen schmelzen,
wenn sie zusammen mit den Speisen er-
hitzt werden.

VERWENDEN SIE KEINE dtzenden Chemikali-
en oder Dampfe in diesem Gerat. Dieser
Geréatetyp wurde speziell zum Aufwar-
men oder Garen von Lebensmitteln ent-
wickelt. Er eignet sich nicht fuir industri-
elle Zwecke oder Laborzwecke.

EIER

Kinoer purren das Mikrowellengerdt nur
dann ohne Aufsicht Erwachsener be-
nutzen, wenn sie ausreichend eingewie-
sen wurden und sichergestellt ist, dass sie
sich der Gefahren eines unsachgemdf3en
Gebrauchs bewusst sind.

Ohne Aufsicht darf das Gerdt nicht von
kleinen Kindern oder gebre- @
chlichen Personen be-
nutzt werden. Lassen
Sie kleinere Kinder bei
der Verwendung des
Mikrowellengerdites nicht un-
beaufsichtigt, damit diese nicht mit dem
Gerdit spielen.

Wenn das Gerdit einen
Kombinationsmodus besitzt, diirfen Kinder
das Gerdt wegen der entstehenden ho-

hen Temperaturen nur unter Aufsicht
Erwachsener benutzen.

ERHITZEN SIE NIEMALS Speisen

oder Flissigkeiten in luftdicht %
verschlossenen Behdiltern. —
Der Druck im Behdilter

nimmt zu. Das kann beim

Offnen des Behcilters zu Verletzungen oder
zu einer Explosion fiihren.

DiE TURDICHTUNG UND DER BEREICH UM DIE
TurpicHTUNG miissen regelmdBig auf
Beschddigungen (iberpriift werden.
Nehmen Sie bei einer Beschddigung
das Gerdit erst wieder in Betrieb, nach-
dem es von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker repariert wurde.

BENUTZEN SiE DAS MIKROWELLENGERAT NICHT ZUM
Garen oder Aufwdrmen ganzer Eier \ V4
mit oder ohne Schale, da die- @
se auch nach Beenden des Gar- '~
oder Aufwarmvorgangs explo-

dieren kbnnen.



ALLGEMEINES

DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT BESTIMMT!

Bei Nutzung per MIKROWELLENFUNKTION darf das
Gerdt niemals ohne Speisen im Garraum einge-
schaltet werden. Andernfalls kann es zu Schédden
am Gerdt kommen.

WENN SIE SICH MIT DEM GERAT VERTRAUT MACHEN WOL-
LEN, stellen Sie ein Glas Wasser in den Gar-
raum. Das Wasser absorbiert die Energie der
Mikrowellen, sodass das Gerat nicht bescha-
digt wird.

VERWENDEN SIE DEN GARRAUM hicht als Ablage.

ENTFERNEN SIE ALLE METALLTEILE (Z.

B. Verschliisse) von Papier- oder
Plastikbeuteln, bevor Sie diese in den
Garraum legen.

FRITTIEREN

DAs MikroweLLENGERAT darf nicht zum Frittieren
verwendet werden, da die Temperatur i
des Frittierdls nicht gesteu-
ert werden kann. —

& VERWENDEN SIE IMMER TOPFLAPPEN ODER OFEN-

HANDSCHUHE, wenn Sie nach dem Garen
Behalter, Gerateteile und Schalen anfas-
sen. Es besteht Verbrennungsgefahr.

VORSICHTSMASSNAHMEN

Her
FLUSSIGKEITEN

Z. B. GETRANKE oDER WASSER. Flussigkeiten kon-
nen liber den Siedepunkt hin-

aus erhitzt werden, ohne dass \‘

es zu einer sichtbaren Blasen- W @
bildung kommt. Das kann dazu &—) &
fuhren, dass die heil3e Fliissig-

keit pl6tzlich Gberkocht.

Um dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende
VorsichtsmalBnahmen:

1. Verwenden Sie méglichst keine hohen,
schmalen Gefadf3e mit engem Hals.

2.Ruhren Sie die Flussigkeit um, bevor Sie
das Gefal3 in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teeloffel im Gefal.

3. Lassen Sie die Flussigkeit nach dem Erhit-
zen kurz stehen, riihren Sie sie vor der
vorsichtigen Entnahme des Gefal3es aus
dem Gerdt nochmals um.

ACHTUNG

GENAUERE INFORMATIONEN DAZU finden Sie im Mi-
krowellenkochbuch. Dies gilt besonders fiir
das Garen oder Erhitzen von alkoholhaltigen
Speisen.

BABYNAHRUNG IN GLASERN ODER GETRANKE

IN BABYFLASCHEN mlissen nach

dem Erwdrmen immer um-

geriihrt und auf die richtige

Temperatur (iberpriift werden. Dadurch wird eine
gleichmdBige Wdarmeverteilung sichergestellt
und das Risiko des Verbriihens oder Verbrennens
vermieden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbed-
ingt vor dem Erwdrmen ab!

49



A

ALLGEMEINES

EiNe ReiHE von Zubehorteilen kann kauflich er-
worben werden. Priifen Sie vor dem Kauf, ob
sie fuir das Mikrowellengerat geeignet sind.

PRUFEN SIE VOR DER VERWENDUNG, Ob das Zubehor
hitzebestandig und mikro-
wellengeeignet ist. e

SPEISEN UND ZUBEHORTEILE diirfen nicht beim Hin-
einstellen in die Mikrowelle mit den Innenwan-
den des Gerates in Berlihrung kommen.

Das gilt besonders dann, wenn die
Zubehorteile aus Metall oder Metallteilen
bestehen.

KommeN soLcHE TEILE beim Betrieb des Gerates
mit den Innenwdnden des Garraums in Ber{ih-
rung, kénnen Funken entstehen und das Gerat
kann beschadigt werden.

BEvOR DAs GERAT EINGESCHALTET WIRD, Uberprifen
Sie stets, ob sich der Drehteller ungehindert
drehen kann.
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ZUBEHOR

DREHTELLERAUFLAGE

Die DREHTELLERAUFLAGE Muss sich im-

mer unter dem Glasdrehteller be-

finden. Legen Sie keine anderen

Gegenstande auf die Drehtellerauflage.

«: Setzen Sie die Drehtellerauflage in das Ge-
rat ein.

GLASDREHTELLER

VERWENDEN SIE DEN GLASDREHTELLER bei allen Ge-

ratefunktionen. Er fangt herun-

tertropfende Flussigkeiten und

Speiseteilchen auf, sodass eine

unnétige Verschmutzung des

Innenraums vermieden wird.

! Setzen Sie den Glasdrehteller auf die Dreh-
tellerauflage.

DAMPFEINSATZ

VERWENDEN SiE DEN DAMPFGARBE-
HALTER MiT Sies flir Nahrungsmit-
tel wie Fisch, Gemuse und Kar-
toffeln.

PLATZIEREN SIE DEN DAMPFEINSATZ
immer auf dem Glasdrehteller.




=0

DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD EINE
MinuTe NAcH Riicksetzung des Gerates in &
den “Bereitschaftsmodus” aktiviert. g/"7
(Das Gerat befindet sich im “Bereit- 'w
schaftsmodus”, wenn die 24-Stun- 1\
den-Uhr angezeigt wird, oder, falls die Uhr
nicht eingestellt wurde, wenn das Display dun-
kel ist).

STARTSCHUTZ/KINDERSICHERUNG

=0

DiE SICHERHEITSVERRIEGELUNG WIRD ERST DANN
FREIGEGEBEN, wenn die Tur gedffnet oder ge-
schlossen wird, z. B. wenn Speisen in die Mi-
krowelle gestellt werden. Anderenfalls zeigt
das Display die Meldung “doar”.

)
Ly

UNTERBRECHEN ODER ABBRECHEN DES GARVORGANGS

UNTERBRECHEN DES GARVOR- 'Z'
GANGS

Der Garvorgang kann \Q/

durch Offnen der Geréte-

tlr unterbrochen werden, um die Speisen zu
kontrollieren, zu wenden oder umzurthren.
Die Einstellungen werden 10 Minuten lang bei-
behalten.

FORTSETZEN DES GARVORGANGS

SchlieBen Sie die Tur und driicken Sie die
Starttaste EINMAL. Der Garvorgang wird

an der Stelle fortgesetzt, an der er un-
terbrochen wurde.

Durch ZWEIMALIGES Driicken der Start-

taste wird die Garzeit um weitere 30 Sekunden
verlangert.

ABBRECHEN DES GARVORGANGS
Nehmen Sie das Gericht heraus, schlie-
3en Sie die Geratettr und driicken die

Stopptaste.

Ein PiEPTON sIGNALISIERT, dass der

Garvorgang beendet ist. Er ertont (((((O)))))
nach Ablauf der Garzeit 10 Minu-

ten lang einmal pro Minute. Um den Piepton
abzuschalten, driicken Sie die Stopptaste oder
offnen Sie die Geratetdr.

Hinweis: Das Gerét speichert die Einstellungen
nur fuir 60 Sekunden, wenn die Tiir nach Be-
endigung des Garvorgangs gedffnet und an-
schlieBend wieder geschlossen wird.

)ﬂ, ABKUHLEN },ﬂ}

A

NAcH Beenpen EINER FunkTion kiihlt das Gerat
selbsttatig ab. Das ist normal.

Nach diesem Vorgang schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

A

Der ABKUHLVORGANG kann ohne Schaden fir das
Gerat unterbrochen werden.

51



(&) UHR (S)

Steam Jet Defrost 8 \%' ‘3 /( hug
<0 Oobgag e O-
® u u L

Stop@ @JetStart

) 6,0 @

WIRD DAS GERAT zUM ERSTEN IMIAL AN DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN oder nach einem Stromausfall wie-
der eingeschaltet, bleibt das Display dunkel. Wenn die Uhr nicht eingestellt wird, bleibt das Dis-
play dunkel, bis die Garzeit eingestellt wird.

Memory Power

o Drucken Sie pie ZEITTASTE (3 Sekunden lang) bis die linken Ziffern der Anzeige (Stundenan
zeige) blinken.

STELLEN SIE MiT DEN TASTEN +/- die Stunde ein.
Drucken Sie DIE ZEITTASTE. (Die beiden rechten Ziffern (Minutenanzeige) blinken.)

STELLEN SiE MIT DEN TASTEN +/- die Minuten ein.

(2]
3]
o
5]

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

Die UHR IST NUN EINGESTELLT UND IN BETRIEB.

Zum AussLENDEN DER ZEIT auf dem Display driicken Sie die Zeittaste erneut fiir 3 Sekunden und an-
schlieBend die Stopp-Taste.

Um pie UHR NEU EINZUSTELLEN, gehen Sie wie beschrieben vor.

O ZEITSCHALTUHR o
Steam Jet Defrost 8 ¥ B e aEy Memory Power
«0 0 gi3g Oe @
Stup@ _ @/5_ + @.JetStart

0 9:® @0

VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION, wenn Sie eine Zeitschaltuhr zur genauen Messung der Zeit fuir ver-
schiedene Vorgdnge bendtigen, z. B. zum Kochen von Eiern oder zum Gehenlassen von Teig vor
dem Backen.

o STELLEN SIE MIT DEN TASTEN +/- DIE GEWUNSCHTE ZEIT EIN.
0 DRUCKEN SIE LEISTUNGSTASTE MEHRMALS, BIS DIE LEISTUNGSSTUFE O W EINGESTELLT IST.

o DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.
NACH ABLAUF DER EINGESTELLTEN ZEIT ertdnt ein Signalton.

52
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Diese FunkTtion dient zur normalen Zubereitung und zum Aufwdrmen von Speisen wie Gemuse,
Fisch, Kartoffeln und Fleisch.

@  SteLLen Sie miT DEN TasTeN +/- die gewiinschte Garzeit ein.
@ Drucke Sie DIE LEISTUNGSTASTE MEHRMALS, um die gewiinschte Leistungsstufe einzustellen.

6 DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

WiHREND DES GARVORGANGS:

Die Garzeit kann problemlos durch Driicken der Starttaste in 30-Sekunden-Schritten verlangert
werden. Mit jedem Tastendruck wird die Garzeit um 30 Sekunden verlédngert. Die Garzeit ldsst sich
auch durch durch Driicken der Tasten +/- verldngern oder verkirzen.

Mir per LEisTunGsTASTE kann auch die Leistungsstufe gedndert werden. Bei der ersten Betétigung
wird die aktuelle Leistungsstufe angezeigt. Die Leistungstaste mehrmals driicken, um eine ande-
re Leistungsstufe zu wahlen.

ALLE EINSTELLUNGEN KONNEN BEI BEDARF wdhrend des Garvorgangs gedndert werden.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

NUR MIKROWELLE

LEISTUNG VORGESCHLAGENE VVERWENDUNG:

Zum AUFWARMEN VON GETRANKEN, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen Nah-
rungsmitteln mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe, falls
die Speise Ei oder Sahne enthalt.

Zum GAREN VoN Fisch, Fleisch, GemUse etc.

750 W

ScHONENDERE ZUBEREITUNG, Z. B. bei Saucen mit hohem Eiweigehalt, Kase und Eierspei-

1L sen, sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.

350 W | Zum K6cHELN von EiNToPFGERICHTEN und zum Schmelzen von Butter.

160 W | Zum AurTAuEN. Zum Anwarmen von Butter und Kase. Zum Antauen von Speiseeis.

O W | BEl AusscHLIEssLICHER Verwendung der Zeitschaltuhr.
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GEHEN SIE BEIM MANUELLEN AUFTAUEN ENTSPRECHEND
pem KapiTeL “Garen und Aufwarmen mit der Mi-
krowelle” vor und stellen Sie die Leistung auf
160 W ein.

MANUELLES AUFTAUEN

X

UBERPRUFEN SIE DEN AUFTAUGRAD DER SPEISEN IN RE-
GELMASSIGEN ABSTANDEN. Mit der Zeit wissen Sie
aus Erfahrung, welche Einstellungen die unter-
schiedlichen Mengen bendétigen.

TierkUHLKOST IN PLAsSTIKBEUTELN, Klarsichtfolie
oder Kartons kdnnen Sie direkt mit der Verpa-
ckung auftauen, solange diese Verpackun-
gen keine Metallteile (z. B. Drahtverschlis-
se) enthalten.

Die VeErPACKUNGSFORM beeinflusst ebenfalls
die Auftauzeit. Speisen in flachen Verpa-
ckungen tauen schneller auf als dicke Bl6-
cke.

TRENNEN SIE DIE SPEISESTUCKE, sobald sie antauen.
Einzelne Scheiben tauen schneller auf.

DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBE-
REICHE (z. B. Hdhnchenschen-
kel oder -fligel) mit klei-
nen Stlicken Alufolie ab, so-
bald diese anfangen, warm
zu werden.

54

WEenben Sie grof3e Speisestiicke nach der halb-
en Auftauzeit.

GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCH-

) (sosssn tauen besser auf, wenn sie
wahrend des Auftauprozesses um-
7 v geriihrt werden.

Die AurTauzeiT sollte lieber etwas gerin-
ger bemessen und der Auftauprozess wah-
rend der Stehzeit abgeschlossen werden.

EINE STEHZEIT ERGIBT IMMER EIN BESSERES AUFTAU-
ERGEBNIS, da sich die Warme

gleichmaBiger in der Speise ver-
teilen kann.
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Diese Funktion pient NUR zum Auftauen von Fleisch, Fisch und Geflligel.
DIE SCHNELLAUFTAUFUNKTION soLLTE fir Speisen mit einem Nettogewicht von 100 g bis 2 kg genutzt
werden.

@ Drucken Sie pie Taste JET DEFROST.
@  SteLLEn Sie miT DEN TasTEN +/- das Gewicht der Speise ein.

€) DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

I [
NAcH per HALFTE DEs AUFTAUVORGANGS STOPPT DAs GERAT und gibt die Meldung =t /— /71 1m0 O l:l

aus.
~: Offnen Sie die Tur.
=~ Wenden Sie das Gargut.
Schlieen Sie die Tir und nehmen Sie das Gerat durch Driicken der Starttaste wieder in Be-
trieb.
Hinweis: Das Gerat setzt sich nach 2 Minuten automatisch wieder in Gang, wenn die Speisen nicht
gewendet wurden. Das Auftauen dauert in diesem Fall langer.

Ky

‘s.

TIEFGEKUHLTE SPEISEN:
Be1 pieser FunkTioN muss das NettogeWIcht der WAHLEN SIE EIN NIEDRIGERES GEWICHT, falls W
Speise bekannt sein. Das Gerat be- @/ﬁ die Speisen warmer sind, als die Tief- ?
rechnet anschlieBend automatisch kihltemperatur (-18 °C).
die Zeit bis zur Beendigung des Vor- WAHLEN SIE EIN HOHERES GEWICHT, wenn q
gangs. die Speisen kélter sind, als die Tief- { }
kiihltemperatur (-18 °C). S
LEBENSMITTEL MENGE HINWEISE

FLEISCH |100G8Is2«kG |Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten

@ GEFLUGEL| 100GBIs2kG | Ganze Hihnchen, Hihnchenstiicke oder Hihnchenfilets

FISCH 100G BIs 1,5 kG | Ganze Fische, Steaks oder Filets

Bel LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DER TABELLE enthalten sind und die ein geringeres oder hoheres
Gewicht als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel “Garen und Aufwarmen
mit der Mikrowelle” und wahlen Sie zum Auftauen 160 W.
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Diese FunkTion dient zum schnellen Aufwdrmen von Speisen mit hohem Wassergehalt, wie klare
Suppen, Kaffee oder Tee.

DiE SCHNELLSTART-TASTE DRUCKEN, um automatisch mit der vollen Mikrowellenleistung und einer Gar-
zeit von 30 Sekunden zu beginnen. Mit jedem weiteren Tastendruck wird die Zeit um 30 Sekun-
den verlangert. Die Garzeit ldsst sich auch durch Driicken der Tasten +/- verlangern bzw. verkir-
zen, wenn das Gerat bereits in Betrieb ist.

() SPEICHER ()

Steam Jet Defrost @ ¥ 8 e O Memory Power
O © ®
o * o Y B By | Q B Q e
L [

Stop@ — B+ Detstart

O Y9 @o

MiT pER SPEICHERFUNKTION kdnnen Sie einfach und schnell eine bevorzugte Einstellung aufrufen.
Dazu speicHERT DIE FunkTioN jede aktuell angezeigte Einstellung.

o DRUCKEN SIE DIE SPEICHERTASTE.

0 DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

S0 SPEICHERN SIE EINE EINSTELLUNG:
@ WinLen Sk eine beliebige Funktion und nehmen Sie die notwendigen Einstellungen vor.
@ Nenmen Sie die notwendigen Einstellungen vor.

© Drucken Sie piE SpeicHER-TASTE 3 Sekunden lang, bis ein Signalton ertént. Die Einstellung ist
nun gespeichert. Sie kdnnen den Speicher beliebig oft neu programmieren.

WENN DAs GERAT erstmals angeschlossen wird oder nach einem Stromaufall, wird die Speicherfunk-
tion auf die Standardeinstellung 1 Min. 750 W zuriickgesetzt.
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Diese FunkTion dient zur Zubereitung von Gemdse und Fisch.
VERWENDEN SIE IMMER DEN MITGELIEFERTEN DAMPFEINSATZ, wenn Sie diese Funktion benutzen.

DRUCKEN SiE DIE TASTE “DAMPFEN".
DRUCKEeN SiE Die TASTE MEHRMALS, um die Lebensmittelkategorie auszuwadhlen.

SteLLEN SIE MIT DEN TASTEN +/- das Gewicht der Speise ein.

(~

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

¢‘ Lecen Sie die Speisen auf den Dampfeinsatz.

Gegen Sie 100 ml (1 dl) Wasser in das Unterteil des Dampfers.

H DEcken Sie alles mit

1 dem Deckel ab.

Der DiimpreinsaTz darf nur bei Mikrowellenbetrieb verwendet werden!

VERWENDEN SIE IHN NIEMALS ZUSAMMEN MIT ANDEREN FUNKTIONEN.

Wirp per DimprEINsATZ fiir andere Funktionen verwendet, kann er beschdédigt werden.

DER DREHTELLER MUSS SICH STETS UNGEHINDERT DREHEN KONNEN, BEVOR DAS GERAT EINGESCHLATET WIRD.
PLatzieren SIE den Ddmpfeinsatz immer auf dem Glasdrehteller.
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DAMPFEN

GAREN VON GEMUSE

GEBEN SIE DAs GEMUSE in das Sieb des Dampfeinsatzes.

Fillen Sie 100 ml in den unteren Teil des Dampfeinsatzes.

Decken Sie das Gargut ab und stellen Sie die Zeit ein.

WEicHEs GEmUsE wie Brokkoli und Porree benétigt eine Garzeit von 2 bis 3 Minuten.
Festeres GEMUSE wie MOhren und Kartoffeln benétigt eine Garzeit von 4 bis 5 Minuten.

o@ KARTOFFELN/ WURZELGEMUSE
(150 815 500 G) VERWENDEN SIE GLEICHMASSIGE GROSSEN.

o Schneiden Sie das Gemuse in gleichgroB3e Sticke.
Gemusk (150 bis 500 g) Lassen Sie es nach dem Garen 1 bis 2 Minuten stehen.
(Blumenkohl und Brokkoli)

o w) TIEFGEKOHLTES GEMOSE Lassen SiEEs 1 bis 2 Minuten stehen

% (150 BIs 500 ) ’

0

NS VERTEILEN SIE DIE FILETS GLEICHMASsIG auf dem Dampfein-
\0/\( FiscHriLETs (150 bis 500 g) satz. Legen Sie diinne Teile Gibereinander. Lassen Sie es
nach dem Garen 1 bis 2 Minuten stehen.
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WARTUNG UND PFLEGE

DAs GERAT muss Im NORMALFALL nur gereinigt
werden.
WiRrD DAs GERAT NICHT sauber gehalten, kann
dies zur Abnutzung der Oberflache fihren.
Dies wiederum verringert die Lebensdauer des
Geréts und fiihrt u. U. zu gefahrlichen Situati-
onen.
VERWENDEN SIE KEINE TOPFKRATZER
AUS STAHLWOLLE, o0
SCHEUERMITTEL,
Stahlwollpads, grobe
Lappen oder Ahnliches,
durch die das Bedienfeld und die Innen-
und AulSenoberfldchen des Gerdites be-
schdédigt werden kénnen. Benutzen Sie
zum Reinigen einen Schwamm und
ein mildes Reinigungsmittel
oder ein Papiertuch und
Glasreinigerspray. Spriihen
Sie den Glasreiniger auf ein
Papiertuch.
SPRUHEN SIE NIEMALS direkt in das Gerdit.

ENTFERNEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTANDEN, be-
sonders wenn etwas Ubergelaufen ist, den
Drehteller und den Drehtellerhalter und reini-
gen Sie den Boden des Gerétes.
DAs MIKROWELLENGERAT DARF NUR mit eingesetz-
tem Drehteller verwendet werden.
NEeHMEN SiE DIE MIKROWELLE ERST Wieder in
Betrieb, wenn nach der Reinigung der
Drehteller wieder eingesetzt wurde.
VERWENDEN SIE NUR MILDE REINIGUNGSMITTEL, Was-
ser und ein weiches Wischtuch zum Reinigen
der Innenraumfldachen sowie der Innen- und
AuBenseite der Geratetdr.
@ FeTTsPRITZER oder Speisereste diirfen sich
nicht an der Tiir festsetzen.
BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG EMPFIEHLT ES SICH,
ein Glas Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Gar-
raum zu erhitzen. Durch den Dampf wird der
Schmutz aufgeweicht.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG DES GERATES
keine Dampfreiniger.

UNANGENEHMER GERUCH IM GARRAUM LASST SICH BE-
SEITIGEN, wenn ein Glas Wasser mit Zitronensaft
auf den Drehteller gestellt wird und das Was-
ser einige Minuten lang kocht.

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE

GLASDREHTELLER

DAMPFEINSATZ
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FEHLERBEHEBUNG

FALLS DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,
Uberprifen Sie zundchst folgende Punkte, be-
vor Sie sich an den Kundendienst wenden:

o~

Sind Drehtellerauflage und Drehteller rich-
tig eingesetzt?

¢ Steckt der Netzstecker richtig in der Steck-

dose?

¢ Ist die Gerétetr richtig geschlossen?
¢ Sind die Sicherungen in Ordnung und ist

Strom vorhanden?

¢ Wird das Gerat ausreichend beliftet?
¢ Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie

dann erneut, das Gerat in Betrieb zu neh-
men.

: Offnen und schlieen Sie vor einem erneu-

ten Versuch die Tur.

Aur piese Weise konnen Uberfllssige Anfahrten
des Kundendiensttechnikers vermieden wer-
den, die fiir Sie mit Kosten verbunden sind.
Wenn Sie den Kundendiensttechniker anfor-

dern, miissen Sie Seriennummer und Typen-
bezeichnung des Gerdtes angeben (siehe Auf-
kleber). Weitere Hinweise finden Sie im Garan-
tieheft.
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Das NetzkageL darf nur gegen ein Origi-
nalkabel ausgetauscht wer-
den, das Uber unseren Kun-
dendienst bezogen wer-
den kann. Das Netzkabel
darf nur von einem qualifi-
zierten Kundendiensttechni-
ker ausgewechselt werden.

REPARATUREN AM GERAT DUR-
FEN NUR VON EINEM QUALIFIZIERTEN

MEN WERDEN. Laien bringen sich
durch Reparaturversuche in
Gefahr, bei denen die zum =
Schutz vor Mikrowellenstrahlung am
Gerdt angebrachten Abdeckungen oder
Gehduseteile entfernt werden mdissen.
ENTFERNEN SIE KEINE GERATEABDECKUNGEN.



HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VErPAcKUNG besteht aus 100 %
recycelbarem Material und ist @
durch das Recycling-Sym-

bol gekennzeichnet. Beach-

ten Sie bei der Entsorgung

die Ortlichen Bestimmungen.

Bewahren Sie Verpackungsmateri-

al, das eine potentielle Gefahr darstellt (Plastik-
beutel, Styropor usw.), nicht in der Reichweite
von Kindern auf.

In UsereinsTiMMunG mit den Anforderungen

der Europaischen Richtlinie 2002/96/EG Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist
dieses Gerat mit einer Kennzeichnung verse-
hen. Durch die korrekte Entsorgung dieses Ge-
réts leisten Sie einen positiven Beitrag flr den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit des
Menschen und verhindern negative Folgen,
die im Falle einer unsachgeméBen Entsorgung
entstehen kénnen.

Aur pem PropukT oder der beiliegenden Pro-
duktdokumentation ist ein

Symbol abgebildet, das an-

gibt, dass dieses Gerét nicht

im Hausmdll entsorgt werden

darf. Es muss im Recyclinghof

mit einer getrennten Samm-

lung fir Elektro- und Elektro-

nikgerate entsorgt werden.

Die EnTsorGUNG des Gerdtes

muss in Ubereinstimmung

mit den geltenden lokalen
Umweltschutzbestimmun-

gen fir die Millentsorgung erfolgen.

FUR WEITERE INFORMATIONEN UBER DIE BEHAND-
LUNG, VERWERTUNG UND WIEDERVERWENDUNG DIE-
ses ProbukTs wenden Sie sich an die zustandi-
gen Behorden lhrer Gemeindeverwaltung, an
den lokalen Recyclinghof fiir Hausmdill oder an
den Handler, bei dem Sie dieses Gerat erwor-
ben haben.

MACHEN SIE DAs GERAT VOR DEM ENTSORGEN durch
Abschneiden des Netzkabels unbrauchbar.

GemaAss IEC 60705.

Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KomMmission (IEC), SC. 59H, hat eine Richtlinie fiir Vergleichs-
tests der Heizleistung verschiedener Mikrowellengerdte entwickelt. Fir dieses Gerat empfehlen

wir Folgendes:

Testen| Menge | Ungefdhre Dauer Leistungsstufe Behailter/GefaR3
123.1 | 7509 10 min 750 W Pyrex 3.227
1232 | 4759 1 bis 5 min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 14 min 750 W Pyrex 3.838

133 5009 2min40s JET DEFROST
NETZSPANNUNG 230V/50 Hz
EINGANGSNENNLEISTUNG 1300 W
SICHERUNG 10A(GB13A)
AUSGANGSLEISTUNG IMIKROWELLE 750 W
AusseNABMESSUNGEN (Hx B xT) | 382x595x 320
INNENABMESSUNGEN (H x B x T) 187 x370 x 290
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