INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
INSTALACAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA

INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START
INSTALLATION, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

ﬁl)hirl ool

SENSING THE DIFFERENCE
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. INSTALACE s R

INSTALACE SPOTREBICE

PRI INSTALACI SPOTREBICE se fidte samostatnymi
pfilozenymi instala¢nimi pokyny.

PRED PRIPOJENIM

ZKONTROLUJTE, ZDA NAPETI na typovém Stitku od-
povida napéti ve vasi domacnosti.

PRED INSTALACI TROUBY SE PRESVEDCTE, Z€ je prazd-
na.

ZKONTROLUJTE, ZDA NENI TROUBA POSKOZENA. Zkon-
trolujte, zda dvitka dobfe pfiléhaji k dvefnimu
rdmu a zda vnitini tésnéni dvifek neni posko-
zeno. Z trouby vyjméte viechny predméty a
vnitfek vymyjte mékkym vlhkym hadfikem.

TrouBu NEzAPINEJTE, pokud je poskozeny napdje-
ci sitovy kabel nebo zastr¢ka, pokud nefunguje
spravné, nebo kdyz doslo k jejimu poskozeni ¢i
padu. Napdjeci sitovy kabel ani zastr¢ku nepo-
nofujte do vody. Napajeci kabel se nesmi doty-
kat zaddné horké plochy. Mohlo by dojit k ura-
zu elektrickym proudem, pozaru nebo jinému
ohroZeni zdravi a majetku.

NEPOUZIVEJTE PRODLUZOVACI KABEL:

W
JESTLIiE JE NAPAJECI KABEL PRILIS KRATKY, PO-
@/ zadejte opravnéného elektrikare nebo
) U servisniho technika o instalaci zasuvky v
L)> blizkosti mikrovinné trouby.

PO PRIPOJENI

TROUBU LZE SPUSTIT JEN TEHDY, Jsou-LI dviika sprav-
né zaviena.

UzEMNENI TOHOTO SPOTREBICE je podle zdkona po-
vinné. Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost
za zranéni osob a zvifat nebo za $kody na ma-

jetku, pokud tento pozadavek nebyl dodrzen.

uzivatelem.

Vyrobce neodpovida za zadné problémy
zpusobené nedodrzenim téchto pokyni

PRI PRVNIM ZAPNUTI TROUBY BUDETE POZADANI O Na-
staveni jazyka a aktudlniho ¢asu Ridte se poky-
ny v ¢asti “Zmeéna nastaveni" v tomto nadvodu

k pouziti. Po provedeni téchto dvou krokd je
spotiebic pfipraven k pouziti.
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TROUBA SE MUSI PRED POUZITIM (VARENIM JIDLA) ZAHRAT NA MAXIMALNI TEPLOTU (250 °C).
PRI PROVADENI TOHOTO POSTUPU POSTUPUJTE PODLE NASLEDUJICICH KROKU.
0
[ ]

® « — v ©®
@O O = 16603
@ ® @ +

@ Orocte repinacem Funkci k volbé funkce rychlého ohievu.

¥ o PRED PRVNIM POUZITIM >

@ Orocte NasTavovacim ovLADACEM k nastaveni teploty na 250 °C.

o STISKNETE TLACITKO START.

Po DOSAZENI NASTAVENE TEPLOTY sl si trouba udrZi nastavenou teplotu

po dobu 10 minut, a pak se vypne.
NECHTE TROUBU VYCHLADNOUT NA POKOJOVOU TEPLOTU.

UmviTe vNiTRek TRouBy mékkou vihkou houbou.

o
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY e

PRECTETE SI PROSIM POZORNE TENTO NAVOD A USCHOVEJTE HO PRO DALS| POUZITI

NEOHRIVEJTE A NEPOUZIVEJTE HORLAVE MATERIALY
uvniti trouby nebo v jeji blizkosti. Kouf maze
zpUsobit pozér nebo vybuch.

NEPOUZIVEJTE MIKROVLNNOU troubu k suseni odé-
vy, papiru, koteni, bylin, dfeva, kvétd, ovo-

ce nebo jiného hoflavého materialu. Mohlo by
dojit k pozaru.

POKUD BY SE UVNITR NEBO VNE TROUBY NECO VZNA-

LO, NEBO SI VSIMNETE KOURE, neotevirejte dvitka a
troubu vypnéte. Vytahnéte privodni sitovy ka-
bel ze zasuvky nebo vypnéte proud na panelu
pojistek nebo jistich.

JipLA NEPREHRIVEITE. Mohlo by dojit k pozaru.

NENECHAVEJTE TROUBU BEZ dozoru, zvIasté po-

kud pfi tepelné Gpravé pouzivate papir, umélé
hmoty nebo jiné hoflavé materidly. Papir mize
zuhelnatét nebo shoret a nékteré umélé hmo-
ty pouzité pfi ohfivani jidel se mohou roztavit.

Nepouziveste v tomto elektrospotiebici koroziv-
ni chemikdlie nebo péry. Tento typ trouby je
urcen k ohfivani nebo vareni jidel. Neni ur¢en
pro priimyslové nebo laboratorni tcely.

NEepovoLTE DETEM pouZivat tento spotiebic bez
dohledu dospélych; mohou ho pouZivat jen
tehdy, pokud jste jim dali patricné pokyny, aby
byly schopny pouzivat spotrebic bezpecné

a chdpaly moznd nebezpeci zptisobend
nesprdvnym pouZzitim.

TENTO SPOTREBIC NESMEJ[ POUZIVAT 0SOBY (ani déti)

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi, pokud je nesleduji osoby
odpovédné za jejich bezpecnost.

PRI POUZITI SE PRISTUPNE CASTI ZAHRIVAJI Na vVysokou
teplotu, malé déti se proto nesméji ke spotrebici
priblizovat.

MIKROVLNNOU TROUBU NepouZi-

vejte pro tepelnou upravu jidel %
nebo ndpoju v hermeticky uza-

vienych nddobdch. Zvyseni tlaku@@
by mohlo zpusobit Skody pfi ote-

vieni, nebo by nddoby mohly vybouchnout.
PRAVIDELNE sLEDUJTE, zda neni poskozeno tésnéni
dvitek nebo prilehlé plochy. V pripadé poskozeni
mikrovinnou troubu nepouzivejte, dokud ji kvali-
fikovany technik neopravi.

VEJCE
MIKROVLNNOU TROUBU nepouzivejte na vareni
nebo ohfivani celych vajec se \

Q/f’

O

skofapkou nebo bez ni, proto-
Ze vejce by mohla puknouti po
ukonceni tepelné Gpravy.



R < DULEZITE UPOZORNENI > R

OBECNE TEKUTINY
TENTO SPOTREBIC JE URCEN VYHRADNE K DOMACIMU POUZITI! NAPR. NAPOJE NEBO VODA. Mohou se v mikrovin-
né troubé prehfat za bod varu, \

- o . AT

MIKROVLNNOU TROUBU NIKDY NEZAPINEJTE prdzdnou, 3”'2 b}/tST(Otk?JEVI |ykbu bl;\ny. i
s ondho i . Seodi rouci tekutiny pak mohou na- ESD

bez vloZeného jidla. Mohla by se tim poskodit. hle vytéct z nadoby. ) &
Abyste tomu predesli, postupujte takto:

1. Nepouzivejte nddoby s rovnymi sténami
a uzkym hrdlem.

2. Tekutinu pfed vloZzenim nadoby do mik-
rovinné trouby zamichejte a nechte v ni
ponofenou c¢ajovou lzi¢ku.

3. Po zahftati nechte tekutinu chvili v klidu a
pak ji pfed opatrnym vytazenim nadoby
z mikrovinné trouby jesté zamichejte.

JEsTLIZE SE cvICiTE v ovladani trouby, viozte do-
vnit sklenici vody. Voda pohlti mikrovinnou
energii a trouba se neposkodi.

NEepouziveste TRouBu ke skladovani zadnych
predmétd.

DRATENE uzAVERY z plastovych nebo
papirovych sdcku pred vioZzenim do
mikrovinné trouby odstrarite.

POZOR
FRITOVANI V OLEJOVE LAZNI Vzpy si vyhledejte v mikrovinné kuchafce po-
MIKROVLNNOU TROUBU NEPOUZIVESTE K fritovani v_ drobné tdaje. Doporucujeme zvlasté v pfipa-

olejové Iazni, protoze teplotu oleje dech, kdy ptipravujete jidla obsahujici alkohol.

neni mozné regulovat.

(D

Po OHRATI JiDLA NEBO NAPOJU PRO DETI MU-

site pokrm nebo tekutinu pro-

tfepat a pred poddvdnim

zkontrolovat teplotu. Tim se

teplo rovnomérné rozloZi a vyhnete se riziku opa-
feni nebo popdleni.

Pred ohFivdnim sejméte z kojenecké Idhve
vicko a dudlik.

ABysTE sE NEPOPALILI, dotykejte se nadob, ¢asti
trouby a plecht vzdy jen kuchynskymi chnap-
kami.

ZASUNOVACI OVLADAC| KNOFLIKY

OVLADACE TETO TROUBY jSOU pfi
dodéni z vyroby v jedné ro- A
viné s tlacitky panelu.

Po stisknuti se ovladace vy-

sunou a umozni volbu réz- //
nych funkci. Pfi provozu ne-
musi byt z ovladaciho pane-

lu vysunuté.
Po nastaveni je zasunite zpét
do panelu a pokracujte ve

vareni.

Sy
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< PRISLUSENSTVI e  N<r

OBECNE

NA TrHU JE mnoho rGznych druhtd doplnkd. Pred
nakupem se vzdy ujistéte, ze je vhodné pro mi-
krovinnou troubu.

NADOBY, KTERE SE POUZiVAJi V MIKROVLNNE TROUBE,

musi byt vhodné pro pouzi- N e
ti v troubé a z materialu, \F%T W%
kterym mohou mikroviny \:,il .,

volné prochazet.

UKAZATEL UROVNE

Po VOLBE NEKTERYCH FUNKCI zacnou ukazatele
urovné blikat a svitit. Nejprve urovné pouzitel-
né pro tuto funkci kratce zablikaji, a pak zlsta-
ne svitit Uroven doporucena
pro tuto funkci. V tomto pii- \

4

kladu kratce zablika uroven ~|" ‘ N
1a3,apotom bude svitit " ‘L
doporucena uroven 2. il J-
/ N

PECICI PLECH
PouzivesTe Ho k pece-
ni masa nebo mou¢-
nik{ pfi konvekeénim
peceni.

Nikpy Ho nepouzivejte v kombinaci s mikrovl-
nami.

SKLENENY ODKAPAVACI PLECH

SKLENENY ODKAPAVACI PLECH pouzivejte pod rost
pfi pouziti grilu nebo kom-
binace grilu a mikro-
vin. M(zete ho pou-

jako plech na pe-
Ceni pfi pouziti
funkce konvek¢ni-
ho peceni v kombinaci s mi-
krovinami.

SKLENENY ODKAPAVACI PLECH
zachycuje veskeré od- <&
kapavajici §tavyaod-
padavajici kousky jidel, které by

jinak potfisnily a znedistily vnitfek trouby.
SKLENENY ODKAPAVACI PLECH pouZzijte vzdy pfi po-
uziti mikrovin. Zasunuje se do 1. irovné police.
Nikdy nestavte nddobi pfimo na dno trouby.

ROST

RosT pouzivejte pfi viech zpusobech Upravy ji-
del, s vyjimkou pouZiti pou-ze funkce mik-
rovin. Rost umoziuje cir- 2222255
kulaci horkého vzdu- <

chu kolem jidla a mGze-
te ho umistit vyvyse- <7 ~
nym zakonéenim naho-
ru nebo dolt k sefizeni vzdale-
nosti od topného ¢lanku grilu. Jestlize polozite
jidlo na rost, zasurte pod néj sklenény odkapa-
vaci plech. MGzete ho pouzit také pfi konvek¢-
nim peceni. Lze ho pouzit i pfi kombinaci téch-
to funkci s mikrovinami.




E}f-—) \POJISTKAZAPNUTI' i E}f)

TATO FUNKCE SE ZAPNE MINUTU PO piepnuti trouby BEZPECNOSTNI POJISTKU UVOLNITE Otevienim a za-
do pohotovostniho stavu. < vienim dvitek, napt. pfi vlozeni jidla do trouby.

y v/
' =
< 4 Safety Lock is activated
N close door and press ®

g ZABLOKOVANITLACITEK > 2

vl = 1550

o STISKNETE SOUCASNE TLACITKO ZPET A OK a podrzte, az zazni dvé pipnuti (3 vtefiny).

TuTo Funkal PouzivelTe, chcete-li zabranit détem v pouzivani trouby bez
dozoru.

PRED NAVRATEM K PREDCHOZIMU DISPLEJI Se na 3 vtefiny

. . . (-
zobrazi potvrzujici zpréva. ol
KbYZ JE ZABLOKOVANI ZAPNUTE, VSechna tlacitka a knofliky has b':i‘,’f:fﬁkvated
jsou zablokované.

Y

J
ZABLOKOVANI TLACITEK SE VYPINA stisknutim tlacitka Vy- Key Lock

pnout nebo otevienim dviiek. has been deactivated

O O
O

®
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STU P E N VAR E N I, (Pouze AUTOMATICKW) \P)

Funkce STuPEN VARENI (DONENESS) je k dispozici u
vétsiny automatickych funkci PFi pouziti této
funkce mlzete sami nastavit konecny vysle-
dek vareni pomoci funkce Upravy stupné vare-
ni. Tato funkce umoznuje nastaveni vyssi nebo
nizsi konec¢né teploty ve srovnani se standard-
nim nastavenim.

P#i pouziti jedné z téchto funkci trouba zvo-

li vychozi standardni nastaveni. Timto nasta-
venim dosahnete obvykle nejlepsich vysledka.
Ale pokud se stane, Zze vam ohfaté jidlo bude
pfipadat pfilis horké k okamzitému podava-
ni, mUZete pristé teplotu snadno upravit jesté
pfed zapnutim funkce.

UPRAVU PROVEDETE HNED PRED STISKNUTIM TLACITKA
START VOLBOU STUPNE Vareni pomoci tlacitek Na-
horu a Dolt

300g

STUPEN VARENI
STUPEN Ucinek
Vysoky NEJVY33i KONECNA TEPLOTA
NoRMALNI VYCHOZi STANDARDNI NASTAVENI
Nizky NEJNIZSI KONECNA TEPLOTA
400g
WEIGHT

Fruit S —

Light
DONENESS 8
WEIGHT
AMOUNT
Normal Extra
DONENESS

g — ZPRAVY

KbYZ SE OBJEVI ZPRAVA:

2 Oteviete dvirka (je-li to nutné).

2 Provedte pokyn (je-li to nutné).

. Zavrete dvifka a znovu troubu zapnéte
stiskem tlacitka Start.

PRI POUZITI NEKTERE Z AUTOMATICKYCH FUNKCI Se trou-
ba mUze zastavit a vyzvat vas k néjaké ¢innosti,
nebo vybéru piislusenstvi.

7

hig

Z

Please use

wire rack

=5

Z

Please use
baking plate

£

Plea

e stir food

&
Cooking nearly finished
Please check on food

Please add milk
Press ® when done

¢

P

Please turn food

J&z

Temperature reached
Insert food and press ®




1 < OCHLAZENI I

A

Po SKONCENI ZVOLENE FUNKCE se trouba mUze auto-

maticky ochlazovat. To je normalni jev. e B o
Po ochlazeni se trouba automaticky vypne.
JESTLIZE JE TEPLOTA VY33i NEZ 100°C, zobrazuje se ENDTIME
aktudlni teplota uvniti trouby Budte opatrni a
nedotykejte se pfi vytahovani jidla vnitinich 168°C
stén. Pouzivejte kuchyriské chnapky. _—
JESTLIZE JE TEPLOTA NiZ$i NEZ 50 °C, zobrazuji se Residual Hoat
hodiny ve 24hodinovém formatu. «
168°C
(C— )

Active Cooling

i? — ZKRATKY i i?

TROUBA AUTOMATICKY SESTAVI seznam vasich obli-

benych zkratek, aby bylo pouzivani co nejjed- Shortcut
nodussi. [ Shorewt ]

5 = ~ . Shortcut
Kbyz zZACNETE TROUBU pouzivat, seznam se skla-

Your most used cooking functions

da z 10 prézdnych poli pro zkratky. Postupnym

pouzivanim trouby se seznam zaplni zkratkami
k nej¢astéji pouzivanym funkcim. i} [ Frenchfies |

KDYZ ZADATE NABIDKU ZKRATEK, zVOli se nejcastéji Shorteut

Your most used cooking functions

pouzivana funkce a bude zafazena jako zkrat-

kac.1. French Fries
PoznAmkA: Poradi funkci v nabidce zkratek se [ PanPea )
bude automaticky ménit podle zplsobu vase- Lasagna

. , Your most used cooking functions
ho peceni.

Your most used cooking functions

® <« — v ®
® ®

® @

®
OTOCTE PREPINACEM FUNKCI, aZ se zobrazi Shorcut (zkratka),

PouzuTe NASTAVOVAC oVLADAC k volbé oblibené zkratky. Pfedbézné se vybere nejcastéji pouzi-
vana funkce.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.
PouzuTe NAsTAVOVACi ovLADAC / TLACITKO OK k potfebnému nastaveni.

STISKNETE TLACITKO START.

©00® ©0



o ZAP/VYPL >

Spotkesic st ZAPINA neso VYPINA @ Spotresic JE VYPNUTY. Zobrazuje se 24hodino-
pomoci tla¢itka Zap/Vyp, nebo sta- vy format hodin.
¢i otocit prepina¢em funkci.

. — . PoznAmKa: Trouba se miiZze chovat jinak, nez je
Po ZAPNUTI sporhesice funguii uvedeno vyse v zavislosti na tom, zda je funk-

v?iechna tla.él'tka’a ovlafjaée n.ormél— ce EKO zapnutd nebo vypnuta (podrobnosti v
né a 24hodinovy format hodin se &asti EKO)

nezobrazuje. Porisy v Tomto NAvobu k pouziti predpokladaji,

Ze je trouba zapnuta.

< ZMENANASTAVENI >

: ® <« & v ® a
@os[ =2 155D
® ® @ +

@ Orocre prepiacem Funkci k zobrazeni funkce Settings (nastaveni).

@ Pouzute NasTAVOVACi ovLADAC k vYbéru jednoho z nastaveni k sefizenti.

KDYZ JE SPOTREBIC PRIPOJEN K SITI POPRVE, p0zada vas o nastaveni jazyka
a 24hodinového formatu hodin.

Po vypabku proubu za¢nou hodiny blikat a je nutné je znovu nastavit.
Tato TrROUBA JE vybavena mnoha funkcemi, které miizete nastavit po-
dle svého pfani.

/::; ST ¥ T ———

0 @ « Eco Mode V @ a

Appliance and display settings @
® @ +

STISKNETE TLACITKO OK.

Francais

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k vybéru jednoho z do-
stupnych jazykd.

Please select language

@ ©0

STISKNETE OPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény. /
Language
has been set




< ZMENANASTAVENI >

(V) < NASTAVENIHODIN > (V)

()83

o OTACEJTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, az se zobrazi Time (as).

Brightness

@)

Volume

Appliance and display settings

@ Smsknite TLacitko OK. (Cislice blikaji).

@ Oraceste NasTAVOVACIM ovLADACEM k nastaveni 24hodinového for-

matu hodin.

o STiskNETE oPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény.
HopINY JSOuU NARIZENE A JSOU V CHODU.

4_

Yo
- N7
00:00
qII’ //HM|(M&

Press¢ to settime, V' to confirm

Time
has been set

\J)

®
O O

(hlasitost).

STISKNETE TLACITKO OK.

© 0 ©

Time

Eh)

Brightness

Appliance and display settings

OTACEJTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, aZ se zobrazi Volume

PouzuTe NASTAVOVACiM oVLADAC k nastaveni hlasitosti na high,
medium, low, mute (vysoka, stredni, nizkd, bez zvuku).

STISKNETE OPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény.

®

< NASTAVENIZVUKU >

I Q@C@)+

High

i)

For normal living conditions

)

Volume
has been set

11




(O < ZMENANASTAVENI >

}&: T —— Y

0
® « 4 ®
! Volume
O Q @
o Eco Mode
Appliance and display settings @

OTACEJTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, a7 se zobrazi Brightness (jas).

STISKNETE TLACITKO OK.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM Kk nastaveni pozadovaného stupné

jasu.

© 00

STiskNETE oPET TLACITKO OK k potvrzeni volby.

®
L High
8-
Low
For normal living conditions
Brightness

has been set

e\ EKO ))e

Appliance and display settings

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, aZ se zobrazi Eco Mode (rezim Eko).

® « Brightness v ® B
S5 le S5 O Q
@ +

@ ® ®

STISKNETE TLACITKO OK.

e

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k zapnuti nebo vypnuti nastaveni EKO.

Minimal power consumption

-0~

STISKNETE OPET TLACITKO OK k potvrzeni zmény.

e

Eco Mode
has been set

Kbvz je EKO zapnuti, displej se po chvili automaticky vypne k ispo-
fe energie. Po stisknuti libovolného tlacitka nebo po otevieni dvifek

se automaticky opét rozsviti.

Kbz JE NAsTAVENO vYPNUTI OFF, displej se nevypne a hodiny ve 24ho-

dinovém formatu budou stéle vidét.
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\ZMENA NASTAVENL/

(" < BEHEM VARENI > (v

Po sPUSTENI VARENI:

Cas Ize snadno prodluzovat ve 30vtefinovych krocich stisknutim
tlacitka Start. Kazdym stisknutim se prodlouzi ¢as o 30 vtefin nebo
o 1 minutu v zavislosti na funkci. Dobu miZete také zvySovat nebo
snizovat ota¢enim nastavovaciho ovladace.

o

OTACENIM NASTAVOVACIHO OVLADACE mUzete piepi-
nat mezi parametry a vybrat ten, ktery si preje-
te zménit.

GRILL POWER
/
200 g \

07:00
00K

StisknuTiM TLACITKA OK ho vyberete a mizete ho zménit (blika).
Otocte nastavovacim ovladacem ke zméné nastaveni.

STiskNETE oPET TLACITKO OK k potvrzeni volby. Trouba pokracuje auto-
maticky s novym nastavenim.

STISKNUTIM TLACITKA ZPET se mUzete vratit pfimo k poslednimu zmé-
nénému parametru.

13
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! < ODLOZENYSTART > !

—  Turo Funkcl PouzuTE, potiebujte-li peceni ukon-
v ® ¢it v urcitou dobu. Trouba potiebuje znat dél-
Q ku pozadovaného peceni a denni cas, kdy ma
byt jidlo hotovo.
® +

DobrzuJTE POSTUP NASTAVENI pro funkci, kterou chcete pouZit a vypnout po nastaveni doby peceni.
Tlacitko Start se nesmi stisknout.

STISKNETE TLACITKO OK.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM Kk vybéru ¢asu konce.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM Kk nastaveni ¢asu konce peceni.

STISKNETE TLACITKO START k aktivaci odloZeni startu a zobrazeni zbyvajiciho ¢asu trouby.

ODLOZENY START FUNGUJE S TEMITO FUNKCEMI

KLASICKY OHREV

GRIL

TURBOGRIL

KONVEKENI PECENI

HoRrkY vzpucH

PozNAMKA:
JESTLIZE DOBA VARENI (CAS) NENI NASTAVENA, trouba bude zapnuta 4 hodi-
ny, a potom se automaticky vypne.



< KUCHYNSKAMINUTKA >

0
® « v ® -
Q Q 00:00:00 O Q
(HH)  (MM)  (SS)
Press ¢ to set Timer, V/ to Start {
v *® @ *

VypNETE TROUBU otocenim prepinace funkci do nulové polohy, nebo stisknutim tlacitka Zap/Vyp.

STISKNETE TLACITKO OK.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni poZzadovaného ¢asu na minutce.

-~ 0~ )

STiskNETE TLACITKO OK ke spusténi odpocitavani nastaveného Casu,

TuTo FuNkal PouzuTE, potiebujete-li pouzit minutku k

pfesnému odméfeni ¢asu napf. pi vafeni vajec, tésto- 00:59: 59
—— )

vin nebo k vykynuti tésta pred pecenim.

o~ e ~ . s Timer

TuTo FuNkcl MUZETE PouziT, JEN kdyZ je trouba vypnutd

nebo v pohotovostnim rezimu. 0000 : 00
—————— >

G Po uPLYNUTI NASTAVENE DOBY zazni zvukovy signal. Press ~ 10 pralong, V 10 switch off

STISKNUTIM TLACITKA ZAP/VYP pied uplynutim nastaveného c¢asu se mi-
nutka vypne.

o — — *
wﬁ!ﬁ_ 1 VARENI A OHRIVANI S MIKROVLNAMI ?ﬁ{zﬁv

0 ® « ARC)
@ OO| zx |00
s @ Microwave @ @ Y

©)

®
@ Orocte Piepinacem Funkci k zobrazeni funkce funkce Microwave
(Mikroviny). —
750 w HA R 00:05
. . v " , POWER COOK TIME
0 OTOCENIM NASTAVOVACIHO OVLADACE nastavte cas vareni. Microwave
19:00
= . / END TIME
© snisknete TLaciTko OK k potvrzeni volby.
@ Orocte NasTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni stupné mikrovinného
. 750 e 00:05
vykonu. it S .
Microwave
E i 19:00
6 STISKNETE TLACITKO START. S0
Tuto rFunkal pouzuTe k béznému vateni a ohfivani zeleniny, ryb, bram-

bor a masa.
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—— — ;i
VARENI A OHRIVANI S MIKROVLNAMI %

<____STUPENVYKONU >

POUZE MIKROVLNY

VYKoN VHODNE PRO:
OHRIVANI NAPOJU, vody, fidkych polévek, kdvy, ¢aje nebo jinych potravin s vysokym
850 W sl . v
obsahem vody Obsahuje-li jidlo vejce nebo smetanu, zvolte nizsi vykon.
750 W | VARENI ZELENINY, masa apod.
650 W | Peceniryb.
SETRNEJSI VARENI napf. omécek s vysokym obsahem bilkovin, syra a vaje¢nych jidel, k
500w Sy .
dokonceni duseného masa se zeleninou.
350 W | Duseni MAsA, rozpousténi masla a ¢okolady.
160 W | RozmrAazovANi. Zméknuti masla, syru.
90 W | Zmeknuti zmrzliny.
OW | Pouze s pouzitim minutky.

16

SKLENENY ODKAPAVACI PLECH vZdy s touto funkci pouZijte.




-~

» < JETSTARTUNNS »
0 ® « v ® B
36 z= 168()
icrowave @ +

(©)

@

OTOC¢TE PREPINACEM FUNKCI k Zobrazeni funkce funkce Microwave (Mikroviny).

STISKNETE TLACITKO ZAP/VYP. 850w e 0030

POWER COOK TIME
STISKNUTIM TLACITKA START SE TROUBA AUTOMATICKY ZAPNE na plny vykon Microwave 1900
mikrovin a s dobou tepelné Upravy nastavenou na 30 vtefin. Kaz- END TIME

dym dalSim stisknutim se doba tepelné Upravy prodlouZi o 30 vtefin.

TATO FUNKCE RYCHLEHO STARTU SE PouzivA k rychlému ohfevu potravin s
vysokym obsahem vody, jako fidkych polévek, kdvy nebo caje.
TuTo FuNKc MUZETE PouziT, JEN kdy? je trouba vypnuta nebo v pohoto-
vostnim rezimu, a pfepinac funkci je v poloze Mikroviny.

SKLENENY ODKAPAVACI PLECH vZdy s touto funkci pouZijte.




Z~E < RYCHYOMREY > (

0 . @ « — v ®
CcO Ol Z |100( 3
O ® @ +

ETE PREPINAE ( & 4 ¥ H 175°C =he
@ Orocte prepinacem Funkei k volbé funkce rychlého ohfevu Quick T j
heat. Quick Heat

@ Orocte NasTAVOVACM OvLADACEM k nastaveni teploty.

175°C =
TEMPERATURE

6 STISKNETE TLACITKO START.
Quick Heat
(—

FUNKCI RYCHLEHO OHREVU QUICK HEAT POUZIVEJTE K PREDEHRATI prazdné

trouby.
PrepoHREV se vzdy provadi s prdzdnou troubou, pfesné tak, jak to

délate pred pecenim v tradi¢ni troubé.

PRED PREDOHREVEM NEBO BEHEM NEHO nevkladejte do trouby zadné jid-
lo. Spalilo by se vzniklym Zarem. Po spusténi ohfevu mazete snadno
upravovat teplotu pomoci tlacitek Nahoru / Dold.

Po DOSAZENI NASTAVENE TEPLOTY Trouba si nastavenou teplotu udrzi po
dobu 10 minut a pak se vypne. Béhem této doby mate ¢as na vioze-
ni jidla do trouby a zvoleni funkce horkého vzduchu.

18
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Conventional

® @ ©

@ Orocte Prepinacem Funkci do polohy Conventional (Klasicky ohiev).
@ SnsknETe TLACITKO OK k potvrzeni volby.

© Orocte NasTAVOVACIM ovLADACEM k nastaveni teploty.

@ suskniTe TLACITKO OK k potvrzeni volby.

© Orocte NasTAVOVACIM ovLADACEM k nastaveni doby pecenti.

@  STIsKNETE TLACITKO START.

< KLASICKYOHREV >

Conventional + MW

__Cnnventional

For baked food such as cookies, cakes and rolls

200°C
TEMPERATURE

Conventional

00:00
COOK TIME

END TIME

200°C
TEMPERATURE

Conventional

OO;UO
COOK TIME

END TIME

Tuto Funkal pouzuTe, chcete-li péct susenky, koldce, Zemle a snéhové

pusinky jako v tradi¢ni troubé.

PoznAmkaA: Jestlize neni nastaveny zadny cas, funkce pobézi az do
otevieni dvifek nebo stisknuti tlacitka Stop. Jestlize funkci nepreru-

Site, automaticky se vypne po 4 hodinach.
PECETE-LI JiDLO V TALIRICH, poloZte talife na rost.
PECici PLECH POUZUITE Na Zemle a pizzy.
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S, KLASICKY OHREV + MV‘//‘» Ehs

® K
3O O

Conventional

3
. %,

OrToc¢TE PREPINACEM FUNKCI do polohy Conventional (Klasicky
ohrev).

(Klasicky ohfev + MV).

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni doby vareni.
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni teploty.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

vykonu.

© 000000 © ©

STISKNETE TLACITKO START.

OTOCTE NASTAVOVACiM oVLADACEM do polohy Conventional + MV

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM K NASTAVENI STUPNE mikrovinného

A Conventional + MW

"""" Conventional

For baked food such as fruit cakes and tin bread

200°C PR 0100
TEMPERATURE ”“'jg"* COOK TIME
Conventional + MW
90w 19:00
POWER END TIME
200°C PV 01:00
TEMPERATURE “”'jk COOK TIME
Conventional + MW
90w 19:00
POWER END TIME
200°C PP 01:00
TEMPERATURE &gk‘% COOK TIME

ol Conventional + MW
0w 19:00
POWER END TIME

Tuto Funkal pouziveste k peceni ovocnych kolacd, chleba ve formé a

mrazenych pfipravenych jidel.

VOLBA STUPNE VYKONU A UROVNE POLICE

KLASICKY OHREV + MV
DoPORUCENE POUZITI TePLOTA VYKON MIKROVLN UROVEN POLICE
ZAPEKANA JIDLA, RYBA 350w 2
PECENE PobLe 160 W 1
- DOPORUCENI
CHLEB CEEL 20 W 1
JEN ZHNEDNUTI PRI PECENI ow
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> O O Grill Functions O g)
®

©)
® ® +
POTRAVINY JAKO SYR, TOASTY, STEAKY A PARKY poloZte na mfizku. ®
OrocTE PREPINACEM FUNKCI k zobrazeni funkce Grill (gril). S Microwave
-
Grill + MW

StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

To quickly give food a brown surface

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni stupné vykonu grilu.

©@00000

Mediim paod 00:00

StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby. GAILLPOWER - CookTIVE
il

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni doby grilovani. BN e

STISKNETE TLACITKO START. Medium Ty 00:00

GRILL POWER COOK TIME
Grill

END TIME

TuTo Funkal PouzivesTe K rychlému zhnédnuti jidla.

PRED GRILOVANIM SI OVERTE, ZDA NADOBI A NACINI, KTERE HODLATE POUZIT, JE ZARU-
VZDORNE A VHODNE DO TROUBY.

Pri1 GrILOVANI nepouZivejte plastové ndcini. Roztavilo by se. Nddobi ze
dreva nebo papiru také neni vhodné.

VOLBA STUPNE VYKONU A UROVNE POLICE

PREDEHREJTE GRIL na 3-5 minut na vysoky stuperi vykonu.

GRIL
DOPORUCENE POUZITI VYKON GRILU UROVEN POLICE
TOASTY SE SYREM, HAMBURGERY, MASO Vysoky 3
UZENINY, GRILOVANY ROZEN STREDNI 3
LEHKE OSMAZENI POVRCHU JIDLA. Vysoky




205 < GRIL+ MV

v ® -
Grill Functions O O @
@ O 5 ©) R +

OToc¢TE PREPINACEM FUNKCI do polohy Grill (Gril).

ELg

0 OTOCTE NASTAVOVACiIM OVLADACEM do polohy Grill + MW (Gril + MV). e il
W
- Lo , Turbo Grill
o STISKNETE TLACITKO OK k pOtVrZerﬂ VOIby' For food such as lasagna, fish - and potatoe gratin
@ OrocTe NAsTAVOVACIM OVLADACEM K NASTAVENI doby grilovani.
Medium DS 01:00
© smiskneTe TLAciTko OK k potvrzeni volby. T e
; . . 350 w e 19:00
o OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni stupné vykonu grilu. PoviER N TiME
o StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby. Medidm Pand 01:00
GRILL POWER COOK TIME
@ Orocre NasTavovacim ovLaDACEM k nastaveni stupné mikrovinného | .. Grill + MW 1900
vykonu. POWER END TIME
@)  STISKNETE TLACITKO START. Medium Ban S 01:00
GRILL POWER COOK TIME
TuTo FuNKcl PouzIVESTE k pFipravé lasagni, ryb a zapéka- | sow Gril+ MW 1900
ny’ch brambor_ POWER END TIME
MaximALNi mozNY vykonovy stupen mikrovin pfi pouziti
grilu + MV je omezen na nastaveni z vyroby.
JipLo poLozTE na rost nebo sklenény odkapdvaci plech.
GRIL + MV
DoPORUCENE POUZIT VYKON GRILU | VYKON MIKROVLN STUPEN
ZAPEKANA JIDLA STREDNI 500-650 W 2
KouskY KURETE, ZELENINA STREDNI 160-350 W 2
RYBI FILETY Vysoky 20 W 3
JEN ZHNEDNUTI PRI PECENI Vysoky ow
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OTOCTE PREPINACEM FUNKCI k zobrazeni funkce Grill (gril).

v ® -
= 100 B
o, O o *

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, a7 se zobrazi Turbo Grill.

StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

e
%Q Turbo Grill

Grill + MW

Turbo Grill + MW

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni stupné vykonu Grilu.

For food such as vegetables and fruit crumbles

StisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.

OTOCENIM NASTAVOVACIHO OVLADACE nastavte ¢as grilovani.

= 00:00
% COOK TIME
Turbo Grill

END TIME

-~~~

STISKNETE TLACITKO START.

Tuto Funkal pouzivelTe k pecenti jidel jako kufecich Fizkd,

. 0000
% COOK TIME
Turbo Grill

END TIME

zapékané zeleniny a ovoce.
JibLo poLozTE na mfizku.

PrED POUZITIM NADOBI si OVérte, zda je Zdruvzdorné a vhodné do mikro-

vinné trouby.

P#i1 GrILOVANI nepouZzivejte plastové ndcini. Roztavilo by se. Nddobi ze

dreva nebo papiru také neni vhodné.

VOLBA STUPNE VYKONU A UROVNE POLICE

TURBOGRIL
DoPORUCENE PoOUZITI V/YKON GRILU UROVEN POLICE
KURECi RizKY Vysoky 2
ZAPEKANA RAJCATA STREDNI 2
ZAPEKANE OVOCE Nizky 1
JEN ZHNEDNUTI PRI PECENI Nizky
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< TURBOGRIL+MV >

@ Orocre prepinacem Funkci k zobrazeni funkce Grill (gril).
P Turbo Grill
@ OToCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, a7 Se zobrazi Turbo Grill + MV. ot
Grill
e STISKNETE TLACITKO OK k potvrzenl' V0|by. For food such as poultry, stuffed vegetables and...
@ Orocte NasTAVOVACIM OvLADACEM k nastaveni doby vareni. Medium BN S 01:00
GRILL POWER %Q COOK TIME
© smiskneTe TLAciTKO OK k potvrzeni volby nastaven. o oMW
POWER END TIME
@ Orocte NasTAvOVACiM ovLADACEM k nastaveni stupné vykonu tur-
bogrilu. Medium Tk 01:00
GRILL POWER 5 COOK TIME
@ smiskneTe TLAciTKO OK k potvrzeni volby nastaven. wow O
POWER END TIME
© Orocte NasTAvOvAciM ovLADACEM k nastaveni stupné mikrovinné-
ho V)”konu. xﬁmwm 9%3\% cuug:\:g‘:
i Turbo Grill + MW
@)  STisKNETE TLACITKO START. 350w 1900
POWER END TIME
Tuto Funkal pouziveste k pecenti jidel jako plnéna zelenina nebo kousky kufete.
VOLBA STUPNE VYKONU A UROVNE POLICE
MaximALNI mozNY vykonovy stuperf mikrovin pfi pouziti turbogrilu s
mikrovlinami je omezen jiz nastavenim pfi vyrobé.
JipLo PoLozZTE Na rost.
TURBOGRIL + MV
DopoRrucEeNE pouziTi V/YKON GRILU | VYKON MIKROVLN Urove poLIce
PULKY KURETE STREDNI 350-550 W 3
PLNENA ZELENINA. STREDNI 500-650W 2
KURECi STEHNA Vysoky 350-500 W 2
PECENA JABLKA STREDNI 160-350 W 3
PECENA RYBA Vysoky 160-350 W 2
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‘\HORKY VZDUCH >

®
O O

Forced Air

®

8 O«

OToCTE PREPINACEM FUNKCI k volbé Forced Air (Horky vzduch).
StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni teploty.
StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni doby peceni.

STISKNETE TLACITKO START.

+

3
®

Forced Air + MW

o [ FowedAr )

To cook pastry, cakes, poultry and roast meats

175°C 00:00
TEMPERATURE % COOK TIME
Forced Air

eno TivE

175°C : 00:00

TEMPERATURE %‘:’ COOK TIME
Forced Air

END TIME

Tuto Funkal pouzivesTe k peceni pusinek, peciva, piskotl, nakypu, dra-

beze a pe¢eného masa.

Po spusTENi PECENi mUZete snadno upravovat dobu peceni <K
otacenim nastavovaciho ovladace. Poufzijte tlacitko Zpét,

chcete-li se vratit ke zméné konecné teploty.
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\HORKY VZDUCH s>

JibLo vZDY POLOZTE NA ROST, aby kolem ného mohl volné proudit

vzduch.
K PECENI MALYCH kouskU jako susenek a Zemli pouzivejte
pecici plech.
JIDLO PRISLUSENSTVI TEPLOTA TROUBY ° C DOBA PECEN(
RosTBiF, sTREDNI (1,3 - 1,5 kg) | NADOBA na rostu 170-180 °C 40-60 Min
VEeprovA PECENE (1,3 - 1,5 kg) | NApoBA na rostu 160-170°C 70 - 80 miN
CEeLE KURE (1,0 - 1,2 kg) NADOBA na rostu 210-220°C 50 - 60 mIN
PiskoTovA BucHTA (hutnad) FoRMA NA KOLAC na rostu | 160 - 170 °C 50-60 mIN
Pi3koTovA BucHTA (lehka) ForRMA NA KOLAC na rostu | 170 - 180 °C 30-40 miN
COOKIES PE¢Ici PLECH 1,70 ) 1,8,0, < 10-12 miN
PREDEHRATA TROUBA
- o,
BOCHNIK CHLEBA PEKAC na rostu DR ALHs, 30-35mIN
PREDEHRATA TROUBA
ZEMLE PECIci PLECH 2,10 ) 220 c 10-12 MmN
PREDEHRATA TROUBA
- [}
Pusinky PECICi PLECH 0= TP 40 -50 min
PREDEHRATA TROUBA

26




®
O O

vykonu.

© 060006000 ©0O

< HORKYVZDUCH+MV >

Forced Air

STISKNETE TLACITKO START.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni doby vafeni.
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni teploty.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.

©)

v

s

OTOCTE PREPINACEM FUNKCI k volbé Forced Air (Horky vzduch).

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM, aZ se zobrazi Forced Air + MV
(Horky vzduch + MV).

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni stupné mikrovinného

-

o (}

® +
%00

Forced Air

) N
/%Q\ Forced Air + MW

To bake, roast and cook fresh and frozen...

POWER

175°C A 01:00
TEMPERATURE X COOK TIME
Forced Air + MW
90w 19:00
POWER END TIME
175°C ET 01:00
TEMPERATURE m COOK TIME
Forced Air + MW
90w 19:00
POWER END TIME
175°C BTN 01:00
TEMPERATURE n COOK TIME

o Forced Air + MW
90w 19:00

END TIME

TuTo Funkal pouziveste k peceni masa, driibeze, brambor ve
slupce, zmrazenych potravin, piskot(, peciva, ryb a ndkypa. 2 ==

JipLo vZDY POLOZTE NA RO3T, aby kolem ného mohl volné _.
proudit vzduch.
MAxiMALNI MozNY vykonovy stupen mikrovin pfi pouziti hor-

kého vzduchu je omezen jiz nastavenim pfi vyrobé.

VOLBA STUPNE VYKONU A UROVNE POLICE

HORKY VZDUCH + MV

DOPORUCENE POUZITI VYKON MIKROVLN UROVEN POLICE
DRUBEZ, ZAPEKANA JIDLA 350w 3
PECENA RYBA 160-350 W 2
PECENE 160 W 2
CHLEB / KOLACE 90 W 1

JEN ZHNEDNUTI PRI PECENI ow
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\KONVEKCNI' PECENi/
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O]

Convection Bake

OToc¢TE PREPINACEM FUNKCi do polohy Convection Bake (Kon-

Convection Bake + MW

vekeni peceni).

StisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni teploty. s
175°

17 00:00
TEMPERATURE

COOK TIME

StisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

END TIME

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni doby peceni.

y . 7C e 00:00
STISKNETE TLACITKO START. TEMPERATURE : COOK TIME

@000 ©

B

END TIME

Turo Funkal pouziveste k peceni kolacl, zemli, pizzy a muffind.
PoznAmka: Jestlize neni nastaveny zadny cas, funkce pobézi az do
otevreni dvifek nebo stisknuti tlacitka Stop. Jestlize funkci nepreru-
Site, automaticky se vypne po 4 hodinach.

PECETE-LI JIDLO V TALIRICH, poloZte talife na rost.

PouzuTe PECICI PLECH Na Zemle a pizzy.

VOLBA UROVNE POLICE
KONVEKCNI PECENT
DoPORUCENE POUZITI TePLOTA UROVEN POLICE
PLNENY KOLAC PooLe 1
DOPORUCENI
PizzA, MUFFINY RECEPTU. 2
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Convection Bake

OrocTe PREPINACEM FUNKCi do polohy Convection Bake (Konvek¢-
ni peceni).

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM do polohy Convection Bake + MW
(Konvek¢ni peceni + MV).

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni doby vareni.

©00060O® © ©

STISKNETE TLACITKO START.

KONVEKCNI PECENI + MV

Convection Bake + MW

Convection Bake

For food such as fruit pies, cakes and frozen quiches

190°C z'%a% 01:00
TEMPERATURE £ COOK TIME
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby. gy ComvectonBake MW
POWER END TI‘ME

190°C 01:00
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni. TEMPERATURE g2k, cookTIvE
Convection Bake + MW
, 90w 19:00
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni teploty. PoweR END TIvE
STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni. 190°C 01:00
TEMPERATURE COOK TIME
L Convection Bake + MW
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM K NASTAVENI STUPNE MIKROVLNNEHO VYKONU. | 90w 1900
POWER END TIME

Tuto Funkal pouziveste k peceni ovocnych kolacd, dortd a mrazenych kolacd.

VOLBA STUPNE VYKONU A UROVNE POLICE

KONVEKCNI PECENI + MV
DOPORUCENE POUZITI TepPLOTA VYKON MIKROVLN UROVERN POLICE
JABLECNY KOLAC 350w 1
MRAZENY QUICHE PopLe 160 W 2
— DOPORUCENI
Mou¢niky RECERIN 920 W 1
JEN ZHNEDNUTI PRI PECENI ow
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W SPECIALNI - UCHOVAT TEPLE T
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®

OrToc¢TE PREPINACEM FUNKCi do polohy Special (Specialni). 0 Dough Proving

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM do polohy Keep Warm

(uchovat teplé)_ For maintaining serving temperature
SisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby. 60°C 54 0000
TEMPERATURE COOK TIME
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni doby vareni. Keep Warm
END T\;\AE

StisknETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.
. ] . . 60°C 594 00:00
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni teploty. TEWPERATURE <~ COOKTIME
Keep Warm

STISKNETE TLACITKO START. N0 Tive

Tuto Funkal pouzuTe k udrZeni jidel v podavaci teploté (60 °C) na libo-
volné dlouhou dobu.

PoznAmka: Jestlize neni nastaveny zadny cas, funkce pobézi az do
otevreni dvifek nebo stisknuti tlacitka Stop. Jestlize funkci nepreru-
Site, automaticky se vypne po 4 hodinach.
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Oroc¢TE PREPINACEM FUNKCI do polohy Special (Speciélni).

A
Dough Proving

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM do polohy Dough Pro- Keep Warm
ving (Kynuti tésta). For proving your dough
STIskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby. e P o

, . , TEMPERATURE ! y COOK TIME
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni doby vareni. Dough Proving

END TIME

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.

, . 7T
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni teploty. e
Dough Proving

STISKNETE TLACITKO START.

00:00
COOK TIME

END TIME

Tuto Funka pouzuTe ke kynuti tésta. Teplota trouby se udrzuje na 35 °C.
PoznAmka: Jestlize neni nastaveny zadny cas, funkce pobézi az do ote-
vieni dvitek nebo stisknuti tlacitka Stop. Jestlize funkci neprerusite,
automaticky se vypne po 4 hodinach.
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Automatic
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\AUTOMATICKY OHREV‘/

OTOCTE PREPINACEM FUNKCI do polohy Auto.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM do polohy Auto Reheat (Auto-

Recepies

Jet Defrost

maticky ohfev).

For reheating ready-made food

StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k vybéru kategorie potravin.

Beverage

i

Frozen Dinner Plate

Reheat Chilled Dinner Plate

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni véhy.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby nastaveni.

250g 439 02:06
WEIGHT Ro— COOK TIME
Chilled Dinner Plate
Normal 19:00
Doneness END TIME

STISKNETE TLACITKO START. (Trouba vam miiZze doporucit vhodné
prislusenstvi).

Znovu stisknéte tlacitko Start.

Tuto rFunkal pouziveste k ohfevu jiz hotovych mrazenych ¢i chlazenych jidel,

nebo hotovych jidel s pokojovou teplotou.

JibLo VKLADEJTE DO TROUBY Na talifi nebo v mise, které jsou vhodné do mikro-

vinné trouby.

PRED POUZITIM TETO FUNKCE ZKONTROLUJTE, Zda ma trouba pokojovou teplotu,

abyste dosahli lepsich vysledk.

NEKTERA JIDLA JE NUTNE béhem piipravy zamichat. V téchto pfipadech se trou-

ba zastavi a vyzve vas k provedeni pozadované ¢innosti.

SKLENENY ODKAPAVACI PLECH vZdy s touto funkci pouZzijte.




‘\AUTOMATICKY' OHREV"/"

Jestuize ukLADATE jidlo do chladnicky nebo pfi-
pravujete na talifi k ohtati, rozlozte silnéjsi a

—= hutnéjsi kousky po obvodu ta-
7 "y B life a tenti nebo méné

TENKE PLATKY masa poloZte na sebe nebo je
proloZte.

SILNEJSI PLATKY jako napt. sekanou peceni nebo
parky, poloZte tésné vedle sebe.

NECHATE-LI JipLO 1-2 MINUTY
DOJIT, VZDY DOSAHNETE lepsiho
vysledku, zejména u mraze-
nych jidel.

S TOUTO FUNKCI VZDY JIDLO ZAKRYJTE, S VYjimkou
ohtevu zchlazenych polévek, kdy pouziti po-

klicky neni nutné.
\/ JESTLIZE JE JIDLO ZABALENE TAK, Z€ je jiZ za-

hutné kousky dejte ) (kryté poklickou, nafiznéte na 2-3 mis-
doprostied. tech obal, aby mohl pfi ohfivani unikat

nadbytecny tlak.

PLASTOVOU FOLII NARIZNETE
NEBO PROPICHNETE VIDLICKOU,
aby se uvolnil tlak a obal ne-
praskl tlakem vzniklé pary.

2z

o

DOPORUCENA VAHA

% HOTOVE JiDLO, chlazene (250 g- 500 g) JIDLO PRIPRAVTE PODLE VYSE UVEDENYCH POKYNU.

OHRIVEJTE ZAKRYTE.

" N HOTOVE JiDLO, mrazené (250 g- 500 g) RIDTE SE POKYNY NA OBALU POKUD JDE O VETRANI,

PROPICHNUTI OBALU APOD.

@ POLEVKA, chlazen (1 - 4 porce)

OHRIVEJTE NEZAKRYTOU V POLEVKOVEM TALIRI.
NEBO V MISCE.

@ NAPOJE (1 - 4 porce)

OHRIVEJTE NEZAKRYTE A DO HRNKU NEBO SALKU.
VLOZTE KOVOVOU LZICKU.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE a V piipadeé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez doporucena vaha,
postupujte podle pokyn0 v ¢asti "Vareni a ohtivani s mikrovinami”.
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OTOCTE PREPINACEM FUNKCI do polohy Auto.

RYCHLE ROZMRAZOVAM"/" 'AXG

AUTO

Automatic

STISKNETE TLACITKO START.

OTOCTE NASTAVOVACiIM OVLADACEM do polohy Jet Defrost (Rychlé roz-
mrazovani).

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k vybéru druhu jidla, které chce-
te rozmrazovat.

STiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k nastaveni vahy jidla.

30
@%D@

230

Reheat

.
&

Recepies

For defrosting 5 types of food

Bread

Poultry

Please select food

100g Ty 01:55
WEIGHT COOK TIME
Meat

Normal 19:00
DONENESS END TIME

FuNKcI RYCHLEHO ROZMRAZOVANI pouzijte k rozmrazovani masa, driibeze,

ryb, zeleniny a chleba.

Funkci automatického rozmrazovani pouzivejte pouze pro ¢istou vahu

100g- 3,0 kg.

JibLo vzpy poLozTE na sklenény odkapavaci plech na 1. droven police.
UPROSTRED ROZMRAZOVANI se trouba zastavi a vyzve vés k obracenti jidla

TURN FOOD.
! Otevrete dvitka.
. Obratte jidlo.

! Zavrete dviika a znovu troubu zapnéte stiskem tlacitka Start.

NA KONCI ROZMRAZOVACIHO PROCESU se trouba automaticky pfepne do re-
Zimu rozmrazovani s ru¢nim nastavenim a pocka, az nastavite ¢as pro
dalsi rozmrazovani Jestlize uz nechcete rozmrazovat, stisknéte tlacitko
Stop, oteviete dvitka a vyjméte rozmrazené jidlo.

SKLENENY ODKAPAVACI PLECH vZdy s touto funkci pouZzijte.
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RYCHLE ROZMRAZOVAM_/" ﬁ("

VAHA: -
U Te1o Funkce JET DEFrOST musi trouba zjistit Cistou vahu /&
potravin. Trouba pak automaticky vypocita potrebny ¢as k

dokon¢eni rozmrazeni.

JE-LI VAHA NIZ$1 NEBO VY351 NEZ DOPORUCENA VAHA: Postupujte podle po-
kyna v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami" a pro rozmrazovani
zvolte vykon 160 W.

MRAZENE POTRAVINY: =)
MaA-L1 JipLo VY$3i TEPLOTU, nez je teplota hlubokozmrazenych g ?
potravin (-18°C), zvolte nizsi vahu jidla.

potravin (-18°C), zvolte vyssi vahu jidla.

MaA-L1 JibLo NIZSi TEPLOTU, NeZ je teplota hlubokozmrazenych { s
<

JibLO

TIPY

&
&
&

@ Maso(100g - 2,0kg)

%

Mleté maso, kotlety, steaky nebo pecené.

OBRATTE JiDLO, kdyZ vas k tomu trouba vyzve.

+
+
+

O Drosez (100g - 3,0kg)

oy

Celé kure, kousky nebo fizky.

OBRATTE JibLO, kdyZ vas k tomu trouba vyzve.

© Rvev (100 - 2,0kg)

Celé ryby, fizky nebo filé.

OBRATTE JibLO, kdyZ vas k tomu trouba vyzve.

S
&
&

O zeieninn (1009 - 2,0kg)

@

Michané zelenina, hrasek, brokolice apod.

OBRATTE JiDLO, kdyZ vas k tomu trouba vyzve.

EN
&
&

© Chies (100g - 2,0kg)

)

Bochnik, housky, zemle.

OBRATTE JibLO, kdyZ vas k tomu trouba vyzve.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V piipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez doporucena véha,
postupujte podle pokyn( v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami" a pro rozmrazovéni zvolte 160 W.

906 RUCNI NASTAVENI ROZMRAZOVANI

PosTuPuJTE PODLE POKYNU V C3sti "Varfeni a ohfi-
vani s mikrovinami" a pro rozmrazovani zvolte

ru¢ni nastaveni s vykonem 160 W.

la potfebuje.

£

JiDLO PRAVIDELNE SLEDUJTE A KONTROLUJTE. POstup-
né sami zjistite, jakou dobu rdizné mnozstvi jid-

35



%oé RUCNI NASTAVENI ROZMRAZOVANI %oé

IMIRAZENE POTRAVINY V PLASTOVYCH SACCICH, plastovych VELKE KusY uprostfed rozmrazovani obratte.
foliich nebo lepenkovych krabickach mizete vio-

Zit pfimo do trouby jen tehdy, nejsou-lina \/ o - o
VARENA JIDLA, GULASE A MASOVE OMACKY Se

obalu kovové &asti (napf. svorky). R
(nap Y) ) (rozmrazi rychleji, jestlize je béhem roz-
mrazovani zamichdate.

PRI ROZMRAZOVANI DOPORUCUJEME Nechat
jidlo ¢astecné rozmrazit, a pak ho ne-
chat dojit.

Tvar oBALU ovliviiuje dobu nutnou k roz-
mrazeni. Potraviny zabalené do uzkych 7
balickd se rozmrazi rychleji nez silné bloky. =

JAKMILE JipLO TROCHU PovoLi, oddélte jednotlivé NECHATE-LI JIDLO PO ROZMRAZOVANI DOJIT, VZdy do-

kusy od'selzbe.l ] . sahnete lepsiho vysledku, proto-
Jednotlivé platky se rozmrazi mnohem rychleji. 54 cay ném teplo rovnomér-

né rozptyli.

KbYZ SE NEKTERE CASTI ZAENOU OHRi-
VAT (napf. kureci stehna a kon-
ce kiidélek), zakryjte je hlini-
kovou folii.

EE < RECEPTY il

0

Automatic

S5 = 156

+
®@ ®@
®
OTOCTE PREPINACEM FUNKCI do polohy Auto.
Jet Defrost

< . < . AUTO Recipes

OTOCTE NASTAVOVACiIM OVLADACEM do polohy Receipes (Recepty). __Reheat
= e ’ P 0K

StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby. ress OK to view recipes
OTOCTE NASTAVOVACIM OVLADACEM k vybéru jednoho z receptd. Pizza/Pie

@ Bread/Cakes

Meat

StiskNETE TLACITKO OK k potvrzeni volby.

Press OK to view recipes

Pouzute TLACITKO OK / NASTAVOVACH OVLADAC k vybéru a provedeni

© 0000000

potifebnych nastaveni. Meringues
STISKNETE TLACITKO START. Prebaked Rolls
Please select food
< , , , 1 10:00
Funka Recipes pouzivesTe k rychlému nalezeni oblibené- | e @52 cooKTIvE
Frozen Rolls
ho receptu. Normal

DONENESS END TIME
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MNOZSTVIi |PRISLUSENSTVI TIPY
- OsoLte, okoferite a pokapte tro-
5 SKLENENY ODKA- . o FP
AMERICKE BRAMBORY| 1 KG - 1,5 kG o chou oleje. Zamichejte jidlo,
PAVACI PLECH . .
kdyz vas k tomu trouba vyzve.
OLOUPEJTE A NAKRAJEJTE 1 kg bram-
bor a polovinu z nich vlozte do
nadoby. Posypte 200 ml nastrou-
haného syra, osolte, opeprete,
o NADOBY VHODNE | posypte rozdrcenym ¢esnekem
=, | ZAPEKANE BRAM- | L e L.
BORY 4 PORCE DO MIKROVLNNE | a tymidnem. Pfidejte zbyvajici
TROUBY brambory a ochutte. MIéko smi-
chejte se smetanou, celkem
BRAMBORY! 250-300 ml,va \{.zniklou smési
brambory prelijte. Posypte
200 ml nastrouhaného syra.
:‘:zzx\"\(’::\z;_ PriLuTE %2-1 DL voDY. Zamichej-
VARENE BRAMBORY | 500G - 1 kG ) te jidlo, kdyz vas k tomu trouba
NE TROUBY S PO-
i vyzve.
KLICi
PouzuTE VELKE BRAMBORY, asi 350 g
BRAMBORY VE SLUPCE | 4 - 8 KUSU kazdy. Obratte jidlo, kdyz vas k
SKLENENY ODKA- | tomu trouba vyzve.
PAVACI PLECH
HRANOLKY, MRAZENE | 500 G - 1 KG OsoLtg, zamichejte jidlo, kdyz vas

k tomu trouba vyzve.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véha, postupujte podle pokynu v ¢asti "Vareni a ohtivani s mikrovinami".
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JibLo MNOZSTVIi |PRISLUSENSTVI TIPY
RosTBiF
Tke-1,5ke
VEPROVA PECENE OsoLtg, okofente a potrete olejem.
JEHNECI KYTA 1,5kG -2 kG
NADOBY VHODNE
DO MIKROVLNNE
TROUBY K masu pripeJTE 250 g mladych hiib-
TELECI PECENE 1kG-1,5kG kq 2250 g nakrdjené salotky. A,i
vas k tomu trouba vyzve, obratte
peceni a zamichejte zeleninu.
PouzuTe RoST VE| VYBERTE PARKY S Vahou po 100 g.
KLoBASA 4-12 kusi SKLENENEM Pred grilovanim nafiznéte kdzic-
ODKAPAVACIM ku. Obratte jidlo, kdyz vas k tomu
PLECHU trouba vyzve.
LeHcE osMAHNETE 1 nakrajenou cibu-
lia 2 mrkve nakrajené na malé kos-
MASO tiék.y na 1% Izici mésla. Pridejte 1
Izici mouky a 300 ml hovéziho vy-
varu a povaite do zhoustnuti. Pfi-
ZAPECENE JEHNECT dejte 1 IZici rajského protlaku a
S BRAMBORAMI kapku worcesterové omacky. Vmi-
chejte 450 g jemné nakrédjeného
uvafeného hovéziho nebo jehné-
NAposy vHobnE | ¢iho masa, osolte a opeprete.
4 PORCE Do MIKROVLNNE | DUSENE MAso pokryjte 4 porcemi

SEKANA PECENE

TROUBY

rozmackanych brambor.

SMICHEJTE DOHROMADY 4 |Zice strou-
hanky, 150 ml mléka nebo vody a

1 1Zici kukufi¢ného skrobu. Nechte
10 minut macet.

SMICHEJTE DOHROMADY S 400 g mleté-
ho masa, 1% Izice soli, 1-2 ml pepfe
a jemné nakrdjenou cibuli. Vytva-
rujte do bochniku.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, ze je vdha nizsi nebo vyssi nez doporuce-
nd vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami".
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T RECEPTY L

JIDLO MNOZSTVI | PRISLUSENSTVI TIPY
NADOBY VHOD-

PECENE KURE 1kG-1,5«ka NE DO MIKROVLNNE
TROUBY

KURECI STEHNA o .

" OsoLtE, okoferite a potrete
olejem.

PouziJTE ROST VE

DRUBEZ 800G-1,2KG | SKLENENEM ODKA-
PAVACIM PLECHU

KURECi PLATKY GRILO-
VANE

NADOBA VHOD- OsoLte A okorerite, prilijte
KuReci PLATKY VARENE | 500 G - 1 kG NA DO MIKROVLNNE | trochu tekutiny (citronova
TROUBY s PoKLICI | $tdva nebo vyvar).

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez doporuce-
na vdha, postupujte podle pokyni v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami".
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MNOZSTVI | PRISLUSENSTVI TIPY
NARizNETE KUZI @ rybu osolte a
PECENA CELA RYBA | 800 G - 1,5 Ka SKL'ENENY ODKAPA- ok’orente. Potretejlorvozpustenym
VACI PLECH maslem, povrch mizete posypat
strouhankou.
o _ | NARizNETE KUZI @ rybu osolte a
SKLENENY ODKAPA- opepfiete. Do nadoby prilijte
VARENA ceLA RYBA | 800 G - 1,5 KG | VACi PLECH a folie peprete. OBy pril
o mikroviny trochu citronové stavy nebo
« P vyvaru (V2-1dl).
NApoBA VHOD- 3 HFR
RYBY | RyBiFILETY, i _ | OsoLtE, okorenite a prilijte 12 dl
X 400G-1KG |NADO MIKROVLNNE .
VARENE | tekutiny.
TROUBY S POKLICI
NApoBY vHOD-
ZAPEKANA, X _ | POKUD JE ZABALENA VE FOLII, Vybalte
L 600 G - 1,2 KG | NE DO MIKROVLNNE | .. Y .
MRAZENA jiavlozte do vhodné nadoby.
TROUBY
Kazpy kousek po 150 G mUzete
PouziTE ROST VE . . " .
RYBY FILETY, X pfedem marinovat v oleji a kore-
4 - 8 KusU SKLENENEM ODKA-

GRILOVANE

PAVACIM PLECHU

ni. Obratte jidlo, kdyz vés k tomu
trouba vyzve.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véha, postupujte podle pokynt v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami".
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JIbLO

MNOZSTVI

PRISLUSENSTVI

TIPY

ZELENINA

KoRENOVA
ZELENINA, VARENA

ZELENINA, VARENA

ZELENINA, MRAZENA

200G-800G

NADOBA VHODNA
DO MIKROVLNNE
TROUBY S POKLICI

ZELENINU NAKRAJEJTE NA STEJNE
Kousky, pridejte 2-4 |zice vody.

PRIDEJTE 2-4 |Zice vody.

ZAPEKANA RAJCATA

PLNENE PAPRIKY

4 PORCE

NADOBY VHOD-
NE DO MIKROVLNNE
TROUBY

Do MASLEM VYMAZANE NADOBY
POLOZTE 4 NA PLATKY NAKRAJENA
RAJCATA (700 g)a 1 jemné na-
krajenou cuketu (250 g).
Osolte, opeprete, ochutte by-
linkami, posypte 250-300 ml
nastrouhaného syra a nékolika
lupinky masla.

SKLENENY ODKA-
PAVACI PLECH

4 PAPRIKY ROZKROJTE Na polovinu
a vyjméte jadra a zrnicka.
Smichejte 400 g mletého hové-
ziho, %2 nakrajené cibule, 1 vej-
ce, 2 Izice strouhanky, 4 Izice
mléka nebo vody. Osolte, opep-
fete, pridejte kari a tymian.
Vzniklou smési naplite papriky
a polozte je na sklenény plech.
Posypte strouhankou a kousky
masla. Do sklenéného odkapa-
vaciho plechu nalijte 2-3 Izice
rajcatové stavy nebo vody.

ZAPEKANA
ZELENINA, MRAZENA

600G-1,2kG

ZAPEKANA ZELENINA

4 PORCE

NADOBY VHOD-
NE DO MIKROVLNNE
TROUBY

POKUD JE ZABALENA VE FOLII,
vybalte ji a vloZte do vhodné
nadoby.

Do MASLEM VYMAZANE NADOBY
vLoZTE 500-600 G VARENE
ZELENINY. Prelijte 200-250 ml
bilé omacky a posypte
nastrouhanym syrem
smichanym se strouhankou.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je véha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véha, postupujte podle pokynu v ¢asti "Vafeni a ohfivani s mikrovinami".
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MNOZSTVI

PRISLUSENSTVI

TIPY

LASAGNE

LASAGNE,
DOMACI

4 PORCE

LASAGNE,
MRAZENE

600:G-1,2«kG

NApoBY
VHODNE DO MIK-
ROVLNNE TROUBY

UVARTE MAsovou omA¢ku z 400-500 g
mletého hovéziho masa, 1 nakrajené
cibule, 2 Izic oleje, cesneku, 500 g raj-
cat v plechovce a 1% kostky hovéziho
vyvaru + 100 ml vody. Ochutte soli,
pepiem a korenim.

UVARTE BiLOU oMACKU z 50 g masla, 40

g mouky (3/4 dl), 600 ml mléka. Osol-
te, opeprete a ochutte muskatovym
ofiskem.

Do MASLEM VYMAZANE NADOBY NALLTE
VZDY VRSTVU OMACKY s 300 g platd na la-
sagne a 100 g nastrouhané mozza-
relly, nakonec posypte 40 - 50 g par-
mezanu.

PoKUD Jsou ZABALENE VE FOLII, vybalte je
a vlozte do vhodné nadoby.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena védha, postupujte podle pokynl v ¢asti "Vafeni a ohfivani s mikrovinami".
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MNOZSTVI

PRISLUSENSTVI

TIPY

PIZZA / KOLAC

SLABA PIZZA,
DOMACH

SILNA PIZZA,
DOMACH

1 TALIR

P1zzA, CHLAZENA

P1zzA, MRAZENA

2506-800a

PECici PLECH

VYPRACUJTE TESTO Z 225 ml vody,

15 g cerstvého drozdi, 20 ml oli-
vového oleje, 1% Izi¢ky soli, %
Izicky cukru a asi 400 g mouky.
Nechte kynout 15-20 minut.
TesTo vyVALEJTE a rozloZte ho lehce
vymastény pecici plech.

Ozdobte 250 g nakréjenych raj-
cat, 150 g nakrajené mozzarelly,
osolte, opeprete a ochutte orega-
nem a pokapte trochu olivovym
olejem.

NEecHTE asi 1 hodinu kynout.

RIDTE SE POKYNY PRO SLABOU PIZZU,
ale zménte mnozstvi pfisad na
tésto takto: 250 ml vody, 20 g
drozdi, 25 ml oleje, 2 1Zicky soli a
1 1Zicka cukru. PouZijte asi 450 g
mouky.

QUICHE LORRAINE

4 PORCE

NADpoBY
VHODNE DO
MIKROVLNNE
TROUBY

VYPRACUJTE TESTO ze 180 g (3 dI)
mouky, 125 g masla a 2-3 Izic
vody. Kolacovou formu vylozte
téstem a predpecte.

PAk koLA¢ 0zpoBTE 150 g na kostic¢-
ky nakrajené slaniny a 150 g na
kosticky nakrajené Sunky. Vse
posypte 100 g syra. Smichejte
100 ml mléka a 200 ml smetany s
3 vejci, pridejte stl, pept a tymian
a vzniklou smési napln prelijte.

QUuICHE,
MRAZENY

200G-1ka

SKLENENY
ODKAPAVACi PLECH

PoKuUD JE ZABALENY VE FOLII, Vybalte
ho a vlozte do vhodné nadoby.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véha, postupujte podle pokynu v ¢asti "Vafeni a ohfivani s mikrovinami".
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JibLO

MNOZSTVI

PRISLUSENSTVI

TIPY

VE FORME NA
CHLEBA

1- 3 Kusu

NADOBY VHODNE
DO MIKROVLNNE
TROUBY

VYPRACUITE TESTO z 350 ml vody
+ 200 ml mléka, 30 g Cerstvé-
ho drozdi, 20 g soli, 10 g cukru,
70 g masla a asi 1 kg mouky.
Nechte stét asi 10 minut. Roz-
délte tésto na 3 kusy, vytvorte
z ného koule a nechte zakry-
té kynout 15 minut. Vytvaruj-
te je do bochnikd a vlozte do
vymasténych forem na pece-
ni. Nechte zakryté kynout 40-
45 minut.

CAJOVE KOLACKY

2 Kusy

PEcIci PLECH

VYPRACUJTE TESTO Z 240 g (4 dI)
mouky, Y2 IZi¢ky soli, 2 1zicek
kypficiho prasku, 50 g masla a
150 ml mléka. Rozdélte ho na
2 ¢asti a vytvarujte kulaté ko-
lace s prdmérem 15 cm. Poloz-
te je na pecici plech.

ZEMLE, MRAZENE

ZEMLE, PREDPECENE

1 TALIR

PECIci PLECH

PECICi PLECH
(POUZIITE VAKUO-

VE BALENE ZEMLE)

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véha, postupujte podle pokynt v ¢asti "Vafeni a ohfivani s mikrovinami".
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KATEGORIE
POTRAVIN

KATEGORIE
POTRAVIN

MNOZSTVi TIPY

MOUCNIKY

JABLECNY KOLAC

6 - 8 PoRci NADOBY VHODNE DO MIKROVLNNE TROUBY

VYPRACWITE TESTO Z 225 g mouky, Spetky soli, 125 g masla a 1-2 Izic
vody. Z tésta vytvarujte kouli a dejte ji na /2 hodiny chladit.
OroupesTE 500 G JABLEK a nakrdjejte je na platky. Vyviélejte V2 tésta a
vylozte jim kold¢ovou formu s prdmérem 20 cm. Ozdobte jablky a
posypte 75 g cukru a nékolika hiebicky. Vyviélejte zbyvajici tésto a
kolac jim prekryjte, slepte okraje a potiete vejcem.

OVOCNY KOLAC

6 - 8 PORCI NADOBY VHODNE DO MIKROVLNNE TROUBY

VYPRACUITE TESTO ze 150 g masla, 150 g cukru, 2 vajecnych Zloutkd,
$petky soli, nastrouhané citronové kiry a 300 g mouky. Kolac¢ovou
formu vylozte I'tésta a potiete ho 250 ml dzemu. Vyvalejte zbyvajici
tésto, nakrdjejte ho na prouzky a na koladi z nich vytvorte mfizku.

JABLKA v
ZUPANU

6 - 8 PORCi NADOBY VHODNE DO MIKROVLNNE TROUBY

RozbroBTE DoHROMADY 200 g mouky, 100 g cukru a 150 g masla.

Do misy vLozTE JABLKA (172 litru jablek nakrajenych na slabé platky +
cukr a skofice), rebarboru (1 kg + 75 ml cukru a 1 Izici kukuti¢ného
Skrobu) nebo mrazené bobulovité plody (600 g + 75 ml cukru a

1 Izici kukufi¢ného skrobu) a posypte nadrobenym téstem.

PiskoTovA
BUCHTA

1 KOLAC NADOBY VHODNE DO MIKROVLNNE TROUBY

USLEHEJTE DO KYPRE sMEsI 200 G MAsLA a 200 g cukru. Pfidejte postup-
né po jednom 4 vejce. Smichejte 200 g mouky a 1%z Izi¢ky kypfici-
ho préasku se Spetkou soli a vmichejte do smési. Vzniklé tésto vlijte
do vymasténé kolacové formy vysypané strouhankou.

HoLANDSKY
JABLECNY KOLAC

1 KoLAC NADOBY VHODNE DO MIKROVLNNE TROUBY

VypracuwTE TEsTO z 300 g mouky, Spetky soli, 150 g cukru, 175 g
masla a 1 vejce. Dejte na %2 hodiny chladit.

OLoupeJTE 1 KG JABLEK a nakrdjejte je na platky. Smichejte jese 75 g
cukru, 100 g rozinek, 50 g nakrajenych mandli, 1 Izici pudinkové-
ho prasku a 1 Izi¢ckou skofice.

VyvALesTe | tésta a vyloZte jim méslem vymazanou kold¢ovou
formu s prdmérem 26 cm. Tésto posypte 2 |Zzicemi strouhanky a
ozdobte smési jablek. Vyvélejte zbyvajici tésto a nakrajejte ho na
prouzky. Z prouzkd vytvorte na kolaci mfizku. Povrch jesté
potiete vaje¢nym zloutkem smichanym s trochou vody.

Pusinky

1 TALIR PECICi PLECH

USLEHEJTE DO TUHA 2 vajecné bilky. Veslehejte 80 g cukru a vanilky
(1-2 kapky vytazku nebo 2 IZicky vanilkového cukru). Opatrné
pfimichejte 100 g suseného kokosu. Asi 18-20 kouskU tésta
polozte na pecici plech vylozeny papirem na peceni.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, a V pfipadé, Ze je vaha nizsi nebo vyssi nez
doporucena véha, postupujte podle pokynu v ¢asti "Vareni a ohfivani s mikrovinami".
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< UDRZBAACSTENI o>

CisTENI JE JEDINOU UDRZBOU, kterd je obvykle nutna.

NEBUDETE-LI TROUBU UDRZOVAT Cistou, mUze dojit
k poskozeni povrchu a tedy ke zkraceni zivot-
nosti spotiebice a pfipadné i vytvoreni nebez-
pecné situace.

NEPOUZIVEITE DRSNE KOVOVE HOUBIC-
KY, CISTICI PROSTREDKY S DRSNYMI g (—(
-~

¢Asticem, kovové drdténky, - £—5<3%, 22
hadriky s cistici drti apod,, @33 :; =
které mohou poskodit

ovlddaci panel, vnitinii vnéjsi plochy trouby.
PouZivejte houbu namocenou do neutrdiniho
cisticiho prostredku nebo papirovy ubrousek
s aerosolovym prostfedkem na cisténi skel.
Aerosolovy Cistici prostfedek na okna nastii-

kejte vZdy na papirovy ubrousek.
Nikoy jej nestrikejte pfimo na troubu.

V PRAVIDELNYCH INTERVALECH, zVI4sté
pokud doslo k preteceni tekutin,
setfete do cista dno trouby.

K aisteni vnitinich ploch, predniizadni ¢as-

ti dvifek a jejich rAmu pouzivejte jemny Cistici
prostfedek, vodu a mékky hadfik.
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6 ODSTRANUJTE MASTNE USAZENINY nebo zbyt-
ky jidel kolem dvirek

V PRIPADE ODOLNYCH skVRN nechte v mikrovinné
troubé viit pIny salek vody po dobu asi 2 nebo
3 minut. Necistota vlivem pary zmékne.

6 MikrovLNNou TRouBu nikdy nedistéte Cisti-
cim zafizenim na paru

NEPRIJEMNY ZAPACH Vv TROUBE se da odstranit tak,
ze do salku vody pfidate trochu citronové sta-
vy, a nechate viit po dobu nékolika minut.

ToPNY CLANEK GRILU neni tieba Cistit, protoze vel-
ky zar spali vSechny nasttikané zbytky jidel,

ale horni sténu trouby nad nim musite omyvat
pravidelné Otirejte ji houbou namocenou do
teplé vody s mycim prostiedkem. Jestlize funk-
ci Gril nepouzivate pravidelnég, je tieba ji jed-
nou za mésic aspon na 10 minut zapnout, aby
se spalily vSechny usazeniny.

VHODNE DO MYCKY:

Rost

PECici PLECH

SKLENENY
ODKAPAVACI PLECH




JAK ODSTRANIT PORUCH‘U_/\'

PokuD TROUBA NEFUNGUJE, nevolejte hned do ser-

visu, ale provedte tyto kontroly:

I Zéstreka je spravné zasunutd do sitové za-

suvky.
. Dviika jsou spravné zaviena.

=~ Zkontrolujte pojistky a ujistéte se, ze neni

vypnuty elektricky proud.

ni technik:

POSKOZENY NAPAJECI KABEL JE TREBA VYME-
& NIT za origindlni napdjeci ka-
bel ktery je k dosténi v servis- A&
nim stfedisku- Vyménu na-
pajeciho kabelu smi prova-
dét pouze vyskoleny servis-

! Zkontrolujte, zda ma trouba dostatecné vé-

SERVISNI OPRAVY SMI PROVADET VY- A

. travm. . ) . LUENE VYSKOLENY SERVISNI TECH-
. Pockejte asi deset minut, a pak troubu zno- ik, Provddeéni oprav nebo
- \lgu zapnete.tl kuste dvitk teviit uprav, u kterych je nutné se-

: arzeaV;at\pnu im zkuste dvitka znovu otevii jmout kryty chrdnici pfed mik-

rovinami, je nebezpecné - tyto
cinnosti smi provddét pouze
odborné vyskoleny technik.
NEODSTRANUJTE ZADNE KRYTY.

PREDEJDETE TiM zbytecnym servisnim zasahlm,
které byste museli zaplatit.

Kdyz volate do servisniho strediska, vzdy uved-
te sériové cislo a ¢islo typu trouby (jsou uvede-
ny na servisnim stitku). Dal$i pokyny najdete v
zarucnim listé.

UDAJE PRO ZKUSEBNI TESTY TEPELNEHO VYKONU

V souLapu s Normou IEC 60705.
MEzINARODNI KOMISE PRO ELEKTROTECHNIKU Vytvofila normu pro srovnavaci testy tepelného vykonu riz-
nych mikrovinnych trub. Pro tuto troubu doporucujeme tyto hodnoty:

Test | Mnozstvi| PRIBLIZ. €AS STUPEN VYKONU NApoBa
12.1.3 | 1000G 10 miN 750 W Pyrex 3.227
12.2.3| 475a 5% mIN 750 W Pyrex 3.827
12.3.3| 900G 15 min 750 W Pyrex 3.838
12.4.3| 11006 25-28miN  |HORKY vzDucH + 200 °C + 350 W Pvyrex 3.827
12.5.3| 700¢ 25 miN HorkY vzpucH + 200 °C + 90 W Pyrex 3.827
12.6.3| 1000G 30-32miN  |HORKY vzDucH + 220 °C + 350 W Pvyrex 3.827

13.3 500¢ 10 %2 min RYCHLE ROZMRAZENI SKLENENY ODKAPAVACI PLECH

V souLapu s Normou IEC 60350.
MEzINARODNI KOMISE PRO ELEKTROTECHNIKU VYtvofila normu pro porovnavaci testovani tepelného vyko-
nu rtiznych mikrovinnych trub. Pro tuto troubu doporucujeme tyto hodnoty:

Test PRIBLIZ. €AS TepLOTA PREDEHRATA TROUBA | PRIiSLUSENSTVI Funkce
8.4.1 30-35mIN 150 °C NE PECici PLECH KoNVEKENT PECENT
8.4.2 | 18-20min. 170 °C ANO PEecici PLECH KLASICKY OHREV
8.5.1 | 33-35min. 160 °C NE Rost KoNVEKENT PECENT
8.5.2 | 65-70min. 160 - 170 °C ANO Rost KONVEKENT PECENT




RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

JAK DOKLADA RECYKLACNI sYmBoL, kra-
bici, v niz je vyrobek zabalen, Ize
beze zbytku recyklovat. Rid-

te se platnymi pokyny pro

odstranovani odpadu. Bali-

ci materidl (plastové sacky, po-

lystyrén apod.) uschovejte jakozto

mozny zdroj nebezpeci z dosahu déti.

TenTo sPOTREBIC je 0znacen v souladu s evrop-
skou smérnici 2002/96/EC o likvidaci elektric-
kého a elektronického zafizeni (WEEE). Zajisté-
nim spravné likvidace tohoto vyrobku poma-
Zete zabranit pfipadnym negativnim ddsled-
kdm na zivotni prostiedi a lidské zdravi, k nimz
by jinak doslo nevhodnou likvidaci tohoto vy-
robku.

SymsoL na vyrobku nebo na dokumentech pfi-
lozenych k vyrobku uda-
V4, ze tento spotiebic nepa-
tfi do domaciho odpadu. Je
nutné odvézt ho do sbérného
mista pro recyklaci elektrické-
ho a elektronického zafizeni.
PRI JEHO LIKVIDACI se fid'te mist-
nimi predpisy pro ekolo-
gické odstrariovani od-
padu.

PODROBNEJSI INFORMACE O
zpracovani, rekuperaci a

recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného
mistniho Ufadu, sluzby pro likvidaci domovni-
ho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek
zakoupili.

PRrep LIkviDAci odfiznéte napdjeci kabel, aby
spotrebi¢ nemohl byt znovu pfipojen k siti.

'\TECHNICKE UDAJE‘/

NAPETI v siTI 230V/50 Hz
JMENOVITY PRIKON 2800 W
PouisTkA 16 A
MIKROVLNNY VYKON 850 W

GRIL 1600 W

HoRrkY vzpucH 1200 W

DoOLE OHREV 1000 W

VNEssi RozmERY (V x S x H) 455 x 595 x 560
Vnitini RozmERY (V x S x H) 210x450x 420
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