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MIKROVLNNA TROUBA

Uzivatelska prirucka a pravodce varenim

GE82Y / GE82YT

Udaje o vafeni a peéeni jsou pouze informativni.
Vyrobek je uréen pro domaci pouziti.

Zaruka zanika, pokud je pfistroj pouzivan jinak nez v
domacnosti, napf. v primyslu, pohostinstvi nebo k jinym
obchodnim dgellm.
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Rychly privodce zdkladnimi funkcemi

Trouba

1. Pokrm vlozte do trouby.

Chci uvafit néjaky pokrm
Nastavte vykon otoéenim OVLADACE VYKONU.

2. Nastavte pozadovanou dobu vareni oto¢enim knofliku
@Q Time /Weight (Due).
Vysledek: Vareni se zahaji po asi 2 sekundach.

Chci rozmrazit néjaky pokrm
B 1. Otodte OVLADAC VYKONU na symbol Auto Defrost
(85 9).

2. Nastavte odpovidajici hmotnost oto¢enim knofliku Timer/
Weight (Du¢).
Vysledek: Vareni se zahaji po asi 2 sekundach.

Chci nastavit dobu vareni

Nechte pokrm v troubé.
Nastavte pozadovany ¢as otoc¢enim knofliku TIME/

WEIGHT (D).

Chci grilovat néjaky pokrm
1. Otocte ovladac¢ vykonu na symbol Grill (|fU).

2. Nastavte odpovidajici ¢as oto¢enim knofliku TIME/
WEIGHT (®n9).
Vysledek: Vareni se zahdji po asi 2 sekundach.
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Ovlddaci panel

Model : GE82Y Model : GE82YT
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PrislusSenstvi

Poutiti této uZivatelské prirucky

V zavislosti na zakoupeném modelu trouby jste obdrZeli i odpovidajici
prislusenstvi, které muZete pouZivat riznymi zpuisoby.

1. Spojka je umisténa na hfideli motoru na dné trouby.
Ucel: Spojka otaci oto¢nym talifem.

2. Otoéna podloZka je umisténa v troubé uprostred.
Ucel: Otoc¢né podlozka nese otocny talif.

3. Otocny talif je umistén na oto¢né podloZce uprostied
trouby na spojce.
Ucel: OtocCny talif je uréen pro umisténi vafenych
potravin; Ize ho snadno vyjmout a vycistit.

4. Kovovy rost, Ize ho umistit na otocny talif.
Ucel: Kovovy rost mlizete pouzit pro grilovani
a kombinované vareni.

5. Opékaci talif (pouze model GE82YT), viz strana 10.
Ugel: Opékaci talif je uréen k lepsimu opedeni pfi
kombinaci mikrovinného vareni a grilovani.
Vysledkem je kfupaveéjsi tésto a pizza.

- NEpouzivejte mikrovinnou troubu bez oto€né podlozky a otoéného
talife.

Prdvé jste si zakoupili mikrovinnou troubu znacky SAMSUNG. Vase
uZivatelskd pfirucka obsahuje mnoho cennych informaci o vareni
prdvé pomoci vasi mikrovinné trouby:

® Bezpecnostni opatfeni

o Vhodné kuchyriské nddobi a potreby

o Uitecéné tipy
Na vnitini strané obdlky naleznete rychlého pravodce uvddéjiciho étyii

zdkladni pouZiti:
e  Vareni
Rozmrazovdni

[ ]
e Grilovdni
® ProdlouZeni doby pfipravy

Na zaédtku uZivatelské prirucky naleznete obrdzek trouby a hlavné
ovlddaciho panelu, abyste tak mohli sndze najit ovladace.
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Dulezité Poznamka Vystraha Otogit

BEZPECNOSTNI OPATRENI ZABRANUJICI NADMERNEMU
VYSTAVENI MIKROVLNNE ENERGIIT

Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpe¢nostni pokyny, mize dojit ke
Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.

(a) Trouba nesmi byt v zadném pfipadé spousténa s otevienymi dvitky. Nesmite
manipulovat s bezpe¢nostnimi zamky (zapadky dvifek) a do otvorQ
bezpecnostnich zamkl nesméji byt vkladany zadné predméty.

Mezi dvitka trouby a vlozenou potravinu nevkladejte zadné predméty.
Zabrarnte hromadéni zbytk(l potravin a isticich prostfedki na povrchu
tésnéni. Zajistéte, aby byla dvitka a plochy tésnéni na dvirkach stéle Cista.
Nejprve je otfete vihkym hadfikem a poté mékkym suchym hadfikem.

(c) Troubu nezapinejte, pokud je poSkozena. Nechte ji opravit kvalifikovanym a
vyrobcem vyskolenym technikem, zaméfenym na opravy mikrovinnych trub.
Je velmi dllezité, aby se dvitka trouby spravné zavirala a nebyly poSkozeny
nasledujici soucasti trouby:

(1) dvitka (nesméji byt ohnutd),

(2) zavésy dvitek (nesméji byt nalomené ani uvolnéné),

(3) tésnéni dvifek a povrch tésnéni.

Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez pfislusné kvalifikovany a
vyrobcem vyskoleny technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.
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Bezpecnostni informace

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY.

TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE K
POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.

NeZ budete v mikrovinné troubé pripravovat pokrmy, zkontrolujte, zda
Jsou dodrZena ndsledujici bezpecnostni opatieni.

Dilivod:

Pouzivejte pouze kuchyriské nacini vhodné pro pouZiti v mikrovinné troubé.
NEPOUZIVEJTE Z4dné kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo stfibrmymi
ozdobami, napichovaci jehly, vidlicky apod.

z papl’rOV)'Ich a plastovych sacku sejméte kovové sponky.

Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a poskodit troubu.

Pfi ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach vzdy troubu
pribézné kontrolujte, protoze nadoby by mohly vzplanout.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k su$eni novin ani obleceni.

Mensi mnozstvi pokrmu vyZaduje krat$i dobu vafeni nebo ohfivani.

Pfi pouziti bézné doby se pokrm muze prehrat a shoret.

Pokud se objevi kout, troubu vypnéte nebo odpojte napajeci kabel ze zasuvky
a ponechte dvirka trouby zavfena, aby se udusily pfipadné plameny.

V dusledku mikrovinného ohfevu napoji mize dojit ke zpozdénému
intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou zachazet opatrné. Vzniku
zpozdéného intenzivniho varu Ize pfedchazet takto:

VZDY nechte pokrm alespoii 20 sekund po vypnuti trouby odstat, aby se
mohly vyrovnat rozdilné teploty jednotlivych ¢asti pokrmu.

Pfi ohfivani pokrm v pfipadé potfeby michejte a VZDY jej zamichejte po
ohrati.

Jestlize dojde k opareni, postupuijte podie téchto pokynti POSKYTNUTI
PRVNi POMOCI:

*  Oparené misto ponofte alesporn na 10 minut do studené vody.

*  Zakryjte jej Cistym suchym obvazem.

*  NenanaSejte zadny krém, olej ani télové mléko.

NIKDY nenaplfiujte nadoby az po okraj a zvolte takové nadoby, které maji
SirSi horni okraj nez dno - zabranite tak pfeteceni tekutiny. Lahve s tzkym
hrdlem mohou pfi pfehiati také explodovat.

NIKDY neohfivejte détskou lahev s nasazenou savickou, protoze lahev by
mohla pfi pfehrati explodovat.

Kvili moznym popaleninam je nutné obsah détskych lahvi pfed podavanim
promichat nebo protfepat a zkontrolovat jeho teplotu.

V mikrovinné trouby nesméji byt ohfivana vejce ve skofapce ani natvrdo
uvarend vejce ve skofapce, protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po
skonéeni mikrovinného ohfevu. Neohfivejte ani vzduchotésné ani vakuové
uzaviené lahve, sklenice a nadoby, ofechy ve skofapce, rajcata apod.
Troubu je nutné pravidelné Eistit a odstranovat vSechny usazené zbytky
potravin.

Pokud trouba nebude udrzovana v €istoté, mize dojit k naruseni povrchu. To
by negativné ovlivnilo Zivotnost pfistroje a mohlo by vyustit i v nebezpec¢nou
situaci.

NEZAKRYVEJTE ventilagni otvory textiliemi ani papirem. Mohly by se vznitit,
protoze z trouby je odvadén horky vzduch.

Trouba se mize prehrat; v takovém pfipadé se automaticky vypne. Zistane
pak mimo provoz, dokud dostatecné nevychladne.

VZDY si pri vyjimani pokrmu z trouby naviéknéte kuchyriské chriapky, abyste
se ndhodou nepopalili.

Davod:

Duvod:

NEDOTYKEJTE SE topnych souéasti ani vnitfnich stén trouby, dokud trouba
nevychladne.

Neponofujte napajeci kabel ani zastréku do vody. Napajeci kabel ukladejte do
bezpecné vzdalenosti od horkych povrchd.

Pokud je napajeci kabel nebo zastrka poskozena, pfistroj nepouziveite.

Pfi otevirani dvifek trouby stljte opodal na vzdalenost natazené paze
Uvolnény horky vzduch nebo para by mohly zplsobit opareni.

Béhem provozu trouby mlizete zaznamenat ,klapnuti“ (pfedevsim pfi pouziti
funkce rozmrazovani potravin).

Toto klapnuti je normalni. Provazi zménu elektrického vystupniho
vykonu.

NEZAPINEJTE prazdnou mikrovinnou troubu. Z bezpeénostnich divodd
bude automaticky odpojeno napajeni. Troubu miZete normalné pouzit po
nejméné 30 minutovem odstaven.

Nejlepsi je vzdy ponechat v troubé sklenici s vodou. Voda pohiti mikrovinnou
energii v pfipadé, ze bude trouba nedopatfenim zapnuta.

Mlkrovlnna trouba nesmi byt umisténa ve skfini.

D ULEZI TE UPOZORNENI

Malé déti by NIKDY nemély mikrovinnou troubu pouzivat ani si s ni hrat. Rovnéz
by nemély byt ponechany bez dozoru pobliz zapnuté mikrovinné trouby. Nad
troubou by nemély byt ulozeny zadné pfedméty, které by mohly déti zajimat.
Tento pfistroj neni uréen pro pouziti osobami (véetné malych déti), které maji
snizené fyzické, smyslové nebo mentalni schopnosti anebo nemaji
dostate¢né zkuSenosti a znalosti. Vyjimkou mohou byt pfipady, kdy jejich
bezpecnost zajisti odpovédna osoba, ktera bude na pouzivani trouby dohlizet
a poskytne témto osobam pokyny k jejimu pouzivani.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby pfistroj nepouzivaly jako hracku.
Pfistroj se pfi pouzivani zahriva. Budte opatrni a nedotykejte se topnych
soucasti_uvnitf trouby.

NEPOUZIVEJTE agresivni abrazivni Cistici prostfedky ani ostré kovové
Skrabky pro ¢isténi dvifek nebo skla trouby. Mohly by poskrabat tyto povrchy a
zplisobit rozbiti skla (pokud je soucasti dvifek).

VAROVANL: e o .
Pokud jsou poSkozena dvitka nebo tésnéni dvifek, nesmi byt trouba spousténa,
dokud ji neopravi kompetentni pracovnik.

VAROVANI: . o L L
Pro vSechny osoby s vyjimkou kompetentnich pracovnikl je nebezpeéné provadét
servis nebo opravy, pfi nichz je tfeba sejmout kryt chranici pfed vystavenim
mikrovinné energii.

VAROVANI:

Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany v uzavienych nadobach, protoze
® takové nadoby jsou nachyiné k explozi.

VAROVANI. . o

Détem dovolte pouzivat troubu bez dozoru pouze v pfipade, Ze jste je
odpovidajicim zplsobem poucili, jak troubu bezpeéné pouzivat a jaka jsou rizika
nespravného pouziti.

VAROVANI: . i .. . o »

Pracuije-li pfistroj v kombinovaném rezimu, mély by jej déti pouzivat pouze pod
dohledem dospélych osob, protoze dochazi ke generovani vysoké teploty.
VAROVANI: | dostuné sousiati

Béhem pouzivani trouby se mohou zahfat i dostupné soucasti trouby. Proto by
mély byt déti od trouby bezpeéné vzdaleny.

Z bezpecnostnich divodu nedistéte pristroj parnimi Cistici nebo
vysokotlakymi Cistici.




Instalace mikrovinné trouby

Nastaveni ¢asu

podlahou. Povrch, na ktery troubu pokldddte, musi mit dostatecnou

Troubu umistéte na rovnou vyvdZenou plochu ve vysce 85 cm nad

nosnost, aby bezpecné unesl hmotnost trouby.

20 cm
nad

za

| 4

trouby. Ponechte nejméné 10 cm volného prostoru za
troubou a po stranach trouby a 20 cm volného prostoru
nad troubou.

an 4 1. Kdyz instalujete troubu, zajistéte pfiméfenou ventilaci

10 cm po
stranach
: 2. Odstrante veskery obalovy material z vnitfniho prostoru
q trouby.
Do trouby vlozZte oto¢nou podlozku a oto¢ny taliF.
— Zkontrolujte, Ze se otoény talif volné otadi.
3. Mikrovinnou troubu zapojte tak, aby jeji zastréka byla
volné pfistupna.
- Je-li poSkozen napajeci kabel, musi byt vyménén za specialni

kabel nebo soudast, kterou ziskate od vyrobce nebo
poskytovatele autorizovaného servisu.

Pro zajisténi osobni bezpeénosti zapojte napajeci kabel do

3 kolikové uzemnéné elektrické zasuvky se stfidavym napétim
230 V a frekvenci 50 Hz. Je-li poskozen napdjeci kabel tohoto
pfistroje, je nutné jej vymeénit za specialni kabel.

Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého ani do vihkého
prostiedi, napfiklad vedle tradi¢ni trouby ¢i topného télesa. Je
nutné dodrzovat specifikace napajeni trouby a veskeré
prodluzovaci kabely, pokud budou pouzity, museji odpovidat

stejnému standardu jako napajeci kabel dodavany s troubou. Nez

troubu poprvé pouzijete, otfete vnitfni prostor trouby a tésnéni
dvifek vihkym hadfikem.

Vase mikrovinnd trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Cas si
miiZete zobrazit v 24hodinovém nebo 12hodinovém formdtu. Hodiny
musite nastavit v téchto pfipadech:

o Pii prvni instalaci vasi mikrovinné trouby

® Po vypadku elektrické energie
Nezapomerite nastavit ¢as pfi pfechodu na letni a zimni ¢as.

1. Zobrazeni Stisknéte
@ casu v... tlacitko (@))..
@ 24hodinovém formatu jednou
12hodinovém formatu dvakrat

2. Hodiny nastavte oto¢enim knofliku Time/Weight (¢as/
hmotnost) (®n@3).

3. Stisknéte tlagitko @) .

4. Minuty nastavte oto¢enim knofliku Time/Weight (Cas/

" hmotnost) (®uizs).

5. Stisknéte tladitko @).




Jak funguje mikrovinnd trouba

Kontrola, zda vase trouba funguje sprdavné

Mikrovlny jsou vysokofrekvencni elektromagnetické viny; uvolriovand
energie umoZzriuje vareni nebo oh¥ivdni potravin bez zmény jejich

tvaru nebo barvy.

Mikrovinnou troubu miiZete pouZivat k:
®  Rozmrazovdni (rucéni a automatické)

*  Vareni
e  Ohrevu

Principy vareni

Mikroviny generované magnetronem jsou
rovnomérné prenaseny na potraviny otacejici se na
oto€ném talifi. Potraviny se tak vafi rovhomérné.

Potraviny absorbuji mikroviny az do hloubky asi
2,5 cm. Vareni nasledné pokracuje pfenasenim
tepla uvnitf potravin.

Doba vareni se li§i v zavislosti na pouzitych
nadobach a vlastnostech potravin:

* Mnozstvi a hutnost

e Obsah vody

* Vychozi teplota (mrazené nebo ne)

- ProtoZe se stfed potravin vafi pfenaSenim tepla, vafeni pokracuje
i po vyjmuti potravin z trouby. Doba odstati uvedena v receptech
a v této pfirucce proto musi byt dodrzena:
* Rovnomérné vareni potravin az do stfedu
e Stejna teplota potravin

Ndsledujici jednoduchy postup vam umozni si ovéfit, zda vase
mikrovinnd trouba funguje sprdavné.

Otevrete dviika trouby zatdhnutim za madlo na pravé strané dvirek.
Na otocny tali¥ postavte sklenici s vodou. Potom zaviete dviika trouby.

1. Nastavte maximalni vykon oto¢enim OVLADACE
VYKONU.

2. Nastavte 4 az 5 minut oto€enim knofliku Time/Weight
(DaEy).
Vysledek: Rozsviti se vnitfni osvétleni trouby a za¢ne se
otacet otoény talif.
1) Spusti se proces vareni a po dokonéeni trouba
Ctyfikrat pipne.
2) Signal pfipomenuti ukonéeni vareni zapipa
tfikrat (kazdou minutu jednou).
3) Znovu se zobrazi pfesny ¢as.

Y Troubu musite zapojit do odpovidajici elektrické zasuvky. V troub& musi
byt spravné umistény otoény talif. Pfi pouziti nizSiho vykonu nez je
maximalni, bude doba k uvedeni vody do varu delsi.



Co délat v piipadé pochybnosti nebo pii problémech

Vareni / Ohiivani

Pokud mdte jakékoliv 7 ndsledujicich problémaii, vyzkousejte pouZit
doporucdend opatreni.

€ Normalni je.
e Kondenzace uvnitf trouby
e Okolo dvifek a krytu trouby proudi vzduch
*  Okolo dvifek a krytu trouby se line svétlo
e Okolo dvifek nebo vétracich otvord vychazi para

@ Po otoceni knofliku Time/Weight (€as/hmotnost) (&u(2) se trouba nezapne.

e Jsou dvifka zcela uzaviena?

@ Potraviny nejsou uvarené.
¢ Nastavili jste spravny ¢as?
* Jsou dvitka zaviena?
* Nepfetizili jste elektricky obvod a nezpusobili vyhofeni pojistek nebo
vyhozeni jisti¢e?

@ Potraviny jsou bud' prevarené, nebo nedovarené.
* Nastavili jste odpovidajici délku vareni podle typu potravin?
s Zvolili jste odpovidajici vykon trouby?

@ Uvniti trouby se jiskii a praska to.
¢ Nepouzili jste nadobu s kovovym zdobenim?
¢ Nenechali jste uvnitf trouby vidlicku nebo jiné kuchyrské nadobi?
e Neni alobal pfili§ blizko stén trouby?

€ Trouba rusi radio nebo televizor.
¢ Béhem pouziti trouby se miZe objevit mirné ruseni televizniho nebo
radiového vysilani. To je normalni. Tento problém vyfeSite tim, Ze troubu
premistite do vétsi vzdalenosti od radia, TV nebo antény.

¢ Pokud dojde k ruseni mikroprocesorem trouby, mlze se resetovat displeji.

Tento problém odstranite tim, Zze odpojite zastréku a znovu ji zapojite.
Nastavte znovu ¢as.

PJd Pokud by vyse uvedena opatieni vas problém nevyesila, kontaktujte
svého mistniho prodejce nebo poprodejni servis SAMSUNG.

Nasledujici postup uvddi, jak varit nebo ohfivat pokrmy. Diive neZ
nechdte troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte jeji nastaveni.
Nejdrive vloZte pokrm do stiedu otocného talife. Potom zaviete dviika
trouby.

1. Nastavte maximalni vykon oto¢enim OVLADACE
VYKONU.
(MAXIMALNI VYKON: 850 W)

2. Nastavte ¢as oto¢enim knofliku Time / Weight (€as/
hmotnost) (D).
Vysledek: Rozsviti se vnitfni osvétleni trouby a zaéne se
otacet otoény talif.
1) Spusti se proces vareni a po dokonéeni trouba
Ctyfikrat pipne.
2) Signal pfipomenuti ukonéeni vareni zapipa
tfikrat (kazdou minutu jednou).
3) Znovu se zobrazi presny ¢as.

- Nikdy mikrovinnou troubu nezapinejte, pokud je prazdnd.
DeJ  Mazete zménit urover vykonu béhem vafeni otoéenim OVLADACE
VYKONU.

Urovné vykonu

MiuiZete si zvolit 7 niZe uvedenych tvrovni vykonu.

Uroven vykonu Vystup
Mikrovinné vareni| GRIL

HIGH (VYSOKA) 850 W

MEDIUM HIGH (STREDNE VYSOKA) 600 W

MEDIUM (STREDN) 450 W

MEDIUM LOW (STREDNE NiZKA) 300 W

MANUAL DEFROST( 35 @ ) (RUCNI 180 W

ROZMRAZOVANI)

AUTO DEFROST( 4 @ ) (AUTOMATICKE 180 W

ROZMRAZOVANI)

LOW / KEEP WARM (NiZKA/UDRZENI TEPLOTY) 100 W

GRILL (GRILOVANI) - 1100 W

COMBI T () (KOMBINOVANE VARENI I) 300 W 1100 W

COMBI I (2w) (KOMBINOVANE VAREN Il) 450 W 1100 W

COMBI Il (v ) (KOMBINOVANE VARENI I11) 600 W 1100 W

P Pokud zvolite vy$si vykon, musite zkratit dobu vareni.
P Pokud zvolite nizéi vykon, musite prodiouzit dobu varenti.



Ukondceni vareni

Rucéni rozmrazovadni potravin

Vareni miZete kdykoliv prerusit/ukondit, abyste mohli pokrm
zkontrolovat.

1. Docasné preruseni;
Otevrete dvitka.
Vysledek: Proces vareni se prerusi. Vareni obnovite
zavienim dvirek.

2. Ukonceni vareni;
Otocte knoflik Time / Weight (n8) doleva.

Zobrazi se “: 0 “.

Nastaveni doby vareni

Nastavte pozadovanou dobu vareni oto¢enim knofliku Time /
Weight (@),
\Q Béhem vareni mlzete prodlouzit nebo zkratit dobu pfipravy
pokrmu - otocte knoflik doprava nebo doleva.

Funkce rucniho rozmrazovdani umoZriuje rozmrazovat maso, drube?
nebo ryby. Nejdiive vloZte zmraZeny pokrm do stiedu otoéného talive
a zavrete dviika.

1. Otoéte OVLADAC VYKONU na symbol ruéniho
rozmrazovani (3§ @).

2. Nastavte odpovidajici ¢as oto¢enim knofliku TIME/
WEIGHT (n9).
Vysledek: Rozsviti se vnitfni osvétleni trouby a zaéne se
otacet otoény talif.

X

1) Spusti se proces vareni a po dokonéeni trouba
Ctyfikrat pipne.

2) Signal pfipomenuti ukonéeni vareni zapipa
tfikrat (kazdou minutu jednou).

3) Znovu se zobrazi presny ¢as.

Pouzivejte pouze nadoby uréené pro mikrovinné trouby.

Pokud chcete rozmrazovani pokrmu nastavit ruéné, zvolte ruéni
rozmrazovani a vykon 180 W. Dalsi informace o ruénim rozmrazovani
a dobé rozmrazovani naleznete na strana 19.




PouZivani automatického rozmrazovani

PouZiti opékaciho talite (GE82YT)

cz Funkce automatického rozmrazovdni umoZzriuje rozmrazovat maso,
dribeZ nebo ryby.

Nejdrive vloZte mraZeny pokrm do stiedu otoéného taliie a zaviete

dviika.

R

1.

Otoé¢te OVLADAC VYKONU na symbol Auto Defrost
(85 @).

Nastavte odpovidajici hmotnost oto¢enim knofliku Timer/
Weight (Due3).
Vysledek: Rozsviti se vnitfni osvétleni trouby a za¢ne se
otacet otoény talif.
1) Spusti se proces vareni a po dokonéeni trouba
Ctyfikrat pipne.
2) Signal pfipomenuti ukonceni vafeni zapipa
tfikrat (kazdou minutu jednou).
3) Znovu se zobrazi pfesny ¢€as.

Y Pouzivejte pouze nadoby uréené pro mikrovinné trouby.

Nastaveni automatického rozmrazovani

Pred rozmrazovdnim odstrarite veskeré obaly.

ZmraZené potraviny poloZte na otoény tali¥.

Po zapipdni potraviny obra te.

Po dokonceni automatického rozmrazovdni nechte potraviny
odpovidajici dobu odstdt.

Potraviny Porce Doba odstati Doporuceni

Maso 200-1500g 20-60min. Okraje zakryjte alobalem.

Dribez 200-1500g 20-60min. Az trouba zapipa, potraviny obra'te.
Ryby 200-1500g 20 - 50 min.

K pfisluSenstvi vasi mikrovinné trouby Samsung patii i opékaci talir.

Tento talit umoZriuje opéct pokrm nejen svrchu pomoci grilu, ale také
zespoda prostrednictvim vysoké teploty opékaciho talive.

Pokrmy, které miete takto pomoci opékaciho tali¥e pfipravit,
naleznete v tabulce (viz ndsledujici stranka).

Opékacti talit miZete pouZit také na slaninu, vejce, klobdsy apod.

1. Opékaci talif vlozte pfimo na oto¢ny talif a pfedehfejte na
nejvyssi kombinovany vykon [600 W + gril ()] pomoci
° nasledujicich ¢asl a pokynl uvedenych v tabulce.
@ Opékaci talif vyjimejte z trouby vzdy pomoci
chnapek, protoze je velmi horky.
2. Pokud budete pfipravovat potraviny, jako je slanina a vejce,
potrete talif olejem, aby se suroviny krasné opekly.

*k  Opékaci tali¥ ma teflonovou povrchovou
Upravu, ktera neni odolna proti poskrabani.
Proto nepouzivejte zadné ostré pfedméty,
napf. noze, a na talifi nekrajejte.

%k Abyste povrch talife nepoSkrabali, pouzivejte
k vyjimani pokrmu z talife plastové kuchyriské
potfeby.
° 3. Potraviny poloZte na opékaci talif.

- Na opékaci talif nepokladejte zadné predméty,
které nejsou zaruvzdorné, napt. plastové misky.
- Opékaci talif nikdy nevkladejte do trouby bez
oto¢ného talife.
4. Opékaci talif polozte na kovovy rost (nebo otoény talif)

v mikrovinné troubé.

5. Nastavte odpovidajici dobu vareni a vykon.
Podrobnéjsi informace naleznete v tabulce na nasledujici
strance.
Pd  Cisténi opékaciho talife
Opékaci talif umyjte horkou vodou a mycim prostfedkem
a oplachnéte v Cisté vodé.
Y Nepouzivejte houbitky nebo draténky, mohli byste poskodit povrchovou
Upravu talife.
Poznamka
Opékaci talif neni vhodny do mycky.

*
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Nastaveni p¥i pouZiti opékaciho talive (GES82YT)

Doporucujeme predeh¥dt opékaci talii pfimo na otocném taliri.

Opékact tali¥ predehrejte pomoci funkce 600 W + gril (ww) a dodrZujte
Cas a pokyny uvedené v tabulce.

Potraviny Porce Doba Napéjeni Doba Doporuceni
prede- ohrevu/
hfivani vareni
Slanina 4 platky 3min. 600 W+ 3%-4min. Opékaci talif
(80 g) GRILL pfedehrejte. Platky
(GRILO- polozte na opékaci talif
VANI) jeden vedle druhého.
Opékaci talif polozte na
rost.
Grilovana 2009 (2ks) 3min. 450 W+ 4%-5min.  Opékaci talif
rajska GRILL pfedehfejte.
jablicka (GRILO- Rajska jablka rozkrojte
VANI) napl.
Posypte syrem.
Poskladejte do kruhu
na opékaci talit.
Opékaci talif polozte na
rost.
Karbanatek 2ks (125g) 3min. 600 W+ 7-7%2min.  Opékaci talif
(mrazeny) GRILL predehfejte. Mrazené
(GRILO- karbanatky polozte do
VANI) kruhu na opékac talif.
Opékaci talif polozte na
rost.
Otocte po 4 - 5 min.
Bagety 200-250g 4min. 450 W+  8-9 min. Opékaci talif
(mrazené) (2 ks) GRILL pfedehfejte. Jednu
(GRILO- bagetu polozte vedle
VANI) stfedu, 2 bagety poloZzte
jednu vedle druhé na
opékaci talif. Opékaci
talif polozte na rost.
Pizza 300-350g 4min. 600 W+ 9-10min. Opékaci talif
(mrazena) GRILL predehfejte. MraZzenou
(GRILO- pizzu polozte na
VANI) opékaci talit. Opékaci

talif polozte na rost.

11

Pecené 250g 3min. 600 W+ 5-6min.  Opékaci talif
brambory GRILL pfedehrejte.
5009 (GRILO- 8-9min.  Brambory rozkrojte
VANI) napdl.
Polozte je na opékaci
talit, rozfiznutou ¢asti
smérem dold.
Poskladejte do kruhu.
Opékaci talif polozte na
rost.
[ ]
Rybiprsty 150g 4 min. 600 W+ 7-8min.  Opékaci talif
(mrazené)  (5ks) GRILL pfedehrejte.
3009 (GRILO- 9-10min. Talif potfete 1 Izici
(10 ks) VANI) oleje.
Rybi prsty polozte do
kruhu na opékaci talif.
Po 4 min. (5 ks) nebo
6 min. (10 ks) je otoCte.
Kureci 1259 4 min. 600 W+ 5-5%min. Opékaci talif
nugety GRILL pfedehiejte.
(mrazené) 250¢g (GRILO- 7%2" - 8 min. Talif potfete 1 Izici
° VANI) oleje.
Kufeci nugety polozte
na opékaci talif.
Opékaci talif polozZte na
rost. Po 3 min. (125 g)
nebo 5 min. (250 g) je
otocte.
Pizza 300-350g 4min. 450 W+ 6'%2"-7%2" Opékaci talif
(chlazena) GRILL min. pfedehfejte.
(GRILO- Chlazenou pizzu
VANI) poloZte na opékaci taliF.
° Opékaci talif polozZte na
rost.



Vybér polohy topného télesa Vybér kuchyriskych potieb

cz Topné téleso je pouZivdano pii grilovdni. Pi ném je vhodnd pouze PouZivejte pouze ndadoby vhodné pro mikrovinnou troubu;
Jjedna poloha. Proto musime uZivatelum sdélit, kdy téleso umistit nepouZivejte plastové nddobi, papirové Sdlky, utérky apod.
do svislé polohy.

Pokud chcete pouzivat kombinované vareni (gril a mikrovinné
vareni), pouzivejte pouze nadobi vhodné do mikrovinné trouby.
Kovové nadobi nebo nacini mize troubu poskodit.

® Horizontdlni poloha pro grilovdani nebo kombinované
mikrovilnné vareni s grilovanim

- Polohy topného télesa ménte pouze tehdy, pokud je téleso studené
a pfi pfesunu do svislé polohy nepouzivejte hrubou silu.

PsJ  Vice informaci o vhodnych kuchyriskych potiebach a nadobi naleznete
v pfiruéce na strané 14.

Nastaveni télesa do... Pak... °
Horizontalni poloha @ Topné téleso piitahnéte
(grilovani nebo smérem k sobé.

kombinované mikrovinné |4 Zatlatte smérem nahoru,
vafeni s grilovanim) az bude paraleiné se
stropem trouby.

Pfi gisténi horni ¢asti uvnitf trouby je pohodinéjsi topné téleso
otoCit doll 0 45°, a teprve potom sténu vydistit.
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Grilovdni Kombinovani mikrovinného vareni a grilovani

Gril vam umoZriuje rychle potraviny zah¥dt a opéct, aniz byste museli MiiZete kombinovat mikrovinné vaseni s grilovdanim, &imZ dosdhnete
pouZit mikrovinné vareni. Pro tuto funkci je s troubou doddvdn kovovy zdroveni rychlé pripravy i opeceni pokrmu.
rost.

- VZDY pouzivejte nadobi uréené pro mikrovinné trouby

1. Gril pfedehfejte na pozadovanou teplotu otogenim (zaruvzdorné). Idealni jsou sklenéné nebo keramické nadoby,
ovladage vykonu na symbol grilovani (f|J) a otogenim protoze umozfuiji mikrovindm rovnomérné prostupovat potravinami.
CASOVACE (®u). @ VZdy pii manipulaci s nadobim z mikrovinné trouby pouZzivejte

chiiapky, protoze naddoby budou horké.

2. Otevrete dvifka. Pokrm polozte na rost a rost na otoény 1
talif. Zavfete dvirka. :

Ujistéte se, Ze je topné téleso ve vodorovné poloze.
° Podrobnéjsi informace naleznete na strané 12.

3. Nastavte dobu pfipravy otoéenim knofliku Time / Weight
(¢as/hmotnost) (Bued).
Vysledek: Rozsviti se vnitini osvétleni trouby a za¢ne se
otacet otocny talif.
1) Spusti se proces vareni a po dokonéeni trouba
Ctyfikrat pipne.
2) Signal pfipomenuti ukonéeni vafeni zapipa
tfikrat (kazdou minutu jednou).
3) Znovu se zobrazi pfesny ¢as.

2. Otevrete dvitka trouby. Pokrm polozte na rost a rost
na otocny talif. Zavrete dvirka.

3. Otoéte OVLADAC VYKONU na odpovidajici vykon (w4,
S, AA).

D Nelekejte se, kdyz se topné téleso béhem grilovani vypne a zapne. .
Tento proces ma predchazet prehrati trouby.

4. Nastavte ¢as otocenim knofliku Time / Weight (¢as/
hmotnost) ().
Vysledek: Rozsviti se vnitini osvétleni trouby a za¢ne se
@ Pii manipulaci s nadobim z mikrovinné trouby vzdy pouzivejte otacet otocny talif.
chriapky, protoze nadoby budou horké. 1) §plv{sti,se proces vareni a po dokonceni trouba
Ujistéte se, Ze je topné téleso ve vodorovné poloze. Ctyrikrat pipne. Y
2) Signal pfipomenuti ukonceni vareni zapipa
tfikrat (kazdou minutu jednou).
3) Znovu se zobrazi pfesny ¢as.

Y Maximalni vykon pro kombinaci mikrovinného vareni a grilovani je 600 W.
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Priivodce vhodnym kuchyriskym nadobim

Pokud chcete pokrmy piipravovat v mikrovinné troubé, musi byt
mikroviny schopné potravinami prochdzet, aniZ by se odrdZely nebo
byly absorbovdny pouZitymi nddobami.

Pri vybéru nddobi tedy musite byt peclivi. Pokud je nddobi oznaceno
Jako vhodné do mikrovinné trouby, miiZete je pouZit bez obav.

Ndsledujici tabulka uvddi rizné typy kuchyriskych potfeb a zdroveri
oznacuje, zda jsou vhodné pro pouZiti v mikrovinné troubé a jak je

pouZit.
Kuchynskeé potreby Vhodné pro Komentar
pouziti v
mikrovinné
troubé
Alobal X Lze pouzit v malém mnozstvi k ochrané
¢asti pred prevarenim. Mdze dojit ke
vzniku elektrického oblouku, pokud se
alobal dostane pfili$ blizko ke sténam
trouby nebo pokud pouzijete pfili§ mnoho
alobalu.
Pedici papir v Nezahfivejte déle nez osm minut.
Porcelan a keramika v Porcelan, keramika, glazovana kamenina
a kostni porcelan jsou obycejné vhodné,
pokud nejsou zdobené kovovymi
kresbami.
Jednorazové polystyrénové / Na téchto taccich jsou baleny nékteré
tacky mrazené potraviny.
Obaly rychlého obcerstveni
¢ Polystyrénové v Lze pouzit k ohfevu pokrmu. Pfehfatim
Salky, tacky muze dojit k roztaveni polystyrénu.
* Papirové sacky X Mohou se vznitit.
nebo noviny
e Zdobeni Mohou zpUsobit vznik elektrického

z recyklovaného
papiru nebo kovu

oblouku.

* Recyklovany papir X

Sklo

* Varné sklo v Lze pouzit, pokud nejsou dekorovany
kovovym zdobenim.

e Jemné sklo v Lze pouzit k ohfevu pokrm0 nebo tekutin.
Jemné sklo mGze pii prudkém zahfati
prasknout.

e Sklenice v Musite sejmout vi¢ko. Vhodné pouze pro
ohrev.

Kov
o e Nadobi X Mohou zplisobit vznik elektrického
e Sponky sacku X oblouku nebo pozaru.
Papir
*  Técky, Salky, v Pouze pro kratké vafeni a ohfev. Vhodny
ubrousky pro absorpci nadmérné vihkosti.
a kuchynské
utérky

Mohou zplsobit vznik elektrického
oblouku.

Plasty
e Nadoby v

e Potravinova félie

Zejména, pokud jde o plast odolny proti
teplotdm. Nékteré plasty se mohou pfi
vysokych teplotach zkroutit nebo zménit
svou barvu. Nepouzivejte melaminové
nadoby.

Lze pouzit k udrzeni vihkosti. Neméla by
se dotykat pokrmu. Pfi jejim odstrafiovani
davejte pozor na uvolfiujici se paru.

pergamenovy papir

v/ : Doporuéeno
v X: Lze pouzit s opatrnosti
X :Nenibezpeéné
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e Sacky X Pouze pokud jsou odolné proti varu nebo
uréeny do mikrovinné trouby. Nemély by
byt vzduchotésné uzavieny. V pfipadé
potfeby ji propichnéte vidlickou.

Voskovy nebo v Lze pouzit k udrzeni vihkosti a ochrané

pfed prskanim.



Pruvodce vaienim

MIKROVLNY

Mikrovinna energie prostupuje potravinami, je pfitahovana a absorbovana v nich
obsazenou vodou, tukem a cukrem.

Mikroviny zpUsobuiji rychlej§i kmitani molekul v potravinach. A pravé tento rychly
pohyb molekul zplsobuije tfeni a nasledné teplo, pomoci kterého jsou potraviny
vareny/ohfivany.

VARENI

Kuchyriské nadobi vhodné pro mikrovinné vareni:

Néadobi musi pro dosazeni maximalni efektivity umoznit prochazeni mikrovinné
energie. Mikroviny jsou kovovym nadobim odrazeny (napf. nerez, hlinik a méd), ale
prochazeji keramikou, porcelanem, sklem a plasty, stejné tak papirem a dfevem. Proto
potraviny nikdy nesmite vafit v kovovych nadobach.

Potraviny vhodné pro mikrovinné vareni:

Pro vafeni v mikrovinné troubé je vhodna spousta druhll potravin, v€. mrazené nebo
Cerstvé zeleniny, ovoce, téstovin, ryze, obilovin, fazoli, ryb a masa. V mikrovinné
troubé muiZzete také pfipravovat omacky, polevy, polévky, pudinky a chutney. Obecné
fe€eno je mikrovinna trouba idealni k pfipravé jakéhokoliv pokrmu, ktery byste
normalné pfipravovali na plotné. Napf. rozpustit maslo nebo ¢okoladu (viz kapitola

s tipy, technikami a doporuéenimi).

Zakryvani béhem vareni

Zakryvani pokrmu béhem vareni je velmi dlllezité, protoze odparovana voda se méni
Vv paru a pfispiva k procesu vareni. Pokrm muzZete pfikryt riiznymi zptsoby: napf.
keramickym talifem, plastovou poklikou nebo potravinovou félii vhodnou do
mikrovinné trouby.

Doba odstati
Po dokonéeni vareni je dulezité nechat pokrm odstat, aby se teplota uvnitf vyrovnala.

Varieni mraZené zeleniny

Pouzijte vhodnou nadobu z varného skla s vikem. Varte pfikryté minimalni dobu vareni
- viz tabulka. V pfipadé potfeby vaite déle.

Béhem vareni dvakrat zamichejte a jeté jednou po dokon&eni vafeni. Po uvareni
pridejte s, bylinky nebo maslo. BEéhem odstati nechte prikryté.

Potraviny Porce |Napajeni |Cas (min.) |Doba |Pokyny
odstati
(min.)
Spenat 150g | 600 W 4Y5-5Y 2-3 |Pridejte 15 ml (1 Izice)
vody.
Brokolice 300g | 600 W 9-10 2-3 | Pridejte 30 ml (2 Izice)
studené vody.
Hrasek 300g | BOOW | 712-8'% 2-3 |Pridejte 15 ml (1 IZice)
studené vody.
Zelené fazolky 300g | 600 W 8-9 2-3 |Pridejte 30 ml (2 Izice)
studené vody.
Michana 300g | BOOW | 7%2-8'% 2-3 |Pridejte 15 ml (1 IZice)
zelenina (mrkev/ studené vody.
hrasek/kukufice)
Michana 300g | 600 W 8-9 2-3 |Pridejte 15 ml (1 Izice)
zelenina (€inska studené vody.
smes)




Priivodce varenim (pokracovdni)

Vareni ryZe a téstovin

Ryze: Pouzijte vétsi misu z varného skla s vikem - ryze béhem vareni
zdvojnasobuje svUj objem. Vatte ji zakrytou.
Po dokonéeni vafeni zamicheijte, pfidejte sl nebo bylinky a maslo
a nechte odstat.
Poznamka: ryZze nemusi po dokon&eni vafeni absorbovat
vSechnu vodu.
Téstoviny: Pouzijte vétSi misu z varného skla. Pfidejte vrouci vodu, Spetku
soli a dobfe promichejte. Pfi vafeni nezakryvejte.
Béhem vareni a po jeho dokonéeni zamichejte. Béhem odstani
nechte pfikryté, a potom scedte.
Potraviny Porce |Napajeni |Cas (min.)|Doba Pokyny
odstati
(min.)
Bila ryze 250g | 850W 16-17 5 Pfidejte 500 ml
(pfedvarend) studené vody.
Hnéda ryze 250g | 850 W 21-22 5 Pridejte 500 ml
(pfedvarena) studené vody.
Michana ryze 250g | 850W 17-18 5 Pfidejte 500 ml
(ryze + divoka studené vody.
ryze)
Smés 250g | 850W 18-19 5 Pridejte 400 ml
(ryze + obili) studené vody.
Téstoviny 250g | 850 W 11-12 5 Pfidejte 1000 ml
horké vody.
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Vareni Eerstvé zeleniny
Pouzijte vhodnou nadobu z varného skla s vikem. Pfidejte 30 - 45 ml studené vody

(2 - 31zice) na kazdych 250 g, pokud neni doporuéeno jinak - viz tabulka. Varte pfikryté
minimalni dobu vafeni - viz tabulka. V pfipadé potieby varite déle. BEéhem vareni
jednou zamichejte a jesté jednou po dokonéeni vareni. Po uvareni pfidejte stl, bylinky
nebo maslo. BEhem odstani (3 min.) nechte pfikryté.

Tip:

Cerstvou zeleninu nakréjejte na stejné velké &asti. Cim budou
kousky mensi, tim rychleji se uvafi.

Veskera cerstva zelenina by méla byt pfipravovana na plny vykon trouby

(850 W).
Potraviny Porce |[Cas Doba Pokyny
(min.) |odstati
(min.)
Brokolice 2509 4-4Y2 3 Pripravte stejné velké rizicky.
500 g 8-812 Naskladejte je doprostred.

Ruzickova 250 g | 5%-6% 3 Pridejte 60 - 75 ml (5 - 6 Izic) vody.

kapusta

Mrkev 250g | 4%-5 3 Mrkev nakrajejte na stejné velké ¢asti.

Kvétak 250 g 5-5%> 3 Pripravte stejné velké razicky. Velké

500 g 812-9 rGzicky rozkrojte napll. Naskladeite je
doprostied.

Cuketa 250 ¢ 312-4 3 Cuketu nakrajejte na kolecka. Pridejte
30 ml (2 IZice) vody nebo vlocku
masla. Varte do zméknuti.

Lilek 250 ¢ 312-4 3 Lilek nakrajejte na malé kousky
a pokapejte 1 Izici citrénové §'avy.

Pérek 250g | 4%-5 3 Pérek nakrajejte na silngjsi prouzky.

Houby 1259 112-2 3 Pfipravte celé nebo nakrajené mensi

250 ¢ 3-3%2 houby. Nepridavejte Zzadnou vodu.
Pokapeite citronovou §'avou.
Okorente soli a pepfem. Pred
servirovanim scedte.

Cibule 250¢g 5Y2-6 3 Cibuli nakrajejte na kole¢ka nebo
rozpulte. Pfidejte pouze 15 ml (1 IZici)
vody.

Papriky 250 g 42-5 3 Papriky nakrajejte na mensi kousky.

Brambory 250 ¢ 4-5 3 Oloupané brambory zvazte

5009 | 7Y%--8'% a nakrajejte na stejné velké ¢asti.

Kedlubny 250 ¢ 5-5%> 3 Kedlubny nakrajejte na malé kostky.




Priivodce varenim (pokracovdni)

OHRIVANI

Vase mikrovinna trouba ohfeje pokrm ve zlomku ¢asu, ktery by k ohfevu potfeboval
vas bézny sporak.

Orienta&né pouzivejte vykon a dobu ohfevu uvedené v nasledujici tabulce. Casy
uvadeéné v tabulce predpokladaji, Ze tekutiny maji pokojovou teplotu okolo +18 az
+20 °C a chlazené pokrmy okolo +5 az +7 °C.

Usporadani a pfiklopeni
Neohfivejte velké pokrmy, napf. pecené - maji tendenci se prevafit a vysychat, nez se
stadi dostateéné prohfat. Uspé$né;jsi budete pfi ohfivani mensich porci.

Vykon trouby a michani

Neékteré pokrmy musite ohfivat pfi vykonu 850 W, jinym staéi vykon 600 W, 450 W
nebo dokonce jen 300 W.

Pro informaci zkontrolujte tabulku. Obecné plati, Ze je lepSi ohfivat pokrm na nizsi
vykon, pokud jde o delikatesu a vétsi mnozstvi nebo pokud mé tendenci se zahrat
velmi rychle (napf. piroh s masovou naplini).

Dobfe zamichejte nebo béhem ohfivani pokrm otocte. Pokud je to mozné, pokrm
znovu zamichejte pred podavanim.

Pfi ohfivani tekutin a détské stravy budte obezfetni. Aby nedo$lo k odlozenému varu
tekutin a nasledné k popaleni, pfed ohfevem, béhem ohfevu i po ném je zamicheijte.
Nechte je odstat v troubé. Doporuéujeme vlozit do tekutiny plastovou IZi¢ku nebo
sklenénou tycinku. Vyvarujte se prehfati (a nasledné spaleni) pokrmu.

Lepsi je nastavit krat$i dobu vareni a nasledné ji v pfipadé potfeby prodlouzit.

Ohfivani a doba odstati

Pfi prvnim ohfivani pokrmu vam muZze pomoci, kdyz si ¢as poznamenate - pro
nasledné dalsi pouziti.

Vzdy se presvédcete, Ze ohfivany pokrm je rovhomérné prohfaty.

Po ohfati nechte pokrm kratce odstat - nechte vyrovnat teplotu.

Doporucena doba odstati po ohfevu je 2 - 4 min., pokud neni v tabulce doporu¢eno
jinak.

Pri ohiivdni tekutin a détské stravy bud’te obezretni. Viz také kapitola
s bezpecnostnimi opatienimi.

OHRIVANI TEKUTIN

Po vypnuti trouby nechte pokrm VZDY alespon 20 sekund odstat, aby se mohla
vyrovnat teplota. BEhem ohfivani miiZzete potraviny michat, ale VZDYaZz po dokonéeni
ohfivani. Aby nedoslo k odlozenému varu a nasledné k popaleni, viozte do nadoby
plastovou IZi€ku nebo sklenénou ty¢inku a pfed ohfevem, béhem ohfevu i po ném
tekutiny zamichejte.
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OHRIVANI DETSKE STRAVY

DETSKA STRAVA:

Nalijte ji do hlubokého keramického talife. Priklopte plastovym viékem. Po ohfati dobfe
zamichejte! Pfed podavanim nechte 2 - 3 min. odstat. Znovu zamichejte a zkontrolujte
teplotu. Doporuéena teplota pfi podavani: mezi 30 - 40 °C.

DETSKE MLEKO:

Miéko nalijte do sterilizované sklenéné lahve. Ohfivejte nezakryté. Nikdy neohfivejte
kojeneckou lahev s nasazenym dudlikem, protoze by mohla pfi pfehfati explodovat.
Pred odstanim dobre protfepejte a znovu pfed podavanim! Vzdy peclivé zkontrolujte
teplotu détskych pokrmG nebo mléka, nez je ditéti podate. Doporuéena teplota pfi
podavani: cca 37 °C.

POZNAMKA:

Détska strava musi byt pfed podavanim peclivé kontrolovana hlavné proto, aby
nedoslo k popaleninam.

Orientac¢né pouzivejte pro ohfivani vykon a dobu ohfevu uvedené v nasleduijici
tabulce.



Priivodce varenim (pokracovdni)

Ohfivani détské stravy a mléka Ohfivani tekutin a pokrmd
Orientaéné pouzivejte pro ohfivani vykon a dobu ohfevu uvedené v této tabulce. Orientacné pouzivejte pro ohfivani vykon a dobu ohfevu uvedené v této tabulce.
Potraviny |Porce |Napa- |Cas Doba |Pokyny Potraviny |Porce Napa- |Cas Doba |Pokyny
jeni odstati jeni (min.) odstati
(min.) (min.)
Détska 190g |600W | 30s 2-3 [Nalijte do hlubokého keramického Napoje 150 ml [850 W | 1-1% 1-2 | Nalijte do keramického $alku
strava talife. Varte zakryté. Po uvareni (kava, (1 Salek) a ohfivejte nezakryté. Salek
(zelenina zamichejte. Nechte 2 -3 minuty mléko, ¢aj, | 250 ml 1%2-2 (150 ml) nebo velky Salek
+ maso) odstat. Pfed podavanim dobre voda (1 velky (250 ml) postavte do stfedu
zamichejte a peclivé zkontrolujte o |POkojové Salek) oto€ného talife. Pfed a po
teplotu pokrmu. teploty) odstani dobfe promicheijte.
Détska 190g |600W | 20s 2-3 [Nalijte do hlubokého keramického Polévka 250g |850W | 3-3!% 2-3 |Nalijte do hlubokého
ovesna talife. Varte zakryté. Po uvareni (chlazena) keramického talite.
kase zamichejte. Nechte 2 -3 minuty Priklopte plastovym vickem.
(obiloviny odstat. Pfed podavanim dobre Po ohfati dobfe zamichejte.
+ mléko + zamichejte a peclivé zkontrolujte Pokrm znovu zamichejte pred
ovoce) teplotu pokrmu. podavanim.
Détské 100 ml [ 300 W [30-40s| 2-3 |[MIéko dobfe zamichejte nebo Dusené 350g |600W /| 5%-6'% 2-3 |Dusené maso vlozte do
mléko protfepejte a nalijte do sterilizované maso hlubokého keramického talife.
sklenéné lahve. Postavte (chlazené) Pfiklopte plastovym vickem.
200 ml 50saz doprostred oto¢ného talife. Pfi Béhem ohfevu pfilezitostné
1 min. vareni nezakryvejte. Dobfe ° zamichejte, potom znovu pred
protfepejte a nechte 3 min. odstat. odstanim a pfed podavanim.
Pred podavanim dobfe protiepejte Téstoviny | 3509 [600W /| 412-51% 3  |Téstoviny (napf. $pagety nebo
a peclivé zkontrolujte teplotu s omackou vajeéné nudle) viozte na
pokrmu. (chlazené) mélky keramicky talif. Prikryjte
potravinovou folii do
mikrovinné trouby. Pred
podavanim zamichejte.
PInéné 350g |600W 5-6 3 PInéné téstoviny (napf. ravioli,
téstoviny tortellini) viozte do hlubokého
s omackou keramického talife. Priklopte
o |(chlazené) plastovym vickem. B&€hem
ohfevu pfilezitostné
zamichejte, potom znovu pred
odstanim a pfed podavanim.
Platky 350g |600W | 5%-6% 3 2 - 3 platky chlazeného masa
masa rozlozte na keramicky talif.
(chlazené) Prikryjte potravinovou folii do
mikrovinné trouby.
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Priivodce varenim (pokracovdni)

RUCNI ROZMRAZOVANI

Mikroviny jsou vynikajici zplisob rozmrazovani mrazenych pokrmd. Setrné rozmrazuji
mrazené potraviny v kratkém ¢asovém Useku. Tato funkce je velmi vhodna, napf. kdyz
pfijde ne¢ekana navstéva.

Pred vafenim musi byt mrazena driibez dokonale rozmrazena. Odstrarite jakékoliv
kovové jehlice nebo motouzy, aby mohla rozmrazena voda volné odtékat.

Mrazené potraviny dejte na talif, nepfikryvejte. V poloviné ohfevu otoéte, okapejte
prebyte¢né tekutiny a odstrarite driibky.

Obcas pokrm zkontrolujte, zda se nezahfiva.

Jakmile se mensi a tenéi ¢asti zmrazenych potravin zanou zahfivat, mGzete je béhem
rozmrazovani zakryt malymi prouzky alobalu.

Pokud by se vnéjsi ¢asti driibeze zacaly zahfivat, pferute rozmrazovani a pfed
pokragovanim nechte odstat 20 minut.

Ryby, maso a drlibez nechavejte vzdy nasledné odstat, aby se tak rozmrazovani
dokoncilo. Doba odstati nutna pro dokonéeni rozmrazovani se lisi v zavislosti na
mnozstvi potravin. Viz nize uvedena tabulka.

Tip: Tenéi potraviny se budou rozmrazovat rychleji nez silnéjsi, mensi
mnozstvi bude potfebovat krat§i dobu rozmrazovani nez velké
porce. Toto méjte na paméti vzdy pfi mrazeni a nasledném
rozmrazovani potravin.

Zmrazené potraviny (okolo -18 az - 20 °C) rozmrazujte za podminek uvedenych
v nasledujici tabulce.
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Veskeré zmrazené potraviny by mély byt rozmrazovany na vykon trouby
oznaceny jako rozmrazovani (180 W, 5@ ).

Potraviny Porce |Cas (min.) |Doba |Pokyny
odstati
(min.)
Maso
Mleté hovézi | 250g | 6%2-72 | 5-25 |Maso polozte na keramicky talif.
5009 13-14 Tenké okraje zakryjte alobalem.
Veprové V poloviné procesu rozmrazovani
steaky 2509 | 7%2-8'% potraviny otocte!
Dribez
Kureci ¢asti 500 g |[14%-15% | 15-40 |Nejdfiv polozte kureci ¢asti kizi
(2 ks) smérem doll, v pfipadé celého
Celé kure 28-30 kurete prsicky smérem doll, na
900 g mélky keramicky talif. Tenké ¢asti,
napt. kfidla a konce, zakryjte
alobalem. V poloviné procesu
rozmrazovani potraviny otocte!
Ryby
Rybi filety 200g 6-7 5-15 |MraZenou rybu polozte doprostied
(2 ks) mélkého keramického talite.
400 g 12-13 Tendéi ¢asti polozte pod silnéjsi
(4 ks) casti.
Tenké konce zakryjte alobalem.
V poloviné procesu rozmrazovani
potraviny otocte!
Ovoce
Lesni plody 2509 6-7 5-10 |Ovoce polozte na mélky, kulaty
sklenény taliF (s velkym
polomérem).
Chléb
Rohliky 2ks Yo-1 5-20 |Rohliky uspofadejte do kruhu,
(kazdy cca 4 ks 2-2Y> chléb podéiné, polozte na
509) papirovou kuchyfiskou utérku
Toasty/ 250g | 4%-5 doprostted otoéného talite.
sendvice V poloviné procesu rozmrazovani
Tmavychléb | 500g | 8-10 potraviny otodte!
(pSenicna+

Zitna mouka)




Priivodce varenim (pokracovdni)

GRILOVANI

Grilovaci téleso je umisténo pod stropem trouby. Funguije, pokud jsou dvifka trouby
zavfena a otaéi se oto€ny talif. Rotace otoéného talife zajisti rovnomérné opeceni
potravin. Pokud gril pfedehfejete na 4 minuty, opeCou se potraviny rychleji.

Kuchyniské nadobi vhodné pro grilovani:
Mélo by byt nehoflavé a mlize obsahovat kov. Nepouzivejte Zadné plastové nadobi,
mohlo by se roztavit.

Potraviny vhodné na grilovani:
Kotlety, klobasy, steaky, hamburgery, platky slaniny a Sunky, tenké porce ryby,
sendvi€e a vSechny druhy topinek s oblohou.

DULEZITA POZNAMKA:

Vzdy, kdyz pouzivate pouze gril, pfesvédcete se, ze grilovaci téleso pod stropem
trouby je v horizontalni poloze a nikoliv na zadni sténé trouby ve vertikalni poloze.
Nezapomerite, Ze potraviny musite polozit na vysoky rost, pokud neni doporuéeno
jinak.

MIKROVLNNE VARENI + GRIL

Tento rezim kombinuje salavé teplo vydavané grilem s rychlosti mikrovinného vareni.
Funguje, pokud jsou dvitka trouby zaviena a otaci se otocny talif. Rotace otoéného
talife zajisti rovnhomérné opeceni potravin. Tento model ma k dispozici tfi kombinace:
600 W + Giril, 450 W + Gril a 300 W + Giil.

Kuchyriské nadobi vhodné do mikrovinné trouby a pro grilovani:
Pouzivejte nadoby vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé. Nadobi by mélo byt
nehoflavé. V kombinovanych rezimech nepouzivejte kovové nadobi. Nepouzivejte
zadné plastové nadobi, mohlo by se roztavit.

Potraviny vhodné do mikrovinné trouby a na grilovani:

Potraviny vhodné pro kombinovany rezim zahrnuji v§echny uvarené pokrmy, které
potfebuji ohfat a opéct (napf. zapékané téstoviny), ale i pokrmy vyzaduijici rychlé
opeceni. Tento rezim mizete také pouzit pro vétsi porce, které tézi z opecené

naleznete v tabulce grilovani.
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DULEZITA POZNAMKA:

Vzdy kdyz pouzivate kombinovany rezim (mikrovinné vareni + gril), pfesvédcete se, ze
grilovaci téleso pod stropem trouby je v horizontalni poloze a nikoliv na zadni sténé
trouby ve vertikalni poloze. Potraviny byste méli poloZit na vysoky rost, pokud neni
doporuceno jinak. Jinak je musite polozit pfimo na otoény talif. Viz pokyny

v nasledujici tabulce.

Pokud chcete potraviny opéct z obou stran, musite je otodit.

Grilovani mraZenych potravin

Orientaéné pouzivejte pro grilovani vykon a dobu ohfevu uvedené v této tabulce.

Cerstveé Porce |[Napa- |Doba Doba Pokyny
potraviny jeni opékani |opékani
1.strany (2. strany
(min.) (min.)
Rohliky mikro- (300 W + | pouze |Rohliky poskladejte na rost.
(kazdy cca viny + gril gril | Druhou stranu pak opecte
50 @) 2 ks gril 1-1%2 1-2  |podle pozadavku. Nechte 2 -
4 ks 2-2Y> 1-2 |5 minut odstat.

Bagety + 250- [450W | 8-9 - Mrazené bagety polozte na
obloha 350g | +gril ro$t jednu vedle druhé. Po
(rajska (2 ks) grilovani nechte 2 - 3 min.
jablka, syr, odstat.
Sunka,
houby)
Zapékany 400g [450W | 13-14 - Mrazeny zapékany pokrm
pokrm + gril vlozte do mensi misy
(zeleninovy z varného skla. Nadobu
nebo polozte na rost. Po opeceni
bramborovy) nechte 2 - 3 min. odstat.
Téstoviny 400g [600W | 14-15 -- MraZené téstoviny viozte do
(cannelloni, + gril malé obdéInikové nadoby
Spagety, z varného skla.
lasagne) PolozZte na otocny taliF.

Po opeceni nechte 2 - 3 min.

odstét.
Kureci 250g |[450W | 5-5% 3-3%2 |Kufeci nugety polozte na rost.
nugety + gril
Hranolky 250g [450W | 9-11 4-5 [Hranolky polozte rovnomérné

+ gril na pedcici papir na rost.




Priivodce varenim (pokracovdni)

Grilovani éerstvych potravin
Gril predehrejte pomoci funkce grilovani na 4 minuty.
Orientaéné pouzivejte pro grilovani vykon a dobu ohfevu uvedené v této tabulce.

Cerstvé Porce Napa- |Doba Doba Pokyny
potraviny jeni opékani |opékani
1. strany |2. strany
(min.) (min.)
Toasty/ 4 ks pouze | 4-5 4Y2-5Y. | Topinky polozte na rost jednu
topinky (kazdy gril vedle druhé.
259)
Dalamanky | 2-4ks |pouze| 2-3 2-3 |Dalamanky nejdfiv polozte
(hotové) gril spodni stranou vzhuru, do
kruhu pfimo na otoc¢ny talif.
Grilovana 200g |[300W | 3'2-4% - Rajska jablka rozkrojte napdl.
rajska (2 ks) + gril Posypte syrem. Naskladeite je
jablicka 4009 6-7 do kruhu na mélky talif
(4 ks) z varného skla.
Talif poloZte na rost.
Toast 2 ks 450W | 3l%2-4 -- Nejdfiv opeéte krajice chleba.
Hawaii (300g) | +gri Topinky s oblohou polozte na
(Sunka, rost.
ananas, 2 topinky polozte naproti sobé
platky syra) na rost. Nechte 2 -3 minuty
odstat.
Pecené 250g |[600W | 412-5% -- Brambory rozkrojte napdil.
brambory 500 g + gril 8-9 PoloZte je na rost do kruhu,
rozfiznutou ¢asti smérem
ke grilu.
Kureci 450- |[300W | 8-9 9-10 |Kureci ¢asti potiete olejem
casti 500 g + gril a kofenim.

(2 ks) Polozte je do kruhu, kostmi
smérem do stfedu. Jednu porci
kurete nepokladejte pfimo do
stfedu roStu. Nechte 2 -3 min.
odstat.

Jehnéci 400g |pouze| 11-13 8-9 |Jehnédi kotlety potrete olejem
kotlety (4 ks) gril a kofenim.
(stfedni) Polozte do kruhu na rost.

Po grilovani nechte 2 - 3 min.
odstat.

Cerstvé Porce Napé- (Doba Doba Pokyny
potraviny jeni opékani |opékani
1.strany (2. strany
(min.) (min.)
Veprové mikro- |300 W + | pouze |Veprové steaky potiete olejem
steaky viny + gril gril  |a kofenim.
250 g gril 7-8 6-7 |Polozte do kruhu na rost.
(2 ks) Po grilovani nechte 2 - 3 min.
odstat.
o |Pecena 1ks 300W | 4-4% - Jablka vykréjejte a naplrite
jablka (cca + gril rozinkami
200 g) 6-7 a marmeladou. Navrch
2 ks posypte mandlovymi lupinky.
(cca Jablka polozte na mélky talif
400 g) z varného skla.
Talif poloZte na oto¢ny taliF.
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Priivodce varenim (pokracovdni)

Cisténi mikrovinné trouby

SPECIALNI TIPY

ROZPUSTENI MASLA
50 g mésla vlozte do malé hluboké sklenéné nadoby. Priklopte pfastovym vickem.
Zahtivejte 30 - 40 s na 850 W, dokud se maslo zcela nerozpusti.

ROZPUSTENI COKOLADY

100 g ¢okolady vlozte do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahfivejte 3 - 5 min. na 450 W, dokud se ¢okolada zcela nerozpusti.

Béhem rozpousténi jednou nebo dvakrat zamichejte. Pfi vyjimani z trouby pouzijte
chriapky!

ROZPUSTENI ZCUKERNATELEHO MEDU
20 g zcukernatélého medu vlozte do malé hluboké sklenéné nadoby.
Zahtivejte 20 - 30 s na 300 W, dokud se med zcela nerozpusti.

ROZPUSTENI ZELATINY

Platky zelatiny (10 g) ponofte na 5 min. do studené vody.
Okapanou Zzelatinu vloZte do malé nadoby z varného skla.
Zahtivejte 1 min. na 300 W.

Po rozpusténi zamichejte.

PRIPRAVA GLAZURY/POLEVY (NA KOLACE A DORTY)

Smichejte instantni glazuru (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.
Vatte nezakryté v nadobé z varného skla 3%2" az 4%2" min. na 850 W,
dokud glazura/poleva nezprahledni. Béhem vareni dvakrat zamichejte.

PRIPRAVA DZEMU

600 g ovoce (napf. michané lesni ovoce) viozte do vhodné velké nadoby

z varného skla s vikem. Pfidejte 300 g zelirovaciho cukru a dobfe zamicheijte.
Varte pfikryté 10 - 12 min. na 850 W.

Béhem vareni nékolikrat zamichejte. Okamzité naplrite do malych zavafovacich
sklenic se Sroubovacimi vicky. Nechte 5 min. postavené na vickach.

PRIPRAVA PUDINKU

Pudinkovy prasek smichejte s cukrem a mliékem (500 ml) podle pokynt
vyrobce a dobfe zamichejte. Pouzijte vhodné velkou nadobu z varného skla
s vikem. Vaite pfikryté 6 72" - 12 min. na 850 W.

Béhem vareni nékolikrat dobfe zamichejte.

OPRAZENI MANDLOVYCH LUPINKU

30 g platkovych mandli rovnomérné rozprostiete na stfedné velky keramicky talif.
Béhem praZeni po dobu 32 az 4%2" min. na 600 W nékolikrat zamichejte.

Nechte v troubé odstat 2 - 3 min. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chnapky!

Ndsledujici édsti mikrovinné trouby distéte pravidelné, aby se v troubé
nehromadila mastnota a zbytky potravin:

®  Povrch uvniti i vné trouby
® Dvirka a tésnéni dviiek
e Otocny tali a otoénd podloZka

- VZDY se ujistéte, Ze je tésnéni dvifek Cisté a dvifka se spravné
doviraji.

Zanedbani pravidelné udrzby mize vést k postupnému zniceni
povrchové Upravy trouby a k vyraznému zkraceni jeji Zivotnosti nebo
k nebezpecnym situacim béhem jejiho pouzivani.

1. Vnéjsi povrch trouby Cistéte mékkou utérkou a teplou, mydlovou vodou.
Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny uvnitf trouby nebo na otoéné podlozce odstrante pomoci namydlené
utérky. Oplachnéte a osuste.

3. Zaschlé a ztvrdlé zbytky potravin a nepfijemné pachy odstranite tak, ze do
trouby na oto¢ny talif umistite $alek s nafedénou citrénovou §'avou a po dobu
deseti minut budete zahfivat na maximum.

4. Otoc¢ny talif umyjte vzdy, kdyz je to nutné. Lze ho myt v mycce.

Y NElijte do otvord vodu. NIKDY nepouzivejte brusné prostfedky nebo
chemickeé Gistice. Pfi ¢isténi tésnéni dvifek dbejte opatrnosti, aby nedoslo
k:
* nahromadéni ¢astic na tésnéni dvifek
* nebranilo nic fadnému dovfeni dvifek

Y Vnitfek mikrovinné trouby Cistéte okamzité po kazdém pouziti
jemnym roztokem ¢isticiho prostfedku, ale pfed samotnym ¢&isténim
nechte troubu dostateéné vychladnout, aby nedoslo k poranéni.

|

— %

Béhem gisténi horni ¢asti uvnitf trouby doporucujeme otocit topné
téleso smérem dol(.
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UlozZeni a opravy mikrovinné trouby

Technické udaje

Pri ukldddni nebo preddni trouby do servisu byste méli ucinit pdr
Jednoduchych opatieni.
Troubu nesmite pouZivat, pokud jsou poskozend dviika nebo tésnéni
dviiek:

o Zlomené zdvésy dvifek

® Poskozené tésnéni

e Poruseny nebo zprohybany kryt trouby
Opravy miiZe provddét pouze kvalifikovany servisni technik.

- NIKDY nesnimejte vnéjsi kryt trouby. Pokud je trouba porouchana
a potfebuje opravit, nebo si nejste jisti jejim fadnym chodem:

e Odpojte ji z elektrické zasuvky.
* Kontaktujte svij nejbliz&i poprodejni servis.

b Pokud chcete troubu do¢asné ulozit, zvolte suché a bezpra$né misto.
Davod: Prach a vlihko mohou nepfiznivé ovlivnit provozni soucasti
trouby.

b Tato mikrovinna trouba neni uréena pro komeréni vyuziti.

Czech Republic

Spravna likvidace tohoto produktu
(Zniceni elektrického a elektronického zarizeni)
|

Tato znatka zobrazena na produktu nebo v dokumentaci znamend, Ze by nemél byt
pouzivan s jingmi domécimi zafizenimi po skongeni svého funkéniho obdobi. Aby se
nekontrolovanému zniéeni, oddslte je prosime od dalSich typl odpadu a recyklujte je
zodpovédné k podpofe opétovného vyuziti hmotnych zdroji

Clenové domacnosti by méli kontaktovat jak prodejce, u néhoz produkt zakoupil, tak
mistni viadni kancelaf, ohledng podrobnosti, kde a jak miZete tento vyrobek bezpetnd
vzhledem k Zivotnimu prostredi recyklovat

Obchodnici by m&li své a zkontrolovat vSechny podminky koupé
Tento vyrobek by se nemél michat s jinymi komerénimi produkty, uréenymi k likvidaci.

Proto se mohou jak technické iidaje, tak uZivatelské pokyny zménit
bez predchoziho upozornéni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (I111.10) BKM-IpM jako
distributor potvrzujeme, Ze trouby Samsung GES2Y/GES2YT
odpovidaji niZe uvedenym technologickym parametrim.

Spolecnost SAMSUNG se snaZi neustdle zdokonalovat své vyrobky.
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Model GE82Y / GE82YT
Napdjeni 230V ~ 50 Hz
[ ]
Pfikon
Mikroviny 1300 W
Gril 1100 W
Kombinace 2400 W
Vykon 100 W /850 W (IEC-705)
Provozni kmitocet 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)
Metoda chlazeni Vétrak
Rozmeéry (§ x v x h)
° Vnéjsi 485 x 275 x 379 mm
Vnitfni 330 x 211 x 329 mm
Objem 23 litrd
Hmotnost
Cista asi 15 kg
Hluénost 42 dB(A)
[ ]




ELECTRONICS

Pokud mate jakékoliv dalsi dotazy ohledné produktii Samsung,
kontaktujte, prosim, zakaznické centrum Samsung.

Tel : 844 000 844
www.samsung.com/cz

Distributor pro Ceskou republiku:
Samsung Zrt., eska organizacni slozka Vyskocilova 4, 14000 Praha 4
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