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Chcete-li pokrm grilovat: TROUBA
1. Stisknéte tladitko UV, n (1) (2) 3
T T T
Grill

2. Nastavte dobu vareni stisknutim tlaCitek (—) a (). ’
—aH —— 2
< PaN e =
Z
>

3. Stisknéte tlacitko . :

:

Start /+30s Vl j

/ G >
~— |

- —
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L L
SO0 © (1)
1. VENTILACNI OTVORY 6. DVIRKA
2. GRILOVANI 7. OTOCNY TALIR
3. OSVETLENI 8. OTOCNY KRUH
4. DISPLEJ 9. SPOJKA
5. ZAPADKY DVIREK 10. OTVORY BEZPECNOSTNIHO

ZAMKU
11. OVLADACI PANEL
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OVLADACI PANEL

PRISLUSENSTVI

CESTINA

& @ &

@ @

1. TLACITKO AUTOMATICKE
ROZMRAZOVAN]

VYBER REZIMU OPEKANI
VYBER REZIMU GRILOVANI
NASTAVENI HODIN

TLACITKO NAHORU («)/DOLU
(~) (doba ohfevu, hmotnost
potravin a velikost porce)

6. TLACITKO STOP/USPORA
ENERGIE

o 0Dn
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7. VYBER AUTOMATICKEHO
OHREVU

8. REZIM MIKROVLNNY OHREV

(STUPNE VYKONU)

9. VYBER KOMBINOVANEHO

REZIMU

10. TLACITKO FUNKCE PARNI
CISTENI

11. TLACITKO
START/+ 30 SEKUND (+30s)

V zavislosti na zakoupeném modelu je dodavano nékolik kust prislusenstvi

které Ize vyuzit riznym zplsobem.

1. Spojka, ktera je jiz vlozena na hridel motoru na dné

trouby. Q&p
Ugel: Spojka otadi oto&nym talifem. =Y

2. Otocény kruh, ktery je tfeba vlozit do stfedu trouby.

Ugel: Otoc¢ny kruh slouzi jako podpora

otoéného talire.

3. Otocény talif, ktery je tfeba umistit na otoCny kruh,
stfedem na spojku.

Ugel: Otoény talif predstavuje hlavni varnou

plochu. Lze jej snadno vyjmout a
vydistit.

4. Kovovy rost, ktery se poklada na oto¢ny talff.
Ugel: Kovovy rost se pouziva pri grilovani a
kombinovaném vareni,

5. Opékaci talit, viz strana 13 az 15.

Ugel: Opékaci talif pro funkce Automatické
opékani nebo Ruéni opékani.
6. Cistici nadobka na vodu, viz strana 12. .
Ugel: Nadobka na vodu se pouziva pro '
cisténi. \

NESPOUSTEJTE Zadnou funkci mikrovinné trouby, dokud nevioZite na
misto otoény kruh a otocny talit.
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JAK POUZIVAT TUTO PRIRUCKU POPISKY SYMBOLU A IKON
Pravé jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato Prirucka A Rizik b b .. hazen. kterd moh
spottebitele obsahuje cenné informace o piipravé pokrmc v mikrovinné o 1zl age 0 hebezpecne Za?o azeni, ktera mohou
troubd: VAROVANI zpusobit vazna zranéni nebo smrt.

e BezpecCnostni opatreni A Rizika nebo nebezpeéné zachazeni, ktera mohou

zpUsobit lehké zranéni osob nebo $kodu na

e Vhodné prislusenstvi a nadobi UPOZORNENI o
majetku.

Praktické rady pro pfipravu pokrmd
e Tipy pro pfipravu pokrm(i

DULEZITE BEZPECNOSTNIi INFORMACE
DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY.

Varovani: Nebezpedi
pPOZaru

Varovani: Riziko
zasazeni elektrickym

VNILS3ID

& Varovani: Horky povrch

B>

Varovani: Vybusny material

o N o ox - servisniho strediska.
pocinali rozumné, pedlivé a opatrné.

e Nasleduiici pokyny k obsluze se tykaiji réiznych modell, proto se
vlastnosti vasi mikrovinné trouby mohou mirné lisit od charakteristik

uvedenych v pfirucce a nemusi byt pouzity vSechny vystrazné BEZPECNOSTNI OPATRENI ZABRANUJICI
symboly. Méte-li jakékoli dotazy nebo pripominky, mizete se obratit NADMERN EMU WSTAVEN" MlKROVLNNE ENERGIL.

na nejblizsi servisni stfedisko nebo vyhledat pomoc a informace . . o N - . »
i ) d vy P Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpecnostni pokyny, muze dojit ke
online na agrese www.samsung.com. Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.

Dulezité

TYTO POKYNY S| POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE ' proudem o
K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI. N Neprovadgjre. Dodrzte presng pokyny.
Pred pouzitim trouby je tfeba postupovat podle nasledujicich —  Odpojte zastre e

< o pojte zastrcku napajecino
pokynu. Nerozebirejte. kabelu z elektrické zasuvky.

e Spotrebi¢ pouzivejte pouze pro Ucely, pro které je uréen a které Ovéfte Lzemnéni spotiebice
jsou uvedeny v této prirucce. Varovani a dileZité pokyny pro Nedotykejte se. @ aby nedoslo k Urazu elektrickym
zajisténi bezpecCnosti uvedené v této prirucce nepredstavui proudem.
vyGerpavajici popis podminek a situaci, k nimz muze dojit. Je na vasi NS
odpoveédnosti, abyste si pri instalaci, Udrzbé a provozu spotrebice ' Vyzadejte si pomoc w Zaznamenat

e Tato mikrovinna trouba je urcena pro ohfev pokrmd. Je uréena pouze 1! (a) Trouba nesmi byt v Zadném pripadé spousténa s otevienymi dvitky.
pro pro doméci pouziti. Tento spotfebi¢ se nesmi pouzivat k ohfevu Ntesmol'tg man[pulo¥qt ﬁ bt?zpkeoénostn[rrjibzf’é;m;y, ((jzapagkg d,vﬁgk()ja glto
SHATC OINSNY 0 1 Slenf A rivi otvorl bezpecnostnich zamk{ nesméji byt vkladany Zadné predméty.
tex:[”,” nebQ polStarkt plneryCh seminky. ':' rozi popaleni a ”ZI,k ° (b)Mezi dvﬁkaIO trouby a vlozenou potravirjwu KIB/KI_A'DEJTE Zééjné pFed¥néty.
pozarLIJ. Vyrobcvg penese Zadnvou Izyodpovednost za nevhodne nebo Zabrante hromadéni zbytk(l potravin a disticich prostfedkd na povrchu
nespravne pouziti tohoto spotrebice. tésnéni. Zajistéte, aby byla dvitka a plochy tésnéni na dvitkach stale dista.
» Pokud trouba nebude udrzovana v Cistoté, mize dojit k narugeni Nejprve je otete vihkym hadfikem a poté mekkym suchym hadfikem.
povrchu. To by negativné ovlivnilo Zivotnost spotfebice a mohlo by (c) Troubu NEZAPINEJTE, pokud je poskozena. Nechte ji opravit

kvalifikovanym a vyrobcem vySkolenym technikem, zaméfenym na
opravy mikrovinnych trub. Je velmi dllezité, aby se dvirka trouby
spravné zavirala a nebyly poskozeny nasleduijici soucasti trouby:

vyustit i v nebezpecnou situaci.
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(1)Dvirka (ohnuta)

(2)Zavésy dvirek (nalomené nebo uvolnéné)

(8) Tésnéni dvifek a povrch tésnicich ploch

(d) Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez radné kvalifikovany a

vyrobcem vyskoleny technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.
Tento vyrobek je zafizeni ISM tridy B, skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera
zahrnuje vSechna zarizeni ISM, ve kterych je generovana nebo pouzivana
radiofrekvencni energie ve formeé elektromagnetického zareni pro Upravu
materiald a vybaveni pro EDM a obloukové svarovani.
Zatizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro pouzivani v domacnosti a
v provozovnach piimo pripojenych k elektrické siti rozvodu nizkého napéti, ktera
zajistuje dodavku energie pro domacnosti a obytné domy.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Tato bezpecnostni opatreni je tfeba bezpodminecné dodrzovat.

A\ vAROVANI L Adb L

Opravy nebo Upravy mikrovinné trouby smiprovadét  «/ |/ | v |
pouze kvalifikovana osoba.

Neohfivejte tekutiny nebo jiné potraviny v uzavienych
nadobach.

v
Z bezpecnostnich dlivodd nepouzivejte tlakove Cisticl 4/
v

CESTINA

pfistroje na vodu nebo paru.

SpotrebiC neinstalujte do blizkosti topeni a hoflavych
materiald nebo ve vihkém, mastném nebo prasném
prostredi, ani na misté vystaveném pifimému
sluneCnimu zareni a vodé, kde hrozi Unik plynu, nebo
na nerovné plose.

Tento spotfebi¢ musi byt fadneé uzemnén v souladu
s mistnimi predpisy.

Vyvody a kontakty zastrCky napdjeciho kabelu
pravidelng Cistéte suchym hadrikem od veskerych
cizich latek, jakymi jsou napf. prach nebo voda.

Napadjeci kabel nesmi byt vystaven zvySenému tahu a
ohybu a nesmi se na néj pokladat tézké predméty.

V pfipadé uniku plynu (napfiklad propan-butanu
apod.) okamzité vyvétrejte a nedotykejte se zastréky
napajecino kabelu.

VI e
NEASES
NEASEAS
ANIANRN

| B

NANERNEN
NANERNES
NEASERNEN
AN NN

s
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Nedotykejte se napajeciho kabelu mokryma rukama.

Nevypinejte spotfebi¢ tim, ze b&hem provozu odpojite
zastréku napajecino kabelu z elektrické zasuvky.

AR
AR
AN
ANAN

(ol

Do spotrebice nevkladeite prsty a cizi pfedméty.
V pfipadg, Ze do spotfebice vnikne cizi latka,
napiiklad voda, odpojte zastréku napajeciho kabelu a

<
<
<

Spotrebi¢ nesmi byt vystaven nadmérnému tlaku
nebo narazdm.

Spotrebi¢ nestavte na kfehké predmeéty, jako je
napriklad keramicky drfez nebo predméty ze skla.
(pouze pultovy model)

K cisténi spotfebice nepouzivejte benzen, fedidlo,
alkohol, parni ani vysokotlaké Cistice.

Ujistéte se, ze napdjeci napéti, kmitodet a proud
odpovidaji Gdajim uvedenym ve specifikacich
vyrobku.

Zapojte zastrcku napajeciho kabelu pevné do
zésuvky. NepouZivejte rozavojky, prodiuzovaci $idiry
nebo elektrické transformatory.

Napajeci kabel nezavésujte na kovové objekty.
Umistéte jej mezi objekty nebo do prostoru za
spotrebicem.

v 0 v o vy

Nepouzivejte posSkozenou zastréku napéjeciho
kabelu, poSkozeny napajeci kabel ani uvolnénou
elektrickou zasuvku. Pokud je poSkozen napadjeci
kabel nebo zastrCka napajeciho kabelu, obratte se na

NERNEASNERNAVERSAS
NERNEANERNENERSNAS

Spotrebide nejsou uréeny pro ovladani externimi
Gasovaci nebo samostatnymi systémy dalkového
ovladani.

Troubu je tfeba chranit pred pfimym politim nebo
postrikanim vodou.

Na troubu, dovnitf trouby nebo na jeji dvitka se nesmi
pokladat t€zké predméty.

Vv 0

Na povrch spotrebice nerozprasujte prchaveé latky,
napr. insekticidy.

NEASESERN

LKL L
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Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby pfistroj
nepouzivaly jako hraCku.

<
<
<
<

SpotrebiC neni urcen pro instalaci v obytnych
vozidlech, karavanech a podobnych vozech.

<
<
<

VAROVANI: Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt
ohtivany v uzavienych nadobéch, protoze takové
nadoby jsou nachylné k explozi.

v

Neukladeijte do trouby hoflavé materialy. Pfi ohfevu
pokrm( nebo napojt, které obsahuji alkohol, je tfeba
dbat zvySené opatrnosti, protoze alkoholové vypary
mohou pfijit do kontaktu s horkymi astmi trouby.

VAROVANI: B&hem pouzivani se mohou zahtat
pristupné soucasti. Chrante své déti pred popalenim.

<

v ™

Mikrovinna trouba je urCena pouze pro instalaci na
pult nebo polici, neméla by byt umisténa ve skfifice.
(pouze pultovy model)

0

VAROVANI: B&hem pouzivani se spotrebi¢ a
jeho pristupné soucasti zahrivaji. Budte opatmi
a nedotykejte se topnych téles. Déti mladsi 8 let
udrzujte mimo dosah trouby, pripadné na né
dohlizejte.

0

VAROVANI: Détem dovolte pouzivat troubu bez
dozoru pouze v piipade, ze jste je odpovidajicim
zpUsobem poucili, jak ji bezpedné pouZivat a jaka
jsou rizika nespravného pouziti.

C)nvs

VAROVANI: Ohfivani ndpojd v mikrovinném rezimu
mUze zpusobit zpozdény prudky var, proto je pri
manipulaci s nadobou tfeba dbat zvysené opatrnosti.
Nechte VZDY nadobu stat v troubé alespon
20 sekund po skonceni ohfevu, aby se teplota
vyrovnala. Pri ohfivani pokrm v piipadé potreby
michejte a VZDY jej zamichejte po ohréati.
Jestlize dojde k opareni, postupuijte podle téchto
pokynl POSKYTNUTI PRVNI POMOCI:

e Oparené misto ponorte alespon na 10 minut

do studené vody.
o Zakryjte jgj Cistym suchym obvazem.
e NenanasSejte zadny krém, olej ani télové mléko.

<

VNILS3ID

Spotrebi¢ se pri pouzivani zahfiva. Budte opatrni a
nedotykejte se topnych téles uvnitf trouby.

v

0

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a
starSi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouze tehdy, jsou-li pod
dohledem nebo jsou-li pouceny o bezpeCném
pouzivani spotfebice a rozumi moznym rizikdim. Déti
by si nemély hrat se spotfebiCem. Cisténi a Udrzbu
spotfebice by nemély provadét déti bez dozoru.

)

VAROVANI: Kvili moznym popdlenindm je nutné
obsah détskych lahvi pfed podavanim promichat
nebo protfepat a zkontrolovat jeho teplotu.

VAROVANI: Pokud jsou poskozena dvitka nebo
t&snéni dvifek, nesmi byt trouba zapnuta, dokud ji
neopravi kompetentni pracovnik.

0

Spotrebi¢ neni uréen pro pouziti osobami (véetné
malych déti), které maji snizené fyzické, smyslové
nebo mentalni schopnosti nebo nemaji dostatecné
zkuSenosti a znalosti. Vyjimkou mohou byt pfipady,
kdy jejich bezpeénost zajisti odpoveédna osoba, ktera
bude na pouzivani pristroje dohlizet a poskytne témto
osobam pokyny k jeho pouzivani.

v

VAROVANI: Pro vSechny osoby s vyjimkou
kompetentnich pracovnikd je nebezpecné provadét
servis nebo opravy, pfi nichz je tfeba sejmout kryt
chranici pfed ucinkem mikrovinné energie.

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze a vysce,
aby byl zajistén snadny pristup k vnitftku a ovladani
trouby.

Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat do trouby na ~/
10 minut ohrat vodu.

<

VAROVANI: Pred vymanou lampy je tfeba spotrebi
vypnout, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

FG88S-XEO_03132K-CZ.indd 7
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Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby
zéstréka zlstala pifstupnéa. Pokud spotrebié vydava
zvlastni zvuky, je citit zapach spaleniny nebo se
objevi kour, okamzité odpojte zastréku napajeciho

<
<
<
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& Béhem cisteni se mUze povrch Casti zahrat na vyssi v v & V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana vejce ve v v
nez obvyklou teplotu, proto udrzujte déti v bezpecné skorapce ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce,
vzdélenosti. (pouze model s funkci Cisténi) protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po
PYi rozliti tekutiny je nutné tekutinu pred &isténim skonceni mikrovinneho ohrevu. Neohrivejte ani

® vl P v ViV vzduchotésné nebo vakuové uzaviené lahve,

odstranit. Zkontrolujte, jaké nadobi méize v troubé
béhem cisténi zlstat. (pouze model s funkcr Cisténi)

Po instalaci by méla byt zachovana moznost v VIV Vv
odpojeni spotiebice od zdroje napajeni. Toho Ize
dosahnout zajisténim pristupnosti zastréky nebo
(v pfipadé pevného pfipojeni) zaclenénim vypinace
odpovidajiciho pravidlim pro kabelaz. (Pouze
vestavéné modely)

sklenice a nadoby, ofechy ve skorapce, rajCata
apod.

Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem. v
Mohly by se vznitit, protoZe z trouby vychazi horky
vzduch. Trouba se miZe prehat a v takovém
pripadé se automaticky vypne a zlstane vypnuta,
dokud se dostate¢né neochladi.

€
v

CESTINA

vhodné pro pouziti v mikrovinnych troubach;
NEPOUZIVEJTE jakékoli kovové nadoby, nadobi se
Zlatymi nebo stfibrnymi linkami, jehly na Spiz, vidlicky

. @ Pri vyjimani pokrmu z trouby vzdy pouZzivejte v
=Nl kuchyniské chnapky, aby nedoslo k popélent.
UPOZORNENI
@ Nedotykejte se topnych téles ani vnitfnich stén v
Pouzivejte pouze nadobi a kuchyriské nadini v v v trouby, dokud trouba nevychladne.

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte v
ohrivané tekutiny béhem ohfevu nebo po jeho
dokonceni a poté je nechejte alespon 20 sekund

ipp;)adbl'rovyoh a plastovych sacku sejméte kovové odistat.
sponky. Pri otevirani dvifek trouby stdjte ve vzdalenosti v @
Divod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry X natazene paze. Predejdete tak opareni uvolnénym
a poskodit troubu. horkym vzduchem nebo parou.
Pfi ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych v & S?Zipl'ﬂ,ejte IQIFéZgDOU mi};rovllnnqtf[ trogbu. v v
nggogaobh vzd;r/] Itroublu prukt)ezne kontrolujte, protoze 9 t% rggﬁ?kgwgng ﬁg ?6 ;;Di‘r/]SpaDé%%r Séuje -
nadoby by mohly vzplanout. > - : - .
P . - - . ponechat v troubé sklenici s vodou, ktera absorbuje
& gﬁgggﬁ?@]te mikrovinnou troubu k suseni papiru ani -/ v v mikrovinnou energii v pfipadé nechténého zapnutf
i trouby.
K pripravé malého mnoZstvi potravin pouZifte kratsi ¢/ v |V NepouZivejte agresivni brusné &isticl prostredky v v
Cas, aby nedoslo k prehréati a spaleni jidia. ! ® ani ostré kovove 3krabk Xi&tanT Ay
y pro Cisténi dvirek nebo
Pokud se objevi kogF, troubu vypnéte nebo odpojte v v skla trouby. Mohly by povrch poskrabat a zptisobit
napajeci kabel ze zasuvky a ponechte dvitka trouby popraskani skla.
Zavrenal, aby se udu§|ly pr'p?dhe plameny. Troubu instalujte s dodrzenim minimalnich volnych v v
Troubu je nutné pravidelng Cistit a odstrariovat v Vv v mezer uvedenych v této prirusce. (Viz ¢ast Instalace
vSechny usazené zbytky potravin. mikrovinné trouby.)
& Neponorujte napdjeci kabel ani zastrCku do vody v v P¥i pripojovani jinych elektrickych zafizeni do v IV Vv

a dbejte na to, aby napdjeci kabel nebyl v blizkosti
zdrojl tepla.

zasuvek v blizkosti trouby postupujte opatrné.
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INSTALACE MIKROVLNNE TROUBY

NASTAVENI CASU

1.

Odstrante veSkeré obalové materialy z vnitrnino
prostoru trouby.

Nainstalujte otocny kruh a oto¢ny talit.
Zkontrolujte, zda se otocny talif volné otaci.

—

2.

Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastréka zlistala pristupna.

Je-li poSkozen napdjeci kabel, musi byt vyménén za specialni

kabel nebo soucast, kterou ziskate od vyrobce nebo poskytovatele
autorizovaného servisu.

Pro zajisténi osobni bezpecnosti zapojte napajeci kabel do 3 kolikové
uzemnéné elektrické zasuvky se stfidavym napétim 230 V a frekvenci
50 Hz. Je-li poskozen napdjeci kabel tohoto spotfebiCe, je nutné jej
vymenit za specialni kabel.

Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého ani vinkého prostredi,
napriklad vedle tradi¢ni trouby &i topného télesa. Je nutné dodrzovat
specifikace napajeni trouby a veskeré prodluzovaci kabely, pokud
budou pouzity, museji odpovidat stejnému standardu jako napajeci
kabel dodavany s troubou. Nez troubu poprvé pouzijete, otfete vnitrni
prostor trouby a tésnéni dvifek vihkym hadrikem.

FG88S-XEO_03132K-CZ.indd 9

Mikrovinna trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Po pripojeni napajeni

se na displeji automaticvky zobrazi udaj ,:0% ,88:88“ nebo ,12:00¢
Nastavte aktualni ¢as. Cas Ize zobrazit bud ve 24hodinovém nebo ve
12hodinovém formatu. Hodiny je nutno nastavit:

e KdyZ poprvé instalujete mikrovinnou troubu

(@]
e Po vypadku napajeni m
Nezapomerite hodiny sefidit pfi pfechodu na letni a zpét na zimni Cas. :E:
1. Chcete-li zobrazit Stisknéte tlagitko @...
céas ve... @
24hodinovém formatu Jednou Clock
12hodinovém formétu Dvakrat
2. Stisknutim tladitek (=) a («) se nastavuji hodiny.
N7 N
3. Stisknéte tladitko @. @
Clock
4. Stisknutim tlacCitek (~) a («) se nastavuji minuty.
N7 N
5. Stisknéte tlacitko @. @
Clock
2011-04-28  10:22:01



JAK SI POCINAT V PRIPADE POCHYBNOSTI NEBO VARENI/OHREV
POTIZI Nésleduijici postup popisuje zplsob vareni nebo ohrevu pokrm0.

s Nejprve polozte pokrm do stfedu otocného talife. Poté zaviete dvirka.
Jde o normalni jev.

e Kondenzace uvnitf trouby. 1. Stisknéte tlacitko £ am P
< e Proud vzduchu kolem dvifek a vnéjgiho plasts. Vysledek: Zobrazi se indikator 800 W r
B e Odraz svétla kolem dvifek a vngjsiho krytu. (maximalni vykon): ) 3 Power Level
3 e Pdra unikajici zpoza dvifek nebo ventilacnich otvor( Vyberte vhodny vykonovy stupeh
’ ' opetovnym stisknutim tladitka (%), dokud se nezobrazi
Trouba se po stisknuti tlacitka ¢ nezapne. odpovidajici tidaj ve wattech. Pfislusné hodnoty naleznete
e Jsou dvitka Uplné zaviena? v tabulce vykonovych stupnd.
Pokrm neni viibec uvareny. | 2. Nastavte potfebnou dobu varen stisknutim tladitek
e Nastavili jste spravné Casovac a stiskli tlacitko {? (=) a («). < A

e Jsou dvitka zavieng?

e Nepretizili jste elektricky obvod a nedoslo k prepaleni pojistky nebo

aktivaci elektrického jistice? 3. Stisknéte tlacditko .

Pokrm je prevareny nebo nedovareny. Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a otocny <D

e Byla nastavena prislusna doba vareni, odpovidajici typu pokrmu? tali¥ se zacne otadet. Start /4305

e Byl zvolen odpovidajici vykonovy stupen? ' 1) Zahédji se vareni. Po zaznéni Ctyr

Jiskfeni a praskani uvnitf trouby (elektricky oblouk). zvukovych signdll je vareni dokoncéeno.

e Nepouzili jste nddobf s kovovym zdobenim? 2) 'I'Fikréﬁ zaz)m’ signél pripominajici ukon&eni vareni (jednou
za minutu).

e Nezapomnéli jste uvnitr trouby vidlicku nebo jiné kovové kuchynské i L
3) Znovu se zobrazi aktudlni &as.

nacini?
¢ Nenfi alobal prili§ blizko vnitfnich stén trouby? Nikdy nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu.
Trouba zpuUsobuje ruseni radia nebo televize. Pokud chcete po kratkou dobu zahrat pokrm pfi maximalnim vykonu
e P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mimé ruseni televize nebo radia. 1 (800 W), stisknéte tlaCitko +30 s, jedenkrat pro kazdych 30 sekund
Jde o normélni jev. Chcete-li tento problém vyresit, instalujte troubu vareni. Trouba se inned spusti.

mimo dosah televizord, radiovych pfijimacd a antén.

e Pokud mikroprocesor trouby zjisti ruseni, mCize dojit k resetovani
displeje. Tento problém vyresite odpojenim napajeni ze zasuvky a
opétovnym zapojenim zastréky napajeciho kabelu. Sefidte Cas.

Pokud vySe uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému, obratte
se na mistniho prodejce nebo na poprodejni servis spoleénosti
SAMSUNG.

10
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ZASTAVENI VARENI

VYKONOVE STUPNE
K dispozici je volba z nize uvedenych vykonovych stupnd.
Vykon
Vykonovy stupen M";Egt’,'é'f\m GRILOVANI
VYSOKY 800 W
STREDNE VYSOKY 600 W
STREDNI 450 W
STREDNE NiZKY 300 W
ROZMRAZOVAN( (3%) 180 W
NiZKY / UDRZENI TEPLA 100 W
GRILOVANI - 1100 W
KOMBINOVANE | (:3,1) 300 W 1100 W
KOMBINOVANE Il (.10) 450 W 1100 W
KOMBINOVANE Il (. 1V) 600 W 1100 W

Jestlize vyberete vySSi vykonovy stupen, je nutné zkratit dobu varen.

Jestlize vyberete nizsi vykonovy stupen, je nutné prodlouZzit dobu varen.

NASTAVENI DOBY VARENI

Dobu vareni Ize prodlouzit stisknutim tlacitka +30 s, resp. o dalSich
30 sekund kazdym dalSim stisknutim.

Kazdym stisknutim tlaCitka +30s pfidate 30 sekund. :

Start /+30s

FG88S-XEO_03132K-CZ.indd 11

Vareni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu.

1. DocCasné zastaveni:
Otevrete dvitka.

Vysledek: Vareni se zastavi. Chcete-li vareni

obnovit, zaviete dvitka a znovu O«
stisknéte tlagitko <. 'c',_|";‘
2. Chcete-li vareni ukoncit: £
Stisknéte tlacitko ©. @/ S
Vysledek: Vareni se zastavi. Chcete-li zrusit Stop/ECO
' nastaveni vareni, stisknéte opét tladitko
Stop ().

Pfed zahéajenim vareni je také mozné zrusit jakékoli nastaveni stisknutim
tlacitka Stop @).

. NASTAVENiI REZIMU USPORY ENERGIE

Trouba je vybavena rezimem Uspory energie. Tato funkce zajiStuje Usporu
energie, kdyz neni trouba pouzivana.

e Pokud neni trouba pouzivana, pfepne se za 5 minut automaticky do
rezimu uspory energie. Kdyz se trouba nachazi v rezimu Uspory energie,
displej je prazdny a troubu nelze pouzivat.

e Chcete-li ukoncit rezim Uspory energie, oteviete dvirka. Jakmile se na
displeji rozsviti Udaj hodin, je trouba pfipravena k pouziti.

e Chcete-li rezim Uspory energie aktivovat, stisknéte

tlagitko Uspora energie (9). @/:DQ

Stop/ECO

11
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JAK POUZIVAT PARNI CISTENI

POUZITi FUNKCE AUTOMATICKY OHREV

Parni Cisticl systém oplachne vnitini stény trouby proudem pary.

Po pouzitl funkce parniho Cidténi Ize vnitfni prostor trouby snadno vycistit.

Tuto funkci pouzivejte pouze po Uplném vychladnuti trouby.
(Pokojova teplota)

Pouzivejte pouze obycejnou vodu, nepouzivejte destilovanou vodu.

1. Otevrete dvitka.

CESTINA

—

2. Nédobku na vodu naplite vodou az po rysku (hladina
vody) na vngjsi strané. (Napln je priblizné 50 ml.) )\

Vice nez 50 ml vody mdze zpdsobit vytékani vody

otvorem v zadni Casti. Nelijte do nadobky vice nez
50 ml vody.

3. Vlozte nadobku na vodu do hornino drzaku na pravé
sténé vnitfniho prostoru trouby.

4. Zavrete dvirka.

5. Stisknéte tlagitko Steam Clean (Parni ¢isténi) (). .
Béhem parniho Cisteni uvidite uvnitr MLHU. Nejde o +
poruchu, pouze PARA CLONI svétlo UVNITR. Steam Clean

6. Otevrete dvirka.

7. Vnitini prostor trouby vytfete suchou utérkou.
Vyjméte otocCny talif a vysuSte prostor papirovou
kuchyniskou utérkou.

/\ Nadobku na vodu Ize pouzit pouze v rezimu Parni ¢isténi.

P¥i ohfevu netekutych pokrmd nadobku na vodu vyjméte, protoze by
mohlo dojit k poskozeni trouby a pozaru.

‘ FG88S-XEO_03132K-CZ.indd 12
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Funkce automatického ohrivani zahrnuje Ctyfi predprogramované doby

ohrivan.

Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen.

Pocet porci miiZete nastavit stisknutim tlacitek (=) a («).

Nejprve polozte pokrm do strfedu otocného talife a zavrete dvitka.

1. Jednim nebo opakovanym stisknutim tlacitka
Auto Reheat (Automaticky ohrev) (/) vyberte typ
pokrmu, ktery chcete varit.

599

s
Auto Reheat

2. Vyberte velikost porce stisknutim tlacitek (=) a ().
(Viz tabulka na nasleduijici strang.)

3. Stisknéte tlacitko .

Vysledek: Zadne vareni. Po dokonceni vareni:
1) Ctyfikrat zazni zvukovy signdl.

D

Start /+30s

2) Trikrét zazni signal pripominajici
ukonceni vareni (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktudlni ¢as.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni

v mikrovinné troubé.

2011-04-28

10:22:03



NASTAVENiI AUTOMATICKEHO OHREVU

POUZITi FUNKCE AUTOMATICKE OPEKANI

V nasledujici tabulce jsou uvedeny rtizné programy, mnozstvi, doby
odstaveni a prislusna doporuceni k funkci Automatického ohrevu.

Koéd/Potravina Porce Doba odstaveni
1. Hotovy 300az350¢g 3 min
pokrm 400az450¢g
(chlazeny)

=

Doporuceni

VloZte na keramicky talif a zakryjte potravinovou fdlif, vhodnou do
mikrovinné trouby. Tyto programy jsou vhodné pro pokrmy tvofené
3 slozkami (napfiklad maso v omécce se zeleninou a pfilohou, jako
jsou brambory, ryze nebo téstoviny).

2. Polévka/
omacka
(chlazeng)

=

200 87 250 g 3 min
300 a7 350 g

400 a7 450

Doporuceni

Nalijte polévku nebo omacku do hlubokého keramického talife nebo
misky. Na dobu ohfevu a odstaveni zakryjte. Pfed odstavenim a po
ném zamichejte.

3. Zapékané 200 g 3 min
téstoviny 400 ¢
(mrazeng) -
. Doporuceni
=1 VloZte mrazené zapékané téstoviny do vhodné sklenéné pyrexove
nadoby. Polozte nadobu na rost. Tento program je vhodny pro
mraZené zapékané téstoviny jako jsou lasagne, téstoviny cannelloni
nebo makarony.
4. Napoje 150 ml (1 Salek) 1-2 min,
kava, mléko, 250 ml (1 hrnek)
¢aj, voda .
(pokojova Doporuceni
teplota)

2

Nalijte do keramického Salku (150 ml) nebo hrnku (250 ml) a polozte
do stfedu otoc¢ného talife. Ohrivejte nezakryté. Pred odstavenim

a po ném peclive zamichejte. Pri vyjimani $alk( budte opatmf (viz
bezpecnostni pokyny pro tekutiny).

FG88S-XEO_03132K-CZ.indd 13
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U funkce Automatické opékani se doba vareni nastavuje automaticky. Pocet

porci mlZete nastavit stisknutim tlacitek (=) a («).

Nejprve polozte opékaci talif do stfedu otocného talife a zaviete dvirka.

1. Polozte opékaci talif pfimo na otocny talif v troubé :
a predehfejte jej na nejvy3si stuper kombinovaného DfTAill a0 o
rezimu Mikrovinny ohrev — gril. Stisknéte tlacitko !‘g) o
Kombinovaného rezimu (i%uu) a nastavte dobu %‘
predehfivani (3 az 5 minut) pomoci tlacitek (=) a («). >
2. Stisknéte tladitko <. @
Opékaci talif se zahreje na velmi vysokou teplotu,
proto vzdy pouzivejte chnapky. Start /+30s
3. Oteviete dvitka. Polozte pokrm na opékaci talff.
Zavrete dvitka.
Polozte opékaci talif na kovovy rost (nebo otoény
talif) v mikrovinné troubé.
4. Jednim nebo opakovanym stisknutim tlacitka
Crusty Cook (Opékani) (=) vyberte pokrm, ktery @
chcete varit. Crusty Cook
5. Vyberte velikost porce stisknutim tlacitek () a («).
(Viz tabulka na strang) N7 PaN
6. Stisknéte tlacitko <. <D
Vysledek: Zacne vareni. Po dokonceni vareni:
1) Ctyrikrat zazni zvukovy signdl. Start /+30s
2) Trikrat zazni signal pripominajicl
ukonceni vafeni (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktudlni &as.
Jak gistit opékaci talif
Opékaci talif Cistéte teplou vodou a Cisticim prostfedkem a oplachnéte
Cistou vodou.
Nepouzivejte tvrdé kartaCe nebo tvrdé houby, aby nedoslo k poSkozeni
vngjsi vrstvy. Opékaci talif neni vhodny k mytf v mycce.
2011-04-28  10:22:05



CESTINA

NASTAVENiI AUTOMATICKEHO OPEKANI

POUZiVANI FUNKCE RUCNIHO OPEKANI

V nésledujici tabulce jsou uvedeny riizné automatické programy funkce
Opékani, mnozstvi, doby odstaveni a prislusna doporuceni.

Tyto programy pracuiji s kombinaci mikrovinného ohfevu a grilu. Pred
pouzitim funkce Opékani doporuCujeme predehrat opékaci talif na otoSném
talifi po dobu 3 az 5 minut pomoci kombinace vykonu 600 W a grilu. Pri
vyjimani z trouby pouZite chnapky!

Koéd/Potravina Velikost porce Doba predehiati Doba odstaveni
(min) (min)
1. MraZena pizza 200 g 5 min -
(-18 °C) 300 g
* %% 400
- —
Doporuceni

Predehfejte opékaci talif pfi vykonu 600 W + funkce grilovani.
Pizzu polozte na opékac talff. PoloZte opékaci talif na rost.

2. Mrazené 150 g (1 kus) 4 min 2-3min
bagety 250 g (2 ks)

% Doporuceni

Predehfejte opékaci talif pfi vykonu 450 W + funkce grilovani.
Jednu bagetu polozte doprostred opékaciho talife, 2 bagety polozte
vedle sebe na opékaci talif. Tento program je vhodny pro bagety

s oblohou (napf. zelenina, Sunka a syr) a pro malé pizzy.

3. Mrazeny kolaé 150 g (1 kus) 3 min 1-2 min

(-18 °C) 300 g (1 az 2 ks)
K v e
Doporuceni
Predehfejte opékaci talif pri vykonu 600 W + funkce grilovani.
Mrazeny kola¢ polozte na opékaci talif. Polozte opékaci talif na rost.
4. Mrazené kureci 125 ¢ 4 min -
nugety 250 g
Doporuceni

Predehrejte opékaci talif pfi vykonu 600 W + funkce grilovani.
Potrete opékaci talif olejem v mnozstvi jedné polévkové IZice.

Rovnomérné narovnejte kureci nugety na opékaci talif. Az trouba vyda
zvukovy signdl, nugety otoCte. Stisknutim tlacitka spusténi pokralujte
v pfipravé.

S timto opékacim talifem nemusite opékat pokrmy pouze v horni ¢asti

s grilem, ve spodni Casti se pokrmy diky vysokeé teploté opékaciho talife
také opedou dozlatova. V tabulce (viz dal3i strana) najdete dalsi pokrmy,
které mUzete s pomoci opékaciho talife pripravit.

Opékaci talif je mozné pouzit také pro slaninu, vejce, parky apod.

1. Polozte opékaci talif pfimo na oto&ny talif v troubé
a predehrejte jej na nejvyssi stupen kombinovaného
rezimu Mikrovinny ohfev — gril [600 W + Gril (& wu)]
dle ¢asl a instrukci v tabulce.

Opékacf talif se zahreje na velmi vysokou teplotu, proto vzdy pouzivejte
chniapky.

2. Pokud budete pfipravovat napfiklad slaninu nebo vejce, potfete talif

olejem, aby se pokrm dobre opekl.

Vezmeéte prosim na védomi, ze opékaci talif je potazen teflonovou
vrstvou, ktera neni odolna proti poSkrabani. Nepouzivejte zadné ostré
nastroje (napriklad ndz) ke krajeni na opékacim talifi.

Abyste predesli poSkrabani povrchu opékaciho talife, pouzivejte
plastové nastroje nebo pokrm z talife odeberte jesté pred jeho
rozkrajenim.

3. Polozte pokrm na opékaci talif.
Na opékaci talif nepokladejte predméty, které
nejsou zaruvzdorné (napr. plastové misy).

Opékaci talif nikdy nedavejte do trouby bez
oto¢ného talife.

4. Polozte opékaci talif na kovovy rost (nebo otoCny
talif) v mikrovinné troubé.

5. Vyberte odpovidajici dobu vareni a vykon. (Viz tabulka na nasleduijicf
strang.)

Jak g&istit opékaci talif
Opékaci talif Cistéte teplou vodou a Cisticim prostfedkem a oplachnéte Cistou

vodou. Nepouzivejte tvrdé kartace nebo tvrdé houby, aby nedodlo k podkozeni
vngjsi vrstvy. Opékaci talif neni vhodny k myti v mycce.

14
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NASTAVENI FUNKCE RUCNi OPEKANI

Pokrm Velikost porce | Doba Napajeni Doba vareni (min.)

Opékaci talit doporucujeme predehiat pfimo na oto&ném talifi. predehfivani
PFeqehFejte opélfacf talir ppmoof funkce 600 W + Giril (£&wu) po dobu 3 az Mrazeny 300 az 400 g 5 min 450 W + gril 9-11
5 minut. Dodrzujte Casy a instrukce v tabulce. Pizza 5 —

oporuceni
Pok Velikost Dob Napajeni Doba vareni (min.

oxrm bl pf?edaehfiva'm' el oba vafeni (min,) Predehfejte opékaci talif. Mrazenou pizzu polozte na opékaci talif.
PoloZte opékaci talif na rost. o

i ; i i - o

Slanina 4 platky (80 9) 3 min 600 W + gril Se-4 Mrazena | 9x30 g (270 g) 3 min 300 W + gri 9-10 3
Doporuéeni mini pizza Doporueni >
Predehreit Skacf talif. Polozte plat dle seb Skaci talif.
Pg?oze}ergp%ggcei tz% r?alrroé(t).oz @ plétky vedle sebe na opekac tal Pﬁidehfejvte opéNkaci tavlﬁ. RozloZte mini pizzy rovnomémé na opékaci
; talit, PoloZte talif na rost.
Gril A 200 g (2 ki 3 mi 450 W il 4-5
aicats Sk mn o Chlazena | 30087350 g 5min | 450 W+ g 61-7%
Doporuceni pizza Doporucent
Pfedehfejtve opékacf talir. Rajéat@ roz,krojie na pploviny. qurcb poloivte Predehiet ‘eaci talf. Mras . o3t tali
syr. RozloZte jej do kruhu na opékaci talif. Polozte opékac talif na roét. Prel ?t rej ‘%Epe, taIC”I alr. Vtrazenou Plzzu polozte na tallr.
oloZte opékaci talif na rost.
Pecené 250 g 3 min 600 W + gril 5-6 — ) :
brambory Mrazeny 150 g (5 ks) 4 min 600 W + gril 7-8
5009 8-9 Rybiprsty | 300g (10 ks) 9-10
w e ]
Doporuceni Doporuéeni
Predenhrejte opekact talif. Brambory rozkrojte na poloviny. Polozte je na Predehiejte opékaci talif, Potiete talif jednou Izici oleje. Polozte rybi prsty
opekaci talif feznou plochou dolu. Usporadejte je do kruhu. Polozte talir do kruhu na talit. Otogte je po 4 minutéch (5 ks) nebo po 6 minutach
na rost. (10 ks).
Mrazeny 2 kusy (125 g) 3 min 600 W + gril 7-7"% Mrazené 125 4 min 600 W + gril 5-6
Karbanatek — kureci
Doporuceni nugety 250 g 7-8
Predehrejte opékaci talif, Mrazené karbanétky polozte vedle sebe na Doporudeni
opékaci talif. Polozte opékaci talif na rost. OtoCte po 4-5 minutach. !

T - , , Predehfejte opékaci talif. Potiete talif 1 IZici oleje. Polozte kureci nugety
Mrazené 20022250 ¢ 3 min 450 W + gl 8-9 na talit. PoloZte opékact talif na rost. Otocte po 3 minutéch (125 g) nebo
bagety 2 ks) po 5 minutéch (250 g).

Doporuceni
Predehrejte opékaci talif. PoloZte bagety s naplni
(napf. rajCata a syr) vedle sebe na talif. PoloZte opékact talif na rost.
15
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POUZITi FUNKCE AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI NASTAVENi FUNKCE AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI
Funkce Rychlé automatické rozmrazovani umoznuje rozmrazovat maso, V nasledujici tabulce jsou uvedeny rdizné programy, mnozstvi, doby
drlbeZ, ryby a chléb nebo pecivo. Doba rozmrazovan! a vykonovy stupen odstaveni a pfislusna doporuceni k funkci Automatické rozmrazovani.
se nastavuji automaticky. Pred rozmrazovanim odstrarite veskeré obalové materidly. Maso, driibez,
Staci jednoduse vybrat program a hmotnost. ryby a chléb nebo kola€ polozte na keramicky talir.
< Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni Kéd/Potravina Porce Doba odstaveni
= . ) N
£ mikrovinng troube. ) o o 1. Maso 200-1500 g 20-60 min,
3 Nejprve Ipolozte mrazeny p(?krm ldo str/edu of(ljcneho talife a zavrete dvirka., Doporudent
1. \lJ:edmm Be:)o oijall:;ovanym st|s'knutLrI1 tlac:‘ika}[ ¥ % @ Okrale chrarite alobaler.
O:V er ke ros (V ozrr'llrazgvani) (60) ,zvlo de”ylp OO AZ trouba vyda zvukovy signél, maso otocte.
PO mf“’ tery varite. (Viz tabulka na nasleduici Power Defrost ' Tento program je vhodny pro hovézi, jehnéci, veprove, steaky, kotlety
strang.) a mleté maso.
2. Nastavte pozadovanou hmotnost pokrmu stisknutim 2. Drilbez 200-1500 g 20-60 min.
tlaCitek (=) a («). < A\ @ Doporuéeni
Je mozné nastavit maximalné 1 500 g.

Konce stehen a kfidel chraite alobalem. AZ trouba vyda zvukovy
signél, drlibeZ otocte.

3. Stisknéte tlacitko . Tento program je vhodny pro celé kufe i porce kurete.
Vysledek: @ 3. Ryby 200-1500 | 20-50 min.
1
e Rozmrazovani zagne. Start /+30s &Y Doporuéeni
° V pO!OVi”é rozvmrazolva:ml' zazni ZVUK?YS’ Rybi ocas (u ryby veelku) chrante alobalem. AZ trouba vydé zvukovy
signél, ktery pripomina nutnost obratit pokrm. signdl, rybu otocte. Tento program je vhodny pro celé ryby i rybi filé.
e DalSim stisknutim tlacitka ¢ rozmrazovani dokondite. 4. Chléb nebo 125 a2 625 g | 5-20 min.
Potraviny Ize rozmrazovat také rucné. V tom pfipadé zvolte funkci kola¢ Doporuéeni
mikrovinného ohrevu/vareni pfi vykonu 180 W. Dalsi informace - . — . SR
naleznete v &asti Vareni/Ohfev* na strané 10. O VioZte chléb na kousek kuchyfiského papiru a otocte jej, jakmile

trouba vyda zvukovy signal. Kola¢ polozte na keramicky talir a je-li

' to mozné, otoCte jej, az zazni zvukovy signdl. (Trouba je nadale

v chodu a pri otevieni dvirek se zastavi.) Tento program je vhodny
pro vSechny druhy chleba (krajeny nebo vcelku), i pro dalamanky a
bagety. Dalamanky usporadejte do kruhu. Tento program je vhodny
pro vSechny druhy koladt z kynutého tésta, susenky, syrovy kola¢
a listové pecivo. Neni vhodny pro kiehké pecivo, ovocné a krémove
kolaCe ani pro kolace s Cokoladovym zdobenim.,

Pokud chcete rozmrazovani potraviny provést rucne, vyberte funkci
Ruc¢ni rozmrazovani a vykonovy stupen 180 W. Dalsi informace o ru¢nim
rozmrazovani a o dobé rozmrazovani naleznete na stranach 23-24.

16
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VYBER POLOHY TOPNEHO TELESA GRILOVANI
Topné téleso se pouziva pri grilovani. Existuje pouze jedna jeho poloha. Gril umoznuje dosahnout rychlého ohrati a opeCeni potravin bez pouziti
Potfebu jeho umisténi do svislé polohy spotrebiteldm sdélime. mikrovin. K tomuto ucelu se s troubou dodava grilovaci rost.
 Vodorovna poloha slouZi pro grilovani nebo kombinované grilovani 1. Predehrejte gril na pozadovanou teplotu stisknutim
s mikrovinnym varenim, tlaitka Grill (Gril) (UU) a stisknutim tlasitek () a (=) | UU <
Polohu topného télesa ménte pouze tehdy, kdyz je chladné, a pri hastavte dobu predehrivani. Grill o
zmeneé jeho polohy nepouzivejte nadmérnou silu. o
2. Stisknéte tladitko <. =
Chcete:-li topné téleso Pak... <D >
nastavit... Start /+30s
e Do vodorovné e Pritahnéte topné téleso .
polohy (grilovani smérem k sobé 3. Otevrete dvitka a vlozte pokrm na rost.
nebo kombinované | e Tlagte je nahoru, dokud - Zaviete dvirka.
grilovani neni rovnobézné se
S rruktovlnnym stropem trouby.
varenim) 4. Stisknéte tlaitko UU.
Pro pohodIngjsi Cisténl horni vnitfni Easti trouby je Vysledek: Zobrazi se nasledujici udaje: w
vhodné otocit topné téleso o 45 ° dold a vycistit je. 45§7 e Grill
- u
1
N 5. Nastavte dobu grilovani stisknutim tlacitek () a («).
Maximalni doba grilovani je 60 minut. < A
VOLBA PRISLUSENSTVI
Pouél'\v/ejte nédgpf, které je vh/odr/wé a bezpeéng’ pro YaFe/m’v ,mikrovlnvné 6. Stisknéte tladitko 4.
troubé. Nepouzivejte plastové nadoby, nadobi, papirové kelimky, utérky : o i L ®
apod. Vysledek: Grilovani se spusti. Po dokonceném
rilovant: Start /+30s
Chcete-li vybrat rezim kombinovaného varen( (grilovani ! ? ! Cvt v.lk " { vukovy Siandl i
a mikrovinny ohrev), pouzivejte pouze nadobi, které je 2) T'z”' tra azn zvyl ovy signat. kondeni vaieni (ied
vhodné a bezpeléné pro vareni v mikrovinné troubé i pro ) T e ztazm signal pripominajic ukonCeni vareni (jednou
peceni v normalni troubé. Kovové nadobi nebo nacini 3 ;a minut). braz! aktudini &
miiZe troubu poskodit. ) Znovu se zobrazi aktualni Cas.
- L x N N . -
Dalsi informace o vhodném nadobi a nadini naleznete v Casti Pokyny IOane teJ;EI,esol sefehe;m gr|IIO\{[arL1<| zzi)pma S v¥p|na|. ’\v‘e}f[‘iPtOkOJthe se
pro Wbér nédob na strané 19. im. Systém je zkonstruovan tak, aby zabranoval pfehrati trouby.
Pri manipulaci s nadobim uvnitf trouby vzdy pouzivejte chiapky,

protoZe nadobi je velmi horké. Zkontrolujte, zda je topné téleso ve
vodorovné poloze.
17
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CESTINA

KOMBINACE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILOVANI

VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU

Vareni pomoci mikrovinného ohfevu mlizete také kombinovat s grilem, ¢imz

dosahnete soucasné uvareni i opeeni potravin.

VZDY pouzivejte pouze nadobi vhodné a bezpedné pro vareni v mikrovinné
troubé i pro peceni v normalni troubé. Idealni jsou sklenéné nebo keramické
nadoby, protoze jimi mohou mikroviny rovnomeérné proniknout.

VZDY pouzivejte chiiapky, protoze nadobi je velmi horké.

1. Dbejte ne to, aby bylo topné téleso ve vodorovné —
poloze; dalsi podrobnosti naleznete na strané 17.
S 4
2. Otevrete dvitka. Polozte pokrm na rost a rost polozte :
na otocny talif. Zavrete dvirka. % |
T ]
3. Stisknéte tladitko kombinovaného rezimu (% ). T
Vysledek: Zobrazi se nasledujici udaje: r
L5 YU (mikrovinny reZim a rezim MW + Grill

grilovéani
600 W (vystupni vykon)
Vhodny vykonovy stupen zvolte opakovanym tisknutim tladitka
kombinovaného rezimu (% yy), dokud se nezobrazi poZadovany vykon.

Teplotu grilu nelze nastavit.

4. Nastavte potfebnou dobu vareni stisknutim tlacitek
(=) a (&). Maximalni doba vareni je 60 minut, N A
5. Stisknéte tlacitko <.
Vysledek: Zahdji se kombinované vareni. Po <D
dokonceném grilovani: Start /+30s

1) Ctyfikrat zazni zvukovy signdl.
2) Trikrat zazni signal pfipominajici ukonceni vareni (jednou
za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni Cas.
Maximalni vykon pfi kombinaci mikrovinného rezimu a grilu je 600 W.

Zvukovy signdl Ize kdykoli vypnout.

1. Stisknéte zaroven tlacitka @ a .

Vysledek:
e /Zobrazi se nasledujici udaj.

ot O

Stop/ECO  Start /+30s

e Stisknuti tlacitek nyni nebude indikovano zvukovym
signalem.

2. Zvukovy signal Ize opétovné zapnout soucasnym
stisknutim tlacitek @ a .

Vysledek:

o2 O

Stop/ECO  Start /+30s

e Zobrazi se nasleduijici udaj.

e Stisknuti tlacitek nyni bude opét indikovano zvukovym
signalem.

BEZPECNOSTNIi ZAMEK MIKROVLNNE TROUBY

Tato mikrovinna trouba je vybavena specidlnim programem pro bezpecnost
déti. Ten umoznuje troubu ,uzamknout® tak, aby ji nemohly nahodné spustit
déti ani nikdo nekompetentni.
Troubu Ize uzamknout kdykoli.

1. Stisknéte zaroven tladitka @ a @.

Vysledek:
e Trouba se zamkne (nelze volit zadné

WL INO

Stop/ECO  Clock

funkce).
e Na displeji se zobrazi ,L".

|

2. Troubu Ize odemknout opét souCasnym stisknutim
tladitek @ a @.

Vysledek: Poté mizete troubu normalné pouzivat.

W INO

Stop/ECO  Clock

18
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POKYNY PRO VYBER NADOBI

Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvarily i upekly, museiji jimi
mikroviny proniknout. Pouzité nadobi nesmi mikroviny odrézet ani
pohlcovat. Proto je tfeba pedlivé volit nadobi. Je-li nadobi oznaceno
jako vhodné a bezpedné pro vareni v mikrovinné troubé, nemusite si
délat starosti. V nasledujicim seznamu jsou uvedeny rdizné typy nadobi a
informace o tom, zda a jak se maji pouzivat v mikrovinné troubg.

Nadobi Bezpeéné pro Poznamky
mikrovinné
trouby

Alobal /X Lze jej pouZit v malém mnoZstvi k ochrané
Casti pokrmd pred prevarenim. P pouzitf
pilis velkého mnozstvi alobalu nebo
v pfipadg, ze je alobal pfili$ blizko stény
trouby, miZe dojit ke vzniku elektrického
oblouku.

Opékaci talif J/ Nepredehfivejte jej delsi dobu nez 8 minut.

Porcelan a keramika Porcelan, keramika, glazovana keramika
a kostni porcelan jsou obvykle vhodné,
pokud nemaji kovové zdobeni,

Jednorazové nadobi / V t&chto miskéch jsou baleny nékteré

z polyesterového kartonu mraZené potraviny.

Baleni potravin rychlého

obcerstveni

e Polystyrénové kelimky J/ Lze je pouzit pro ohrivani pokrmd. Pfi
prehrati se polystyrén mdize roztavit,

o Papirové sacky nebo X Mohou se vznitit,

noviny
o Recyklovany papir nebo X MCZe zplsobit vznik elektrického oblouku.,
kovove lemy

Sklenéné nadobi

o Stolni n&dobi do trouby J/ Je mozné pouzit, pokud nema kovové
zdoben.,

o Krehkeé sklenéné nadobi / Lze je pouZit pro ohfivani pokrm(i nebo

FG88S-XEO_03132K-CZ.indd 19

tekutin. Tenké sklo mUze pri nahlém zahrati
prasknout nebo se roztristit,

Nadobi Bezpecéné pro Poznamky
mikrovinné
trouby
e Zavarovaci sklenice J/ Je nutné sejmout vicko, Vhodné pouze
pro ohfivani,
KOVy (e]]
o N&dobi X MCZe zpUsobit vznik elektrického oblouku 't-/_|"r
nebo pozar. >
T >
o Uzavery sacku do X
mrazniCky
Papir
o Talife, kelimky a / Pro kratkou dobu vareni a ohfivani, Také
kuchynske uterky pro absorpci prebytecné vihkosti,
*  Recyklovany papir X MCiZe zplsobit vznik elektrického oblouku.,
Plastové nadobi
*  Nadoby J/ Zviasté pokud jde o termoplast odolny
proti teplu. Nékteré plasty se pfi vysokych
teplotach mohou zkroutit nebo ztratit
barvu, NepouZivejte melaminové plasty.
o Potravinova folie / Lze pouZit k udrzeni vihkosti, Nesmi se
dotykat potraviny. Pri odstranovani folie
budte opatrmi, protoZe bude unikat horka
para.
o Sacky do mraznicky /X Pouze jsou-li vhodné pro varfeni
nebo mikrovinnou troubu. Nesmi byt
vzduchotésné. V piipadé potieby
propichnéte vidlickou.
Voskovy papir nebo papir J/ Lze je pouZit k uchovani vihkosti a
odolny proti tukim zabranéni postfikani.
J/ : Doporuceno
/X  :Provadéjte opatrné
X : Nebezpeéné
2011-04-28  10:22:08



POKYNY PRO PRIPRAVU POKRMU

Pokyny pro pfipravu pokrm(l z mrazené zeleniny

Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Varte zakryté po

MIKROVLNY minimalni dobu — viz tabulka. Pokracujte ve vareni, dokud nedosahnete
Mikrovinna energie proniké potravinami, protoze ji ptitahuje voda, tuk a cukr pozadovaneho vysledku.
obsazené v potravinach. Energie je témito latkami absorbovana. Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonceni vareni. Sdl, bylinky
Mikroviny zp{sobuif rychly pohyb molekul v potravinach. Rychly pohyb nebo maslo pridejte po skonceni vareni. Na dobu odstaveni zakryjte.

l‘zf téchto molekul vytvari tfeni a vysledkem je uvareni potraviny. Pokrm Porce | Napajeni |Doba |Doba |Pokyny

g VAREN( (min) :)rg;s:)avem
Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé: Spenét 150g | 600W | 4%-5% 2-3 Pridejte 15 ml
Pro dosazeni maximalni Géinnosti musi nadobi umoznovat priichod (1 polévkovou lzici)
mikrovinné energie. Mikroviny se odraZeji od kova, napriklad od nerezové stugené vody.
oceli, hlinlku a médi, ale dokézou proniknout keramikou, sklem, porceldanem Brokolice 300g | 600W 9-10 2-3 Pridejte 30 ml
a plasty a také papirem a dievem. Z tohoto dtvodu se pokrmy nikdy gu%cggvékgggy'.z'c@
nesmeji vatit v kovovyeh nadobach. Hradek 300g | 600W |71-8%| 23 |Pridefte 15 mi
Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé: (1 polévkovou IZici)
Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodné cela fada potravin, napriklad studené vody.
Cerstva nebo mrazena zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, Zelené fazolky 300g | 600W 8-9 2-3 Pridejte 30 ml
ryby a maso. V mikrovinné troubé je mozné pripravovat i omacky, pudink, (2 polévkové Izice)
polévky, pudinky varené v pare, konzervy a ¢atni. Obecné fe¢eno je studené vody.
mikrovinné vareni idealni pro v8echny potraviny, které Ize b&zné pripravit Michana zelenina 300g | 60OW | 772-8% 2-3 Pridejte 15 ml
na varné desce. Napiiklad rozpousténi masla nebo Gokolady (viz kapitola (mrkev/hrasek/ (1 polevkovou Izic)
obsahuijici tipy, techniky a rady). bt studené vody.

e L Michana zelenina 300g | 600W 8-9 2-3 Pridejte 15 ml
Zakryvani béhem vareni (00 Ginsku) (1 polévkovou Izici)
Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi dlezité, protoze odparena voda studené vody.
stoupa ve formé pary a prispiva tak k procesu vareni.
Pokrmy Ize zakryt nékolika zplsoby, napriklad keramickym talifem,
plastovym vikem nebo potravinovou folii,
Doby odstaveni
Po skonceni vareni je dilezita doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota
v pokrmu.
20
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Pokyny pro pfipravu ryze a téstovin

Pokyny pro pfipravu pokrm( z ¢erstvé zeleniny

Rﬁie: Pouzij‘[e velkou sklenénou pPyrexovou misu s vikem — ry/Ze POUZijte vhodnou nédobu z ohnivzdorného skla s vikem. PFlde]te 30-45 ml
pifi vareni zdvojnasobi svij objem. Vafte zakryté. Po studene vody (23 pol. Izice) na kazdych 250 g (pokud neni doporuceno jiné
uplynuti doby vareni pokrm pred odstavenim zamicheite a mnozstvi vody — viz tabulka). Varte zakryté po minimalni dobu - viz tabulka.
osolte nebo pridejte bylinky & maslo Pokraluite ve vareni, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku. B&hem varen(
Poznémka: Ryze nemusi po uplynu‘u’l doby vafeni a po ném jednou zamichejte. ST, bylinky nebo maslo pridejte po skonceni varen.
Loy Nadobu zakryjte a nechte 3 minut tat. )
absorbovat vSechnu vodu. ] e e . y ods ,6.1 . . . X, <rn?l
T o i . ; o ) Tip: Cerstvou zeleninu nakrajejte na stejné velké kousky. Gim o
estoviny: Po(tjzutve vetllfou slklegerg?u pyre,xc;vpu rI]/lsvu. Prldeﬁe vroum mendi kousky budou, tim rychleji se uvafi. =
\é%hg’rsp\)/;elrjﬂs;plxa) ngmre()tz)?;?sl,czaerg?éheejltze ggﬁirr:y;%by Veskera Cerstva zelenina by se méla vafrit pfi plném mikrovinném vykonu (800 W). =
odstaveni zakryjte a poté dikladné scedte. Pokrm Porce ?0})7 ?O_b? odstaveni | Pokyny
min min
y. - 1
Pokrm Porce | Napajeni | Doba |Doba | Pokyny Brokolice | 2509 | 4-4% Pripravte steiné velké rizice. Stonky srovnejte
(min) | odstaveni smérem ke stfedu
(min) 500g | 7-7% '
Bil4 ryZe (pfedvaiend) 250 g 800 W 16-17 5 Pridejte 500 ml R{zickova 250 g | 5Y%-67 Pridejte 60-75 ml (5-6 polévkovych Izic) vody.
studené vody. kapusta
Hnéda ryze 250 g 800 W 21-99 5 Pridejte 500 ml Mrkev 250g | 4%-5 Mrkev nakréjejte na stejné velké platky.
(ofedvarena) studené vody. Kvétak 250G | 5-5% Pipravie stejné velké rﬁiice.vVelké r&zige
Michand ryze 250g | 800W | 17-18 5 Pridejte 500 ml 500g | 810 rozpuite. Stonky upravie smérem do stredu.
(ryZe + divoka 1yze) studene vody. X Cuket 250 3V-4 3 Cuketu nakrdjejt latky. Pridejte 30 mi
p P — uketa - uketu nakréjejte na plétky. Pfidejte 30 m
M,IE:hane obiloviny 250¢g 800 W 18-19 5 Prldejtel4OO ml g (2 polévkové 7ice) vody nebo ofisek masla.
(ryze + obiloviny) studené vody. Vatte, dokud nezmékne.
Téstoviny 250 g 800 W 11-12 5 Pridejte 1000 ml Lilek 250g | 34 3 Lilky nakrajejte na malé platky a pokapejte je
teplé vody. 1 [Zic! cltronové Stavy.
Porek 2609 | 475 Parek nakrajejte na silné prouzky.
Zampiony 126g | 1%-2 Malg Zampiony ofipravujte veelku, vétsi
nakrajené na platky.
Nepridavejte vodu. Pokapejte citrdnovou Stavou.
' 2509 | 3-3% 3 Osolte a opepriete. Pred podavanim scedte.
Cibule 250g | 5%-6 3 Cibuli nakréjejte na platky nebo na plilky.
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou IZici) vody.
Paprika 2609 | 45 3 Papriku nakrajejte na malé platky.
Brambory 250 ¢ 4-5 3 Oloupané brambory 2vazte a nakrgjeite je na
500q | 715-81% 5 pulky nebo Etvrtky podobné velikosti.
Repa 2509 | 5-5% 3 Repu nakréjeite na kostigky.
21
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CESTINA

OHREV

OHREV TEKUTIN

Mikrovinna trouba ohreje pokrm ve zlomku Casu, ktery by byl potfeba

k ohrati v b&zné troubé.

Vykonové stupné a doby ohrevu v nasledujici tabulce pouzijte jako
orientacni pokyny. Pfi stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvazovany
tekutiny o pokojové teploté priblizné +18 az +20 °C nebo chlazené
potraviny o teploté priblizné +5 az +7 °C.

Usporadani a zakryti

Neohfivejte velké kusy, napriklad kytu. Maji sklon k prevareni a vysuseni
jesté predtim, nez se ohreje jejich stied. Pri ohrivani mensich kouskd
doséhnete lepSiho vysledku.

Vykonové stupné a michani

Neékteré potraviny Ize ohfivat pfi nastaveni na vykon 800 W, zatimco nékteré
museji byt ohfivany pfi vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.
Pokyny naleznete v tabulce. Obecné je lepsi ohfivat potraviny a pokrmy
pfi nastaveni na niz8i vykonovy stupen v pripade, Ze je potravina krehka,
je j mnoho nebo je pravdépodobné, Ze se rychle zahreje (napiiklad pinéné
kolacky).

Pro dosazeni nejlepsich vysledk( ohrevu pokrm dobre michejte anebo
otadejte. Je-li to mozné, pred podavanim znovu zamicheite.

Pri ohfivani tekutin a détskeé vyzivy budte zviasté opatrni. Abyste zabranili
intenzivnimu varu a moznému opareni, je tfreba michat pokrm pred
ohrivanim, béhem ohfivani i po ném. Béhem doby odstaveni ponechte
pokrm v mikrovinné troubé. Doporucujeme do tekutin vkladat plastovou
IziCku nebo sklenénou tyCinku. Vyhnéte se prehrati (a tedy znehodnoceni)
pokrm( a potravin.

Je lepdi nastavit dobu vareni na nizsi hodnotu a v pfipadé potreby ji
prodlouzit.

Doby ohievu a odstaveni

Pri prvnim ohrivani potraviny je pro pozdéjsi potfebu vhodné poznamenat si
dobu potfebnou k ohrati.

Vzdy se uijistéte, zda je ohrivana potravina vSude horka.

Po ohrevu ji kratce odstavte, aby se vyrovnala teplota.

Doporuc¢enéa doba odstaveni po ohfevu je 2 az 4 minuty, pokud nenf

v tabulce doporuceno jinak.

Pri ohrivani tekutin a détské vyzivy budte zvliasté opatrni. Dalsi informace
jsou uvedeny také v kapitole popisujici bezpeCnostni opatreni.
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Vzdy dodrzujte dobu odstaveni alespor 20 sekund po vypnuti trouby, aby mohlo
dojit k vyrovnani teploty. P¥i ohfivani pokrm v pfipadé potfeby michejte a VZDY
jej zamichejte po ohféti. Abyste zabranili intenzivnimu varu a moznému opareni,
je tfeba do népojll vkladat plastovou IZicku nebo sklenénou tycinku a napoje
michat pfed ohfivanim, behem ohfivani a po ném.

OHREV DETSKE VYZIVY

DETSKA VYZIVA: Wlite vyzivu do hlubokého keramického talite. Zakryjte
plastovym vikem. Po ohrati dobfe zamichejte!

Pred podavanim nechte 2 az 3 minuty odstat. Znovu zamichejte a zkontrolujte
teplotu. Doporucena teplota podavani: mezi 30 a 40 °C.

KOJENECKE MLEKO: Nalijte mléko do sterilizované sklenéné lahve. Ohrivejte
nezakryté. Nikdy neohrivejte détskou lahev s nasazenou savickou, protoze lahev
by mohla pri prehrati explodovat. Pred odstavenim dobre protrepejte a pred
podavanim znovu protrepejte! Vzdy zkontrolujte teplotu kojeneckého miéka nebo
détské vyzivy, nez je ditéti podate. Doporucena teplota podavani: cca 37 °C.
POZNAMKA: Predevsim détskou vyzivu je tfeba pred podavanim pecliveé
zkontrolovat, abyste predesli popaleninam. Vykonoveé stupné a doby uvedené

v nasleduijici tabulce pouzijte jako orientacni pokyny pro ohrev.

Ohrev détské vyzivy a kojeneckého miéka

\iykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZijte jako orientaCni pokyny pro ohfev.

Pokrm Porce Napajeni Cas Doba odstaveni (min)
Détska 190 ¢ 600 W 30s 2-3
wZiva
(zelenina + Polv('ynly - — - — —
maso) Ohrivejte v hlubokem keramickém talifi. Vaite zakryté. Po skonceni doby varen
zamichejte. Nechte 2 a7z 3 minuty odstat. Pred podavanim dobre zamichejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.
Détska 190g | 600w 20 | 2-3
kase
(obilovina Polv(,ynly - — - — —
+mléko + | Ohfivejte v hiubokém keramickém talffi. Varte zakryté. Po skonceni doby varen
ovoce) zamichejte. Nechte 2 a7 3 minuty odstat. Pfed podavanim dobfe zamichejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.
Koj/enecké 100 ml 300W 30-40's 2-3
5 200 mi 300W 5052 1 min 23
Pokyny
Dobfe zamichejte nebo protfepejte a nalifte do sterilizované sklenéné lahve. Postavte
do stfedu otodného talife. Varte nezakryté. Dobfe protfepejte a nechte alespor
3 minuty odstat, Pfed podavanim dobfe protfepejte a peclivé zkontrolujte teplotu.
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Ohfev tekutin a potravin RUCNI ROZMRAZOVANI
Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZijte jako orientacni Mikroviny predstavuji vynikajici zplsob, jak rozmrazit zmrazené potraviny.
pokyny pro ohfev. Mikroviny mrazené potraviny Setrné a v kratké dobé rozmrazi. To m(ize byt
. . . velmi vyhodné napriklad v pripadg, kdy se objevi neCekani hosté.
IPo.krm Porc? : GETPEART | BERD () | (el e Ee ) Mrazena drlibeZ musi byt pred varenim dlkladné rozmraZena. Odstrarite
Népoje 150 ml (1 8alek) | 800 W 1-1% 1-2 véechny kovové sponky a vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci.
(kava, caja | 250 ml (1 hmek) 800 W 112 -2 1-2 Vlozte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloving rozmrazovani &
voda) Pokyny obratte, scedte vSechny tekutiny a co nejdfive odstrarte vSechny dribky. %"
Nalifte do kerarického salku a ohivejte nezakryts. Obcas potravinu zkontrolujte a ujistéte se, ze neni zahrata. &
Polozte $4lek / hrek doprostred otodného talffe. Pokud se mensi a tenci Casti mrazené potraviny zacnou zahrivat, je mozne
Béhemn doby odstaven je ponechte v mikrovinné troubé a dobre je béhem rozmrazovani chranit zabalenim do velmi malych prouzkd alobalu.
zamichejte. . Pokud by se driibez zacala na povrchu zahfivat, zastavte rozmrazovani a
Polévka 250 g 800 W 3-3% | 23 nechte 20 minut odstat. Pak teprve pokracuijte v rozmrazovani.
(chlazené) [ Pokyny Ryby, maso a drlibez nechte odstat, aby se mohlo rozmrazovani dokonit.
Nalite polévku do hlubokého Keramickaho talfe, Doba odstave/m pro. ,uplne rozmrazeni se lisi podle mnozstvi potraviny. Udaje
. . naleznete v nasleduijici tabulce.
Zakryjte plastovym vikem. ) ) ) o o ,
Po ohf4ti dobie zamichejte. Znovu zamichejte pred podavanim, Tip: Ploche potraviny se rozmrazuji lépe nez silné vrstvy a mala
Duseny 350 g 500 W 57, 615 o3 mMNozstvi v;izaduu krat§| Idobu rozmrazovani. Myslete na
pokrm Pokyny tuto radu pri zmrazovani a rozmrazovani potravin.
(chlazené) Vioote duSerm ook 9o ubokého keramickeho Gl . Pfi rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 az -20 °C pouzijte jako @
ozte duseny pokrm do hlubokého keramického talife. voditko tuto tabulku.

Zakryjte plastovym vikem.

Béhem ohrevu obcas zamichejte a znovu zamichejte pred odstavenim a
poté pred podavanim.

Téstoviny 350 g | soow | 4n-5 | 3
s omackou Pokyny
(chlazené)

Teéstoviny (napf. Spagety nebo nudle) dejte na melky keramicky
talif. Zakryjte potravinovou félil vhodnou do mikrovinné trouby. Ped

podavanim zamichejte. .
PInéné 350 g | soow | 56 | 3
testoviny Pokyny

s omackou T ——— —— p —
(chlazené) PInéné téstoviny (napf. ravioli, tortellini) dejte do hlubokého keramického

talife. Zakryjte plastovym vikem. B&hem ohfevu obcas zamichejte a
znovu zamichejte pred odstavenim a poté pred podavanim.

Pokrmm 350 g | soow | 5w6% | 3
na talffi
(chlazeny) Pokyny

Pokrm tvoreny 2-3 chlazenymi sloZzkami umistéte na keramickou miskul.
Zakryjte potravinovou félil vhodnou do mikrovinné trouby.

23
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V8echny mrazené potraviny by mély byt rozmrazovany pfi rozmrazovacim
vykonovém stupni (180 W).

Pokrm Porce Doba (min) Doba odstaveni (min)
Maso
Mleté maso 250 ¢ 6Yo-7"> 5-25
<Z: 500 ¢ 10-12 5-25
5 \eprové steaky 250 ¢ 7/2-8Y 5-25
’3 Pokyny
Maso polozte na mélky keramicky talif. Tenéi okraje chrarite alobalem. Po
uplynuti poloviny doby rozmrazovani otoCte!
Drilbez
Kureci kousky 500 g (2 ks) 1475-15%» 15-40
Celé kure 900 ¢ 28-30
Pokyny
Nejorve poloZte kureci kousky kuizi dolll, celé kufe polozte prsicky na
melky keramicky talif. Tendi ¢asti, napfiklad konce stehen a kfidla, chrante
alobalem. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani otocte!
Ryby
Rybi filety 250 g (2 ks) 6-7 5-15
400 g (4 ks) 12-13
Pokyny
MraZenou rybu polozte doprostfed mélkého keramického talife.
Tenéf Casti zasunte pod silngjsi Casti.
Uzké konce ryby chrafite alobalem. Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otoCte!
Ovoce
Bobulovité ovoce 250 g 6-7 5-10
Pokyny
Ovoce rozlozte na mélkou kulatou sklenénou misku (o velkém priméru).
Chléb

Veky
(kazda asi 50 g)

Toasty nebo sendviée

2ks V-1 5-20
4ks 2-2V2 5-20
250 ¢ 4% -5 5-20
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Pokrm Porce Doba (min) Doba odstaveni (min)
Dalamdnky 500¢ 8-10
(pSenicna a Zitna Pokyny
mouka) Dalamanky usporadejte do kruhu, chiéb vodorovné na kuchyrisky papir
poloZeny na stfed otoCného talife. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani
otodte!
GRILOVANI

Topné grilovact téleso je umisténo pod stropem prostoru trouby. Je v ¢innosti, kdyz jsou zavfena

grilu po dobu 3-4 minut docilite rychlej$tho opedeni potraviny.

Nadobi vhodné pro grilovani:
Mélo by byt ohnivzdorné a mize obsahovat kov. NepouZzivejte Zadny druh plastového nédobi,
protoze by se mohlo roztavit,

Potraviny vhodné ke grilovani:

Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky Sunky a slaniny, tenké porce ryb, sendviCe a vSechny
druhy toastl s oblohou.

Dillezita poznamka:

Vzdy, kdyz pouzivate pouze rezim grilovani, zkontrolujte, zda je topné grilovaci téleso pod stropem ve
vodorovné poloze, a nikoli ve svislé poloze na zadni sténé trouby. Nezapomente, ze potraviny je nutné
polozit na vysoky rost (pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporuceni.

MIKROVLNNY OHREV + GRILOVANI

Tento rezim vafeni kombinuje vyzafované teplo grilu s rychlosti mikrovinného vareni. Je v Cinnosti, jen
kdyzZ jsou zaviena dvitka a otoCny talif se otaéi. Diky otaCeni otodného telife se potravina rovnomeérné

opece. Tento model trouby nabizf i kombinované rezimy: 600 W + gril, 450 W + gril a 300 W + gril.

Nadobi pro vafeni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim:

PouZivejte nddobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt ohnivzdomé.

V kombinovaném reZimu vareni nepouZivejte kovové nadobi, Nepouzivejte Zadny druh plastového
nadobi, protoZe by se mohlo roztavit,

Potraviny vhodné pro vareni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim:
Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vareni patii véechny druhy varenych pokrmd, které

je tfeba ohfat a opéci (napfiklad zapékané téstoviny) a také potraviny vyZzadujici kratkou dobu

pro opeceni povrchu, Tento rezim je také mozné pouzit pro silng porce potravin, kterym prospiva
opeceny a kiupavy povrch (napfiklad kureci kousky, které se v poloviné doby vareni otodi). Podrobné
informace naleznete v tabulce pro grilovan,

Diilezita poznamka:

Vzdy, kdyz pouzivate kombinovany rezim (mikrovinny ohfev + grilovani), zkontrolujte, zda je topné
grilovaci téleso pod stropem ve vodorovné poloze, a nikoli ve svisle poloze na zadni sténé trouby.
Potraviny je nutné poloZit na vysoky rost (pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporudeni). Jinak je
tfeba je poloZit pfimo na otoény talif, Pokyny si prosim vyhledejte v nésleduijici tabulce. Pokud ma byt
pokrm opeceny z obou stran, je tfeba jej otodit.
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Pokyny pro grilovani mrazenych potravin

Pokyny pro pfipravu ¢erstvych pokrmd

Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni

pokyny pro grilovan.

Predehrivejte gril 3 az 4 minuty pomoci funkce grilovan.
Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacnf
pokyny pro grilovani.

Cerstvé Porce Napajeni Doba opékani Doba opékani _
potraviny jedné strany (min) | druhé strany (min) Cerstvé Porce Napajeni Doba Doba
i T T potraviny opékani opékani
Vekvy , 2 ks 300 W + Gr!l (1-1%2) Pouze gr!l (1-2) bt | S S cn?l‘
(kazdd cca 4 ks - 300 W + Gril (2-21%) Pouze gril (1-2) (min) (min) 2y
509 Pokyny . . ; =
Toastové 4 kusy (kazdy 25 @) Pouze gril 4-5 4Y2-5Y >
Usporadejte dalamanky na rostu do kruhu. platky P
Grilujte dalamanky na druhé strané az dosahnete poZadované kfupavosti. okyny
Nechte 2 az 5 minut odstat. PoloZte toastové platky vedle sebe na rost.
v . ]
Bagety 250az | 450 W + gril 8-9 - Dalamanky 2-4 kusy Pouze gril 2-3 2-3
s oblohou 300 g (jiz upeceng) b
(rajGata, (2 k) okyny
SYr, sqpka, Pokyny Nejprve polozte dalamanky pfimo na rost do kruhu spodni stranou
Zampiony) Polozte 2 mrazené bagety vedle sebe na rost. Po grilovan je nechte 2 az vzhuru.
3 minuty odstat. Grilovana 200 g (2 ks) - 300 W +Gril | Pouze gri
Zapékani 4009 | 450 W + gl | 13-14 | - rajata (4Y5-5%) (2-3)
o
etenina | Pokyny 400 g (4 ks) . 300W +Grll | Pouze gril
VloZte mrazené suroviny do malé kulaté sklenéné pyrexové misy. Polozte ! (7-8) (2-3)
brambory) ) .
nadobu na rost. P
Po uvareni nechte 2 az 3 minuty odstat. okyny
Teéstoviny 400 ¢ | - 600 W + Gril (14-15) | Pouze gril (2-3) Rajcata rozkrojte na poloviny. Navrch poloZte syr. Usporadejte je do_
; kruhu na mélkou nadobu z ohnivzdorného skla. Dejte nadobu na rost.
(cannelloni, | Pokyny
gs:ar%]y’ Vlozte zapékané t&stoviny do malé sklenéné pyrexové misy. Havajsky 2 kusy (300 g) 450 W + gl 3Ve-4 -
g Polozte nadobu pfimo na otodny talif. tE)ast Pokyny
Po uvareni nechte 2 az 3 minuty odstat. (Sunka, . N Y N -
— - 1 - ananas, Ner[ve opecte toastove platkvy. Polozte toasty s oblohvou narost.
Kureci 2509 | 450 W + gl | 5-5%2 | 3-3%%2 ' platky syra) | Polozte 2 toasty vedle sebe piimo na rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat.
nugety Pokyny — :
2 — - PeCené 250 g 600 W + gril 4 Y2-5 -
Polozte kureci nugety na rost. brambory .
Po uplynuti prvni poloviny doby vareni otodte. 5009 600 W + gril 8-9 -
Cipsy 250 g 450 W + gril | 9-11 4-5 Pokyny
Pokyny Brambory rozkrojte na poloviny. Polozte je do kruhu na rodt, stranou
Rozlozte Cipsy rovnomérné na pecicim papiru na rost. rezu ke grilu.
25
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CESTINA

Cerstvé Porce Napajeni Doba Doba
potraviny opékani opékani
jedné strany | druhé strany
(min) (min)
Kufecf 450-500 g (2 ks) 300 W + gril 10-12 12-13
kousky Pokyny
Kureci kousky potfete olejem a kofenim. Polozte je do kruhu na rost,
kostmi smérem do stfedu. Polozte jeden kufeci kousek doprostred
roStu. Nechte 2 az 3 minuty odstat.
Jehn&di/ 400g(4ks) | Pouzegi 12-15 9-12
hovézi steaky
(stFedni) Pokyny
Potfete jehnddi platky olejem a kofenim. PoloZte je do kruhu na rost. Po
grilovani je nechte 2 az 3 minuty odstat.
Veprove 250 g (2 ks) - 300 W + gril Pouze gril 6
steaky 7az8 az’7
Pokyny
Potfete veprové steaky olejem a kofenim.
PoloZte je do kruhu na rost.
Po grilovani je nechte 2 az 3 minuty odstat.
Peéené 1 jablko (asi 200 g) 300 W + gril 4-45 -
el 2jablka (asi 400 g) | 300 W + gril 6-7 ;

Pokyny

Vykrajejte jadfince a naplite jablka hrozinkami

a dzemem. Ozdobte mandlovymi platky.

Usporadejte do kruhu na mélkou misku z ohnivzdorného skla.
Polozte nadobu primo na otoCny talif.
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SPECIALNI RADY

ROZPOUSTENI MASLA
Vlozte 50 g mésla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym vikem.
Zahrivejte 30 az 40 sekund pfi vykonu 800 W, dokud se maslo nerozpusti.

ROZPOUSTENI COKOLADY

Vlozte 100 g Cokolady do malé hluboke sklenéné nadoby.

Zahrivejte 3 az 5 minut pfi vykonu 450 W, dokud se ¢okolada nerozpusti.
Béhem rozpousténi jednou Ci dvakrat zamichejte. Pii vyjimani z trouby pouzijte
chriapky!

ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU

Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nadoby.
Zahrivejte 20 az 30 sekund pfi vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

ROZPOUSTENI ZELATINY

Vlozte suché platky zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody.
Odkapanou Zelatinu viozte do malé misy z ohnivzdorného skla.
Zahtivejte po dobu 1 minuty pfi vykonu 300 W.

Po rozpusténi zamichejte.

PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.

Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 32 az 42 minuty pfi vykonu
800 W, az poleva/zelatina zprihledni, Béhem vareni dvakrat zamichejte.

VARENi MARMELADY

Vlozte 600 g ovoce (napriklad smés bobulovitych plodd) do nédoby z ohnivzdorného
skla s vikem. Pidejte 300 g cukru pro konzervaci a dobfe zamichejte.

Vafte nezakryté po dobu 10 az 12 minut pfi vykonu 800 W.

Béhem vareni nékolikrat zamichejte. Vlijte pfimo do malych zavarovacich sklenic se
Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

VARENI PUDINKU

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do miéka (500 ml) podle pokynt vyrobce a dobre
rozmichejte. Pouzifte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti s vikem. Varte
zakryté po dobu 62 az 772 minuty pfi vykonu 800 W.

Béhem varen’ nékolikrat dikladné zamicheite.

OPEKANi MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomérné rozprostrete 30 g platkl mandli na stfedné velky keramicky talft.

Béhem opékani nékolikrat promichejte, opékejte 372 az 42 minuty pfi vykonu 600 W.
Nechte v troubé 2 az 3 minuty odstat. P¥i vyjimani z trouby pouzijte chhapky!
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CISTENi MIKROVLNNE TROUBY

SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE TROUBY

Nasledujicl soucasti trouby by mély byt pravidelné Cistény, aby nedoslo
k usazeni ¢asteCek potravin a tukd:

e Vnitfni a vn&jSi povrchy

e Dvitka a tésnéni dvitek

e Otocny talif a otocné kruhy

VZDY zajistéte, aby bylo t&snéni dvitek Sisté a dvitka se spravné
zavirala.

Pokud trouba nebude udrzovana v &istot&, mize dojit k naruseni
povrchu. To by negativné ovlivnilo funkci pfistroje a mohlo by vyustit i
v nebezpecnou situaci.

1. Vngjsi plochy ocistéte mékkym hadrikem a teplou mydlovou vodou.
Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny nebo cakance na vnitfnich povrsich nebo na otoéném kruhu
odstrante hadfikem namoc&enym v mydlové vodé. Oplachnéte a osuste.

3. Ztvrdlé &asteCky potravin a nepriiemny zapach odstranite takto: polozte
na otoCny talif Salek zfedéné citronové Stavy a deset minut zahrivejte na
maximalni vykon.

4. Kdykoli je tfreba, mizete talif myt v mycce.

NELIJTE vodu do ventilacnich otvord. NIKDY nepouZivejte abrazivni
Cistici prostfedky nebo chemicka rozpoustedla. Pri &isténi t&ésnéni dvirek
vénuijte zvlastni pozornost tomu, aby se CastecCky:

e Nehromadily

e Nebranily spravnému zavirani dvirek

Vyc¢istéte vnitini prostor mikrovinné trouby ihned po kazdém pouziti

slabym roztokem Gisticiho prostredku. Pred &isténim v3ak nechte
troubu vychladnout, aby nedoslo ke zranéni.

Pro pohodIngjsi ¢isténi horni vnitni ¢asti trouby je

45°\
vhodné otodit topné téleso o 45 ° dold a vydistit je.
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Pri skladovani trouby nebo jejim odevzdani do servisu je tfeba dodrzet
nékolik jednoduchych bezpelnostnich opatreni.
Trouba se nesmi pouzivat v pfipade, Ze jsou poskozena dvirka nebo tésnéni
dvirek:

e Praskly zaves

e Poskozené tésneni

e Zkrouceny nebo prohnuty plast trouby
Opravu smi provadét pouze kvalifikovany technik zamé&feny na opravy
mikrovinnych trub.

NIKDY nesnimejte vngjsi plast trouby. Ma-li trouba poruchu a je tfeba ji
opravit nebo mate pochybnosti o jejim stavu:

e Qdpojte ji z elektrické zasuvky

e Obratte se na nejblizSi poprodejni servisni stredisko

Chcete-li troubu doCasné uskladnit, zvolte suché a bezprasné misto.
Diivod: Prach a vlhkost mohou negativné ovlivnit funkéni soucasti
trouby.

Tato mikrovinna trouba neni uréena pro komer&ni vyuziti.

Czech Repub lic
I

Toto ozna&en’ na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo dokumentacl znamena, Ze vyrobek a jeho
elektronické prislusenstvi (napfiklad nabijecku, nahlavni sadu, USB kabel) je po skon&eni
Zivotnostl zakéazano likvidovat jako b&zny komunalni odpad. Moznym negativnim dopadim
na zlvotni prostredi nebo lidské zdravi zplisobenym nekontrolovanou likvidaci zabranite
oddélenim zminénych produktl od ostatnich typt odpadu a jejich zodpovédnou recyklaci

za (¢elem udrZitelného vyuZivani druhotnych surovin,

Spravna likvidace vyrobku
(Elektricky a elektronicky odpad)

UzZivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo u
prislusného méstského Uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky odevzdat k
bezpecné ekologické recyklaci.

Podnlkovi uZivatelé by méll kontaktovat dodavatele a zkontrolovat viechny podminky kupni
smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi nesmi byt likvidovan spolu s
ostatnim pramyslovym odpadem.
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TECHNICKE UDAJE

Spolecnost SAMSUNG se stéle snazi vylepsSovat své vyrobky. Jak technické
udaje, tak tyto pokyny pro uzivatele proto mohou byt zménény bez
predchoziho upozornén.

Model FG88S / FG87S
<
l% Zdroj napajeni 230V ~ 50 Hz
(] Spotreba energie
'O Mikrovinny rezim 1200 W
Gril 1100 W
Kombinovany rezim 2300 W
Vystupni vykon 100 W /800 W (IEC-705)
Provozni frekvence 2450 MHz
Magnetron OM75P (31)

Metoda chlazeni Motor chladiciho ventilatoru

Rozméry (S x V x H)

Vnéjsi 489 x 275 x 392 mm
Vnitfni prostor trouby 330 x 211 x 324 mm
Objem 23 litrG
Hmotnost
Cista Priblizné 14,5 kg
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

ZEME | ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU

ALBANIA 42 27 5755
BOSNIA 05 133 1999

1 BULGARIA 07001 33 11
CROATIA 062 - SAMSUNG (062-726-7864)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG(726-7864)
KOSOVO +381 0113216899
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888 WWw.samsUNg.com
POLAND 825329236178_&M:583UNG(172678)

1 08010 SAMSUNG (08010 726 7864)

only from landline,
RUMANIA lochl i 021 206 01 10 for landino
and mobile,
normal tariff

SERBIA 0700 Samsung (0700 726 7864)
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG(0800-726-786)
LITHUANIA 8-800-77777
LATVIA 8000-7267
ESTONIA 800-7267
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