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Praveé jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato Prirucka spotrebitele
obsahuje cenné informace o pripravé pokrmd v mikrovinné troubé:

Bezpecnostni opatieni
Vhodné prislusenstvi a nadobi
Praktické rady pro pripravu pokrm0

Tipy pro pripravu pokrmd

dulezite bezpecnostni
NiorMmace

DULEZITE BEZPECNOSTN| POKYNY. o , ,
TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.
Pred pouzitim trouby je tfeba postupovat podle nasleduijicich pokyn0.

Spotfebi¢ pouzivejte pouze pro UcCely, pro které je urCen a které jsou uvedeny v této prirucce.
Varovani a ddlezité pokyny pro zajisténi bezpecnosti uvedené v této prirucce nepredstavuji
vyCerpavajici popis podminek a situaci, k nimz mdze dojit. Je na vasi odpoveédnosti, abyste si pfi
instalaci, udrzbé a provozu spotrebiCe pocinali rozumné, peclivé a opatrmé.

Nasleduijici pokyny k obsluze se tykaji riiznych modeld, proto se vlastnosti vasi mikrovinné trouby
mohou mirmné liSit od charakteristik uvedenych v pfiruCce a nemusi byt pouzity vSechny vystrazné
symboly. Méte-li jakékoli dotazy nebo pripominky, mtizete se obratit na nejblizsi servisni stredisko
nebo vyhledat pomoc a informace online na adrese www.samsung.com.

Tato mikrovinna trouba je uréena pro ohrev pokrmdl. Je uréena pouze pro pro domaci pouZiti,
Tento spotfebiC se nesmi pouzivat k ohrevu textilil nebo polstarkd pinénych seminky. Hrozi
popaleni a riziko pozaru. Vyrobce nenese zadnou zodpovednost za nevhodné nebo nespravné
pouziti tohoto spotiebiCe.

Pokud trouba nebude udrzovéna v Cistoté, mize dojit k naruseni povrchu. To by negativné
ovlivnilo Zivotnost spotrebice a mohlo by vyustit i v nebezpe&nou situaci.

DlleZité bezpecnostni symboly a pokyny.

V textu této uzivatelské pfiruCky jsou pouzity nasledujici symboly:

A Rizika nebo nebezpecné zachazeni, ktera mohou zplsobit
VAROVANI vazna zranéni nebo smrt.

A\ Rizika nebo nebezpedné zachazeni, kterd mohou zplisobit
UPOZORNENI | lehké zranéni osob nebo skodu na majetku.

A Abyste omezili riziko pozaru, vybuchu, Urazu elektrickym
. . | proudem nebo zranéni pri pouzivani mikrovinné trouby,
UPOZORNENI dodrzujte tato zakladni bezpe&nostni opatreni.

jak pouzivat tuto pfirucku _2
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Neprovadgéjte.

Nerozebirejte.

Nedotykejte se.

Dodrzte presné pokyny.

CHCHZN %

Odpojte zastrcku napajecino kabelu z elektrické zasuvky.

Oveérte uzemnéni spotrebice, aby nedoslo k Urazu elektrickym
proudem.

Vyzadejte si pomoc servisniho strediska.

Zaznamenat

OiSHSIRG

Dllezité

m%&m’ Dilezité vystrazné symboly pro instalaci

Instalaci spotrebiCe musi provést odborny technik s kvalifikaci pro mikrovinné trouby,
proSkoleny vyrobcem. Nahlédnéte do Casti ,Instalace mikrovinné trouby”,

Zapojte zastréku napajeciho kabelu do vhodné zasuvky a pouzivejte tuto zasuvku pouze
pro tento spotrebiC. Zapojte zastrcku napajeciho kabelu pevné do zasuvky. Nepouzivejte ani
@ prodluzovaci kabel.

- NedodrZeni tohoto doporuceni a sdileni zasuvky s jinymi spotiebiCi pomoci rozdvojky nebo
prodlouzen privodniho kabelu maze zplsobit Uraz elektrickym proudem nebo vznik pozaru.

- Nepouzivejte elektrické transformatory. Mohlo by dojit k Urazu elektrickym proudem nebo
poZzaru.

Instalaci tohoto spotfebite musi provést kvalifikovany technik nebo servisni firma.

- Nedodrzeni tohoto doporuceni mize vést ke vzniku Grazu elektrickym proudem, pozéaru,
vybuchu, potizim se spotiebiCem nebo ke zranén.

Po instalaci by méla byt zachovana moznost odpojeni zafizeni od zdroje napajeni.
Toho Ize dosahnout zajisténim pfistupnosti zéstrCky nebo (v pfipadé pevného pripojent)
zaclenénim vypinacée odpovidajiciho pravidltim pro kabeldz. (pouze vestavéné modely)

Mikrovinna trouba je uréena pouze pro instalaci na pult nebo polici, neméla by byt umisténa ve
skrince.

& Spotiebi¢ neinstalujte do blizkosti topenf a hoflavych materiall. Spotiebi¢ neinstalujte ve
vlhkém, mastném nebo prasném prostredi, ani na misté vystaveném primému slunecnimu
zareni a vode (destové kapky). Spotiebi¢ neinstalujte na misté, kde miize dojit k Uniku plynu.

- Mohlo by dojit k urazu elektrickym proudem nebo pozaru.
Spotfebi¢ neni uréen pro instalaci v obytnych vozidlech, karavanech a podobnych vozech.

[1_:] Spotfebi¢ musi byt fadné uzemnén. Neuzemniuijte spotfebi¢ k plynovému potrubi, plastovému
vodovodnimu potrubi ani k telefonnimu vedeni,
- Nedodrzeni tohoto doporuceni miize vést k Urazu elektrickym proudem, pozaru, vybuchu
nebo potizim se spotfebicem.
- Nezapojujte napajeci kabel do zasuvky, ktera neni radneé uzemnéna. Zkontrolujte, zda
zasuvka odpovida mistnim a celostatnim predpistim.

3_dulezité bezpecnostni informace
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UP%EN.' Vystrazné symboly pro instalaci

Spotrebi¢ by mél byt umistén tak, aby byl zajistén pfistup k zastréce napajeciho kabelu.

- NedodrZeni tohoto doporuceni mdze vést k Urazu elektrickym proudem nebo k poZéaru
z ddvodu uniku elektrického proudu.

Spotrebi¢ instalujte na rovném pevném povrchu s dostate¢nou nosnosti.

- NedodrZeni tohoto doporuceni miize vést ke vzniku abnormalnich vibraci nebo k potizim se
spotrebicem.

Spotfebi¢ umistéte do spravné vzdalenosti od stény.
- Nedodrzeni tohoto doporuceni miize vést k prehrati a pozéru.
Minimalni vyska nezbytného volného prostoru nad povrchem trouby.

\,A%w Dilezité vystrazné symboly pro elektroinstalaci

Vyvody a kontakty zastrCky napajeciho kabelu pravidelné Cistéte suchym hadrikem od
veskerych cizich latek, jakymi jsou napf. prach nebo voda.

- Odpojte zastrcku napdjeciho kabelu a ocistéte ji suchym hadfikem.

-V opacném pripadé mize dojit k Urazu elektrickym proudem nebo pozaru.

Zapojte zastréku napéjeciho kabelu do elektrické zasuvky spravnym zplsobem tak, aby
napdjeci kabel sméfoval k podlaze.

- Pokud zapojite zastrcku do zasuvky obracené, elektrické vodice uvnitf kabelu se mohou
poskodit a mUze dojit k Urazu elektrickym proudem nebo k pozaru.

@ Zapojte zastréku napajeciho kabelu pevné do zasuvky. Nepouzivejte poSkozenou zastréku
napajeciho kabelu, poskozeny napajeci kabel ani uvolnénou elektrickou zasuvku.

- Mohlo by dojit k Urazu elektrickym proudem nebo pozaru.

Za napdjeci kabel netahejte ani jej nadmeérné neohybeite.

Napajeci kabel nekrutte ani jej nepfivazujte.

Nezavésujte napajeci kabel na kovové prfedméty, nepokladejte na néj t&zké predmeéty,
nevkladejte jej mezi predméty ani jej nezasouvejte do prostoru za spotrebicem.

- Mohlo by doijit k Urazu elektrickym proudem nebo pozaru.

Neodpojujte zastréku napdjeciho kabelu ze zasuvky tazenim za napajeci kabel.

- P¥i odpojovani drzte napdjeci kabel za zastrcku.
-V opacném pripadé muize dojit k Urazu elektrickym proudem nebo pozaru.

Jestlize je tfeba spotfebi¢ nebo napéjeci kabel opravit, kontaktujte mistni servisni stfedisko.

UP(%W Vystrazné symboly pro elektroinstalaci

Pokud nebudete spotrebi& delsi dobu pouZivat nebo béhem bourky odpojte zastréku
napéjeciho kabelu z elektrické zasuvky.

-V opacném pripadé mize dojit k Urazu elektrickym proudem nebo pozaru.

VAﬁN,’ Ddlezité vystrazné symboly pro pouzivani

V pfipadé Uniku plynu (napfiklad propan-butanu apod.) okamzité vyvétrejte a nedotykejte se
zéstréky napajecino kabelu. Nedotykeijte se spotfebice ani napajeciho kabelu.

- Nepouzivejte elektricky ventilator.

- Jiskra by mohla zpUsobit vybuch nebo poZar.

Béhem vareni nebo kratce po ukon&eni vareni dbejte, abyste se nedotkli dvifek, topného télesa
ani jakékoli jiné Casti zarizeni.

- Nedodrzeni tohoto doporuceni miize vést k popéleninam.

dilezité bezpecnostni informace _4

‘ ‘ CP1370-B_XEO_DE68-04022D_CZ.indb 4 @ 2012-08-16 m 3:45:54 ‘ ‘



| T ® [ W

Spotrebi¢ se pri pouzivani zahriva. Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles uvnitr trouby.

Pri manipulaci s topnymi télesy pouzivejte vybaveni uréené pro manipulaci s topnym télesem
a pouzijte ochranné rukavice. Zkontrolujte také, zda teplota po ukondéeni vareni dostatecné
poklesla (po grilovani nebo kombinovaném vareni vyCkejte nejméné 10 minut).

VZDY pfi wjimani pokrmu z trouby pouzivejte kuchyriské rukavice, aby nedoslo k popélent.

P¥i otevirani dvifek trouby stljte ve vzdalenosti natazené paze.
Davod: Uvolnény horky vzduch nebo péara by mohly zptsobit oparent.

Ohfivani napojd v mikrovinném rezimu mdze zplsobit zpozdény prudky var, proto je pii
manipulaci s nadobou tieba dbéat zvySené opatrnosti. Nechte VZDY nadobu stat v troubé
alespon 20 sekund po skoncéeni ohfevu, aby se teplota vyrovnala. Pfi ohfivani pokrm v pfipadé
potieby michejte a VZDY jej zamichejte po ohrati. Jestlize dojde k oparent, postupujte podie
t&chto pokyn(i POSKYTNUTI PRVNI POMOCI:

Oparené misto ponorte alespon na 10 minut do studené vody.

Zakryjte jej Cistym suchym obvazem.

Nenanasejte zadny krém, olej ani télové miléko.

Vyhledejte lekare.

Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi poskozeny napajeci kabel vyménit pouze vyrobce i
servisni pracovnik vyrobce, pripadné osoba s podobnou kvalifikaci.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby pfistroj nepouzivaly jako hracku.

V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana vejce ve skofdpce ani natvrdo uvarena vejce ve
skorapce, protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po skonéeni mikrovinného ohrevu.

VAROVANI: Z divodu eliminace rizika popdleni je nutné obsah détskych lahvi pred podavanim
promichat nebo protrepat a zkontrolovat jeho teplotu.

VAROVANI: Détem dovolte pouZivat troubu bez dozoru pouze v piipads, Ze jste je
odpovidajicim zpUsobem poudili, jak ji bezpecné pouZivat a jakéa jsou rizika nespravného pouZiti.

VAROVANI: Pracuje-li spotiebi& v kombinovaném rezimu, mély by jej déti pouzivat pouze pod
dohledem dospélych osob, protoze dochazi ke vzniku vysoké teploty.

Spotfebi¢ neni uréen pro pouzivani détmi nebo osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnosti nebo osobami, které nemaiji dostate¢né zkusenosti a znalosti,
pokud nejsou pod dohledem nebo pokud nebyly o pouzivani spotrebice pouceny.

VAROVANI: B&hem pouzivani se mohou zahtat pristupné souasti. Chrarite své déti pred
popalenim,

VAROVANI: Pred vyménou lampy je tfeba spotiebic vypnout, aby nedoslo k Urazu elektrickym
proudem.

Nedotykejte se napajeciho kabelu mokryma rukama.
- Mohlo by dojit k Urazu elektrickym proudem.

Nevypinejte spotfebic tim, Ze béhem provozu odpojite zastréku napéjeciho kabelu z elektrické
ZAsuvky.,

- Pri opétovném zapojeni zastrcky napéjeciho kabelu do elektrické zésuvky mtze dojit k jiskrent
a nasledné k Urazu elektrickym proudem nebo poZzaru,

Udrzujte veSkeré obaly mimo dosah déti, protoze obalové materidly mohou byt pro déti
nebezpecné.

- Pokud si dité nasadi pytel na hlavu, mdze dojit k uduseni.

5_dulezité bezpecnostni informace
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@ Tento spotrebiC neni urcen pro pouziti osobami (véetné malych déti), které maji snizené fyzicke,

smyslové nebo mentalni schopnosti nebo nemaji dostate¢né zkusenosti a znalosti. Vyjimkou
mohou byt pfipady, kdy jejich bezpednost zajisti odpoveédna osoba, kterd bude na pouzivani
spotfebice dohlizet a poskytne témto osobam pokyny k jeho pouzivani.

- Nedodrzeni tohoto doporuceni miize vést k Urazu elektrickym proudem nebo popalen.
Nikdy nepouzivejte v mikrovinné troube viceucelovou panev, a to ani pro funkci rozmrazovani.
- Mohlo by dojit k jiskfeni nebo pozaru.

Nepouzivejte spotiebic pro jiné Ucely nez vareni.

- Nedodrzeni tohoto doporuceni miize vést ke vzniku pozaru.

Pred ohfivanim otevfete uzaviené nadoby (détské lahve, lahve s mlékem apod.) a do potravin,
které maiji skofapku nebo slupku (vejce, ofechy atd.), udélejte nozem otvor.

- Nedodrzeni tohoto doporuceni mdze vést k popéleni nebo zranéni nasledkem roztrzeni
potraviny.

Nedotykejte se vnitfnich Casti spotrebice ihned po ukondeni vareni, protoze povrch vnitfnich
Gésti spotfebice se po delSim ohfivani nebo ohfivani malé porce pokrmu zahfeje.

- Nedodrzeni tohoto doporuceni miize vést k popéleninam.

Nepouzivejte hlintkkovou folii, kovové predméty (napriklad nadoby, vidlicky apod.) ani nadobi se
zlatymi nebo stribrnymi linkami.

- Mohlo by doijit k jiskfeni nebo pozaru.

Nikdy neohfivejte plastové nebo papirové nadoby a nepouzivejte je s funkci trouby.
- Nedodrzeni tohoto doporuceni miize vést ke vzniku pozaru.

Dbejte na to, aby pokrm pfi pripravé v troubé neprisel do styku s topnym télesem.
- Mohlo by dojit k pozaru.

Potraviny nadmérné nezahrivejte.

- Mohlo by dojit k pozaru.

Neohrivejte potraviny zabalené v papiru, jaky se pouziva na Casopisy nebo noviny.
- Mohlo by dojit k pozaru.

Do okoli trouby neumistujte spreje s hoflavou napini ani hoflavé predméty.

- Mohlo by dojit ke vzniku pozaru nebo k vybuchu.

Pokud pokrm ve varném prostoru vzplane, neotevirejte dvirka.

- Pokud dvitka otevrete, vnikne dovniti vzdusny kyslik a mtze dojit k poZaru.

Do vstupnich a vystupnich otvort spotfebice nevkladejte prsty, kovové ani jiné predméty
(Spendliky, jehly apod.). Vnikne-li do téchto otvorl cizi predmét, odpojte napajeci kabel ze
zasuvky a kontaktujte mistni servisni stredisko nebo dodavatele svého vyrobku.

- Nedodrzeni tohoto doporuceni miize vést k Urazu elektrickym proudem nebo zranéni.

NIKDY nenapliiujte nadoby az po okraj a volte nadoby, které jsou nahote Sirsi nez dole, abyste
zamezili preteCeni tekutiny. Lahve s Uzkym hrdlem mohou pfi prehfati také explodovat,

NIKDY neohrivejte détskou lahev s nasazenou savickou, protoze lahev by mohla pri prehrati
explodovat.

NEDOTYKEJTE SE topnych téles ani vnitfnich stén trouby, dokud trouba nevychladne.

Neponofujte napajeci kabel ani zastréku do vody a dbejte na to, aby se napajeci kabel nedostal
do blizkosti horkych povrchul.

Pokud je napajeci kabel nebo zastrCka poskozena, tento pfistroj nepouziveijte.

dilezité bezpecénostni informace _6
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NEZAPINEJTE prazdnou mikrovinnou troubu. Z bezpe&nostnich diivodd bude automaticky
odpojeno napdjeni. Troubu mizete normalné pouzit po nejméné 30minutovém odstaveni.
NejlepSim FeSenim je ponechavat v troubé vlozenu sklenici s vodou. Voda pohlti mikrovinnou
energii pfi nahodném zapnuti trouby.

VAROVANI: Pokud jsou poskozena dvitka nebo t&snéni dvifek, nesmi byt trouba zapnuta,
dokud ji neopravi kompetentni pracovnik.

VAROVANI: Tekutiny ani jiné potraviny nesméjf byt ohfivany v uzavfenych nadobéch, protoze
takové nadoby jsou nachylné k explozi.

Pokud dojde k zaplaveni spotfebice, ihned odpojte napajeci kabel a kontaktujte mistni servisni
stredisko.

-V opacéném pripadé mdize dojit k Urazu elektrickym proudem nebo pozéru.

Pokud spotrebiC vydava zvlastni zvuky, je citit zapach spaleniny nebo se objevi kour, okamzité
odpojte zastréku napajeciho kabelu a obratte se na nejblizsi servisni stfedisko.

-V opac¢ném pripadé mdze dojit k Urazu elektrickym proudem nebo pozéru.

724

Nepokousejte se spotfebi€ sami opravovat, rozebirat nebo upravovat.

- Spotfebié je pripojen k vysokému napéti, které mize zpdlsobit Uraz elektrickym proudem
nebo pozar.

- Mdzete byt vystaveni Ucinku elektromagnetickéno zareni.

- Jestlize je tfeba spotiebi¢ opravit, kontaktujte mistni servisni stfedisko.

VAROVANI: Pro véechny osoby s vyjimkou kompetentnich pracovnik(l je nebezpedné provadét
servis nebo opravy, pii nichz je tfeba sejmout kryt chranici pfed ucinkem mikrovinné energie.

=y
&

V pfipadg, ze do spotiebiCe vnikne cizi latka, napfiklad voda, odpojte zastréku napajeciho

-V opacném piipadé mdize dojit k Urazu elektrickym proudem nebo pozéaru.

Pokud se objevi kouf, troubu vypnéte nebo odpojte napdjeci kabel ze zasuvky a ponechte
dvitka trouby zaviend, aby se udusily pfipadné plameny.

upoz%gm Vystrazné symboly pro pouzivani

PouZivejte pouze nadobi a kuchyriské nacini vhodné pro pouziti v mikrovinnych troubach;
NEPOUZIVEJTE jakékoli kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo stifbrnymi linkami, jehly na
Spiz, vidlicky apod. Z papirovych nebo plastovych oballl odstrarite dratkové spony a uzaveéry.
Davod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a poskodit troubu.

Pri ohrivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobéach vzdy troubu priibézné kontroluite,
protoze nadoby by mohly vzplanout.

Malé mnozstvi potravin vyzaduje kratsi dobu vareni nebo ohfevu.

Pri pouziti béznych ¢ast mlze dojit k jejich prehrati a spalent.

Bé&hem provozu trouby miizete slySet ,klepani (predevsim pri pouZiti funkce rozmrazovani).
Ddvod: Toto klepani je normalni. Provazi zménu elektrického vystupniho vykonu.

Malé déti by NIKDY nemély mikrovinnou troubu pouzivat ani si s ni hrat. Rovnéz by nemély byt
ponechany bez dozoru pobliz zapnuté mikrovinné trouby. Nad troubou by nemély byt ulozeny
zadné predméty, které by mohly déti zajimat.

Dohlizejte na malé déti a zaijistéte, aby pristroj nepouzivaly jako hracku.

Déti se nesmi pohybovat v blizkosti dvifek, pokud je otevirate nebo zavirate; mohly by do nich
narazit nebo si do nich priviit prsty.

7_dulezité bezpecnostni informace
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@ Budte opatrni, protoze napoje nebo pokrmy mohou byt po ohrevu velmi horkeé.

- 2vlasté pred krmenim déti zkontrolujte, zda pokrm dostateéné vychladl.
Budte opatrni pfi ohfivani tekutin, jako je voda nebo jiné napoje.

- Béhem vareni nebo po ném je zamichejte.

- Nepouzivejte kluzké nédoby s Uzkym hrdlem.

- Nadobu vyjméte nejdrive 30 sekund po ohrivani,

- Nedodrzeni tohoto doporuceni mdze vést k nahlému preteceni obsahu a popaleni.

Nedotykejte se pokrmu ani jakékoli jiné casti béhem nebo ihned po ukoncéeni ohfevu.

- PouZzijte kuchyriské rukavice, protoze pokrm nebo nadobi mohou byt horké a zpUsobit
popalen.

- Pokud posunete keramickou misu nebo vicelcelovou panev, pokrm se mize rozlit a zpCsobit
popalen.

Jestlize se na povrchu objevi praskliny, spotrebic vypnéte.

- Pokud tak neucinite, mze dojit k trazu elektrickym proudem.
Vyvarujte se poskrabani skla dvifek trouby ostrym predmétem.

- Mohlo by dojit k poskozeni nebo prasknuti skla.

Nestoupeijte na horni povrch spotrebice ani na néj nepokladejte predméty (napf. pradlo, viko
trouby, zapalené svicky, zapélené cigarety, nadobi, chemikalie, kovové predméty atd.).

- Predmeéty jako utérky se mohou zachytit za dvitka.
- Mohlo by dojit k urazu elektrickym proudem, pozaru, potizim s vyrobkem nebo zranéni.

Neobsluhujte spotfebi¢ mokryma rukama.
- Mohlo by dojit k Urazu elektrickym proudem.
Na povrch spotrebiCe nerozprasujte prchavé latky, napf. insekticidy.

- Kromé toho, Ze jsou $kodlivé lidem, mohou také zpdsobit Uraz elektrickym proudem, pozar
nebo potize s vyrobkem.

- Mohlo by dojit k deformaci vyrobku nebo ke zranéni zptisobenému unikajicim
elektromagnetickym zarenim.

- ZavéSovani na dvitka mize vést k padu vyrobku s nasledkem zranén.

- Jestlize jsou dvitka poSkozena, spotfebié nepouzivejte a kontaktujte mistni servisni stredisko.

Nestavte spotrebic na kfehké predméty, jako je napriklad keramicky drez nebo predméty ze skla.
- Mohlo by dojit k poskozeni dfezu nebo sklenéného predmétu.
Spotfebi¢ zapinejte, pouze pokud jsou dvifka zaviena.

- Pouzivani spotfebice znedisténého napriklad zbytky pokrm( nebo jinymi latkami miize vést
k potizim se spotfebiCem.

Pri snimani obalu pokrmu pravé vytazeného ze spotfebice budte opatrni.
- Pokud je pokrm horky, mdze se pii snimani obalu nahle uvolnit horka péara a zpdsobit opareni.

Neodpojujte spotfebic od sité zataZzenim za napajeci kabel. Pevné uchopte zastréku a vytahnéte
ji pfimym pohybem ze zasuvky.

- Poskozeni privodniho kabelu mize zplsobit zkrat, pozar nebo Uraz elektrickym proudem.
Nepriblizujte obli¢ej ani jiné Casti téla ke spotfebidi béhem vareni nebo pri otevirani dvifek po
ukonceni ohfevu.

- Dbejte, aby se do blizkosti spotfebice nedostaly déti.
- Nedodrzeni tohoto doporuceni miize vést k popéleninam.

Na oteviena dvitka nepokladejte t€zké pfedméty ani pokrmy.
- Pokrm nebo prfedmét miize spadnout a zptsobit popéleniny nebo zranéni.

dilezité bezpecénostni informace _8
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Béhem vareni ani po jeho ukonceni neochlazujte prudce dvirka, vnitini Casti trouby ani pouzité

nadobf polévanim vodou.

- Mohlo by dojit k poskozeni spotiebice. Para nebo horké voda mdze zptsobit popéleniny
nebo zranéni.

Spotrebice nejsou urceny pro ovladani externimi Casovaci nebo samostatnymi systémy
dalkového ovladani.

m&m Dilezité vystrazné symboly pro &isténi

N

Pri Eisténi nestfikejte vodu primo na spotrebic.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte benzen, fedidlo ani alkohol.

- Mohlo by dojit ke zméné barvy, deformaci, poskozeni, Urazu elektrickym proudem nebo
pozaru,

Pred ¢isténim nebo provadénim udrzby odpojte spotrebié ze zasuvky a ze dvifek a varného

prostoru odstrante zbytky potravin,

-V opacéném pripadé mdize dojit k Urazu elektrickym proudem nebo pozaru.

Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostfedky ani ostré kovové Skrabky pro Cisténi dvirek

nebo skla trouby. Mohly by povrch poskrabat a zplsobit popraskani skla.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suseni papiru ani oblecent.

Z bezpecnostnich ddvodd nepouzivejte tlakové Cistici pristroje na vodu nebo paru.

Béhem cisténi se mize povrch ¢asti zahrat na vyssi nez obvyklou teplotu, proto udrzujte déti
v bezpedéné vzdalenosti. (pouze model s funkci Cisténi)

Pri rozliti tekutiny je nutné tekutinu pred Cisténim odstranit. Zkontrolujte, jaké nadobi mize
v troubé béhem d¢isténi zUstat. (pouze model s funkcf ¢isténi)

Up(%ém’ Vystrazné symboly pro Cisténi

Troubu je treba pravidelné Cistit a odstranovat vSechny zbytky potravin.

Pokud trouba nebude udrzovéna v ¢istoté, mlze dojit k naruseni povrchu. To by negativné
ovlivnilo Zivotnost spotfebice a mohlo by vyustit i v nebezpenou situaci.

N

B&hem ¢isténi spotrebice (vnitnich i vnéjSich ¢asti) budte opatrni, abyste si nezplsobili zranéni.
- Ostré hrany spotrebi¢e mohou zptsobit zranéni.

Necistéte spotfebiC parnim Cisti¢em.

- Mohlo by dojit ke korozi.

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze a vysce, aby byl zajistén snadny pristup k vnitrku a
ovladani trouby.

Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat do trouby na 10 minut ohrat vodu.

Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastrcka z(stala pristupna. (pouze pultové modely)

VYSTRAHA: Abyste zabranili riziku zplisobenému mimovolnym resetovanim tepelného
vypinace, musi byt tento spotrebi¢ napajen externim spinacim zarizenim, jako je napft. Casovac,
nebo okruhem, ktery je pravidelné zapinan a vypinan siti.

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze a vysce, aby byl zajistén snadny pristup k vnittku a
ovladani trouby.

Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat do trouby na 10 minut ohfat vodu.

Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastrc¢ka zlstala pristupna.

9_dulezité bezpecnostni informace
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BEZPECNOSTNI OPATRENI ZABRANUJICI
NADMERNEMU VYSTAVENI MIKROVLNNE ENERGII

Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpecnostni pokyny, mize dojit ke Skodlivému

vystaveni mikrovinné energii.

(a) Trouba nesmi byt v zadném pfipadé spousténa s otevienymi dvirky. Nesmite manipulovat
s bezpecnostnimi zamky (zépadky dvifek) a do otvorl bezpecénostnich zamkd nesméji byt
vkladany zadné predmeéty.

(b) Mezi dvitka trouby a vliozenou potravinu nevkladejte zadné prfedmeéty. Zabrante hromadéni
zbytkl potravin a Cisticich prostrfedk( na povrchu tésnéni. Zajistéte, aby dvitka a plochy
tésnéni byly na dvitkach stéle Cisté. Nejprve je otfete vihkym hadfikem a poté mékkym suchym
hadrikem.

(c) Troubu nezapinejte, pokud je poskozena. Nechte ji opravit kvalifikovanym a vyrobcem
vySkolenym technikem, zamérfenym na opravy mikrovinnych trub. Je velmi dilezité, aby se dvirka
trouby spravné zavirala a nebyly poskozeny nasledujici soucasti trouby:

(1) Dvirka (ohnutd)
(2) Zavésy dvirek (nalomené nebo uvolnéngé)
(3) Tésnéni dvifek a povrch tésnicich ploch

(d) Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez radné kvalifikovany a vyrobcem vyskoleny
technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.

Tento vyrobek je zafizeni ISM tfidy B, skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera zahrnuje
v8echna zarizeni ISM, ve kterych je generovana nebo pouzivana radiofrekvencni energie
ve formé elektromagnetického zareni pro Upravu materidlt a vybaveni pro EDM a
obloukové svarovani. Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro pouzivani v domacnosti a
v provozovnach primo pfipojenych k elektrické siti rozvodu nizkého napéti, ktera zajistuje
dodavku energie pro domacnosti a obytné domy.

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU
.= (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho prislusenstvi nebo dokumentaci znamena, ze
vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napriklad nabijecku, nahlavni sadu, USB
kabel) je po skonceni zivotnosti zakazano likvidovat jako bézny komunalni odpad.
Moznym negativnim dopaddm na Zivotni prostiedi nebo lidské zdravi zplsobenym
nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim zminénych produktd od ostatnich typd
odpadu a jejich zodpoveédnou recyklaci za Ucelem udrzitelného vyuzivani druhotnych
surovin.

Uzivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo
u prislusného meéstskeho uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky
odevzdat k bezpecné ekologické recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vSechny podminky
kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi nesmi byt likvidovan spolu
s ostatnim préimyslovym odpadem.

dllezité bezpecnostni informace _10
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nstalace mikrovinneg
tfrouby

INSTALACE TROUBY

Troubu umistéte na rovnou plochu ve vysce 85 cm nad podlahou. Tato
plocha musi mit dostateCnou nosnost, aby bezpeCné unesla hmotnost
trouby.

e P¥instalaci trouby zajistéte jeji primérenou
ventilaci ponechanim nejméné 10 cm (4 palce)
volného prostoru za troubou a po jejich
strandch a 20 cm (8 palct) volného prostoru
nad n.

e (Odstrante veSkeré obaloveé materialy z vnitfniho
prostoru trouby. Nainstalujte otocny kruh a
otocny talif. Zkontrolujte, zda se otoCny talir
volng otadi.

[.g Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastréka zlstala pristupna.

¢ Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého ani vinkého prostredi, napriklad
vedle tradicni trouby Ci topného télesa. Je nutné dodrzovat specifikace napajeni
trouby a veskeré prodiuzovaci kabely, pokud budou pouzity, museji odpovidat
stejnému standardu jako napajeci kabel dodavany s troubou. Nez troubu
poprvé pouzijete, otfete vnitfni prostor trouby a tésnéni dvifek vinkym hadrikem.

e Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého ani vinkého prostredi, napfiklad
vedle tradi¢ni trouby &i topného télesa. Je nutné dodrzovat specifikace napajeni
trouby a veskeré prodluzovaci kabely, pokud budou pouzity, museji odpovidat
stejnému standardu jako napéjeci kabel dodavany s troubou. Nez troubu
poprvé pouziiete, otrete vnitni prostor trouby a tésnéni dvirek vihkym hadrikem.

12_instalace mikrovinné trouby
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flunkee troupy

KONTROLA VYROBKU A DiLU

Ovlédaci panel

7 X

Svétlo v troubé

Horni topné télesa

JOMNN4 V ILSYDNOS

Bezpec¢nostni zamek =
dvﬁek/gl/ _,

|4

Dvitka
L
Rukoje![’ dvirek
KONTROLA OVLADACIHO PANELU ®
34 567 8 9 10 11

21 17 16 15 14 13 12
1. Mikrovinny rezim 9. Zobrazeni
2. Rezim grilovani 10. Tlacitko Udrzovani teploty
3. Rezim mikrovinného ohfevu+Grilovani 11, Tladitko Start
4. Horkovzdusny rezim 12. Tladitko Stop/Zrusit/Uspora energie
5. Rezim mikrovinného+Horkovzdusneho  13. Voli¢ funkci/Tlacitko volice
ohrevu 14. Tladitko Pamét
6. Rezim rychlého predehrati 15. Tlacitko Automatické vareni
7. ReZim automatického opékani 16. Rezim parniho &isténi
8. Tlacitko Rozmrazovani 17. Voli& rezimu

funkce trouby _13
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PRISLUSENSTVI

Mikrovinna trouba je dodavana s nasledujicim prislusenstvim:

1. Spojka: Spojku nasadte na hridel motoru na
dné trouby.

e Spojka otaci otoCnym talifem.

-

2. Otocny kruh: Kruh vlozte do stfedu trouby.

e Otocny kruh slouzi jako podpora oto¢ného
talire.

3. Otocny talif: OtoCny talif nasadte na otocny

kruh. Stfed otocného talife musi nasednout na

SpojKku.

e (Otocny talif predstavuje hlavni varnou
plochu. Lze jej snadno vyjmout a vydistit.

N

s

4. Vysoky rost, nizky rost: Poklada se na otocny

talif.

e Kovovy rost se pouziva pri ohfevu dvou
pokrmU soucasné. Maly pokrm Ize umistit na
otocny talif a druhy pokrm na rost.

e Kovovy rost se pouziva pri grilovan,
horkovzdusném ohfevu a kombinovaném
vareni.

N

5. Opékaci talif: poklada se na otoc¢ny talit.

e Opékaci talif je urCen pro lepsi opeceni
pokrm{ pfi pouzitl kombinovanych rezimd
mikrovinného ohrevu a grilovani. Kolace

”

nebo pizzy tak budou prijemné krehke.

6. Nadobka na €istou vodu: méla by byt

umisténa na pravé strané trouby.

14_funkce trouby
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Nes 7acnete

nastavte hodinu.

NASTAVENI HODIN
Po pripojeni napajeni se na displeji automaticky zobrazi ¢as ,12:00. Nastavte aktualni
Cas. %
N«
Nastaveni hodin N
Q)¢
1. Otocenim ovladace pro vybér vice funkci g b h an
: —
m

3
2

\ Y
2. Stisknéte tladitko pro vybér. 4 b A
Zacne blikat udaj ,,00“. N
\ Y,
3. OtoCenim ovladace pro vybér vice funkci 4 . A
@ nastavte minuty. /\> @
N J
4. Znovu stisknéte tladitko pro vybér. Hodiny se ) D
samy nastavi béhem 5 sekund. Y
\ Y,

nez zacnete _15
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Zména nastaveni hodin

1. Stisknéte tlaCitko Stop/Cancel/Power Save g
(Stop/Zrusit/Uspora energie).
\
\
2. SoucCasné stisknéte tlacitka Power Defrost
(Rozmrazovani) a Auto Cook (Automatickée g
vareni). gs
3. Otocenim ovladace pro vybér vice funkci )
nastavte hodinu.
4, Stisknéte tlacitko pro vybér. 4 b
_/ \+
5. OtoCenim ovladace pro vybér vice funkci 4 .
nastavte minuty. /\>
_ Y,
6. Znovu stisknéte tlaéitko pro vybér. Hodiny se b )
samy nastavi béhem 5 sekund. = '\+
_ Y,

16_nez zacnete
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noUZiVani trouby

POUZIVANIi HORKOVZDUSNEHO REZIMU

Pokrm je ohfivan dvéma topnymi télesy v horni ¢asti
vnitfniho prostoru trouby a jednim horkovzdusnym
topnym télesem, pficemz horky vzduch rovhomerné
distribuuje postranni ventilator.

Na otocny talif se poklada nizky rost nebo nizky rost +
opékaci tali.

7" IR

s

AdNOYl INVAIZNOd

Nizky rost Nizky rost + Opékaci talif

Nastaveni horkovzdusného rezimu

1. Otocte ovladaé pro vybér rezimu do polohy [ 5 )
Horkovzdus$ny rezim. o w
® - ® ®
2, Otacenim voli€e funkci nastavte pozadovanou (© -
teplotu. (Wchozi nastaveni: 180 °C) = \5
T \)
3. Stisknutim tladitka pro vybér nastavte e b )
pozadovanou teplotu. (40~230 °C) Yy Y
x \&& Y,
4. Otacenim voli¢e funkci nastavte dobu vareni. b )
(Max. 10 hodin) /\.‘)
x
5. Stisknéte tlacitko Start. (" )
e Na displeji se rozsviti indikator teploty (°C), 1
ktery pti dosazeni teploty zaéne blikat a \) =\
zaroven se Styrikrat ozve zvukovy signal. § \
/

pouzivani trouby _17
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@ Béhem vareni jsou funkce Doba vareni a Teplota dostupné a umoziuji zménu nastaveni.

e Doba vareni: Stadi otodit volicem funkci.
e Teplota: Stisknéte tlaéitko pro vybér a potom otocte ovladacem pro vybér
vice funkci.
Pri nastaveni horkovzdusného rezimu se horni topna télesa a horkovzdusné topné
téleso behem vareni vypinaji a zapinaji za ucelem regulace teploty.

Dulezité
1. Kdyz se dotykate nadobi uvnit? trouby, vzdy pouzivejte chiiapky, protoze nédobi je velmi horké.

2. Pripouzit horkovzdusného rezimu se ujistéte, ze sklenéné pecici nadoby jsou vhodné pro
varné teploty v rozsahu 40 az 230 °C.

POUZIVANI REZIMU GRILOVANI

Pokrm je ohfivan hornimi topnymi télesy. (horizontalni poloha)
Chcete-li grilovat, otevrete dvirka a viozte pokrm na rost.

@ Vysoky rot Viysoky rodt + Opékaci talif @&

Nastaveni rezimu grilovani (U ))

Gril umoznuje dosahnout rychlého ohrati a opeceni potravin bez pouziti mikrovin.

1. Otocte ovladaé pro vybér rezimu do polohy [ R
Grilovani.
P
[ Y,

~
J

2. Otacenim voli¢e funkci nastavte dobu vareni.

b
(Maximalni doba vareni je 90 minut.) _3:)
N

3. Stisknéte tlacitko Start. (
+30s
L
Dilezité

1. Kdyz se dotykate nadobi uvnitf trouby, vzdy pouzivejte chnapky, protoze nadobi
je velmi horké.

2. Zkontrolujte, zda je topné téleso ve vodorovné poloze.

18_pouzivani trouby
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POUZIVANIi KOMBINOVANEHO REZIMU GRILOVANI

Pokrm je ohfivan hornimi topnymi télesy v kombinaci
s cyklem mikrovinne energie.
Chcete-li grilovat, oteviete dvirka a vlozte pokrm na rost.

e

b7

s

Vysoky rost Vysoky rost + Opékaci talif

AdNOYl INVAIZNOd

Nastaveni kombinovaného rezimu grilovani
Vareni pomoci mikrovinného ohrevu miiZzete také kombinovat s grilem, ¢imz
dosahnete soucasné uvareni i opeceni potravin.

1. Otocte ovladaé pro vybér rezimu do polohy
Kombinovany rezim grilovani.

e )

-
&

~
J

@ 2. Otacenim voli¢e funkci nastavte dobu vareni. b @

(Maximalni doba vaFeni je 90 minut.) /\5

-
&

~
J

3. Pokud chcete zménit vykonovy stupen, . 0
stisknéte tladitko pro vybér a potom vyberte X\ XN
piislusny vykonovy stupen otoCenim ovladace ) )
pro vybér vice funkci. \
¢ \/ychozi nastaveni: 600 W L )

e 600, 450, 300, 180, 100 W

4. Stisknéte tlacitko Start. h
Vysledek: Po skonceni vareni Ctyrikrat \
zazni zvukovy signal a blikne symbol ,End* \)
(Konec). Poté se bude ozyvat zvukovy signal
jednou za minutu.

Dobu vareni a vykonovy stupen Ize béhem vareni zmeénit.
e Doba vareni: Staci otocCit volicem funkci.
e \/ykonovy stupen: Stisknéte tla¢itko pro vybér a potom otoc¢te ovladacem
pro vybér vice funkci.
Dilezité
1. VZDY pouZivejte pouze nadobi vhodné a bezpedné pro vareni v mikrovinné
troubé i pro peceni v normalni troubé. Idedlni jsou sklenéné nebo keramické
nadoby, protoze jimi mohou mikroviny rovnhomeérné proniknout.

2. VZDY pourzivejte chnapky, protoze nadobf je velmi horké.
3. Zkontrolujte, zda je topné téleso ve vodorovné poloze.

pouzivani trouby _19
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POUZIVANIi KOMBINOVANEHO HORKOVZDUSNEHO REZIMU

Pokrm je ohrivan dvojitym grilovacim topnym télesem

a jednim horkovzdusnym topnym télesem v kombinaci
s cyklem mikrovinné energie, pficemz horky vzduch
rovnomeérné distribuuje jeden postranni ventilator.

Na otoc¢ny talif se poklada nizky rost nebo nizky rost +
opékaci talit.

N

1. Otocte ovladac¢ pro vybér rezimu do polohy ( s h
Kombinovany horkovzdusny rezim. ( '
x \) Y,
2. Otacenim voliée funkci nastavte dobu vareni.  (* M )
(Maximalni doba vareni je 90 minut.) Y
\ Y,
3. Pokud chcete zménit vykonovy stupen, ( h . h
stisknéte tlacitko pro vybér a potom vyberte Yy Wy X
prislusny vykonovy stupef otoCenim ovladace
pro vybér vice funkci.
e \/ychozi nastaveni: 600 W . J

e 600, 450, 300, 180, 100 W

4. Pokud chcete zménit teplotu, stisknéte b b
tlagitko pro vybér a potom vyberte teplotu - | a

otocenim ovladace pro vybér vice funkci.
(40-210 °C)

¢ \/ychozi nastaveni: 180 °C
e 40-210°C

5. Stisknéte tlacitko Start.

Vysledek: Po skon&eni vafenr &tyfikrat
zazni zvukovy signal a blikne symbol ,End* J
(Konec). Poté se bude ozyvat zvukovy signal

jednou za minutu.

Dobu vareni a vykonovy stupen Ize béhem vareni zménit.
e Doba vareni: Stadi otodit volicem funkci.

e \/ykonovy stupen: Stisknéte tladitko pro vybér a potom otocte ovladaéem

pro vybér vice funkci.
e Teplota: Stisknéte tlaéitko voli¢e a potom otocte voliéem funkei.

20_pouzivani trouby
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Diilezité
1. VZDY pouzivejte pouze nadobi vhodné a bezpe&né pro vareni v mikrovinné
troubé i pro peceni v normalni troubé. Idealni jsou sklenéné nebo keramické
nadoby, protoze jimi mohou mikroviny rovhomeérné proniknout.
2. VZDY pouzivejte chiiapky, protoze nadobr je velmi horké.
3. Zkontrolujte, zda je topné téleso ve vodorovné poloze.

POUZIVANI REZIMU AUTOMATICKEHO VARENI

Funkce automatického vareni zahrnuje dvacet predprogramovanych dob vareni.
Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen.
ReZim automatického vareni mUZete upravit otocenim ovladace pro vybér vice funkci.

(1-20)
) iy N
& 8% | rel
\) e

1. Stisknéte tlacitko Automatické vareni. a
\

e

b7

s

AdNOYl INVAIZNOd

&

2. OtoCenim ovladace pro vybér vice funkci a "
zvolte typ pfipravovaného pokrmu. (1-20) /\D

3. Pokud chcete zménit velikost porce, stisknéte
tlacCitko pro vybér a potom vyberte velikost

N
b b
- | a’
porce otoCenim ovladace pro vybér vice \)
funkeci. \
/

4. Stisknéte tladitko Start.

N
VysIe:de!(: Zvahléljvl' sg aultomati,cké vaFelnl’.l PO,
skonceni vareni Ctyrikrat zazni zvukovy signal J
; \
/

J

~

~

Ve

~

a blikne symbol ,End” (Konec). Poté se bude
ozyvat zvukovy signal jednou za minutu. \

pouzivani trouby _21
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Funkce automatického vareni

Nasledujici tabulka predstavuje 20 programd automatického vareni. Obsahuje
potfebna mnozstvi, dobu odstaveni po vareni a pfislusna doporuceni. Doby
vareni a vykonove stupné byly predem naprogramovany pro vase pohodii.

Pri vyjimani z trouby pouzijte chnapky!

Kéd

Pokrm

Velikost
porce
(kg)

Doba
odstaveni
(min)

Prislusenstvi

Doporuceni

Néapoje
Kava, mléko,
¢aj, voda
(pokojova
teplota)

22

0,25

(1 hrnek)
0,5

(2 hrnky)

1-2

Nadoba
bezpecna pro
mikrovinné
trouby

Nalijte tekutinu do
keramickych hrnk(l a ohfivejte
je nezakryté. Jeden hrnek
umistéte do stfedu, 2 hrnky
naproti sobé do oblasti
otoéného kruhu na otoéném
talii.

Ponechte odstéat v troubé.
Pfed odstavenim a po ném
napoje opatrné zamichejte.
Pri vyjimani $alka budte
opatrni (viz bezpeénostni
pokyny pro tekutiny).

Pokrm na talifi
(chlazeng)

0,3-0,35
0,4-0,45

Nadoba
bezpeéna pro
mikrovinné
trouby

VloZte pokrm na keramicky
talif a zakryjte potravinovou
fdlii, vhodnou do mikrovinné
trouby. Umistéte talif do
stfedu otocného talife.

Tyto programy jsou vhodné
pro pokrmy tvofené 3
sloZzkami (napfiklad maso

v omacce se zeleninou a
pfilohou, jako jsou brambory,
ryze nebo téstoviny).

Hotovy
mrazeny
pokrm
(-18°C)

0,3-0,35
0,4-0,45

3-4

Nadoba
bezpeéna pro
mikrovinné
trouby

Propichnéte félii na mrazeném
hotovém pokrmu.

Umistéte pokrm do stfedu
otoéného talife.

Tyto programy jsou vhodné
pro pokrmy tvofené 3
slozkami (napriklad maso

v omacce se zeleninou a
pfilohou, jako jsou brambory,
ryze nebo téstoviny).

Polévka nebo
omacka
(chlazené)

=

0,2-0,25
0,4-0,45

Nadoba
bezpeCna pro
mikrovinné
trouby

Nalijte do hlubokého
keramického talife nebo misky
a b&hem ohfevu zakryjte
plastovym poklopem.
Umistéte polévku do stiedu
otoCného talire.

Pfed odstavenim a po ném
pedlivé zamichejte.

22_pouzivani trouby
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Kéd

Pokrm

Velikost
porce
(kg)

Doba
odstaveni
(min)

Prislusenstvi

Doporuceni

Duseny pokrm

(chlazeng)
555

0,2-0,25
0,4-0,45

2-3

Nadoba
bezpeCna pro
mikrovinné
trouby

Nalijte do hlubokého
keramického talife nebo misky
a béhem ohfevu zakryjte
plastovym poklopem.
Umistéte polévku do stfedu
oto¢ného talite.

Pfed odstavenim a po ném
peclivé zamichejte.

e

b7

Cerstva
zelenina

g2

0,3-0,35
0,5-0,55

1-2

Nadoba
bezpecna pro
mikrovinné
trouby

Zeleninu zvazte po omyti,
ocisténi a nakrajeni na
stejné velké kousky.

PouZijte sklenénou misu

s vikem. PFidejte 45 ml vody
(3 polévkové Izice). Umistéte
misu do stfedu otocného
talife. Varte zakryté.

Po skon&enl vareni
zamichejte.

s

AdNOYl INVAIZNOd

Oloupané
brambory

&

0,5-0,55
0,7-0,75

2-3

Nadoba
bezpecna pro
mikrovinné
trouby

Brambory zvazte po
oloupani, omyti a nakrajeni
na stejné velké kousky.
PouZijte sklenénou misu

s vikem. Pridejte 45-60 ml
vody (3-4 polévkové IZice).
Umistéte misu do stfedu
otoéného talffe.

Vaite zakryté.

Pecené
brambory

0,2-0,4
0,8-1,0

3-5

Oplachnéte a ocistéte
brambory a propichnéte jgjich
slupku vidli¢kou.

Potfete kiizi olivovym olejem
a korenim.

Polozte brambory (kazda o
hmotnosti kolem 200 g) vedle
sebe na nizky rost. Polozte
roSt na opékaci talf,

Bila ryze

0,25
0,35

5-10

Nédoba
bezpe€na pro
mikrovinné
trouby

Zvazte predvarenou bilou

ryZi a pfidejte dvojnasobné
mnozstvi studené vody.
Napfiklad: Varite-li 0,25 kg
ryze, pfidejte % litru studené
vody.

PouZijte sklenénou misu

z ohnivzdorného skla s vikem.,
Umistéte misu do stfedu
otoéného talite. Varte zakryté.
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Kéd

Pokrm

Velikost
porce
(kg)

Doba
odstaveni
(min)

Prislusenstvi

Doporuceni

10

Hovézi steaky

&

0,3-0,6
0,6-0,8

Polozte hovézi steaky vedle
sebe na vysoky rost. Polozte
roSt na opékaci talit. Jakmile
se ozve zvukovy signal,
maso otodte. Pokradujte
stisknutim tlaCitka Spustit.
Prvni nastaveni je uréeno pro
tenké hovézi steaky, druhé
nastaveni pro silné hovezi
steaky.

11

Kureci kousky

do

0,5-0,6
1,1-1,2

Chlazené kureci kousky
potfete olejem a kofenim.
PoloZte je na vysoky rost

k(zZi doltl. PoloZte rost na
opékaci talif. Jakmile se ozve
zvukovy signél, pokrm otocte.
Pokraguijte stisknutim tladitka
Spustit,

12

Pecené ryby

&

0,5-0,6
0,7-0,8

Celé ryby potfete olejem

a pridejte bylinky a koren.
Ryby naskladejte vedle sebe,
stfidavé hlavy vedle ocasd, na
vysoky rost. PoloZte rost na
opékaci talif. Jakmile se ozve
zvukovy signdl, maso otoCte.
Pokraguijte stisknutim tladitka
Spustit,

13

Pecené kure

>

1,2-1,3
1,4-15
1,6-1,7

Chlazené kure potrete

olejem a korenim. Polozte

je prsicky dolli do stiedu
nizkého rostu. PoloZte rost na
opékact talff. Jakmile se ozve
zvukowy signal, pokrm otocte.
PokraCuite stisknutim tlaCitka
Spustit,

14

Hovézi nebo
jehnéci
peCené

"\

1,0-1,2
1,3-1,6

Peceni potfete olejem a
okorente (pouze peprem,
osolte az po upeceni). PoloZte
na nizky ro8t, tu¢nou stranou
dold. Polozte rost na opékaci
talit. Jakmile se ozve zvukovy
signél, maso otocte. Po
peCeni a béhem odstaveni

by mélo byt maso zabaleno

v alobalu.

24 pouzivani trouby
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Kod Pokrm Velikost Doba Prislusenstvi Doporuceni
porce | odstaveni
(kg) (min)
15 | Mrazena 0,1-0,2 - Polozte mrazené mini pizzy do
minipizza 0,3-0,4 kruhu na nizky rost.
(-18 °C)
LA A
R
16 | Mrazené 0,4-0,5 3-4 Nadoba Vlozte mrazené lasagne do
lasagne 0,9-1,0 bezpecna pro | nadoby z ohnivzdorného
(-18 °C) mikrovinné skla nebo keramické nadoby
trouby vhodné velikosti. Nadobu
s postavte na nizky rost.
17 | Mrazené veky | 0,1-0,2 3-5 Polozte mrazeng veky do
(-18 °C) 0,3-0,4 kruhu na nizky rost.
¥ ¥
==
=
18 | Mrazeny kola¢ | 0,4-0,6 5-25 Jeden mrazeny kola¢ polozte
(-18 °C) 1,0-1,2 do stfedu, mrazené porce
kolaCe polozte vedle sebe na
¥ . , v
% nizky rost.
Diky horkovzdusnému ohfevu
se kola¢ ohreje a bude
kfupavy.
Tento program je vhodny pro
kolé&e (kulaté) a porce kolade,
napiiklad pro ovocny kolaé
s drobenkou, drobenkovy
kola¢ nebo makovy kolac.
Neni vhodny pro kolaGe
s krémovou naplini ani
pro kolac¢ s Gokoladovym
zdobenim.
19 | Kolag 0,7-0,8 5-10 Vlozte tésto do obdélnikové
kovové pecici formy vhodné
% velikosti. PoloZte nadobu na

nizky rost.

Tento program je vhodny

pro lité t&sto, napfiklad na
citrénovy kola¢, ofechovy
kola¢ a babovku.
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Kod Pokrm Velikost Doba PrisluSenstvi Doporucéeni
porce | odstaveni
(kg) (min)
20 | Muffiny 0,3-0,4 5 Doporucujeme predehrat

troubu pomoci funkce
rychlého predehfati na

180 °C.

Nalijte tésto na muffiny do
kovove formy vhodné pro

6 muffind. Nadobu polozte do
stfedu nizkého rostu.

s
G
i/

POUZIVANI REZIMU AUTOMATICKEHO OPEKANI

Pri peCeni tésta v mikrovinné troubé v rezimu grilovani nebo horkovzdusného ohrevu

(v troubach s funkci grilovani a horkovzdusného ohrevu) byva jemné pecivo a pizza na
spodni strané zvihlé. Opékaci talif Samsung vam pomuze dosahnout kiupavého upeceni
pokrm(. Opékact talif je mozné pouZit také pro slaninu, vejce, parky apod.

= =

Opékaci talif na otocném talifi Opékaci talif + Vysoky rost

1. Opékaci talif predehrejte vyse uvedenym postupem.
Pred pouzitim opékaci talif predehrejte v kombinovaném rezimu po dobu 3
az 5 minut.
e Kombinace horkovzdusného rezimu (180 °C) a mikrovinného ohrevu.

(vykon 600 W).

e Kombinace grilovani a mikrovinného ohrevu (vykon 600 W).
Opékaci talif se zahieje na velmi vysokou teplotu, proto vzdy pouzivejte
chnapky.

2. Pokud budete pripravovat napriklad slaninu nebo vejce, potrete talif olejem,
aby se pokrm dobre opekl.

e \ezmeéte prosim na vedomi, Zze opékaci talif je potazen teflonovou vrstvou,
ktera neni odolna proti poskrabani. Nepouzivejte zadné ostré nastroje
(napriklad ndz) ke krajeni na opékacim talifi.

e Abyste predesli poskrabani povrchu opékaciho talife, pouzivejte plastové
nastroje nebo pokrm z talife odeberte jesté pred jeho rozkrajenim.

26_pouzivani trouby
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3. PoloZte pokrm na opékaci talt.

¢ Na opékaci talif nepokladejte nadoby, které nejsou zaruvzdorné (napr.

plastové misy).

4. Polozte opékaci talif na kovovy rost (nebo otocny talif) v mikrovinné troubg.
e Opékaci talif nikdy nedavejte do trouby bez otodného talife.

5. Otocte ovladaé pro vybér rezimu do polohy D
Automatické opékani. Gy | 8
L C
N«
_ s
_ ) Z
— - — . —
6. Otocenim ovladace pro vybér vice funkci a . ) 8
zvolte typ pokrmu. (1~5) P %
_ \)+ )
\ Y
7. Pokud chcete zménit velikost porce, stisknéte A
tlacitko pro vybér a potom vyberte velikost /P-’\ P
porce otoCenim ovladace pro vybér vice )y N N
funkci.
N J
8. Stisknéte tladitko Start. s N
Vysledek: Zahgji se automatickeé opékani.
Po skonceni vareni Ctyrikrat zazni zvukovy
signal a blikne symbol ,End® (Konec). Poté J \
se bude ozyvat zvukovy signal jednou za S )

minutu.

Jak Cistit opékaci talir

Opékaci talif Cistéte teplou vodou a Cisticim
prostfedkem a oplachnéte Cistou vodou.
Nepouzivejte tvrdé kartaCe nebo tvrdé houby, aby
nedoslo k poskozeni vnéjsi vrstvy.

Opékaci talif neni vhodny k myti v myCce.
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Funkce automatického opékani

Tato tabulka predstavuje 5 programU automatického opékani.

Obsahuje potfebna mnozstvi, dobu odstaveni po vareni a prislusna doporudeni.
Doby vareni a vykonové stupné byly predem naprogramovany pro vase pohodli.
Pfi pouziti programi 1-3 neni tfeba opékaci talif¥ predehfivat. Pred
pouzitim programu 4 a 5 postupujte podle pokyni k predehrati
uvedenych v tabuice.

Opékaci talif a rost vzdy umistéte do stfedu trouby.
Pri vyjimani z trouby pouzijte chnapky!

Kod Pokrm Velikost Doba PrisluSenstvi Doporuéeni
porce | odstaveni
(kg) (min)
1 Mrazena 0,3-0,4 - Polozte pizzu na opékacim talifi na
pizza 0,4-0,5 @ vysoky rost doprostred otocného
- 0,5-0,6 talite.
2 | Mrazené 0,2-0,3 - Rozprostfete mrazené hranolky
hranolky 0,4-0,5 @ rovnomerné na opekacim talffi a
e polgzt,e je nanysoky rost uprostred
otoéného talife.
% AZ trouba vyda zvukovy signdl,
hranolky otocte.
Pokracujte stisknutim tlacitka
Start.
3 | Americké 0,2-0,3 1-2 Brambory rozkréjejte na trojnranky
brambory | 0,4-0,5 @ nebo kosticky. Potfete je olivovym
olejem, osolte a pridejte koren,
7 Rozprostrete americké brambory
rovnomeérmeé na opékacim talifi a
polozte je na vysoky rost uprostred
oto¢ného talife.
Jakmile se ozve zvukovy signal,
brambory otoCte. PokraCuijte
stisknutim tladitka Start.
4 | Kolaé 0,6-0,8 5-10 Predehrejte opékaci talif pffi vykonu
quiche | 0810 @ 600 W + 180 °C po dobu 5 min.
na oto¢ném talifi.
Pridejte t&sto a napli pro kolad
quiche. Polozte jej na nizky
rost uprostred otocného talife.
Pokracujte stisknutim tlacitka
Start.

28_pouzivani trouby
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Kod | Pokrm | Velikost Doba PrisluSenstvi Doporuceni
porce | odstaveni
(kg) (min)
5 | Susenky 0,1-0,2 2-5 Predehrejte opékaci talif pri vykonu
0.2-03 @ 600 W + 180 °C po dobu 8 min.
L, na otoném talifi.

Plidejte suSenky a polozte je na
nizky rost uprostied otoéného
talire.

Prvni nastaveni je uréeno pro
tenké suSenky (3-5 mm), druhé
nastaveni pro tlusté susenky
(5-7 mm).

POUZIVANI REZIMU PAMETI

Své oblibené recepty si mizete ulozit do paméti pro pozdejsi pouziti.

D :

CP1370-B_XEO_DE68-04022D_CZ.indb 29 @

Ulozeni receptu do paméti:
1. OtoCenim ovladace pro vybér rezimu vyberte

rezim a zadejte kroky, které je nutné provést ® ek
pred stisknutim tlacitka Start. (zatim netisknéte S ei
tladitko Start) . \) -0
(zadani viz odpovidajici stranky pro kazdou L

funkci)

2. Po zadani hodnot stisknéte tlacitko Memory
(Pamét), vyberte &islo pamétového zaznamu =

b
I - o Y N
(1~3) a stisknéte tlaitko pro vybér. \w%

Vysledek
1. P¥i uloZeni vaseho vstupu se ozve dalsf
zvukovy signal.
2. Po dokonceni se vratite do vybraného
Do paméti mizete ulozit az tfi recepty a kdykoli potom je pridavat nebo ménit.
Pokud vybrané &islo pamétového zaznamu blika, znamena to, Ze pro né neni
ulozen zadny recept. Naopak svitici indikator znamena, Ze &islo ulozeny recept
obsahuie.

rezimu.
Pokud odpojite napajeci kabel, bude vase zadani vymazano.

pouzivani trouby _29
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Spusténi receptu ulozeného do paméti:

1. Stisknutim tladitka Memory (Pamét) vyberte )
Cislo pamétoveho zaznamu (1-3).
\)
\ )
2. Stisknéte tlacitko pro vybér. a b )
_/ \+
_ >
3. Stisknéte tlaCitko Start. e

&

POUZIVANI REZIMU ROZMRAZOVANI

Nastaveni rezimu rozmrazovani

Zvolte jedno z péti pfedem naprogramovanych nastaveni mikrovinné trouby pro
rozmrazovani. Doba rozmrazovani a vykonovy stupen se nastavi automaticky.
K zahdjeni rozmrazovani staci vybrat nastaveni a hmotnost.

Otevrete dvitka. Polozte mrazeny pokrm do stfedu

oto¢ného talife. Zavrete

dvirka.
1. Stisknéte tlacitko Power Defrost @
(Rozmrazovani).
Fiy W Ly
& E Fast]
\) (\ =1 FA =3
_
2. OtoCenim ovladace pro vybér vice funkci @ i
zvolte typ pfipravovaného pokrmu. (1-5) PR
Podrobné informace a popis rdznych programi K )
jsou uvedeny v tabulce na dalsi strané.
_
3. Pokud chcete zménit velikost porce, stisknéte
.- S : b 8
tlacitko pro vybér a potom vyberte velikost = P
porce otogenim ovliadacée pro vybér vice N . 5
funkeci.
N
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4, Stisknutim tlacitka Start spustite vareni.

Vysledek:

e \/ poloviné rozmrazovani zazni zvukovy
signal, ktery pfipomina nutnost obratit

Rozmrazovani zacne.

P

pokrm. Po otoceni potraviny znovu
stisknéte tlaCitko Start.

Déileité:
e Pouzivejte pouze nadobi pro mikrovinné trouby.

e Potraviny Ize rozmrazovat také ruc¢né. V tom pripadé zvolte funkci mikrovinného

ohfevu pfi vykonu 180 W. Dalsi informace naleznete v ¢asti ,Rozmrazovani“ na

stranach 45 az 46.

Priivodce rozmrazovacimi programy

V nasleduijici tabulce je uvedeno 5 program(i pro rozmrazovani, pouzita mnozstwvi,
doby odstaveni a pfislusna doporuceni. Pred rozmrazovanim odstrante veskeré
obalové materidly.
Polozte mrazené maso, driibez, ryby a zeleninu na plochou sklenénou misu nebo
keramicky talif a potom na otoCny talif. (Informace o bezpecnosti viz strana 39.)

Ne | Mrazeny | Velikost Doba Doporuéeni
pokrm porce | odstaveni
(-18°C) (kg) (min)
@ 1 | Maso 0,2-2,0 20-120 | Okraje vzdy chrante alobalem. Jakmile se
ozve zvukovy signal, maso otocte. Tento
@ program je vhodny pro hoveézi, jehnédi,
veprové, steaky, kotlety a mleté maso.
2 | Drabez 0,2-2,0 20-120 Konce stehen a kfidel vzdy chrante alobalem.
AZ trouba vydd zvukovy signdl, dribez otocte.
@ Tento program je vhodny pro celé kure i porce
kufete.
3 | Ryby 0,2-2,0 20-110 Rybi ocas (u ryby vcelku) vzdy chrante

LB

alobalem. Az trouba vyda zvukovy signél, rybu
otodte. Tento program je vhodny pro celé ryby
i rybf filety.
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Ne | Mrazeny | Velikost Doba Doporuceni
pokrm porce | odstaveni
(-18°C) (kg) (min)

4 | Chléb 0,1-1,0 10-60 Polozte chléb vodorovné, podéiné vzhledem
nebo k dvirkm, na kousek peciciho papiru na
kola¢ oto¢ném talifi.

Jakmile se ozve zvukovy signal, pokrm
D) otodte. Kola¢ poloZte na keramicky talif, a je-li

to mozné, otocCte jej po zaznéni zvukoveho
signalu. (Trouba je naddle v chodu a pfi
otevieni dvifek se zastavl.)

Tento program je vhodny pro vSechny druhy
chleba (krdjeny nebo vcelku), i pro dalamanky
a bagety. Dalamanky usporadejte vedle sebe.
Tento program je vhodny pro vSechny druhy
kolacl z kynutého tésta, susenky, syrovy
kolac a listové pecivo. Neni vhodny pro kiehké
pedivo, ovocné a krémové kolace ani pro
kolaCe s Cokoladovou polevou.

5 | Zelenina | 0,1-0,8 5-30 Zeleninu rozlozte rovnomérné na plochy
sklenény pyrexovy talif,
@ Tento program je vhodny pro zeleninu, jako je

hrach, rizice brokolice, platky mrkve, rizice
kvétaku a kostky Spenatu.

Dulezité: Rezim rozmrazovani pouziva k ohfevu potravin mikrovinnou
energii. Proto je pfi pouZiti tohoto rezimu nutné ddsledné dodrzovat pokyny
pro nadobi a jina bezpecnostni opatfeni pro mikrovinna zafizeni.

POUZIVANiIi REZIMU UDRZOVANI TEPLOTY

1. Stisknutim tlaéf’tka Stop/Cancel/Power Save )
(Stop/Zrusit/Uspora energie) piejdéte do

pohotovostniho rezimu. \)
\

J

2. Stisknéte tlacitko Keep Warm (Udrzeni
tepla).

L

3. Otocenim ovladace pro vybér vice funkci zvolte polozku predstavuiici typ
pokrmu, ktery chcete udrzovat teply. (1~4)

R T [6) (fewr] [ B [ ] (1]
o et O T o o

B s D
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4. Stisknéte tlacitko Start.

Vysledek: Zahdji se udrzovani tepla. Tento
rezim bézi 30 minut. Po skonCeni udrzovani
teploty zazni zvukovy signal a Ctyrikrat zablika
napis ,End (Konec)“. Poté se bude ozyvat

zvukovy signal jednou za minutu.

Funkce udrzovani tepla

P

Tato tabulka pfedstavuje 4 programy udrzeni tepla. Uvadi, jaké typy pokrm(
a nadobi jsou vhodné pro jednotlivé programy. Pro vaSe pohodli jsou doby a
teploty pfedem naprogramovany. Pracuje pouze horkovzdusné topne téleso,
které se cyklicky zapina a vypina, aby jidlo zlstalo teplé.

Pri vyjimani z trouby pouZijte chniapky!

7" IR
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Kod Polozka Teplota | Cas Doporuceni
Pokrm 80 °C | 30 min | Toto nastaveni je vhodné pro udrzovanf
tepla u pe¢eného masa, kurat, zapékanych
‘@ pokrm(l, pizzy, brambor a pokrm¢ na talii.
2 Napoj 80 °C | 30 min | Toto nastaveni je vhodné pro udrzovani
@ tepla u vody, mléka a kavy.
3 Chléb a 60 °C | 30 min | Toto nastaveni je vhodné pro udrzovani
jemné pecivo tepla u chleba, toastl, vek, muffint a
kolacu.
ER
11l
4 Nadobi 70°C | 30 min | Toto nastaveni je vhodné pro predehiivani
Salk{ a nadobl.
@ Nadobi rozlozte po celé plose otocného
talife.
Troubu nepretézujte. (Maximalni zatéz 7 kg)

Dalezité:

e Nepouzivejte tuto funkci k ohfivani studenych pokrmd. Tyto programy slouzi
k udrzovani teploty u pravé pripravenych pokrma.

e Nedoporucujeme udrzovat pokrm teply prilis dlouho (déle nez 1 hodinu),
protoze tim pokracCuje jeho vareni. Teplé jidlo se rychleji kazi.

o Zakryjte tekutiny a pokrmy vyznacuijici se vysokou vihkosti. AvSak nezakryvejte
pecené nebo smazené pokrmy, pokud chcete zachovat jejich kfupavost.

CP1370-B_XEO_DE68-04022D_
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PRINCIP FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY

Mikroviny jsou elektromagneticke viny s vysokou frekvenci. Uvolnéna energie umoznuije
varit nebo ohrivat pokrmy, aniz by zménily tvar nebo barvu.

Mikrovinnou troubu lze pouzit k:
e Rozmrazovani
e Vareni

Princip vareni

1. Mikroviny generované magnetronem se
rovnomeérneé rozptyli diky distribu¢nimu
systému zalozenému na michani. Diky tomu
se pokrm rovnomerné uvari.

2. Pokrmy pohlcuji mikroviny priblizné do
hloubky 2,5 cm. Vareni potom pokraCuje
procesem rozptyleni tepla v pokrmu.

3. Doba vareni se lisi podle pouzitého nadobi a
podle vlastnosti pokrmu:

e Mnozstvi a hustota

¢ Obsah vody

e pocatecni teploty (podle toho, zda byla
potravina v chladni¢ce nebo ne).

a Dulezité: ProtoZe se stred pokrmu vari diky rozptyleni tepla, vareni pokracuje i po
vyjmuti pokrmu z trouby.

Proto je tfeba dodrzovat dobu odstati uvedenou v receptech popsanych v této
priruCce. Zajistite tim:

® rovnomeérné uvareni ve stredu pokrmu,

e Stejna teplota v celém pokrmu

34_pouzivani trouby
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POUZIVANI REZIMU MIKROVLNNEHO OHREVU

| T ® [ W B | |

Mikroviny jsou elektromagnetické viny s vysokou frekvenci. Pri mikrovinném ohrevu pronika
mikrovinn& energie potravinami, protoze ji pritahuje voda, tuk a cukr obsazené v potravinach.

Energie je témito latkami absorbovana. Mikroviny zptisobuji rychly pohyb molekul

v potravinach. Rychly pohyb téchto molekul vytvari tfeni a vysledkem je uvareni potraviny.

Nastaveni rezimu horkovzdusného ohrevu

1. Otocte ovladaé pro vybér rezimu do polohy [

Mikrovinny rezim. Na displeji se zobrazi doba

a vykonovy stupen. ( \)

N\

2. Otacenim voli€e funkci nastavte pozadovanou
dobu vareni. Pokud nechcete ménit vykonovy

-
b
stupen, spustte vareni stisknutim tlacitka Start. Y \‘+
(40~230 °C) \) \
.

¢ \/ychozi nastaveni: 900 W

S
N\ C
¢
<
>\
Z\
5'
- O
c
N @
-<
J

e 900, 750, 600, 450, 300, 180, 100 W
e Max. doba: 90 min

3. Pokud chcete zmeénit vykonovy stupen, b
stisknéte tla€itko pro vybér () a otocCte s
ovladaé pro vybér vice funkci na
pozadovany vykonovy stupen. Informace o
odpovidajicich dobach vareni a vykonovych

stupnich naleznete v pokynech pro pfipravu
pokrm(l (strany 36 az 51).

4. Stisknutim tlacitka Start spustite vareni.

Vysledek: |

° §pust|’ se vareni a po jeho dokoncenti: J
e (Ctyrikrat zazni zvukovy signal a blikne

symbol ,End“ (Konec). Poté se bude
ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.

Dobu vareni a vykonovy stupen Ize béhem vareni zménit.
e Doba vareni: Stadi otocit voli€¢em funkci.

e \/ykonovy stupen: Stisknéte tlacitko pro vybér () a potom otocte ovladaéem

pro vybér vice funkci.

Rychly start:

e Pokud chcete po kratkou dobu zahrat pokrm pri maximalnim vykonu (900 W), mdizete
také jednodude stisknout tlacitko Start a kazdym stisknutim pridat k dobé vareni
30 sekund. Trouba se inned spusti. (Ovladag pro vybér rezimu musi byt nastaven na

Mikrovinny rezim.)
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Privodce vykonovymi stupni mikrovinného ohrevu

VYKONOVY PROCENT | VYSTUPNI VYKON POZNAMKA
STUPEN (%) (W)
VYSOKY 100 900 Pro ohfivani tekutin.
SNIZENY VYSOKY 83 250 Pro ohgvam a vareni
pokrmu.
STREDNE VYSOKY 67 600 Pro ohENam a vareni
pokrmd.
STREDNI 50 450 Pro tepelnou pfipravu masa
N L a ohfivani choulostivych
STREDNE NIZKY 33 300 potravin.
ROZMRAZOVANI 20 180 Pr9 rozmrazovani a beéhem
vareni.
NiZKY 11 100 Pro rozmra}zovam .
choulostivych potravin.

Pokyny pro vybér nadobi pro mikrovinny ohrev

Nadobi pouzité pro mikrovinny rezim musi umoznovat prlichod mikrovin a jejich
pronikani do potravin. Kovy, jako je nerezova ocel, hlinik a méd’, mikroviny
odrazeji. Nepouzivejte proto nadobi vyrobené z kovovych materidld. Vzdy Ize
bezpecné pouzit nadobi oznacené jako vhodné pro mikrovinnou troubu. Dalsi
informace o odpovidajicim nadobi naleznete v nasleduijicich pokynech - poté jiz
jen polozte sklenici vody nebo néjakou potravinu na oto¢ny talit.

Nadobi Bezpecné pro Poznamky
vareni v mikr.
troubé
Alobal v'x Lze jej pouzit v malém mnozstvi k ochrané
Casti pokrm( pred prevarenim. PFi pouZitf
prilis velkého mnozstvi alobalu nebo
Vv pfipadé, ze je alobal prilis blizko stény
trouby, miize dojit ke vzniku elektrického
oblouku.
Opékaci talir v Nepredehfivejte jej delsi dobu nez 8 minut.
Cinsky porcelén a v Porcelan, keramika, glazovana keramika
keramika a kostni porceléan jsou obvykle vhodné,
pokud nemaji kovove zdoben.
Jednorazové nadobi v V téchto miskach jsou baleny nékteré
z polyesterového mrazené potraviny.
kartonu
Baleni potravin
rychlého obcerstveni
e Polystyrénove kelimky v Lze je pouzit pro ohrivani pokrmdai. Pri

36_pouzivani trouby
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Nadobi Bezpecné pro Poznamky
vareni v mikr.
troubé
e Papirové sacky nebo x Mohou se vznitit,
noviny

e Recyklovany papir x MUze zpUsobit vznik elektrického oblouku.

nebo kovoveé lemy

Sklenéné nadobi

e Nadobi uréené pro v Je mozné pouzit, pokud nema kovové

pouziti v troubeg i zdobeni. Lze je pouzit pro ohfivani pokrmdi
k servirovani nebo tekutin. Tenké sklo méze pii nahlém

e Jemné sklendné v zahrati prasknout nebo se roztristit.

nadobi

e Sklenice v Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze pro
ohrivani,

Kovy

e Kovové nadobi x MUze zpUsobit vznik elektrického oblouku

e Uzavéry sackd do p nebo pozar.

mraznicky
Papir
e Talife, kelimky a v Pro kratkou dobu vareni a ohfivani. Také
@ kuchynskeé uterky pro absorpci prebytecné vihkosti.

e Recyklovany papir x MUzZe zpUsobit vznik elektrického oblouku.

Plastové nadobi

e Nadoby v Zvlasté pokud jde o termoplast odolny
proti teplu. Nékteré plasty se pfi vysokych
teplotach mohou zkroutit nebo ztratit
barvu. Nepouzivejte melaminové plasty.

e Potravinova folie v Lze pouzit k udrzeni vinkosti. Nesmi se
dotykat potraviny. Pfi odstranovani folie
budte opatrni, protoze bude unikat horka
para.

e Sacky do mraznicky v x Pouze jsou-li vhodné pro vareni
nebo mikrovinnou troubu. Nesmi byt
vzduchotésné. V pripadé potreby
propichnéte vidlickou.

Voskovy papir nebo v Lze je pouzit k uchovani vihkosti

papir odolny proti a zabranéni postrikani.

tukiim

»Elektricky oblouk® je termin pro vytvareni jisker v mikrovinné troubé.

v' . Doporuceno

v'x: Provadéjte opatrné

x : Nebezpecné
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Pokyny k mikrovinnému ohrevu

Mikroviny

Mikrovinna energie pronika potravinami, protoze ji pfitahuje voda, tuk a cukr
obsazené v potravinach. Energie je témito latkami absorbovana.

Mikroviny zpUsobuiji rychly pohyb molekul v potravindch. Rychly pohyb téchto
molekul vytvari tfeni a vysledkem je uvareni potraviny.

Vareni

Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro dosazeni maximalni ucinnosti musi nadobi umozniovat priichod mikrovinné
energie. Mikroviny se odrazeji od kovl, napriklad od nerezové oceli, hliniku a
medi, ale dokazou proniknout keramikou, sklem, porcelénem a plasty a také
papirem a dfevem. Z tohoto divodu se pokrmy nikdy nesméji varit v kovovych
nadobach.

V rezimu mikrovinného ohrevu vzdy pouzijte otoCny talif. Na otoCny talif polozte
nadobu a pokrm.

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé:
Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodna cela rada potravin, napriklad Cerstva
nebo mrazena zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, ryby a maso.
V mikrovinné troubé je mozné pripravovat i omacky, pudink, polévky, pudinky
varené v pare, konzervy a Catni. Obecné receno je mikrovinné vareni idealni
pro vSechny potraviny, které Ize bézné pripravit na varné desce. Napfiklad

@ rozpousténi masla nebo Cokolady viz kapitola obsahuijici tipy k rychlym a
snadnym postupUm na konci prirucky.
Zakryvani béhem vareni
Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi dllezité, protoze odparena voda stoupa ve

formeé pary a prispiva tak k procesu vareni. Pokrmy Ize zakryt nékolika zptsoby,
napriklad keramickym talifem, plastovym vikem nebo potravinovou fali.

Doby odstaveni
Po skoncenf vareni je dllezita doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota
v pokrmu.

38_pouzivani trouby
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Pokyny pro pfipravu pokrmd z mrazené zeleniny

Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem.

Varte zakryté po minimalni dobu - viz tabulka. PokraCujte ve vareni, dokud
nedosahnete pozadovaného vysledku.

Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skoncéeni vareni. SUI, bylinky nebo
maslo pfidejte po skon&eni vareni. Na dobu odstaveni zakryjte.

Pokrm Porce | Vykon | Doba | Doba odstaveni Pokyny
(9) (W) (min) (min)
Spenat 150 600 5-7 2-3 Pridejte 15 ml
(1 polévkovou
IZici) studené
vody.

Brokolice 300 600 8-10 2-3 PFidejte 30 ml
(2 polévkovou
Izici) studené
vody.

Hrasek 300 600 7-9 2-3 Pridejte 15 ml
(1 polévkovou
Izici) studené
vody.

Zelené fazolky 300 600 772-9% 2-3 Pridejte 30 ml
(2 polévkovou
Izici) studené

@ vody. @

Michana zelenina 300 600 7-9 2-3 Pridejte 15 ml
(mrkev/nrasek/ (1 polévkovou
kukurice) Izici) studené

vody.

Michana zelenina 300 600 772-9% 2-3 Pridejte 15 ml
(po Cinsku) (1 polévkovou
Izici) studené

vody.

7" IR
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Pokyny pro pfipravu pokrm0 z Gerstvé zeleniny

Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 30-45 ml
studené vody (2-3 pol. Izice) na kazdych 250 g (pokud neni doporuceno jiné
mnozstvi vody - viz tabulka). Varte zakryté po minimalni dobu - viz tabulka.
Pokracujte ve vareni, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku. B&hem vareni
a po ném jednou zamichejte. SUl, bylinky nebo maslo pridejte po skonceni varen.
Nadobu zakryjte a nechte 3 minuty odstat.

Tip: Cerstvou zeleninu nakrjejte na stejné velké kousky. Cim mensi kousky
budou, tim rychleji se uvar.
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Veskera Cerstva zelenina by se méla vafit pfi plném mikrovinném vykonu (900 W).

@

Pokrm Porce | Doba | Doba odstaveni Pokyny
(9) | (min) (min)
Brokolice 250 3-4 3 Pripravte stejné velké rlizice. Stonky
500 6-7 srovnejte smérem ke stredu.

Rlzickova 250 5-6 3 Pfidejte 60-75 ml (5-6 polévkovych

kapusta Izic) vody.

Mrkev 250 4-5 3 Mrkev nakrajejte na stejné velké
platky.

Kvétak 250 4-5 3 Pripravte stejné velké rizice. Velké

500 7-8 rizice rozpulte. Stonky upravte
smérem do stfedu.

Cuketa 250 3-4 3 Cuketu nakrajejte na plétky. Pridejte
30 ml (2 polévkove Izice) vody nebo
ofiSek masla. Varte, dokud nezmékne.

Lilek 250 3-4 3 Lilky nakrajejte na malé platky a
pokapeite je 1 Izici citrdnové Stavy.

Pdrek 250 - Porek nakrajejte na silné prouzky.

Zampiény 125 1-2 Malé Zampidny pfipravujte

250 2-3 veelku, vetsi nakréjené na platky.
Nepridavejte vodu. Pokapeijte
citronovou Stavou. Osolte a opeprete.
Pfed podavanim scedte.

Cibule 250 4-5 3 Cibuli nakréjejte na platky nebo
na pllky. Pridejte pouze 15 ml
(1 polévkovou Izici) vody.

Paprika 250 4-5 Papriku nakrdjejte na malé platky.

Brambory 250 4-5 Oloupané brambory zvazte a

500 7-8 nakrajejte je na pllky nebo Ctvrtky
podobné velikosti.

Repa 250 | 5-6 3 Repu nakrdjejte na kosticky.
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Pokyny pro pripravu ryze a téstovin

Ryze - Pourijte velkou misu z ohnivzdorného skla s vikem - ryze pfi vareni
zdvojnasobi svlj objem. Varte zakryté. Po uplynuti doby vareni pokrm pred
odstavenim zamichejte a osolte nebo pridejte bylinky ¢i masilo.

Ryze nemusi po uplynuti doby vareni absorbovat vSechnu vodu.

Téstoviny - Pouzijte velkou misu z ohnivzdorného skla. Pridejte vrouci vodu, 8
Spetku soli a dobre zamichejte. Varte nezakryté. Béhem vareni a po ném obd&as c
zamichejte. BE€hem doby odstaveni zakryjte a poté dikladné scedte. Ef
>\
pd
Pokrm Porce | Vykon | Doba | Doba odstaveni Pokyny :|
(9) w) (min) (min) (:g
Pridejte 500 ml studené (-
Bila ryze 250 900 | 16-18 5 vody. 3
(pfedvarend) 375 18-20 Pridejte 750 ml studené
vody.
Pridejte 500 ml studené
Hnéda ryze 250 900 22-23 5 vody.
(pfedvarend) 375 24-25 Pridejte 750 ml studené
vodly.
Michana ryze T .
(Gista + divokd | 250 | 900 | 17-19 5 Pridsjte 500 mi studene
T vody.
ryze)
Michané
ot,)vllovmy 550 900 19-20 5 Pridejte 400 ml studené
(ryze + vody.
obiloviny)
Testoviny 250 | 900 | 11-13 5 Pridejte 1000 miteple

vody.

‘ ‘ CP1370-B_XEO_DE68-04022D_CZ.indb 41

pouzivani trouby _41

2012-08-16 m 3:46:12 ‘ ‘



| T ® [ W B | |

Ohrev

Mikrovinna trouba ohreje pokrm ve zlomku &asu, ktery by byl potfeba k ohrati
v bézné troubg.

VWkonové stupné a doby ohfevu v nasledujici tabulce pouzijte jako orientadni
pokyny. Pri stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvazovany tekutiny

0 pokojove teplote priblizné +18 az +20 °C nebo chlazené potraviny o teploté
priblizné +5 az +7°C.

Usporadani a zakryti

Neohrivejte velké kusy, napriklad kytu. Maji sklon k prevareni a vysuseni jeste
predtim, nez se ohfeje jejich stfed. Pri ohrivani mensich kousk{ dosahnete
lepSiho vysledku.

Vykonoveé stupné a michani

Neékteré potraviny Ize ohrivat pri nastaveni na vykon 900 W, zatimco nékteré
museji byt ohfivany pfi vykonu 750 W, 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.
Podrobnosti najdete v tabulce. Obecné je lepsi ohfivat potraviny a pokrmy pfi
nastaveni na nizsi vykonovy stupen v pripade, ze je potravina kfehka, je ji mnoho
nebo je pravdépodobné, ze se rychle zahfeje (napriklad plnéné koladky).

Pro dosazeni nejlepsich vysledkl ohrfevu pokrm dobre michejte anebo otacejte.
Je-li to mozné, pred podavanim znovu zamichejte.

Pri ohrivani tekutin a détské vyzivy budte zviasté opatrni. Abyste zabranili
intenzivnimu varu a moznému opareni, je treba michat pokrm pred ohfivanim,
behem ohrivani i po ném. Béhem doby odstaveni ponechte pokrm v mikrovinné
troubé. Doporucujeme do tekutin vkladat plastovou Izicku nebo sklenénou
ty€inku. Vyhnéte se prehrati (a tedy znehodnoceni) pokrm0 a potravin.

Je lepsi nastavit dobu vareni na nizSi hodnotu a v pfipadé potreby ji prodlouzit.

Doby ohFevu a odstaveni
Pri prvnim ohfivani potraviny je pro pozdéjsi potfebu vhodné poznamenat si dobu
potrebnou k ohrati.

Vzdy se ujistéte, zda je ohfivana potravina vSude horka.

Po ohfevu ji kratce odstavte, aby se vyrovnala teplota. Doporu¢ena doba
odstaveni po ohrevu je 2 az 4 minuty, pokud neni v tabulce doporuceno jinak.

Pri ohrivani tekutin a détské vyzivy budte zviasté opatrni. Dalsi informace jsou
uvedeny takeé v kapitole popisuijici bezpeCnostni opatreni.
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Ohrev tekutin

Vzdy dodrzujte dobu odstaveni alespor 20 sekund po vypnuti trouby, aby mohlo
dojit k vyrovnani teploty. PFi ohfivani pokrm v pfipadé potteby michejte a VZDY jej
zamichejte po ohrati. Abyste zabranili intenzivnimu varu a moznému opareni, je
treba do napoju vkladat plastovou IZzicku nebo sklenénou tyCinku a ndpoje michat
pred ohfivanim, béhem ohrivani a po ném.

Ohrev tekutin a potravin

U
VWkonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny 8
pro ohrev. N«
<
Pokrm Porce | Napéjeni | Doba Doba Pokyny JZ>
(min) | odstaveni -
. =
(min) o3
Népoje 250 ml 900 W 112-2 1-2 Nalijte do keramickych hrnkd 8
(kava, &aja | (1 hrnek) a ohfivejte nezakryté: 1 Sélek 3
voda) 500 ml 3-31% uprostred, 2 Salky vedle sebe.
(2 hrnky) Béhem doby odstavent je ponechte
v mikrovinné troubé a dobre
zamichejte.
Polévka 250 ¢ 900 W 3-4 2-3 Ohfivejte v hlubokém keramickém
(chlazend) 450 g 4-5 talifi nebo hluboké keramické mise.
Zakryjte plastovym vikem. Po ohrati
dobfe zamichejte. Znovu zamichejte
pred podavanim.
@ Duseny 450 g 600 W | 5%-6%> 2-3 VloZte duSeny pokrm do @
pokrm hlubokého keramického talire.
(chlazeny) Zakryjte plastovym vikem. Béhem
ohfevu ob¢as zamichejte a znovu
zamichejte pfed odstavenim a poté
pred podavanim.
Téstoviny 350 ¢ 600W | 4¥2-5%2 3 Téstoviny (napr. Spagety nebo
s omackou nudle) dejte na mélky keramicky
(chlazeng) talff. Zakryjte potravinovou félif
vhodnou do mikrovinné trouby.
Pred podavanim zamichejte.
PInéné 350 ¢ 600 W | 5%-6% 3 PInéné téstoviny (napf. ravioli,
téstoviny tortellini) dejte do hlubokého
s omackou keramického talffe. Zakryjte
(chlazené) plastovym vikem. Béhem ohtevu
obcCas zamichejte a znovu
zamichejte pfed odstavenim a poté
pfed podavanim.
Pokrm 35049 600 W 5-6 3 Pokrm tvoreny 2-3 chlazenymi
na talifi slozkami umistéte na keramickou
(chlazeny) misku. Zakryjte potravinovou folif
vhodnou do mikrovinné trouby.
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Ohrev détske vyzivy

Détska vyziva

Vyklopte vyzivu do hlubokého keramického talife. Zakryjte plastovym vikem. Po
ohrati dobfe zamichejte! Pred podavanim nechte 2 az 3 minuty odstat. Znovu
zamichejte a zkontrolujte teplotu. Doporucena teplota podavani: mezi 30-40 °C.

Kojenecké mléko

Mléko nalijte do sterilizované sklenéné lahve. Ohrivejte nezakryté. Nikdy
neohrivejte détskou lahev s nasazenou savickou, protoze lahev by mohla pri
prehrati explodovat. Pfed odstavenim dobre protfepejte a pfed podavanim znovu
protrepejtel Vzdy zkontrolujte teplotu kojeneckého mléka nebo détské vyzivy, nez
je ditéti podate. Doporucena teplota podavani: cca 37°C

POZNAMKA:

Predevsim détskou vyzivu je tfeba pred podavanim peclivé zkontrolovat, abyste
predesli popaleninam. Vykonové stupné a doby uvedené v nasledujici tabulce
pouzijte jako orientacni pokyny pro ohrev.

Ohrev détské vyzivy a kojeneckého mléka

Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny

pro ohrev.
Pokrm Porce | Napajeni | Doba Doba Pokyny
(min) | odstaveni
(min)
Détska 190 g 600 W 30s 2-3 Ohfivejte v hlubokém
@ vyZiva keramickem talifi.
(zelenina + Varte zakryté. Po skonceni
maso) doby vareni zamichejte.
Nechte 2 az 3 minuty
odstat. Pfed podavanim
dobie zamichejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.
Détska 190 g 600 W 20s 2-3 Ohfivejte v hlubokém
kase keramickém talifi.
(obilovina Varte zakryté. Po skon&eni
+ mléko + doby vareni zamichejte.
ovoce) Nechte 2 az 3 minuty

odstat. Pfed podavanim
dobfie zamichejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.

Kojenecké | 100 ml | 300 W 30-40s 2-3 Dobre zamichejte nebo

miéko 200 ml 1 min. a2 protlr.epejte a nalijtev d9
T mi sterilizované sklenéné
min. ,
10s lahve. Postavte do

stfedu otoCného talire.
Vafte nezakryté. Dobre
protfepejte a nechte
alespon 3 minuty odstat.
Pred podavanim dobre
protfepejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.
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Rozmrazovani

Mikroviny predstavuji vynikajici zplisob, jak rozmrazit zmrazené potraviny.
Mikroviny mraZzené potraviny Setrné a v kratké dobé rozmrazi. To mdze byt velmi
vyhodné napfiklad v pfipadé, kdy se objevi neCekani hosté.

Mrazena dribez musi byt pred varenim ddkladné rozmrazena. Odstrante vSechny
kovové sponky a vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci.

Vlozte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloviné rozmrazovani
obratte, scedte vSechny tekutiny a co nejdrive odstrarite vS8echny drlibky.
Obcas potravinu zkontrolujte a ujistéte se, Ze neni zahrata.

Pokud se mensi a tendi ¢asti mrazené potraviny zacnou zahfivat, je mozné je
béhem rozmrazovani chranit zabalenim do velmi malych prouzk( alobalu.

7" IR

s

Pokud by se drlibez za¢ala na povrchu zahfivat, zastavte rozmrazovani a nechte

20 minut odstéat. Pak teprve pokraCuijte v rozmrazovani.

Ryby, maso a drlibeZ nechte odstat, aby se mohlo rozmrazovani dokongcit. Doba

odstaveni pro Uplné rozmrazeni se i&i podle mnoZstvi potraviny. Udaje naleznete

v nasledujici tabulce.

Tip: Ploché potraviny se rozmrazuji lépe nez silné vrstvy a mala mnozstvi
vyzaduiji kratsi dobu rozmrazovani. Myslete na tuto radu pfi zmrazovani a
rozmrazovani potravin.

Pri rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 az -20 °C pouzijte jako

voditko tuto tabulku.

AdNOYl INVAIZNOd
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VSechny mrazené potraviny by mély byt rozmrazovany pfi rozmrazovacim
vykonovém stupni (180 W).

Pokrm Porce | Doba Doba Pokyny
(min) | odstaveni
(min)
Maso
Mleté maso 250 g 4-6 15-30 Polozte maso na keramicky talff.
500g | 9-11 Tenci okraje chrante alobalem.
Veprove steaky | 250 g 7-8 Po uplynu’u/ p,o Iowpy doby
rozmrazovani otocte!
Dribez
Kureci kousky 500g | 12-14 15-60 Nejprve polozte kureci kousky KOZi
(2 ks) dold, celé kure polozte prsicky na
B ) keramicky talif. TenCi Casti, napriklad
Cele kure 12009 | 2832 konce stehen a kfidla, chrante
alobalem. Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otocte!
Ryby
Rybi filety 200 g 6-7 10-25 Mrazenou rybu polozte doprostred
, keramického talife.
Celé ryb 400 11-13 e . 0 v we
ele Yoy 9 Tenci ¢asti zasunte pod silngjsi casti.
Tenké Casti filet a ocas (u ryby vcelku)
chrante alobalem.
Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otocte!
Ovoce
Bobulovité 3009 6-7 5-10 Ovoce rozlozte na mélkou kulatou
ovoce sklenénou misku (o velkém préiméru).
Chléb
Dalamanky 2 ks 1-11% 5-20 Dalamanky usporadejte do kruhu,
(pfiblizné po 4 ks 2-3 chléb vodorovng, na pedici papir
50 g) polozeny na keramicky talif.
Toasty nebo 250g | 4-4% Po uplynu’u} po IOV|vr1 y doby
sendvide rozmrazovani otocte!
Némecky chléb | 500 g 7-9
(pSenicna +

Zitna mouka)
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GRILOVANI

Topna grilovaci télesa jsou umisténa pod stropem prostoru trouby. Jsou

v ¢innosti, kdyZ jsou zaviena dvitka a otoCny talif se otaci. Otadeni talife zajiStuje
rovnomerngjsi opeceni potraviny. Predehratim grilu po dobu 2-3 minut docilite
rychlejSiho opeceni potraviny.

Nadobi vhodné pro grilovani:
Mélo by byt ohnivzdorné a mdize obsahovat kov. Nepouzivejte zédny druh
plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit.

e

Potraviny vhodné ke grilovani:
Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky Sunky a slaniny, tenké porce ryb,
sendvice a vSechny druhy toastl s oblohou.

DULEZITA POZNAMKA:
Nezapomente, ze potraviny je nutné polozit na vysoky rost (pokud neni
v pokynech uvedeno jiné doporudeni).

MIKROVLNNY OHREV + GRILOVANI

Tento rezim vareni kombinuje vyzarované teplo grilu s rychlosti mikrovinného
vareni.

Je v ginnosti, jen kdyz jsou zaviena dvirka a otocny talif se otaci. Diky otaceni
oto¢ného talife se potravina rovhomeérne opece. Tento model trouby nabizi pét
kombinovanych rezim(:

600 W + gril, 4560 W + gril, 300 W + gril, 180 W + gril a 100 W + gril.

b7

s

AdNOYl INVAIZNOd

Nadobi pro vareni pomoci mikrovinného ohievu v kombinaci s grilovanim
Pouzivejte nadobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt
ohnivzdorné. V kombinovaném rezimu vareni nepouzivejte kovové nadobi.
Nepouzivejte zadny druh plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné pro vareni v kombinovaném rezimu mikrovinného
ohrevu a grilovani:

Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vareni patii vdechny druhy
varenych pokrm0, které je tfeba ohrat a opéci (napriklad zapékané téstoviny)

a také potraviny vyzaduijici kratkou dobu pro opeceni povrchu. Tento rezim je
také mozné pouzit pro siiné porce potravin, kterym prospiva opeceny a kfupavy
povrch (napfiklad kureci kousky, které se v poloving doby vareni oto&i). Podrobné
informace naleznete v tabulce pro grilovani.

DULEZITA POZNAMKA:

Nezapomente, ze v kombinovaném rezimu vareni (mikroviny + grilovani) je
tfeba potraviny polozit na vysoky rost, pokud neni v pokynech uvedeno jiné
doporudeni. Pokyny si prosim vyhledejte v nasleduijici tabulce.

Pokud ma byt pokrm opeceny z obou stran, je tfeba jej otocit.
Pokyny pro grilovani
Predehrivejte gril 2 az 3 minuty pomoci funkce grilovani.

Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientadni pokyny
pro grilovani. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chnapky.
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Cerstvé Porce | Napdjeni | 1. Doba | 2. Doba Pokyny
potraviny opékani | opékani
druhé druhé
strany strany
(min) (min)
Toastové 4 ks Pouze gril 2-3 2-2Y> Polozte toastové platky vedle sebe na
platky (kazdy vysoky rost.
po 25 g)
Grilovana 400 g 300 W + 5-6 - RajCata rozkrojte na poloviny. Navrch
rajcata 2 ks) gril polozte syr. Usporadeite je do kruhu na
mélkou néadobu z ohnivzdorného skla.
PoloZte nadobu na nizky rost. Nechte
2 az 3 minuty odstat,
Toast se 4 ks 180 W + 5-6 - Nejprve opecte toastové platky. PoloZte
syrem a (300 g) gril toasty s oblohou na vysoky rost.
rajCaty Nechte 2 az 3 minuty odstat.
Havajské 4 ks 300 W + 5-6 - Nejprve opecte toastové platky. Polozte
toasty (Sunka, (500 g) gril toasty s oblohou na vysoky rost.
ananas, syrové Nechte 2 a7 3 minuty odstat.
platky)
Pecdené 500 g 450 W + 14-16 - Brambory rozkrojte na poloviny. Polozte
brambory gril je do kruhu na vysoky rost, stranou fezu
ke grilu.
Gratinované 450 g 450 W + 9-11 - VloZte Cerstvé suroviny do malé misy
brambory/ gril z ohnivzdorného skla. Polozte ji na nizky
zelenina rost.
(chlazené) Po uvareni nechte 2 az 3 minuty odstat.
Pecendjablka | 2jablka | 300 W + 6-7 - Wkréjejte jadrince a naplnte jablka
(priol. gril hrozinkami a dzemem. Ozdobte
400 g) mandlovymi platky.
Usporadeijte do kruhu na mélkou misku
z ohnivzdorného skla.
Polozte misku pfimo na nizky rost.
Kufeci kousky 500 ¢ 300 W + 9-11 8-10 Kufeci kousky potfete olejem a kofenim.
(2 ks) gril PoloZte je do kruhu na vysoky rost,
Po grilovani je nechte 2 az 3 minuty
odstat.
Hovézi steaky 400g | Pouze gril 8-12 6-10 Potfete steaky olejem. Polozte je do
(stfedni) 2 ks) kruhu na vysoky rost.
Po grilovani je nechte 2 az 3 minuty
odstat.
Pecené ryby 400az | 300W + 6-8 5%-6% | Celé ryby potfete olejem a pridejte
500 g gril bylinky a kofeni. Dvé ryby polozte vedle

sebe (hlavu vedle ocasu) na vysoky rost,
Po grilovani je nechte 2 az 3 minuty
odstat.
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Pokyny k pouziti opékaciho talire
Opékaci talif doporuc¢ujeme predehiat pfimo na otoéném talifi. Opékaci
talif predehfivejte po dobu 3-4 minut a déle postupuijte podle ¢asl a pokyn(
uvedenych v tabulce. Pri vyjimani z trouby pouzijte chnapky.

e

b7
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Pokrm Porce Predehfivani Vareni Pokyny
Rezim | Doba | Rezim | Doba
(min) (min)
Slanina 4az 600 W + 3 600 W 3-4 Predehrejte opékaci talif. Polozte
6 platk{ gril + gril platky vedle sebe na opékaci
809 talit. Polozte talif na vysoky roét.
Grilovana 200g | 600W + 3 300 W | 31.-4%- | Pfedehfejte opékact talif. Raj¢ata
rajcata gril + gl rozkrojte na poloviny. Navrch
polozte syr. Rozmistéte na talif
do kruhu a polozte na vysoky
rost.
Americké 250g | 60OW + 4 450 W | 8-10 | Oplachnéte a oGistéte brambory.
brambory gril + gril Rozkréjejte je na trojhranky nebo
kostiCky. Potfete je olivovym
olejem, posypte bylinkami
a pridejte koreni. Kousky
rovnomerné rozmistéte na talii.
Polozte talif na vysoky rost. Po
5-7 minutach obratte.
Grilovana | 250g | 600 W + 4 450 W 5-7 | Pfedehfejte opékaci talif a
zelenina gril + gril potfete jej 1 polévkovou IZicl
oleje. Nakrajenou Cerstvou
zeleninu (napt. papriku, cibuli,
cuketu a houby) polozte na talif,
PoloZte talif na vysoky rost,
Mrazena 350g | 600W + 4 450 W | 10-12 | Predehrejte opékaci talif.
pizza 180 °C + 200 Mrazenou pizzu polozte na
°C opékact talff. Polozte talif na
vysoky rost,
Mrazené 250g | 6OOW + 3 180 W | 10-12 | Predehfejte opékact talif. Vlozte
bagety 180 °C +200 na talif dvé mrazené bagety
°C s oblohou (napf. zelenina, Sunka
a syr). PoloZte talif na vysoky
rost.
Mrazené 250g | 600 W + 4 180 W | 12-14 | Predehrejte opékaci talif. Na
hranolky 180 °C + 200 opékaci talif rovnomérné rozlozte
°C lupinky. Polozte talift na vysoky
roSt. Po uplynuti poloviny doby
vareni otoCte.
Kureci 300g | 600W + 4 600 W 6-8 | Pfedehfejte opékaci talif.
nugety gril + gril Potrete talif 1 IZici oleje. Polozte
kufeci nugety na opékaci talf.
Polozte talif na vysoky rost. Po
5-6 minutach obratte.
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HORKOVZDUSNY OHREV

ReZim horkovzdusného ohrevu umoziuije pfipravu pokrmd stejnym zptisobem
jako v tradi¢ni troubé.

Topné téleso a ventilator jsou umistény na boc¢ni sténé trouby tak, aby horky
vzduch cirkuloval.

Nadobi pro horkovzdusny ohrev:
Jakékoli bézné zaruvzdorné nadobi, plechy na peceni a pecici papir - pouzit
mUzZete kazdé nadobi, které byste pouZili v konvenéni troubg.

Potraviny vhodné pro horkovzdusny ohrev:
Timto zplisobem mohou byt pfipraveny napriklad susenky, ¢ajové kolacky,
rolady, kolace a ovocné kolace, plnéné vetrnicky a bublaniny.

MIKROVLNY + HORKOVZDUSNY REZIM

Tento rezim kombinuje plsobeni mikrovinné energie s horkym vzduchem. Tim se
zkracuje doba pripravy a pokrm ziskava kifupavou opecenou kirku.
Horkovzdusné vareni je tradi¢ni a dobre znamy zpUsob pripravy pokrmd v troubé
s horkym vzduchem, cirkulujicim pomoci vétraku na levé strané vnitiniho prostoru
trouby.

Tento model trouby nabizi pét kombinovanych rezimd:

600 W + horkovzdusny rezim, 450 W + horkovzdu$ny rezim, 300 W +
horkovzdusny rezim, 180 W + horkovzdusny rezim a 100 W + horkovzdusny
rezim.

Nadobi pro vaieni pomoci kombinace mikrovinného a horkovzdusného
ohrevu:

Nadoby by mély byt schopné propoustét mikroviny. Mély by byt takeé zaruvzdorné
(jako je sklo, keramika nebo porcelan bez kovového zdobeni); obdobné jako
nadobi uvedené pro mikrovinné vareni + grilovani.

Potraviny vhodné pro mikrovinné + horkovzdusné vareni.
Vsechny druhy masa a drlibeZe, také dusené a zapékané pokrmy, piSkotové
moucniky a lehké ovocné dorty a kolace, pecena zelenina, vdolky a chléb.

50_pouzivani trouby
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Prirucka k horkovzdusnému vareni

Troubu piedehiejte pomoci funkce rychlého predehfivani na
pozadovanou teplotu. Jako voditko pro horkovzdusné vareni pouzivejte
vykonové stupné a doby vareni uvedené v této tabulce. Pfi vyjimani z trouby
pouzijte chnapky.

Cerstvé Porce Napajeni Cas Pokyny
potraviny
PIZZA 300-400 g 450 W + 7-9 Pizzu polozte na nizky rost. Po upeceni
Mrazena pizza 200 °C nechte 2 az 3 minuty odstat.
(hotové)
TESTOVINY 400 g 450 W+ | 16-18 | Vlozte do vhodné nadoby
Mrazené 200 °C z ohnivzdorného skla nebo ponechte
lasagne v plivodnim obalu (zkontrolujte, zda je
vhodny pro mikrovinné trouby a snasi
zahfivani). PoloZte mrazené lasagne
na nizky rost. Po uvareni nechte 2 az
3 minuty odstat.
MASO 1000-1200g | 450 W + | 1.strana | PeCeni potfete olejem a okorente soli,
Hovézi nebo 160 °C 15-17 | pepfem a paprikou. PoloZte na nizky
jennédi pecené 2. strana | rost, nejprve tuc¢nou stranou dolll. Po
(stredni) 10-14 | upeceni zabalte peceni do alobalu a
nechte 10 az 15 minut odstat.
Pecené kure 1100-1200g | 450 W + | 1.strana | Kufe potfete olejem a kofenim. Nejprve
190 °C 15-17 | kure polozte prsicky doll, potom
2. strana | otolte a poloZte na nizky rost. Po
13-15 | uvareni nechte 5 minut odstat.
CHLEB 6ks(350g) | 100 W + 6-8 Polozte veky do kruhu na nizky rost.
Mrazené veky 160 °C Nechte 2 az 3 minuty odstat.
Cesnekovy 200g (1 kus) | 180W + 6-8 Polozte chlazené bagety na pedicf
chléb 220°C papir na nizky rost. Po upeCeni nechte
(chlazeny, 2 az 3 minuty odstat.
predpeceny)
BABOVKA 700 g Pouze 70-80 | Vlozte Cerstve tésto do malé
Babovka 180 °C Ctverhranné formy z Cerného kovu
(Cerstvé tésto) (0 délce 25 cm). Polozte ji na nizky
rost. Po upedeni nechte 5 az 10 minut
odstat.
Muffiny (Cerstvé 6x45 g Pouze 20-25 | Cernou kovovou formu pro 6
tésto) (350-400 g) 175°C muffind rovnomérné napliite Cerstvé
pripravenym téstem. Polozte ji na nizky
rost. Po upeceni nechte 5 minut odstat,
Croissanty/ 200-250 g Pouze 13-18 | Polozte chlazené croissanty nebo
Dalamanky 200 °C dalamanky na pecici papir na nizky
(Gerstvé tésto) rost.
Mrazeny kolad 1000 g 180 W + 16-18 | Polozte mrazeny kola¢ pfimo na nizky
160 °C rost. Po rozmrazeni a prohfati nechte

15 az 20 minut odstat.
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Rychle a snadno

ROZPOUSTENI MASLA

Vlozte 50 g masla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym vikem.

Zahftivejte 30 az 40 sekund pri vykonu 900 W, dokud se maslo nerozpusti.

ROZPOUSTENI COKOLADY

Vlozte 100 g ¢okolady do malé hluboké sklenéné nadoby. Zahfivejte 3 az 5 minut

pri vykonu 450 W, dokud se Cokolada nerozpusti. Béhem rozpousténi jednou i

dvakrat zamichejte. Pri vyjimani z trouby pouzijte chnapky!

ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU

Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahrivejte 20 az 30 sekund pri vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

ROZPOUSTENI ZELATINY

Vlozte suché platky zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody.

Odkapanou zelatinu viozte do malé misy z ohnivzdorného skla.

Zahfivejte po dobu 1 minuty pfi vykonu 300 W.

PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.

Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 32 az 42 minuty pri

vykonu 900 W, aZ poleva/zelatina zprihledni. Beéhem vareni dvakrat zamicheijte.

VARENi MARMELADY

Vlozte 600 g ovoce (napiiklad smés bobulovitych plodl) do nadoby

z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobre

zamichejte. Varte nezakryté po dobu 10 az 12 minut pfi vykonu 900 W.

Béhem vareni nékolikrat zamichejte. Vlijte pfimo do malych zavarovacich sklenic
@ se Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

VARENI PUDINKU

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do miéka (500 ml) podle pokynU vyrobce

a dobfe rozmichejte. Pouzijte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti

s vikem. Varte zakryté po dobu 6%2 az 7% minuty pfi vykonu 900 W. Béhem

vareni nékolikrat dikladné zamichejte.

OPEKANi MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomérné rozprostrete 30 g platk( mandli na stfedné velky keramicky talif. Beéhem

opéekani nekolikrat promichejte, opekejte 312 az 42 minuty pfi vykonu 600 W. Nechte

v troubé 2 az 3 minuty odstat. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chriapky!

VYPNUTIi ZVUKOVEHO SIGNALU

Zvukovy signal Ize kdykoli vypnout.

1. Chcete-li vypnout zvukovy signél, stisknéte
soucasné tlaél't’ka Stop/Cancel/Power Save E|
(Stop/Zrusit/Uspora energie) a Start. e

2. Zvukovy signdl Ize opétovne zapnout dalSim
soucasnym stisknutim tlaél'te,k Stop/Cancel/
Power Save (Stop/Zrusit/Uspora energie) a
Start.
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DETSKA BEZPECNOSTNI POJISTKA

Détska bezpecnostni pojistka trouby umoznuje zamknout ovladaci panel, aby se
predeslo neumysinému pouziti trouby.

Zamknuti trouby

1. Stisknéte souCasné tlaCitka Keep Warm
(Udrzeni tepla) a Memory (Pamét) a podrzte
je po dobu 3 sekund.

7" IR

s

2. Na displeji se objevi symbol zamku indikuijici, ze
vSechny funkce jsou uzamcené.

AdNOYl INVAIZNOd

Odemknuti trouby

1. Stisknéte soucasné tlacitka Keep Warm
(Udrzeni tepla) a Memory (Pamét) a podrzte
je po dobu 3 sekund.

2. Symbol zamku zmizi, coz indikuje odemknuti
funkci.

pouzivani trouby _53
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RYCHLY PREDEHREV MIKROVLNNE TROUBY

Pro vareni v horkovzdusSném rezimu je doporuceno troubu predehrat, aby méla jiz pred
vlozenim pokrmu vhodnou teplotu. Po dosazeni pozadované teploty je tato teplota
udrzovana priblizné 10 minut; poté se trouba automaticky vypne.

Zkontrolujte, zda je topné téleso pro pozadovany druh vareni ve vhodné poloze.

1. Otocte ovladac€ pro vybér rezimu do polohy (© h
Rychlé predehfati. ﬁ "
. w
2. Otacenim voliée funkci nastavte pozadovanou (- - )
teplotu. (Vychozi nastaveni: 180 °C) 3}
§ y,
3. Stisknutim tlagitka pro vybér nastavte ( b )
pozadovanou teplotu. (40~230 °C) - '\+
[ y,
@ 4. Stisknéte tlacitko Start. @ ) @
Vysledek: Trouba se predehteje na

pozadovanou teplotu. J \

¢ Na displeji se zobrazi Cas 8 sekund.
PF) Rezim rychlého predehfatina 180 °C = /

) (6] () [ B (5] [ ]
IO0. 00~ ¢

- W
Ly -Lys L Kg

¢ Po dosazeni nastavené teploty Ctyrikrat zazni zvukovy signal a teplota
bude udrzovana po dobu 10 minut.
e Po 10 minutach Ctyrikrat zazni zvukovy signal a pfedehrivani se vypne.

w Dosahne-li vnitfni teplota prednastavené hodnoty, Ctyrikrat zazni zvukovy signal a
teplota bude udrzovana po dobu 10 minut.
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Sisteni a udrzs
CISTENI TROUBY
Pouziti funkce parniho Cisténi o
(¢p]
Parni Cisticl systém oplachne vnitfni stény trouby proudem pary. H‘
Po pourziti funkce parniho Cisténi Ize vnitfni prostor trouby snadno vycistit. r
o s >
Dulezité: c.
e Tuto funkci pouzivejte pouze po Uplném vychladnuti trouby. :UU
(Pokojova teplota) g‘
e Pouzivejte pouze obycejnou vodu, nepouzivejte destilovanou vodu. >
1. Otevrete dvirka. ( 0 h
\ Y,
2. Nadobku na vodu naplrite vodou az po rysku. )
¢ Napln je priblizné 30 ml.
\ Y,
3. Nadobku s vodou umistéte na pravou stranu e
trouby.

4. Zavrete dvitka.

5. Nastavte oto¢ny voli¢ rezimu do polohy
Parni ¢isténi. A stisknéte tladitko Start.
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6. Otevrete dvitka. O — )

- J
7. Vnitfni prostor trouby vytrete suchou utérkou. e
Vyjméte otoCny talif a vysuste prostor
papirovou kuchynskou utérkou.
- J

'g e Nadobku na vodu Ize pouzit pouze v rezimu Parni isténi.
e P¥i ohfevu netekutych pokrm( nadobku na vodu vyjméte, protoze by
mohlo dojit k poskozeni trouby a pozaru.

Cisténi mikrovinné trouby

Cistéte troubu pravideln&, aby nedoslo k usazeni astecek potravin a tukd,
zvIasté na vnitfnich a vnéjsich plochach, na dvitkach a na tésnéni dvirek.

1. Vngjsi plochy ocistéte mekkym hadrikem a teplou mydlovou vodou.
Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny nebo cakance na vnitfnich povrsich odstrante hadfikem namo&enym
v mydloveé vode. Oplachnéte a osuste.

3. Ztvrdle CastecCky potravin a neprijemny zapach odstranite tak, ze na dno
prazdné trouby postavite Salek zfedéné citronové stavy a na deset minut
spustite ohrev s nastavenim maximalniho vykonu.

4. Omyjte vnitini prostor.

Dilezité
e 7Zvlasté dbejte na to, abyste NENALILI vodu do ventilacnich otvord.
* NIKDY nepouZivejte zadna brusna Cistidla ani chemicka rozpoustedia.
e VZDY zkontrolujte, zda je tésnéni dvitek Cisté, aby se predeslo ulpivani
Castecek, a tim se zajistilo spravné zavirani dvirek.
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odstranovani problemu a

<Ody chyb

SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE TROUBY

Opravy by méel provadét vwhradne kvalifikovany servisni technik,
Pokud trouba vyzaduje servis, odpojte ji od zdroje napajeni a kontaktujte
nejblizSi zakaznicke stredisko spoleCnosti Samsung.

Pred telefonatem si prosim pripravte nasleduijici informace:

e Gislo modelu a vyrobni &islo (Ize nalézt na zadni ¢asti trouby),

e Podrobnosti o zaruce

e Srozumitelny popis problému

Pokud je tfeba troubu doCasné uloZit, zvolte Cisté a suché misto, protoze prach a vihkost
mohou zpusobit poskozeni.

ODSTRANOVANiI PROBLEMU

Pokud se u trouby setkate s potizemi, vyzkousejte nize navrzena feSeni. Mohou vam
usetrit Cas a zbytecné kontaktovani servisu.

Pokrm se neuvari.

e Qvérte, ze byl spravné nastaven Casovac a stisknuto tlacitko Start.
e Pevné zavrete dvirka.
e (Qvérite, zda nevyskocila pojistka nebo se neaktivoval jistic.

Pokrm je prevareny nebo nedovareny.

e Qvérte, zda byla pouzita spravna doba pfipravy pokrmu.

e Qveérte, zda byl pouzit spravny vykonovy stupen.

Uvnitr trouby dochazi k jiskfeni a praskani (elektricky oblouk).

e QOvérte, zda pouzivate spravné nadobi bez kovového zdobeni.
e Qveérte, zda uvnitf trouby nezlstala vidlicka nebo jiné kovové kuchynské nacini.
e Pouzivate-li alobal, ovérte, zda neni pfiliS blizko k vnitfnim sténam.

Trouba zpUsobuje ruseni radia nebo televize.

e P¥i provozu trouby se mUZe vyskytnout mirné ruseni televize nebo radia.
Chcete-li tento jev minimalizovat, zkuste troubu nainstalovat mimo dosah
televizort, radiovych prijimact a antén.

odstranovani problémU a kédy chyb _57
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Elektronické ruseni zpUsobuje resetovani displeje.

e \ytahnéte zastréku napajeciho kabelu ze zasuvky a opét ji zapojte. Resetujte
Cas.

Uvnitr trouby dochazi ke kondenzaci.

e Jedna se o normalni jev. Po pripravé pokrmu staci kondenzovanou vodu offit.

Ventilator pracuje i po vypnuti trouby.

e Jedna se o normalni jev. Chladici ventilator m(ize pracovat az tfi minuty po
vypnuti trouby.

Byl zaznamenan proud vzduchu kolem dvifek a vnéjsiho plaste.
e Jedna se o normalni jev.

Odraz svétla kolem dvirek a vnéjsSiho krytu.
e Jedna se o normalni jev.

Zpoza dvifek nebo ventilacnich otvor( unika para.
e Jedna se o normalni jev.

Béhem provozu trouby je slySet ,klepani®, pfedevsim pfi pouziti
rezimu rozmrazovani.
e Jedna se o normalni jev.

KODY CHYB

Kaéd chyby Obecné funkce

N SNIMAC TEPLOTY - PRERUSENY OBVOD
E ,_-' | V pfipadé, ze je hodnota na snimadi teploty béhem provozu /
pri zruseni operace vysSi nez 250 °C.

_ SNIMAC TEPLOTY - ZKRAT

F 27 | Vptipadg, e je hodnota na snimaci teploty b&hem provozu /
pfi zruSeni operace nizsi nez 5 °C.

VICE NEZ 230 °C BEHEM PROVOZU V REZIMU

= | MIKROVLNNE TROUBY

V pfipade, Ze teplota béhem provozu v reZzimu mikrovinné
trouby prekroci 230 °C (ohen).

S/W REGULATORU
FHI V pripade, ze neni zaznamenano otevieni nebo zavieni
REGULATORU po dobu 1 minuty.

58_odstraniovani problémd a kody chyb
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technicke udae

Spolecnost Samsung se neustale snazi vylepsovat své vyrobky. Jak
technicke Udaje, tak tyto pokyny pro uzivatele proto mohou byt zmeneny
bez predchoziho upozomen.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (lll.10) BKM-IpM jako distributor =
potvrzuieme, ze trouby Samsung CP1370 odpovidaji nize uvedenym o
technologickym parametrdm. %
. . X
TECHNICKE UDAJE c.
O
>
Zdroj napajeni 230V ~ 50 Hz i
Spotieba energie | Maximalni vykon 3050 W
Mikrovinny rezim 1550 W
Gril 1550 W
Horkovzdusny rezim 2000 W

Vystupni vykon

100 W /900 W (IEC-705)

Provozni frekvence

2450 MHz

Magnetron

OM75P (20)

Metoda chlazeni

Motor chladiciho ventilatoru

Rozmeéry Vnéjsi 520 x 385 x 481 mm
(SxVxH)

Vnitfni prostor trouby | 400 x 235 x 385 mm
Objem 36 litrd
Hmotnost Cista Priblizn& 26,5 kg

Urover hluku

42 dBA
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

ZEME | ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU
BOSNIA 05 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tariff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062-726-7864)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
WWW.Samsung.com
I :
ROMANIA ?_%OLOLS FSéAé\/IESHng (08008 726 7864)
SERBIA 0700 SAMSUNG (0700 726 7864)
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (0800-726-786)
LITHUANIA 8-800-77777
LATVIA 8000-7267
ESTONIA 800-7267
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