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1. DESCRIPCION

Resistencias

Cristal

Ranuras de sujecion
Mango de la puerta
Carcasa exterior
Soportes

Ruleta selector de temperatura
Ruleta selector modo grill
. Ruleta temporizador.

10. Indicador luminoso

11. Cable y clavija

12. Bandeja ciega

13. Rejilla

14. Asa portarrejilla

NN

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

Tension / Frecuencia 220-240 V ~ 50/60 Hz

Consumo (W) 1200
Dimensiones (mm) 277 X 406 X 345
Peso (kg) 6

Este producto cumple con las
Directivas Europeas de Compatibilidad
Electromagnética y Baja Tension.

3. ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD
Y PRECAUCIONES

e Compruebe que la tension de la red
doméstica corresponda con la indicada
en el aparato.

e Utilice siempre el agarre de la bandeja
para introducir o retirar la bandeja. El
contacto directo con la bandeja podria
causar graves quemaduras.

¢ No aplique o moje con agua el cristal del

horno cuando este esté caliente. Esto
podria causar roturas en el cristal.

e Cuando desenchufe el aparato tire del
cabezal y no del cable. De esta forma
podria romper algun cable interno.

¢ No sitle el aparato en funcionamiento
cerca de un quemador de gas u otra
fuente de calor o ventilador eléctrico,

etc. De esta forma controlard la correcta

temperatura.

Este aparato no esta destinado para

el uso por personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales

o mentales disminuidas, o faltas de
experiencia o conocimiento; a menos
que dispongan de supervisién o
instruccion relativa al uso del aparato
por parte de una persona responsable
de su seguridad.

No moje el cable ni manipule la unidad
con las manos mojadas.

Desenchufe el cable después de usar su
aparato o cuando no lo vaya a utilizar.
Haga lo mismo si el aparato va a estar
desatendido. Un malfuncionamiento
durante la conexion a la toma de energia
podria ocasionar un incendio.

Cuando cocine platos con aceite que
pudiera salpicar, como el pollo asado, se
recomienda usar dos laminas de papel
de aluminio en la bandeja, para reducir
las salpicaduras de aceite. Ponga

una en la bandeja. Entonces el aceite
goteara a un hueco entre las hojas de
aluminio.

Vigile a los nifios para asegurarse de
que no juegan con él. Que no hagan
uso del horno si no hay algin adulto
alrededor.

En caso de averia y/o mal
funcionamiento del aparato, apagarlo

y no tratar de arreglarlo. En caso

de necesitar reparacion dirigirse
unicamente a un Servicio de Asistencia
Técnica autorizado por el fabricante.

Si el horno esta demasiado cerca de
una pared, ésta podria quemarse u
oxidarse. Asegurese de que el aparato
no esta cerca de cortinas.

No cologue nada entre la parte inferior del
horno y la superficie sobre la que se apoya.
Existe riesgo de incendio.

No coloque nada sobre el horno mientras
esté en funcionamiento, el calor podria
causar una malformacion, rotura, etc.

No puede introducir ni botellas ni latas de
comida directamente en el horno, podria
dafar el aparato o alguna persona.
Atencion: Evite quemarse durante o
después de su uso. Las partes metalicas
y la ventanilla de cristal pueden alcanzar
temperaturas muy elevadas. No toque



estas partes mientras abre o cierra la
puerta.

e Debera de utilizar un enchufe a corriente
AC en buen estado. Introduzca el
enchufe completamente en la toma.
De lo contrario podria funcionar
incorrectamente. No conecte varios
enchufes a la misma toma.

¢ Si el cable de alimentacion resulta
dafado, el fabricante debera
reemplazarlo (su agente de servicio o
técnico cualificado similar) para evitar
peligros.

4. FUNCIONAMIENTO

Antes de utilizar su horno por primera vez
caliente el horno estando vacio.

Para encender el horno debe ajustar las
tres ruletas. Primero, debera seleccionar

la temperatura que desee con la primera
ruleta, el selector de temperatura (7). Antes
de seleccionar la temperatura, debera tener
en cuenta el tipo de alimento que vaya a
cocinar.

Después, debera seleccionar ajustar la
ruleta del grill (8). Si gira la ruleta hacia la
primera posicion, seleccionard el grill de
arriba, es decir, funcionaran las resistencias
de arriba. Si gira la ruleta a la segunda
posicion, se activaran las resistencias de
abajo asando los alimentos por debajo. Y
por ultimo, si lleva la ruleta a la tercera se
calentaran tanto las resistencias de arriba
como las de abajo.

Para acabar, debe seleccionar la duracién
de horneado que desee mediante la ruleta
de temporizador (9). Tiene indicados
alrededor de la ruleta los minutos 10,

20, 30... indicando mediante puntos los
minutos 2, 4, 6...

Una vez haya activado o ajustado las

tres ruletas del horno, la cuenta atras del
temporizador (9) se activara. Ira bajando
el tiempo hasta que pase el tiempo
seleccionado. Entonces, el horno se
apagara automaticamente y sonara un

“pi” indicando que el ciclo de horneado ha
acabado.

Aunque haya seleccionado la temperatura,
el modo de grill y la duracion concretas,
podra cambiarlas durante el horneado

con solo girar hacia la izquierda su ruleta
correspondiente (7), (8) o (9). Incluso puede
apagar el horno girando totalmente hacia la
izquierda la Ultima ruleta, es decir, la ruleta
de temporizador (9).

Para que el horno funcione correctamente
debe ajustar las tres ruletas. Si activa una o
dos, el horno no se calentara. Por ejemplo,
si activa el temporizador, el indicador
luminoso se activard, pero el horno no se
calentara.

ATENCION: Si el horno esta sucio podria
tardar mas en cocinar su plato.

NOTA: Podria producirse humo y olor a
quemado durante el primer uso, pero no
sera causa de un mal funcionamiento.

Tipo de Grosor  Temperatura Tiempo
comida (°C) (mins.)
Sandwich 2-3ud 200 2-4

Tostada 2-4 ud 230 2-6

Hamburguesa 2-3 ud 200 3-6

Pescado 1-3 ud 200 6-11
Jamoén 2-3cm. 200 6-11
Salchicha 3-4ud  200-230  7-11
Pastel 1-2 ud 150 18-28
Filete 1-2 cm. 230 9-15
Pollo Medio pollo 180-200  28-40

e Bandeja: Puede servir para comidas
tales como hamburguesas, gratinados,
pollo asado, bizcochos y alimentos
asados.

¢ Rejilla: Patatas asadas... Comida seca
en general.

e Bandeja + rejilla: Para comida con
mucha grasa o aceite. Por ejemplo, el
pescado.

ATENCION: Tenga cuidado al retirar
pudding u otros liquidos calientes.

RANURAS DE SUJECION (3)

Podra ajustar la bandeja en tres posiciones
diferentes segun los platos que desee
cocinar. Por ejemplo, cuando desee gratinar




macarrones, horneando mas sobre la parte
de arriba, utilice la ranura superior. Para asar
un pollo, utilice la inferior.

5. LIMPIEZA

¢ Desenchufe el aparato y déjelo enfriar
antes de empezar a limpiarlo.

e Lave la cara interna y externa de la
bandeja, rejilla, y el agarre con un pafio
de algoddn (o esponja) con un limpiador
neutral.

¢ Aclare con agua. No utilice un cepillo
con cuerdas fuertes, pues podria
rallar la superficie interna del horno, la
proteccion de la bandeja, la rejilla o el
agarre.

e Pase con un pafio humedo el exterior
del aparato.

¢ No sumerja el aparato en agua ni lo
ponga bajo el grifo.

e No utilice limpiadores téxicos o
abrasivos como gasolina, polvo de pulir
o disolvente.

ADVERTENCIA

Si el cable de alimentacion resulta dafiado,
el fabricante debera reemplazarlo (su
agente de servicio o técnico cualificado
similar) para evitar peligros.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Este simbolo indica que

el aparato no se debe
desechar en el contenedor
de residuos domésticos.

Precaucién: La superficie
accesible puede alcanzar
temperaturas muy elevadas
cuando el aparato esta en
uso.

6. INFORMACION,PARA LA
CORRECTA GESTION DE LOS
RESIDUOS DE APARATOS
ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Al final de la vida til del
aparato, éste no debe
eliminarse mezclado con
los residuos domésticos
generales.

Puede entregarse, sin
coste alguno, en centros
especificos de recogida, diferenciados
por las administraciones locales, o
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un residuo de
electrodoméstico, significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud, derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite un
tratamiento, y reciclado de los materiales
que lo componen, obteniendo ahorros
importantes de energia y recursos.

Para subrayar la obligacién de colaborar
con una recogida selectiva, en el producto
aparece el marcado que se muestra
como advertencia de la no utilizacion

de contenedores tradicionales para su
eliminacion.

Para mas informacién, ponerse en contacto
con la autoridad local o con la tienda
donde adquirié el producto.



1. DESCRICAQ

Resisténcias

Vidro

Ranhuras de fixagdo
Pega da porta

Caixa exterior

Suportes

Botéao selector de temperatura
Botéo selector modo grill
Botédo temporizador.

10. Indicador luminoso

11. Cabo e ficha

12. Bandeja cega

13. Grelha

14. Pega porta grelha

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

©COoNoOOAOND =

Tensao / Frequéncia 220-240 V ~ 50/60 Hz

Consumo (W) 1200
Dimensoes (mm) 277 X 406 X 345
Peso (kg) 6

Este produto cumpre as Directivas
Europeias de Compatibilidade
Electromagnética e Baixa Tenséo.

3. AVISOS DE SEGURANGA E
PRECAUCOES

e \Verifique se a tensao da rede doméstica
corresponde a indicada no aparelho.

e Utilize sempre a pega do tabuleiro
para introduzir ou retirar o tabuleiro.

O contacto directo com o tabuleiro
podera causar queimaduras graves.

¢ N&o aplique nem molhe com &gua o
vidro do forno quando este estiver
quente. Isto podera estalar o vidro.

e Quando desligar o aparelho, puxe a
ficha e ndo o cabo de alimentagéo.
Desta forma poderia partir algum cabo
interno.

e Nao coloque o aparelho a funcionar
perto de um queimador de gas ou
outra fonte de calor ou ventilador
eléctrico, etc. Desta forma ira
controlar a temperatura correcta.

Este aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais diminuidas,

ou com falta de experiéncia ou
conhecimentos, excepto quando
supervisionadas ou instruidas,
relativamente a utilizagdo do aparelho,
por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca.

N&o molhe o cabo nem manipule o
aparelho com as mdos molhadas.
Desligue o cabo de alimentacdo
depois de usar o aparelho ou quando
ja néo for utiliza-lo. Faga o mesmo

se o aparelho ndo tiver vigilancia. Um
mau funcionamento durante a ligagéo
a fonte de alimentagéo pode originar
um incéndio.

Quando cozinhar pratos com azeite
que possa salpicar, como o frango
assado, recomenda-se que utilize
duas folhas de papel de aluminio no
tabuleiro, para reduzir os salpicos de
azeite. Coloque uma folha de aluminio
no tabuleiro. Assim, o azeite vai pingar
para o espaco que existe entre as
folhas de aluminio.

Vigie as criancas para se certificar de
que ndo brincam com o aparelho. Nao
devem usar o forno se nao estiver um
adulto por perto.

No caso de avaria e/ou mau
funcionamento do aparelho,
desligue-o e néo tente repara-lo.

Se for necessaria a reparagdo do
aparelho va apenas a um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado pelo
fabricante

Se o forno estiver demasiado perto
de uma parede, esta pode queimar-
se ou oxidar. Certifique-se de que o
aparelho ndo esta perto de cortinas.
N&o coloque nada entre a parte
inferior do forno e a superficie em que
o forno esté apoiado. Existe o risco
de incéndio.

N&o coloque nada sobre o forno
enquanto estiver a funcionamento,

o calor podera causar um mau
funcionamento, ruptura, etc.

Nao pode introduzir garrafas nem



latas de comida directamente no
forno, podera causar danos no
aparelho ou nas pessoas.

e Atencdo: Evite queimar-se durante ou
depois da sua utilizagdo. As partes
metalicas e a janela de vidro podem
alcancar temperaturas muito elevadas.
N&o toque nestas partes enquanto
abrir ou fechar a porta.

e Devera utilizar uma tomada de
corrente CA em bom estado.
Introduza a tomada totalmente na
ficha. Caso contrario podera funcionar
incorrectamente. N&o ligue varias
fichas a mesma tomada.

e Se o0 cabo de alimentacao estiver
danificado, o fabricante devera
substitui-lo (o seu agente de
assisténcia ou técnico qualificado
semelhante) de forma a evitar perigos.

4. FUNCIONAMENTO

Antes de utilizar o forno pela primeira vez
aqueca o forno vazio.

Para ligar o forno deve ajustar os trés
botbes. Primeiro, devera seleccionar a
temperatura que deseja com o primeiro
bot&o, o selector de temperatura (7). Antes
de seleccionar a temperatura, devera

ter em conta o tipo de alimento que vai
cozinhar.

Depois devera ajustar o botdo de grill (8).
Se rodar o botao para a primeira posigao,
vai seleccionar o grill de cima, ou seja,

vao funcionar as resisténcias de cima. Se
rodar o botdo para a segunda posicéo, vai
activar as resisténcias de baixo assando os
alimentos por baixo. E por Ultimo, se rodar
0 botéo para a terceira posi¢ao vai aquecer
tanto as resisténcias de cima como as de
baixo.

Para terminar, deve seleccionar a duragéo
de cozedura que deseja com o botéo de
temporizador (9). Tem indicados a volta do
botao os minutos 10, 20, 30... indicando
através dos pontos os minutos 2, 4, 6...

Quando tiver activado ou ajustado os trés
botdes do forno, a contagem do temporizador

(9) é activada. Va reduzindo o tempo até
passar o tempo seleccionado. Nesse caso, o
forno desliga-se automaticamente e vai ouvir
um “pi” indicando que o ciclo de cozedura ja
terminou.

Embora tenha seleccionado a temperatura,
0 modo de grill e a duragcéo concretas,
podera altera-los durante a cozedura
bastando rodar para a esquerda o botao
correspondente (7), (8) o (9). Inclusive,
pode desligar o forno rodando totalmente
para a esquerda o Ultimo botao, ou seja, o
bot&o de temporizador (9).

Para que o forno funcione correctamente
deve ajustar os trés botdes. Se activar

um ou dois, o forno ndo vai aquecer. Por
exemplo, se activar o temporizador, o
indicador luminoso é activado, mas o forno
nao vai aquecer.

ATENGCAO: Se o forno estiver sujo
podera demorar mais tempo a cozinhar
0 seu prato.

NOTA: Podera produzir fumo ou cheiro
a queimado durante a sua primeira
utilizacado, mas nao sera uma causa de
mau funcionamento.

Tipo de Espessura Temperatura Tempo
comida (°C) (min.)
Sanduiche ~ 2-3 und 200 2-4

Torrada 2-4 und 230 2-6
Hamburguer 2-3 und 200 3-6
Peixe 1-3 und 200 6-11
Presunto 2-3 cm. 200 6-11
Salchicha 3-4und 200-230  7-11
Bolo 1-2 und 150 18-28
Filete 1-2 cm. 230 9-15
Frango Frango médio 180-200  28-40

e Tabuleiro: Pode servir para comidas
tais como hamburgueres, gratinados,
frango assado, biscoitos e alimentos
assados.

¢ Grelha: Batatas assadas... Comida
seca em geral.

¢ Tabuleiro + grelha: Para comida com
muita gordura ou 6leo. Por exemplo, o
peixe.



ATENCAO: Tenha cuidado ao retirar pudins
ou outros liquidos quentes.

RANHURAS DE FIXAGAO (3)

Podera ajustar a bandeja em trés posicdes
diferentes segundo os pratos que queira
cozinhar. Por exemplo, quando quiser
gratinar macarréo, queimando mais sobre a
parte de cima, utilize a ranhura superior. Para
assar um frango, utilize a inferior.

5. LIMPEZA

¢ Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer
antes de comegar a limpa-lo.

¢ Lave a parte interna e externa do
tabuleiro, a grelha e a pega com um
pano de algodéo (ou esponja) e usando
um produto de limpeza neutro.

¢ Enxagle com agua. N&o utilize uma
escova com cerdas fortes, dado que
pode riscar a superficie interna do forno, a
proteccdo do tabuleiro, a grelha ou a pega.

e Passe com um pano himido na parte
exterior do aparelho.

¢ Nao mergulhe o aparelho em agua, nem
0 ponha debaixo da torneira.

¢ N&o utilize produtos de limpeza toxicos
ou abrasivos como gasolina, p6 de polir
ou dissolvente.

AVISO

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, o
fabricante devera substitui-lo (0 seu agente de
assisténcia ou técnico qualificado semelhante)
de forma a evitar perigos.

AVISOS DE SEGURANGA

Este simbolo indica que

o aparelho ndo deve ser
depositado no contentor de
residuos domésticos.

Precaugéo: A superficie
acessivel pode alcancgar
temperaturas muito elevadas
quando o aparelho estiver a
ser usado.

6. INFORMAGAO PARA A GESTAO
CORRECTA DOS RESIDUOS DE
APARELHOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS

No fim da sua vida util,

0 produto n&o deve ser
eliminado juntamente com
os residuos urbanos.
Pode ser depositado nos
centros especializados

de recolha diferenciada
das autoridades locais ou, entéo,

nos revendedores que fornecam este
servico. Eliminar separadamente um
electrodoméstico permite evitar possiveis
consequéncias negativas para o ambiente
e para a saude publica resultantes de
uma eliminacéo inadequada, além de que
permite recuperar os materiais constituintes
para, assim, obter uma importante
poupanca de energia e de recursos.

Para sublinhar a obrigacéo de colaborar
com uma recolha selectiva, no produto
aparece a marcagao que se apresenta
como adverténcia da néo utilizagéo

de contentores tradicionais para a sua
eliminac&o.

Para mais informagdes, contactar a
autoridade local ou a loja onde adquiriu o
produto.
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1. DESCRIPTION

Elements

Glass

Support slots

Door handle

Outer casing

Legs

Temperature selector dial
Grill mode selector dial
. Timer dial.

10. Indicator light

11. Cable and plug

12. Tray

13. Grill rack

14. Grill rack handle

©CONOO AN

2. TECHNICAL CHARACTERISTICS

Voltage/ Frequency 220-240 V ~ 50/60 Hz

Power (W) 1200
Dimensions (mm) 277 X 406 X 345
Weight (kg) 6

This product complies with the European
Directives on Electromagnetic Compatibility
and Low Voltage.

3. SAFETY WARNINGS AND
PRECAUTIONS

e Check that the voltage of the domestic
power supply is the same as that
indicated on the appliance.

¢ Always use the tray handle in order
to insert and remove the tray. Direct
contact with the tray could cause
serious burns.

e Do not apply water or dampen the
glass of the oven when it is hot. This
could cause the glass to break.

¢ When you unplug the appliance, pull
on the plug and not on the cable;
otherwise, the internal wiring could
become damaged.

e Do not operate the appliance near a
gas ring or other heat source or electric
fan, etc. This will ensure that the
correct temperature is maintained.

This appliance is not designed for

use by people (including children)

with reduced physical, sensory or
mental abilities, or those with lack

of experience or knowledge, unless
they are supervised or instructed on
the use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Do not get the cable wet or handle the
unit with wet hands.

Unplug the cable after using the
appliance or when you are not going

to use it. Do the same if the appliance
is going to be left unattended. Any
malfunction when the appliance is
connected to the power supply could
cause a fire.

When you are cooking dishes with oil
that may splash, such as roast chicken,
you are advised to use two sheets of
aluminium foil in the tray in order to
reduce the splashing from the oil. Put
one in the tray. The oil will then drip into
a gap between the sheets of aluminium
foil.

Supervise children to make sure that
they do not play with it. They should
not use the oven if there is no adult
present.

In the event of a fault and/or a
malfunction of the appliance, switch

it off and do not try to repair it. If the
appliance needs repairing, only contact
a Technical Support Service authorised
by the manufacturer.

If the oven is too near to a wall, it
could burn or become rusty. Make sure
that the appliance is well away from
curtains.

Do not place anything between the
bottom of the oven and the surface on
which it is resting. This could cause a
fire.

Do not place anything on top of the
oven when it is in use; the heat could
cause objects to become misshapen or
to break, etc.

No bottles or tins of food can be

put directly into the oven; this could
damage the appliance or harm
individuals.

Caution: Avoid burning yourself during



or after its use. The metal parts and
the glass panel can reach very high
temperatures. Do not touch these parts
when you open or close the door.

e An AC plug in perfect condition must
be used. Insert the plug fully into the
socket; otherwise, it may not operate
properly. Do not connect several plugs
to the same socket.

e |f the power cable is damaged, the
manufacturer must replace it (its service
agent or a similarly qualified technician)
to prevent any danger.

4. OPERATING THE APPLIANCE

Before using your oven for the first time,
heat up the oven whilst empty.

To turn the oven on, you must adjust the
three dials. Firstly, you must select the
temperature you require with the first

dial, the temperature selector (7). Before
selecting the temperature, you must take
into account the type of food you are going
to cook.

Then you must adjust the grill dial (8). If you
turn the dial to the first position, you will
select the top grill, i.e. the top elements will
come on. If you turn the dial to the second
position, this will activate the bottom
elements, cooking the food from below.
And lastly, if you turn the dial to the third
position, this will heat up both the top and
bottom elements.

Finally, you must select the cooking time
you require, using the timer dial (9). The
minutes 10, 20, 30, etc are shown around
the dial, with minutes 2, 4, 6, etc indicated
by dots.

Once you have activated or adjusted the
three dials on the oven, the timer (9) will
begin to count down. It will count down the
time until the selected time has passed.
The oven will then turn off automatically
and you will hear a beep to indicate that
the cooking cycle has finished.

Even if you have selected the specific
temperature, grill mode and cooking time,

you can change them during cooking just
by turning the corresponding dial (7), (8) or
(9) to the left. You can also turn the oven off
by turning the last dial, i.e. the timer dial (9)
fully to the left.

You must adjust the three dials in order for
the oven to operate properly. If you activate
one or two, the oven will not heat up. For
example, if you activate the timer, the
indicator light will activate, but the oven will
not heat up.

CAUTION: If the oven is dirty, your dish
may take longer to cook.

N.B.: The appliance may emit smoke and
a burning smell when it is used for the first
time, but this will not be due to any fault.

Type of Thickness Temperature  Time
food (°C) (mins.)
Sandwich 2-3 units 200 2-4
Toast 2-4 units 230 2-6
Hamburger  2-3 units 200 3-6
Fish 1-3 units 200 6-11
Ham 2-3 cm. 200 6-11
Sausage 3-4 units  200-230  7-11
Cake 1-2 units 150 18-28
Steak 1-2 cm. 230 9-15
Chicken Half chicken 180-200  28-40

e Tray: This can be used for dishes such
as hamburgers, grilled dishes, roast
chicken, sponges and roasts.

e Girill rack: Roast potatoes... Dry food
in general.

e Tray + grill rack: For food with a lot of
fat or oil. For example, fish.

CAUTION: Be careful when taking out
puddings or other hot liquids.

TRAY GROOVES (3)

The tray can be positioned at four different
levels, depending on what you want to cook.
For example, if you want to brown a dish of
macaroni, place the dish at the top, using
the highest slot. To roast a chicken, use the
lowest position.



5. CLEANING

¢ Unplug the appliance and leave it to cool
down before beginning to clean it.

e Clean the inner and outer surface of
the tray, grill rack and the handle with a
cotton cloth (or sponge), using a neutral
cleaner.

¢ Rinse with water. Do not use a brush
with hard bristles, as this may scratch
the inner surface of the oven, the
protective surface of the tray, the grill
rack or the handle.

¢ Wipe the outside of the appliance with a
damp cloth.

e Do not immerse the appliance in water
or put it under the tap.

¢ Do not use toxic or abrasive cleaners
such as petrol, polishing powder or
solvent.

WARNING

If the power cable is damaged, the
manufacturer must replace it (its service
agent or a similarly qualified technician) to
prevent any danger.

SAFETY WARNINGS

This symbol indicates that
the appliance must not be
disposed of in domestic
waste containers.

Caution: The accessible
surface can reach very high
temperatures when the
appliance is in use.

6. INFORMATION FOR THE CORRECT
DISPOSAL OF ELECTRICAL AND
ELECTRONIC APPLIANCES

At the end of its working
life, the product must not
be disposed of as urban
waste. It must be taken to
a special local authority
differentiated waste
collection centre or to a
dealer providing this service. Disposing of
a household appliance separately avoids
possible negative consequences for the
environment and health deriving from
inappropriate disposal and enables the
constituent materials to be recovered to
obtain significant savings in energy and
resources.

To remind you that you must collaborate
with a selective collection scheme, the
symbol shown appears on the product
warning you not to dispose of it in
traditional refuse containers.

For further information, contact your local
authority or the shop where you bought the
product.
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1. DESCRIPTION

Résistances

Porte vitrée

Rainures de fixation
Poignée de porte
Carcasse extérieure

Pieds

Sélecteur rotatif de Température
Sélecteur rotatif mode Gril
. Minuterie rotative.

10. Voyant lumineux

11. Cordon et fiche

12. Plateau lechefrite

13. Grille

14. Poignée porte-grille

2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

©ONOO AN

Tension / Fréquence 220-240V ~ 50/60 Hz

Consommation (W) 1200
Dimensions (mm) 277 X 406 X 345
Poids (kg) 6

Cet appareil est conforme aux
Directives Européennes de Compatibilité
Electromagnétique et de Basse Tension.

3. CONSIGNES DE SECURITE

e \érifiez que la tension du secteur
correspond bien a celle indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil.

e Saisissez toujours le plateau par la
poignée, pour éviter de vous brller.

¢ \Veillez a ne pas mouiller la porte
vitrée du four lorsqu’il est chaud,
pour éviter d’endommager le vitrage.

¢ Ne jamais tirer sur le cordon pour
débrancher I'appareil, afin d’éviter de
I’endommager.

¢ Ne jamais déposer 'appareil en
fonctionnement pres d’une source de
chaleur (gaz ou autre), ni prés d’un
ventilateur électrique, etc., pour ne
pas altérer la température du four.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (enfants
y compris) souffrant d’un handicap
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physique, sensoriel ou mental, ni
celles manquant d’expérience ou
ignorant son fonctionnement, sauf si
des instructions appropriées leur ont
été données et sous la surveillance
d’une personne responsable de leur
sécurité.

Ne pas mouiller le cordon et ne
jamais manipuler I’appareil avec les
mains mouillées.

Débranchez I’appareil aprés chaque
utilisation ou si vous n’allez pas
I'utiliser. Et ne le laissez pas
fonctionner sans surveillance. Un
mauvais fonctionnement de I'appareil
risque de provoquer un incendie.

Si vous allez préparer des plats avec
de I’huile, qui risquent de provoquer
des éclaboussures, comme du
poulet roti, par exemple, nous vous
recommandons de couvrir le plateau
de deux feuilles de papier aluminium.
Veillez a éloigner les enfants et ne les
laissez pas jouer avec I'appareil. Ne
les laissez pas utiliser le four, sauf en
présence et sous la surveillance d’un
adulte.

En cas de panne ou de mauvais
fonctionnement de 'appareil,
I’éteindre et ne pas tenter de le
réparer. Pour toute réparation,
s’adresser exclusivement a un
Service d’Assistance Technique
agréé par le fabricant.

Ne pas faire fonctionner I'appareil
trop prés d’un mur, qui risque de
braler ou de s’oxyder. Ni a proximité
de rideaux, tentures, etc.

Ne rien déposer entre le dessous

du four et la surface sur laquelle il
est appuyé, pour éviter tout risque
d’incendie.

Ne rien déposer sur le four lorsqu’il
est en fonctionnement, pour éviter
tout risque de malformation, rupture,
etc.

Ne jamais introduire de bouteilles ni
de boites dans le four, pour éviter
d’endommager I'appareil ou tout
risque de lésions corporelles.
Attention : Veillez a ne pas vous
braler durant et apres I'utilisation



du four. Les parties métalliques

et la porte vitrée atteignent des
températures tres élevées. Veillez a
ne pas toucher les parties chaudes
de I'appareil lors de I'ouverture et de
la fermeture de la porte.

e Utilisez une prise de courant
alternatif (CA) en bon état.
Introduisez la fiche a fond dans la
prise de courant, sinon le four risque
de ne pas fonctionner correctement.
Ne pas brancher plusieurs fiches a la
méme prise de courant.

e Sile cordon d’alimentation est
endommagé, le faire remplacer
exclusivement par le fabricant
(ou son Service Technique ou un
Technicien diment qualifié et agréé
par lui), pour éviter tout risque
d’accident.

4. FONCTIONNEMENT

Avant d'utiliser le four pour la premiere fois,
faites-le fonctionner a vide.

Pour allumer le four, vous devez
préalablement régler les trois sélecteurs
rotatifs. Commencez par régler la
température, a I'aide du Sélecteur de
Température (7), en fonction du type
d’aliment a cuire.

Réglez ensuite le Gril (8). Pour sélectionner
le gril du plafond (autrement dit, pour
activer les résistances du haut du four),
situez le sélecteur sur la premiéere position.
Pour activer les résistances de la sole (du
bas), situez le sélecteur sur la deuxieéme
position. Et pour activer a la fois les
résistances supérieures et inférieures (haut
et bas), situez le sélecteur sur la troisieme
position.

Il vous faut, pour terminer, sélectionner le
temps de cuisson souhaité, a I'aide de la
minuterie rotative, (9), sur laquelle figurent
les dizaines de minutes en chiffres (10, 20,
30) et les minutes marquées par des points
(2, 4,6...).

Ces trois fonctions une fois sélectionnées,
le compte a rebours de la minuterie

(9) commence. Le temps de cuisson
programmeé une fois achevé, le four
s’arrétera automatiquement et il fera retentir
un « bip » sonore.

Vous pouvez, a tout moment durant la
cuisson, modifier la température, le gril et
le temps de cuisson programmeés. Il vous
suffit, pour ce faire, de faire tourner vers la
gauche le sélecteur correspondant (7), (8)
ou (9). Vous pouvez également éteindre le
four avant la fin de cuisson programmée,
en tournant completement vers la gauche
le dernier sélecteur, celui de la minuterie (9)

Pour que le four fonctionne correctement, il
est indispensable de régler, préalablement,
ces 3 sélecteurs. Si vous n’en activez
qu’un ou deux, le four ne chauffera pas.
Par exemple, si vous activez la minuterie, le
voyant lumineux s’activera, mais le four ne
chauffera pas.

ATTENTION : Si le four est sale, il mettra
plus de temps a cuire les plats.

NOTE : Un léger dégagement de fumée
et une odeur de briilé peuvent se
produire lors de la premiére utilisation du
four. Ce phénomeéne, tout a fait normal,
disparaitra rapidement a l'usage.

Type Epaisseur Température Temps
d’aliment (°C) (min.)
Croque-monsieur  2-3 unités 200 2-4
Toast 2-4 unités 230 2-6
Hamburger 2-3 unités 200 3-6
Poisson 1-3 unités 200 6-11
Jambon 2-3 cm. 200 6-11
Saucisses  3-4 unités 200-230  7-11
Gateau 1-2 unités 150 18-28
Steak 1-2 cm. 230 9-15
Poulet Demi-poulet 180-200  28-40

e Plateau : Pour hamburgers, gratins,
poulet roti, cakes et aliments salés.

e Grille : Pommes de terre... Aliments
Secs en général.

¢ Plateau + grille : Pour aliments avec
de la graisse ou de I'huile (du poisson,
par exemple).
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ATTENTION : Veillez a ne pas vous brller
en sortant du four des puddings ou des
liquides chauds.

RAINURES DE MAINTIEN (3)

La plaque peut étre placée sur trois positions
différentes en fonction du plat & cuisiner.
Exemple : pour gratiner des macaronis,
c’est-a-dire pour renforcer la chaleur en haut,
utiliser les glissiéres supérieures. Pour rétir un
poulet, utiliser les glissiéres inférieures.

5. ENTRETIEN

e Débranchez le four et laissez-le refroidir
complétement avant de le nettoyer.

e |avez les deux faces du plateau, de la
grille et de la poignée porte-grille avec
un chiffon en coton (ou une éponge),
additionné d’un peu de produit lessiviel
neutre.

¢ Rincez a I'eau. Ne pas utiliser de brosse
dure, pour éviter d’'endommager le
revétement intérieur du four, du plateau,
de la grille ou de la poignée.

¢ Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un
chiffon Iégérement humide.

¢ Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau
et ne pas le nettoyer sous le robinet.

¢ Ne pas utiliser, pour I'entretien de
I'appareil, des produits toxiques ou
abrasifs, tels que de I'essence, des
poudres a récurer ou des solvants.

IMPORTANT

Si le cordon d’alimentation est endommagé,
le faire remplacer exclusivement par le
fabricant (ou son Service Technique ou un
Technicien diment qualifié et agréé par lui),
pour éviter tout risque d’accident.

PRESCRIPTIONS DE SECURITE

Ce symbole indique que
I’appareil ne doit pas étre
mis au rebut mélangé aux
ordures ménageres.

Précaution : La surface
accessible risque d’atteindre
des températures trés
élevées lorsque I'appareil
est en fonctionnement.

6. INFORMATION POUR LA
CORRECTE GESTION DES RESIDUS
D'APPAREILS ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES

A la fin de la vie utile de
I’appareil, ce dernier ne doit
pas étre éliminé mélangé aux
ordures ménageres brutes.
Il peut étre porté aux centres
E— spécifiques de collecte,
agréés par les administrations locales, ou
aux prestataires qui facilitent ce service.
L’élimination séparée d’un déchet
d’électroménager permet d’éviter
d’éventuelles conséquences négatives pour
I’environnement et la santé, dérivées d’une
élimination inadéquate, tout en facilitant le
traitement et le recyclage des matériaux
qu’il contient, avec la considérable
économie d’énergie et de ressources que
cela implique.
Afin de souligner I'obligation de collaborer a
la collecte sélective, le marquage ci-dessus
apposeé sur le produit vise a rappeler la
non-utilisation des conteneurs traditionnels
pour son élimination.
Pour davantage d’information, contacter les
autorités locales ou votre revendeur.
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1. BESCHREIBUNG

Heizstébe

Glas

Haltenuten

Klappengriff:

AuBeres Gehause

FuBe

Drehschalter zur Temperaturauswahl
Drehschalter zur Auswahl der
Grillfunktion

Zeitschalter

10. Leuchtanzeige

11. Kabel und Stecker
12. Abtropfblech

13. Gitter

14. Gitterhalter

Spannung / Frequenz220 - 240V
Verbrauch
MaBe
Nettogewicht

2. TECHNISCHE MERKMALE

1200W
277 x 406 x 345mm
6 Kg

Dieses Gerét entspricht den Européischen
Richtlinien iber elekiromagnetische
Vereinbarkeit und Niedrigspannung.

3. HINWEISE FUR DIE SICHERHEIT
UND VORSICHTSMASSNAHMEN

Prifen Sie bitte zun&chst, ob die
Netzspannung mit der Ubereinstimmt,
die auf dem Gerat angegeben ist.
Benutzen Sie stets den Halter, um
das Abtropfblech einzusetzen oder
herauszunehmen. Der direkte Kontakt
mit dem Blech kann zu schweren
Verbrennungen fihren.

Bringen Sie kein Wasser auf das Glas
auf oder feuchten es an, wenn es heif3
ist. Dass kann zur Zerstérung des
Glases flhren.

Wenn Sie das Gerat von der
Stromzufuhr trennen, ziehen Sie stets
am Netzstecker und nicht am Kabel.
Sonst kdnnten Sie intern ein Kabel
beschédigen.

50/60Hz
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Stellen Sie das sich im Betrieb
befindliche Gerat nicht in die Nahe
eines Gasbrenners oder irgendeiner
anderen Hitzequelle oder einen
elektrischen Ventilator, etc. Sonst
wird die Temperatur nicht korrekt
gesteuert.

Dieses Gerat ist nicht firr die
Benutzung durch Personen
konzipiert (Kinder eingeschlossen)
die Uber eingeschréankte physische,
sensorische oder mentale Kapazitaten
verfligen, die keine Erfahrung oder
keine Kenntnis des Geréts haben,
wenn Sie nicht unter Aufsicht

stehen oder in die Benutzung des
Gerats durch eine flr ihre Sicherheit
verantwortliche Person stehen.
Befeuchten Sie das Kabel nicht und
handhaben Sie das Gerat nicht mit
feuchten Handen.

Trennen Sie das Gerét stets nach
jeder Benutzung, oder wenn Sie es
nicht mehr benutzen wollen, vom
Netzstrom. Tun Sie das gleiche, wenn
das Gerat nicht beaufsichtigt wird.
Ein Fehler, wenn der Stecker in der
Steckdose steckt, kann zu einem
Brand flihren.

Wenn Sie fettige Gerichte zubereiten,
wobei das Fett spritzen kann, wie bei
Hihnchen, wird empfohlen, Streifen
aus Aluminiumfolie im Abtropfblech
zu benutzen, um das Spritzen zu
verringern. Legen Sie eine Lage in
das Abtropfblech. So wird das Ol in
einen Zwischenraum zwischen den
Aluminiumstreifen tropfen.
Uberwachen Sie Kinder, um zu
garantieren, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen. Diese dirfen den Ofen
nicht ohne Aufsicht von Erwachsenen
benutzen.

Bei Schaden oder Funktionsstérungen
schalten Sie das Gerét bitte sofort ab.
Versuchen Sie nicht, es zu reparieren.
Sollte eine Reparatur notwendig sein,
wenden Sie sich bitte an einen vom
Hersteller autorisierten Technischen
Kundendienst.

Wenn der Ofen zu nahe an einer Wand
steht, kann diese in Brand geraten



oder oxidieren. Versichern Sie sich,
dass das Gerat nicht in der Nahe von
Vorhéngen in Betrieb genommen wird.

¢ Legen Sie keine Gegensténde
zwischen den Ofen und die
Oberflache, auf der er steht. Es
besteht die Gefahr, einen Brand zu
verursachen.

e Legen Sie nichts auf dem Ofen
ab, wahrend er in Betrieb ist, denn
seine Hitze kann zur Verformung, zur
Zerstdrung, etc. dieser Gegenstande
fihren.

e Sie dlrfen weder Flaschen noch
Konservendosen in dem Ofen
erhitzen, das Gerat kdnnte Schaden
nehmen oder jemand kdnnte verletzt
werden.

e Achtung: Vermeiden Sie
Verbrennungen bei und nach seiner
Benutzung. Die Metallteile des Ofens
und seine Glastir kénnen sehr heif3
werden. Beriihren Sie diese Teile
nicht, wahrend Sie die Klappe 6ffnen
oder schlieBen.

e Sie missen eine
Wechselstromsteckdose benutzen, die
in einem guten Zustand ist. Stecken
Sie den Stecker vollstandig in die
Steckdose. Im gegenteiligen Fall
fihrt das zur fehlerhaften Funktion.
SchlieBen Sie nicht mehrere Geréte an
eine Steckdose an.

e Wenn das Kabel zur Stromversorgung
beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder von dessen
autorisierten Kundendienst ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

4. BETRIEB

Bevor Sie den Ofen zum ersten Mal
benutzen, erhitzen Sie ihn zunachst einmal
leer.

Um den Ofen einzuschalten, miissen
zunachst die drei Drehschalter eingestellt
werden. Als erstes muss die Temperatur
auf dem ersten Drehschalter fur die
Temperaturauswahl (7) eingestellt werden.
Dafiir sollten Sie das entsprechende

Nahrungsmittel beachten, dass Sie in den
Ofen geben wollen.

Danach sollten Sie den Drehschalter fiir
den Grillmodus (8) einstellen. Wenn Sie

ihn auf die erste Position stellen, wird auf
Oberhitze gestellt, das bedeutet, es wird der
obere Heizstab eingesetzt. Wenn Sie den
Drehschalter auf die zweite Position stellen,
werden die Heizstébe unten aktiviert und
eher gebacken als gegrillt. Wenn Sie den
Drehschalter auf die letzte Position stellen,
werden sowohl die Heizstébe oben als auch
unten aktiviert.

Um den Vorgang abzuschlieBen, wéhlen

Sie Uber den Zeitdrehschalter (9)

die Betriebsdauer aus, in der Sie ein
Nahrungsmittel braten oder grillen wollen.
Um den Schalter herum werden die Schritte
in Minutenschritte 10, 20, 30... und Uber
Punkte die Minuten 2, 4, 6...ausgewahlt.

Wenn die drei Drehschalter eingestellt
sind, wird der Zeitschalter (9) aktiviert
und er beginnt damit, die Zeit nach unten
abzuzéhlen. Die Zeitspanne verringert
sich, bis die ausgewahlte Zeit abgelaufen
ist. Danach wird der Ofen automatisch
abgeschaltet und es wird ein Piepston
ausgesandt, um anzuzeigen, dass der
Ofenzyklus abgeschlossen ist.

Auch wenn die Temperatur und die
Grilldauer im Grillmodus ausgew&hlt wurde,
kann sie wahrend dem Grillvorgang noch
verdndert werden, indem Sie einfach den
entsprechenden Schalter (7), (8) oder (9)
nach links drehen. Sie kdnnen den Ofen
auch ganz abschalten, wenn Sie den letzten
Drehschalter, also den Zeitschalter (9) ganz
nach links drehen (9).

Damit der Ofen korrekt arbeitet, miissen
alle drei Drehschalter richtig eingestellt sein.
Wird nur einer oder zwei aktiviert, wird der
Ofen zum Beispiel nicht erhitzt. Drehen Sie
zum Beispiel nur den Zeitschalter, wird zwar
die Leuchtanzeige aufleuchten, aber der
Ofen wird trotz allem nicht erhitzt.

ACHTUNG: Wenn der Ofen verschmutzt
ist, kann es langer dauern, bis die
Nahrungsmittel zubereitet werden.
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HINWEIS: Es kann zu einer Rauch- und
Geruchsentwicklungen wahrend der
ersten Benutzung kommen, was kein
fehlerhafter Betrieb ist.

Art des Dicke Temperatur  Zeit
Nahrungsmittels (°C) (min.)
Sandwich 2-3 St. 200 2-4
Toast 2-4 St. 230 2-6
Hamburger  2-3 St. 200 3-6
Fisch 1-3 St. 200 6-11
Schinken 2-3 cm. 200 6-11
Wiirstchen 3-4 St.  200-230  7-11
Kuchen 1-2 St. 150 18-28
Steak 1-2 cm. 230 9-15
Hihnchen  Halbes Huhn 180-200  28-40

e Blech: Es dient flr Speisen wie
Hamburger, zum Uberbacken,
Brathiihnchen, Kuchen und
Gebratenes.

e Gitter: Es dient flir gebratene
Kartoffeln... trockene Speisen
allgemein.

¢ Blech und Gitter: Sie dienen fiir
Speisen mit viel Fett oder Ol. Zum
Beispiel, Fisch.

ACHTUNG: Entnehmen Sie Pudding und
anderen heiBe Flissigkeiten vorsichtig.

HALTENUTEN (3)

Je nach Art der Speise, die Sie zubereiten
wollen, kdnnen Sie zwischen drei
verschiedenen Blechpositionen wahlen.
Méchten Sie z.B. Makkaroni gratinieren,
also insbesondere die obere Seite der
Speise (iberbacken, schieben Sie das Blech
in die obere Halterung. Zum Braten eines

Hihnchens benutzen Sie dagegen die untere.

5. REINIGUNG

o Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Gerat
abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

¢ Reinigen Sie das Backblech, das Gitter
und den Griff mit einem Baumwolltuch
(oder Schwamm) mit einem neutralen
Reiniger.

¢ Spilen Sie mit Wasser nach. Benutzen
Sie keine Burste mit harten Borsten,
denn Sie kdnnen die Oberflache im
Inneren des Ofens, die Schutzschicht
des Backblechs, das Gitter oder den
Halter zerkratzen.

¢ Reinigen Sie den Ofen auBen mit einem
feuchten Tuch.

e Tauchen Sie das Gerat weder in Wasser
ein noch halten Sie es unter den
Wasserhahn.

¢ Benutzen Sie keine scharfen Reiniger
wie Benzin, kratzende Reiniger oder
Verdinner.

WARNUNG

Wenn das Kabel zur Stromversorgung
beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder
von dessen autorisierten Kundendienst
ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

HINWEISE ZUR SICHERHEIT

Dieses Symbol zeigt an,

dass dieses Gerét nicht

einfach im Hausmdill
[ ]

entsorgt werden darf.

Vorsicht: Die Oberflachen
kénnen sehr heiBB werden,
wahrend sich das Gerat im
Betrieb befindet.

6. INFORMATION ZUR
ORDNUNGSGEMASSEN
ENTSORGUNG ELEKTRISCHER UND
ELEKTRONISCHER ALTGERATE

Am Ende seiner Nutzzeit

darf das Produkt NICHT

zusammen mit dem

Hausmdill beseitigt werden.
[

Es kann zu den eigens

von den ortlichen

Behérden eingerichteten
Sammelstellen oder zu den Fachhandlern,
die einen Riicknahmeservice anbieten,
gebracht werden. Die getrennte



Entsorgung eines Haushaltsgerétes
vermeidet mogliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und

die Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht sie die
Wiederverwertung der Bestandteile des
Gerétes, was wiederum eine bedeutende
Einsparung an Energie und Ressourcen mit
sich bringt.

Zum Unterstreichen der Verpflichtung zur
Mitwirkung bei der getrennten Entsorgung
ist auf dem Produkt ein Hinweissymbol
daflir angebracht, dass dieses Produkt
nicht in Ublichen Hausmdillcontainern
entsorgt werden darf.

Fir weitere Informationen wenden Sie
sich bitte an die Ortliche Verwaltung oder
an den Handler, bei dem Sie das Produkt
erworben haben.
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1. LEIRAS

Flitészalak

Uveg

Rogzit6 vajatok

Ajtofogantyt

Kulsé burkolat

Tartolabak

Hémeérséklet kivalaszto teker6gomb
Grill mod kivalaszto teker6gomb
. ldézité teker6gomb

10. Fényjelzés

11.Kabel és villasdugd

12.Tepsi

13.Réacs

14.Racstarto fogantyl

2. MUSZAKI JELLEMZOK

©CoOoNOORWND =

Feszultség/frekvencia220-240 V ~ 50/60 Hz

Fogyasztas (W) 1200
Méretek (mm) 277 X 406 X 345
Suly (kg) 6

Ez a termék megfelel az elektromos
kompatibilitasra és a kisfeszultségu
berendezésekre vonatkozo6 eurbpai
iranyelveknek.

3. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK
ES OVINTEZKEDESEK

o Miel6tt a készuleket hasznalna,
ellendrizze, hogy az elektromos héalozat
feszultsége megegyezik-e a készuléeken
jelzettel.

e Atalca berakasakor és kivételekor
mindig hasznalja a talcatartot. A talcaval
valo kbzvetlen érintkezés sulyos égeési
séruléseket okozhat.

e Ne vizezze be vagy nedvesitse be a
sutd tivegét, amikor az még forrd. Ez
Osszetorheti az Uveget.

e Amikor a készuleket aramtalanitja,

a dugbt hiuzza, ne a kabelt. Igy
megszakithatja a belsé kabelt.

e A m(ikddd kéeszuleket ne helyezze
gaztiizhely vagy hdforras, vagy
elektromos ventilator, stb. kbzelébe.
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lgy szabalyozhatja a megfeleld
hémérsekletet.

A készlleket nem hasznalhatjak
csdkkent fizikai, érzékelési vagy
mentalis kepessegekkel rendelkezd
szemeélyek (beleértve gyerekek), vagy
akik nem megfeleld vagy hianyos
ismeretekkel rendelkeznek a keszulek
mukbddésére vonatkozoan; hacsak egy
felelds személy biztonsaguk érdekében
nem biztositja a felugyeletet vagy a
vonatkoz6 utasitasokat.

Ne nedvesitse be a kabelt, és ne
kezelje a készuléket nedves kézzel.

A készulék hasznalatat kbvetden, vagy
ha mar nem kivanja hasznalni, hiizza ki
a keszuléek csatlakozojat az elektromos
halozatbol. Ezt akkor is végezze el, ha
a készuléeket felugyelet nélkul hagyja.
Az aramellatas soran bekbvetkezett
meghibasodas tlizesetet okozhat.

Ha zsiros ételeket készit, mint

példaul sult csirket, ami kifroccsenhet,
javasoljuk, hogy hasznaljon alufoliat

a talcan, hogy csokkentse a zsir
kifroccsenését. Tegyen egy réteget a
talcara. Igy az olaj az alufélia rétegek
kbzé csepeg.

Biztositsa a gyermekek felugyeletét,
nehogy jatszanak a készuléekkel. Ne
hasznaljak a suitét, ha nincs a kozelben
felnétt.

Meghibasodas esetén a készuleket
kapcsolja ki, s ne kisérelje megjavitani.
Ha javitasra van szikség, csak a
gyarto hivatalos markakereskedéséhez
forduljon.

Ha a sutd egy falhoz nagyon kozel
helyezkedik el, azt megégetheti vagy
oxidalhatja. Gy&zddjon meg arrol, hogy
a sutd nincs fuggdnyodkhoz kozel.

Ne tegyen semmit a suté also része és
az alatta 1evé felulet kbzé a tlizveszély
elkerlilese erdekében.

Mukbddéese kbzben ne tegyen

semmit a sutére, mert a hd hatasara
eldeformalodhatnak, 6sszetorhetnek,
stb.

Ne tegyen élelmiszeres palackokat vagy
konzerveket kbzvetlenul a sutébe, az
karosithatja a készlleket, vagy személyi
sérulést okozhat.



* Figyelem: A hasznalat soran, vagy az

elétt kerllje el az égési séruléseket.
A fém részek, valamint az Uvegablak
nagyon magas hémérsékletet érhet el.
Ne érintse meg ezeket a részeket az
ajtd kinyitasa vagy becsukasa soran.

* Megfeleld allapotu valtbarami
elektromos aljzatot kell hasznalni.
Teljesen nyomja be a villasdugot az
aljzatba. Ellenkezd esetben a készulék
nem megfeleléen mikodik. Ne illesszen
tobb dugot ugyanabba az aljzatba.

* Ha a csatlakozokabel megsérulne, azt a
veszélyhelyzet elkerUlése érdekében a
gyartonak (annak hivatalos szervizének
vagy hivatalos szakemberének) kell
cserélnie.

4. MUKODES

Miel6tt elsd alkalommal hasznalna a sutét,
hevitse fel a sutét Ures allapotban.

A suité bekapcsolasahoz harom
teker6gombot kell beallitania. El&szor ki
kell valasztani a kivant hémeérsékletet az
elsd teker6gomb segitségével, amely a
hémérséklet-kivalaszto gomb (7). Mielétt a
hémérsékletet kivalasztana, figyelembe kell
vennie a készitendd étel tipusat.

Majd ki kell valasztania a grill teker6gombot
(8). Ha a teker6gombot az elsd helyzetbe
allitja, akkor a felsé grillt valasztja ki,

azaz a felsé flit6elem fog mikddni. Ha a
teker6gombot a masodik helyzetbe allitja,
akkor az also flitéelemek fognak mdkodni,
alulrol stitve az ételeket. Vegul, ha a
teker6gombot a harmadik helyzetbe allitja,
akkor mind a felsd, mind pedig az als6
elemek mikodni fognak.

Vegll, ki kell valasztani a kivant sutéesi
id6tartamot az id6zit6 tekerégomb
segitségével (9). A teker6gomb korul
jelezték a perc ertekeket: 10, 20, 30..., és
pontok jelzik a perceket: 2, 4, 6...

Miutan bekapcsolta vagy beallitotta

a suté tekerégombijait, az idézitd (9)
visszaszamlalasa megkezdddik. Az idd
egeszen addig csokken, amig a kivalasztott
id6tartam el nem telik. llyenkor a sutd

automatikusan kikapcsol, és egy ,pi” hangot
hallat, jelezve, hogy a sutési ciklus veget
ert.

Noha kivalasztotta a h6meérsékletet, a
grill modot és az idétartamot, azokat
csokkentheti a sutés kozben is a
megfeleld tekerégomb (7) (8) vagy (9)
balra tekerésével. A sutét teljesen le is
kapcsolhatja, ha az utols6 teker6gombot,
azaz az id6zitét (9) teljesen eltekeri balra.

A suté megfeleld mikddésehez mind a
harom teker6gombot kell beallitania. Ha
egyet vagy kettét allit csak be, a suté nem
fog melegedni. Példaul, ha bekapcsolja az
idézitét, a fenyjelzés bekapcsol, de a suté
nem melegit.

FIGYELEM: Ha a suit6 piszkos, akkor az
étel elkészitese tobb ideig tarthat.
MEGJEGYZES: Az els6 hasznalatkor fust
és szag képz6dhet, de ez nem a nem
megfelelé6 miikodes jele,

Etel tipusa Vastagsag Homérseklet  Id6
(°C) (Perc)
Szendvics  2-3 adag 200 2-4
Piritos 2-4 adag 230 2-6
Hamburger 2-3 adag 200 3-6
Hal 1-3 adag 200 6-11
Sonka 2-3 cm. 200 6-11
Kolbasz 3-4 adag 200-230  7-11
Sutemeény 1-2 adag 150 18-28
File 1-2 cm. 230 9-15
Csirke Fél csike  180-200  28-40

e Talca: Hasznalhato hamburgerekhez,
gratinalt ételekhez, sult csirkéhez,
piskotakhoz és sult ételekhez.

e Racs: Silt burgonya...altalaban szaraz
etelek.

e Talca+ racs: Nagyon zsiros vagy olajos
etelek. Példaul hal.

FIGYELEM: Ovatosan vegye ki a
pudingokat vagy a folyékony ételeket.

ROGZITO VAJATOK (3)
A racsot harom kulonbozé helyzetbe
allithatjak a készitendd étel tipusatol fuggden.
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Peldaul, ha makaronit szeretnének csében
sutni, amelyet inkabb felllre kell helyezni,
hasznalja a fels szintet. Csirke sutéséhez
hasznalja az alsot.

5. TISZTITAS

e Aramtalanitsa a keszuleket, és a tisztitas
elétt hagyja teljesen lehilni.

e Mossa le a talca, és a racs belsé és
kilsé feluleteit, valamint a fogantylt egy
pamut torlékenddvel (vagy szivaccsal),
és semleges tisztitoszerrel.

e Dblitse le vizzel. Ne hasznaljon
erdsszoru kefét, amely felséertheti a
sUt6 belsd feluletét, a talca, racs vagy a
fogantyl védébevonatat.

e Akészulek kulsejét tordlje at nedves
ruhaval.

e Akészuléeket ne meritse a készuleket
vizbe, &s ne tegye a csap ala.

* Ne hasznaljon mérgezd vagy
dorzshatasu tisztitoszereket, mint példaul
a benzin, csiszolopor vagy oldoszer.

FIGYELEM:

Ha a csatlakozokabel megseérilne, azt a

veszélyhelyzet elkerllése érdekében a

gyartonak (annak hivatalos szervizének

vagy hivatalos szakemberének) kell
cserélnie.

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

Ez a szimbolum azt jelol,
hogy a készuleket tilos a
haztartasi szemettel egyutt
artalmatlanitani.

Figyelem: A megérinthetd
felllet nagyon magas
hémérsekleteket érhet el a
készulek hasznalata soran.

6. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
KESZULEKEK MARADVANYAINAK
MEGFELELO KEZELESERE VONATKOZO
INFORMACIO

A hasznos élettartamanak
vegére érkezett keszuleket
nem szabad a lakossagi
hulladékkal egyutt kezelni.
A leselejtezett termék az
onkormanyzatok altal kijelolt
szelektiv hulladekgy(jtékben
vagy az elhasznalodott keszllekek
visszavételét végzd kereskeddknél adhato
le. Az elektromos haztartasi keszulekek
szelektiv gytijtese lehetdvé teszi a nem
megfelel@en vegzett hulladékkezelesbdl
adodo, a kornyezetet és az egészseget
veszélyeztetd negativ hatasok
megeldzését és a keszulek alkotorészeinek
Ujrahasznositasat, melynek révén jelentés
energia— és erdforras— megtakaritas erheté
el.

A szelektiv hulladékgytijtés kotelesseégének
hangsulyozasa érdekében a terméken egy
jelzés szerepel figyelmeztetésként, hogy ne
hasznaljak a hagyomanyos konténereket
artalmatlanitasukhoz.

Tovabbi informéacioért vegye fel a kapcsolatot
a helyi hatbsaggal vagy a bolttal, ahol a
terméket vasarolta.
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1. POPIS

Odpory

Sklo

Zasouvaci drazky

Drzadlo dveri

Vnéjsi kostra

Nozitky

Koletko pro zvoleni teploty
Volici koletko pro zplisob grilovani
Koletko tasovace.

10. Svételny indikator

11. Kabel a zastrtka

12. Podkladovy tac

13. Mrizka

14. Nosné drzadlo mrizek

OCONOO RN =

2. TECHNICKE VLASTNOSTI
Napéti/ Frekvence  220-240 V ~ 50/60 Hz
Spotreba (W) 1200
Rozméry (mm) 277 X 406 X 345
Hmotnost (kg) 6

Tento vyrobek je v souladu se Smérnicemi
EU o elektromagnetické kompatibilité a o
nizkém napéti.

3. BEZPECNOSTNIA
PREVENTIVNI UPOZORNENI

e Qveérte si, zda se napéti elektrické
sité v domacnosti shoduje s napétim
uvedenym na pristroji.

e Pfi vkladani nebo vyjimani tacu jej
vzdy uchopte za drzadla. Pfimy

kontakt s tacem by vam mohl zpdsobit

vazné popaleniny.

e Nenamacejte vodou sklo trouby,
dokud je horké. Mohly by se na ném
vytvorit praskliny.

¢ Pri odpojovani pristroje tahejte za
zastrcku a ne za kabel. Tak by jste
mohli pretrhnout néktery z vnitfnich
kabla.

¢ Neumistujte pristroj do blizkosti
plynového sporaku, ani zadného
jiného zdroje tepla nebo elektrickeého
ventilatoru, atd. Timto zplsobem
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budete moci kontrolovat spravnou
teplotu.

Tento pristroj neni uréeny k
pouzivani osobami (vEetné déti) se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo
osobami, kterym chybi zkuSenosti
nebo znalosti k jeho pouzivani; s
vyjimkou pokud by na né dohlizela
nebo je spravné poutila o jeho
pouzivani osoba zodpovédna za jejich
bezpetnost.

Nenamacejte kabel ani nemanipulujte
jednotkou s mokryma rukama.
Odpojte kabel ze zasuvky po

kazdéem pouziti pristroje nebo pokud
jej nebudete pouzivat. Postupuijte
stejné pokud by pristroj dlouho nikdo
nepouzival. Funkéni zavada, kdyz je
pristroj pripojeny na zdroj energie, by
mohla zpusobit pozar.

Kdyz pripravujete pokrmy s olejem,
ktery by mohl vystrikovat, jako je
petené kure, doporutujeme pouzit
dva listy alobalu na tacu, aby se
snizilo riziko postfikani olejem. Timto
zpusobem olej bude odkapavat do
otvoru mezi listy z alobalu.

Dohlizejte na déti, aby jste se ujistil,
ze si nehraji s pristrojem. Nesmi
pouzivat pfistroj bez pritomnosti
dospélych.

V pripadeé, ze se objevi zavada a/
nebo $patné fungovani pristroje,
odpojte jej a nesnazte se jej opravit.
Pokud potrebuje opravit, obratte se
pouze na Sluzbu technické podpory,
doporu€enou vyrobcem.

Pokud je trouba prili$ blizko zdi, mohla
by se spalit nebo rezavét. Ujistéte se,
ze neni umisténa blizko zaclon.
Neumistujte nic mezi spodni cast
trouby a povrch, na kterém stoji.
Existuje nebezpeti pozaru.
Neumistujte nic na troubu, dokud
funguje, horko by mohlo zpdsobit
deformaci, poskozeni, atd.

Nelze umistit lahve ani konzervy s
jidlem primo do trouby, mohli byste
poskodit pristroj nebo nékoho zranit.
Pozor: Zabrante popaleni béhem nebo
po pouziti. Kovove tasti a sklenéna



okénka se mohou ohrat na velmi
vysokou teplotu. Nedotykejte se téchto
casti pfi otvirani a zavirani dveri.

e Je nutné pouzivat zasuvku AC v
dobrém stavu. Zasunte zastreku
na doraz do zasuvky. V opatném
pripadé by mohla fungovat nespravné.
Nezapojujte nékolik zastreek do jedné
zasuvky.

e Pokud by s poskodil napajci kabel,
vyrobce byt vyménény vyrobcem (jeho
obchodnim zastupcem nebo jinym
kvalifikovanym technikem), aby se
predeslo rizikum.

4. FUNGOVANI

Pred prvnim pouzitim rozehrejte vasi troubu
na prazdno.

Pro zapnuti trouby je tfeba nastavit véechna
tri koletka. Nejdrive musite zvolit vami
pozadovanou teplotu pomoci prvniho
koletka, volicem teploty (7). Pri volbé
teploty musite brat v Uvahu druh potraviny,
kterou se chystate zpracovavat.

Nasledné zvolte nastaveni koletka pro
grilovani (8). Ototenim koletka na prvni
pozici zvolite horni gril, coz znamena, ze
budou fungovat odpory nahore. Ototenim
do druhé pozice aktivujete dolni odpory a
budete péct potraviny zdola. A pri ototeni
do treti pozice se rozehreji jak odpory
nahore, tak i dole.

Nakonec je treba zvolit pozadovanou dobu
peteni pomoci koletka tasovace (9).
Kolem koletka jsou napsané minuty 10, 20,
30... a pomoci tetek vyznatené minuty 2,
4,6...

Po aktivovani nebo nastaveni vsech trech
koletek trouby se aktivuje odpotitavani
tasovace (9). Doba se bude snizovat,
dokud neubéhne zvoleny tas. Pak se
trouba automaticky vypne a ozve se “pi”,
které oznamuije, Zze skonCil cyklus peteni.

| po zvoleni teploty Ize zménit béhem
peteni zplsob grilovani a konkrétni tasy
ototenim prislusného koletka (7), (8) nebo
(9) doleva. Dokonce muzete vypnout troubu

ototenim posledniho koletka, tj. koletka
tasovace (9), doleva az nadoraz.

Aby trouba spravné fungovala, je treba
nastavit véechna tri kole¢tka. Pokud
aktivujete jen jedno nebo dve, trouba se
nerozehreje. Napr. pokud aktivujete pouze
tasovact, svételna kontrolka se aktivuje, ale
trouba se nebude ohrivat.

POZOR: Pokud je trouba $pinava, muze
se prodlouzit doba pfipravy pokrmu.
POZNAMKA: Pfi prvnim pouziti trouby se
muze vytvofit kouf a pach po spaleném,
coz ale neni znamkou Spatného
fungovani trouby.

Druh jidla Tloustka Teplota Cas
(°C) (min.)
Sendvic 2-3] 200 2-4
Toast 2-4 | 230 2-6
Hamburger 2-3 200 3-6
Ryba 1-3 ] 200 6-11
Sunka 2-3 cm. 200 6-11
Parky 34 | 200-230 7-11
Moucnik 1-2 150 18-28
Platek masa  1-2 cm. 230 9-15
Kure Pul kufete  180-200  28-40

e Tac: Muize slouZit pro takova jidla jako
jsou hamburgery, raznéci, petené kure,
susenky a petené pokrmy.

e Mfizka: Petené brambory...
VSeobecné sucha jidla.

e Tac + mrizka: Pro jidla s mnozstvim
tuku nebo oleje. Napr. ryba.

POZOR: Budte opatrni pfi vytahovani
puddingu nebo jinych horkych tekutin.

ZASOUVACI DRAZKY (3)

Muzete vloZit tac do tri ruznych poloh,

v zavislosti na pokrmech, které chcete
pripravit.

Napriklad pokud chcete gratinovat
makarobny, opékat vice seshora, pouzijte
horni drazku. K opékani kurete pouzijte
spodni.



5. CISTENI

¢ Odpojte pristroj a nechejte jej
vychladnout pred tim, nez jej zatnete
Cistit.

¢ Omyjte vnitrni i vnéjsi cast tacu, mrizek
a drzadla bavinénym hadrikem (nebo
houbitkou) a neutralnim Cisticim
prostredkem.

¢ Oplachnéte vodou. Nepouzivejte
kartatek s tvrdymi Stétinami, mohli by
jste poSkrabat vnitini povrch trouby,
povlak na tacu, mrizky nebo drzadla.

e Otistéte vinkym hadrikem vnéjsi cast
pristroje.

¢ Neponofuijte pristroj do vody ani jej
neumistujte pod kohoutek.

¢ Nepouzivejte toxické ani abrazivni €istici
prostredky, jako jsou benzin, lestici
prasek nebo redidlo.

UPOPOZORNENI

Pokud je napajeci kabel poskozeny,
vyrobce jej musi vymenit (zaruéni opravar
nebo podobny kvalifikovany technik), aby se
zabranilo rizikim.

BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

Tento symbol znati, ze se
pristroj nesmi vyhazovat
do kontejneru na domaci
odpad.

Pozor: Povrch se mize
ohrat na velmi vysokou
teplotu, kdyz je pristroj v
provozu.

6. INFORMACE, TYKAJICI SE
SPRAVNEHO NAKLADANI S ODPADEM
Z ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

SPOTREBICU

Po ukonteni doby své
zivotnosti nesmi byt
vyrobek odklizen spole¢né s
domacim odpadem. Je treba
zabezpetit jeho odevzdani
E— na specializovana mista
sbéru tfidéného odpadu, zfizovanych
méstskou spravou anebo prodejcem, ktery
zabezpetuje tuto sluzbu. Oddélena likvidace
elektrospotrebitu je zarukou prevence
negativnich vlivd na Zivotni
prostredi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umoznuje recyklaci
jednotlivych materialt a tim i vyznamnou
Usporu energii a surovin.
Aby jsme zduraznili povinnost spolupracovat
pri separovaném sbéru, je na vyrobku znak,
ktery oznatuje doporuteni nepouzit na jeho
likvidaci tradieni kontejnery.
Dalsi informace vam poskytnou mistni
organy, nebo obchod, ve kterém jste
vyrobek zakoupili.
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1. POPIS

Odpor

Sklo

ZasUvacie drazky

Drzadlo dveri

Vonkajsia kostra

Nozky

Koliesko pre zvolenie teploty
Koliesko pre zvolenie spdsobu grilovania
. Koliesko tasovata.

10. Svetelny indikator

11. Kabel a zastrecka

12. Podkladova tacka

13. Mriezka

14. Nosné drzadlo na mriezky

CINPO RN

2. TECHNICKE VLASTNOSTI

Napatie / Frekvencia 220-240 V ~ 50/60 Hz

Spotreba (W) 1200
Rozmery (mm) 277 X 406 X 345
Hmotnost (kg) 6

Tento spotrebic bol vyrobeny v silade
so Smernicami EU o elektromagnetickej
kompatibilite a 0 nizkom napati.

3. BEZPECNOSTNE A
PREVENTIVNE UPOZORNENIA

e Skontrolujte, ¢i sa napatie elektrickej
siete v domacnosti zhoduje s napatim
uvedenym na pristroji.

e Pri vkladani alebo odoberani tacky
ju vzdy uchopte za drzadlo. Priamy
kontakt s tackou by vam mohol
sposobif vazne popaleniny.

e Nenamatajte sklo rry, dokial je
horlce. To by mohlo spdsobit praskliny
na skle.

* Pri odpojovani pristroja tahajte za
zastrcku a nie za kabel. Tak by ste
mohli pretrhnit niektory z vnitornych
kablov.

¢ Neumiestnuijte pristroj do blizkosti
plynového sporaka, ani ziadneho
iného tepelného zdroja alebo
elektrického ventilatora, atd. Tymto
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spbsobom mbdzete kontrolovat spravnu
teplotu.

Tento pristroj nie je urceny k
pouzivaniu osobami (vratania deti)

S0 znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo
osobami, ktorym chybaju skusenosti
alebo znalosti potrebné k jeho
pouzivaniu; s vynimkou ak by na nich
dozerala alebo ich spravne poutila o
jeho pouzivani osoba zodpovedna za
ich bezpetnost.

Nenamacajte kabel ani nemanipulujte
jednotkou, pokial mate mokré ruky.
Odpoijte kabel zo zasuvky po kazdom
pouziti pristroja alebo pokial ho
nebudete pouzivat. Rovnako ho
odpojte, ak pristroj nebude nikto dlho
pouzivat. Funkéna porucha, ked je
pristroj pripojeny na zdroj energie, by
mohla sposobit poziar.

Pri priprave pokrmov s olejom, ktory
by mohol striekaf, ako napr. petené
kurta, odporicame pouzit dva listy
alobalu na tacke, aby sa znizilo riziko
postriekania olejom. Tymto spdsobom
olej bude odkvapkavat do otvoru
medzi listami z alobalu.

Dozerajte na deti, aby ste si boli isti,
ze sa nehraju s pristrojom. Nesml
pouzivaf pristroj bez pritomnosti
dospelych.

V pripade, ak sa objavi porucha a/
alebo zlé fungovanie pristroja, odpojte
ho a nesnazte sa ho opravif. Pokial ho
treba opravit, obratte sa iba na Sluzbu
technickej podpory, odporitani
vyrobcom.

Ak je rlra prilis blizko stien, mohla by
sa spalit alebo hrdzaviet. Ubezpette
sa, ze nestoji blizko zaclon.
Nepokladajte ni¢ medzi spodni tast
riry a povrch, na ktorom stoji. Existuje
riziko poziaru.

Nepokladajte ni¢ na ruru, pokial
funguje, horko by mohlo sposobit
deformacie, poskodenie, atd.

Nie je mozné umiestnif flase ani
konzervy s jedlom priamo do riry,
mohli by ste poskodit pristroj alebo
niekoho poranit.

Pozor: Zabrarite popaleniu pocas a



po pouziti. Kovové tasti a sklenené
okienka sa mdzu ohriat na velmi
vysoki teplotu. Nedotykajte sa tychto
Casti pri otvarani a zatvarani dveri.

e Je nutné pouzivat AC zasuvku v
dobrom stave. Zasunte zastrcku
na doraz do zasuvky. V opatnom
pripade by mohla fungovat nespravne.
Nezapojujte niekolko zastreiek do
jednej zasuvky.

e Ak je napajaci kabel poskodeny, musi
byt vymeneny vyrobcom (zaru¢nym
opravarom alebo podobnym
kvalifikovanym technikom), aby sa
zabranilo rizikam.

4. FUNGOVANIE

Pred prvym pouzitim zohrejte vaSu ruru
naprazdno.

Pre zapnutie rlry treba nastavit vsetka

tri kolieska. Najprv musite zvolif vami
pozadovani teplotu pomocou prvého
kolieska, volitom teploty (7). Pri volbe
teploty musite brat do Gvahy druh potraviny,
ktory sa chystate spracovat.

Nasledne zvolte nastavenie kolieska pre
grilovanie (8). Ototenim kolieska do prvej
polohy zvolite horny gril, €0 znamena, ze
budi fungovat odpory hore. Ototenim do
druhej pozicie aktivujete doiné odpory a
budete piect potraviny zdola. A pri ototeni
do tretej pozicie sa zohreju tak odpory hore,
ako aj dole.

Nakoniec treba zvolif pozadovani dobu
petenia pomocou kolieska tasovaca (9). Po
obvode kolieska st napisané minuty 10, 20,
30... a pomocou bodiek vyznatené minuty
2,4,6...

Po aktivovani alebo nastaveni vSetkych
troch koliesok rury sa aktivuje odpotitavanie
casovaca (9). Doba sa bude znizovat,
dokial neubehne zvoleny tas. Napokon sa
rUra automaticky vypne a ozve sa “pi”, ktoré
oznamuije, ze skoncil cyklus petenia.

| po zvoleni teploty mozno zmenit potas
petenia sposob grilovania a konkrétne tasy
otoCenim prislusného kolieska vlavo (7),

(8) alebo (9). Dokonca mbzete vypnit riru
ototenim posledného kolieska, tj. kolieska
tasovaca (9), vlavo az nadoraz.

Aby rlra spravne fungovala, treba nastavit
vSetka tri kolieska. Pokial aktivujete iba
jedno alebo dve, rlra sa nerozohreje.
Napr. ak aktivujete len Easovat, svetelna
kontrolka sa aktivuje, ale rura sa nebude
ohrievat.

POZOR: Ak je rurra $pinava, moze sa
predizit doba pripravy pokrmov.
POZNAMKA: Pri prvom pouziti mdze
rira byf citit spalenim a moze sa tvorit
dym, Co ale nie je znamkou zlého
fungovania rary.

Druh jedla Hribka Teplota Cas
(°C) (min.)
Sendvit 2-3 200 2-4
Toast 2-4 | 230 2-6
Hamburger 2-3 200 3-6
Ryba 1-3 200 6-11
Sunka 2-3 cm. 200 6-11
Parky 3-4 200-230 7-11
Mucnik 1-2 150 18-28
Platok masa  1-2 cm. 230 9-15
Kurta Polovica kurcata180-200  28-40

e Tacka: Mdze sluzit pre také jedla ako
sl hamburgery, raznitie, petené kurca,
keksy a petené pokrmy.

e Mriezka: PeCtené zemiaky...
VSeobecne suché jedla.

e Tacka + mriezka: Pre jedla s
mnozstvom tuku alebo oleja. Napr.
ryba.

POZOR: Budte opatrni pri vytahovani
pudingu alebo inych horicich tekutin.

ZASUVACIE DRAZKY (3)

Mbzete vlozit plech do troch roznych poloh,
v zavislosti od pokrmov, ktoré chcete
pripravit. Napriklad ak chcete gratinovat
makarony, opekat viac zhora, pouzite hornl
drazku. K opekaniu kurata pouzite spodn
drazku.
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5. CISTENIE

¢ Odpojte pristroj a nechajte ho vychladnit

predtym, nez ho zatnete Gistif.

e Omyte vnitornd i vonkajsiu tast tacky,
mriezok a drzadla bavinenou handrickou
(alebo hubkou) a neutralnym €istiacim
prostriedkom.

e Oplachnite vodou. Nepouzivajte kefku
s tvrdymi Stetinkami, mohli by ste
poskrabat vntorny povrch riry, poviak
na tacke, mriezky alebo drzadlo.

e (Octistite vihkou handritkou vonkajsiu
Cast pristroja.

¢ Neponarajte pristroj do vody ani ho
neumistujte pod kohtik.

¢ Nepouzivajte toxické ani abrazivne
Cistiace prostriedky, ako su benzin,
leStiaci prasok alebo riedidla.

UPOPOZORNENIE

Ak je napajaci kabel poskodeny, vyrobca
ho musi vymenit (zarucny opravar alebo
podobny kvalifikovany technik), aby sa
zabranilo rizikam.

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE

Tento symbol znamena,

Ze sa pristroj nesmie

vyhadzovat do kontajneru
" domaci odpad.

Pozor: Povrch sa mbze
ohriat na velmi vysokl
teplotu, ked je pristroj v
prevadzke.

6. INFORMACIA, TYKAJUCA SA
SPRAVNEHO NAKLADANIA S ODPADOM
Z ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

SPOTREBICOV

Po ukonteni pracovnej
zivotnosti vyrobku sa s nim
nesmie zaobchadzat’ ako s
mestskym odpadom. Musite
ho odovzdat’ v
B .utorizovanych miestnych
strediskach na zber
Specialneho odpadu alebo u predajcu,
ktory zabezpetuje tuto sluzbu. Oddelenou
likvidaciou elektrospotrebita sa predide
moznym negativym vplyvom na Zivotné
prostredie a zdravie, ktoré by mohli
vyplyvat’ z nevhodnej likvidacie odpadu a
zabezpeti sa tak recyklacia materialov, ¢im
sa dosiahne vyznamna Uspora energie a
zdrojov.
Aby sme zdoraznili povinnost spolupracovat
pri separovanom zbere, je na vyrobku znak,
ktory oznatuje odporiitanie nepouzit na
jeho likvidaciu traditné kontajnery.
Dalsie informacie vam poskytni miestne
organy, alebo obchod, v ktorom ste vyrobok
zakupili.
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1. ONMNCAHUNE

HarpesarernbHble anemMeHTbI

CTtekno asepupbl

dukcmpytowme HanpasnaoLwme

Pyuka aBepubl

Hapy>HbIi Kopryc

Onopel

[nCcKoBbIN perynAaTop ypoBHA

Temneparypbl

8. [ncKoBbIV perynAaTop pexuma
<<rp|/|j'|b>>

9. [ncKoBbIV perynatop Tanmepa

10. CBeTOBOW UHAUKATOP

11. CeTeBoW WHYpP 1 WTencensHanA
BUNKa

12. CnnowHon NpoTMBEHb

13. PeweTka

14. Pyyka-gepxxaTenb peleTku

NooRwN S

2, TEXHUYECKUWE XAPAKTEPUCTUKIU

Hanpsaxenue, yactota 220 - 240 B
MotpebrAemas MOLHOCTb 1200 Bt
Pasmepbl 277 x 406 x 345 Mm
Bec 6 Kr

[aHHbIn npnbop cooTBETCTBYET
Hopmam EC kacaTtenbHo
AnekTpoMarHuTHo COBMECTUMOCTU

n CoBMeCTMMOCTH HpMﬁOpOB HU3KOro

HanpA>XXeHunAa

3. MPABWUJIA TEXHUKWN
BE3OMACHOCTWU U MEPbI
NPEAOCTOPOXHOCTH

e [IpoBepuTbL COOTBETCTBME
Hanps>XeHNA B AOMaLUHEN
3NEKTPUYECKOW CETU 3HAYEHNIO,

yKasaHHoMy Ha Tabnuyke npubopa.

e Y706bl BCTABUTb MNN BbIHYTb
NPOTMBEHb, UCMONb3YINTe 3axBaT
AnA NpoTuBHA. MNpUKOCHOBEHWE
K ropsAyYemMy NpOTUBHIO MOXET
NPUBECTU K TAXESbIM OXOram.

e He pgonyckaiTe nonagaHua Bogbl
Ha HarpeToe CTeKso ABepLbl
UMW ero KOHTaKTa C BNaXXHbIMK

50/60 I'y
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npegmeTamu. OTO MOXET NPUBECTYU
K pacTpeckKmMBaHuio CTekna.
OTkno4vana npubop oT ceTu,
BbITArMBaNTE LUTENCENbHYIO
BUKY Jepka 3a Kopryc, a He

3a WHyp. BeiTArMBaHue 3a WHyp
MOXEeT CcTaTb NPUYMHOW pa3pbiBa
NpoXoAALLero BHyTpu kabens.
3anpelyaeTca ycTaHaBnMBaTb
paboTatowmii npubop B61M3M
ras3oBbIX HarpeBaTebHbIX
NpubOopPOB M NMPOYNX UCTOHHUKOB
Tenna, a TakXKe 3NeKTPUHECKNX
BEHTUNATOPOB U NOA06HON
TEXHUKM. OTO MOXET HapyLlaTb
NPaBWbHOCTb PETYIMPOBKN
Temnepartypbl npubopa.

[JaHHbI npubop He npegHa3HaveH
LA UCNOMb30BaHMA NMuamm (B TOM
ymcne AeTbMu) C OrpaHNYEHHbIMM
hM3NHECKMM, CEHCOPHBIMW NN
MCUXMYECKMMM CMIOCOBHOCTAMM, a
TaK>Ke niuamu, He obragaloLLmmMm
[OCTaTO4HbIMU 3HAHWAMU U OMbITOM.
[MNonb3oBaHWe NPrBoPOM Takmm
nvuam paspeLuaeTca TOMbKO nog,
HabniofeHNeM 1 C COOTBETCTBYHOLLMM
WHCTPYKTaXKEM MO €ro aKcryarauum
CO CTOPOHbI NN, OTBETCTBEHHOTO 3a
nx 6e30nacHoOCTb.

He ponyckanTe nonagaHvA Bnaru
Ha ceTeBOW WHyp. 3anpewaeTca
BbINOMHATL Kakune-nMbo onepaumn
€ NpubopOM MOKpPbIMU U
BNI@XKHBIMU PyKamu.

Mocne Toro Kak pa6ota c
npvbopom 3aBepLUeHa, 1 ero
ucnonb3oBaHve B bnvxanwiee
BPEMA He nnaHvpyeTcs,
OTKJIOUUTE NpUBOP OT CETH, BbIHYB
LUTENCENbHYIO BUNKY U3 PO3ETKM.
To >xe camoe cnepyeT caenatb,
ocTaBnAA npubop 6e3 npucmoTpa.
Ownbo4yHoe cpabaTbiBaHMe
npubopa, Koraa OH BKIIIOYEH B
CeTb, MOXET CTaTb MPUYNHON
noxapa.

Mpu npurotoBneHnn 6ntos

C MacromM, KOTOpOe MOXeT
pas3bpbi3rmBaTbCcA, Hanpumep
>KapeHoro LbInneHKa,
peKoMeHayeTcA KnacTb



Ha NpoTVBEHb ABa nucta
aNtOMUHNEBON YONbIn, YTO
NMO3BOSIUT CHU3UTb MHTEHCUMBHOCTb
pasbpbi3rnBaHMA mMacna.
MopcTenuTte ogvH NUCT Ha
npoTuBeHb. B aTom crnyyae macno
6yoeT KanaTb B MPOCTPaHCTBO
mexxay nuctamm oonbru.
MpucmaTtpuBanTe 3a AeTbMU, HE
JonycKana Toro, 4Tobbl OHW Urpanm
npubopom. [leTAm 3anpelyaeTcA
nonb3oBaTbcA Npubopom 6e3
npucMoTpa B3POCbIX.

B cnyyae HeuncnpaBHOCTU u/vnn
HenpaBubHOM paboTbl npubopa
ero HeobxoaMMO BbIKMO4YMTL. He
nbiTanTecb OTPEeMOHTMPOBATb
nprnbop caMocToATENbHO. [pun
HeobXxoAMMOCTU PEMOHTa cneayeT
06paTVITbCF| B OOHY U3 TEXHU4YeCKnX
Cny><6, aBTOPN30BaHHbIX
N3roToBuTENEM.

Ecnun npnbop ycTaHOBNEH CRULLKOM
6/IM3KO K CTEHE, Ha Hel MoryT
NOABNATLCA Cneapbl BbiropaHvA
nnn noepe>xaeHmnA oTanesio4Horo
maTepuana. 3anpeliaeTtca
yCTaHaBnMBaTb neyb B6M3K WITOP
1 3aHaBECOK.

3anpelyaeTca nomewarb Kakue-
6o NpeamMeTbl MeXAY HUXXHEN
YacTblOo Ne4yYn n NoBepxHOCTbIO,

Ha KOTOpOW OHa yCTaHOBMEeHa.
Mpy 9TOM cyLiecTByeT ONacHOCTb
noxxapa.

3anpelaeTca KnacTb Kakue-nnéo
npeaMeTbl Ha paboTatoLyto neys. B
pesynbTate BO34EeNCTBUA BbICOKON
Temnepartypbl NpeaMeTbl MOTyT
noBpeanTbCA, PACKONOTHLCA M T.M.
Karteropuyecku 3anpewiaetca
HarpeBaTb B Me4u

hacoBoYHbIe BYTbINIKN U

6aHKK C cogepXawmmMmca B

HUX NpodyKTamu. ATO MOXET
NMPUBECTU K NMOBPEXAEHNIO
npubopa n Tpasmam. Nepen

TEeM KakK MoOMEeCTUTb NPOAYKThbI

B MeYb, NX crnegyeT BbIIOXUTb B
COOTBETCTBYHOLLYIO Nocyay.
BHumaHme! Beperntech 0xxoros Bo
BpemMsA paboTbl npubopa 1 nocne

ee 3aBepLuieHnA. MeTtannumyeckue
4acCTU N CTEeKNAHHOE OKOLUKO
OBepubl MOTYT HarpeBaTbcA A0
O4€eHb BbICOKMX TeMneparyp.
OTKpbIBaA 1 3aKpblBaa ABepLly, He
nprvKacanTecb K 3TUM 4acTAM.

e [InA nutaHmA npmbopa [omkHa
MCNonb30BaTbCA Po3eTka
NepemMeHHOro Toka B HaJnexallem
TEXHNYECKOM COCTOAHUM.
LLTencensHyto BUNKY HEO6X0AMMO
BCTaBNATb B PO3ETKY MOSIHOCTbIO
(8o ynopa). HecobntogeHnne atoro
Tpe60|3ava MOXXeT NpmnBecTn K
HenpaBubHON paboTe npubopa.
[aHHbI Npubop Hemnb3A BKIYaTb
B pO3€TKY OAHOBPEMEHHO
C apyrmun npubopamu,
NOAKITIOYEHHBIMY YEPEe3 «TPOMHUNK>»
UK napanfienbHoe OTBETBIIEHME.

e B cnyyae noBpexaeHuA ceTeBoro
LUHYpa N3roToBUTESb (ero
npeacrasuTesb Mo CEPBUCHOMY
06CNY>XUBAHNIO UNMN TEXHUK
COOTBETCTBYIOLLEN KBanupunkaumm)
06A3aH 3aMeHNTb ero BO
nsbexxaHve onacHoCTHU.

4. JKCMNYATALIMA NPUBOPA

Mepen NepBbIM UCMONb30BaHKEM NpuGopa
€ro HeobXxoAMMo NporpeTb 6e3 NPOAYKTOB.

Y106bl BKITOYUTL NeYb, He06X0aMMO
OTPErynnpoBathb NonoxeHne Tpex
AMCKOBbIX perynAaTtopos. CHavana
cnepyeT 3afatb Tpebyembilii ypoBeHb
Temneparypbl, BpaliaA nepBblii perynaTop
— [UCK 3afaHuA ypoBHA Temnepatypsbl (7).
lMocne ycTaHOBKM YPOBHA TeMMNeparypbl
Heobxoanmo y4ecTb Tun 6ntoaa, KoTopoe
Bbl CO6GMpaeTech NPUroTOBUTb.

3aTem 3a[aeTcA NONOXEHNE AUCKOBOMO
perynaTopa pexuma «rpunb» (8). Mpn
nepesofe AMCKa B nepsoe MofoXeHne
BbIGMPAETCA PEXMM MOLOTPEBA CBEPXY,
TO ecTb byaeT PyHKLUMOHNPOBATb

BEPXHUI HarpeBaTeNbHbI anemeHT. Ecnm
YCTaHOBUTb [VCKOBBIN PEryNATOp BO
BTOpOE MONoXeHwve, 6yayT 3a4eNcTBOBaHbI
HUWXXHWE HarpeBaTenbHbIE AEMEHTbI,
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nogkapvBadA roTOBALLYHOCA MILLY CHU3Y.
M HakoHeL, Npu yCTaHOBKE AMCKa B
TpeTbe nomnoxeHue 6yay HarpeBaTbCcA Kak
BEPXHUIA, TaK U HUXKHWE HarpeBaTenbHble
3NEMEHTHI.

ﬂﬂﬂ 3aBepLleHnA NnpurotosneHnA
HeobxoaMMo 3aJaTh ANUTENbHOCTb
3aneKaHus ¢ MOMOLLbIO AUCKOBOTO
perynatopa Tanmepa (9). Bokpyr ancka
MMeeTCA WKana ¢ yKazaHueM BPEMEHM B
mMuHyTax (10, 20, 30...), TO4KM Ha KOTOPOIA
0603HaY4aloT COOTBETCTBEHHO 2, 4, 6 1 T.A.
MUHYT.

Mocne Toro Kak oTperynnpoBaHo
MONOXEHNE BCEX TPEX AUCKOBbIX
perynATopoB, TauMep HauynHaeT
obpaTHbI 0TcyeT BpemeHu (9). Otcuet
6yneT npogomkarbcA A0 TEX Nop, noka
HE UCTeYeT 3aAaHHanA ANNTENbHOCTb
npuroToeneHua. Mpu 3Tom neyb
aBTOMATUYECKM BBIKJIIOYUTCA U NoaacT
3BYKOBOW CUrHas, OMoBeLan 0 TOM, YTO
3aneKaHvie 3aBepLUeHo.

Mpwv yxe 3aaaHHOM ypoOBHE Temnepartypsl
peXnmbl rpyuna U BennynHy onnuTenibHOCTHU
MPUroTOBNEHUA MOXHO U3MEHATH
HENoCPeaCTBEHHO BO BPEMA 3arneKaHuA,
BpaLlan COOTBETCTBYIOLMIA ANCKOBbIN
perynatop (7), (8) unu (9) Bneso.
OnnTenbHOCTb NPUrOTOBMIEHNA MOXHO
COKpaTWTb BMOTb [0 BbIK/HOYEHWA NeYu,
NOBEPHYB TPETWIA OUCK, TO €CTb AWUCKOBbIN
perynaTop Taimepa (9), B KpaiiHee nesoe
MONOXeEHE.

[nAa obecneyeHna NpaBubHON paboTbl
neyn Heob6xoaMMO OTpPEerynMpoBaThb
MONOXEHNE BCEX TPEX AUCKOBbIX
perynatopos. Ecnu oTperynmpoBatb
TONMbKO OAWH UAY ABa U3 HUX, NeYb
HarpeBatbcA He byneT. Hanpumep, npu
3a[aHuy ANUTENBHOCTU NPUTOTOBIEHNA C
MOMOLLIO TaliMepa CBETOBOW WHAMKATOP
3aXOKETCA, ONHAKO HarpeB B Neyun
OCYLLECTBNATLCA He byaeT.

BHUMAHMUE! Ecnu neyb 3arpAsHeHa,
3TO MOXET NPUBOAUTL K YANIUHEHWIO
BpeMeHU npurotossieHUA 6nioaa no
CpaBHEHMIO C 06bIYHbIM.

MPUMEYAHMUE: npu nepBoM BKNOYEHUU
npubopa MOXeT NOABUTLCA 3anax

1 AbIM, YTO ABNAETCA HOPMasbHbIM
ABNIEHWEM U He FOBOPUT O HaNU4uu
HeucnpaBHOCTU.

Tun 6niopa TonwmHa Temneparypa Bpewma
(’C) (MuH.)
CaHaBud 2-3 en. 200 2-4
TocT (rpeHok) 2-4 en. 230 2-6
lambyprep 2-3 ef. 200 3-6
Pbiba 1-3 eq. 200 6-11
OKopok 2-3 cMm 200 6-11
Cocucka 3-4en. 200-230 711
Mupor 1-2 ef. 150 18-28
dune 1-2 cm 230 9-15
LibinneHok  Monouta Tywku 180-200  28-40

¢ [IpOTUBEHDb: MOXET MCMONb30BaTLCA
[LNA NPUroTOBNEHUA TaknX 6ntoa,

Kak rambyprepsbl, 3anekaemble
6ntoaa, XXapeHbli LUbINMEHOK, KEKCbl 1
61CKBUTBI, XXapeHble bntoaa.

e Pewertka: XapeHblii KapTodenb 1 T..
Cyxue 6nioaa Boobue.

e [poTuBeHb + peLueTKa: 1Ccnonb3yeTcA
LA NpuroToBneHua 6ntog ¢ 6onbwum
KONMYeCTBOM TBEPAOro Xupa
nnm Xmakoro macna. Hanpuwep,

C UCNONb30BaHMEM 3TUX ABYX
NPUHaANEXHOCTEN YA06HO rOTOBUTb

pbIby.

BHUMAHME! BuiHumaa 13 neyun nyauHr n
npo4ve ropayme Xxugkve bnioga, byaste
OCTOPOXHbI.

OUKCUPYIOLLME HANPABNAIOLLUE (3)
B 3aBrcMMOCTY OT yCnoBWiA, HEOBXOAUMBIX
AJ1A ONTYMANBHOTO NPUrOTOBIIEHMA
KOHKPETHOro 6ntoaa, NpoTUBEHb

MOXHO YCTaHaBnMBaTb B O4HO M3 TPEX
MoNoXeHwi. Hanpumep, ecnu Bbl X0TUTE
3aneyb MakapoHbl C OBOLLAMM UM MACOM
B CbIpe, nogxapuean 6noo bonblue
CBEPXY, BCTaBbTE MPOTUBEHb HA BEPXHIOKO
HanpasnAawwyo. [na 3axapmBaHua
LbINMeHKa nyyLue NCnoNb30BaTb HUXHIOD
HanpaBnALLYyo.
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5. OYNCTKA NMPUBOPA

e [lepen TeM Kak MPUCTYNUTb K OYKCTKE,
npubop HEOHXOAMMO OTKITHOUMTL OT CETM
W Aatb eMy OCTbITb.

e O6e NOBEPXHOCTY NPOTUBHA, pPeLeTKa
1 3axBaT MOIOTCA XJ10M4aTobyMadKHOM
TPANKOW (MN MOYanKoW) ¢ AobasneHem
HEeNTPasIbHOro MOKOLLETO CPEACTBa.

e [locne MbITbA BCE YaCTW OMONACKNBAKOTCA
BOAOW. 3anpeLyaeTca 1crnonb3oBaHme
LETOK C XECTKOM LETUHON, TaK Kak
9TO MOXET BbI3BATb MOBPEXAEHIE
BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTM Kopnyca,
3ALLUMTHOTO CIOA MPOTUBHA, PELLETKMN UK
3axsara.

e Hapy>Hy0 MOBEPXHOCTb Kopryca
06bI4YHO JOCTATOMHO MPOTEPETD BMAXXHOM
TPAMNKOWA.

e 3anpeLyaeTca norpyxarb Npubop B BOAy
VNV NOLCTABMATD €ro Mog CTPYIO BOAbI.

e 3anpeLaeTcA NPUMEHATb ANA OYUCTKM
ne4ym ToKCcn4eckue n aﬁpasmaHble
MOtoLLME CPeacTBa, Takue Kak
6€H31H, MOPOLLIOK AfA MOMMPOBKY U
pacTBOpUTENM.

BHUMAHMUE!

B cnyyae noBpexaeHna ceTesoro LUHypa
U3roToBUTENb (€r0 NPeAcTaBnTesNb Mo
CEepBICHOMY O6CY>XXVMBaHUIO N TEXHWK
COOTBETCTBYIOLLEN KBanugukaLm) ob6A3aH
3aMEHUTb ero BO 136exaHue onacHoCTH.

MEPbI BE3OMNACHOCTHU

310 0603HaYEHME
YKasblBaeT Ha TO, 4TO
[aHHbI annapart Hesb3A
BblbpacbiBaTb B KOHTENHEP
C 06bI4HbIM ObITOBbLIM
MyCOPOM.

BHumanve! Bo Bpema
paboTbl Nprbopa OTKpbITaA
MOBEPXHOCTb MOXET
HarpeBaTbCA A0 04EHb
BbICOKWX Temreparyp.

6. UHOOPMALIMA O MPABUNLHON
YTUNNSALUUU ANEKTPUYECKUX U
ANEKTPOHHbIX NMPUEOPOB

Mocne okoH4yaHuA

cpoka cny>6bl, AaHHbIN

npubop He A0MKeH

YTUNM3NPOBaTLCA BMECTE

€ 6bITOBBIMM OTXOAAMW.
B O+ MoxeT bbiTb

nepenaH B cneunancHble
LeHTpbl anddepeHUmpoBaHHoro cbopa
0TX0O0B, Haxoadwmeca B BeaoOMCTBe
MyHULMNanbHbIX BNACTEN, U areHTam,
paboTatoLmm B AaHHOW cdepe yCnyr.
PasgenbHaa ytununsauma 6bIToBbIX
3NeKTponpubopoB No3sonAeT n3bexarb
BO3MOXHbIX HEraTMBHbIX MOCNEACTBUN
LNA OKpy>KatoLlen cpeabl 1 340Pp0oBbA
noaen, KoTopble MOryT UMETb MECTO
BCMNEACTBME HENPAaBUMBHON yTUmM3aumm,
a Tak>ke NMo3BOSAET NMOBTOPHO
ucnonb30BaTh MaTepuasbl, BXoaALme
B COCTaB 3TUX NpubopoB., 1 fobUTbCA,
TakMm 06pa3oM, CyLLECTBEHHOM
3KOHOMUU 3HEPTUN U PECYPCOB.
Y7066l NOAYEPKHY T HEOOXOOAMMOCTb
pasgensHon yTunusaumm, Ha
[aHHOM Npubope HaHeceH 3Hak,
npeaynpexaatoLmi o 3anpeTe
ncnonb3oBaHMA TPaaNUNOHHbBIX
MYCOPHbIX KOHTEAHEPOB.
[nAa nonyyeHnAa 6onee noapobHoM
nHpopMaLmmn CBAXKMUTECH C MECTHbIM
opraHoMm BnacTu Unx ¢ Mara3uHoMm, rae
Bbl nprobpenu JaHHbIA NPOayKT.
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1. DESKRIBAPENA

Erresistentziak

Beira

Eusteko artekak

Atearen heldulekua

Kanpoko karkasa

Euskarriak

Tenperatura aukeratzeko erruleta
Grill modua aukeratzeko erruleta
. Tenporizadorea.

10. Argi-seinalea

11. Kablea eta larakoa

12. Erretilu itsua

13. Sareta

14. Sareta-euskarri heldulekua

2. EZAUGARRI TEKNIKOAK

©COoNoOOAOND =

Tentsioa / Frekuentzia 220-240 V ~ 50/60 Hz

Kontsumoa (W) 1200
Dimentsioak (mm) 277 X 406 X 345
Pisua (kg) 6

Produktu honek Europako direktibak betetzen
ditu Bateratasun Elektromagnetikoari eta
Behe Tentsioari dagokionez.

3. SEGURTASUN ETA
ZUHURTZIAZKO OHARRAK

¢ Egiaztatu etxeko sareko tentsioa
eta hartunearen potentzia gailuan
adierazitakoekin bat datorrela.

¢ Erabili beti erretiluaren heldulekua
erretilua sartu edo ateratzeko. Erretilua
zuzenean ukituz gero, erredura larriak
eragin ditzake.

e Ez bota edo busti urarekin labearen
beira, hau bero dagoenean. Honek
beiran hausturak eragin ditzake.

e Aparatua desentxufatzerakoan burutik
tira egin, ez kabletik, barruko kableren
bat apurtu daiteke-eta.

e Ezjarri aparatua martxan gas-erregailu
edo bestelako bero iturri edo haizagailu
elektriko eta antzekoetatik hurbil. Era
honetan tenperatura egokia kontrolatu
ahal izango duzu.
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Aparatu hau ez dago pentsatuta
gaitasun fisiko, sentsorial edo mental
gutxituak edo esperientzia edo behar
besteko ezagutzarik ez duten pertsonek
(haurrak barne) erabiltzeko, ez bada
beraien segurtasunaz arduratzen

den pertsonak aparatuen erabilera
ikuskatzen edo erakusten diela

Ez busti kablea eta ez erabili gailua
esku bustiekin.

Desentxufatu kablea aparatua erabili
ostean edo erabili behar ez duzunean.
Egin gauza bera aparatuari arretarik jarri
behar ez diozunean. Energia-hartunera
konektatzerakoan gerta daitekeen
funtzionamendu akatsak, sutea eragin
dezake.

Olioarekin kozinatu eta zipriztindu
dezakeenean, oilasko errea adibidez,
erretiluan aluminio-paperezko

bi xafla erabiltzea gomendatzen

da, olio zipriztinak gutxitzeko.

Jarri bat erretiluan. Orduan olioa
aluminio-paperen artera zipriztinduko
du.

Zaindu haurrak, ez dezaten
aparatuarekin jolastu. Ez dezatela labea
erabili inguruan pertsona heldurik ez
badago.

Aparatua matxuratu eta/edo gaizki
funtzionatzen badu, itzali eta ez saiatu
konpontzen. Konponketaren bat

behar badu, joan soilik fabrikatzaileak
baimendutako Laguntza Teknikoko
Zerbitzura.

Labea ormaren batetik hurbilegi
badago, erre edo herdoildu egin
daiteke. Ziurtatu aparatua ez dagoela
gortinetatik gertu.

Ez jarri ezer ere labearen azpiko
aldearen eta kokatuta dagoen
azaleraren artean. Sute arriskua dago.
Ez jarri ezer ere labearen gainean
martxan dagoen bitartean, beroak
malformazio, haustura... ren bat eragin
dezake.

Ez sartu ez botilarik, ez janari-latarik,
zuzenean labean, aparatua hondatu
edo pertsonari min egin diezaioke.
Kontuz: ekidin aparatua erabili bitartean
edo ondoren erretzea. Alde metalikoak
eta beirazko leihotxoak tenperatura oso



altuak har ditzakete. Ez ukitu atal hauek
atea zabaldu edo ixterakoan.

e AC korrontean eta egoera onean
dagoen entxufe bat erabili beharko
duzu. Bestela, gerta daiteke ondo ez
funtzionatzea. Ez konektatu hainbat
entxufe hartune berean.

¢ Elikatze-kablea hondatzen bada,
fabrikatzaileak ordezkatu egin beharko
du (zerbitzu agente edo antzeko
teknikari kualifikatua), arriskuak
ekiditeko.

4. FUNTZIONAMENDUA

Labea lehen aldiz erabili aurretik, berotu
hutsik dagoela.

Labea pizteko hiru erruletak doitu behar
dituzu. Hasteko, lehenengo erruletarekin,
tenperatura hautagailua (7), nahi duzun
tenperatura aukeratu beharko duzu.
Tenperatura aukeratu aurretik, zein janari
kozinatu behar duzun izan behar duzu
kontuan.

Ondoren, grillaren erruleta (8) aukeratu eta
doitu beharko duzu. Erruleta lehenengo
posiziorantz biratzen baduzu, goiko

grilla aukeratuko duzu, hau da, goiko
erresistentziek funtzionatuko dute. Erruleta
bigarren posiziora biratzen baduzu, beheko
erresistentziak aktibatu eta janariak azpiko
aldetik kozinatuko dira. Eta azkenik, erruleta
hirugarren posiziora eramaten baduzu, goiko
zein beheko erresistentziak berotuko dira.

Bukatzeko, labekatzeko nahi duzun
denbora aukeratu beharko duzu
tenporizadore erruletaren (9) bidez.
Erruletaren inguruan dauzka 10, 20. 30...
minutuak, eta 2, 4, 6... minutuan puntu
bidez adierazita.

Labearen hiru erruletak aktibatu edo

doitu dituzunean, atzerako kontaketako
tenporizadorea (9) aktibatuko da. Denbora
jaisten joango da aukeratutako denbora igaro
arte. Orduan labea automatikoki itzali eta “pi”
bat egingo du, labekatzeko denbora bukatu
dela adierazteko.

Tenperatura, grill modua eta iraupen
zehatzak aukeratu arren, kozinatu bitartean
aldatu egin ahalko dituzu soilik dagokion
erruleta (7), (8) edo (9) ezkerrerantz biratuta.
Labea itzali ere egin ahalko duzu azkeneko
erruleta, hau da, tenporizadorea (9) guztiz
ezkerrera eramanda.

Hiru erruletak doitu behar dira labeak

ondo funtziona dezan. Bat edo bi bakarrik
aktibatuz gero, labea ez da berotuko.
Adibidez, tenporizadorea aktibatuz gero,
argi-seinalea piztu egingo da baina labea ez
da berotuko.

KONTUZ: Labea zikin badago, denbora
gehiago behar lezake nahi duzun platera
kozinatzeko.

OHARRA: Lehen aldiz erabiltzerakoan
kea edo erre usaina sor daiteke, baina
ez du esan nahi gaizki funtzionatuko
duenik.

Janari Lodiera  Tenperatura Denbora

mota (°C) (min.)
Sandwich 2-3 ud 200 2-4
Tostada 2-4 ud 230 2-6
Hanburgesak 2-3 ud 200 3-6
Arraina 1-3 ud 200 6-11
Urdaiazpiko  2-3 zm. 200 6-11
Saltxitxa 3-4ud  200-230  7-11
Bizkotxoak 1-2 ud 150 18-28
Filete 1-2 zm. 230 9-15
Qilasko Oilasko erdi  180-200  28-40

¢ Erretilua: ondorengo jakietarako balio
dezake: hanburgesak, gainerreak,
oilasko errea, bizkotxoak eta bestelako
errekiak.

e Sareta: Patata erreak. Janari lehorra
oro har.

e Erretilua + sareta: Koipe edo olio
askoko janarientzat. Adibidez, arraina.

OHARRA: Kontuz ibili pudding edo
bestelako likido beroak ateratzerakoan.

EUSTEKO ARTEKA (3)

Erretilua hiru posizio desberdinetan jarri
ahalko duzun, prestatu nahi duzun plateraren
arabera. Adibidez, makarroiak gainerre nahi
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dituzunean, goiko aldea gehiago berotuz,
erabili goiko arteka. Oilasko errea egiteko,
erabili behekoa.

5. GARBIKETA

e Desentxufatu aparatua eta utzi hozten
garbitzen hasi aurretik.

¢ Garbitu erretiluaren barru eta
kanpoaldeak, sareta, eta heldulekua
kotoizko oihal (edo belaki) batekin,
garbigarri neutroarekin.

e Urarekin garbitu. Ez erabili hari
gogorreko eskuilarik, labearen barruko
aldea, erretiluaren babesa, sareta edo
heldulekua marratu daitezke-eta.

e Garbitu oihal umel batekin aparatuaren
kanpoko aldea.

e FEz sartu aparatua uretan eta ez jarri
iturriaren azpian.

e Ez erabili garbigarri toxiko edo
urratzailerik, gasolina adibidez, distira
emateko hautsik edo disolbatzailerik.

OHARRA

Elikatze-kablea hondatzen bada,
fabrikatzaileak ordezkatu egin beharko
du (zerbitzu-agente edo antzeko teknikari
kualifikatuak), arriskuak ekiditeko.

SEGURTASUN OHARRAK

Sinbolo honek, aparatua
etxe-hondakinen
edukiontzian bota behar
dela adierazten du.

Kontuz: uki ditzakegun
azalerak oso tenperatura
altuak har ditzake aparatua
martxan dagoenean.
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6. APARATU ELEKTRIKO ETA
ELEKTRONIKOEN HONDAKINEN
KUDEAKETA EGOKIRAKO
INFORMAZIOA

Behin aparatuaren erabilera
bizitza bukatuta ez da
etxeko hondakin orokorrekin
nahastuko.

Kostu gehigarrik gabe,

herri administrazio edo
zerbitzu hau ematen duten
banatzaileen jasotze zentro espezifikoetan
utz daitezke.

Etxetresna Elektrikoaren hondakinak
banatuta ezabatzeak ingurumenarentzako
eta osasunarentzako ondorio negatibo
posibleak ekiditea esanahi du. Honek
hondakinek tratamendua jasotzeko

aukera eta osagaien birziklatzea ekar
dezake, energia eta baliabide kontsumoen
murrizketa garrantzitsuak lortuta. Jasotze
selektiboan laguntzeko betebeharra
azpimarratzeko, produktuak arrastoa dauka
edukiontzi tradizionaletan produktu hauek
ezabatuz gero eragin dezakeen kalteaz
ohartzeko.

Informazio gehiago jaso nahi izanez

gero herri agintaritzarekin edo produktua
eskuratutako saltokiarekin harremanetan jar
zaitezke.



