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® Pfed uvedenim vyrobku do provozu si dlikladné proctéte tento ndvod a bezpecnostni pokyny, které jsou v tomto ndvodu obsazeny. Navod musf
byt vzdy pfilozen k pfistroji. ® Pred uvedenim vyrobku do prevédzky si dokladne precitajte tento navod a bezpecnostné pokyny, ktoré si v tomto
névode obsiahnuté. Navod musi byt vzdy prilozeny k pristroju. ® Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie sig z instrukcjami
dotyczacymi bezpieczenstwa i uzytkowania. Instrukcja obstugi musi byc zawsze dotaczona. ® A termék hasznalatba vétele elétt figyelmesen olvassa el
ezt a hasznalati Utmutatét és az Gtmutatoban taldlhato biztonsagi rendelkezéseket. A hasznalati Gtmutatot tartsa a készilék kdzelében. ™ Bitte lesen Sie
vor der Inbetriebnahme des Produktes diese Anleitung und die darin enthaltenen Sicherheitshinweise aufmerksam durch. Die Bedienungsanleitung muss
dem Gerat immer beigelegt sein. ® Always read the safety&use instructions carefully before using your appliance for the first time. The user’s manual
must be always included.






KUCHYNSKY ROBOT

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci potiebu! E

Varovani: Bezpe¢nostni opatfeni a pokyny uvedené v tomto ndvodu nezahrnuji véechny mozné podminky
a situace, ke kterym muze dojit. Uzivatel musi pochopit, ze faktorem, ktery nelze zabudovat do zadného
z vyrobk{, je zdravy rozum, opatrnost a péce. Tyto faktory tedy musi byt zajistény uzivatelem/uzivateli
pouzivajicimi a obsluhujicimi toto zafizeni. Neodpovidéme za Skody zpUsobené béhem prepravy,
nespravnym pouzivanim nebo zménou ¢i Upravou jakékoliv ¢asti zafizeni.

Pfi pouzivani by méla byt vzdy dodrzovana zakladni opatieni, véetné téch nasledujicich:

1. Ujistéte se, Ze napéti ve vasi zasuvce odpovida napéti uvedenému na Stitku zafizeni a Ze je zdsuvka radné
uzemnéna. Zasuvka musi byt instalovana podle platnych bezpecnostnich predpist.

2. Pokud je poskozen pfivodni kabel, pfistroj za Zadnych okolnosti nepouzivejte. Veskeré opravy véetné
vymény napajeciho pfivodu svéite odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty zatizeni,
hrozi nebezpeci urazu elektrickym proudem!

3. Pristroj chrante pfed ostrymi hranami, zdroji tepla, pfimym sluncem a vlhkosti. Chrante pfed pfimym
kontaktem s vodou a jinymi tekutinami, aby nedoslo k urazu elektrickym proudem.

4. Pristroj nepouzivejte venku nebo ve vlhkém prostiedi a nedotykejte se pfivodniho kabelu nebo

spotiebi¢e mokryma rukama. Hrozi nebezpedi trazu elektrickym proudem. Vlhky nebo mokry pfistroj

neprodlené odpojte od napajeni.

Dbejte zvysené pozornosti, pokud spotiebic pouzivate v blizkosti déti.

6. Pristroj nenechdavejte v chodu bez dozoru. Pokud opoustite pracovni prostor, vzdy pfistroj vypnéte

a vytahnéte privodni kabel ze sitové zasuvky. Vidlici nevytahujte ze zasuvky tahanim za kabel. Kabel

odpojte ze zasuvky uchopenim za vidlici.

Pfi manipulaci a ¢isténi dbejte zvysené opatrnosti, noze jsou velmi ostré a mohou zpUsobit poranéni.

8. Pouzivejte pouze na zpracovani potravin. Maximalni dovolend teplota zpracovavanych potravin je
<80 °C. Nepouzivejte na vrouci potraviny!

9. Pred odpojenim zéstreky z elektrické zasuvky prepnéte véechny ovladaci prvky do polohy VYPNUTO!

10. Spotfebi¢ nepouzivejte v blizkosti zdroje tepla, napt. trouby. Chrante jej pfed pfimym slune¢nim zafenim.

11. Pristroj v zadném pripadé nezakryvejte ani nepouzivejte v blizkosti hoflavych materiald, napft. zaclon,
stény apod.

12. Vidlici pfivodniho kabelu nezapojujte do elektrické zasuvky, dokud nepfipevnite veskeré potfebné
pfislusenstvi.

13. Do pfistroje nevkladejte velké kusy potravin. V Zddném pfipadé nevkladejte materidly jako papir, kov,
lepenka, plasty apod.

14. Privodni kabel se nesmi dotykat horkych ¢asti ani vést pres ostré hrany.

15. Nepouzivejte ptislusenstvi, které neni doporu¢eno vyrobcem, jinak se vystavujete riziku ztraty zaruky.

16. Spotfebi¢ pouzivejte pouze v souladu s pokyny uvedenymi v tomto navodu. Tento spotfebic je uréen
pouze pro domaci pouziti. Vyrobce neodpovida za skody zpusobené nespravnym pouzitim tohoto
zafizeni.

17. Tento pfistroj neni uren pro pouzivani osobami (v¢etné déti), jimz fyzicka, smyslova nebo mentalni
neschopnost ¢i nedostatek zkusenosti a znalosti zabranuje v bezpecném pouzivani spotiebice, pokud na
né nebude dohlizeno nebo pokud nebyly instruovany ohledné pouziti pfistroje osobou zodpovédnou za
jejich bezpecnost. Je nutny dohled nad détmi, aby se zajistilo, Ze si nebudou s pfistrojem hrat.
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POPIS

®

Robot

1. Péchovadlo 4. Pracovninadoba

2. Plnici trubice 5. Odnimatelnd hnaci hfidel
3. Viko 6. Zéakladna

Prislusenstvi

7. Mixér 14. Kotou¢ na krajeni platkd
8. Sekaci nastavec s nerezovymi nozi 15. Kotou¢ na strouhani

9. Plastovy hnétaci nastavec 16. Lis na citrusy

10. Slehaé¢ se dvéma metlami 17. Nadoba mini robota se sekacim nastavcem
11. Mlynek se sypatkem a nerezovymi nozi

12. Kotou¢ na hrubé krouhani a nudlicky 18. Odstavnovac

13. Kotou¢ na jemné krouhani a nudli¢ky 19. Stérka

POKYNY K POUZ{VANI

Ovladani

Po sesazeni potfebnych dilti ovlddate robota pomoci ovladace s plynulou regulaci otacek. Smérem doprava
otacky zvysujete, smérem doleva snizujete. Vlevo od nulové polohy se nachdzi poloha pulzniho rezimu.
Otocenim do této polohy uvedete robota do chodu, jakmile ovlada¢ pustite, vrati se do nulové polohy
arobot se zastavi.
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Sekaci nastavec s nerezovymi nozi / Plastovy hnétaci nastavec

- Sekaci nastavec pouzijete pfi vyrobé dortll a moucnik(,
k sekéni syrového a vafeného masa, zeleniny a ofechd,
k pripravé pastik, past a pyré a také k vyrobé strouhanky
z tvrdého peciva. Doba zpracovéni potravin urcuje strukturu
pokrmu. Chcete-li docilit hrubsi struktury, pouzijte pulzni
rezim.

« Sekaci nastavec nebo hnétaci nastavec nepouzivejte
k michani mouky.

Maso pred zpracovanim nasekejte na kostky o rozméru cca

3 x 3 cm. Do nadoby nikdy nevkladejte vice nez 1 kg takto

pfipraveného masa. Po 1 minuté bude maso jemné namleto.

Chcete-li zajistit dlouhou Zivotnost pfistroje, nenechavejte jej
nepfetrzité v chodu vice nez 30 vtefin, vzdy nechejte motor po
trech cyklech nejméné 1 minutu zchladnout.

Kotouce na krouhani, strouhani a krajeni brambor
1. Oboustranny kotou¢ pro hrubé krouhani a nudli¢cky
2. Oboustranny kotouc¢ pro jemné krouhani a nudlicky
«  Kotou¢ na krouhani pouzijte ke krouhani mrkve, brambor, zeli, okurek,
cuket, fepy a cibule a ke krajeni syrd.
3. Kotouc na krajeni platkGi brambor, ovoce a zeleniny
- Kotouc¢ na platky pouzijte k pripravé bramborovych platk(, jemnych
hranolk(, zeleninovych salat(i, ozdob a restované zeleniny
4. Kotouc se struhadlem
« Struhadlo pouzijte na tvrdé syry, mrkev, brambory a potraviny
s podobnou strukturou.

Chcete-li zajistit dlouhou Zivotnost pfistroje, nenechdavejte jej nepretrzité
v chodu vice nez 3 minuty. Pfed dalSim pouzitim nechejte 30 minut zchladnout.

Slehaé s dvojitou metlou a redukci otaéek

«  Pouzijte ke slehani lehkych smési z vaje¢nych bilk(i a kondenzovaného mléka a ke
Slehani piskotového tésta z vajec a cukru.

«  Tézsi smési s obsahem tuku a mouky by slehac poskodily.

Chcete-li zajistit dlouhou zivotnost pfistroje, nenechavejte jej nepfretrzité v chodu vice nez

3 minuty. Pfed dalsim pouzitim nechejte 30 minut zchladnout.
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Mixér

1. Do drazky v zakladné mixéru peclivé usadte tésnici krouzek. Poskozeny
nebo nespravné nasazeny tésnici krouzek muze zpusobit vytékani
obsahu.

2. Na zakladnu mixéru nasroubujte nadobu mixéru.

3. Do nadoby mixéru vlozte ingredience.

4. Do vika nasadte filtra¢ni zatku a otocte.

5. Otocte viko po sméru hodinovych rucicek tak, aby bylo zajisténo na
nadobé.

6. Sestaveny mixér nasadte do zékladny robota a otocenim zajistéte.

7. Nastavte rychlost nebo pouzijte pulzni rezim.

8. Kdyz je spotiebic v chodu, nehybejte nadobou, vikem a filtracni zatkou.

9. Maximalni celkova kapacita nadoby mixéru je 1,5 litru.

Chcete-li zajistit dlouhou Zivotnost pfistroje, nenechavejte jej nepretrzité v chodu vice nez 30 vtefin, vzdy
nechejte motor po tfech cyklech nejméné 1 minutu zchladnout.

Odstaviiovac

Odstaviiovac pouzijte k vyrobé dzusl z tuhého ovoce a zeleniny.

Na zékladnu robota nasadte hnaci hiidel a nadobu odstavriovace.

Nasadte sitko do vnitini misky a zajistéte.

Usadte vnitini misku do nddoby robota

Na nadobu nasadte viko a otocenim zajistéte tak, aby byla plnici

trubice nad rukojeti.

5. Potraviny nasekejte na mensi kousky tak, aby se pohodIné vesly do
plnici trubice.

6. Robotazapnéte a pomoci posunovace tlacte plody rovhomérné dold.
Do plnici trubice nikdy nestrkejte prsty! Pfred pfidanim dalsi davky
nejprve dokonale zpracujte davku predchozi.

7. Po pfidani posledniho kusu nechte pfistroj dalSich 20 vtefin bézet,
aby se ze sitka odstredila veskerad stava.

8. Pokud je rotacni sitko jakkoli poskozené, pfistroj nepouzivejte.

HWN =

Chcete-li zajistit dlouhou zZivotnost pfistroje, nenechdvejte jej nepretrzité
v chodu vice nez 3 minuty. Pfed dalSim pouzitim nechejte 30 minut
zchladnout.

Lis na citrusy
«  Lis nacitrusy pouzijte k vymackani stavy z citrusovych plod{ (napf. pomerancd, citron(,
limetek a grapefruitd).

Chcete-li zajistit dlouhou Zivotnost pfistroje, nenechdvejte jej nepfetrzité v chodu vice nez
3 minuty. Pfed dalsim pouzitim nechejte 30 minut zchladnout.




Mlynek

1.

Mlynek pouzijte k mleti bylinek, ofechi a kdvovych zrnek.

Do misky mlynku vlozte suroviny. Plinte maximalné do poloviny
objemu.

Na zékladnu mlynku usadte tésnici krouzek.

Zékladnu mlynku obratte vzhiru nohama a nozi obracenymi smérem
dolu ji priklopte na misku mlynku.

Nasroubujte na misku a rukou pevné dotdhnéte.

Sestaveny mlynek nasadte na zakladnu s motorem a otocenim
zajistéte.

Prepnéte na maximalni rychlost nebo pouzijte pulzni rezim.

Po namleti mizete zakladnu s noZi vyménit za vicko se sypatkem
arovnou pouzit k posypani pokrm.

Chcete-li zajistit dlouhou Zivotnost pfistroje, nenechavejte jej nepretrzité v chodu vice nez 3 minuty. Pfed
dal$im pouzitim nechejte 30 minut zchladnout.

Nadoba mini robota
1.
2.

Hw

Chcete-li zajistit dlouhou zZivotnost pfistroje, nenechavejte jej nepretrzité v chodu vice
nez 30 vtefin, vzdy nechejte motor po tfech cyklech nejméné 1 minutu zchladnout.

CISTENI

Na zékladnu robota nasadte hnaci hiidel a pracovni nadobu.

Do pracovni nadoby nasunte nddobu mini robota. Ujistéte se, Zze zebra uvnitt duté
osy mini robota zapadaji do zafezl v duté ose hlavni nadoby.

Na hnaci hiidel nasadte maly sekaci nastavec.

Vlozte suroviny, které chcete zpracovat.

Nasadte viko, zajistéte a zapnéte.

Pfed cisténim spotiebi¢ pokazdé vypnéte a odpojte od napdjeni.

Se sekacimi nastavci a kotouci manipulujte opatrné - jsou velmi ostré a hrozi
nebezpedi poranéni.

Nékteré potraviny mohou zplsobit zbarveni plasti. Tento jev je zcela normalni, nehrozi poskozeni plastt
nebo ovlivnéni chuté potravin. Chcete-li odstranit zabarveni a ocistit povrchy, které jsou v kontaktu
s potravinami, otfete je hadfikem namocenym v rostlinném oleji.

Cisténi zakladny: Zakladnu otiete suchym hadfikem.
Cisténi ostatnich dili robota (kromé zakladny): Naplnte diez do poloviny vodou, do vody viozte dily,
které chcete omyt, a jednotlivé dily otfete zinkou. Poté dily osuste suchou utérkou.
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TECHNICKE UDAJE

Plynuld regulace rychlosti + pulzni stupen

Max. napln velké pracovni nddoby 1,5 |

1,5 | sklenény mixér

Mini nddoba 0,5 | pro zpracovani mensiho mnozstvi potravin
4 ks celonerezovych strouhacich kotouct pro 6 funkci
Odstavriovac

Sleha¢ s 2 nerezovymi metlami

2 nerezové sekaci noze

Plastovy hnétaci nastavec

Lis na citrusy

Mlynek na bylinky a kofeni se sypatkem

Stérka

Dvojita bezpecnostni pojistka proti ndhodnému zapnuti
Svételna kontrolka zapnuti

Protiskluzové nozky pro vétsi stabilitu

Jmenovité napéti: 230 V~ 50/60 Hz
Jmenovity pfikon: 800 W
Hlu¢nost: < 85 dB

VYUZITi A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinita lepenka — odevzdat do sbérnych surovin. Piebalova folie, PE sacky, plastové dily - do sbérnych
kontejner(i na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamend, Ze s produktem by nemélo byt nakladano jako

s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych

zafizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostredi.

Recyklace materidlG prispivé k ochrané pfirodnich zdrojl. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam [
poskytne obecni Ufad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt 08/05
zakoupili.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické
bezpecnosti.

Zména textu a technickych parametr(i vyhrazena.
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KUCHYNSKY ROBOT

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte na budticu potrebu!

Varovanie: Bezpecnostné opatrenia a pokyny uvedené v tomto ndvode nezahffaju vsetky mozné
podmienky a situacie, ku ktorym moze dojst. Pouzivatel musi pochopit, ze faktorom, ktory nie je mozné
zabudovat do ziadneho z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost. Tieto faktory teda musia
byt zaistené pouzivatelom/pouzivatelmi pouzivajicimi a obsluhujtcimi toto zariadenie. Nezodpovedame
za skody spdsobené pocas prepravy, nespravnym pouzivanim alebo zmenou ¢i Upravou akejkolvek casti
zariadenia.

Pri pouzivani by sa mali vzdy dodrziavat zékladné opatrenia, vratane tych nasledujucich:

1.

w

~N

10.
1.

12.
13.
14.
15.
16.

17.

Uistite sa, Ze napdtie vo vasej zasuvke zodpovedd napatiu uvedenému na stitku zariadenia a Ze je zasuvka
riadne uzemnena. Zasuvka musi byt instalovana podla platnych bezpec¢nostnych predpisov.

Ak je poskodeny privodny kébel, pristroj za Ziadnych okolnosti nepouzivajte. VSetky opravy vratane
vymeny napajacieho privodu zverte odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty zariadenia,
hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom!

Pristroj chrante pred ostrymi hranami, zdrojmi tepla, priamym sinkom a vihkostou. Chrante pred priamym
kontaktom s vodou a inymi tekutinami, aby nedoslo k urazu elektrickym pradom.

Pristroj nepouzivajte vonku alebo vo vlhkom prostredi a nedotykajte sa privodného kéabla alebo
spotrebi¢a mokrymi rukami. Hrozi nebezpecenstvo uUrazu elektrickym pradom. Vlhky alebo mokry
pristroj bezodkladne odpojte od napdjania.

Dbajte na zvysenu pozornost, ak spotrebic¢ pouzivate v blizkosti deti.

Pristroj nenechdavajte v chode bez dozoru. Ak opustate pracovny priestor, vzdy pristroj vypnite
a vytiahnite privodny kabel zo sietovej zasuvky. Vidlicu nevytahujte zo zasuvky tahanim za kébel. Kabel
odpojte od zasuvky uchopenim za vidlicu.

Pri manipulacii a ¢isteni dbajte na zvysenu opatrnost, noze su velmi ostré a moézu spdsobit poranenie.
Pouzivajte iba na spracovanie potravin. Maximélna dovolend teplota spracovévanych potravin je < 80 °C.
Nepouzivajte na vriace potraviny!

Pred odpojenim zastr¢ky od elektrickej zasuvky prepnite vietky ovladacie prvky do polohy VYPNUTE!
Spotrebi¢ nepouzivajte v blizkosti zdroja tepla, napr. rdry. Chrante ho pred priamym slne¢nym ziarenim.
Pristroj v ziadnom pripade nezakryvajte ani nepouzivajte v blizkosti horlavych materidlov, napr. zéclon,
steny a pod.

Vidlicu privodného kabla nezapajajte do elektrickej zésuvky, kym nepripevnite vietky potrebné
prisludenstva.

Do pristroja nevkladajte velké kusy potravin. V ziadnom pripade nevkladajte materialy ako papier, kov,
lepenka, plasty a pod.

Privodny kébel sa nesmie dotykat horucich casti ani viest cez ostré hrany.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je odporucané vyrobcom, inak sa vystavujete riziku straty zaruky.
Spotrebi¢ pouzivajte iba v sulade s pokynmi uvedenymi v tomto nadvode. Tento spotrebic¢ je urceny iba
na domace pouzitie. Vyrobca nezodpoveda za skody spdsobené nespravnym pouzitim tohto zariadenia.
Tento pristroj nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti), ktorym fyzicka, zmyslova alebo
mentélna neschopnost ¢i nedostatok skusenosti a znalosti zabranuju bezpecne pouzivat spotrebi¢, ak
nebudu pod dohladom alebo ak neboli instruované z hladiska pouzitia pristroja osobou zodpovednou
za ich bezpecnost. Je nutny dohlad nad detmi, aby sa zaistilo, Zze sa nebudu s pristrojom hrat.
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POPIS

®

Robot

1. Utlacadlo

2. Plniaca trubica

3. Veko

Prislusenstvo

7.  Mixér

8. Sekaci nasadec s antikorovymi nozmi
9. Plastovy hnetaci nasadec

10. Slaha¢ s dvomi metlami

11. Mlyncek s posypavacom

12. Kotuc na hrubé krajanie a rezanceky

13. Kotuc¢ na jemné kréjanie a rezanceky
POKYNY NA POUZIVANIE
Ovladanie

v

14.
15.
16.
17.

18.
19.

Pracovna nadoba
Odnimatelny hnaci hriadel
Zakladna

Kotuc na kréjanie platkov

Kotu¢ na strdhanie

Lis na citrusy

Nadoba mini robota so sekacim nasadcom
a antikorovymi nozmi

Odstavovac

Stierka

Po zosadeni potrebnych dielov ovladate robota pomocou ovlddaca s plynulou reguldciou ota¢ok. Smerom
doprava otacky zvysujete, smerom dolava znizujete. Vlavo od nulovej polohy sa nachddza poloha pulzného
rezimu. Otocenim do tejto polohy uvediete robota do chodu, hned ako ovlada¢ pustite, vrati sa do nulovej
polohy a robot sa zastavi.
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Sekaci nasadec s antikorovymi nozmi / Plastovy hnetaci nasadec

- Sekaci nasadec pouzijete pri vyrobe tort a mucnikov, na
sekanie surového a vareného maésa, zeleniny a orechov,
na pripravu pastét, past a pyré a tiez na vyrobu strihanky
z tvrdého peciva. Cas spracovania potravin urcuje $truktdru
pokrmu. Ak chcete docielit hrubsie struktury, pouzite pulzny
rezim.

« Sekaci alebo hnetaci ndsadec nepouzivajte na miesanie
muky.

Méso pred spracovanim nasekajte na kocky s rozmerom cca

3 x 3 cm. Do néadoby nikdy nevkladajte viac ako 1 kg takto

pripraveného mésa. Po 1 mintte bude méso jemne namleté.

Ak chcete zaistit dlha zivotnost pristroja, nenechavajte ho
nepretrzite v chode viac ako 30 sekund, vzdy nechajte motor po
troch cykloch najmenej 1 mindtu schladnut.

Kotuce na struhanie a krajanie zemiakov
1. Obojstranny kotu¢ na hrubé krajanie a rezanceky
2. Obojstranny kotu¢ na jemné krajanie a rezanceky
«  Kotuc na krajanie pouzite na krajanie mrkvy, zemiakov, kapusty, uhoriek,
cukiet, cvikly a cibule a na krajanie syrov.
3. Kotuc na krajanie platkov zemiakov, ovocia a zeleniny
«  Kotu¢ na platky pouzite na pripravu zemiakovych platkov, jemnych
hranolcéekov, zeleninovych salatov, ozdob a restovanej zeleniny
4. Kotuc so struhadlom
« Struhadlo pouzite na tvrdé syry, mrkvu, zemiaky a potraviny s podobnou
strukturou.

Ak chcete zaistit dlhu Zivotnost pristroja, nenechavajte ho nepretrzite v chode
viac ako 3 minuty. Pred dal$im pouzitim nechajte 30 minut schladnut.

Slahaé s dvojitou metlou a redukciou otaéok

« Pouzite na slahanie lahkych zmesi z vaje¢nych bielkov a kondenzovaného mlieka a na
slahanie piskdtového cesta z vajec a cukru.
. Tazsie zmesi s obsahom tuku a muky by laha¢ poskodili.

Ak chcete zaistit dlhu zivotnost pristroja, nenechdavajte ho nepretrzite v chode viac ako

<2
3 minuty. Pred dalsim pouzitim nechajte 30 minut schladnut. é
i
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Mixér

1. Dodréazky v zékladni mixéra dékladne usadte tesniaci kruzok. Poskodeny
alebo nespravne nasadeny tesniaci kruzok moéze spésobit vytekanie
obsahu.

Na zékladru mixéra naskrutkujte nadobu mixéra.

Do nadoby mixéra vlozte ingrediencie.

Do veka nasadte filtra¢nu zatku a otocte.

Otocte veko v smere hodinovych rudiciek tak, aby bolo zaistené na
nadobe.

Zostaveny mixér nasadte do zékladne robota a otocenim zaistite.
Nastavte rychlost alebo pouzite pulzny rezim.

Ked'je spotrebic v chode, nehybte nddobou, vekom a filtra¢nou zatkou.
Maximalna celkova kapacita nadoby mixéra je 1,5 litra.

vk wnN
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Ak chcete zaistit dlha Zivotnost pristroja, nenechavajte ho nepretrzite v chode viac ako 30 sekund, vzdy
nechajte motor po troch cykloch najmenej 1 mindtu schladnut.

Odstavova¢

Odstavovac pouzite na vyrobu dzusov z tuhého ovocia a zeleniny.

Na zékladnu robota nasadte hnaci hriadel' a nadobu odstavovaca.

Nasadte sitko do vnutornej misky a zaistite.

Usad'te vnutornu misku do naddoby robota

Na nadobu nasadte veko a otocenim zaistite tak, aby bola plniaca

trubica nad rukovatou.

5. Potraviny nasekajte na mensie kusky tak, aby sa pohodine vosli do
plniacej trubice.

6. Robot zapnite a pomocou posuvaca tlacte plody rovhomerne dole.
Do plniacej trubice nikdy nestrkajte prsty! Pred pridanim dalsej davky
najprv dokonale spracujte predchddzajucu davku.

7. Popridani posledného kusa nechajte pristroj dalsich 20 sekind bezat,
aby sa zo sitka odstredila vietka Stava.

8. Ak jerotacné sitko akokolvek poskodené, pristroj nepouzivajte.

HWN =

Ak chcete zaistit dlhu Zivotnost pristroja, nenechédvajte ho nepretrzite
v chode viac ako 3 mindty. Pred dal$im pouZitim nechajte 30 minut
schladnut.

Lis na citrusy

- Lis na citrusy pouzite na vytlacenie Stavy z citrusovych plodov (napr. pomarancoy,
citrénov, limetiek a grapefruitov).

Ak chcete zaistit dlhu Zivotnost pristroja, nenechdvajte ho nepretrzite v chode viac ako
3 minuty. Pred dalsim pouzitim nechajte 30 minut schladnut.
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Mlyn¢cek

1.

Mlyncek pouzite na mletie byliniek, orechov a kdvovych zrniek.

Do misky mlynceka vlozte suroviny. Plrite maximalne do polovice
objemu.

Na zékladiu mlynceka usadte tesniaci krazok.

Zakladnu mlynceka obratte hore nohami a nozmi obratenymi smerom
dole ju priklopte na misku mlynceka.

Naskrutkujte na misku a rukou pevne dotiahnite.

Zostaveny mlyncek nasadte na zakladiu s motorom a otocenim
zaistite.

Prepnite na maximalnu rychlost alebo pouzite pulzny rezim.

Po namleti mézete zakladiu s nozmivymenitza viecko s posypavacom
a rovno pouzit na posypavanie pokrmov.

Ak chcete zaistit dIhu zivotnost pristroja, nenechdvajte ho nepretrzite v chode viac ako 3 minuty. Pred dalsim
pouzitim nechajte 30 minut schladnut.

Nadoba mini robota
1.
2.

Hw

Ak chcete zaistit dlhu zivotnost pristroja, nenechavajte ho nepretrzite v chode viac ako
30 sekund, vzdy nechajte motor po troch cykloch najmenej 1T mindtu schladnut.

CISTENIE

Na zékladnu robota nasadte hnaci hriadel' a pracovnu nadobu.

Do pracovnej nadoby nasunte nadobu mini robota. Uistite sa, Ze rebra vnutri dutej
osi mini robota zapadaju do zarezov v dutej osi hlavnej nadoby.

Na hnaci hriadel nasadte maly sekaci nasadec.

Vlozte suroviny, ktoré chcete spracovat.

Nasadte veko, zaistite a zapnite.

Pred cistenim spotrebi¢ zakazdym vypnite a odpojte od napdjania.

So sekacimi ndsadcami a kotu¢mi manipulujte opatrne - su velmi ostré a hrozi
nebezpecenstvo poranenia.

Niektoré potraviny mozu spdsobit sfarbenie plastov. Tento jav je celkom normalny, nehrozi poskodenie
plastov alebo ovplyvnenie chuti potravin. Ak chcete odstranit zafarbenie a ocistit povrchy, ktoré su
v kontakte s potravinami, utrite ich handrickou namocenou v rastlinnom oleji.

Cistenie zakladne: ZakladAu utrite suchou handri¢kou.
Cistenie ostatnych dielov robota (okrem zakladne): Naplrite drez do polovice vodou, do vody vlozte diely,
ktoré chcete umyt, a jednotlivé diely utrite hubkou. Potom diely osuste suchou utierkou.

ECG 13



TECHNICKE UDAJE

Plynuld reguldcia rychlosti + pulzny stupen

Max. népln velkej pracovnej nddoby 1,5 |

1,5 | skleneny mixér

Mini nddoba 0,5 | na spracovanie mensieho mnozstva potravin
4 ks celoantikorovych struhacich kotucov pre 6 funkcii
Odstavovac

Slahaé s 2 antikorovymi metlami

2 antikorové sekacie noze

Plastovy hnetaci ndsadec

Lis na citrusy

Mlync¢ek na bylinky a korenie s posypava¢om

Stierka

Dvojitd bezpecnostna poistka proti nahodnému zapnutiu
Svetelna kontrolka zapnutia

Protismykové n6zky na vacsiu stabilitu

Menovité napétie: 230 V~ 50/60 Hz
Menovity prikon: 800 W
Hlu¢nost: < 85 dB

VYUZITIE A LIKVIDACIA OBALOV

Baliaci papier a vinita lepenka - odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vrecka, plastové diely — vyhadzujte do
kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO SKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢lenskych krajinach EU a dalsich
europskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamend, ze s produktom by sa nemalo nakladat ako

s domovym odpadom. Produkt odovzdajte na miesto uréené na recyklaciu elektrickych a elektronickych

zariadeni. Spravnou likvidaciou produktu zabranite negativnym vplyvom na ludské zdravie a Zivotné

prostredie. Recyklacia materialov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informacii o recyklacii tohto [
produktu vam poskytne obecny Urad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, 08/05
kde ste produkt kupili.

Tento vyrobok splita poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej
bezpecnosti.

Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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ROBOT KUCHENNY

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nalezy uwaznie przeczytac i zachowac do wgladu!

Ostrzezenie: Wskazowki i srodki bezpieczenstwa w niniejszej instrukcji nie obejmujg wszystkich warunkéw
i sytuacji, mogacych spowodowac zagrozenie. Najwazniejszym czynnikiem, odpowiadajgcym za bezpieczne
korzystanie z urzadzen elektrycznych, jest ostroznos¢ i zdrowy rozsadek. Nalezy miec to na uwadze w trakcie
obstugi urzadzenia. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody powstate w trakcie transportu, na skutek
nieprawidtowego uzytkowania oraz zmiany lub modyfikacji ktorejkolwiek czesci urzadzenia.

Korzystajac z urzadzenia, nalezy pamietac o podstawowych zasadach, miedzy innymi:

1.

w

1.
12.

13.
14.

15.
16.

17.

Upewnic sie, ze napiecie w sieci odpowiada napieciu, podanemu na naklejce na urzadzeniu, a gniazdko
jest odpowiednio uziemione. Gniazdko musi by¢ zamontowane zgodnie z odpowiednimi przepisami
bezpieczenstwa.

Jedli jest uszkodzony kabel zasilajacy, nie wolno uzywaé urzadzenia. Wszelkie naprawy, w tym
wymiane przewodu zasilajgcego, nalezy zleci¢ w profesjonalnym serwisie! Nie zdejmowac oston
urzadzenia, mogtoby to spowodowac porazenie pragdem elektrycznym!

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed kontaktem z ostrymi krawedziami, zrédtami ciepta, bezposrednim
Swiattem stonecznym i wilgocia. Urzadzenie chroni¢ przed bezposrednim kontaktem z wodga i innymi
cieczami, aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym.

Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz lub w wilgotnym $rodowisku, nie dotykac urzadzenia ani przewodu
zasilajacego wilgotnymi rekami. Mogtoby to spowodowa¢ porazenie pradem elektrycznym. Wilgotne
lub mokre urzadzenie nalezy natychmiast odtaczy¢ od zasilania.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, jezeli w poblizu urzadzenia przebywaja dzieci.

Nie pozostawia¢ wiaczonego urzgdzenia bez nadzoru. W wypadku opuszczania miejsca pracy nalezy
wytaczy¢ urzadzenie i odtagczy¢ przewod zasilajacy od gniazdka elektrycznego. Nie nalezy tego robig,
pociagajac za kabel, ale za wtyczke.

W trakcie obstugi i czyszczenia nalezy zachowad ostroznos¢, noze sg ostre i moga spowodowacd
skaleczenie.

Uzywa¢ wytacznie do przygotowania produktéw spozywczych. Maksymalna temperatura
przygotowywanych produktéw wynosi <80 °C. Nie stosowac do wrzacych substancji!

Przed odtaczeniem od gniazda zasilania wszystkie przetaczniki powinny by¢ w pozycji WYLACZONE!.

. Nie uzywac urzadzenia w poblizu zZrédet cieptfa, np. piekarnika. Chroni¢ go przed promieniowaniem

stonecznym.

Nie zakrywac urzadzenia, ani nie uzywac go w poblizu materiatéw tatwopalnych, np. zaston, Sciany itp.
Nie podtaczac kabla zasilajagcego do gniazda elektrycznego péki nie zostang zamontowane wszystkie
akcesoria.

Nie wktada¢ do miksera zbyt duzych kawatkéw jedzenia. Pod Zzadnym pozorem nie wkfada¢ do
urzadzenia papieru, metali, kartonu, plastiku itp.

Przewéd zasilania nie moze dotykac rozgrzanych elementéw ani ostrych krawedzi.

Stosowanie innych akcesorioéw, niz zalecane przez producenta grozi utrata gwarancji.

Korzysta¢ z urzadzenia tylko zgodnie z zaleceniami, zawartymi w niniejszej instrukgcji. Produkt
przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
powstate na skutek nieprawidtowego stosowania urzgdzenia.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci), ktérym niepetnosprawnos¢
fizyczna lub psychiczna, albo brak doswiadczenia nie pozwala bezpiecznie uzywaé urzadzenia bez
nadzoru, lub jezeli nie zostaty odpowiednio poinstruowane w zakresie obstugi urzadzenia przez
odpowiedzialng za nie osobe. Nie nalezy dopusci¢ do sytuacji, w ktdrej dzieci bawig sie urzadzeniem.
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OPIS
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Robot

1. Popychacz

2. Otwor do napetniania

3. Pokrywka

Akcesoria

7. Mikser

8. Mieszadto do siekania z nozami ze stali
nierdzewnej

9. Mieszadto do ugniatania z tworzywa sztucznego

10.
11.
12.

13.

Trzepak zdwoma miotetkami

Mtynek z przesiewaczem

Tarcza do rozdrabniania na duze kawatki i do
klusek

Tarcza do rozdrabniania na mate kawatki i do

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Obstuga
Po zdjeciu potrzebnych elementéw robotem steruje sie za pomoca kontrolera z ptynna regulacja obrotéw.
Ruch w prawo zwieksza obroty, w lewo zmniejsza. W lewo od pozycji zerowej znajduje sie pozycja trybu

16
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14.
15.
16.
17.

18.
19.

..

-G

®-D

@ CD

o SO _%
Naczynie robocze

Zdejmowany watek napedowy
Podstawa

klusek

Tarcza do krojenia plastrow

Tarcza do ucierania

Wyciskarka do cytrusow

Naczynie mini robota z mieszadtem do siekania
i nozami nierdzewnymi

Sokowiréwka

Szpachelka

ECG



impulsowego. Przekrecenie kontrolera do tej pozycji spowoduje uruchomienie robota, po puszczeniu
kontroler wréci do pozycji zerowej i robot sie zatrzyma.

Mieszadlo do siekania z nozami ze stali nierdzewnej / Mieszadto do ugniatania z tworzywa

sztucznego

«  Mieszadto do siekania stuzy do produkgji ciast i deseréw,
do krojenia surowego i gotowanego miesa, warzyw
i orzechdéw, do przygotowania pasztetow, past i przecierow
oraz okruchow z twardego pieczywa. Czas opracowywania
zywnosci okresla stukture pokarmu. Aby uzyskaé grubsza
strukture, nalezy uzy¢ trybu impulsowego.

« Mieszadta do siekania lub ugniatania nie uzywac¢ do
mieszania maki.

Mieso przed przetwarzaniem nalezy pokroi¢ w kostke

o wymiarach okoto 3 x 3 cm. Do naczynia nie wktada¢ wiecej

niz 1 kg przygotowywanego w ten sposéb miesa. Po 1 minucie

mieso bedzie delikatnie zmielone.

Aby zapewni¢ dtugotrwatos¢ urzadzenia, nie nalezy pozwala¢ na
jego ciagta prace dtuzej niz przez 30 sekund, po trzech cyklach nalezy pozwoli¢ silnikowi na spoczynek przez m
conajmniej T minute.

Tarcze do krojenia, tarcia i krojenia ziemniakow
1. Obustronna tarcza do rozdrabniania na duze kawatki i do klusek
2. Obustronna tarcza do rozdrabniania na mate kawatki i do klusek
+ Tarczy do krojenia uzywa¢ do krojenia marchwi, ziemniakéw, kapusty,
0go6rkow, cukinii, burakéw i cebuli oraz do krojenia seréow.
3. Tarcza do krojenia na plastry do ziemniakéw, owocow i warzyw
« Tarczy do plastrow uzywac do przygowania plasterkéw ziemniakéw,
frytek, satatek, ozdoéb i warzyw pieczonych
4. Tarczaztarka
« Tarki uzywac¢ do twardych seréw, marchwi, ziemniakéw i zywnosci
o podobnej strukturze.

Aby zapewni¢ diugotrwatos¢ urzadzenia, nie nalezy pozwala¢ na jego prace
dtuzej niz 3 minuty. Przed kolejnym uzyciem pozostawi¢ na 30 minut w celu
ostygniecia.

Trzepak z podwdjna miotetka i redukcja obrotow

« Stosowac do ubijania lekkich mieszanek z biatek jaj oraz skondensowanego mleka oraz
ubijania ciasta biszkoptowego z jajek i cukru.

« Ciezsze mieszanki z zawartoscia ttuszczu i maki mogtyby uszkodzic trzepak. &

Aby zapewni¢ dtugotrwatos¢ urzadzenia, nie nalezy pozwala¢ na jego prace dtuzej niz é
o

3 minuty. Przed kolejnym uzyciem pozostawi¢ na 30 minut w celu ostygniecia.
17

ECG



Mikser

1. W rowku podstawy miksera starannie umiesci¢ pierscien uszczelniajacy.
Uszkodzony lub nieprawidtowo zamontowany pierscien uszczelniajacy
moze spowodowac wyciek zawartosci.

Na podstawe miksera zamontowac naczynie miksera.

Do naczynia miksera wtozy¢ sktadniki.

Do wieka wsadzi¢ pokrywe filtrujaca i przekrecic.

Obroéci¢ wieko zgodnie z kierunkiem wskazéwek zegara tak, aby
zabezpieczy¢ naczynie.

Zmontowany mikser wstawi¢ do podstawy robota i zabezpieczyc
poprzez przekrecenie.

7. Ustawic predkos¢ lub uzy¢ trybu impulsowego.

8. Gdy urzadzenie jest uruchomione, nie rusza¢ naczyniem, wiekiem ani pokrywa filtrujaca.
9. Maksymalna taczna pojemnos¢ naczynia miksera wynosi 1,5 litra.

vk wnN
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Aby zapewni¢ dtugotrwatos¢ urzadzenia, nie nalezy pozwalac¢ na jego ciggta prace dtuzej niz przez
30 sekund, po trzech cyklach nalezy pozwoli¢ silnikowi na spoczynek przez conajmniej 1 minute.

Sokowiréwka

Sokowiréwka stuzy do produkcji sokdw z owocéw i warzyw.

Na podstawe mikserazamontowac wat napedowy i naczynie miksera.

Wsadzi¢ sitko do miski wewnetrznej i zabezpieczyc.

Wsadzi¢ miske wewnetrzng do naczynia robota

Na naczynie przymocowaé pokrywe i zabezpieczy¢ poprzez

przekrecenie tak, aby rura napetniajaca znajdywata sie nad rekojescia.

5. Zywnosci pokroi¢ na mniejsze kawatki tak, aby zmiescity sie w rurze
napetniajacej.

6. Wiaczyc robota i za pomoca ttoczka pchaé zywnosé w dot. Do rury
napetniajacej nigdy nie wktada¢ palcéw! Przed dodaniem kolejnej
porcji nalezy najpierw doktadnie przetworzyc¢ poprzednia porcje.

7. Po dodaniu ostatniego kawatka pozwdl urzadzeniu pracowac przez
kolejne 20 sekund, aby sitko odwirowato sok.

8. Jesli sitko rotacyjne jest jakkolwiek uszkodzone, nie wolno uzywac
urzadzenia.

HWN =

Aby zapewni¢ diugotrwatos¢ urzadzenia, nie nalezy pozwala¢ na jego
prace dtuzej niz 3 minuty. Przed kolejnym uzyciem pozostawi¢ na
30 minut w celu ostygniecia.

Wyciskarka do cytruséw

« Wyciskarka do cytruséw stuzy do wyciskania soku z owocéw cytrusowych (np.
pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutow).

Aby zapewni¢ dtugotrwatos¢ urzadzenia, nie nalezy pozwala¢ na jego prace dtuzej niz
3 minuty. Przed kolejnym uzyciem pozostawi¢ na 30 minut w celu ostygniecia.
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Miynek

«  Mtynek stuzy do mielenia ziét, orzechéw i ziaren kawy.

1. Do miski miksera wiozy¢ sktadniki. Zapetni¢ maksymalnie do potowy
objetosci.

2. Na podstawe miksera zamontowac pierscien uszczelniajacy.

3. Podstawe mtynka obrdci¢ do géry nogami, nozami zwréconymi w dét
wsadzi¢ w miske mtynka.

4. Przykreci¢ na miske i dokreci¢ reka.

5. Zmontowany mitynek zamocowaé¢ na podstawe z silnikiem
i zabezpieczy¢ poprzez obrocenie.

6. Przetaczy¢ na predkos¢ maksymalng lub uzy¢ trybu impulsowego.

7. Pozmieleniu mozna podstawe z nozami wymienic na przesiewacz i od
razu uzy¢ do posywania potraw.

Aby zapewni¢ dtugotrwatos¢ urzadzenia, nie nalezy pozwala¢ na jego prace diuzej niz 3 minuty. Przed
kolejnym uzyciem pozostawi¢ na 30 minut w celu ostygniecia.

Pojemnik mini robota

1. Na podstawe miksera zamontowac wat napedowy i naczynie robocze.

2. Do naczynia roboczego wsuna¢ naczynie mini robota. Upewnic sie, ze zebra
wewnatrz wydrazonej osi mini robota pasujg do otworéw w wydrazonej osi
naczynia gtéwnego.

3. Nawat napedowy wtozy¢ mate mieszadto do siekania.

4. Wtozy¢ sktadniki, ktore maja by¢ przetwarzane.

5. Zatozyc pokrywe, zabezpieczy¢ i wiaczyc.

Aby zapewni¢ dtugotrwatos¢ urzadzenia, nie nalezy pozwala¢ na jego ciggta prace
dtuzej niz przez 30 sekund, po trzech cyklach nalezy pozwoli¢ silnikowi na spoczynek
przez conajmniej 1 minute.

CZYSZCZENIE

«  Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ je od zasilania.

«  Mieszadto do siekania i tarcze sg bardzo ostre - nalezy manipulowac nimi ostroznie.

«  Niektére pokarmy moga spowodowac zabarwienie plastikow. Jest to zjawisko normalne, nie grozi
uszkodzenie tworzywa sztucznego, nie ma tez wptywu na smak zywnosci. Aby usuna¢ przebarwienia
i oczyszczenia powierzchni, ktére maja kontakt z zywnoscia, nalezy wytrze¢ je szmatkg nasgaczong
w oleju rodlinnym.

Czyszczenie podstawy: Podstawe wytrze¢ sucha szmatka.

Czyszczenie pozostalych elementow robota (oprocz podstawy): Napetni¢ zlew do potowy woda, do
wody wiozy¢ czesci przeznaczone do umycia, poszczegdlne elementy przetrze¢ $ciereczka. Nastepnie
elementy wytrze¢ do sucha scierka.
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DANE TECHNICZNE

Ptynna regulacja predkosci + tryb impulsowy

Maks. pojemnos¢ duzego naczynia roboczego 1,5 |

1,5 I mikser szklany

Mini naczynie 0,5 | do przetwarzania mniejszej ilosci zywnosci
4 szt. nierdzewnych tarcz tracych z 6 funkcjami

Sokowiréwka

Trzepak z 2 nierdzewnymi miotetkami

2 ostrza ze stali nierdzewnej do siekania

Mieszadto do ugniatania z tworzywa sztucznego

Wyciskarka do cytruséw

Mtynek do ziét i przypraw z przesiewaczem

Szpachelka

Podwdjne zabezpieczenie przed przypadkowym witgczeniem
Kontrolka wtaczenia

Nozki antyposlizgowe dla wigkszej stabilnosci

Napiecie nominalne: 230 V~ 50/60 Hz
Moc nominalna: 800 W
Poziom hatasu: < 85 dB

EKSPLOATACJA | USUWANIE ODPADOW

Papier stuzacy do owiniecia i tektura falista — przekaza¢ na wysypisko $mieci. Folia opakowaniowa, torby PE, elementy
z plastiku - wrzuci¢ do pojemnikéw z plastikiem do recyklingu.

USUWANIE PRODUKTOW PO ZAKONCZENIU EKSPLOATACJI

Usuwanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (dotyczy krajow czionkowskich UE

iinnych krajow europejskich zwprowadzonym systemem zbiérki odpadéw)

Przedstawiony symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie moze by¢ zaliczany do odpadéw
komunalnych. Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu zajmujgcego sie recyklingiem sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prawidtowy recykling produktu zabiega negatywnym konsekwencjom dla

zdrowia ludzkiego i sSrodowiska naturalnego. [
Recykling przyczynia sie do zachowania surowcéw naturalnych. W celu uzyskania dalszych informacji 08/05

o recyklingu tego produktu nalezy sie skontaktowac z lokalnymi wtadzami, krajowa organizacja zajmujaca sie
przetwarzaniem odpadoéw lub sklepem, ktéry sprzedat produkt.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw UE w zakresie kompatybilnosci elektromagnetycznej
i bezpieczenstwa urzadzen elektrycznych.

Zastrzegamy sobie prawo do zmiany tekstu i parametréw technicznych.
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KONYHAI ROBOTGEP

BIZTONSAGI UTASITASOK

Olvassa el figyelmesen és a kés6bbi felhasznalasokhoz is 6rizze meg!

Figyelmeztetés! A jelen Utmutatéban feltiintetett biztonsagi eldirasok és utasitdsok nem tartalmaznak
minden olyan feltételt és koriilményt, amely a hasznélat soran bekovetkezhet. A felhasznélonak meg kell
értenie, hogy egyetlen termékbe sem lehet beépiteni a felhasznalétdl elvarhato elévigyazatossagot és
gondossagot. Ezekrél a késziiléket hasznalo és kezeld felhasznaloknak kell gondoskodniuk. Nem vallalunk
felel6sséget a készilék helytelen hasznalatabdl, a készilék barmilyen jellegl atalakitasabdl és mddositasabol
ered6 karokért.

Hasznalat kdzben tartsa be az alapvet6 biztonsdgi szabélyokat és az alabbi utasitasokat:

1.

w

10.
1.
12.
13.

14.
15.

16.

17.

Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket a szabalyszer(ien leféldelt halézati konnektorhoz, gyéz6djon meg
arrol, hogy a haldzati fesziiltség értéke megegyezik-e a késziilék tipuscimkéjén talalhato tapfesziltség
értékével. A halozati konnektor feleljen meg a hatélyos biztonsagi el6irdsoknak.

Amennyiben a készlilék haldzati vezetéke megsériilt, akkor a késziiléket bekapcsolni tilos. A késziilék
minden javitasat, beleértve a halozati vezeték cseréjét is, bizza szakszervizre! A készilék
védéburkolatat ne szerelje le, a fesziiltség alatt |évé alkatrészek dramiitést okozhatnak!

A késziiléket tartsa tavol a héforrasoktdl, 6vja a nedvességtdl és a kozvetlen napsiitéstdl, valamint
a halozati vezetéket az éles targyaktdl. Ovja a késziiléket viztél és mas folyadékoktdl, ellenkezé esetben
aramiités érheti.

A késziiléket szabadban vagy nedves kdrnyezetben hasznalni tilos! A halézati vezetéket és a késziiléket
nedves kézzel ne fogja meg. Aramiités veszélye! A nedves vagy vizes késziiléket azonnal kapcsolja le és
a halézati vezetéket huzza ki az aljzatbol.

Legyen nagyon korlltekinté, amikor a késziiléket gyermekek kézelében hasznalja.

A bekapcsolt késziiléket ne hagyja feligyelet nélkil! Amennyiben a késziiléket felligyelet nélkiil
kivanja hagyni, akkor azt kapcsolja le, tovdbbd a halézati csatlakozédugét is huzza ki az aljzatbdl.
A csatlakozodugot a vezetéknél fogva ne huzza ki a konnektorbdl. A miivelethez fogja meg
a csatlakozédugét.

Manipulacié vagy tisztitas kozben legyen fokozottan dvatos, a kések nagyon élesek és sériilést
okozhatnak.

Csak élelmiszerek apritasara hasznaélja. Az apritott élelmiszerek maximalis megengedett hémérséklete
<80 °C. Ne hasznalja forrasban 1évé élelmiszerekre!

A hélézati csatlakozddugé kihtizésa el6tt a késziiléken minden kapcsolot dllitson KIKAPCSOLT helyzetbe!
Soha ne hasznalja a késziiléket héforras, pl. siité kozelében. Ovja a késziiléket a kdzvetlen napsugérzastol.
A készlléket sose takarja le, és ne hasznalja gyulékony anyagok, pl. fliggonyok, fal, stb. kozelében.
Amig a késziilékre fel nem szerelte az 6sszes hasznalni kivant tartozékot, a csatlakozodugot ne dugja
a konnektorba.

A készilékbe ne rakjon tul nagy élelmiszerdarabokat. Soha ne tegyen bele olyan anyagokat, mint
amilyen, pl. a papir, fém, karton, mdanyag, stb.

A héldzati vezeték nem érhet hozza forrd targyakhoz, tovabba azt éles eszkdzokre se helyezze ra.

Ne hasznadljon a gyarto altal nem ajénlott tartozékokat, ellenkezé esetben elveszitheti a készllékre
nyujtott garanciat.

A készlléket kizérélag csak a jelen Utmutatéban leirtak szerint, az utasitasokat betartva hasznalja.
A készulék kizardlag csak otthoni hasznalatra késziilt. A gyarté nem felel a készlilék helytelen hasznélata
miatt bekdvetkezett karokért.

A késziiléket nem hasznélhatjak olyan testi, értelmi, érzékszervi fogyatékos, vagy tapasztalatlan
személyek (gyermekeket is beleértve), akik nem képesek a késziilék biztonsagos hasznélatara, kivéve
azon eseteket, amikor a késziiléket mas felel6s személy utasitasai szerint és felligyelete mellett
hasznaljak. A késziilék nem jaték, ne engedje, hogy a gyerekek a késziilékkel jatszanak.
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Robot

1. Nyomérud

2. Toltétorok

3. Fedél

Tartozékok

7. Turmix

8. Aprito toldalék rozsdamentes késekkel

9

10.
11.
12.
13.

MuUanyag kever6 toldalék

Habver6 toldalék két habverdvel
Daralé tolcsérrel

Tarcsa durva gyalulasra és metéltre
Tarcsa finom gyalulasra és metéltre

HASZNALATI UTMUTATO

Miikodtetés
A megfeleld tartozékok Gsszerakdsa utan a robot a folyamatos fordulatszam vezérlé altal vezérelhetd. Jobbra
forditva a fordulatszam novekszik, balra csokken. A nulla helyzettdl balra van a pulzélds méd. Ezen helyzetbe
forditassal a robot miikodésbe van hozva, amint a vezérlét elengedi, az visszatér nulla helyzetbe és a robot
megall.

22
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14.
15.
16.
17.

18.
19.

Kever6edény
Levehet6 meghajto tengely
Alapgép

Szeletel6 tarcsa

Reszel6 tarcsa

Citrusfacsaro

Edény a mini robotgéphez vagoé toldalékkal és
rozsdamentes késekkel

Gyumoélcsprés

Kenélapat
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Aprito toldalék rozsdamentes késekkel / Miianyag dagaszt6 toldalék

« Az apritd toldalékot tortak és sitemények gyartasanal,
nyers és fott hus apritasanal, zoldség és did apritasanal,
pastétom, krém és plré készitésénél, és ugyszintén szaraz
pékstiteménybdl zsemlemorzsa készitésénél hasznélhatja.
Az étel strukturajat az élelmiszer feldolgozasi ideje hatarozza
meg. Ha durvébb struktirat szeretne elérni, hasznélja
a pulzalé modot.

+ Az aprit6 vagy dagaszté toldalékot ne hasznalja liszt
keveréséhez.

A hust feldolgozas elétt metélje kb. 3 x 3cm-es darabokra. Az

edénybe soha ne rakjon tobb mint 1 kg igy elkészitett hust.

1 perc elteltével a hus finomra lesz apritva.

Ha hosszu élettartamot kivan készllékének biztositani, ne
hagyja egy folytaban m{ikddésben tobb mint 30 masodpercig,
3 ciklus utan mindig hagyja a motort legaldbb 1 percig hdilni.

Burgonya gyaluld, reszel6 és szeletel6 tarcsak
1. Kétoldalu tércsa durva gyalulashoz és metéltre
2. Kétoldalu tarcsa finom gyalulashoz és metéltre
- A gyaluld tarcsat haszndlja sargarépa, burgonya, kdposzta, uborka,
cukkini, répa és hagyma gyalulasara és sajtok szeleteléséhez.
3. Tarcsa burgonyaszeletek, gylimolcs és zoldség szeletelésére
« A szeletel6 tarcsat haszndlja burgonyaszeletek, finom szalma burgonya,
zoldségsalata, diszités és resztelt zoldség készitésére.
4. Reszel6 tércsa
« A reszel6t hasznélja kemény sajtok, sargarépa, burgonya és hasonld
struktaraju élelmiszer apritasara.

Ha hosszu élettartamot kivan késziilékének biztositani, ne hagyja egy folytaban
mikodésben tobb mint 3 percig. Kovetkezé hasznalat elétt hagyja 30 percig
hdlni.

Két keverds habveré fordulatszam redukciéval

« Haszndlja konny( keverékek készitésére tojasfehérjébdl és kondenzdlt tejbdl, és
tojasbol és cukorbdl késziilt piskdta tésztara.

«  Nehezebb zsir- és liszt tartalmu keverékeknél a habveré megsérilhet.

Ha hosszu élettartamot kivan készilékének biztositani, ne hagyja egy folytaban
mikodésben tobb mint 3 percig. Kévetkezé hasznalat el6tt hagyja 30 percig hdlni.

ot
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Turmix

1. Aturmixtalp ndtjdba gondosan illessze be a tomité gyrit. A sérilt vagy
helytelenul behelyezett tomité gytrl miatt a tartalom kifolyhat.

A turmixalapba csavarozza fel a turmix edényt.

A hozzavalodkat tegye a turmix edényébe.

A szlr6 dugoét helyezze a fedélbe és forditsa el.

A fedelet forditsa az 6ramutatdk jardsirdnyaban ugy, hogy biztositva
legyen az edényen.

Az 6sszedllitott turmixot helyezze a robotgép alapjaba és elforditassal
biztositsa.

7. Allitsa be a sebességet vagy hasznalja a pulzalé médot.

8. Haakészilék mikodésben van, az edényt, fedelet és sz(ir6 dugdt ne mozgassa.
9. Aturmix edényének maximalis teljes térfogata 1,5 liter.

vk wnN

o

Ha hosszu élettartamot kivan késziilékének biztositani, ne hagyja egy folytdban miikddésben tobb mint
30 mésodpercig, 3 ciklus utdn mindig hagyja a motort legalabb 1 percig hdlni.

Gyiimolcsprés

«  Agylmolcsprést hasznalja gylimolcs- és zoldséglé készitésére szilard
allagu alapanyagbol.

1. Arobotgép alapjiba helyezze fel a meghajté tengelyta gyimolcsprés
edényével egyitt.

2. Abelsé talba tegye be a szUirét és biztositsa azt.

3. Abelsé talatillessze a robot edényébe.

4. Az edényre tegye fel a fed6t és elforditdsaval biztositsa ugy, hogy
a toltétorok a nyél felett legyen.

5. Az élelmiszert apritsa kisebb darabokra ugy, hogy kényelmesen
beleférjenek a toltétorokba.

6. Arobotgépet kapcsolja be és a nyomérud segitségével folyamatosan
nyomja a gylimolcsot lefelé. A toltétorokba soha ne nyuljon az
ujjaivall Miel6tt hozzdadna a kovetkezé adagot, elébb tokéletesen
dolgozza fel az el6z6 adagot.

7. Az utolsé darab hozzdaddsa utdn hagyja a berendezést még
20 mésodpercig mikodni, hogy a szrérél minden 1€ lekeriljon.

8. Ha a rotacios sz(ir6 barmi modon megsérilt, a berendezést ne
hasznalja.

Ha hosszu élettartamot kivan készllékének biztositani, ne hagyja egy
folytaban miikddésben tobb mint 3 percig. Kovetkezé hasznalat elétt hagyja 30 percig hlni.

Citrusfacsaro

« A citrusfacsardt hasznalja gylimolcslé facsarasra citrusokbdl (pl. narancs, citrom, lime
és grapefruit).

Ha hosszu élettartamot kivan késziilékének biztositani, ne hagyja egy folytdban
mikodésben tobb mint 3 percig. Kévetkezé hasznélat el6tt hagyja 30 percig hdlni.
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Daralo

«  Adardlot hasznélja gyogynovények, dio és kavébab daralasara.

1. Az alapanyagokat tegye a daralo talkajaba. Toltse legfeljebb az
Grtartalom feléig.

2. Adaralé alapra helyezze ra a tomité gydirdit.

3. A dardlé alapjat forditsa fejjel lefelé és a lefelé forditott késekkel
boritsa ra a daralé talra.

4. Csavarjara atalra és a kezével szoritsa meg.

5. Az Osszeallitott daralot helyezze a motoros alapra és elforditassal
biztositsa.

6. Kapcsolja maximalis sebességre vagy hasznalja a pulzalé médot.

7. Miutan adaralast befejezte, azalapot a késekkel kicserélhetia tolcséres
fedéllel és azonnal hasznalhatja az étel megszorasara.

Ha hosszu élettartamot kivan késziilékének biztositani, ne hagyja egy folytaban mikodésben tébb mint
3 percig. Kévetkezd hasznalat el6tt hagyja 30 percig hfilni.

Mini robot edény

1. Arobotgép alapjaba helyezze fel a meghajté tengelyt és munkaedényt.

2. A munkaedénybe helyezze bele a mini robot edényét. Bizonyosodjon meg arrdl, &
hogy a mini robot Ureges tengelyén beliil levé bordak railleszkednek a féedény @
ireges tengelyében levé bevagasokba. 44

3. A meghajté tengelyre helyezze fel az aprit6 toldalékot.

Rakja bele a feldogozandé alapanyagot.

5. Helyezze fel a fedelet és kapcsolja be.

>

Ha hosszu élettartamot kivan késziilékének biztositani, ne hagyja egy folytdban
mikodésben tobb mint 30 masodpercig, 3 ciklus utan mindig hagyja a motort legalabb
1 percig hulni.

TISZTITAS

«  Tisztitas el6tt a készlléket mindig kapcsolja ki és kapcsolja ki a tapforrastol.

« Avago toldalékot és tarcsdkat kezelje 6vatosan — nagyon élesek és kdnnyen megsériilhet.

« Némely élelmiszer elszinezheti a mlianyagot. Ez a jelenség teljesen normalis, nem &ll fenn a mianyag
karosodasa vagy az élelmiszer izének befolyasolasa. Ha az elszinez6dést el akarja tavolitani és az
élelmiszerrel érintkezé feliileteket meg szeretné tisztitani, névényi olajba martott ruhaval torélje meg.

Az alap tisztitasa: Az alapot torolje meg szaraz ruhdval.

A robot tobbi részének tisztitasa (kivéve az alapot): A mosogatot félig toltse meg vizzel, a vizbe tegye
bele a tisztitand6 alkatrészeket, és az egyes darabokat tordlje at mosogaté szivaccsal. Majd a darabokat
konyhai torlépapirral tordlje szarazra.
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MUSZAKI ADATOK

A sebesség folyamatos szabalyozasa + pulzélo fokozat

A nagy munkaedény max. Grtartalma 1,5 |

1,5 | Gveg turmix edény

Mini edény 0,5 | kisebb mennyiség( élelmiszer feldolgozasara
4 db rozsdamentes reszel6 tarcsa 6 funkcioval

Gylmolcsprés

Habver6 toldalék 2 habverével

2 rozsdamentes apritd kés

Muanyag keveré toldalék

Citrusfacsaro

Gydgynovény és flszer darald tolcsérrel

Kendlapat

Dupla biztonsagi biztositék a véletlenszeri bekapcsolds meggatolaséra
Bekapcsolas jelzéizzéja

Csuszasgatld labak

Névleges fesziltség: 230 V~ 50/60 Hz
Névleges teljesitményfelvétel: 800 W
Zajartalom: < 85 dB

HULLADEKFELHASZNALAS ES MEGSEMMISITES

A csomagoldpapirt és hullampapirt adja le hulladékgyijté telepen. Csomagoloéfélia, PE zacskok, mianyag alkatrészek —
miuianyaggyjté szelektiv hulladéktarolé edénybe.

ELETTARTAM LEJARTAT KOVETO MEGSEMMISITES

Hasznalt elektromos és elektronikus késziilékek megsemmisitése (érvényes az EU tagallamokban és

szamos szelektiv hulladékgydijtést végz6 eurépai orszagban)

Ez a terméken vagy csomagoldsan taldlhaté jelzés azt mutatja, hogy a terméket tilos standard haztartasi
hulladékként megsemmisiteni. A terméket elektromos és elektronikus berendezések ujrahasznositasara
szakosodott hulladékgydjté telepen adja le. A termék helyes megsemmisitésével megelézi, hogy karos

hatast fejtsen ki az emberi egészségre és kdrnyezetiinkre. Az anyagok Ujrahasznositasa kiméli a természetes [
forrasainkat. A termék uUjrahasznositasaval kapcsolatosan bévebb informécidkat a helyi dnkormanyzattdl, 08/05

a haztartasi hulladékot feldolgozo szervezettdl, vagy a termék forgalmazojatél kérhet.

Ez a termék megfelel a kisfeszlltségl berendezések biztonsagara és az elektromdagneses
kompatibilitasra vonatkozo EU irdnyelveknek.

A szbveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatdsanak a joga fenntartva.
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KUCHENROBOTER

SICHERHEITSHINWEISE

Bitte aufmerksam lesen und gut aufbewahren!

Warnung: Die Sicherheitsvorkehrungen und Hinweise, die in dieser Anleitung aufgefiihrt sind, umfassen
nicht alle méglichen Bedingungen und Situationen, zu denen es kommen kann. Der Anwender muss
begreifen, dass der gesunde Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt Faktoren sind, die sich nicht in ein
Produkt einbauen lassen. Diese Faktoren missen also bei der Verwendung und Bedienung dieses Geréts
durch den bzw. die Anwender gewahrleistet werden. Wir haften nicht fir Schaden, die wéhrend des
Transportes, durch unsachgerechte Verwendung oder eine beliebige Verdanderung oder Modifikation an den
Gerateteilen entstanden sind.

Bei der Verwendung sollten immer alle grundlegenden VorsichtsmaBnahmen eingehalten werden,
einschlieBlich der nachfolgenden:

1.

u

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

Vergewissern Sie sich, dass die Spannung an lhrer Steckdose der Spannung auf dem Etikett des Geréts
entspricht, und dass die Steckdose ordnungsgemdR geerdet ist. Die Steckdose muss gemal3 den
geltenden Sicherheitsvorschriften installiert sein.

Falls das Stromzufuhrkabel beschadigt ist, verwenden Sie unter keinen Umstanden das Geréat. Lassen
Sie bitte alle Reparaturen, einschlieBlich des Austausches des Stromversorgungskabels, von
einem Fachservice ausfiihren. Demontieren Sie niemals die Schutzabdeckung des Gerats. Es kdnnte
zu einem Unfall durch elektrischen Strom kommen!

Schiitzen Sie das Gerat vor scharfen Kanten, Warmequellen, direkten Sonneneinstrahlung und
Feuchtigkeit. Schiitzen Sie das Gerat vor dem direkten Kontakt mit Wasser und anderen Flissigkeiten,
damit es nicht zu einem Unfall mit elektrischem Strom kommt.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Auflenbereich oder in einer feuchten Umgebung. Fassen Sie das
Stromversorgungskabel oder das Gerat nicht mit nassen Handen an. Es droht Unfallgefahr durch
elektrischen Strom. Das feuchte oder nasse Gerat nehmen Sie unverziiglich von der Stromversorgung.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerédt in der Ndhe von Kindern verwenden!

Lassen Sie das Gerédt in Betrieb nicht unbeaufsichtigt. Falls Sie den Arbeitsbereich verlassen, schalten
Sie immer das Geréat aus und ziehen Sie das Stromzufuhrkabel aus der Stromversorgung. Ziehen Sie den
Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der Steckdose. Damit Sie das Kabel aus der Steckdose ziehen
kdnnen, ziehen Sie bitte am Stecker.

Bei der Betdtigung und der Reinigung lassen Sie bitte eine erhdhte Vorsicht walten, die Messer sind sehr
scharfkantig und kénnen Verletzungen verursachen.

Verwenden Sie den Kiichenroboter nur fiir die Verarbeitung von Lebensmitteln. Die maximal erlaubte
Temperatur der zubereiteten Lebensmittel muss <80 °C sein. Verwenden Sie keine siedenden oder
kochenden Lebensmittel.

Vor dem Ziehen des Steckers aus der Steckdose, schalten Sie alle Schaltelemente in die Position
AUSGESCHALTET!

Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen, bspw. Kochherden. Schiitzen Sie ihn vor
direkter Sonneneinstrahlung.

Verdecken Sie das Gerdt auf gar keinen Fall und verwenden Sie es nicht in der Ndhe von entflammbaren
Materialien, bspw. Gardinen, Wanden u.a.

Stecken Sie den Stecker des Stromzufuhrkabels erst in die Elektro-Steckdose, wenn Sie alle notwendigen
Zubehorteile befestigt haben.

Legen Sie keine gro3en Lebensmittelteile in das Gerat. Legen Sie auf gar keinen Fall Materialien wie zum
Beispiel Papier, Metall, Pappe, Plastik u.a. darauf.

Das Stromversorgungskabel darf weder mit heilen Teilen in Beriihrung kommen noch (iber scharfe
Kanten fihren.

Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wurde. Sie konnen sonst die Garantie
verlieren.

Verwenden Sie das Gerdt nur gemaf der Anweisungen, die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrt
sind. Dieses Gerat ist fur die Verwendung in privaten nicht-gewerblichen Haushalten bestimmt.
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Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch eine unsachgemaBe Verwendung dieses Gerates
entstanden sind.

17. Dieses Geréat ist nicht zur Verwendung durch Personen bestimmt (einschlielich Kinder), deren
korperliches, sinnliches oder mentales Unvermdgen bzw. ein Mangel an Erfahrung oder Kenntnissen
sie an der sicheren Verwendung des Gerats hindern kdnnte, sofern sie nicht von einer fir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt werden oder von einer solchen nicht hinsichtlich der Verwendung
des Gerats instruiert wurden. Es ist notwendig, Kinder zu beaufsichtigen, damit sicher gestelltist, dass sie
nicht mit dem Gerét spielen werden.

BESCHREIBUNG

el
K;
!
=D
ﬁ

@

®

Roboter

1. StoRel 4, Arbeitsbehalter

2. Einfullrohr 5. Herausnehmbare Antriebswelle

3. Deckel 6. Basis

Zubehor

7.  Mixer 14. Scheibe zum Schneiden in Scheiben
8. Hackaufsatz mit rostfreien Messern 15. Scheibe zum Zerreiben

9. Plastikknetaufsatz 16. Zitruspresse

10. Quirl mit zwei Rihrbesen 17. Miniroboterbehélter mit Hackaufsatz und
11. Muhle mit AusgieBer rostfreien Messern

12. Scheibe fiir grobes Hobeln und fir Nudeln 18. Entsafter

13. Scheibe fiir feines Hobeln und fiir Nudeln 19. Spatel
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ANWEISUNGEN ZUR VERWENDUNG

Bedienung

Zum Einsetzen der notwendigen Teile bedienen Sie den Roboter mithilfe des Bedienelementes mit der
stufenlosen Umdrehungsregulierung. Mit einer Rechtsdrehung erhéhen Sie die Umdrehungszahl, mit einer
Linksdrehung reduzieren Sie sie. Links von der Nullposition befindet sich die Position Pulsmodus. Durch das
Drehen in diese Position setzen Sie den Roboter in Gang. Sobald Sie den Bedienknopf starten, kehren Sie in
die Nullposition zurlick und der Roboter halt an.

Hackaufsatz mit rostfreien Messern / Plastikknetaufsatz

- Verwenden Sie den Hackaufsatz zur Herstellung von Torten
und Mehlspeisen, zum Hacken von rohem und gekochtem
Fleisch, Gemdise und Ndissen, zur Vorbereitung von
Pasteten, Pasten und Piiree und auch zur Herstellung von
Paniermehl aus harten Backwaren. Die Bearbeitungsdauer
der Lebensmittel hdngt von der Struktur der Speise ab. Falls
Sie eine grébere Struktur erzielen méchten, verwenden Sie
den Pulsmodus.

«  Verwenden Sie den Hackaufsatz oder den Knetaufsatz nicht
zum Mehlmischen.

Hacken Sie das Fleisch vor der Verarbeitung in ca. 3 x 3 cm grof3e

Stiicke. Legen Sie in den Behadlter niemals mehr als 1 kg des so

zubereiteten Fleisches. Nach 1 Minute wird das Fleisch fein

gemahlen sein.

Falls Sie eine lange Lebensdauer des Gerdtes mochten, lassen Sie es nicht mehr als 30 Sekunden im
Dauerbetrieb. Lassen Sie den Motor nach drei Zyklen mindestens 1 Minute auskihlen.

Scheibe zum Schneiden in Scheiben, Zerreiben und fiir das

scheibchenweise Schneiden von Kartoffeln
1. Beidseitige Scheibe fiir grobes Hobeln und fir Nudeln
2. Beidseitige Scheibe fiir feines Hobeln und fir Nudeln
« Die Scheibe zum Schneiden in Scheiben verwenden Sie zum Schneiden
von Mohren, Kartoffeln, Kohl, Gurken, Zucchini, Riiben und Zwiebel sowie
zu den scheibchenweisen Schneiden von Kése.
3. Scheibe fiir das Schneiden in Scheiben von Kartoffeln, Obst und Gemdise
«  Verwenden Sie die Scheibe zum Schneiden in Scheiben zur Vorbereitung
von Kartoffelscheiben, feinen Pommes Frites, Gemusesalaten, zur
Verzierung und fir gebratenes Gemise
4. Reibscheibe
«  Verwenden Sie die Reibe flr Hartkase, Mohren, Kartoffeln und fir
Lebensmittel mit einer @hnlichen Struktur.

Falls Sie eine lange Lebensdauer des Gerdtes wiinschen, lassen Sie es nicht
langer als 3 Minuten im Dauerbetrieb. Lassen Sie das Gerdt vor jeder weiteren
Verwendung 30 Minuten abkiihlen.
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Quirl mit zwei Riihrbesen und Umdrehungsreduzierung

«  Verwenden Sie den Quirl zum Schlagen von leichten Mischungen aus Eiwei und
Kondensmilch und zum Schlagen von Biskuitteig aus Eiern und Zucker.

«  Schwere Mischungen mit einem Fett- und Mehlgehalt wiirden den Quirl beschadigen.

als 3 Minuten im Dauerbetrieb. Lassen Sie das Gerdt vor jeder weiteren Verwendung
30 Minuten abkdihlen.

Mixer
1. Setzen Sie in die Nut in der Mixerbasis vorsichtig den Dichtungsring ein. Ein @

beschadigter oder ein falsch eingesetzter Dichtungsring kann das Auslaufen des

Inhaltes bewirken.

Auf die Mixerbasis schrauben Sie den Mixerbehélter.

In den Mixerbehalter legen Sie die Zutaten.

In den Deckel setzen Sie den Filterstopsel ein und drehen ihn.

Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn so, dass er am Behélter einrastet.

Den zusammengesetzten Mixer setzen Sie in die Roboterbasis ein und

lassen ihn durch Drehen einrasten.

Stellen Sie die Geschwindigkeit ein oder verwenden Sie den Pulsmodus.

8. Wenn das Gerédt in Betrieb ist, bewegen Sie den Behalter, den Deckel und
den Filterstopsel nicht.

9. Die maximale Gesamtkapazitat des Mixbehdlters betragt 1,5 Liter.

Falls Sie eine lange Lebensdauer des Gerdtes wiinschen, lassen Sie es nicht langer 6
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Falls Sie eine lange Lebensdauer des Gerdtes mochten, lassen Sie es nicht mehr als 30 Sekunden im
Dauerbetrieb. Lassen Sie den Motor nach drei Zyklen mindestens 1 Minute auskihlen.

Entsafter

«  Den Entsafter verwenden Sie zur Herstellung von Séften aus festem
Obst und Gemise.

1. Auf die Roboterbasis setzen Sie die Antriebswelle und auf den
Behalter den Entsafter.

2. Setzen Sie das Sieb in das Schisselinnere und lassen Sie es einrasten.

3. Setzen Sie das Schisselinnere in den Roboterbehalter.

4. Auf den Behalter setzen Sie den Deckel und durch ein Drehen lassen
Sie ihn so einrasten, dass das Befillrohr GUber dem Handgriff sich
befindet.

5. Hacken Sie die Lebensmittel so in kleinere Stiicke, dass sie gut in das
Befullrohr passen.

6. Schalten Sie den Kiichenroboter an und mithilfe des Schiebers
driicken Sie die Friichte gleichmafig nach unten. Stecken Sie niemals
die Finger in das Befiillrohr. Vor dem Hinzufligen weiterer Zutaten
verarbeiten Sie zuerst die vorhergehenden Zutaten.

7. NachdemHinzufligen des letzten Stlickes lassen Sie das Gerat weitere
20 Sekunden laufen, damit das Sieb den gesamten Saft abschleudert.

8. Falls das rotierende Sieb auf irgendeine Art und Weise beschadigt ist,
verwenden Sie das Gerét nicht.

Falls Sie eine lange Lebensdauer des Gerdtes wiinschen, lassen Sie es nicht langer als 3 Minuten im
Dauerbetrieb. Lassen Sie das Geréat vor jeder weiteren Verwendung 30 Minuten abkuhlen.
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Zitruspresse

- DieZitruspresse verwenden Sie Auspressen von Saft aus Zitrusfriichten (bspw. Orangen,
Zitronen, Limetten und Grapefruits).

Falls Sie eine lange Lebensdauer des Gerates wiinschen, lassen Sie es nicht lénger als
3 Minuten im Dauerbetrieb. Lassen Sie das Gerat vor jeder weiteren Verwendung 30 Minuten
abkihlen.

Miihle
. Verwenden Sie die Mihle zum Mahlen von Krautern, Nissen und
Kaffeebohnen.

1. Gebensie die Lebensmittel in die Miihle. Fullen Sie die Miihle maximal
bis zur Hélfte des Fassungsvermdgens.

2. Auf die Basis der Miihle setzen Sie den Dichtungsring.

3. Drehen Sie die Basis der Mihle mit den FiiBen und den Messern in
entgegen gesetzte Richtung nach oben und schiitzen Sie den Inhalt
in den Mihlenbehalter.

4. Schrauben Sie sie an den Behélter und ziehen Sie mit der Hand fest an.

5. Die zusammengebaute Mihle setzen Sie auf die Motorbasis und
drehen Sie sie bis sie einrastet.

6. Schalten Sie auf die maximale Geschwindigkeit um oder verwenden
Sie den Pulsmodus.

7. Nach dem Mahlen kénnen Sie die Basis mit den Messern am Deckel mit dem Ausgief3er austauschen und
direkt zum Umschitten der Speisen verwenden.

Falls Sie eine lange Lebensdauer des Gerdtes wiinschen, lassen Sie es nicht langer als 3 Minuten im
Dauerbetrieb. Lassen Sie das Geréat vor jeder weiteren Verwendung 30 Minuten abkihlen.

Behdlter des Miniroboters

1. Auf die Roboterbasis setzen Sie die Antriebswelle und den Arbeitsbehalter.

2. Indas Arbeitsgeschirr schieben Sie den Behalter des Miniroboters. Achten Sie darauf
dass die Innenrippen der Hohlachse des Miniroboters in die Kerbe in der Hohlachse
des Behalters einrasten.

3. Aufdie Antriebswelle setzen Sie den kleinen Hackaufsatz.

4. Legen Sie die Lebensmittel hinein, die Sie verarbeiten mochten.

5. Setzen Sie den Deckel ein, sichern Sie ihn und schalten Sie das Gerat an.

Falls Sie eine lange Lebensdauer des Gerates mochten, lassen Sie es nicht mehr als 30
Sekunden im Dauerbetrieb. Lassen Sie den Motor nach drei Zyklen mindestens 1 Minute
auskihlen.
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DIE REINIGUNG

«  Vorder Gerdtereinigung schalten Sie immer das Gerat aus und nehmen Sie es von der Stromversorgung.

«  Mit dem Hackaufsatz und der Scheibe gehen Sie bitte vorsichtig um - sie sind sehr scharf und es droht
Verletzungsgefahr.

- Einige Lebensmittel konnen das Plastik verfarben. Dies ist ganz normal, es droht keine Beschadigung des
Plastiks oder eine Geschmacksbeeintrachtigung der Lebensmittel. Falls Sie die Verfarbungen entfernen,
und die Oberflache reinigen mochten, die mit den Lebensmitteln in Kontakt sind, reinigen Sie sie mit
einem in Ol getrankten Tuch.

Reinigung der Basis: Reinigen Sie die Basis mit einem trockenen Tuch.

Reinigung der iibrigen Roboterteile (auBer der Basis): Fillen Sie das Spulbecken bis zur Halfte mit Wasser.
Geben Sie in das Wasser die Teile, die Sie spilen mdchten und reinigen Sie die einzelnen Teile mit dem
Spultuch. Danach trocknen Sie die Teile mit einem trockenen Tuch ab.

TECHNISCHE ANGABEN

Stufenlose Geschwindigkeitsregulierung + Pulsstufe
Maximale Fillmenge des grof3en Arbeitsgeschirrs 1,5 |

1,5 | Glasmixer

Minigeschirr 0,5 | fiir die Verarbeitung kleinerer Lebensmittelmengen
4 Stuick komplett rostfreie Reibescheiben fir 6 Funktionen
Entsafter

Quirl mit 2 rostfreien Rithrbesen

2 rostfreie Hackmesser

Plastikknetaufsatz

Zitruspresse

Muhle fir Krauter und Gewiirze mit Ausgie3er

Spatel

Zwei Schutzsicherungen gegen zufalliges Anschalten
Kontrollleuchte fiir das Einschalten
Antirutsch-beschichtete StandfiiBe fiir eine hohe Stabilitét

Nennspannung: 230 V~ 50/60 Hz
Anschlusswert: 800 W
Gerauschpegel: < 85 dB

VERWENDUNG UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Verpackungspapier und Wellpappe - zum Altpapier geben. Verpackungsfolie, PET-Beutel, Plastikteile - in den
Sammelcontainer fir Plastik.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

DieEntsorgung der verwendeten elektrischen und elektronischen Geréte (giiltigin den Mitgliedslandern

der EU und weiteren europdischen Landern mit dem eingefiihrten System der Abfalltrennung)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung bedeutet, dass das Produkt nicht

als Hausmill abgegeben werden soll. Das Produkt geben Sie an einem Ort ab, der fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten bestimmt ist. Die richtige Entsorgung des Produktes schiitzt Sie vor

negativen Einflissen auf die menschliche Gesundheit und des Lebensraumes. I
Das Recycling des Materials tragt zum Schutz der Naturressourcen bei. Mehr Informationen tiber das Recycling 08/05
dieses Produktes gibt Ihnen die Kommunalbehérde, Organisationen fiir die Bearbeitung von Hausabfall oder

die Verkaufsstelle, in der Sie das Produkt erworben haben.

Dieses Produkt erfullt die Anforderung der EU-Richtlinien Uber elektromagnetische
Kompeatibilitat und elektrische Sicherheit.

Eine Anderung des Textes und der technischen Parameter vorbehalten.
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FOOD PROCESSOR

SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save for future use!

Warning: The safety measures and instructions, contained in this manual, do not include all conditions and
situations possible. The user must understand that common sense, caution and care are factors that cannot
be integrated into any product. Therefore, these factors shall be ensured by the user/s using and operating
this appliance. We are not liable for damages occurring during transportation, by incorrect handling or by
change or adjustment of any part of the device.

You should always maintain basic precautions using it, including the following:

1.

u

~N

10.
1.
12.
13.

14.

15.
16.

17.

Make sure the voltage in your outlet corresponds to the voltage provided on the appliance label and
that the socket is properly grounded. The outlet must be installed according to valid safety instructions.
Never use the appliance if the power cord is damaged. All repairs including cord replacements shall
be performed by a professional service centre! Do not remove protective covers of the appliance, risk
of electric shock!

Protect the appliance from sharp edges, heat sources, direct sunlight and humidity. Protect from a direct
contact with water or other liquids to prevent electric shock.

Do not use the appliance outside or in a wet environment and do not touch the power cord or the
appliance with wet hands. Risk of electric shock. Unplug a damp or a wet appliance immediately.

Pay extra attention if you use the appliance near children.

Do not leave the appliance unattended when in operation. When you leave the work area, always switch
the appliance off and unplug it. Do not pull the cord from the outlet by yanking the cord. Unplug the cord
from the outlet by grasping the plug.

Pay close attention when handling and cleaning, blades are very sharp and can cause injury.

Use for processing food only. The maximum temperature of processed foods is <80 °C. Do not use for
foods at boiling temperatures!

Switch all control elements OFF prior to disconnecting the cord from the outlet.

Do not use the appliance close to heat sources, e. g. oven. Protect it from direct sunlight.

Never cover the appliance and do not use it close to flammable materials, e. g. drapes, walls, etc.

Do not plug itin the electrical outlet before attaching all the necessary accessories.

Do not insert large pieces of food into the appliance. Never put in materials like paper, metal, cardboard,
plastics, etc.

Do not allow the cord to touch hot surfaces or lead the cord over sharp edges.

Use only accessories recommended by the manufacturer, otherwise you risk losing the warranty.

Use this appliance only in accordance with the instructions in this manual. This appliance is designed
for domestic use only. The manufacturer is not liable for damages caused by the improper use of this
appliance.

This device shall not be used by persons (including children), whose physical, sense or mental inability or
insufficient experience and skills prevent him from safely using the appliance, if they are not supervised
or if they have not been instructed regarding the use of the appliance by a person responsible for their
safety. Child supervision is essential to prevent them from playing with the device.
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DESCRIPTION
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Food processor

1.
2.
3.

Pusher
Hopper
Lid

Accessories

7.
8.
9

10.
11.
12.
13.

OPERATING INSTRUCTIONS

Blender

Chopper with stainless steel blades
Plastic kneading attachment

Beater with two blades

Grinder with chute

Disc for coarse shredding and grating
Disc for fine shredding and grating

Control
After assembling the necessary parts, you control the food processor using controller with continuous speed
control. Turning to the right, the speed increases, to the left, the speed decreases. The pulse mode position is
located to the left of the zero position. You will start the food processor by turning it into this position, when
you release the controller, it will return to zero position and the food processor will stop.

34
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14.
15.
16.
17.

18.
19.

Work bowl
Removable drive shaft
Base

Disc for slicing

Disc for grating

Citrus fruit press

Container for mini processor with chopping
attachment and stainless steel blades

Juicer

Spatula
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Chopper with stainless steel blades/ Plastic kneading attachment

« Usethe chopper when making cakes and deserts, to chop raw
and cooked meats, vegetables and nuts, to prepare pates,
pasta and puree, also to make bread crumbs from old bread
or buns. The food processing time determines the structure
of the food. To obtain a coarser structure, use the pulse mode.

« Do not use the chopping or kneading attachment to mix
flour.

Chop the meat prior to processing into about 3 x 3 cm cubes.

Never put more than 1 kg of thus prepared meat into the work

bowl. The meat will be finely ground within 1 minute.

Toensurelongevity of theappliance, do notletitrun continuously
for more than 30 seconds and always let the motor cool down for
at least a minute after three cycles.

Discs for slicing, grating and cutting potatoes
1. Double-sided disc for coarse shredding and grating
2. Double-sided disc for fine shredding and grating
« Use the slicing disc for slicing carrots, potatoes, cabbage, cucumbers,
zucchinis, beets and onions and to slice cheeses.
3. Disc for cutting slices of potatoes, fruits and vegetables
« Use the slicing disc to prepare potato slices, fine french fries, vegetable
salads, garnishes and vegetables for stir-fry
4. Disc with grater
« Use the grater for hard cheeses, carrots, potatoes and other foods with
similar structure.

To ensure longevity of the appliance, do not let it run continuously for more than
3 minutes. Let it cool down for 30 seconds prior to using it again.

Beater with dual blade and speed reduction

« Use for light whipping of mixture of egg whites and condensed milk and for whipping
sponge cake dough from eggs and sugar.

« Heavier mixtures with fat and flour would damage the beater.

To ensure longevity of the appliance, do not let it run continuously for more than 3 minutes.
Let it cool down for 30 seconds prior to using it again.

ot
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Blender

1. Insert carefully a sealing ring in the groove of the base of the blender. A

damaged orimproperly inserted sealing ring may cause content leakage.

Fasten the blender container to the base of the blender.

Put the ingredients in the container of the blender.

Insert the filter cap in the lid and turn.

Turn the lid clockwise to secure it to the container.

Set the assembled blender in the base of the food processor and secure

it by turning.

Set speed or use the pulse mode.

8. When the appliance is running, do not move the container, the lid or the
filter cap.

9. The maximum capacity of the blender container is 1,5 liters.

ok wnN
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To ensure longevity of the appliance, do not let it run continuously for more than 30 seconds and always let
the motor cool down for at least a minute after three cycles.

Juicer

Use the juicer to produce juices from solid fruits and vegetables.

Set the drive shaft and the juicer container in the base.

Put the strainer in the inner bowl and secure it.

Place the inner bowl in the work bowl of the food processor.

Put the lid on the bowl and turn it to secure it in such a way that the

feed tube is above the handle.

5. Cutthe foods in smaller pieces in order that they fit comfortably into
the feed tube.

6. Switch the food processor on and using the pusher, push the pieces
down evenly. Never insert fingers in the feeding tube! Before you add
the next portion, first process fully the previous one.

7. After adding the last piece, let the appliance run for another
20 seconds to get all the juice off the strainer.

8. Do not use the rotating strainer if it is damaged in any way.

HWN =

To ensure longevity of the appliance, do not let it run continuously for
more than 3 minutes. Let it cool down for 30 seconds prior to using it
again.

Citrus fruit press
«  Use the citrus fruit press to obtain juice from citrus fruit (e. g. oranges, lemons, limes
and grapefruits).

To ensure longevity of the appliance, do not let it run continuously for more than 3 minutes.
Let it cool down for 30 seconds prior to using it again.
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Grinder

1.
2.
3

v s

Use the grinder to grind herbs, nuts and coffee beans.

Place the material in the bowl of the grinder. Fill half the space at most.
Place a sealing ring on the base of the grinder.

Turn the base of the grinder upside down and with the blades turned
downward cover with it the bowl of the grinder.

Screw it on the bowl and tighten firmly by hand.

Set the assembled grinder on the base with the motor and turn it to
secure it.

Switch to maximum speed or use the pulse mode.

After grinding, you can change the base with blades for the lid with
chute and use it directly to sprinkle foods.

O
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To ensure longevity of the appliance, do not let it run continuously for more than 3 minutes. Let it cool down
for 30 seconds prior to using it again.

The bowl of the mini food processor
1.
2.

3.
4.
5.

To ensure longevity of the appliance, do not let it run continuously for more than
30 seconds and always let the motor cool down for at least a minute after three cycles.

CLEANING

Attach the drive shaft to the base of the food processor and the work bowl.

Insert the bowl into the work bow! of the mini food processor. Make sure that the
ribs inside the hollow axis of the mini food processor fit into the slots in the hollow @
axis of the work bowl. 44
Attach small chopper to the drive shaft.

Put in the material, which you want to process.
Place the lid on, secure and switch on.

Prior to cleaning, switch the appliance off and unplug it.

Be very careful when handling the attachments and discs — they are very sharp and may cause injury.
Some foods may cause discoloration of plastics. This is entirely normal and it does not damage the
plastics or affect the taste of foods. To remove the discoloration and to clean the surfaces, which are in
contact with foods, wipe them with a cloth dipped in vegetable oil.

Cleaning the base: Clean the base using dry cloth.

Cleaning other parts of the food processor (except the base): Fill the sink halfway with water, put the
parts, which you want to clean in water and wipe the parts with sponge. Afterwards, dry the parts with dry
dish cloth.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Continuous speed control + pulse mode

Max. capacity of the large work bowl! 1.5 |

1.5 glass blender

Mini bowl 0.5 | for processing smaller amount of foods
4 pc. of stainless steel grating discs for 6 functions
Juicer

Beater with 2 stainless steel blades

2 stainless steel chopping blades

Plastic kneading attachment

Citrus fruit press

Grinder for herbs and spices with sprinkling chute
Spatula

Double safety lock to prevent accidental starting
Power on indicator

Non-slip feet for better stability

Nominal voltage: 230 V~ 50/60 Hz
Nominal input power: 800 W
Noise level: < 85 dB

USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard - deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements - throw into

plastic recycling containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European

countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste.
Hand over the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent
negative impacts on human health and the environment by properly recycling your product.

Recycling contributes to preserving natural resources. For more information on the recycling of this product,
refer to your local authority, domestic waste processing organization or store, where you purchased the

product.

This product complies with EU directive requirements on electromagnetic compatibility and

electrical safety.

Changes in text and technical parameters reserved.
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K+B Progres

K+B Progres, a.s. (dale jen K+B), ICO: 61860123
Sidlo: U Expertu 91, 250 69 Kli¢any, okr. Praha — vychod, zapsana
v Obchodnim rejstfiku u Méstského soudu v Praze, oddil B, viozka 2902

: ZARUGNI LIST A
[ Oznaéeni vyrobku: )
[ Nazev: |
[ Vyrobni ¢&islo: )
[ Datum prodeje: )

i Razitko prodejny i Citelny podpis
prodavajiciho: 3 prodavajiciho: 3
- /
4 N\

Véazeny zakazniku,

dékujeme, Ze jste se rozhodl zakoupit si vyrobek importovany nasi firmou, a Ze jste tak ucinil po

peclivém zvazeni, jaké ma technické parametry a pro jaky ucel jej budete pouzivat. Dovolte, abychom

pfispéli k Vasi pozdéjsi spokojenosti se zakoupenym vyrobkem, nasledujicimi informacemi:

¢ Pred prvnim uvedenim vyrobku do provozu si peclivé prectéte prilozeny ¢esky navod k jeho
obsluze a dlsledné ho dodrzujte.

e VVami zakoupeny vyrobek je uréen pro bézné domaci pouzivani. Pro profesionalni pouZiti jsou
uréeny vyrobky specializovanych firem.

Dalsi informace Vam poskytne:
Infolinka K+B
Tel. 272 122 419 (Po—Pa 7.30-17.00 hod.), fax 272 122 267, e-mail: service @kbprogres.cz
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Zaruéni podminky:
1. Uvodni ustanoveni

. Zaruéni podminky blize vymezuji néktera vzajemna prava a povinnosti prodavajiciho a kupuijiciho.

. Zaruéni podminky se vztahuji na véci, u nichz jsou uplatfiovana prava kupujiciho z odpovédnosti za vady v zaruéni dobé.
. Prodavajici odpovida za vady, které se projevi po prevzeti véci kupujicim v zaruéni dobé.

. U véci prodavanych za nizsi cenu se zaruka nevztahuje na vady, pro které byla niz&i cena sjednana.

Il. Pfevzeti zbozi

. Kupuijici je povinen prohlédnout véc bezprostfedné pri jejim pfevzeti v prodejné prodavajiciho nebo pfi jejim prevzeti od dopravce.
. Jsou-li zjistény zjevné vady véci, za které se povazuji vSechny vady zjistitelné pfi prevzeti véci, je kupujici opravnén pozadovat od

prodavajiciho v prodejné, dodani véci bezvadné a pokud mu je véc dopravovana na jim uréené misto, je kupuijici povinen vyhotovit
zéznam o charakteru a rozsahu zjisténych vad, ktery potvrdi dopravce svym podpisem. Kupuijici je opravnén v tomto pfipadé véc
neprevzit a pozadovat dodani véci bez vad.

Ill. Zaruéni podminky

. Vyskytnou-li se po pfevzeti véci kupujicim vady véci v zaruéni dobg, je kupuijici opravnén vady reklamovat. Prodavajici odpovida

kupujicimu za to, Ze prodavana véc je pfi prevzeti kupujicim bez vad.

. Délka zaru¢ni doby je déna pfislusnou pravni normou a zacina bézet od data prevzeti véci kupujicim resp. od data prodeje.
. Zaruéni doba se prodluzuje o dobu, po kterou byla véc v zaruéni opravé. V pfipadé vymény vadné véci za bezvadnou, bézi od jejiho

prevzeti kupujicimu nova zaruéni doba.
IV. Reklamace

. Pri zjisténi vad v zaruéni dobé, je kupuijici opravnén vady reklamovat pfimo v autorizovanych servisech, které jsou specifikovany na

webovych strankéch té které obchodni znacky nebo je na dotaz kupujiciho oznadi prodavajici.

. Reklamaci Ize také uplatnit v prodejné prodavajiciho. V pfipadé uplatnéni reklamace pfimo v autorizovaném servisu se vyfizeni

reklamace zna¢né urychli.

. Kupujici je povinen vérohodnym zpiisobem prokazat, Ze odpovédnost za vady véci uplatiiuje v zaruéni dobé u prodavajiciho, kde tuto

véc zakoupil, tj. zejména predlozenim vypInéného zarucniho listu a dokladu o zaplaceni kupni ceny. V pfipadé, ze véc pfi prevzeti
kupujicim neni ve shodé s kupni smlouvou, ma kupuijici pravo na to, aby prodavajici bezplatné a bez zbyte¢ného odkladu uved! véc do
stavu odpovidajiciho kupni smlouvé, a to dle pozadavki kupujiciho bud vyménou véci nebo jeji opravou a v pfipadé, Ze takovy postup
neni mozny muze kupujici pozadovat pfiméfenou slevu z ceny véci nebo od smlouvy odstoupit.

. Jde-li 0 vadu odstranitelnou, ma kupujici pravo na jeji bezplatné odstranéni bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji v zakonné Ihiité,

pokud se prodavajici s kupujicim nedohodnou na del$i Ihité nebo na vyménu véci ¢i jeji soucasti nebo na slevé z ceny véci.
V pfipadé, ze vady nebudou odstranény fadné a véas méa kupuijici stejna prava, jako v pfipadé neodstranitelné vady.

.V pfipadé zjisténi neodstranitelné vady, ktera brani tomu, aby véc mohla byt uzivana fadné jako véc bez vady (na zékladé pisemného

posouzeni autorizovaného servisniho stfediska, pokud si to vyzaduje povaha véci), ma kupuijici pravo na jeji vyménu nebo ma
pravo od smlouvy odstoupit. TAZ prava pfislusi kupujicimu, jde-li sice o vady odstranitelné, av§ak kupujici nemuze véc pro opétovné
vyskytnuti vady po opravé nebo pro vétsi pocet vad véc fadné uzivat.

.V pfipadé opravnéného odstoupeni od smlouvy za podminek stanovenych platnymi pravnimi pfedpisy, se smlouva od pocatku rusi

a smluvni strany jsou si povinny vratit vzajemna plnéni.

. Pokud byla reklamace véci posouzena jako neopravnénd, kdy zavada vznikla, napf. nespravnym pouzitim, nespravnou montazi,

chybnou manipulaci apod., servisni stiedisko vrati kupujicimu véc neopravenou. Na pisemnou zadost kupujiciho muze servisni
stfedisko véc opravit na naklady kupujiciho.

. Zéaruka se nevztahuje na bézné opotfebeni véci nebo jeji soucasti zptisobené obvyklym pouzivanim nebo na vadu, pro kterou byla véc

prodana za niz&i cenu.
V. Zaruka

. Prodavajici neposkytuje zaruku na reklamované vady v piipadé, ze kupujici:

a. nedodrzi podminky pro odbornou montaz, instalaci nebo udrzbu reklamovaného zbozi,

b. porusi ochranné peceté nebo nalepky na reklamovaném zbozi,

c. pouzil reklamované zbozi k jinému nez obvyklému Ucéelu nebo za podminek, které neodpovidaji parametrim uvedenym
v dokumentaci ke zbozi a dusledkem toho vada vznikla . Vyrobek je uréen pro pouziti v doméacnosti.

d. pozméni udaje v zaruénim listé nebo v dokladu o koupi za G€elem ziskani vyhody reklamovat vady zbozi.

. Zéaruka se nevztahuje na vady reklamovaného zbozi :

a. zpUsobené Zivelnou katastrofou, povétrnostnimi vlivy, mechanickym opotfebenim nebo poskozenim, elektrostatickym
nabojem,

b. zpusobené spotiebou spotifebniho materialu jako jsou zejména tonery, pasky, tiskové hlavy, skenovaci hlavy, magnetické
nosice, napiné, baterie, lampy atd.

. Za vadu se nepovazuje pokud se u LCD monitoru a televizoru neprojevi zévada tfi a vice barevnych pixelli nebo Sesti a vice subpixeltl

(dle 1SO 13406-2).

. O kazdé reklamované vadé a zplisobu vyfizeni reklamace, musi byt vyhotoven pisemny protokol.
. Prava z odpovédnosti za vady véci zaniknou, nebyla-li uplatnéna v zaruéni dobé.

VI. Zavére€na ustanoveni

. Zaruéni podminky se Fidi platnymi pravnimi normami pravniho fadu Ceské republiky.
. Kupuijici prohladuje, Ze kupni smlouvu uzavfel po zralé tvaze, Ze vySe specifikovanou véc prohlédl, vyzkousel jeji funkénost, seznamil

se s jeji obsluhou, uvedenim do provozu a zaruénimi podminkami, a Ze prodana véc je pfi pfevzeti ve shodé s kupni smlouvou a Ze je
bez vad.

Upozornéni pro prodejce:

Pro pfipadné uplatnéni reklamace jesté pred prodejem vyrobku spotfebiteli (pfedprodejni zaruka) pozaduje firma K+B kompletni
nepouzivany vyrobek v originalnim neposkozeném obalu, fadné vyplnény reklamacéni protokol, kopii dokladu prokazuijiciho prevzeti
vyrobku prodejcem a tento zaruéni list. Pfedprodejni zaruéni doba na tento vyrobek je jeden rok od nabyti vyrobku prodejcem

od dodavatele. K+B prebira za prodejce odpovédnost za vady prodaného vyrobku spotfebiteli ve vySe uvedeném rozsahu za
podminek uvedenych na tomto zaruénim listé pouze tehdy, byl-li tento vyrobek prodan spotrebiteli v dobé trvani prfedprodejni
zaruky.
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Vazeny zakaznik,

dakujeme, Ze ste sa rozhodli zakupit si vyrobok importovany nasou firmou a Ze ste tak urobili po

starostlivom zvazeni, aké ma technické parametre a na aky ucel ho budete pouzivat. Dovolte, aby

sme prispeli k vasej neskorsej spokojnosti so zakipenym vyrobkom nasledujicimi informaciami:

¢ Pred prvym uvedenim vyrobku do prevadzky si starostlivo precitajte prilozeny slovensky navod na
jeho obsluhu a désledne ho dodrzuijte.

¢ Vami kipeny vyrobok je uréeny na bezné doméace pouzivanie. Na profesionalne pouzitie su uréené
vyrobky Specializovanych firiem.

Dal$ie informéacie vam poskytne:

Infolinka K+B

Tel.: 272 122 419 (Po - Pi 7.30 — 17.00 hod.), fax: 272 122 267, e-mail: service @kbexpert.cz
Generalne zastupenie pre SR: K+B Elektro-Media, k. s.

Tel.: +421 2 32 113 429 (Po - Pi 8.00 — 17.00 hod.), fax: +421 2 32 113 418; e-mail: servis-ecg@k-b.sk
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Zaruéné podmienky: R
1. Uvodné ustanovenia
. Zaruéné podmienky blizsie vymedzuju niektoré vzajomné prava a povinnosti predavajiceho a kupujiceho.
. Zaruéné podmienky sa vztahuju na veci, pri ktorych st uplatfiované prava kupujtceho zo zodpovednosti za chyby v zaruénej lehote.
. Predavajlci zodpoveda za chyby, ktoré sa prejavia po prevzati veci kupujucim v zaruénej lehote.
. Pri veciach predavanych za nizsiu cenu sa zaruka nevztahuje na chyby, pre ktoré bola niz8ia cena dohodnuta.

BN =

Il. Prevzatie tovaru

. Kupuijuci je povinny prehliadnut vec bezprostredne pri jej prevzati v predajni predavajiceho alebo pri jej prevzati od dopravcu.

2. Ak su zistené zjavné chyby veci, za ktoré sa povazuju vsetky chyby zistitelné pri prevzati veci, je kupujlci opravneny pozadovat
od predavajliceho v predajni dodanie veci bezchybnej a pokial mu je vec dopravovana na nim uréené miesto, je kupujici povinny
vyhotovit zdznam o charaktere a rozsahu zistenych chyb, ktory potvrdi dopravca svojim podpisom. Kupuijtci je opravneny v tomto
pripade vec neprevziat a pozadovat dodanie veci bez chyb.

1Il. Zaruéné podmienky
1. Ak sa vyskytnu po prevzati veci kupujucim chyby veci v zarucnej lehote, je kupuijuci opravneny chyby reklamovat. Predavajuci
zodpoveda kupujlicemu za to, Ze predavana vec je pri prevzati kupujicim bez chyb.
2. Dizka zaruénej lehoty je dand prislusnou pravnou normou a zacina bezat od datumu prevzatia veci kupujicim resp. od datumu predaja.
3. Zaruéna lehota sa predizuje o ¢as, ked bola vec v zaruénej oprave. V pripade vymeny chybnej veci za bezchybnu, bezi od jej prevzatia
kupujucemu nova zaruéna lehota.

-

IV. Reklamacie

1. Pri zisteni chyb v zaru€nej lehote, je kupujlci opravneny chyby reklamovat priamo v autorizovanych servisoch, ktoré st Specifikované
na webovych strankach tej-ktorej obchodnej znacky alebo ich na poziadanie kupujiceho oznaéi predavajuci.

2. Reklaméciu je mozné tiez uplatnit v predajni predavajticeho. V pripade uplatnenia reklamécie priamo v autorizovanom servise sa
vybavenie reklamdcie zna¢ne urychli.

3. Kupujlci je povinny vierohodnym sposobom preukézat, Zze zodpovednost za chyby veci uplatiiuje v zaruénej lehote u predavajuceho,
kde tuto vec zakupil, t. j. najma predlozenim vyplneného zaru¢ného listu a dokladu o zaplateni kiipnej ceny. V pripade, ze vec pri
prevzati kupujucim nie je v zhode s kipnou zmluvou, ma kupuijuci pravo na to, aby predavajuci bezplatne a bez zbytoéného odkladu
uviedol vec do stavu zodpovedajlceho kupnej zmluve, a to podla poZiadaviek kupujliceho bud vymenou veci alebo jej opravou
a v pripade, Ze taky postup nie je mozny, méze kupujtici pozadovat primeranu zlavu z ceny veci alebo od zmluvy odstupit.

4. Ak ide o chybu odstranitelnt, ma kupujuci pravo na jej bezplatné odstranenie bez zbytoéného odkladu, najneskér v zakonnej lehote,
pokial sa predavajici s kupujicim nedohodnu na dih$ej lehote alebo na vymenu veci &i jej sucasti alebo na zlave z ceny veci.

V pripade, Ze chyby nebudu odstranené riadne a véas, ma kupujtci rovnaké prava, ako v pripade neodstranitelnej chyby.

5. V pripade zistenia neodstranitelnej chyby, ktora brani tomu, aby vec mohla byt uzivana riadne ako vec bez chyby (na zaklade
pisomného posutdenia autorizovaného servisného strediska, pokial si to vyzaduje povaha veci), ma kupujuci pravo na jej vymenu
alebo ma pravo od zmluvy odstupit. Tie isté prava patria kupujicemu, ak ide sice o chyby odstranitelné, avSak kupujlci neméze vec
pre opétovné vyskytnutie chyby po oprave alebo pre vacsi pocet chyb vec riadne uzivat.

6. V pripade opravneného odstlpenia od zmluvy za podmienok stanovenych platnymi pravnymi predpismi, sa zmluva od zaciatku rusi
a zmluvné strany su si povinné vratit vzajomné plnenia.

7. Pokial bola reklamacia veci postidend ako neopravnend, ked porucha vznikla napr. nespravnym pouzitim, nespravnou montazou,
chybnou manipulaciou a pod., servisné stredisko vrati kupujicemu vec neopravenu. Na pisomnu ziadost kupujiceho méze servisné
stredisko vec opravit na naklady kupujticeho.

8. Zaruka sa nevztahuje na bezné opotrebovanie veci alebo jej sticasti spdsobené obvyklym pouzivanim alebo na chybu, pre ktort bola
vec predana za niz$iu cenu.

V. Zaruka
1. Predavajuci neposkytuje zaruku na reklamované chyby v pripade, ze kupujuci:
a. nedodrzi podmienky pre odborni montéz, instalaciu alebo udrzbu reklamovaného tovaru,
b. porusi ochranné pecate alebo nalepky na reklamovanom tovare,
c. pouzil reklamovany tovar na iny nez obvykly ucel alebo za podmienok, ktoré nezodpovedaju parametrom uvedenym
v dokumentacii k tovaru a désledkom toho chyba vznikla. Vyrobok je uréeny na pouzitie v doméacnosti.
d. pozmeni udaje v zaruénom liste alebo v doklade o kpe s cielom ziskania vyhody reklamovat chyby tovaru.
2. Zaruka sa nevztahuje na chyby reklamovaného tovaru:
a. sposobené zivelnou katastrofou, poveternostnymi vplyvmi, mechanickym opotrebovanim alebo poskodenim,
elektrostatickym nabojom,
b. spdsobené spotrebou spotrebného materialu ako st najma tonery, pasky, tlacové hlavy, skenovacie hlavy, magnetické
nosice, naplne, batérie, lampy atd.
3. Za chybu sa nepovazuije, pokial sa pri LCD monitore a televizore neprejavi chyba troch a viacerych farebnych pixlov alebo Siestich
a viac subpixlov (podla ISO 13406-2).
. O kazdej reklamovanej chybe a sposobe vybavenia reklamacie musi byt vyhotoveny pisomny protokol.
. Préava zo zodpovednosti za chyby veci zaniknu, ak neboli uplatnené v zarucnej lehote.

VI. Zavere€né ustanovenia
. Zaruéné podmienky sa riadia platnymi pravnymi normami pravneho poriadku Slovenskej republiky.
2. Kupujlci vyhlasuje, Ze kiipnu zmluvu uzavrel po zrelej tvahe, Ze vysSie Specifikovanu vec prehliadol, vyskusal jej funkénost, zoznamil
sa s jej obsluhou, uvedenim do prevadzky a zaruénymi podmienkami, a Ze predana vec je pri prevzati v zhode s kiipnou zmluvou a ze
je bez chyb.

o
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Upozornenie pre predajcu:

Pre pripadné uplatnenie reklamécie este pred predajom vyrobku spotrebitelovi (predpredajna zaruka) pozaduje firma K+B
kompletny nepouzivany vyrobok v origindlnom neposkodenom obale, riadne vyplneny reklamaény protokol, képiu dokladu
preukazujiceho prevzatie vyrobku predajcom a tento zarucny list. Predpredajna zaruéna lehota na tento vyrobok je jeden rok
od nadobudnutia vyrobku predajcom od dodavatela. K+B prebera za predajcu zodpovednost za chyby predaného vyrobku
spotrebitelovi vo vysSie uvedenom rozsahu za podmienok uvedenych na tomto zaruénom liste iba vtedy, ak bol tento vyrobok
predany spotrebitelovi v ¢ase trvania predpredajnej zaruky.
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Vyhradni zastoupeni pro CR:

K+B Progres, a.s. tel.: +420 272122 111
U Expertu 91 e-mail: ECG@kbexpert.cz
250 69 Klicany zelend linka: 800 121 120

Distributor pre SR:

K+B Elektro — Media, k.s.

Mlynské Nivy 73 tel.: +421 232 113 410

821 05 Bratislava e-mail: ECG@kbexpert.cz

Wytaczny przedstawiciel na PL:

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep. e-mail: ECG@kbexpert.cz

Kizarélagos magyarorszagi képviselet:

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep. e-mail: ECG@kbexpert.cz

Distributor fur DE:

K+B E-Tech GmbH & Co. KG
Barbaraweg 2

DE-93413 Cham

® Dovozce neruci za tiskové chyby obsazené v ndvodu k pouziti vyrobku. ® Dovozca neruci za tlatové chyby obsiahnuté v navode na pouzitie
vyrobku. ® Importer nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy drukarskie w instrukcji obstugi do produktu. ® Azimportér nem felel a termék hasznélati
utmutatdjaban fellelheté nyomdahibédkért.  ® Der Importeur haftet nicht fur Druckfehler in der Bedienungsanleitung des Produkts. ® The importer
takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user's manual.
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