~lekamik do
Zaoudowy

Instrukcija instalacji 1 obstug

P 100 %
Recycled Paper

jsza instrukcja zostata wydrukowana w catosci na papie

wyobraz sobie mozliwosci

Dzigkujemy za zakup produktu firmy Samsung.
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Dzigkujemy za wybor piekarmika do zabudowy firmy SAMSUNG.
Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacije dotyczace bezpieczenstwa oraz zalecenia majace
na celu pomoc w obstudze i konserwacji urzadzenia.

Prosimy o poswiecenie czasu na przeczytanie niniejszej instrukcii obstugi przed rozpoczeciem
korzystania z piekarnika oraz zachowanie jej na przysztosc.
W tekscie instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole.

A\ 4

OSTRZEZENIE lub PRZESTROGA UWAGA lub INFORMACJE

Montaz piekarnika moze by¢ wykonywany tylko przez uprawnionego elekiryka. Instalator odpowiedzialny
jest za podtaczenie urzadzenia do sieci zgodnie z odpowiednimi zaleceniami dotyczacymi
bezpieczenstwa.

A OSTRZEZENIE

Osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensoryczne;

lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy (np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez
nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzgdzeniem.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, musi zostac
wymieniony na specjalny przewod lub zestaw dostepny u
producenta lub w autoryzowanym serwisie (dotyczy wytgcznie
modeli 0 statym okablowaniu).

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd zasilajgcy
musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym
serwisie lub przez wykwalifikowang osobe

(Dotyczy wytgcznie modeli z przewodem zasilajgcym).

Po zainstalowaniu nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odtgczenia
urzgdzenia od zasilania. Odtgczenie mozna osiggnac poprzez
umieszczenie wtyczki w dostepnym miejscu lub zainstalowanie
przetgcznika w okablowaniu, zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Polski - 4
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Metoda mocowania nie moze by oparta na wykorzystaniu
klejow, poniewaz nie sg one uwazane za nigzawodny sposob
mocowania.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki.

A OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia fatwo dostepne
czesci moga sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym
dzieciom zblizaC sie do urzadzenia.

Jesli urzadzenie wyposazone jest w funkcje czyszczenia parg
lub samoczyszczenia, przed skorzystaniem z tych opcji nalezy
usung¢ nadmierng ilos¢ rozlanego ptynu i wszystkie przybory
kuchenne.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje samooczyszczenia,
podczas samooczyszczenia powierzchnie rozgrzewaja sie
bardziej niz zwykle i dlatego dzieci powinny znajdowac sie w
bezpiecznej odlegtosci od piekarnika.

(Tylko model z funkcjg czyszczenia)

Uzywac jedynie sond temperaturowych zalecanych dla tej
kuchenki. (Dotyczy tylko modeli z sondg temperaturowa).

Nie nalezy uzywac myjki parowej.

/A OSTRZEZENIE: W celu unikniecia mozliwosci porazenia
pradem elektrycznym, przed wymiang zarowki nalezy
wytgczy¢ zasilanie urzadzenia.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno
uzywac srodkow zawierajgcych sktadniki Scierne lub ostrych
szczotek metalowych, poniewaz mogag one zarysowac
powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

A\ OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne
czesci nagrzewajg sie.
Nalezy zachowa¢ odpowiednie Srodki ostroznosci w celu
unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi.
Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzysta¢ z urzadzenia
wytgcznie pod stafg kontrola.

VYMLSNIZO31dZag HOAOYZOALOA IFOMNYLSNI ZVHO IPOMNYLSNI Z JINVLSAZHON O
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Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8. roku zycia

i 0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej

lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy jedynie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznej obstugi i zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic

sie urzgdzeniem. Dzieci moga przeprowadzac czyszczenie

I konserwacje urzadzenia wytacznie pod nadzorem osoby
doroste;.

W czasie pracy urzagdzenia zewnetrzne powierzchnie moga byc
gorace.

W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia
moga sie nagrzewac.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

Urzgdzenie nie zostato zaprojektowane z myslg o wspotpracy
z zewnetrznym urzgdzeniem wytgczajgcym ani oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

Ruszt nalezy umieszcza¢ w piekarniku tak,
aby wygieta czes¢ ramy zwrécona byfa do tytu
urzadzenia. W ten sposob podczas pieczenia
wiekszych porcji ruszt bedzie stabilniejszy

(w zaleznosci od modelu).

A PRZESTROGA

Jezeli piekarnik zostat uszkodzony w czasie transportu, nie wolno go podtaczac.

Urzadzenie moze zosta¢ podtgczone do sieci zasilajacej jedynie przez elektryka posiadajacego
odpowiednie uprawnienia.

W przypadku usterki lub uszkodzenia urzadzenia nie wolno go uruchamiac.

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez uprawnionego technika. Nieprawidtowo
wykonana naprawa moze stanowic¢ powazne zagrozenie dla Ciebie oraz innych. Jezeli piekarnik
wymaga naprawy nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym SAMSUNG lub sprzedawca.

Przewody i kable elektryczne nie moga dotykac piekarnika.

Piekarnik powinien by¢ podtaczony do sieci zasilajacej za pomoca atestowanego roztacznika lub
bezpiecznika. Nigdy nie wolno korzysta¢ z rozgateznikdw ani przedtuzaczy.

Na czas czyszczenia lub naprawy urzadzenia nalezy je odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas podigczania urzadzen elektrycznych w poblizu piekarnika.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje gotowania na parze, nie wolno go uzywac, gdy
pojemnik z woda jest uszkodzony. (Tylko model z funkcja czyszczenia para).

Polski - 6

Neo Lite_NV70H3350RS_EO_DG68-00591E-00_PL.indd 6 2014-06-02 m 5:07:36



Gdy pojemnik jest pekniety lub uszkodzony, nie wolno go uzywac. Nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem. (Tylko model z funkcjg czyszczenia para).

Piekarnik zaprojektowany jest jedynie do gotowania zywnosci stosowanej w gospodarstwie
domowym.

Podczas pracy wewnetrzne powierzchnie piekarnika rozgrzewaja sie na tyle, aby spowodowac
oparzenia. Nie wolno dotykac elementdw grzejnych lub wewnetrznych powierzchni piekarnika do
czasu ich ostygniecia.

Nie wolno przechowywac¢ materiatow tatwopalnych w piekarniku.

Powierzchnie kuchenki nagrzewaja sie podczas dtuzszej pracy urzadzenia przy wysokiej
temperaturze.

Podczas gotowania, w czasie otwierania drzwiczek nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz moze
dojs¢ do gwaltownego wydostania sie goracego powietrza i pary.

Podczas gotowania potraw zawierajgcych alkohol moze dojs¢ do jego odparowania z powodu
wysokiej temperatury. Opary alkoholu moga sie zapali¢ w przypadku zetknigcia sie z goracymi
czesciami piekarnika.

Dla wtasnego bezpieczeristwa nie wolno stosowac¢ myjek wysokocisnieniowych ani urzadzen do
czyszczenia strumieniem pary.

Podczas korzystania z piekamnika nalezy dopilnowac, aby dzieci trzymaty si¢ od niego w
bezpiecznej odlegtosci.

Zywnosé mrozona, taka jak pizza, powinna by¢ pieczona na duzej siatce. W przypadku
korzystania z blach do pieczenia moze dojs¢ do ich odksztatcenia z powodu réznic temperatury.

Nie wolno nalewa¢ wody na dno piekarnika, gdy jest ono gorace. Moze to spowodowacé
uszkodzenie powierzchni emaliowane;.

W czasie gotowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete.

Nie wolno wyktada¢ dna piekarnika folig aluminiowa, a na nig ktas¢ blachy do pieczenia lub puszki.
Folia aluminiowa blokuje przeptyw ciepta, co moze prowadzi¢ do uszkodzenia emaliowanych
powierzchni i spowodowac pogorszenie wynikdw gotowania.

Soki owocowe moga pozostawia¢ zacieki, ktdre moga stac sie nieusuwalne z emaliowanych
powierzchni piekarnika. W przypadku pieczenia bardzo wilgotnych ciast nalezy uzy¢ gtebokiej
blachy.

Nie wolno stawia¢ naczyr do pieczenia na otwartych drzwiczkach piekarnika.

Dzieci nie powinny przebywac w poblizu kuchenki podczas otwierania i zamykania drzwiczek,
gdyz mogtyby w nie uderzy¢ lub przytrzasnac sobie palce.

VYMLSNIZO31dZag HOAOYZOALOA IFOMNYLSNI ZVHO IPOMNYLSNI Z JINVLSAZHON O

Na drzwiczkach nie wolno stawac, siadac, ktas¢ ciezkich przedmiotéw ani opierac sie o nie.

Nie wolno otwiera¢ drzwiczek, uzywajac sity.

AN OSTRZEZENIE: Nie odtgczaj urzadzenia z gniazdka elektrycznego, nawet jesli proces
gotowania zakonczyt sie.

/\ OSTRZEZENIE: Nie wolno zostawiaé otwartych drzwiczek w czasie pieczenia.
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Konserwacia
WYMIANA ZAROWKI

/\ OSTRZEZENIE

¢ Przed wymiang zarowek nalezy wytaczyC piekarnik i
oadtgczy¢ go od sieci.

e Zarowki mogg zosta¢ zakupione w Centrum obstugi
firmy SAMSUNG.

Tylne oswietlenie piekarnika

A\ W przypadku wymiany nalezy uzy¢ lampy z zaroodporng
zarowka do piekarnika (25-40 W / 220-240 V, 300 °C).

1. Zdjac¢ ostone, przekrecajac ja w lewo, metalowy pierscien oraz
uszczelke. Jezeli to konieczne, wymieni¢ oswietlenie piekarnika.

2. W razie potrzeby wyczysci¢ szklana ostone, piersciert metalowy i
uszczelke.

3. Zatozy¢ uszczelke i metalowy pierscien na szklang ostone.

4. Umiesci¢ szklang ostone na miejscu, przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara.

Boczne oswietlenie piekarnika (w zaleznosci od modelu)

A\ W przypadku wymiany nalezy uzy¢ lampy z zaroodporng
zarowka do piekarnika (40 W / 220-240 V, 300 °C).

1. Aby zdja¢ klosz, nalezy przytrzymac dolny koniec klosza jedna reka i wiozy¢ ptaski, zaostrzony
element, np. N6z kuchenny, miedzy klosz i ramke.

2. Podwazy¢ ostone i, jezeli to konieczne, wymienic oswietlenie piekarnika.

3. Z powrotem przymocowac klosz.

" N\

C N

WSKAZOWKA: Do wkrecenia lub wykrecenia zarowki halogenowej nalezy uzy¢ suchej
szmatki, aby unikng¢ pozostawienia potu z palcow na jej powierzchni. Zwigksza to
zywotnos¢ wymienianej zarowki.
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ZDEJMOWANIE DRZWICZEK

W przypadku normalnego uzytkowania drzwiczki piekarnika nie powinny by¢ usuwane, ale jezeli
konieczny jest ich demontaz (np. w celu wyczyszczenia), nalezy postepowac zgodnie z ponizsza
instrukcja.

/A OSTRZEZENIE: Drzwiczki piekarnika sg ciezkie.

(-3 e D

1. Otworzy¢ drzwiczki
i catkowicie wychyli¢

zaciski na obu zawiasach.

2. Przymknac¢ drzwiczki o
okoto 70°. Ztapac obiema
rekami srodkowa czesé
bokdw drzwiczek piekarnika
i wysuna¢, az mozliwe
bedzie usuniecie zawiaséw.

WYJMOWANIE SZYB Z DRZWICZEK

VIFOVMYISNOX 20

3. Po zakonczeniu
czyszczenia powtdrzy¢
kroki 112 w odwrotnej
kolejnosci, aby
przymocowac¢ drzwiczki.
Zacisk zawiasu powinien
by¢ zamknigty po obu
stronach.

Drzwiczki piekarnika wyposazone sg w trzy szyby umieszczone obok siebie.
Szyby te mozna wyja¢ w celu wyczyszczenia.

'4

%

1. Nacisng¢ oba przyciski
z lewej i prawej strony
drzwiczek.

Szyba 1

2. Zdjg¢ ostone, a 3.

nastepnie wyjac szyby 1
i 2 z drzwiczek.

Po oczyszczeniu szyb
drzwiczek powtdrzy¢ kroki
112 w odwrotnej kolejnosci,
aby je zamontowac.
Sprawdzié, czy szyby 11

2 zostaty zamontowane w
odpowiednich potozeniach
(zgodnie z powyzszym
rysunkiem).

MONTAZ: Podczas montazu szyby 1 powierzchnia zadrukowana szyby powinna znalezé sie
wewnatrz, pomiedzy szybami.
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SIOAdOWISKO
FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO OSZCZEDZANIA ENERGII

e Jezeli nie zostanie wybrana zadna opcja, gdy urzadzenie jest ustawiane lub dziata w
tymczasowym trybie zatrzymania, ustawienie zostanie anulowane, a po 10 minutach wyswietli
sie zegar.

e Oswietlenie: Podczas gotowania mozna wytaczy¢ lampe piekarnika, naciskajac przycisk lampy
piekarnika. Oswietlenie piekarnika jest wytaczane po kilku minutach od rozpoczecia programu
gotowania, aby oszczedzi¢ energie.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

e Podczas gotowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete. Drzwiczki mozna otworzyc, aby
odwrdcic potrawe. Nie nalezy zbyt czesto otwiera¢ drzwiczek podczas gotowania, aby utrzymac
temperature w komorze oraz zaoszczedzi¢ czas i energie.

e Jedli gotowanie trwa dtuzej niz 30 minut, mozna wytaczy¢ kuchenke okoto 5-10 minut przed
koncem czasu gotowania, aby 0szczedzi¢ energie. Pozostate ciepto zostanie wykorzystane do
dokonczenia procesu gotowania.

e Po ukonczeniu gotowania, rozpoczynajac kolejne gotowanie zanim ostygnie piekarnik, mozna
za0szczedziC energie | czas na ponowne rozgrzewanie piekarnika.

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU
mm (ZUZYTY SPRZET ELEKTRYCZNY | ELEKTRONICZNY)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy segregacji odpadow)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji oznacza, ze po
zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu
stuchawkowego, przewodu USB) wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek
niekontrolowanego usuwania odpaddw, prosimy o oddzielenie tych przedmiotéw od odpaddw
innego typu oraz o odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska recyklingu
tych przedmiotow, uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowac sie z
punktem sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz
lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawca i sprawdzi¢ warunki umowy
zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.
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Nnstalacia

A Instrukcje bezpieczenstwa dotyczace montazu

Piekarnik moze by¢ instalowany wytacznie przez autoryzowanego elektryka. Instalator odpowiedzialny jest
za podfgczenie urzadzenia do sieci zgodnie z odpowiednimi zaleceniami dotyczacymi bezpieczenstwa.
e Upewnij sig, ze podczas instalacji piekarnika zapewniona jest ochrona przed czesciami elektrycznymi

znajdujacymi sie pod napieciem.
Zasilanie
(2) 11 12
@/N\a

Jezeli urzadzenie nie jest podtaczone do sieci elektrycznej za pomoca wtyczki,
musi zostaé uzyty wielobiegunowy przetacznik izolacyjny (z odstepami
kontaktéw min. 3 mm) w celu spefnienia wymagan bezpieczerstwa. Kabel

zasilajgcy (H05 RR-F lub HO5 W-F, min. 1,5-2,5 mm?) musi mie¢ wystarczajaca \©
diugosé, aby mozliwe bylo jego podiaczenie do piekarnika, nawet jezeli Il@ ||® I
urzadzenie stoi na podtodze przed szafka, w ktérg ma by¢ wbudowane. Otwdrz I ? T_ »

tylng osfone gniazdek piekarnika za pomoca srubokretu i odkre¢ czesciowo BRAZOWY = NIEBIESKI = ZOLTY lub
$ruby zacisku kabla przed poditaczeniem kabla zasilajacego do odpowiedniego CZARHE; lub BIALY  ZIELONY

terminala. Piekarnik jest uziemiany za pomocg terminalu ( L ). Zotto-zielony
przewdd (uziemienie) musi by¢ diuzszy niz inne przewody i nalezy go podtaczy¢
w pierwszej kolejnosci. Jezeli piekarnik jest podtaczony do sieci elektrycznej przy pomocy wtyczki, musi ona
by¢ dostepna przez caly czas od instalacji piekarnika. Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki

spowodowane brakiem uziemienia lub jego uszkodzeniem.

A OSTRZEZENIE: Podczas montazu nalezy uwazad, aby kabel potgczeniowy nie zostat
przytrzasniety i zabezpieczy¢ go przed zetknieciem sie z gorgcymi czesciami piekarnika.

Instalowanie w szafce

Plastikowe i klejone powierzchnie musza by¢ odporne na temperature 90 °C wewnatrz szafki, w ktorej piekarnik
jest montowany i na temperature 75 °C w przypadku przylegajacych mebli. Firma Samsung nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powierzchni plastikowych i klejonych spowodowane wysoka temperatura.

n W podstawie szafki, w ktorej jest
545 560 montowany piekarnik powinien

5 . znajdowac sie otwor wentylacyjny.
595 “ 572
%

> Otwor wentylacyjny powinien miec
> 21

VIOVIVLSNI | OMSIMOAOHS €0

Czgsde
gérna

50 mm i znajdowac sig pomiedzy dolna
pdtka a scianka nosna. W przypadku
montazu piekarnika pod kuchenka
nalezy postepowac zgodnie z instrukcja
montazu kuchenki.

Przebh/w powietrza przez otwor
wentylacyjny

n min.ﬁo min. 560 n

) m min.| 550
min. 600| | maks. 600

Czes¢ dolna Czes¢ goérmna

§

Wsun urzadzenie do szafki i przykre¢ mocno dwoma srubami po obu stronach. Upewnij sie, ze odstep
pomiedzy urzgdzeniem a szafka nie jest mniejszy niz 5 mm.

Po zakonczeniu montazu usun winylowa btone ochronna, tasme, papier i akcesoria z drzwiczek i wnetrza
piekarnika. Przed wyjeciem piekarnika z szafki odtgcz go od pradu i odkre¢ dwie Sruby znajdujace sie po
obu stronach piekarnika.

A OSTRZEZENIE: Szafka, w ktdrej jest montowany piekarnik musi mie¢ otwdr wentylacyjny
do przeptywu powietrza (jak pokazano na rysunku). Nie nalezy go zakrywac, poniewaz stuzy
on do wentylaciji.

w Elementy znajdujace sie na zewnatrz piekarnika, jak uchwyt, moga rézni¢ sie w zaleznosci od
modelu. Na rysunku przedstawiono rzeczywisty rozmiar piekarnika.
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Wskaznik wstepnego podgrzewania

Kuchenny wylgcznik czasowy Os$wietlenie piekarnika Wyswietlacz Czas Blokada rodzicielska

Temperatura ~ Czas gotowania

Przefacznik trybéw  Wigczanie/wytaczanie dzwigku Czas zakoriczenia Pokretto

wielofunkcyjne
Panel przedni

Panel przedni jest dostepny w wielu materiatach i kolorach (m.in.: stal nierdzewna, biaty,
czarny, bezowy i szklany). W celu poprawy jakosci, wyglad panelu moze ulec zmianie.

akcesora

Nowy piekarnik firmy Samsung posiada w komplecie wiele akcesoriow, kitdre sg pomocne
podczas przygotowywania réznych positkow. Piekarmik jest wyposazony w rézne akcesoria
w zaleznosci od modelu.

A OSTRZEZENIE
e Upewnij sig, ze akcesorium jest prawidtowo zamocowane na pétce wewnatrz piekarnika.
Podstawy potrzebuja przynajmniej 2 cm wolnej przestrzeni od spodu piekarnika, w przeciwnym
razie powierzchnia emaliowana moze zosta¢ uszkodzona.
*  Przy wyjmowaniu positkow i/lub akcesoriow z piekarmnika nalezy zachowaé szczegoing
ostroznosc¢. Gorace positki, akcesoria i powierzchnie grzewcze moga spowodowac poparzenial

'g Akcesoria moga ulec deformaciji, gdy sie nagrzeja. Gdy akcesorium wystygnie, deformacja
zniknie, a akcesorium bedzie nadal sprawne.

Poétka druciana

Potki drucianej nalezy uzywac podczas grillowania i pieczenia potraw. Mozna
jej uzywac w pofaczeniu z naczyniem zaroodpornym lub innymi naczyniami
do pieczenia. Ruszt nalezy umieszcza¢ w piekarniku tak, aby wygieta czes¢
ramy zwrocona byfa do tytu urzadzenia. W ten sposob podczas pieczenia
wigkszych porcji ruszt bedzie stabilniejszy.

Wktadana taca druciana (Zaleznie od modelu)

Whkiadanej tacy drucianej nalezy uzywac podczas grillowania i pieczenia
potraw. Mozna jej uzywac w potaczeniu z tacka w celu unikniecia
zabrudzenia spodu piekarnika.

Blacha do pieczenia (Zaleznie od modelu)

Blacha do pieczenia (Gtebokos¢: 20 mm) przydaje sie podczas
przygotowywania ciast, pasztecikdw i innych ciastek. Nalezy ja umiesci¢ w
piekarniku tak, aby jej pochyta cze$¢ zwrdcona byta do przodu urzadzenia.
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Uniwersalna blacha (Zaleznie od modelu)

Uniwersalna blacha (Gtebokos¢: 30 mm) przydaje sie podczas
przygotowywania ciast, pasztecikdw i innych ciastek. Nadaje sie takze do
pieczenia. Mozna jej uzywac¢ w potaczeniu z wkifadang taca druciang w celu
unikniecia zabrudzenia spodu piekarnika. Nalezy ja umiesci¢ w piekarniku
tak, aby jej pochyta czes¢ zwrdcona byta do przodu urzadzenia.

Gteboka taca (Zaleznie od modelu)

Gieboka taca (Gtebokos¢: 50 mm) nadaje sie takze do pieczenia. Mozna
jej uzywac w potaczeniu z wktadang tacg druciana w celu unikniecia
zabrudzenia spodu piekarnika. Nalezy ja umiesci¢ w piekarniku tak, aby jej
pochyta czes¢ zwrdécona byta do przodu urzadzenia.

Ruszt (Zaleznie od modelu)

Rusztu mozna uzywac do grillowania, np. kurczaka. Rusztu mozna uzywac
wytgcznie w trybie jednokomorowym na potce 3, poniewaz nalezy go
zamocowac na adapterze na tylnej Sciance. Czarny plastikowy uchwyt
nalezy usuna¢ na czas gotowania.

Ruszt i przyrzad do szasztykéw (Zaleznie od modelu)

Korzystanie:

e Umiescic¢ blache (bez stojaka) na pdtce 1 w celu zebrania sokéw lub na
dole piekarnika, jezeli kawatek migsa do upieczenia jest zbyt duzy.

e Natozy¢ jedng z par widetek na ruszt i umiesci¢ na ruszcie kawatek migsa
do upieczenia;

e Obgotowane ziemniaki lub warzywa mozna umiesci¢ wokét krawedzi
blachy, aby upiec je w tym samym czasie.

e Umiesci¢ podpdrke na srodku potki i ustawic tak, aby element w
ksztalcie ,v” znajdowat sie z przodu.

e Aby utatwi¢ wktadanie rozna, uchwyt powinien by¢ przykrecony do
tepego konca.

e Ustawic rozen na podpdrce zaostrzonym koricem skierowanym do
Srodka i delikatnie pchad, az koncéwka rozna wejdzie do mechanizmu
obracania z tylu piekarnika. Tepy koniec rézna musi spoczywac na
elemencie w ksztatcie litery ,v”. (Rozen ma dwa ucha, ktére powinny
znajdowac sig jak najblizej drzwiczek piekarnika, tak aby zatrzymac ruch
do przodu rozna; ucha stuzg réwniez jako raczka dla uchwytu.)

e Przed gotowaniem nalezy odkreci¢ uchwyt. Po zakoriczeniu gotowania
nalezy z powrotem przykreci¢ uchwyt w celu utatwienia zdjecia rozna z
podporki.

VIHOSIONV | WAIMINHVYM3AId VINVMOYILS IMSIOAZHd 0

w Zaleca sie stosowanie akcesoriow takich jak ruszt z pozywieniem o
wadze ponizej 1,5 kg.

Prowadnice teleskopowe (Zaleznie od modelu)

e W celu wstawienia rusztu albo blachy do pieczenia ciasta lub miesa
nalezy wysuna¢ prowadnice teleskopowe na jednym poziomie.

e Ruszt lub blache nalezy ustawi¢ na prowadnicach i wsuna¢ do konca
piekarnika. Drzwiczki piekarnika mozna zamkna¢ dopiero wtedy, gdy
prowadnice teleskopowe sg wsuniete do wnetrza piekarnika.

Filtr thuszczu (Zaleznie od modelu)

Filtr tuszczu jest instalowany na tylnej wewnetrznej Scianie i chroni
wentylator, okragty podgrzewacz i kuchenke od zabrudzen, w szczegdInosci
od rozpryskujacego sie tluszczu. Zalecamy uzywanie filtra ttuszczu zawsze
podczas przygotowywania migsa. Na czas pieczenia ciast filtr nalezy zdjac!
W przeciwnym wypadku ciasta moga nie wyjs¢ dobrze.
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wysuwana podstawa

ELEMENTY WYSUWANEJ PODSTAWY

/T~ Wysuwana podstawa

- — Element taczacy Wysuwana podstawa utatwia wkiadanie i

wyjmowanie potraw, zwtaszcza goracych i ciezkich.

,— 4 Prowadnice ¢ Wysuwanej podstawy mozna uzywac na

teleskopowe kazdym poziomie, na ktérym chcemy umiescic
potke druciang lub tace.

e Potke druciana lub blache nalezy ustawi¢ na
wysuwanej podstawie i wsuna¢ podstawe do
konca piekarnika. Zamknij piekarnik.

Pdtka druciana i blacha do uzywania na wysuwanej podstawie

— —— Podkladka

Akcesoria te sg oferowane wytgcznie w ramach
wysuwanej podstawy. Wysuwana podstawa z tymi
akcesoriami moze zastgpi¢ blache i potke druciang
podczas gotowania.

MONTAZ WYSUWANEJ PODSTAWY

Przygotowanie

Sprawdz kierunek kazdej czesci przed rozpoczeciem montazu wysuwanej podstawy.
Zwrd¢ uwage na oznaczenia ,L” (lewa) i ,R” (prawa) na prowadnicach.

Tyt vt

N 70 f | W
A 4

Przéd
Prz6d
Prowadnica L (lewa) ~ Prowadnica R (prawa)
Podktadka (1 szt.) Prowadnice: L (1 szt.), R (1 szt.) Element taczacy (1 szt.)

Krok 1

Docisnac lewa prowadnice (L) do podktadki.
Zamontowac przednig czes¢ obu prowadnic (L i R) w ten sam sposob.

Prowadniga L (lewa)

\ Prowadnica R (prawa)

o

Podktadka

Przéd
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Krok 2

Przyjrzyj sie potozeniu czterech punktéw wskazanych na ponizszym rysunku.
Docisnij element tgczacy do prowadnicy i sprawdz, czy sg dobrze przymocowane we
wskazanych czterech punktach.

Element taczacy

\_ /

MONTAZ WYSUWANEJ PODSTAWY

VMVLSAOd VNVMNSAM SO

N\ Abyzamontowaé wysuwang podstawe, wsun jg do
konca piekarnika.

Wysuwana podstawa ma 2 prowadnice, ktére
umozliwiaja jej wysuniecie z piekarnika bez
koniecznosci dotykania bocznych $cian urzadzenia.

'g Korzystajac z wysuwanej podstawy, nalezy
pamigtac¢, aby wysuwac i wsuwac ja, chwytajac
za element faczacy.
Chwytajac za podkiadke, wyjmie sie cata
. / podstawe.

WYJMOWANIE WYSUWANEJ PODSTAWY

™ Chwy¢ i pociggnij podktadke i element tgczacy, aby
wyjaé podstawe.

OSTRZEZENIE

W trakcie wyjmowania wysuwanej podstawy z
piekarnika nalezy zachowac ostroznosc. Gorace
positki, akcesoria i powierzchnie grzewcze moga
spowodowac poparzenial
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plerwsze czyszczene

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ piekarnik, aby usungc¢ zapach nowego piekamika.
1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Uruchom piekamik w trybie konwekcyjnym lub konwencjonalnym na godzine w temperaturze
200 °C. Dzieki temu spalone zostang wszystkie substancje uzywane podczas produkgii.

3. Po godzinie wytacz piekarnik, przekrecajac pokretto wyboru trybu do pozycji ,Wyt.”.

@ Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wyczysci¢ akcesoria przy pomocy czystej,
migkkiej szmatki nasgczonej woda i detergentem.

Ponizej przedstawiono podstawowe czynnosci zwiazane z gotowaniem.

Przetacznik trybow Temperatura Pokretto
wielofunkcyjne
KROK 1 KROK 2
WYBIERZ TRYB = USTAW
GOTOWANIA TEMPERATURE

KROK 1. WYBIERZ TRYB GOTOWANIA

Przekre¢ pokretto wyboru trybu, aby wybrac tryb gotowania.

KROK 2. USTAW TEMPERATURE

Po wybraniu funkcji gotowania mozna ustawi¢ temperature.

Kazda funkcja gotowania ma inny zakres temperatur (wigcej informaciji w czesci instrukcji dotyczacej
funkcji gotowania).

1. Nacisnij przycisk Jﬂ ikona temperatury zacznie migac.

2. Ustaw pokrettem wielofunkcyjnym oczekiwang temperature.

3. Nacisnij przyoisk!ﬂ ponownie, aby zakonczy¢ ustawianie temperatury.

w Podczas gotowania mozna zmienic¢ temperature, wykonujac powyzsze czynnosci.

PRZYDATNE AUTOMATYCZNE SZYBKIE WSTEPNE PODGRZEWANIE

Piekarnik posiada funkcje gotowania, ktdre obejmuija faze szybkiego wstepnego podgrzewania.

Ta faza zostanie oznaczona na wyswietlaczu obok ustawienia temperatury.

Podczas fazy wstepnego podgrzewania rézne elementy grzejne sa wykorzystywane w celu
przyspieszenia podgrzewania piekarnika. Nawet w przypadku podwyzszenia temperatury piekarnika
automatycznie zmieni temperature docelowa i zastosuje szybkie wstepne podgrzewanie. Po
osiagnieciu wybranej temperatury wskaznik wstepnego podgrzewania zniknie i pojawi sie sygnat
dzwigkowy przypominajacy o wiozeniu jedzenia do piekarnika.
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Kuchenny wylacznik czasowy Czas gotowania  Czas zakoriczenia Czas Pokretto
wielofunkcyjne

USTAWIANIE CZASU

Przed pierwszym uzyciem piekarnika lub po awarii zasilania nalezy ustawi¢ czas.
. Nacisnij przycisk @ ikona godzin zacznie migac.

. Obrd¢ pokretto wielofunkeyjne, aby ustawi¢ godzine.

. Nacisnij przycisk @ ikona minut zacznie migac.

. Obroc¢ pokretto wielofunkeyjne, aby ustawi¢ minuty.

. Nacisnij ponownie przycisk @ aby zatwierdzi¢ biezgce ustawienia.

a b~ O =

w Aby ponownie ustawi¢ czas, nalezy ponownie wykona¢ powyzsze czynnosci.
Podczas procesu gotowania nacisnij przycisk @ aby wyswietli¢ aktualny czas.

USTAWIANIE CZASU GOTOWANIA

Po ustawieniu funkcji gotowania mozna wybra¢ czas gotowania.

Elementy grzejne zostang automatycznie wytaczone po uptywie czasu gotowania.
1. Nacignij przycisk ||, ikona czasu gotowania zacznie migag.

2. Obrd¢ pokretto wielofunkeyjne, aby ustawic¢ zgdany czas gotowania.

3. Nacisnij ponownie przycisk |--»|.

'.g Aby ponownie ustawi¢ czas gotowania, nalezy ponownie wykonac powyzsze czynnosci. Po
uptywie ustawionego czasu na wyswietlaczu bedzie miga¢ czas ,0:00” i pojawi sie sygnat
dzwiekowy. Mozna ustawi¢ nowy czas gotowania lub wytgczyé piekarnik.

Aby anulowad czas gotowania, naciénij przycisk |---»| i ustaw ,0:00” dla czasu gotowania.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA

Po ustawieniu funkcji gotowania mozna ustawic, kiedy zakoriczy sie czas gotowania.
Elementy grzejne zostang automatycznie wytaczone po uptywie czasu gotowania.

1. Naci$nij przycisk —|, ikona czasu zakoriczenia zacznie migag.

2. Obré¢ pokretto wielofunkeyjne, aby ustawi¢ zadany czas zakoriczenia.

3. Nacisnij ponownie przycisk —>|

NSVZO JINVIMYLSN ZVHO WMINHYMII Z FINVLSAZHON ‘JINIZOZSAZO 3ZSMH3Id 90

w Aby ponownie ustawi¢ czas zakoriczenia, nalezy wykona¢ powyzsze czynnosci.
Po uptywie ustawionego czasu na wyswietlaczu bedzie migac czas ,,0:00” i pojawi sie sygnat
dzwigkowy.

Aby anulowaé czas zakonczenia, nacisnij przycisk —| i ustaw aktualny czas.
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USTAWIANIE OPOZNIONEGO STARTU

Jezeli czas gotowania zostanie wprowadzony po zaprogramowaniu czasu zakonczenia, piekarnik
automatycznie rozpocznie i zakoriczy prace w ustawionym czasie.

A OSTRZEZENIE
e W przypadku korzystania z funkcji opdznienia startu nie nalezy pozostawiac jedzenia na
zbyt dtugo w piekarniku, poniewaz moze sie zepsuc.

e Poniewaz funkcja opdznienia startu nie obejmuje wstepnego podgrzania piekarnika,
uzyskane rezultaty moga sie rézni¢ od efektéw gotowania obejmujacego wstepne
podgrzanie piekarnika.

. Naci$nij przycisk —|, ikona czasu zakoriczenia zacznie migag.
. Obro¢ pokretto wielofunkeyjne, aby ustawic¢ zagdany czas zakoriczenia.
. Nacignij przycisk ||, ikona czasu gotowania zacznie migad.
. Obro¢ pokretto wielofunkeyjne, aby ustawic¢ czas gotowania.
. Opdzniony punkt startu zostanie automatycznie obliczony, a piekarnik bedzie oczekiwac¢ do
Czasu jego osiggniecia.
Funkcja opdZnionego startu nie jest dostepna w trybie dwukomorowym.
Po wybraniu funkcji gotowania mozna ustawi¢ czas gotowania, czas zakoriczenia i opdZnienie startu.

USTAWIANIE KUCHENNEGO WYEACZNIKA CZASOWEGO

Kuchenny wytacznik czasowy mozna ustawi¢ niezaleznie od funkciji piekamnika i uzywacé
jednoczesnie z czasem gotowania lub czasem zakonczenia. Kuchenny wytacznik czasowy ma
wiasny sygnat dzwiekowy, wiec mozna go odrézni¢ od innych.

1. Nacisnij przycisk Q ikona kuchennego wytacznika czasowego zacznie migac.

2. Obro¢ pokretto wielofunkeyjne, aby ustawi¢ zgdany czas kuchennego wytacznika czasowego.
3. Nacisnij ponownie przycisk Q

abrwOWN =

Aby anulowa¢ kuchenny wytgcznik czasowy, nacisnij i przytrzymaj przez dwie sekundy przycisk Q
Aby ponownie ustawi¢ kuchenny wytacznik czasowy, nalezy wykona¢ powyzsze czynnosci. Po uptywie
ustawionego czasu na wyswietlaczu bedzie migac czas ,0:00” i pojawi sie sygnat dZzwiekowy.

-

SYGNAL TONOWY
Ij)) | ;2;) W celu wigczenia lub wytaczenia sygnatu tonowego nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy
przycisk &) | o).

OSWIETLENIE PIEKARNIKA

Nacisnij przycisk 6 aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.

A Oswietlenie piekarnika jest wytgczane po kilku minutach od rozpoczecia programu gotowania,
' aby 0szczedzic energie.
BLOKADA RODZICIELSKA
W celu wigczenia lub wytaczenia funkcji blokady rodzicielskiej nacisnij i przytrzymaj
IEI przez 3 sekundy przycisk @ Po wiaczeniu funkcji blokady rodzicielskiej na wyswietlaczu

widoczne bedzie oznaczenie [7]. Z funkgji blokady rodzicielskiej mozna korzystac takze
podczas gotowania. Przyciski i pokretto wielofunkcyjne nie beda dziatac, ale mozna
wytaczy¢ urzgdzenie, obracajac pokretto wyboru trybu do pozycji ,OFF” (Wyt.).

WYLACZENIE

0 Po wytaczeniu piekarnika wszystkie elementy grzejne przerwa prace.
/\')‘\ Ze wzgledéw bezpieczenstwa wentylator bedzie pracowac jeszcze przez jakis czas

po wytaczeniu piekarnika.
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funkcle gotowania

Piekamik oferuje funkcje przedstawione ponizej.

Zakres
Symbol temperatur Zastosowanie
funkciji
Ciepto jest emitowane z gornej i doinej czesci systemu grzewczego.
— Tryb oo S . X o
. Funkgiji tej nalezy uzywac podczas standardowego wypiekania i
konwencjonalny | . L e ) ,
—_— 40-250 °C pieczenia wiekszosci rodzajow dan.
Sugerowana temperatura: 200 °C
) Ciepto generowane przez konwekcije jest rozprowadzane
Gotowanie B - ; . ” . . . : o
0 ) réwnomiernie po piekarniku. Funkcji mozna uzywac do wypiekania i
) konwekcyjne .
A w przypadku potraw zamrozonych.
40-250 °C A
Sugerowana temperatura: 170 °C
Podgrzewanie Ciepto generowarje przez pc_)dgrzeyvame pd gory i KpnweKCJe jest
—) od gory + rozprowadzane rownomiernie po piekarniku. Funkciji tej mozna
@ Konwekeia uzywac do pieczenia potraw, ktére wymagaja przyrumienienia
40-250 OJC powierzchni, np. migso lub lasagne.
Sugerowana temperatura: 190 °C
Podgrzewanie | Ciepto generowane przez podgrzewanie od dotu i konwekcje jest
1 od dotu + rozprowadzane rownomiernie po piekarniku. Funkcji nalezy uzywac
- Konwekcja do wypiekania pizzy, chleba i ciast.
40-250 °C Sugerowana temperatura: 190 °C
. ) Ciepto jest emitowane z powierzchni duzego grilla. Funkcji tej mozna
vvv Duzy grill . . Lo . 2 )
o uzywac do przyrumienienia powierzchni dan, np. miesa, lasagne,
40-270 °C . .
zapiekanek. Sugerowana temperatura: 240 °C
Ciepto jest emitowane z powierzchni matego grilla. Funkciji tej mozna
vy Grill ekologiczny | uzywac dla mniejszych potraw, wymagajacych mniejszej ilosci
40-270 °C ciepta, np. ryb lub nadziewanych bagietek.
Sugerowana temperatura: 240 °C
s Wentylator + Ciepto vvyéwarzane jest prztelz ?wa elementy grzejne i
. gril rozprowadzane przez wentylator. _ o .
o> o Tryb ten moze zosta¢ wykorzystany do grillowania miesa i ryb.
40-270 °C o
Sugerowana temperatura: 240 °C
Ten tryb uruchamia na przemian wszystkie elementy grzejne: gérny,
J— Gotowanie dqlny i _vventylator kpnvx{ekcyjny. .
@ intensywne Ciepto jest rownomiernie rozprowadzane. Tryb ten jest przydatny
XY o do pieczenia duzych ilosci jedzenia, ktdre wymagaja utrzymywania
40-250 °C . : . . ‘ .
wysokiej temperatury w piekarniku (np. duze zapiekanki i ciasta).
Sugerowana temperatura: 170 °C
Ten tryb obejmuje cykl automatycznego podgrzewania wstepnego
do temperatury 220 °C.
Grzatka gérna i wentylator konwekcyjny sa uruchomione podczas
ProRoasting | procesu smazenia migsa. Nastgpnie zywnos¢ jest delikatnie
PRO (Pieczenie) gotowana w wybranej niskiej temperaturze. W tym cyklu
40-150 °C uruchomiona jest grzatka gérna i dolna. Ten tryb jest odpowiedni dla

pieczonego miesa, drobiu i ryb. Sugerowana temperatura: 100 °C

Nalezy rozpocza¢ gotowanie bez wstepnego podgrzewania.

Neo Lite_NV70H3350RS_EO_DG68-00591E-00_PL.indd 19
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zasady przygotowywania potraw.

& .

INFORMACJE
Zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika przy uzyciu wszystkich trybdw gotowania, z

wyjatkiem niektérych produktow okreslonych w instrukcji gotowania.
e Podczas uzywania funkgiji grilla ekologicznego nalezy ktas¢ jedzenie na srodku akcesorium.

A OSTRZEZENIE DOTYCZACE AKRYLAMIDU

® Przy wypiekaniu i smazeniu zywnosci akrylamid moze powodowac problemy ze zdrowiem.
Akrylamid wytwarzany jest gtéwnie podczas obrobki termicznej produktéw zawierajgcych
skrobie (np. chipsy ziemniaczane, frytki, pieczywo). Dlatego tez zalecamy gotowanie w
niskiej temperaturze i powstrzymanie sie od nadmiernego przyrumienienia potraw.

DROB (KURCZAK/KACZKA)
Produkt zywnoscio Tryb Pétka Akcesoria TEHLEDEE || (E
Caly kurczak Podarzewanie od —) Wkiadana taca
(800-1300 g) o9 ‘ N 2 druciana + blacha 190-220 45-65
gory + Konwekcja .
uniwersalna (gteboka)
Kawatki kurczaka . — Wkfadana taca
(500-1000 g) Podgraewanie od | AN 4 | grucana +blacha | 200220 | 2535
gory + Konwekcja .
uniwersalna (gteboka)
Piers kaczki ’? Wkiadana taca
(300-500 g) Pgdgrzewame oq ) 4 qlrumana + blacha 180-200 05.35
gory + Konwekcja uniwersalna (gteboka)
Dodac filizanke wody
MIESO (WOLOWINA/WIEPRZOWINA/JAGNIECINA)
. Prot!u!(t Tryb Pétka Akcesoria Tempoe L) Cz.as
zywnosciowy (°C) (min)
Steki wotowe Pierwsza
Wkladana taca )
(400-800 ) puygilt  ||YYY| 4 | druciana+ blacha 240 S”‘E;‘f‘qg?o
uniwersalna (gteboka) strona: 57
Wotowina pieczona ’? Wkfadana taca
(800-1200 g) degrzewame ogl ) 9 qrucwana + blacha 200-220 4560
gory + Konwekcja uniwersalna (gteboka)
Dodac filizanke wody
Mieso wieprzowe z Podarzewanic od = Wkiadana taca
koscig (1000 g) odg . A 3 druciana + blacha 180-200 50-65
gory + Konwekcja }
uniwersalna (gteboka)
Zeberka jagniece Gotowanie Whkladana taca
(350-700 g) ) ¢!\ 3 druciana + blacha 190-200 40-50
konwekcyjne :
uniwersalna (gteboka)
Polski - 20
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RYBY

Produkt zywnosciowy Tryb Polka| Akcesoria | emperatura | Czas
(°C) (min)
Ryba pieczona (500-1000 g) ) —)
Uzywad naczynia P§dgf§f,?£fk2i Nl 2 Péika druciana 180-200 30-40
zaroodpornego gory !
Cate ryby Tvb —— Whkiadana taca
(300-1000 g) konwer%'onaln 3 druciana + blacha 240 15-20
) V= uniwersalna (gteboka) g
Filety rybne (500-1000 g) Tryb 3 Blacha do pieczenia 200 13-20 g
konwencjonalny || —— (uniwersalna) cﬁ
g
DANIA T
N
5
Produkt zywnosciowy Tryb Pétka Akcesoria Tempoe Lol Cz.as o
(°C) (min) 3
Cannelloni/lasagne (250-500 g) )
Uzywac naczynia g;ﬁgfszkg‘; M| = Péika druciana 180 22-30
zaroodpornego B = Jz>
Pizza domowa (500-1000 g) Podgrzewanie od 1 9 Blacha do pieczenia 200-220 1525 >
dofu + Konwekcja |2 (uniwersalna) 8
_|
Pieczone ziemniaki — ' . )
Tryb Blacha do pieczenia _ i >
(500-1000 g) konwencjonalny || e— 8 (uniwersalna) 180-200 30-45 2
GRILL
. Proc!u!(t Tryb Potka Akcesoria Tempoe ratura Czas (min)
Zywnosciowy (°C)
Kietbaski (cienkie) Wkladana taca P\erwsza
5-10 szt. N vvy ! strona: 5-8
Duzy grill 4 druciana + blacha 220 )
‘ Druga strona:
uniwersalna (gfeboka) 58
Tosty 5-10 szt. Pierwsza
puygil  ||"VY| 5 | Pékadruciana 240 strona: 1-2
Druga
strona: 1-2
Tosty z serem 4-6 szt. Wktadana taca
Duzy gril vvy 4 drumang + blacha 200 48
do pieczenia
(uniwersalna)
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WYPIEKI

Temperatura | Czas

Produkt zywnosciowy Tryb Pétka Akcesoria C) (min}
Biszkopt (250-500 g) Tryb —_—
orwencjonalny 2 Pétka druciana 160-180 20-30
Babki marmurkowe Tiyb —_—
(500-1000 g) konwencionalny 2 Pélka druciana 170-190 40-50
Ciasto drozdzowe na blasze Tvb —— Blacha do pieczenia
2 przybraniem z owocow i konweniona‘n 2 (Umwergam) 160180 | 2535
kruszonka (1000-1500 g) jonany” e,
Babeczki (500-800 g) Tiyb —
konwencjonalny 2 Pélka druciana 190-200 25-30
Swieze rogaliki (200-400 g) .
(z ciasta gotowego) kgr?\}gl\g;jﬁe N 3 Pétka druciana 180-200 156-25
Mrozone paszteciki z
ciasta francuskiego z ' . '
nadzieniem (300-600 g) g;ﬁglzﬁgsxfkgi D s B‘“&;ﬁgg:ﬁ;f”'a 180200 | 2025
Brak koniecznosci R ==
wstepnego podgrzewania
Mrozone ciasto drozdzowe .
2 jabikami (350700 g) S;ﬁgfﬁmfkgg | s | Pokaducana 180200 | 1620
Placek drozdzowy z ' ) )
nadzieniem Podgrzewanie qd 0 3 B\achg do pieczenia 180-200 20-30
(600-1000 g) dofu + Konwekcja || L (uniwersalna)
Chleb domowy (700-900 g) .
gﬁﬁgﬁmf@; M| - Polka druciana 170180 | 4555
Pieczone banany (3-5 szt.) .
k(jr?\}\?evl\ii;jlr?e [EN] [ Polka druciana 200240 | 15:25
Pieczone jabtka 5-8 szt., .
150-200 g kazde. kgr?\}\?evl\ggjlr?e AN [ Pélka druciana 200220 | 1525
Ciasto jabtkowo- G .
otowanie , !
migdalowe (500-1000 g) konweviicyj'n A [EN] [ Pélka druciana 170190 | 3545
Drozdzowe ciasto z Tyb —_—
jabtkami konwencionaln 3 150-170 65-75
) Y = Blacha do pieczenia
Gotowanie - (uniwersalna)
konwekcyjne - 2 150-170 70-80
Gotowanie Blacha do pieczenia
konwekcyine M) 144 (uniwersalna) + blacha 150-170 75-85

uniwersalna (gteboka)
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GOTOWE DANIA MROZONE

Produkt zywnosciowy Tryb Pétka Akcesoria Tempoe ] Cz_a S
(c) (min)
Mrozona pizza (300-1000 g) .
k?ﬁmicj'ﬁ A [EN] [ Pélka druciana 200220 | 15:25
Mrozone frytki (300-700 g) Gotowanie 1 9 Blacha do pieczenia 180-200 20-30
konwekcyine [\ ¥ (uniwersalna)
o
Mrozone krokiety Gotowanie Bl . . ©
1 lacha do pieczenia i !
(500-1000 g) konwekeyjne | X% 2 (uniwersalna) 180-200 2535 %
>
Mrozony pieczony g
Camembert o
(2-4 szt., 75 g kazda) Grill ekologiczny vy 3 Pétka druciana 200 10-12 ﬁ
Brak koniecznosci wstepnego 5
podgrzewania 9|
Mrozone bagietki z Whkiadana taca o
przybraniem (pomidory i ) ' vy druciana + blacha i g
mozarella lub szynka i ser) Gril ekologiozny 8 do pieczenia 200 1520
(uniwersaina) :‘Z’
Mrozone paluszki rybne Wkiadana taca i
(300-700 g) ) . vy druciana + blacha 2 o
Brak koniecznosci wstepnego Gl ekologiozny 8 do pieczenia 200 1525 5'
podgrzewania (uniwersalna) %
Mrozony burger rybny
(300-600 g) . ' vy Blacha do pieczenia i i
Brak koniecznosci wstepnego Gril ekologiczny 8 (uniwersalna) 180-200 20-35
podgrzewania
Mrozona lasagne Tyo —_—
(500-1000 g) konwendjonalny 3 Potka druciana 180-200 40-50
Polski - 23
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gotowane automatyczne

Przy automatycznym gotowaniu mozna wybrac¢ programy gotowania, pieczenia i opiekania.

Waga Nrproduktu zywnosciowego  Pokretto wielofunkcyjne

1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybu do pozycji trybu automatycznego gotowania.

2. Przekre¢ pokretto wielofunkcyjne, aby wybra¢ zadany produkt zywnosciowy i poczekaj
4-5 sekund.

3. Przekre¢ pokretto wielofunkceyjne, aby wybra¢ zadang wage i poczekaj 4-5 sekund.

4. Po 4-5 sekundach program automatycznego gotowania uruchomi sie automatycznie.

PROGRAMY AUTOMATYCZNEGO PRZYGOTOWYWANIA

Ponizsza tabela przedstawia 25 programow gotowania, pieczenia i opiekania.

Zawiera ona ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia.

Tryby i czasy gotowania zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika.
Wskazowki na temat gotowania stuzg jako referencje. Pozywienie nalezy zawsze wkiada¢ do
zimnego piekarnika.

Nr . Prot!u!(t Waga/kg Akcesoria Pétka Zalecenia
Zywnosciowy
A01 | Mrozonapizza | 1.0,3-0,6 | Pdtka druciana 2 | Umies¢ mrozong pizze na $rodku drucianego grilla.
2.07-10 Polecamy ustawienie 0,3-0,6 kg dla pizzy cienkiej;
0,7-1,0 kg dla pizzy z gruba warstwa dodatkow.
A:02 | Mrozone frytkiz | 1.0,3-0,5 Blacha do 2 Roztéz mrozone frytki do pieczenia na blasze.
piekarnika 2.05-0,7 pieczenia Pierwsze ustawienie jest zalecane do cienkich
frytek, drugie zas$ do grubych frytek do pieczenia.
Uzyj papieru do pieczenia. Zalecamy odwrdci¢ po
uptywie 2/3 czasu gotowania.
A:03 | Mrozone 1.03-0,6 Blacha do 2 Mrozone krokiety ziemniaczane roztéz réwno
krokiety 2.07-10 pieczenia na blasze do pieczenia. Zalecamy odwrdci¢ po
uptywie 2/3 czasu gotowania.
A:04 | Domowe 1.0,3-0,6 | Polka druciana 3 | Uzyj zaroodpornego naczynia szklanego. Utéz
lasagne 2.08-1,0 schtodzone lub domowej roboty lasagne posrodku
piekarnika na drucianej podstawce.
A.05 | Steki wotowe 1.0,3-0,6 | Pdlka druciana 4 | Roziéz réwnomiernie na péice drucianej 2-6 stekéw
2.06-08 Blacha 3 | wolowych obok siebie. Pierwsze ustawienie
uniwersalna jest przeznaczone do cienkich stekow, drugie
ustawienie do grubych. Odwrd¢ po ustyszeniu
sygnatu dzwiekowego.
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Produkt

Nr | . . Waga/kg Akcesoria Pétka Zalecenia
Zywnosciowy
A.06 | Pieczeri wotowa | 1.0,6-0,8 | Pdtka druciana 2 | Zamarynuj pieczen wotowa i UtdZ jg na poice
2.09-11 Blacha 1 drucianej/. Wlej do gtebokiej blachy uniwersalnej
3.12-14 uniwersalna fiizanke wody. Odwrd¢ po ustyszeniu sygnatu

dzwigkowego. Po upieczeniu owir mieso w folig
aluminiowg i pozostaw na 5-10 minut.

A.07 | Pieczen 1.0,6-08 | Potka druciana 2 | Utéz zamarynowang pieczen wieprzowa na potce
wieprzowa 2.09-11 Blacha 1 drucianej. Po ustyszeniu sygnatu obro¢ na druga
uniwersalna strong. °
A:08 | Kotlety z 1.0,3-0,4 | Potka druciana 4 | Zamarynuj kotlety jagniece. Pot6z kotlety jagniece ©
baraniny 2.05-06 Blacha 3 | napodtce drucianej. Po ustyszeniu sygnatu 8
uniwersalna obréé na druga strone. Pierwsze ustawienie =
jest przeznaczone do cienkich kotletéw, drugie %
ustawienie do grubych. JZ>
A:09 | Kawatki 1.0,5-0,7 | Pdtka druciana 4 | Posmaruj kawatki kurczaka olejem i posyp m
kurczaka 2.10-12 Blacha 3 | przyprawami. Utz kawatki kurczaka obok siebie na JC>
uniwersalna pétce druciangj. 6!
A:10 | Pieczony 1.0,8-1,0 | Pdtka druciana 2 | Natrzyj schiodzonego kurczaka oliwa i przyprawami <
kurczak 2.11-13 Blacha 1 |iuléz go piersia ku gdrze na pétce drucianej. 5
uniwersalna (¢}
A1 | Piers z kaczki 1.0,3-0,6 | Pdtka druciana 4 | Przygotu piers z kaczki i utéz ja na potce druciane; E
2.06-08 Blacha 3 | tlusta strona ku gorze. Pierwsze ustawienie jest )
uniwersalna przeznaczone dla jednej piersi z kaczki; drugie

ustawienie dla 2 grubych piersi z kaczki.
A12 | Zraz z indyka 1.0,6-08 | Potka druciana 2 | U6z zraz z indyka na péice drucianej. Po ustyszeniu

2.09-11 Blacha 1 sygnatu obrd¢ na druga strone.
uniwersalna
A:13 |Rybanaparze | 1.0,2-04 | Pdtka druciana 2 | Utéz przygotowana $wieza rybe (np. pstraga,
2.06-0,7 tupacza, dorsza) w odpowiedniego rozmiaru
3.08-1,0 zaroodpornym szklanym naczyniu z pokrywka.

Dodaj ptynu, aby pokry¢ dno naczynia

(np.: 3-4 tyzki stotowe soku z cytryny, bialego wina
lub wodly) i przykryj pokrywka. Umiesé naczynie
na pdtce drucianej. Jesli wolisz, by ryba miata
pieczony wyglad, natrzyj skore ryby oliwa i nie

przykrywaj.
A:14 | Pieczonaryba | 1.0,5-0,7 | Pdtka druciana 4 | Utdz obok siebie dwie ryby (w przeciwnych
2.08-1,0 Blacha 3 | kierunkach) na pétce druciangj. Pierwsze
uniwersalna ustawienie jest przeznaczone do 2 ryb, drugie za$

do 4. Program jest odpowiedni do przyrzadzania
cafych ryb jak pstrag, sandacz lub dorada.
A:15 | Stekiztososia | 1.0,3-04 | Podtka druciana 4 | Ut6z steki z tososia na pétce drucianej.

2.0,7-08 Blacha 3 | Po ustyszeniu sygnatu obréé na druga strone.
uniwersalna
A:16 | Pieczone 1.04-0,6 Blacha do 2 | Optucz ziemniaki i potnij je na potowki. Natrzyj
ziemniaki 2.08-1,0 pieczenia oliwa, ziotami i przyprawami. Roziéz réwnomiernie

na blasze do pieczenia. Pierwsze ustawienie jest
dla matych ziemniakéw (100 g kazdy); ustawienie
drugie jest dla duzych ziemniakéw do pieczenia
(200 g kazdy).
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Produkt

Nr . . Waga/kg Akcesoria Pétka Zalecenia
Zywnosciowy
A17 | Pieczone 1.04-06 Blacha 4 Potdéz warzywa: krojong cukinie, kawatki papryki,
warzywa 2.08-1,0 uniwersalna krojony bakfazan, grzyby i pomidorki koktajlowe na
blache uniwersalna. Natrzyj je mieszaning oliwy, ziot
i przypraw.
A:18 | Zapiekane 1.04-0,6 | Pdtka druciana 2 Przygotuj zapiekanke warzywng w okragtym
warzywa 2.08-1,0 zaroodpornym naczyniu. Postaw naczynie na potce
drucianej posrodku piekarnika.

A:19 | Babki 1.0,6-0,6 | Polkadruciana 2 | W6z ciasto do odpowiednich rozmiarow gtebokiej,
2.0,7-08 okragftej formy z dziurka na babe lub ciasto.
3.09-1,0 Program jest odpowiedni do przygotowywania

ciasta cytrynowego, orzechowego lub
marmurkowego.

A:20 | Babeczki 1.0,6-0,6 | Pdlkadruciana 2 | Umies¢ miksture w wysmarowanym mastem
2.0,7-08 naczyniu lub formie do pieczenia odpowiednich

rozmiaréw na 12 babeczek. Ustaw naczynie na
podstawce. Ustawienie 0,5-0,6 kg jest zalecane
dla babeczek po 45 g; ustawienie 0,7-0,8 kg dla
Srednich babeczek po 65 g.

A:21 | Biaty chleb 1.0,7-0,8 | Potka druciana 2 | Program odpowiedni dla 500 g mieszanki
chlebowej z maki pszennej. Postepuj zgodnie

z instrukcjami na opakowaniu. Wioz ciasto
drozdzowe do prostokatnej formy do pieczenia.
Z wierzchu zwilz ciasto woda. Natnij nozem na cafej
diugosci.

A:22 | Chleb razowy 1.0,7-0,8 | Pdlka druciana 2 Program odpowiedni dla 500 g mieszanki
chlebowej z maki pszennej i zytniej. Postepuj
zgodnie z instrukcjami na opakowaniu. Wiéz
zakwas (kwasne ciasto) do prostokatnej formy do
pieczenia. Z wierzchu zwilz ciasto woda. Natnij
nozem na catej diugosci.

A:23 | Butki/ ciabatta | 1.0,2-0,4 Blacha do 3 | Ustawienie 1 nadaje sie dla ciasta w matych
06-08 pieczenia kawatkach np. dla buteczek lub $wiezego ciasta na
rogaliki (4-8 szt.). Ustawienie 2 nadaje si¢ dla ciasta
na domowa ciabatte lub bagietki (2-6 szt.).

Uzyj papieru do pieczenia.

A24 | pizzadomowa | 1.0,2-0,6 Blacha do 2 | Ustawienie 1 nadaje sie do minipizzy (7-9 szt.).
08-12 pieczenia Ustawienie 2 nadaje sie dla jednej okragtej pizzy o
rozmiarze zblizonym do rozmiaru blachy. Zakresy
wagi zalezg od ilosci dodatkéw do pizzy: sosu,
warzyw, szynki i sera. Jesli lubisz ciasto mocno
przypieczone, zalecamy podgrza¢ wstepnie
piekarnik przez 5 minut w trybie podgrzewanie od
dotu + konwekcja.

A:25 | Fermentowanie | 1.0,2-0,4 | Pdtka druciana 2 Ustawienie 0,2-0,4 kg stuzy do przygotowywania

ciasta (clasto na ciasta lub ciasta drozdzowego na pizze. Wybiera
drozdzowego pizze) sie je réwniez do tego, aby ciasto chlebowe
wstepnie wyrosto. Wiéz do duzego okraglego
2.04-06 naczynia i przykryj folig kuchenng. Ustawienie
(ciasto 0,4-0,6 kg stuzy do przygotowywania ciasta
drozdzowe) chlebowego: na drozdzach lub na zakwasie.
Ustawienie 0,6-0,8 kg stuzy do przygotowywania
3.06-08 zakwasu chlebowego. Wyrdb ciasto recznie, wiéz
(clasto do formy do pieczenia i przykryj folig kuchenna.
chlebowe)
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Neo Lite_NV70H3350RS_EO_DG68-00591E-00_PL.indd 26 2014-06-02 m 5:07:50



CZYSZCZENIE PARA (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

Piekarnik mozna czyscic para. Utatwia to czyszczenie wnetrza piekarnika.

AAAAA

1. Przed uzyciem funkcji czyszczenia parg wyjmij wszystkie akcesoria z Paacs N |
piekarnika. IV
2. WIlej okoto 400 ml wody na dno pustego piekarnika i zamknij drzwiczki
piekarnika.

3. Obrdé pokretto wyboru trybu do pozyaji (}. Po wybraniu funkgji czyszczenie parg uruchomi sie
automatycznie po kilku sekundach.

4. Po zakoriczeniu operaciji pojawi sie sygnat dZzwiekowy, a czyszczenie parg zakorczy sie. Ustaw
pokretto wyboru trybu w pozycji Off (Wyt.), aby zakonczy¢ czyszczenie para.

5. Nastepnie wyczys¢ wnetrze piekarnika przy uzyciu czystej, migkkiej szmatki i usun gabka wode
pozostata na dnie piekarnika.

'{[ INFORMACJE
e Jesli wnetrze piekarnika jest gorace, tryb czyszczenia para nie dziata.
Nalezy wczesniej ochtodzié piekarnik.

A OSTRZEZENIE

e Zachowac ostroznos¢ w przypadku otwierania drzwiczek przed koricem procedury
czyszczenia parowego; woda na dnie jest goraca.

e Nigdy nie pozostawiac resztek wody w piekarniku przez dtuzszy czas, na przyktad na
noc.

e Jezeli piekarnik jest mocno zabrudzony, procedure mozna powtdrzy¢ po ochtodzeniu
piekarnika.

e Jezeli piekarnik jest silnie zabrudzony ttuszczem, przyktadowo po pieczeniu lub
grillowaniu, zalecane jest natarcie detergentem silnych zanieczyszczen przed
uruchomieniem funkcji czyszczenia piekarnika.

e Po czyszczeniu pozostawié drzwiczki piekarnika odchylone w celu umozliwienia
catkowitego wyschniecia wewnetrznych powierzchni emaliowanych.

KATALITYCZNA POWIERZCHNIA EMALIOWANA
(W ZALEZNOSCI OD MODELU)

Wymienne czesci sa pokryte emalig katalityczng o ciemnym zabarwieniu. Powierzchnie te moga

pokry¢ sie ttuszczem lub olejem rozprowadzanym podczas gotowania konwekeyjnego. Osad ten

zostanie spalony w temperaturze 200 °C i wyzszej.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Po wyczyszczeniu wszystkich powierzchni wewnatrz piekarnika ustaw piekarnik na tryb
konwekeyjny w temperaturze 250 °C na godzine.

'([ INFORMACJE
e (zesci katalityczne moga mie¢ 1 strone lub 3 strony w zaleznosci od modelu.

VIFOVMYISNOM | 3INIZOZSAZO Ot
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CZYSZCZENIE RECZNE

A OSTRZEZENIE: Sprawdz przed czyszczeniem, czy piekarnik i akcesoria wystygly.
Nie wolno uzywac srodkéw czyszczacych, twardych szczoteczek, gabek lub scierek, wemny
stalowej, nozy oraz innych sktadnikéw Sciernych.

Whnetrze piekarnika

e Aby oczysci¢ wnetrze piekarnika, nalezy skorzystac ze szmatki i tagodnego srodka czyszczacego lub
cieptej wody z mydtem.

e Nie wycieraj rekg uszczelki drzwiczek.

e W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanych powierzchni piekarnika nalezy stosowac wytacznie
dostepne w handlu srodki do czyszczenia piekarnikdw.

e \W celu usuniecia trwatych zanieczyszczen nalezy zastosowac specjalny srodek do czyszczenia
piekarnikow.

Powierzchnia zewnetrzna piekarnika

Do czyszczenia elementow zewnetrznych piekarnika, jak drzwiczki, uchwyt i wyswietlacz, nalezy
uzy¢ czystej szmatki i tagodnego srodka czyszczacego lub cieptej wody z mydtem, a nastepnie
osuszy¢ je za pomoca recznikdw kuchennych lub suchej Scierki.

Gorace powietrze wydobywajace sie z piekarnika powoduje osadzanie sie ttuszczu i brudu na
uchwycie i przyciskach. Nalezy je czysci¢ po kazdym uzyciu piekarnika.

Akcesoria

Umyj akcesorium po kazdym uzyciu i wysusz za pomoca recznika kuchennego.

W razie potrzeby zanurz je w cieptej wodzie z mydtem na okoto 30 minut w celu fatwiejszego
oczyszczenia.

CZYSZCZENIE ZBIORNIKA WODY (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

Zbiornik wody gromadzi nadmiar wilgoci podczas pracy piekamika.
Na zbiorniku wody moga gromadzi¢ sie resztki jedzenia.

Nalezy regularnie czyscic zbiornik wody, aby nie dopusci¢ do
uszkodzenia mebli kuchennych po zakoriczeniu gotowania.

\
A OSTRZEZENIE: Jesli zauwazysz, ze ze zbiornika przecieka \

woda, skontaktuj sie z naszym serwisem.

\ N
Zbiornik na wode
ZDEJMOWANIE PROWADNIC BOCZNYCH (W ZALEZNOSCI OD MODELU)
N\ 4 M\

o

by
1. Nacisnij Srodkowy 2. Obrd¢ prowadnice o 3. Pociggnac i wyjac
fragment gérnej czesci okoto 45°. prowadnice z dwdch
prowadnicy. dolnych otwordw. Aby

zatozy¢ prowadnice, nalezy
powtdrzy¢ te kroki w
odwrotnej kolejnosci.
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ZAKELADANIE KATALIZATORA BOCZNEGO (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

W celu zainstalowania bocznego katalizatora, nalezy zdja¢ prowadnice boczne. (Informacje na ten
temat znajduja sie w sekcji ,ZDEJMOWANIE PROWADNIC BOCZNYCH?”).

1. Przysun katalizator do bocznej
powierzchni wnetrza.
Dopasuj $rube wnetrza
piekarnika do otworu
katalizatora i zamontuj
katalizator.

2. Sprawdz, czy katalizator jest zawieszony tak jak na rysunku.
Zamocuj druga strone w ten sam sposob. Aby zdjac
katalizator, nalezy powtdrzy¢ powyzsze czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

VrOVMYISNOM | IINIZOZSAZO 0L

CZYSZCZENIE GORNEJ SCIANKI (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

1. Mozesz obnizy¢ grzatke grilla, aby utatwi¢ czyszczenie
gornej scianki piekarnika.

Zdejmij okragta nakretke, przekrecajac ja przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara i przytrzymujac grzatke grilla.

2. Przod grzatki obnizy sie. Grzatki nie mozna wyja¢ z
piekarnika. Nie obnizaj grzatki sita, poniewaz moze ulec
deformadgiji.

3. Po zakoriczeniu czyszczenia podniesc grzatke grilla
do pierwotnego poziomu i przekreci¢ okragta nakretke
zgodnie z ruchem wskazowek zegara.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM ROZWIAZANIE
Co mam zrobié, jezeli piekarnik | ® Piekarnik moze nie by¢ wiaczony. Wiacz piekarnik.
si¢ nie nagrzewa? e Sprawdz, czy zastosowane zostaly wymagane ustawienia.
e Mogto dojs¢ do zadziatania bezpiecznika w instalacji domowej lub
zadziatania roztgcznika. Wymien bezpieczniki lub zresetuj obwaod.
Jezeli zjiawisko powtarza sig, wezwij uprawnionego elektryka.
Co powinienem zrobi¢, jezeli ¢ Nie wolno zostawia¢ otwartych drzwiczek w czasie pieczenia.

mimo ustawienia funkcji
i temperatury piekarnika
piekarnik nie nagrzewa sig?

Jesli drzwiczki piekarnika nie sg otwarte, moze wystapit problem z
wewnetrznymi ztgczami elektrycznymi. Skontaktuj sie z lokalnym
centrum serwisowym.

Co zrobié¢, jezeli lampka .
piekarnika nie zapala si¢?

Lampka piekarnika mogta sie przepalic. Wymien lampke
piekarnika.

o Jesli oswietlenie piekarnika nie dziata mimo wymienienia lampki,
skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym.

Co mam zrobié, jesli wentylator |
chtodzacy pracuje po
wylaczeniu piekarnika?

Po zakonczeniu korzystania wentylator chtodzacy pracuje, aby
chroni¢ piekarnik przed wysoka temperatura do czasu ochtodzenia
piekarnika. Skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym, jezeli
wentylator pracuje nadal po ochtodzeniu piekarnika.

Co nalezy zrobié, jesli nie o
wszystkie przyciski dziatajg?

Sprawd?, czy funkcja blokady rodzicielskiej nie jest wtgczona.
Jesli funkcja blokady rodzicielskiej jest wytaczona, skontaktuj sie z
lokalnym centrum serwisowym.

KODY INFORMACYJNE

Wszystkie kody informacyjne nie $wiadcza o awarii piekarnika. Najpierw nalezy skorzystac z
ponizszych rozwigzan, a jesli kody informacyjne nadal sie pojawiaja, nalezy skontaktowac sie z
lokalnym centrum obstugi klienta firmy SAMSUNG.

KOD PROBLEM ROZWIAZANIE

Funkcja wytacznika bezpieczenstwa
Piekarnik pracowat przy ustawionej
temperaturze przez dtugi okres czasu.

e Ponizej 105 °C 16 godzin

e Od 105 °C do 240 °C 8 godzin

e Od 245 °C do maksymalnej
temperatury 4 godziny

Wytacz piekarnik i wyjmij zywnos¢.
Poniewaz nie jest to btad piekarnika,
nalezy korzystac¢ z niego ponownie po
jego wytaczeniu.

Btad przycisku

Wystepuje w przypadku nacisniecia i
przytrzymania przycisku przez diuzszy
czas.

Wyczys$¢ przyciski i sprawdz, czy na
powierzchni wokat przyciskow nie
ma wody. Wytacz piekarmnik i sprobuj
ponownie. Jesli problem nie ustepuije,
skontaktuj sie z lokalnym Centrum
obstugi klienta firmy SAMSUNG.

Btad bezpieczenstwa

Usterka piekarnika moze spowodowac
pogorszenie wydajnosci i problemy z
bezpieczerstwem.

Zaprzestac korzystania z piekarnika i
wytaczy¢ go.

Skontaktuj sie z lokalnym Centrum
obstugi klienta firmy SAMSUNG.

1) ** dotyczy wszystkich numerdw.
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ootrawy testowe

Zgodnie z norma EN 60350
1. Pieczenie ciast

Zalecenia do wypiekania dotycza wstepnie podgrzanego piekarnika.
Nalezy ja umiesci¢ w piekarniku tak, aby jej pochyta czes¢ zwrdcona byta do przodu urzadzenia.

. ROdzél . Akcesoria Potka Tryb gotowania Temp:e L] Cz? S
Zywnosci (°C) (min)
Kruche ciasto | Blacha do pieczenia 3 Tryb -_— 160 20-30 o
konwencjonalny -
, T
2 Gotowanie @ 150 25-35 9
konwekcyine @ §
Blacha do pieczenia + blacha uniwersaina 1+4 Gotowanie T 150 25-35 5
konwekeyine [ \&"Y =
(9]
Mate ciasta Blacha do pieczenia 3 Tryb -_— 160 15-25 5'
konwencjonalny s
— m
2 Gotowanie 150 25-35
1
konwekeyjne @
Blacha do pieczenia + blacha uniwersaina 1+4 Gotowanie ] 150 30-40
konwekcyjne @
Biszkopt Sprezynowa forma do ciasta na duzej 2 Tryb - 160 25-35
beztluszczowy | siatce (powlekanej na czamo, @ 26 cm) konwencjonalny
2 Gotowanie ] 160 35-45
konwekeyjne ||\
Szarlotka Patka druciana + 2 sprezynowe formy do 1 Ustaw Tryb — 180 70-90
ciasta * (powlekane na czarmo, @ 20 cm) po konwencjonalny
przekatnej =
Blacha do pieczenia (uniwersaina) + pélka 143 Gotowanie 180 80-100
druciana + 2 sprezynowe formy do clasta konwekeyjne r!\
** (powlekane na czarno, @ 20 cm)

* Dwa ciasta utozone sa na siatce z tytu po lewej i z przodu po prawej
stronie.

** Dwa ciasta sg utozone w srodku, jedno na drugim.

2. Grillowanie
Rozgrzej pusty piekarnik, wiaczajac na 5 minut funkcije Duzy grill.
W przypadku burgeréw z wotowing zaleca sie wstepnie podgrza¢ piekarnik przez 15 minut.

.“°dz"3' . Akcesoria Pétka | Tryb gotowania Tempoe 4ol Gotov_vanle
zywnosci (°C) (min)
Tosty z biatego | Pétka druciana 5 Duzy gril |( gy 270 Pierwszy 1-2
pieczywa Drugi 1-17
Burgery wotowe | Wkiadana taca druciana 4 Duzy grill 270 Pierwszy 14-16
(12 szt.) + blacha uniwersalna (do vy Drugi 5-7
zbierania skapujacych sokéw)
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KRAJ \ TELEFON STRONA INTERNETOWA
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support

HUNGARY 8gg8ggga:JUNMG(é%%%?;?;g;) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **

POLAND *(‘ﬁéz%‘fgt%'at;fizégggfggia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl/support
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)

ROMANIA .?%OLOLSFSQ;\{IES,EITG (08008 726 7864) www.samsung.com/ro/support

SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support

SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support

LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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Secpithaetd suto

felnasznalol és Uzembe
helyezesi Utmutato

P 100 %
Recycled Paper

tmutaté 100 %-ban ujrahasznositott papirbél kés:

képzelie el a lehetOségeket

Koszonjuk, hogy Samsung terméket vasarolt.
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/ / /

K&szonjlk, hogy SAMSUNG beépithetd sUtét valasztott.
A Haszndlati Utmutato fontos biztonsaggal kapcsolatos tudnivalokat, valamint a készulék hasznalatahoz
és karbantartasahoz szikséges utasitasokat tartaimaz.

Keéruk, a készulék haszndlatba vétele eldtt figyelmesen olvassa el a Hasznalati utmutatot, és drizze meg
azt, mert a késdbbiekben szUkség lehet ra.
A kovetkez6 jelzésekkel talalkozhat a Haszndlati utmutatéban:

A\ 4

FIGYELMEZTETES vagy VIGYAZAT MEGJEGYZES vagy INFORMACIO

1 / ! S SS

A sUtét kizardlag villanyszereld szakember helyezheti Uzembe. A készllék beszerelését vegzd
személy feladata a sUt6 elektromos héldzatra csatlakoztatasa a vonatkozo biztonsagi ajanlasok
figyelembevételével.

A FIGYELMEZTETES

A készlléket nem Uzemeltetheti olyan személy (beleértve
a gyerekeket is), aki korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képessegekkel rendelkezik, vagy aki nem
rendelkezik a megfelel$ tapasztalattal és jartassaggal,
kivéve, ha a biztonsagaért felelds személy biztositja
szamara a felligyeletet és elmagyarazza neki az eszkoz
hasznalatat.

Ugyelien ra, hogy gyermekek ne jatszhassanak a
készulékkel.

Ha a csatlakozokabel sértilt, ki kell cserélni a gyartotdl vagy
szervizképviselettdl beszerezhetd specialis kabelre vagy
szerelékre. (Csak a rogzitett kabelezésd modellek eseteben)

Ha a keészulék tapkabele sérult, azt a veszély megeldzése
érdekében a gyartdval, a gyartd szervizképviseletével
vagy megfeleléen kepzett szakemberrel kell kicseréltetni.
(Csak a tapvezetékes modell esetében.)

A készuléket ugy kell elhelyezni, hogy az aramellatas

az Uzembe helyezés utan barmikor megszUuntethetd
legyen. A tapellatas megszuntetéséhez a dugasznak
hozzaférhetonek kell lennie, vagy a bekotési eldirasoknak
megfelelGen kapcsoldt kell beiktatni a fix vezetékek kdze.
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A régzitést nem szabad ragasztokkal elvégezni, mivel
ezek nem tekintheték megbizhato rogzitési modnak.

Hasznalat soran a készUlék felforrosodik. Ezért ne érjen a
sutd belsejeben talalhato futdelemekhez.

A FIGYELMEZTETES: A hozzaférhets alkatrészek a
hasznalat soran felforrosodhatnak. Ezért kisgyermekek
nem tartozkodhatnak a keszulék kdzelében.

Amennyiben a készulék gbzolési vagy dntisztitd
funkciokkal is rendelkezik, a tisztitas vagy az ontisztitas
elvégzése el6tt a kifolyt folyadékot és az edényeket el kell
tavolitani.

Ha a készulék dntisztitd funkciokkal rendelkezik,
Ontisztitas kdzben a sutd felUlete jobban felmelegedhet,
mint altalaban, ezért a gyerekeket ne engedje a sttd
kdzelebe.

(Csak az dntisztitd funkcioval rendelkezd tipus esetén.)

Csak az adott sutéhoz ajanlott hémeérsekletprobat
végezze el. (Csak a hdmeérsékletérzekel6-proba funkcidval
rendelkezd modell esetében.)

Goztisztitoval nem tisztithato.

A FIGYELMEZTETES: Az izzécserét megelézéen - az
aramutés elkertlése érdekében - a készuléket ki kell
kapcsolni.

Ne hasznaljon durva surolokat vagy éles fém kapardkat a
sutd ajtotivegeének tisztitasahoz, mert ezek megkarcolhatjak
a felUletet, ami az Uveg megrepedését eredményezheti.

A FIGYELMEZTETES: A készulék és annak
hozzaférhetd részei hasznalat kbzben felforrosodnak.
Ezért ne érjen a fUtéelemekhez.

8 év alatti gyerekek felugyelet nélkul ne tartozkodjanak
a suté kdzelében.

MOSYHIOT3 19YSNOLZIE S3 VIVIYNZSVYH OLVLNALN ZV 10
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A készUléket 8 év folotti gyerekek és korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkezd,
lletve a megfeleld tapasztalattal és jartassaggal

nem rendelkezd személyek csak felugyelet mellett
vagy eligazitas utan hasznalhatjak. Gyermekek nem
jatszhatnak a készUlékkel. A készulék tisztitasat és
karbantartasat gyerekek csak felligyelettel végezhetik.

A kUlso feluletek a berendezés muikddése kdzben
felforrosodhatnak.

Az ajtd vagy a kulsd felllet a berendezés muikddése
kdzben felforrosodhat.

A készlleket és annak vezetékeit tartsa tavol a 8 évesnél
fiatalabb gyermekektdl.

A készulék nem Uzemeltethetd kilsé iddzitd vagy
kulonallo taviranyito-rendszer segitségével.

Kérjuk, nagy adagok fézésekor a megfeleld
helyzet megtartasa érdekében helyezze a
felhajlitott oldalso keretrészt hatulra.
(Tipustaol fuggden)

A\ VIGYAZAT

A széllitas soran megseérult sttét tilos a haldzatra csatlakoztatni.

A készuléket kizardlag megfelel6 szakképzettséggel rendelkezd villanyszereld csatlakoztathatja az
elektromos haldzatra.

Hibas vagy sérult készlléket ne probaljon meg hasznalatba venni.

A készUlék javitasat kizardlag villanyszerelé szakember végezze. A nem megfeleld javitas jelentds
kockazattal jar a készllék hasznaldja és masok szamara. A sUté javitasaval kapcsolatban
fordulion SAMSUNG markaszervizhez vagy a készllék eladdjahoz.

Az elektromos vezetékek és kabelek nem érhetnek hozza a sttéhoz.

A sutét engedélyezett aramkor-megszakitoval vagy biztositékkal kell a haldzatra csatlakoztatni.
Tilos tébb csatlakozdadapter vagy hosszabbitokabel hasznalata.

A készUlék javitasakor vagy tisztitasakor meg kell szlintetni a készUlék tapellatasat.

Korultekintéen jarjon el, ha elektromos berendezéseket csatlakoztat a stité kdzelében levd
aljzatokba.

Kézi parolas funkcidval rendelkezd készllékek esetében ne haszndlja a készlléket a vizcsé
meghibasodasa esetén. (Csak a parold funkcioval rendelkezd tipus esetén.)

Ha a vizcs6 megrepedt vagy eltdrt, ne haszndlja a készlléket, és lépjen kapcsolatba a
legkdzelebbi szervizkdzponttal. (Csak a parold funkcidval rendelkezd tipus esetén.)

A sUtét kizardlag ételek otthoni elkészitéséhez tervezték.

Magyar - 6

Neo Lite_NV70H3350RS_EO_DG68-00591E-00_HU.indd 6 2014-06-02 m 5:08:26



Hasznélat kdzben a siitd belseje annyira felforrésodik, hogy égési sértilést okozhat. Tilos
megérinteni a sUté fltGelemeit vagy a készllék belsejét, mig azok ki nem hdiltek.

A sUtében tilos tlizveszélyes anyagokat tarolni.

A sité felllete felforrosodik, ha hosszabb ideig magas hémérsékleten hasznélja.

Sutéskor Ugyelien arra, hogy az ajté kinyitasakor hirtelen forré levegé és géz csaphat ki a sttébdl.

Alkoholtartalmu ételek készitésekor eléfordulhat, hogy az alkohol a magas hémeérsékleten
elparolog, a g6z pedig meggyulladhat, ha kapcsolatba keril a sité forrd részeivel.

Sajat biztonsaga érdekében ne hasznaljon nagynyomasu vizsugaras tisztitot vagy géztisztitdt.

A gyermekek tartézkodjanak biztonsagos tavolsagban a miikodd sttétdl.

Mélyh(itétt élelmiszereket (pl. pizzat) a sttéracson slsson. A tepsi deformalddhat a nagy
hémeérsékletkulonbségek kdvetkeztében.

Tilos vizet dnteni a forrd sttébe. Ez a zomancfelllet sérllését okozhatja.

Sutés kozben a sitd ajtaja legyen zarva.

Ne bélelie ki a sUté aljat alufdliaval, és ne helyezzen ra sltétalcat vagy sttéformat. Az alufélia nem
engedi at a hét, ami a zomancfelllet karosodasat és nem megfeleld sutést eredményezhet.

A gyUmolcslevek eltavolithatatlan foltot hagynak a st fellletén. Nagy nedvességtartalmu
sUtemények készitéséhez hasznaljon mély tepsit.

Ne hagyja az elkészlilt ételt a nyitott sttéajton.

Az ajtd kinyitasa vagy becsukasa kdzben ne tartézkodjanak gyerekek a kdzelben, mert az ajté
megUtheti ket vagy becsipheti az ujjukat.

Az ajtéra nem szabad ralépni, ratini vagy nehéz targyakat helyezni.

Az ajtd kinyitasakor ne fejtsen ki a sztikségesnél nagyobb erét.

/\ FIGYELMEZTETES: A f6zés befejezését kovetden se dramtalanitsa a késziiléket.

/\ FIGYELMEZTETES: Siités kdzben ne hagyja nyitva a sitd ajtajat.

MOSYHIOT3 ID9YSNOLZIF ST VIVIYNZSVH OLVLNNLN ZV 10
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<Karbantartas
1ZZOCSERE

A FIGYELMEZTETES

e A sutd barmely izzéjanak cseréje elbtt kapcsolja ki a
sUtét, illetve valassza le az elektromos haldzatrdl.

e Potizzot a SAMSUNG szervizekben szerezhet be.

Hatsé sitbvilagitas

A\ Az izz6t 25-40 watt teljesitményd, 220-240 V
feszUltségrél miikodd, 300 °C-ig héallo izzéra cserélje Ki.

. Balra elforgatva tavolitsa el a sapkat, majd tavolitsa el a fémgydr(t és a

lapos gyUrdt. Amennyiben szlkséges, cserélie ki a stté izzéjat.
2. Ha szlkséges, tisztitsa meg az Uvegburat, a fém- és lapos gydrdt.
. lllessze a fém és lapos gydir(t a burara.

. Helyezze vissza az Givegburat arra a helyre, ahonnan az 1. lépésben
levette, majd az dra jarasaval megegyezd iranyban csavarja be.

-

A W

Oldalsé sitdvilagitas (Tipustol figgden)

A\ Az izz6t 40 watt teljesitményd, 220-240 V feszUltségrol
mukodad, 300 °C-ig héalld izzéra cserélje ki.
1. Az livegbura levételéhez fogja meg kézzel az aljat, és helyezzen lapos, éles targyat, példaul kést
az Uveg és a keret kozé.
2. Pattintsa fel a burat, és amennyiben sziikséges, cserélje ki az izzot.
3. Szerelje vissza az Uvegburat.

- N\

TIPP: Minden esetben szaraz ruhaval fogja meg a halogén izzot, nehogy az ujjardl izzadsag
vagy nedvesség kerlljon az izz6 felszinére. Ezzel megndvelheti a csereizzd élettartamat.
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AZ AJTO LEVETELE

A siité normal hasznalata soran tilos levenni az ajtot. Ha példaul tisztitasi célokbdl mégis le kell
venni, kdvesse az alabbi utasitasokat.

A\ FIGYELMEZTETES: A s(it6 ajtaja nehéz.
N

ey e

o
N
)
w
>
=z
N
1. Nyissa ki az ajtot, és 2. Csukja beliebb az ajtot 3. Atisztitast kovetéen az T
pattintsa ki teljesen kb. 70°-kal. Fogja meg ajtd csatlakoztatasahoz :T>'
mindkét ajtébeakasztot. kdzépen mindkét kezével a forditott sorrenden 2
sUit6ajté oldalait, és huzza/ ismételie meg az 1. és a
emelie meg, mig a zsanérok 2. lépést. A zsanérokat
kipattannak a helyUkrd!. mindkét oldalon pattintsa
a helyUkre.

AZ AJTOUVEG ELTAVOLITASA

A sutéajton harom réteg Uveglap talalhato.
A lapok kivehet6k és megtisztithatok.

“a
%
1. Nyomja meg az ajté bal 2. Vegye le a fedelet, 3. Az ajtélivegek megtisztitasa
és jobb oldalan talalhato ésemelieleaz 1. és utan hajtsa végre forditott
gombokat. 2. Uveglapot az ajtordl. sorrendben az 1. és

2. lépést. A fenti abra alapjan
ellendrizze, hogy megfeleléen
helyezkedik-e el az 1. és

2. Uveglap.

w FELSZERELES: Az 1. (iveg felszerelésekor az 1. {iveg nyomatott felllletének kell belil lennie,
az Uveglapok kozott.
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KOrmyezet
AUTOMATIKUS ENERGIATAKAREKOS FUNKCIO

* Ha a bedllitast féloehagyja és egyetlen funkciot sem valaszt ki, illetve ha mikddés kdzben
atmenetileg ledllitia a készlléket, a rendszer 10 perc elteltével torli a funkciot, és megjelenik az
ora.

o \Vilagitas: Sltés kdzben a ,sttdvilagitas” gomb megnyomasaval kikapcsolhatja a sité vilagitasat.
Energiatakarékossagi okokbdl a siitd vilagitasa a program elinditasa utan néhany perccel
kikapcsol.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TIPPEK

e SUtés soran a sutd ajtajanak csukva kell lennie, kivéve az étel atforditasakor. Ne nyitogassa
gyakran az ajtot stités kodzben, mert igy fenntarthato a sitd belsd terének hdmérséklete, amivel
energiat és idét takarithat meg.

e Ha afdzésiidd 30 percnél hosszabb, a sutét a fézés vége elétt 5-10 perccel kikapcsolva
energiat takarithat meg. A fennmarado hé elegendd a sités befejezéséhez.

* A sutés befejezését kdvetden egy masik sltés elinditasaval (miel6tt a sitd lehdine) id6t és
energiat takarithat meg (a sutd ismételt felmelegitése).

A TERMEK HULLADEKBA HELYEZESENEK MODSZERE
(WEEE - ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
™ BERENDEZESEK HULLADEKAI)

(A szelektiv gyiijté rendszerekkel rendelkez6 orszagokban hasznalhato)

Ez a jelzés a terméken, tartozékain vagy dokumentaciojan arra utal, hogy hasznos élettartama
végeén a terméket és elektronikus tartozékait (pl. toltéegység, fejhallgatd, USB kabel) nem szabad
a haztartasi hulladékkal egyUtt kidobni. A szabalytalan hulladékba helyezés éltal okozott kérnyezet-
és egészségkarosodas megeldézése érdekében ezeket a targyakat kildnitse el a tébbi hulladéktdl,
és felelésségteliesen gondoskodjon az Ujrahasznositasukrol az anyagi eréforrasok fenntarthatd
Ujrafelhasznalasanak elésegitése érdekében.

A haztartasi felhasznalok a termék forgalmazojatol vagy a helyi dnkormanyzati szervektdl kérjenek
tanacsot arra vonatkozdan, hova és hogyan vihetik el az elhasznalt termékeket a kdrnyezetvédelmi
szempontbdl biztonsagos Ujrahasznositas céljiabdl.

Az Uizleti felhasznaldk Iépjenek kapcsolatba beszallitdjukkal, és vizsgaljak meg az adasvételi
szerz&deés feltételeit. Ezt a terméket és tartozékait nem szabad az egyéb kozUleti hulladékkal egyUtt
kezelni.
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A Az lizembe helyezésre vonatkozé biztonsagi elSirasok

A sUtét kizardlag villanyszereld szakember szerelheti be. A készllék beszerelését végzd személy feladata
a sutd elektromos haldzatra csatlakoztatéasa a vonatkozo biztonsagi eléirasok figyelembevételével.
e A sltd beszerelésekor gondoskodni kell az aktiv részek védelmérdl.

Halézati csatlakozas

Ha a készuléket nem dugos csatlakozoval csatlakoztatja a haldzatra - a 3 1 (o)

biztonsagi el6irasoknak vald megfeleléshez - tdbbpdlusu szakaszoldkapcsolot | gilbl'k %-
(legaldbb 3 mm-es rasztertavolsaggal) kell alkalmazni. A tapkabelnek (HO5 RR-F N [P [

vagy HO5 W-F, min. 1,5-2,5 mmg%lyan hosszunak kell lennie, hogy a jﬁ% ‘(ﬂé} '@;‘]E
csatlakozas abban az esetben se sz(njon meg, ha a sité a szekrény elétt, a l@ Im Ie

padlén dll. Csavarhuizéval nyissa ki a siité hatoldalén Iévé csatlakozofedelet, I T.

és lazitsa meg a kabelrdgzitd csavarjait, miel6tt csatlakoztatna a vezetékeket a BARNA KEK LSARGA és
megfelel6 csatlakozokhoz. A siit6 foldelése a (L) csatlakozéval torténik. EI6szor vagy  vagy ZOLD

a sarga-zold kdbelt (foldcsatlakozd) kell csatlakoztatni. Ugyeljen arra, hogy a FEKETE ~ FEHER

kabel hosszabb legyen a tobbinél. Ha dugds csatlakozéval csatlakoztatja a
sUtét a héldzatra, a csatlakozonak hozzaférhetének kell maradnia a siit6é beépitése utan is. A Samsung nem vallal
felelésséget a hianyzd vagy nem megfelel foldelésre visszavezetheté balesetekért.

A FIGYELMEZTETES: Ugyelien arra, hogy a csatlakozékabel beszerelés kézben ne szoruljon
be, illetve ne kerUljon érintkezésbe a sutd felforrésodod részeivel.

A készllék beépitése a szekrénybe

Beépitett szekrény esetében a mlianyag részeknek és a ragasztdanyagoknak héallénak (90 °C-ig a
szekrényhazban és 75 °C-ig a stével szomszédos szekrényekben) kell lennitik. A Samsung nem vallal
felel6sséget a hé altal a mianyag fellletekben, illetve ragasztdanyagokban okozott karokért.

n s E Als6 Felsé A konyhaszekrény aljaban, ott, ahova a

S3AZ3X13H 39N3FZ) ST 13ZIANHOM €0

poloelem polcelem suté keﬂru{l, s;ellozpnyﬂasnaklkell”Iennle.
_— A szellézés érdekében hozzavetdleg

| - 50 mm-es rést kell hagyni az als6
~ polcelem és a fal kézott. Ha a sttét
I féz6lap ala szerelik be, kovetni kell
az utébbi beszerelésére vonatkozd
utasitasokat.

min. 550 .
B }/* min. 560 |

min.| 550
min. 600

Alsé polcelem Fels6 polcelem

Teljesen tolja be a készliléket a szekrénybe, és 2 csavar segitségével szilardan régzitse a stitét mindkét
oldalon. Ugyelien arra, hogy legaldbb 5 mm-es rést hagyjon a készUlék és a szomszédos konyhaszekrény
kozott.

A beszerelést kdvetben tavolitsa el a vinil védéfoliat, ragasztdszalagot, papirt és egyéb tartozékokat a sitd
ajtajardl és annak belsejébdl. Mieltt kiszereli a sitét a szekrénybdl, sziintesse meg a suté tapellatasat,
majd oldja ki a készllék két oldalan levé 2 csavart.

A FIGYELMEZTETES: A beépitett szekrényben lennie kell egy, a levegd aramldsahoz
szlkséges minimalis szell6zdnyilasnak; errdél lasd a megfeleld abrat. A nyilast ne fedje le
lécekkel, mert az a szell6zéshez nélklldzhetetlen.

'g A sUté elllsé panelje, igy példaul a fogantyu tipusonként eltérd. A sité mérete azonban
minden modell esetében megegyezik a képen lathatoval.
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kezelbgombok

Elémelegités kijelzése
1d6zit6 Sutévilagitas Kijelz6 1d6 Gyermekzar

I I I T

e —
o ¢

Hémérséklet Siitésiid6 id6zitése

Uzemmoédvalaszté Hang be/ki Befejezési id6 id6zitése Tobbfunkcios
vélasztégomb
A siit6 el6lapjanak kivitele

Az ellls6 panel anyaga és szine valaszthatd: rozsdamentes acél, fehér, fekete, bézs és lveg
kivitel kdzUl valaszthat. Mindségfejlesztési célbdl a sitd kivitele valtozhat.

tfartozekok

Uj Samsung stitéjének szamos tartozéka nagy segitséget jelent a kilonbozs ételek
elkészitésében. A kdvetkezd tartozékok tipustol figgden eltéréek.

A FIGYELMEZTETES
e Ugyelien arra, hogy a tartozékokat megfeleléen helyezze be a siité kildnbdzé szintjeire.
A télcak legalabb 2 cm-rel a sUtd alja felett legyenek, egyébként megseérllhet a
zomancfelllet.
o Ovatosan vegye ki az ételeket, illetve a tartozékokat a sitébél. A forrd ételek, tartozékok
és fellletek égési sérilést okozhatnak.

'g A felforrésodott tartozékok deformalddhatnak. Kihdlés utan a deformacio eltlinik, és nem
befolyasolja a mikodést.

Siitéracs

Y \. | Asutdracsot grill és st ételek keszitesehez hasznalhatja. Tepsikhez és
\\\ \ | sUtéedényekhez haszndlhatd. Kérjlik, nagy adagok fézésekor a megfelelé
g"_,/g helyzet megtartésa érdekében helyezze a felhajlitott oldalsé keretrészt

hatulra.

I Siitéracsbetét (tipustal fliggden)

T > A sUtéracsbetétet grill és sult ételek készitéséhez hasznalhatja.

A folyadéknak a sit6 aljara csepegését megakadalyozo tepsivel egyiitt
hasznalhato.

Tepsi (tipustdl fliggden)
A tepsit (mélysége 20 mm) sttemények, kekszek és mas tésztak
elkészitéséhez hasznalhatja. Kérjlk, a dontott részt helyezze elbre.
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Univerzalis tepsi (tipustdl fliggben)

Az univerzdlis tepsit (mélysége 30 mm) sitemények, kekszek és mas
tésztak elkészitéséhez haszndlhatja. Etelek ropogdsra siitéséhez is kivalo.
A folyadéknak a suté aljara csepegését megakadalyozo sutéracsbetéttel
egyUtt hasznalhato. Keérjik, a dontott részt helyezze eldre.

Extra mély tepsi (tipustdl fliggden)

Az extra mély tepsit (mélysége 50 mm) ételek ropogdsra sutéséhez
hasznalhatja. A folyadéknak a sUté aljara csepegését megakadalyozd
sUtéracsbetéttel egyltt hasznalhatd. Kérjuk, a dontott részt helyezze elére.

Grillez6 nyars (tipustol figgden)

A grillezd nyarssal szarmyasokat, példaul csirkét grillezhet. A grillezé nyarsat
csak normal modban hasznalhatja a 3. szinten, mert a nyars végét be

kell illeszteni a suté hatoldalan lévd szerkezetbe. Sttés kdzben vegye le a
mUanyag fogantyut.

Grillez6 és saslik nyars (tipustdl fligg&éen)

Hasznélata:

e Tegye a tepsit (allvany nélkil) az 1. szintre a szaft dsszegyljtéséhez, vagy
a slt6 aljara, ha tul nagy a megstitendd hus.

e (Csusztassa ra az egyik villat a nyarsra, majd szurja fel a megsutendé hust
a nyarsra.

e Helyezzen el el6f6ztt burgonyat és zoldséget a tepsi pereme mentén, és
slisse meg a hussal egyidejlileg.

e Helyezze a keretet a kdzépsd polcra ugy, hogy a ,v” alak legyen eldl.

e A nyars behelyezését megkonnyiti, ha racsavarja a fogantyut a nyars
tompa végére.

e Helyezze ra a nyarsat a keretre a hegyes végével a sité hatoldala felé, és
nyomja elére dvatosan a nyarsat, mig annak vége nem illeszkedik a sité
hatoldalan lévé forgatdszerkezetbe. A nyars tompa végének a ,v” alakon
kell elnelyezkednie. (A nyarsnak két fule van; ezeknek kell a slitéajtohoz
legkdzelebb lennitik, hogy megakadalyozzak a nyars eléremozdulasat.

A fllek egyben a fogantyunak is ellentartanak.)

e A sltés megkezdése el6tt csavarozza le a fogantyut. Sutés utan csavarja
vissza a fogantyut, hogy egyszer(ibben levehet legyen a nyars az
allvanyrol.

MOMIZOLHVL ST MOIINODOT3ZaM 0

w A Samsung azt ajanlja, hogy a nyarstartozékokat legfeliebb 1,5 kg-os
étel elkészitéséhez hasznalja.

Vezetdsinek (tipustdl fliggben)

e A sitéracs vagy tepsi behelyezéséhez el6szor hizza ki a megfeleld
szinten lévé vezetdsint.

e Helyezze a racsot vagy tepsit a vezetésinekre, majd tolja be azokat
teliesen a stitébe. A sité ajtajat csak azt kdvetden csukja be, hogy
betolta a vezet&sineket a sttdbe.

Zsirsz(ir6 (tipustol figgden)

Zsirsz(ir6, amely a sUté hatso belsé falan helyezkedik el, hogy védje a
ventilatort, a kerek fitéelemet és a sitét a szennyezddésektd|, kildndsen
a kifrécecsend zsirtdl. Hus sttésekor ajanlott a zsirsz(iré hasznalata. Tészta
sUtésekor minden esetben vegye ki a zsirsz(irét! Ha nem veszi ki a sz(rét,
amikor tésztat vagy stteményt sit, eléfordulhat, hogy igen gyenge lesz az
elkészitett étel minésége.
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csUszokeret

A CSUSZOKERET TARTOZEKAI

/T~

T~ —— Osszekodts
» — CsUszosin

7 — Alapallvany

Csuszokeret

A csUszokeret leegyszer(siti az ételek elhelyezését

és kivételét, kulondsen forrd és nehéz ételek esetén.

e AsUtéracs vagy a talca behelyezéséhez a
csuszokeret barmelyik szinten hasznalhaté.

e Helyezze a sUtéracsot vagy tepsit a
csuszokeretre, majd tolja be azokat teliesen a
sUtébe. Csukja be az sltét.

Siitéracs és sit6talca a csuszokerethez

A csuszokerethez kizarolag ezek a tartozékok
kaphatdak. Az ezen tartozékokkal ellatott
csUszOkeret a sutés soran akar a talca vagy a
sUtdéracs helyett is hasznalhato.

A CSUSZOKERET OSSZESZERELESE

El6készités

A csuszokeret Osszeszerelése el6tt ellendrizze az egyes alkatrészek iranyat.
KUlbnos tekintettel a csuszésinen talalhaté ,L” (bal) és ,R” (jobb) jelzésekre.

e o Hatso rész
Hatso rész
\\ ,J Elilsé Hatsé rész
rész
%
7 N Eliils6 rész
Ellls6 rész

Sin ()

Sin (R)

Alapallvany (1ea)

Bal (1ea), jobb (1ea) csuszésin

Osszekots (1ea)

1. l1épés

Tolja be a ,bal sint”, amig a ,jobb sin” és az ,alapallvany” szorosan ¢sszekapcsoldédnak.
A bal (L) csuszosin és a jobb (R) csuszdsin elllsd részét ugyanigy szerelie 6ssze.

sin (L)
N\ sin (R)
N\ ! |
1 Rge —>

<

Alapallvany

Elllsé rész
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2. lépés
Ellenérizze az alabbi képen lathaté négy pontot.

Tolja be az ,6sszekotét”, amig a ,vezetdsinnel” szorosan dssze nem kapcsolddik, és ellendrizze,
hogy a négy pont teliesen régzitve van-e.

Osszekots

\_ /

Elllsé rész

13930ZSNSD SO

A CSUSZOKERET BESZERELESE

N\ A beszereléshez évatosan helyezze a stitébe a
csuszokeretet, és tolja be addig, mig el nem éri a stté
hatuljat.

A csuszokeret két csliszosinje lehetévé teszi, hogy

a keretet megfeleld tavolsagra kihlizza a sutébdl,
anélkll, hogy a suté falahoz éme.

'Q A csuszokeret hasznélatakor Ugyeljen arra, hogy

a ki- és becsusztatashoz csak az ,6sszekotét"
fogja meg.

/ Ha az ,alapallvanyt" hiizza, akkor az egész

csUszOkeretet eltavolitja.

A CSUSZOKERET ELTAVOLITASA

™\ A csuszokeret eltavolitasahoz egydtt fogja meg, és
hizza ki az ,alapallvanyt” és az ,,8sszekotét”.

FIGYELMEZTETES

Legyen nagyon évatos a csuszokeret
eltavolitasakor. A forrd ételek, tartozékok és
fellletek égési sérllést okozhatnak.
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alsO tisztftas

A slit6 az els6 hasznélata el6tt az Uj készllékekre jellemz6 szag megszintetéséhez el kell végezni az
ugynevezett elsd tisztitast.

1. Vegye ki a tartozékokat a sttébdl.

2. Jarassa a sutét légkeveréses vagy hagyomanyos tzemmaodban 200 °C-on egy dran at.
A mUvelettel elégnek a siitében a gyartasbdl visszamaradt anyagok.

3. Az Uzemmodvalasztd gomb elforgatasaval kapcsolja ki a sttét egy ora elteltével.

@ A tartozékok els6 hasznalatakor alaposan tisztitsa meg azokat mosogatoszeres meleg vizbe
martott kendével.

[ s/ /

Az (j stéjének hasznalatahoz ismerkedjen meg a kdvetkezd egyszer( lépésekkel.

Uzemmodvalasztd Hémérséklet Tobbfunkcids
valasztégomb
1. LEPES 2. LEPES
SUTESI MOD = A HOMERSEKLET
KIVALASZTASA BEALLITASA

1. LEPES: VALASSZA Kl A SUTESI MODOT

A sitési mod kivalasztasahoz forgassa el az lizemmodvalasztot.

2. LEPES: ALLITSA BE A HOMERSEKLETET

A hémérséklet beallitasahoz elébb dllitsa be a sutési funkciot.
Minden sitési funkciohoz eltéré hdmérsékleti tartomany tartozik; errél lasd a kézikdnyv stitési
funkcidkat bemutato részét.

1. A @ gomb megnyomasakor villog a hémeérsékletet jeldlé szimbdlum.
2. A tobbfunkcios valasztdgomb elforgatésaval allitsa be a megfelel6 hdmérsékletet.
3. A hémérséklet bedllitasanak befejezéséhez nyomja meg ismét a@ gombot.

Siités kdzben a fentiekkel megegyezd sorrendben médosithatja a hémérsékletet.

AUTOMATIKUS ELOMELEGITES

A sité olyan sutési funkcidkat kinal, melyek kézott megtalalhatd a gyors elémelegités is.

Ezt a fazist a hémérsékletkijelzés mellett lathatja.

Az el6bmelegitési fazis soran a készulék kiloénbdzd melegitéelemei egylttesen gondoskodnak a suté
gyorsabb felf(itésérdl. A hémérsékletet magasabb értékre allithatja ugyan, de a stté automatikusan
megvaltoztatja a célhémérsékletet, és automatikus elémelegitést alkalmaz. A kivalasztott
hémérseéklet elérése utan eltlinik az elémelegités-kijelzés, és hangjelzés figyelmeztet az étel stitébe
helyezésére.
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! // / A4

1d6zit6é Sutési id6 Befejezési 1d6  Tobbfunkciods
id6zitése  id6 idGzitése valasztégomb

AZ IDO BEALLITASA

A sUt6 elsd hasznalatakor, illetve aramkimaradast kdveten be kell allitani az id6t.
1. A @ gomb megnyomasakor villog az orak helye.

. A tébbfunkcids valasztégomb elforgatasaval allitsa be az érakat.

LA @ gomb megnyomasakor villog a percek helye.

. A tébbfunkcids valasztégomb elforgatasaval allitsa be a perceket.

LA @ gomb ismételt megnyomasaval beadllithatja a pontos idét.

a b~ ODN

@ A fentiekkel megegyezd sorrendben az idét vissza is allithatja.
Az dra sutés kdzbeni megjelenitéséhez nyomja meg a @ gombot.

A SUTESI IDO BEALLITASA

A sutési funkcid beallitasat kdvetéen kivalaszthatja a sttési id6t.

A sUtési idd lejarta utan a fltdelemek automatikusan kikapcsolnak.

1. Al gomb megnyomasakor a siitési idézits szimbdlum villogni kezd.

2. A tdbbfunkcios valasztogomb elforgatasaval adja meg a kivant sutési id6t.
3. Nyomja meg ismét a |-»| gombot.

VSYLJ11y39 Qdl ZV ST VAVIYNZSVH QLNS V ‘SYLJLZSIL 0ST13 90

'.g A fentiekkel megegyezd sorrendben a slitési id6t vissza is allithatja. A bedllitott idé elteltével,
a kijelz6n egy hangjelzés kiséretében villog a ,,0:00” felirat. Bedllithat Uj sttési idét, de ki is
kapcsolhatja a sitét.

A slitési id6 toriéséhez nyomja meg a |-+ gombot, és dllitsa a stitési idét nullra.

A BEFEJEZESI IDO BEALLITASA

A sitési id6 beallitasat kdvetéen bedllithatja a stitési id6 végét.

A sUtési id6 lejarta utan a fltéelemek automatikusan kikapcsolnak.

1. A —| gomb megnyomésakor a siités befejezési ideje szimbdlum villogni kezd.

2. A tobbfunkciods valasztdgomb elforgatasaval adja meg a sitési idé pontos befejezését.
3. Nyomja meg ismét a —| gombot.

w A fentiekkel megegyezd sorrendben a stitési id6 befejezését vissza is allithatja; ekkor a
megadott id& elteltével a kijelzén villog a ,,0:00” felirat, és hangjelzés hallhato.

A sUtés befejezési idejének torléséhez nyomja meg a —>| gombot,és dllitsa az idézitét a
pontos idére.
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A KESLELTETETT INDITAS BEALLITASA

Ha a befejezési id6 beallitasa utan sttési idét is bedllit, a stité a beallitott idépontokban
automatikusan bekapcsol és ledll.
A FIGYELMEZTETES
o Késleltetett elkészités esetén ne hagyja tul sokaig a sttében az ételt, mert megromolhat.
e A késleltetési funkcioval a stté nem melegithetd eld, ezért az eredmény némileg eltérhet
attél, mintha elémelegitést is magaban foglald normal kérilmeények kozott készult volna.

. A —>| gomb megnyomasakor a stités befejezési ideje szimbolum villogni kezd.
. A tdbbfunkcios valasztdgomb elforgatasaval adja meg a sUtési idé pontos befejezését.
. Al-»| gomb megnyomasakor a siitési idézit6 szimbdslum villogni kezd.
. A tdbbfunkcios valasztdgomb elforgatasaval adja meg a sutési idét.
. A késleltetési id6t a készulék automatikusan kiszamitja, majd varakozik a megadott idépontig.
rg lker moédban nem allithatd be késleltetett inditas.
A sitési id6 kezdetét, befejezését és késleltetését a sutési funkcid bedllitasa utan adhatja meg.

AZ IDOZzITO BEALLITASA

Az id6zitét a sttési funkciotdl fliggetlenll bedllithatja, és a sitési idé, illetve a sltési id6
befejezésének iddzitésével egyidejlileg hasznalhatja. Az id&zitének sajat, a tobbitdl jdl elkulonithetd
hangjelzése van.

1. A [:} gomb megnyomasakor villog az id&zité szimbdlum.

2. A tdbbfunkcids valasztégomb elforgatasaval adja meg az id6zité pontos idejét.

3. Nyomja meg ismét a Q gombot.

a p~r ON =

Az id6zitd bedllitasanak torléséhez néhany masodpercig tartsa lenyomva a Q gombot.
A fentiekkel megegyezd sorrendben az id&zit6t vissza is allithatja; ekkor a megadott id
elteltével a kijelzén villog a ,0:00” felirat, és hangjelzés hallhato.

/ / /1

HANGJELZES
(])) | Qﬁ A hangjelzés be- vagy kikapcsolasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig a
) | o gombot.
SUTOVILAGITAS
6 Be- és kikapcsolashoz nyomja meg a 6 gombot.
-~ Energiatakarékossagi okokbdl a sité vilagitasa a sltés megkezdését kdveté néhany percen
' belil kikapcsol.
GYERMEKZAR
A gyermekzar funkcio be- vagy kikapcsolasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva
IEI 3 masodpercig a ﬁ gombot. Ha bekapcsol a gyermekzar, a kijelzén megjelenik a
szimbdlum. A gyermekzar funkcidt stités kdzben is alkalmazhatja. Ebben az esetben
egyik gomb és a funkcidvalasztd sem mukodik, a stitét azonban kikapcsolhatja az
Uzemmodvalasztd gomb Kl allasba forgatasaval.
KIKAPCSOLAS
0

; A suté kikapcsolasakor minden flitéelem leall.
/ \ Biztonsagi okokbdl, a siité kikapcsolasa utan a hiitéventilator még egy ideig tovabb
& mikodik.
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sutes! funkciok

A sUit6 az alabbi funkcidkkal rendelkezik.

Funkciohoz
Szimbélum L ta’rt 0zo Hasznalat
hémérsékleti
tartomany
— H , A hét a felsé és alsé flités biztositja. A funkcidt barmely étel
agyomanyos 4 ) itéséhes h i
40-250 °C normal (ropogosra) sttésehez haszndlja.
— Ajanlott hémeérséklet: 200 °C
A légkeverés soran keletkezd hét ventilatorok egyenletesen
1 Légkeverés elosztjak a sltétérben. A funkcidt fagyasztott ételekhez és
" 40-250 °C siitéshez is hasznélhatja.

Ajanlott hémérséklet: 170 °C

2

d

Felsd sltés +
légkeverés
40-250 °C

A felsé flités és a légkeverés soran keletkezd hét ventilatorok
egyenletesen elosztjak a sutétérben. Ez a funkcid olyan
sUtéshez hasznalhatd, melyeknél ropogds felsd részre van
szikség, pl. hus vagy lasagne.

Ajanlott hémérséklet: 190 °C

‘o
1©

Also + légkeverés
40-250 °C

Az also fités és a légkeverés soran keletkezd hét ventilatorok
egyenletesen elosztjak a sttétérben. A funkcidt pizza, kenyér
és slitemeények készitéséhez hasznalhatja.

Ajanlott hémérséklet: 190 °C

A hét a nagyméretd grill biztositja. Ez a funkcio az ételek, pl.

vvy NagymeéretU grill | hus, lasagne, csében sUlt fogasok tetejének megbarnitasahoz
40-270 °C hasznalhato.
Ajanlott hémérséklet: 240 °C
Energiatakarékos A hét a kisméretd grill biztositja. A funkciot kisebb, kevesebb
vy giata hét igényld ételekhez haszndlhatja, példaul halhoz és toltétt
gril bagetthez
40-270°C | Aanlott hémérséklet: 240 °C
A két felsé flitGelem altal biztositott meleg levegd keringetésérdl
':' Ventilatoros grill | a ventilator gondoskodik.
'~ 40-270 °C Ez a mdd hus, illetve halak grillezéséhez hasznalhatd.

Ajanlott hémérséklet: 240 °C

)

Intenziv siités
40-250 °C

Ez a mdd valtakozva aktivalja a felsé és also flitéelemeket,
illetve a légkeveréses ventilatort.

A forrd levegé egyenletesen oszlik el a sttében. Ez a mod
kivaléan alkalmas nagy mennyiségU és nagy héigényU ételek
elkészitéséhez, mint pl. a csében sUilt ételek vagy a piték.
Ajanlott hémérséklet: 170 °C

Elépiritas
40-150 °C

Ez az tzemmad egy automatikus, 220 °C-os elémelegitési
szakaszt is tartalmaz.

A hus piritasat a felsé flitéelem és a légkeveréses ventilator
végzi. A sUté ezt a szakaszt kovetden a kivalasztott
alacsonyabb hémérsékleten siti készre az ételt. Ezen ciklus
soran a felsé és az also flitéelemek is mikddnek. Ez az
Uzemmod alkalmas sUlt husok és sUlt hal elkészitéséhez.
Ajanlott hémérséklet: 100 °C

[Q Kérjtik, elémelegités nélkiil kezdie meg a siitést.
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Azt javasoljuk, hogy a sttési utmutatoban kulon feltlintetettek kivételével az 6sszes sutési
maodot elémelegitéssel hasznalja.

e Az Energiatakarékos grill funkcié hasznalata esetén helyezze az ételt a tartozék kozepére.

A Az AKRILAMIDRA vonatkoz6 FIGYELMEZTETES
e Az étel stitése soran kialakuld akrilamid egészségugyi problémakat okozhat. Az akrilamid
féként a keményitébdl alakul ki, igy elsésorban a burgonyachips, a stltkrumpli és a
melegitett kenyér esetén fordul eld. Ebbdl kbvetkezéen azt javasoljuk, hogy alacsony
hémérsekleten stissdn, és ne varja meg, amig az étel erésen megbarnul.

SZARNYAS (CSIRKE/KACSA)

Neo Lite_NV70H3350RS_EO_DG68-00591E-00_HU.indd 20

- . - ) Szint ) Hom. L
Elelmiszer Uzemmod (polc) Tartozékok C) 1d6 (perc)
Egész csirke (800-1300 g) P —) s .
Fe!so sute§+ A o lSuto,rzlacsbgteH 1 190-200 1565
légkeverés univerzalis (mély) tepsi
Csirkedarabok (500-1000 g) P (—) . )
Fe!so sute§+ A 4 lSuto/rgcsbejtetJr | 200-220 0535
légkeverés univerzalis (mély) tepsi
Kacsamell (300-500 g) '?‘ S(it6racsbetét +
Fe!so sute§ + -, 4 unlv.er"zahs"(mely) 180-200 0535
légkeverés tepsi, dntson bele
1 csésze vizet
HUS (MARHA/SERTES/BARANY)
Elelmiszer Uzemméd Sl Tartozékok Hoom. 1d6 (perc)
(polc) (°C)
Bifsztek (400-800 g} seomeeait 777 4 Siteréosbetét + |, | 1.0l 810
9! g univerzalis (mély) tepsi 2.oldal : 5-7
Marhasiilt (800-1200 g) ’?‘ Sutdracsbetét +
Fe!so sutgs + ) ” unlv'er"zahs”(me\y) 200-220 4560
légkeverés tepsi, dntson bele
1 csésze vizet
Csontos sertéshus £ s — a ,
Felsd sutés + 0 Sutdracsbetét +
(1000 g) légkeverés ) 3| univerzaiis (méy) tepsi | 18020 | 5065
Baranyborda (350-700 g) oy .
Légkeverés || s | Sudrcsbetet+ g ony | 4050
univerzalis (mély) tepsi
Magyar - 20
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HAL

2 . - . Szint . Hém. ,.
Elelmiszer Uzemmad Tartozékok o 1d6 (perc
(polc) ey | 96 (erc)
Siilt hal (500-1000 g) Fels6 siitds —
Haszndljon siitésalls edényt |égkevuerés+ | 2 Siitéracs 180-200 | 30-40
Egész hal — Siitéracsbetét +
(300-1000 g) Hagyomanyos |1 Nl 3 | yniverzéiis (méhy)tepsi | 20 | 190
Halszeletek (500-1000 g) — 8
Hagyomanyos 3 Sutdtepsi (univerzalis) | 200 13-20 m
.
. &
EDENYEK =
o
B . - . Szint . Hém. L C.
Elelmiszer Uzemmad Tartozékok o 1d6 (perc =
(polc) (g |'d8lerad| 3
Canelloni/lasagne (250-500 g - S
Hasznaljon siitésalld edényt Als6 + légkeverés o) 3 Siitéracs 180 22-30 g
Sajat készitési pizza -
(500-1000 g) Also + légkeverés @ 2 Slitétepsi (univerzalis) | 200-220 15-25
Siilt burgonya (500-1000 g) —_—
Hagyomanyos 3 Slitétepsi (univerzalis) | 180-200 30-45
GRILL
2 . - . Szint p Hém. P
Elelmiszer Uzemmad Tartozékok o 1d6 (perc
(polc) gy |'99(perd
Kolbaszfélék (vastag) vvv Siitéracsbetét + 1. oldal: 5-8
5-10db Nagymeretd gril 4| univerzals mély) tepsi | 20 | 2. ool 58
Melegszendvics .
o vvv ok 1. oldal: 1-2
5-10 db Nagyméret( grill 5 Sitéracs 240 9 oldal 12
Sajtos melegszendvics Neovmeratd ol I[TYY) 4 | Sitoracsbetst+ | .
4-6db agymeretu gr (univerzalis) tepsi 00 8
Magyar - 21
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SULT ETELEK

Szint Hom.

Elelmiszer Uzemméd Tartozékok . 1d6 (perc
(polc) ey |0 tper)
Piskota (250-500 g) —
Hagyomanyos 2 Slitéracs 160-180 20-30
Marvanykugléf (500-1000 g) —
Hagyomanyos 2 Stitéracs 170-190 40-50

Gylimdlcsds-morzsas tetejii

tepsis kelt tészta (1000-1500 g) Hagyomanyos 2 Slit6tepsi (univerzalis) | 160-180 25-35

Muffin (500-800 g)

Hagyomanyos 2 Sitéracs 190-200 25-30
Friss croissant (200-400 g)
(készre siitdtt) Légkeverés o, 3 Sitdracs 180-200 15-25
Fagyasztott leveles tészta/
(sfgggggyg;&te'ékke' s +egrovrés [ @[ 3| sttepsi univerzsi) | 180200 | 2025

Elémelegités nem szlikséges
Fagyasztott kelt tésztabol

készlilt almas sitemény Als6 + légkeverés S 3 S(itéracs 180-200 15-20
(350-700 g) —
ToltGtt kelt tésztak '
(600-1000 g) Alsd + légkeverés @ 3 S(it6tepsi (univerzalis) | 180-200 20-30
Sajét készitési kenyér '
(700-900 g) Alsd + légkeverés @ 2 Slitéracs 170-180 45-55
Siilt banan (3-5 db) '
Légkeverés <r'\> 3 Sitéracs 220-240 15-25
Siilt aima :
(5-8 db, almankeént 150-200 g) Légkeverés ) 3 Sutéracs 200-220 15-25
Almas és mandulas siitemény :
(500-1000 g) Légkeverés o, 2 Sltéracs 170-190 35-45
Almas kelt siitemény —
Hagyomanyos 3 150-170 65-75
Stit6tepsi (univerzalis)
Légkeverés AN I 150-170 | 70-80
Légkeverés )| 144 | Unvezdigtepsic | g 00| 75 s

univerzalis (mély) tepsi
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FAGYASZTOTT KESZETEL

Elelmiszer Uzemméd (?) :)IIT) Tartozékok I-:?(r:r; " | 1d6 (perc)
Fagyasztott pizza (300-1000 g) ) ) : o
Légkeverés o) 2 Sutéracs 200-220 15-25

Fagyasztott, siitében
elkészithetd hasabburgonya Légkeverés N 2 Sut6tepsi (univerzalis) | 180-200 20-30

(300-700 g) 8

Fagyasztott krokett 3 m

(500-1000 g) Légkeverés o', 2 Slitétepsi (univerzalis) | 180-200 25-35 ;

I

Fagyasztott, siitében (ﬁ

elkészithet§ camembert Energiatakarékos || wv oy _ =

(2-4 db, egyenként 75 g) gil s Stiorécs 20| 10412 @

Elémelegités nem sziikséges S

Fagyasztott bagett feltéttel . ) oy ) <

(paradicsomos-mozzarellds Energ|at§karekos vy 3 Sultoracls betet i 200 15-20 S
P gril (univerzalis) tepsi >

vagy sonkas-sajtos) 5'

Fagyasztott halrudacskak . . oy )

(300700 g) Energlatgkarekos vy 3 Suvtorac’s‘betet + 200 1505

Elémelegités nem szikséges il (univerzalis) tepsi

Fagyasztott halburger . )

(300-600 g) E”erg'atﬁrarekos YV 3 | Sitétepsi (univerzdlis) | 180-200 | 2035

Elémelegités nem szikséges 9

Fagyasztott lasagne —_—

(500-1000 g) Hagyomanyos 3 Stitéracs 180-200 40-50
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Az automatikus sUtési/fozesi funkcio segitsegével kivalaszthatia a kivant automatikus f6zési
és sUtési programokat.

Suly Etel sz. Tobbfunkcids valasztégomb

1. Forditsa az lzemmodvalasztot automatikus sttési mod allasba.

2. A tobbfunkcios valasztdgomb elforgatasaval valassza ki a megfeleld étel szamat, és varjon
4-5 masodpercig.

3. A tdbbfunkcids valasztdgomb elforgatésaval valassza ki a mennyiségét, és varjon
4-5 masodpercig.

4. 4-5 masodperc elteltével automatikusan elindulnak az automatikus sitési programok.

AUTOMATIKUS FOZESI/SUTESI PROGRAMOK

A lenti téblazatban 25 automatikus sutési és roston sutési programot talal.

A tablazat tartalmazza az ételek mennyiségét, sulytartomanyat és néhany tanacsot a sttéshez.

A siitési médok és id6k - az On kényelme érdekében - elére programozottak.

A sltéshez kdvesse az alabbi iranyelveket. Az ételt minden esetben a még hideg sttdbe tegye be.

Szam |  Elelmiszer Tomeg (kg) Tartozékok (i f:lnct) Javaslat
A01 | Mélyhditott 1.03-06 Stitéracs 2 | Tegye a fagyasztott pizzat a sitdracs kozepére.
pizza 2.07-1,0 Vékony pizzékhoz a 0,3-0,6 kg-os, vastag

feltéttel rendelkez6 pizzakhoz a 0,7-1,0 kg-os
bedllitas javasolt.

A.02 | Fagyasztott 1.03-05 Tepsi 2 | Ossza el egyenletesen a fagyasztott, sit6ben
hasébburgonya | 2.0,5-0,7 elkészithetd burgonyat a tepsiben. Az elsé
beallitas vekony hasabburgonyahoz, a méasodik
vastag sUit burgonyahoz javasolt. Haszndljon
sttpapirt. A slitési idd 2/3-a utén forditsa meg.

A.03 | Fagyasztott 1.0,3-0,6 Tepsi 2 | Ossza el egyenletesen a fagyasztott
krokettek 2.07-1,0 burgonyakroketteket a tepsiben. A siitési idé
2/3-a utan forditsa meg.
A.04 | Hazi lasagne 1.03-05 Slitéracs 3 | Hasznaljon siitésallo Givegedényt. Tegye a
2.08-1,0 sUtéracsra helyezett fagyasztott vagy hazi
készités( lasagne-t a s(ité kdzepére.
A:05 | Marhasiilt 1.03-0,6 Stitéracs, 4 | Helyezzen 2-6 marhahusszeletet egymas mellg,

2.0,6-0,8 | univerzdlis tepsi 3 | egymastol egyenld tavolsagra a sitéracsra.
Az elsé bedllitas vékony szeletekre, a masodik
vastagokra vonatkozik. A hangjelzés utén
forditsa meg.
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Szam| Elelmiszer | Tomeg(kg) | Tartozékok ; :)Tct) Javaslat
A.06 | Marhasiilt 1.06-08 Sitéracs, 2 | Pacolja be a marhahatszint, és helyezze a
2.09-11 univerzalis tepsi 1 sitéracsra. Az univerzalis tepsibe éntson 1 pohar
3.12-14 vizet. A hangjelzés utan forditsa meg. Sités utan
aluféliaba burkolva 5-10 percig hagyja alini.
A07 | Sertéssiilt 1.0,6-08 Sutdracs, 2 | Helyezze a pécolt sertéshust a stitéracsra.
2.09-1,1 | univerzalis tepsi 1 Forditsa meg, amikor a sité hangjelzést ad.
A.08 | Baranyborda- 1.03-04 Slitéracs, 4 | Pacolja be a baranybordat. Helyezze a
szelet 2.05-0,6 | univerzdlis tepsi 3 | bordaszeleteket a sitéracsra. Forditsa meg,
amikor a sit hangjelzést ad. Az els bedllitas
vékony szeletekre, a masodik vastagokra
vonatkozik.
A:09 | Csirkedarabok 1.0,6-07 Sitéracs 4 | Acsirkedarabokat dorzsélie be olajjal és
2.1,0-12 | Univerzalis tepsi 3 | fliszerekkel. Helyezze a csirkehUsszeleteket
egymas mellé a siitéracsra.
A:10 | Siilt csirke 8-10 Slitéracs, 2 | Amélyhitott csirkét kenje meg olajjal és
1,1-13 | univerzdlis tepsi 1 fliszerekkel, majd mellrésszel felfelé helyezze a
slitéracsra.
A11 | Kacsamell 1.0,3-05 S(itéracs 4 | Készitse elé a kacsamellet, majd helyezze
2.0,6-0,8 | Univerzalis tepsi 3 | asitéracsra a zsiros felével felfelg. Az elsd
bedllitas egy kacsamelire, a masodik bedllitds
pedig 2 vastag kacsamellre vonatkozik.
A:12 | Pulykatekercs 1.06-08 Stitéracs 2 | Helyezze a pulykatekercset a sitéracsra.
2.09-1,1 | Univerzdlis tepsi 1 Forditsa meg, amikor a siit6 hangjelzést ad.
A:13 | Parolt hal 1.02-04 Sitéracs 2 | Tegye az elékészitett halat (pl. pisztrangot,
2.05-0,7 t6kehalat) egy megfelelé méret siitésallo,
3.08-1,0 feddvel rendelkezé (ivegedénybe. Tegyen
hozza annyi folyadékot (pl. 3-4 ek. citromlevet,
fehérbort vagy vizet), hogy az edény aljat ellepje,
majd fedje le. Tegye az edényt stitéracsra. Ha azt
szeretné, hogy az étel ropogdsabb legyen, kenje
meg a halat olivaolajjal és ne fedje le.
A:14 | Silt hal 1.05-07 Siitéracs 4 | Helyezze a haldarabokat egymashoz képest
2.0,8-1,0 | Univerzdlis tepsi 3 | forditva a stitéracsra. Az els6 bedllitas 2, a
masodik 4 darab halra vonatkozik. A programmal
egész halat, példaul pisztrangot, fogast (stillét)
vagy keszeget készithet.
A:15 | Siilt 1.03-04 Sitéracs 4 | Helyezze a lazacszeleteket a stitéracsra. Forditsa
lazacszeletek 2.0,7-0,8 | Univerzalis tepsi 3 | meg, amikor a s(it6 hangjelzést ad.
A:16 | Tepsis burgonya | 1.0,4-0,6 Tepsi 2 | Mossa meg a burgonyakat, majd vagja ket
2.08-1,0 félbe. Kenje meg olivaolajjal és fliszerekkel.
Ossza el a darabokat egyenletesen a tepsiben.
Az elsé beallitast kisméret(i burgonyakhoz
(egyenként 100 g), a masodik bedlitast pedig
nagyméret(i burgonyakhoz (egyenként 200 g)
haszndlja.
A:17 | Siilt zoldségek 1.0,4-06 | Univerzdlis tepsi 4 | Helyezze a z0ldséget (példaul szeletelt cukkinit,
2.08-1,0 paprikadarabokat, szeletelt padlizsant, gombat
és koktélparadicsomot) az univerzalis tepsibe.
Ontson ra fliszerekkel kevert olivaolajat.
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Szint

Szam | Elelmiszer | Tomeg(kg) | Tartozékok (polc) Javaslat
A:18 | Csében siilt 1.04-06 Sitéracs 2 | Cs6ben stilt z8ldség készitésehez hasznéljon
z06ldség 2.08-1,0 slitésalld kerek edényt. Helyezze az edényt a
stitéracson a siité kdzepere.

A19 | Marvanykuglof 1.0,56-0,6 Stitéracs 2 | Tegye a tésztat egy megfelelé méretd, mély,
2.07-08 kerek siitéedénybe, pl. kugléfformaba vagy
3.09-1,0 kerek tortaformaba. Ez a program kevert

tésztakhoz (marvanykuglof, citromos stitemény,
mogyorétorta) alkaimas.

A:20 | Muffin 1.06-06 Stitéracs 2 | Ontse a keveréket egy megfeleld méretdi,

07-08 kivajazott, 12 muffin elkészitésére alkalmas

stitéedénybe vagy tepsibe. A tdlat tegye az
alivanyra. Az egyenként 45 g stlyd muffinokhoz
0,5-0,6 kg, az egyenként 65 g-os, kbzepes
méretl muffinokhoz pedig 0,7-0,8 kg suly
ajanlott.

A:21 | Fehér kenyér 1.0,7-08 Stitéracs 2 | Aprogram 500 g buzalisztbél kész(il6
kenyértésztahoz felel meg. Kovesse a
csomagolason olvashato utasitasokat. Tegye a
kelesztett tésztat egy négyszogletd siitéedénybe.
A tetejét kenje meg vizzel. Késsel vagja megfeleld

hosszusagura.
A22 | Teljes ki6rlés(i 1.0,7-08 S(téracs 2 | Aprogram 500 g buza- és rozslisztbdl
kenyér készlild kenyértésztahoz felel meg. Kévesse a

csomagolason olvashat6 utasitasokat. Tegye
az élesztds (kovaszos) tésztat egy megfeleld
méret(, négyszogletes stitéedénybe. A tetejét
kenje meg vizzel. Késsel vagja megfeleld

hosszusagura.
A23 | Zsomle/ciabatta | 1.0,2-0,4 Tepsi 3 | AzelsG bedllitas kisméretl éleszt6s tésztakhoz,
2.06-08 példaul zsdmiéhez vagy friss croissant-

hoz (4-8 db) alkalmas. A 2. bedllitas hazi
készités( ciabatta kenyér vagy bagett (2-6 db)
készitéséhez felel meg. Haszndljon stit6papirt.

A:24 | Hazi pizza 1.02-06 Tepsi 2 | Az els6 bedllitas pizzafalatokhoz alkalmas
2.08-12 (7-9 db). A 2. bedliitas egy kerek vagy egy
talca méretli pizza elkészitéséhez hasznalhato.
A stllytartomanyok a szoszt, a zoldségeket, a
sonkat €s a sajtot is magukba foglaljak.

Ha azt szeretné, hogy az étel ropogdsra stilion,
melegitse el6 a s(itét also flités és légkeverés

madban 5 percig.
A25 | Elesztds tészta 1.02-04 Sttéracs 2 | A0,2-0,4 kg bedllitas pizzatészta, kelt
kelesztése (pizzatészta) sliteménytészta vagy el6kelesztett kenyértészta
kelesztésére szolgdl. Tegye egy nagy kerek
2.04-06 edénybe és fedje le haztartasi fdliaval.
(kelt tészta) A 0,4-0,6 kg bedllitas élesztds vagy kovaszos
kenyértésztahoz vald. A 0,6-0,8 kg bedllitas
3.06-08 kovasszal kelesztett kenyérhez hasznélhato.
(kenyértészta) A kelesztett tésztat gyurja at kézzel, tegye egy

slitéedénybe és fedje le haztartasi fdliaval.

Magyar - 26

Neo Lite_NV70H3350RS_EO_DG68-00591E-00_HU.indd 26 2014-06-02 m 5:08:40



! 4 / / /

GOZTISZTITAS (TIPUSTOL FUGGOEN)

Ha a sttd szennyezett, azt ki kell tisztitani. Ehhez a géztisztitast is
hasznalhatja. Ennek segitségével sokkal egyszerlibben tisztithatja meg a el B Inin|

= Voo | et ft i

suté belsejét. SIEN™| oo

1. A gdztisztitasi funkcié hasznalata el6tt vegye ki a tartozékokat a
sUtébdl.

2. Onts®n 400 ml vizet a siitS alidba, és zarja be az ajtajat.

3. Forditsa az lizemmadvalasztét (f* dllasba. A kivalasztott géztisztitasi funkcid néhany masodperc
elteltével automatikusan elindul.

4. A géztisztitasi mUvelet akkor kész, amikor a kijelzé elkezd villogni és hangjelzés hallhatd.
A géztisztitas befejezéséhez dllitsa az lizemmaddvalaszté gombot kikapcsolt allasba.

5. Tisztitsa meg a sUté belsejét egy puha kendbvel, és a sitd aljan visszamaradt vizet itassa fel
szivaccsal.

'(/ INFORMACIO
e Ha a slté bels6 része forrd, a géztisztitas funkcié nem muakodik.
Keérjuk, hogy a funkcid hasznalata el6tt varja meg, hogy a stté lehdljon.

SY10dY S3 SYLILZSIL O}

A FIGYELMEZTETES
e QOvatosan nyissa ki az ajtét a géztisztitas befejeztével; a sitd aljgban 1évé viz forrd.
e Ne hagyja a maradék vizet a sttében hosszabb ideig, példaul éjszakara.
e Erdsen szennyezett stté esetében ismételie meg a miveletet a sitd lehdlése utan.
e Ha a sltében zsirszennyezddés van, példaul hussutés vagy grillezés utan, dorzsdlie at
mosogatoszerrel a makacs foltokat, és csak azt kdvetéen kapcsolja be a tisztitd funkciot.
e Tisztitas utan hagyja nyitva az ajtét, hogy a belsé zomancfelllet teliesen megszaradjon.

KATALITIKUS ZOMANCFELULET (TIPUSTOL FUGGOEN)

A kivehet6 alkatrészeket s6tét bevonatu katalitikus zomanc boritja, melyre a légkeverés soran
keringd levegd dltal szallitott olaj és zsiradék rakodhat le. A maradvanyok a suté 200 °C-os vagy
annal magasabb hémérsékletén elégnek.

1. Vegye ki a tartozékokat a sutébdl.

2. A belsé fellletek megtisztitasa utan allitsa be a sutét légkeveréses 250 °C-os sUtésre.

’(/ INFORMACIO
e A zomancozott részek a modelltél figgéen 1 vagy 3 oldalon lehetnek jelen.
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KEZI TISZTITAS

A FIGYELMEZTETES: Varja meg, mig a siité és tartozékai kihtiinek, és csak azt kdvetéen
lasson hozza a tisztitashoz.

Ne alkalmazzon agressziv tisztitoszereket, kemény kefét, (fém) suroldparnat, kést vagy mas
mard hatésu anyagokat.

A siit6 belseje

e As(t6 belsejének megtisztitasahoz hasznéljon tiszta kenddt, enyhe tisztitdszert vagy meleg, szappanos vizet.
o Az ajtd tdmitését ne tisztitsa meg kézzel.

e A zomancfelllet sérlilésének elkerlilése érdekében csak hagyomanyos stitétisztitokat hasznaljon.

¢ Makacs foltok eltavolitdsdhoz hasznéljon specidlis sttétisztitot.

A sit6 kilseje

A sUt6 kulsejének, igy ajtajanak, fogantyujanak és kijelzéjének megtisztitasahoz hasznaljon

tiszta kend&t, enyhe mosogatdszeres vagy szappanos meleg vizet, szaritasahoz pedig konyhai
t6rl6kenddt vagy szaraz ruhat.

A sUtébdl kiaramld forrd levegd kdvetkeztében a zsir és a piszok kdnnyen lerakddhat a fogantyuk és
gombok kdrnyékén, ezért a st hasznalata utan minden esetben tisztitsa meg azokat.

Tartozékok

A tartozékokat minden hasznalat utan mossa le, és t6rélje szarazra konyharuhaval.
SzUkség szerint dztassa a tartozékokat 30 percig meleg, szappanos vizben; igy egyszerlbbé valik a
megtisztitasuk.

A VizGYUJTO TARTALY TISZTITASA (TIPUSTOL FUGGOEN)

A vizgy(ijté tartaly a sité mikoddése kdzben 6sszegydijti a tulzott
mennyiségl nedvességet. A vizgyUijté ételmaradvanyokat is
0sszegyUjthet.

A sltést kdvetéen rendszeresen tisztitsa meg a vizgyUjtd tartalyt, \
hogy megdvja a konyhai eszkdzoket a lehetséges karoktol. N,

A FIGYELMEZTETES: Ha vizgy(ijtébdl érkezs szivargast észlel
a sutést kovetden, forduljon a szervizkdzpont munkatarsaihoz.

Vizgydijté
AZ OLDALSO VEZETOSINEK LEVETELE (TIPUSTOL FUGGOEN)
N N\ 4 N\

X

J
1. Nyomja meg a csuszosin 2. Forditsa el a csuszésint 3. Huzza ki és tavolitsa
tetejének kozépss részét. korUlbelll 45°-kal. el a csuszosint a

két also nyilasbdl. A
visszaszereléshez forditott
sorrendben végezze el
ezeket a mUveleteket.
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AZ OLDALSO ZOMANCOZOTT ELEM ROGZITESE (TIPUSTOL FUGGOEN)

Az oldals6 zomancozott elem rogzitéséhez a csuszosinek eltavolitasara van szikség. (Kerjuk,
tekintse meg a ,A CSUSZOSINEK ELTAVOLITASA” cim( fejezetet.)

1. Helyezze az oldalsé
zomancozott elemet a belsd,
oldalso felllethez.

Allitsa a slit6 belsé csavarjat
az oldalsé zomancozott elem
furatahoz, majd nyomja be az
oldalsé zomancozott elemet.

2. Ellendrizze, hogy az oldalsé zomancozott elem a képen lathatd
maodon van-e felakasztva.
Ugyanigy csatlakoztassa a masik oldalra a masik elemet.
A levélasztas érdekében forditott sorrendben végezze el a fenti
mUveleteket.

—
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A SUTO TETEJENEK MEGTISZTITASA (TIPUSTOL FUGGOEN)

1. A grill fiit6elem leengedhetd, ami hasznos a suto tetejének
tisztitasakor.

A grill fitéelemet tartva tavolitsa el a kerek anyat ugy, hogy
elforditja azt az dramutato jarasaval ellentétes iranyba.

2. A grill fitéelem eleje lehajthatd, de a sttébdl ki nem
vehetd. Ne erdltesse lefelé a grill f(itéelemet, mert
eldeformalédhat.

3. Amikor elkészUlt a tisztitassal, emelje fel a grill flitéelemet —
eredeti helyzetébe és forditsa el a kerek anyat az
7.

Oramutato jarasaval megegyezd iranyba.
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HIBAELHARITAS

PROBLEMA MEGOLDAS
Mit tegyek, ha nem melegit a e |ehet, hogy a sitd nincs bekapcsolva. Kapcsolja be a
sut6? sUtét.
e Ellendérizze, hogy megtorténtek-e a szlkséges
beallitasok.

e El6fordulhat, hogy az egyik biztositék kiégett, vagy az
aramkor-megszakité kioldott. Cserélje ki a biztositékot,
vagy allitsa vissza az aramkart. Ha ez t6bbszor is
eléfordul, hivjon képzett villanyszerelGt.

Mit tegyek, ha a siit6 annak e Sités kdzben ne hagyja nyitva a sttd ajtajat.
ellenére sem melegszik fel, e Ha nem hagyja nyitva a stté ajtajat, problémak Iéphetnek
hogy bedllitottam a funkciét és fel a belsé aramkorokben. Forduljon a szervizhez.

a hémérsékletet?

Mit tegyek, ha nem vilagit a siit6 | ¢ A lampa meghibasodott. Cserélje ki az izzot.
lampaja? e Haalampa az izz6 cseréjét kdvetden se mikodik, vegye
fel a kapcsolatot a szervizzel.

Mit tegyek, ha a hiitéventilator e A hasznalatot kdvetden a hiitéventilator annak érdekében
azutan is miikodik, hogy a siité mUkaodik, hogy megvédie a sttét a hétél, mikdzben lehdl.
lekapcsolt? Forduljon a szervizhez, ha a hlt6éventilator azt kévetéen
is tovabb mUkadik, hogy a sité kihdilt.

Mi a teendd, ha a gombok nem | e Ellendrizze, hogy a gyermekzar funkciot aktivalta-e.
miikédnek? Ha nem kapcsolta be a funkciét, forduljon a helyi
szervizkdzpont munkatérsaihoz.

INFORMACIOS KODOK

Az informacids kddok nem a siité meghibasodasabdl szarmaznak. Kérjuk, elsé l1épésként probalja ki
a most kdvetkezd megoldast. Ha az informacios kddok tovabbra is megjelennek, kérjlk, vegye fel a
kapcsolatot a helyi SAMSUNG Ugyfélszolgalattal.

KOD PROBLEMA MEGOLDAS
Biztonsagi kikapcsolas Kapcsolja ki a slitét, és vegye ki az ételt.
m A sité a megadott hdmérsékleten Mivel ez nem a sité hibdja, kérjlk, a
hosszabb ideig tovabb mUkodott. lekapcsolas utan hasznélja ismét a sutét.
e 105 °C alatt 16 dra

® 105 °C és 240 °C kozott 8 dra
e 245 °C és Max kozott 4 déra

m Gomb hiba Tisztitsa meg a gombokat, és ellendrizze,
Ez abban az eseten kévetkezik be, ha a hogy lat-e viznyomokat a gombok kordil.
gombot a megnyomas utan hosszu ideig | Kapcsolja ki a stitét, és probalkozzon

tartja lenyomva. meg ismét a bedllitassal. Ha a probléma
Ujra felmertl, forduljon a helyi SAMSUNG
Ugyfélszolgalathoz.
Biztonsagi hiba Azonnal hagyja abba a siité hasznélatat,
= A sité meghibasodasa nem megfeleld és kapcsolja ki azt.
teliesitményt eredmeényez, és biztonsagi Forduljon a helyi SAMSUNG
problémakat vet fel. Ugyfélszolgalathoz.

1) ** Szamokat jeldl.
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probastelek

Az EN 60350 szabvany szerint

1. Siités

A siitésre vonatkozo ajanlasok elémelegitett siitére vonatkoznak.
A dontott részt helyezze elére, az ajtd felé.

Etel tipusa Tartozékok sl Elkészitési mod H? m- —
(polc) (°C) (perc)
Vajas tészta Tepsi 3 Hagyomanyos |[=—— 160 20-30 o
e ——— 3
2 Légkeverés (;) 150 25-35 >
7 ., g
Tepsi + univerzalis tepsi 1+4 Légkeverés 7 150 25-35 ﬂ
) p
x
Aprésiitemény | Tepsi 3 Hagyomanyos |[=— 160 15-25
2 Légkeverés O 150 25-35
'!\
Tepsi + univerzalis tepsi 1+4 Légkeverés @ 150 30-40
)
Zsiradék nélkili | Nyithatd sttéforma (sotét 2 Hagyomanyos |[=— 160 25-35
piskétatészta bevonatuy, @ 26 cm) a stitéracson
2 Légkeverés ] 160 35-45
)
Almas pite Siitéracs + 2 nyithato stitéforma* | 1 Atlésan | Hagyomanyos |[—— 180 70-90
(s6tét bevonatu, @ 20 cm) elhelyezve
(Univerzalis) tepsi+ sttéracs + 1+3 Légkeverés 180 80-100
2 nyithaté stitéforma** (sétét A
bevonaty, @ 20 cm)

* A két tortaformat Ugy helyezze el a racson, hogy az egyik hatul, bal
oldalon, a masik pedig €ldl, jobb oldalon legyen.

** A két tortaformat kdzépen, egymas fol6tt helyezze el.

2. Grillezés

Melegitse el az Ures sttét 5 percig a Nagyméret( grill funkcié segitségével.
Marhahlspogdcsak esetén azt javasoljuk, hogy 15 percig melegitse elé a sutét.

Etel tipusa Tartozékok Sl Elkészitési mod Hém. (°C) Sl
(polc) (perc)
Piritds Sutdracs 5 Nagyméretli gril |y g v 270 1.1-2
fehérkenyérbdl 2.1-1%
Marhahuispogacsak | Sttéracsbetét + univerzalis 4 Nagyméretli gril | g g v 270 1.14-16
(12 db) tepsi (cseppfelfogashoz) 2.5-7
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KERDESEI VAGY MEGJEGYZESEI VANNAK?

ORSZAG HiVJON BENNUNKET H‘g‘ﬁ&:ﬁ?&ﬁfﬁﬁ%ﬁi
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support

HUNGARY 8gg8gg'\EAI\SIIIUUNMG(E)%%%?-???E;g‘;) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **

POLAND *(ﬁéz?lgt{al;;fizégg:gtcgg;iajak za 1 impuls www.samsung.com/pl/support
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)

ROMANIA g%)OLOLsFSF'{Aé\fESIhJ ng (08008 726 7864) www.samsung.com/ro/support

SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support

SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support

LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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\/stavana rura

pouzivatelska a montazna prirucka

P 100 %
Recycled Paper

rirucka sa vyrobila zo 100 % recyklovaného p

predstavte si moznosti

Dakujeme vam za zakupenie tohto produktu znagky Samsung.

(SR
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NV / ! ! / 4

Dakujeme vam za wher vstavanej rry znacky SAMSUNG.
Tato pouzivatelska prirucka obsahuje dolezité informacie o bezpecnosti a pokyny, ktoré su uréené na to, aby
vam pomonhli pri prevadzke a Udrzbe vasho spotrebica.
Néjdite si ¢as a pred pouzitim riry si precitajte tuto pouzivatelsku prirucku a uschovaijte ju na budice pouzitie.
V texte pouzivatelskej priru¢ky su pouzité nasledujice symboly:

4

VAROVANIE alebo VYSTRAHA POZNAMKA alebo INFORMACIA

. /

Montaz tejto riry moze vykonat jedine vyskoleny elektrikéar. Instalatér je zodpovedny za zapojenie spotrebica k
hlavnému napéjaciemu zdroju za sucasného dodrzania dolezitych bezpecnostnych odporican.

A VAROVANIE

Tento spotrebiC nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane
deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalinymi
schopnostami, pripadne s nedostatkom skusenosti a
vedomosti, kym sa na ne nebude dozerat alebo saim
neposkytnu pokyny o pouzivani spotrebica zo strany osoby,
ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, ze sa nebudu
hrat so zariadenim.

Ak je poskodeny privodny kabel, musi sa nahradit Specialnym
kablom alebo zostavou, ktora je dostupna od vyrobcu alebo
jeho opravneného servisného technika. (Len model s pevnym
zapojenim)

Ak je sietovy napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent alebo podobne kvalifikovana
0soba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

(Len model s napajacim kablom)

Spotrebic je potrebné namontovat tak, aby sa dal po montazi
lahko odpojit od zdroja napajania. OdeJenle je mozné
zabezpecit lahkou dostupnostou zastrcky alebo zapojenim
vyplndaca do napdjacieno obvodu v sulade s elektrikarskymi
zasadami.

Slovenéina - 4
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Nespoliehajte sa na lepidla ako spdsob upevnenia, kedze sa
nepovazuju za spolahlivé upevnovacie prostriedky.

PocCas pouzivania sa spotrebiC zahrieva. Musite byt opatrni, aby
ste sa nedotykali ohrevnych prvkov v rure.

A\ VAROVANIE: Pristupné Casti sa mdzu pocas pouzivania
zahriat. K zariadeniu nesmu mat pristup malé deti.

Ak tento spotrebi¢ obsahuje funkciu Cistenia parou alebo
samodistenia, pred pouzitim funkcie Cistenia alebo samocistenia
musite z rury odstranit vSetky rozliate alebo rozsypané zvysky
jedal, ako aj akykolvek riad.

Ak tento spotrebiC disponuje funkciami samocistenia, pocas
samodistenia moze byt povrch horlcejsi nez obvykle. Deti preto
udrziavajte mimo jeho dosah.

(len model s funkciou Cistenia)

Pouzivajte iba sondu na meranie teploty ur¢enu pre tuto rdru.
(Iba model so sondou na meranie teploty)

Nepouzivajte parny Cistic.

A\ VAROVANIE: Pred vymenou osvetlenia zaructe, aby bolo

zariadenie vypnuté a predislo sa moznosti zasahu elektrickym
prudom.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte praskové Cistiace
prostriedky ani ostré kovoveé stierky, pretoze mozu poskriabat
povrch a v konecnom ddsledku zapriCinit rozbitie skla.

A\ VAROVANIE: Tento spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa mdzu
pocas pouzivania zahriat.
Musite byt opatmi, aby ste sa nedotykali ohrevnych prvkov.
Deti mladSie ako 8 rokov musia byt v dostatoCnej vzdialenosti
od spotrebiCa, ak nie su pod neustalym dozorom.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a

0soby so znizenymi fyzickymi, vnemovymi alebo dusevnymi
schopnostami, pripadne nedostatkom skusenosti, a to za
predpokladu, ze su pod dozorom alebo dostali podrobné
pokyny k bezpeCnému pouzivaniu spotrebica a porozumeli
prislusnym rizikam. Deti sa nesmu hrat so spotrebicom. Cistenie
a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

ANAMOd INLSONDIdZIE V AMQNHIHd OLFAL IINVAIZNOd 1O
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Teplota vonkajSich povrchov moze byt pocas prevadzky
spotrebica vysoka.

Dvierka alebo vonkajsi povrch spotrebi¢a mézu byt pocas jeho
prevadzky horuce.

Spotrebi¢ a kabel udrziavajte mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov.

Zariadenia nie sU urcené na obsluhu prostrednictvom externého
Casovaca ani samostatneho systemu dialkového ovladania.

Mriezku vlozte ohnutou stranou dozadu, aby
bola pri priprave velkeho mnozstva jedla
bezpecCne umiestnena v potrebnej polohe.
(V zavislosti od modelu)

A UPOZORNENIE

Ak sa rdra pocas prepravy poskodila, nezapajajte ju.

Tento spotrebi¢ moZe pripajit k hlavnému napéjaciemu zdroju jedine Specialne vyskoleny elektrikar.

V pripade poruchy alebo poskodenia spotrebica sa s nim nepokusajte pracovat.

Opravy by mal vykonavat jedine vySkoleny technik. Viysledkom nespravnej opravy méze byt znacné
nebezpecenstvo pre vas a ostatnych. Ak rura potrebuje opravu, obratte sa na servisné stredisko spolo¢nosti
SAMSUNG alebo na vasho predajcu.

Elektrické vodice a kable by sa nemali dotykat rdry.

Rura by mala byt pripojena k hlavnému napajaciemu zdroju prostrednictvom schvéleného istica alebo
poistky. Nikdy nepouzivajte viaceré zasuvky, ani predizovacie kable.

Napadjaci zdroj spotrebica by mal byt pocas opravy alebo Cistenia vypnuty.

Ked' pripdjate elektrické spotrebice do zasuviek v blizkosti rdry, davajte pozor.

V pripade, Ze tento spotrebic disponuije funkciou parného varenia, nepouZivajte ho, ak je kazeta privodu
vody poskodena. (len model s funkciou pripravy na pare)

Kazetu nepouZivajte v pripade, Ze je prasknuta alebo poskodena a obréatte sa na vase najblizSie servisné
stredisko. (len model s funkciou pripravy na pare)

Této rdra bola navrhnuté vyluéne pre varenie jedla v domacnosti.

Pocas pouzivania sa vnutorné povrchy rdry zohreju dostatocne na to, aby spdsobili popaleniny. Nedotykajte
sa vykurovacich telies, ani vnutornych povrchov rdry, pokym nemali as sa ochladit.

V rdre nikdy neskladujte horlavé materidly.

Pocas prevadzky spotrebica sa povrchy rdry zohreju na vysoku teplotu a na dihy ¢as.

Ked'varite, davajte pozor pri otvarani dvierok, pretoze z riry méze prudko uniknut horuci vzduch a para.

Pri vareni jedal obsahujlcich alkohol sa alkohol méZze v désledku vysokych teplét odparovat, pri¢om vypary
mdzu po kontakte s horticou astou rdry sposobit poziar.

Pre vlastnu bezpecnost nepouZzivajte vysoko tlakové vodné Cistiace prostriedky, ani parné Cistice.

Pocas pouzivania rury by ste mali drzat deti v bezpeénej vzdialenosti.

Slovencéina - 6

Neo Lite_NV70H3350RS_EO_DG68-00591E-00_SK.indd 6 2014-06-02 m 5:05:33



Zamrazené jedld, ako napriklad pizza, by sa mali varit na velkej mriezke. Ak pouzivate plech na pecenie,
moze sa kvoli velkym zmendm v teplote zdeformovat.

Nenalievajte do spodnej Casti rury vodu, ked je hortca. To by mohlo poskodit smaltovany povrch.

Pocas varenia musia byt dvierka rdry zatvorené.

Nezakryvajte spodok rury hlinikovou féliou ani nan neumiestriuijte Ziadne plechy na pecenie ¢i konzervy.
Hlinikova folia blokuje teplo, o by mohlo mat za nasledok poskodenie smaltovanych povrchov a slabé
vysledky varenia.

Ovocné dzusy zanechaju Skvimy, ktoré sa na smaltovanom povrchu rdry mézu stat neodstranitelnymi. Ked
peciete velmi vihké kolace, pouZzite hiboky pekad.

Neodkladajte plechy ¢i nadoby na pecenie na otvorené dvierka rury.

Dbajte na to, aby sa pocas otvarania alebo zatvarania dvierok nenachadzali v ich blizkosti deti, pretoze sa
mozu nechcene udriet o dvierka alebo si do nich privriet prsty.

NestUpajte a nesadajte si na dvierka zariadenia, neopierajte sa o ne ani na ne nekladte tazké predmety.

Neotvarajte dvierka zariadenia pouzitim zbytocne velke;j sily.

/\ VAROVANIE: Neodpdjajte spotrebiC od hlavného napéjacieho zdroja, dokonca ani vtedy, ked'sa
proces varenia skonil.

/\ VAROVANIE: Nenechavaijte dvierka otvoreng, kym je rira v prevadzke.

ANAMOd INLSONQIdZ3g V AMONH|Hd OLr3L JINVAIZNOd 10
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udrzba
VYMENA ZIAROVKY

/A\ VAROVANIE

e Pred vymenou ziaroviek osvetlenia rdry najskor vypnite rdru a
odpojte ju od elektrickeho napajania.

* Ziarovky si mézete zakupit v servisnom stredisku spoloCnosti
SAMSUNG.

Zadné svetlo rary

A\ Na vymenu osvetlenia rdry pouzite ziarovku s parametrami
25-40 W / 220 ~ 240V, ktora je odolna voci teplote 300 °C.

1. ZloZzte kryt otaanim proti smeru pohybu hodinovych ruciciek a potom zlozte
kovovy krizok a plochy krizok. V pripade potreby vymenite osvetlenie rdry.

2. Vycistite skleny kryt, kovovy krizok a plochy krizok, ak je to nevyhnutné.
Kovovy a plochy krizok upevnite k sklenenému krytu.

4. Skleny kryt dajte tam, odkial ste ho vzali v kroku 1 a otoenim v smere
hodinovych ruciciek ho upevnite na miesto.

w

Bocéné osvetlenie rury (v zavislosti od modelu)

A\ Na vymenu svetla rdry pouzite ziarovku s parametrami 40 W
/ 220 ~ 240V, ktora je odolna voci teplote 300 °C.

1. Na vybratie skleného krytu uchopte jednou rukou dolny koniec a medzi sklo a ram viozte plochy ostry
predmet, ako napriklad néz.

2. \lyklopte kryt a v pripade potreby vymerite osvetlenie rury.

3. Skleny kryt umiestnite na pbvodné miesto.

(g TIP: Pri manipulécii s halogénovou ziarovkou pouzivajte vzdy suchu tkaninu, aby ste zabranili
zachyteniu potu z prstov na povrchu ziarovky. Zvysi sa tak zivotnost ziarovky pri jej vymene.

Slovencéina - 8
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ODSTRANENIE DVIEROK

Pre normalne pouzivanie nesmu byt dvierka rdry odstranené, ale ak je odstranenie nevyhnutné, napriklad pri
Gistent, riadte sa tymito pokynmi.

A\ VAROVANIE: Dvierka rury su tazké.

H® n 4 I
7
S
c.
o
)
N«
w
>
1. Otvorte dvierka a Uplne 2. Zatvorte dvierka o priblizne 3. Po dokonceni Cistenia
prepnite prichytky na oboch 70°. Dvierka rdry uchopte na upevnite dvierka
pantoch. oboch stranach v strednej zopakovanim krokov 1 a
Casti, nadvihnite ich a tahajte 2 v opacnom poradi. Spona
nahor, kym panty nemozno na zévese musi zapadnut na
vybrat. obidvoch stranach.

ODSTRANENIE SKLA NA DVIERKACH

Dvierka rury su vybavené troma tabulami skla, ktoré su umiestnené proti sebe navzajom.
Tieto tabule mozno kvali Gisteniu odstranit.

“a
%
1. Stlacte obidve tladidia na 2. Odpoijte kryt a odstrante 3. Po dokonceni Cistenia
lavej a pravej strane dveri. sklent tabulu 1 a2z upevnite sklené tabule dvierok

dvierok. zopakovanim krokov 1 a 2
v opacnom poradi. Na obrazku
vySSie je uvedené spravne
umiestnenie sklenej tabule 1 a 2.

MONTAZ: Pri upeviiovani skla 1 musite postupovat tak, aby sa &elna strana skla 1 s potla¢enym
povrchom nachdadzala vnutri medzi zvy$nymi dvomi tabulami.

Slovenéina -9
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FUNKCIA AUTOMATICKEJ USPORY ENERGIE

e Ak nevyberiete Ziadnu funkciu po€as nastavenia a prevadzky doGasného stavu zastavenia zariadenia,
funkcia sa zrusi a po 10 minutach sa zobrazia hodiny.

e Light (Jemné): Svetlo riry mbZete pocas procesu varenia vypnut stlacenim tlacidla ,Svetlo rary”.
Na ucel uspory energie sa osvetlenie rdry niekolko mintt po zapnuti programu varenia vypne.

TIPY PRE USPORU ENERGIE

e Dvierka rdry musia byt pocas varenia zatvorené, vynimkou je otacanie jedla. PoCas varenia sa snazte
otvarat rdru €o najmenej, aby sa teplo udrzalo vnutri a Setril sa tak Cas i energia.

e Ak je Cas varenia dihi ako 30 minut, rdru moézete vypnut 5 az 10 minut pred skoncenim varenia, ¢im
uSetrite energiu. Proces varenia sa dokon¢i pomocou zostatkového tepla.

e Ak po skonceni varenia zaCnete s tepelnym spracovanim dalieho jedla, mdzete uSetrit energiu a ¢as
potrebny na opatovné rozohriatie rury.

SPRAVNA LIKVIDACIA TOHOTO VYROBKU
= (ELEKTROTECHNICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati v krajinach so zavedenym separovanym zberom)

Toto oznacenie na vyrobku, prislusenstve alebo v sprievodnej brozdre hovori, Ze po skoncéeni Zivotnosti by
produkt ani jeho elektronické prislusenstvo (napr. nabijacka, nahlavna suprava,

USB kabel) nemali byt likvidované s ostatnym domovym odpadom. Pripadnému poskodeniu Zivotného
prostredia alebo ludského zdravia mbzete predist tym, Ze budete tieto vyrobky oddelovat od ostatného odpadu
a vratite ich na recyklaciu.

PouZivatelia v domécnostiach by pre podrobné informacie, ako ekologicky bezpeéne naloZit s tymito
vyrobkami, mali kontaktovat bud predajcu, ktory im ich predal, alebo prislusny drad v mieste ich bydliska.

Priemyselni pouzivatelia by mali kontaktovat svojho dodavatela a preverit si podmienky kipnej zmluvy. Tento
vyrobok a ani jeho elektronické prislusenstvo by nemali byt likvidované spolu s ostatnym priemyselnym
odpadom.

Slovenéina - 10
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nstalacia
A Bezpecénostné pokyny na montaz
Tdto rdru moze intalovat len elektrikar s osvedCenim. InStalatér je zodpovedny za zapojenie spotrebica k

hlavnému napdjaciemu zdroju za sucasného dodrzania dblezitych bezpecnostnych predpisov.
e Priinstalacii rury zaistite ochranu pred ¢astami pod pradom.

Pripojenie na zdroj

Ak spotrebic nie je pripojeny k elektrine pomocou zastréky, musite pouZit
viacpdlovy izolaény spinac (s minimalnym priestorom medzi kontaktmi 3 mm),
aby ste spinili bezpecnostné predpisy. Sietovy kabel (HO5 RR-F alebo H05 VWV-F,
min. 1,5 mm? ~ 2,5 mm?) musi byt dostatocne dihy na pripojenie k rdre, dokonca

[oy 1 (o)

=
©)

aj ked'rtra stoji na podiahe pred viastnou vstavanou skrinkou. Skrutkovagom O I N I

otvorte zadny kryt pripojenia rury a uvolhite skrutky kblovej svorky predtym, I I ?

ako pripojite elektricke vedenie k prislusnym polom pripojenia. Rura je uzemnena HNEDAI VIODRA T_ ST alebo L
cez (L) pol. Zlty a zeleny kabel (uzemnenie) musi byt pripojeny ako prvy a aebo  alebo  ZELENA

obidva musia byt dihsie nez ostatné kdble. Ak je rira pripojené k elektrine GIERNA  BIELA

pomocou zastreky, tato zastréka musi zostat pristupna po montazi rdry.
Spolo¢nost Samsung neprebera ziadnu zodpovednost za nehody, ktoré maju pdvod
v chybajiicom alebo chybnom uzemneni.

A VAROVANIE: Davajte pozor, aby sa pripojovaci kabel pocas instalacie niekde nezachytil a zabrarite
jeho kontaktu s hortcimi Gastami rdry.

Montaz do skrinky

Pri zabudovanom nabytku musia byt plastové povrchy a spojiva rury vnutri nabytku odolné voci teplote do 90 °C.
Pri susediacom nabytku musi byt odolnost do 75 °C. Spolo¢nost Samsung neprebera Ziadnu zodpovednost za
poskodenie plastovych povrchov alebo spojiv spdsobené teplom.

] ] ] V kuchynskej linke, do ktorej chcete rdru

n Spodny Homy ohrevny umiestnit, musi byt k dispozicii ventilacna
medzera. Medzi spodnou poli¢kou a
[ A podpornou stenou musf byt k dispozicii
ventilaéné medzera o velkosti pribl. 50 mm.

§ Ak chcete riru naintalovat pod platfiu,
o musite postupovat podla pokynov pre
inStalaciu platne.

ZVINOW V 31a341S04d INLOAIZ €0

ohrevny prvok prvok

Pridenie vzduchu cez ventilacny otvor

min. 550 n
n i min. 560 |

) min. 590 ~ minj 550
min. 600 max. 600
min. 560
Spodny ohrevny prvok Horny ohrevny prvok

ZatlaGte zariadenie Uplne do linky a pomocou 2 skrutiek rdru na oboch strandch pevne upevnite. Uistite sa, Ze medzi
zariadenim a prilahlou skrinkou zostane medzera o velkosti min. 5 mm.

Po instalacii odstrarite z dvierok a vnutra rdry vinylovi ochrannu foliu, pasku, papier a prislusenstvo. Pred vytiahnutim

rury z nabytku odpoijte riru z hlavného napajacieho zdroja a uvolnite 2 skrutky nachadzajlce sa na oboch stranéch

rary.

A VAROVANIE: Vstavany nabytok musi mat minimélne taku ventilaéni medzeru pre prietok vzduchu, ako
je uvedené na obrazku. Tento otvor zabezpecuje ventiléciu, preto ho nezakryvajte doskami.

'g Predna Cast exteriéru riry, ako napr. rucka, sa v zavislosti od modelu lisi. Velkost rdry uvedena na
obrazku je vSak rovnaka.
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ovadace riry

Indikator predhrievania

Kuchynsky ¢asovaé Svetlo riry l Displej Cas Detska zamka

Teplota  Casovaé doby

varenia

Voli¢ rezimu Zapnutie/vypnutie zvuku Casovag ukonéenia Multifunkény
doby varenia voli¢

Dizajn prednej ¢asti
Predny panel je k dispozicii v réznych materialovych a farebnych prevedeniach vratane nehrdzavejucej
ocele, bielej, Ciernej a béZovej farby a skla. Na Ucely zlepSenia kvality méZe spotrebi¢ podliehat zmene.

prislusenstvo

Vasa nova rira znacky Samsung sa dodava s mnozstvom prislusenstva, ktoré by mohlo byt pocas
pripravy roznych jedal velmi uzitocné. V zavislosti od modelu sa spotrebi¢ dodava s nasledujicim
prislusenstvom.

A VAROVANIE
o Uistite sa, Ze ste prisluSenstvo upevnili na spravnu Uroven police vnutri rdry. Plechy musia mat
najmenej 2 cm priestor smerom ku dnu rury, inak by sa mohol poskodit smaltovany povrch.
o Privyberani masa a/alebo prislusenstva z rdry budte velmi opatrni. MéZete sa popalit na horucich
jedlach, prislusenstve a povrchoch.

rg Po zahriati prisluSenstva moze déjst k jeho deformécii. Po vychladnuti sa deformdcia strati bez
ovplyvnenia funkénosti prislusenstva.

Mriezkovana polica

’f:;ﬁ\\ Mriezkovanu policu by ste mali pouzivat na grilovanie a opekanie masa. Mozete ju

Y& \ | pouzivat spolu s miskami a ostatnymi nadobami na pecenie. Mriezku viozte ohnutou
Q/A stranou dozadu, aby bola pri priprave velkého mnozstva jedla bezpecne umiestnena

v potrebnej polohe.

o ] Mriezkovany vkladaci prie¢inok (v zavislosti od modelu)

\T ‘ Mriezkovany vkladaci priecinok by ste mali pouzivat na grilovanie a opekanie masa.
\ A | Mozete ho pouZzivat v kombinacii s plechom, aby ste kvapalinam zabranili pred

kvapkanim na dno rury.

Plech na pecenie (y zavislosti od modelu)
Plech na pecenie (Hibka: 20 mm) méZete pouzit na pripravu kolacov, kolacikov a
ostatného peciva. Vlozte Sikmou stranou smerom dopredu.
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Univerzalny plech (v zavislosti od modelu)

Univerzalny plech (Hibka: 30 mm) mézete pouzit na pripravu kolaov, kolé&ikov a
ostatného peciva. TaktieZ je vhodny na pecenie. Mdzete ho pouzivat v kombindcii s
mriezkovanym vkladacim priecinkom, aby kvapaliny nekvapkali na dno rury. Viozte
Sikmou stranou smerom dopredu.

Extra hlboky plech (v zavislosti od modelu)

Extra hiboky plech (Hibka: 50 mm) je taktiez vhodny na pegenie. Mozete ho pouzivat
v kombinacii s mriezkovanym vkladacim priecinkom, aby kvapaliny nekvapkali na
dno rdry. VloZte Sikmou stranou smerom dopredu.

Grilovaci razen (v zavislosti od modelu)

Grilovaci razen mozete pouzit na grilovanie hydiny, ako napriklad kurciat. Grilovaci
razen mozno pouzit jedine v samostatnom rezime na polici Urovne 3, pretoze musi
byt pripevneny k adaptéru na zadnej stene. Pocas varenia odmontujte Ciernu
plastovu racku.

Grilovaci razen a $aslik (v zavislosti od modelu)

Pre poutZitie:

e Polozte plech (bez trojnozky) na policu Urovne 1, aby zachytavala Stavy z varenia
alebo na dno rury, ak je opekany kus masa prili§ velky.

e Nasurite jednu z vidliCiek na razeri a polozte kus opekaného masa na razen.

e Predvarené zemiaky a zeleninu moZete poloZit do rohu plechu, aby sa opekali
sucasne.

¢ Vidlicu poloZte do strednej police a umiestnite ju tvarom ,v* smerom dopredu.

oAby ste si pomohli pri vkladani razna, mozete naskrutkovat rdcku na tupy koniec.

e Polozte razen do vidlice ostrym koncom dopredu a jemne zatladte, az kym Spicka
nezapadne do otacacieho mechanizmu v zadnej Casti rury. Tupy koniec razia
musf spocivat na tvare ,v*. (Razen ma dve matice, ktoré by mali byt ¢o najblizSie
k dvierkam rdry tak, aby zastavili postvanie razia dopredu, matice funguju tiez
ako uchytenie pre rucku.)

® Pred varenim odstrarite rucku. Po dovareni naskrutkujte rdcku spét, aby ste si
ulahdili vyberanie razna z vidlice.

OALSNISNTSIHd V AHNYH 3QVAVYIAO #0

w PrisluSenstvo k razru odport¢ame pouzivat pri priprave potravin s hmotnostou
menej ako 1,5 kg.

Teleskopické kolajnice (v zavislosti od modelu)

* Pre vloZenie mriezkovanej police alebo plechu najskor vysunte teleskopické
kolajnice prisludnej urovne.

e Mriezkovanu policu alebo plech poloZte na kolajnice a zatlacte Uplne do rury.
Zatvorte dvierka rdry az potom, ako zatlacite teleskopické kolajnice do rdry.

Filter na mast (v zavislosti od modelu)

Filter na mast naintalovany na zadnej vnutornej stene rdry chrani ventilator, kruhovy
ohrieva¢ a cell rdru pred necistotami, najma striekajucou mastou. Pri vareni mésa
vam odporucame pouZzivat filter na mast. Pri peGeni peciva filter vzdy vyberte! Ak sa
filter nainstaluje pri peceni peciva alebo kolacov, vysledky mozu byt neuspokojivé.
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feleskopicky rost

CO MATE K DISPOZICIl S TELESKOPICKYM ROSTOM

/T~

T~ ——iRam

» — Vysuvna
kolajni¢ka

~# —— Zakladny rost

Teleskopicky rost

Teleskopicky rost ulahéuje vkladanie a vyberanie jedal,

predovsetkym hordicich a tazkych jedal.

e Teleskopicky roSt mozno na viozenie mriezky alebo
plechu pouzit na lubovolnej Urovni.

e Mriezku alebo plech umiestnite na teleskopicky rost a

Neo Lite_NV70H3350RS_EO_DG68-00591E-00_SK.indd 14

Uplne ich zatlacte do rury. Zatvorte rdru.

Mriezka a plech na pecenie pre teleskopicky rost

ZLOZENIE TELESKOPICKEHO ROSTU

Priprava
Pred zloZenim teleskopického rostu skontrolujte smerovanie jednotlivych dielov.
Na vysuvnej kolajnicke skontrolujte hlavne znacky ,L“ a ,P*.

Toto prislusenstvo sa poskytuje len pre teleskopicky rost.
Teleskopicky rost s tymto prisluSsenstvom mozete pri
vareni pouzit ako nahradu mriezky a plechu.

Zadna strana

Zadna strana

Zadna strana

Predna strana

Predna strana
Kolajnicka (L) Kolajnicka (P)

Vysuvna kolajnicka L (1ea) a P (1ea)

Zékladny rost (1ea) Ram (1ea)

Krok ¢. 1

Pritlacenim kolajniCky (L) pevne spojte kolajnicku (L) a zékladny rost.
Rovnakym spésobom zlozte prednu East vysuvnej kolajnicky (1) a (P).

Kolajnika (L)

N\ Kolajnicka (P) T W
N ! |

Zékladny rost

Predna strana

Slovenéina - 14
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Krok €. 2

Skontrolujte Styri Gasti uvedené na prvom obrazku.

Pritlacenim rdmu pevne spojte ram a vysuvnu kolajni¢ku a skontrolujte, ¢i st vSetky Styri Gasti kompletne
zlozené.

\_ /

Predna strana

Py
1804 AMOIdOMS3 131 S0

INSTALACIA TELESKOPICKEHO ROSTU

"\ Priindtalaci opatme vlozte teleskopisky rost do rury, az kym
sa nedostane k zadnej vnutornej Casti.

Teleskopicky rost méa 2 vysuvné kolajnicky, ktoré vam
umoznuju rozsirit vysunutie stojana z rdry bez toho, aby sa
dotykal bo¢nych stran rury.

Pri pouzivani teleskopického roStu v rdre sa uistite, ze
s ramom manipulujete tak, ze ho posuvate dnu alebo
von.

) Ak uchopite zakladny rost, vyberiete cely teleskopicky

rost.

VYBERANIE TELESKOPICKEHO ROSTU

™  Uchopte zakladny rost spolu s ramom a potiahnutim vyberte
teleskopicky rost.

VAROVANIE

Pri vyberani teleskopického rostu z rdry budte velmi
opatmni. M&zete sa popalit na hordcich jedlach,
prislusenstve a povrchoch.
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vodné Cistenie

Pred prvym pouzitim odporicame vykonat tvodné Cistenie, aby sa odstranil zapach novej rdry.

1. Vyberte z rdry vSetko prisluenstvo.

2. Na hodinu zapnite rdru v rezime prudenia tepla alebo v beznom rezime pri teplote 200 °C.
Tento postup spali vSetky zostavajlce produkéné latky v rdre.

3. Po hodine vypnite rdru oto¢enim voli¢a rezimu do polohy Vyp.

Pred prvym pouzitim prisluSenstvo dékladne ocistite pomocou jemnej Cistej handriCky v teplej vode s
Cistiacim prostriedkom.

DOUZvVanie rary

NiZSie su uvedené zakladné kroky tykajlce sa pouzivania vasej novej rry.

ko T A

e Ny

Voli¢ rezimu Teplota Multifunkény
voli¢
KROK 1 KROK 2
VYBERTE REZIM = NASTAVTE
VARENIA TEPLOTU

KROK C. 1: VYBER REZIMU VARENIA

OtoCenim volica rezimu vyberte pozadovany rezim varenia.

KROK C. 2: NASTAVENIE TEPLOTY

Teplotu mdZete nastavit po nastaveni funkcie varenia.
Kazda funkcia varenia ma iny teplotny rozsah. V prirucke si pozrite Cast tykajucu sa funkcii varenia.

1. Stlacte tlagidlo ﬂl Cislo nastavenia teploty bude blikat.
2. Otogenim multifunkéného voli¢a nastavte pozadovanu teplotu.
3. Opéatovnym stlacenim tlacidla ﬂ dokondite nastavenie teploty.

Pocas varenia mdzete zmenit teplotu pomocou hore uvedeného postupu.

UZITOCNE AUTOMATICKE RYCHLE PREDHRIEVANIE RURY

Vasa rdra ponuka funkcie varenia, ktoré zahfaju fazu rychleho predhrievania.

Tato faza sa na displeji zobrazi vedla nastavenia teploty.

Pocas fazy predhrievania rira vyuziva rézne ohrevné prvky, ktoré napomahaju urychlit proces vyhrievania rdry.
Ak sa rozhodnete zvolit vySSie nastavenie teploty, rira automaticky zmeni cielovu teplotu a pouzije funkciu
automatického rychleho predhrievania. Po dosiahnuti zvolenegj teploty indikator predhrievania zmizne a zaznie
signal, ktory vam pripomenie, aby ste do rury viozili jedlo.
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nastavenie casu

Kuchynsky ¢asovaé Casovaé doby varenia Casovaé ukonéenia Cas Multifunkény voli¢
doby varenia

NASTAVENIE CASU

Pri prvom pouZziti rdry alebo po vypadku prudu je potrebné nastavit ¢as.
Stlacte tlaCidlo @ Cislo nastavenia hodin bude blikat.

Otocenim multifunkéného voli¢a nastavte hodiny.

Stlacte tlacidlo @ Cislo nastavenia mintt bude blikat.

Otocenim multifunkéného volia nastavte mindty.

Opétovnym stladenim tlagidla () nastavte aktuainy &as.

[ A

w PoZzadovany ¢as mbzete vynulovat a opatovne nastavit pomocou hore uvedeného postupu.
Pocas procesu varenia zobrazite aktualny &as stlacenim tlacidia ().

NASTAVENIE CASOVACA DOBY VARENIA

Po nastaveni funkcie varenia mézete zvolit dobu varenia.

Po uplynuti ¢asu varenia sa ohrevné prvky automaticky vypnu.

1. Stlaste tlacidlo |--»]. Cislo Gasovada doby varenia zagne blikat.

2. Oto€enim multifunkéného voli¢a zadajte pozadovany Cas pre Casova doby varenia.
3. Opétovne stladte tlacidlo |---»|.

1YHMAAHd Od NSV JINIAVLSYN V AHNYH J1LIZNOd ‘TINILSIQ 90

'.g Casovag doby varenia mdzete vynulovat a opétovne nastavit pomocou hore uvedeného postupu.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie signal a na displeji bude blikat hodnota ,0:00%
MbZete vykonat nové nastavenie ¢asovaca doby varenia alebo vypnut riru.

Ak cheete ¢asovad doby varenia zrusit, stlacte tlacidlo |---»| a nastavte Sasovad doby varenia na nulu.

NASTAVENIE CASOVACA UKONCENIA DOBY VARENIA

Po nastaveni funkcie varenia méZzete zvolit ¢as ukoncenia varenia.

Po uplynuti ¢asu varenia sa ohrevné prvky automaticky vypnu.

1. Stlacte tlacidio —| Cislo Sasovaga ukon&enia doby varenia za¢ne blikat.

2. Oto&enim multifunkéného voli¢a zadajte ¢as pre ¢asovac ukonéenia doby varenia.
3. Opatovne stladte tlacidlo —|.

w Casovag ukoncenia doby varenia moZete vynulovat a opatovne nastavit pomocou hore uvedeného
postupu. Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie signal a na displeji sa zobrazi ,0:00".

Ak chete ¢asovac ukondenia doby varenia zrusit, stlaGte tlatidlo —| a nastavte Gasova¢ ukonGenia
doby varenia na aktudlny ¢as.
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NASTAVENIE ONESKORENEHO STARTU

Ak zadéte Cas varenia po tom, ¢o uz bol zadany ¢as ukoncenia varenia, rra automaticky spusti a zastavi
prevadzku v nastavenom ¢ase.
A VAROVANIE
e Ked pouZivate oneskoreny Start, nenechavajte jedlo v rure prili§ diho, pretoZe by sa mohlo pokazit.
e Kedze funkcia oneskoreného Startu nezahrfia predhrievanie, vysledok varenia méze byt iny ako pri
beznych podmienkach varenia s predhrievanim.

Stlacte tlacidlo —>| Cislo ¢asovaga ukoncenia doby varenia zagne blikat.

Otocenim multifunk&ného voli¢a zadajte Cas pre Casovat ukoncenia doby varenia.

Stlacte tlacidlo |--»|. Cislo dasovaga doby varenia zagne blikat.

Otocenim multifunkéného voli¢a zadajte Cas pre Casova doby varenia.

. Automaticky sa vypocita bod oneskoreného Startu a rura zostane az do tohto bodu vypnuta.

o s

w V dvojitom reZime sa oneskorené spustenie nenastavi.
Casova¢ doby varenia, Casova¢ ukoncenia doby varenia a oneskoreny Start mozno nastavit po
nastaveni funkcie varenia.

NASTAVENIE KUCHYNSKEHO CASOVACA

Kuchynsky ¢asova¢ mozno nastavit nezavisle od funkcie riry a mozete ho pouzit sicasne s asovacom doby
varenia alebo ¢asovacom ukoncenia doby varenia. Kedze kuchynsky ¢asova¢ ma svoj vlastny signal, mozno
ho rozpoznat od ostatnych signalov.

1. Stlacte tlacidlo Q Cislo kuchynského Sasovaga bude blikat.

2. Otogenim multifunkéného voli¢a zadajte pozadovany ¢as pre kuchynsky ¢asovag.

3. Opétovne stlacte tlacidlo Q

Ak cheete kuchynsky Gasovac zrusit, stlacte a podrzte stlaéené tladidlo Q po dobu 2 sekund.
Kuchynsky ¢asova¢ mézete vynulovat a opatovne nastavit pomocou hore uvedeného postupu.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie signal a na displeji sa zobrazi ,,0:00"

dalsie nastavenia
SIGNAL TONU

E:])) | ;2;) Na aktivaciu alebo deaktivéciu signalu tonu stladte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ) | &f).

SVETLO RURY

6 Stlacenim tlacidla G svetlo zapnete alebo vypnete.
Na Ucel Uspory energie sa svetlo rury niekolko mindt po zapnuti varenia vypne.

DETSKA ZAMKA
Na aktivaciu alebo deaktivaciu funkcie detskej zamky stlacte a na 3 sekundy podrzte tlaCidlo @
Ked je funkcia detskej zamky aktivovana, na displeji sa zobrazi @ Funkciu detskej zamky mdzete

pouzit aj poCas procesu varenia. V tomto pripade nebude fungovat ziadne tla€idlo ani multifunk&ny
voli¢. Ruru vsak mézete vypnut oto¢enim voli¢a rezimu do polohy Vyp.

VYPNUTIE

0 Po vypnuti riry prestanu pracovat vietky ohrevné prvky.
/\')‘\ Kvoli bezpecnosti zostane ventilator chladenia po vypnuti rdry nejaky ¢as zapnuty.
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funkcle varena

Tato rdra ponuka rozne funkcie, ktoré uvadzame nizsie.

Symbol Teplotny rozsah funkcie Pouzitie
Teplo séla z horného a z dolného ohrevného systému. Tuto
Bezny funkciu by ste mali pouzit na bezné pecenie a opekanie takmer
—_— 40-250 °C vSetkych typov jedal.

Odporucana teplota: 200 °C
Teplo vytvorené prudenim sa v rdre rovnomerne Siri pomocou

] Pridenie tepla ventilatorov. Tuto funkciu méZete pouzivat na zamrazené jedla a

"> 40-250 °C pedenie.

Odportcana teplota: 170 °C

&

3|

Horny ohrev + pridenie tepla
40-250 °C

Teplo vytvorené hornym ohrevnym systémom a prudenim sa
v rure rovnomerne $iri pomocou ventilatorov. Tato funkcia sa
pouziva na pecenie jedal, ktoré vyzaduju chrumkavd vrchnu
vrstvu, napriklad maso alebo lasagne.

Odportcana teplota: 190 °C

| )

Spodny ohrev + prudenie tepla

Teplo vytvorené spodnym ohrevnym systémom a prudenim sa
v rure rovnomerne $iri pomocou ventilatorov. Tuto funkciu mozno

40-250 °C pouzit na pripravu jedal ako pizza, chlieb a kolace.
Odportcana teplota: 190 °C
Teplo je vyzarované z velkého grilu. Tato funkcia sa pouziva na
vvy Velky gril zapecenie vrchnej vrstvy jedal, ako su lasagne, maso, zapekané
40-270 °C jedia.
Odporuc¢ana teplota: 240 °C
Teplo je vyzarované z malého grilu. Tuto funkciu mozno pouzivat
vy Eko gril na mensie jedla, ktoré potrebuji menej tepla, ako napriklad ryby
40-270 °C a plnené bagety.
Odporucana teplota: 240 °C
Teplo, ktoré produkuju dva ohrevné prvky v hornej Casti, sa
':' Grilovanie pomocou ventilatora | rozSiruje pomocou ventilatora.
o 40-270°C Tento rezim sa m6ze pouzivat na grilovanie masa a ryb.
Odportcana teplota: 240 °C
V tomto reZzime sa striedavo aktivuju vSetky ohrevné prvky (horné
— aj dolné) a ventilator na prudenie tepla.
(g) Intenzivne varenie Teplo sa v rdre rovnomerne $iri. Tento rezim je vhodny na velké
X7 40-250 °C mnozstva jedla, ktoré potrebuije teplo, napriklad zapekané jedla

vo velkych misach a kolace.
Odportcana teplota: 170 °C

Pecenie s predhrievanim
40-150 °C

Sucastou tohto rezimu je cyklus automatického predhriatia na
220 °C.

Horny ohrevny prvok a ventilator na prudenie tepla su

v prevadzke pocas procesu opekania mésa. Po tejto faze sa jedlo
pomaly dovari na nizkej teplote, ktord vopred nastavite.

Pocas tohto cyklu je v prevadzke horny aj dolny ohrevny prvok.
Tento rezim je vhodny na opekanie mésa, hydiny a ryb.
Odporucana teplota: 100 °C

Zahnite varit bez predhriatia.
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sprievodca varenim

@ INFORMACIE
o QOdporucame vam predhriat riru pri vSetkych rezimoch varenia okrem pripadov uvedenych
v sprievodcovi varenim.
e Pri pouzivani funkcie Eko gril umiestnite jedlo do stredu prislusenstva.

A UPOZORNENIE tykajuce sa AKRYLAMIDOV
eV pripade pecenia a vyprézania potravin hrozi riziko zdravotnych problémov v dosledku akrylamidov.
Akrylamidy sa najCastejSie vytvaraju v potravinach s obsahom skrobu, napriklad v ohrievanych
zemiakovych lupienkoch, hranol€ekoch a chlebe. Preto vdm odporti¢ame piect pri nizkych
teplotach a nie dovtedy, kym je jedlo prili§ tmavé.

HYDINA (KURACINA/KACACINA)

Jedlo Rezim Uroyen Prislusenstvo T?pl. C?s
police (°C) (min.)
Celé kura (800-1300 g) Homy ohrev + 3 ’ Vkladacia mriezka + 190220 | 4565
pridenie tepla ||\ univerzalny (hiboky) plech
Kiisky kurata (500-1000 g) Homy ohrev + 3 4 Vkladacia mriezka + 0200220 | 25-35
pridenie tepla | \¢™> univerzalny (hiboky) plech
Kacacie prsia (300-500 g) Hormy ohrey + (—) Vkladacia mriezka +
G dZnie tenla A 4 univerzalny (hiboky) plech, | 180-200 25-35
P P pridajte 1 Salku vody

MASO (HOVADZINA/BRAVCOVINA/JAHNACINA)

Uroven Tepl.

Jedlo Rezim . Prislusenstvo o Gas (min.)
police (°C)
Hovédzie steaky o )
I vy Vkladacia mriezka + 1. strana: 8-10
(400-800 g) Velky gri 4 univerzalny (hlboky) plech 240 2. strana: 5-7
Pecené hovéadzie méso Homy ohrev + f—) Vkladacia mriezka +
(800-1200 g) G dé/nie tenla s 2 univerzalny (hiboky) plech, | 200-220 45-60
P P pridajte 1 Salku vody
Brav€ové na kosti . — oy
Horny ohrev + 0 Vkladacia mriezka + : i
(1000 ) ordenetepla (| &) 3| univerzéiny (hooky) plech | 18020 | 806
Jahnacina na stojane R
B 0 Vkladacia mriezka +
(350-700 g) Pridenie tepla || (", 3 univerz&iny {hiboky) plech 190-200 40-50
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RYBA

Jedlo Rezim Uroyen Prislusenstvo T?pl. C.as
police (°C) (min.)
Pecend ryba (500-1000 g) Hornv —
N X . y ohrev + 0 . . _ _
Pouzite misku vhodnt do rdry oridenie tepla || €™ 2 Mriezkovana polica 180-200 30-40
Cela ryba — Vladacia mriezka +
(300-1000 g) Beny )l % | univerzainy ook plecn | 240 | 150
o
Rybie filé (500-1000 g) — o ©
Bezny 3 Plech na pecenie 200 13-20 ®
—_— (univerzainy plech) g
m
<
RIADY S
- o 2
Jedlo Rezim Uroyen Prislusenstvo T?pl. as :(<>
police (°C) (min.) ﬁ
Cannelloni/lasagne (250-500 g) Snodnt o 3 =
Pouite misku vhodnd do rry pﬁﬁdgﬁlg tg; Y 3 Mriezkovana polica 180 22-30 2
Doméca pizza (500-1000 g) . -
Spodny ofrev + @ P Plechnapecenie | o0 ooy | 45.05
pridenie tepla || 22 (univerzainy plech)
Pecené zemiaky (500-1000 g) — -
Be#ny 3 Plech na peCenie | g4 0y | 3045
P— (univerzainy plech)
GRIL
Jedlo Rezim e Prislusenstvo T?pl. Cas (min.)
police (°C)
Klobasa (hrubd) 5-10 ks wgar [ . Viadacia mietka + | o | 1.stanai5:8
9 univerzainy (hiboky) plech 2. strana: 5-8
Hrianky 5-10 ks .
. vy . - 1. strana: 1-2
Velky gril 5 Mriezkovana polica 240 9 strana: 1-2
Syrové hrianky 4-6 ks Vkladacia mriezka
velygil || VYT 4 + plech na pecenie 200 48
(univerzainy)
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PECENE POTRAVINY

Jedlo Rezim Uroyen Prislusenstvo T?pl. Cgs
police (°C) (min.)
Piskotovy kolac (250-500 g) —
Bezny 2 Mriezkovana polica 160-180 | 20-30
Mramorovana babovka —
(500-1000 g) Bezny 2 Mriezkovana polica 170-190 | 40-50
Kvaseny kola¢ na plechu s — Plech na pedeni
ovocnou a mrvenic¢kovou Bezny 2 (univerzélnp lech) 160-180 | 25-35
polevou (1000-1500 g) = yp
Muffiny (500-800 g) —_—
Bezny 2 Mriezkovana polica 190-200 | 25-30
Cerstvy croissant (200-400 g) ;
(pripravené cesto) Pridenie tepla || (+~) 3 MrieZkovana polica 180-200 | 15-25
Malé kolaciky s pinkou
z mrazeného listkového cesta | Spodny ohrev + ] Plech na pedenie i i
(300-600 g) pridenie tepla v 8 (univerzainy plech) 180-200 | - 20-25
Nie je potrebné predhriatie
Mrazeny jablkovy kola¢ Snodny
) podny ohrev + ] . A
z kysnutého cesta (350-700 g) ortidenie tepla vy 3 Mriezkovana polica 180-200 | 15-20
Kolaée z kysnutého cesta S . o
podny ohrev + 1 Plech na pecenie i i
s pinkou (600-1000 g) pridenie tepla Q 8 (univerzalny plech) 180-200 | 20-30
Doméci chlieb (700-900 g) .
Spocnyohvev+ || Y| Mriezkovana polica | 170-180 | 45-55
prudenie tepla || .
Pecené banany (3-5 ks) T
Pridenie tepla (,-,) 3 Mriezkovana polica 220-240 | 15-25
Pecené jablka, kazdé 5 az '
8 kuiskov (150-200 g) Prudenie tepla || (#*, 3 MrieZkovand polica | 200-220 | 15-25
Jablkovo-mandlovy kola¢ :
(500-1000 g) Prudenie tepla || (™, 2 Mriezkovana polica 170-190 | 35-45
Kvaseny jablkovy kola¢ na —
plechu Bezny 3 150-170 | 65-75
— Plech na pecenie
(univerzainy plech)
Prudenie tepla || (s 2 150-170 | 70-80
Plech na pedenie
Pridenie tepla A 1+4 | (univerzalny) + univerzalny | 150-170 | 75-85
(hiboky) plech
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MRAZENE HOTOVE JEDLO

Jedlo Rezim Uroyen Prislusenstvo T?pl. C?s
police (°C) | (min.)
Mrazena pizza (300-1000 g) T
Pridenie tepla || (&, 2 MrieZkovand polica | 200-220 | 15-25
Mrazené hranolky na smazenie -
o " Plech na pecenie i i
(300-700 g) Pridenie tepla || (&, 2 (univerzainy plech) 180-200 | 20-30
o
Mrazené krokety (500-1000 g) o c3
Pradenietepia | @) 2 | ecnnapecenie | yeh 000 | 2535 @
(univerzalny plech) 3
Mrazeny plesriovy syr vhodny do 2
riry (2-4 ks po 75 g) Eko gril vy 3 Mriezkovand polica | 200 | 10-12 g
Nie je potrebné predhriatie g
Mrazené bagety s plnkou -~ Vkladacia mriezka §
(paradajky s mozzarellou alebo Eko gril 3 + plech na pegenie 200 15-20 s}
$unka a syr) (univerzéiny) z
Mrazené rybie prsty (300-700 g) Vkladacia mriezka <
Nie je potrebné predhriatie Eko gril vy 3 + plech na pedenie 200 156-25
(univerzainy)
Mrazeny rybaci burger (300-600 g) vv Plech na peden
o ) - : pecenie
Nie je potrebné predhriatie Eko gril 3 (univerzalny plech) 180-200 | 20-35
Mrazené lazane (500-1000 g) —
Bezny 3 Mriezkovana polica | 180-200 | 40-50
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Pomocou funkcie automatickéno varenia mdzete vybrat zelané automatické programy pre varenie,

opekanie a pecenie.

E S

Hmotnost

Otocte voli¢ reZimu na reZim automatického varenia.
Otocenim multifunkéného volica zvolte Cislo pozadovaného jedla a Cakajte Styri az pat sekund.
Otocenim multifunkéného volia zvolte poZzadovanu hmotnost a Cakajte Styri az pat sekund.
Po uplynuti 4-5 sekind sa automaticky spustia programy automatického varenia.

C.jedla

Multifunkény voli¢

PROGRAMY AUTOMATICKEHO VARENIA

Nasledujuca tabulka predstavuje 25 automatickych programov pre varenie, opekanie a pecenie.
Obsahuje svoje mnozstva, hmotnostné rozsahy a prislusné odpordcania.

Rezimy a doby varenia boli kvoli vaSmu pohodliu predprogramované.

Pri vareni mozete dodrziavat tieto pokyny. Jedlo vkladajte vzdy do studenej rdry.

Nie Jedlo Hmotnost/kg | PrisluSenstvo l:;;;’:: Odportcanie
A.01 |Mrazend pizza| 1.0,3-0,6 MrieZkovana 2 Mrazenu pizzu poloZte do stredu mriezkovanej
2.0,7-1,0 polica police. Odporti¢ame vam nastavenie 0,3-0,6 kg
pre tenkd pizzu, 0,7-1,0 kg pre pizzu s bohatou
oblohou.

A:02 |Mrazené 1.0,3-0,5 |Plech na pecenie 2 Mrazené hranolky do riry rozmiestnite na plech na
hranolky do 2.05-0,7 peCenie. Prvé nastavenie odporiéame pre tenké
rdry hranolky, druhé nastavenie odportcame pre hrubé

hranolky. Pouzite papier na pecenie. OtoCenie vam
odporti¢ame vykonat po uplynuti 2/3 ¢asu varenia.

A:03 |Mrazené 1.0,3-0,6 |Plech na pecenie 2 Mrazené zemiakové krokety rovnomerne
krokety 2.07-1,0 rozmiestnite na plech na pecenie. OtoCenie vam

odporicéame vykonat po uplynuti 2/3 asu varenia.

A:04 |Domace 1.0,3-056 MrieZkovana 3 Pouzite sklenené nadoby vhodné do rury. Chladené
lasagne 2.08-1,0 polica alebo domace lasagne dajte do stredu riry na

dr6tenom stojane.

A.05 |Hovédzie 1.0,3-06 MrieZkovana 4 Na mriezkovanu policu vedla seba rovnomerne
stejky 2.06-08 polica 3 rozlozte 2 az 6 hovadzich steakov. Prvé nastavenie

Univerzélny plech je pre tenké steaky, druhé nastavenie je pre hrubé
steaky. OtoCte po zazneni pipnutia.
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Nie Jedlo Hmotnost/kg | PrisluSenstvo l:):;:’:: Odportcanie
A.06 |Pecené 1.06-08 MrieZkovana 2 Pecené hovadzie maso marinujte a dajte na
hovadzie 2.09-1,1 polica 1 mriezkovanu policu. Na univerzalny plech nalejte
3.1,2-14  |Univerzalny plech 1 &alku vody. Otocte po zazneni pipnutia.
Po uvareni zabalte do hlinikovej fdlie a 5 a7
10 minut nechajte odstat.
A.07 |Pecend 1.06-08 Mriezkovana 2 Polozte marinované opekané bravéové méso na
bravéovina 2.09-11 polica 1 mriezkovanu policu. Po zapipani rdry ich obratte
Univerzainy plech
A.08 |Jahiacie 1.03-04 MrieZkovana 4 Marinujte jahfiacie kotlety. PoloZte jahnacie kotlety
kotlety 2.05-06 polica 3 na mriezkovanu policu. Po zapipani rdry ich
Univerzalny plech obratte. Prvé nastavenie je pre tenké kotlety, druhé
nastavenie je pre hrubé kotlety.
A:09 |Kusky kurata 1.05-07 Mriezkovana 4 Potrite kuracie kusky olejom a koreninami. Polozte
2.10-12 polica 3 kusky kurata jeden vedla druhého na mriezkovanu
Univerzalny plech policu.
A:10 |Opekané kura 08-1,0 MrieZkovana 2 Chladené kusky kurata natrite olejom, posypte
1,1-13 polica 1 koreninami a poloZte ich prsiami smerom nadol na
Univerzélny plech mriezkovanu policu.
A11 |Kacacieprsia| 1.03-0,5 Mrigzkovana 4 Pripravte kacacie prsia a poloZte ich na
2.06-08 polica 3 mriezkovanu policu stranou pokrytou tukom
Univerzalny plech smerom nahor. Prvé nastavenie je pre jedny
kacacie prsia, druhé nastavenie je pre 2 hrubé
kacacie prsia.
A:12 |Rolka z 1.06-08 Mriezkovana 2 Rolku z moriaka polozte na mriezkovanu policu.
moriaka 2.09-11 polica 1 Po zapipani rdry ich obrétte
Univerzélny plech
A:13 |Ryba 1.02-04 MrieZkovana 2 Pripravenu Cerstvu rybu (napr. pstruha, tresku
pripravena v 2.05-07 polica alebo treskovitli rybu) dajte do sklenenej nadoby
pare 3.08-1,0 vhodnej velkosti s vrchnakom, ktora je vhodna pre
pouZzitie v rre. Tekutinu pridavajte, pokym fiou
nebude pokryté dno nadoby, napr. 3-4 polievkové
lyZice citrénovej Stavy, bieleho vina alebo vody
a zakryte vrchnakom. Nadobu poloZte na
mriezkovanU policu. Ak uprednostriujete opedeny
vzhlad, pokozku ryby potrite olivovym olejom a
nezakryvajte.
A:14 |Opekanaryba| 1.05-0,7 Mriezkovana 4 Polozte rybiu hlavu k chvostu na mriezkovanu
2.08-1,0 polica 3 policu. Prvé nastavenie je pre 2 ryby, druhé
Univerzainy plech nastavenie je pre 4 ryby. Program je vhodny na celé
ryby, ako pstruh, zubac alebo hlavatka.
A:15 |Peceny losos 1.03-04 MrieZkovana 4 Stejky z lososa polozte na mriezkovanu policu.
2.07-08 polica 3 Po zapipani riry ich obratte.
Univerzalny plech
A:16 |Pecené 1.0,4-0,6 |Plech na pecenie 2 Zemiaky oplachnite a rozrezte na polovice.
zemiaky 2.08-1,0 Potrite olivovym olejom, bylinkami a koreninami.
Rovnomerne ich rozmiestnite na plech na pecenie.
Prvé nastavenie je pre malé zemiaky (kazdy 100 g),
druhé nastavenie je pre velké pecené zemiaky
(kazdy 200 g).
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Nie

Jedlo

Hmotnost/kg

Prislusenstvo

Uroveii
police

Odportcanie

A7

Opekana
zelenina

1.04-06
2.08-10

Univerzalny plech

4

Zeleninu, ako napr. nakrdjanu cuketu, kusky
papriky, nakrajany baklaZan, huby a ¢eresfové
paradajky vioZte na univerzalny plech. Potrite
zmesou olivového oleja, byliniek a korenin.

A8

Zeleninové
jedlos
chrumkavou
kérkou

-0,6
-10

Mriezkovana
polica

Pecen zeleninu pripravujte v okrihlej nadobe
vhodnej do rury. Jedlo polozte na mriezkovanu
policu do stredu rdry.

A19

Mramorovana
babovka

-06
-08
-10

MrieZkovana
polica

Cesto dajte do hlbokého okrihleho pekaca
vhodnej velkosti pre kysnuty kolac/okruhly kolag.
Tento program je vhodny pre cesto, ako babovka,
citrénovy kolad a kola¢ z lieskovych orieskov.

A:20

Muffiny

-06
0,7-08

Mriezkovana
polica

Zmes viozte do primerane velkej vymastenej
formy na pecenie, pripadne na plech pre dvanast
muffinov. Formu polozte na stojan. Pre muffiny s
hmotnostou 45 g sa odporuca rozsah 0,5-0,6 kg.
Pre stredne velké muffiny s hmotnostou 65 g sa
odporucéa rozsah 0,7-0,8 kg.

A1

Biely chlieb

1.0,7-08

MrieZkovana
polica

Tento program je vhodny pre chlebové zmesi s
500 g pSenicnej muky. Postupuite podia pokynov
na baleni. Kysnuté cesto dajte do pravouhlej
nadoby na pecenie. Hornu Cast cesta potrite
vodou. DIzku narezte pomocou noza.

A:22

Celozrnny
chlieb

1.0,7-08

MrieZkovana
polica

Tento program je vhodny pre chlebové zmesi s
500 g pSenicnej a Zitnej muky. Postupujte podla
pokynov na baleni. Do vhodnej pravouhlej nadoby
na pecenie dajte droZdie (drozdové cesto). Hornu
Cast cesta potrite vodou. DIzku narezte pomocou
noza.

A:23

Chlebové
rolky/ciabatta

-04
-08

Plech na pecenie

Prvé nastavenie je vhodné pre cesto pouzivané na
malé kusky, ako napriklad chlebové rolky alebo
Cerstvé cesto na croissanty (4 az 8 ks). Nastavenie
2 je vhodné pre cesto pouZivané na doméace
chleby ciabatta alebo bagety (2 az 6 ks). Pouzite
papier na pecenie.

A:24

Domaca pizza

-0,6
-1.2

Plech na pecenie

Prvé nastavenie je vhodné pre kisky pizze

(7-9 kuskov). Nastavenie 2 je vhodné pre jednu
okruhlu pizzu alebo pizzu vo velkosti plechu.
Hmotnostné rozsahy obsahuiju oblohu, ako napr.
omacka, zelenina, Sunka a syr. Ak uprednostiujete
silné schrumkavenie, odpori¢ame vam rdru
predhrievat rezimom spodného ohrevu a pridenia
tepla 5 minut.

A:25

Kysnutie
cesta

1.02-04
(cesto na pizzu)

2.04-06
(kysnuté cesto)

3.06-08
(cesto na chlieb)

Mriezkovana
polica

Nastavenie rozsahu hmotnosti 0,2-0,4 kg je uréené
na pripravu kysnutého cesta na pizzu, kola¢ alebo
na predbezné vykysnutie chlebového cesta. Viozte
do velkej okruhlej nadoby a zakryte prilnavou féliou.
Nastavenie 0,4-0,6 kg je urcené pre chlebové
cesto, ako napriklad kysnuté cesto alebo drozdové
cesto. Nastavenie rozsahu 0,6-0,8 kg je urené

na pripravu kvaskového chleba. Rucne zamieste
cesto, dajte ho do nadoby na peéenie a prikryte
prilhavou foliou.
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CISTENIE PAROU (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

Ak je rdra Spinava, musite ju vyGistit. MoZete pritom pouzit funkciu Cistenia parou.

Umoznuje jednoduchsie vyGistenie vnutra rary. :_’M,;A O
1. Pred pouzitim funkcie Sistenia parou vyberte z rdry véetko prislugenstvo. IV I

2. Nadno rury nalejte 400 ml (3/4 pinty) vody a zatvorte dvierka rdry.

3. Ototte voli& rezimov do polohy (. Po zvoleni funkcie &istenia parou sa po niekolkych minttach
automaticky spusti Cistenie parou.

4. Ked displej zaéne blikat a zaznie signdl, &istenie parou je dokon&ené. Cistenie parou ukondite nastavenim
voli¢a rezimov do polohy Vyp.

5. Vnutro rury oCistite pomocou jemnej Cistej handriCky a pomocou Spongie odstranite zo spodnej Casti riry
zvy$nu vodu.

@ INFORMACIE
e Ak je vnutro rury horuce, rezim Cistenia parou nebude fungovat.
Skor nez zacnete, nechajte rdru vychladnut.

A VAROVANIE

o Ked otvéarate dvierka pred ukonéenim Cistenia parou, davajte pozor, pretoze voda na spodku je
hortca.

e ZvySkovu vodu nikdy nenechavajte v rdre po dihsi ¢as, napriklad cez noc.

o Ak je rura velmi zneCistena, mali by ste postup opakovat po vychladnuti rury.

e Ak je rura velmi zneCistena tukom, napriklad po opekani alebo grilovani, odporuca sa, aby ste pred
aktivaciou funkcie Cistenie rdry vydrhli Cistiacim roztokom nepoddajnu Spinu.

e Po vycisteni nechajte dvierka rdry pootvorené, aby ste umoznili dékladné vysusenie vnitorného
smaltovaného povrchu.

KATALYTICKY SMALTOVANY POVRCH (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

Vyberatelné Casti s pokryté tmavosivym katalytickym smaltom, ktory sa moze zaniest olejom a mastnotou

Sirenou vzduchom cirkulujicim pri prudeni tepla. Tieto poviaky sa odstrania pri 200 °C a vysSich teplotach rdry.

1. Vyberte z rdry vSetko prislusenstvo.

2. Po odisteni vSetkych vnutornych povrchov rdry nastavte rdru na rezim prudenia vzduchu s teplotou 250 °C
s trvanim 1 hod.

'(/ INFORMACIE
o Katalytické sucasti mézu byt v zavislosti od modelu jednostranné alebo trojstranné.

1SOAINLSOYVIS V JIN3LSIQ O}

Slovenéina - 27

Neo Lite_NV70H3350RS_EO_DG68-00591E-00_SK.indd 27 2014-06-02 m 5:05:48



RUCNE CISTENIE

A VAROVANIE: Pred cistenim sa uistite, Ze rira a prislusenstvo su studené.
Nepouzivajte odierajuce Cistiace prostriedky, tvrdé kefy, brisne kotuce alebo tkaniny, drétenku, noze,
ani iné odierajuce materialy.

Vnutro rary

Na Cistenie vnutra rury pouzite Cistu tkaninu a mierny Cistiaci prostriedok alebo tepld mydiovd vodu.
Nedistite tesnenie dvierok.

Aby ste sa vyhli poskodeniu smaltovanych povrchov, pouzivajte iba bezné Cistiace prostriedky na rdry.
Na odstranenie nepoddajnej Spiny pouzite Specialny Cistiaci pripravok na rdry.

Exteriér rdry

Exteriér rury, ako napr. dvierka, rucka a displej, ocistite pomocou cistej handricky a jemného Eistiaceho
prostriedku alebo teplej mydlovej vody a osuste pomocou kuchynskej utierky alebo suchého uteraka.

V désledku horticeho vzduchu vychédzajlceho z riry sa méze na rucke alebo na tlacidlach zachytit najma
mastnota ¢i necistoty. Rucku a tladidla preto po pourZiti riry ocistite.

Prislusenstvo

Po kazdom pouziti prislusenstvo umyte a vysuste ho kuchynskou utierkou.
Ak je to nutné, namocte ho na 30 minut do teplej mydlovej vody, aby ste ulahcili Cistenie.

CISTENIE KOLEKTORA VODY (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

Kolektor vody zhromazduje prebytocnu vihkost vznikajicu pocas prevadzky
rary. Na kolektore vody sa mozu usadit zvysky jedla.

Kolektor vody po vareni pravidelne Cistite, aby ste kuchynské spotrebice
ochranili pred poskodenim.

A VAROVANIE: Ak zistite, Ze po vareni z kolektora vytekd voda, N
kontaktujte nase servisné stredisko. \

l..

yA

Kolektor vody

ODMONTOVANIE VODIACICH LIST (v ZAVISLOSTI OD MODELU)

1. Zatlacte stredovu Cast 2. Otocte vodiacu listu o 3. Potiahnite a vytiahnite vodiacu
z hornej strany vodiacej listy. priblizne 45°. liStu zo spodnych dvoch
otvorov. Ak ich chcete znova
primontovat, zopakuijte
uvedené kroky v opa¢nom
poradi.
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PRIMONTOVANIE BOCNYCH KATALYTICKYCH PANELOV
(V ZAVISLOSTI OD MODELU)

Ak chcete namontovat boéné kaj[glytické panely, musite najskér vybrat vodiace listy. (Precitajte si Cast
ODMONTOVANIE VODIACICH LIST.)

1. Bocné katalytické panely prilozte
na povrch vnutornych boénych
stran rdry.

Bocny katalyticky panel zaveste
na skrutku vo vnutri riry a
pritlacte ho.

2. Skontrolujte, ¢i je boény katalyticky panel zaveseny ako na obrazku.
Rovnakym spbsobom pripevnite aj panel na druhej strane. Ak chcete
panely odmontovat, zopakuijte uvedené kroky v opacnom poradi.
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CISTENIE HORNEJ CASTI (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

1. Grilovaci ohrevny prvok méZzete spustit nadol, ¢o vam pomdze pri
Cisteni hornej Casti rdry.
Otocenim proti smeru hodinovych ruciciek odstrante okrahlu
maticu, pri¢om grilovaci ohrevny prvok pridrzte.

2. Predné ast grilovacieho ohrevného prvku sa posunie nadol —
a grilovaci ohrevny prvok sa neda vybrat z riry. Neposuvajte
grilovaci ohrevny prvok nadol nésilim, pretoze hrozi jeho
deformacia.

3. Po dokongenf &istenia zdvihnite grilovaci ohrevny prvok spat na —
pbvodnu Uroven a maticu otacajte v smere hodinovych ruciciek.
A~
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RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM

RIESENIE

Co by som mal urobit, ak sa rira
nezahrieva?

Rura nemusi byt zapnuta. Zapnite rdru.

Skontrolujte, ¢i sa pouzili pozadované nastavenia.
Doméca poistka sa mohla vypalit alebo sa mohol prepnut
isti¢. Vymente poistky alebo znovu prepnite isti¢. Ak sa to
stane opakovane, obréatte sa na vySkoleného elektrikéra.

Co by som mal urobit ak rira
funguje, teplota bola nastavena a
rura sa napriek nezahreje?

Nenechavajte dvierka rury otvorené, kym je rdra v prevadzke.
Ak ste na rdre nenechali otvorené dvierka, mohli sa vyskytnut
problémy s vnutornymi elektrickymi zapojeniami. Obratte sa na
miestne servisné stredisko.

Co by som mal urobit, ak svetlo
rdry nesvieti?

Osvetlenie riry sa mohlo pokazit. Vymerite osvetlenie rdry.
Ak svetlo rury nefunguje ani po vymene ziarovky, obratte sa na
miestne servisné stredisko.

Co treba urobit, ak ventilator bezi El
po vypnuti rary?

Po skonéeni varenia ostane ventilator spusteny, kym rura
nevychladne. Chrani ju tak pred vysokymi teplotami. Ak
ventilator bezi aj po vychladnuti rury, obrétte sa na miestne
servisné stredisko.

Co mdzem urobit, ak nefunguju
vSetky tlacidla?

Skontrolujte, i je aktivna funkcia detskej zamky. Ak funkcia
detskej zamky nie je aktivovana, obratte sa na miestne servisné
stredisko.

INFORMACNE KODY

Nie vSetky informacné kédy znamenaju pokazenie rdry. Najskor vyskusajte rieSenie uvedené nizsie. Ak sa
informacny kéd neprestane zobrazovat, obratte sa na miestne stredisko starostlivosti o zakaznikov spoloénosti

SAMSUNG.

KOD

PROBLEM

RIESENIE

m Bezpecnostné vypnutie

teplote po predizent dobu.

Rura pokracovala v ¢innosti pri nastavenej

Viypnite ruru a vyberte jedlo.
KedZe nejde o poruchu rury, vypnite a znova
zapnite rdru.

urcity ¢as.

Vlyskytuje sa po stlaceni a podrzani tlacidla na

e Pod 105 °C 16 hodin
e Od 105 °C do 240 °C 8 hodiny
e Od 245 °C do max. 4 hodiny
Chyba tlacidla Tlagidla vycistite a skontrolujte, ¢i na povrchu

okolo tlacidla nie je voda. Ruru vypnite a
znovu vyskusajte nastavenie. Ak problém
pretrvava, kontaktujte vase miestne stredisko
starostlivosti 0 zakaznikov spolo¢nosti
SAMSUNG.

Bezpecnostna chyba
C- %%

problémy s bezpecnostou.

Porucha rury méze spdsobit nizky vykon a

OkamtZite prestante pouZivat rdru a vypnite ju.
Kontaktujte vaSe miestne stredisko
starostlivosti 0 zakaznikov spolo¢nosti
SAMSUNG.

1) ** sa vztahuje na vSetky Gisla.
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testovacie jedia

Podla normy EN 60350

1. Pe¢enie

Odporucania na pecenie sa tykaju predhriatej rury.
Plechy vzdy vkladajte Sikmou stranou smerom k dvierkam.

. S Uroven .. . Tepl. Cas
Typ jedla Prislusenstvo police Rezim varenia °C) (min,)
Linecké cesto | Plech na pecenie 3 Bezny - 160 20-30 o
2 Pridenie tepla 150 25-35 E"‘
7 —|
o
Plech na pecenie + univerzalny plech 1+4 Pridenie tepla 0 150 25-35 ;<>
) (@)
(r— E
Malé kolace | Plech na pecenie 3 Bezny - 160 15-25 5
— =)
2 Pridenie tepla 7 150 25-35 >
)
Plech na pecenie + univerzainy plech 1+4 Pridenie tepla @ 150 30-40
Nemastny Tortova forma na pecenie 2 Bezny - 160 25-35
poérovity kola¢ | (tmavy povrch, @ 26 cm) na mriezke —_—
2 Prudenie tepla T 160 35-45
Jablkovy Mriezkovana polica + 2 pruzné 1 umiestneny Bezny — 180 70-90
kola¢ formy na pecenie * (tmavy povrch, diagonalne
020 cm)
Plech na pecenie (univerzalny) + 143 Prudenie tepla 180 80-100
mrieZka + 2 tortové formy na peCenie e
** (tmavy povrch, @ 20 cm)
* Dva kolage sa umiestnia na favii zadnu a prednu pravu stranu mriezky.
** Dva kolace sa umiestnia v strede nad seba.

2. Grilovanie

Predhrejte prazdnu rdru na 5 mintt pomocou funkcie velky gril.
Pri priprave hovadzich karbonatok sa odportiéa na 15 minut predhriat rru.

. S Urovei .. . . Varenie
Typ jedla Prislusenstvo police Rezim varenia Tepl. (°C) {min)
Hrianky z bieleho | Mriezkovang polica 5 Velky gril vy 270 1.1-2
chleba 2.1-1%
Hovédzie Mriezkovany vkladacf priecinok + 4 Velky gril 270 1.14-16
karbonatky univerzélny plech vy 2.5-7
(12 ks) (na zachytavanie vihkosti)
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OTAZKY ALEBO POZNAMKY

’ ALEBO NAS NAVSTIVTE
KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ELEKTRONICKOU FORMOU NA
LOKALITE
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 8228ﬁégafuNMG(é%%%oiésszgﬁ) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
POLAND *(?éﬁ?l\fgt%/alﬁﬁizégggg;?iajak za 1impuls www.samsung.com/pl/support
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA $%OL0L8FS££¢ES#QG (08008 726 7864) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support

Neo Lite_NV70H3350RS_EO_DG68-00591E-00_SK.indd 32

DG68-00591E-00

2014-06-02 0 5:05:51




\estavena trouna

Uzivatelska a instalacni prirucka

P 100 %
Recycled Paper

rirucka je vyrobena ze 100 % recyklovaného p

moznosti bez hranic

Déekujeme vam za zakoupeni tohoto vyrobku spoleénosti Samsung.

(SR
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NV / / / / N/ 4

Dékujeme, ze jste si vybrali vestavnou troubu SAMSUNG.
Tato uzivatelska prirucka obsahuje dlleZité bezpecnostni informace a pokyny, které vam pomohou pfi provozu a
Udrzbé spotrebice.
Pred zahdjenim pouzivani trouby si prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovette ji pro budouci pouzit.
V textu této pfirucky se pouzivaji nasledujici symboly:
4

POZNAMKA nebo INFORMACE

VYSTRAHA nebo VAROVANI
Vv /

Instalaci t&to trouby miize provadét pouze opravnény elektrikér. Instalujici pracovnik je zodpovedny za pripojent
spotrebice ke zdroji napéjeni v souladu s prislusnymi bezpecnostnimi doporucenimi,

A VYSTRAHA

Tento spotrebiC neni urCen pro pouziti osobami (véetné malych
déti), které maji snizené fyzické, smyslove nebo mentaini
schopnosti nebo nemaji dostatecné zkusenosti a znalosti.
Vyjimkou mohou byt pripady, kdy jejich bezpeCnost zajisti
odpovedna osoba, ktera bude na pouzivani spotrebice dohlizet
a poskytne témto osobam pokyny k jeho pouzivani.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby si se spotrebicem
nehraly.

Je-li napdjeci kabel vadny, musi byt nahrazen zvlastnim kabelem
i sestavou, které ziskate od vyrobce nebo poskytovatele
autorizovaného servisu. (pouze modely s pevnym pripojenim)

Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi poskozeny napajeci
kabel vymeénit pouze vyrobce Ci servisni pracovnik vyrobce,
pripadné osoba s podobnou kvalifikaci.

(pouze modely s napajecim kabelem)

Tento spotrebiC by po instalaci mél jit odpojit od napajeni. Toho
Ize dosahnout zajisteénim pristupnosti zastrcky nebo zaclenénim
vypinace na kabelu odpovidajiciho pravidliim pro kabeldz.

K upevnéni se nesmi pouzivat lepidlo, protoze to neni spolehlivy
Zpusob upevneni.
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Spotrebi¢ se pri pouzivani zahriva. Budte opatrni a nedotykejte
se topnych téles uvnitf trouby.

/A VYSTRAHA: Béhem pouzivani se mohou zaht4t pristupné
soucasti. Zabrante malym détem priblizovat se.

Pokud ma spotrebic funkci parnino nebo samocinného Cisténi,
je pred pouzitim Cistici funkce potreba odstranit vetsi rozliti
tekutiny a vyjmout veskeré nacini.

Pokud je tento spotrebiC vybaven funkci samocinného Cisténi,
mUiZze se povrch spotrebice zahrat na vys$si nez obvyklou
teplotu, proto udrzujte déti v bezpecné vzdalenosti.

(pouze model s funkci Cisténi)

Pouzivejte pouze teplotni mérak doporuceny pro tuto troubu.
(pouze modely s teplotnim mérakem)

Nesmi se pouzivat parni CistiC.

/A VYSTRAHA: Pred vyménou lampy je tfeba spotiebié
vypnout, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostredky ani ostré kovové
Skrabky pro Cisténi dvifek nebo skla trouby. Mohly by povrch
poskrabat a zplsobit popraskani skla.

A\ VYSTRAHA: Béhem pouzivani se spotrebi¢ a jeho pristupné
soucasti zahfivaji.
Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles.
Déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah trouby, pripadné na né
dohlizejte.

Déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat tento spotrebiC pouze
tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-li pouceny o bezpecném
pouzivani spotfebice a rozumi moznym rizik(im. Déti by si
nemély hrat se spotrebicem. Déti bez dozoru by nemély
provadet Cisténi a udrzbu spotrebice.

Pokud je spotrebiC v provozu, mohou mit jeho vnéjsi povrchy
vysokou teplotu.

Pokud je spotrebiC v provozu, mohou byt dvitka nebo vnéjsi
povrchy horke.

ANAMOd INISOND3dZ3g V AMONHIHd O13L INYAIZNOd L0
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Spotrebi¢ a jeho napdjeci kabel musi byt mimo dosah déti do
8 let.

SpotrebiCe nejsou urceny pro oviadani externimi Casovaci nebo
samostatnymi systemy dalkového ovladani.

Rost vkladejte nahoru ohnutou stranou dozadu,
aby byla zajisténa podpora pri vareni velkych
POrci.

(v zavislosti na modelu)

A VAROVANI

Pokud byla trouba pfi pfepravé poskozena, nepfipojujte ji.

Spotiebi¢ mize ke zdroji napajeni pipojit pouze elektrikdr se zviastnim opravnénim.

V pripadé poruchy nebo poskozeni nezkousSejte spotfebi¢ pouzivat.

Opravy muze provadét pouze opravnény technik. Neodborna oprava miize vazné ohrozit vas i dalsi osoby.
Jestlize je nutné troubu opravit, obratte se na servisni stfedisko spole¢nosti SAMSUNG nebo na svého
prodejce.

Elektrické vedeni a kabely se nesmi dotykat trouby.

Trouba musi byt ke zdroji napajeni pripojena pomoci schvaleného elektrického jisti¢e nebo pojistky. Nikdy
nepouzivejte pripojky s vice zasuvkami nebo prodiuzovaci kabely.

Béhem opravy nebo Cisténi je tfeba vypnout napajeni spotrebice.

Pfi pfipojovani elektrickych zafizeni do zasuvek v blizkosti trouby postupuite opatmé.

Jestlize je tento spotfebi¢ vybaven funkei pro pamni vareni, nepouzivejte jej, pokud je nadrzka na vodu
poskozena. (pouze model s parni funkci)

Jestlize je nadrzka na vodu praskla nebo poskozena, spotfebi¢ nepouZivejte a kontaktujte mistni servisni
stredisko. (pouze model s parni funkci)

Tato trouba je uréena pouze k doméci piipravé pokrmdi.

Béhem provozu jsou vnitini povrchy velmi horké a mohou zplsobit popdleniny. Nedotykejte se topnych téles
ani vnitfnich povrch trouby, dokud dostatecné nevychladnou.

Do trouby nikdy nevkladejte horlavé materialy.

Povrchy trouby se zahfivaji, pokud je spotrebi¢ pouzivan pfi vysokych teplotach nebo delsi dobu.

Pri vareni zachovavejte opatrnost pfi otevirani dvifek trouby, nebot horky vzduch a para mohou rychle
uniknout ven.

P¥i pripravé pokrm( obsahuijicich alkohol se alkohol mlize v dlisledku vysokych teplot vyparit a pary mohou
vzplanout, pokud se dostanou do kontaktu s horkou soucasti trouby.

Z bezpecnostnich divodd nepouZivejte tiakové Gistici pristroje na vodu nebo paru.

Béhem provozu trouby by se déti nemély dostat do jeji blizkosti.

Zmrazené potraviny, napiiklad pizzu, je nutné pripravovat na velkém ro$tu. Pfi pouZiti pekace mdze dojit
k jeho deformaci v dlisledku velkého rozdilu teplot.

Na dno trouby nelifte vodu, dokud je horké. Mohlo by dojit k poskozeni smaltovaného povrchu.

Béhem vareni musf byt dvitka trouby zaviena.
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Nepokryvejte dno trouby alobalem a nepokladejte na né zadné plechy ani nadoby. Alobal izoluje teplo, coz
mUze vést k poskozeni smaltovanych povrchl a k neuspokojivym vysledkim pfi vareni.

Ovocna $tava zanechava skvrny, které pak nemust jit ze smaltovanych povrcht trouby odstranit. Pri pfipravé
vihkych kolaGd pouzivejte hiuboky plech.

Nepokladejte pecici nadoby na oteviena dvitka trouby.

Déti se nesmi pohybovat v blizkosti dvitek, pokud je otevirate nebo zavirate; mohly by do nich narazit nebo si
do nich priviit prsty.

Na dvitka nestoupejte, neopirejte se o né, nesedejte na né ani na né nepokladejte t€zké predmety.

Neotevirejte dvitka zbytecné velkou silou.

/N VYSTRAHA: Neodpojujte spotebi& od zdroje napajeni, ani pokud je jiz proces vareni ukonéen.

/\ VYSTRAHA: P¥i vaieni nenechévejte dvirka trouby oteviend.

ANAMOd INLSONQ3dZ39 V AMONHIdd OL31 INVAIZNOd 10
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Jdrzba
VYMENA ZAROVKY
A VYSTRAHA

e Pred vyménou zarovek trouby troubu vypnéte a odpojte ze
Zasuvky.
e Zarovky Ize koupit v servisnim stredisku spolecnosti SAMSUNG.

Svétlo vzadu v troubé

A\ Kvymeéne pouzijte zarovku 25-40 W / 220~240 'V,
zaruvzdornou do 300 °C.

1. Odstrante kryt ota¢enim proti sméru hodinovych rucicek a odstrante
kovovou objimku a prstenec. Podle potrfeby vyménte Zarovku.
2. V pripadé potreby vycCistéte sklenény kryt, kovovou objimku a prstenec.
. Vlozte kovovou objimku a prstenec do sklenéného krytu.
4. Vlozte sklenény kryt na zpét na misto, odkud jste ho odstranili
v kroku 1, a oto¢enim ve sméru hodinovych rucicek jej pfipevnéte.

w

Svétlo ve sténé trouby (v zavislosti na modelu)

A\ Kvymeéne pouzijte zarovku 40 W / 220~240V,
zaruvzdornou do 300 °C.

1. P¥i odebirani sklenéného krytu podrzte dolni konec jednou rukou a zasurite ostry plochy nastroj,
napfiklad kuchynsky nliz, mezi sklo a ram.

2. Odstrante kryt a podle potfeby vymeérite zarovku.

3. Znovu pfipevnéte sklenény kryt.

" N\

TIP: Pii manipulaci s halogenovou Zarovkou vzdy pouZzivejte suchy hadrik, aby se pot z prstd nedostal
na povrch zarovky. Zvysite tak pfi vyménovani zivotnost zarovky.

Cestina-8
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DEMONTAZ DVIREK

Pri b&zném pouzivani by se dvitka neméla demontovat, pokud je to vdak nutné, napriklad z ddvodu &isténi,
postupuite podle téchto pokynd.

/A VYSTRAHA: Dvitka trouby jsou t&2ka.

e n

S
=Y
v
)
N«
w
>
1. Otevrete dvitka a zcela 2. Priviete dvitka priblizné do 3. Po vycisténi pfipevnéte
odklopte zamky u obou Uhlu 70°. Obéma rukama dvitka zopakovanim krokd
zavésd. uchopte obé strany dvitek 1 a2 vopacném poradi.
trouby a tahnéte smérem Sklopte zamky na obou
nahoru, dokud je nevyjmete zavésech.
z obou zavésu.
VYJMUTI SKEL Z DVIREK

Dvitka trouby jsou vybavena tfemi vrstvami skla umisténymi proti sobé.
Tyto vrstvy Ize vyjmout za Ucelem cisténi.

“a
%
1. Stisknéte obé tladitka na 2. Odstrante kryt a vyjméte 3. Po vycisténi skel dvifek vse
levé a pravé strané dvirek. skla 1 a2 z dvifek. Znovu pfipevnéte zopakovanim

krok( 1 a 2 v opaéném poradi.
Zkontrolujte, Ze skla 1 a 2 jsou
spravné umisténa podle obrazku
nahore.

PRIPOJENI: Pfi sestavovani skia 1 by se potistény povrch skla 1 mél nachazet uvnitf mezi vrstvami skla.

Gestina-9
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prostred
FUNKCE AUTOMATICKE USPORY ENERGIE

e Pokud béhem nastavovani nebo ve stavu do¢asného zastaveni nevyberete zadnou funkei, funkce se po
10 minutach zrusi a zobrazi se hodiny.

e Svétlo: Pri vareni mdzete rozsvitit nebo zhasnout svétlo stisknutim tladitka Svétlo. Z divodu Uspory energie
se svétlo v troubé par minut po spusténi programu vafeni samo vypne.

TIPY, JAK SETRIT ENERGII

o Béhem vareni musi dvitka trouby z(stat zaviena (kromé okamzik(, kdy pokrm obracite). Béhem
vareni se nesmi ¢asto otvirat dvifka trouby, jinak se sniZi teplota trouby a pfiprava pokrmu se
prodlouzi a zvysi se spotfeba energie.

o Pokud je doba vareni delsi nez 30 minut, miZete troubu vypnout 5 az 10 minut pred koncem vareni
a usporit tak energii. Zbytkové teplo bude na dovareni pokrmu staclit.

e Pokud po skonceni pfipravy jednoho pokrmu budete pokracovat pfipravou dalsiho pokrmu predtim, nez
trouba vychladne, usetrite tim energii za rozehrati trouby.

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU
= (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho pfisluSenstvi nebo dokumentaci znamena, ze vyrobek a jeho elektronické
prislusenstvi (napriklad nabijeCku, nahlavni sadu, USB kabel) je po skonCeni zivotnosti zakézano likvidovat jako
bézny komundlni odpad. MoZnym negativnim dopad(m na Zivotni prostredi nebo lidské zdravi zplisobenym
nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim zminénych produktl od ostatnich typli odpadu a jejich
zodpovédnou recyklaci za Ucelem udrzitelného vyuzivani druhotnych surovin.

UZivatelé z fad doméacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo u pfislusSného méstského
Uradu vyZadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky odevzdat k bezpeéné ekologické recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vSechny podminky kupni smlouvy. Tento
vyrobek a jeho elektronické piislugenstvi nesmi byt likvidovan spolu s ostatnim primyslovym odpadem.
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Nstalace

A Bezpecénostni pokyny pro instalaci

Tuto troubu smi instalovat pouze odborny elektrikar. Instalujici pracovnik je zodpovédny za pripojeni spotfebice
ke zdroji napajeni v souladu s pfislusnymi bezpe¢nostnimi predpisy.

* P¥iinstalaci trouby se nedotykejte soucasti pod proudem.

Pfipojeni k napajeni

Pokud spotfebi¢ neni pfipojen do sité pomoci zastréky, musi byt dodan
vicepodlovy odpojovac (s minimalné 3 mm prostoru mezi kontakty), aby byly
splnény bezpecnostni predpisy. Napéjeci kabel (HO5 RR-F nebo HO5 VW-F, min.
1,5-2,5 mm?) musi byt dostatecné dlouhy pro pfipojeni k troubé, i kdyz troubu
vytahnete zcela ven z vestavné skiifiky. Oteviete zadni kryt pripojeni pomoci
Sroubovaku a pred pripojenim elektrického privodu k prislusnym konektordim
uvolnéte Srouby svorky kabelu. Trouba je uzemnéna pres svorku L. Jako

prvni musi byt pripojen zelenoZluty kabel uzemnéni, ktery bude delSi nez

ostatni kabely. Je-li trouba pripojena k siti pomoci zastréky, musi tato zéstrcka HNEDY BiLY
zUistat pristupna i po instalaci trouby. Spole¢nost Samsung neprebira zadnou

zodpovédnost za nehody zapficinéné chybéjicim nebo vadnym uzemnénim.

A VYSTRAHA: Dbejte na to, aby se pipojovaci kabel béhem instalace nékde neskfipl nebo aby se
nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

Instalace do skfirky

U vestavné skfifiky pro instalaci trouby by mély plastové a lepené povrchy byt schopny odoldvat teplotam do 90 °C
na vnitfni strané a do 75 °C na venkovni strané. Spole¢nost Samsung neprebira Zadnou zodpovédnost za poskozeni
plastovych nebo lepenych ¢asti skiingk viivem tepla.

JOVIVLSNI V |d341S0odd €0

Ve spodni ¢asti skfifky, do které se bude
trouba instalovat, je potreba vytvorit prostor
pro ventilaci. Pro Ucely ventilace je potfeba
priblizné 50 mm mezera mezi spodni polici
a nosnou sténou. Pokud se trouba instaluje
pod varnou desku, je potfeba dodrzet
instalaéni pokyny varné desky.

Spodni Hornf
instalace instalace

Proudéni vzduchu v prostoru pro ventilaci
min. 550 . n
n i min. 560 |

) min. 590 ~ minj 550
min. 600 max. 600

min. 560

Spodni instalace Horni instalace

Cely spotrebi¢ zasurite do skfifiky a pevné ho na obou stranach pripevnéte 2 Srouby. Mezi spotfebi¢em a prilehlou
skiinkou by méla zdstat mezera alespon 5 mm.

Po instalaci odstrarite ochrannou folii, pasku, papir a prisluSenstvi z dvifek a vnitini ¢asti trouby. Pred odinstalovanim
trouby ze skfiné odpojte napéjeni a uvolnéte dva Srouby po strandch trouby.

A VYSTRAHA: Ve vestavné skiini musi byt vytvoren minimalni predepsany prostor pro ventilaci
(viz obrazek). Tento otvor nesmi byt ni¢im zakryty, protoze musf zajistovat proudéni vzduchu.

w Prvky v predni Gasti trouby, napf. dvitka, se mohou u jednotlivych modelti ligit. Rozméry trouby uvedené
na obréazku jsou ale u véech modell stejné.
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.

Indikator pfedehfivani

Kuchynisky Casovaé  Svétlo l Displej Cas Détska pojistka

)

Teplota Casovaé vareni

Ovlada¢ pro vybér rezimu Zapnuti a vypnuti zvuku Casovaé vypnuti Multifunkéni
ovlada¢

Provedeni predniho panelu

Predni panel je dostupny v riiznych provedenich, materidlech a barvach, véetné nerezové oceli, bilé,
Serné, bézové a skla. Z divodd zvySeni kvality se vzhled mlize zménit.

prislusenstivi

Vase nova trouba Samsung je doddvéna s mnoha réiznymi prislusenstvimi, kterd vam vyrazné
usnadni pripravu réiznych jidel. Nasleduje prehled prislusenstvi, které mize byt u jednotlivych modell)
zastoupeno rizné.

A VYSTRAHA
o Prislusenstvi je potfeba zasunout do spravné zasuvné pozice v troubg. Mezi plechy a dnem trouby
musi byt nejméné 2 cm volného mista, v opaéném piipadé muize dojit k poskozeni smaltovaného
povrchu.
o P¥i vyjimani pokrmll nebo prisludenstvi z trouby budte velmi opatrni. Horka jidla, prislugenstvi a
povrchy mohou zplisobit popélent.

'g Prislugenstvi se mliZe vysokym zahtatim deformovat. Po vychladnuti se deformace ztrati, aniz by
ovlivnila funkci.

Dratény rost

Rost slouzi ke grilovani a opékani pokrm(l. Lze pouZivat spolecné s hrnci a dalsimi
pecicimi nadobami. Rost vkladejte nahoru ohnutou stranou dozadu, aby byla
zajiSténa podpora pfi vareni velkych porci.

Rostova vlozka (v zavislosti na modelu)
Rostova viozka pro plechy slouzi ke grilovani a opékani pokrmd. Lze pouzit
v kombinaci s nadobou zabranujici tekutinam v odkapavani na dno trouby.

Pecici plech (v zavislosti na modelu)
Pecici plech s hloubkou 20 mm Ize pouzit k pripravé kolacd, susenek a daliho
peciva. Plech by mél sméfovat Sikmou hranou ven.
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Univerzalni plech (v z&vislosti na modelu)

Univerzaini plech s hloubkou 30 mm Ize pouZit k pripravé kolacl, susenek a dalsiho
peciva. Hodi se také na peceni masa. Lze pouZzit v kombinaci s roStovou viozkou,
aby se zabranilo odkapavani §tav na dno trouby. Plech by mél sméfovat Sikmou
hranou ven.

Hluboky plech (v zavislosti na modelu)

Hluboky plech s hloubkou 50 mm se hodi na pec¢eni masa. Lze pouzit v kombinaci
s roStovou viozkou, aby se zabranilo odkapavani tav na dno trouby. Plech by mél
sméfovat Sikmou hranou ven.

Jehla na raznici (v zavislosti na modelu)

Jehlu na razniéi Ize pouZzit pro grilovani dribeze, napiiklad kufat. Jehlu na raznici Ize
pouZzivat pouze v jednoduchém rezimu v zasuvné vysce 3, protoze se musi pripojit
do adaptéru na zadnf sténé. B&hem pripravy odstrante plastové drzadlo.

Jehla na raznici a Saslik (v zavislosti na modelu)

Pouziti:

e Do zasuvné vysky 1 dejte plech (bez nozi¢ek) pro zachyceni Stavy odkapavajici
pii pfipravé, piipadné ho poloZte na dno, pokud je opékany kus masa piilis velky.

¢ Nasadte jednu z vidlic na jehlu. Maso, které chcete opékat, nabodnéte na jehlu.

e Kolem okraje plechu mlzete rozloZit predvarené brambory a zeleninu, aby se
opékaly souc¢asné s masem.

e Vlozte kolébkovy drzék na prostredni polici a umistéte tak, aby konec ve tvaru ,v*
sméfoval dopredu.

e Pro usnadnéni vkladani jehly Ize na jeji tupy konec prisroubovat Uchyt.

e Polozte jehlu do kolébkového drzéku ostrym koncem dozadu a jemné zatlacte,
dokud $picka jehly nezapadne do oto¢ného mechanismu na zadni sténé trouby.
Tupy konec jehly musi byt opfen ve tvaru ,v*. (Jehla ma dva hacky, které by mély
byt umistény co nejblize dvirkiim trouby, aby se jehla neprekldpéla. Tyto hacky
slouZi také jako drzaky pro Uchyt.)

e Pred varenim odSroubuite drzadlo. Po dokondeni pripravy Uchyt znovu
nasroubuite, abyste mohli jehlu snadnéji vyjmout z kolébkového drzaku.

PrisluSenstvi k jehle je ur€eno pro pouZiti s pokrmy do hmotnosti 1,5 kg.

JALSNISNTSIHd V AGNOYL AMAHd JOVAYIAO $0

Vysuvné kolejni¢ky (v zavislosti na modelu)

¢ Pfed vlozenim roStu nebo plechu nejprve vysurite kolejnicky v prislusné urovni.

¢ Umistéte rot nebo plech na kolejnicky, které pak celé zasunete zpét do trouby.
Dvitka trouby zaviete aZ potom, co jsou vysuvné kolejnicky zasunuty do trouby.

Tukovy filtr (v zavislosti na modelu)

Tukovy filtr, ktery je instalovany na zadni strané trouby, chrani ventilator, ovainé
topné téleso a troubu od nedistot, a to zejména potfisnéni omastkem. Tukovy filtr se
doporu€uje pouZzivat pfi pfipravé masa. Pri peceni peciva a cukrovi filtr vzdy vyjméte!
Pokud by filtr zlistal pfi peceni pediva nebo cukrovi zasunut, hrozi, Ze pokrm nebude
dostatecné upecen.
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VWSLIVNY TOSt

CO JE SOUCASTI VYSUVNEHO ROSTU

T~ ——Réam

» — Vysuvna
kolejni¢ka

7/ —— Zakladni rost

Vysuvny rost

Viysuvny rost umoznuje snazsi vkladani a vyjimani

pokrmd, zejména kdyZ jsou horké a tézké.

* Pro vlozeni draténého rostu nebo plechu je mozné
pouzit vysuvny rost v jakékoli zasuvné vysce.

e Umistéte dratény rost nebo plech na vysuvny rost,
ktery pak cely zasunte zpét do trouby. Zavrete
dvitka trouby.

Dratény rost a pecici plech pro vysuvny rost

Toto prislusenstvi je uréeno pouze pro vysuvny
rost. Vysuvny rost s timto prislusenstvim mize pii
vareni nahradit plech a dratény rost.

SESTAVENI VYSUVNEHO ROSTU

Pfiprava

Pred sestavenim vysuvného rostu zkontrolujte pozici kazdého dilu.

2viast doejte na znacky ,L* (levé) a

,R* (prava) na vysuvnych kolejnickach.

Vzadu Vzadu
\\ /) Vzadu
Vpredu
(%
Z N Vpredu
Vpredu
Kolejni¢ka (L) Kolejni¢ka (R)
Zéakladni rost (1x) Vysuvna kolejnicka L (1x), R (1x) Ram (1x)
Krok 1

Zatlacte levou kolejnicku, dokud kolejni¢ka a zakladni rost nebudou pevné spojeny.
Stejnym zplsobem pripojte predni konec vysuvné kolejnicky (L) a vysuvné kolejnicky (R).

Kolejmcka L

Kole]nlcka (R) //—“\\ w
e >
% e

.\I )

Zékladni rost

Vpredu
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Krok 2

Véimnéte si ¢tyf bod(l na prvnim obrazku nize.
Zatlacte ram, dokud nebude pevné spojen s vysuvnymi kolejnickami, a ovérte, Ze je ve vSech Ctyfech
bodech spojeni Uplné.

1SOH ANANSAA SO

VYJMUTI VYSUVNEHO ROSTU

Opatrné vsouvejte vysuvny rost do trouby, dokud
nedosahne zadni stény.

Vysuvny rost ma 2 vysuvné kolejnicky, které umozruji
vytahnout rost ven z trouby, aniz by se dotykal stén trouby.

Pri pouzivani vysuvného rostu dbejte na to, abyste
s nim pohybovali pouze drzenim za ram.
Pokud uchopite zakladni rost, cely vysuvny rost bude

AN\
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LoCaleCn Clsien!
Pfed prvnim pouzitim trouby je potfeba provést pocatecni Cisténi, aby se odstranil zapach nové trouby.
1. Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi.
2. Spustte troubu na jednu hodinu na 200 °C v horkovzdusném nebo na 200 °C v bézném rezimu.
Tim se uvnitf trouby spali veskera rezidua latek z vyroby.
3. Po hodiné troubu vypnéte otocenim ovladace pro vybér rezimu do polohy vypnuto.

Pred prvnim pouzitim diikladné oCistéte prislusenstvi horkou vodou, saponatem a Cistym mékkym
hadfikem.

poUZVaNT roupy

K ovladani vasi nové trouby slouzi nasleduijici zakladni funkce.

o [

I e R

e Ny

Ovladag pro vybér rezimu Teplota Multifunkéni
ovladaé

KROK 1 KROK 2

VYBERTE REZIM = NASTAVTE TEPLOTU

VARENI

KROK 1. VYBER REZIMU VARENI

Ovladac¢em pro vybér rezimu vyberte rezim vareni.

KROK 2. NASTAVENI TEPLOTY

Teplotu Ize nastavit az po vybéru funkce vareni.
Kazda funkce vareni ma viastni rozsah teplot. Pfehled funkci vafeni najdete ve viastni kapitole.

1. Stisknéte tladitko Iﬂ a zacne blikat Udaj teploty.
2. Ota¢enim multifunkéniho ovladade nastavte pozadovanou teplotu.
3. Stisknutim tladitka [IL dokondite nastaveni teploty.

Béhem vareni mdzete nastavenou teplotu stejnym zplisobem zménit.

AUTOMATICKE RYCHLE PREDEHRATI

Mezi funkce vareni, které trouba nabizi, patfi rychlé predehfati.

Tento reZim je na displeji indikovan vedle nastaveni teploty.

Ve fazi predehrivani se zapinaji rlizna topna télesa, aby se trouba co nejrychleji zahtala. Pokud zménite teplotu
na vyssi, trouba automaticky zméni cilovou teplotu a spusti rezim automatického predehfivani. Po dosazeni
zvolené teploty se prestane zobrazovat indikator pfedehrivani a zazni signal, ktery vas upozorfiuje, ze mate do
trouby viozit pokrm.
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nastaven! casu

Kuchyrisky éasovaé  Casovaé vareni Casovaé vypnuti Cas  Multifunkéni
ovlada¢

ND3L1yQ0d 90

NASTAVENI CASU

Pri prvnim pouZitl trouby nebo po vypadku proudu je potieba nastavit ¢as.
. Stisknéte tladitko @ a zacne blikat udaj hodin.

. Otacenim multifunkéniho ovladace nastavte hodinu.

. Stisknéte tlaCitko @ a zacne blikat udaj minut.

. Otagenim multifunkéniho ovladace nastavte minuty.

. Dal§im stisknutim tlacitka @ nastavite aktualni ¢as.

a b~ O =
IZNOd INILSID |

w Nastaveni ¢asu mizete uvedenym zplsobem kdykoli zménit.
Bshem vareni si stisknutim tlacitka (I) zobrazite aktudini ¢as.

NASTAVENi CASOVACE VARENI

Po nastaveni funkce vareni vyberte Gas vareni.

Po uplynuti doby vafeni se topna télesa automaticky vypnou.

1. Stisknéte tlagitko |-+»|. Na displeji za¢ne blikat doba vareni.

2. Otacenim multifunkéniho ovladace nastavte pozadovanou dobu vareni.
3. Znowu stisknéte tlagitko |--»|.

NSV INJAVLSVN V AGNOYL INVAIZN

Dobu vareni mizete uvedenym zplisobem kdykoli zménit. Po uplynuti nastavené doby na
displeji zacne blikat tdaj ,0:00“ a zazni signal. MZete nastavit novou dobu vareni nebo
nechat troubu vypnout.

Pokud chcete Sasovad vareni zrusit, stisknéte tlagitko |---»| a nastavte dobu vareni na nulu.

NASTAVENI CASU VYPNUTI

Po nastaveni funkce vareni nastavte dobu konce vareni.

Po uplynuti doby vareni se topna télesa automaticky vypnou.

1. Stisknéte tlatitko —|. Na displeji zacne blikat ¢as vypnuti.

2. Otacenim multifunkéniho ovladace nastavte pozadovany ¢as vypnuti.
3. Znowu stisknéte tlacitko —|.

w Ve uvedenym zplisobem mdizete Gas vypnuti kdykoli zménit. Po vypréeni nastaveného Gasu zaGne na
displeji blikat tdaj ,0:00" a zazni signél.

Pokud chcste casovad vypnuti zrusit, stisknéte tladitko —| a jako ¢as vypnuti nastavte aktudlni as.

Cestina-17
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NASTAVENiI ODLOZENEHO SPUSTENI

Pokud dojde k zadani doby vareni poté, co byl jiz nastaven ¢as vypnuti, trouba automaticky spusti a ukonci
provoz v zadany ¢as.

A VYSTRAHA
e Pokud pouzivate funkci odlozeného spusténi, nenechavejte pokrm prilis diouho v troubg,
aby se nezacal kazit.
¢ Protoze funkce odloZzeného spusténi neobsahuije predehfev, mdze byt vysledek trochu odligny od
normalniho vareni s pfedehfevem.

. Stisknéte tladitko —|. Na displeji zacne blikat ¢as vypnuti.

. Otacenim multifunkéniho ovladace nastavte Cas vypnuti.

. Stisknéte tlagitko |--»|. Na displeji za¢ne blikat doba varent.

. Otacenim multifunkeniho ovladace nastavte dobu vareni.

. Trouba automaticky vypocita Cas, kdy se ma spustit, a do té doby bude ¢ekat.

'g Odlozené spusténi nelze nastavit pro rezim dvou jidel.
Dobu vareni, ¢as vypnuti a odlozené spusténi Ize nastavit az po nastaveni funkce vareni.

a b~ N =

NASTAVENiI KUCHYNSKEHO CASOVACE

Tento samostatny ¢asovac, ktery nema viiv na funkci trouby, dobu vareni a ¢as vypnuti, si miiZete nastavit
podle sebe. Kuchynsky ¢asova¢ ma viastni signél, kterym ho rozpoznate od ostatnich funkci.

1. Stisknéte tladitko Q a zacne blikat Udaj kuchynského ¢asovace.

2. Otacenim multifunkéniho ovladace nastavte pozadovanou dobu.

3. Znovu stisknéte tlacitko Q

Pokud chcete kuchynsky ¢asovag zrusit, na dvé sekundy podrzte tlacitko Q
Vyse uvedenym zplisobem mdiZzete nastaveni kuchyriského ¢asovace kdykoli zménit.
Po vyprseni nastaveného ¢asu za¢ne na displeji blikat udaj ,0:00" a zazni signal.

dalsi nastaveni
ZVUKOVY SIGNAL

q | er) Chcete i aktivovat nebo deaktivovat zvukovy signal, na 3 sekundy podrzte tladitko

SVETLO

6 Zapnete nebo vypnete stisknutim tladitka 6
N Z ddvodu Uspory energie se svétlo v troubé pér minut po spusténi vareni samo vypne.

-
~A

DETSKA POJISTKA

EI Chcete-li aktivovat nebo deaktivovat funkci détskeé pojistky, na 3 sekundy podrzte tlacitko @

Kdyz je détska pojistka aktivni, na displeji se zobrazuije ikona |§| Détskou pojistku mliZete
zapnout i béhem vareni. Détské pojistka zablokuje vSechna tlacitka a multifunkéni ovladag.
Jedina povolena funkce bude vypnuti otoenim ovladace pro vybér rezimu do polohy vypnuto.

VYPNUTI

0 PH vypnutf trouby se vypnou vechna topn4 télesa.
/'\)‘\ Po vypnuti z{istane z bezpe&nostnich divodt jesté chvili spustény chladici ventilator.

Cestina - 18
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funkce varen!

Tato trouba nabizf nasledujic funkce.

Funkce Rozsah

Symbol teplot Pouziti
—— B&SNY re3im Teplo je vyzafovano hornim a dolnim topnym systémem. Tento rezim je
40 a2y250 oG uréen pro standardni peceni a opékani témér vSech typl pokrmi.
— Doporucena teplota: 200 °C
Horkovzdusny Teplo generované horkym vzduchem je v troubé rovnomérmeé rozptylovano
A rezim pomoci ventilator(l. Tento rezim je uréen pro zmrazend jidla a na peceni.
40az 250 °C Doporucena teplota: 170 °C
Horkovzdusny Teplo generované hornim topnym systémem a horky vzduch jsou
@ re3im + ohiev shyora rovnomérné rozptylovany pomoci ventilatord. Tato funkce peceni umoziuje
» 40 a3 250 °C pripravovat maso nebo lasagne s kfupavou kirkou.
Doporucena teplota: 190 °C
Horkovzduany Teplo generované dolnim topnym systémem a horky vzduch jsou
1 re3im + ohiev zgola rovnomérné rozptylovany pomoci ventilatord. Tento rezim je uréen pro
> 2 40 a3 250 °C pfipravu pizzy, chleba a kolaéa.
Doporucena teplota: 190 °C
p— Velky aril Teplo je vyzafovano z velkoplo$ného grilu. Tato funkce slouzi k opékani
40 a3 Z% oG shora pro véci jak maso, lasagne a zapékané pokrmy.
Doporucena teplota: 240 °C
_— Usporny gril Teplo je vyzafovano z maloplo$ného grilu. Tento rezim je vhodné pouzit pro
0 g’i 27y090C mens jidla vyZadujicl méné tepla, napriklad ryby a pinéné bagety.
Doporucena teplota: 240 °C
G Teplo generované dvéma topnymi télesy v horni ¢asti je distribuovano
vyy Gr||9yan| ventildtorem
! s ventilatorem o . e L
) 40 a3 970 °C Tento rezim je mozné pouzit pfi grilovani masa a ryb.

Doporucena teplota: 240 °C

9]

Intenzivni ohfev
40az 250 °C

Tento rezim stfidave aktivuje vSechna topna télesa, jako je horni, spodni
a horkovzdu$ny ventilator.

Teplo je distribuovano rovnomérmé do celé trouby. Tento rezim je vhodny
pro objemné pokrmy vyZadujici horkovzdusnou pfipravu, napriklad
zapékané misy nebo kolace.

Doporucena teplota: 170 °C

Peceni Pro
40az 150 °C

Tento rezim zahrnuje automaticky cyklus predehrati do teploty 220 °C.

V procesu prudkého peceni masa se aktivuje horni topné téleso

a horkovzdu$ny ventilator. Po této fazi pfechazi vareni do mirmého rezimu na
nizké prednastavené teploté. V tomto cyklu se aktivuje horni a dolni topné
téleso. Tento rezim je vhodny pro pedeni masa, dribeze a ryb.

Doporucena teplota: 100 °C

Zaénéte vareni bez predehtivan.
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N/ o

w INFORMACE
¢ Troubu doporuCujeme predehrat ve vSech rezimech vareni kromé vyjimek zminénych v pokynech
pro pripravu pokrm.
*  P¥i pouzivani usporného grilu umistéte pokrm do stfedu pfislusenstvi.

A VYSTRAHA PRED AKRYLAMIDEM
e Po poziti pe¢eného nebo smazeného jidla hrozi zdravotni problémy zplisobené akrylamidem.
Akrylamid se tvori pfi zahfivani zejména u potravin obsahujicich Skrob, jako jsou bramborové
lupinky, hranolky a chleba. Proto se doporucuje pokrmy pfipravovat pfi nizkych teplotach a
nenechat je pritom prili§ ztmavnout.

DRUBEZ (KURE/KACHNA)

Pokrm Rezim Za§|:|vna Prislusenstvi Teelota Do_b a
vyska (°C) (min)
Celé kure (800 - 1300 g) Horkovzdusny  |f=—= Univerzaini (hluboky)
rezim + ohfev N 2 plech s rostovou 190-220 45-65
shora viozkou
Kufeci kousky (500 - 1000 g) | Horkovzdudny |f—— Univerzaini (hluboky)
rezim + ohfev @ 4 plech s roStovou 200-220 25-35
shora viozkou
Kachni prsa (300 - 500 g) Horkovzduny ’——' Univerzaini (hluboky)
rezim + ohiev |\ 4 plech s roStovou | yay 5 | 95.35
shora viozkou; pridejte
1 Sdlek vody
MASO (HOVEZI/VEPROVE/JEHNECI)
Pokrm Rezim Za%yvna Prislusenstvi Teglota Doba (min)
vyska (°C)
Hovézi steaky Univerzalni (hluboky)
- vvv . 1. strana: 8-10
(400 - 800 g) Velky gril 4 plech svrostovou 240 9 strana: 5-7
vioZkou
Hovézi pecené ’?‘ Univerzaini (hluboky)
(800 - 1200 g) Horkovzvdusny rezim || (&, o ple§h S .ros}ov.ou 200-220 4560
+ ohfev shora vlozkou; pridejte
1 Salek vody
Veprové s kosti (1000 g) = Univerzalni (hiuboky)
HOT%fgf:hyorrzz'm N 3 plech srostovou | 180-200 |  50-65
viozkou
Skopové Zebirko Univerzaini (hluboky)
(350 - 700 g) Horkovzdusny rezim ,!‘ 3 plech s rostovou | 190-200 40-50
viozkou
Cestina - 20
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RYBY

Pokrm Rezim Zaswnd | progenstyi | Tepiota ) Doba
vySka (°C) (min)
Pecené ryby (500 - 1000 g) Horkovzdusny | f=—=
PouZivejte Zaruvzdorné nadobi |  reZim + ohfev A 2 Dratény rost 180-200 | 30-40
shora
Celé ryby —— Univerzaini (hluboky)
(300 - 1000 g) BéZny rezim 3 plech s rostovou 240 15-20
— viozkou 8
Rybi filety (500 - 1000 g) —— G
Bing redim 3 Pedici univerzaln) | 5y | 43,99 s
P plech 5
=
< . <
NADOBI T
(@)
- 5 T
Pokrm Rezim Za§yvna Prislusenstvi Teelota Do.b a N
vyska (°C) (min) g
Cannelloni / lasagne . >
(250-500g) Foowzdusny (FEAJN g Drétény rost 180 | 22-30 s
AR (. | rezim+ ohfev zdola ||l
Pouzivejte Zaruvzdorné nadobi 8
Doméci pizza (500 - 1000 g) & e X
vll-lorkovzvdusny 0 9 Pedici (univerzalni) 200220 | 1525 2
rezim + ohfev zdola || == plech =3
Pecené brambory Pecicf (univerzalni)
(500 - 1000 g) Bézny rezim 3 olech 180-200 | 30-45
GRIL
Pokrm Rezim Za§yvna Prislusenstvi Teglota qu a
vyska (°C) (min)
Parky (silné) 5 - 10 ks Univerzaini
. vy , 1. strana: 5-8
Velky gril 4 (hlyboky) plevch 220 2 strana: 5-8
s rostovou viozkou
Toasty 5-10 ks .
;o vvy S 1. strana: 1-2
Velky gril 5 Dréatény rost 240 9 strana: 1-2
Toasty se syrem 4 - 6 ks Pegici (univerzalni)
Velky gril vy 4 plech srostovou | 200 4-8
viozkou
Cestina - 21
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PECENE POKRMY

Pokrm Rezim asuimal b renetvi | [cpiota) S Poli
vy$ka (°C) (min)
Piskotovy dort (250 - 500 g) —
B&zny rezim 2 Dratény rost 160-180 | 20-30
Babovka (500 - 1000 g)
B&Zny rezim 2 Dréatény rost 170-190 | 40-50
Kynuty kola¢ na plechu —— VP
s ovocem a drobenkou Bézny rezim 2 Pecid (Lfg(l}\%erzalnl) 160-180 | 25-35
(1000 - 1500 g) = P
Muffiny (500 - 800 g) —
Bézny rezim 2 Dratény rost 190-200 | 25-30
Cerstvy croissant .
(200 - 400 g) Horkrzvﬁzriusny N 3 Dratényrodt | 180-200 | 1525
(hotové tésto)
Mrazené kolace z listového o VP
tésta s ndplni (300 - 600 g) Horkovzvdusny rezim || (71 3 Pecicf (univerzalni) 180200 | 20-25
P M + ohfev zdola -7 plech
Neni potfeba predehfivat
Mrazeny jablkovy kolaé Horkovzdusny rezim [} (7
zkynutého tésta (350- 700 ) | - e (ENY (I Drétényrodt | 180-200 | 1520
Kolace z kynutého tésta Horkovzdusny resi e
e Y rezim 1 Pecicf (univerzalni) _ i
$ ndpini (600 - 1000 g) + ohfiev zdola _® 8 plech 180-200 | 20-30
Doméci chléb (700 - 900 g) Horkovzdugny resi
y rezim || (7 A _ i
+ ohfev zdola @ 2 Dratény rost 170-180 | 45-55
Pecené banany (3 - 5 ks) Horkovzdugny
Y ( ! ) 48N ro% X X
re3m ) 3 Dratény rost 220-240 | 15-25
Pecena jablka 5 az 8 ks -
(kazdé 150 - 200 g) Horﬁzvifg“s”y N 3 Drétényrodt | 200-220 | 1525
Jablkovy kola¢ s mandlemi -
(500 - 1000 g) Horkroevﬁznciusny s 2 Drégnjrodt | 170-190 | 3545
Kynuty jablkovy mouénik na —
plechu B&zny rezim 3 160-170 | 65-75
— Pegici (univerzalni)
- lech
Horkovzausny | 73 2 i 150-170 | 70-80
rezim Y
- Pecici (univerzalni)
Ho”‘roevﬁzriusny DOl 144 | plech + univerzaini | 150-170 | 75-85
(hluboky) plech
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HOTOVY MRAZENY POKRM

Pokrm Rezim Zaﬂ.lvna Prislusenstvi Teglota Do_b a
vySka (°C) (min)
Mrazena pizza (300 - 1000 g) Sy
Horﬁivﬁzr‘;“s‘”y N 2 Drétényrodt | 200-220 | 1525
Mrazené hranolky (300 - 700 ¢) Horkovzdusny 0 Pegici (univerzalni)
. G 2 180-200 | 20-30
rezim plech
Mrazené krokety (500 -10009) | pyoovzdugny |77 Pegici (univerzain)
” - 2 180-200 | 25-35
rezim plech
Mrazeny syr camembert )
(2-4kspo75g) Usporny gril || ¥ 3 Drétény rost 200 | 10-12
Nenf potfeba predehfivat
Mrazené bagety s napini ) = Pegici (univerzalni)
(rajéata - mozzarella nebo Uspormy gril 3 plech s rostovou 200 15-20
Sunka a syr) viozkou
Mrazené rybi prsty ) Pecicf (univerzalni)
(300 - 700 g) Uspormygril || ¥V 3 plech s rogtovou 200 | 1525
Nenf potfeba predehfivat vioZkou
Mrazeny rybi karbantek : vv Pegicf (univerz&in)
(300 - 600 g) Usporny gril 3 lech 180-200 | 20-35
Neni potfeba predehfivat P
Mrazené lasagne —_—
(500 - 1000 g) Bézny rezim 3 Dréatény rost 180-200 | 40-50
Cestina - 23
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automaticke varen!

Funkce automatického vareni umoziuje vybrat pozadovany automaticky program pro vareni, opékani
a pecen.

Hmotnost Cislo programu Multifunkéni ovladaé

. Otocte ovladac pro vybér rezimu na rezim automatického vareni.
. Pomoci multifunkéniho ovladace vyberte poZzadovany program a vyckejte 4 az 5 sekund.
. Pomoci multifunkéniho ovladace vyberte hmotnost a vyCkejte 4 az 5 sekund.

. Po uplynuti 4 az 5 sekund se program automatického vareni automaticky spusti.

PROGRAMY AUTOMATICKEHO VARENI

Nésledujici tabulka obsahuje 25 automatickych programd pro vareni, opékani a peceni.

Obsahuje mnozstvi, rozmezi hmotnosti a prislusna doporuceni.

Rezimy vareni a ¢asy byly pfedem naprogramovany pro vase pohodii.

Tyto pokyny pro pripravu pokrm( slouZi pouze jako doporuceni. Pokrm vzdy vkladejte do chladné trouby.

P oON =

©. Pokrm e Prislusenstvi Za§9vna Doporuceni
kg vySka
A:01 | Mrazena 1.0,3-0,6 | Dratény rost 2 Polozte mrazenou pizzu do stfedu draténého
pizza 2.0,7-1,0 rostu. Doporu€ujeme nastaveni 0,3 az 0,6 kg

pro tenké pizzy a 0,7 az 1,0 kg pro pizzy se
silnou vrstvou napiné.

A:02 | Mrazené 1.0,3-0,56 | Pecici plech 2 Rozprostfete zmrazené hranolky rovnomémé
hranolky 2.05-0,7 na plech. Prvni nastaveni je doporuceno pro
tenké hranolky, druhé pro silné hranolky.
PoloZte na pedici papir. Po uplynuti 2/3 doby
pripravy doporu€ujeme obrétit.

A:03 | Mrazené 1.0,3-0,6 | Peciciplech 2 Rozprostrete mrazené bramborové krokety
krokety 2.0,7-1,0 na pecici plech. Po uplynuti 2/3 doby pfipravy
doporucujeme obratit.
A:04 | Domaci 1.0,3-0,56 | Dratény rost 3 Pouzivejte zaruvzdorné nadobi. Polozte
lasagne 2.0,8-1,0 chlazené nebo doméci lasagne do stfedu
trouby na dratény roét.
A:05 | Hovézi 1.0,3-0,6 | Dratény rost 4 Polozte 2 a7 6 marinovanych hovézich steaku
steaky 2.06-0,8 Univerzalni 3 vedle sebe na dratény rost. Prvni nastaveni je
plech uréeno pro malé steaky, druhé pro silng steaky.

Po zaznéni zvukového signalu obratte.
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¢. o | R e | AR Doporuéeni
kg vyska
A:06 | Hovézi 1.0,6-0,8 | Dratény rost 2 PoloZte marinovanou hovézi peceni na drétény
pecené 2.09-11 Univerzalni 1 rost. Do univerzaliniho plechu nalifte 1 Salek
3.12-14 plech vody. Po zaznéni zvukového signalu obratte.
Po upeceni zabalte peceni do alobalu a nechte
5 az 10 minut odstat.
A:07 | Veprova 1.0,6-0,8 | Dratény rost 2 Polozte marinovanou veprovou peceni na
pecené 2.09-11 Univerzaini 1 dratény rost. Jakmile se ozve zvukovy signdl,
plech pokrm otocte. °
A:08 | Jehnéci 1.0,3-0,4 | Dratény rost 4 Marinujte jehnéci Zebirka. Polozte jehnéci ©
Zebirka 2.05-0,6 Univerzaini 3 kotlety na dratény rost. Jakmile se ozve 3C>
plech zvukovy signél, pokrm otocte. Prvni nastaveni 5'
je uréeno pro malé kousky, druhé nastaveni pro 2
V&3 kousky. >
A:09 | Kureci 1.0,56-0,7 | Dratény rost 4 Kureci kousky potfete olejem a kofenim. Polozte g
kousky 2.10-12 Univerzalni 3 kufeci kousky vedle sebe na dratény rost. m
plech s
A:10 | Pecené 1.0,8-1,0 | Dratény rost 2 Chlazené kufe potrete olejem a korenim ﬁ‘
kure 2.1,1-13 Univerzalni 1 a poloZte prsicky dolli na dratény rost. £,
plech
A:11 | Kachniprsa| 1.0,3-0,5 | Dratény rot 4 Pripravte si kachni prsa a poloZte je na dratény
2.06-0,8 Univerzaini 3 rodt tuénou stranou nahoru. Prvni nastaveni je
plech pro jedny kachni prsa, druhé pro dvoje silng
kachni prsa.
A:12 | Krocani 1.0,6-0,8 | Dratény rost 2 Polozte krocani zavitek na dratény rost. Jakmile
zavitek 2.09-11 Univerzaini 1 se ozve zvukovy signdl, pokrm otodte.
plech
A:13 | Ryba 1.0,2-0,4 | Dratény rost 2 VloZte pfipravené Cerstvé ryby (napf. pstruh,
varena 2.05-0,7 treska, okoun) do sklenéné varné nadoby
v pare 3.08-1,0 s poklici. Pfidejte tekutinu, kterou podilijete
pokrm (napf. 3 az 4 Izice citrénové Stavy, bilého
vina nebo vody) a zakryjte poklici. Nadobu
umistéte na dratény rost. Pokud chcete
kiupavou kiréicku, pottete kiiZi ryby olivovym
olejem a nezakryvejte.
A:14 | Pecené 1.0,5-0,7 | Dratény rost 4 Polozte celé ryby na dratény rost. Prvni
ryby 2.08-1,0 Univerzaini 3 nastaventi je ur¢eno pro 2 ryby, druhé nastaveni
plech je pro 4 ryby. Program je vhodny pro celé ryby,
jako je napriklad pstruh, candat nebo prazma.
A:15 | Steaky 1.0,3-0,4 | Dratény rost 4 PoloZte steaky z lososa na dratény rost. Jakmile
z lososa 2.0,7-0,8 Univerzalni 3 se ozve zvukovy signal, pokrm otodte.
plech
A:16 | Zapecené 1.0,4-0,6 | Peciciplech 2 Oplachnuté brambory rozkrojte na poloviny.
brambory 2.08-1,0 Potrete je olivovym olejem, posypte bylinkami
a pridejte koreni. Rozprostete rovnomérné na
pecici plech. Prvni nastavent je uréeno pro malé
brambory (po 100 g), druhé nastaveni pro velké
brambory (po 200 g).
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(o B L e el e Doporuéeni
kg vyska
A:17 | Pe¢ena 1.0,4-06 Univerzalni 4 VloZte zeleninu, napfiklad platky cukety, kousky
zelenina 2.08-1,0 plech papriky, platky lilku, houby a cherry raj¢atka na
univerzalni plech. Potfete smésf olivového oleje,
bylinek a koreni.
A:18 | Zapékana 1.0,4-0,6 | Dratény rost 2 Pripravte si zeleninu na zapékani do ovainé
zelenina 2.08-1,0 varné nadoby. Polozte pokrm na dratény rost
umistény uprostred trouby.
A:19 | Babovka 1.0,6-0,6 | Dratény rost 2 Nalijte tésto do priméfené velké hluboké
2.0,7-08 kruhové formy na babovku vymazané maslem.
3.09-10 Tento program je vhodny pro lité tésto,
napiiklad na citrénovy kolag, ofechovy kolac a
babovku.
A:20 | Muffiny 1.0,6-0,6 | Dratény rost 2 VloZte smeés do maslem vymazané formy
2.0,7-08 na peceni vhodné velikosti nebo plechu pro
12 muffinl. Formu postavte na rost. Pro muffiny
po 45 g se doporucuje rozsah hmotnosti
0,5 az 0,6 kg, pro stfedné velké muffiny
po 65 g se doporucuje rozsah hmotnosti
0,7 a2 0,8 kg.
A:21 | Bily chleba | 1.0,7-0,8 | Dréatény rost 2 Tento program je vhodny pro peceni smésf
na chléb s 500 g pSenicné mouky. Ridte se
pokyny na obalu vyrobku. Viozte kynuté tésto
do Gtyrhranné pecici formy. Horni ¢ast tésta
potfete vodou. Po délce nafiznéte nozem.
A:22 | Celozrny | 1.0,7-0,8 | Dréatény rost 2 Tento program je vhodny pro peceni smésf
chléb na chiéb s 500 g pSenicné a zitné mouky.
Ridte se pokyny na obalu vyrobku. Viozte
tésto s kvaskem do vhodné ¢tyrhranné pedici
formy. Horni Cast tésta potete vodou. Po délce
nariznéte nozem.
A:23 | Veky / 1.02-0,4 | Peciciplech 3 Prvni nastaveni je vhodné pro tésto na mensi
Ciabatta 2.06-08 kousky peciva, napiiklad veky nebo Cerstvé
tésto na croissanty (4 az 8 ks). Nastaveni 2 je
vhodné pro tésto na doméaci chléb nebo bagety
ciabatta (2 aZ 6 ks). PoloZte na pecici papir.
A:24 | Doméci 1.02-0,6 | Peciciplech 2 Prvni nastaveni je vhodné pro malé pizzy
pizza 2.08-12 (7 az 9 ks). Nastaveni 2 je vhodné pro jednu
velkou okrouhlou nebo hranatou pizzu.
Rozmezi hmotnosti zahmuiji napln, napfiklad
omacku, zeleninu, Sunku a syr. Pokud chcete
silnou kirku, doporucujeme na 5 minut
predehiat troubu v rezimu Horkovzdu$ny rezim
+ ohfev zdola.
A:25 | Kynuti 1.0,2-0,4 | Dratény rost 2 Rozsah 0,2 a7z 0,4 kg je ur¢en pro kynuti tésta
tésta (tésto na na pizzu, kola¢ nebo predkynuti tésta na
pizzu) chiéb. Vlozte do velké ovalné misy a zakryjte
potravinovou folif. Nastaveni 0,4 az 0,6 kg je
2.04-06 vhodné pro tésto na chléb, napiiklad kynuté
(kynuté nebo kvaskové tésto. Nastaveni 0,6 az 0,8 kg
tésto) je ureno pro kvaskové tésto. Ruéné uhnétte
tésto, vioZte do formy a zakryjte potravinovou
3.06-0,8 folii.
(chlebové
tésto)
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PARNI CISTENI (V ZAVISLOSTI NA MODELU)

Pokud je trouba zaspinéna, je potieba ji vyCistit. K tomu mizete pouzit funkci pro

parni ¢isténi. Tato funkce umoziuje snadno vydistit vnitfek trouby. :_’M,;A O
1. Pred pouzitim funkce parniho Sisténi z trouby vyjméte vedkeré A T N P
prislusenstvi.

2. Na dno trouby nalijte 400 ml vody a zavrete dvirka.

3. Ovlada& pro wbér rezimu nastavte na (*. Po vybrani funkce parniho &isténi se za nékolik sekund
automaticky spusti parni ¢isténi.

4. Jakmile zacne blikat displej a zazni signal, je parni ¢isténi dokon&eno. Parni Gisteni dokondite
nastavenim voli¢e do polohy ,vypnuto*.

5. Vytrete vnitfek trouby mékkym &istym hadrikem a houbickou vysuste zbylou vodu na dné trouby.

'{[ INFORMACE
e Pokud je vnitfek trouby horky, rezim parniho Cisténi nefunguje.
Pred pouzitim nechte troubu zchladnout.

vezZ4an v IN3LSID oL

A VYSTRAHA

e Davejte pozor pfi otevirani dvifek pred dokoncenim parniho &isténi; voda na dné je horka.

e Nikdy nenechavejte zbyvaijici vodu ve troubé po delsi dobu, napfiklad pres noc.

e Pokud je trouba velmi znecisténa, mizete postup zopakovat po jejim zchladnuti.

e Jestlize je trouba velmi znecisténa mastnotou, napfiklad po opékani &i grilovani,
doporucujeme pred aktivaci funkce &isténi trouby nalit na pfipecenou Spinu Cistici
prostredek.

e Po &isténi nechejte dvirka trouby pooteviena, aby mohl vnitfni smaltovany povrch
ddkladné vyschnout.

KATALYTICKY SMALTOVANY POVRCH (V ZAVISLOSTI NA MODELU)

QOdnimatelné dily jsou potazeny tmavé Sedym Katalytickym smaltem, ktery se mlze pokryvat olejem a tukem

roznasenymi cirkulujicim vzduchem béhem peceni v horkovzdusném rezimu. Tyto usazeniny pfi teplotach nad

200 °C shoff.

1. Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi.

2. Jakmile diikladné vydistite vnitini povrch trouby, nechte troubu hodinu béZet v horkovzdugném reZimu na
250 °C.

'([ INFORMACE
e Dily s katalytickym povrchem mohou byt v zavislosti na modelu 1stranné nebo 3stranné.
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RUCNI CISTENI
A VYSTRAHA: Pred &isténim se presvéddte, Ze trouba a piislugenstvi jsou chladné.

Nepouzivejte abrazivni Gistici prostredky, ostré kartace, drsné tkaniny, dratky, noze Gi jiné abrazivni
materidly.

Vnitfek trouby

K ¢isténi vnitfnich ¢asti trouby pouziite Cisty hadfik a jemny Cistici prostfedek nebo teplou mydiovou vodu.
Tésnéni dvitek neCistéte rucné.

Abyste zabranili poskozeni smaltovanych povrch trouby, pouZifte pouze bézné prostiedky na ¢isténi trouby.
K odstranéni pripecené Spiny pouzijte specialni Cistic na trouby.

Vnéjsi ¢asti trouby

K ¢isténi vngjsich ¢asti trouby pouZiite Cisty hadfik a mirny cistici prostfedek nebo teplou mydlovou vodu.
Vlysuste papirovou nebo latkovou utérkou.

Okolo drzadla a tlaGitek se mlze usazovat zejména mastnota a Spina, které se tvori nasledkem horkého
vzduchu vychézejiciho z trouby. Po pouZiti trouby proto tyto ¢asti vzdy ocistéte.

Prislusenstvi

PrisluSenstvi po kazdém pouziti umyjte a osuste utérkou.
V pripadé potreby je nechte asi 30 minut odmocit v teplé mydlové vode pro snazsi Cisténi.

CISTENi SBERACE VODY (V ZAVISLOSTI NA MODELU)

Sbéra¢ vody shromazduje nadmémou vihkost vznikajici pfi provozu trouby.
Ve sbéraci vody se mohou akumulovat zbytky potravin.

Shéra¢ vody pravidelné Cistéte, aby se predeslo poskozeni kuchyniské linky
po vareni.

A VYSTRAHA: Pokud po vareni Zjistite Uinik vody ze sbérace vody, N
obratte se na servisni stredisko. \

l..

VA

Sbéra¢ vody

DEMONTAZ BOCNICH VODICICH LIST (V ZAVISLOSTI NA MODELU)

N A\

<

/

1. Zatlacte na prostfedek horni | 2. VytoCte bocni vodici liStu asi 3. Vytahnéte vodici liStu ze dvou
Gasti bocni vodicf listy. 045°. dolnich otvor(i. Pfipevnéte
zopakovanim téchto krok(
v opacném poradi.
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PRIPEVNENi BOCNIHO FILTRU (V ZAVISLOSTI NA MODELU)

Pfi instalaci boéniho filtru by mély byt demontovany boéni vodici listy. (Viz ,DEMONTAZ BOCNICH VODICICH LIST®)

1. PriloZte bocni filtr k vnitinimu Ve
bocnimu povrchu. >
Nastavte vnitfni Sroub trouby na
otvor bocéniho filtru a zatlacte
bocni filtr,

2. Zkontrolujte, Ze je bocni filtr zavéSen, jako je vidét na obrazku.
Stejnym zplsobem pripevnéte i druhou stranu. Pri demontaZi
zopakujte tyto kroky v opacném poradi.

vaz4dan v INJLSIO ot

CISTENi HORNi CASTI TROUBY (V ZAVISLOSTI NA MODELU)

1. Kvlli vyGisténi homi ¢asti trouby mlizete odmontovat grilovact
topné téleso.

Demontuite kruhovou matici otacenim proti sméru hodinovych
rucicek. Pritom pridrzujte topné téleso.

2. Grilovaci topné téleso se vyklopi predni &sti smérem dold. —

Nebude ho ale mozné vyjmout z trouby. Nesnazte se topné
téleso tlacit vice dold, jinak se miize deformovat.

3. Po dokondeni Gisténi zvednéte topné téleso do plivodni polohy
a upevnéte namontovanim kruhové matice ve sméru hodinovych

rucicek. £
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ODSTRANOVANI PROBLEMU

PROBLEM

RESENI

Jak postupovat, pokud se trouba
nezahfiva?

Trouba zfejmé neni zapnuta. Zapnéte troubu.

Zkontrolujte, zda jsou nastaveny spravné hodnoty.

Mohlo dojit ke spéleni bytové pajistky nebo k vypadnuti jistice
okruhu. Vymérite pojistky nebo znovu nastavte okruh. Pokud
k témto potizim dochazi opakovang, zavolejte kvalifikovaného
elektrikare.

Jak mam postupovat, pokud se
trouba nezahfiva ani po nastaveni
funkce a teploty trouby?

PFi vareni v troubé& nenechavejte dvifka trouby oteviena.

Pokud trouba nefunguje pfi zavienych dvitkach, mlize se jednat
0 problém s vnitfnimi elektrickymi obvody. Zavolejte mistni
servisni stredisko.

Jak postupovat, pokud se
nerozsviti svétlo trouby?

Svétlo trouby pravdépodobné nefunguje. Vymeénte zarovku

v troubé.

Pokud svétlo trouby nefunguje ani po vymeéné Zarovky, obratte
se na mistni servisni stredisko.

Co délat, pokud ventilator trouby
bézi i po jejim vypnuti?

Po pouzivani zistane ventilétor trouby spustén na ochranu
pred zérem, dokud trouba nevychladne. Pokud ventilator bézi i
po vychladnuti trouby, obratte se na mistni servisni stfedisko.

Jak postupovat, pokud nefunguji
tlacitka?

Ujistéte se, Ze neni zapnuta funkce deétské pojistky. Pokud neni
zapnuta funkce détské pojistky, obratte se na mistni servisni
stredisko.

INFORMACNI KODY

Ne v§echny informadéni kody nutné znamenajf poruchu trouby. Nejprve vyzkousejte nasledujici feSeni. Pokud se
informacni kody stale zobrazuji, obratte se na mistni stfedisko péce o zakazniky spole¢nosti SAMSUNG.

KOD PROBLEM

RESENI

Bezpeénostni vypnuti
m Trouba byla v provozu pfi nastavené teploté prilis

dlouho.
® 105 °C améné
¢ 105°Caz 240 °C

® 245 °C az maximaini teplota

Viypnéte troubu a vyjméte potraviny.
Protoze se nejedna o poruchu trouby, po
vypnuti méiZete troubu zase pouzivat.

po dobu 16 hodin
po dobu 8 hodin
po dobu 4 hodin

ViyCistéte tlacitka a ujistéte se, Ze povrch

m Chyba tlacitka
Dochazi k tomu, pokud je tlacitko stisknuto a drzeno | a okoli tlacitek jsou suché. Vypnéte troubu

delSi dobu.

a znovu pouzifte pozadovanou funkci.
Pokud se problém bude opakovat, obratte
se na mistni stfedisko péce o zakazniky
spole¢nosti SAMSUNG.

[ | Chyba bezpecnosti

bezpec€nostni potize.

Chyba trouby mUze snizit vykon a zplsobit

OkamZité troubu prestarite pouzivat a
vypnéte ji.

Obratte se na mistni stfedisko péce

0 z&kazniky spole¢nosti SAMSUNG.

1) ** plati pro v8echna Cisla.
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testovact pokmy

Podle normy EN 60350
1. Peceni

Doporuceni pro peceni plati pro predehiatou troubu.
Plech by mél byt vzdy orientovan Sikmou hranou ven.

S . Zasuvna s: __ Teplota | Doba
Typ pokrmu Prislusenstvi vyska Rezim vareni °C) (min)
Linecké tésto Pecici plech 3 Bézny rezim | (= 160 20-30 o
2 Horkovzdusny 150 25-35 E"‘
] ) (7]
rezim @ 5|
Pecici plech + univerzalni plech 1+4 Horkovzdusny T 150 25-35 ;<>
rezim Y Q
 — o
Malé kolacky Pegici plech 3 Bézny rezim | [ 160 15-25 g
— )
2 |Hokovzdwdny |(Ax)| 150 | 2535 | =
rezim Y
Pecici plech + univerzalni plech 1+4 Horkovzdusny m 150 30-40
rezim 'Y
Piskotovy Rozeviraci forma na peceni 2 Bézny rezim | [ 160 25-35
moucnik bez tuku | (tmavy povrch, @ 26 cm) na draténém —
rostu 2 Horkovzdugny @ 160 | 3545
rezim 'Y
Jablkovy kola¢ Dréatény rost + 2 formy na peceni * 1-zasunuto | Bézny rezim | = 180 70-90
(tmavy povrch, @ 20 cm) Sikmo J—
Pecici (univerzaini) plech + dréatény 143 Horkovzdusny 180 | 80-100
rost + 2 formy na peceni ** rezim EA
(tmavy povrch, @ 20 cm)

*Na ro$t se umisti dva moucéniky — jeden do zadni levé ¢asti a jeden do predni pravé ¢asti.

**Na rost se umisti dva mou¢niky — doprostfed nad sebe.

2. Grilovani
Predehfejte prazdnou troubu na 5 minut pomoci funkce Velky gril.
V pripadé hovézich hamburger( se doporucuje predehiat troubu na 15 minut.

Lo . Zasuvna - . . | Teplota Doba
Typ pokrmu PrisluSenstvi vyka Rezim vareni (°C) | vaFeni (min)
Toasty z bilého chleba | Dratény rost 5 Velky gril |[gyw]| 270 1.1-2
2.1-17%
Hamburgery z hovéziho | RoStova viozka + univerzalni 4 Veky grl (g 270 1.14-16
masa (12 ks) plech (na odkapavani) 2.5-7
Cestina - 31
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

ZEME | ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
*(catkowity koszt potgczenia jak za 1 impuls
POLAND wedlug taryfy operatora) www.samsung.com/pl/support
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
08008 SAMSUNG (08008 726 7864)
ROMANIA TOLL FREE No. www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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NV70*33 Series
NV66*33 Series

Sult-in Oven

user & installation manual

i

P 100 %
Recycled Paper

al is made with 100 % recycled p

imagine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.
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Jsing this manual

Thank you for choosing SAMSUNG Built - In Oven.

This User Manual contains important information on safety and instructions intended to assist you in the
operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your oven and keep this book for future
reference.

The following symbols are used in the text of this User Manual:

A\ 4

WARNING or CAUTION NOTE or INFORMATION

safety Instructions

Installation of this oven must be performed only by a licensed electrician. The installer is responsible
for connecting the appliance to the mains power supply in observance of the relevant safety
recommendations.

A WARNING

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

If the supply cord is defective, it must be replaced by a
special cord or assembly available from the manufacturer or
an authorized service agent. (Fixed wiring type model only)

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

(Power cord type model only)

This Appliance should be allowed to disconnection
from the supply after installation. The disconnection
may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fixed wiring in accordance
with the wiring rules.

English - 4
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The method of fixing is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable
fixing means.

During use the appliance becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating elements inside the oven.

A WARNING: Accessible parts may become hot during
use. Young children should be kept away.

If this appliance has steam or self cleaning function,
excess spillage and all utensils must be removed before
using the cleaning or self cleaning options.

If this appliance has self cleaning functions, during self
cleaning the surfaces may get hotter than usual and
children should be kept away.

(Cleaning function model only)

Only use the temperature probe recommended for this
oven. (Temperature sensing probe model only)

A steam cleaner is not to be used.

A WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since they can scratch the
surface, which may result in the glass shattering.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children should not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
should not be made by children without supervision.

SNOILONYLSNI AL34VS B TVNANVIA SIHL ONISN 10
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The temperature of external surfaces may be high when
the appliance is operating.

The door or the outer surface may get hot when the
appliance is operating.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

Please put the bent up frame side to the
back, in order to support the rest position
when cooking large loads.

(Depending on model)

A CAUTION

If the oven has been damaged in transport, do not connect it.

This appliance must be connected to the mains power supply only by a specially licensed
electrician.

In the event of a fault or damage to the appliance, do not attempt to operate it.

Repairs should be performed by a licensed technician only. Improper repair may result in
considerable danger to you and others. If your oven needs repair, contact a SAMSUNG Service
Centre or your dealer.

Electrical leads and cables should not be allowed to touch the oven.

The oven should be connected to the mains power supply by means of an approved circuit
breaker or fuse. Never use multiple plug adapters or extension leads.

The power supply of the appliance should be turned off when it is being repaired or cleaned.

Take care when connecting electrical appliances to sockets near the oven.

If this appliance has a steam cooking function, do not operate this appliance when the water
supply cartridge is damaged. (Steam function model only)

When the cartridge is cracked or broken, do not use it and contact your nearest service center.
(Steam function model only)

This oven has been designed only for the cooking of household foods.

During use, the oven interior surfaces become hot enough to cause burns. Do not touch heating
elements or interior surfaces of the oven until they have had time to cool.

Never store flammable materials in the oven.

The oven surfaces become hot when the appliance is operated at a high temperature for an
extended period of time.

When cooking, take care when opening the oven door as hot air and steam can escape rapidly.

When cooking dishes that contain alcohol, the alcohol may evaporate due to the high
temperatures and the vapor can catch fire if it comes into contact with a hot part of the oven.

For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners.
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Children should be kept at a safe distance when the oven is in use.

Frozen foods such as pizzas should be cooked on the big grid. If the baking tray is used, it may
become deformed due to the great variation in temperatures.

Do not pour water into the bottom of the oven when it is hot. This could cause damage to the
enamel surface.

The oven door must be closed during cooking.

Do not line the bottom of the oven with aluminum foil and do not place any baking trays or tins
on it. The aluminum foil blocks the heat, which may result in damage to the enamel surfaces and
cause poor cooking results.

Fruit juices will leave stains, which can become permanent on the enamel surfaces of the oven.
When cooking very moist cakes, use the deep pan.

Do not rest bake ware on the open oven door.

Keep children away from the door when opening or closing it as they may bump themselves on
the door or catch their fingers in the door.

Do not step, lean, sit or place heavy items on the door.

Do not open the door with unnecessarily strong force.

A WARNING: Do not disconnect the appliance from the main power supply even after the
cooking process is completed.

/\ WARNING: Do not leave the door open while oven is cooking.

SNOILONYLSNI AL34VS B TVNANVIA SIHL ONISN 10
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mantenance
BULB EXCHANGE

/A WARNING

¢ Before replacing any of the oven bulbs, switch oven off
and disconnect the oven from the mains.

¢ Bulbs can be purchased from the SAMSUNG Service
Centre.

Rear oven light

/\ Use a lamp with a 25-40 watt/220~240 V, 300 °C heat-
resistant oven light for replacement.

1. Remove cap by turning anti-clockwise and remove the metal ring and
sheet ring. If necessary, replace the oven light.

2. Clean the glass cap, the metal ring and the sheet ring if necessary.

. Fit the metal and the sheet ring to the glass cap.

4. Replace glass cap where you have removed it in step 1 and turn it
clockwise to keep it in place.

w

Side oven light (Depending on model)

A\ Use a lamp with a 40 watt/220~240 V, 300 °C heat-
resistant oven light for replacement.

1. To remove the glass cover, hold the lower end with one hand, insert a flat sharp implement such
as a table knife between the glass and the frame.

2. Pop out the cover and if necessary, replace the oven light.

3. Re-attach the glass cover.

4 N\

(g TIP: Always use a dry cloth when handling a halogen bulb to prevent sweat from fingers
being deposited on the bulb surface. It increases the life of the bulb when you exchange the
bulb.
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DOOR REMOVAL

For normal use, the oven door must not be removed but if removal is necessary, for example, for
cleaning purposes, follow these instructions.

/A WARNING: The oven door is heavy.

ey

S
<
2
z
—
m
s
1. Open the door and flip 2. Close the door by 3. After cleaning, to attach %
open the clips at both approximately 70 °. With the door repeat steps 1 m
hinges completely. both hands, grasp the and 2 in reverse order.
sides of the oven door at The clip on the hinge
its middle and lift and pull should be closed on both
upwards until the hinges can sides.
be taken out.

DOOR GLASS REMOVAL

The oven door is equipped with three sheets of glass placed against each other.
These sheets can be removed for cleaning.

Glass 1
“a
%
1. Press both buttons on 2. Detach the coveringand | 3. After cleaning the door
the left and right sides of remove glass 1 and 2 glasses, for assembly repeat
the door. from the door. 1, 2 steps in reverse order.

Check the correct position
of glass 1 and 2 with above
picture.

ATTACHING: When assembling the glass 1, the screen printed surface of the glass 1 should
be on the inside, between the glass sheets.
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environment
AUTO ENERGY SAVING FUNCTION

e |f you do not select any function when appliance is in the middle of setting or operating with
temporary stop condition, function is cancelled and clock will be displayed after 10 minutes.

e Light : During cooking process, you can switch off Oven lamp by pressing ‘Oven light’ button.
For energy saving, the oven lighting is switched off a few minutes after cooking program has
started.

ENERGY SAVING TIP

e During cooking, the oven door should be closed except for turning food over. Please do not
open the door frequently during cooking to keep the temperature in cavity and it will save the
energy and time.

e |f cooking time is more than 30 minutes, you can switch off the oven 5-10 minutes before the
end of the cooking time for energy saving. The residual heat will complete the cooking process.

e After completing one cooking, if you succeed to another cooking before oven cools off, you can
reduce energy and time for re-heating the oven.

E CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
/= (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the product and its electronic
accessories (e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed of with other household
waste at the end of their working life. To prevent possible harm to the environment or human health
from uncontrolled waste disposal, please separate these items from other types of waste and
recycle them responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this product, or their local
government office, for details of where and how they can take these items for environmentally safe
recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms and conditions of the purchase
contract. This product and its electronic accessories should not be mixed with other commercial
wastes for disposal.
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Nstalation

A Safety instructions for installation

This oven may be installed only by an approved electrician. The installer is responsible for
connecting the appliance to the main supply, while observing the relevant safety regulations.
e Ensure protection from live parts when installing the oven.

Power connection

If the appliance is not connected to the mains with a plug, a multi-pole isolator

switch (with at least 3 mm contact spacing) must be provided in order to satisfy o

safety regulations. The power cable (H05 RR-F or HO5 W-F, min. 1.5~2.5 mm?) j % HB

must be of sufficient length to be connected to the oven, even if the oven stands ean ﬂ#n 'u ]:

on the floor in front of its built-in cabinet. Open the rear connection cover of G I N (D

the oven with a screwdriver and loosen the screws of the cable clamp before

you connect the power lines to the relevant connection terminals. The oven is BROWNI BLUE or T_YELLOW

earthed via the ( L-)-terminal. The yellow and green cable (earth connection) or BLACK  WHITE  and GREEN
must be connected first and be longer than the others. If the oven is connected

to the mains with a plug, this plug must remain accessible after the oven is

installed. Samsung will take no responsibility for accidents that originate from a

missing or faulty earth connection.

A WARNING: Do not allow the connecting cable to become trapped during installation, and
prevent it coming into contact with hot parts of the oven.

Installation in the cabinet

With built-in furniture, plastic surfaces and adhesive for the oven should be resistant to 90 °C inside of
the furniture and to 75 °C for adjacent furniture. Samsung will take no responsibility for damage of plastic
surfaces or adhesive from the heat.

n 545 E Lower Top

element

There should be a ventilation gap
in the base of the kitchen cabinet
where the oven is to be placed. For
[ P ventilation, a gap of about 50 mm

595 should be left between the lower shelf

572 and the supporting wall. If the oven is
_ to be installed below a hob, the hob’s
R " installation instructions should be

595 oy followed.

min. 550 n
n L min. 560 |

min. 600

min. 5

Lower element Top element

Push the appliance completely into the cabinet and fix the oven firmly on both sides using 2 screws. Make
sure that a gap of at least 5 mm should be left between the appliance and the adjacent cabinet.

After installation, remove the vinyl protective film, tape, paper and accessories from the door and inside
of oven. Before uninstalling the oven from the furniture, disconnect the oven from the power supply and
release the 2 screws on the both sides of the oven.

A WARNING: The built-in furniture must have a minimum ventilation gap for Air-flow as shown
in picture. Do not cover this hole with strips of wood, for this is used to provide ventilation.

@ The front exterior of the oven such as handle is different model by model. But the size of the
oven in the picture is same.

English - 11
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oven controls

Preheating indicator

Kitchen timer  Oven light isplay Time Child lock

Temperature  Cook timer

Mode selector Sound On/Off End timer Multi function

selector
Front design

The front panel is available in various material and color options including stainless steel,
white, black, beige and glass. For purposes of quality improvement, the appearance may be
subject to change.

ACCessores

Your new Samsung oven comes with a lot of accessories that should become very helpful
during the preparation of different meals. The following accessories are supplied differently
model by model.

A WARNING
e Be sure to attach the accessory correctly to the shelf level inside of the oven. Trays need
to have at least 2 cm space towards the bottom of the oven, otherwise the enamel
surface could be damaged.
e Be very carefull removing meals and/or accessories out of the oven. Hot meals,
accessories and surfaces can burn you.

'g The accessories can become deformed when they become hot. When they have cooled
down, the deformation disappears with no effect on the function.

Wire shelf

The wire shelf should be used for grilling and roasting meals. You could use
it with casseroles and other baking pots. Please put the bent up frame side
to the back, in order to support the restposition when cooking large loads.

Wire tray insert (Depending on model)

The wire tray insert should be used for grilling and roasting meals. It can be
used in combination with the tray to prevent liquids from dropping onto the
bottom of the oven.

Baking tray (Depending on model)
The baking tray (Depth : 20 mm) could be used for the preparation of cakes,
cookies and other pastries. Please put the slanted side to the front.

English - 12
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Universal tray (Depending on model)

The universal tray (Depth : 30 mm) could be used for the preparation of cakes,
cookies and other pastries. And it is also good for roasting. It can be used in
combination with the wire tray insert to prevent liquids from dropping onto the
bottom of the oven. Please put the slanted side to the front.

Extra deep tray (Depending on model)

The extra deep tray (Depth : 50 mm) is also good for roasting. It can be used in
combination with the wire tray insert to prevent liquids from dropping onto the
bottom of the oven. Please put the slanted side to the front.

Rotisserie spit (Depending on model)

The rotisserie spit could be used for grilling such as chicken. The rotisserie
spit can only be used in single mode on shelf level 3, because its spit has to
be attached to an adapter on the back plane. Remove black plastic handle
while cooking.

Rotisserie spit and Shashlik (Depending on model)

Touseit:

e Place the tray (no trivet) at shelf level 1 to collect the cooking juices or on
the bottom of the oven if the piece of meat to be roasted is too big.

e Slide one of the forks onto the spit; put the piece of meat to be roasted
onto the spit;

e Parboiled potatoes and vegetables can be placed around the edge of the
tray to roast at the same time.

e Place the cradle on the middle shelf and position with the “v” shape at
the front.

e To help insert the spit, the handle can be screwed onto the blunt end.

e Rest the spit onto the cradle with the pointed end towards the back and
gently push until the tip of the spit enters the turning mechanism at the
back of the oven. The blunt end of the spit must rest on the “v” shape.
(The spit has two lugs which should be nearest to the oven door so to
stop the spit going forward, the lugs also act as a grip for the handle.)

e Unscrew the handle before cooking. After cooking screw the handle
back on to help remove the spit from the cradle.

S3IHOSS3OIV @ STOHLNOD NIAO 0

It is recommended that the spit accessories are used with food under
1.5 kg weight.

Telescopic rails (Depending on model)

e To insert the wire shelf or tray, first slide out the telescopic rails for one
particular level.

e Place the wire shelf or tray on the rails and push them back completely
into the oven. Close the oven door only after you have pushed the
telescopic rails into the oven.

Grease filter (Depending on model)

The grease filter installed on the back oven interior wall protects the fan,
round heater, and the oven from impurity, particularly spattering fat. When
cooking meat, we recommend using the fat filter. When baking pastry,
always remove the filter! If the filter is installed when baking pastry or cakes,
the results can be quite poor.
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gliding rack

WHAT’S INCLUDED WITH GLIDING RACK

Gliding rack
T~ —— 1 Linker The gliding rack makes Inserting and taking out
dishes easier, especially hot and heavy dishes.
y — Gliding rail ¢ Toinsert the wire shelf or tray, gliding rack could

be used for any level.

e Place the wire shelf or tray on the gliding rack
and push them back completely into the oven.
Close the oven.

7/ ——— Base rack

Wire shelf & Baking tray for gliding rack

P — These accessories are provided for gliding rack

\\ \ only. The gliding rack with these accessories could

\\Wg be substitute for the tray and wire shelf when you
cook.

ASSEMBLY THE GLIDING RACK

Preparation

Please check the direction of each part before assembly the gliding rack.
Especially, please check the “L” and “R” mark on the gliding rail.

Back Bak
\\ /_} :l Back
<
Front ﬁ’) )
/
Front
Front
Rail (L) Rail (R)
Base rack (1ea) Gliding rail L (1ea), R (1ea) Linker (1ea)

Step 1

Push the “Rail L” until the “Rail L” and “Base rack” are tightly coupled. Assembly the front point of
gliding rail (L) and gliding rail (R) in the same way.

Rail (L)

Rail (R) 'm w

=

'\l

Base rack

Front
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Step 2

Check the four points expressed in the below picture.
Push the “Linker” until the “Linker” and “Gliding rail” are tightly coupled and check if four points
are assembled completely.

Linker

\_ /

MOvH ONIaITO <o

"\  Carefully insert gliding rack in the oven to install until

the gliding rack reaches the back.

The gliding rack has 2 glide rails that allow you to

extend the rack well out of the oven without touching

the sides of the oven walls.

When using the gliding rack in the oven, be sure
to pull on the “Linker” only to slide it in and out.
If you grasp the “Base rack”, the entire gliding
rack will be removed.

REMOVING THE GLIDING RACK

™ Please grasp both “Base rack” and “ Linker” and pull
them to remove the gliding rack.
WARNING
Be very carefully removing gliding rack out of the
oven. Hot meals, accessories and surfaces can
burn you.
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Nitial cleaning

Before the oven is used for the first time, initial cleaning of the oven is required to remove the new oven smell.
1. Remove all accessories from the oven.

2. Run oven with convection 200 °C or conventional 200 °C for an hour. This procedure will burn
any remaining production substances in the oven.

3. Switch off the oven by turing mode selector to off after an hour.

@ For the first time use of the accessories, clean the accessories thoroughly with warm water,
detergent and soft clean cloth.

Using the oven

Your new oven has below basic steps for cooking.

ko T A

e Ny

Mode selector Temperature Multi function
selector

STEP 1 STEP 2

SELECT THE = SET

COOKING MODE TEMPERATURE

STEP 1. SELECT THE COOKING MODE

Select the cooking mode by turning the mode selector.

STEP 2. SET TEMPERATURE

The temperature can be set after setting the cooking function.

Each cooking function has a different temperature range, refer to the cooking function part in the
manual.

1. Press the [ﬂ key, temperature figure will blink.

2. Turn the multi function selector to set desired temperature.

3. Press the lﬂ key again to finish the setting of temperature.

During cooking, you can change the temperature in the same order as above.

USEFUL AUTO SPEED PREHEATING

Your oven offers cooking functions, which include a fast preheating stage.

This stage will be indicated beside temperature setting in the display.

During this preheating stage various heating elements are applied to speed up heating of the oven.
Even though you change temperature to higher, the oven automatically change target temperature
and auto speed preheating will be applied. After the selected temperature is reached, the preheating
indicator will disappear and a signal reminds you to insert the food into your oven.
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fime setting

T

Kitchen timer Cook timer End timer Time Multi function
selector

SET TIME

For the first time use of the oven or after power failure, time setting is required.
. Press the @) key, hours figure will blink.

. Turn the Multi function selector to set hours.

. Press the @ key, minutes figure will blink.

. Turn the Multi function selector to set minutes.

. Press the @ key again to set the current time.

a b~ O =

The desired time can be reset in the same order as above.
During cooking process, press (3) key to see the current time.

SET COOK TIMER

After you set cooking function, you can select the cooking time.

After the cooking time is over, the heating elements automatically turn off.
1. Press || key, cook timer figure will blink.

2. Turn the multi function selector to apply the desired time for cook timer.
3. Press |-»| key again.

ONILLIS JNIL @ NIAO JFHL ONISN ® ONINVITO TVILINI 90

'.g The cook timer can be reset in the same order as above. When the set time is over, the
display shows blinking “0:00” with a signal. You can set a new cook timer or turn off the oven.

To cancel the cook timer, press || key and set the cook timer to zero.

SET END TIMER

After you set cooking function, you can set when the cooking time ends.
After the cooking time is over, heating elements automatically turn off.

1. Press —| key, end timer figure will blink.

2. Turn the Multi function selector to apply the time for end timer.

3. Press —| key again.

The end timer can be reset in the same order as above and when the set time is over, the
display shows blinking “0:00” with a signal.

To cancel the end timer, press —>| key and set the end timer to current time.
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SET DELAY START

If the cook timer is entered after the end timer has already been set, the oven starts and stops
operation automatically at the set time.

A WARNING
* When you use delay start, do not leave the food for too long time in the oven as food may
spoil.
e As delay start function is without pre-heating, cooking result can be a little different with
normal cooking condition with pre-heating.

. Press —| key, end timer figure will blink.

. Turn the multi function selector to apply the time for end timer.

. Press || key, cook timer figure will blink.

. Turn the multi function selector to apply the time for cook timer.

. The delay start point is automatically calculated and the oven is waiting until delay start point.

'g Delay start will not be set in twin mode.
The cook timer, end timer and delay start can be set after cooking function setting.

a b~ N =

SET KITCHEN TIMER

The kitchen timer can be set independently of the oven function and used with cook timer or end
timer at the same time. The kitchen timer has it’s own signal so you can recognise it from the
others.

1. Press Q key, kitchen timer figure will blink.

2. Turn the multi function selector, to apply the desired time for kitchen timer.

3. Press Q key again.

"ﬂ To cancel the kitchen timer, press the hold Q key for two seconds.
The kitchen timer can be reset in the same order as above and when the set time is over, the
display shows blinking “0:00” with a signal.

other settings
TONE SIGNAL

[:])) | ;2?) To activate or deactivate the tone signal, press and hold the ) | tfj key for 3 seconds.

OVEN LIGHT

Press 5 key to turn on and off.

“NAT For energy saving, the oven light is switched off within a few minutes after the start of a cooking.
CHILD LOCK
To activate or deactivate the child lock function, press and hold ﬁ key for 3 seconds.
Display will show the @ when the child lock function is activated. You can use

the child lock function during cooking also. In this case all keys and multi function
selector will not operate but you can switch off by turning the mode selector to off.

SWITCH OFF

¢ When the oven has been switched off every heating element stops operating.
/' \ The cooling fan will continue to run for a while after the oven has been switched off
\_) for safety.
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Ccooking functions

This oven offers below various functions.

Function
Symbol Temp Range Use
Heat is emitted from the top and bottom heating system. This
Conventional | function should be used for standard baking and roasting of almost
—_— 40-250 °C | any type of dishes.
Suggested temperature : 200 °C o
Convection The heat generated by the convection is evenly distributed in the oven ;
,!\ 40-250 °C by fans. This function can be used for frozen dishes and baking. E'
Suggested temperature : 170 °C m
Too + The heat generated by the top heating system and the convection is 3
N C P+ evenly distributed in the oven by fans. This function can be used for m
N onvection ; . X . . |
o roasting dishes that require a crispy topping eg. meat or lasagne. =
40-250 °C ) o =z
Suggested temperature : 190 °C o
Bottom + The heat generated by the bottom heating system and the convection 2
1 convection is evenly distributed in the oven by fans. This function can be used for (e}
-7 40-250 °C pizzas, bread and cakes. 8
Suggested temperature : 190 °C =
p— Larae aril Heat is emitted from the large area grill. This function can be used for %
9 go browning the tops of food eg. meat, lasagne, gratin dishes. m
40-270 °C o c
Suggested temperature : 240 °C cz)
- Eco il Heat is emitted from the small area grill. This function can be used for =
40_27% G smaller dishes that need less heat, like fish and filled baguettes. g
Suggested temperature : 240 °C
The heat generated by the two top heating elements is distributed by
':' Fan grill the fan.
s~ 40-270 °C | This mode can be used for griling meat and fish.
Suggested temperature : 240 °C
This mode activates all heating elements such as upper, lower and
convection fan alternately.
1 Intensive cook | The heat is distributed evenly in the oven. This mode is suitable for
X7 40-250 °C | big quantities of food, which need heat, such as large gratins and

pies.

Suggested temperature : 170 °C

This mode includes an automatic pre-heat cycle up to 220 °C.

The top heater and the convection fan is operating during the process
of searing the meat. After this stage the food is cooked gently by the
ProRoasting | low temperature selected. The top and bottom heaters are operating
PRO 40-150 °C | on this cycle. This mode is suitable for meat roasts, poultry and fish.
Suggested temperature : 100 °C

'»g Please start cooking without pre-heating.
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cooking guide

INFORMATION

& .

specified in the cooking guide.

e When using the Eco Grill function, put food in the centre of accessory.

A WARNING on ACRYLAMIDE
e |f you have baked and fried food, Acrylamide may cause health problem. Acrylamide is
mostly produced in starch such as potato chips, French fries, and bread that have been
heated. Therefore we recommend that you cook at low temperature and do not cook until

they are too dark.

POULTRY (CHICKEN/DUCK)

We recommend to pre-heat the oven using all cooking modes except for some items

Shelf Temp. Time
Food Item Mode level Accessory C) (min,)
Whole chicken (800-1300 g) (—) Wi ;
. 0 ire tray insert + . i
Top+Convection g 2 Universsl {deep) tray 190-220 45-65
Chicken pieces (500-1000 g) (—) Wi ;
. 0 ire tray insert + . i
Top+Convection g 4 Universal {deep) tray 200-220 25-35
Duck breast (300-500 g) (—) Wire tray insert +
Top+Convection A 4 Universal (deep) tray | 180-200 25-35
Add 1 cup water
MEAT (BEEF/PORK/LAMB)
Shelf Temp. | .. .
Food Item Mode level Accessory C) Time (min.)
Beef steaks (400-800 g Large Gl vevl Wire tray insert + 210 1st side : 8-10
9 Universal (deep) tray 2nd side : 5-7
Roast beef (800-1200 g) (—) Wire tray insert + 200-
Top+Convection A 2 Universal (deep) tray 2 45-60
0
Add 1 cup water
Pork on bone (1000 g) — Wi ;
) 3 ire tray insert + 180- i
Top+Convection I\ 9|1 2| yniversal (deep)tray | 200 | 20O
Lamb rack (350-700 g) Convecton D 5 | Wretayinserts | 1e0- |
> Universal (deep) tray | 200
English - 20
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FISH

Shelf Temp. Time
Food Item Mode level Accessory C) (min,)
Roast fish (500 g-1000 g) —
Use ovenproof dish Top+Convection AN 2 Wire shelf 180-200 30-40
Whole fish —— ' .
) Wire tray insert +
(300-1000 g) Conventional 3 Universal (deep) tray 240 15-20
Fish filets (500-1000 g) —_— 8
Conventional 3 Baking (universal) tray 200 13-20 8
o
2
z
DISHES o]
@)
Shelf Temp. Time s
. g
Food Item Mode level Accessory C) (min,) m
Cannelloni / Lasagne (250-500 g) 3
Use ovenproof dish Bottom+Convection || (", 3 Wire shelf 180 22-30
Homemade pizza (500-1000 g) 3
Bottom+Convection @ 2 | Baking (universal) tray | 200-220 15-25
Baked potato (500-1000 g) —
Conventional 3 | Baking (universal) tray | 180-200 30-45
GRILL
Shelf Temp. Time
Food ltem Mode level Accessory C) (min)
Sausages (thick) 5-10 pes Large Gril vvy 4 Wire tray insert + 20 1st side : 5-8
9 Universal (deep) tray 2nd side : 5-8
Toast 5-10 pcs -
. vvv ' 1stside : 1-2
Large Grill 5 Wire shelf 240 ond side  1-2
Cheese on toast 4-6 pcs ; ;
Largerl  ||YYV|| 4 | Mretayinseitt oy 48
Baking (universal) tray
English - 21
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BAKED GOODS

Shelf Temp. Time
Food ltem Mode level Accessory C) (min.)
Sponge cake (250-500 g) —
Conventional 2 Wire shelf 160-180 20-30
Marble cake (500-1000 g)
Conventional 2 Wire shelf 170-190 40-50
Yeast cake on tray with fruit & —
crumbles topping (1000-1500 g) |~ Conventional 2 | Baking (universal) tray | 160-180 25-35
Muffins (500-800 g)
Conventional 2 Wire shelf 190-200 25-30
Fresh croissant (200-400 g) .
(ready-dough) Convection o 3 Wire shelf 180-200 15-25
Frozen puff pastry small pies =
with filling (300-600 g) Bottom+Convection || \e*s, 3 | Baking (universal) tray | 180-200 20-25
No preheat necessary —
Frozen yeast dough pie with T
apple (350-700 g) Bottom+Convection |] (&, 3 Wire shelf 180-200 15-20
Yeast dough pies with filling T
(600-1000 g) Bottom+Convection || (", 3 Baking (universal) tray | 180-200 20-30
Homemade bread (700-900 g) o
Bottom+Convection || \e*s, 2 Wire shelf 170-180 45-55
Baked bananas (3-5 pcs) :
Convection s, 3 Wire shelf 220-240 15-25
Baked apples 5-8 pcs each T
150-200 g Convection o, 3 Wire shelf 200-220 15-25
Apple & almond cake (500- T
1000 g) Convection G 2 Wire shelf 170-190 35-45
Apple Yeast Tray Cake =
Conventional 3 150-170 65-75
Baking (universal) tray
convection |G| 2 150-170 | 70-80
‘ 1 Baking (universal) tray i !
Convection o) || 1+4 + Universal (deep) tray 150-170 75-85
English - 22
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FROZEN READY-MEAL

Food Item Mode ?:::Ir Accessory Tc(ine;) " | Time (min.)
Frozen pizza (300-1000 g) 3
Convection G 2 Wire shelf 200-220 15-25

Frozen oven chips (300-700 g) :
Convection G 2 Baking (universal) tray | 180-200 20-30

Frozen croquettes (500-1000 g) :
Convection S 2 Baking (universal) tray | 180-200 25-35

Frozen oven camembert (2 - 4

3dIND DNIMOO0D 80

each 75 g) Eco Gl M [ Wire shelf 200 10-12
No preheat necessary
Frozen baguettes with topping ' .
(Tomato-mozzarella or Ham & | Eco Gl v s Bame EL";VN';‘;Z% a0 1520
cheese) 9 y
Frozen fish fingers (300-700 g) Wire tray insert
No preheat necessary Eco Gril v 3 B akil]g (unyivlersal) ;rray 200 15-25
Frozen fish burger (300-600 g) vy
No preheat necessary Eco Grill 3 Baking (universal) tray | 180-200 20-35
Frozen lasagne (500-1000 g) —

Conventional 3 Wire shelf 180-200 40-50
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automatic cooking

With automatic cooking function, you can select desired auto programmes for cooking,
roasting and baking.

Weight Food item No. Multi function selector

1. Turn the mode selector to Auto cook mode.

2. Turn the multi function selector to choose the desired Food item No. and wait for 4-5 seconds.
3. Turn the multi function selector to choose the desired weight and wait for 4-5 seconds.

4. After 4-5 seconds, Auto cook programmes will start automatically.

AUTO COOK PROGRAMMES

The following table presents 25 Auto Programmes for Cooking, Roasting and Baking.
It contains its quantities, weight ranges and appropriate recommendations.

Cooking modes and times have been pre-programmed for your convenience.

You can refer to these guidelines for cooking. Always insert food in cold oven.

Shelf

No Food item | Weight/kg | Accessory level Recommendation
A:01 | Frozen pizza | 1. 0.3 - 0.6 Wire shelf 2 | Put frozen Pizza in the centre of Wire
2.0.7-1.0 shelf. We recommend 0.3-0.6 kg

setting for thin pizzas, 0.7-1.0 kg for
pizzas with thick topping.

A:02 | Frozen oven .0.3-0.5| Baking tray 2 | Distribute frozen Oven Chips on baking
chips 2.05-0.7 tray. The first setting is recommended
for thin French fries, the second setting
is recommended for thick oven chips.
Use baking paper. We recommend to
turn over after 2/3 of cooking time.

-

A:03 | Frozen 1.0.83-0.6 | Baking tray 2 | Put frozen potato croquettes evenly
croquettes 2.0.7-1.0 on baking tray. We recommend to
turnover after 2/3 of cooking time.
A:04 |Homemade | 1.0.3-0.5| Wire shelf 3 | Use ovenproof glassware. Put chilled
lasagne 2.0.8-1.0 or homemade lasagne in the middle of

oven on wire rack.

A:05 | Beef steaks | 1. 0.3 - 0.6 Wire shelf 4 | Put 2-6 beef steaks side by side evenly
2.0.6-0.8 | Universaltray | 3 | on Wire shelf. The first setting is for
thin steaks, the second setting is for
thick steaks. Turn over after beep
sounds.
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No | Fooditem | Weight/kg | Accessory Is;:’eellf Recommendation
A:06 | Roast beef 1.06-0.8 Wire shelf 2 | Marinate Roast Beef and put on Wire
2.0.9-1.1 | Universal tray 1 shelf. Add 1 cup of water into Universal
3.12-14 tray. Turn over after beep sounds. After
cooking wrap in aluminium foil and let
stand for 5-10 min.
A:07 | Roast pork 1.0.6-0.8 | Wire shelf 2 | Put marinated roast pork on Wire shelf.
2.0.9 - 1.1 | Universal tray 1 | Turn over, as soon as the oven beeps
A:08 | Lamb chops | 1.0.3-0.4 Wire shelf 4 | Marinate lamb chops. Put lamb chops on
2.0.5-0.6 | Universal tray 3 | Wire shelf. Turn over, as soon as the oven
beeps. The first setting is for thin chops,
the second setting is for thick chops.
A:09 | Chicken 1.05-0.7 Wire shelf 4 | Brush chicken pieces with oil and
pieces 2.1.0-1.2 | Universal tray 3 | spices. Put chicken pieces side by side
on the Wire shelf.
A:10 | Roast 1.08-1.0 Wire shelf 2 | Brush chilled chicken with oil and
chicken 2.1.1-1.3 | Universal tray 1 spices and put breast-side-up on the
Wire shelf.
A:11 | Duck breast 1.0.3-05 Wire shelf 4 | Prepare duck breast, put on the Wire
2.0.6 - 0.8 | Universal tray 3 | shelf with the fat-side up. First setting
is for one duck breast, the second
setting is for 2 thick duck breasts.
A:12 | Roll of 1.06-0.8 Wire shelf 2 | Put roll of turkey on the Wire shelf. Tun
turkey 2.0.9 - 1.1 | Universal tray 1 over, as soon as the oven beeps
A:13 | Steamed fish | 1.0.2-0.4 Wire shelf 2 | Put prepared fresh fish (e.g. trout,
2.05-0.7 haddock, codfish) in a suitable sized
3.08-1.0 ovenproof glassware with lid. Add liquid
until bottom of dish is covered e.g. 3-4
tbsp. lemon juice, white wine or water
and cover with lid. Put dish on Wire shelf.
If you prefer roasted appearance, brush
skin of fish with olive oil and do not cover.
A:14 | Roast fish 1.0.5-0.7 Wire shelf 4 | Put fishes head to tail on the Wire
2.0.8 - 1.0 | Universal tray 3 | shelf. First setting is for 2 fishes, the
second setting is for 4 fishes. The
programme is suitable for whole fishes,
like trout, pikeperch or gilthead.
A:15 | Salmon 1.0.3-04 Wire shelf 4 | Put salmon steaks on the Wire shelf.
steaks 2.0.7 - 0.8 | Universal tray 3 | Turn over, as soon as the oven beeps.
A:16 | Oven 1.0.4-0.6 | Baking tray 2 | Rinse potatoes, cut potatoes into halves.
potatoes 2.08-1.0 Brush with olive oil, herbs and spices.
Distribute on the baking tray evenly. The
first setting is for small potatoes (each
100 g), the second setting is for large
oven potatoes (each 200 g).
A:17 | Roast 1.0.4-0.6 | Universaltray | 4 | Put vegetables, such as sliced
vegetables 2.0.8-1.0 courgette, pieces of pepper, sliced
aubergine, mushrooms and cherry
tomatoes into Universal tray. Brush with
a mixture of olive oil, herbs and spices.
English - 25
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Shelf

No | Fooditem | Weight/kg | Accessory level Recommendation
A:18 | Vegetable 1.0.4-0.6 | Wire shelf 2 | Prepare vegetable gratin using an
gratin 2.0.8-1.0 ovenproof round dish. Put dish on Wire

shelf in the centre of oven.

.0.5-0.6 | Wire shelf 2 | Put dough into suitable sized deep
2.0.7-0.8 round baking pan for bundt cake/ ring
3.09-1.0 cake. This programme is suitable for
batter such as marble cake, lemon
cake and hazelnut cake.

A:20 | Muffins 1.0.5-0.6 | Wire shelf 2 | Put mixture into a suitable sized buttered
2.0.7-0.8 baking dish or tin for 12 muffins.

Set dish on rack. 0.5 -0.6 kg weight
range is recommended for muffins of
each 45 g, 0.7-0.8 kg weight range is
recommended for medium sized muffins
of each 65 g.

A:21 | White bread | 1.0.7-0.8 | Wire shelf 2 | This programme is suitable for bread
mixtures using 500 g wheat flour.
Follow instruction on package. Put
yeast dough into rectangular baking
dish. Brush top of dough with water.
Cut length with a knife.

A:22 | Wholemeal 1.0.7-0.8 Wire shelf 2 | This programme is suitable for bread
bread mixtures using 500 g wheat and rye
flour. Follow instruction on package.
Put leaven (sour dough) into suitable
rectangular baking dish. Brush top of
dough with water. Cut length with a

A:19 | Marble cake

—

knife.
A:23 |Bread rolls/ | 1.0.2 - 0.4 | Baking tray 3 | The first setting in suitable for dough
Ciabatta 2.0.6-0.8 used for small pieces such as bread

rolls or fresh dough for croissants
(4-8 pcs). Setting 2 is suitable for
dough used for homemade ciabatta
breads or baguettes (2-6 pcs). Use
baking paper.

A:24 | Homemade .0.2-0.6 | Baking tray 2 | The first setting is suitable for Pizza
pizza 2.08-12 Snacks (7-9 pcs). Setting 2 is suitable
for one round or tray sized Pizza. The
weight ranges are including topping
such as sauce, vegetables, ham and
cheese. If you prefer strong crust,

we recommend to preheat oven with
bottom heat plus convection mode for

-

5 min.
A:25 | Yeast dough | 1.0.2-0.4 Wire shelf 2 | 0.2-0.4 kg weight range setting is to
fermentation | (pizza dough) prepare yeast dough for pizza, cake,
or to proof bread dough. Put into a
2.04-0.6 big round dish and cover with cling
(yeast dough) film. 0.4-0.6 kg setting is for bread
dough like yeast dough or sour dough.
3.06-0.8 0.6-0.8 kg setting is for leaven bread.
(bread dough) Knead dough manually, put into baking

dish and cover with cling film.
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STEAM CLEANING (DEPENDING ON MODEL)

If the oven is dirty, it must be cleaned and you can use the steam cleaning

option. It helps you clean the inside of the oven more easily. e B i

1. Remove all accessories from the oven before using the steam cleaning | @171 | 1 1_t_I
function.

2. Pour 400 ml (3/4 pint) of water onto the bottom of the oven and close
the oven door.

3. Turn the mode selector to (. When you choose steam cleaning function, steam cleaning is
automatically started after a few seconds.

4. When the display starts to blink with a signal, the steam cleaning is complete. Set the mode
selector to Off to end the steam cleaning.

5. Clean the oven interior with a soft clean cloth and remove the remaining water on the bottom of
the oven with a sponge.

'_/[ INFORMATION
e |f the oven interior is hot, the steam cleaning mode does not operate.
Please cool down the oven before you operate it.

S34VO ANV ONINVITO O}

A WARNING

e Take care when opening the door before the end of the steam cleaning procedure; the
water on the bottom is hot.

e Never leave the residual water in the oven for a longer time, for example, over night.

e |f the oven is heavily soiled, the procedure may be repeated after the oven has cooled.

e |f the oven is heavily soiled with grease, for example, after roasting or grilling, it is
recommend that you rub detergent into the stubborn soil before activating the oven
cleaning function.

e |eave the oven door ajar after cleaning to allow the interior enamel surface to dry
thoroughly.

CATALYTIC ENAMEL SURFACE (DEPENDING ON MODEL)

The removable parts are coated with a dark gray catalytic enamel this can become coated with oil
and fat distributed by circulating air during convection heating. These deposits will burn off at oven
temperatures of 200 °C and above.

1. Remove all accessories from the oven.

2. After cleaning all interior oven surfaces, set the oven to convection 250 °C for an hour.

"/, INFORMATION
e The catalytic parts can be 1 side or 3 sides depending on model.
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HAND CLEANING

A WARNING: Make sure the oven and accessories are cool before cleaning.
Do not use abrasive cleaning agents, hard brushes, scouring pads or cloths, steel wool,
knives or other abrasive materials.

Oven Interior

For cleaning the interior of the oven, use a clean cloth and a mild cleaning agent or warm soapy water.
Do not hand-clean the door seal.

To avoid damaging the enameled oven surfaces, only use customary oven cleaners.

To remove stubborn sail, use a special oven cleaner.

Oven exterior

For cleaning the exterior of the oven such as oven door, handle and display, use a clean cloth and a
mild cleaning detergent or warm soapy water and dry with kitchen roll or a dry towel.

Especially grease and dirt can remain around handle or keys because of hot air coming from oven,
S0 please clean handle and keys after you use the oven.

Accessories

Wash the accessories after every use and dry it with a tea towel.
If necessary, soak in warm soapy water for about 30 minutes for easier cleaning.

WATER COLLECTOR CLEANING (DEPENDING ON MODEL)

The water collector collects any excess moisture when oven is
operating. Food residue can collect on the water collector.

Clean the water collector regularly to protect your kitchen units from
any damage after cooking.

l..

A WARNING: If you encounter a water leakage from the water N
collector after the cooking, please contact us at the service \
center.

VA

Water collector

DETACHING THE SIDE RUNNERS (DEPENDING ON MODEL)

N A\

J <

J J
1. Press central part of the 2. Rotate the side runner by | 3. Pull and remove the side
side runner top portion. approximately 45 ©. runner from bottom two

holes. Repeat these
steps in reverse order for
attaching.
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ATTACHING THE SIDE CATALYST (DEPENDING ON MODEL)

To install the side catalyst, the side runners should be removed. (Please refer to the “DETACHING
THE SIDE RUNNERS”)

1. Bring the side catalyst to
interior’s side surface.
Adjust the oven interior’s
screw to side catalyst’s hole
and push the side catalyst.

2. Check the side catalyst is hung like a picture.
Attach the other side in the same way. Repeat above steps in
reverse order for detaching.

S3HVO ANV ONINV3TO OF

CLEANING THE CEILING (DEPENDING ON MODEL)

1. You can let down the grill heater to help when cleaning the
ceiling of the oven.

Remove the circular nut by turning it anti-clockwise while
holding the grill heater.

2. The front of the grill heater moves down and the grill heater _
can not be removed from the oven. Do not force the grill

heater down, or it may become deformed.

3. When cleaning has been done, lift the grill heater back to
its original level and turn the circular nut clockwise. —
7.

English - 29

Neo Lite_NV70H3340RS_EO_DG68-00591E-00_EN.indd 29 2014-06-09 0 4:56:16



TROUBLESHOOTING

PROBLEM

SOLUTION

What should | do if the oven
doesn’t heat up?

The oven may not be switched on. Switch the oven on.
Check to see if the required settings have been applied.
A household fuse may have blown or a circuit breaker
may have tripped. Replace the fuses or reset the circuit.
If this happens repeatedly, call a qualified electrician.

What should | do if, even
though the oven function and
temperature have been set, the
oven does not heat up?

Do not leave the oven door open while oven is cooking.
If you don’t leave the oven door open, there may be
problems with the internal electrical connections. Call
your local service centre.

What should | do if the oven
light doesn’t illuminate?

The oven light may have failed. Replace the oven light.
If the oven light doesn’t work after changing the oven
light, call your local service centre.

What should | do if the cooling
fan is running after the oven has
been switched off?

After use, the cooling fan runs to protect your oven from
the heat until the oven has cooled down. Call your local
service centre if the cooling fan continues to run after the
oven has cooled down.

What should | do if the all keys
are not pressed?

Check if the child lock function is active or not. If the
child lock function is not activated, call your local service
centre.

INFORMATION CODES

All information codes are not from the fault of the oven. Please refer to below solution first, if the
information codes still occur, please call your local SAMSUNG Customer Care Centre.

CODE

PROBLEM

SOLUTION

e Under 105 °C

e From 245 °C to Max

Safety Shutoff
m Oven has continued operating at set

temperature for prolonged time.

e From 105 °C to 240 °C

Turn oven off and remove food.

As it is not the error of oven, please use
the oven again after turning oven off.

16 hours
8 hours
4 hours

E Key Error
It occurs when the key is pressed and

held for a period of time.

Clean the keys and check if there is
water on the surface around key. Turn
off the oven and try setting again. If it
occurs again, call your local SAMSUNG
Customer Care Centre.

Safety Error

- 1
,'_——**)

An oven error may cause low
performance and problems in safety.

Stop using the oven immediately and turn
oven off.

Call your local SAMSUNG Customer
Care Centre.

1) ** refers to all numbers.
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test dishes

According to standard EN 60350

1. Baking

The recommendations for baking refer to a preheated oven.
Always put trays the slanted side to the door front.

Shelf . Temp. Time
Type of food Accessory level Cooking mode C) (min,)
Shortbread Baking tray 3 Conventional ([=—— 160 20-30 o
m
2 Convection 150 25-35
( v) (]
) =
)
Baking tray + Universal tray 1+4 Convection 7 150 25-35 ‘£
) m
n
Small cakes Baking tray 3 Conventional ([==—— 160 15-25
2 Convection :—: 150 25-35
'!\
Baking tray + Universal tray 1+4 Convection @ 150 30-40
)
Fatless sponge | Springform cake tin (Dark 2 Conventional |[=— 160 25-35
cake coated, @ 26 cm) on Wire shelf
2 Convection T 160 35-45
)
Apple pie Wire shelf + 2 Springform cake | 1 Placed | Conventional 180 70-90
tins * (Dark coated, @ 20 cm) diagonally
Baking (universal) tray + Wire 1+3 Convection 180 80-100
shelf + 2 Springform cake tins A
** (Dark coated, @ 20 cm)
* Two cakes are arranged on the grid at the back left and at the front right.
**Two cakes are arranged in the center on top of each other.

2. Grilling

Preheat the empty oven for 5 minutes using Large Grill function.
For Beef burgers, it is recommended to preheat the oven for 15 minutes.

Neo Lite_NV70H3340RS_EO_DG68-00591E-00_EN.indd 31

Shelf . Temp. Cooking
Type of food Accessory level Cooking mode C) (min.)
White bread Wire shelf 5 Large Grill  |(yyy 270 1st1-2
toasts 2nd 1-17%
Beef burgers Wire tray insert + Universal tray 4 Large Grill |(yyy 270 1st 14-16
(12 ea) (to catch drippings) 2nd 5-7
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QUESTIONS OR COMMENTS

COUNTRY \ CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 8gg8gg'\éll\s/I:JUNMG(EJ%%%?;ZSZZ%G;) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
POLAND *((\:/\?;E?L\:gt%/al:;fizégggg;?ia jak za 1impuls www.samsung.com/pl/support
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA .?%OLOLSFSéAé\fES,thG (08008 726 7864) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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