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! /
JAK KORZYSTAC Z INSTRUKCJI OBSLUGI

Gratulujemy zakupu kuchenki mikrofalowej firmy SAMSUNG. Instrukcja obstugi zawiera wiele
cennych informaciji na temat gotowania przy uzyciu kuchenki mikrofalowej. Dotycza one:

e zasad bezpieczenstwa,

o
e wiasciwych akcesoriow i przyboréw kuchennych, =
e pomocnych wskazéwek dotyczacych przygotowywania potraw, §
e wskazdwek dotyczacych przygotowywania potraw. C);J
LEGENDA SYMBOLI | IKON 2
o3}
A Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktére moga prowadzi¢ do E
OSTRZEZENIE Powaznego kalectwa lub smierci. cﬁ)
A Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktére moga prowadzi¢ do drobnych H
PRZESTROGA Obrazen lub uszkodzenia mienia. %
& Ostrzezenie — zagrozenie pozarem & Ostrzezenie — gorgca powierzchnia >
A Ostrzezenie — prad A Ostrzezenie — materiat wybuchowy
) NE probowac. NIE dotyka.
NIE rozmontowywag. Postepowac zgodnie z instrukcjami.
. I . Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
Séj({:zi;czyc wtyozke zasilania z gniazda @ uziemione, aby zapobiec porazeniu
' pradem.
Skontaktowac sie z centrum 7
Serwisowym. Uwaga
Wazne

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY JE UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC
NA PRZYSZLOSC.

Niniejszych instrukcji nalezy przestrzegac przez caty czas
korzystania z kuchenki.

Przed uzyciem kuchenki nalezy zapoznac sie z
ponizszymi instrukcjami.

A OSTRZEZENIE (Tylko funkcja kuchenki mikrofalowej)

&) OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywaé kuchenki, jesli drzwiczki
lub ich uszczelnienie sg uszkodzone — usterki muszg najpierw
zosta¢ naprawione przez wykwalifikowang osobe.
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OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynnosci serwisowych |
naprawa urzgdzenia wymagajaca zdjgcia pokrywy chronigce
przed promieniowaniem mikrofalowym przez osoby
niewykwalifikowane moze by¢ bardzo niebezpieczna.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

OSTRZEZENIE: Dzieci mogg korzystac z kuchenki mikrofalowe;
tylko po przekazaniu im odpowiednich informaciji umozliwiajgcych
bezpieczne korzystanie z kuchenki oraz wyjasnieniu ryzyka
ZWwigzanego z niewtasciwym jej uzyciem.

OSTRZEZENIE: Z urzgdzenia mogag korzystac dzieci powyzej

8. roku zycia i 0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizyczne,
sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy jedynie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i zagrozen.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieci moga
przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzgdzenia wytgcznie
pod nadzorem osoby dorostej i pod warunkiem ukonczenia 8 lat.

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpowiednich do stosowania
w kuchenkach mikrofalowych.

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych
pojemnikach powinno odbywac sie pod Scistym nadzorem
uzytkownika ze wzgledu na ryzyko zaptonu.

Kuchenka mikrofalowa stuzy do podgrzewania jedzenia i
napojow. Suszenie jedzenia i ubran oraz podgrzewanie mokrych
gabek, obuwia, wilgotnych Sciereczek i podobnych rzeczy grozi
obrazeniami, zaptonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytaczy¢ oraz
odtgczy¢ od zrodta zasilania; pozostawi¢ drzwiczki kuchenki
zamknigte w celu zduszenia ptomienia.

OSTRZEZENIE: Podczas podgrzewania napojow w kuchence
mikrofalowej moze w niektorych przypadkach dojs¢ do
opdznionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy ostroznie
obchodzi¢ sie z naczyniem.

OSTRZEZENIE: Przed podaniem zawarto$é butelek i stoiczkow
z jedzeniem dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzgsnac oraz
sprawdzi¢ temperature, aby unikng¢ poparzenia.
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Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy
podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz moga one
eksplodowac nawet po zakonczeniu podgrzewania.

Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z niej wszelkie
pozostatosci jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac
uszkodzenia jej powierzchni i wptyng¢ negatywnie na okres
eksploatacji urzgdzenia lub doprowadzi¢ do powstania
niebezpiecznych sytuacii.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach
drogowych, przyczepach itp.

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensoryczne;

lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy (np. dzieci) nie powinny korzystac z urzgdzenia bez
nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd zasilajgcy
musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym
serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Plyny i pozostata zywno$¢ nie moga by¢
podgrzewane w szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz grozi
to wybuchem.

Nie nalezy czysciC urzadzenia strumieniem wody.

Kuchenka powinna by¢ umieszczona w takim kierunku i na takiej
wysokosci, aby zapewnic tatwy dostep do jej wnetrza i do panelu
sterowania.

Przed pierwszym uzyciem kuchenki nalezy wstawi¢ do niej wode
i uruchomi¢ kuchenke na 10 minut.

Jezeli kuchenka wydaje dziwny dzwiek lub wydziela swad
spalenizny lub dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ wtyczke
zasilania i skontaktowac¢ sie z najblizszym serwisem.
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Urzadzenie powinno umozliwia¢ odtgczenie od zasilania po
montazu. Odtgczenie mozna 0siggnac poprzez umieszczenie
wtyczki w dostepnym miejscu lub zainstalowanie przetgcznika w
okablowaniu, zgodnie z odpowiednimi zasadami.

A OSTRZEZENIE (Tylko funkcja kuchenki) - Opcjonalnie

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystaé z trybu faczonego
wytgcznie pod nadzorem osob dorostych ze wzgledu na bardzo
wysokg temperature gotowania.

Urzgdzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki.

&) OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne
czesci moga sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym
dzieciom zblizaC sie do urzadzenia.

Nie nalezy uzywac myjki parowej.

N

& OSTRZEZENIE: \W celu unikniecia mozliwosci porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang zarowki nalezy wytaczy¢ zasilanie
urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenia tatwo dostepne
czesci nagrzewajg sie.

Nalezy zachowac odpowiednie Srodki ostroznosci w celu
unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzystac z urzadzenia
wytgcznie pod statg kontrolg.

Z Urzgdzenia moga korzystac dzieci powyzej 8. roku zycia i osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej,
badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi

i zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Dziecl
moga przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzgdzenia
wytgcznie pod nadzorem osoby doroste).

N Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywaé
Srodkow zawierajgcych sktadniki Scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie, co
moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.
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@

W czasie pracy urzadzenia dostepne powierzchnie moga byc
gorace.

a

W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia
Moga sie nagrzewac.

@

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

v

Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z mysla o wspdtpracy
z zewnetrznym urzgdzeniem wytgczajgcym ani oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

® Ruszt nalezy umieszcza¢ w kuchence tak,
aby wygieta czesc¢ ramy zwrocona byta

do tytu urzadzenia. Umozliwia to fatwiejszg
zmiane potozenia duzych potraw.

® Rusztu kuchenki nie mozna uzywac w trybie kuchenki
mikrofalowej.

Ten produkt jest urzgdzeniem Grupy 2 Klasy B wedtug
ISM. Definicja Grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia ISM,
w przypadku ktorych energia o czestotliwosci radiowej
jest wytwarzana rozmysinie i/lub wykorzystywana w
formie promieniowania elektromagnetycznego do obrobki
materiatu, obrobki typu EDM i spawania tukowego.

Jako urzadzenie Klasy B, jest ono wtasciwe do uzytku

w gospodarstwach domowych i lokali podtgczonych
bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktora dostarcza
prad do budynkow wykorzystywanych w celach
mieszkaniowych.

INSTRUKCJE MONTAZU

Ogolne

Dane techniczne

Zasilanie elektryczne : 230 V ~ 50 Hz

Wymiary (S X W X G)

Rozmiar zestawu : 595 x 454,2 x 570 mm
Rozmiar wersji do zabudowy : 555 x 445 x 548,8 mm
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To urzgdzenie jest zgodne z regulacjami UE.
Usuwanie opakowania i ztomowanie urzadzenia
Opakowanie moze zosta¢ poddane recyklingowi.
Opakowanie moze zawiera¢ nastepujace materiaty:
- karton;

- tasma polietylenowa (PE);

- pianka polistyrenowa nie zawierajgca CFC.

Materiatow tych nalezy pozbywac sie w sposob
odpowiedzialny, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Informacje o miejscach zbiorki i ztomowania urzgdzen AGD
mozna uzyskac u przedstawicieli lokalnych witadz.

Bezpieczenstwo

Urzgdzenie powinno zostac podtgczone przez
wykwalifikowanego technika. Ta kuchenka mikrofalowa
NIE jest przeznaczona do zastosowan w gastronomii. Jest
przeznaczona wytacznie do przygotowywania positkdw w
warunkach domowych. Urzgdzenie jest gorgce podczas

i bezposrednio po zakonczeniu uzytkowania.

W obecnosci dzieci nalezy zachowac ostroznosc.

Podtaczenie do pradu

Gniazdo elektryczne, do ktorego podtgczane jest urzgdzenie,
powinno odpowiadac wszystkim przepisom. Urzgdzenie
powinno umozliwia¢ odtgczenie od zasilania po montazu.
Odfgczenie mozna 0siggnac poprzez umieszczenie wtyczki
w dostepnym miejscu lub zainstalowanie przetgcznika w
okablowaniu, zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Instalowanie w szafce

Szafka kuchenna, w ktorg wbudowana ma by¢ kuchenka,
musi by¢ odporna na wysokie temperatury (maks. 100 °C.)
Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia szafek spowodowane wysoka temperatura.
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Rys.1 Wsungc¢ czesciowo kuchenke w otwor szafki.

Kabel poprowadzi¢ do zrodta zasilania.

Rys.2 Wsungc catkowicie kuchenke w otwor szafki.

Rys.3 Przytwierdzi¢ kuchenke za pomocg dwdch
dostarczonych wkretow (4 x 25 mm).
Rys.4 Podtgczy¢ do pradu.
Sprawdzic, czy urzadzenie dziata.

Rys.1 Rys.3

g | |
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Rys.2 | Rys.4 -
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Wymiary przy montazu w zabudowie

fZOO cm?

Min. 550,

_—

Min. 564 — 568 || .-~ |
N 4\\ ::;i’/ 3

T
Min. 446
Maks. 450
4542 ol
— Miejsce na

gniazdko zasilajace
(80 ¢, otwor)

4
200 cm?
Produkt nalezy trzymaé za Wymiary przy montazu
2 uchwyty boczne i uchwyt pod blatem
drzwiczek w trakcie jego
odpakowywania. M. i, 564
Uchwyt Uchwyt « 550 |Maks. 568"
—
\
Min. 446
Maks. 450 | =< —_

v

f

Uchwyt drzwiczek
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CZYSZCZENIE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Wymienione ponizej czesci kuchenki nalezy czyscic
regularnie w celu usuniecia ttuszczu i pozostatosci jedzenia:
* Powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne,
* Drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek,
¢ Taca obrotowa i pierscienie obrotowe (Tylko model z tacg obrotowa)

Uszczelki powinny by¢ zawsze czyste, by mozna byto poprawnie
zamykac drzwiczki.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac uszkodzenia
jej powierzchni i wptyng¢ negatywnie na okres eksploatacii
urzadzenia lub doprowadzi¢ do powstania niebezpiecznych sytuacii.

1. Zewnetrzne powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca miekkiej szmatki
zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem detergentu. Po umyciu sptukac i
Wysuszyc.

2. Zachlapania i plamy na wewnetrznych powierzchniach lub na
pierscieniu obrotowym kuchenki nalezy usuwac za pomocg szmatki
namoczonej w wodzie z detergentem. Po umyciu sptukac i wysuszyc.

3. Aby utatwi¢ zmycie zaschnietych pozostatosci jedzenia i usungc
nieprzyjemne zapachy, nalezy umiescic na tacy obrotowej kuchenki
szklanke rozcienczonego soku cytrynowego i podgrzewac jg przez
dziesie¢ minut przy uzyciu maksymalnej mocy.

4. N razie potrzeby tace mozna normalnie my¢ (takze w zmywarce).

NIE wolno wlewac¢ wody do otwordw wentylacyjnych.
NIE wolno uzywac produktow zawierajgcych sktadniki Scierne
i rozpuszczalnikow. Nalezy szczegdlnie uwazac podczas
czyszczenia uszczelnienia drzwiczek, by nie dopusci¢ do:
* gromadzenia sie pozostatosci jedzenia,

* uniemozliwienia przez pozostatosci jedzenia prawidtowego zamykania
drzwiczek.

Whetrze kuchenki nalezy po kazdym uzyciu wyczyscic¢ za
pomocg roztworu tagodnego detergentu. Aby unikng¢ poparzenia,
przed czyszczeniem nalezy zaczekac, az kuchenka ostygnie.

Podczas czyszczenia gornej czesci wnetrza komory element
grzejny mozna obracié 0 45° ku dotowi | wyczyscic go. ;
(Dotyczy wytacznie modeli z obrotowym elementem grzejnym). [ ——
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PRZECHOWYWANIE | NAPRAWA KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Podczas przechowywania kuchenki mikrofalowej lub oddawania
jej do naprawy nalezy przestrzegac kilku prostych zasad.
Kuchenki nie wolno uzywac, jesli drzwiczki lub ich uszczelnienie
ulegty uszkodzeniu; w tym m.in.:

e zawias jest ztamany,

e uszczelnienie jest zuzyte,

e obudowa jest uszkodzona lub pogieta.
Naprawy powinny by¢ dokonywane wytacznie przez
wykwalifikowanego pracownika serwisu.

® NIGDY nie nalezy zdejmowac obudowy kuchenki.
Jesli kuchenka jest uszkodzona i wymaga naprawy lub
pojawity sie watpliwosci dotyczgce jej dziatania:

e odfacz kuchenke od sieci,
e skontaktuj sie z najblizszym serwisem.

Jesli nie zamierzasz korzysta¢ z kuchenki przez pewien
czas, umiesc ja w miejscu suchym i niezakurzonym.
Powdd: Kurz i wilgo¢ mogg mie¢ negatywny wptyw na
dziatanie kuchenki.

Ta kuchenka mikrofalowa nie jest przeznaczona do
zastosowan komercyjnych.

Ze wzgleddow bezpieczenstwa zarowki nie nalezy
wymienia¢ samodzielnie. Skontaktuj sie z najblizszym
autoryzowanym centrum obstugi klienta firmy Samsung,
aby zleci¢ wymiane zarowki.

!

NIRNIRNERN >

A OSTRZEZENIE

Kuchenka moze by¢ modyfikowana lub naprawiana wylgcznie przez wykwalifikowanych
pracownikow.

Nie wolno podgrzewac ptyndw lub innego jedzenia w zamknietych pojemnikach z
wykorzystaniem funkcji kuchenki mikrofalowej.

CzyszCzenia strumieniem pary.

ANIIANEANERN

A A
viv
N viv
® Dla wtasnego bezpieczenstwa nie wolno stosowaé myjek wysokocisnieniowych ani urzadzen do viv'
N viv

Nie wolno instalowac urzadzenia w poblizu grzatki lub materiatow tatwopalnych. Nie wolno
instalowac urzadzenia w wilgotnym, thustym lub zakurzonym miejscu, ani tam, gdzie urzadzenie
bytoby narazone na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych badz wody (deszcz). Nie
wolno instalowac urzadzenia w miejscu, gdzie istnieje ryzyko wycieku gazu, ani na nierdwnej
powierzchni.
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Urzadzenie musi by¢ prawidtowo uziemione zgodnie ze wszystkimi miejscowymi przepisami.

NG

Wszystkie obce substancie, takie jak kurz czy woda, nalezy regularnie usuwac z koncowki
wtyczki zasilania i punktéw styku przy uzyciu suchej szmatki.

v

Nie nalezy nadmiernie zgina¢ i skreca¢ przewodu zasilajacego ani klas¢ na nim ciezkich
przedmiotow.

€3

W przypadku wycieku gazu (np. propanu, LPG itd.) nalezy natychmiast przewietrzy¢
pomieszczenie, bez dotykania wtyczki zasilania.

Nie wolno dotykac¢ wtyczki ani przewodu zasilajacego wilgotnymi rekami.

)iz

Nie wolno wytacza¢ urzadzenia poprzez odtaczenie przewodu zasilajacego, jezeli urzadzenie
pracuje.

%)

Nie wolno wkiadac palcow ani obcych substancii. Jezeli do urzadzenia dostata sie jakakolwigk
obca substancja, np. woda, nalezy natychmiast odtaczy¢ wtyczke zasilania i skontaktowac sie z
najblizszym serwisem.

NIANANENENENAN
NIANANENENENAN

NIANANENERNENAN
ANEANEN NI NI NAN

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie lub uderza¢ go.

<
<

Nie nalezy umieszcza¢ kuchenki nad zlewem, a takze szklanymi i innymi wrazliwymi
przedmiotami.

Do czyszczenia nie nalezy uzywaé benzyny, rozpuszczalnika, alkoholu, urzadzenia do
czyszczenia parg lub urzadzenia do czyszczenia przy uzyciu wysokiego cisnienia.

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie, czestotliwosé i natezenie odpowiada danym technicznym
produktu.

<

Nalezy zdecydowanie wcisna¢ wtyczke do gniazdka Sciennego. Nie wolno uzywaé
rozgateziacza, przediuzacza ani transformatora pradu.

Nie nalezy wiesza¢ przewodu na metalowych przedmiotach ani nie wklada¢ go migdzy rézne
przedmioty lub za kuchenke.

Nie nalezy uzywac uszkodzonych przewoddw lub wtyczek, a takze obluzowanych gniazdek
elektrycznych. W przypadku uszkodzenia wtyczki zasilajacej lub przewodu zasilajacego nalezy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem.

Nie wolno rozpylac ani wylewac wody bezposrednio na urzadzenie.

Na kuchence, wewnatrz kuchenki lub na jej drzwiczkach nie wolno stawia¢ zadnych
przedmiotow.

Nie nalezy rozpyla¢ na powierzchni kuchenki lotnych substanci, np. srodkéw owadobgjczych.

NN AN NN ENENENAY
<

VB VBV BBy

Nie nalezy przechowywaé w kuchence materiatéw tatwopalnych. Podczas podgrzewania
positkdw lub napojéw z alkoholem nalezy zachowaé szczegdlng ostroznos¢. Opary alkoholu
moga zetkna¢ sie z goracymi elementami kuchenki.

NEANENAN NN RN NENE VAN

3

Dzieci nie powinny przebywaé w poblizu kuchenki podczas otwierania | zamykania drzwiczek,
gdyz mogtyby w nie uderzy¢ Iub przytrzasna¢ sobie palce.

<
<
<
<

Polski - 13

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_PL.indd 13 @

2014-11-04 KN 5:33:19

VM1SN3IZ031dZz39 AAVSVZ 10



OSTRZEZENIE: Podczas podgrzewania napojéw w kuchence mikrofalowej moze w niektdrych
przypadkach dojs¢ do opdznionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzi¢
sie z naczyniem. Aby temu zapobiec, nalezy ZAWSZE po wytgczeniu kuchenki odczekac co
najmniej 20 sekund, aby temperatura sie ustabilizowata. W czasie podgrzewania jedzenie mozna
w razie potrzeby zamieszac, natomiast po podgrzaniu nalezy o tym ZAWSZE pamietac.
W przypadku poparzenia nalezy postgpowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami PIERWSZEJ POMOCY.

e Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

e Zal6z czysty, suchy opatrunek.

e Nie smaruj poparzonego miejsca kremami, ttuszczami ani ptynami.

v

N

Zaraz po gotowaniu nie nalezy wktada¢ do wody tacy ani drucianej podstawki, gdyz moze to
spowodowa jej zniszczenie lub uszkodzenie.

N

Kuchenki mikrofalowej nie nalezy uzywac do smazenia na gtebokim tluszczu ze wzgledu na
brak kontroli nad temperatura thuszczu. Zbytni wzrost temperatury moze spowodowaé nagte
wykipienie goracego tluszczu.

v

A PRZESTROGA

Nalezy uzywa¢ wytgcznie naczyn odpowiednich do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.
NIE UZYWAC zadnych metalowych pojemnikdw, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi zdobieniami,
szpikulcow, widelcow itd.

Nalezy usuna¢ druciane zamknigcia z plastikowych lub papierowych toreb.

Powad: Moga one spowodowad wystapienie fukdw elektrycznych oraz iskrzenia, co moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia kuchenki mikrofalowej.

N >
=
N >

Nie nalezy uzywac kuchenki mikrofalowej do suszenia papieru lub odziezy.

Mniejsze ilosci jedzenia nalezy podgrzewaé krdcej. Pozwoli to zapobiec ich przypaleniu.

<

<L
<L

Nie wolno zanurza¢ kabla zasilajacego ani wtyczki w wodzie; nalezy unikac ich kontaktu z
goracymi powierzchniami.

Az,

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac w kuchenkach
mikrofalowych, poniewaz moga one eksplodowacé nawet po zakoriczeniu podgrzewania.
Nie wolno réwniez podgrzewaé szczelnie zamknietych lub zamknietych prézniowo butelek,
sfoikéw i innych pojemnikéw, a takze orzechdw w tupinach, pomidordw itp.

v

Nie wolno zakrywac otwordw wentylacyjnych tkaning lub papierem. Moga sie one zapali¢,
poniewaz z kuchenki wydobywa sie gorace powietrze. Kuchenka moze sie rowniez przegrzac i
automatycznie wytaczy¢. Do momentu jej schtodzenia ponowne wigczenie nie bedzie mozliwe.

'.é’

Podczas wyjmowania potraw z kuchenki nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych w celu
uniknigcia przypadkowych oparzen.

3

W potowie podgrzewania lub po jego zakoriczeniu nalezy zamiesza¢ podgrzewany ptyn i
pozwoli¢ mu odstaé przynajmniej 20 sekund. Zapobiegnie to gwattownemu wrzeniu.

3

Podczas otwierania kuchenki nalezy od niej sta¢ na wyciagniecie ramion.
Pozwoli to unikna¢ oparzen przez gorace powietrze lub pare.

Y

Nie wolno wigczac pustej kuchenki mikrofalowej. Ze wzgledow bezpieczenstwa kuchenka
wylgczy sie automatycznie po 30 minutach. Zalecamy, aby przez caly czas, gdy kuchenka
nie jest uzywana, stata w niej szklanka wody. Pozwoli to na absorpcie energii mikrofal w razie
przypadkowego uruchomienia kuchenki.

3

Kuchenke nalezy zainstalowac, zachowujac odstepy podane w niniejszej instrukcji.
(Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowej).

Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas podigczania urzgdzen elektrycznych w poblizu kuchenki.
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SRODKI OSTROZNOSCI ZAPOBIEGAJACE MOZLIWEJ EKSPOZYCJI NA NADMIERNE DZIALANIE
PROMIENIOWANIA MIKROFALOWEGO. (TYLKO FUNKCJA KUCHENKI MIKROFALOWEJ)
Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczenstwa moze narazi¢ uzytkownika na szkodliwe dziafanie promieniowania
mikrofalowego.
(@) Pod zadnym pozorem nie wolno prébowacé uruchomié kuchenki z otwartymi drzwiczkami, manipulowaé przy
blokadach bezpieczenstwa (zatrzaskach drzwiczek) ani wkiadac przedmiotéw do otwordw blokad.

(o)  Nie WOLNO umieszczac zadnych przedmiotéw miedzy drzwiczkami kuchenki a ptyta czotowa, ani dopuszczac
do gromadzenia sie jedzenia lub resztek srodkéw czyszczacych na powierzchniach uszczelniajgcych. Po uzyciu
kuchenki drzwiczki i ich powierzchnie uszczelniajace nalezy wytrzeé najpierw wilgotna, a potem sucha, migkka
szmatka.

(©) W przypadku uszkodzenia kuchenki NIE WOLNO jej uruchamia¢, dopdki nie zostanie naprawiona przez
wykwalifikowanego pracownika serwisu, odpowiednio przeszkolonego przez producenta. Nalezy zwrdcic
szczegolng uwage na prawidtowe zamykanie sie drzwiczek kuchenki oraz uszkodzenie nastepujacych elementow:
(1) drzwiczki (nie moga by¢ wygiete),

(2) zawiasy drzwiczek (nie moga by¢ utamane lub poluzowane),
(3) uszczelnienie drzwiczek i powierzchnie uszczelniajgce.

(d) Regulacja i naprawa kuchenki powinny by¢ wykonywane tylko przez wykwalifikowanych pracownikow serwisu,
odpowiednio przeszkolonych przez producenta.

Naprawienie urzadzenia, wymiana akcesorium lub naprawa uszkodzenia obudowy podlega opfacie, jesli urzadzenie i/lub
akcesorium zostato uszkodzone przez klienta. Powyzszy warunek dotyczy nastepujacych uszkodzen.

(@) Wyszczerbienia, wgniecenia, zarysowania i pekniecia drzwiczek, uchwytu, panelu zewnetrznego i panelu
sterowania.

(b)  Uszkodzenia lub zgubienia tacki, pierscienia obrotowego, facznika i drucianej podstawki.

e Urzadzenie nalezy uzywac zgodnie z przeznaczeniem i stosujac sie do instrukcji. Ostrzezenia, przestrogi i wazne
instrukcje dotyczace bezpieczenstwa umieszczone w tej instrukgji nie obejmuja wszystkich warunkdw i sytuacji,

z ktérymi moze zetknac¢ sie uzytkownik. Podczas instalacji, konserwacii i obstugi urzadzenia nalezy zachowaé
szczegdlng ostroznosce i zdrowy rozsadek.

e Poniewaz niniejsze instrukcje obstugi dotycza wielu modeli, cechy zakupionej kuchenki mikrofalowej moga
nieznacznie réznic sie od opisanych w instrukcji i czes¢ moze jej nie dotyczy¢. W przypadku pytan lub watpliwosci
nalezy skontaktowac sie z najblizszym serwisem albo uzyska¢ pomoc i informacje na stronie www.samsung.com.

e Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania jedzenia. Kuchenka jest przeznaczona wytacznie do
uzytku domowego. Nie wolno podgrzewac tkanin lub poduszek wypetnionych ziarnami. Moze to spowodowac
poparzenia i pozar. Producent nie odpowiada za szkody spowodowane nieprawidtowg eksploatacja urzadzenia.

e Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac uszkodzenia jej powierzchni i wptyna¢ negatywnie na okres
eksploataciji urzadzenia lub doprowadzi¢ do powstania niebezpiecznych sytuacii.

ﬁ PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU
mmm (ZUZYTY SPRZET ELEKTRYCZNY | ELEKTRONICZNY)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy segregacji odpadéw)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji oznacza, ze po
zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani jego akcesoridw (np. tadowarki, zestawu
stuchawkowego, przewodu USB) wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek
niekontrolowanego usuwania odpaddw, prosimy o oddzielenie tych przedmiotéw od odpaddw
innego typu oraz o odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
W celu uzyskania informaciji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska recyklingu

tych przedmiotéw, uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowac sie z punktem
sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawca i sprawdzi¢ warunki umowy
zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.
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PANEL STEROWANIA
1 2 3

(2 o P T

(LI mB | —
w

1. LAMPA (WE./WYL.) 5.  PRZYCISK CZASU GOTOWANIA
2. WYSWIETLACZ 6.  PRZYCISK W DOL
3.  PRZYCISK START 7.  PRZYCISK W GORE
4.  PRZYCISK TRYBU 8.  PRZYCISK WYBORU
9.  PRZYCISK ZATRZYMANIA/ANULOWANIA
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KUCHENKA

Panel sterowania

Gorne elementy
grzejne
Potka 5 —
Pdtka 4
Poziomy
kuchenki Péika 3 = :
Pétka 2 — l%
Poziom 1 = \
kuchenki mikrofalowej ——
F

—Igl . ]

Zamek | |
zabezpieczajacy
drzwiczki Drzwiczki
<W|cz i

Uchwyt drzwiczek

w e Potki sg numerowane od dotu do gory.
e Potki 4 i 5 sg wykorzystywane gtéwnie do grillowania.

e Poziom 1 jest uzywany gtéwnie w przypadku funkgcji kuchenki mikrofalowej z ptyta
ceramiczna.

e W celu okreslenia wtasciwej potki do przygotowywania okreslonych potraw prosimy
zapoznac sig z zasadami przygotowywania potraw znajdujacymi sie w niniejszej broszurze.
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AKCESORIA
Kuchenka mikrofalowa wyposazony jest w nastepujace akcesoria:
1. Piyta ceramiczna. e A\
(Przydatna do pracy w trybie mikrofal).
S
2. Blachy do pieczenia. q
(NIE WOLNO uzywac ich w trybie kuchenki
mikrofalowej).
S
3. Wkiadka grillowania na ptyte ceramiczna. e
(Przydatna w w trybie przyspieszonej pracy i
trybie grillowania).
S
4. Naczynie do gotowania na parze, e
patrz str. 50 do 52.
Przeznaczenie: podczas korzystania z
funkcji gotowania na parze nalezy uzywac
plastikowego naczynia do gotowania na parze.

',g W celu okreslenia wiasciwych akcesoriow do przygotowywania okreslonych potraw prosimy
zapoznac sie z zasadami przygotowywania potraw znajdujacymi sie w niniejszej instrukcii.
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Kiedy po raz pierwszy wiaczone zostanie zasilanie urzadzenia, wyswietlacz zacznie Swiecic.
Po trzech sekundach symbol zegara i czas ,,12:00” beda miga¢ na wyswietlaczu.

USTAWIANIE ZEGARA

1. Naciénij jednoczesnie przycisk W GORE i przycisk
WYBORU. Czas ,12:00” miga.

2. Uzyj przyciskéw W GORE Ilub W DOL, aby ustawid
godzine.

JINIZAVMOHdM €0

3. Nacisnij przycisk WYBORU.
Wartos¢ ,00” (min) miga.

4. Uzyj przyciskéw W GORE lub W DOL, aby ustawic¢
minute.

5. Nacisnij przycisk WYBORU.

- 0

w Aby zmieni¢ ustawienia zegara, powtdrz krok 1 powyzszej procedury, aby
wyswietlacz zaczat migac. Nastepnie powtdrz kroki od 2 do 5, aby zmieni¢ ustawienia
zegara.
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USTAWIANIE TRYBU OSZCZEDZANIA ENERGII

Tryb oszczedzania energii zmniejsza zuzycie pradu, gdy kuchenka nie jest uzywana.

Tryb gotowosci

Domysinie kuchenka przechodzi w tryb gotowosci po 2 minutach bezczynnosci.

Tryb oszczedzania energii

1. Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk
WYBORU. W trybie oszczedzania energii
wyswietlacz jest wytaczony i nie mozna korzystac z
kuchenki. ()

)

2. Aby wytaczyc tryb oszczedzania energii, otworz drzwiczki lub nacisnij dowolny przycisk.

WLACZANIE/WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

1. Aby wytaczy¢ sygnat dzwigkowy, nacisnij a h
jednoczesnie i przytrzymaj przez sekunde przyciski
W GORE i W DOL.

Sygnat dzwigkowy oznaczajacy wytaczenie funkcji nie (V) ®
bedzie nadawany. &“\ &“\
2. Aby ponownie wtaczy¢ sygnat dzwigkowy, nacisnij s N

jednopzes’nie i pr;ytrzymaj przez sekunde przyciski
W GORE i W DOL.

Polski - 20

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_PL.indd 20 @ 2014-11-04 0N 5:33:22



RODZAJE PODGRZEWANIA

Ponizsza tabela przedstawia skrocone informacje o réznych trybach podgrzewania i ustawieniach dostepnych w kuchence. Na dalszych
stronach znajduja sig zasady przygotowywania potraw, ktdre pozwola okreslic odpowiedni tryb i ustawienia dla wszystkich przepisow.

Tryb mikrofal

Do gotowania i rozmrazania potraw stuzy energia mikrofalowa. Pozwala ona na
szybkie gotowanie bez zmiany koloru lub ksztattu jedzenia. Poziom mocy i czas
pracy nalezy ustawic recznie odpowiednio do przygotowywanej potrawy.

——
-

Tryb kuchenki

Konwekcja
~ Zywnos$¢ jest podgrzewana goracym powietrzem z tylnej czesci kuchenki.
o Ustawienie to zapewnia rownomierne ogrzewanie i jest idealne do pieczenia.
lala aalal

Sugerowana temperatura: 180 °C

Grill

Zywnosc¢ jest podgrzewana przez gorna grzatke.
Sugerowana temperatura: 220 °C

Funkcje gotowania kombinowanego

Mikrofale + Grill

Ta funkcja jest odpowiednia do wszystkich rodzajéw ugotowanego jedzenia,

ktére wymagaja podgrzania i przypieczenia (np. pieczony makaron), a takze tych
wymagajacych krotkiego czasu gotowania w celu przypieczenia tylko gérnej czesci.
Tryb ten moze by¢ réwniez uzywany do gotowania wiekszych kawatkéw potraw,
ktére powinny by¢ z wierzchu przypieczone i chrupiace (np. kawatki kurczaka).

AANSAAN

——
-

Mikrofale + Konwekcja
Ta funkcja jest odpowiednia do wszystkich rodzajow migs i drobiu, a takze

\ potraw zapiekanych i dan z rusztu, biszkoptow, lekkich ciast z owocami, ciast i
ciasteczek, pieczeni wotowej i kurczaka.

Funkcje automatyczne

Tryb menu automatycznego

Mozliwe jest wybranie jednego z 15 zaprogramowanych ustawier automatycznego
przygotowywania. Czas i temperatura zostang ustawione automatycznie.

Wystarczy wybra¢ odpowiedni program i okreslic wage dania, a nastepnie rozpoczaé
proces gotowania automatycznego. (W trybie menu automatycznego na wyswietlaczu
widoczny jest symbol ,A’).

Tryb warzyw

MoZliwe jest wybranie jednego z 10 zaprogramowanych ustawien automatycznego
przygotowywania. Czas i temperatura zostana ustawione automatycznie.

Wystarczy wybra¢ odpowiedni program i okresli¢ wage dania, a nastepnie rozpocza¢
proces szybkiego gotowania. (W trybie warzyw na wyswietlaczu widoczny jest symbol ,U").
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®

JAK DZIALA KUCHENKA MIKROFALOWA

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci, ktdrych energia umozliwia
gotowanie lub podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.

Kuchenki mikrofalowej mozna uzywac do:
e Tryb mikrofal
e Funkcje gotowania kombinowanego

Zasada gotowania

1. Dzieki zastosowaniu systemu dystrybuciji

obrotowej mikrofale generowane przez kuchenke -
mikrofalowa rozprzestrzeniajg sie réwnomiernie.

Dzieki temu pozywienie jest przygotowywane

réwnomiernie.

2. Mikrofale sg pochtaniane przez pozywienie
do gtebokosci okoto 2,5 cm. Proces jest
kontynuowany, gdyz temperatura rozprasza sie
wewnatrz pozywienia.

3. Czas przygotowania zalezy od uzytego pojemnika i

wiasciwosci pozywienia:

e |loscii gestosci,

e Zawartosci wody,

e Temperatura poczgtkowa (zamrozone czy niezamrozone)

Poniewaz wnetrze pozywienia jest gotowane/podgrzewane dzieki zjawisku rozproszenia

temperatury, proces jest kontynuowany nawet po wyjeciu pozywienia z kuchenki.

Nalezy zatem przestrzegac¢ czasow przygotowania okreslonych w przepisach oraz w niniejszej

instrukgii, aby zapewnic:

e Roéwnomierne przygotowanie czesci wewnetrznej i zewnetrznej pozywienia
e Rowng temperature we wszystkich czesciach pozywienia.
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UZYWANIE TRYBU MIKROFALI

Podczas gotowania za pomocag mikrofal jedzenie jest gotowane przy uzyciu fal o wysokiej
czestotliwosci. Fale powodujg szybkie poruszanie sie czasteczek jedzenia, wywotujac tarcie, a
uzyskane w jego wyniku ciepto umozliwia gotowanie jedzenia.

W trybie mikrofali nalezy uzywac ptyty ceramicznej na pierwszej potce.

Ustawianie trybu mikrofal

1. Naciénij jeden raz przycisk TRYBU. ( )
Czas i poziom mocy (domysinie: 800 W) pojawig sie

na wyswietlaczu. @ -

2. Naciskajgc przyciski W GORE lub W DOL, nalezy e D
ustawi¢ zadany czas przygotowywania.
Maksymalny czas przygotowywania wynosi 90 minut.

WYBORU, a nastepnie uzyj przyciskow W GORE lub

.&“\
3. Aby zmieni¢ poziom mocy, nacisnij przycisk e D
W DOL, aby ustawic¢ zadany poziom mocy. }

(] o o
N Y
4. Nacisnij przycisk START, aby rozpocza¢ gotowanie. 2
& Y
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Przewodnik po poziomach mocy kuchenki mikrofalowej

POZIOM MOCY WARTOSC PROCENTOWA | MOC WYJSCIOWA KOMENTARZ
(%) w)
WYSOKI 100 800 Do podgrzewania ptynw.
NIZSZY WYSOKI 83 700 Do podgrzewania i gotowania
jedzenia.
PODWYZSZONY 67 600 Do poqgrzewanla i gotowania
jedzenia.
SREDNI %0 450 Do gotowania positkdw i
OBNIZONY 33 300 podgrzewania delikatnych dan.
ROZMRAZANIE 20 180 Do rozmrazania diuzszego
gotowania.
NISKI 11 100 Do rozmrazania delikatnej zywnosci.

Przewodnik po przyborach kuchennych dla kuchenek mikrofalowych

Przybory kuchenne wykorzystywane w trybie mikrofal musza pozwala¢ mikrofalom na przeptyw i
przenikanie pozywienia. Metale takie, jak stal nierdzewna, aluminium, czy miedZ odbijaja mikrofale. Dlatego
tez nie nalezy stosowaé przyboréw wykonanych z metalicznych materiatéw. Przybory z oznaczeniem
kuchenki mikrofalowej sa zawsze bezpieczne w uzytku. Dodatkowe informacje o stosownych przyborach
znajduja sie w ponizszym przewodniku. Na plycie ceramicznej nalezy umiesci¢ szklanke wody lub jedzenie.

Przybory kuchenne

Mozliwos$¢ uzycia w

kuchence mikrofalowej

Komentarz

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_PL.indd 24
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Folia aluminiowa vx Moze by¢ uzywana w niewielkich ilosciach w celu
zabezpieczenia jedzenia przed przypaleniem. Jesli
folia znajduje sie zbyt blisko Scianki kuchenki lub
jest jej zbyt duzo, moze wystapic zjawisko fuku
elektrycznego lub iskrzenia.

Naczynia porcelanowe i 14 Porcelana, ceramika, emaliowane wyroby

gliniane gliniane i porcelana miekka (kostna) moga by¢
uzywane pod warunkiem, ze nie majg metalowych
element6w ozdobnych.

Plastikowe lub tekturowe 14 Niektore produkty mrozone sg pakowane przy

naczynia jednorazowe uzyciu takich materiatow.

Opakowania zywnosci typu

fast food

o Kubki i pojemniki z v Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia.

polistyrenu Przegrzanie moze spowodowac stopienie sig
materiatéw wykonanych z polistyrenu.

¢ Papierowe torby lub gazety x Moga ulec zaptonowi.

¢ Papier makulaturowy i x Moga powodowag iskrzenie.

metalowe elementy ozdobne
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Mozliwos¢ uzycia w

tluszczoodporny

Przybory kuchenne kuchence mikrofalowe] Komentarz

Wyroby szklane

¢ Naczynia zaroodpome v Moga by¢ uzywane, jesli nie maja metalowych
elementow.

¢ Delikatne wyroby szklane v Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia
lub ptyndw. Delikatne szkto moze peka¢ w wyniku
gwattownego podgrzania.

o Stokki v Nalezy zdja¢ wieczka. Odpowiednie tylko do
podgrzewania.

Wyroby metalowe

* Dania x Mogg spowodowac iskrzenie lub pozar.

e Zamkniecia toreb do x

zamrazania

Wyroby papierowe

e Talerze, kubki, serwetki i 14 Odpowiednie do krotkiego gotowania lub

papier kuchenny podgrzewania. Pochtaniajg rowniez nadmiar
wilgoci.

e Papier makulaturowy x Moga powodowa iskrzenie.

Wyroby plastikowe

e Pojemniki v Zwiaszcza, jesli sa wykonane z plastiku
odpornego na wysokie temperatury. Inne rodzaje
plastiku moga w wysokich temperaturach ulega¢
odksztatceniom lub odbarwieniu. Nie uzywaé
naczyn z melaminy.

e Folia kuchenna 14 Moga by¢ uzywane do zatrzymywania wilgoci. Nie
powinny dotykac jedzenia. Podczas zdejmowania
folii nalezy zachowac ostroznosc¢, poniewaz z
potrawy bedzie wydobywata sig goraca para.

e Torby do zamrazania vx Tylko wowczas, gdy sg odpowiednie do
gotowania lub uzycia w kuchence. Nie powinny
by¢ szczelnie zamknigte. W razie potrzeby nalezy
je przedziurawi¢ widelcem.

Papier woskowany lub 14 Moze by¢ uzywany do zatrzymywania wilgoci i

zapobiegania rozpryskiwaniu si tuszczu.

'.g Iskrzenie to termin oznaczajacy pojawianie sie¢ w kuchence iskier.

4 . Zalecane

v'x  :Uzywac ostroznie
x : Niebezpieczne
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Przewodnik po gotowaniu w kuchence mikrofalowej

Ogolne wskazéwki

Jedzenie, ktére mozna przygotowywac w kuchence mikrofalowej

Do gotowania w kuchence mikrofalowej nadaje sie wiele rodzajow zywnosci, w tym
Swieze i mrozone warzywa, owoce, makaron, ryz, zboza, fasola, ryby i mieso. W kuchence
mikrofalowej mozna réwniez przygotowac sosy, kremy, zupy, konserwy i konfitury.

Przykrywanie w czasie gotowania

Nalezy pamieta¢ o przykrywaniu jedzenia w czasie gotowania, poniewaz unoszaca sie
para utatwia gotowanie. Jedzenie mozna przykrywac na rézne sposoby, np. za pomoca
ceramicznego talerza, plastikowej pokrywki lub folii kuchennej do kuchenek mikrofalowych.

Czas oczekiwania po ugotowaniu

Wazne jest, aby po zakonczeniu gotowania odczekac kilka chwil w celu wyrédwnania sie
temperatury potrawy.

Zasady przygotowywania mrozonych warzyw

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka.
Gotuj warzywa pod przykryciem co najmniej przez czas okreslony w tabeli.

Aby uzyskac¢ odpowiednia migkkos¢ warzyw, czas gotowania mozna nieco wydtuzyc.
Warzywa nalezy zamiesza¢ dwukrotnie podczas gotowania oraz jeszcze raz po jego
zakoriczeniu. Po zakonczeniu gotowania dodaj sél, ziota lub masto. Po ugotowaniu
warzywa powinny pozosta¢ przykryte w podanym czasie oczekiwania.

Potrawa Porcja | Moc | Czas | Czas oczekiwania Instrukeje
(@ | (W) | (min) (min)

Szpinak 150 | 600 | 5-6 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
stotowa) zimnej
wody.

Brokuty 300 | 600 | 8-9 2-3 Dodaj 30 ml (2 tyzke
stotowa) zimnej
wody.

Groszek 300 | 600 | 7-8 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
stotowa) zimnej
wody.

Zielona fasolka 300 | 600 |7V2-8"%> 2-3 Dodaj 30 ml (2 tyzke
stotowa) zimnej
wody.

Mieszanka warzyw | 300 | 600 7-8 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke

(marchewka/ stotowa) zimnej

groszek/kukurydza) wodly.

Mieszanka warzyw | 300 | 600 |72-8'%2 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke

(danie chirskie) stotowa) zimnej
wody.

Polski - 26

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_PL.indd 26 @ 2014-11-04 0N 5:33:23



Zasady gotowania $wiezych warzyw

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. Jesli w tabeli ponizej
nie zostata zalecona inna ilos¢ wody, dodaj 30-45 ml zimnej wody (2-3 tyzki stotowe) na
kazde 250 g warzyw. Gotuj warzywa pod przykryciem co najmnigj przez czas okreslony
w tabeli. Aby uzyska¢ odpowiednia miekkos¢ warzyw, czas gotowania mozna nieco
wydtuzy¢. Zamieszaj warzywa w czasie gotowania i po jego zakonczeniu.

Po zakonczeniu gotowania dodaj sdl, ziota lub masto. Przykryj na 3 minuty.

Wskazéwka: Pokroj swieze warzywa na kawatki o rownej wielkosci.
Im mniejsze kawatki, tym krotszy czas ich gotowania.

@ Podczas gotowania $wiezych warzyw kuchenka powinna by¢ ustawiona na
maksymalng moc (800 W).

Porcja | Czas | Czas oczekiwania .
Potrawa ) ) Instrukcje
(@ | (min) (min)
Brokuty 250 4-5 3 Przygotuj kawatki o rownej wielkosci.
500 5-6 Ut6z je todygami do Srodka.
Brukselki 250 5-6 3 Dodaj 60-75 ml (5-6 tyzek stotowych)
wodly.
Marchew 250 5-6 3 Potnij marchewki na plasterki o
podobnej wielkosci.
Kalafior 250 5-6 3 Przygotuj kawatki o rownej wielkosci.
500 7-8 Przetnij wigksze kwiaty na pot.
Utdz je todygami do srodka.
Cukinie 250 3-4 3 Potnij cukinie na plasterki.
Dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) wody lub
troche masta.
Gotuj do pierwszej migkkosci.
Baktazany | 250 3-4 3 Potnij baktazany na mate plasterki i
polej je 1 tyzka stotowa soku z cytryny.
Por 250 3-4 3 Potnij pory na grube plastry.
Pieczarki 125 1-2 3 Przygotuj mate grzyby Iub potnij
250 2-3 wigksze na plasterki. Nie dodawaj
wody. Polej sokiem z cytryny.
Dopraw sola i pieprzem.
Przed podaniem odcedz.
Cebula 250 4-5 3 Potnij cebule na plasterki lub potowki.
Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) wody.
Papryka 250 4-5 3 Potnij papryke na mate plasterki.
Ziemniaki 250 4-5 3 Zwaz obrane ziemniaki i potnij je w
500 7-8 kostke o rownej wielkosci.
Rzepa 250 5-6 3 Potnij rzepe w mata kostke.
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Zasady gotowania ryzu i makaronu

Ryz: Uzyj duzego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka.
(Uwaga: w czasie gotowania ryz podwaja swoja objetosc).
Gotuj pod przykryciem. Po zakoriczeniu gotowania pomieszaj go i odstaw
na chwile. Dodaj sél lub ziota albo masto. Uwaga: po zakoriczeniu gotowania
moze okazac sie, ze ryz nie wchtonat catej wody.
Makaron: Uzyj duzej szklanej miski. Dodaj wrzaca wode, szczypte soli i dobrze
wymieszaj. Gotuj bez przykrycia. W czasie gotowania i po jego zakoriczeniu
od czasu do czasu zamieszaj. Po ugotowaniu trzymaj pod przykryciem, a
nastepnie starannie odcedz.
Potrawa Porcja | Moc | Czas | Czas oczekiwania Instrukeje
(9 (W) | (min) (min)
Bialy ryz 250 800 | 17-18 5 Dodaj 500 ml zimnej
(parboiled) 375 18-20 wodly.
Dodaj 750 ml zimnej
wody
Brazowy ryz 250 800 | 20-22 5 Dodaj 500 ml zimnej
(parboiled) 375 22-24 wodly.
Dodaj 750 ml zimnej
wody
Ryz mieszany 250 800 | 17-19 5 Dodaj 500 ml zimnej
(ryz + dziki ryz) wodly.
Mieszanka zbd6z 250 800 | 18-20 5 Dodaj 400 ml zimnej
(Ryz i zboza) wodly.
Makaron 250 800 | 10-11 5 Dodaj 1000 mi
goracej wody.
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Odgrzewanie:

Kuchenka mikrofalowa umozliwia podgrzanie jedzenia w czasie o wiele krétszym niz na
tradycyjnej kuchni.

Uktadanie i przykrywanie

Unikaj podgrzewania duzych kawatkéw jedzenia, na przyktad catej sztuki miesa — moga sie
one przypalaé lub wysychaé na wierzchu, pozostajac zimne wewnatrz. Lepszy efekt mozna
osiagnac¢ dzieki podgrzewaniu mniejszych kawatkéw. Przykrycie podgrzewanego jedzenia
zapobiegnie takze jego wysuszeniu.

Poziomy mocy

Jedzenie moze by¢ podgrzewane z zastosowaniem réznych pozioméw mocy.
Ogolnie rzecz biorgc w przypadku wiekszych ilosci delikatnego jedzenia (lub potraw, ktére
sie szybko rozgrzewaja, takich jak pasztet) nalezy uzy¢ nizszego poziomu mocy.

Mieszanie

Podczas podgrzewania jedzenia nalezy pamigta¢ o zamieszaniu lub obrdceniu jedzenia
na druga strone. Jesli to mozliwe, przed podaniem jedzenie nalezy zamiesza¢ ponownie.
Mieszanie jest szczegdlnie wazne podczas podgrzewania ptynow.

Podgrzewanie i czas oczekiwania po podgrzaniu

Podczas podgrzewania danej potrawy po raz pierwszy warto zanotowac czas na
przysztosc. Nalezy unika¢ przegrzewania. Gdy doktadny czas podgrzewania nie jest znany,
lepiej ustawic krotszy czas. Gdy okaze sig to konieczne, zawsze mozna zwigkszy¢ czas
podgrzewania. Upewnij sie zawsze, ze jedzenie zostato rownomiernie podgrzane.

Po podgrzaniu pozostaw jedzenie na krétki czas, aby jego temperatura mogta sie
wyréwnagc. Zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu to od 2 do 4 minut.

Podgrzewanie ptynow

W trakcie podgrzewania ptynéw zachowaja szczegdlng ostroznosé. Aby uniknaé
gwattownego wrzenia i ewentualnego poparzenia, do napojow nalezy wiozy¢ tyzeczke
lub szklang pateczke. Plyn mieszac w trakcie podgrzewania, zawsze zamiesza¢ po
zakonczeniu. W przypadku podgrzewania ptynu nalezy odczekac co najmniej 20 sekund,
aby jego temperatura mogta sie wyréwnac.
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Podgrzewanie odzywek dla dzieci

Odzywki dla dzieci

Podczas podgrzewania positkow dla dzieci nalezy zachowac szczegolng ostroznosc.
Jedzenie wtoz do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa pokrywka.

Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty.

Wymieszaj ponownie i sprawdz temperature. Zalecana temperatura: w zakresie 30-40 °C.

Mieko dla dzieci

Wilej mleko do wysterylizowanej szklanej butelki. Podgrzewaj bez przykrycia. Nie wolno
podgrzewac butelki z zatozonym smoczkiem, poniewaz w przypadku przegrzania moze
to spowodowac jej eksplozje. Wstrzasnij przed odstawieniem, a nastepnie jeszcze raz
przed podaniem dziecku. Przed podaniem mleka lub pozywienia dla dzieci nalezy zawsze
dokfadnie sprawdzi¢ jego temperature. Zalecana temperatura: 37 °C.

Odgrzewanie jedzenia i mleka dla dzieci
Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.

Czas
Potrawa Porcja | Zasilanie Czas oczekiwania Instrukcje
(min)

Odzywki dla dzieci | 190g | 600 W 30-40 s. 2-3 Wytéz jedzenie
(warzywa + mieso) na gteboki talerz
ceramiczny. Gotuj

pod przykryciem. Po
zakorczeniu gotowania
zamieszaj. Odstaw

na 2-3 minut. Przed
podaniem zamieszaj i
sprawdz temperature.

Kaszka dla dzieci 190g | 600 W 20-30s. 2-3 Wytéz jedzenie

(zboza + mleko + na gteboki talerz
owoce) ceramiczny. Gotuj

pod przykryciem. Po
zakorczeniu gotowania
zamieszaj. Odstaw

na 2-3 minut. Przed
podaniem zamieszaj i
sprawdz temperature.

Mieko dla dzieci 100 ml| 300 W 30-40s. 2-3 Zamieszaj lub

200 ml 50s. do 1 min. wstrzasnij i przelej

do wysterylizowanej
szklanej butelki.
Postaw na $rodku ptyty
ceramicznej. Gotuj bez
przykrycia. Wstrzasnij i
odstaw na co najmniej
3 minuty. Przed
podaniem wstrzasnij

i ostroznie sprawdz
temperature.
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Odgrzewanie ptynéw i jedzenia
Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.

Czas
Potrawa Porcja | Zasilanie | Czas | oczekiwania Instrukcje
(min)
Napgj 250 ml 800W | 1%2-2 1-2 Wilej do ceramicznej filizanki
(1 kubek) i podgrzewaj bez przykrycia.
500 ml 2-3 Postaw filizanke na srodku ptyty
(2 kubki) ceramicznej. Doktadnie wymieszaj

przed rozpoczeciem i po uptynieciu
Czasu oczekiwania.

Zupa 2509 800 W 3-4 2-3 Wilej do gtebokiego talerza

(schtodzona) ceramicznego. Przykryj plastikowa
pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.

Potrawy 350 g 600 W 5-6 2-3 Wilej do gtebokiego talerza

duszone ceramicznego. Przykryj plastikowa

(schtodzone) pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.

Makaron 350 g 600 W 5-6 2-3 Wilej do gtebokiego talerza

Z sosem ceramicznego. Przykryj plastikowa

(schtodzony) pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.

Danie na 350 g 600 W 5-6 3 Umies¢ danie sktadajace sie z

talerzu 450 g 6-7 2-3 schiodzonych skfadnikéw na

(schtodzone) talerzu ceramicznym.
Przykryj kuchenna folig do kuchenek
mikrofalowych.

Rozmrazanie

Kuchenki mikrofalowe nadaja sie doskonale do rozmrazania zywnosci. Umozliwiaja one skuteczne
rozmrozenie w krétkim czasie. Jest to niezwykle wygodne, np. w przypadku niespodziewanych gosci.

Mrozony dréb musi by¢ catkowicie rozmrozony przed ugotowaniem. Usun metalowe elementy i
opakowanie, aby ptyn powstaty podczas rozmrazania mogt swobodnie Sciekad.

Umies$¢ zamrozone jedzenie na talerzu bez przykrycia. W potowie czasu rozmrazania obré¢ na druga
strone i odlej ptyn. Usun podroby jak tylko bedzie to mozliwe. Od czasu do czasu sprawdzaj jedzenie,
aby upewni€ sig, czy nie jest ciepte. Jesli mate lub cienkie czesci rozmrazanego jedzenia zaczynaja sie
nagrzewac¢, mozna je ostoni¢ podczas rozmrazania, owijajac bardzo matymi kawatkami folii aluminiowej.
Jesli zewnetrzna czesc drobiu zacznie sig rozgrzewac, nacisnij przycisk ZATRZYMANIA/ANULOWANIA
i odczekaj 20 minut przed kontynuowaniem. Pozostaw ryby, mieso i drob jeszcze na jakis czas w celu
dokonczenia rozmrazania. Czas oczekiwania przy petnym rozmrozeniu moze rozni¢ sie w zaleznosci od
ilosci jedzenia. Wiecej informacji mozna znalez¢ w tabeli na nastepnej stronie.
Wskazowka: Cienkie kawalki jedzenia rozmrazajq sie lepiej niz grube, a mniejsza ilo$¢ moze zostaé
rozmrozona w krotszym czasie. Pamigtaj o tym podczas zamrazania i rozmrazania jedzenia.

W celu rozmrozenia jedzenia zamrozonego w temperaturze okoto -18 do -20 °C nalezy kierowac sie
wskazdwkami zawartymi w tabeli na sasiedniej stronie.
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Wszystkie rodzaje jedzenia nalezy rozmrazac przy uzyciu poziomu mocy do rozmrazania
(180 W). Umiesc jedzenie na plycie ceramicznej, potdz ptyte ceramiczng na potce 1.

Porcja | Czas | Czas oczekiwania .
Potrawa N . Instrukcje
(@) | (min) (min)
MIESO
Mielona wotowina | 250 6-7 15-30 Umies¢ mieso na talerzu
500 8-12 ceramicznym. Oston ciensze
. brzegi za pomoca folii
Steki wieprzowe 250 | 7-8 aluminiowej. Obréé na druga
strone po uptywie potowy
Czasu rozmrazanial
DROB
Kawatki kurczaka | 500 | 12-14 15-60 Umies¢ na talerzu
(2 szt.) ceramicznym kawatki kurczaka
skorka do dotu, a catego
Caly kurczak 1200 | 28-32 kurczaka piersiami do dotu.
Oston ciensze kawatki, takie
jak skrzydetka i korice udek,
za pomoca folii aluminiowej.
Obrdé¢ na druga strone
po uptywie potowy czasu
rozmrazania!
RYBY
Filety rybne 200 6-7 10-25 Umies¢ mrozone ryby na
Srodku talerza ceramicznego.
Cate ryby 400 | 11-13 Ciensze korice podiéz pod
grubsze czesci. Natéz folie
aluminiowa na wezsze korice
filetéw. Owin folig ogon catej
ryby. Obré¢ na druga strone
po uptywie potowy czasu
rozmrazania!
OWOCE
Jagody 300 6-7 5-10 Roztéz owoce na ptaskim,
okragtym, szklanym naczyniu
(o duzej srednicy).
PIECZYWO
Butki 2szt. | 1-172 5-20 Utéz butki w okregu, a
(kazda ok. 50 g) 4 szt. | 2%2-3 chleb poziomo na papierze
] kuchennym na talerzu
Tosty/Kanapki 250 | 4-4% ceramicznym. Obréé na druga
500 | 7-9 strone po uplywie potowy
Czasu rozmrazania!
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KORZYSTANIE Z TRYBU KUCHENKI

Aby ustawic¢ tryb kuchenki

1. Nacisnij przycisk TRYBU 3 razy, aby wybrac tryb A
grilla, lub 2 razy, aby wybra¢ tryb konwekcyjny. 3
Zostang wyswietlone tryb kuchenki oraz zalecana
temperatura. S

J
~
J
\i’ Gril 220
- Konwekcja : E”_—: ¢
2. Nacisnij przycisk WYBORU, a nastepnie uzyj N

przyciskéw W GORE lub W DOL, aby ustawié
zadang temperature.

. Nacisnij przycisk CZASU GOTOWANIA, a nastepnie

uzyj przyciskéw W GORE Iub W DOL, aby ustawid
zgdany czas przygotowywania.
Maksymalny czas przygotowywania: 10 godzin

. Nacisnij przycisk START.
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Grill

Zywnosdé jest podgrzewana przez gorma grzatke.

Podczas grillowania nalezy umiesci¢ wktadke grilla z

ptyta ceramiczng na pdtce @

* Ustawianie temperatury: 150-230 °C

* Nalezy sprawdzi¢, czy szklane naczynia sg przeznaczone do pracy w zakresie

temperatur 150-230 °C.

Zasady przygotowywania potraw

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy grillowania.

Ustaw temperature grilla 220 °C i rozgrzej go wstepnie przez 5 minuty

Produkt . 1 bok 2 bok .
zywnosciowy Poziom (godz) (godz.) Akcesoria
Skrawki kebaba 5 0:08 - 0:10 | 0:06 - 0:08 | Wktadka grilla + Ptyta ceramiczna
Steki wieprzowe 5 0:07 - 0:09 | 0:05 - 0:07 | Wkiadka grilla + Ptyta ceramiczna
Kietbaski 5 0:06 - 0:08 | 0:06 - 0:08 | Wktadka grilla + Ptyta ceramiczna
Kawatki kurczaka 5 0:20 - 0:25 | 0:15 - 0:20 | Wkiadka grilla + Ptyta ceramiczna
Steki z tososia 5 0:08 - 0:12 | 0:06 - 0:10 | Wkiadka grilla + Ptyta ceramiczna
Krojone warzywa 5 0:15-0:20 - Wkiadka grilla + Ptyta ceramiczna
Tosty 5 0:02 - 0:03 | 0:01 - 0:02 | Wktadka grilla + Ptyta ceramiczna
Tosty z serem 5 0:03 - 0:05 - Whkiadka grilla + Ptyta ceramiczna

w Zalecamy wstepne rozgrzanie kuchenki.

W przypadku otwarcia drzwiczek podczas gotowania praca kuchenki zostanie

zatrzymana.

Aby ponownie uruchomic¢ kuchenke, zamknij drzwiczki i nacisnij przycisk START.
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Ustawienie gotowania konwekcyjnego

Zywnosé jest podgrzewana gorgcym powietrzem z wentylatora i elementu grzejnego,
znajdujacych sie z tytu kuchenki. Ustawienie to zapewnia rownomierne ogrzewanie i jest

idealne do pieczenia.

Umies¢ tace na poziomie 9 lub 9
* Ustawianie temperatury: 40-230 °C

* Nalezy sprawdzi¢, czy szklane naczynia sa przeznaczone do pracy w zakresie

temperatur 40-230 °C.

Zasady przygotowywania potraw

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.
W trybie konwekcyjnym zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki.

Produkt zywnosciowy | Poziom Tem;()?é?tura Czas (g.) Akcesoria
Ciasto orzeqhowe w formie 5 160-170 1:00 - 1:10 Whktadka grlllla +
kwadratowej Ptyta ceramiczna
Ciasto cytrynowe w formie )

o ksztalcie pierscienia lub 2 150-160 0:50 - 1:00 Widadka grlllla *

) Ptyta ceramiczna
naczynia
Biszkopt 2 150-160 | 0:25-0:35| /Kladkagrila +

Ptyta ceramiczna

Podstawa do ciasta 5 150-170 0:25 - 0:35 Whktadka grlllla +
owocowego Plyta ceramiczna
Plaska strucla owocowa 3 150-170 | 0:30 - 0:40 | Blacha do pieczenia
(ciasto drozdzowe)
Rogale 2 170-180 0:10 - 0:15 | Blacha do pieczenia
Butki 2 180-190 0:10 - 0:15 | Blacha do pieczenia
Ciastka 3 160-180 0:10 - 0:20 | Blacha do pieczenia
Frytki z kuchenki 3 200-220 0:15 - 0:20 | Blacha do pieczenia

w Zalecamy wstepne rozgrzanie kuchenki.
W przypadku otwarcia drzwiczek podczas gotowania praca kuchenki zostanie

zatrzymana.

Aby ponownie uruchomi¢ kuchenke, zamknij drzwiczki i nacisnij przycisk START.
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USTAWIANIE CZASU PRZYGOTOWYWANIA

Czas przygotowywania mozna ustawi¢ na maksymalnie 10 godzin.

Po zakonczeniu gotowania elementy grzejne zostang automatycznie wytgczone.

1. Wybierz zadany tryb i funkcje. C 0
Ustaw temperature wedtug preferencii.
S § ‘ J
2. Nacisnij przycisk CZASU GOTOWANIA. s D
3. Naciskajac przyciski W GORE lub W DOL, nalezy s D)
wybra¢ zagdany czas przygotowywania, a nastepnie
nacisng¢ przycisk CZASU GOTOWANIA. 0
%\ %‘\ § ]
4. Nacisnij przycisk START. Gdy czas uptynie, zostanie (7 D
wyemitowany sygnat dzwiekowy, a kuchenka wytaczy
sie. ! &S‘\
A J

w Aby zresetowac zaprogramowany czas przygotowywania, powtodrz opisane powyzej
kroki od 2 do 4. Aby anulowac zaprogramowany czas gotowania, nacisnij przycisk

CZASU GOTOWANIA i ustaw czas na zero.
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USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA

Mozna ustawi¢ konkretng godzing, o ktérej kuchenka ma zakonczy¢ gotowanie.
Tryb czasu zakonczenia jest dostepny tylko w trybie grilla i trybie konwekcyjnym.

1. Wybierz zadany tryb i funkgcje.
Ustaw temperature wedtug preferencii.

N

2. Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk e h
CZASU GOTOWANIA. Aktualna godzina miga na
wyswietlaczu.
Przyktad: Jest godzina 13:00. 0
Czas ,13:00” miga na wyswietlaczu. &“\
N J
3. Naciskajgc przyciski W GORE lub W DOL, nalezy C D

ustawi¢ godzine zakonczenia gotowania, a nastepnie
nacisnac przycisk CZASU GOTOWANIA.

Przyktad: Zadany czas to 14:00. o o

4. Nacisnij przycisk START. e A
Zostanie wyswietlony czas gotowania ,,1:00”.
Kuchenka zostanie uruchomiona. %\
Gdy czas uptynie, zostanie wyemitowany
sygnat dzwigkowy, czas ,0:00” bedzie migat na
wyswietlaczu, a kuchenka wytaczy sie. N J

',g 1) W razie potrzeby mozna dostosowaé czas zakonczenia.
Nacisnij przycisk CZASU GOTOWANIA, zmien czas za pomoca przyciskow
W GORE lub W DOL, a nastepnie ponownie naciénij przycisk CZASU GOTOWANIA.
2) Aby anulowac¢ czas zakoriczenia, nacisnij przycisk CZASU GOTOWANIA i ustaw czas
na ,0:00” a nastepnie ponownie nacisnij przycisk CZASU GOTOWANIA.
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USTAWIANIE OPOZNIONEGO STARTY

Funkcja opdznionego startu umozliwia opdznienie rozpoczecia pracy przez kuchenke.

Przykiad: Biezace godzina: 12:00
Czas przygotowywania: 2 godziny
Czas zakoriczenia: chcesz zakoriczy¢ gotowanie o godzinie 18:00

1. Wybierz zadany tryb i funkcje. ( )
Ustaw temperature wedtug preferenciji. 7~

2. Nacisnij przycisk CZASU GOTOWANIA, a nastgpnie ( N A

uzyj przyciskéw W GORE lub W DOL, aby ustawié

zadany czas przygotowywania. (W tym przypadku 2

godziny). () () ®

3. Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk a N 0

CZASU GOTOWANIA.

e (Czas przygotowywania zostanie dodany do
aktualnej godziny. ® () ]
W tym przypadku wyswietlany jest czas ,14:00”. &“\ &“\ &“\

4. Naciskajac przyciski W GORE lub W DOL, nalezy
ustawi¢ zadany czas zakonczenia.
e Wtym przypadku ,18:00"
Poczekaj 5 sekund. Zgdany czas zakoriczenia zostanie ustawiony.

5. Nacisnij przycisk START.
Na wyswietlaczu zostanie wyswietlona ikona
sygnalizujaca wiaczenie funkcji Opdzniony start. em‘\
Kuchenka zostanie automatycznie wtgczona o
ustawionej godzinie (16:00), a na wyswietlaczu
pojawi sie czas gotowania.

@ 1) Czas gotowania i czas rozpoczecia mozna zmienic¢ przed uprzednio ustalona
godzina.
2) Po zakoriczeniu gotowania zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, czas ,0:00”
bedzie migat na wyswietlaczu, a kuchenka wytaczy sie.

A Nie nalezy zbyt dtugo pozostawia¢ jedzenia w kuchence, poniewaz moze sie
ostRZEZENE ZEPSUC.
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TRYB tACZONY
Mikrofale + Grill

Ten tryb wykorzystuje ciepto promieniujace z grilla i umozliwia gotowanie z szybkoscia
mikrofal. Czas przygotowywania skrdci sie, a potrawa bedzie tadnie zarumieniona.

Rodzaje potraw do gotowania w trybie taczonym obejmuja wszystkie rodzaje gotowego
jedzenia, ktére wymaga podgrzania i przypieczenia (np. pieczony makaron), a takze
jedzenie, ktére wymaga krétkiego czasu przygotowywania w celu przypieczenia tylko gornej
czesci. Tryb ten moze by¢ rowniez uzywany do gotowania wiekszych kawatkéw potraw,
ktdre powinny by¢ z wierzchu przypieczone i chrupiace.

Mikrofale + Grill

1. Nacisnij 4 razy przycisk TRYBU.
Zostang wyswietlone tryb kuchenki, czas i poziom
mocy.

IMNIHONM Z INVLSAZHOM +0

2. Naciskajac przyciski W GORE lub W DOL, nalezy
ustawi¢ zadany czas przygotowywania.

3. Nacisnij przycisk WYBORU, a nastepnie uzyj
przyciskow W GORE lub W DOL, aby ustawi¢
zgdany poziom mocy.

4. Nacisnij przycisk )NYBORU, a rjastepnie uzyj
przyciskow W GORE lub W DOL, aby ustawi¢
zgdang temperature.

5. Nacisnij przycisk START.
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W przypadku mikrofal z grillem ptyta ceramiczna jest z
reguly umieszczana na poziomie 9

* Ustawianie mocy kuchenki: 100-600 W

* Ustawianie temperatury: 40-200 °C

* Nalezy sprawdzi¢, czy szklane naczynia sg przeznaczone do pracy w zakresie
temperatur 40-200 °C.
Zasady przygotowywania potraw

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.
Nie jest wymagane wstepne podgrzanie.

Produkt . e Temperatura | 1 bok | 2 bok .
. . Poziom | mocy o . . Akcesoria
zywnosciowy W) (°C) (min) | (min)
Pieczone ziemniaki | 4 600 180200 |10-15| - | Wadkagila+
Ptyta ceramiczna
. ) Whktadka grilla +
Pomidory z grilla 4 300 160-180 05-10 - Plyta ceramiczna
Zapiekanka 4 450 180-200 10-20 ) Wkiadka grlllla +
warzywna Ptyta ceramiczna
Pieczona ryba 4 300 180-200 | 04-08 | 04-0p | V<iadka grilla +
Ptyta ceramiczna
Kawatki kurczaka 4 300 180-200 | 10-15 | 10-15 | WKiadka grila +
Ptyta ceramiczna
Polski - 40
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Mikrofale + Konwekcja

Tryb ten umozliwia potaczenie goracego powietrza i mikrofal, dzieki czemu czas gotowania
ulega skroceniu, a danie zyskuje przypieczona i chrupiaca powierzchnie. Rodzaje jedzenia
odpowiednie do gotowania w tym trybie obejmuja wszystkie rodzaje migs i drobiu, a takze
potrawy zapiekane i dania z rusztu, biszkopty, lekkie ciasta z owocami, ciasta z kruszonka i
inne, pieczone warzywa, babeczki i pieczywo.

Mikrofale + Konwekcja

1. Nacisnij 5 razy przycisk TRYBU.
Zostang wyswietlone tryb kuchenki, czas i poziom
mocy.

IMNIHONM Z INVLSAZHOM +0

2. Naciskajac przyciski W GORE lub W DOL, nalezy
ustawi¢ zadany czas przygotowywania.

3. Nacisnij przycisk )NYBORU, a nastepnie uzyj
przyciskow W GORE Ilub W DOL, aby ustawi¢
zgdany poziom mocy.

4. Nacisnij przycisk )NYBORU, a rjastepnie uzyj
przyciskow W GORE lub W DOL, aby ustawi¢
zadang temperature.

5. Nacisnij przycisk START.
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W przypadku mikrofal i konwekcji ptyta ceramiczna jest z (T
reguty umieszczana na poziomie 9
* Ustawianie mocy kuchenki: 100-600 W
* Ustawianie temperatury: 40-200 °C

* Nalezy sprawdzi¢, czy szklane naczynia sg przeznaczone do pracy w zakresie
temperatur 40-200 °C.
Zasady przygotowywania potraw

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.
Nie jest wymagane wstgpne podgrzanie.

Produkt . R Temperatura | 1 bok | 2 bok .
. . Poziom | mocy o . . Akcesoria
zywnosciowy W) (°C) (min) | (min)
Caly kurczak 3 450 180-200 5530 | 15-25 Whktadka gr!IIa +
1,2 kg Ptyta ceramiczna

Pieczen wotowa/
Pieczona 3 300 180-200 15-20 | 15-20
jagniecina (Srednia)

Wkiadka grilla +
Ptyta ceramiczna

Mrozona lasagne/ Wkiadka grilla +

Danie z makaronu 8 450 180-200 | 20-25 ) - Ptyta ceramiczna
Zaplekanka 3 450 180-200 10-15 . Wkiadka gr!IIa +
ziemniaczana Ptyta ceramiczna
Swieze dlasto 3 100 160-180 | 40-50 | - | Plyta ceramiczna
owocowe
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KORZYSTANIE Z TRYBU GOTOWANIA WARZYW

Dodaj 30-45 ml zimnej wody na kazde 250 g jedzenia, chyba ze zalecana jest inna ilos¢ wody
(patrz tabela). Gotuj warzywa pod przykryciem co najmniej przez czas okreslony w tabeli.

Aby uzyskac¢ odpowiednia migkkos¢ warzyw, czas gotowania mozna nieco wydtuzyc.
Zamieszaj warzywa w czasie gotowania i po jego zakonczeniu.

Po zakoniczeniu gotowania dodaj sdl, ziota lub masto. Przykryj i odstaw na 3 minuty.

@ Pokrdj swieze warzywa na kawatki o rownej wielkosci.
Im mniejsze kawatki, tym krotszy czas ich gotowania.

Ustawianie trybu gotowania warzyw

1. Nacisnij 6 razy przycisk TRYBU. ( h
Zostanie wyswietlony tryb warzyw.

2. Naciskajac przyciski W GORE lub W DOL, nalezy e N
wybra¢ zadany tryb warzyw, a nastepnie nacisnac
przycisk WYBORU.
o o (]
ol N
3. Naciskajgc przyciski W GORE lub W DOL, nalezy e N

ustawi¢ wage.
Jesli nie ustawisz wagi, w po uptywie 5 sekund waga

zostanie ustawiona automatycznie. o ()
. 0 e
4. Nacisnij przycisk START. e N
N J
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Przewodnik po ustawieniach menu gotowania warzyw

Ponizsza tabela zawiera 10 warzyw. Zawiera ona ilosci, czasy oczekiwania oraz odpowiednie
zalecenia. W tych programach dostepne sa specjalne tryby gotowania, ktére zostaty
opracowane z myslg o wygodzie uzytkownika.

Produkt Waga

Nr | . " Akcesoria Poziom Zalecenia
zywnosciowy | (kg)

U:01 | Rézyczki 0,2-0,3 | Ptyta ceramiczna 1 Optucz i oczys¢ Swieze brokuty i
brokutow 0,3-0,4 przygotuj rézyczki.

Rozléz ja réwnomiernie w szklane;
misie z przykrywka.

W przypadku porcji 0,2-0,3 kg
dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) wody,
aw przypadku porcji 0,3-0,4 kg
dodaj 45-60 ml (3—4 tyzki stotowe)
wody. Umies¢ miske na srodku tacy
obrotowej. Gotuj pod przykryciem.
Po ugotowaniu zamieszaj.

U:02 | Rézyczki 0,2-0,3 | Ptyta ceramiczna 1 Optucz i oczys¢ $wiezy kalafior i
kalafiora 0,3-0,4 przygotuj rézyczki.

Roztéz ja réwnomiernie w szklanej
misie z przykrywka. W przypadku
porcji 0,2-0,3 kg dodaj 30 ml

(2 tyzki stotowe) wody, a w
przypadku porcji 0,3-0,4 kg dodaj
45-60 ml (3-4 tyzki stotowe) wody.
Umies¢ miske na srodku tacy
obrotowej. Gotuj pod przykryciem.
Po ugotowaniu zamieszaj.

U:03 | Plastry 0,2-0,3 | Ptyta ceramiczna 1 Optucz i oczys¢ marchew, a
marchwi 0,4-0,5 nastepnie pokrdj ja na plasterki.
Roztdz ja rownomiernie w szklanej
misie z przykrywka.

W przypadku porcji 0,2-0,3 kg
dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) wody,
a w przypadku porcji 0,4-0,5 kg
dodaj 45-60 ml (3—4 tyzki stotowe)
wody. Umies¢ miske na $rodku tacy
obrotowej. Gotuj pod przykryciem.
Po ugotowaniu zamieszaj.

U:04 | Ziemniaki w 0,3-0,4 | Ptyta ceramiczna 1 Optucz i oczys¢ ziemniaki.
mundurkach 0,7-0,8 Posmaruj oliwa z oliwek i ponakiuwaj
skorke nozem. Umies¢ na ptycie
ceramicznej. Po zakoriczeniu
gotowania odstaw na 3-5 minut.
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Nr

Produkt
zywnosciowy

Waga
(kg)

Akcesoria

Poziom

Zalecenia

U:05

Obrane
ziemniaki

0,4-0,5
0,7-0,8

Plyta ceramiczna

1

Optucz i obierz ziemniaki, pokroj
je na potéwki i wiéz je do szklanej
misy z pokrywka, ktéra moze byé
uzywana w kuchence.

Dodaj 15-30 ml (1-2 tyzki stofowe)
wody. Po ugotowaniu zamieszaj.
Jesli gotowana jest wigksza ilosci
warzyw, zamieszaj je raz podczas
gotowania. Odstaw na 3-5 minut.

U:06

Cukinie

0,2-0,3
0,3-0,4

Ptyta ceramiczna

Potnij cukinie na plasterki.

Dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe)

wody lub troche masta. Rozidz jg
rownomiernie w szklanej misie z
przykrywka. Gotuj pod przykryciem.
Gotuj do pierwszej miekkosci.

u:07

Plastry
baktazana

0,1-0,2
0,3-0,4

Plyta ceramiczna

Potnij baktazany na mate plasterki i
polej je 15 ml (1 tyzka stotowa) soku
z cytryny. Roztdz jg réwnomiernie w
szklanej misie z przykrywka.

Gotuj pod przykryciem.

Po ugotowaniu zamieszaj.

U:08

Plastry cebuli

0,2-0,3
0,4-0,5

Plyta ceramiczna

Potnij cebule na plasterki lub
potéwki. Dodaj tylko 15 ml

(1 tyzka stotowa) wody. Rozt6z ja
rownomiernie w szklanej misie z
przykrywka. Gotuj pod przykryciem.
Po ugotowaniu zamieszaj.

U:09

Mieszanka
warzyw

0,2-0,3
0,4-0,5

Ptyta ceramiczna

Optucz i oczys¢ Swieze warzywa.
Rozidz ja rownomiernie w szklanej
misie z przykrywka. W przypadku
porcji 0,2-0,3 kg dodaj 15 ml

(1 tyzke stotowa) wody, a w
przypadku porcji 0,4-0,5 kg dodaj
30 ml (2 tyzki stotowe) wody.
Umies¢ miske na srodku tacy
obrotowej. Gotuj pod przykryciem.
Po ugotowaniu zamieszaj.

uU:10

Ryz bialy

0,2-0,3

Plyta ceramiczna

Uzyj duzego szklanego naczynia
zaroodpornego z pokrywka.
(Uwaga: w czasie gotowania ryz
podwaja swoja objetosd).

Gotuj pod przykryciem.

Po zakorczeniu gotowania
pomieszaj go i odstaw na chwile.
Dodaj sdl lub ziota albo masto.
Uwaga: po zakonczeniu gotowania
moze okaza¢ sie, ze ryz nie wchtonat
cafej wodly.

Tryb szybkiego gotowania wykorzystuje energie mikrofalowa do ogrzewania jedzenia. Dlatego tez
wskazania dotyczace przyboréw kuchennych i inne srodki ostroznosci zwigzane z korzystaniem z
kuchenki mikrofalowej musza by¢ cisle przestrzegane podczas korzystania z tego trybu.
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UZYWANIE TRYBU MENU AUTOMATYCZNEGO

Tryb menu automatycznego pozwala wybrac jedno z 15 zaprogramowanych wczesniej ustawien
(10 ustawien automatycznego gotowania i 5 ustawien automatycznego rozmrazania), aby
wygodnie ugotowag, grillowac lub upiec ulubione potrawy. Czas pracy i poziom mocy sa ustawiane
automatycznie. Wystarczy wybrac jedno z 15 ustawien, ustawi¢ wage i rozpocza¢ gotowanie.

Ustawianie trybu menu automatycznego

1. Nacisnij 7 razy przycisk TRYBU. ( A
Zostanie wyswietlony tryb menu automatycznego.
N § 5 J
2. Naciskajgc przyciski W GORE lub W DOL, nalezy e N
wybra¢ zadane menu automatyczne, a nastepnie
nacisnac przycisk WYBORU.
°§“\ o&“\ o&“\
3. Uzyj przyciskéw W GORE lub W DOL, aby ustawié N
wage. Jesli nie ustawisz wagi, w po uptywie 5 sekund
waga zostanie ustawiona automatycznie.
.é“\ 0&“\
4. Nacisnij przycisk START. 4 A
N Y

@ e Niektdre menu automatyczne wymagajg obracania jedzenia.
Kuchenka powiadomi o tym, nadajac sygnat dzwigkowy.
e Zostanie wyswietlona temperatura kuchenki.
e W trybie menu automatycznego nie mozna zmienia¢ temperatury i czasu.
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Przewodnik po ustawieniach menu gotowania automatycznego

Ponizsza tabela przedstawia 10 programéw gotowania, podgrzewania, pieczenia i
opiekania. Zawiera ona ilosci, czasy oczekiwania oraz odpowiednie zalecenia.

W tych programach dostepne sa specjalne tryby gotowania, ktdre zostaty opracowane z
mysla o wygodzie uzytkownika.

Nr

Produkt
zywnosciowy

Waga
(kg)

Akcesoria

Poziom

Zalecenia

A:0

=

Danie na
talerzu

0,3-0,35
0,4-0,45

Ptyta ceramiczna

Utéz danie na talerzu
ceramicznym i owin
folig do kuchenek
mikrofalowych.

Ten program jest
odpowiedni do
przygotowywania
positkéw zawierajacych
3 skfadniki (np. mieso
Z sosem, warzywa

i ziemniaki, ryz lub
makaron).

Po upieczeniu odstaw
na 3 minuty.

A:02

Mrozona pizza

0,3-0,35
0,4-0,45

Whkiadka grilla +
Ptyta ceramiczna

Umies¢ mrozong pizze
w kuchence.

A:03

Mrozona
lasagne

0,4-0,45
0,6-0,65

Whkiadka grilla +
Ptyta ceramiczna

Umies¢ mrozong
lasagne w ceramicznym
lub wykonanym

z zaroodpornego

szkta naczyniu

0 odpowiednim
rozmiarze.

Po zakoriczeniu
podgrzewania odstaw
potrawe na 2-3 minuty.

A:04

Caly kurczak

Whkitadka grilla +
Ptyta ceramiczna

Posmaruj zimnego
kurczaka olejem i
posyp przyprawami.
W16z go piersia do dotu
na srodek wkitadki grilla
z plytg ceramiczna.

Po ustyszeniu sygnatu
obrd¢ na druga strone.
Nacisnij przycisk Start,
aby kontynuowac. Po
zakoriczeniu pieczenia
odstaw na 5 minut.
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Produkt Waga

Nr |. . Akcesoria Poziom Zalecenia
zywnosciowy | (kg)
A:05 | Kawatki 0,6-0,7 Whkiadka grilla + 4 Posmaruj zimne kawatki
kurczaka 0,9-1,0 Ptyta ceramiczna kurczaka olejem i

posyp przyprawami.
Potdz na ruszcie z ptyta
ceramiczng skorg do
dotu. Po ustyszeniu
sygnatu obré¢ na druga
strone. Po zakonczeniu
pieczenia odstaw na

2-3 minut.
A:06 | Pieczona 0,8-0,9 Whkiadka grilla + 3 Umies¢ marynowana
jagniecina 1,1-1,2 Plyta ceramiczna pieczen jagnieca

na ruszcie z ptyta
ceramiczng. Po
ustyszeniu sygnatu
obrdé¢ na drugg strone i
zacznij ponownie.

A:07 | Mrozone frytki | 0,3-0,4 | Blacha do pieczenia 3 Roztéz mrozone frytki

z piekarnika 0,45-0,5 do pieczenia na blasze
metalowe;.
A:08 | Pieczone 0,4-0,5 Whkiadka grilla + 4 Przetnij ziemniaki
potowki 0,6-0,7 Plyta ceramiczna na potowki. Utdz je
ziemniakow w okrag na blasze,

uktadajac na Scietej
stronie. Po zakonczeniu
pieczenia odstaw na
2-3 minut.

A:09 | Szarlotka 1,2-1,4 | Blacha do pieczenia 2 Umiesc¢ szarlotke w
okragtym metalowym
naczyniu. Potéz na
blasze do pieczenia.
Zakres wagi zalezg od
ilosci jabtek itd.

A:10 | Holenderski 0,7-0,8 | Blacha do pieczenia 3 W16z surowe ciasto do
biaty chleb odpowiednigj wielkosci
prostokatnego

metalowego naczynia
do pieczenia (dtugosc
25 cm). Utdz potrawe
bokiem do drzwiczek
na blasze do pieczenia.
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Przewodnik po trybach automatycznego szybkiego rozmrazania

W ponizszej tabeli przedstawiono rézne programy automatycznego rozmrazania, ilosci, czas
rozmrazania i odpowiednie zalecenia. W tych programach jest uzywana wytgcznie energia
mikrofal. Przed rozpoczeciem rozmrazania nalezy wyjac¢ produkt z opakowania.

Mieso, drdb lub rybe nalezy umiesci¢ na ptycie ceramicznej.

Produkt Waga
zywnosciowy | (kg)

d:01 | Migso 0,2-1,6 | Plytaceramiczna | 1 | Oston brzegi folig aluminiowa.

Po ustyszeniu sygnatu obré¢ mieso
na druga strone. Ten program jest
odpowiedni do rozmrazania wotowiny,
baraniny, wieprzowiny, stekéw, miesa
krojonego i mielonego.

d:02 | Drob 0,2-1,5 | Piyta ceramiczna 1 Oston konce udek i skrzydetek

folig aluminiowa. Po ustyszeniu
sygnatu obré¢ dréb na druga strone.
Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania catych kurczakoéw, a takze
kawatkow kurczaka.

Nr Akcesoria Potka Zalecenia

d:08 | Ryby 0,2-1,5 | Ptyta ceramiczna 1 Oston ogon ryby folig aluminiowa.

Po ustyszeniu sygnatu obrd¢ rybe

na druga strone. Ten program jest
odpowiedni do rozmrazania catych ryb
oraz filetéw rybnych.

d:04 | Chleb/Ciasto | 0,1-0,8 | Ptyta ceramiczna 1 Umies¢ chleb na kawatku recznika
papierowego i po ustyszeniu sygnatu
obrd¢ na druga strone. Poldz ciasto

na talerzu ceramicznym i — jesli to
mozliwe — po ustyszeniu sygnatu

obrd¢ na druga strone. (Kuchenka
dziata przez caly czas i wytacza sie po
otwarciu drzwiczek.) Ten program jest
odpowiedni do rozmrazania wszystkich
rodzajéw chleba krojonego lub catego,
a takze butek i bagietek. Butki nalezy
utozy¢ w okrag. Ten program jest
odpowiedni do rozmrazania wszystkich
rodzajow ciast drozdzowych,
francuskich, biszkoptow i serikéw. Nie
jest odpowiedni do ciasta kruchego,
ciast z kremem lub z owocami, a takze
ciast z dekoracjg czekoladowa.

d:05 | Owoce 0,1-0,6 | Piyta ceramiczna | 1 Rozprowadz zamrozone owoce réwno
na plycie ceramicznej. Program ten
jest odpowiedni do takich owocdw, jak
porzeczki, jagody i owoce tropikalne.

Tryb szybkiego rozmrazania wykorzystuje energie mikrofalowa do ogrzewania jedzenia.
Dlatego tez wskazania dotyczace przyboréw kuchennych i inne srodki ostroznosci
zwigzane z korzystaniem z kuchenki mikrofalowej musza by¢ scisle przestrzegane
podczas korzystania z tego trybu.
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PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA NA PARZE

Naczynie do gotowania na parze pozwala szybko przyrzadzi¢ smaczne i zdrowe potrawy w
kuchence mikrofalowej Samsung.

Stanowi idealne rozwigzanie do gotowania ryzu, makaronu, warzyw itp., poniewaz znacznie skraca
czas przygotowania, a jednoczesnie pozwala zachowac¢ wartosci odzywcze potrawy.

Naczynie do gotowania na parze sktada sie z trzech elementow:

Misa Wewnetrzna taca Pokrywka

Wszystkie elementy wytrzymuja temperatury od -20 °C do 140 °C.
Moga z powodzeniem stuzy¢ do przechowywania zywnosci w zamrazarce. Misy i pokrywki mozna
uzywac razem lub osobno.

WARUNKI EKSPLOATACJI:
Nie uzywac¢ do:

e gotowania zywnosci z duzg zawartoscig cukru lub ttuszczu;
® przyrzadzania potraw z uzyciem funkciji grilla, termoobiegu lub na tradycyjnej kuchence.

Przed uzyciem naczynia po raz pierwszy nalezy je doktadnie umy¢ w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Czas gotowania potraw podano w tabeli na kolejnej stronie.

KONSERWACJA:

Naczynie do gotowania na parze mozna my¢ w zmywarce.

W przypadku mycia recznego my¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nie uzywac szorstkich gabek.

Niektore rodzaje warzyw (np. pomidory) moga powodowac przebarwienia plastiku.
Jest to nieuchronne i nie stanowi wady produkcyjnej wyrobu.

ROZMRAZANIE:

Umiesci¢ zamrozone pozywienie w naczyniu do gotowania na parze, nie przykrywajac go
pokrywka. Dzieki temu woda pozostanie na dnie naczynia i nie zniszczy potrawy.
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GOTOWANIE:

. < ..| Moc | Czas gotowania
Potrawa Wielkos¢é porcji W) (min) Obstuga
Karczochy 300 g (1-2 szt) | 80OOW 5.6 Misa zlwewnetrzna
taca i pokrywka
Instrukcje

Karczochy optukac i oczysci¢. Wiozy¢ tace do naczynia.
Potozy¢ karczochy na tacy. Dodaj 1 tyzke stotowa soku z cytryny.
Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na 1-2 minut.

Swieze 300g 800 W 4-5 Misa z wewnetrzng
warzywa taca i pokrywka

Instrukcje

Po umyciu, oczyszczeniu i pocieciu na kawatki 0 podobnej wielkosci
zwazy¢ warzywa (np. brokuty, kalafior, marchew, pieprz).

Wtozy¢ tace do naczynia. Rownomiernie rozmiesci¢ warzywa na tacy.
Dodaj 2 tyzke stotowg wody. Przykryj naczynie pokrywka.

Odstaw na 1-2 minut.

Mrozone 3009 600 W 8-9 Misa z wewnetrzng
warzywa taca i pokrywka

Instrukcje

Mrozone warzywa umiesci¢ w naczyniu. Wiozy¢ tace do naczynia.
Dodaj 1 tyzke stotowg wody. Przykryj naczynie pokrywka.

Po ugotowaniu i zakoriczeniu czasu oczekiwania doktadnie zamieszac.
Odstaw na 2-3 minut.

Ryz 2509 ‘ 800 W ‘ 15-18 ‘ Misa z pokrywka

Instrukcje

Wtozy¢ ryz do naczynia. Dodaj 500 ml zimnej wody. Przykryj naczynie
pokrywka. Po ugotowaniu powinno sie odczekac¢ 5 minut (ryz biaty) lub
10 minut (ryz brazowy). Odstaw na 5-10 minut.

Ziemniaki w 500 g ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ Misa z pokrywka
mundurkach

Instrukcje

Zwazy¢ i optukac ziemniaki, a nastepnie umiescic¢ je w naczyniu.
Dodaj 3 tyzke stotowg wody. Przykryj naczynie pokrywka.
Odstaw na 2-3 minut.

Potrawy 400 g ‘ 600 W ‘ 515-615 ‘ Misa 2 pokrywka
duszone )
(schtodzone) Instrukcje

Witozy¢ potrawe do naczynia. Przykryj naczynie pokrywka.
Po podgrzaniu doktadnie zamieszaé. Odstaw na 1-2 minut.

Zupa 400 g ‘ 800 W ‘ 3-4 ‘ Misa z pokrywka
(schtodzona)

Instrukcje
Zupe przela¢ do naczynia. Przykryj naczynie pokrywka.
Po podgrzaniu doktadnie zamieszacé. Odstaw na 1-2 minut.
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. > .. | Moc | Czas gotowania
Potrawa Wielkosé porcji W) (min) Obstuga
Zupa mrozona 400 g 800 W 8-10 Misa z pokrywka
Instrukcje

Mrozona zupe przetozy¢ do naczynia. Przykryj naczynie pokrywka.
Po podgrzaniu doktadnie zamiesza¢. Odstaw na 2-3 minut.

Mrozone pyzy 150 g ‘ 600 W ‘ 1V2-2%2 ‘ Misa z pokrywka
drozdzowe z :
nadzieniem Instrukcje
owocowym Pyzy zwilzy¢ z wierzchu zimng wodg. Umiesci¢ 1-2 mrozone pyzy
razem w naczyniu. Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na 2-3 minut.
Kompot 250 g ‘ 800 W ‘ 3-4 ‘ Misa z pokrywka
owocowy
Instrukcje

Swieze owoce (np. jabtka, gruszki, liwki, morele) zwazyé, a nastepnie
umy¢, obrac ze skorki i pocia¢ na rowne kawatki.

Przetozy¢ do naczynia. Dodaj 1-2 tyzki stotowe wody oraz 1-2 tyzki
stotowe cukru. Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na 2-3 minut.

Obstuga naczynia do gotowania na parze

>

+

q N _— \
N
Misa z pokrywka  Misa z wewnetrzng taca i pokrywka

SRODKI OSTROZNOSCI:

Nalezy zachowac szczegoding ostroznos¢ podczas zdejmowania pokrywki, poniewaz
para, ktéra wytworzyta sie w naczyniu moze by¢ bardzo goraca.

Nagrzane naczynie chwytac po zatozeniu rekawic kuchennych.
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ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI

Funkcja zabezpieczenia przed dzie¢mi umozliwia zablokowanie panelu sterowania w celu
uniemozliwienia niezamierzonego uzycia urzadzenia.

Blokowanie kuchenki

1. Nacisnij jednoczesnie i przytrzymaj przez 3 sekupdy
przycisk CZASU GOTOWANIA i przycisk W DOL.

2. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol blokady
sygnalizujacy, ze wszystkie funkcje sg zablokowane.

IMNIHONM Z INVLSAZHOM +0

Odblokowywanie kuchenki

1. Naci$nij jednoczesnie i przytrzymaj przez 3 sekundy
przycisk CZASU GOTOWANIA i przycisk W DOL.

2. |kona blokady zniknie z wyswietlacza, sygnalizujac
odblokowanie wszystkich funkciji. 2 e I

© ©O,®

- —o—
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KORZYSTANIE Z TRYBU CZYSZCZENIA PARA

Czyszczenie parowe umozliwia dezynfekcje kuchenki w ciagu tylko 15 minut.

1. Naciénij 8 razy przycisk TRYBU. e h
Zostanie wyswietlony czas (15:00).

2. Nacisnij przycisk START. . A
Kuchenka zostanie uruchomiona automatycznie. %\

e Po 15 minutach kuchenka samodzielnie zakonczy
prace. Przetrzyj ja sucha szmatka.

oE— 10 OoE—10 OE—]O

OoE—10 o 10 OoE—10

@ e Tej funkgji nalezy uzywac dopiero po catkowitym schtodzeniu kuchenki do
temperatury pokojowe;j.
e NIE WOLNO uzywac wody destylowanej.
e NIE WOLNO stosowac do czyszczenia kuchenki myjek wysokocisnieniowych lub
urzadzen do czyszczenia ze strumieniem pary.
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rozwigzywanie problemow

PRZECHOWYWANIE | NAPRAWA KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Naprawy moga by¢ wykonywane jedynie przez wykwalifikowanych
pracownikow serwisu,

Jezeli kuchenka wymaga naprawy, nalezy jg odtaczy¢ od sieci i
skontaktowac sie z najblizszym centrum obstugi klienta firmy SAMSUNG.
Przed zatelefonowaniem, nalezy przygotowac nastepujace informacje:

e Numer modelu i numer seryjny (Znajduje sie na wewnetrznej stronie drzwiczek kuchenki)

e Szczegotowe informacije dotyczace gwarancii

e Dokfadny opis problemu

Jesli kuchenka wymaga tymczasowego przechowywania, nalezy wybra¢ suche miejsce, poniewaz
kurz i wilgo¢ moga spowodowac uszkodzenia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W przypadku wystapienia problemdw z kuchenka, nalezy skorzysta¢ z zaproponowanych nizej
rozwiazan. By¢ moze pozwoli to zaoszczedzi¢ czas i uniknaé ktopotdw zwigzanych z niepotrzebnym
wzywaniem Serwisu.

Kuchenka ani wyswietlacz nie dziataja.

e Upewnij sig, ze urzadzenie zostato odpowiednio podtgczone do gniazdka z uziemieniem.

e Jedli gniazdko sieciowe jest obstugiwane za pomoca wiacznika, upewnij sie, ze jest on
wigczony.

* Wyjmij wtyczke z gniazdka, odczekaj dziesie¢ sekund i ponownie wtéz ja do gniazdka.

e Zresetuj wytacznik automatyczny lub wymien bezpiecznik.

e Podigcz kuchenke do innego gniazdka.

e Podfgcz inne urzadzenie do gniazdka. Jesli urzadzenie nie dziata, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym elektrykiem w celu naprawy gniazdka sieciowego.

WysSwietlacz dziata, ale urzadzenie nie wtgcza sie.

e Sprawdz, czy drzwiczki sg dobrze zamkniete.
e Sprawd?, czy w uszczelce drzwiczek nie utkneto opakowanie ani nic innego.
e Sprawd?, czy drzwiczki nie sg uszkodzone.

e Nacisnij dwukrotnie przycisk Anuluj i wprowadz wszystkie instrukcje dotyczace
gotowania.

Kuchenka nie uruchamia sie po nacisnieciu przycisku Start.

e Sprawdz, czy drzwiczki sa catkowicie zamkniete.
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Dym i nieprzyjemny zapach po rozpoczeciu pracy.

e Jest to tymczasowy stan spowodowany nagrzewaniem sie nowych elementow.
Dym i zapach znikng catkowicie po 10 minutach dziatania.
Aby szybciej pozby¢ sie nieprzyjemnego zapachu, umies¢ w kuchence cytryne lub sok
z cytryny.

Urzadzenie wytacza sie przed uptywem ustawionego czasu.

e Przyczyng moze by¢ przerwa w zasilaniu. Jezeli wystapi przerwa w zasilaniu, na
wyswietlaczu pojawi sie czas: 88:88.

e Zresetuj zegar i instrukcje dotyczace gotowania.

e Zresetuj wytacznik automatyczny lub wymien bezpiecznik.

e Upewnij sig, ze kuchenka zostata ustawiona prawidtowo i zgodnie z podrecznikiem
instalacji.

Jedzenie jest za mato lub zbyt mocno ugotowane.

e Upewnij sie, ze ustawiony czas gotowania zostat dostosowany do rodzaju jedzenia.
e Upewnij sig, ze ustawiono prawidtowy poziom mocy.

Jedzenie nie jest wcale gotowe.
e Sprawdz, czy drzwiczki sg dobrze zamknigte.

e Upewnij sie, ze prawidtowo ustawiono wytacznik i/lub nacisnieto przycisk Start.
e Zresetuj wytacznik automatyczny lub wymien bezpiecznik.

Wewnatrz kuchenki wystepuije iskrzenie i trzaski (powstaje tuk
elektryczny).

e Wyjmij metalowe sztuéce, przybory kuchenne i inne elementy.
e W przypadku uzywania folii, nalezy uzywac wytacznie cienkich paskéw i pozostawié
odstep co najmniej 2,5 cm miedzy folia a wewnetrznymi Sciankami kuchenki.

Urzadzenie dziata zbyt gtosno.

e Podczas pracy z kuchenki dobiegajg odgtosy. Jest to normalne zjawisko.
Jezeli bez przerwy stychac¢ nienaturalny dzwiek, skontaktuj sie z biurem obstugi firmy
Samsung.

Dziatanie kuchenki zaktéca prace radia i telewizora.

e Podczas pracy kuchenki moga wystepowac niewielkie zakidcenia pracy radia i
telewizora. Jest to zjawisko normalne. Aby rozwigzac ten problem, kuchenke nalezy
zainstalowa¢ w duzej odlegtosci od telewizora, radia i anteny.

e Jesli zaktdcenia zostang wykryte przez mikroprocesor kuchenki, ustawienia
wyswietlacza moga zosta¢ wyzerowane. Aby rozwigzac ten problem, odtacz kabel
zasilania i podfacz go ponownie. Ustaw ponownie godzine.

Zaréwka nie dziata.

e Ze wzgleddw bezpieczenstwa zardwki nie nalezy wymienia¢ samodzielnie.
Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym centrum obstugi klienta, aby zleci¢
wymiane zaréwki.

Polski - 56
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Wentylator pracuje po wytgczeniu kuchenki.

e Zjawisko to jest normalne. Wentylator moze pracowac po wytaczeniu kuchenki w celu
ochtodzenia jej.

Skraplanie sie wilgoci wewnatrz kuchenki.

e Zjawisko to jest normalne. Wystarczy wytrze¢ wilgo¢ po zakoriczeniu gotowania.
Podmuchy powietrza w okolicach drzwiczek i obudowy.

e Zjawisko to jest normalne.

Odbijanie swiatta wokot drzwiczek i obudowy.

e Zjawisko to jest normalne.

Wydobywanie sie pary z otworow wentylacyjnych lub w
okolicach drzwiczek.

e Zjawisko to jest normalne.
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KODY INFORMACYJNE

Symbol kodu

Problem

Rozwigzanie

BLAD PRZYCISKU

Ten btad wystepu w przypadku
nacisnieciu przycisku i przytrzymania go
przez 60 sekund.

BLAD WYKRYCIA
NIEPRAWIDLOWEGO TEMP.
KUCHENKI

Wystepuje on, gdy temperatura wewnatrz
kuchenki przekracza 210 °C w trybie
mikrofal.

Nacisnij przycisk ZATRZYMANIA/
ANULOWANIA, aby zatrzymac
prace kuchenki. Po schtodzeniu,
ponownie uruchom kuchenke.
Jezeli po wykonaniu powyzszej
czynnosci nadal wystepuije ten
problem, nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym centrum obstugi
klienta firmy Samsung.

BLAD OTWARCIA CZUJNIKA
TEMPERATURY

Wystepuje on w przypadku
nieprawidtowego dziatania czujnika/
ptytki drukowanej lub nieprawidtowego
umieszczenia przewodow.

BLAD ZWARCIA CZUJNIKA
TEMPERATURY

Wystepuje on w przypadku
nieprawidtowego dziatania czujnika/
ptytki drukowanej lub nieprawidtowego
umieszczenia przewodow.

BLAD WYKRYCIA NIEPRAWIDLOWEJ
TEMP.

Wystepuije on, gdy temperatura wewnatrz
kuchenki przekracza 250 °C przez

10 minut.

BLAD KOMUNIKACJI

Skontaktuj sie z lokalnym Centrum
obstugi klienta firmy SAMSUNG.
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Polski - 58

@

2014-11-04 KN 5:33:30



dane techniczne
Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktéw. Zaréwno dane
techniczne, jak i instrukcja uzytkownika moga w zwiazku z tym ulec zmianie bez powiadomienia.

Zgodnie z przepisem 2/1984 (1Il.10) BKM-IpM. jako dystrybutor deklarujemy, ze kuchenka
NQ50H5537KB firmy Samsung spetnia podane ponizej parametry techniczne.

PARAMETRY TECHNICZNE

Model NQ50H5537KB
Zrédto zasilania 230V ~ 50 Hz
Zuzycie energii Moc maksymalna 3000 W

Tryb mikrofal 1650 W

Tryb grilla 2500 W

Tryb gotowania konwekcyjnego | 2500 W

Moc wyjsciowa 100 W /800 W (IEC-705)
Czestotliwos¢ robocza 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Sposob chitodzenia Wentylator elektryczny
Wymiary Rozmiar zestawu S 595 mm x W 454,2 mm x G 570 mm
Rozmiar zabudowy S 555 mm x W 445 mm x G 548,8 mm
Objetosé 50 litry
Waga Netto 38,3 kg
W opakowaniu transportowym | 45,5 kg

Poziom hatasu 44,0 dBA
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ZAPYTANIA | KOMENTARZE

KRAJ \ TELEFON STRONA INTERNETOWA
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, BesnnatHa TenedoHHa NMUHUA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY ggggﬁéga|UUN|\/|G(530668%?777236-674836)) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
POLAND 9 (?(gl—z1t7pzo-lzz€zs;rlml:§ \;23:55 g%;}?i-r?:r;tora) www.samsung.com/pl/support
ROMANIA 2?)2?867’?25.6?1?4 (08008 SAMSUNG) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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6s (zembe helyszesi utmutato

amsung garancidia NEM terjed ki azokra az esetekre, amikor On azért kéri a szerviz
jtségét, hogy elmagyardzzak a készilék mikadését, helyredllitsak a nem megfeleld uzembe
76s kovetkezmeényeit, illetve elvégezzék a készUlék rendes tisztitasat vagy ki

P 100 %
Recycled Paper

to 100 %-ban Gjrahasznositott pap’

kepzelie el a lehetdségeket

Koszonjuk, hogy Samsung terméket vasarolt.

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_HU.indd 1 @ 2014-11-04 B 5:31:30



tartalom

BIZTONSAGI INFORMACIOK 03 Biztonsagi informaciok

A SUTO JELLEMZOI 16 Kezeldpanel
17 Sit6

18  Tartozékok

HASZNALAT ELOTT 19 Orabedlitas

20 Az energiatakarékos lizemmad bedllitasa
20 A hangjelzés bekapcsolasa/kikapcsolasa

A SUT6 HASZNALATA 21 Melegitési tipusok

22 A mikrohullamu sité mikodése

23 A mikrohullamu Gzemmadd hasznélata
33 A slté Uzemmodd hasznalata

36 A sltésiidé bedllitasa

37 A befejezési id6 bedllitasa

38 Azinditas késleltetésének bedllitasa
39  Kombinalt izemmadd

43 A zoldség lzemmadd hasznalata

46 Az automatikus menil hasznalata
50 Parolasi utmutatd

53  Gyermekzar

54 A gbztisztitd mod hasznalata

HIBAELHARITAS ES 55 A mikrohullamu siité téroldsa és javitasa
INFORMACIOKODOK 55  fiibaelndrités

58 Informacids kédok

MUSZAKI ADATOK 59 Mdszaki adatok

Magyar - 2

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_HU.indd 2 @ 2014-11-04 M 5:31:31



1 / 1 1 / (4

A HASZNALATI UTMUTATO HASZNALATA

Koszonjik, hogy a SAMSUNG mikrohullamu sitéjét valasztottal A Hasznalati Gtmutatd fontos
informacidkat tartalmaz a mikrohullamu sttében torténd f6zéssel kapcsolatban:

e Biztonsagi eléirasok

o A megfeleld tartozékok és edények
e Hasznos f6zési tanacsok
o Fdzésitippek
JELMAGYARAZAT
A Olyan veszély vagy nem biztonsagos Uzemeltetés, mely sulyos személyi
FIGYELMEZTETES sériilést vagy halalt okozhat.
A Veszély vagy nem biztonsagos lUzemeltetés, mely kisebb személyi
VIGYAZAT sériilést vagy vagyoni kart okozhat.
Vigyazat, tlizveszély & Vigyazat; forro felUlet

Vigyazat, aramUtés-veszély Vigyazat, robbanasveszély

NE kisérelie meg. NE érintse meg.

B @ >

NE szerelie szét. Pontosan koévesse az utasitasokat.

Az aramités elkerllése érdekében
Ugyelien arra, hogy a készulék féldelve
legyen.

® 0>k
B

Huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbdl.

Segitségért fordulion a
szervizkdzponthoz.

=

Megjegyzés

U N

Fontos

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

OLVASSA EL FIGYELMESEN, ES ORIZZE MEG, MERT
KESOBB IS SZUKSEGE LEHET RA.

Mindig tartsa be ezeket a biztonsagi elirasokat.

A sut6 hasznalata elo6tt feltétleniil olvassa el, és
mindig tartsa be az alabbi utasitasokat:

A VIGYAZAT

(Csak a mikrohullamu funkcidéra vonatkozik)

8 FIGYELMEZTETES: Ha az ajté vagy az ajtétomitések
megseérultek, a sutét mindaddig tilos hasznalni, amig
szakember meg nem javitotta.

Magyar - 3
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N FIGYELMEZTETES: Szakképzett szereldkdn kivil
mindenki mas szamara veszélyes olyan karbantartasi
vagy javitasi mtveletet végezni, amely a mikrohullamu
energia kisugarzasa elleni védelmet biztosito burkolat
eltavolitasaval jar.

A keszUleket kizarolag haztartasi hasznalata terveztek.

FIGYELMEZTETES: Gyermekek csak akkor
hasznalhatjak a sutét feltigyelet nélkul, ha megfeleld
utmutatast kaptak, amelynek révén a gyermek képes
biztonsagos modon hasznalni a sutét, és tisztaban van a
helytelen hasznéalat veszélyeivel.

| @

FIGYELMEZTETES: A késziléket 8 év folotti

gyerekek és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy

mentalis képessegekkel rendelkezd, illetve a megfeleld
tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkezd személyek
csak felugyelet mellett vagy eligazitas utan hasznalhatjak.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék
tisztitasat és karbantartasat gyerekek nem vegezhetik,
kivéve ha mar elmultak 8 évesek, és valaki felugyeli a
tevékenyseguket.

Csak mikrohullamu sttében hasznalhatd konyhai
eszkdzdket hasznaljon.

Ha papir- vagy mianyag zacskoban lévé ételt melegit,
dgyelien ra, hogy a csomagoldanyag ne gyulladjon meg.

A mikrohullamu sutd élelmiszerek és italok melegitésére
szolgal. Etel vagy ruha szaritasa, melegitdparna, papucs,
szivacs, nedves rongy vagy mas hasonlo targy melegitése
sérulest, robbanast vagy tlzet okozhat.

Flstszivargas esetén kapcsolja ki készuléket vagy huzza
ki a vezetekét a fali aljzatbdl, és tartsa csukva az ajtajat az
esetleges langok elfojtasa érdekében.

FIGYELMEZTETES: ltalok mikrohullamu melegitésekor
a kitdrd erejli forras késleltetve jelentkezik, ezért dvatosan
fogja meg az edényt.

Magyar - 4
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FIGYELMEZTETES: Az égési sérulések elkertlése
érdekében a cumistivegek és a bébiételes Uvegek
tartalmat mindig keverje meg vagy razza fel, €s ellendrizze
a hdmersékletlket fogyasztas eldtt.

Tojas héjastdl és fott tojas egészben nem melegithetd
a mikrohullamu sttében, mert akar még azutan is
felrobbanhat, hogy a mikrohullamu melegités mar
befejezOdott.

A sUitGt rendszeresen tisztitani kell, és az
etelmaradvanyokat el kell tavolitani.

A sUtd tisztan tartasanak elmulasztasa fellletének
karosodasahoz vezethet, ami kedvezdétlendl
befolyasolhatja a készulék teljesitményét, és veszélyes
helyzet kialakulasat okozhatja.

A készileket ne hasznalja mozgd autéban, lakdkocsiban
vagy hasonlo jarmivekben.

A készuléket nem Uzemeltetheti olyan személy (beleértve
a gyerekeket is), aki korlatozott fizikai, érzekszervi vagy
mentalis képességekkel rendelkezik, vagy aki nem
rendelkezik a megfeleld tapasztalattal és jartassaggal,
kivéve, ha a biztonsagaért felelds személy biztositja
szamara a fellgyeletet és elmagyarazza neki az eszkdz
hasznalatat.

Ugyelien ra, hogy gyermekek ne jatszhassanak a
keszulékkel.

Ha a készulék tapkabele sérllt, azt a veszély megelbzése
érdekeben a gyartoval, a gyartd szervizképviseletével vagy
megfeleléen kepzett szakemberrel kell kicseréltetni.

FIGYELMEZTETES: Folyadékok és élelmiszerek
nem melegithetdk lezart edényben, mivel kbnnyen
felrobbanhatnak.

A keszUléek nem tisztithatd nagynyomasu mosoval.

O

A sUto elhelyezésénel Ugyelien arra, hogy a suto belseje és
kezelGszervei konnyen hozzaférhetéek legyenek (a sutd a
megfeleld iranyba nézzen, és ne legyen tul magasan).

NQ50H5537KB_EO_DE68-04:
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A slit els6 hasznalata elGtt elGszOr 10 percig csak vizet
melegitsen, €s csak azutan hasznalja a sutét.

Ha a sutdbdl furcsa hang hallhato, egett szag érezhetd
vagy fust szall fel, azonnal szakitsa meg az aramellatast,
és lépjen kapcsolatba a legkdzelebbi szervizkdzponttal.

A keszUleket ugy kell elhelyezni, hogy az aramellatas

az Uzembe helyezés utan barmikor megszintethetd
legyen. A tapellatas megszintetéséhez a dugasznak
hozzaférhetdnek kell lennie, vagy a bekotési eldirasoknak
megfelelen kapcsoldt kell beiktatni a fix vezetékek kozé.

A VIGYAZAT

(Csak a siité funkciora vonatkozik) - Opcionalis

FIGYELMEZTETES: Ha a készillék kombinalt
tzemmaodban muakodik, gyermekek csak felnétt felligyelete
mellett hasznalhatjak a sUtét a keletkez6 hd miatt.

Hasznalat soran a keszUlek felforrdsodik. Ezért ne érjen a
sutd belsejeben talalhato fltGelemekhez.

& FIGYELMEZTETES: A hozzéférhetd alkatrészek a
hasznalat soran felforrosodhatnak. Ezért kisgyermekek
nem tartozkodhatnak a keszulék kozelében.

Goztisztitdval nem tisztithato.

FIGYELMEZTETES: Az izzécserét megelézéen — az
aramutés elkerulése érdekében — a készuléket ki kell
kapcsolni.

FIGYELMEZTETES: A készllék és annak hozzaférhetd
részei hasznalat kdzben felforrésodnak.

Ezért ne érjen a fltéelemekhez. 8 év alatti gyerekek
fellgyelet nelkdl ne tartozkodjanak a sutd kdzelében.

A keszUleket 8 év folotti gyerekek és korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képessegekkel rendelkezd,
illetve a megfeleld tapasztalattal és jartassaggal nem
rendelkezd személyek csak fellgyelet mellett vagy
eligazitas utan hasznalhatjak. Gyermekek nem jatszhatnak
a készulékkel. A készllék tisztitasat es karbantartasat
gyerekek csak felligyelettel vegezhetik.

Magyar - 6
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Ne hasznaljon durva suroldkat vagy éles fém

kaparokat a sutd ajtotivegének tisztitasahoz, mert ezek
megkarcolhatjak a fellletet, ami az Uveg megrepedését
eredmeényezheti.

A hozzaférhetd felUletek a berendezés mikodése kdzben
felforrosodhatnak.

@

@

Az ajto vagy a kulsé felllet a berendezés mikodese
kdzben felforrosodhat.

A készuléket és annak vezetékeit tartsa tavol a 8 évesnél
fiatalabb gyermekektdl.

Q

v

A készilek nem Uzemeltetheto kilsé iddzit6 vagy kilonallo
taviranyito-rendszer segitségevel.

@ Nagy adagok fézésekor a megfeleld helyzet
megtartasa érdekében a keret felhajlitott oldalat

helyezze hatulra.
Mikrohullamu stté Gzemmaodban ne hasznalja a sutdracsot!

Jelen termék az ISM B osztaly/2. csoportnak megfelel
berendezés. A 2. csoportba tartoznak az anyagkezelés
céljabdl a radidfrekvencias energiat elektromagneses
sugarzas formajaban Iétrenhoz6 és/vagy felhasznald

ISM berendezések, tovabba az EDM és az ivhegesztd
berendezések.

A B osztalyba tartoznak az otthoni hasznalatra szant
berendezések, illetve az olyan létesitmenyek szamara szant
berendezések, amelyek kdzvetlenll a haztartasokat ellatod
alacsony feszultségu halézatra csatlakoznak.

BEEPITESI UTMUTATO

Altalaban

Miiszaki adatok

Tapellatas : 230 V ~ 50 Hz

Méret (Sz x Ma x Mé)

Készllék mérete : 595 x 454,2 x 570 mm
Beépithetd méret : 555 x 445 x 548,8 mm

Magyar - 7
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A készulék megfelel az EU-szabalyozasnak.

A csomagolas és a készlléek leselejtezése

A csomagolas ujrahasznosithatd anyagbdl készdlt.
A csomagolas a kovetkezd anyagdsszetevokbdl all:
- kartonpapir;

- polietilén bevono (PE);

- CFC-mentes polisztirén (PS merev hab).

Az anyagok leselejtezését felelés modon végezze, a
vonatkozo hatdsagi eldirasoknak megfelelGen.

A leselejtezett haztartasi keszullékek megfeleld elhelyezesérdl
az illetékes hatosagok tudnak felvilagositast adni.

Biztonsag

A készllék Uzembe helyezését csak képzett szakember
végezheti. A sutét NEM kereskedelmi Iétesitményekben
valé haszndlatra tervezték. Kizardlag otthoni sutésre/
fGzésre hasznalhato. A készulek a hasznalat alatt és utan
forrd. Gyermekek jelenlétében ajanlott az dvatossag.

Elektromos csatlakoztatas

A keészulek tapellatasat biztosito épulet elektromos
halozatanak meg kell felelnie a vonatkozé orszagos

es nemzetkozi elGirasoknak és szabvanyoknak. A
készlléket ugy kell elhelyezni, hogy az aramellatas

az Uzembe helyezés utan barmikor megszUuntethetd
legyen. A tapellatas megszintetéséhez a dugasznak
hozzaférhetdnek kell lennie, vagy a bekotési eldirasoknak
megfeleléen kapcsoldt kell beiktatni a fix vezetékek kdze.

A késziilék beépitése a konyhaszekrénybe

A sutd csak olyan konyhaszekrénybe épithetd be, amely
legaldabb 100 °C-ig h&allo.

A Samsung nem vallal felel6sséget a hé altal a
konyhaszekrényben okozott karokért.

Magyar - 8
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1. dbra Részlegesen csusztassa be a sUtét a szamara
kialakitott helyre.
Vezesse el a csatlakozokabelt a tapforrasig.
2. dbra Teljesen csuUsztassa be a sutét a szamara
kialakitott helyre.
3. dbra Rogzitse a sutét a két mellékelt csavarral
(4x25 mm).
4. dbra Csatlakoztassa a tapkabelt.
Ellendrizze, hogy a készulék mUkodik-e.
1. abra ' 3. dbra
e | |
=
\
®
=1
e
=
%Z l
%Z
2. abra N 4. dbra

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_HU.indd 9
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Beépitési méretek

fZOO cm?

Min. 550

_—

Min. 564568 | .-~ || T
4\\ ::;, 3
| | Min. 446
Max. 450
454.2 o
[— Hely a

csatlakozdéaljzat
szamara (30 ¢ lyuk)

4
200 cm?
Kicsomagolaskor tartsa a Pult ala beépithet
készUléket a két oldalsd méret
fogantyunal és az ajtéfogantyunal
fogva. . .

, B Min. —+[+Min. 564
Oldalso Oldalso <550 | Max. 568™
fogantyu fogantyu —

\¢\ T
Min. 446
Max:t5\0 —_
Ajtéfogantyu /VQOO o’
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A MIKROHULLAMU SUTO TISZTITASA

Mikrohullamu stitéjének alabbi részei rendszeres tisztitast
igényelnek, hogy az olaj es az ételmaradek ne rakodhasson le rajuk:
e Belsd és kulso fellletek
e Ajto és ajtotdmitések
e Forgotanyér és gorgds gyur(
(Csak a forgdtanyéros modellek esetében)

MINDIG Ugyelien arra, hogy az ajtotomitések tisztak legyenek és
az ajto megfeleléen zarddjon.

@ A siit6 tisztan tartasanak elmulasztasa fellletének karosodasahoz
vezethet, ami kedvezdtlenll befolyasolhatja a készulék
teliesitményét, és veszélyes helyzet kialakulasat okozhatja.

1. A kUlIsé felUleteket meleg, szappanos vizbe martott puha
ronggyal tisztitsa meg. Ezutan dblitse le és torolje szarazra.

2. Szappanos vizbe martott ronggyal tavolitsa el a
kifrdccsenéseket és szennyezddéseket a sutd belsd
felUletekrdl. Ezutan dblitse le és torolie szarazra.

3. A megkemenyedett ételmaradvanyok fellazitasa es a szagok
eltavolitasa céljabdl helyezzen a sttObe egy csésze higitott
citromlevet, és 10 percig melegitse maximalis fokozaton.

4. A mosogatdgépben moshato tanyért mindig mossa el, ha
szUkseéges.

A szell6zonyilasokba nem kerulhet viz. NE hasznaljon
surolo terméket vagy kémiai oldoszert. Az ajtotomitések
tisztitasakor kulon tgyelien arra, hogy kulonféle részecskek:
e Ne gydljenek fel
e Ne akadalyozzak az ajtd rendes zarodasat

A mikrohullamu sité belsé terét minden hasznalat utan rogton
tisztitsa meg enyhe mosogatoszeres oldattal, de a sérllések
megeldzése érdekeben ezt megelézGen hagyja kihdini a sutdt.

Amikor a sutétér felsé részét tisztitja, érdemes 45°- -
kal lefelé forditani a fltGegyseget, és ugy tisztitani.
(Csak az elfordithato flitéegységgel rendelkezé —

modellek esetén)
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A MIKROHULLAMU SUTO TAROLASA ES JAVITASA
Neéhany egyszerl ovintézkedést be kell tartani a mikrohullamu
sUtd tarolasakor vagy javittatasakor.
A sUté nem hasznalhatd, ha az ajtd vagy az ajtotdomités sérult:
e TOrott zsanér
e Megrongalddott tdmitések
e Eldeformalddott vagy meggdrbult készulekhaz

Csak mikrohullamu sutékre szakosodott szakember
végezze a javitast.

NE vegye le a st kulsG hazat. Ha a készulek hibas es
javitasra szorul, vagy az allapotat illetéen kétely mertl fel:

e Huzza ki a csatlakozodugaszt a konnektorbdl

e | epjen kapcsolatba a legkdzelebbi szervizkdzponttal
Ha ideiglenesen el akarja csomagolni a sutét, akkor erre

a célra valasszon szaraz, pormentes helyet.

Oka: A por és a nedvesseg megrongalhatja a stté

alkatrészeit.

Ez a mikrohullamu suté haztartasi célokra készult.

Biztonsagi okokbdl tilos az izz6 cseréje!
Kérjuk, forduljon a legkdzelebbi hivatalos Samsung
Ugyfélszolgalati kbzponthoz, és az izz6 cseréjéhez kérje
szakember segitseget.

A\ FIGYELMEZTETES H A AL

A készlléket csak képesitett szakember javithatja és alakithatja at. viv

Etelt és italt ne melegitsen lezart edényben a mikrohullamu funkciéval.

vagy géztisztitot.

Ne hasznalja a készlléket héforras vagy gyulékony anyagok kdzelében;
paras, olajos vagy poros helyen; kdzvetlen napsttésnek vagy viznek kitett
helyen; ott, ahol gazszivargas fordulhat eld; illetve egyenetlen fellleten.

v
v
v
v

v

v v
Sajat biztonsaga érdekében ne haszndljon nagynyomasu vizsugaras tisztitdt |4/ |/’

viv

<
<

A készUléket a helyi és orszagos szabalyozasnak megfelel6en féldelni kell.

CHCIENZIN 2N

AN
ANIAN
<
<

Szaraz ruhaval rendszeresen tavolitson el minden idegen anyagot, példaul
port vagy vizet, a csatlakozoaljzatokbdl és a csatlakozokrol.

Ne huzza meg és ne hajlitsa meg tulzottan a tapkabelt, valamint ne
helyezzen ra nehéz targyat.

v
<
<
<
<
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Gazszivargas esetén (pl. PB-géz, LP-gaz stb.) azonnal szelléztessen ki
anélkil, hogy a tapcsatlakozohoz érne.

Ne érjen nedves kézzel a csatlakozodaljzathoz.

v @

MUkddés kdzben ne kapcsolja ki Ugy a készuléket, hogy kihlzza a
tapcsatlakozot.

(8

Ne dugja bele az ujjat, és ne helyezzen bele idegen anyagot. Ha idegen
anyag, példaul viz kerll a készllék belsejébe, hizza ki a tapcsatlakozot, és
forduljon a legkdzelebbi szervizkdzponthoz.

NIRNENERN
NIANENERN

Ne gyakoroljon erés nyomast vagy Utést a készUlékre.

ANEEANIANENERN

Ne tegye a sutét torékeny targyak, példaul mosogaté vagy Uvegtargyak fole.

A készUlék tisztitasahoz ne hasznaljon benzolt, higitdt, alkoholt, géztisztitot
vagy nagynyomasu tisztitot.

<
<

Ellendrizze, hogy a feszlltség, a frekvencia és az aramerdsség megfelel-e a
készulék miszaki leirasaban foglaltaknak.

Er6sen csatlakoztassa a tapkabelt a fali alizathoz. Ne hasznaljon elosztét,
hosszabbitokabelt vagy aramatalakitot.

Ne akassza fel a tapkabelt fémtargyra. A tapkabelt vezesse el a targyak
kozott vagy a suité hata moge.

Ne hasznaljon sérllt tapcsatlakozot, sérllt tapkabelt vagy meglazult fali
aljizatot. A tapcsatlakozd vagy a tapkabel megrongalddasa esetén forduljon a
legkdzelebbi szervizkdzponthoz.

NN NN NN N NANEN

NN NENAYAN
<

Ne 6ntsén vagy permetezzen vizet kdzvetlenll a sttére.

<

Ne taroljon targyakat a suté tetején, a sitd belsejében vagy a suté ajtajan.

Ne permetezzen illékony anyagot, példaul rovarirtét a stté fellletére.

<«

VO B0 vay

Ne taroljon gyulékony anyagokat a sttében. Kllénds gonddal jarjon el
alkoholtartalmu italok vagy ételek melegitésekor, mivel az alkoholgéz
kapcsolatba léphet a suté forrd részeivel.

ANANANAN

3

Az ajté kinyitasa vagy becsukasa kozben ne tartézkodjanak gyerekek a
kdzelben, mert az ajtd megUtheti ket vagy becsipheti az ujjukat.

<

€3

FIGYELMEZTETES: Italok mikrohulldm( melegitése soran robbanasszer(,
késleltetett forras kdvetkezhet be, ezért dvatosan fogja meg az edényt. A
sérlilések elkerllése érdekében MINDIG varjon legaldbb 20 masodpercet a
sUté kikapcsolasa utan, hogy a hémérséklet kiegyenlitédhessen. Melegités
kdzben szlkség szerint, melegités utan MINDIG keverje meg.
Ha megégette magat, az aldbbi ELSOSEGELY-utasitdsok szerint jarjon el:

e Tartsa a megégett bérfellletet legaldbb 10 percig hideg vizbe.

e Fedje le tiszta, szaraz kdtszerrel.

e Ne haszndljon semmilyen krémet, olajat vagy testapolot.

<

Ne helyezze a talcat vagy a racsot vizbe kdzvetlenll hasznalat utan, mert
eltérhet vagy megrongalodhat.
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N

Ne hasznélja a mikrohullamu sttét bé olajban kistitott ételek készitésére,
mert az olaj hémérséklete nem szabalyozhatd. Emiatt a forrd olaj hirtelen
kifuthat.

A VIGYAZAT

Csak mikrohullamu sutében hasznalhatd konyhai eszkdzoket hasznaljon;
NE hasznaljon fémedényeket, arany vagy ezUst szegéllyel diszitett
tanyérokat, nyarsat, villat stb.

A papir- vagy mlanyag zacskok lezarasara hasznalt drétokat tavolitsa el.
Magyarazat: Elektromos kisllés vagy szikra keletkezhet, ezaltal a stté
tonkremehet.

N B>
=
N >

A mikrohulldamu sttében ne szaritson Ujsagpapirt vagy ruhat.

CON%

Kisebb mennyiségl ételeket rovidebb ideig melegitsen, nehogy
tulmelegedijen vagy megégijen az étel.

ANIAN

AN
AN

Ne meritse a tapkabelt vagy a tapcsatlakozot vizbe, és tartsa a tapkabelt
hétél tavol.

A%

Tojas héjastdl, illetve egész fétt tojas nem melegitheté a mikrohullamu
sUtében, mert még a mikrohullamu melegités befejezése utan

is felrobbanhat. Ne melegitsen tovabba légmentesen zart vagy
vakuumcsomagolasu Uvegeket vagy edényeket, didt héjaban, paradicsomot
stb.

v

A szell6zényilasokat ne takarja le se konyharuhaval, se papirral.

A konyharuha vagy a papir meggyulladhat, amikor a forré levegd kiaramlik a
sUtébdl. Ezenkivil a siitd is tulmelegedhet, és automatikusan kikapcsolhat.
A sUité ilyenkor egészen addig kikapcsolva marad, amig kell6képpen le nem
hil.

Az égési sérllések elkerllése érdekében mindig hasznaljon edényfogd
keszty(t, amikor kiveszi az ételt a stt6bdl.

3

A folyadékokat a melegitési id6 felénél, illetve annak lejartaval keverje
meg, melegités utan pedig hagyja ket legalabb 20 masodpercig allni a
robbanasszer( forras elkerlilése érdekében.

3

Az ajtd kinyitasakor alljion kartavolsagra a sitétél, nehogy leforrazza a
kiaramld forro levegd vagy géz.

v

Ne kapcsolja be a sttét, ha az Ures. A mikrohulldamu stté biztonsagi okokbol
30 percre automatikusan kikapcsol. Azt javasoljuk, hogy mindig tartson egy
pohar vizet a sUtd belsejében, hogy az elnyelje a mikrohullamu energiat, ha a
sUtét véletlendl elinditana valaki.

v

€3

A suté elhelyezésekor biztositsa az utmutatoban eldirt szabad helyet.
(Lasd ,A mikrohullamu stté Uzembe helyezése” cimd részt.)

<

3

Kordltekintéen jarjon el, ha tovabbi elektromos berendezéseket csatlakoztat
a slté kozelében levd aljzatokba.
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OVINTEZKEDESEK A LEHETSEGES TULZOTT MIKROHULLAMUENERGIA-
KISUGARZAS ELLEN. (CSAK A MIKROHULLAMU FUNKCIORA VONATKOZIK.)
Az alabbi biztonsagi dvintézkedések elmulasztasa esetén karos mikrohulldmuenergia-kisugarzasnak teszi ki
magat és a kornyezetét.
(a) Ne Uzemeltesse a siitét nyitott ajtéval vagy hatastalanitott biztonsagi reteszekkel, illetve Ugy, hogy
barmilyen targyat a biztonsagi retesz nyilasaiba helyez.

(b) NE helyezzen semmit a sutd ajtaja és homlokfelllete kéze, és ne hagyja, hogy étel- vagy
tisztitdszer-maradék rakodjon le a tomitéfellletekre. Ugyelien az ajtd és az ajtétomités fellletének
tisztasagara. Hasznalat utan elészor nedves, majd puha, szaraz ronggyal torolje le a fellleteket.

(c) Ha megseérilt a stitd, NE Uzemeltesse addig, amig meg nem javittatta a gyart¢ altal felkészitett
szakemberrel. Kllénodsen fontos, hogy a siitd ajtaja megfeleléen zarddjon, és ne sérllienek meg a
kovetkezd elemek:

(1) ajté (meghajlas)
(2) ajtézsanérok (torés vagy kilazulas)
(3) Ajtotomités és tomitSfellletek

(d) A sutét csak a gyarto altal felkészitett, szakképzett mikrohullamukészulék-szereld javithatja vagy

helyezheti Uizembe.

Ha a készUlék alkatrészeinek cseréjére vagy a készllék hibajanak kijavitasara a felhasznald hibajabdl van
szlikség, a Samsung szervizdijat szamol fel. Ez a kikétés a kdvetkezd esetekre vonatkozik:

(@) Behorpadt, megkarcolt vagy torott ajtd, fogantyu, kiilsé panel vagy kezel6panel.
(o) Torott vagy hianyzé talca, gorgd, Osszekdtéelem vagy racs.

MOTVAINANL ID9YSNOLZIF 10

o Akésziléket csak a hasznalati Utmutatdban leirt médon, rendeltetésének megfeleléen hasznalja. Az
Utmutatoban szerepld figyelmeztetések és fontos biztonsagi eléirasok nem tesznek emlitést minden
esetlegesen el6forduld helyzetrdl. A készllék lizembe helyezése, karbantartasa és mikodtetése
soran a felhasznalo feleléssége, hogy ésszerlien, elévigyazatosan és megfontoltan jarjon el.

e Mivel az itt szerepl6 utasitasok tobb killdnbdzé tipusra vonatkoznak, az On mikrohulldmu sitéiének
tulajdonsagai némileg eltérhetnek az utmutatdban leirtaktdl, és el6éfordulhat, hogy nem minden
figyelmeztetés vonatkozik Onre. Kérdéseivel forduljon a legkdzelebbi szervizkdzponthoz, vagy
tovabbi tdjékoztatasért latogasson el a www.samsung.com honlapra.

e Ez amikrohullamu suté ételek melegitésére szolgal. Haztartasi célokra készllt. Ne melegitsen
benne textiliat vagy magvakkal toltott parnat, mert az égési sériiléseket vagy tlizet okozhat. A
gyartd nem felel6s a készllék helytelen vagy nem rendeltetésszer( hasznalatabdl eredd karokeért.

e A sUtd tisztan tartasanak elmulasztasa feltletének kérosodéasahoz vezethet, ami kedvezétlenl
befolyasolhatja a készUlék teliesitményét, és veszélyes helyzet kialakulasat okozhatja.

E A TERMEK HULLADEKBA HELYEZESENEK MODSZERE ]
mmm (WEEE - ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAI)

(A szelektiv gyiijté rendszerekkel rendelkez6 orszagokban hasznalhato)

Ez a jelzés a terméken, tartozékain vagy dokumentéaciojan arra utal, hogy hasznos élettartama
végeén a termeéket és elektronikus tartozékait (pl. toltéegység, fejhallgatd, USB kabel) nem szabad
a haztartasi hulladékkal egyditt kidobni. A szabalytalan hulladékba helyezés altal okozott kdrnyezet-
és egészseégkarosodas megelézése érdekében ezeket a targyakat kilonitse el a tobbi hulladéktdl,
és felel6sségteljesen gondoskodjon az Ujrahasznositasukrdl az anyagi eréforrasok fenntarthatod
Ujrafelhasznalasanak el6segitése érdekében.

A haztartasi felhasznaldk a termék forgalmazojatdl vagy a helyi Gnkormanyzati szervektd| kérienek
tanacsot arra vonatkozdan, hova és hogyan vihetik el az elhasznalt termékeket a kdrnyezetvédelmi
szempontbdl biztonsagos Ujrahasznositas céljabdl.

Az Uzleti felhasznalok lépjenek kapcsolatba beszallitdjukkal, és vizsgaljgk meg az adasvételi
szerz&dés feltételeit. Ezt a terméket és tartozékait nem szabad az egyéb kozuleti hulladékkal egytt
kezelni.

Magyar - 15

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_HU.indd 15 @ 2014-11-04 [ 5:31:39



N S/ | /7

KEZELOPANEL

(2 o P T

(LI mB | —
w

1.  LAMPABEKI 5.  ELKESZITESI IDO GOMB
2, KIELZO 6. LEFELE GOMB
3.  INDITAS GOMB 7.  FELFELE GOMB
4.  UZEMMOD GOMB 8.  KIVALASZTAS GOMB
9.  LEALLITAS/TORLES GOMB
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suUTO

Kezelbpanel

Felsé flitGelemek

5. szint —
4. szint
Siitési
szintek 3. szint =
2. szint —! =
5
L

1. szint: mikrohullam ——

Biztonsagi ajtézar | Xé
Ajté

Ajtéfogantyu

w e A szintek (polcok) szamozéasa lentrdl felfelé torténik.
e A4 ésb5. szint elsésorban grillezésre szolgal.
e Az 1. szint f6ként a keramiatalcaval egyUtt hasznalt mikrohullamu funkciohoz valé.

e Az egyes ételekhez legmegfelelébb szint kivalasztasardl lasd a kézikdnyvben szerepld
fézési utmutatokat.
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TARTOZEKOK

Az aldbbi tartozékok jarnak a mikrohullamu stutéhdz:

1. Keramiatalca. e N
(Mikrohullam Gzemmaddhoz.)

S J
2. SUtétalcak. e N
(Mikrohullam mdédban NEM hasznalhatok.)
S J
3. Girillbetét a keramiatalcahoz. s

(Gyors és grill lzemmodhoz.)

~
J

4. Egyszerii paroléedény, lasd 50 — 52 oldal.
Rendeltetés: A tiszta parolas funkciod
alkalmazasakor hasznalja a mianyag
paroléedényt.

'g Az egyes ételekhez hasznélatos tartozékok felsorolasa a kézikdnyvben szerepld f6zési
utmutatokban olvashatd.
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Amikor a készUléket elsé alkalommal a halézatra csatlakoztatja, vilagitani kezd a kijelzé.
Harom masodperc elteltével a kijelzén villogni kezd az dra szimbdlum és a ,,12:00” kijelzés.

ORABEALLITAS
1. Nyomja meg egyszerre a FELFELE gombot és a
KIVALASZTAS gombot. A ,12:00” villog.

2. Az dra Qeéllitéséhoz nyomja meg a FELFELE vagy a
LEFELE gombot.

110713 IVIIYNZSVH €0

3. Nyomja meg a KIVALASZTAS gombot.
A ,00” (perc) villog.

4. A perc tgeéllitéséhoz nyomja meg a FELFELE vagy a
LEFELE gombot.

5. Nyomja meg a KIVALASZTAS gombot.

Fg Az dra bedllitasanak modositasahoz ismételje meg a fenti 1. Iépést a kijelz8 villogdra
alltasahoz. Utana ismételie meg a 2-5. Iépéseket az dra bedllitasanak médositasahoz.
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AZ ENERGIATAKAREKOS UZEMMOD BEALLITASA

Az energiatakarékos Uzemmaod aramot takarit meg, amikor nem hasznalja a sutét.

Készenléti mod

Ha a sUtét 2 percig nem hasznaljak, visszaall készenléti médba.

Energiatakarékos iizemmaéd

1. Nyomja le, és 3 masodpercig tartsa lenyomva
a KIVALASZTAS gombot. Amikor a siité
energiatakarékos Uzemmaodban van, a kijelzé
kikapcsolodik, és a suté nem hasznalhato. (-

N

2. Az energiatakarékos Uzemmaod kikapcsolasahoz nyissa ki az ajtét vagy nyomja meg
valamelyik gombot.

A HANGJELZES BEKAPCSOLASA/KIKAPCSOLASA

1. A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja meg egyszerre  (* A
és tartsa egy masodpercig lenyomva a FELFELE és
a LEFELE gombot.
A sUté a tovabbiakban a mUvelet végén nem ad (<) ()

hangjelzést. &“\ &“\

2. A hangjelzés visszakapcsolasahoz ismét tartsa egy
mésodp’ercig egyszerre lenyomva a FELFELE és a
LEFELE gombot.

N
J
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MELEGITESI TIiPUSOK

Az alabbi tablazat dsszefoglalja a stitén haszndlhatd kilénbdzé melegitési modokat és beallitasokat. Az adott
ételhez legmegfelel6bb mdd kivalasztasahoz hasznalja a kvetkez$ oldalakon talalhatd f6zési Utmutatokat.

Mikrohullamu zemmod

A mikrohulldmu energia ételek sutésére-fézésére és kiolvasztasara hasznélhato.
Gyors és hatékony slitést és f6zést tesz lehetévé az étel szinének és alakjanak
megvaltoztatasa nélkll. A teliesitményszintet és az elkészitési id6t manuélisan kell
bedllitani az egyes ételekhez.

——
-

Sité tzemmod

Légkeverés

Az ételt a stitd hatuljabdl kiaramlo forrd levegd melegiti fel.

o A bedllitas egyenletes melegitést tesz lehetévé, ezért siitéshez idedlis.
Ajanlott hémérséklet: 180 °C

Grill
A felsé flt6elem melegiti az ételt.
Ajanlott hémérséklet: 220 °C

Kombinalt funkciok

Mikrohullam + grill

AAAAA Ez a funkcid minden olyan étel elkészitéséhez idedlis, amelyet fel kell melegiteni és
FH meg kell piritani (pl. f6tt tészta), illetve amely tetejének megpiritasahoz révid sttési
P id6 szukséges. Ez az izemmadd hasznalhatd olyan vastagabb ételek elkészitéséhez

is, amelyeknél j6, ha a tetejlk ropogdsra pirul (pl. darabolt csirke).

Mikrohullam + légkeverés

I~ Ez a funkcié mindenfajta hus és baromfi, valamint tepsis és csében stilt fogasok,

i ®‘| piskétak és kénnyl gyimolcstortak, piték és omlds tésztak, silt zoldségek, langos
és kenyér elkészitéséhez idedlis.

Automatikus funkciok

Automatikus tizemmad

15 kényelmes, el6re programozott automatikus kiolvasztasi bedllitas all
rendelkezésre. Az id6 és a teliesitményszint bedllitdsa automatikusan térténik.
Onnek csak ki kell valasztania a programot és az étel mennyiségét (stlyat), majd
elinditania az automatikus elkészitési folyamatot.

(Az ,A" lathato a kijelz6n az automatikus zemmaodban)

Z6ldség méd

10 kényelmes, el6re programozott automatikus kiolvasztasi bedllités all
rendelkezésre. Az id6 és a teliesitményszint beallitasa automatikusan torténik.
Onnek csak ki kell valasztania a programot és az étel mennyiségét (stlyat), majd
elinditania a gyorssutési folyamatot. (Az ,U” lathato a kijelz6n a zéldség mddban)
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A MIKROHULLAMU SUTO MUKODESE

A mikrohullamok nagyfrekvencias elektromagneses hullamok; az altaluk keltett energia hatasara az
étel forma- vagy szinvaltozas nélkul f6 vagy melegszik meg.

A mikrohullamu siit6t a kovetkez6kre hasznalhatja:
e Mikrohullamu Gzemmaod
e Kombinalt funkciok

F6zési elv

1. A mikrohullamu st altal termelt mikrohulléamokat

egy keverérendszer egyenletesen eloszlatja. I'gy az -
étel egyenletesen sul at.

2. A mikrohullamok kb. 2,5 cm mélységig hatolnak az
ételbe. Ezutan a hének az étel belsejében torténd
eloszlasaval folytatédik a f6zés.

3. Af6zési id6k a hasznalt edény és az étel
tulajdonsagai szerint valtoznak:

e Mennyiség és sUrliség

e Viztartalom
e Kezdeti hdmérséklet (hlitdtt vagy sem)

Mivel az étel kbzepét a héeloszlas f6zi meg, a f6zés még az étel stitébdl vald kivétele utan is
folytatodik.

Ezért be kell tartani a receptekben és a jelen kézikdnyvben eldirt varakozasi idéket, hogy
biztositsa:

e Az étel egyenletes megfovését egészen a kdzepéig
e Az egyenl6 hémérsékletet az étel minden részén
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A MIKROHULLAMU UZEMMOD HASZNALATA

A mikrohullamu f6zés nagyfrekvencias hullamokat alkalmaz az étel f{6zéséhez. Az étel molekulai
a mikrohullamok hatasara gyors mozgast folytatnak, mely surlodast kelt, és az ebbdl szarmazo

energia hatasara puhul meg az étel.

Mikrohullam tizemmédban hasznélia a keramiatalcat az elsé szinten.

A mikrohullam madd beallitasa

1. Nyomija meg egyszer az UZEMMOD gombot. (
Az id6 és a teljesitményszint (alapértelmezett: 800 W)
lathatd a kijelzén.

2. Nyomja meg a FELFELE vagy a LEFELE gombot e
a megfelel§ f6zési id6 beallitasahoz. A maximalis
elkészitési idé 90 perc.

()
. M
3. A telje§|'tménys;int modositasahoz nyomja meg e D
a KIVALASZTAS gombot, majd a FELFELE
vagy a LEFELE gombbal dllitsa be a kivant
teliesitményszintet. (v () ()
. Y
4. Az elkészités elinditdsahoz nyomja meg az INDITAS (- D
gombot. %\
N J
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Utmutaté a mikrohulldmu teljesitményszintekhez

TELJESITMENYSZINT SZAZA'ZEA';ARANY RINMELED T(E“',')"ES'TMENY MEGJEGYZES
MAGAS 100 800 Folyadekok
felmelegitéséhez.
VISZONYLAG MAGAS 83 700 Etel femelegitésehez és
f6zéséhez.
KOZEPESEN MAGAS 67 600 Etel femelegitésehez és
f6zéséhez.

KOZEPES 50 450 Husok sutéséhez és kényes
KOZEPESEN ALACSONY 33 300 ételek felmelegitéséhez.
KIOLVASZTAS 20 180 Klolvasztashoz és

folyamatos f6zéshez.
ALACSONY 11 100 Kényes ctelek
kiolvasztasahoz.

Utmutatd a mikrohullamu siit6ben hasznalhaté edényekkel kapcsolatban

A mikrohullamu Gizemmaédban hasznalt edényeknek &t kell engedniik a mikrohullamokat, hogy azok
behatolhassanak az étel belsejébe. A fémek (pl. rozsdamentes acél, aluminium és réz) visszaverik a
mikrohullamokat. Ezért ne hasznaljon fémbdl késziilt edényeket. A mikrohullamu stitében hasznalhatd jeldléssel
rendelkez6 edények mindegyike hasznalhato. A sitében hasznalhaté edényekkel kapcsolatos tovabbi informaciok
az alabbi Utmutatdban olvashatok; helyezzen a keramiatalcara ételt vagy egy pohar vizet.

Mikrohullamu
F6z6eszkoz siitében Megjegyzések
hasznalhat6

Alufélia vx Kis mennyiségekben hasznalhato egyes terliletek
tulstilése ellen. Ivkistilés keletkezhet, ha a folia tul kozel
van a siit6 falahoz, vagy, ha tul sok foliat haszndl.

Porcelan és agyagedény v A porcelan, a cserép, a fajansz és csontporcelan
edények altalaban alkalmazhatok a mikrohullamu
stitében, feltéve, hogy nincs rajtuk fém diszités.

Eldobhatd poliészter ételdobozok v Egyes fagyasztott ételeket ilyenekbe csomagoljak.
Gyorsételek csomagoldsa
e Polisztirol poharak, tartok v Hasznélhatok étel melegitésére.

A tllimelegitéstdl a polisztirol megolvadhat.

o Papirzacskok vagy Ujsagpapir x Tlizet foghat.
o Ujrahasznosftott papir vagy x ivkistilést okozhat.
fémszegélyek
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Mikrohullamu

F6z6eszkoz stitében Megjegyzések
hasznalhaté
Uvegedény
o Fz6- és talaldedény egyben v Haszndlhatd, ha nincs rajta fém diszités.
* Finomlveg edények v Etelek és italok melegitésére hasznalhato.
A finom Uveg eltdrhet vagy megrepedhet hirtelen
melegitéskor.
* Beféttes Uvegek v Afedelét le kell venni. Csak melegitésre hasznalhato.
Fém
o Edények x ivkistilést vagy tlizet okozhat.
e Fagyasztozacsko zardszalagja x
Papir
* Tanyér, pohar, szalvéta, v Révid f6zési és melegitési id6hoz.
papirtortilkozé A f6l6sleges nedvesség felszivasara is hasznélhato.
o Ujrahasznositott papir x ivkistilést okozhat.
Miianyag
e Tarolddobozok v Kuléndsen héallo mianyag esetén.
Bizonyos egyéb muanyagok magas hémérsékleten
eldeformalodhatnak vagy elszinez6dhetnek.
Melamin mianyagok haszndlata tilos.
o Haztartési folia 14 A nedvesség megtartasara hasznalhato.
Az étellel nem érintkezhet.
Ovatosan tavolitsa el a foliat, mert forré g6z szélhat fel.
e Fagyasztozacskok V% Csak ha fézhetd vagy sttében hasznalhato.
Ne legyen hermetikusan zart.
Szikség esetén villdval szurkalja meg.
Zsirpapir v A nedvességtartalom megérzésére és a kifrccsenés

megelézésére alkalmazhatd.

Az ives kisllés” a sUtében keletkezd szikrat jeldli a mikrohullamu sttéknél.

VIVIYNZSVH O1NS V 0

v . Ajanlott
v'x  : Korlltekintéen hasznélja
x : Nem biztonsagos
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Utmutaté mikrohullamu siitéshez, f6zéshez

Altalanos tudnivalok

Mikrohullamu siitéshez és f6zéshez felhasznalhaté élelmiszerek

Mikrohullamu fézéshez szamos ételféleség alkalmas, tobbek kozott a friss vagy fagyasztott
zOldség, gyumalcs, tészta, rizs, gabona, bab, hal és hus. Mikrohullamu sttében készithet
martasokat, tejsodot, levest, gézolt pudingot, beféttet és csatnit is.

Az étel lefedése f6zéskor

Nagyon lényeges az étel lefedése f6zés kdzben, mivel az elparolgd vizbdl képz&dd
g6z hozzajarul a fézés folyamatahoz. Az étel kllénbodzEképpen letakarhatd, példaul
keramiatanyérral, mtanyag fedéllel vagy mikrohullamu sttében hasznalhatd haztartasi foliaval.

Pihentetési id6k

Az elkészitést kovetden fontos, hogy az ételt a javasolt idétartamig pihentesstik, hogy
kiegyenlitédjon annak belsé hémérseéklete.

F6ézési utmutato fagyasztott zéldségekhez

Hasznaljon megfeleld méretl hdallo Uvegtalat feddvel. Az ételt f6zze lefedve a minimalis
ideig (lasd a tablazatot).

A kivant eredmény eléréséig folytassa a fézést. Fézés kdzben kétszer, f6zés utan egyszer
keverje meg. F6zés utan sézza és fliszerezze meg, és adjon hozza vajat. A pihentetési idé
alatt hagyja lefedve.
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@

Etel Adag | Teljesitmény 1dé Pihentetési id6 Tudnivalék
(9) (w) (perc) (perc)

Spendt 150 600 5-6 2-3 Adjon hozza 15 ml
(1 ev6kanal) hideg
vizet.

Brokkoli 300 600 8-9 2-3 Adjon hozza 30 ml
(2 ev6kanal) hideg
vizet.

Borsé 300 600 7-8 2-3 Adjon hozza 15 ml
(1 evékanal) hideg
vizet.

Zo6ldbab 300 600 7Y2-8Y2 2-3 Adjon hozza 30 ml
(2 evékanal) hideg
vizet.

Vegyes zoldség | 300 600 7-8 2-3 Adjon hozza 15 ml

(sérgarépa/ (1 evékanal) hideg

z6ldborsd/ vizet.

kukorica)

Vegyes zoldség | 300 600 7Y2-8Y2 2-3 Adjon hozza 15 ml

(kinai modra) (1 evékanal) hideg
vizet.
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F6zési utmutaté friss z6ldségekhez

Hasznaljon megfelelé méretl héalld lvegtalat fedével. 250 grammonként adjon hozza
30-45 ml (2-3 ek.) hideg vizet, ha a javaslatban nem szerepel ettdl eltérd vizmennyiség (lasd
a tablazatot). Az ételt f6zze lefedve a minimalis ideig (lasd a tablazatot). A kivant eredmény
eléréséig folytassa a fézést. Fézés kdzben és utana egyszer keverje meg. Fézés utan sézza
és fliszerezze meg, és adjon hozza vajat. A 3 perc pihentetési id6 alatt takarja le az ételt.

Tipp:

A friss z6ldségeket vagja egyenld darabokra.

Minél kisebbre vagja, annal hamarabb megfd.
Minden friss zoldséget maximalis mikrohullamu energiaval kell f6zni (800 W).
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Etel Adag Id6 | Pihentetési id6 Tudnivalék
(9 | (perc) (perc)
Brokkoli 250 4-5 3 Szedje szét egyforma méretl rozsakra.
500 5-6 A szarakat helyezze kdzépre.

Kelbimbd 250 5-6 3 Adjon hozza 60-75 ml (5-6 ek.) vizet.

Sargarépa 250 5-6 3 A sargarépat vagja egyforma szeletekre.

Karfiol 250 5-6 3 Szedje szét egyforma méretl rozsakra.

500 7-8 A nagy rozsakat vagja félbe. A szérakat
helyezze kdzépre.

Cukkini 250 3-4 3 A cukkinit vagja szeletekre. Adjon hozza
30 ml (2 ek.) vizet vagy egy darabka
vajat. Eppen csak puhulasig fézze.

Padlizsan 250 3-4 3 A padlizsant vagja vékony szeletekre, és
hintse meg 1 evékanal citromlével.

Péréhagyma | 250 3-4 3 A poréhagymat vagja vastag szeletekre.

Gomba 125 1-2 3 Készitsen el6 apro egész gombafejeket

250 2-3 vagy szeletelt gombat. Vizet ne
tegyen hozza. Hintse meg citromlével.
S06zza és borsozza meg. Talalas elétt
csOpdgtesse le.

Hagyma 250 4-5 3 A hagymat vagja félbe vagy szeletelie
fel. Csak 15 ml (1 ek.) vizet adjon hozza.

Paprika 250 4-5 3 A paprikat vagja kis szeletekre.

Burgonya 250 4-5 3 A hamozott burgonyat mérie le,

500 7-8 és vagja egyforma darabokra vagy
negyedekre.

Karalabé 250 5-6 3 A karalabét vagja kis kockakra.
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Fézési utmutato rizshez és tésztahoz

Rizs: Hasznaljon nagyméretl héalld Gvegtalat fedével. (Ne feledje, hogy a rizs
térfogata f6zés kdzben megduplazédik.) Lefedve fézze. A f6zési id6 leteltével
keverje meg, majd pihentesse. Tegyen hozza sét vagy fliszereket és vajat.
El6fordulhat, hogy a rizs a fézési id6 végéig nem szivia magaba az 6sszes
vizet.

Tészta: Nagy héallé lUvegtalat hasznaljon. Adjon hozza forrasban lévé vizet, egy
csipetnyi sot, és keverje jol 6ssze. Fedd nélkll fézze. Fézés kdzben és utana
keverje meg. Lefedve hagyja alini, utana alaposan csopogtesse le.

Etel Adag | Teljesitmény 1dé Pihentetési id6 Tudnivalok
(9) (W) (perc) (perc)
Fehér rizs 250 800 17-18 5 Adjon hozza 500 ml
(el6fézott) 375 18-20 hideg vizet.
Adjon hozza 750 ml
hideg vizet.
Barna rizs 250 800 20-22 5 Adjon hozza 500 ml
(el6fézott) 375 22-24 hideg vizet.
Adjon hozza 750 ml
hideg vizet.
Vegyes rizs 250 800 17-19 5 Adjon hozza 500 ml
(rizs + vadrizs) hideg vizet.
Vegyes 250 800 18-20 5 Adjon hozza 400 ml
gabonafélék hideg vizet.
(rizs +
gabona)
Tészta 250 800 10-11 5 Adjon hozza
1000 ml forrd vizet.
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Melegités

A mikrohullamu sité a hagyomanyos suitéknél szokasos idd toredéke alatt melegiti fel az
ételt.

Elrendezés és lefedés

Ne melegitsen terjedelmes dolgokat (példaul egybestlt hust), mivel ezek hajlamosak tulféni
és kiszaradni, miel6tt a kdzepUk atvenné a hét. Kisebb darabok melegitése javasolt.
A kiszaradas Ugy is megakadalyozhato, ha az ételt letakarva melegiti.

Teljesitményszintek

Az ételek felmelegitésehez kilonbozo teliesitményszintek hasznalhatok.

Altalaban nagyobb mennyiségl kényes ételhez vagy ételekhez, melyek gyorsan
felmelegszenek (mint példaul a vékony tésztak) alacsonyabb teljesitményszint hasznalata
ajanlott.

Keverés

Az optimalis eredmény érdekében melegités kdzben jol keverje at, vagy forditsa meg az
ételt. Talalas el6tt lehetdleg Ujra keverje meg. A keverés kilondsen folyadékok melegitésekor
fontos.

Melegitési és pihentetési id6k

Amikor elészdr melegit ételt, hasznos, ha késdbbi felhasznalas végett megjegyzi az
idétartamot. Kertllje a tulmelegitést. Ha nem biztos benne, inkabb alacsonyabb elkészitési
idét allitson be. Ha szlkséges, ndvelheti a melegitési idét. Mindig ellendrizze, hogy a
melegitett étel teljes egészében atvette-e a hét. Melegités utan az egyenletes héeloszlas
biztositasa céljabdl rovid ideig hagyja alni az ételt. Melegités utan a javasolt pihentetési idé
2-4 perc.

Folyadékok melegitése

Folyadékok melegitésekor fokozottan Ugyelien. A kitdrésszer( forrés és az esetleges
forrézas elkerlilése érdekében az italba tegyen egy kanalat vagy egy Uvegpalcat. Melegités
kdzben szlikség szerint, melegités utan mindig keverje meg. Az egyenletes héeloszlas
érdekében a suté kikapcsolasa utan mindig hagyjon legalabb 20 méasodperc pihentetési
id6t.
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Bébiétel melegitése

Bébiétel

A bébiételek melegitéskor is fokozott elévigyazatossaggal jarjon el. Az ételt tegye mély
keramiatanyérba. Fedje le mlanyag fedével. Melegités utan jol keverje meg.

Télalas el6tt 2—-3 percig hagyja allni. Keverje meg ujra és ellendrizze a hémérseékletét.
A javasolt talalasi hdmeérséklet 30-40 °C.

Anyatej

A tejet tOltse sterilizalt Gvegbe. Fedd nélkil melegitse. Cumisliveget ne melegitsen cumival
egyUtt, mivel az Uveg a tulhevilés hatasara felrobbanhat. A pihentetési idé el6tt, majd
télalas elétt Ujra jol razza fel. Etetés el6tt mindig gondosan ellendrizze az anyatej vagy a
bébiétel hdmérseékletét. A javasolt talalasi hémérséklet 37 °C.

Bébiétel és anyatej melegitése
A melegitéshez Utmutatoul az alabbi tablazatban megadott teliesitményszinteket és
id6tartamokat vegye figyelembe.

Pihentetési id6

Elkészités
(perc)

Etel Adag | Teljesitmény 1d6

Bébiétel 190 g 600 W 30-40 mp 2-3 Szedje ki mély

(z6ldségek keramiatalba.

+ hus) Lefedve f6zze. A melegitési
idd leteltével keverje meg.
2-3 percig hagyja alini.
Talalés el6tt jol keverje
meg, és gondosan
ellenérizze a hémérsékletét.

Kasa 190¢g 600 W 20-30 mp 2-3 Szedje ki mély

babaknak keramiatalba.

(gabona Lefedve f6zze. A melegitési
+ tej + idd leteltével keverje meg.
gyumoalcs) 2-3 percig hagyja allni.
Talalés el6tt jol keverje
meg, és gondosan
ellendrizze a hémérsékletét.

Anyatej 100 ml 300 W 30-40 mp 2-3 Jol keverje meg vagy rézza
200 ml 50 mp és fel, és toltse sterilizalt

1 perc kdzott Uivegbe. Helyezze az ételt
a keramiatalca kozepére.
Fedd nélkul fézze.

Jol razza fel, és legalabb

3 percig hagyja allni.
Mielétt a babanak adna, jol
keverje meg, és gondosan
ellenérizze a hémérsékletét.
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Folyadékok és ételek melegitése

A melegitéshez Utmutatéul az alabbi tablazatban megadott teliesitményszinteket és
id&tartamokat vegye figyelembe.

Pihentetési id6

Etel Adag | Teljesitmény | 1d6 (perc) Elkészités

Ital 250 ml 800 W 11-2 1-2 Toltse keramia csészébe és
(1 bdgre) lefedetlentl melegitse. Helyezze g
500 ml 2-3 a csészét a keramiatélca >
(2 bogre) kdzepére. A pihentetési idd el6tt n
és utan is keverje jol at. 5:
Leves 2509 800 W 3-4 2-3 Toltse ki mély kerdmiatélba. g
(mélyhtott) Fedje le miianyag fed6vel. >
Melegités utan jol keverje meg. fﬁ
Télalas el6tt Ujra keverje meg. ;Z>
Ragu 3509 600 W 5-6 2-3 Toltse ki mély kerdmiatélba. E'
(mélyhtott) Fedje le miianyag feddvel. >

Melegités utan jol keverje meg.
Talalés el6tt Ujra keverje meg.

Tészta 3509 600 W 5-6 2-3 Toltse ki mély keramiatalba.
szosszal Fedje le miianyag feddvel.
(mélyhditott) Melegités utan jol keverje meg.

Talalas el6tt Ujra keverje meg.

Vegyes tal 350 g 600 W 5-6 3 Allitson 6ssze egy 2-3 mélyhditétt
(mélyhdtott) | 450 g 6-7 Osszetevdbdl allo fogast egy
keramia tanyéron. Takarja

le mikrohullamu sitében
hasznélhaté haztartasi foliaval.

Kiolvasztas

A mikrohullamok idedlisak a fagyasztott étel kiolvasztasara. A mikrohullamok finoman, révid
idé alatt olvasztjak ki az ételt. Ez nagy segitség lehet varatlan vendégek érkezésekor.

A fagyasztott baromfit f6zés el6tt alaposan ki kell olvasztani. Vegyen le a csomagrol minden
fém kotdzéhuzalt, és tavolitsa el a csomagolast, hogy a kiolvadt folyadék lecsdépdghessen.

A fagyasztott szarnyast fedd nélkul tegye egy talra. Félidében forditsa meg, csepegtesse
le, és amint lehet, vegye ki a belséségeket. [dénként ellendrizze, nem meleg-e a szarnyas.
Ha a fagyasztott élelmiszer kisebb, vékonyabb részei elkezdenek felmelegedni, ezeket a
kiolvasztas idejére egészen kis alufdlia csikokkal beburkolhatja.
Ha a szarmnyas kiilsé része elkezd felmelegedni, a LEALLITAS/TORLES gombbal 4llitsa
le a kiolvasztast, és folytatas el6tt varjon 20 percet. A halat, hust és szarnyast a tokéletes
felengedés érdekében hagyja allni. A teljes kiolvadashoz szikséges varakozasi idé a
kiolvasztott mennyiségtdl figgden eltér. Lasd a tablazatot a kdvetkezd oldalon.
Tipp: A lapos ételek gyorsabban kiolvadnak, mint a vastag darabok, és kisebb
mennyiségekhez kevesebb id§ sziikséges, mint a nagyobbakhoz.
Etelek fagyasztasakor és kiolvasztasakor gondoljon erre.

-18 és -20 °C koruli hémérsékletli fagyasztott ételek kiolvasztasahoz Utmutatoul a
kovetkezd tablazatot hasznalja.
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A fagyasztott élelmiszereket a kiolvaszté teliesitményszinten (180 W) kell kiolvasztani.
Helyezze az ételt a keramiatalcara, majd tegye be a keramiatélcat az 1. szintre.

Etel Adag Id6 | Pihentetési ido Tudnivalék
(9) | (perc) (perc)

HUS

Daralt 250 6-7 15-30 Helyezze az ételt a keramia

marhahus 500 8-12 tanyérra.

Az elvékonyodd végeket boritsa be

Sertésszelet 250 7-8 alufdliaval.

A kiolvasztasi idé felénél forditsa
meg.

BAROMFI

Darabolt 500 12-14 15-60 Elészor helyezze a darabolt

csirke (2 db) csirkét a béros részekkel lefelé, az
egész csirkét pedig mellével lefelé

Egész csirke 1200 | 28-32 kerdamiatanyérra.

A vékonyabb részeket, mint példaul
szarnyvégek, boritsa be alufdliaval.
A kiolvasztasi idé felénél forditsa
meg.

HAL

Halfilé 200 6-7 10-25 A fagyasztott halat helyezze egy

; Kerémia tanyér kbzepére.

Egész hal 400 11-13 Ugy helyezze el, hogy a
vékonyabb részek a vastagabbak
ala kerUlienek. Takarja le a filék
keskeny végét és az egész hal
farkat aluminium foliaval.

A kiolvasztasi idé felénél forditsa
meg.

GYUMOLCS

Bogyos 300 6-7 5-10 A gyUmolcsét ossza el

gylmolcsok egyenletesen egy nagy atmeérdjd
kerek, lapos Uvegtanyéron.

KENYER

Zsbmle 2db | 1-172 5-20 A zsemléket kdrben vagy vizszintes

(egyenkeént 4db | 2%-3 sorban helyezze a keramia tanyér

kb. 50 g) kdzepére egy papirtoriére.

A kiolvasztasi id6 felénél forditsa

Piritds/ 250 4-4Y> meg.

Szendvics 500 7-9
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A SUTO UZEMMOD HASZNALATA

Egy sité izemmadd beadllitasa

1. Nyomja meg az UZEMMOD gombot 3 alkalommal )
a grill médhoz vagy 2 alkalommal a légkeverés o
maodhoz. Megjelenik a sUtési méd és az ahhoz @ ‘
ajanlott hémérséklet. &“\

& J
s D

EI Grill
)

Légkeverés

2. Nyomja meg a KIVALASZT gombot, majd a e N
FELFELE vagy a LEFELE gombbal dllitsa be a kivant
hémeérsékletet.

3. Nyomja meg az ELKESZITESI IDO gombot, majda (-
FELFELE vagy a LEFELE gombbal dllitsa be a kivant
fézési id6t.

A maximalis f6zési idé: 10 dra 0 () ()
T Ry
4. Nyomja meg az INDITAS gombot. e R
N ,
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A grillezés bedllitasa

A felsé flitéelem melegiti az ételt.

Grillezéshez a grilloetét a keramiatélcaval az @ szinten.

*Hémeérséklet-bedllitas: 150-230 °C

*  Uveg slit6formak esetén ellendrizze, hogy azok hasznalhatdk-e 150-230 °C hémérsékleten.

Sitési utmutato

A sitési hdmérsekletek és iddk bedllitasahoz haszndlja eligazitasul az aldbbi tablazatot.
Allitson be 220 °C-os grillezési hdmérsékletet, és 5 percig melegitse el6.

Elelmiszer (?) f)lrct) - OI(C:;Li)deje e ol(do’arlai)deje Tartozékok
Kebabnyarsak 5 0:08 - 0:10 0:06 - 0:08 Grillbetét + Keramiatalca
Sertésszelet 0:07 - 0:09 0:05 - 0:07 Grillbetét + Keramiatalca
Kolbaszfélek 5 0:06 - 0:08 0:06 - 0:08 Grillbetét + Keramiatalca
Csirkedarabok 5 0:20 - 0:25 0:15-0:20 Grillbetét + Keramiatalca
Sult lazacszeletek 5 0:08 - 0:12 0:06 - 0:10 Grillbetét + Keramiatalca
Szeletelt z6ldségek 5 0:15-0:20 - Grillbetét + Keramiatalca
Piritds 5 0:02 - 0:03 0:01 - 0:02 Grillbetét + Keramiatalca
:%jfggszen dicsok | B | 0:08-005 - Grillbetét + Kerémiatalca

',g Elémelegités ajanlott.
Ha f6zés kdzben kinyitja az ajtét, a stté leall. o
A st Ujrainditasahoz zarja az ajtét, és nyomja meg az INDITAS gombot.
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A légkeverés bedllitasa

Az ételt a sutd hatlapjan lévé ventilatorrdl és flitéelemrdl jové forrd levegd melegiti.
A bedllitas egyenletes melegitést tesz lehetéve, ezért sitéshez idedlis.

A télcékat a @ vagy @) szintre helyezze. H <§\ /7 '
* Hémeérséklet-beallités: 40-230 °C e

* Uveg stitéformak esetén ellendrizze, hogy azok hasznélhatdk-e 40-230 °C hémérsékleten.

Sitési utmutato

A sUtési hémérsékletek és id6k bedllitasahoz hasznalja eligazitasul az alabbi tablazatot.
A Samsung azt ajanlja, hogy melegitse el6 a stitét Iégkeveréses modban.

VIVIYNZSVH O1NS V 0

Szint H6ém.

Elelmiszer (polc) C)

Id6 (6ra) Tartozékok

Sz6gletes mogyordétorta-

2 160-170 | 1:00 - 1:10 | Grillbetét + Keramiatalca
forma

Kuglofforma vagy kerek 2 | 150-160 | 0:50 - 1:00 | Grillbetét + Keramiatalca

tortaforma

Piskotatészta 2 150-160 | 0:25 - 0:35 | Grillbetét + Keramiatalca
Gylmolcskosarka-alap 2 150-170 | 0:25 - 0:35 | Grillbetét + Keramiatalca
Lapos morzsatésztas

gyumolcstorta (élesztds 3 150-170 | 0:30 - 0:40 Tepsi

tészta)

Croissant 2 170-180 | 0:10 - 0:15 Tepsi

Zsémle 2 180-190 | 0:10 - 0:15 Tepsi
Sutemények 3 160-180 | 0:10 - 0:20 Tepsi

Sutében készithetd

hasabburgonya 3 200-220 | 0:15-0:20 Tepsi

m Elémelegités ajanlott.
Ha f6zés kdzben kinyitja az ajtét, a suté leall. o
A sUt6 Ujrainditasahoz zarja az ajtét, és nyomja meg az INDITAS gombot.
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A SUTESI IDO BEALLITASA

A sUtési id6t legfeliebb 10 éra hosszusagura allithatja be.
A sltés utan a f(itéelemek automatikusan kikapcsolnak.

1. Vélassza ki a kivant Uzemmadot és funkciot.
Igény szerint bedllithatja a hémérsékletet is.

2. Nyomja meg az ELKESZITESI ID& gombot.

3. Nyomja meg a FELFELE vagy a LEFELE gombot a
kivant sitési id6 bedllitasahoz, majd nyomja meg az
ELKESZITESI IDO gombot.

4. Nyomja meg az INDITAS gombot. Az idd lejarta utan
hangjelzés hallatszik, és a sutd kikapcsolja magat.

m A bedllitott sttési idd visszaallitasahoz ismételie meg a fenti 2—-4. Iepeseket
A bedllitott stitési id6 torléséhez nyomja meg az ELKESZITESI IDO gombot, és
allitsa nullara az idét.
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A BEFEJEZESI IDO BEALLITASA

Megadhat egy adott idépontot, amikor szeretné, hogy a suté befejezze a stitést.
A befejezési idé mod csak a grill és a légkeverés Uzemmaodban hasznalhato.

1. Valassza ki a kivant Uzemmodot és funkciot.
lgény szerint bedllithatja a hémérsékletet is.

2. Nyorrjja IQ, é’s 3 mej’sodpercig tartsa lenyomva az s D\
ELKESZITESI IDO gombot.
A pontos idé villog a kijelzén.
Példaul: A jelenlegi id6 13:00.
A Kijelzén villogni kezd a ,,13:00” érték.

VIVIYNZSVH O1NS V 0

3. Nyomja meg a FELFELE vagy a LEFELE gombota ™
stités kivant befejezési idejének bedllitasahoz, majd
nyomja meg az ELKESZITESI IDO gombot.

Példa: A kivant id6 14:00. ()

4. Nyomja meg az INDITAS gombot. - N
Megjelenik a sttési id8, azaz ,1:00”.
A sité azonnal bekapcsol. %\
Amikor eléri a befejezési id6t, egy hangjelzést ad, a
,0:00” villog a kijelzén, és a suté kikapcsol.

w 1) Sziikség esetén modosithatja a befejezési iddt. .
Nyomja meg az ELKESZITESI IDO gombot, médositsa az idét a FELFELE vagy
a LEFELE gombbal, majd nyomja le ismét az ELKESZITESI IDG gombot.
2) A befejezési id6 toriéséhez nyomja meg az ELKESZITESI IDO gombot, 4liitsa az
id6t ,0:00” értékre, majd nyomija le ismét az ELKESZITESI IDG gombot.
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AZ INDITAS KESLELTETESENEK BEALLITASA

A késleltetett inditassal késleltetheti a sité miikddésének inditasat.
Példaul: Jelenlegi id6: 12:00

Parolasi id6: 2 éra

Befejezési id6: 18:00 orakor kivanja befejezni a fézést/stitést

1. Valassza ki a kivant izemmadot és funkciét. e D
Igény szerint bedllithatja a hémérsékletet is. ‘

2. Nyomja meg az ELKESZITESI IDO gombot, majda (- aYa D

FELFELE vagy a LEFELE gombbal 4llitsa be a kivant
sUtési id&tartamot. (Ebben az esetben 2 dra)
3. Nyomjale, é’s 3 me’isodpercig tartsa lenyomva az e N A
ELKESZITESI IDO gombot.
e A sit6 hozzaadja az elkészitési idét a pontos
idéhoz. Ebben az esetben ,,14:00” jelenik meg. ® () ®
4. Nyomja meg a FELFELE vagy a LEFELE gombot a &“\ &“\ &“\

megfeleld befejezési idd beallitasahoz.

e Ebben az esetben ,18:00".
Varjon 5 masodpercet, és a sttd rogziti a kivant befejezési idét.

5. Nyomja meg az INDITAS gombot.
Egy ikon jelenik meg a kijelzén, amely az aktivalt
késleltetett inditast jelzi. A slité automatikusan %\
beindul a bedllitott idében, vagyis 16:00-kor, és
megjeleniti az elkészitési idét.

1) Az elkészitési és befejezési id6 a késleltetett idépont elétt modosithatd.
2) Amikor a sltés befejez6dott, egy hangjelzést ad, a ,0:00” villog a kijelzén, és a
sUté kikapcsol.

~ Ne hagyja az ételt tul sokaig a stitében, mert megromolhat.
FIGYELMEZTETES
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KOMBINALT UZEMMOD
Mikrohullam + Girill

Ez az lzemmdd a grillbdl sugarzé hét hasznalja a mikrohullamu sttés gyorsasagaval.

Az elkészitési id6 csokken, és az étel szépen megpirul. A kombinalt lzemmaodban
készithetd ételek kozé tartozik minden olyan fétt étel, amelyet fel kell melegiteni és meg kell
piritani (pl. sult tészta), valamint mindazok, amelyek tetejének megpiritasahoz révid sitési
idé szlkséges. Ez az izemmadd hasznalhato olyan vastagabb ételek elkészitéséhez is,
amelyeknél j0, ha a tetejlk ropogdsra pirul.

A Mikrohullam + Grill beallitasa

1. Nyomja meg az UZEMMOD gombot 4 alkalommal.
A sttén megjelenik az izemmad, az id6 és a
teliesitmeényszint.

VIVIYNZSVH O1NS V 0

2. Nyomja meg a FELFELE vagy a LEFELE gombot a
kivant elkészitési idd beallitasahoz.

3. Nyomja meg a KIVALASZI gombot, majd a
FELFELE vagy a LEFELE gombbal allitsa be a kivant |-
teliesitményszintet.

4. Nyomja meg a KIVALASZT gombot, majd a
FELFELE vagy a LEFELE gombbal allitsa be a kivant |-
hémérsékletet.

5. Nyomja meg az INDITAS gombot.
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A mikrohulldam + grill funkciohoz a keramiatalcat

altaldban a 9 szintre kell helyezni.
*Mikrohullamu teljesitmény beallitsa: 100-600 W
*Hémérséklet-bedllitas: 40-200 °C

* Uveg slit6formak esetén ellendrizze, hogy azok hasznalhatdk-e 40-200 °C hémérsékleten.

Sitési utmutato

A tablazatban szereplé teljesitményszintek és hémérsékletek alapjan f6zzon.
Elémelegités nem szikséges.
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. o . . 1. oldal | 2. oldal
- . Szint | Teljesitményszint | H6m. D - .
Elelmiszer (polc) W) °C) ideje ideje | Tartozékok
* (perc) | (perc)
Silt burgonya | 4 600 180-200 | 10-15 | - | Crilbetét+
Keramiatalca
Grilezett 4 300 160-180 | 05-10 | - | Cilbetét+
paradicsom Keramiatalca
Cscbensiit |, 450 180-200 | 1020 | - | Cilbetét+
zOldség Keramiatalca
Siit hal 4 300 180-200 | 04-08 | 04-g | Crilloetét +
Keramiatalca
Csirkedarabok | 4 300 180-200 | 10-15 | 10-15 | Crilloetét +
Keramiatalca
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Mikrohullam + Légkeverés

Ez az lzemmad a forrd levegdt a mikrohullamu energiaval kombinalja és lerdviditi a sttési

id6ét, mikdzben az étel kilsejét ropogdsra piritja. Ebben az izemmddban készithetd ételek
kozé tartozik mindenfajta hus és baromfi, valamint tepsis és cs6ben sult fogasok, piskdtak
és konnyl gyimolcstortak, piték és omlds tésztak, sult zoldségek, langos és kenyér.

A Mikrohullam + Légkeverés beallitasa

1. Nyomija meg az UZEMMOD gombot 5 alkalommal.
A sttén megjelenik az lizemmaod, az idd és a
teliesitmeényszint.

VIVIYNZSVH O1NS V 0

2. Nyomja meg a FELFELE vagy a LEFELE gombot a
kivant elkészitési idd beallitasahoz.

3. Nyomja meg a KIVI-’\LASZI gombot, majd a
FELFELE vagy a LEFELE gombbal &llitsa be a kivant =
teliesitmeényszintet.

4. Nyomjameg a KIVI-'\LASZ’T gombot, majd a
FELFELE vagy a LEFELE gombbeal dllitsa be a kivant |-
hémérsékletet.

5. Nyomja meg az INDITAS gombot.
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A mikrohullam + légkeverés funkciohoz a keramiatalcat
dltalaban a 9 szintre kell helyezni.
*Mikrohullamu teljesitmény beallitsa: 100-600 W
*Hémérséklet-beallitas: 40-200 °C

*  Uveg siitéformak esetén ellendrizze, hogy azok hasznélhatdk-e 40-200 °C hémérsékleten.

Sitési utmutaté

A tablazatban szerepld teliesitményszintek és hdmeérsékletek alapjan f6zzon.
Elémelegités nem szikséges.
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- Szint | Teljesitményszint | H6m paedal=oldd]
Elelmiszer (polc) ) W) Y (°C). ideje ideje | Tartozékok
+ (perc) | (perc)
Egészcsirke | 5 450 180-200 | 25-30 | 15-25 | Sriloetel +
1,2 kg Keramiatalca
Marhastilt/
Baranysut 3 300 180-200 | 15-20 | 15-20 | Criloetel +
(kdzepesen Keramiatalca
atsttve)
Fagyasztott
lasagne/ 3 450 180-200 | 20-25 | - | Cilbetet +
Csdben st Keramiatalca
tészta
Csdben sult 3 450 180-200 | 10-15 . Gn!lb(letet +
burgonya Keramiatalca
Friss
gylmolcs- 3 100 160-180 | 40-50 - Keramiatalca
kosarka
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A ZOLDSEG UZEMMOD HASZNALATA

Minden 250 grammhoz adjon 30-45 ml hideg vizet, hacsak a javaslatban nincs ettdl eltérd
vizmennyiség (lasd a tablazatot). Az ételt f6zze lefedve a minimalis ideig (lasd a tablazatot).
A kivant eredmény eléréséig folytassa a fézést. F&zés kdzben és utan keverie meg egyszer.
F6zés utan sdzza és fliszerezze meg, és adjon hozza vajat. Lefedve hagyja 3 percig alini.

A friss zOldségeket vagja egyenld darabokra. Minél kisebbre vagja, annal hamarabb megfd.

A z6ldség izemmdéd bedllitasa

1. Nyomja meg az UZEMMOD gombot 6 alkalommal. (7 h
Megjelenik a zéldség maod. @ ~
& E i J
2. Nyomja meg a FELFELE vagy a LEFELE gombota D
kivant zpldség mad bedllitasahoz, majd nyomja meg
az KIVALASZT gombot.
o o (]
AT
3. NYomja meg a FELFELE vagy a LEFELE gombota (© D
témeg bedllitasahoz.
Ha nem dllitjia be a tdmeget, akkor 5 masodperc utan
a slté automatikusan bedllitjia a témeget. () ()
. e
4. Nyomja meg az INDITAS gombot. e D
& J
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Utmutaté a z6ldség menii bedllitasaihoz

A kovetkez0 tablazat 10 zOldséget jelenit meg. Tartalmazza a mennyiségeket, a varakozasi
id6éket, és a vonatkozo javaslatokat. Ezek az automatikus programok az On kényelme
érdekében fejlesztett, kilonleges sttési modokat tartalmaznak.

) Tartozékok — Javaslat
(kg) (polc)

U:01 | Brokkolirézsék | 0,2-0,3 | Keramiatalca 1 Mossa és tisztitsa meg a friss
0,3-0,4 brokkolit, majd szedje rézsaira.
Egyenletesen oszlassa el a
darabokat egy fedeles Uivegtalban.
0,2-0,3 kg-hoz adjon 30 ml

(2 ev6kanal) vizet, 0,3-0,4 kg-hoz
pedig 45-60 ml-t (3—4 evékanalnyit).
Helyezze a talat a forgdtanyér
koézepére. Lefedve fézze.

Elkészités utan keverje meg.

Szam | Elelmiszer

U:02 | Karfiolrozsak | 0,2-0,3 | Keramiatalca 1 Mossa és tisztitsa meg a friss
0,3-0,4 karfiolt, majd szedje rézsdira.
Egyenletesen oszlassa el a
darabokat egy fedeles Uvegtalban.
0,2-0,3 kg-hoz adjon 30 ml

(2 ev6kandl) vizet, 0,3-0,4 kg-hoz
pedig 45-60 ml-t (3—4 evSkanalnyit).
Helyezze a télat a forgotanyér
kdzepére. Lefedve f6zze.

Elkészités utan keverje meg.

U:08 | Szeletelt 0,2-0,3 | Keramiatélca 1 Mossa és tisztitsa meg a

sargarépa 0,4-0,5 sargarépat, majd vagja egyforma
szeletekre. Egyenletesen oszlassa el
a darabokat egy fedeles Uvegtalban.
0,2-0,3 kg-hoz adjon 30 ml

(2 evBkandl) vizet, 0,4-0,5 kg-hoz
pedig 45-60 ml-t (3—4 evSkanalnyit).
Helyezze a télat a forgotanyér
kdzepére. Lefedve fézze.

Elkészités utan keverje meg.

U:04 | Héjdbansult | 0,3-0,4 | Keramiatalca 1 Mossa és tisztitsa meg a burgonyat,
burgonya 0,7-0,8 kenje meg olivaolajjal, és szurkalja
meg a héjat. Tegye a keramiatélcara.
SUtés utan 3-5 percig hagyja allni.

U:05 | Hamozott 0,4-0,5 | Keramiatalca 1 Oblitse le a meghamozott
burgonya 0,7-0,8 burgonyat, vagja félbe, tegye
stit6ben hasznalhato tvegtalba,
és feddvel takarja le. Adjon hozza
15-30 ml (1-2 evékanal) vizet.
Elkészités utan keverje meg.
Nagyobb mennyiség fézésekor
kdzben is keverje meg egyszer.
3-5 percig hagyja allni.
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Szam

Elelmiszer

Tomeg
(kg)

Tartozékok

Szint
(polc)

Javaslat

U:06

Cukkini

0,2-0,3
0,3-0,4

Keramiatalca

A cukkinit vagja szeletekre. Adjon
hozza 30 ml (2 ev6kanal) vizet vagy
egy darabka vajat. Egyenletesen
oszlassa el a darabokat egy fedeles
Uvegtalban. Lefedve fézze.

Eppen csak puhulésig fézze.

u:07

Szeletelt
padlizsan

0,1-0,2
0,3-0,4

Keramiatalca

A padlizsant vagja vékony
szeletekre, és hintse meg 15 ml

(1 ev6kanal) citromlével.
Egyenletesen oszlassa el a
darabokat egy fedeles tvegtalban.
Lefedve f6zze.

Elkészités utan keverje meg.

U:08

Szeletelt
hagyma

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramiatalca

A hagymat vagja félbe vagy
szeletelje fel.

Csak 15 ml (1 ev6kanal) vizet adjon
hozza. Egyenletesen oszlassa el a
darabokat egy fedeles tvegtalban.
Lefedve f6zze.

Elkészités utan keverje meg.

U:09

Vegyes
z0ldség

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramiatalca

Mossa és tisztitsa meg a friss
z0ldségeket. Egyenletesen
oszlassa el a darabokat egy fedeles
Uivegtalban. 0,2-0,3 kg-hoz adjon
15 ml (1 ev6kandl) vizet, 0,4-0,5 kg-
hoz pedig 30 ml-t (2 evékanalnyit).
Helyezze a talat a forgotanyér
kdézepére. Lefedve fézze.

Elkészités utan keverje meg.

uU:10

Fehér rizs

0,2-0,3

Keramiatalca

Hasznaljon nagyméretl héallo
Uvegtalat feddvel. (Ne feledje,
hogy a rizs térfogata f6zés kozben
megduplazédik.) Lefedve fézze.

A f6zési id6 leteltével keverje meg,
majd pihentesse. Tegyen hozza
SOt vagy flszereket és vajat.
Eléfordulhat, hogy a rizs a fézési
id6 végéig nem szivjia magaba az
Osszes vizet.

A Gyorssutés mod mikrohullamu energiaval melegiti az ételt.
Ezért ennél az lzemmaodnal szigortan be kell tartani a hasznalhatd edénytipusokra
és a mikrohullamu sUtéssel kapcsolatos biztonsagi eldirasokra vonatkozd egyéb
Utmutatasokat.
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AZ AUTOMATIKUS MENU HASZNALATA

Az automatikus Uzemmadban kedvenc ételei kényelmes elkészitése érdekében 15 elére

programozott beallitas (10 automatikus f6zés és 5 automatikus gyorskiolvasztas) kézul valaszthat.

Az elkészitési id6t és a teliesitmeényszintet magatdl bedllitia a készulék.
Az elkészités elinditasa el6tt csak valassza ki a 15 bedllitas egyikét, és allitsa be a sulyt.

Az automatikus meni beallitasa

1. Nyomja meg az UZEMMOD gombot 7 alkalommal.  (© D
Megijelenik az automatikus mena.
N § 5 J
2. Nyomja meg a FELFELE vagy a LEFELE gombota [ A
kivant automatikus ment beallitasahoz, majd nyomja
meg a KIVALASZT gombot.
°§“\ m&“\
3. Atdmeg bedllitasahoz nyomja meg a FELFELE vagy [ N
a LEFELE gombot. Ha nem dllitjia be a tdmeget,
akkor 5 masodperc utan a sttdé automatikusan
bedllitja a tdmeget. o
4. Nyomja meg az INDITAS gombot. e D
N J

@ e Egyes automatikus meniiknél az ételt meg kell forditani.

A sutd erre hangjelzéssel figyelmeztet.
e Megjelenik a sUté hémérséklete.

e Automatikus ent moédban a hémérséklet és az idé nem maodosithatd.
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Utmutaté az automatikus siités beallitasahoz

A lenti tablazatban 10 automatikus felmelegitd, stité és roston siité programot talal.
Tartalmazza a mennyiségeket, a varakozasi id6ket, és a vonatkozo javaslatokat.
Ezek az automatikus programok az On kényelme érdekében fejlesztett, kulonleges sutési

modokat tartalmaznak.

Szam

Elelmiszer

Tomeg
(kg)

Tartozékok

Szint
(polc)

Javaslat

A:01

Vegyes tal

0,3-0,35
0,4-0,45

Keramiatalca

1

Tegye keramiatanyérba és
takarja le haztartasi foliaval.
Ez a program alkalmas a

3 Osszetevobdl allo ételek
melegitéséhez (pl. hus
martassal, zoldség és egyféle
koret, mint példaul burgonya,
rizs vagy fétt tészta). Fézés
utan hagyja alini 3 percig.

A:02

Fagyasztott
pizza

0,3-0,35
0,4-0,45

Grillbetét +
Keramiatalca

A fagyasztott pizzat helyezze a
sUtébe.

A:03

Mélyhitott
lasagne

0,4-0,45
0,6-0,65

Grillbetét +
Keramiatalca

Helyezze a mélyh(itott
lasagne-t megfeleld héallo
Uveg- vagy keramiaedénybe.
A felmelegités utan 2-3 percig
hagyja allni.

A:04

Egész csirke

Grillbetét +
Keramiatalca

A mélyh(toétt csirkét kenje meg
olajjal és fliszerekkel. Mellével
lefelé helyezze a raccsal ellatott
grillbetét kozepére. Forditsa
meg, amikor a sUté hangjelzést
ad. A folytatashoz nyomja meg
az Inditds gombot. Sutés utan
5 percig hagyja alni.

A:05

Darabolt
csirke

0,6-0,7
0,9-1,0

Grillbetét +
Keramiatalca

A mélyh(tétt csirkedarabokat
kenje meg olajjal és
fliszerekkel. Béroés oldalaval
lefelé tegye a keramiatalcaval
kiegészitett grillbetétre. Forditsa
meg, amikor a sUté hangjelzést
ad. Sttés utan 2-3 percig
hagyja allni.

A:06

Baranysult

Grillbetét +
Keramiatalca

Tegye a pacolt baranyhust a
grillbetétre keramiatalcaval.
Amikor a suté hangjelzést
ad, forditsa meg a hust, majd
inditsa Ujra a sUtét.
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a z . Tomeg a Szint
Szam | Elelmiszer Tartozékok Javaslat
(ka) (polc)

A:07 | Fagyasztott, 0,3-0,4 Tepsi 3 Ossza el egyenletesen
sttében 0,45-0,5 a fagyasztott, sitében
elkészithetd elkészithetd burgonyat a
burgonya tepsiben.

A:08 | Sult burgonya | 0,4-0,5 | Grillbetét + 4 | Aburgonyakat vagja félbe.
(félbe vagva) 0,6-0,7 | Keramiatélca Vagott oldalukkal a grill felé

helyezze el 6ket korben a
tepsibe. Sltés utan 2-3 percig
hagyja allni.

A:09 | Aimés pite 1,2-1,4 Tepsi 2 Helyezze az almas pitét kerek
fémtalra. Tegye a tepsire. A
sulytartomanyok az almat és
minden egyebet tartalmaznak.

A:10 | Holland 0,7-0,8 Tepsi 3 | Tegye a tésztat megfeleld
négyszogletes meéretd, négyszdgletd, fém
stitemény sUtétalba (25 cm hosszusagu).

Helyezze az edényt hosszaban
az ajtéhoz a sutétalcara.
Magyar - 48
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Utmutaté az automatikus gyors kiolvasztashoz

Az alabbi tablazat kilénbdzd automatikus kiolvasztd programokat, mennyiségeket, pihentetési idéket
és megfeleld ajanlasokat mutat be. Ezek a programok kizardlag mikrohulldmu energiat hasznalnak.
A kiolvasztas elétt tavolitson el minden csomagoldanyagot az élelmiszerrél. A hist, baromfit és halat

keramiatélcara helyezze.

Szam

Elelmiszerek

Tomeg
(kg)

Tartozékok

Hasznalando
szint

Javaslat

d:01

Hus

02-1,5

Keramiatélca

1

A széleket takarja le aluféliaval.
Forditsa at a hust, amikor a sité
hangjelzést ad. A program marha-,
barany-, sertéshushoz, sult
marhaszelethez, aprohushoz és daralt
hushoz alkalmas.

d:02

Baromfi

0,2-1,5

Kerdmiatalca

Takarja le a baromfi labdnak és
szarnyanak végeit alufdliaval.
Forditsa &t a baromfit, amikor a

sUt6 hangjelzést ad. Ez a program
egész csirke és a csirke részeinek
melegitéséhez egyarant hasznalhatd.

d:03

Hal

02-15

Keramiatélca

Takarja le az egész hal farkat
alufliaval. Forditsa &t a halat, amikor
a slté hangjelzést ad. Ezt a programot
egész halhoz és szeletelt halhoz is
hasznalhatja.

d:04

Kenyér/
Sitemény

0,1-0,8

Kerdmiatélca

Tegye a kenyeret egy darab
slitépapirra és a slité megfeleld
hangjelzésére forditsa at. Helyezze a
sliteményt keramiatalcéra, majd — ha
lehet - forditsa &t, amikor a sité jelez.
(A s(it6 tovabb mikadik, majd ledll,
amikor kinyitja az ajtét.) Ez a program
alkalmas mindenféle szelelt kenyér
vagy egész cipd, valamint zsemlék
és péksttemények kiolvasztasara.

A zsemléket kdrben helyezze el.

Ez a program alkalmas mindenféle
kelt tésztabdl kész(lt stitemény,
piskéta, turdtorta és vajastészta
kiolvasztasahoz. Nem alkalmas vajas
tészta, ropogds tészta, gyuimolcsos
és krémes stitemények, valamint
csokoladéval bevont stitemények
kiolvasztasahoz.

d:05

Gyumodles

0,1-0,6

Keramiatalca

A fagyasztott gyimdlcsét ossza el
egyenletesen ossza el a keramiatalcan.
A program olyan gyimolcsokhoz
hasznalhato, mint a malna, vegyes
bogyds gylimélcsok és tropusi
gylmalcsok.

A Gyors kiolvasztas mod mikrohullamu energidval melegiti az ételt.
Ezért ennél az izemmadnal szigortan be kell tartani a hasznalhaté edénytipusokra és a
mikrohullamu sutéssel kapcsolatos biztonsagi eldirasokra vonatkozd egyéb Utmutatasokat.
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PAROLASI UTMUTATO

A Samsung paroldedénye a parolas alapelvén mikadik, amely segitségével egészséges ételeket

készithet.

Az edény kivaldan alkalmas rizs, tészta, zOldségek stb. elkészitésére a lehetd legrovidebb id6 alatt, a

tapanyagok megtartasa mellett.
A mikrohullamu paroléedény 3 részbdl all:

Edény Parolotalca Fedd

Minden tartozék -20 °C és 140 °C kozotti hémeérsékleten hasznalhato.
Fagyasztoban is tarthato. Az elemek egyUtt vagy kuldn-kuilon is hasznalhatoak.

HASZNALATI UTMUTATO

Az edény nem hasznalhato:

® magas cukor- vagy zsirtartaimu ételek készitéséhez,
e grill- vagy légkeveréses sutdben, illetve féz&lapon.

Elsé hasznalat el6tt bé szappanos vizben mossa el a tartozékokat.

Az elkészitési iddrél a kdvetkezd oldalon talalhatd utmutatd nydjt tajékoztatast.

KARBANTARTAS:

A paroléedény mosogatégépben is tisztithato.

Kézi mosogatashoz hasznaljon meleg vizet és mosogatoszert.
Surolokefék, -szivacsok hasznélata tilos.

Bizonyos ételek (példaul a paradicsom) elszinezhetik a mlanyagot.
Ez dltalanos jelenség, nem utal gyartasi hibara.

KIOLVASZTAS

Helyezze a fagyasztott ételt a parolétal kdzepére, a fedd nélkl.
A folyadék a tal aljan marad, és nem teszi tonkre az ételt.
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FOZES:
- Teljesitmény | Siitési id6
Etel Ada Elemek
. (w) (perc)
Articsoka 300g 800 W 5-6 | Paroléedény talcaval + Fedd
(1-2 db)
Tudnivalok

Mossa és tisztitsa meg az articsOkakat. Helyezze a télcat a
parolotalba. Helyezze el az articsokakat a paroldtalcan. Adjon hozza
1 ev6kanal citromlevet. Tegye ra a fedét. 1-2 percig hagyja alini.

Friss z6ldségek

300 g 800 W ‘ 4-5 ‘ Paroloedény talcaval + Fedd

Tudnivaldék

A megmosott és megtisztitott zoldségeket (pl. brokkoli, karfiol,
sargarépa, paprika) mérje le, és vagja egyforma darabokra. Helyezze
a talcat a paroldedénybe. Helyezze el a zdldségeket a parolotalcan.
Adjon hozzé 2 evSkanal vizet. Tegye ra a fedét. 1-2 percig hagyja
allni.

Mélyh(itott
z6ldségek

300¢g 600 W ‘ 8-9 ‘ Paroléedény talcaval + Fedd

Tudnivalék

Tegye a fagyasztott zoldségeket a paroldedénybe. Helyezze a talcat
a paroldtalba. Adjon hozza 1 evdkanal vizet. Tegye ra a fedét.

Az elkészitési és a pihentetési idd elteltével keverje meg alaposan.
2-3 percig hagyja alini.

Rizs

250¢g ‘ 800 W ‘ 15-18 ‘ Paroléedény + Fedd

Tudnivalék

Tegye a rizst a paroléedénybe. Adjon hozza 500 ml hideg vizet.
Tegye ra a fedét. A fézést kdvetden pihentesse a rizst 5, a barnarizst
pedig 10 percig. 5-10 percig hagyja alini.

Héjaban stilt
burgonya

500 g ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ Paroléedény + Fedd

Tudnivalék

Meérje és Oblitse le a burgonyat, majd helyezze a paroldedénybe.
Adjon hozza 3 ev&kanal vizet. Tegye ra a feddt.

2-3 percig hagyja allni.

Ragu (mélyhditdtt)

400 g ‘ 600 W ‘ 5Y2-6"2 ‘ Paroléedény + Fedd

Tudnivalék
Tegye a ragut a paroldedénybe. Tegye ra a fedét.
Pihentetés el6tt jol keverje meg. 1-2 percig hagyja alini.

Leves (mélyhlitétt)

400 g ‘ 800 W ‘ 3-4 ‘ Paroléedény + Fedd

Tudnivalék
Toltse a paroldedénybe. Tegye ra a fedét.
Pihentetés eldtt jol keverje meg. 1-2 percig hagyja alini.
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- Teljesitmény | Siitési id6
Etel Ada Elemek
o w) (perc)
Mélyhiitott leves 400 g 800 W 8-10 Paroléedény + Fedd
Tudnivalék

Tegye a mélyhitott levest a paroldedénybe. Tegye ra a feddt.
Pihentetés eldtt ol keverje meg. 2-3 percig hagyja alini.

Fagyasztott 150g ‘ 600 W ‘ 1%2-2V2 ‘ Paroléedény + Fedd
lekvaros gomboc/
Derelye Tudnivalék

Hideg vizzel nedvesitse meg a gombdcok/derelyék tetejét.
Helyezzen 1-2 gombdcot/derelyét egymas mellé a paroldedénybe.
Tegye ra a fedét. 2-3 percig hagyja allni.

Gyimolcskompot | 250 g ‘ 800 W ‘ 3-4 ‘ Paroloedény + Fedd

Tudnivalék

Meérje le a megmosott és meghamozott friss gylimdlcsoket (pl. alma,
korte, szilva, sargabarack, mangod vagy ananasz), és vagja Sket
egyforma darabokra vagy kockakra. Tegye a paroldedénybe.

Adjon hozza 1-2 ev6kanal vizet és 1-2 evékanal cukrot.

Tegye ra a fedét. 2-3 percig hagyja allni.

A paroléedény kezelése

RV G S VR )

Paroléedény + Fedd Paroldedény talcaval + Fedd

OVINTEZKEDESEK:

A paroléedény fedelét dvatosan emelje le, mivel a kicsapd g6z nagyon forrd lehet.

A f6zés befejeztével edényfogd kesztylvel fogja meg az edényt.
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GYERMEKZAR

A gyermekzarral zarolhatja a kezel6panelt, és megakadalyozhatja a siité nem szandékos hasznalatat.

A sité lezarasa

1. Nyomja meg egyszerre é§ tartsa 3 masodpercig
lenyomva az ELKESZITESI IDO gombot és a
LEFELE gombot.

2. A kijelz6n megjelenik a lezaras szimbdlum és jelzi,
hogy a funkcidk lezart dllapotban vannak.

VIVIYNZSVH O1NS V 0

A sit6 lezarasanak feloldasa

1. Nyomja meg egyszerre é§ tartsa 3 masodpercig
lenyomva az ELKESZITESI IDO gombot és a
LEFELE gombot.

2. Alezéras szimbdluma eltlinik a kijelz6rél, jelezve,
hogy a funkciok feloldddtak.
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A GOZTISZTITO MOD HASZNALATA

A géztisztitas funkcidval 15 perc alatt elvégezheti a sité fertStlenitését.

1. Nyomja meg az UZEMMOD gombot 8 alkalommal.  (~ h
Megijelenik az id6 (15:00).

2. Nyomja meg az INDITAS gombot. e 2
A sUté automatikusan bekapcsol. %\

e 15 perc elteltével a sité automatikusan leall.
Tordlie at szaraz ruhaval.

OE—10 o 10 OoE—10

@ e A funkciot csak akkor hasznalja, ha a sité teljesen lehdilt szobahémérsékletre.
e NE hasznaljon desztillalt vizet.
e A mikrohullamu siité tisztitasahoz NE hasznaljon nagynyomasu viz- vagy
gbztisztitot.
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1 / / / /
Nibaclnartas es

1 [ / "/ /

A MIKROHULLAMU SUTO TAROLASA ES JAVITASA

A készllek javitasat kizardlag képzett szakember végezheti.

Ha a sutd javitasra szorul, hiizza ki a tapkabel dugaszat a haldzati aljizatool
és vegye fel a kapcsolatot a SAMSUNG Ugyfélszolgalataval.

Hivaskor alljanak rendelkezésre a kdvetkezd adatok:

e A készUlék tipus- és gyartasi sorozatszama (a sUtd ajtajanak belsején talalhato)

e A garanciara vonatkozé adatok

e A probléma vilagos leirasa

Ha ideiglenesen tarolni kell a mikrohullamu sttét, akkor erre a célra tiszta és szaraz helyet valasszon,
mert a por és a nedvesség karosithatja a készuléket.

HIBAELHARITAS

Ha probléma merUl fel a stitével kapcsolatban probalja ki az alabb javasolt megoldasokat.
Ezzel id6t takarithat meg, ezenkivll elkerlilheti a szerviz f6l6sleges kihivasaval jard kellemetlenségeket.

Sem a suté kijelz6je, sem a sité nem mukddik.

e Gydz&djon meg arrdl, hogy a tapcsatlakozd megfeleléen be van-e dugva egy foldelt
aljzatba.

e Ha a fali aljzatot fali kapcsold vezérli, gy6z&djon meg réla, hogy a fali kapcsold be van
kapcsolva.

e Huzza ki a dugaszt az aljzatbdl, varjon tiz masodpercet, majd dugja be Ujra.

e Kapcsolja fel az aramkor-megszakitot, vagy cserélje ki a kiolvadt biztositékot.

e (Csatlakoztassa a sltét masik aljzathoz.

e (Csatlakoztasson masik haztartasi gépet az aljizathoz. Ha a masik haztartasi gép sem
mUkodik, szakképzett szerelbvel javittassa meg a fali aljzatot.

A sutd kijelz6je mikodik, de a siité nem melegit.

e (Gydz&djon meg rdla, hogy az ajté megfeleléen be van zarva.

e Ellendrizze, hogy valamilyen csomagoldanyag vagy barmi egyéb beszorult-e az ajtd
tomitésébe.

e Ellendrizze, hogy az ajtd megsérlt-e.

* Nyomja meg a Torlés gombot kétszer, és adja meg az dsszes sUtési utasitast.

A sit6é nem reagal az Inditas gomb megnyomasara.

e Gy6z6djon meg rola, hogy az ajté megfeleléen be van zarva.
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Fust és kellemetlen szag az elsé hasznalatnal.

o Atmeneti dllapot az Uj alkatrészek felmelegedése soran. A flist és a kellemetlen szag
teliesen megszUnik 10 perc hasznalat utan.
A szag gyorsabb megszintetése érdekében miikodtesse a mikrohullamu sttét
citromlevet behelyezve.

A melegités leall a beallitott id6 lejarta el6tt.

e |ehet, hogy aramkimaradas van. Amennyiben aramkimaradas van, az idékijelzé a
kovetkez6t jeleniti meg: 88:88.

e Nullazza az drat, és t6rolie az 8sszes sltési utasitast.

e Kapcsolja fel az aramkor-megszakitot, vagy cserélje ki a kiolvadt biztositékot.

e  Gydz6djon meg rola, hogy a sutét az utasitasoknak megfeleléen helyezte el.

Az étel vagy tulfétt, vagy egyaltalan nem fétt meg.

e  Gydz8djdn meg rola, hogy a sutés idejét az étel fajtajanak megfeleléen allitotta be.
e  Gy6z6djdn meg rola, hogy a teliesitményszintet megfeleléen allitotta be.

Az étel egyaltaldn nem f6tt meg.

e  Gydz6djon meg rola, hogy az ajté megfeleléen be van zarva.

e Ellendrizze, hogy az idézitét megfeleléen allitotta-e be, és/vagy az Inditas gombot
megnyomta-e.

e Kapcsolja fel az aramkdr-megszakitot, vagy cserélie ki a kiolvadt biztositékot.
A slitd belseje szikrazik és serceg (ives kisulés).

e Tavolitsa el a fémeszkdzoket, -edényeket vagy kétdzéanyagokat.

e Ha alufdliat hasznal, csak vékony csikokat hasznaljon, és legyen legalabb 2,5 centiméter
tavolsag a fdlia és a suté belsd fala kozott.

A s(t6 tul zajosan mikodik.

e A sité mikodeés kdzben zajos. Ez altalanos.
Ha folyamatosan rendellenes hangot hall, hivia a Samsung Ugyfélszolgalatat.

A sUt6 zavarja a radio- vagy televizidvételt.

e Enyhe interferencia figyelheté meg a televizié képernydjén vagy a radidban, amikor a
sUté Uzemel. Normalis jelenség. Ez a probléma ugy orvosolhatd, ha a stitét tavolabbra
helyezi a televiziétdl, a radiokészulékts! és az antennatdl.

e Ha a suté mikroprocesszora interferenciat észlel, eléfordulhat, hogy lenullazédik a kijelzd.
A probléma elharitasahoz huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbdl, majd csatlakoztassa Ujra.
Allitsa be Ujra az id6t.

Kiégett az izz6.

e Biztonsagi okokbdl tilos az izz6 cseréje!
Kérjuk, forduljon a legkdzelebbi hivatalos Samsung Ugyfélszolgalathoz, és az izz6
cseréjéhez kérje szakember segitségét.
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A ventilator a s(it6 kikapcsolasat kovetéen is mikodik.

e Ez normalis jelenség. A hiitéventilator mikodhet a sité kikapcsolasat kovetden is a sité
lehtitése érdekében.

Paralecsapodas a sitében.

e Normalis jelenség. Elegendd letdrdinie a parat a fézést kdvetéen.
Légaramlas az ajto és a kilsé burkolat kordl.

e Normalis jelenség.

Fényvisszaverédés az ajtd és a kiilsé burkolat korl.
e Normalis jelenség.

Az ajto kordl, vagy a nyildsokon kiszokd gbz.

e Normalis jelenség.
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INFORMACIOS KODOK

Probléma

Megoldas

GOMB ROVIDZAR

Ez a hiba akkor fordulhat eld, amikor egy gombot
60 masodpercnél hosszabb ideig tartanak
lenyomva.

RENDELLENES MIKROHULLAMU
HOMERSEKLET-ERZEKELES

Akkor fordul el, amikor mikrohullamu
Uzemmodban a suté belsejében a hémérséklet
210 °C f8lé emelkedik.

A LEALLITAS/TORLES
gombot megnyomva
dllitsa le a sttét. Miutan a
sUté kihdilt, inditsa Ujra.
Ha a hiba nem szlinik
meg a fenti mUvelet
végrehajtasa utan,

hivia a SAMSUNG
Ugyfélszolgalatat.

HOMERSEKLET-ERZEKELO SZAKADASI
HIBAJA

Hibas érzékeld, rosszul csatlakoztatott vezetékek,
hibas NYAK okozza.

HOMERSEKLET-ERZEKELO ROVIDZARLATI
HIBA

Hibas érzékeld, rosszul csatlakoztatott vezetékek,
hibas NYAK okozza.

RENDELLENES HOMERSEKLET-
ERZEKELES

Akkor fordul eld, amikor a suté belsejében a
hémeérséklet 250 °C folé emelkedik 10 percig.
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KOMMUNIKACIOS HIBA

Forduljon a helyi
SAMSUNG
szervizkdzponthoz.
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A SAMSUNG mindenkor termeékei fejlesztésére tdrekszik. Ezért mind a tervezési jellemzék, mind a
hasznalati utmutatok elézetes figyelmeztetés nélkil megvaltozhatnak.

A 2/1984 (I11.10) BKM-IpM. kbz6s szabalyozas értelmében, a Samsung mint forgalmazd

tanusitja, hogy az NQ50H5537KB tipusu mikrohullamu stték megfelelnek a lent felsorolt miszaki

paramétereknek.
MUSZAKI ADATOK
Modell NQ50H5537KB
Tapellatas 230V ~ 50 Hz
Fogyasztas Maximalis teljesitmény 3000 W
Mikrohullamu tzemmod | 1650 W
Grill izemmod 2500 W
Légkeveréses Uzemmaod | 2500 W
Kimeneti teljesitmény 100 W /800 W (IEC-705)
Uzemi frekvencia 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Hiitési méd H(tdventilator
Méretek Készulék mérete Sz 595 x Ma 454,2 x Mé 570 mm
Beépitett méret Sz 555 x Ma 445 x Mé 548,8 mm
Urtartalom 50 liter
Suly Netto 38,3 kg
Szallitasi 45,5 kg
Zajszint 44,0 dBA
Magyar - 59
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KERDESEI VAGY MEGJEGYZESEI VANNAK?

; . . VAGY LATOGASSA MEG
ORSZAG HIVJON BENNUNKET HONLAPUNKAT. CIMUNK:
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support

BULGARIA 800 111 31, BesnnatHa TenedoHHa NMUHUA www.samsung.com/bg/support

CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)

HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support

0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 *
POLAND * (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora) www.samsung.com/pl/support

08008 726 78 64 (08008 SAMSUNG)

ROMANIA Apel GRATUIT www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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\SEWENS rra
<Kompinovana
S Mikrovinnou ruroy

pouzivatelska a montazna prirucka

rte na vedomie, Ze zaruka spolo¢nosti Samsung NEZAHRNA servisné
vory tykajlce sa prevadzky produktu, opravy nespravnej instalacie a
nu bezného distenia alebo udrzby.

P 100 %
Recycled Paper

cka sa vyrobila zo 100 % recyklovan I

predstavte si moznosti

Dakujeme vam za zakupenie tohto produktu znadky Samsung.

TR
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POUZIVANIE TEJTO POUZIVATELSKEJ PRIRUCKY

Prave ste si zakupili mikrovinnu rdru znacky SAMSUNG. Tato pouzivatelska prirucka obsahuje
cenné informécie o vareni s vaSou mikrovinnou rdrou:

e Bezpecnostné opatrenia

e Vhodné prisluSenstvo a nacinie na varenie
e UzitoCné tipy pre varenie

e Tipy pre varenie

LEGENDA PRE SYMBOLY A IKONY

A Nebezpecenstva alebo nebezpecné postupy, ktoré mézu spdsobit vazne
VAROVANIE fyzické zranenie alebo smrt.

A Nebezpecenstva alebo nebezpecné postupy, ktoré mézu spdsobit mensie
UPOZORNENIE fyzické zranenie alebo Skody na majetku.

& Varovanie: Riziko poziaru & Varovanie: Horuci povrch

A Varovanie: Elektricka energia é Varovanie: Vybusny material

) NEPOKUSAJTE sA. NEDOTYKAJTE SA.

NEROZOBERAJTE. Explicitne dodrZiavajte pokyny.
Odboite napéiaciu zéstréku od sistovei Uistite sa, Ze zariadenie je uzemneng,

OpO) Py ] @ aby ste predisli zasahu elektrickym
ZaSuvky. prudom.
Ak potrebujete pomoc, volajte servisné 7 .

stredisko. Poznamka

Upozornenie

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE Sl ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE ICH
PRE BUDUCE POUZITIE.

Zaistite neustale dodrziavanie tychto bezpecnostnych
zasad.

Pred zac¢atim pouzivania rury zaistite dodrziavanie
nasledujucich pokynov.

A VAROVANIE (iba pre funkciu mikrovinnej rury)

| VAROVANIE: Ak su poskodené dvierka alebo tesnenia
dvierok, rdra sa nemoéze pouzivat dovtedy, kym ju
neopravi kompetentna osoba.

Slovencina - 3
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N VAROVANIE: Pre iné osoby ako kompetentnu osobu je
nebezpecné, aby vykonavali servis alebo opravu, ktora
zahrha demontovanie krytu, ktory zabezpecuje ochranu
pred vystavenim sa mikrovinnému Ziareniu.

Tento spotrebi¢ je urCeny len na pouzitie v domacnosti.

VAROVANIE: Detom dovolte pouzivat mikrovinnu ruru
bez dozoru len v pripade, ak ste im dali dostatocné
pokyny na to, aby vedeli pouzivat riru bezpecnym
spbsobom a pochopili rizika nespravneho pouzivania.

VAROVANIE: Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starSie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo duSevnymi schopnostami, pripadne nedostatkom
skusenosti, a to za predpokladu, ze su pod dozorom
alebo dostali podrobné pokyny k bezpeCnému pouzivaniu
spotrebiCa a porozumeli prislysnym rizikam. Deti sa
nesmu hrat so spotrebicom. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru mladsie ako 8 rokov.

Pouzivajte len kuchynske riady, ktoré su vhodné pre
mikrovinné rdry.

Ked ohrievate potraviny v plastovych alebo papierovych
nadobach, davajte pozor na ruru z dévodu ich
mozného vznietenia.

Mikrovinna rdra je urCena na ohrievanie jedla a napojov.
SuSenie jedla alebo odevov a zohrievanie ohrevnych
vankusov, papuc, Spongii, vihkych handriCiek

a podobnych predmetov mdze znamenat riziko zranenia,
vznietenia alebo zapalenia.

Ak z rury vychadza dym, zariadenie vypnite alebo odpojte
a nechajte zatvorené dvierka, aby ste zadusili akékolvek
plamene.

VAROVANIE: Mikrovinné ohrievanie napojov moze
spbsobit oneskorené vyvretie, preto davajte pozor pri
manipulacii s nadobou.

Slovencina - 4
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VAROVANIE: Obsah detskych flias alebo poharikov

s detskou stravou zamieSajte alebo pretraste a pred
konzumaciou skontrolujte jeho teplotu, aby ste predisli
popaleninam.

Vajicka v Skrupinach a celé natvrdo uvarené vajicka
sa nemdzu ohrievat v mikrovinnej rdre, pretoze mozu
vybuchnut, a to dokonca aj po skonceni mikrovinného
ohrievania.

Rura sa musi pravidelne Cistit a musia sa z nej odstranovat
akekolvek zvysky jedal.

Ak sa rura neudrziava v Cistom stave, mdze to viest

k opotrebovaniu povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za
nasledok nebezpecnu situaciu.

Zariadenie nie je urcené na montaz do automobilov,
karavanov ani podobnych dopravnych prostriedkov.

Tento spotrebiC nie je urCeny na pouzivanie osobami
(vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami, pripadne s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, kym sa na ne nebude dozerat
alebo sa im neposkytnu pokyny o pouzivani spotrebica zo
strany osoby, ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, ze sa
nebudu hrat so zariadenim.

Ak je sietovy napdjaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa nemozu
zohrievat v uzatvorenych nadobach, pretoze mozu
vybuchnut.

Zariadenie sa nesmie Cistit pomocou silného prudu vody.

Tato rdra by sa mala umiestnit v spravnom smere a v
spravnej vyske, aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup
k otvoru a riadiacej oblasti.

Pred prvym pouzitim rdry by ste ju mali nechat 10 minut v
prevadzke s vodou a az nasledne zacat pouzivat.

NQ50H5537KB_EO_DE(
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AK rura vydava zviastne zvuky, zapach horenia alebo sa z
nej Siri dym, okamzite odpojte sietovu zastrCku a obratte
sa na najblizSie servisné stredisko.

Spotrebi€ je potrebné nainstalovat tak, aby ho po instalacii
bolo mozné lahko odpojit od zdroja napajania. Odpojenie
je mozné zabezpecit lahkou dostupnostou zastrcky alebo
zapojenim vypinaca do napdjacieno obvodu v sulade s
elektrikarskymi zasadami.

A VAROVANIE (iba pre funkciu ruary) - volitelné

VAROVANIE: Ked sa spotrebiC prevadzkuje
v kombinacnom rezime, deti mézu pouzivat ruru vyluCne
pod dozorom dospelej osoby kvoli vytvaranym teplotam.

€3

Pocas pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Musite byt
opatrni, aby ste sa nedotykali ohrevnych prvkov v rure.

VAROVANIE: Pristupné Casti sa mdzu pocas pouzivania
zahriat. K zariadeniu nesmu mat pristup malé deti.

Nepouzivajte parny Cistic.

DB ©

VAROVANIE: Pred vymenou osvetlenia zaructe, aby
bolo zariadenie vypnuté a predislo sa moznosti zasahu
elektrickym prudom.

VAROVANIE: Tento spotrebic a jeho pristupné Casti sa
mo&zu pocas pouzivania zahriat.

Musite byt opatrni, aby ste sa nedotykali ohrevnych
prvkov.

Deti mladSie ako 8 rokov musia byt v dostatoCnej
vzdialenosti od spotrebiCa, ak nie su pod neustalym
dozorom.

Tento spotrebic mézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov

a 0soby so znizenymi fyzickymi, vnemovymi alebo
dusSevnymi schopnostami, pripadne nedostatkom
skusenosti, a to za predpokladu, ze su pod dozorom
alebo dostali podrobné pokyny k bezpecnému pouzivaniu
spotrebica a porozumeli prisluSnym rizikam. Deti sa
nesmu hrat so spotrebicom. Cistenie a pouzivatelskU
udrzbu nebudu vykonavat deti bez dozoru.

Slovencina - 6

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_SK.indd 6 @




NEPOUZIVAJTE velmi drsné Cistiace prostriedky alebo
ostré kovove stierky, aby ste vycistili sklo dvierok rury,
pretoze mézu poskriabat povrch, ¢o mdze mat za
nasledok rozbitie skla.

v

3

Teplota okolitych povrchov méze byt poas prevadzky
spotrebica vysoka.

@

Dvierka alebo vonkajsi povrch spotrebi¢a mdzu byt poCas
jeho prevadzky horuce.

Q

SpotrebiC a kabel udrziavajte mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokowv.

v

Zariadenia nie su urcené na obsluhu prostrednictvom
externého Casovaca ani samostatného systemu
dialkového ovladania.

® Mriezku vlozte ohnutou stranou smerom
dozadu, aby bola pri priprave velkého mnozstva

jedla bezpeCne umiestnena v potrebnej polohe.
Mriezku nepouzivajte v rezime mikrovinnej rdry.

Tento produkt je zariadenim skupiny 2 triedy B ISM.
Definicia skupiny 2 zahfha vSetky zariadenia ISM, v ktorych

sa zamerne generuje alebo pouziva radiofrekvencna energia

v podobe elektromagnetického ziarenia na spracovanie
materialov, ako aj EDM a vybavenie na oblukove zvaranie.
Zariadenia triedy B su zariadenia vhodné na pouzitie

v domacnostiach a pribytkoch s priamym pripojenim

k nizkonapatovej napajacej sieti, ktora privadza energiu do
obytnych budov.

POKYNY NA INSTALACIU

Vseobecné

Technické informacie

Privod elektriny : 230 V pri 50 Hz

Rozmery (S x V x H)

Velkost zariadenia : 595 x 454,2 x 570 mm
Velkost vstavaného zariadenia : 555 x 445 x 548,8 mm

Slovencina - 7
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Toto zariadenie je v zhode s predpismi EU.
Likvidacia balenia a zariadenia

Balenie je recyklovatelné.

Balenie sa mdze skladat z nasledovnych materialov:
- karton;

- polyetylénova folia (PE);

- polystyrén bez obsahu CFC (PS tuha pena).

Tieto materialy likvidujte zodpovednym spdsobom v sulade
s vladnymi nariadeniami.

Urady vam poskytnu informécie o spdsobe likvidacie
domacich spotrebicov zodpovednym spbsobom.

Bezpeénost

Toto zariadenia by mal pripajat len kvalifikovany technik.
Rura NIE JE navrhnuta na pouzivanie pri komercnom
vareni. Mali by ste ju pouzivat vyhradne na domace varenie
jedla. PoCas a po pouziti je zariadenie horuce.

V pritomnosti malych deti budte opatrni.

Elektrické zapojenie

Domaca elektricka siet, ku ktorej je zariadenie pripojene,
musi byt v zhode s narodnymi a miestnymi predpismi.
SpotrebiC je potrebné nainstalovat tak, aby ho po instalacii
bolo mozné lahko odpojit od zdroja napajania. Odpojenie
je mozné zabezpecit lahkou dostupnostou zastrCky alebo
zapojenim vypinaca do napéjacieho obvodu v sulade s
elektrikarskymi zasadami.

Montaz do skrinky

Kuchynskeé skrinky, ktoré su v kontakte s rdrou, musia byt
odolné voci teplu do 100 °C.

Spolo¢nost Samsung neprebera ziadnu zodpovednost za
poskodenie skriniek spbsobené teplom.

Slovencina - 8
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Obr. 1 Ruru CiastoCne zasunte do vyklenku.
Pripajaci kabel privedte k zdroju napajania.

Obr. 2 Rudru uplne zasunte do vyklenku.

Obr. 3 Ruru upevnite pomocou dvoch dodanych skrutiek
(4 x 25 mm).

Obr. 4 Vytvorte elektrické pripojenie.
Skontrolujte, Ci spotrebiC funguije.

Obr. 1 Obr. 3
g | |
&m | |
T
e —_—
— §>
— l>
@
Obr. 2 . Obr. 4 @
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Rozmery na zabudovanie

fZOO cm?

Min. 550 .

—

 Min. 50
\
Min. 446
Max. 450
4542 T
— Miesto pre
sietovll zasuvku
(80 ¢ otvor)
200 cm?
Pri rozbalovani produktu dbajte Rozmery na vstavanie
na to, aby ste zariadenie uchopili pod sporak
za 2 boc¢né rukovate a rukovat
dverv|. , o Min. —rf«Min. 564
Bocna Bocna « 550 | Max. 568
rukovat rukovat —
\
Min. 446
Max. 450 —~—_
—~

Rukovat dveri
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CISTENIE MIKROVLNNEJ RURY

Nasledujuce Casti vasej mikrovinnegj riry sa musia pravidelne
Cistit, aby sa zabranilo v nahromadeni mastnoty a CiastoCiek jedla:
¢ \/ndtorné a vonkajSie povrchy
¢ Dvierka a tesnenia dvierok
e Otocny tanier a valcekove kruzky (Iba model s otocnym tanierom)

® VZDY zaistite, aby boli tesnenia dvierok Sisté a dvierka
sa poriadne zatvarali.

@ Ak sa rdra neudrziava v Cistom stave, méze to viest
k opotrebovaniu povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit Zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za
nasledok nebezpecnu situaciu.

1. VonkajSie povrchy vycistite jemnou handriCkou a teplou
mydlovou vodou. Oplachnite a poutierajte dosucha.

2. Pomocou namydlenej handriCky odstrante akékolvek
rozliatia alebo Skvrny na vnutornych povrchoch. Oplachnite
a poutierajte dosucha.

3. Ak chcete uvolnit zatvrdnuté CiastoCky jedla a odstranit
zapach, umiestnite do rury Salku s rozriedenou citronovou
Stavou a zahrejte ju na desat minut pri maximalnom vykone.

4. \/zdy, ked je to potrebné, umyte platfiu vhodnu do
umyvacky riadu.

NEVYLIEVAJTE do ventilacnych otvorov vodu.
NIKDY nepouzivajte ziadne drsné produkty alebo
chemickeé rozpustadla. Budte obzviast opatrni pri Cisteni
tesneni dvierok, aby sa zaistilo, ze sa CiastoCky:
* nenahromadia
e nezabrania v spravhom zatvoreni dvierok

Vycgistite vnutorny priestor mikrovinnej rdry po kazdom
pouziti jemnym Cistiacim roztokom, no pred Cistenim nechajte
mikrovinnu rudru vychladnut, aby sa predislo zraneniam.

Ked Cistite hornu Cast v priestore rdry, bude pohoding,
ked otocite ohrevny prvok nadol o 45° a vycCistite ho. ;

(Ilba model s visiacim ohrevnym prvkom.) —
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USKLADNENIE A OPRAVA VASEJ MIKROVLNNEJ RURY

Musite vykonat niekolko jednoduchych bezpecnostnych
opatreni, ked odkladate alebo nechavate vykonat servis
svojej mikrovinnej rury.

Rura sa nembze pouzivat, ak su poskodené dvierka alebo
tesnenia dvierok:

e zlomeny pant
e opotrebované tesnenia
e poskodené alebo prehnuté puzdro rury

Opravu moze vykonavat iba kvalifikovany servisny technik
pre mikrovinné rdry.

® NIKDY z rury neodstrafiujte vonkajsi obal. V pripade,
Ze je rura pokazena a potrebuje opravu alebo mate
pochybnosti o jej stave:
e Odpojte ju od sietovej zasuvky.
e Kontaktujte najblizSie stredisko popredajného servisu.
Ak chcete svoju ruru doCasne odlozit, vyberte si suché
a bezprasné miesto.
Dévod: Prach a vinkost mdzu nepriaznivo ovplyvnit
funkcné diely v rure.

Tato mikrovinna rdra nie je urCena pre komercné vyuzitie.

Z bezpecnostnych dévodov nevymienajte ziarovku osobne.
Kontaktujte najblizSie autorizované stredisko starostlivosti
0 zakaznikov spoloc¢nosti Samsung a dohodnite sa
s kvalifikovanym technikom na vymene Ziarovky.

!

NIEERNENIESNAN

A VAROVANIE

Upravy a opravy spotrebic¢a mdze vykonavat len kvalifikovany persondl.

Pri funkcii mikrovinnej rury nezohrievajte tekutiny ani iné jedlo v uzavretych
nadobéch.

Pre viastnu bezpecnost nepouZzivajte vysoko tlakové vodné Cistiace prostriedky,

N
& ani parné Cistice.
N
9

Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti ohrievaCov a horlavych materidlov; na vihke,
mastné alebo prasné miesta; na miesta vystavené priamemu slne¢nému
Ziareniu a vode; na miesta, kde mdze dojst k Uniku plynu; na nerovny podklad.

A A
viv
viv
viv
viv

AN

Tento spotrebi¢ sa musi riadne uzemnit v sulade s miestnymi a narodnymi
predpismi.

viv
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€3

Pomocou suchej tkaniny z koncoviek sietovej zastrcky a kontaktov pravidelne
odstranujte vSetky cudzie latky (napr. prach alebo vodu).

Napdjaci kabel nadmerne neprehybajte ani nar nekladte tazké predmety.

I

V pripade Uniku plynu (napr. propéan, plyn LP atd.) okamZite vyvetrajte
miestnost a nedotykajte sa napdjacej zastrcky.

Nedotykajte sa napajacej zastréky mokrymi rukami.

Zariadenie nevypinajte odpojenim sietovej zastrcky pocas prevadzky zariadenia.

B0 @

Do vnutra nezasUvajte prsty ani cudzie predmety. Ak sa do vnutra zariadenia
dostane cudzia latka (napr. voda), odpojte sietovu zastréku a obratte sa na
najblizSie servisné stredisko.

Zariadenie nevystavujte nadmernému tlaku ani narazom.

NN ANENENANEN
ANEEANANENIENEANEN

Ruru neumiestriujte na krehké predmety (napr. na kuchynsky drez alebo
sklenené predmety).

Na Cistenie spotrebic¢a nepouzivajte benzén, riedidlo, alkohol, parné Cistiace
zariadenia ani vysokotlakoveé Cistice.

<
<

Zaistite, Ze napdjacie napatie, frekvencia a prud zodpovedaju hodnotam
predpisanym pre zariadenie.

<

JIOVYINHOLNI INLSONQ3dZ39 10

Napéjaciu zastrcku pevne pripojte do sietovej zasuvky. Nepouzivajte
rozboCovaci adaptér, predizovaci kabel ani elektricky transformator.

Napéjaci kabel nevesajte na kovové predmety, nevkladajte ho medzi predmety
ani ho neumiestriujte za rdru.

Nepouzivajte poskodenu napajaciu zastréku, poskodeny napajaci kabel alebo
povolenu sietovl zasuvku. Ked sa napajacia zastrcka alebo kabel poskodi,
obratte sa na najblizsie servisné centrum.

NN NN NN NANAVNENENEAN

NN NN NN NANANENEANEAN

Na rdru nelejte ani priamo nesprejujte vodu.

Na vrch rdry, do jej vnutra ani na dvierka rdry neumiestriujte ziadne predmety.

Na povrch rdry nesprejujte prchavé latky (napr. insekticidy).

L«
<

DB BBy

V rdre neskladujte horlavé materidly. Pri zohrievani jedal a napojov s obsahom
alkoholu budte opatrni, pretoze vypary z alkoholu mézu déjst do kontaktu s
hordcimi Gastami rary.

ANANANEAN

£

Dbajte na to, aby sa pocas otvarania alebo zatvarania dvierok nenachadzali v
ich blizkosti deti, pretoze sa mozu nechcene udriet o dvierka alebo si do nich
privriet prsty.

<

63

VAROVANIE: Mikrovinné zahrievanie napojov méze spdsobit oneskorené
vyvretie, preto musite davat pozor, ked manipulujete s nadobou. Aby sa
zabranilo v tejto situdcii, po vypnuti rdry ju nechajte VZDY v nedinnosti aspori
20 minut, aby sa mohla vyrovnat teplota. Ak je to potrebné, mieSajte pocas
zohrievania a VZDY po zohrievani.
V pripade obarenia postupuijte podla pokynov PRVEJ POMOCI:

e ponorte obarené miesto aspor na 10 minut do studenej vody,

e zakryte ho Cistym suchym kusom latky,

e nepouzivajte Ziadne krémy, oleje alebo pletové mlieka.
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@ Nedavajte plech ani podstavec do vody kratko po dovareni, pretoze sa mézu
zlomit alebo poskodit.

@ Nepouzivajte mikrovinnu rdru na vyprazanie v tuku, pretoze teplotu oleja nie je
mozné kontrolovat. Horuca tekutina méze nahle prekypiet.

<
> NERANERN

A UPOZORNENIE

Pouzivajte len kuchynsky riad vhodny na pouzitie v mikrovinnych rdrach;
NEPOUZIVAJTE Ziadne kovové nédoby, riad so zlatou alebo striebornou
dekoraciou, ihlice, vidlicky atd.

Odstrante zakrutené upeviiovacie drétiky z papiera alebo plastovych vreciek.
Dévod: Méze sa vyskytnut elektricky obluk alebo iskrenie, ktoré mbze
nasledne poskodit rdru.

B>
=
>

£
<
<
<

<

Nepouzivajte mikrovinnu rdru na suSenie papiera alebo oblecenia.

ANIAN
<
<L

Ak sa ma predist prehriatiu a zhoreniu jedla, u mensieho objemu jedla
nastavte krat$iu dobu zohrievania.

O

Sietovy kabel alebo napéjaciu zastrcku neponarajte do vody a sietovy kabel |/ |/
uchovavajte mimo tepelnych zdrojov.

ZIR%)

Vajcia v Skrupine a celé vajcia uvarené natvrdo by sa nemali zohrievat v viv
mikrovinnych rdrach, pretoze mézu vybuchnut, a to dokonca aj po skonceni
mikrovinného ohrevu; taktiez nezohrievajte vzduchotesné ani vakuovo
uzatvorené flase, pohare, nadoby, orechy v Skrupine, raj€iny atd.

Nezakryvajte ventilacné otvory latkami alebo papierom. M6Zu sa vznietit, v v
pretoze z rdry unika horuci vzduch. Rura sa tiez méze prehriat a automaticky
vypnut. V tomto pripade zostane vypnutd, kym dostato¢ne nevychladne.

v

Pri vyberani kuchynského riadu z riry vzdy pouzivajte chfiapky, aby ste v
predisli neumyselnému popaleniu.

@

V polovici ohrievania alebo po jeho skonceni tekutiny premiesajte a po v
skonceni ohrievania nechajte tekutinu este 20 sekund postat, aby nedoslo k
nahlemu zovretiu.

3

Pri otvarani dvierok si drzte od rdry odstup na dizku paze, aby vas neobaril v
unikajuci horuci vzduch alebo para.

3

Nespustajte mikrovinnu ruru, ak je prazdna. Mikrovinna rira sa automaticky ,/ ,/
vypne z bezpecnostnych dévodov na 30 minut. Ak sa mikrovinna rdra uvedie
do ¢innosti omylom, odporuc¢ame vam do vnutra vzdy umiestnit pohar vody
na absorbovanie mikrovinného ziarenia.

v

Ruru nainstalujte podla vzdialenosti uvedenych v tejto prirucke. v v
(Pozrite si Cast InStalacia mikrovinnej rary.)

3

Ked pripéjate iné elektrické spotrebice do zasuviek v blizkosti rdry, davajte vV ivViv
pozZor.

)
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ZASADY PREDCHADZANIA VYSTAVENIA SA POSOBENIU NADMERNEJ INTENZITE
MIKROVLNNEHO ZIARENIA. (IBA PRE FUNKCIU MIKROVLNNEJ RURY)
Nedodrzanie nasledujticich bezpe¢nostnych opatreni méze spdsobit nebezpecné vystavenie sa mikrovinnému Ziareniu.

(a) Zaziadnych okolnosti sa nepokusajte ovladat riru s otvorenymi dvierkami, upravovat bezpe¢nostné
vnutorné uzamknutia (zapadky dveri) alebo Cokolvek vkladat do otvorov bezpeénostného vnitorného
uzamknutia.

(b) Medzi dvierka rdry a prednt stranu NEDAVAJTE Ziadne objekty ani nedovolte, aby sa jedlo alebo zvysky
Cistiaceho prostriedku nahromadili na povrchoch tesneni. Zaistite, aby sa dvierka a tesniace povrchy
dvierok uchovavali Cisté tak, Ze ich po pouziti riry najskér utriete vihkou handri¢kou a potom jemnou
suchou handri¢kou.

(©) Raru NEPREVADZKUJTE, ak je poskodend, kym ju neopravi kvalifikovany servisny technik mikrovinnych
rdr vySkoleny vyrobcom. Je obzviast dolezité, aby sa dvierka riry poriadne zatvérali a aby nevzniklo
poskodenie:

(1) dvierok (zohnutie)
(2) pantov dvierok (rozbitie alebo uvolhenie)
(3) tesneni dvierok a tesniacich povrchov

(d) Ruru neméze nastavovat ani opravovat nikto iny ako prislusne kvalifikovany servisny technik mikrovinnych
rdr, vySkoleny vyrobcom.

Spolo¢nost Samsung Uctuje poplatok za vymenu prisluSenstva alebo opravu kozmetickej poruchy, ak
poskodenie zariadenia a/alebo poskodenie alebo stratu prislusenstva spdsobil zakaznik. Tato vyhrada sa
vztahuje na nasledujuce polozky:

(@) Preliaceng, poSkriabané alebo odlomené dvierka, rukovat, vonkajsi panel alebo oviadaci panel.

(b) Rozbity alebo chybajuci tanier, valcekovy vodi¢ taniera, spojovacie zariadenie alebo mriezka.

e Tento spotrebi¢ pouzivajte len na uréené Ucely tak, ako je to opisané v tejto pouzivatelskej prirucke.
\lystrahy a doleZité bezpecnostné pokyny v tejto prirucke nepokryvaju vSetky mozné okolnosti a situdcie,
ktoré sa mozu vyskytnut. Pri inStaldcii, Udrzbe a prevadzke tohto spotrebica postupuijte uvazlivo, pozorne
a obozretne.

o KedZe nasledujuce prevadzkové pokyny sa vztahuju na niekolko modelov, viastnosti vasej mikrovinnej
rdry sa mézu miermne odliSovat od opisu v tejto prirucke a nemusia sa na fiu vztahovat vsetky vystrazné
znacGky. Ak méte nejaké otazky alebo pripomienky, obratte sa na najblizSie servisné stredisko alebo
vyhladajte pomoc a informacie online na stranke www.samsung.com.

e Tato mikrovinna rdra je uréena na zohrievanie potravin. Je uréena vyluéne na pouZitie v domacnosti.
Nezohrievaijte v nej Ziadny textil ani vankuse z vidknin, ktoré by mohli spésobit popdleniny alebo poZiar.
\lyrobca nenesie zodpovednost za Skody spdsobené nendlezitym alebo nespravnym pouzivanim
spotrebica.

e Zlyhanie pri udrZiavani rdry v Cistom stave mdze viest k opotrebovaniu povrchu, €o by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit Zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za nasledok nebezpecnu situéciu.

ﬁ SPRAVNA LIKVIDACIA TOHOTO VYROBKU
mmm (ELEKTROTECHNICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati v krajinach so zavedenym separovanym zberom)

Toto oznacenie na vyrobku, prislusenstve alebo v sprievodnej brozure hovorf, ze po skonceni zivotnosti

by produkt ani jeho elektronické prislusenstvo (napr. nabijacka, nahlavna suprava, USB kabel) nemali byt
likvidované s ostatnym domovym odpadom. Pripadnému poSkodeniu zivotného prostredia alebo ludského
zdravia mozete predist tym, Ze budete tieto vyrobky oddelovat od ostatného odpadu a vrétite ich na recyklaciu.

Pouzivatelia v domacnostiach by pre podrobné informécie, ako ekologicky bezpecne nalozit s tymito
vyrobkami, mali kontaktovat bud predajcu, ktory im ich predal, alebo prislusny urad v mieste ich bydliska.
Priemyselni pouZivatelia by mali kontaktovat svojho dodévatela a preverit si podmienky kipnej zmluvy.

Tento vyrobok a ani jeho elektronické prislusenstvo by nemali byt likvidované spolu s ostatnym priemyselnym
odpadom.
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funkcie rdry

OVLADACI PANEL
1 2 3

(2 o P T

(LI mB | —
w

1. ZAP/NYP. ZIAROVKY 5.  TLACIDLO DOBA VARENIA
2. DISPLEJ 6.  TLACIDLO NADOL
3.  TLACIDLO SPUSTIT 7.  TLACIDLO NAHOR
4.  TLACIDLO REZIM 8.  TLACIDLO VYBRAT
9.  TLACIDLO ZASTAVIT/ZRUSIT
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RURA

Ovladaci panel

Horné ohrevné prvky

Uroven 5—
Uroveri 4
Urovne
rary Urovei 3
Uroveri 2 —
Uroveri 1

(mikrovinny ohrev) ——

Bezpecnostné | |
uzamknutie dverf X

—Igl . ]

Rukovat dvierok

w e Jednotlivé Urovne polic su ocislované odspodu nahor.
o Urovne 4 a 5 sa pouzivaji najma na grilovanie.
e Urovefl 1 sa pouZiva najma na mikrovinny ohrev s vyuZitim keramického plechu.

e Obratte sa na sprievodcov varenim uvedenych v tejto prirucke, aby ste urcili spravnu
Uroven pre svoje jedla.
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PRISLUSENSTVO

S vasou mikrovinnou rurou sa dodava nasledujlce prislusenstvo:

1. Keramicky plech. e N
(Pouziva sa s rezimom mikrovinného ohrevu.)

S J
2. Plechy nglpeéenie. " A
(NEPOUZIVAJTE pre rezim mikrovinngj rary.)
S J
3. Grilovacia viozka pre keramicky plech. s
(UzZitocna pre rezim rychleho varenia a rezim
grilu.)
-
4. Parna nadoba na zdravé varenie, e N
pozrite si stranku 50 az 52.
Ucel: Plastova parna nadoba pri pouzivani
funkcie zdravého varenia na pare.
- J

'g Pozrite si sprievodcov varenim v tejto prirucke, kde najdete informacie o prislusenstve
vhodnom na pripravu jednotlivych jedal.
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Pri prvom zapojeni zariadenia sa displej rozsvieti.
Po troch sekundach sa na displeji zobrazi symbol hodin a zaéne blikat hodnota ,12:00"

NASTAVENIE HODIN

1. Sudasne stladte tlagidlo NAHOR a tlagidio VYBRAT.
Zacne blikat hodnota ,12:00"

2. Stlacenim tlacidla NAHOR alebo NADOL nastavte
hodinu.

JLINQVZ OMV ‘NALAIHd €0

3. Stladte tladidlo VYBRAT. Zaéne blikat hodnota ,00.

4. Stlacenim tlacidla NAHOR alebo NADOL nastavte
minuty.

5. Stladte tladidlo VYBRAT.

w Ak chcete zmenit nastavenie hodin, zopakujte prvy krok uvedeny vysSie, aby zacal
blikat displej. Potom zopakovanim druhého az piateho kroku (uvedené vysSie) zmerite
nastavenie hodin.
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NASTAVENIE REZIMU USPORY ENERGIE.

Rezim Uspory energie Setri elektricku energiu, ked'sa rdra nepouziva.

Pohotovostny rezim

Rura sa po dvoch minutach necinnosti predvolene prepne do pohotovostného rezimu.

Rezim uspory energie

1. Na tri sekundly stlaéte a podrzte tlagidlo VYBRAT.
Ked'je rura v rezime Uspory energie, displej sa vypne
a rdru nemozno pouzivat.

)

2. Rezim uspory energie deaktivujete otvorenim dvierok alebo stlaéenim lubovolného
tlacidla.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE PiPANIA

1. Ak chcete vypnut pipanie, na jednu sekundu stlacte a (= D
podrzte tlacidla NAHOR a NADOL.
Rura viac nebude upozornovat na ukoncenie funkcie

pipanim. o o

2. Ak chcete znova zapnut pipanie, opéat na jednu s D
sekundu stlacte a podrzte tlacidla NAHOR a
NADOL.
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TYPY OHRIEVANIA

Nasledujuca tabulka sumarizuje rézne rezimy ohrievania a dostupné nastavenia na vasej rure. Pouzivajte

sprievodcov varenim na nasledujucich strankach, aby ste urcili vhodny rezim a nastavenie pre vSetky vaSe recepty.

Rezim mikrovinného ohrevu

——
-

Na varenie a rozmrazovanie jedla sa pouziva mikrovinna energia. Poskytuje rychle
efektivne varenie bez zmeny farby alebo formy jedla. Uroven vykonu a ¢as varenia
sa nastavuju manualne, aby vyhovovali réznym jedlam.

Rezim rury

Prudenie tepla

Jedlo ohrieva hortici vzduch prudiaci zo zadnej strany rry.

Toto nastavenie poskytuje rovnomerné ohrievanie a je idedlne pre pecenie.
Odporucana teplota: 180 °C

*,
(w)
AAAAA

Gril
Jedlo sa ohrieva hornym ohrevnym prvkom.
Odporti¢ana teplota: 220 °C

Kombinované funkcie

AANSAAN

——
-

Mikrovinny ohrev + grilovanie

Této funkcia je vhodna pre vSetky druhy varenych jedal, ktoré je potrebné ohriat

a opiect (napr. zapekané cestoviny), ako aj jedla, ktoré vyZzaduju kratky ¢as varenia,
aby na povrchu schrumkaveli. Tento rezim sa tiez mdze pouzit pre mohutné kusy
jedla, ktoré su chutnejSie s opecenou a chrumkavou hornou Gastou (napr. kisky
kuracieho mésa).

Mikrovinny ohrev + prddenie tepla

Tato funkcia je vhodna pre vSetky druhy masa a hydiny, ako aj dusené a zapekané
jedla, kolaCe z piskotového cesta a lahké ovocné kolace, bublaniny a mrvenickové
kolace, peCené hovadzie a kuracie méso.

Automatické funkcie

Rezim automatického varenia

Pre vaSe pohodlie si mozete vybrat zo 15 predprogramovanych nastaveni
automatického varenia. Cas a teplota sa nastavia automaticky. Jednoducho zvolite
program, odvaZite jedlo a spustite proces automatického varenia.

(Ked'je aktivovany rezim automatického varenia, na displeji sa zobrazuje symbol ,A")

Rezim pripravy zeleninovych jedal

Pre vase pohodlie si méZete vybrat zo 10 predprogramovanych nastaveni
automatického varenia. Cas a teplota sa nastavia automaticky. Jednoducho zvolite
program, odvéZite jedlo a spustite proces rychleho varenia.

(Ked'je aktivovany rezim pripravy zeleninovych jedal, na displeji sa zobrazuje symbol ,U“)
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SPOSOB FUNGOVANIA MIKROVLNNEJ RURY

Mikrovinné Ziarenie predstavuje vysokofrekvencné elektromagnetické viny. Uvolnena energia
umoznuje uvarenie jedla alebo jeho prihriatie bez toho, aby zmenilo svoju formu alebo farbu.

Mikrovinné Ziarenie mézete pouzit na:
e Rezim mikrovinného ohrevu
e Kombinované funkcie

Princip varenia

1. Mikrovinné Ziarenie vytvorené mikrovinnou rdrou sa

rovnomerne $iri pomocou systému rozvadzaného -
zmiesavania. Jedlo sa vdaka tomu rovnomerne

uvari.

2. Mikrovlnné Ziarenie sa absorbuje do jedla az do
hibky priblizne 1 palca (2,5 cm). Varenie potom
pokracuje, ked sa teplo rozptyli v ramci jedla.

3. Cas varenia sa odliSuje v zavislosti od pouzivanej
nadoby a vlastnosti jedla, ktorymi su:

e Mnozstvo a hustota
e Obsah vody
e Pociatocna teplota (mrazené alebo nemrazené)

PretoZe sa stred jedla vari rozptylovanim tepla, varenie pokraduje aj po vybrati jedla z rdry.

Cas odstatia uvedeny v receptoch a tejto brozuirke sa musi preto redpektovat, aby sa zaistilo
nasledovné.

¢ Rovnomerné uvarenie jedla az do stredu,
¢ Rovnaka teplota v ramci jedla
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POUZIVANIE REZIMU MIKROVLNNEHO OHREVU

Pri mikrovinnom ohreve sa na varenie jedla vyuzivaju viny s vysokou frekvenciou.
Viny spbsobuiju rychly pohyb molekul v jedle, ¢im vznika trenie, a vysledna energia uvarf jedlo.

Pri mikrovinnom ohreve pouzivajte keramicky plech na prvej rovni.

Nastavenie rezimu mikrovinnej rury

1. Jedenkrat stladte tlacidio REZIM. 4 )
Na displeji sa zobrazi ¢as a Uroven vykonu 75
(predvolene: 800 W). @

& E ’ J

2. Stlacte tlacidlo NAHOR alebo NADOL a nastavte ( A
pozadovanu dobu varenia.

Maximalna doba varenia je 90 minut.
o o
. e

3. Ak chcete zmenit troven vykonu, stlacte tlacidlo e A
VYBRAT a potom stlacenim tlacidla NAHOR alebo
NADOL nastavte pozadovanu uroven vykonu.

o O
N y
4. Varenie spustite stlagenim tlacidla SPUSTIT. ( A
& J
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Sprievodca pre urovne vykonu mikrovinného Zziarenia

UROVEN VYKONU PERCENTO | VYSTUPNY VYKON POZNAMKA
(%) w)

VYSOKA 100 800 Pre zahrievanie kvapalin.
VYSOKY PRIETOK 83 700 Pre zahrievanie a varenie jedla.
STREDNE VYSOKA 67 600 Pre zahrievanie a varenie jedla.

STREDNA 50 450 Pre varenie mésa a zahrievanie

STREDNE NiZKA 33 300 Jemnych jeddl.
ROZMRAZOVANIE 20 180 Pre rozmrazovanie a pokracovanie
Vo vareni.
NiZKA 11 100 Pre rozmrazovanie jemnych jedal.

Sprievodca nacinim na varenie v rezime mikrovinnej rury

Nacinie na varenie pouZité pri rezime mikrovinného Ziarenia musi mikrovinnému Ziareniu
umoznit prejdenie a vniknutie do jedla. Mikrovinné Ziarenie odrazaju kovy, ako napriklad
nehrdzavejuca ocel, hlinik a med. Preto nepouzivajte nacinie na varenie vyrobené z kovovych
materialov. Vzdy je bezpecné pouzit nacinie na varenie, ktoré je oznacené ako bezpecné pre
mikrovinné Ziarenie. DalSie informéacie o spravnom riade na varenie najdete v nasledujiicom
sprievodcovi. Na keramicky plech umiestnite pohar vody alebo nejaké jedlo.

Vhodné pre
Riad na varenie mikrovinné Komentare
Ziarenia
Hlinikova félia v'x Je mozné pouzit v malych mnozstvach na

ochranu Casti jedla pred prevarenim. Ak sa folia
nachadza prili§ blizko pri stene rdry alebo ak sa
pouzije privela félie, moze sa vyskytndt iskrenie.

Porcelan a kamenina 4 Porcelan, hrnéiarske vyrobky, glazdrované
hrniarske vyrobky a kostny porcelan su zvyCajne
vhodné, pokial nie su dekorované kovovym

pasikom.
Riady z jednorazového v V tychto riadoch su balené niektoré mrazené
polyesterového kartonu potraviny.
Balenie rychleho obcerstvenia
e Polystyrénové poharové v Mbézu sa pouzivat na ohrievanie jedla.
nadoby Prehriatie m6ze sposobit roztopenie polystyrénu.
¢ Papierové vrecka alebo noviny x Mozu zacat horiet.
¢ Recyklovany papier alebo x Mbze spbsobit iskrenie.

kovové pasiky
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Vhodné pre
Riad na varenie mikrovinné Komentare
Ziarenia

Skleneny tovar

¢ Riad do rdry a na stdl v Mozu sa pouzivat, pokial nie su dekorované
kovovym pasikom.

¢ Jemny skleneny tovar v M6ze sa pouzivat na ohrievanie jedal alebo
napojov. Jemné sklo sa moze pri neCakanom
zahriati rozbit alebo prasknut.

e Sklenené dzbany v Musite odstranit veko. Vhodné len na ohrievanie.

Kov

¢ Riady x Moze spdsobit iskrenie alebo poziar.

e Stahovacie popruhy pre x

vreckd do mrazniciek
Papier
¢ Taniere, Salky, obrusky v Pre kratke varenie a zahrievanie. Tiez na
a kuchynsky papier absorbovanie nadmernej vihkosti.

¢ Recyklovany papier x Moze spdsobit iskrenie.

Plast

¢ Nadoby v Obzvl&st v pripade teplovzdomych termoplastov.
Niektoré iné plasty sa mézu pri vysokych teplotach
vinit alebo stratit farbu.
Nepouzivajte melaminové plasty.

e Prilhava fdlia 4 Moze sa pouzivat na zadrziavanie vihkosti.
Nemala by sa dotykat jedla.
Davajte pozor, ked odstrariujete foliu, pretoze
mébZe unikat hordca para.

e Vrecka do mraznicky V% Iba ak je vhodné pre zovretie alebo vhodné do
rury. Nesmie byt vzduchotesné.
V pripade potreby prebodnite vidlickou.

Voskovy alebo mastny papier v Moze sa pouZit na udrZiavanie vihkosti a
zabranenie v rozstrekovani.

Oblukovy vyboj je termin, ktory oznacuije iskrenie v mikrovinnej rdre.

v : Odporuca sa
v'x  : Davajte pozor
x . Nebezpecné
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Sprievodca varenim v rezime mikrovinného ohrevu

VSeobecné pokyny

Jedlo vhodné pre varenie v mikrovinnej rure

Mnoho druhov jedal je vhodnych pre varenie v mikrovinnej rdre, a to vratane Cerstvej alebo
mrazenej zeleniny, ovocia, cestovin, ryze, obilia, fazule, ryby a méasa. Omacky, vajecné
krémy, polievky, varené pudingy, dZzemy a pikantné zmesi sa tiez mézu varit v mikrovinnej
rdre.

Zakrytie pocas varenia

Jedlo by malo byt poCas varenia zakryté, pretoZze odparena voda stupa ako para a prispieva
k procesu varenia. Jedlo sa mbze zakryt réznymi spésobmi, ako napriklad pomocou
keramického taniera, plastového krytu alebo folie vhodnej do mikrovinnej rdry.

Trvanie

Po vareni je dolezité, aby ste jedlo nechali odporucany ¢as odstat, aby sa umoznilo
vyrovnanie teploty v ramci jedla.

Sprievodca varenim pre mrazenu zeleninu

Pouzite vhodnu misu z ohrfiovzdorného skla s uzaverom.
Varte zakryté po€as minimalneho €asu (pozrite si tabulku).

Pokradujte vo vareni, aby ste dosiahli poZzadované vysledky.
ZamieSajte dvakrat pocas varenia a raz po dovareni.
Po dovareni pridajte sol, bylinky alebo maslo. Po¢as odstatia nechajte zakryté.

Porcia | Vykon | Cas | Cas odstatia

(9) (W) (min.) (min.)

Spenat 150 600 5-6 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkové
lyZice) studenej vody.

Jedlo Pokyny

Brokolica 300 600 8-9 2-3 Pridajte 30 ml (2 polievkové
lyZice) studenej vody.
Hrasok 300 600 7-8 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkové
lyZice) studenej vody.
Zelené fazulky 300 600 | 7%2-8Y 2-3 Pridajte 30 ml (2 polievkové
lyZice) studenej vody.
ZmieSana 300 600 7-8 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkové
zelenina lyZice) studenej vody.
(mrkva/hrasok/
kukurica)
ZmieSana 300 600 |7%2-8Y% 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkové
zelenina lyZice) studenej vody.
(Cinsky Styl)
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Sprievodca varenim pre Cerstvu zeleninu

PouZite vhodnu misu z ohfiovzdorného skla s uzaverom. Ak nie je odporucané inak, pridajte

30-45 ml (2 az 3 PL) studenej vody na kazdych 250 g zeleniny (pozrite si tabulku).

Varte prikryté minimalny ¢as (pozrite si tabulku). Varte dalej, az kym nedosiahnete
pozadovany vysledok. Pogas a po vareni raz zamieSajte. Po dovareni pridajte sol, bylinky
alebo maslo. Po¢as 3 minutového odstatia nechajte zakryté.

Tip:

Vsetka Cerstva zelenina sa musf varit s vyuZzitim dplného mikrovinného vykonu (800 W).

Cerstvui zeleninu nakrdjajte na rovnako velké Casti.
Cim menSie sa nasekaju, tym rychlejSie sa uvaria.

Porcia | Cas |Cas odstatia
Jedlo X N Pokyn
(@ | (min. (min.) yny
Brokolica 250 4-5 3 Pripravte rovnako velké kvety.
500 5-6 Nasmerujte stonky k stredu.
Ruzi¢kova | 250 5-6 3 Pridajte 60-75 ml (5-6 polievkovych lyzic)
kapusta vody.
Mrkvy 250 5-6 3 Nasekajte mrkvy na rovhomerne velké
pruzky.
Karfiol 250 5-6 3 Pripravte rovnako velké kvety.
500 7-8 Rozrezte velké kvety na polovice.
Nasmerujte stonky k stredu.
Cukiny 250 3-4 3 Cukiny nasekajte na platky.
Dolejte 30 ml (2 polievkové lyzice) vody
alebo hrudku masla.
Uvarte az do jemného stavu.
Baklazan 250 3-4 3 Baklazany nasekajte na malé platky
a polejte 1 polievkovou lyzicou citronovej
Stavy.
Por 250 3-4 3 Por nasekajte na hrubé platky.
Hriby 125 1-2 3 Pripravte malé celé alebo nakrajané hriby.
250 2-3 Nepridavajte ziadnu vodu.
Polejte citronovou Stavou.
Posypte solou a korenim.
Pred servirovanim nechajte odtiect.
Cibule 250 4-5 3 Cibule nasekajte na platky alebo polovicky.
Pridajte len 15 ml (1 polievkovu lyzicu) vody.
Korenie 250 4-5 3 Papriku nakréjajte na malé platky.
Zemiaky 250 4-5 3 Odvazte oSkrabané zemiaky a narezte ich
500 7-8 na rovnako velké polovice alebo Stvrtiny.
Kalerab 250 5-6 3 Kalerab nakrajajte na malé kocky.
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Sprievodca varenim pre ryzu a cestoviny

Ryza Pouzite velkd misu z ohnovzdorného skla s vekom.
(Uvedomte si, ze ryza pocas varenia zdvojnasobi svoj objem.) Varte zakryté.
Po vareni pred odstatim zamieSajte. Pridajte sol alebo bylinky a maslo.
Upozorfiujeme, Ze ryza nemusela absorbovat po skonéeni varenia vSetku
vodu.

Cestoviny: Pouzite velku sklenend misu. Pridajte vriacu vodu, Stipku soli a dobre
zamieSajte. Varte nezakryté. PoCas a po vareni prileZitostne zamieSajte.
Pocas odstatia zakryte a nasledne nechajte poriadne odtiect vodu.

Porcia | Vykon | Cas |Cas odstatia
Jedlo N . Pokyn
@ | W) |(min) | (min) o

Biela ryza 250 800 17-18 5 Pridajte 500 ml studenej

(predvarena) 375 18-20 vodly.
Pridajte 750 ml studenej
vody.

Hneda ryza 250 800 20-22 5 Pridajte 500 ml studenej

(predvarena) 375 22-24 vodly.
Pridajte 750 ml studenej
vody.

Miesana ryza 250 800 17-19 5 Pridajte 500 ml studenej

(ryza + divoka ryza) vodly.

Zmiesané obilniny | 250 800 18-20 5 Pridajte 400 ml studenej

(ryza + obilie) vodly.

Cestoviny 250 800 10-11 5 Pridajte 1000 ml horucej
vody.
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Prihrievanie
Vasa mikrovinna rdra ohreje jedlo za zlomok Casu, ktory na to potrebuju bezné rury.

Priprava a zakrytie

Vyhybajte sa ohrievaniu velkych predmetov, ako napriklad stehno, pretoze maju sklon sa
prevarit a vyschnut skor, ako sa stred zahreje. UspesSnejsi budete s ohrievanim mensich
kuskov. Po¢as ohrievania nechavajte jedlo zakryté, aby sa predislo jeho vyschnutiu.

Urovne vykonu

Na ohrievanie jedla m&zete pouZit rézne Urovne vykonu.
Vo vSeobecnosti je pri velkych mnozstvach jemného jedla alebo jedla s kratkym ¢asom
ohrevu (napriklad fasirky) vhodnejSie pouzivat nizSiu Uroven vykonu.

MieSanie
Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pocas ohrievania dobre zamieSajte alebo prevratte.

Ak je to mozné, pred servirovanim opatovne zamiesajte. MieSanie je obzvlast dolezité pri
zahrievani kvapalin.

Ohrievanie a odstatie

Ked ohrievate jedlo po prvykrat, je uzitocné, aby ste si zaznamenali potrebny Cas pre
referenciu do buducnosti. Predchadzajte nadmermému zohrievaniu. Ak si nie ste isti, je
lepSie podcenit Cas varenia. V pripade potreby sa nasledne da pridat dodatocny ¢as
ohrievania. Vzdy sa uistite, ze ohriate jedlo je vo vnutri rovnomerne horuce.

Po ohriati nechajte jedlo na kratky Cas postat, aby sa vyrovnala teplota.

Odporucany Cas odstatia po ohriati je 2 az 4 minuty.

Prihrievanie kvapalin

Pri ohrievani kvapalin budte obzviast opatrmni. Aby sa zabranilo vyvretiu a moznému
obareniu, viozte do napoja lyzicku alebo sklenenu palicku. Zamiesajte pocas a vzdy po
ohriati. Po vypnuti rtry ju nechajte VZDY v nedinnosti aspor 20 sekuind po jej vypnuti, aby
sa mohla vyrovnat teplota.
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Prihrievanie detskej stravy

Detska strava

Pri prihrievani detskej stravy musite byt velmi opatmi. Jedlo umiestnite do hibokého
keramického taniera. Zakryte plastovym krytom. Po prihriati dobre zamieSajte.

Pred servirovanim nechajte postat 2-3 minuty. Znovu zamieSajte a skontrolujte teplotu.
Odporucana teplota podavania je 30 az 40 °C.

Detské mlieko

Mlieko vylejte do sterilizovanej sklenenej flasky. Zohrievajte nezakryté. Nikdy neohrievajte
detsku flasku s nasadenym cumlikom, pretoze v pripade prehriatia méze flaska vybuchnut.
Pred odstatim a pred podavanim dobre zatraste. Vzdy pozorne skontrolujte teplotu
detského mlieka skoér, ako ho date dietatu. Odporucana teplota podavania je 37 °C.

Prihrievanie detskej stravy a mlieka
Pouzite drovne vykonu a Casy v tejto tabulke ako smerodajné pre prihrievanie.

Jedlo

Porcia

Prikon

Cas

Cas odstatia
(min.)

Pokyn

Detska strava
(zelenina +
maso)

1909

600 W

30-40 sek.

2-3

Prelozte do
keramického hlbokého
taniera. Varte zakryté.
Po dovareni
zamieSajte. 2-3 minut
nechajte odstat.

Pred podavanim dobre
zamieSajte a opatrne
skontrolujte teplotu.

Detska ovsena
kasa

(pSenica +
mlieko +
ovocie)

1909

600 W

20-30 sek.

2-3

Prelozte do
keramického hlbokého
taniera. Varte zakryté.
Po dovareni
zamieSajte. 2-3 minut
nechajte odstat.

Pred podavanim dobre
zamieSajte a opatrne
skontrolujte teplotu.

Detské mlieko

100 m
200 ml

300 W

30-40 sek.

50 saz 1 min.

2-3

Dobre zamieSajte
alebo zatraste

a prelejte do
sterilizovanej sklenenej
flasky. Umiestnite do
stredu keramického
plechu. Varte
nezakryté.

Dobre zatraste a
nechajte odstat
najmenej na 3 minuty.
Pred podavanim dobre
zatraste a opatrne
skontrolujte teplotu.
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Prihrievanie tekutin a jedla
PouZite Urovne vykonu a &asy Vv tejto tabulke ako smerodajné pre prinrievanie.

Jedlo Porcia |Prikon | Gas | €3S odstatia Pokyn
(min.)
Napoje 250ml | 800 W | 112-2 1-2 Vylejte do keramickej Salky
(1 dzban) a prihrievajte nezakryté.
500 ml 2-3 Umiestnite do stredu o
(2 dzbany) keramického plechu. Pred a »
po odstati polievku opatrne B
premiesajte. 8
Polievka 250 g 800W | 3-4 2-3 Nalejte do hlbokej keramickej Ef
(chladenad) misky. Zakryte plastovym JZ>
krytom. Po prihriati dobre m
zamieSajte. Pred podavanim -
znovu zamiesajte. %
Dusené 350 g 600 W | 5-6 2-3 Nalejte do hlbokej keramickej <
maso misky. Zakryte plastovym
(chladeng) krytom. Po prihriati dobre
zamieSajte. Pred podavanim
znovu zamiesajte.
Cestoviny 350 g 600W | 5-6 2-3 Nalejte do hlbokej keramickej
s omackou misky. Zakryte plastovym
(chladené) krytom. Po prihriati dobre
zamieSajte. Pred podavanim
znovu zamieSajte.
Hotové 3509 600 W | 5-6 3 Platky méasa 2-3 chladenych
jedlo 450 g 6-7 zloziek na keramickom tanieri.
(chladené) Zakryte prilhavou foliou
vhodnou do mikrovinnej rdry.

Rozmrazovanie

Mikrovinné Ziarenie predstavuje vynikajuci spdsob rozmrazovania zmrazeného jedla.
Mikrovinné Ziarenie jemne rozmrazi zmrazené jedlo za kratky ¢as. Toto méze predstavovat
vynikajucu vyhodu v pripade, Ze sa odrazu objavia ne¢akani hostia.

Mrazena hydina sa musi pred varenim poriadne roztopit. Odstrante akékolvek kovové upinacie
prvky a vyberte ju z akéhokolvek obalu, aby sa umoznilo v odteceni roztopenej kvapaliny.

Zmrazené jedlo polozte nezakryté na tanier. V polovici prevratte, vylejte akukolvek kvapalinu
a €o najskor odstrarite akékolvek drobky. Prilezitostne jedlo skontrolujte, aby ste sa uistili, ze
nie je na dotyk teplé. Ak sa menSie a tensie Casti zmrazeného jedla zacnu zahrievat, mézu sa
zakryt tak, ze ich poas rozmrazovania obalite velmi malymi pasikmi hlinikovej folie.
Ak sa hydina za¢ne na vonkajsom povrchu zahrievat, stladte tlagidlo ZASTAVIT/ZRUSIT
a nechajte ju na 20 mindt odstat. Rybu, méso a hydinu nechajte odstat, aby sa dokoncilo
rozmrazovanie. Cas odstatia pre kompletné rozmrazovanie sa bude odliSovat v zavislosti od
rozmrazovaného mnozstva. Obratte sa na tabulku na dalSej strane.
Tip: Tenkeé kusy jedla sa rozmrazuju lepsSie ako hrubé a mensie mnozstva sa
rozmrazuju kratsi ¢as ako vacsie.
Nezabudnite na tuto radu poCas zmrazovania a rozmrazovania jedla.
Na rozmrazovanie zamrazeného jedla s teplotou priblizne -18 az -20 °C pouzite ako
sprievodcu nasledujlcu tabulku.
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Mrazené jedlo by sa malo rozmrazovat s pouzitim Urovne vykonu rozmrazovania (180 W).
Jedlo polozte na keramicky plech, ktory umiestnite na droven 1.

Porcia

Cas

Cas odstatia

Jedlo X . Pokyn
(9) (min.) (min.) yny

MASO

Nakrajané 250 6-7 15-30 Maso umiestnite na keramicky plech.

hovéadzie maso 500 8-12 TenSie okraje zakryte hlinikovou
féliou. V polovici rozmrazovania

BravCové rezne 250 7-8 prevratte!

HYDINA

Kuracie kusky 500 | 12-14 15-60 Najskor viozte kusky kurata kozkou

(2 ks) smerom nadol a celé kura prsiami
. nadol na keramicky tanier. Zakryte

Celé kura 1200 | 28-32 tensie Casti, ako napriklad kridla
a konceky hlinikovou féliou.
V polovici rozmrazovania prevratte!

RYBY

Rybie prsty 200 6-7 10-25 Mrazenu rybu polozte do stredu

; keramického taniera. Umiestnite

Cela ryba 400 | 11-13 tensie Casti pod hrubsie ¢asti.
Zakryte uZSie Casti prstov a chvost
celej ryby obalte do hlinikovej fdlie.
V polovici rozmrazovania prevratte!

OVOCIE

Bobulové plody 300 6-7 5-10 Ovocie rozmiestnite na plytkom
okruhlom sklenenom tanieri (s
velkym priemerom)

CHLIEB

Rozky 2ks | 1-1%2 5-20 Rolky umiestnite do kruhu alebo

(kazdy pribl. 50 @) | 4 ks | 2¥2-3 chlieb vodorovne na kuchynsky

] - papier na keramicky plech.
Hrianka/Sendvic 288 4'4;/2 V polovici rozmrazovania prevratte!
5 7-
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POUZIVANIE REZIMU RURY

Nastavenie rezimu rury

1. Trikrét stladte tlagidlo REZIM, ak chcete zvolit rezim B
grilu. Ak chcete zvolit rezim prudenia tepla, stlacte ho
dvakrat. Zobrazi sa rezim riry a odporucana teplota.

@ Gril 2o ’
L (e
® Prudenie tepla i

2. Stlagte tlagidlo VYBRAT a potom stladenim tlagidla ( A
NAHOR alebo NADOL nastavte pozadovanu teplotu.

3. Stlacte tlacidlo DOBA VARENIA a potom stlaCenim N
tlacidla NAHOR alebo NADOL nastavte pozadovanu
dobu varenia.

Max. doba varenia: 10 hodin 0 ()

4. Stlagte tlagidlo SPUSTIT. C

Slovencina - 33

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_SK.indd 33 @ 2014-11-04 KN 5:35:12

AdNY JINVAIZNOd V0



Grilovanie

Jedlo sa ohrieva hornym ohrevnym prvkom.

Pri grilovani pouzite grilovaciu viozku s keramickym U
plechom na urovni @
* Nastavenie teploty: 150-230 °C

*  Uistite sa, Ze sklenené nadoby na pecéenie su vhodné pre teplotu varenia 150 az 230 °C.

Sprievodca varenim

Pouzite teploty a Casy v tejto tabulke ako pokyny pre grilovanie.
Nastavte teplotu grilovania 220 °C a 5 minuty predhrievajte.

Jedlo Uroveii | 1. strana - | 2. strana - Prislusenstvo
police | trvanie (h) | trvanie (h)

Kebab na hiici 5 | 0:08-0:10| 0:06 - 0:08 | Grilovacia viozka + Keramicky plech
na opekanie

Bravéoveé rezne 5 0:07 - 0:09 | 0:05 - 0:07 | Grilovacia vlioZka + Keramicky plech
Klobasy 5 0:06 - 0:08 | 0:06 - 0:08 | Grilovacia viozka + Keramicky plech
Kusky kurata 5 0:20 - 0:25 | 0:15 - 0:20 | Grilovacia vloZka + Keramicky plech
Peceny losos 5 0:08 - 0:12 | 0:06 - 0:10 | Grilovacia vloZka + Keramicky plech
Porcpvana 5 0:15 - 0:20 - Grilovacia vliozka + Keramicky plech
zelenina

Hrianka 5 0:02 - 0:03 | 0:01 - 0:02 | Grilovacia vloZka + Keramicky plech
Syrové hrianky 5 0:03 - 0:05 - Grilovacia viozka + Keramicky plech

Odporuga sa predhrievanie.
Ak pocas varenia otvorite dvierka, rdra sa vypne. .
Rdru znova zapnete zatvorenim dvierok a stlacenim tlacidla SPUSTIT.
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Prudenie tepla

Jedlo ohrieva vzduch prudiaci z ventilatora a ohrevného prvku, ktoré su umiestnené v zadnej
Gasti rury. Toto nastavenie poskytuje rovnomerné ohrievanie a je ideélne pre pecenie.

Umiestnite plech na Uroven 9 alebo e

* Nastavenie teploty: 40-230 °C

*  Uistite sa, Ze sklenené nadoby na pecenie su vhodné pre teplotu varenia 40 az 230 °C.

Sprievodca varenim

Teploty a Gasy v tejto tabulke pouZivajte ako pokyny pre pecenie.
Odporucame, aby ste rdru predhriali pomocou rezimu prudenia tepla.

Uroveii

Tepl.

Jedlo police °C) Cas (h) Prislusenstvo
t(olac z Ilgskovych orieSkov vo 5 160-170 | 1:00 - 1:10 Grllovac?la Ylozka +
Stvorcovej forme Keramicky plech
Cltronovylkolac Itvarovany do kruhu 5 150-160 | 0:50 - 1:00 Grllovaqa Ylozka +
alebo v miskovej forme Keramicky plech
e x Grilovacia viozka +
Piskotovy kolac 2 150-160 | 0:25 - 0:35 e
Keramicky plech
Ovocny kolag s tortovym korpusom 2 150-170 | 0:25 - 0:35 Grllovaqa YIOZka *
Keramicky plech
Plochy bublaninovy ovocny kolac 3 |150-170| 0:30 - 0:40 | Plech na pedenie
(kysnuté cesto)
Croissanty 2 170-180 | 0:10 - 0:15 | Plech na pecenie
Pecivo 2 180-190 | 0:10 - 0:15 | Plech na pecenie
Sladké pecivo 3 160-180 | 0:10 - 0:20 | Plech na pecenie
Hranolky do rury 3 200-220 | 0:15 - 0:20 | Plech na pecenie

Odporuca sa predhrievanie.

14

Ak pocas varenia otvorite dvierka, rdra sa vypne.

RUru znova zapnete zatvorenim dvierok a stladenim tlacidla SPUSTIT.

Slovencina - 35

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_SK.indd 35

@

2014-11-04 0N 5:35:13

AdNY JINVAIZNOd V0



NASTAVENIE DOBY VARENIA

Dobu varenia mézete nastavit na max. 10 hodin. Po dovareni sa ohrevné prvky automaticky vypnu.

1. Vyberte pozadovany rezim a funkciu.
V pripade potreby nastavte pozadovanu teplotu.

2. Stlacte tlacidio DOBA VARENIA.

3. Stlacenim tlacidla NAHOR alebo NADOL vyberte
pozadovanu dobu varenia a potom stlacte tlacidlo
DOBA VARENIA.

4. Stladte tlagidlo SPUSTIT. Po uplynuti nastaveného
Casu sa 0zve pipanie a rdra sa vypne.

m Ak chcete zmenit naprogramovanu dobu varenia, zopakujte kroky 2 az 4 uvedené
vyssie. Ak chcete zrusit naprogramovanu dobu varenia, stlacte tlacidlo
DOBA VARENIA a nastavte ¢as na hodnotu nula.
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NASTAVENIE CASU UKONCENIA

Mézete nastavit aj konkrétny Cas, po uplynuti ktorého ma rdra ukoncit varenie.
Cas ukoncenia mozno pouzit len v rezimoch grilovania a prudenia tepla.

1. Vyberte pozadovany rezim a funkciu.
V pripade potreby nastavte pozadovanu teplotu.

o
&“\ B
v
o
Cc
2. Na tri sekundy stlaCte a podrzte tlacidlo s D\ Ef
DOBA VARENIA. Na displeji zacne blikat aktualny JZ>
Cas. @ =
Priklad: Aktualny ¢as je 13:00. o)
Na displeji teda zacne blikat hodnota &“\ %
,13:00% N = <

3. Stlacenim tlacidla NAHOR alebo NADOL vyberte e A

pozadovany ¢as ukoncéenia varenia a potom stlacte
tlacidlo DOBA VARENIA.

Priklad: Pozadovany &as je 14:00. S O

. RN

P

A
\ AN J
4, Stladte tlagidlo SPUSTIT. e D

Zobrazi sa doba varenia ,,1:00"
Rura sa okamzite zapne. E &“\

Po dosiahnuti ¢asu ukoncenia varenia zaznie signal,
na displeji bude blikat hodnota ,0:00* a rdra sa
vypne. I\ Y,

w 1) Cas ukondenia varenia mézete v pripade potreby upravit.
Stlacte tlaCidlo DOBA VARENIA, pomocou tlacidiel NAHOR alebo NADOL
zmenite Cas a potom znova stlacte tlacidlo DOBA VARENIA.
2) Ak chcete zrusit ¢as ukoncCenia varenia, stlacte tlacCidlo DOBA VARENIA, ¢as
nastavte na hodnotu ,,0:00" a potom znova stlacte tlacidio DOBA VARENIA.

Slovencina - 37

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_SK.indd 37 @ 2014-11-04 0N 5:35:13



NASTAVENIE ONESKORENEHO SPUSTENIA

Na odlozZenie spustenia ¢innosti rdry pouzite funkciu Oneskorené spustenie.

Priklad: Aktualny ¢as: 12:00
Cas varenia: 2 hodiny
Cas ukoncenia: varenie chcete ukoncit o 18:00.

1. Vyberte pozadovany rezim a funkciu.
V pripade potreby nastavte teplotu.

2. Stlacte tlacidlo DOBA VARENIA a potom stlacenim N 0

tlacidla NAHOR alebo NADOL nastavte pozadovanu
dobu varenia. (V tomto pripade dve hodiny.)
3. Na tri sekundy stlacte a podrzte tlacidlo DOBA a N N
VARENIA.
e Kaktualnemu ¢asu sa pripocita doba varenia.
V tomto pripade sa na displeji zobrazi hodnota (-} () ®
T S

4. Stlacte tlacidlo NAHOR alebo NADOL a nastavte
pozadovany ¢as ukoncenia varenia.

e Vtomto pripade ,18:00"
Do piatich sekund sa nastavi pozadovany ¢as ukoncenia varenia.

5. Stladte tlacidio SPUSTIT.
Na displeji sa zobrazi ikona aktivacie funkcie
Oneskorené spustenie. Rura sa automaticky spusti %\
v uréenom Case (0 16:00) a na displeji sa zobrazi
doba varenia.

Fg 1) Dobu varenia a ¢as ukoncenia varenia mozno pred dosiahnutim uréeného ¢asu
zmenit.
2) Po dovareni zaznie signal, na displeji bude blikat hodnota ,0:00“ a rdra sa vypne.

/N Nenechavajte jedlo v rdre prili§ diho, mohlo by sa pokazit.
VAROVANIE
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KOMBINOVANY REZIM

Mikrovinny ohrev + Grilovanie

Tento rezim vyuziva vyZarujlce teplo, ktoré vychadza z grilu, a vari rychlostou mikrovinného
ohrevu. Cas varenia sa znii a jedlo zhnedne. Vhodné kombinacie jeddl zahfiiajui véetky
druhy varenych jedal, ktoré je potrebné ohriat a opiect (zapekané cestoviny), ako aj jedla,
ktoré vyzaduju kratky ¢as varenia, aby zhnedla vrchna Cast jedla. Tento reZim mozno tiez
pouzit na velké porcie jedla, ktoré su chutnejSie s opecenou a chrumkavou kérkou.

Nastavenie funkcie Mikrovinny ohrev + Grilovanie

1. Styrikrat stlacte tlacidlo REZIM.
Zobrazi sa reZim rury, ¢as a Uroven vykonu.

AHdNY JINVAIZNOd 0

2. Stlacte tlacidlo NAHOR alebo NADOL a nastavte
pozadovanu dobu varenia.

3. Stladte tlacidlo VYBRAT a potom stladenim tlacidla
NAHOR alebo NADOL nastavte pozadovanu Uroven
vykonu.

4. Stladte tlagidlo VYBRAT a potom stladenim tlacidla
NAHOR alebo NADOL nastavte pozadovanu teplotu. a9 - Rl P R

oy -

5. Stlacte tlacidlo SPUSTIT.
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Pri rezime mikrovinného ohrevu s grilovanim sa zvyCajne
umiestni keramicky plech s grilovacou viozkou na uroven

(4)

* Nastavenie vykonu mikrovinného ohrevu: 100-600 W
* Nastavenie teploty: 40-200 °C

*  Uistite sa, Ze sklenené nadoby na pecenie su vhodné pre teplotu varenia 40 az 200 °C.

Sprievodca varenim

Pri vareni sa riadte pokynmi o Urovni vykonu, teplote a ¢asoch varenia uvedenymi
v nasledujucej tabulke. NevyZzaduje sa predhrievanie.

Oroveit Uroveri Tepl 1. strana | 2. strana
Jedlo olice vykonu (°C)I - trvanie | — trvanie | Prislusenstvo
P W) (min) | (min)
Zap.ekane 4 600 180-200 | 10-15 ) Grllovagla \{Iozka +
zemiaky Keramicky plech
Grllovahe 4 300 160-180 | 05-10 ) Grllovaqa \{Iozka +
paradajky Keramicky plech
Zeleninové
jedlo s 4 450 180-200 | 10-20 ) Grllovaqa \{Iozka +
chrumkavou Keramicky plech
kérkou
Opekand ryba 4 300 |180-200| 04-08 | 04-0p |Crlovaciaviozka+
Keramicky plech
Kuisky kurata 4 300 |180-200| 10-15 | 1o-15 |Crlovaciaviozka+
Keramicky plech
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Mikrovinny ohrev + Prudenie tepla

Tento rezim kombinuje mikrovinnd energiu s hordcim vzduchom a skracuje ¢as varenia,
pricom na jedle vytvara hnedy a chrumkavy povrch. Jedla vhodné pre tento rezim su vSetky
druhy masa a hydiny, ako aj dusené a zapecené pokrmy, kolaCe z piSkotového cesta a lahké
ovocné kolace, zaviny a kolaCe s posypkou, pecena zelenina, Cajové pecivo a chlieb.

Nastavenie funkcie Mikrovinny ohrev + Prudenie tepla

1. Patkrat stladte tlagidlo REZIM.
Zobrazi sa reZim rury, Cas a Uroven vykonu.

AHdNY JINVAIZNOd 0

2. Stlacte tlacidlo NAHOR alebo NADOL a nastavte
pozadovanu dobu varenia.

3. Stladte tlacidlo VYBRAT a potom stladenim tlacidla
NAHOR alebo NADOL nastavte pozadovanu Uroven
vykonu.

4. Stlacte tlacidio VYBRAT a potom stlagenim tlacidla
NAHOR alebo NADOL nastavte pozadovanu teplotu. | -

5. Stladte tlagidlo SPUSTIT.
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Pri rezime mikrovinného ohrevu s pridenim tepla sa
zvy&ajne umiestni keramicky plech s grilovacou viozkou

na uroven 9

* Nastavenie vykonu mikrovinného ohrevu: 100-600 W
* Nastavenie teploty: 40-200 °C

*  Uistite sa, Ze sklenené nadoby na pecenie su vhodné pre teplotu varenia 40 az 200 °C.

Sprievodca varenim

Pri vareni sa riadte pokynmi o Urovni vykonu, teplote a ¢asoch varenia uvedenymi
v nasledujucej tabulke. Nevyzaduje sa predhrievanie.

Urover Urovei Tepl 1. strana | 2. strana
Jedlo olice vykonu (ocp)' - trvanie | - trvanie | PrisluSenstvo
P w) (min) | (min)
Celé kura 3 450 |180-200 25-30 15-95 Grllovao_la Ylozka +
1,2 kg Keramicky plech
Pecena
hovadzina/ Grilovacia vlozka +
Jahnacina 3 300 |180-200| 15-20 15-20 o
Keramicky plech

(stredne
prepecend)
Mrazené
lasagne/ ) 3 450 |180-200| 20-25 ) Grllovao_la Ylozka +
Zapekané Keramicky plech
cestoviny
Peo(_ene 3 450 180-200 | 10-15 ) Grllovao_la Ylozka +
zemiaky Keramicky plech
Torta
z Gerstvého 3 100 | 160-180| 40-50 - Keramicky plech
ovocia
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POUZIVANIE REZIMU PRIPRAVY ZELENINOVYCH JEDAL

Pridajte 30 az 45 ml studenej vody na kazdych 250 g pokrmu, pokial'sa neodporica iné mnozstvo
vody (pozrite si tabulku). Varte zakryté poc¢as minimalneho Casu (pozrite si tabulku). Pokracujte vo
vareni, aby ste dosiahli pozadované vysledky. Raz zamieSajte pocas varenia a raz po dovareni.

Po dovareni pridajte sol, bylinky alebo maslo. Prikryte a nechajte tri minuty odstat.

w C:Jerstvu zeleninu nakréjajte na rovnako velkeé kusky.

Cim menSie su jednotlivé kusky zeleniny, tym rychlejSie sa uvaria.

Nastavenie rezimu pripravy zeleninovych jedal

1. Sestkrat stlacte tlagidlo REZIM. ( N
Zobrazi sa rezim pripravy zeleninovych jedal. pas
N § 5 J
2. Stlacenim tlaCidla NAHOR alebo NADOL vyberte ( N
pozadovany rezim pripravy zelgninovych jedal a
potom stlacte tlaCidlo VYBRAT.
® (]
. ) N
3. Stlacenim tlacidla NAHOR alebo NADOL nastavte ( A
hmotnost.
V pripade, Ze nenastavite hmotnost, po uplynuti
piatich sekund sa nastavi automaticky. ()
. 0
4. Stladte tlacidlo SPUSTIT. e D
S J
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Sprievodca nastavenim rezimu pripravy zeleninovych jedal

Nasledujuca tabulka uvadza desat zeleninovych jedal. Obsahuje svoje mnozstva, prestoje
a prislusné odporucania. Tieto automatické programy obsahuju Speciélne rezimy varenia,
ktoré boli vyvinuté pre vase pohodlie.

Nie Jedlo TS PrisluSenstvo Uroyen Odporucanie
(kg) police
U:01 | Kvietky 0,2-0,3 | Keramicky plech 1 Cerstvui brokolicu umyte a odistite
brokolice 0,3-0,4 a pripravte jednotlivé ruzicky.
Rovnomerne ich vioZte do sklenenej
misky s krytom. Pridajte 30 ml
(dve polievkové lyZice) vody pri vareni
0,2 az 0,3 kg surovin a 45 az 60 ml
(tri az Syri polievkové lyZice) na
0,3 az 0,4 kg surovin. Misku ulozte
do stredu taniera. Varte zakryté.
Po dovareni zamieSajte.
U:02 | Ruzicky 0,2-0,3 | Keramicky plech 1 Cerstvy karfiol umyte, ogistite
karfiolu 0,3-0,4 a pripravte jednotlivé ruzicky.

Rovnomerne ich vioZte do sklenenej
misky s krytom. Pridajte 30 ml

(dve polievkové lyZice) vody pri vareni
0,2 az 0,3 kg surovin a 45 az 60 ml
(tri az Syri polievkové lyZice) na

0,3 az 0,4 kg surovin. Misku uloZte
do stredu taniera. Varte zakryté.

Po dovareni zamieSajte.

U:08 | Porciované | 0,2-0,3 | Keramicky plech 1 Mrkvy oplachnite a vyCistite

mrkvy 0,4-0,5 a nakrdjajte na rovnakeé platky.
Rovnomerne ich vioZte do sklenenej
misky s krytom. Pridajte 30 ml

(dve polievkoveé lyzice) vody pri vareni
0,2 az 0,3 kg surovin a 45 az 60 ml
(tri az Styri polievkove lyzice) na

0,4 az 0,5 kg surovin. Misku ulozte
do stredu taniera. Varte zakryté.

Po dovareni zamieSajte.

U:04 | Zemiaky v 0,3-0,4 | Keramicky plech 1 Opléchnite a ocistite zemiaky,
Supke 0,7-0,8 potrite ich olivovym olejom a Supku
prepichnite nozom. UloZte ich na
keramicky plech. Po vareniich
nechajte tri az pat minut odstat.
U:05 | Osupané 0,4-0,5 | Keramicky plech 1 Oplachnite a oSupte zemiaky,
zemiaky 0,7-0,8 rozrezte ich na polovice a viozte do
sklenenej misy s vekom, ktoré je
ur€ena na varenie v rdre. Pridajte
15-30 ml vody (1-2 polievkové
lyZice). Po dovareni zamieSajte.

Ked varite va¢Sie mnozstva,
zamieSajte raz pocas varenia.

3-5 minut nechajte odstat.
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Nie

Jedlo

Hmotnost
(kg)

Prislusenstvo

Uroven
police

Odporucanie

U:06

Cukiny

0,2-0,3
0,3-0,4

Keramicky plech

1

Cukiny nasekajte na platky.

Dolejte 30 ml (dve polievkové lyZice)
vody alebo pridajte hrudku masla.
Rovnomerne ich vioZte do sklenenej
misky s krytom. Varte zakryté.
Uvarte az do jemného stavu.

u:.07

Platky
baklazanu

0,1-0,2
0,3-0,4

Keramicky plech

Baklazany nakrajajte na tenkeé platky
a pokvapkajte ich 15 ml (jedna
polievkova lyzica) citrénovej Stavy.
Rovnomerne ich vlozte do sklenenej
misky s krytom. Varte zakryté.

Po dovareni zamieSajte.

U:08

Platky
cibule

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramicky plech

Cibule nasekajte na platky alebo
polovicky. Pridajte 15 ml

(jedna polievkova lyzica) vody.
Rovnomerne ich vioZte do sklenenej
misky s krytom. Varte zakryté.

Po dovareni zamieSajte.

U:09

MieSana
zelenina

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramicky plech

Oplachnite a odistite erstvd zeleninu.
Rovnomerne ich vioZte do sklenengj
misky s krytom. Pridajte 15 ml

(jednu polievkovu lyzicu) vody na

0,2 az 0,3 kg surovin a 30 ml

(dve polievkové lyZice) na 0,4 az

0,5 kg surovin. Misku umiestnite do
stredu taniera. Varte zakryté.

Po dovareni zamieSajte.

U:10

Biela ryza

0,2-0,3

Keramicky plech

Pouzite velku misu z ohfiovzdormneého
skla s vekom. (Uvedomte si, Ze ryza
pocas varenia zdvojnasobi svoj
objem.) Varte zakryté.

Po vareni pred odstatim zamieSajte.
Pridajte sol alebo bylinky a maslo.
Upozorfujeme, Ze ryza nemusela
absorbovat po skonceni varenia
vSetku vodu.

ReZim rychleho varenia pouziva mikrovinnu energiu na ohrievanie jedla.
Preto sa musia pri pouzivani tohto rezimu striktne dodrziavat pokyny pre riad na
varenie a iné bezpecnostné opatrenia pre mikrovinné rdry.
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POUZIVANIE REZIMU AUTOMATICKEHO VARENIA

ReZim automatického varenia ponuka 15 predprogramovanych nastaveni (10 nastaveni

automatického varenia a 5 nastaveni automatického rozmrazovania), ktoré vam umoznia pohodine
varit, opekat a piect vase obllbené jedla. Automaticky sa nastavi doba varenia a Uroven vykonu.
Jednoducho vyberte jedno z 15 nastaveni, nastavte hmotnost a spustite varenie.

Nastavenie rezimu automatickej ponuky

1. Sedemkrat stladte tlagidlo REZIM. e N
Zobrazi sa reZzim automatického varenia.
N § 5 J
2. Stlacenim tlacidla NAHOR alebo NADOL vyberte ( A
pozadovany rezim autovmatického varenia a potom
stlacte tlacidio VYBRAT.
o&“\ o&“\
3. Stlacenim tlacidla NAHOR alebo NADOL nastavte a A
hmotnost. V pripade, Ze nenastavite hmotnost, po
uplynuti piatich sekind sa nastavi automaticky.
.&‘\
4. Stlatte tlacidio SPUSTIT. e D
N Y

@ e Niektoré typy automatického varenia vyzaduju otocenie jedla.

Rdra vas na to upozorni pipanim.
e Zobrazi sa teplota rdry.

eV rezime automatického varenia nemozno menit hodnoty teploty ani &asu.
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Sprievodca nastaveniami rezimu automatického varenia

Nasledujuca tabulka uvadza 10 automatickych programov na ohrev, varenie, opekanie a
pecenie. Obsahuje svoje mnozstva, prestoje a prislusné odporucania. Tieto automatické
programy obsahuiju Specidlne rezimy varenia, ktoré boli vyvinuté pre vase pohodlie.

Nie

Jedlo

Hmotnost
(ka)

Prislusenstvo

Uroven
police

Odporucéanie

A:0

=

Platky jedla

0,3-0,35
0,4-0,45

Keramicky plech

1

Umiestnite ho na
keramicky tanier

a zakryte féliou
vhodnou do
mikrovinnej rdry. Tento
program je vhodny pre
jedla, ktoré sa skladaju
z 3 sucasti (napr.
maso s omackou,
zelenina a priloha, ako
napriklad zemiaky,
ryza alebo cestoviny).
Po dovareni nechajte
na 3 minuty odstat.

A:02

Mrazena pizza

0,3-0,35
0,4-0,45

Grilovacia viozka +
Keramicky plech

Mrazenu pizzu viozte
do rury.

A:03

Mrazené
lasagne

0,4-0,45
0,6-0,65

Grilovacia viozka +
Keramicky plech

Mrazené lasagne viozte
do vhodne velkého
okruhleho taniera z
ohfiovzdorného skla
alebo keramického
taniera. Po zohriati
nechajte 2-3 minuty
odstat.

A:04

Celé kura

Grilovacia viozka +
Keramicky plech

Potrite chladené
kura olejom

a koreninami.
Polozte ho prsiami
nadol do stredu
mriezky grilovacej
vlozky umiestnenej
v keramickom plechu.
Po zapipani rury ich
obratte. V procese
pokracujte stlacenim
tlacidla Spustit.

Po vareni nechajte

5 minuty odstat.
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Nie Jedlo AT Prislusenstvo Uroyen Odporucanie
(kg) police

A:05 | Kuracie kusky 0,6-0,7 | Grilovacia vlozka + 4 Chladené kuracie
0,9-1,0 Keramicky plech kusky potrite olejom

a koreninami. Polozte
ich na grilovaciu viozku
s keramickym plechom
s kozou smerom
nadol. Po zapipani rdry
ich obratte. Po vareni
nechajte 2-3 mindty

odstat.
A:06 | peCena 0,8-0,9 | Grilovacia viozka + 3 Marinované jahnacie
jahnacina 1,1-1,2 Keramicky plech maso polozte na

mriezku grilovacej
vlozky umiestnenu

v keramickom plechu.
Po zapipani méaso
otocte a znova
spustite peCenie.

A:07 | Mrazené 0,3-0,4 Plech na pecenie 3 Rozmiestnite mrazené
hranol¢eky do | 0,45-0,5 hranolky do rdry na
rdry kovovy plech na

pecenie.

A:08 | PeCené 0,4-0,5 | Grilovacia vlozka + 4 Zemiaky rozrezte na
polovice 0,6-0,7 Keramicky plech polovicky. Ulozte ich
zemiakov do kruhu na plech,

pricom rozrezana
strana musi smerovat
na gril. Po vareni
nechajte 2-3 minuty
odstat.

A:09 | Jablkovy kola¢ |  1,2-1,4 Plech na pecenie 2 Jablkovy kola¢
umiestnite do okruhlej
kovovej formy. Polozte
ho na plech na
pecenie. Hmotnostny
rozsah zahfma jablka
a ostatné suroviny.

A:10 | Holandsky 0,7-0,8 Plech na pecenie 3 Cerstvé cesto viejte
bochnik do Stvorcovej kovovej
formy na pecenie
(dizka 25 cm). Formu
uloZte pozdizne

k dvierkam na plech
na pecenie.
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Sprievodca automatickymi nastaveniami rychleho rozmrazovania

Nasledujuca tabulka predstavuje rézne programy, mnozstva, trvanie a vhodné odporucania
automatického rozmrazovania. Tieto programy vyuzivaju len mikrovinnd energiu.

Pred rozmrazovanim odstrante vSetok baliaci material.

Maso, hydinu a rybu umiestnite na keramicky plech.

Hmotnost | _ . . Urovei e
Prislusenstvo . Odporucéanie
(kg) police
d:01 | Maso 0,2-1,5 | Keramicky plech 1 Okraje zakryte hlinikovou féliou.
Ked'rdra zapipa, méaso prevratte.
Tento program je vhodny pre
hovadzie méso, jahfacinu,
brav€ovinu, steaky, rezne

a mleté méso.

d:02 |Hydina | 0,2-1,5 | Keramicky plech 1 Nohy a Spicky kridel zakryte
hlinikovou fdliou. Ked'rura
zapipa, hydinu prevratte. Tento
program je vhodny pre celé kura,
ako aj pre Casti kurata.

d:08 | Ryba 0,2-1,5 | Keramicky plech 1 Zakryte cely chvost ryby
hlinikovou fdliou. Ked rura
zapipa, rybu prevratte. Tento
program je vhodny pre celé ryby,
ako aj pre rybie filé.

d:04 | Chlieb/ | 0,1-0,8 | Keramicky plech 1 Chlieb umiestnite na kusok
Kolag kuchynského papiera a otocte
ho po zapipani rdry. Kola¢
umiestnite na keramicky
priecinok a ak to bude mozné,
po zapinani rdry ho otocte. (Po
otvoreni dvierok rira pokracuje

v prevadzke, ale jej funkcie su
zastavené.) Tento program je
vhodny pre vSetky druhy chleba
(rezaného alebo celého) ako

aj pre pecivo a bagety. Pecivo
poukladajte do kruhu. Tento
program je vhodny pre vSetky
druhy kysnutych kolacov,
susienok, tvarohovych kolacov

a krehkého peciva. Nie je vhodny
pre linecké/chrumkavé pecivo,
ovocné a krémoveé kolace, ako aj
pre kolaée obliate Cokoladou.
d:05 | Ovocie 0,1-0,6 | Keramicky plech 1 Mrazené ovocie rovnomerne
rozmiestnite na keramickom
plechu. Tento program je vhodny
pre ovocie, ako napriklad maliny,
zmieSané bobulové plody a
tropické ovocie.

Nie | Jedlo

AdNY JINVAIZNOd V0

ReZim rychleho rozmrazovania pouziva mikrovinnd energiu na ohrievanie jedla.
Preto sa musia pri pouzivani tohto rezimu striktne dodrZiavat pokyny pre riad na
varenie a iné bezpecnostné opatrenia pre mikrovinné rdry.
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SPRIEVODCA ZDRAVYM VARENIM NA PARE

Systém na zdravu pripravu pokrmov na pare je zalozeny na principe varenia v pare a je uréeny na
rychle a zdravé varenie pomocou mikrovinnej rdry Samsung.

Toto prislusenstvo je idealne na mimoriadne rychle varenie ryze, cestovin, zeleniny a inych surovin,
pri¢om zostanu zachované ich nutricné hodnoty.

Systém na zdravu pripravu pokrmov na pare v mikrovinnej rire pozostava z troch dielov:

Miska Vkladaci priecinok Pokrievka

Vsetky diely znesu teplotu -20 °C az 140 °C.
Systém je vhodny na ulozenie v mraznicke. Diely mozno pouzivat osobitne alebo spolu.

PODMIENKY POUZITIA:
Systém nepouzivajte:

e na pripravu jedal s vysokym obsahom cukru alebo tuku,
e s funkciou grilovania, funkciou rotujuceho prudenia tepla ani na varmej platni.

Pred prvym pouzitim vSetky diely ddkladne oplachnite vodou s Cistiacim pripravkom.

Prislusné doby varenia najdete v tabulke na nasledujucej strane.
UDRZBA:

Systém na pripravu jedal na pare mozno umyvat v umyvacke riadu.

Pri ruénom umyvani pouzite horticu vodu a prostriedok na umyvanie riadu.
Nepouzivajte drsné hubky.

Niektoré potraviny (napriklad paradajky) mézu zafarbit plastové ¢asti.
Je to normalne a nejedna sa o chybu vyroby.

ROZMRAZOVANIE:

VloZte zmrazené potraviny do misky systému na pripravu v pare bez pokrievky.
Tekutina zostane v spodnej Easti misky a nebude mat vplyv na kvalitu potravin.
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VARENIE:
. . | Vykon | Doba varenia v T
Jedlo Velkost porcie W) (min.) Manipulacia
Articoky 3009 . Miska s vkladacim priecinkom
(Hazoks |20OW 56 + Pokrievka
Pokyny
ArtiCoky oplachnite a vycistite. Vlozte vkladaci prieCinok do misky.
ArtiCoky poukladajte na podnos. Pridajte 1 polievkovu lyzicu citrénovej
Stavy. Zakryte pokrievkou. 1-2 minut nechajte odstat.
Cerstva 3009 800 W 4-5 Miska s vkladacim priecinkom
zelenina + Pokrievka
Pokyny
Po umyti, oCisteni a nakrajani na mensiu velkost zeleninu (napr. brokolicu,
karfiol, mrkvu, papriku) odvazte. Vlozte podnos do misky.
Zeleninu rozlozte na vkladaci prie¢inok. Pridajte 2 polievkové lyzice vody.
Zakryte pokrievkou. 1-2 minut nechajte odstat.
Mrazena 3009 600 W 8-9 Miska s vkladacim priecinkom
zelenina + Pokrievka
Pokyny
Mrazenu zeleninu viozte do parnej misky. Vlozte vkladaci priecinok do misky.
Pridajte 1 polievkové lyzice vody. Zakryte pokrievkou.
Po uvareni a odstati dobre premieSajte. 2-3 minut nechajte odstat.
Ryza 250 g ‘ 800 W ‘ 15-18 ‘ Miska + Pokrievka
Pokyny
Ryzu vlozte do parnej misky. Pridajte 500 ml studenej vody.
Zakryte pokrievkou. Po dovareni nechajte bielu ryzu odstat 5 minut a hnedu
ryzu 10 minut. 5-10 minut nechajte odstat.
Zemiaky v 5009 ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ Miska + Pokrievka
Supke
Pokyny
Zemiaky odvazte, oplachnite a dajte ich do parnej misky.
Pridajte 3 polievkové lyzice vody. Zakryte pokrievkou.
2-3 minut nechajte odstat.
Dusené 400 g ‘ 600 W ‘ 5%-6"% ‘ Miska + Pokrievka
maso
(chladeng) | Pokyny
Dusené méso vlozte do parnej misky. Zakryte pokrievkou.
Pred odstatim dobre zamieSajte. 1-2 minut nechajte odstat.
Polievka 400 g ‘ 800 W ‘ 3-4 ‘ Miska + Pokrievka
(chladenad)
Pokyny
Nalejte do parnej misky. Zakryte pokrievkou.
Pred odstatim dobre zamieSajte. 1-2 minut nechajte odstat.
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Jedlo Velkost porcie an Doba(n\:iarzjma v Manipulacia
Mrazena 400 g 800 W 8-10 Miska + Pokrievka
polievka

Pokyny
Mrazenu polievku dajte do parnej misky. Zakryte pokrievkou.
Pred odstatim dobre zamieSajte. 2-3 minut nechajte odstat.
Mrazené 150 g ‘ 600 W ‘ 12-2V2 ‘ Miska + Pokrievka
kysnuté
gulky Pokyny
plnené Vrch plnenych guliek navih¢ite studenou vodou.
lekvarom | Do parnej misky viozte vedla seba 1-2 mrazené gulocky.
Zakryte pokrievkou. 2-3 minut nechajte odstat.
Ovocny 250 g ‘ 800 W ‘ 3-4 Miska + Pokrievka
kompot

Pokyny

Po olupani, oCisteni a nakrajani na mensie kusky alebo kocky Cerstvé ovocie
(napr. jablka, hrusky, slivky, marhule, manga alebo ananas) odvazte.

Vlozte do parnej misky.

Pridajte 1-2 polievkové lyzice vody a 1-2 polievkoveé lyzice cukru.

Zakryte pokrievkou. 2-3 minut nechajte odstat.

Manipulacia s parnou nadobou na zdravé varenie

GD Y @

/

Miska + Pokrievka Miska s vkladacim priecinkom + Pokrievka

BEZPECNOSTNE OPATRENIA:

Pri otvarani pokrievky systému na pripravu jedal na pare budte mimoriadne opatrni.
Unikajuca para méze byt velmi horuca.

Na manipulaciu po dokonceni varenia pouzite kuchynské chhapky.
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DETSKA BEZPECNOSTNA ZAMKA

Detska bezpecnostna zamka vam umozni uzamknut ovladaci panel s cielom zabranit
nedmyselnému pouzitiu.

Uzamknutie rury

1. Na tri sekundy stladte a podrzte tlacidla
DOBA VARENIA a NADOL.

2. Na displeji sa zobrazi symbol zamky, ktory znamena
uzamknutie vSetkych funkcii.

0,0 0,06

P —o—

Odomknutie rary

1. Na tri sekundy stlacte a podrzte tlacidla
DOBA VARENIA a NADOL.

2. Symbol zamky z displeja zmizne, o znamena
odomknutie vSetkych funkci.

)
w* 1

@L0 0,6

A —o—
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POUZIVANIE REZIMU CISTENIA PAROU

Funkcia Cistenia parou vam umozrfiuje za 15 minut dezinfikovat rdru.

1. Osemkréat stlacte tlagidlo REZIM. e N
Zobrazi sa ¢as (15:00).

2. Stlagte tlagidlo SPUSTIT. e D
Rura sa automaticky zapne.
e Po 15 mindtach sa rura automaticky zastavi. & )
Utrite ju suchou tkaninou.
N J
OET 10 Ol 10 OET 10O

OoE—10 o 10 OoE—10

@ e Tuto funkciu pouZivajte len v pripade, ak rdra Uplne vychladla na izbovu teplotu.
e NEPOUZIVAJTE destilovanu vodu.
e 7 bezpednostnych dévodov na distenie mikrovinnej riry NEPOUZIVAJTE ¢istide s
vodou pod vysokym tlakom alebo tryskové &istice.
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"esenie problemov

USKLADNENIE A OPRAVA VASEJ MIKROVLNNEJ RURY

Opravu mbze uskutocnit len kvalifikovany servisny technik.

AK je potrebny servis rdry, odpojte ju a kontaktujte zakaznicke stredisko
spolocnosti SAMSUNG.

Pri volani majte pripravené nasledujtice informacie:

e Cislo modelu a sériové Cislo (nachadza sa na zadnej strane rdry.)

e Podrobnosti o zaruke

e Jasny popis problému

Ak sa rura musf doGasne uskladnit, pouZite Cisté suché miesto, pretoZe prach a vihkost mézu riru poskodit.

NOW3IT90Hd JIN3S3Id S0

RIESENIE PROBLEMOV

Ak mate s rdrou problém, vyskusajte nizSie uvedené navrhované rieSenia. Moze vam usetrit Cas
a problémy spojené so zbytonou Ziadostou o servis.

Nefunguje rura ani displej rary.

Skontrolujte, Ci je zastréka poriadne zapojena do elektrickej zasuvky.
Ak je elektricka zasuvka vybavena vypinacom, uistite sa, Ze je zapnuta.
Odpojte zastréku od zasuvky, pockajte 10 sekund a znova ju zapojte.
Resetujte isti¢ alebo vymerite spalenu poistku.

Zapojte rdru do inej zasuvky.

Zapojte do zasuvky iny spotrebi¢. Ak nefunguje ani dany spotrebic, zavolajte
kvalifikovaného elektrikara, aby vam opravil elektrickl zasuvku.

Displej rary funguje, ale rura sa nechce zapnut.

Uistite sa, i su pevne uzatvorené dvierka.

Skontrolujte, ¢i v tesneni dvierok nie je zaseknuty nejaky obal alebo iny predmet.
Skontrolujte, &i dvierka nie su poskodené.

Dvakrat stlacte tlacidlo Zrusit a zadajte vSetky pokyny na varenie.

Rura sa nespusti, ked'stlacite tlac¢idlo Spustit.

Uistite sa, Ci su dvierka Uplne uzavreté.
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Dym a zapach pri prvotnej prevadzke.

e |de o docasny stav spdsobeny novymi ohrevnymi prvkami.
Dym a zapach po 10 mindtach prevadzky Uplne zmiznu.
Ak chcete zapach odstranit ¢o najrychlejSie, pocas prevadzky mikrovinnej riry
umiestnite do jej vnutra citronovy roztok alebo Stavu.

Rura sa vypne pred uplynutim nastaveného ¢asu.

e Mozno doslo k vypadku elektrickej energie. Ak doslo k vypadku energie, na indikatore
Casu sa zobrazi hodnota 88:88.

¢ Vynulujte hodiny a vSetky nastavenia varenia.

e Resetujte isti¢ alebo vymerite spalenu poistku.

e Uistite sa, Ze rdra je umiestnend v sulade s instalacnou priruckou.

Jedlo je nadmerne uvarené alebo nedovarené.

e Skontrolujte, &i je pre dany typ jedla nastavena vhodna dizka varenia.
e Skontrolujte, ¢i je nastavena vhodna Urover vykonu.

Jedlo sa vébec neuvarilo.

e Uistite sa, &i sU pevne uzatvorené dvierka.
e Skontrolujte, &i je spravne nastaveny ¢asovac a/alebo Ci je stlacené tlacidlo spustenia.
e Resetujte isti¢ alebo vymente spalenu poistku.

V rare je poéut iskrenie a praskanie (iskriaci obluk).

e (Odstrante kovové naradie, riad alebo ihlice.

e Ak pouzivate féliu, pouZite iba Uzke pasy a uistite sa, ze medzi féliou a vnitornymi
stenami rury je aspon 2,5 cm volného priestoru.

Prilis hluéna prevadzka.

e Rura je pocas prevadzky hlu¢na. Je to normalne.
Ak neustale pocujete neprirodzené zvuky, obratte sa na stredisko podpory spolo¢nosti
Samsung.

Rura spdsobuje rusenie radioprijimacov alebo televizorov.

e Pocgas prevadzky rury mézete pozorovat jemné rusenie televizorov alebo radioprijimacov.
Je to normalne. Tento problém vyrieSite inStalaciou rury dalej od televizorov,
radioprijimacov a antén.

e Ak mikroprocesor rury zaznamena rusenie, displej sa méze vynulovat. Aby ste tento
problém vyriesili, odpojte sietovu zastrCku a opétovne ju pripojte. Vynulujte cas.

Ziarovka nesvieti.

e 7 bezpetnostnych dévodov nevymienajte ziarovku osobne.
Kontaktujte najblizsie autorizované stredisko starostlivosti o zakaznikov spolo¢nosti

Samsung a dohodnite sa s kvalifikovanym technikom na vymene Zziarovky.
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Ventilator pokracuje v prevadzke aj po vypnuti rury.

e Je to normalny jav. Chladiaci ventilator pokracuje v prevadzke po vypnuti rdry kvoli jej
ochladeniu.

Kondenzécia v rure.

e |de o bezny jav. Po vareni to jednoducho utrite.

Prietok vzduchu okolo dvierok a vonkajSieho puzdra.
e |de o bezny jav.

Odraz svetla okolo dvierok a vonkajSieho puzdra.

e |de o bezny jav.

Unikajuca para z oblasti dvierok alebo ventilacnych otvorov.

e |de o bezny jav.
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INFORMACNE KODY

Problém Riesenie
CHYBA BLOKOVANEHO TLACIDLA Ruru vypnite stlacenim
Tato chyba vznika pri stlageni a podrzant tlagidla | tlagidla ZASTAVIT/ZRUSIT.
na viac ako 60 sekund. Po vychladnuti rdru opat

zapnite.

CHYBA NEPRIMERANEJ TEPLOTY Ak problém pretrvava & po
V MIKROVLNNEJ RURE vykonani akcie uvedenej
Této chyba nastane, ked teplota vnUtri rdry vySsie, kontaktujte stredisko
presiahne pocas rezimu mikrovinného ohrevu | POdpory spolocnosti
210 °C. SAMSUNG.

CHYBA OTVORENEHO SNIMACA TEPLOTY
Tato chyba sa objavuje v désledku chybného
snimaca, zle zapojenych kablov, chybnej DPS.

CHYBA SKRATOVANEHO SNIMACA
TEPLOTY

Tato chyba sa objavuje v désledku chybného
snimaca, zle zapojenych kablov, chybnej DPS.

CHYBA NEPRIMERANEJ TEPLOTY
Tato chyba nastane, ked teplota vnutri rdry

presiahne na 10 minut 250 °C. Obrétte sa na miestne
stredisko sluzieb o

zakaznikov spolo¢nosti
SAMSUNG.

CHYBA KOMUNIKACIE

(=N
o
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Spolo¢nost SAMSUNG sa snazi neustéale zdokonalovat svoje produkty. Navrhnuté technické udaje
a tieto pouZzivatelské pokyny preto podliehaju zmenam bez predchadzajiceho upozornenia.

V sulade so vSeobecnou smernicou 2/1984 (IIl.10) BKM-IpM ako dodavatelia vyhlasujeme, Ze riry
NQ50H5537KB znacky Samsung su v sulade s nizsie uvedenymi technologickymi parametrami.

TECHNICKE UDAJE

Model

NQ50H5537KB

Zdroj energie

230 V pri 50 Hz

Prikon napajania

Maximalny vykon 3000 W
Rezim mikrovinného ohrevu 1650 W
Rezim grilu 2500 W
Rezim prudenia tepla 2500 W

Vystupny vykon 100 W /800 W (IEC-705)
Prevadzkova frekvencia 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)

Metdéda chladenia

Motor chladiaceho ventilatora

Rozmery Velkost zariadenia 8595 x V 454,2 x H 570 mm
Velkost vstavaného zariadenia | S 555 x V 445 x H 548,8 mm
Objem 50 litrov
Hmotnost Cista 38,3 kg
Dodanie 45,5 kg
Uroveii hluku 44,0 dBA

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_SK.indd 59

Slovencina - 59

@

2014-11-04 K 5:35:18

3rvan IMOINHO3L 90



OTAZKY ALEBO POZNAMKY

’ ALEBO NAS NAVSTIVTE
KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ELEKTRONICKOU FORMOU NA
LOKALITE

BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, BesnnatHa TenedoHHa NMUHUA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY ggggﬁéga|UUN|\/|G(530668%?777236-674836)) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
POLAND 9 (?(gl—z1t7pzo-lzz€zs;rlml:§ \;23:55 g%;}?i-r?:r;tora) www.samsung.com/pl/support
ROMANIA 2?)2?867’?25.6?1?4 (08008 SAMSUNG) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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<Kombinovana
vestavna mikrovinna
frouna

uzivatelska a instalacni prirucka

ozorfiujeme, e zéruka spoleénosti Samsung NEPOKRYVA navétévy
isniho technika za Ucelem vysvétleni obsluhy vyrobku, napravy
ravné instalace nebo kvdli provedeni bézného cisténi Gi

100 %
Recycled Paper

cka je vyrobena ze 100 % recyklova

moznosti bez hranic

Dékujeme vam za zakoupeni tohoto vyrobku spole¢nosti Samsung.

TR
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JAK POUZIVAT TUTO PRIRUCKU
Praveé jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato pfiruka obsahuje cenné informace
o pfipravé pokrmd v mikrovinné troubé:

e Bezpecnostni opatreni

e Vhodné prislusenstvi a nadobi

e Praktické rady pro pfipravu pokrm(

e Tipy pro pfipravu pokrmd

POPISKY SYMBOLU A IKON

A Rizika nebo nebezpecné zachézeni, kterd mohou zpUsobit vaZzna zranéni nebo
VYSTRAHA smrt.

A Rizika nebo nebezpecnda zachazeni, kterd mohou zptsobit lehké zranéni osob
VAROVAN| nebo $kodu na majetku.

7 elektrické zasuvky. nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

Vyzadejte si pomoc servisniho strediska. f»ﬂ Poznamka

& Vystraha: Nebezpeci pozaru & Vystraha: Horky povrch
Vystraha: Riziko zasazeni elektrickym , A s .

A proudem é Vystraha: Vybusny material

@ Neprovadéjte. ) Nedotykejte se.

Nerozebirejte. Dodrzte presné pokyny.

Odpojte zastrcku napajeciho kabelu [1_:] Oveérte uzemneéni spotrebice, aby

Dllezité

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE i
A USCHOVEJTE K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.
Tato bezpecCnostni opatreni je tfeba bezpodminecné

dodrzovat.

Pred pouzitim trouby je treba postupovat podie
nasledujicich pokynu.

A VYSTRAHA (tyka se pouze rezimu mikrovinné trouby)

8 VYSTRAHA: Pokud jsou poskozené dvitka nebo
tésneni dvirek, nesmi byt trouba zapnuta, dokud ji
neopravi kompetentni pracovnik.

Cestina - 3
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& VYSTRAHA: Pro vsechny osoby s vyjimkou
kompetentnich pracovmku e nebezpecne provadet
servis nebo opravy, pfi mchz je treba sejmout kryt
chranici pred ucinkem mikrovinné energie.

Tento spotrebiC je uren pouze k pouziti v domacnosti.

VYSTRAHA: Détem dovolte pouzivat troubu bez
dozoru pouze v pripade, Ze jste je odpovidajicim
zpUsobem poucili, jak ji bezpecné pouzivat a jaka jsou
rizika nespravného pouziti.

VYSTRAHA: D¢éti od 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti
mohou pouzivat tento spotrebi¢ pouze tehdy, jsou-li
pod dohledem nebo jsou-li pouceny o bezpecnem
pouzivani spotrebice a rozumi moznym rizikdm. Déti
by si nemely hrat se spotrebicem. Cisténi a udrzbu
spotrebiCe by nemély provadét déti, pokud nebudou
starSi 8 let a pod dozorem.

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro pouziti
v mikrovinné troube.

Pri ohrivani potravin v plastovych nebo papirovych
nadobach vzdy troubu priibézné kontrolujte, protoze
nadoby by mohly vzplanout.

Tato mikrovinna trouba je urcena pro ohrev pokrmd
a napoju. Pri pouzivani k suseni jidla nebo obleceni
a nahrivani ohrivacich podlozek, backor, houbicek,
vihkych utérek a podobné hrozi uraz, vzm’cem’,
pripadné vznik pozaru.

Pokud se objevi kour, troubu vypnéte nebo odpojte
napajeci kabel ze zasuvky a ponechte dvirka trouby
zavrena, aby se udusily pripadné plameny.

WSTRAHA V dusledku mikrovinného ohfevu napojd
mUze dojit ke zpozdénému intenzivnimu varu. Proto je
treba s nadobou zachazet opatrne.

Cestina - 4
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VYSTRAHA: KvClli moznym popélenindm je nutné
obsah détskych lahvi pred podavanim promichat nebo
protfepat a zkontrolovat jeho teplotu.

V mikrovinné troubé nesmeéji byt ohrivana vejce ve
skorapce ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce,
protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po
skonceni mikrovinného ohrevu.

Troubu je tfeba pravidelné Cistit a odstranovat vSechny
zbytky potravin.

Pokud trouba nebude udrzovana v gistoté, mize dojit
k naruseni povrchu. To by negativne ovlivnilo zivotnost
spotrebice a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.

SpotrebiC neni urCen pro instalaci v obytnych
vozidlech, karavanech a podobnych vozech.

Tento spotrebiC neni urCen pro pouziti osobami (véetné
malych déti), které maji snizené fyzické, smyslové

nebo mentalni schopnosti nebo nemaji dostatecnée
zkuSenosti a znalosti. Vyjimkou mohou byt pripady, kdy
jejich bezpecnost zajisti odpoveédna osoba, ktera bude
na pouzivani spotrebice dohlizet a poskytne témto
osobam pokyny k jeho pouzivani.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby si se
spotrebiCem nehraly.

Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi poskozeny
napajeci kabel vymenit pouze vyrobce Ci servisni
pracovnik vyrobce, pripadné osoba s podobnou
kvalifikaci.

VYSTRAHA: Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt
ohrivany v uzavrenych nadobach, protoze takove
nadoby jsou nachylné k explozi.

Tento spotrebiC nesmi byt Cistén s pouzitim
vysokotlakého nebo parniho Cistice.

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze a vysce, aby
byl zajistén snadny pristup k vnitfku a ovladani trouby.

Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat do trouby na
10 minut ohrat vodu.

NQ50H5537KB_EO_DE68.
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Pokud spotrebic¢ vydava zviastni zvuky, je citit zapach
spaleniny nebo se objevi kour, okamzité odpojte
zastrCku napdjeciho kabelu a obratte se na nejblizsi
servisni stredisko.

Po instalaci by méla byt zachovana moznost odpojeni
spotrebiCe od zdroje napajeni. Toho Ize dosahnout
zajistenim pristupnosti zastrcky nebo zaclenenim
vypinace na kabelu odpovidajiciho pravidllim pro
kabelaz.

A VYSTRAHA (tyka se pouze rezimu trouby) - volitelné

VYSTRAHA: Pracuije-li spotfebi& v kombinovaném
rezimu, mely by jej déti pouzivat pouze pod dohledem
dospélych osob, protoze dochazi ke vzniku vysokeé
teploty.

SpotrebiC se pfi pouzivani zahriva. Budte opatrni
a nedotykejte se topnych téles uvnitr trouby.

& VYSTRAHA: B&hem pouzivani se mohou zahtat
pristupné soucasti. Zabrante malym détem priblizovat
se.

N Nesmi se pouzivat parni &istic.

& VYSTRAHA: Pred vymeénou lampy je tfeba spotrebid
vypnout, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

VYSTRAHA: Béhem pouzivani se spotrebic a jeho
pristupneé soucasti zahrivaji.

Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles.

Déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah trouby, pripadné
na né dohlizejte.

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat
tento spotrebiC pouze tehdy, jsou-li pod dohledem
nebo jsou-li pouceny o bezpecném pouzivani
spotrebi¢e a rozumi moznym riziklim. Déti by si nemély
hrat se spotrebicem. Déti bez dozoru by nemély
provadeét Cisténi a udrzbu spotrebicCe.

Cestina - 6
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Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostredky
ani ostré kovoveé Skrabky pro Cisténi dvirek nebo
skla trouby. Mohly by povrch poskrabat a zpUsobit
popraskani skla.

@

Pokud je spotrebic v provozu, mohou mit pristupné
povrchy vysokou teplotu.

@

Pokud je spotrebiC v provozu, mohou byt dvirka nebo
vnejsi povrchy horke.

Q

Spotrebic a jeho napdjeci kabel musi byt mimo dosah
déti do 8 let.

v

SpotrebiCe nejsou urCeny pro oviadani externimi
Casovaci nebo samostatnymi systémy dalkového
ovladani.

® Vkladejte rost nahoru ohnutou stranou ramu P
dozadu, aby byla zajisténa podpora pfi vareni| 47

velkych porci.
Rost nepouzivejte pri rezimu mikrovinné trouby.

Tento vyrobek je zarizeni ISM tridy B, skupiny 2. Definice
skupiny 2, ktera zahrnuje vSechna zarizeni ISM, ve kterych
je generovana nebo pouzivana radiofrekvencni energie ve
formeé elektromagnetického zareni pro Upravu materiall

a vybaveni pro EDM a obloukové svarovani.

Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro pouzivani

v domacnosti a v provozovnach primo pripojenych

k elektrické siti rozvodu nizkého napéti, ktera zajistuje
dodavku energie pro domacnosti a obytné domy.

POKYNY K INSTALACI

Obecné

Technické informace

Napajeni: 230V ~ 50 Hz

Rozmeéry (S x V x H)

VneéjSi rozmeéry : 595 x 454,2 x 570 mm
Vnitfni rozmeéry ;555 x 445 x 548,8 mm

Cestina - 7
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Tento spotrebiC splnuje predpisy Evropskeé unie.
Likvidace obalového materialu a spotrebice

Obalovy material je recyklovatelny.

Obalovy material mize obsahovat nasleduiici latky:

- lepenka;

- polyetylénova folie (PE);

- bezfreonovy polystyren (polystyrenova tvrda péna).
Zajistéte odpovidajici likvidaci téchto materiald v souladu
s mistnimi predpisy.

Informace o tom, jak radné likvidovat domaci spotrebice,
vam poskytnou prislusné urady.

Bezpecénost

Spotrebi¢ musi zapojovat kvalifikovany technik. Trouba
NENI urgena k pouZiti v komer&nim kuchyriském provozu.
Je uréena vyhradné pro doméaci pripravu pokrma.
SpotrebiC je béhem provozu a po jeho skonceni horky.
Dbejte zvySené opatrnosti, pokud jsou v blizkosti trouby
malé déti.

Elektrické pripojeni

Elektricka zasuvka, ke které bude spotrebiC pripojen,
musi vyhovovat mistnim predpistim. Po instalaci by

meéla byt zachovana moznost odpojeni spotrebice

od zdroje napajeni. Toho Ize dosahnout zajisténim
pristupnosti zastréky nebo zaclenénim vypinace na kabelu
odpovidajiciho pravidldm pro kabelaz.

Instalace do skrinky

Kuchyniské skrinky, které se budou dotykat trouby, musi
byt odolné v{d&i teplotam az 100 °C.

Spolec¢nost Samsung neprebira zadnou zodpovednost za
poskozeni skrinék vlivem tepla.

Cestina - 8
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Obrazek 1.

Obrazek 2.
Obrazek 3.

Obrazek 4.

Nasunte troubu Castecné do vyklenku.
Napajeci kabel protahnéte k zasuvce.

Troubu zcela zastrte do vyklenku.
Upevnéte troubu pomoci dvou dodavanych
Sroubd (4 x 25 mm).

Zapojte spotrebi¢ do zasuvky.

Zkontrolujte, zda spotrebic funguije.

Obrazek 1.

)

N Obrazek 3.
- © \ \

/°

e

[ |

) i

VYV

;

=iy
)

-
T

Obrazek 2.
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Rozméry vestavéné varianty

Min. 550.,] f
200 cm?
/

~s68 || T
4\\ :::’//’ :
| | Min. 446
Max. 450
e

[— Prostor pro
elektrickou zasuvku

(80 ¢ otvor)

200 cm?
P¥i vybalovani vyrobku z obalu Rozmery vestavené
vyuZijte 2 boc¢nich drzadel varianty
a rukojeti dvirek spotrebicCe.
Min.—»+Min. 564
Bocni Bocni <550 | Max. 5687
drzadlo ngadIo —
\f\ I
Min. 446
Max. 450 —
~

200 cm?

Rukojet dvirek
Cestina - 10
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CISTENiIi MIKROVLNNE TROUBY

Nasledujici soucasti trouby by mély byt pravidelné Cistény,
aby nedochézelo k usazovani ¢astecek potravin a tuk{:

e \/nitfni a vnéjsi povrchy

e Dvirka a tésnéni dvifek

e QOtocCny talif a otocné kruhy (Pouze model s otocnym talifem)

® VZDY zajistéte, aby bylo t&snéni dvitek Sisté a dvitka
spravne zavrena.

® Pokud trouba nebude udrzovana v Cistoté, mlize dojit
k naruseni povrchu. To by negativné ovlivnilo zivotnost
spotrebiCe a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.

1. Vnéjsi plochy ocistéte mékkym hadrikem a teplou mydiovou
vodou. Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny nebo cakance na vnitfnich povrSich odstrante
hadrikem namocenym v mydlové vodé. Oplachnéte a osuste.

3. Ztvrdlé CasteCky potravin a neprijemny zapach odstranite
takto: viozte do trouby Salek zfedéné citronoveé Stavy a deset
minut zahrivejte na maximalni vykon.

4. Kdykoli je treba, umyjte talif v mycce.

@ NELIJTE vodu do ventilacnich otvorC.
NIKDY nepouzivejte zadna brusna Cistidla ani chemicka
rozpoustédla. Pri Sisténi tésnéni dvirek vénuijte zvlastni
pozornost tomu, aby se zadné CastecCky:
e Nehromadily
e Nebranily spravnému zavirani dvirek

Vygistéte vnitini prostor mikrovinné trouby ihned po
kazdém pouziti slabym roztokem Cisticiho prostredku.
Pred Cisténim vSak nechte troubu vychladnout, aby
nedoslo ke zranéni.

Pro pohodIngjsi Cisténi horni vnitfni Casti trouby | je Py

vhodné otocit topné téleso o 45° dold a vydistit je.

(Pouze model s vyklopnym topnym télesem) —
Cestina - 11
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SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE TROUBY
Pri skladovani trouby nebo jejim odevzdani do servisu je tfeba
dodrzet nékolik jednoduchych bezpecnostnich opatreni.
Trouba se nesmi pouzivat v pfipadé, ze jsou posSkozena
dvirka nebo tésnéni dvirek:

e Rozbity zaves

e Poskozené tésneni

e Zkrouceny nebo prohnuty plast trouby
Opravu musi provadét pouze kvalifikovany technik
zamereny na opravy mikrovinnych trub.

® NIKDY nesnimejte vnéjsi plast trouby. Ma-li trouba poruchu
a je treba ji opravit nebo mate pochybnosti o jejim stavu:
e Odpojte ji z elektrické zasuvky
e Obratte se na nejblizSi poprodejni servisni stredisko
Chcete-li troubu do¢asné uskladnit, zvolte suché
a bezprasné misto.
Duivod: Prach a vinkost mohou negativné ovlivnit
funkéni soucasti trouby.

Tato mikrovinna trouba neni urCena pro komercéni vyuziti.

Z bezpedénostnich dlvodd nevymeénuijte Zarovku sami.
Obratte se na nejblizSi autorizované stredisko péce
0 zékazniky spoleCnosti Samsung a pozadejte 0 vymenu
zarovky kvalifikovaného technika.

A VYSTRAHA L AA L

Opravy nebo Upravy spotfebice smi provadét pouze kvalifikovana osoba. v iV v

Neohfivejte tekutiny nebo jiné potraviny v uzavienych nadobach ur¢enych
pro mikrovinné trouby.

paru.

Spotfebi¢ neinstalujte do blizkosti topeni a hoflavych materialli nebo ve
vihkém, mastném nebo prasném prostredi, ani na misté vystaveném
primému slune¢nimu zareni a vodé, kde hrozi unik plynu, nebo na nerovné
plose.

NIRNERNAN

N VvV
& Z bezpec¢nostnich divodl nepouZivejte tlakové distici piistroje na vodu nebo vV vV iv
N viviv

Tento spotrebi¢ musi byt fadné uzemnén v souladu s mistnimi predpisy.

AN
<«

AN
AN

Koliky a kontakty zastrCky napdjeciho kabelu pravidelng Cistéte suchym
hadfikem od veSkerych cizich latek, jakymi jsou napf. prach nebo voda.

CONG
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v

Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvySenému tahu a ohybu a nesmi se na
nej pokladat tézké predmety.

€3

V pfipadé uniku plynu (napfiklad propan-butanu apod.) okamzité vyvétrejte
a nedotykejte se zastrcky napdjeciho kabelu.

Nedotykejte se napéjeciho kabelu mokryma rukama.

ullz

Nevypinejte spotrebi¢ tak, ze béhem provozu odpojite zastréku napajeciho
kabelu z elektrické zasuvky.

(¥

Do spotrebice nevkladeijte prsty a cizi predméty. V pripadé, ze do spotrebice
vnikne cizi latka, napriklad voda, odpojte zastréku napajeciho kabelu
a obratte se na nejblizsi servisni stfedisko.

Spotiebi¢ nesmi byt vystaven nadmémému tlaku nebo narazim.

NN NN NN
AN NE NI NN

Spotrebi¢ nestavte na kiehké predmeéty, jako je napriklad keramicky drez
nebo predméty ze skla.

K ¢isténi spotrebice nepouzivejte benzen, fedidlo, alkohol, parni ani
vysokotlakeé cistice.

<
<

Ujistéte se, Ze napéjeci napéti, kmitocet a proud odpovidaji tidajim
uvedenym ve specifikacich vyrobku.

<

Zapojte zastréku napajeciho kabelu pevné do zasuvky. Nepouzivejte
rozdvojky, prodluzovaci kabely nebo elektrické transformatory.

Napajeci kabel nezavésujte na kovové objekty. Umistéte jej mezi objekty
nebo do prostoru za spotfebicem.

Nepouzivejte poskozenou zastrCku napajecino kabelu, poskozeny napajeci
kabel ani uvolnénou elektrickou zasuvku. Pokud je poskozen napéjeci kabel

NN NN NN AN N NANE NN
NN RN RN NN AN N NAVNE NN

Troubu je tfeba chranit prfed pfimym politim nebo postfikanim vodou.

Na troubu, dovnitf trouby nebo na jeji dvitka se nesmi pokladat tézké
predméty.

AN
<

Na povrch spotfebice nerozprasujte prchaveé latky, napt. insekticidy.

<

VB VBBV v ad

Neukladejte do trouby horlavé materidly. Pfi ohfevu pokrm( nebo napojd,
které obsahuii alkohol, je tfeba dbat zvySené opatrnosti, protoze alkoholové
vypary mohou prijit do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

NANENAN

€3

Déti se nesmi pohybovat v blizkosti dvifek, pokud je otevirate nebo zavirate;
mohly by do nich narazit nebo si do nich priviit prsty.

<

€3

VYSTRAHA: Ohtivani napojti v mikrovinném rezimu mize zpCsobit
zpozdény prudky var, proto je pfi manipulaci s nadobou tfeba dbat zvysené
opatrnosti. Nechte VZDY nadobu stat v troubé& alespori 20 sekund po
skonceni ohfevu, aby se teplota vyrovnala. Béhem ohfivani pokrm v pripadé
potfeby michejte a VZDY jej zamichejte po ohrati.
Jestlize dojde k opareni, postupuite podle téchto pokyn(i POSKYTNUTI
PRVNI POMOCI:

e Oparené misto ponorte alesporn na 10 minut do studené vody.

e Zakryjte jej Cistym suchym obvazem.

e Nenanasejte zadny krém, olej ani télové miéko.

<
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@ Nedavejte plech nebo rost do vody kratce po vareni, nebot by to mohlo
zpUsobit prasknuti nebo poskozeni plechu nebo rostu.

NepouZivejte mikrovinnou troubu k fritovani, nebot nelze kontrolovat teplotu |4/
oleje. Mohlo by dojit k nahlému prekypéni horké tekutiny.

A VAROVANI A A

Pouzivejte pouze nadobi a kuchyﬁ§}<é nacini vhodné pro pouziti
v mikrovinnych troubach; NEPOUZIVEJTE jakékoli kovové nadoby, nadobi
se zlatymi nebo stfibrnymi linkami, jehly na Spiz, vidlicky apod.
Z papirovych a plastovych sackl sejméte kovové sponky.
Davod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a pogkodit troubu.

N >
N HEANERN

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suSeni papiru ani oblecent.

ANIAN
<
AN

K pfipravé malého mnozstvi potravin pouzijte kratsi ¢as, aby nedoslo
k prehrati a spaleni jidla.

O

Neponofujte napajeci kabel ani zéstrcku do vody a dbejte na to, aby napajeci |4/ |4
kabel nebyl v blizkosti zdrojd tepla.

V mikrovinné troubé nesmeéji byt ohfivana vejce ve skofapce ani natvrdo Vv
uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po
skonceni mikrovinného ohfevu. Neohfivejte ani vzduchotésné nebo vakuove
uzavrené lahve, sklenice a nadoby, ofechy ve skorapce, rajcata apod.

ZIR%)

Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem. Mohly by se vznitit, v v
protoZe z trouby vychéazi horky vzduch. Trouba se miZe prehrat a v takovém
pipadé se automaticky vypne a zlstane vypnutd, dokud se dostate¢né
neochladi.

v

Pri vyjimani pokrmu z trouby vzdy pouZivejte kuchyriské chnapky, aby v
nedoslo k popalent.

r'.t!’

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohrivané tekutiny béhem v
ohrevu nebo po jeho dokon&eni a poté je nechejte alespon 20 sekund
odstat.

3

Pri otevirani dvifek trouby stdijte ve vzdalenosti natazené paze. v
Predejdete tak opareni uvolnénym horkym vzduchem nebo parou.

3

Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. Mikrovinna trouba se v v
z bezpecnostnich ddvodd automaticky vypne na 30 minut. Doporucujeme
ponechat v troubé sklenici s vodou, ktera absorbuje mikrovinnou energii

v pfipadé nechténého zapnuti trouby.

v

Troubu instalujte tak, aby byl dodrzen pozadavek na volny prostor kolemni |/ v
uvedeny v této pfirucce. (viz ¢ast Instalace mikrovinné trouby)

3

Pri pfipojovani jinych elektrickych zafizeni do zasuvek v blizkosti trouby vV ivViv
postupuijte opatrné.

)
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BEZPECNOSTNi OPATRENI ZABRANUJICi NADMERNEMU VYSTAVENI
MIKROVLNNE ENERGII. (TYKA SE POUZE REZIMU MIKROVLNNE TROUBY)
Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpecnostni pokyny, mize dojit ke Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.

(@) Trouba nesmi byt v zadném pripadé spousténa s otevienymi dvitky. Nesmite manipulovat
s bezpecénostnimi zamky (zépadky dvifek) a do otvorli bezpecnostnich zamk{ nesméji byt vkladany
z&dné predméty.

(b) Mezi dvifka trouby a viozenou potravinu NEVKLADEJTE Z4dné predméty. Zabrarite hromadéni zoytkd
potravin a Cisticich prostfedkd na povrchu tésnéni. Zajistéte, aby dvitka a plochy tésnéni byly na
dvifkach stéale Cisté. Nejprve je otfete vihkym hadfikem a poté mékkym suchym hadfikem.

(©) Troubu NEZAPINEJTE, pokud je poskozena. Nechte ji opravit kvalifikovanym a vwrobcem vyskolenym
technikem, zamérenym na opravy mikrovinnych trub. Je velmi dlilezité, aby se dvitka trouby spravné
zavirala a nebyly poskozeny nasledujici soucasti trouby:

(1) dvitka (nesméji byt ohnuté)
(2) zavésy dvifek (nesméji byt rozbité ani uvolnéné)
(3) tésnéni dvitek a povrch tésnéni

(d) Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez fadné kvalifikovany a vyrobcem vyskoleny technik

zaméreny na opravy mikrovinnych trub.

Spole¢nost Samsung bude U¢tovat poplatek v pfipade vymeny prislusenstvi nebo opravy kosmetického
defektu, pokud poskozent jednotky a/nebo poskozeni nebo ztratu prislusenstvi zplsobil zakaznik. Polozky,
které tyto podminky zahrnujf:

(a) Prorazena, poskrabana nebo rozbita dvitka, drzadlo, vnéjsi panel nebo ovladaci panel.

(b) Rozbity nebo chybgjici plech, valeCkové vedeni, spojka nebo dratény rost.

e Tento spotrebi¢ pouZivejte pouze pro Ucely, pro které je uréen a které jsou uvedeny v této prirucce.
Vlystrahy a dileZité pokyny pro zajisténi bezpecnosti uvedené v této prirucce nepredstavuiji
vyCerpavajici popis podminek a situaci, k nimz mdze dojit. Je na vasi odpovédnosti, abyste si pii
instalaci, Udrzbé a provozu spotiebice pocinali rozumné, peclivé a opatmé.

o Nasledujici pokyny k obsluze se tykaji réiznych modell, proto se viastnosti vasi mikrovinné trouby
mohou mimé liSit od charakteristik uvedenych v pfiru¢ce a nemusi byt pouzity vSechny vystrazné
symboly. Méte-li jakékoli dotazy nebo pripominky, miizete se obrétit na nejblizsi servisni stfedisko nebo
vyhledat pomoc a informace online na adrese www.samsung.com.

e Tato mikrovinna trouba je uréena pro ohiev pokrmd. Je uréena pouze pro doméaci pouZiti. Tento
spotiebi¢ se nesmi pouzivat k ohfevu textilii nebo poldtarkd pinénych seminky. Hrozi popélent
a riziko poZaru. Vyrobce nenese zadnou zodpoveédnost za nevhodné nebo nespravné pouZiti tohoto
spotrebice.

e Pokud trouba nebude udrZzovana v Gistoté, mdze dojit k narugeni povrchu. To by negativné ovlivnilo
Zivotnost spotrebice a mohlo by vyUstit i v nebezpec¢nou situaci.

ANAMOd INISONQO3dZ3gd 10

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU
mmm (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo dokumentaci znamena, ze vyrobek a jeho elektronické
prislusenstvi (napfiklad nabijecku, nahlavni sadu, USB kabel) je po skonceni Zivotnosti zakazano likvidovat
jako bézny komunalni odpad. Moznym negativnim dopaddim na Zivotni prostiedi nebo lidské zdravi
zplsobenym nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim zminénych produktd od ostatnich typ(
odpadu a jejich zodpoveédnou recyklaci za Ucelem udrzitelného vyuzivani druhotnych surovin.

UZivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo u prislusného
méstskeho Uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky odevzdat k bezpecné ekologické
recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat v§echny podminky kupni smlouvy. Tento
vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi nesmi byt likvidovan spolu s ostatnim priimyslovym odpadem.
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flunkee trouby

OVLADACI PANEL
1 2 3

(2 o P T

(LI mB | —
w

1. KONTROLKA ZAPNUTO/NYPNUTO 5.  TLACITKO DOBA VARENI
2. DISPLEJ 6 TLACITKO DOLU
3.  TLACITKO SPUSTIT 7.  TLACITKO NAHORU
4.  TLACITKO REZIM 8.  TLACITKO VYBRAT
9.  TLACITKO ZASTAVIT/ZRUSIT
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TROUBA

Ovladaci panely

Horni topna télesa

Uroven 5—
Uroveri 4
Zasuvné
trovng Uroveri 3 =
Uroveri 2 — g
Urover 1 = \

pro mikrovinny rezim: ——

Bezpecnostni =4

zamek dvirek | Xé

3 Dvitka
| N
I . I |

Rukojet dvifek

w e Zasuvné Urovné jsou ocislovany zdola nahoru.
o Urovné 4 a 5 se pouzivaji hlavné v reZimu grilovani.
e Urovefi 1 je ur8ena predevsim pro funkci mikrovinné trouby s pouzitim keramické misy.

e Informace o zasuvnych urovnich vhodnych pro vase pokrmy naleznete v pokynech pro
pripravu pokrm0 v této piirucce.
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PRISLUSENSTVI

Mikrovinna trouba je dodavana s nasleduijicim prislusenstvim:

1. Keramicka misa.
(Vhodna pro mikrovinny rezim.)

2. Pecici plechy.
(NESMI se pouzivat v mikrovinném rezimu.)

3. Grilovaci mrizka pro keramickou misu.
(Uzite€na pro funkci rychly vybér a rezim
grilovani.)

4. F,‘aFék pro vareni v isté pare, viz str. 50 - 52.
Ugel: Pro funkci vareni v Cisté pare pouZzivejte
plastovy parak.

&

w Informace o vhodném prislusenstvi pro vase pokrmy naleznete v pokynech pro pfipravu

pokrmé v této prirucce.
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A4 A4 ‘
Pri prvnim zapojeni spotrebice do zasuvky se rozsviti displej.
Po tfech sekundach zaéne na displeji blikat symbol hodin a udaj ,12:00

NASTAVENI HODIN

1. Stisknéte souc¢asné tlacitko NAHORU a tlacitko
VYBRAT. Blika udaj ,12:00"

J1INQVZ Z3aN €0

2. Stisknutim tladitka NAHORU nebo DOLU nastavte
pfislusny pocet hodin.

3. Stisknéte tlacitko VYBRAT. Blika udaj ,,00“ (minuty).

4. Stisknutim tlacitek NAHORU nebo DOLU nastavte
pfislusny pocet minut.

5. Stisknéte tlacitko VYBRAT.

',g Chcete-li zménit nastaveni hodin, provedte znovu krok 1, aby zacal displej blikat.
Potom zopakuijte kroky 2 az 5, abyste provedli zménu nastaveni hodin.
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NASTAVENI REZIMU USPORY ENERGIE

Rezim Uspory energie Setfi energii v dobe, kdy neni trouba pouzivana.

Pohotovostni rezim

Pokud se trouba nepouziva, pfepne se za 2 minuty automaticky do pohotovostniho rezimu.

Rezim ECO

1. Stisknéte tlacitko VYBRAT a podrzte ho po dobu
3 sekund. Je-li trouba v rezimu ECO, displej se vypne
a troubu nelze pouzivat.

)

2. Chcete-li rezim ECO ukondit, oteviete dvitka nebo stisknéte libovolné tlagitko.

ZAPNUTI NEBO VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU

1. Chcete-li vypnout zvukovy’e signal, soucasné stisknéte ( A
tlacitka NAHORU a DOLU a podrzte je po dobu
jedné sekundy.
Trouba poté nebude vydavat zvukovy signal () ()
upozorhujici na dokonceni pfislusné funkce. &“\ &“\

2. Chcete-li zvukovy signal opét zapnout, znovu i s D
soucasng stisknéte tlacitka NAHORU a DOLU a
podrzte je po dobu jedné sekundy.

%“\ °&“\
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TYPY OHREVU

Nasleduijici tabulka obsahuje prehled jednotlivych dostupnych rezimé ohevu a nastaveni trouby. K uréeni

vhodného rezimu a nastaveni pro jednotlivé pokrmy pouzijte pokyny pro pfipravu pokrmG obsazené v této prirucee.

Rezim mikrovinné trouby

——
-

K vafeni a rozmrazovani potravin se pouziva mikrovinna energie. Rychly a efektivni
zplisob vareni bez zmény barvy a konzistence pokrmu. Viykonovy stupef a doba
vareni se nastavuji rué¢né podle druhu pokrmu.

Rezim horkovzdusné trouby

Horkovzdusny rezim

Pokrm je ohfivan horkym vzduchem proudicim ze zadni strany trouby. Tento rezim
poskytuje rovnomeémy ohrev a je idedlni pro peceni.

Doporucena teplota: 180 °C

*,
(w)
AAAAA

Gril
Pokrm je ohffvan hornim topnym télesem.
Doporucéena teplota: 220 °C

Kombinované funkce

Mikrovinny ohrev + grilovani
Tato funkce je vhodna pro vdechny druhy vafenych pokrmdi, které je tfeba ohrat
a opéci (napriklad zapékané téstoviny) a také jidla vyzaduijici kratkou dobu pro

se ceni opeCeny a kfupavy povrch (napfiklad kureci kousky).

Mikrovinny ohrev + horkovzdu$ny ohrev
Tato funkce je vhodna pro véechny druhy masa a dribeze, dusené a zapékané
pokrmy, piSkotové moucniky a lehké ovocné dorty a kolace, peCené hovézi a kure.

Automatické funkce

Rezim automatickych programt

Pro vaSe pohodli bylo pfedem naprogramovano 15 nastaveni automatického
vareni. Doba a teplota se nastavi automaticky.

Staci jednoduse vybrat program a hmotnost pokrmu a pak jen spustit proces
automatického vareni. (V rezimu Automatickych programd se na displeji zobrazi
pismeno ,A)

Rezim Zelenina

Pro vaSe pohodli bylo pfedem naprogramovano 10 nastaveni automatického
vareni. Doba a teplota se nastavi automaticky.

Staci jednoduse vybrat program a hmotnost pokrmu a pak jen spustit proces pro
rychlé vareni. (V rezimu Zelenina se na displeji zobrazi pismeno ,U’)

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_CS.indd 21
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PRINCIP FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY

Mikroviny jsou elektromagnetické viny s vysokou frekvenci. Uvolnéna energie umoziiuje vafit nebo
ohfivat pokrmy, aniz by zmeénily tvar nebo barvu.

Mikrovinnou troubu Ize pouzit k:
e Rezim mikrovinné trouby
e Kombinované funkce

Princip vareni

1. Mikroviny generované mikrovinnou troubou se
rovnomerné rozptyli diky distribu¢nimu systému
zaloZzenému na michani. Diky tomu se pokrm
rovnomerng uvari.

2. Pokrmy pohlcuji mikroviny priblizné do hloubky
2,5 cm. Vareni potom pokraduje procesem
rozptyleni tepla v pokrmu.

3. Doba vareni se lisi podle pouzitého nadobi a podle
vlastnosti pokrmu:

e Mnozstvi a hustota
e Obsah vody
e \/ychozi teplota (byl pokrm zmrazeny?)

Protoze se stfed pokrmu vari diky rozptyleni tepla, vareni pokraduje i po vyjmuti pokrmu
z trouby.

Proto je tfeba dodrzovat dobu odstati uvedenou v receptech popsanych v této pfirucce.
Zajistite tim:

e Rovnomérné uvareni ve stfedu pokrmu

e Stejna teplota v celém pokrmu
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POUZiVANi MIKROVLNNEHO REZIMU

Pro vareni potravin pfi mikrovinném vareni jsou vyuzivany vysokofrekvenéni viny. Tyto viny zapficifuji
rychly pohyb molekul v potravinach, ¢imz dochazi ke tfeni, a takto vznikla energie potraviny uvari.

Pri mikrovinném rezimu pouZivejte keramickou misu na prvni trovni.

Nastaveni mikrovinného rezimu

1. Jednou stisknéte tlacitko REZIM.
Na displeji se zobrazi nastaveny ¢as a vykonovy
stupen (vychozi: 800 W).

2. Pro nastavani pozadované dopy vareni stisknéte
tla¢itko NAHORU nebo DOLU.
Maximalni doba vareni je 90 minut.

A9NOYL INVAIZNOd 0

3. Chcete-li zménit vykonovy stupen, stisknéte tIa§|’tko
VYBRAT a poté tlacitko NAHORU nebo DOLU a
zvolte poZzadovany vykonovy stupen.

1S - I
b i o

4. Stisknutim tlacitka SPUSTIT spustite vareni.
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Priivodce vykonovymi stupni mikrovinného ohrevu

VYKONOVY STUPEN PROOCENT I L] POZNAMKA
(%) (W)
VYSOKY 100 800 Pro ohfivani tekutin.
SNIZENY VYSOKY 83 700 Pro ohifivani a vafeni pokrm.
STREDNE VYSOKY 67 600 Pro ohifivani a vafeni pokrm.
STREDNI 50 450 Pro tepelnou pripravu masa a ohfivani
STREDNE NizKY 33 300 choulostivych potravin.
ROZMRAZOVANI 20 180 Pro rozmrazovani a béhem varent.
NiZKY 11 100 Pro ro;mrazovanl choulostivych
potravin.

Pokyny pro vybér nadobi pro mikrovinny ohrev

Nadobi pouzité pro mikrovinny rezim musi umoznovat prachod mikrovin a jejich pronikani

do potravin. Kovy, jako je nerezova ocel, hlinik a méd, mikroviny odrazeji. Nepouzivejte proto
nadobi vyrobené z kovovych materiald. VZzdy Ize bezpeéné pouZit nadobi oznacené jako vhodné
pro mikrovinnou troubu. Dalsi informace o odpovidajicim nadobi naleznete v nasleduiicich
pokynech — poté jiz jen polozte sklenici vody nebo néjakou potravinu na keramickou misu.

Bezpecné pro

Nadobi vareni v mikr. Poznamky
troubé
Alobal v'x Lze jej pouzit v malém mnoZstvi k ochrané

Casti pokrmU pred prevarenim. Pi pouziti piilis
velkého mnozstvi alobalu nebo v pfipadg, ze je
alobal prili$ blizko stény trouby, mize dojit ke
vzniku elektrického oblouku.

Cinsky porcelan a keramika v Porcelén, keramika, glazovana keramika a kostni
porcelan jsou obvykle vhodné, pokud nemaji
kovové zdobeni.

Jednorazové nadobi v V téchto nadobach jsou baleny nékteré mrazené

z polyesterového kartonu potraviny.

Baleni potravin rychlého

obcerstveni

e Polystyrénové kelimky v L.ze je pouzit pro ohfivani pokrmd.

Pri prehréti se polystyrén mdze roztavit.

e Papirové sacky nebo noviny x Mohou se vznitit.

¢ Recyklovany papir nebo x M(ize zplsobit vznik elektrického oblouku.

kovové lemy
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Bezpecné pro

odolny proti tukim

Nadobi vareni v mikr. Poznamky
troubé
Sklo
e Nadobi urené pro pouziti v Je mozné pouzit, pokud nema kovoveé zdobeni.
v troubé i k servirovani

¢ Jemné sklenéné nadobf v Lze je pouzit pro ohfivani pokrm( nebo tekutin.
Tenké sklo mdze pfi nahlém zahtéti prasknout
nebo se roztristit.

e Zavarovaci sklenice v Je nutné sejmout vicko.
Vhodné pouze pro ohfivani.

Kovy

o Nadobi % MUiZe zplsobit vznik elektrického oblouku nebo
pozar.

o Uzavéry sackl do mraznicky %

Papir

o Talife, kelimky a kuchynské v Pro kratkou dobu vareni a ohfivani.

utérky Také pro absorpci pfebytec¢né vihkosti.

¢ Recyklovany papir x MUiZe zplsobit vznik elektrického oblouku.

Plasty

¢ Nadoby v ZvIasté pokud jde o termoplast odolny proti
teplu. Nékteré plasty se pfi vysokych teplotach
mohou zkroutit nebo ztratit barvu.
Nepouzivejte melaminové plasty.

¢ Potravinova folie v Lze pouzit k udrzeni vinkosti. Nesmi se dotykat
potraviny. Pfi odstrariovani folie budte opatrni,
protoze bude unikat horka para.

e Sacky do mraznicky V% Pouze jsou-li vhodné pro vafeni nebo
mikrovinnou troubu. Nesmi byt vzduchotésné.
V pfipadé potfeby propichnéte vidlickou.

Voskovy papir nebo papir v Lze je pouzit k uchovani vinkosti a zabranéni

postfikan.

Jiskfen je termin pro vznik jisker v mikrovinné troubs.

v : Doporuc¢eno
v'x . Budte opatrni
x . Nebezpecné

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_CS.indd 25
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Pokyny k mikrovinnému ohrevu

Obecné pokyny

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé

Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodna cela fada potravin, napfiklad cerstva nebo mrazena
zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, ryby a maso. V mikrovinné troubé je
mozné pfipravovat i omacky, pudink, polévky, pudinky varené v pare, konzervy a Catni.

Zakryvani béhem vareni

Pokrm by mél byt béhem vareni zakryty, protoze odparena voda stoupa ve forme pary
a prispiva tak k procesu vareni. Zakryt Ize napriklad keramickym talifem, plastovym vikem
nebo potravinovou falii.

Doby odstaveni

Po skonceni vareni je dlleZité nechat pokrm odstat na doporu¢enou dobu odstavent, aby
se vyrovnala teplota v pokrmu.

Pokyny pro pfipravu pokrmd z mrazené zeleniny

Pouzijte vhodnou sklenénou pyrexovou nadobu s vikem.
Varte zakryté po minimalni dobu (viz tabulka).

Pokradujte ve vareni, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku. Zamichejte dvakrat
b&hem vareni a jednou po skondeni vareni. S, bylinky nebo maslo pridejte po skonéent
vareni. BEhem odstaveni ponechejte zakryté.

Pokrm Porce | Vykon | Doba | Doba odstaveni Pokyny
(9) (W) | (min) (min)

Spenat 150 600 5-6 2-3 Pridejte 15 ml
(1 polévkovou IZici)

studené vody.

Brokolice 300 600 8-9 2-3 Pridejte 30 ml
(2 polévkovou IZici)

studené vody.

Hrasek 300 600 7-8 2-3 Pridejte 15 ml
(1 polévkovou IZici)

studené vody.

Zelené fazolky 300 600 | 712-8%2 2-3 Pridejte 30 ml
(2 polévkovou IZici)

studené vody.

Michana zelenina 300 600 7-8 2-3 Pridejte 15 ml
(mrkev/hrasek/kukurice) (1 polévkovou IZici)

studené vody.

Michana zelenina 300 600 | 7%2-8Y% 2-3 Pridejte 15 ml
(po Cinskuy) (1 polévkovou IZici)

studené vody.
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Pokyny pro pfipravu pokrm( z Cerstvé zeleniny

PouZijte vhodnou sklenénou pyrexovou nadobu s vikem. Pridejte 30 az 45 ml studené

vody (2 az 3 1zicky) na kazdych 250 g pokrmu, pokud neni doporuceno jiné mnozstvi vody
(viz tabulka). Varte zakryté po minimalni dobu (viz tabulka). PokraCujte ve vareni, dokud
nedosahnete pozadovaného vysledku. BEhem vareni a po ném alespon jednou zamichejte.
S, bylinky nebo maslo pridejte po skonéeni vareni. Béhem 3 minut odstati nechejte zakryté.

Tip: C:Jerstvou zeleninu nakrajejte na stejné velké kousky.
Cim men&i kousky budou, tim rychleji se uvari.

Veskera Cerstva zelenina by se méla varit pfi plném mikrovinném vykonu (800 W).

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_CS.indd 27
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Pokrm Porce | Doba | Doba odstaveni Pokyny
(@ | (min) (min)
Brokolice 250 4-5 3 Pripravte stejné velké rdzice.
500 5-6 Stonky srovnejte smérem ke stfedu.
Ruzickova | 250 5-6 3 Pridejte 60-75 ml (5-6 polévkovych Izic)
kapusta vody.
Mrkev 250 5-6 3 Mrkev nakrajejte na stejné velké platky.
Kvétak 250 5-6 3 Pripravte stejné velké rdzice.
500 7-8 Velké rlzice rozpulte.
Stonky upravte smérem do stredu.
Cuketa 250 3-4 3 Cuketu nakrajejte na platky. Pridejte
30 ml (2 polévkove Izice) vody nebo
ofisek masla. Varte, dokud nezmeékne.
Lilek 250 3-4 3 Lilky nakrajejte na malé platky a
pokapeijte je 1 Izici citronoveé Stavy.
Pérek 250 3-4 3 Pdrek nakrajejte na silné prouzky.
?ampiény 125 1-2 3 Malé zampidny pripravujte veelku, vétsi
250 2-3 nakrajené na platky. Nepridavejte vodu.
Pokapejte citronovou stavou. Osolte a
opeprete. Pfed podavanim scedte.
Cibule 250 4-5 3 Cibuli nakréjejte na platky nebo na palky.
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou Izici)
vody.
Paprika 250 4-5 3 Papriku nakrajejte na malé platky.
Brambory | 250 4-5 3 Oloupané brambory zvazte a nakrajejte je
500 7-8 na pllky nebo ¢tvrtky podobné velikosti.
Repa 250 5-6 3 Repu nakréjejte na kosticky.
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Pokyny pro pfipravu ryze a téstovin

Ryze: Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou nadobu s vikem.
(Pamatuijte na to, ze ryze pfi vareni zdvojnasobi objem.) Varte zakryté.
Po skonceni vareni pred odstavenim zamichejte. Osolte nebo pridejte bylinky Ci
maslo. Ryze nemusi po skonceni vareni absorbovat vSechnu vodu.

Téstoviny: Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou misu. Pridejte vrouci vodu, Spetku soli a
dobre zamichejte. Varte nezakryté. Béhem vareni a po ném obc¢as zamichejte.
Bé&hem doby odstaveni zakryjte a poté dikladné scedte.

Pokrm Porce | Vykon | Doba | Doba odstaveni Pokyny
(9) (w) (min) (min)
Bila ryze 250 800 17-18 5 Pridejte 500 m
(pfedvarena) 375 18-20 studené vody.
Pridejte 750 ml
studené vody.
Hnéda ryze 250 800 20-22 5 Pridejte 500 m
(pfedvarena) 375 22-24 studené vody.
Pridejte 750 ml
studené vody.
Michana ryze 250 800 17-19 5 Pridejte 500 ml
(ryze + divoka ryze) studené vody.
Michané obiloviny 250 800 18-20 5 Pridejte 400 ml
(ryze + obiloviny) studené vody.
Téstoviny 250 800 10-11 5 Pridejte 1000 ml
teplé vody.
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Ohrev

Mikrovinna trouba ohfeje pokrm ve zlomku €asu, ktery by byl potfeba k ohrati v bézné
troubé.

Usporadani a zakryti

Neohtivejte velké kusy, napriklad kytu. Maji sklon k prevareni a vysuseni jesté predtim, nez
se ohfeje jejich stred. Pri ohfivani mensich kousk( dosahnete lepsiho vysledku.

Zakryti pokrmu béhem ohrevu rovnéz zabraruje vysuseni.

Vykonové stupné

Pro ohtev pokrmdi Ize pouZit rizné vykonové stupné.

V pfipadeg, Ze je potravina kiehka, je ji mnoho nebo je pravdépodobné, Ze se rychle zahreje
(napriklad pInéné kolacky), je obecné lepsi ohfivat pokrmy pfi nastaveni na nizsi vykonovy
stupen.

Michani

Pro dosaZeni nejlepsich vysledk( ohfevu pokrm dobfe michejte anebo otacejte. Je-li to
mozné, pred podavanim znovu zamichejte. Michani je zviasté dilezité pri ohfevu tekutin.
Doby ohfevu a odstaveni

PFi prvnim ohfivani potraviny je pro pozdgjsi potfebu vhodné poznamenat si dobu
potfebnou k ohrati. Vyhnéte se prehrati. Pokud si nejste jisti, je lepsi nastavit kratsi dobu
vareni. V pripadé potfeby pak Ize dobu ohfevu dodatecné prodlouzit. Vzdy se uijistéte, zda

je ohrivana potravina vSude horka. Po ohrevu ji kratce odstavte, aby se vyrovnala teplota.
Doporuc¢ena doba odstaveni po ohfivani je 2 az 4 minuty.

Ohrev tekutin

Pri ohfevu tekutin je potfeba dbat na zvySenou pozornost. Aby se zabranilo prudkému
varu a moznému opareni, umistéte do tekutiny IZicku nebo sklenénou ty&inku. Pri ohfivani
v pfipadé potreby michejte a vzdy zamichejte po ohrati. VZzdy dodrzujte dobu odstaveni
alespor 20 sekund po vypnuti trouby, aby mohlo dojit k vyrovnani teploty.
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Ohrev détské vyzivy

Détska vyziva

Pri ohfevu détské vyZivy je rovnéz treba dbat zvySené opatrnosti. Ohfivejte v hlubokém
keramickém talifi. Zakryjte plastovym vikem. Po ohrati dobre zamichejte.

Pred podavanim nechte 2 az 3 minuty odstat. Znovu zamichejte a zkontrolujte teplotu.
Doporucovana teplota pro podavani je 30 az 40 °C.

Kojenecké mléko

Miéko nalijte do sterilizované sklenéné lahve. Ohfivejte nezakryté. Nikdy neohfivejte détskou
lahev s nasazenou savickou, protoze lahev by mohla pfi prehrati explodovat.

Pred odstavenim dobre protfepejte a pred podavanim znovu protrepejte.

Pred podavanim vzdy pedlivé zkontrolujte teplotu kojeneckého miéka nebo détské vyzivy.
Doporucovana teplota podavani je 37 °C.

Ohrev détské vyzivy a kojeneckého miéka

Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZzijte jako orientacni pokyny pro ohrev.

Pokrm

Porce

Vykon

Doba
odstaveni
(min)

Pokyny

Détska vyZziva
(zelenina +
maso)

190 g

600 W

2-3

Ohfivejte v hlubokém
keramickém talifi. Varte
zakryté. Po skonceni doby
vareni zamichejte. Nechte
2 az 3 minuty odstat.

Pred podavanim dobre
zamichejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.

Détska kase
(obilovina

+ mléko +
ovoce)

190 g

600 W

20-30 s 2-3

Ohfivejte v hlubokém
keramickém talifi. Varte
zakryté. Po skonceni doby
vareni zamichejte. Nechte
2 az 3 minuty odstat.

Pred podavanim dobre
zamichejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.

Kojenecké
miéko

100 ml
200 ml

300 W

30-40's
50 saz 1 min.

2-3

Dobre zamichejte nebo
protrepejte a nalijte do
sterilizované sklenéné
lahve. Postavte do
stfedu keramické misy.
Varte nezakryté. Dobre
protfepejte a nechte
alesponr 3 minuty odstat.
Pred podavanim dobre
protrepejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.
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Ohrev tekutin a potravin
Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientaéni pokyny pro ohrev.

Doba
Pokrm | Porce | Vykon | Cas | odstaveni Pokyny
(min)
Napoj 250ml | 800 W | 172-2 1-2 Nalijte do keramického Salku
(1 hrnek) a ohfivejte bez zakryti. Postavte
500 ml 2-3 Salek do stredu keramické misy.
(2 hrnky) Pred odstavenim a po ném peclivé

zamichejte.

Polévka 250g |800W | 3-4 2-3 Nalijte polévku do hlubokého

(chlazend) keramického talife. Zakryjte
plastovym vikem. Po ohréati dobre
zamichejte. Znovu zamichejte pred
podavanim.

DuSeny 350g | BOOW | 5-6 2-3 Nalijte polévku do hlubokého

pokrm keramického talife. Zakryjte

(chlazeny) plastovym vikem. Po ohréati dobfe
zamichejte. Znovu zamichejte pred
podavanim.

Téstoviny 350g | BOOW | 5-6 2-3 Nalijte polévku do hlubokého

s omackou keramického talife. Zakryjte

(chlazené) plastovym vikem. Po ohréati dobfe
zamichejte. Znovu zamichejte pred
podavanim.

Pokrm 350g | BOOW | 5-6 3 Pokrm tvofeny 2-3 chlazenymi

na talifi 4509 6-7 slozkami umistéte na keramickou

(chlazeny) misku. Zakryjte potravinovou folif
vhodnou do mikrovinné trouby.

Rozmrazovani

Mikroviny predstavuiji vynikajici zplsob, jak rozmrazit zmraZzené potraviny. Mikroviny mrazené
potraviny Setrné a v kratké dobé rozmrazi. To mUze byt velmi vyhodné napfiklad v pfipadé,
kdy se objevi neCekani hosté.

MraZena drlibez musi byt pred varenim diikladné rozmrazena. Odstrarite véechny kovové
sponky a vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci.

Vlozte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloviné rozmrazovani obratte, scedte
v8echny tekutiny a co nejdfive odstrante vechny drlibky. Obcas potravinu zkontrolujte a
ujistéte se, ze neni zahrata. Pokud se mensi a tenci ¢asti mrazené potraviny zanou zahfivat,
je mozné je béhem rozmrazovani chranit zabalenim do velmi malych prouzkd alobalu.

Pokud by se drlibe? za¢ala na povrchu zahfivat, stisknéte tladitko ZASTAVENI/ZRUSENI
a nechte 20 minut odstéat. Pak pokraduijte v rozmrazovani. Ryby, maso a drlibeZ nechte
odstat, aby se mohlo rozmrazovani dokoncit. Doba odstaveni pro Uplné rozmrazeni se lisi
podle mnozstvi potraviny. DalSi informace naleznete v tabulce na nasledujici stranég.

Tip: Plossi pokrmy se rozmrazuif Iépe nez silngjsi kusy. Stejné tak mensi mnoZstvi vyzaduje
kratsi dobu rozmrazovani. Myslete na tuto radu pfi zmrazovani a rozmrazovani potravin.
P¥i rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 az -20 °C poufZijte pro orientaci tuto tabulku.
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Mrazené potraviny by mély byt rozmrazovany pfi rozmrazovacim vykonovém stupni (180 W).
Umistéte pokrm do keramické misy a viozte keramickou misu do zasuvné vysky 1.

Pokrm Porce | Doba | Doba odstaveni Pokyny
(9) | (min) (min)
MASO
Mleté hovezi 250 6-7 15-30 Polozte maso na keramicky talif.
500 | 8-12 Tenci okraje chrante alobalem.
. Po uplynuti poloviny doby
Veprove steaky 250 | 7-8 rozmrazovani otodte.
DRUBEZ
Kureci kousky 500 | 12-14 15-60 Nejprve poloZte kureci kousky KOzi
(2 ks) doll a celé kure poloZte prsiCky
T na keramicky talif. Ten&i &asti,
Celé kure 1200 | 28-32 napriklad konce stehen a kfidla,
chrante alobalem. Po uplynuti
poloviny doby rozmrazovani
otocte.
RYBY
Rybi filety 200 6-7 10-25 MraZenou rybu polozte doprostred
; keramického talife. Tenci casti
Celé ryby 400 | 11-13 zasurite pod silngjsi ¢asti. Tenké
Casti filet a ocas (u ryby vcelku)
chrante alobalem. Po uplynuti
poloviny doby rozmrazovani
otocte.
OVOCE
Bobulovité ovoce | 300 6-7 5-10 Ovoce rozlozte na mélkou kulatou
sklenénou misku o velkém
priméru.
CHLEB
Dalamanky 2ks | 1-112 5-20 Dalamanky usporadejte do kruhu,
(priblizné po 50 g) | 4 ks | 212-3 chléb vodorovng, na pecici
papir poloZzeny na keramicky
Toasty nebo 250 | 4-47% talif. Po uplynuti poloviny doby
Sendvice 500 | 7-9 rozmrazovani otoGte.
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POUZIVANI REZIMU HORKOVZDUSNE TROUBY

Pro nastaveni rezimu trouby

1. Pro volbu reZimu Gril stisknéte tfikrat tladitko REZIM, (© h
pro volbu Horkovzdusného rezimu jej stisknéte pas
dvakrat. Zobrazi se rezim trouby a doporu¢ena
teplota. &“\

& J
s D
S Y
- 1
]
- Horkovzdusny rezim : E”_—: ¢

2. Pro nastaveni pozadované teploty stisknéte tlacitko ( A
VYBRAT a poté stisknéte tlacitko NAHORU nebo
DOLU.

(] o o
N R

3. Pro nastaveni poZavdova’mé doby vareni stisknéte e 0
tlacitko DOBA VAREl:lI a poté stisknéte tlacitko
NAHORU nebo DOLU.

Maximalni doba vareni: 10 hodin 0 (V) ®
T Ty
4. Stisknéte tlacitko SPUSTIT. e h
S J
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Nastaveni rezimu Grilovani

Pokrm je ohfivan hornim topnym télesem.

Pro grilovani, keramicka misa s grilovaci mfizkou na U

drovni @

* Rozsah teplot: 150-230 °C

*  Ujistéte se, Ze pouzité sklenéné pecici nadoby jsou vhodné pro vareni pri teplotach
150 az 230 °C.
Pokyny pro pfipravu pokrmi

Teploty a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni udaje pro grilovani.
Nastavte teplotu grilovani 220 °C, troubu na 5 minuty predehrejte.

Pokrm Zasuvna vysSka | 1. strana (h) | 2. strana (h) Prislusenstvi
Kebab na jehle 5 0:08-010 | 0:06-0:08 | Silovaci mrizka +
Keramicka misa
Veprové steaky 5 0:07-0:09 | 0:05-0:07 | Grlovaci mrizka +
Keramicka misa
Parky 5 0:06-0:08 | 0:06-008 | Clovac mrizka +
Keramicka misa
Kufeci kousky 5 0:20-025 | 0:15-0:20 | Gflovact miizka +
Keramicka misa
Steaky z lososa 5 0:08-0:42 | 0:06-0:10 | CGilovaci mrizka +
Keramicka misa
. . . Grilovaci mrizka +
Platkova zelenina 5 0:15-0:20 - o
Keramicka misa
Toasty 5 0:02-003 | 0:01-0:02 | Gflovac miizka +
Keramicka misa
. Grilovaci mrizka +
Syrové toasty 5 0:03 - 0:05 - PR
Keramicka misa

w Doporucuje se predehrati.
Pokud otevrete dvitka béhem vareni, provoz trouby se zastavi.
Chcete-li troubu znovu spustit, zavrete dvitka a stisknéte tlacitko SPUSTIT.
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Nastaveni rezimu Horkovzdusny ohrev

Pokrm je ohfivan horkym vzduchem z ventilatoru a topného télesa, ktera se nachazeji na
zadni strané trouby. Tento rezim poskytuje rovnhomeérny ohfev a je idedini pro peceni.

Umistéte plech do vysky 9 nebo 9

* Rozsah teplot: 40-230 °C

*  Ujistéte se, Ze pouzité sklenéné pecici nadoby jsou vhodné pro vareni pfi teplotach

40 az 230 °C.

Pokyny pro pfipravu pokrmi
Teploty a doby uvedené v této tabulce pouZijte jako orientacni Udaje pro peceni.
V reZimu horkovzdusného ohfevu se doporucuije troubu predehrat.

Pokrm Zasuvna vyska Te('fgta Doba (h) | Pfislusenstvi
VOI’eChOV)f kolaovve 5 160-170 | 1:00 - 1:10 Grllovaq m{nzk,a +
Ctvercové formé Keramicka misa
Cltro[]ovy kolag v kruhové 5 150-160 | 0:50 - 1:00 Grllovaq mlnzk,a +
formé nebo mise Keramicka misa
Pigkotovy mouénik 2 150-160 | 0:25 - 0:35 | Crilovaci miizka +
Keramicka misa
Korpus na ovocny kola¢ 2 150-170 | 0:25 - 0:35 Grllovaq mlnzk,a *
Keramicka misa
Plochy ovocny drobenkovy 3 150-170 | 0:30 - 0:40 |  Pegici plech
kolag (kynuty)
Croissanty 2 170-180 | 0:10 - 0:15 Pecici plech
Veky 2 180-190 | 0:10 - 0:15 Pecici plech
Susenky 3 160-180 | 0:10 - 0:20 Pecici plech
Hranolky 3 200-220 | 0:15 - 0:20 Pecici plech

w

Doporucuje se predehrati.
Pokud otevrete dvifka béhem vareni, provoz trouby se zastavi.

Chcete-li troubu znovu spustit, zavrete dvitka a stisknéte tlacitko SPUSTIT.
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NASTAVENI DOBY VARENI

Dobu vareni mliZzete nastavit maximalné na 10 hodin.
Po ukonceni vareni se topna télesa automaticky vypnou.

1. Vyberte pozadovany rezim a funkci.
Pripadné jesté nastavte teplotu.

2. Stisknéte tladitko DOBA VARENI.

3. Pro nastaveni pozadované doby vareni stisknéte
tlacitko NAHORU nebo DOLU a poté stisknéte
tlacitko DOBA VARENI.

4. Stisknéte tlacitko SPUSTIT. Po uplynuti nastavené
doby se ozve zvukovy signal a trouba se vypne.

u Chcete-li pfenastavit naprogramovanou dobu vareni, zopakuijte vySe uvedené kroky
2 a7 4. Pro zru$eni naprogramované doby varent stisknéte tladitko DOBA VARENI a
nastavte dobu na hodnotu nula.
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NASTAVENi CASU VYPNUTI

MdzZete Vnastavit konkrétni Cas pozadovaného vypnuti trouby.
Funkci Cas vypnuti Ize pouzit pouze v rezimu Gril a v Horkovzdusném rezimu.

1. Viyberte pozadovany rezim a funkci.
Pripadné jeste nastavte teplotu.

2. Stisknéte tladitko DOBA VARENI a podrzte jej
3 sekundy. Na displeji blika aktualni ¢as.

Priklad:  Aktudini &as je 13:00.
Na displeji blika ,13:00"

A9NOYL INVAIZNOd 0

3. Pro zvoleni poZzadovaného ¢asu ukonéeonl' vareni
stisknéte tlacitko NAHORU nebo DOLU a poté
stisknéte tlacitko DOBA VARENI.

Priklad: Pozadovany Cas je 14:00.

4. Stisknéte tlacitko SPUSTIT.
Zobrazi se doba vareni ,1:00
Trouba se ihned zapne.
Po dosazeni Casu vypnuti zazni zvukovy signdl a na
displeji blika udaj ,,0:00“. Trouba se vypne.

@ 1) V pfipadé potieby mizete upravit Cas vypnuti. Stisknéte tlacitko DOBA VARENI,
pomoci tlacitka NAHORU nebo DOLU zmérite Cas a poté znovu stisknéte tlacitko
DOBA VARENI.
2) Pro zrugeni Gasu vypnuti stisknéte tladitko DOBA VARENI, nastavte ¢as na ,0:00"
a poté znovu stisknéte tlacitko DOBA VARENI.
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NASTAVENI ZPOZDENEHO SPUSTENI

Pro odloZeni spusténi provozu trouby pouzijte funkci OdlozZeny start.

Priklad: Aktualni ¢as: 12:00
Doba vareni: 2 hodiny
Cas vypnuti: Vareni ma skoncit v 18:00

1. Zvolte pozadovany rezim a funkci. e A
Pripadné nastavte teplotu.

2. Pro nastaveni pozadované doby trvani vareni e N 0

stisknéte tlacitko DOBA VARENI a poté stisknéte
tlacitko NAHORU nebo DOLU.
(V tomto pfipadé 2 hodiny) (1) (- ()
3. Stisknéte tladitko DOBA VARENI a podrzte jej e Ve D
3 sekundy.
e Doba vareni se pricte k aktualnimu Casu.
V tomto piipadé se zobrazi idaj ,14:00" (] o O
4. Pro nastavani pozadovaného ¢asu vypnuti stisknéte &“\ &“\ m

tlagitko NAHORU nebo DOLU.

eV tomto pripadé ,18:00“
Vyckejte 5 sekund a pozadovany ¢as vypnuti bude nastaven.

5. Stisknéte tlaCitko SPUSTIT.
Na displeji se zobrazi ikona udavajici, ze byla
aktivovana funkce odlozeny start. Trouba se %\
automaticky spusti v rezervovanou hodinu (16:00)
a zobrazi se doba vareni.

@ 1) Dobu vareni a ¢as vypnuti Ize pfed rezervovanou dobou zménit.
2) Po ukonc&eni vareni zazni zvukovy signal a na displeji blika udaj ,0:00"
Trouba se vypne.

A Nenechavejte potraviny v troubé pfilis dlouho, protoze by se mohly zkazit.
VYSTRAHA

Cestina - 38

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_CS.indd 38 @ 2014-11-04 0N 5:27:33



KOMBINOVANY REZIM

Mikrovinny ohrev + Grilovani

Tento rezim vyuziva vyzarované teplo grilu a vafi rychlosti mikrovinného vareni. Doba
vareni se zkrati a potraviny budou opeceny pékné do zlatova. Mezi potraviny vhodné pro
kombinovany rezim patfi v8echny druhy varenych pokrmd, které je tieba ohrat a opéci
(zapékaneé téstoviny), a také potraviny vyZaduijici kratkou dobu pro opecéeni povrchu. Tento

Nastaveni rezimu Mikrovinny ohrev + Grilovani

1. Stisknéte &tyrikrat tladitko REZIM.
Zobrazi se reZim trouby, doba a vykonovy stupen.

A9NOYL INVAIZNOd 0

2. Pro nastavani poZzadované dooby vareni stisknéte
tla¢itko NAHORU nebo DOLU.

3. Pro nastaveni pozadovaného vykonového stupné
stisknéte tlacitko WBBAT a poté stisknéte tlacitko
NAHORU nebo DOLU.

4. Pro nastaveni pozadované teploty stisknéte tlacitko
VYBRAT a poté stisknéte tlacitko NAHORU nebo
DOLU.

5. Stisknéte tlacitko SPUSTIT.
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PFi pouziti rezimu mikrovinny ohfev + grilovani se
keramicka misa s grilovaci mfizkou obvykle umistuje do
zasuvneé vysky 9

*Vlykon mikrovinného ohfevu: 100 az 600 W

* Rozsah teplot: 40 az 200 °C

*  Ujistéte se, Ze pouzité sklenéné pecici nadoby jsou vhodné pro vareni pfi teplotach
40 az 200 °C.
Pokyny pro pfipravu pokrmi

Pouzijte vykonovy stupen, teplotu a dobu podle této tabulky s pokyny pro pripravu pokrmai.
Neni potfeba pouzivat predehrivani.

Zasuvna Vykonoyy Teplota | 1. strana | 2. strana Lo .
Pokrm -~ stupen o . . Prislusenstvi
vyska (°C) (min) (min)
(W)

Pecené 4 600 180-200 | 10-15 ) Grllovagl m,rlzk'a +

brambory Keramicka misa

Griovana 4 300 | 160-180| 05-10 .| Grilovaci miizka +

rajCata Keramicka misa

Zape!(ana 4 450 180-200 | 10-20 ) Grllovaq m,rlzk'a +

zelenina Keramicka misa

Pegené ryby 4 300 |180-200| 04-08 | 04-06 GK“'OV""C.' mrizka +
eramicka misa

Kureci 4 300 | 180-200| 10-15 | 10-15 |Crlovacimiizka+

kousky Keramicka misa
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Mikrovinny ohrev + Horkovzdusny ohrev

Tento rezim kombinuje horkovzdusny ohfev s mikrovinami a zkracuje dobu pfipravy.

Pokrm pfitom ziska kfupavou opecenou kirku. Tento reZim je vhodny pro v8echny druhy
masa a drlibeze, také pro dusené a zapékané pokrmy, piskotové moucniky a lenké ovocné
dorty a kolace, pec¢enou zeleninu, vdolky a chléb.

Nastaveni rezimu Mikrovinny ohiev + Horkovzdusny ohrev

1. Stisknéte pétkrat tladitko REZIM.
Zobrazi se reZim trouby, doba a vykonovy stupen.

A9NOYL INVAIZNOd 0

2. Pro nastavani pozadované dopy vareni stisknéte
tladitko NAHORU nebo DOLU.

3. Pro nastaveni pozadovaného vykonového stupné
stisknéte tlacitko WBBAT a poté stisknéte tlacitko
NAHORU nebo DOLU.

4. Pro nastaveni pozadované teploty stisknéte tlacitko
WBBAT a poté stisknéte tlacitko NAHORU nebo
DOLU.

5. Stisknéte tlaCitko SPUSTIT.
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PFi pouZiti rezimu mikrovinny ohrev + horkovzdusny
ohrev se keramicka misa s grilovaci mfizkou obvykle

umistuje do zasuvné vysky 9
*Vlykon mikrovinného ohrevu: 100 az 600 W
* Rozsah teplot: 40 az 200 °C

*  Ujistéte se, ze pouzité sklenéné pecici nadoby jsou vhodné pro vareni pfi teplotach
40 az 200 °C.

Pokyny pro pfipravu pokrm(
P¥i vareni pouzijte vykonovy stuper a teplotu podle této tabulky.
Neni potfeba pouzivat predehfivani.

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_CS.indd 42
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. . | Vykonovy
Pokrm Za§9vna stupen Teelota k stl_'ana & stl_'ana Prislusenstvi
vyska (°C) (min) (min)
(L]
Celé kure 3 450 180-200 | 25-30 15-25 Grllovaq m/rlzk'a +
1,2 kg Keramicka misa
Pecené
hovezy 3 300 | 180-200| 1520 | 1s-p0 |Crlovacimrizka
Jehné&di Keramicka misa
(stredné)
Mrazené
Iasagne/ ) 3 450 180-200 | 20-25 . Grllovaq mlr|zk/a +
Zapékané Keramicka misa
téstoviny
Zapékané 3 450 180-200 | 10-15 . Grllovaq mlnzk/a +
brambory Keramicka misa
Cerstvy
ovocny 3 100 160-180 | 40-50 - Keramicka misa
kolac
Cestina - 42
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POUZIVANI REZIMU VARENI ZELENINY

Pridejte 30 az 45 ml studené vody na kazdych 250 g (pokud neni doporuceno jiné mnozstvi
vody — viz tabulka). Varte zakryté po minimalni dobu (viz tabulka). Pokracuijte ve vareni, dokud
nedosahnete pozadovaného vysledku. BEhem vareni a po ném jednou zamichejte.

SUl, bylinky nebo méslo pridejte po skonceni vareni. Zakryjte a nechte 3 minuty odstét.

@ @erstvou zeleninu nakrdjejte na stejné velké kousky.
Cim men§i kousky budou, tim rychleji se uvari.

Nastaveni rezimu vareni zeleniny

1. Stisknéte Sestkrat tlagitko REZIM. ( ‘ A
Zobrazi se rezim Zelenina.
J
2. Pro zvoleni pozadovaného rezimu vaFenol' zeleniny A
stisknéte tlacitko NAHORU nebo DOLU a poté
stisknéte tlaCitko VYBRAT.
J
3. Pro ngstavenfvéhy stisknéte tlacitko NAHORU nebo [ A
DOLU. Pokud vahu nenastavite do 5 sekund, nastavi
se automaticky.
o o
. W e
4. Stisknéte tlacitko SPUSTIT. C D
S J
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Prehled nastaveni program( Zelenina

Tato tabulka predstavuje 10 druhU zeleniny. Tabulka obsahuje mnozstvi, dobu odstaveni
a prislusna doporuceni. Tyto automatické programy zahrnuiji specialni rezimy vareni, které
byly vytvoreny pro vase pohodii.

¢. Pokrm HStest Prislusenstvi Zaﬂjvna Doporucéeni
(kg) vyska
Razicky 0,2-0,3 Keramicka 1 Omyjte a oCistéte Cerstvou
brokolice 0,3-0,4 misa brokolici a pripravte rizicky.
Rozlozte je rovhomémé na
sklenénou misu s vikem.
PFi porci 0,2-0,3 kg pridejte 30 m
vody (2 polévkové Izice), pfi porci
0,3-0,4 kg pridejte 45-60 ml vody
(34 polévkové Izice). Umistéte
misu doprostred otocného talife.
Varte zakryté. Po skonceni vareni
zamichejte.

U:0

=

U:02 | Razicky 0,2-0,3 Keramicka 1 Omyijte a oCistéte Cerstvy kvétak
kvétaku 0,3-0,4 misa a pripravte rizicky. RozloZte je
rovnomeérné na sklenénou misu

s vikem. P¥i porci 0,2-0,3 kg
pridejte 30 ml vody (2 polévkové
IZice), pfi porci 0,3-0,4 kg pridejte
45-60 ml vody (3-4 polévkové
[Zice). Umistéte misu doprostred
otocného talife. Varte zakryté.

Po skonceni vafeni zamichejte.

U:083 | Platky 0,2-0,3 Keramicka 1 Oplachnéte a odistéte mrkev
mrkve 0,4-0,5 misa a nakrajejte na stejné platky.
RozloZte je rovnomérné na
sklenénou misu s vikem.

Pfi porci 0,2-0,3 kg pfidejte 30 ml
vody (2 polévkoveé IZice), pfi porci
0,4-0,5 kg pridejte 45-60 ml vody
(8—4 polévkove Izice). Umistéte
misu doprostred otocného talife.
Varte zakryté. Po skon&eni vareni
zamichejte.

U:04 | Brambory | 0,3-0,4 Keramicka 1 Omyijte a ocistéte brambory,
ve slupce 0,7-0,8 misa potfete slupku olivovym olejem
a propichnéte ji nozem. VioZte
do keramické misy. Po upeceni
nechte 3 az 5 minut odstat.
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p:

Pokrm

Hmotnost
(kg)

Prislusenstvi

Zasuvna
vyska

Doporuéeni

U:056

Oloupané
brambory

0,4-0,5
0,7-0,8

Keramicka
misa

1

Omyjte a oloupejte brambory,
rozkrojte je na poloviny a viozte do
sklenéné misy s poklickou vhodné
pro vareni v troubé. Prilejte 15 az
30 mlvody (1 az 2 polévkové
Izice). Po skonceni vareni
zamichejte. Varite-li v&tSi mnozstvi,
zamichejte jednou béhem varen.
Nechte 3 az 5 minut odstat.

U:06

Cuketa

0,2-0,3
0,3-0,4

Keramicka
misa

Cuketu nakrajejte na platky.
Pridejte 30 ml (2 polévkoveé IZice)
vody nebo ofiSek masla. Rozlozte
je rovnomémé na sklenénou misu
s vikem. Varte zakryté.

Varte, dokud nezmékne.

u:.07

Platky lilku

0,1-0,2
0,3-0,4

Keramicka
misa

Lilky nakréjejte na malé platky
a pokapeijte je 15 ml (1 IZici)
citronové Stavy. RozloZte je
rovnomerne na sklenénou misu
s vikem. Varte zakryté.

Po skon&eni vareni zamichejte.

U:08

Cibule na
platky

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramicka
misa

Cibuli nakrajejte na platky nebo na
pllky. Pridejte pouze 15 ml vody
(1 polévkove lzice). Rozlozte je
rovnomerné na sklenénou misu

s vikem. Varte zakryté.

Po skonceni vareni zamichejte.

U:09

Michana
zelenina

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramicka
misa

Oplachnéte a ocistéte Cerstvou
zeleninu. RozloZte je rovnomérné
na sklenénou misu s vikem.

P¥i porci 0,2-0,3 kg pridejte 15 ml
vody (1 polévkové lzice), pfi porci
0,4-0,5 kg pridejte 30 ml vody

(2 polévkove Izice). Umistéte
misu doprostfed otocného talife.
Varte zakryté. Po skonceni vareni
zamichejte.

u:10

Bil4 ryze

0,2-0,3

Keramicka
misa

PouZijte velkou sklenénou
pyrexovou nadobu s vikem.
(Pamatujte na to, Ze ryze pri
vareni zdvojnasobi objem.) Varte
zakryté. Po skon&eni vareni pred
odstavenim zamichejte. Osolte
nebo pridejte bylinky ¢i maslo.
RyZe nemusi po skonceni vareni
absorbovat vSechnu vodu.

Pri rychlém vareni se k ohfevu pouziva mikrovinna energie.
Proto je pfi pouZiti tohoto rezimu nutné disledné dodrZovat pokyny pro nadobi a jina
bezpecnostni opatfeni pro mikrovinna zafizen.
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POUZIVANI REZIMU AUTOMATICKYCH PROGRAMU

Rezim automatickych programd nabizi 15 prednastavenych programd (10 programC automatického
vareni a 5 automatického odmrazovani), které umoznuiji jednoduSe varit, opékat nebo péct vase
oblibené pokrmy. Doba vareni a vykonovy stupen se nastavi automaticky.

K vareni staéi vybrat jeden ze 15 programU a zvolit hmotnost.

Nastaveni rezimu automatickych programu

1. Stisknéte sedmkrét tladitko REZIM. e N
Zobrazi se rezim Automatickych programd.
N § 5 J
2. Pro zvoleni poZzadovaného rezimu automatickych ( A
program( stisknéte tlacitko NAHORU nebo DOLU a
poté stisknéte tlacitko VYBRAT.
°§“\ 0&“\ 0&“\
3. Stisknutim tlacitka NAHORU nebo DOLU nastavte ( A
hmotnost. Nenastavite-li hmostnost do 5 sekund,
nastavi se automaticky.
.é“\ °&“\
4. Stisknéte tlaCitko SPUSTIT. 4 A
N Y

@ e Neékteré automatické programy vyzaduiji otoceni pokrmu.
Trouba vas upozorni zvukovym signalem.
e Zobrazi se teplota trouby.
e\ rezimu automatickych programd nelze ménit teplotu a ¢as.

Cestina - 46

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_CS.indd 46 @ 2014-11-04 0N 5:27:35



Prehled automatickych programu pro vareni

Naésleduje prehledova tabulka 10 automatickych programd pro ohfev, vareni, opékani
a peceni.

Tabulka obsahuje mnoZstvi, dobu odstaveni a pfislusna doporucenti.

Tyto automatické programy zahmuiji specialni reZzimy vareni, které byly vytvoreny pro vase
pohodli.

C.

Pokrm

Hmotnost
(k)

Prislusenstvi

Zasuvna
vyska

Doporuceni

A:0

=

Pokrm na talifi

0,3-0,35
0,4-0,45

Keramicka misa

1

Vlozte na keramicky
tali¥ a zakryjte
potravinovou

folif, vhodnou do
mikrovinné trouby.
Tyto programy

jsou vhodné pro
pokrmy tvorené

3 slozkami (napriklad
maso v omacce se
zeleninou a prilohou,
jako jsou brambory,
ryze nebo téstoviny).
Po uvareni nechte

3 minuty odstat.

A:02

Mrazena pizza

0,3-0,35
0,4-0,45

Grilovaci mrizka +
Keramicka misa

Polozte mrazenou
pizzu na rost.

A:03

Mrazené
lasagne

0,4-0,45
0,6-0,65

Grilovaci mrizka +
Keramicka misa

Vlozte mrazené
lasagne do vhodné
sklenéné pyrexové
nebo keramické
nadoby. Po ohrati
nechte 2 az 3 minuty
odstat.

A:04

Celé kure

Grilovaci mrizka +
Keramicka misa

Chlazené kure potrete
olejem a korenim.
Polozte prsicky doll
do stfedu keramické
misy s grilovaci
mrizkou. Jakmile se
ozve zvukovy signal,
otocte je. Pokradujte
stisknutim tlacitka
Spusténi.

Po uvareni nechte

5 minuty odstat.
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(e

Pokrm

Hmotnost

(kg)

Prislusenstvi

Zasuvna
vyska

Doporucéeni

A:05

Kureci kousky

0,6-0,7
0,9-1,0

Grilovaci mrizka +
Keramicka misa

4

Chlazené kureci
kousky potrete

olejem a korenim.
Polozte kiizi dolli na
keramickou misu

s grilovaci mfizkou.
Jakmile se ozve
zvukovy signal, otoCte
je. Po uvareni nechte
2 az 3 minuty odstat.

A:06

jehneci
pecené

1,1-1,.2

Grilovaci mrizka +
Keramicka misa

Polozte marinovanou
jehnéci peceni na
keramickou misu

s grilovaci mrizkou.
Po zaznéni zvukového
signélu obratte

a pokraCuijte ve
vareni.

A:07

Mrazené
hranolky

0,3-0,4
0,45-0,5

Pecici plech

Rozprostrete
zmrazené hranolky
rovnomerné na plech.

A:08

Pecené
rozpllené
brambory

0,4-0,5
0,6-0,7

Grilovaci mrizka +
Keramicka misa

Brambory rozkrojte
na poloviny. Polozte
je do kruhu na plech,
stranou fezu ke grilu.
Po uvareni nechte

2 az 3 minuty odstat.

A:09

Jable¢ny kolac

1,2-1,4

Pecici plech

VloZte jablecny kola¢
do ovalné kovové
formy. Polozte

na pecici plech.
Hmotnostni rozsah
zahmuije jablka a dalsi
ingredience.

A:10

Holandsky
podlouhly dort

0,7-0,8

Pecici plech

Cerstvé tésto
vlozte do vhodné
¢tverhranné kovové
formy s délkou asi
25 cm. Umistéte
formu delSi stranou
k dvitkdim na pecicf
plech.
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Prehled automatickych programu pro rychlé rozmrazovani

V nasleduijici tabulce jsou uvedeny jednotlivé programy, mnozstvi, doby odstaveni

a doporuceni pro programy automatického rozmrazovani. Tyto programy vyuzivaji pouze
mikrovinnou energii. Pfed rozmrazovanim odstrarite veskeré obalové materialy.

Maso, drlibeZ nebo ryby poloZte na keramickou misu.

X Hmotnost | _.. = . . | Zasuvna L
C. | Typ pokrmu (ko) PrisluSenstvi vyka Doporuceni
d:01 | Maso 0,2-1,5 | Keramicka misa 1 Okraje chrante alobalem. Po

zaznéni zvukového signalu maso
obratte. Tento program je vhodny
pro hovézi, jehnédi, veprove,
steaky, kotlety a mleté maso.

d:02 | Drlibez 0,2-1,5 | Keramicka misa 1 Konce stehen a kfidel chrarite
alobalem. Po zaznéni zvukového
signélu driibez otocte. Tento
program je vhodny pro celé kufe i
porce kurete.

d:03 | Ryby 0,2-1,5 | Keramicka misa 1 Rybi ocas (u ryby vcelku) chrante
alobalem. Po zaznéni zvukového
signalu rybu otocte. Tento

program je vhodny pro celé ryby

i rybf filety.
d:04 | Chléb nebo 0,1-0,8 | Keramicka misa 1 Vlozte chléb na kousek
kolac kuchynského papiru a otocte

jej, jakmile trouba vyda zvukovy
signal. Kol&¢ polozte na
keramicky talif, a je-li to mozné,
otoCte jej po zaznéni zvukového
signalu. (Trouba je nadéle v chodu
a pfi otevieni dvifek se zastavi.)
Tento program je vhodny pro
vSechny druhy chleba (kréjeny
nebo veelku), i pro dalamanky a
bagety. Dalamanky usporadejte
do kruhu. Tento program je
vhodny pro vSechny druhy kolac(
z kynutého tésta, susenky,
tvarohovy kola¢ a listové pecivo.
Neni vhodny pro kiehké pecivo,
ovocné a krémové kolace ani pro
kolace s Gokoladovou polevou.

d:05 | Ovoce 0,1-0,6 | Keramicka misa 1 Zmrazené ovoce rovnomerne
rozlozte na keramickou misu.
Tento program je vhodny pro
ovoce, jako jsou maliny, smési
bobulovitych plodd nebo tropické
ovoce.

Pri rezimu Rychlého rozmrazovanise k ohfevu pouziva mikrovinna energie.
Proto je pfi pouZiti tohoto rezimu nutné disledné dodrzovat pokyny pro nadobi a jina
bezpecnostni opatreni pro mikrovinna zarizen.
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POKYNY PRO VARENI V CISTE PARE

Dodavany parak, ktery vyuziva princip vareni v Cisté pare, je urcen pro rychlou a zdravou pfipravu
pokrmU ve vasi mikrovinné troubé Samsung.

Toto prislusenstvi je vhodné pro uvareni ryze, téstovin, zeleniny a dalSich potravin v rekordnim Case,
zatimco zUstane zachovana jejich nutriéni hodnota.

Sada paraku pro mikrovinnou troubu se sklada ze 3 &asti:

Miska Vlozka Poklice

VSechny dily jsou schopny zvladat teploty —20 °C az 140 °C.
Vhodné pro skladovani v mrazaku. Lze pouzit oddélene nebo soucasne.

PODMINKY POUZITi:

Nesmi se pouzivat v téchto pfipadech:

e Kvarenijidel s velkym podilem cukru nebo tuku.
e Soucasné s funkci gril, otaCejicim talifem nebo na varné desce.

Pred prvnim pouzitim omyjte vSechny dily ve vodé se saponatem.

Doby pipravy jednotlivych pokrm( najdete v tabulce na nésleduijici strané.
UDRZBA:
Parak je mozné myt v mycce.

Pri ruénim myti pouzifte horkou vodu a prostredek na nadobi. Nepouzivejte draténky.

Nékteré potraviny (napfiklad raj¢ata) mohou zpUsobit zménu barvy plastu.
Je to normalni jev a neni to znamka vadného vyrobku.

ROZMRAZOVAN:I:

Polozte mrazeny pokrm do parni misky bez poklice.
Tekutina zlstane v dolni ¢asti misky a neznehodnoti pokrm.
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VARENI:
. Vykon | Doba vareni Sire uo
Pokrm Velikost porce W) (min) Pouziti paraku
Artycoky 300 g (1-2 ks) | 800 W 5-6 Miska s viozkou + Poklice

Pokyny

Oplachnéte a ocistéte artyCoky. Viozte viozku do misky.

Rozlozte artyCoky na viozce. Pridejte 1 polévkovou lzici citronové
Stavy. Zakryjte poklici. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Cerstva zelenina

300 g ‘ 800 W ‘ 4-5 Miska s viozkou + Poklice

Pokyny

Zeleninu (napr. brokolici, kvétak, mrkev, papriku) zvazte po omyti,
ocisténi a nakrajeni na stejné velké kousky. Vlozte viozku do misky.
Rozlozte zeleninu na viozce. Pridejte 2 polévkove Izice vody.
Zakryjte poklici. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Mrazena zelenina

300 g ‘ 600 W ‘ 8-9 ‘ Miska s viozkou + Poklice

Pokyny

VloZte mrazenou zeleninu do parni misky. Viozte viozku do misky.
Pridejte 1 polévkove Izice vody. Zakryjte poklici.

Po uvareni a odstani dobre zamichejte. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Ryze

2509 ‘ 800 W ‘ 15-18 ‘ Miska + Poklice

Pokyny

VloZte ryZi do parni misky. Pridejte 500 ml studené vody.
Zakryjte poklici. Po uvareni nechte bilou ryzi odstat na 5 minut,
hnédou ryzi na 10 minut. Nechte 5 az 10 minut odstat.

Brambory ve
slupce

500 g ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ Miska + Poklice

Pokyny

Zvazte a oplachnéte brambory a viozte je do parni misky.
Pridejte 3 polévkové Izice vody. Zakryjte poklici.

Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Duseny pokrm 400 g ‘ 600 W ‘ 5Y5-6"2 ‘ Miska + Poklice
(chlazeny)

Pokyny

Vlozte duSeny pokrm do parni misky. Zakryjte poklici.

Pred odstanim dobre zamichejte. Nechte 1 az 2 minuty odstat.
Polévka 400 g ‘ 800 W ‘ 3-4 ‘ Miska + Poklice
(chlazena)

Pokyny

Nalijte polévku do parni misky. Zakryjte poklici.
Pred odstanim dobre zamichejte. Nechte 1 az 2 minuty odstat.
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. Vykon | Doba vareni Siar o oux
Pokrm Velikost porce W) (min) Pouziti paraku
Mrazena polévka 400 g 800 W 8-10 Miska + Poklice
Pokyny

Vlozte mrazenou polévku do parni misky. Zakryjte poklici.
Pred odstanim dobre zamichejte. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Mrazeny knedlik
z kynutého tésta
s dzemovou
naplni

150 g ‘ 600 W ‘ 12-2Y2 ‘ Miska + Poklice

Pokyny

Navih¢ete horni stranu pInénych knedlikd studenou vodou.
Vlozte 1 az 2 zmrazené knedliky vedle sebe do parni misky.
Zakryjte poklici. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Ovocny kompot

250 ¢ ‘ 800 W ‘ 3-4 ‘ Miska + Poklice

Pokyny

Rozdélte Cerstvé ovoce (napf. jablka, hrusky, Svestky, merunky,
manga nebo ananas) po oloupani, omyti a nakrajeni na kosticky
podobné velikosti. Vlozte je do pamni misky.

Pridejte 1 az 2 polévkové Izice vody a 1 az 2 polévkové Izice cukru.

Zakryjte poklici. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Zachazeni s parakem

Miska + Poklice

iy Gy

\ \’
g =
A ) =

/

(T}

Miska s viozkou + Poklice

BEZPECNOSTNI OPATREN:I:

Pri odklapéni vika pardku dévejte pozor, protoze unikajici para mdze byt velmi horka.

P¥i vyjimani z trouby a manipulaci po skon&eni vareni pouzijte chfiapky.
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DETSKA BEZPECNOSTNI POJISTKA

Détska bezpecnostni pojistka umoznuje uzamcéeni oviadaciho panelu, aby nemohlo dojit k jeho
nedmysinému pouziti.

Zamknuti trouby

1. Stisknéte soucasné tladitka DOBA VARENI a DOLU
a 3 sekundy je podrzte.

2. Na displeji se zobrazi symbol zamku oznacuijici
uzamceni vSech funkci.

0,0 0,06

P —o—

A9NOYL INVAIZNOd 0

Odemknuti trouby

1. Stisknéte soudasné tladitka DOBA VARENI a DOLU
a 3 sekundy je podrzte.

2. Na displeji se prestane zobrazovat symbol zamku
a vSechny funkce budou odemceny.
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POUZIiVANI REZIMU PARNIHO CISTENI

Funkce parniho &isténi umoznuje dezinfikovat troubu za pouhych 15 minut.

1. Stisknéte osmkrét tlacitko REZIM. e N
Zobrazi se ¢as (15:00).

2. Stisknéte tlacitko SPUSTIT. . h
Trouba se automaticky spusti.
e Po 15 minutach se trouba automaticky vypne. & )
Troubu vytfete suchou utérkou.
N J
OET 10 o] e OET 10O

y = N £\ / =\

OoE—10 OE0 oE— 10

w e Tuto funkci pouzivejte pouze po Uplném vychladnuti trouby na pokojovou teplotu.
e NEPOUZIVEJTE destilovanou vodu.w
e K &isténi mikrovinné trouby NEPOUZIVEJTE vysokotlaké vodni nebo parni Cistice.
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odstranovan zavad

SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE TROUBY
Opravy by mél provadet vyhradné kvalifikovany servisni technik.
Pokud trouba vyzaduje servis, odpojte ji od zdroje napajeni a kontaktujte

nejblizsi zakaznicke stredisko spolecnosti Samsung.

Pred telefonatem si prosim pfipravte nasleduijici informace:

o Cislo modelu a sériové &islo (naleznete je na vnitini strané dvitek trouby)
e Podrobnosti o zaruce

e Srozumitelny popis problému

AvAVZ INYAONVHLSAO SO0

Pokud je tfeba troubu docasné ulozit, zvolte Cisté a suché misto, protoze prach a vihkost mohou
zpUisobit poskozen.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

Pokud se u trouby setkate s potizemi, vyzkouSejte nize navrzena feseni. Mohou vam usetfit Cas a
Zbytecné kontaktovani servisu.

Displej ani trouba nefunguiji.

o Ujistéte se, Ze je napajeci kabel fadné pripojen k uzemnéné zasuvce.

e Pokud je zésuvka opatfena vypinaCem, ujistéte se, ze je vypinac zapnuty.

e QOdpojte kabel ze zasuvky, pockejte deset sekund, a potom jej znovu pripojte.

e \/ypnéte a zapnéte jisti¢, pripadné vymerite vyhorelou pojistku.

e Pripojte troubu k jiné zasuvce.

e Pripojte k zasuvce jiny spotfebi¢. Pokud jiny spotfebi¢ nebude fungovat, zavolejte si
kvalifikovaného elektrikére na opravu zasuvky.

Displej trouby funguje, ale trouba se nezapne.

o Ujistéte se, Ze jsou dvitka radné zavrena.

e Zkontrolujte, zda v té€snéni dvifek neuvizl balici material nebo néco jiného.
e Zkontrolujte, zda dvitka nejsou poskozena.

e Dvakrat stisknéte tlacitko ZruSeni a zadejte program vareni.

Trouba se po stisknuti tlaCitka Spusténi nezapne.

o Ujistéte se, Ze jsou dvitka zcela zaviena.
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Kouf a zapach pfi prvnim pouziti.

e Jedna se o docasny stav zplsobeny zahfivanim novych soucasti.
Kour a zapach zcela odezni po 10 minutach provozu.
Pokud se chcete zapachu zbavit rychleji, spustte mikrovinnou troubu s viozenym
vymackanym citronem nebo citrénovou Stavou.

Trouba se vypne pred uplynutim nastavené doby.

e Mohlo dojit k vypadku proudu. Pokud doslo k vypadku elektrické sité, na indikatoru se
zobrazi: 88:88.

e Znovu nastavte hodiny a program vareni.

e \ypnéte a zapnéte jistic¢, pfipadné vyménte vyhorelou pojistku.

e Ujistéte se, Ze je trouba radné umisténa v souladu s pokyny k instalaci.

Pokrm je prevareny nebo nedovareny.

e Ujistéte se, Ze nastavite vhodnou dobu pfipravy podle typu pokrmu.

o Ujistéte se, Ze nastavite vhodny vykonovy stupen.

Pokrm neni vibec uvareny.

o Ujistéte se, Ze jsou dvitka fadné zaviena.

o Ujistéte se, Ze jste spravné nastavili Casovac¢ nebo stiskli tlacitko Spustént.

e \/ypnéte a zapnéte jisti¢, pfipadné vymeénte vyhorelou pojistku.

Jiskfeni a praskani uvnitf trouby (elektricky oblouk).

e Vyjméte jakékoli kovové nadobi nebo spony.

e Pokud pouzivate fdlii, pouZiite pouze tenké pasky fdlie, které budou minimalné 3 cm od
stén trouby.

Trouba je pfilis hluéna.

e Trouba pfi provozu vydava hluk. To je normalni.

Pokud uslysite staly abnormalni zvuk, obratte se na telefonni centrum spole¢nosti
Samsung.

Trouba zpUsobuje ruseni radia nebo televize.

e P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mirné ruseni televize nebo radia. Jedna se
0 bé&Zny jev. Problém vyresite tak, Ze umistite troubu mimo dosah televizort, radiovych
priffimact a antén.

e Pokud mikroprocesor trouby zjisti rugeni, mdze dojit k resetovani displeje.
Tento problém vyresite odpojenim napajeci zastrcky a jejim op&tovnym zapojenim.
Resetujte Cas.

Zarovka nefunguije.

e 7 bezpecnostnich divodi nevyménuite Zarovku sami.
Obratte se na nejblizsi autorizované stredisko péce o zakazniky spole¢nosti Samsung
a pozadejte o vyménu zarovky kvalifikovaného technika.
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Ventilator pracuje i po vypnuti trouby.

e Jedna se o normalni jev. Chladici ventilator mlize pracovat i po vypnuti trouby.

Kondenzace uvnitf trouby.
e Jde o normalni jev. Po pfipravé pokrmu staci kondenzovanou vodu otfit.

Proud vzduchu kolem dvifek a vnéjSiho plaste.

e Jde o normalni jev.

Odraz svétla kolem dvifek a vnéjsiho krytu.

e Jde o normalni jev.

Para unikajici zpoza dvifek nebo ventilacnich otvord.

e Jde o normalni jev.
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INFORMACNI KODY

Kéd symbolu

Problém

Reseni

ZKRAT TLACITKA
K této chybé mize dojit, pokud stisknete a podrZite
tlacitko déle nez 60 sekund.

ABNORMALNIi TEPLOTA PRI MIKROVLNNEM
OHREVU

K této chybé dojde, pokud teplota vnitfku trouby pfi
mikrovinném ohrevu prekroci 210 °C.

Stisknutim tladitka
ZASTAVENI/ZRUSENI
vypnéte troubu.

Po vychladnuti troubu
Znovu zapnéte.

Pokud se po provedeni
predchoziho postupu
chyba opakuje, obratte
se na autorizované
zékaznické stredisko
spole¢nosti SAMSUNG.

PRERUSENY OBVOD (SNIMAC TEPLOTY)
Chyba miiZe byt zplsobena vadnym snimacem,
pripadné problémy s vodi¢i nebo obvody.

ZKRAT (SNIMAC TEPLOTY)
Chyba mize byt zplisobena vadnym snimacem,
pfipadné problémy s vodici nebo obvody.

ABNORMALNIi TEPLOTA
K této chybé dojde, pokud teplota vnittku trouby po
dobu 10 minut prekracuje 250 °C.

CHYBA KOMUNIKACE

Obratte se na mistni
stfedisko péce o
zékazniky spole¢nosti
Samsung.
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Spole¢nost SAMSUNG se stéle snazi vylepsovat své vyrobky. Jak technické udaje, tak tyto pokyny
pro uZivatele proto mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni.
V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (lIl.10) BKM-IpM jako distributor potvrzujeme, Ze trouby
Samsung NQ50H5537KB odpovidaji nize uvedenym technologickym parametrdm.

TECHNICKE UDAJE

Model NQ50H5537KB
Zdroj napajeni 230V ~ 50 Hz
Spotreba energie Maximalni vykon 3000 W
Mikrovinny rezim 1650 W
Rezim grilovani 2500 W
Horkovzdusny rezim 2500 W

Vystupni vykon

100 W/ 800 W (IEC-705)

Provozni frekvence

2450 MHz

Magnetron

OM75P (21)

Metoda chlazeni

Motor chladiciho ventilatoru

Rozméry Vngjsi rozméry § 595 x V 454,2 x H 570 mm
Vnitfni rozméry § 555 x V 445 x H 548,8 mm
Objem 50 litrC
Hmotnost Cista 38,3 kg
Expedicni 45,5 kg
Uroveii hluku 44,0 dBA
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

ZEME | ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, BesnnatHa TenedoHHa NMUHUA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
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[ I [ I
USING THIS INSTRUCTION BOOKLET
You have just purchased a SAMSUNG microwave oven. Your Owner’s Instructions contains
valuable information on cooking with your microwave oven:
e  Safety precautions
Suitable accessories and cookware

e Useful cooking tips
e Cooking tips

LEGEND FOR SYMBOLS AND ICONS

A Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury or death.
WARNING

A Hazards or unsafe practices that may result in minor personal injury or property
CAUTION damage.

NOILVINHOANI AL34VS 10

Warning; Fire hazard & Warning; Hot surface

Warning; Electricity Warning; Explosive material

Do NOT attempt. Do NOT touch.

Do NOT disassemble. Follow directions explicitly.

Unplug the power plug from the wall
socket.

Make sure the machine is grounded to
prevent electric shock.

BB ®@ >

Call the service center for help. Note

ORSECR R

Important

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE
REFERENCE.

Make sure that these safety precautions are obeyed at all
times.

Before using the oven, confirm that the following
instructions are followed.

A WARNING

(Microwave function only)

N WARNING: If the door or door seals are damaged, the
oven must not be operated until it has been repaired by
a competent person.

English - 3
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N WARNING: It is hazardous for anyone other than a
competent person to carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which
gives protection against exposure to microwave energy.

This appliance is intended to be used in household only.

WARNING: Only allow children to use the oven without
supervision when adequate instructions have been
given so that the child is able to use the oven in a safe
way and understands the hazards of improper use.

WARNING: This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are aged from 8 years and above
and supervised.

Only use utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep
an eye on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and
beverages. Drying of food or clothing and heating of
warming pads, slippers, sponges, damp cloth and
similar may lead to risk of injury, ignition or fire.

If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance
and keep the door closed in order to stifle any flames.

WARNING: Microwave heating of beverages can result
in delayed eruptive boiling, therefore care must be
taken when handling the container.

WARNING: The contents of feeding bottles and baby
food jars shall be stirred or shaken and the temperature
checked before consumption, in order to avoid burns.

English - 4
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Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

The appliance is not intended for installing in road
vehicles, caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

&

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

v

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable to
explode.

The appliance should not be cleaned with a water jet.

%)

This oven should be positioned proper direction and

height permitting easy access to cavity and control area.

€3

Before using the your oven first time, oven should be

operated with the water during 10 minute and then used.

€3

If the oven generates a strange noise, a burning
smell, or smoke is emitted, unplug the power plug
immediately and contact your nearest service center.

NQ50H5537KB_EO_DE68.
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Appliance should allow to disconnection of the
appliance from the supply after installation. The
disconnection may be achieved by having the plug
accessible or by incorporating a switch in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

A WARNING
(Oven function only) - Optional

WARNING: When the appliance is operated in the
combination mode, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperatures
generated.

During use the appliance becomes hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside the
oven.

N WARNING: Accessible parts may become hot during
use. Young children should be kept away.

N A steam cleaner is not to be used.

N WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

English - 6
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v

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of
the glass.

a

The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.

@

The door or the outer surface may get hot when the
appliance is operating.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

v ®

Appliances are not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control system.

Please put the bent up frame side to the
back, in order to support the restposition

when cooking big loads.
® Do not use oven rack for microwave oven mode.

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The
definition of group 2 which contains all ISM equipment in
which radio-frequency energy is intentionally generated
and/or used in the form of electromagnetic radiation

for the treatment of material, and EDM and arc welding
equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in
domestic establishments and in establishments directly
connected to a low voltage power supply network which
supplies buildings used for domestic purposes.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

General

Technical Information

Electrical Supply: 230V ~ 50 Hz
Dimensions (W x H x D)

Setsize 1595 x454.2 x 570 mm
Built in size : 555 x 445 x 548.8 mm

English - 7

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 7 @ 2014-11-04 0 5:29:15

NOILVINHOANI AL34VS 10



This appliance complies with EU regulations.
Disposal of Packaging and Appliance

Packaging is recyclable.

Packaging may consist of the following materials:
- cardboard;

- polyethylene film (PE);

- CFC-free polystyrene(PS rigid foam).

Please dispose of these materials in a responsible manner
in accordance with government regulations.

The authorities can provide information on how to dispose
of domestic appliances in a responsible manner.

Safety

This appliance should only be connected by a qualified
technician. The Oven is NOT designed for use in a
commercial cooking setting. It should be used exclusively
for cooking food in a home setting. The appliance is hot
during and after use.

Exercise caution when young children are present.

Electrical Connection

The house mains to which the appliance is connected
should comply with national and local regulations.
Appliance should allow to disconnection of the appliance
from the supply after installation. The disconnection

may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fixed wiring in accordance
with the wiring rules.

Install in the Cabinet

Kitchen Cabinets in contact with the oven must be heat-
resistant up to 100 °C.

Samsung will take no responsibility for damage of cabinets
from the heat.

English - 8
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Fig1.

Fig2.
Fig3.

Fig4.

Slide the oven partly into the recess. Lead the
connection cable to the power source.

Slide the oven completely into the recess.

Fasten the oven using the two screws (4 x 25 mm)
provoded.

Make the electrical connection.
Check that the appliance works.

Fig1

\
a %

y- Fig3 | |

_—8
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[
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Fig2

i

Fig4 ©)
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Min. 550

—

Building-in dimensions

fZOO cm?

200 cm?

Built-under Dimensions

Be sure to hold the appliance with
2 side handles and door handle
when unpacking the product.

Side

handle

\/V

Min. 50

Min. 446
Max. 450

— Space for

power outlet
(80 ¢ Hole)

Door handle

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 10
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handle —
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CLEANING YOUR MICROWAVE OVEN

The following parts of your microwave oven should be
cleaned regularly to prevent grease and food particles from
building up:

¢ |nside and outside surfaces

e Door and door seals

e Turntable and Roller rings (Turntable type model only)

ALWAYS ensure that the door seals are clean and the
door closes properly.

® Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

1. Clean the outside surfaces with a soft cloth and warm,
soapy water. Rinse and dry.

2. Remove any splashes or stains on the inside surfaces of
oven with a soapy cloth. Rinse and dry.

3. To loosen hardened food particles and remove smells,
place a cup of diluted lemon juice in the oven and heat
for ten minutes at maximum power.

4. \Wash the dishwasher-safe plate whenever necessary.

DO NOT spill water in the vents. NEVER use any
abrasive products or chemical solvents. Take particular
care when cleaning the door seals to ensure that no
particles:

e Accumulate
e Prevent the door from closing correctly

Clean the microwave oven cavity right after each use
with a mild detergent solution, but let the microwave
oven cool down before cleaning in order to avoid injury.

When cleaning the upper part inside the cavity,
it will be convenient to turn heater downward ;
by 45° and clean it. —_—

(Swing heater model only)

English - 11
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STORING AND REPAIRING YOUR MICROWAVE OVEN

A few simple precautions should be taken when storing or
having your microwave oven serviced.
The oven must not be used if the door or door seals are
damaged:

e Broken hinge

e Deteriorated seals

¢ Distorted or bent oven casing
Only a qualified microwave service technician should
perform repair.

® NEVER remove the outer casing from the oven. If the

¢ Unplug it from the wall socket
e Contact the nearest after-sales service centre
If you wish to store your oven away temporarily, choose

a dry, dustfree place.
Reason : Dust and damp may adversely affect the
working parts in the oven.

oven is faulty and needs servicing or you are in doubt
about its condition:

This microwave oven is not intended for commercial use.
The Light bulb should not be replaced in person for

safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer
care centre to arrange for a qualified engineer to replace

the bulb.
A WARNING hLAAbL
Only qualified staff should be allowed to modify or repair the appliance. v ivIiviv
& Do not heat liquids and other food in sealed containers for microwave vViviviv
function.

& For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet vVivIiviv
cleaners.

@ Do not install this appliance; near heater, inflammable material; in a humid, ViV IvVIv
oily or dusty location, in a location exposed to direct sunlight and water or
where gas may leak; on un level ground.

g] This appliance must be properly grounded in accordance with local and vVivIiviIiv
national codes.

English - 12
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€3

Remove all foreign substances such as dust or water from the power plug
terminals and contact points using a dry cloth on a regular basis.

Do not pull or excessively bend or place heavy objecton the power cord.

I

In the event of a gas leak (such as propane gas, LP gas, etc.), ventilate
immediately without touching the power plug.

Do not touch the power plug with wet hands.

@ 75

Do not turn the appliance off by unplugging the power plug while an
operation is in progress.

(8

Do not insert fingers or foreign substances, If any foreign substance such as
water has entered the appliance, unplug the power plug and contact your
nearest service centre.

NIANEANENENEN
NIANEANENENEN
NIANANENENEN
ANERNENIANENEN

Do not apply excessive pressure or impact to the appliance.

<
<

Do not place the oven over a fragile object such as a sink or glass object.

Do not use benzene, thinner, alcohol, steam cleaner or high pressure cleaner
to clean the appliance.

Ensure that the power voltage, frequency and current are the same as those
of the product specifications.

Plug the power plug into the wall socket firmly. Do not use a multiple plug
adapter, an extension cord or an electric transformer.

Do not hook the power cord on a metal object, insert the power cord
between the objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, damaged power cord or loose wall
socket. When the power plug or power cord is damaged, contact your
nearest service centre.

NN N ENENANAN
NNV NANAN
<

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside or on the door of the oven.

Do not spray volatile material such as insecticide onto the surface of the
oven.

L«
<

VBB VBBV ayvy

Do not store flammable materials in the oven. Take special care when
heating dishes or drinks that contain alcohol as alcohol vapours may contact
a hot part of the oven.

NIANEANAN

€3

Keep children away from the door when opening or closing it as they may
bump themselves on the door or catch their fingers in the door.

<

€3

WARNING: Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive
boiling,therefore care must be taken when handling the container; To prevent
this situation ALWAYS allow a standing time of at least 20 seconds after the
oven has been switched off so that the temperature can equalize. Stir during
heating, if necessary, and ALWAYS stir after heating.
In the event of scalding, follow these FIRST AID instructions:

e |Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

e Cover with a clean, dry dressing.

e Do not apply any creams, oils or lotions.

English - 13
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@ Do not put the tray or rack in water shortly after cooking because it may
cause breakage or damage of the tray or rack.

<

@ Do not operate the microwave oven for deep fat frying because the oil v v
temperature cannot be controlled. This could result in a sudden boil over of
the hot liquid.

A CAUTION HAAd L
v Vv

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens; DO NOT use
any metallic containers, Dinnerware with gold or silver trimmings, Skewers,

forks, etc.

Remove wire twist ties from paper or plastic bags.

Reason: Electric arcing or sparking may occur and may damage the oven.

<

Do not use your microwave oven to dry papers or clothes.

ANIAN
<
<L

Use shorter times for smaller amounts of food to prevent overheating and
burning food.

O

Do not immerse the power cable or power plug in water and keep the power |¢/|4/
cable away from heat.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be heated in viv'
microwave ovens since they may explode, even after microwave heating has
ended; Also do not heat airtight or vacuum-sealed bottles, jars, containers,
nuts inshells, tomatoes etc.

ZIR%)

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. They may catch fire as |4/ v
hot air escapes from the oven. The oven may also overheat and switch itself
off automatically, and will remain off until it cools sufficiently.

v

Always use oven mitts when removing a dish from the oven to avoid v
unintentional burns.

@

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid v
stand at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

3

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting v
scalded by escaping hot air or steam.

3

Do not operate the microwave oven when it is empty. The microwave ,/ ,/
oven will automatically shut down for 30 minutes for safety purposes. We
recommend placing a glass of water inside the oven at all times to absorb
microwave energy in case the microwave oven is started accidentally.

v

Install the oven in compliance with the clearances stated in this manual. (See v v
installing your microwave oven.)

3

Take care when connecting other electrical appliances to sockets nearthe |/ |o/ |&/
oven.

English - 14
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PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE MICROWAVE
ENERGY. (MICROWAVE FUNCTION ONLY)
Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure to microwave energy.

(@ Under no circumstances should any attempt be made to operate the oven with the door
open or to tamper with the safety interlocks (door latches) or to insert anything into the safety
interlock holes.

(b) Do NOT place any object between the oven door and front face or allow food or cleaner
residues to accumulate on sealing surfaces. Ensure that the door and door sealing surfaces
are kept clean by wiping after use first with a damp cloth and then with a soft dry cloth.

(c) Do NOT operate the oven if it is damaged until it has been repaired by a qualified microwave
service technician trained by the manufacturer. It is particularly important that the oven door
closes properly and that there is no damage to the:

(1) door (bent)
(2) door hinges (broken or loose)
(8) door seals and sealing surfaces

(d) The oven should not be adjusted or repaired by anyone other than a properly qualified

microwave service technician trained by the manufacturer.

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic defect if the
damage to the unit and/or damage to or loss of the accessory was caused by the customer. Items
this stipulation covers include:

(@ A Dented, Scratched, or Broken Door, Handle, Out-Panel, or Control Panel.

(b) A Broken or missing Tray, Guide Roller, Coupler, or Wire Rack.

e Use this appliance only for its intended purpose as described in this instruction manual.
Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all possible
conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use common sense,
caution, and care when installing, maintaining, and operating your appliance.

e Because these following operating instructions cover various models, the characteristics
of your microwave oven may differ slightly from those described in this manual and not
all warning signs may be applicable. If you have any questions or concerns, contact your
nearest service centre or find help and information online at www.samsung.com.

e This microwave oven is supposed for heating food. It is intended for domestic home-use
only. Do not heat any type of textiles or cushions filled with grains, which could cause burns
and fire. The manufacturer cannot be held liable for damage caused by improper or incorrect
use of the appliance.

e Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to deterioration of the surface that
could adversely affect the life of the appliance and possible result in a hazardous situation.

E CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
mmm (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the product and its electronic
accessories (e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed of with other household waste
at the end of their working life. To prevent possible harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal, please separate these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this product, or their local
government office, for details of where and how they can take these items for environmentally safe recycling.
Business users should contact their supplier and check the terms and conditions of the purchase
contract. This product and its electronic accessories should not be mixed with other commercial wastes
for disposal.
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CONTROL PANEL

1

(T o o P T K

w

-

> @0 DN

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 16

LAMP ON/OFF
DISPLAY
START BUTTON
MODE BUTTON

6 7
5.
6.
7.
8.
9.
English - 16
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COOK TIME BUTTON
DOWN BUTTON

UP BUTTON

SELECT BUTTON
STOP/CANCEL BUTTON
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OVEN

Control Panel

Top Heating Elements

Level 5 —
Level 4
Oven
Levels Level 3
Level 2 —

Microwave Level 1 ——

Safety Door Lock | Xé
D

Door Handle

w e Shelf levels are numbered from the bottom up.
e The levels 4 and 5 are mainly used for grill function.
e The level 1 is mainly used for microwave function with the ceramic tray.

¢ Please refer to Cooking Guides provided throughout this booklet to determine appropriate
shelf level for your dishes.

English - 17

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 17 @ 2014-11-04 K 5:29:22

S34N1v3d4d NIAO 20



ACCESSORIES

The following accessories are provided with your microwave oven:

1. Ceramic tray. e N
(Useful for microwave mode.)

S
2. Baking trays. 1
(DO NOT use for microwave mode.)
S
3. Girill insert for ceramic tray. ("
(Useful for speed menu and grill mode.)
S

4. Pure steam cooker, refer to page 50 to 52. (
Purpose: The plastic steam cooker when using
pure steam function.

&

[,g Please refer to Cooking Guides in this manual to determine the appropriate accessory for your
dishes.

English - 18
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When the appliance is first plugged in, the display lights up. After three seconds, the clock symbol
and “12:00” blink on the display.

CLOCK SETTINGS

1. Simultaneously press the UP button and SELECT
button. “12:00” blinks.

2. Press the UP or DOWN buttons to set the hour.

1HVLS NOA 340439 €0

3. Press the SELECT button. “00” (mins) blinks.

4. Press the UP or DOWN buttons to set the minutes.

5. Press the SELECT button.

”g To change the clock settings, repeat step 1 above to blink the display.
Then, repeat steps 2 through 5 above to change the clock settings.

English - 19
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SETTING THE ENERGY SAVE MODE

Energy save mode saves electricity when the oven is not being used.

Standby mode

The oven will default to Standby mode after 2 minutes of no activity.

ECO mode

1. Press and hold the SELECT button for 3 seconds.
When the oven is in ECO mode, the display turns off,
and the oven cannot be used.

2. To disable ECO mode, open the door or press any button.

TURNING THE BEEPER ON/OFF

1. To turn off the beeper, simultaneously press and hold (= N

the UP and DOWN buttons for one second.
The oven will now not beep to indicate the end of a
function. o ()
2. To turn the beeper back on, simultaneously press e N
and hold the UP and DOWN buttons again for one
second.
e&“\ e&“\

English - 20
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TYPES OF HEATING

The following chart summarizes the various heating modes and settings available on your oven. Use
the Cooking Guides in the pages that follow to determine the appropriate mode and setting for all
your recipes.

Microwave mode

Microwave energy is used to cook and defrost foods. It provides fast
efficient cooking without changing the colour or form of food. Power
level and cooking time are manually set to suit various dishes.

~——
-

Oven mode

Convection

- Food is heated by hot air from the back of the oven. This setting
¢ provides uniform heating and is ideal for baking.

Suggested temperature: 180 °C

Grill

Food is heated by the top heating element.
Suggested temperature: 220 °C

Combi-functions

Microwave + Girill
This function is suitable for all kind of cooked food which need reheating

™M and browning(e.g. baked pasta), as well as foods which required a short
i\ cooking time to brown the top of the food.
Also, this mode can be used for thick food portions that benefit from a
browned and crispy top(e.g. chicken pieces).
Microwave + Convection
I~ This function is suitable for all kind of meat and poultry as well as
A casseroles and gratin dishes, sponge cakes and light fruit cakes, pies

and curmbels, roast beef and chicken.

Automatic functions

Auto Menu Mode

15 pre-programmed auto cook settings can be selected for your
convenience. Time and temperature will be set automatically.

You simply select programme and weight your dish and start the auto
cooking process. (‘A” appears in the display when Auto Menu Mode)

Vegetable Mode

10 pre-programmed auto cook settings can be selected for your
convenience. Time and temperature will be set automatically.

You simply select programme and weight your dish and start the speed
cooking process. (‘U’ appears in the display when Vegetable Mode)

English - 21
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HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

Microwaves are high - frequency electromagnetic waves; the energy released enables food to be
cooked or reheated without changing either the form or the colour.

You can use your microwave to:
e Microwave mode
e Combi-functions

Cooking principle

1. The microwaves generated by the microwave are
distributed uniformly by using a stirrer distribution
system. The food is thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the food up to
a depth of about 1 inch (2.5 cm). Cooking then
continues as the heat is dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the container
used and the properties of the food:

e Quantity and density
e Water content

e |nitial Temp. (Refrigerated or not)

As the center of the food is cooked by heat dissipation, cooking continues even when you
have taken the food out of the oven.

Standing times specified in recipes and in this booklet must therefore be respected to ensure.

e Even cooking of the food right to the center
e The same temperature throughout the food
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USING THE MICROWAVE MODE

Microwave cooking uses high-frequency waves to cook food. The waves cause molecules in the
food to move rapidly, creating friction and the resulting energy cooks the food.

For Microwave mode, use the ceramic tray on the first level.

Setting microwave mode

1. Press the MODE button once.
The time and power level (default: 800 W) appear on
the display.

3SN N3AO 10

2. Press the UP or DOWN buttons to set the desired
cooking time. The max cooking time is 90 minutes.

3. To change the power level, press the SELECT button
and then press the UP or DOWN buttons to set the
desired power level.

4. Press the START button to start cooking.
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Guide to microwave power levels

PERCENTAGE OUTPUT
POWER LEVEL (%) POWER (W) REMARK
HIGH 100 800 For heating up liquids.
HIGH LOW 83 700 For heating up and cooking
food.
MEDIUM HIGH 67 600 For heating up and cooking
food.
MEDIUM 50 450 For cooking meat and
MEDIUM LOW 33 300 heating up delicate foods.
DEFROST 20 180 For dlefrostmg and continued
cooking.
LOW 11 100 For defrosting delicate foods.

Microwave cookware guide

Cookware used for Microwave Mode must allow microwaves to pass through and
penetrate food. Metals such as stainless steel, aluminum and copper reflect microwaves.
Therefore, do not use cookware made of metallic materials. Cookware marked microwave
- safe is always safe for use. For additional information on appropriate cookware refer to the
following guide and place a glass of water or some food on the Ceramic tray.

Cookware IR Comments
Safe

Aluminium Foil v x Can be used in small quantities to protect
areas against overcooking. Arcing can
occur if the foil is too close to the oven wall
or if too much foil is used.

China and Earthenware v Porcelain, pottery, glazed earthenware
and bone china are usually suitable, unless
decorated with a metal trim.

Disposable Polyester v Some frozen foods are packaged in these

Cardboard Dishes dishes.

Fast - Food Packaging

e Polystyrene cups v Can be used to warm food. Overheating

containers may cause the polystyrene to melt.

e Paper bags or x May catch fire.

newspaper

e Recycled paper or x May cause arcing.

metal trims
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Paper

Cookware Ll T Comments
Safe

Glassware

¢ Oven-to-table ware 4 Can be used, unless decorated with a
metal trim.

* Fine glassware 4 Can be used to warm foods or liquids.
Delicate glass may break or crack if heated
suddenly.

e Glass jars v Must remove the lid. Suitable for warming
only.

Metal

e Dishes x May cause arcing or fire.

® Freezer bag twist ties x

Paper

e Plates, cups, napkins v For short cooking times and warming. Also

and Kitchen paper to absorb excess moisture.

e Recycled paper x May cause arcing.

Plastic

e Containers v Particularly if heat-resistant thermoplastic.
Some other plastics may warp or
discolour at high temperatures. Do not use
Melamine plastic.

e Cling film v Can be used to retain moisture. Should
not touch the food. Take care when
removing the film as hot steam will escape.

* Freezer bags v'x Only if boilable or oven-proof. Should not
be airtight. Prick with a fork, if necessary.

Wax or Grease-proof v Can be used to retain moisture and

prevent spattering.

Arcing is the microwave term for sparks in the oven.

v . Recommended
v'x  : Use caution

x : Unsafe

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 25
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Microwave cooking guide

General guidelines

Food suitable for microwave cooking

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen vegetables,
fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard, soups, steamed puddings,
preserves, and chutneys can also be cooked in a microwave oven.

Covering during cooking

Food should be covered during cooking, as the evaporated water rises as steam and
contributes to the cooking process. Food can be covered in different ways such as with a
ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film.

Standing times

After cooking, it is important to let food stand for the recommended standing time to allow
the temperature to even out within the food.

Cooking guide for frozen vegetables
Use a suitable glass Pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum time (see table).

Continue cooking to get the result you prefer. Stir twice during cooking and once after
cooking. Add salt, herbs or butter after cooking. Keep covered during standing time.

Portion | Power | Time Sta.ndlng .
Food (@) W) (min.) time Instructions
9 " (min.)
Spinach 150 600 5-6 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)
cold water.
Broccoli 300 600 8-9 2-3 Add 30 ml (2 tbsp.)
cold water.
Peas 300 600 7-8 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)
cold water.
Green Beans 300 600 7V2-8Y2 2-3 Add 30 ml (2 tbsp.)
cold water.
Mixed Vegetables 300 600 7-8 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)
(Carrots/Peas/ cold water.
Corn)
Mixed Vegetables 300 600 7Y2-8Y2 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)
(Chinese Style) cold water.
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Cooking guide for fresh vegetables

Use a suitable glass Pyrex bowl with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp.) for every
250 g unless another water quantity is recommended (see table) Cook covered for the
minimum time (see table) Continue cooking to get the result you prefer. Stir once during
and after cooking. Add salt, herbs or butter after cooking. Cover during the 3 minute
standing time.

Hint: Cut fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are cut the
quicker they are cooked.

All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (800 W).

Portion | Time Standing .
Food . . . Instructions
(9) (min.) time (min.)
Broccoli 250 4-5 3 Prepare even sized florets. Arrange
500 5-6 the stems to the center.

Brussels 250 5-6 3 Add 60-75 ml (5-6 tbsp.) water.

Sprouts

Carrots 250 5-6 3 Cut carrots into even sized slices.

Cauliflower 250 5-6 3 Prepare even sized florets. Cut big

500 7-8 florets into halves. Arrange stems
to the center.

Courgettes 250 3-4 3 Cut courgettes into slices. Add
30 ml (2 tbsp.) water or a knob of
butter. Cook until just tender.

Egg Plants 250 3-4 3 Cut egg plants into small slices
and sprinkle with 1 tablespoon
lemon juice.

Leeks 250 3-4 3 Cut leeks into thick slices.

Mushrooms 125 1-2 3 Prepare small whole or sliced

250 2-3 mushrooms. Do not add any
water. Sprinkle with lemon juice.
Spice with salt and pepper. Drain
before serving.

Onions 250 4-5 3 Cut onions into slices or halves.
Add only 15 ml (1 tbsp.) water.

Pepper 250 4-5 3 Cut pepper into small slices.

Potatoes 250 4-5 3 Weigh the peeled potatoes and

500 7-8 cut them into similar sized halves
or quarters.

Turnip 250 5-6 3 Cut turnip cabbage into small

Cabbage cubes.
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Cooking guide for rice and pasta

Rice: Use a large glass Pyrex bowl with lid. (Note that rice doubles in volume during
cooking.) Cook covered. After cooking time is over, stir before letting stand.
Add salt or herbs and butter. Note that rice may not have absorbed all water
after the cooking time is finished.

Pasta: Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of salt and stir well.
Cook uncovered. Stir occasionally during and after cooking. Cover during
standing time and drain thoroughly afterwards.

Food Portion Power Time Standing Instructions
(9) (W) (min.) time (min.)
White Rice 250 800 17-18 5 Add 500 ml cold
(Parboiled) 375 18-20 water.
Add 750 ml cold
water
Brown Rice 250 800 20-22 5 Add 500 ml cold
(Parboiled) 375 22-24 water.
Add 750 ml cold
water
Mixed Rice 250 800 17-19 5 Add 500 ml cold
(Rice + Wild water.
Rice)
Mixed Corn 250 800 18-20 5 Add 400 ml cold
(Rice + Grain) water.
Pasta 250 800 10-11 5 Add 1000 ml hot
water.
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Reheating
Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time a conventional oven takes.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joints of meat since they tend to overcook and dry
out before the centre is piping hot. You will have more success reheating smaller pieces.
Keeping food covered while heating will also help prevent drying.

Power levels

Different power levels can be used for reheating foods.
In general, for large quantities of delicate food or foods that heat up quickly, such as mince
pies, it is better to use a lower power level.

Stirring
Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir again before
serving. Stirring is especially important when heating liquids.

3SN N3AO 10

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time taken for
future reference. Avoid overheating. If uncertain, it is preferable to underestimate cooking
time. Then extra heating time can be added, if necessary. Always make sure that reheated
food is piping hot throughout. Allow food to stand for a short time after reheating to let the
temperature even out. The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes.

Reheating liquids

Take special care when heating liquids. To prevent eruptive boiling and possible scalding,
place a spoon or glass stick in the beverage. Stir during heating and always stir after
heating. Allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been switched off
to allow the temperature to even out.
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Reheating baby food

Baby food

Extra caution should also be exercised when reheating baby foods. Put food into a deep
ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after reheating. Let stand for 2-3 minutes
before serving. Stir again and check temperature. Recommended serving temperature is
between 30-40 °C.

Baby milk

Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a baby’s bottle with
the nipple on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before standing time and
again before serving. Always carefully check the temperature of baby milk or food before
serving. Recommended serving temperature is 37 °C.

Reheating baby food and milk
Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Standing
Food Portion Power Time time Instruction
(min.)

Baby Food 190 g 600 W 30-40 sec. 2-3 Empty into ceramic
(Vegetable + deep plate. Cook
Meat) covered. Stir after
cooking time. Stand
for 2-3 minutes.
Before serving, stir
well and check the
temperature carefully.

Baby 190 g 600 W 20-30 sec. 2-3 Empty into ceramic
Porridge deep plate. Cook
(Grain + Milk covered. Stir after

+ Fruit) cooking time. Stand
for 2-3 minutes.
Before serving, stir
well and check the
temperature carefully.

Baby Milk 100 ml 300 W 30-40 sec. 2-3 Stir or Shake well and
200 mi 50 sec. to pour into a sterilized

1 min. glass bottle. Place
into the centre of
ceramic tray. Cook
uncovered. Shake
well and stand for

at least 3 minutes.
Before serving, Shake
well and check the
temperature carefully.
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Reheating liquids and food
Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Standing
Food Portion Power | Time time Instruction
(min.)
Drink 250 ml 800 W 1%2-2 1-2 Pour into a ceramic cup and
(1 mug) reheat uncovered. Place cup o
500 ml 2-3 in the center of ceramic tray. H
(2 mugs) Stir carefully before and after Qo
standing time. ﬁ
Soup 250¢g 800 W 3-4 2-3 Pour into a deep ceramic é
(Chilled) plate. Cover with plastic lid. ()
Stir well after reheating. Stir [
again before serving.
Stew 3509 600 W 5-6 2-3 Pour into a deep ceramic
(Chilled) plate. Cover with plastic lid.
Stir well after reheating. Stir
again before serving.
Pasta with 350 g 600 W 5-6 2-3 Pour into a deep ceramic
sauce plate. Cover with plastic lid.
(Chilled) Stir well after reheating. Stir
again before serving.
Plated meal 350 g 600 W 5-6 3 Plate a meal of 2-3 chilled
(Chilled) 450 g 6-7 components on a ceramic dish.
Cover with microwave cling film.

Defrosting

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently defrost
frozen food in a short period of time. This can be a great advantage, if unexpected guests
suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal ties and take
it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away.

Put the frozen food on a dish without a cover. Turn over half way, drain off any liquid and
remove any giblets as soon as possible. Check the food occasionally to make sure that it
does not feel warm. If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they
can be shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, press STOP/CANCEL button and
allow it to stand for 20 minutes before continuing. Leave the fish, meat and poultry to
stand in order to complete defrosting. The standing time for complete defrosting will vary
depending on the quantity defrosted. Please refer to the table on the next page.

Hint: Flat food is defrosted better than thicker items, and smaller quantities need
less time than bigger ones. Remember this hint while freezing and defrosting
food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the following
table as a guide.
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Frozen foods should be defrosted using defrosting power level (180 W).
Place food on ceramic tray, insert ceramic tray in shelf level 1.

Food FEGLED Tlr_ne _Standlr_lg Instructions
(9) (min.) time (min.)
MEAT
Minced Beef 250 6-7 15-30 Place the meat on the ceramic
500 8-12 plate. Shield thinner edges with
aluminium foil. Turn over after
Pork Steaks 250 7-8 half of defrosting time.
POULTRY
Chicken 500 12-14 15-60 First, put chicken pieces skin
Pieces (2 pcs) - side down, whole chicken
breast - side - down on ceramic
Whole 1200 28-32 plate. Shield the thinner parts like
Chicken wings and ends with aluminium
foil. Turn over after half of
defrosting time.
FISH
Fish Fillets 200 6-7 10-25 Put frozen fish in the middle
] of ceramic plate. Arrange the
Whole Fish 400 11-13 thinner parts under the thicker
parts. Shield narrow ends of
fillets and tail of whole fish With
aluminium foil. Turn over after
half of defrosting time.
FRUIT
Berries 300 6-7 5-10 Spread fruit on a flat, round glass
dish with a large diameter.
BREAD
Bread Rolls 2 pcs 1-1%2 5-20 Arrange rolls in a circle or bread
(each ca. 4 pcs 212-3 horizontally on kitchen paper on
50 g) the ceramic plate. Turn over after
half of defrosting time.
Toast/ 250 4-4%»
Sandwich 500 7-9
English - 32

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 32 @ 2014-11-04 0N 5:29:25



USING THE OVEN MODE

To set an oven mode

1. Press the MODE button 3 times for Grill mode or
2 times for Convection mode. The oven mode and
recommended temperature are displayed.

3SN N3AO 10

\j‘ Grill

® Convection =

2. Press the SELECT button and then press the UP or
DOWN buttons to set the desired temperature.

3. Press the COOK TIME button and then press the UP
or DOWN buttons to set the desired cooking time.
Max cooking time: 10 hours

4. Press the START button.
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Grill setting

Food is heated by the top heating element.

For grilling, Grill insert with Ceramic Tray on level @

* Temperatures Setting: 150-230 °C

8]

* Please ensure that glass baking dishes are suitable for 150-230 °C cooking

temperatures.

Cooking guide

Use temperatures and times in this table as guidelines for grilling.

Set 220 °C grill temperature, preheat for 5 minutes.

Food item Shelf | 1t side time | 2" side time Accessory
level (h) (h)
Kebab spits 5 0:08 - 0:10 0:06 - 0:08 | Grill Insert + Ceramic Tray
Pork steaks 5 0:07 - 0:09 0:05 - 0:07 | Grill Insert + Ceramic Tray
Sausages 5 0:06 - 0:08 0:06 - 0:08 | Grill Insert + Ceramic Tray
Chicken pieces 5 0:20 - 0:25 0:15-0:20 | Grill Insert + Ceramic Tray
Salmon steaks 5 0:08 - 0:12 0:06 - 0:10 | Grill Insert + Ceramic Tray
Sliced vegetables 5 0:15-0:20 - Grill Insert + Ceramic Tray
Toast 5 0:02 - 0:03 0:01 - 0:02 | Grill Insert + Ceramic Tray
Cheese toasts 5 0:03 - 0:05 - Grill Insert + Ceramic Tray

',g Preheating is recommended.

If you open the door while oven is cooking, the oven stops.

To restart the oven, close the door and press START button.
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Convection setting

Food is heated by hot air from the fan and heating element, which are located in the rear
back side of the oven. This setting provides uniform heating and is ideal for baking.

Place the trays on Level @ or €. ; ‘\\\\

>
7
* Temperatures Setting: 40-230 °C |« N

3SN N3AO 10

* Please ensure that glass baking dishes are suitable for 40-230 °C cooking
temperatures.
Cooking guide

Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
We recommend to preheat the oven with Convection mode.

Food item ﬁ;:l: Temp. (°C) Time (h) Accessory
Hazelnut cake square 5 160-170 1:00-1:10 Grill Inger’[ +
mould Ceramic Tray
Lemon cake ring- EA 4. Grill Insert +
shaped or bowl mould 2 150-160 0:50 - 1:00 Ceramic Tray

) ) Grill Insert +
Sponge cake 2 150-160 0:25-0:35 Ceramic Tray
Fruit flan base 2 150-170 0:25 - 0:35 Grill Insert +
Ceramic Tray

Flat streusel fruit cake P .
(yeast dough) 3 150-170 0:30 - 0:40 Baking tray
Croissants 2 170-180 0:10 - 0:15 Baking tray
Bread rolls 2 180-190 0:10 - 0:15 Baking tray
Cookies 3 160-180 0:10 - 0:20 Baking tray
Oven chips 3 200-220 0:15 - 0:20 Baking tray

w Preheating is recommended.
If you open the door while oven is cooking, the oven stops.
To restart the oven, close the door and press START button.
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SETTING THE COOKING TIME

You can set the cooking time to max. 10 hours. After cooking, the heating elements automatically
turn off.

1. Select the desired mode and function.
Set the temperature if preferred.

2. Press the COOK TIME button.

3. Press the UP or DOWN buttons to select the desired
cooking time and then press the COOK TIME
button.

4. Press the START button. When the time has elapsed,
a beep sounds and the oven turns off.

To reset the programmed cooking time, repeat steps 2 through 4 above.
To cancel the programmed cooking time, press the COOK TIME button and set the
time to zero.

English - 36

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 36 @‘ 2014-11-04 [ 5:29:27



SETTING THE END TIME

You can set a specific time you would like the oven to stop cooking. End Time mode can only be
used in the Grill and Convection modes.

1. Select the desired mode and function.
Set the temperature if preferred.

2. Press and hold the COOK TIME button for
3 seconds. The current time blinks on the display.

Example: Current time is 13:00.
“13:00” blinks on the display.

3SN N3AO 10

3. Press the UP or DOWN buttons to set the desired
time you want cooking to end and then press the
COOK TIME button.

Example: Desired time is 14:00.

4. Press the START button.
Cooking time of “1:00” is displayed.
The oven will start promptly.
When the end time is reached, a signal sounds,
“0:00” blinks on the display, and the oven turns off.

"Q 1) You can adjust the ending time if necessary. Press the COOK TIME button,
change the time using the UP or DOWN buttons, and then press the COOK
TIME button again.
2) To cancel the ending time, press the COOK TIME button, set the time to “0:00”,
and then press the COOK TIME button again.
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SETTING THE DELAY START

Use Delay Start to delay the start of the oven’s operation.

Example: Current time: 12:00
Cooking time: 2 hours
End time: You wish to end cooking at 18:00

1. Select the desired mode and function. Set the
temperature if preferred.

2. Press the COOK TIME button, and then press the e N A

UP or DOWN buttons to set the desired cooking
duration. (In this case, 2 hours)
3. Press and hold the COOK TIME button for a N N
3 seconds.
e The cooking time is added to the current time.
In this case, “14:00” is displayed. (-} () ®
4. Press the UP or DOWN buttons to set the desired &“\ &“\ &“\
end time.

e |n this case, “18:00". Wait 5 seconds, and the desired end time is set.

5. Press the START button.
An icon is displayed in the display, indicating Delay %‘\

Start is activated. The oven automatically starts at
the reserved time (16:00), and the cooking time is
displayed.

w 1) The cook time and end time can be changed before the reserved time.
2) When the cooking is complete, a signal sounds, “0:00” blinks on the display, and
the oven turns off.

A Do not leave food in the oven too long, as it may spoil.
WARNING
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COMBINATION MODE

Microwave + Grill

This mode uses the radiant heat coming from the grill and cooks at the speed of microwave
cooking. Cooking time is decreased, and the food will have a nice browning. Suitable food
combinations include all kinds of cooked food that need reheating and browning (baked
pasta), as well as food that require a short cooking time to brown the top of the food. Also,
this mode can be used for thick food portions that benefit from a browned and crispy top.

Setting Microwave + Girill

1. Press the MODE button 4 times. The oven mode,
time and power level is displayed.

3SN N3AO 10

2. Press the UP or DOWN buttons to set a desired
cooking time.

3. Press the SELECT button and then press the UP or
DOWN buttons to set the desired power level.

4. Press the SELECT button and then press the UP or
DOWN buttons to set the desired temperature.

5. Press the START button.
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For Microwave + Giill, ceramic tray with grill insert is

usually placed on Level 0
* Microwave Power Setting: 100-600 W
* Temperatures Setting: 40-200 °C

* Please ensure that glass baking dishes are suitable for 40-200 °C cooking

temperatures.

Cooking guide

Use power level with temperatures and times in this table as guidelines for cooking.

Preheating is not needed.

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 40
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Shelf Power Tem 1 side | 2™ side
Food item level | level (W) (°C;) ) time time Accessory
(min.) (min.)

Baked 4 600 | 180-200 | 10-15 - Gl Insert +
potatoes Ceramic Tray
Grilled 4 300 160-180 | 05-10 ) Grill In;ert +
tomatoes Ceramic Tray
Veggtable 4 450 180-200 | 10-20 ) Grill In;ert +
gratin Ceramic Tray
Roast fish 4 300 | 180-200 | 04-08 | 04-06 Grill Insert +
Ceramic Tray

Chicken 4 300 | 180-200 | 10-15 | 1015 |  CrilInsert+
pieces Ceramic Tray
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Microwave + Convection

This mode combines hot air and microwaves and reduces the cooking time while giving
the food a brown and crispy surface. Suitable food for this mode include all kinds of meat
and poultry as well as casseroles and gratin dishes, sponge and light fruit cakes, pies and
crumbles, roasted vegetables, scones and breads.

Setting Microwave + Convection

1. Press the MODE button 5 times. The oven mode,
time and power level is displayed.
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2. Press the UP or DOWN buttons to set a desired
cooking time.

3. Press the SELECT button and then press the UP or
DOWN buttons to set the desired power level.

4. Press the SELECT button and then press the UP or
DOWN buttons to set the desired temperature.

5. Press the START button.
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For Microwave + Convection, ceramic tray with grill

insert is usually placed on Level 9

* Microwave Power Setting: 100-600 W

* Temperatures Setting: 40-200 °C

* Please ensure that glass baking dishes are suitable for 40-200 °C cooking

temperatures.

Cooking guide

Use power level with temperatures and times in this table as guidelines for cooking.
Preheating is not needed.

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 42
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Shelf | Power Temp el | 2l
Food item level | level (W) c) . time time Accessory
(min.) (min.)

Whole chicken 180- Grill Insert +
1.2 kg s 480 200 25-30 | 15-25 Ceramic Tray
Roast beef/ 180- Grill Insert +
Lamb (Medium) | 2 800 o00 | 1520 | 1520 1 Goramic Tray
Frozen lasagne/ 180- Grill Insert +
Pasta gratin 8 480 200 20-25 ) Ceramic Tray
. 180- Grill Insert +

Potato gratin 3 450 200 10-15 - Ceramic Tray

. 160- .
Fresh fruit flan 3 100 180 40-50 - Ceramic Tray
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USING THE VEGETABLE COOK MODE

Add 30-45 ml of cold water for every 250 g unless another water quantity is recommended (see
table). Cook covered for the minimum time (see table). Continue cooking to get the result you
prefer. Stir once during and once after cooking. Add, salt, herbs, or butter after cooking. Cover and
let stand for 3 minutes.

Cut fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are, the quicker they will cook.

Setting vegetable cook mode

1. Press the MODE button 6 times.
Vegetable mode is displayed.

3SN N3AO 10

2. Press the UP or DOWN buttons to select the desired
vegetable mode, and then press the SELECT button.

3. Press the UP or DOWN buttons to set the weight.
If you do not set the weight, after 5 seconds, the
weight is automatically set.

4. Press the START button.
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Guide to Vegetabel menu setting

The following table presents 10 vegetable. It contains its quantities, standing times and
appropriate recommendations. These auto programmes contain special cook modes,
which have been developed for your convenience.

No | Food item

Weight
(kg)

Accessory

Shelf
level

Recommendation

U:01 | Broccoli

Florets

0.2-0.3
0.3-0.4

Ceramic tray

1

Rinse and clean fresh broccoli
and prepare florets. Put them
evenly into a glass bowl with
lid. Add 30 ml (2 tablespoons)
water when cooking for 0.2-
0.3 kg, and add 45-60 ml

(3-4 tablespoons) for 0.3-

0.4 kg. Put bowl in the centre
of turntable. Cook covered. Stir
after cooking.

U:02 | Cauliflower

Florets

0.2-0.3
0.3-0.4

Ceramic tray

Rinse and clean fresh Cauliflower
and prepare florets. Put them
evenly into a glass bowl with

lid. Add 30 ml (2 tablespoons)
water when cooking for 0.2-

0.3 kg, and add 45-60 ml

(8-4 tablespoons) for 0.3-

0.4 kg. Put bowl in the centre

of turntable. Cook covered. Stir
after cooking.

U:03 | Sliced

Carrots

0.2-0.3
0.4-0.5

Ceramic tray

Rinse and clean carrots and
prepare even slices. Put them
evenly into a glass bowl with
lid. Add 30 ml (2 tablespoons)
water when cooking for 0.2-
0.3 kg, and add 45-60 ml

(8-4 tablespoons) for 0.4-

0.5 kg. Put bowl in the centre
of turntable. Cook covered. Stir
after cooking.

U:04 | Jacket

Potatoes

0.3-0.4
0.7-0.8

Ceramic tray

Rinse and clean potatoes, Brush
with olive oil and pierce skin with
a knife. Put on ceramic tray. After
cooking, stand for 3-5 minutes.

U:05 | Peeled

Potatoes

0.4-0.5
0.7-0.8

Ceramic tray

Rinse and peel potatoes, cut
into halves and put into an
oven-proof glass bowl with

lid. Add 15-30 ml of water

(1-2 tablespoons). Stir after
cooking. When cooking higher
quantities stir once during
cooking. Stand for 3-5 minutes.
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Weight Shelf

No | Food item (kg) Accessory level Recommendation
U:06 | Courgettes 0.2-0.3 | Ceramic tray 1 Cut courgettes into slices. Add
0.3-0.4 30 ml (2 tablespoons) water or a

knob of butter. Put them evenly
into a glass bow! with lid. Cook
covered. Cook until just tender.

U:07 | Sliced Egg 0.1-0.2 | Ceramic tray 1 Cut egg plants into small

Plants 0.3-0.4 slices and sprinkle with 15 ml

(1 tablespoon) lemon juice. Put
them evenly into a glass bowl
with lid. Cook covered. Stir after

cooking.
U:08 | Sliced 0.2-0.3 | Ceramic tray 1 Cut onions into slices or halves.
Onions 0.4-0.5 Add only 15 ml (1 tablespoon)

water. Put them evenly into
a glass bowl with lid. Cook
covered. Stir after cooking.

U:09 | Mixed 0.2-0.3 | Ceramic tray 1 Rinse and clean fresh
Vegetables 0.4-0.5 vegetables. Put them evenly

into a glass bowl with lid. Add
15 ml (1 tablespoon) water when
cooking for 0.2-0.3 kg, and add
30 ml (2 tablespoons) for 0.4-
0.5 kg. Put bowl in the centre

of turntable. Cook covered. Stir
after cooking.

U:10 | White Rice 0.2-0.3 | Ceramic tray 1 Use a large glass Pyrex bowl
with lid. (Note that rice doubles
in volume during cooking.) Cook
covered. After cooking time is
over, stir before letting stand.
Add salt or herbs and bultter.
Note that rice may not have
absorbed all water after the
cooking time is finished.

The Speed Cook Mode uses microwave energy to heat food.
Therefore guidelines for cookware and other microwave safety precautions must be
strictly observed when using this mode.
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USING THE AUTO MENU MODE

Auto Menu mode allows you to choose from 15 pre-programmed settings (10 Auto Cook and 5
Auto Defrost) to conveniently cook, roast, or bake your favorite foods. The cooking time and power
level are automatically set. Simply select one of the 15 settings and set the weight to start cooking.

Setting auto menu mode

1. Press the MODE button 7 times. e h
Auto Menu mode is displayed.
N § ) J
2. Press the UP or DOWN buttons to select the desired ( N
Auto Menu, and then press the SELECT button.
°&“\ ?i“\ 0&“\
3. Press the UP or DOWN buttons to set the weight. ( A
If you do not set the weight, after 5 seconds, the
weight is automatically set.
°&“\ ‘&“\
4. Press the START button. C 0
N J

@ e Some of the Auto Menus require the food to be turned over.
The oven will beep to prompt you.
e The oven temperature is displayed.
e Temperatures and times cannot be changed in Auto Menu mode.
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Guide to auto cook menu setting

The following table presents 10 Auto Programmes Reheating, Cooking, Roasting and
Baking.

It contains its quantities, standing times and appropriate recommendations. These
auto programmes contain special cook modes, which have been developed for your
convenience.

No | Food item | Weight (kg) | Accessory ?er:/eellf Recommendation
A:01 | Plated Meal 0.3-0.35 Ceramic 1 Put on a ceramic plate and
0.4-0.45 tray cover with microwave cling
film. This programme is
suitable for meals consisting
of 3 components (e.g. meat
with sauce, vegetables and
a side dish like potatoes, rice
or pasta). After cooking stand
for 3 min.
A:02 | Frozen Pizza 0.3-0.35 Grill Insert 2 Put frozen pizza on oven.
0.4-0.45 + Ceramic
Tray
A:03 | Frozen 0.4-0.45 Grill Insert 2 Put frozen lasagne in a
Lasagne 0.6-0.65 + Ceramic suitable glass pyrex or
Tray ceramic dish. After reheating

let stand for 2-3 minutes.

A:04 | Whole 1.1-1.15 Grill Insert 2 Brush chilled chicken with
Chicken 1.2-1.25 + Ceramic oil and spices. Put breast-
Tray side-down, in the middle of
grill insert rack with ceramic
tray. Turnover, as soon as
the oven beeps. Put Start
button to continue process.
After cooking let stand for
5 minutes.
A:05 | Chicken 0.6-0.7 Grill Insert 4 Brush chilled chicken pieces
Pieces 0.9-1.0 + Ceramic with oil and spices. Put on
Tray grill insert with ceramic tray

with the skin-side down.
Turnover, as soon as the
oven beeps. After cooking let
stand for 2-3 minutes.

A:06 | Roast Lamb 0.8-0.9 Grill Insert 3 Put marinated roast lamb on
1.1-1.2 + Ceramic grill insert rack with ceramic
Tray tray. When beeps, turnover
and start again.

A:07 | Frozen Oven 0.3-0.4 Baking tray 3 Distribute frozen oven chips
Chips 0.45-0.5 on metal baking tray.
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Shelf

No | Food item | Weight (kg) | Accessory level Recommendation
A:08 | Baked 0.4-0.5 Grill Insert 4 Cut potatoes into halves. Put
Potato 0.6-0.7 + Ceramic them in a circle on the tray
Halves Tray with the cut side to the grill.
After cooking let stand for 2-3
minutes.
A:09 | Apple Pie 1.2-1.4 Baking tray 2 Put apple pie into a round

metal dish. Put on the baking
tray. The weight ranges
include apple and so on.

A:10 | Dutch Loaf 0.7-0.8 Baking tray 3 Put fresh dough into suitable
Cake sized rectangular metal
baking dish (length 25 cm).
Put dish length way to the
door on baking tray.
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Guide to auto speed defrost setting

The following table presents the various Auto

Defrost programmes, quantities, standing

times and appropriate recommendations. These programmes use microwave energy
only. Remove all packaging material before defrosting. Place meat, poultry and fish on the

ceramic tray.

Food
Item

Weight
(kg)

Shelf

o Level

Accessory

Recommendation

d:01| Meat 0.2-1.5 | Ceramic 1

tray

Shield the edges with aluminium foil. Turn
the meat over, when the oven beeps. This
programme is suitable for beef, lamb, pork,
steaks, chops, minced meat.

d:02 0.2-1.5 | Ceramic 1

tray

Poultry

Shield the leg and wing tips with aluminium
foil. Turn the poultry over, when the oven
beeps. This programme is suitable for whole
chicken as well as for chicken portions.

d:03| Fish 0.2-1.5 | Ceramic 1

tray

Shield the tail of a whole fish with aluminium
foil. Turn the fish over, when the oven beeps.
This programme is suitable for whole fishes
as well as for fish fillets.

d:04 | Bread/

Cake

0.1-0.8 | Ceramic 1

tray

Put bread on a piece of kitchen paper and
turn over, as soon as the oven beeps. Place
cake on ceramic tray and if possible, turn
over, as soon as the oven beeps. (Oven
keeps operating and is stopped, when you
open the door.) This programme is suitable
for all kinds of bread, sliced or whole, as well
as for bread rolls and baguettes. Arrange
bread rolls in a circle. This programme is
suitable for all kinds of yeast cake, biscuit,
cheese cake and puff pastry. It is not suitable
for short / crust pastry, fruit and cream cakes
as well as for cake with chocolate topping.

d:05] Fruit 0.1-0.6 | Ceramic 1

tray

Distribute frozen fruit evenly on ceramic tray.
This programme is suitable for fruits like
raspberries, mixed berries, and tropical fruits.

strictly observed when using this mode.

English -
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PURE STEAM COOKING GUIDE

The Pure Steamer is based on the principle of steam cooking, and is designed for fast, healthy
cooking in your Samsung Microwave oven.

This accessory is ideal for cooking rice, pasta, vegetables, etc. in record time, while preserving their
nutritional values.

The Microwave Pure steamer set is made up of 3 items:

Bowl Insert tray Lid

All parts withstand temperatures from -20 °C to 140 °C.
Suitable for freezer storage. Can also be used separately or together.

CONDITIONS of USE:
Do not use:

e To cook foods with a high sugar or fat content.
e With the grill or rotating heat function or on a hob.

Wash all parts well in soapy water before first use.

To find out cooking times, please refer to the instructions in the table on next page.

MAINTENANCE:

Your steamer can be washed in a dishwasher.

When washing by hand, use hot water and washing-up liquid. Do not use abrasive
pads.

Some foods (such as tomato) may discolour the plastic. This is normal and not a
manufacturing fault.

DEFROSTING:

Place the frozen food in the steam bowl without the lid. The liquid will remain in the bottom
of the pot and will not harm the food.
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COOKING:
. . Power | Cooking time .
Food Serving size W) (min.) Handling
Artichokes 800g 800 W 5-6 Bowl with Insert tray + Lid
(1-2 pcs)
Instructions
Rinse and clean artichokes. Put insert tray into bowl. Set artichokes on
tray. Add 1 tbsp lemon juice. Cover with lid. Stand for 1-2 minutes.
Fresh 300 g ‘ 800 W ‘ 4-5 Bowl with Insert tray + Lid
Vegetables
Instructions
Weigh the vegetables (e.g. broccoli, cauliflower, carrots, pepper) after
washing, cleaning and cutting into similar size. Put tray into bowl.
Distribute vegetables on insert tray. Add 2 tbsp water. Cover with lid.
Stand for 1-2 minutes.
Frozen 300 g ‘ 600 W ‘ 8-9 ‘ Bowl with Insert tray + Lid
Vegetables
Instructions
Put the frozen vegetables into the steam bowl. Put insert tray into bowl.
Add 1 tbsp water. Cover with lid. Stir well after cooking and standing.
Stand for 2-3 minutes.
Rice 2509 ‘ 800 W ‘ 15-18 ‘ Bowl + Lid
Instructions
Put rice into the steam bowl. Add 500 ml cold water. Cover with lid. After
cooking let stand white rice 5 minutes, brown rice 10 minutes. Stand for
5-10 minutes.
Jacket 5009 ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ Bowl + Lid
Potatoes
Instructions
Weigh and rinse the potatoes and put them into steam bowl. Add 3 tbsp
water. Cover with lid. Stand for 2-3 minutes.
Stew 400 g ‘ 600 W ‘ 5Y5-6"2 ‘ Bowl + Lid
(Chilled)
Instructions
Put stew into the steam bowl. Cover with lid. Stir well before standing.
Stand for 1-2 minutes.
Soup 400 g ‘ 800 W ‘ 3-4 ‘ Bowl + Lid
(Chilled)
Instructions
Pour into steam bowl. Cover with lid. Stir well before standing. Stand for
1-2 minutes.
Frozen 400 g ‘ 800 W ‘ 8-10 ‘ Bowl + Lid
Soup
Instructions
Put frozen soup into steam bowl. Cover with lid. Stir well before standing.
Stand for 2-3 minutes.
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Food Serving size P?‘xv’)er Coo(l::‘ r:rg‘)t ime Handling
Frozen 150 g 600 W 112-2Y2 Bowl + Lid
Yeast
Dumpling Instructions
with Jam Moist the top of filled dumplings with cold water. Put 1-2 frozen
Filling dumplings side by side into the steam bowl. Cover with lid.

Stand for 2-3 minutes.
Fruit 250 g ‘ 800 W ‘ 3-4 Bowl + Lid
Compote
Instructions
Weigh the fresh fruits (e.g. apples, pears, plums, apricots, mangoes or
pineapple) after peeling, washing and cutting into similar sizes or cubes.
Put into steam bowl. Add 1-2 tbsp water and 1-2 tbsp sugar.
Cover with lid. Stand for 2-3 minutes.

Handling of pure steam cooker

Bowl + Lid

PRECAUTIONS:

Bowl with Insert tray + Lid

Take special care when opening the lid of your steamer, because the steam escaping
may be very hot.

Use oven gloves when handling after cooking.
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CHILD SAFETY LOCK

Child Safety Lock allows you to lock the control panel to protect against unintended use.

To lock the oven

1. Simultaneously press and hold the COOK TIME
button and DOWN button for 3 seconds.

2. Alock symbol appears on the display indicating that
all functions are locked.

3SN N3AO 10

To unlock the oven

1. Simultaneously press and hold the COOK TIME
button and DOWN button for 3 seconds.

2. The lock icon disappears on the display, indicating
that functions are unlocked.
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USING THE STEAM CLEAN MODE

The Steam Clean allows you to sanitize your oven in just 15 minutes.

1. Press the MODE button 8 times. e h
The time (15:00) is displayed.

2. Press the START button. . h
The oven will start automatically.
e After 15 minutes, the oven will stop automatically. & )
Wipe it out with a dry cloth.
N J
OET 10 Ol 10 OET 10O

OoE—10 o 10 OoE—10

@ e Use this feature only when oven has cooled completely to room temperature.
e DO NOT use distilled water.

e DO NOT use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners to clean the
microwave oven.
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tfroubleshooting and
o |

STORING AND REPAIRING YOUR MICROWAVE OVEN

Repairs should only be made by a qualified service technician.

If oven requires servicing, unplug the oven and contact SAMSUNG
Customer Service.

When calling, please have the following information ready:

e The model number and serial number (can be found inside the oven door)
e Warranty details

e Clear description of the problem

If oven must be temporarily stored, choose a clean dry place as dust and dampness can cause

damage.

TROUBLESHOOTING

If you have problems with your oven, try the solutions suggested below. They may save you the
time and inconvenience of an unnecessary service call.

Neither the oven’s display nor the oven operate.

Make sure the plug is properly connected to a grounded outlet.

If the wall outlet is controlled by a wall switch, make sure the wall switch is turned on.
Remove the plug from the outlet, wait ten seconds, then plug it in again.

Reset the circuit breaker or replace any blown fuse.

Plug the oven into a different outlet.

Plug a different appliance into the outlet. If the other appliance doesn’t work, call a
qualified electrician to repair the wall outlet.

The oven’s display works, but the power won’t come on.

Make sure the door is closed securely.

Check if any packaging material or anything else is stuck in the door seal.
Check if the door is damaged.

Press Cancel twice and enter all cooking instructions.

The oven does not start when you press the start button.

Make sure the door is closed completely.

English - 55

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 55 @ 2014-11-04 M 5:29:31

ONILOOHS3T19dNOo4dL S0



Smoke and bad smell when initial operating.

e |t's atemporary condition by new component heating. Smoke and smell will disappear
completely after 10 minutes operation.
To remove smell more quickly, please operate microwave oven with putting lemon
formation or lemon juice in the cabinet.

The power goes off before the set time has elapsed.

e |t may occur a power outage. If there was a power outage, the time indicator will
display: 88:88.

e Reset the clock and any cooking instructions.

e Reset the circuit breaker or replace any blown fuse.

e Make sure the oven is placed properly in accordance with installation guide.

The food is either overcooked or undercooked.

e Make sure the cooking length is set appropriately by considering the type of food.
e Make sure the power level is set appropriately.

The food is not cooked at all.

e Make sure the door is closed securely.
e Check if timer is set correctly and/or start button is pressed.
e Reset the circuit breaker or replace any blown fuse.

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Remove any metallic utensils, cookware, or metal ties.

e |f using foil, use only narrow strips and allow at least one inch between the foil and
interior oven walls.

Operating noise is too loud.

e The oven makes noise during operation. This is normal.
If you hear an abnormal sound continuously, please contact the Samsung Call Center.

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the oven is operating.
This is normal. To solve this problem, install the oven away from televisions, radios and
aerials.

e |[finterference is detected by the oven’s microprocessor, the display may be reset. To
solve this problem, disconnect the power plug and reconnect it. Reset the time.

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer care, to arrange for a qualified
engineer to replace the bulb.
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The fan continues to operate after the oven has been turned off.

e This is a normal occurrence. Cooling fan may continue to operate for up to cooling
down the oven after oven has been turned off.

Condensation inside the oven.
e This is normal condition. Simply wipe away after cooking.

Air flow around the door and outer casing.

e This is normal condition.

Light reflection around the door and outer casing.

e This is normal condition.

Steam escaping from around the door or vents.

e This is normal condition.
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INFORMATION CODES

Code Symbol

Problem

Solution

KEY SHORT ERROR
This error occurs when a button is pressed and
held for over 60 seconds.

MICROWAVE ABNORMAL TEMP SENSING
ERROR

It occurs when the temperature of cavity inside is
over 210 °C in the Microwave Mode.

Press STOP/CANCEL
button to stop the oven.
After cooling, please
restart the oven.

OVEN has still same
problem after above
action, then contact an
authorized SAMSUNG
Customer Service.

TEMP SENSOR OPEN ERROR
It occurs due to a defective sensor, misplaced
wires, a defective PCB.

TEMP SENSOR SHORT ERROR
It occurs due to a defective sensor, misplaced
wires, a defective PCB.

ABNORMAL TEMP SENSING ERROR
It occurs when the temperature of cavity inside is
over 250 °C for 10 minutes.

COMMUNICATION ERROR

Call your local
SAMSUNG Customer
Care Centre.
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technical cata
SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design specifications and these
user instructions are thus subject to change without notice.

By right of the common regulation 2/1984 (1Il.10) BKM-IpM. we as distributors testify, that the
NQ50H5537KB ovens of Samsung comply with the undermentioned technological parameters.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model NQ50H5537KB
Power Source 230V ~ 50 Hz
Power Consumption Maximum Power 3000 W
Microwave Mode 1650 W
Grill Mode 2500 W
Convection Mode 2500 W

Output Power 100 W /800 W (IEC-705)
Operating Frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)

Cooling Method

Cooling fan motor

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 59
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Dimensions Set Size W 595 x H 454.2 x D 570 mm
Built In Size W 555 x H 445 x D 548.8 mm
Volume 50 liter
Weight Net 38.3 Kg
Shipping 45.5 Kg
Noise Level 44.0 dBA
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QUESTIONS OR COMMENTS
COUNTRY | CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, BeannatHa TenedoHHa NUHKSA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 *
POLAND * (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora) www.samsung.com/pl/support
08008 726 78 64 (08008 SAMSUNG)
ROMANIA Apel GRATUIT www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support

NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN.indd 60

DE68-04306B-00

2014-11-04 0N 5:29:32



	NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_PL
	zasady bezpieczeństwa
	funkcje kuchenki
	Panel sterowania
	Kuchenka
	Akcesoria

	przed rozpoczęciem
	Ustawianie zegara
	Ustawianie trybu oszczędzania energii
	Włączanie/wyłączanie sygnału dźwiękowego

	korzystanie z kuchenki
	Rodzaje podgrzewania
	Jak działa kuchenka mikrofalowa
	Używanie trybu mikrofali
	Korzystanie z trybu kuchenki
	Ustawianie czasu przygotowywania
	Ustawianie czasu zakończenia
	Ustawianie opóźnionego starty
	Tryb łączony
	Korzystanie z trybu gotowania warzyw
	Używanie trybu menu automatycznego
	Porady dotyczące gotowania na parze
	Zabezpieczenie przed dziećmi
	Korzystanie z trybu czyszczenia parą

	rozwiązywanie problemów i kody informacyjne
	Przechowywanie i naprawa kuchenki mikrofalowej
	Rozwiązywanie problemów
	Kody informacyjne

	dane techniczne
	Parametry techniczne


	NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_HU
	biztonsági információk
	a sütő jellemzői
	Kezelőpanel
	Sütő
	Tartozékok

	használat előtt
	Órabeállítás
	Az energiatakarékos üzemmód beállítása
	A hangjelzés bekapcsolása/kikapcsolása

	a sütő használata
	Melegítési típusok
	A mikrohullámú sütő működése
	A mikrohullámú üzemmód használata
	A sütő üzemmód használata
	A sütési idő beállítása
	A befejezési idő beállítása
	Az indítás késleltetésének beállítása
	Kombinált üzemmód
	A zöldség üzemmód használata
	Az automatikus menü használata
	Párolási útmutató
	Gyermekzár
	A gőztisztító mód használata

	hibaelhárítás és információkódok
	A mikrohullámú sütő tárolása és javítása
	Hibaelhárítás
	Információs kódok

	műszaki adatok
	Műszaki adatok


	NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_SK
	bezpečnostné informácie
	funkcie rúry
	Ovládací panel
	Rúra
	Príslušenstvo

	predtým, ako začnete
	Nastavenie hodín
	Nastavenie režimu úspory energie.
	Zapnutie/vypnutie pípania

	používanie rúry
	Typy ohrievania
	Spôsob fungovania mikrovlnnej rúry
	Používanie režimu mikrovlnného ohrevu
	Používanie režimu rúry
	Nastavenie doby varenia
	Nastavenie času ukončenia
	Nastavenie oneskoreného spustenia
	Kombinovaný režim
	Používanie režimu prípravy zeleninových jedál
	Používanie režimu automatického varenia
	Sprievodca zdravým varením na pare
	Detská bezpečnostná zámka
	Používanie režimu čistenia parou

	riešenie problémov a informačné kódy
	Uskladnenie a oprava vašej mikrovlnnej rúry
	Riešenie problémov
	Informačné kódy

	technické údaje
	Technické údaje


	NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_CS
	bezpečnostní informace
	funkce trouby
	Ovládací panel
	Trouba
	Příslušenství

	než začnete
	Nastavení hodin
	Nastavení režimu úspory energie
	Zapnutí nebo vypnutí zvukového signálu

	používání trouby
	Typy ohřevu
	Princip funkce mikrovlnné trouby
	Používání mikrovlnného režimu
	Používání režimu horkovzdušné trouby
	Nastavení doby vaření
	Nastavení času vypnutí
	Nastavení zpožděného spuštění
	Kombinovaný režim
	Používání režimu vaření zeleniny
	Používání režimu automatických programů
	Pokyny pro vaření v čisté páře
	Dětská bezpečnostní pojistka
	Používání režimu parního čištění

	odstraňování závad a informační kódy
	Skladování a opravy mikrovlnné trouby
	Odstraňování problémů
	Informační kódy

	technické údaje
	Technické údaje


	NQ50H5537KB_EO_DE68-04306B-00_EN
	safety information
	oven features
	Control panel
	Oven
	Accessories

	before you start
	Clock settings
	Setting the Energy Save mode
	Turning the beeper on/off

	oven use
	Types of heating
	How a microwave oven works
	Using the microwave mode
	Using the oven mode
	Setting the cooking time
	Setting the end time
	Setting the delay start
	Combination mode
	Using the vegetable cook mode
	Using the auto menu mode
	Pure steam cooking guide
	Child safety lock
	Using the steam clean mode

	troubleshooting and information code
	Storing and repairing your microwave oven
	Troubleshooting
	Information codes

	technical data
	Technical specifications



