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7asady bezpleczenstwa
JAK KORZYSTAC Z INSTRUKCJI OBSLUGI
Gratulujemy zakupu kuchenki mikrofalowej firmy SAMSUNG. Instrukcja obstugi zawiera wiele cennych
informacji na temat gotowania przy uzyciu kuchenki mikrofalowej. Dotycza one:
e zasad bezpieczenstwa,
wiasciwych akcesoriow i przyboréow kuchennych,

L]
e pomocnych wskazéwek dotyczacych przygotowywania potraw,
e wskazowek dotyczacych przygotowywania potraw.

LEGENDA SYMBOLI | IKON

A Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktdre moga prowadzi¢ do powaznego
OSTRZEZENIE kalectwa lub $mierci.

A Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktére moga prowadzi¢ do drobnych obrazen
PRZESTROGA lub uszkodzenia mienia.

& Ostrzezenie — zagrozenie pozarem & Ostrzezenie — goraca powierzchnia

A Ostrzezenie - prad /A Ostrzezenie - materiat wybuchowy

N NE probowac. ]  NIE dotykac.

NIE rozmontowywac. Postepowac zgodnie z instrukcjami.
Odtaczy¢ wtyczke zasilania z gniazda sieci. [1_:] Sg;azﬁgzoig{eizégrﬁ;ﬁﬁnﬁ égsetmt{ziemione,
Skontaktowac sie z centrum serwisowym. ’»ﬂ Uwaga

Wazne

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY JE UW[-\ZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC
NA PRZYSZLOSC.

Niniejszych instrukcji nalezy przestrzegac przez caty czas
korzystania z kuchenki.

Przed uzyciem kuchenki nalezy zapozna¢ sie z
ponizszymi instrukcjami.

A OSTRZEZENIE

(Tylko funkcja kuchenki mikrofalowej)

N OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac kuchenki, jesli drzwiczki lub
ich uszczelnienie sg uszkodzone — usterki musza najpierw zostac
naprawione przez wykwalifikowang osobe.
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OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynnosci serwisowych i naprawa
urzadzenia wymagajaca zdjecia pokrywy chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym przez osoby niewykwalifikowane
moze by¢ bardzo niebezpieczna.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystaé z kuchenki mikrofalowej
tylko po przekazaniu im odpowiednich informacji umozliwiajgcych
bezpieczne korzystanie z kuchenki oraz wyjasnieniu ryzyka
Zwigzanego z niewtasciwym jej uzyciem.

OSTRZEZENIE: Z urzadzenia moga korzysta¢ dzieci powyzej

8. roku zycia i 0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizyczne,
sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu
| wiedzy jedynie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznej obstugi i zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie
urzadzeniem. Dzieci moga przeprowadzac czyszczenie | konserwacje
urzgdzenia wytacznie pod nadzorem osoby dorostej i pod warunkiem
ukonczenia 8 lat.

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpowiednich do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych
pojemnikach powinno odbywac sie pod Scistym nadzorem
uzytkownika ze wzgledu na ryzyko zaptonu.

Kuchenka mikrofalowa stuzy do podgrzewania jedzenia i napojow.
Suszenie jedzenia i ubran oraz podgrzewanie mokrych gabek,
obuwia, wilgotnych sciereczek i podobnych rzeczy grozi obrazeniami,
zaptonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytaczy¢ oraz
odtgczy¢ od zrodia zasilania; pozostawi¢ drzwiczki kuchenki
zamkniete w celu zduszenia ptomienia.

OSTRZEZENIE: Podczas podgrzewania napojow w kuchence
mikrofalowej moze w niektorych przypadkach dojs¢ do opoznionego
gwattownego wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z
naczyniem.

OSTRZEZENIE: Przed podaniem zawarto$¢ butelek i stoiczkéw
z jedzeniem dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzgsng¢ oraz
sprawdzi¢ temperature, aby unikng¢ poparzenia.

Polski - 4
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Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac
w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz moga one eksplodowac
nawet po zakonczeniu podgrzewania.

3

Kuchenke nalezy regulamie czyscic i usuwac z niej wszelkie
pozostatosci jedzenia.

®

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac uszkodzenia jej
powierzchni i wptyng¢ negatywnie na okres eksploatacji urzgdzenia
lub doprowadzi¢ do powstania niebezpiecznych sytuacji.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach
drogowych, przyczepach itp.

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy

(np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez nadzoru lub
przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzagdzeniem.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd zasilajgcy musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie lub
przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Plyny i pozostata zywno$¢ nie moga byé
podgrzewane w szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz grozi to
wybuchem.

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia strumieniem wody.

Kuchenka powinna by¢ umieszczona w takim kierunku i na takiej
wysokosci, aby zapewnic tatwy dostep do jej wnetrza i do panelu
sterowania.

Przed pierwszym uzyciem kuchenki nalezy wstawic¢ do niej wode i
uruchomic kuchenke na 10 minut.

Jezeli kuchenka wydaje dziwny dzwiek lub wydziela swad
spalenizny lub dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ wtyczke zasilania i
skontaktowac sie z najblizszym serwisem.

Urzadzenie powinno umozliwiaC odtgczenie od zasilania po montazu.
Odtaczenie mozna 0siggnaC poprzez umieszczenie wtyczki w
dostepnym migjscu lub zainstalowanie przefgcznika w okablowaniu,
zgodnie z odpowiednimi zasadami.
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A OSTRZEZENIE

(Tylko funkcja kuchenki) - Opcjonalnie

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystaé z trybu faczonego wylgcznie
pod nadzorem o0sob dorostych ze wzgledu na bardzo wysoka
temperature gotowania.

Urzgdzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie Srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia fatwo dostepne czescl
moga sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom zbliza¢
sie do urzgdzenia.

Nie nalezy uzywac myjki parowe;.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia mozliwosci porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang zarowki nalezy wytaczy¢ zasilanie
urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci
nagrzewajg sie.

Nalezy zachowa¢ odpowiednie srodki ostroznosci w celu uniknigcia
kontaktu z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzystac z urzadzenia
wytgcznie pod statg kontrola.

Z Urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby

0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej,
badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawiC sie urzgdzeniem. Dzieci moga
przeprowadza czyszczenie i konserwacje urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osoby dorostej.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
Srodkow zawierajgcych skfadniki Scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

2

W czasie pracy urzadzenia dostepne powierzchnie moga byc
gorace.
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@) W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia
moga sie nagrzewac.

(=) Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w migjscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

K| Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z mysla o wspotpracy z
zewnetrznym urzadzeniem wytgczajgcym ani oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

® Ruszt nalezy umieszcza¢ w kuchence tak,
aby wygieta czes¢ ramy zwrdcona byta

do tytu urzadzenia. Umozliwia to fatwiejszg
zmiane potozenia duzych potraw.

® Rusztu kuchenki nie mozna uzywac w trybie kuchenki
mikrofalowe;j.

Ten produkt jest urzadzeniem Grupy 2 Klasy B wedtug
ISM. Definicja Grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia ISM,
w przypadku ktorych energia o czestotliwosci radiowej
jest wytwarzana rozmysinie i/lub wykorzystywana w
formie promieniowania elektromagnetycznego do obrobki
materiatu, obrobki typu EDM i spawania tukowego.

Jako urzadzenie Klasy B, jest ono wiasciwe do uzytku

w gospodarstwach domowych i lokali podtgczonych
bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktora dostarcza
prad do budynkdéw wykorzystywanych w celach
mieszkaniowych.

INSTRUKCJE MONTAZU

Ogdlne

Dane techniczne

Zasilanie elektryczne: 230 V ~ 50 Hz

Wymiary (szer. x wys. x gieb.)

Rozmiar zestawu : 595 x 454,2 x 570 mm

Rozmiar wersji do zabudowy : 555 x 445 x 548,8 mm
To urzadzenie jest zgodne z regulacjami UE.
Usuwanie opakowania i ztomowanie urzgdzenia

Polski -7
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Opakowanie moze zosta¢ poddane recyklingowi.
Opakowanie moze zawieraC nastepujace materiaty:
- karton;

- tasma polietylenowa (PE);

- pianka polistyrenowa nie zawierajgca CFC.

Materiatow tych nalezy pozbywac sie w sposob odpowiedzialny,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Informacje o miejscach zbiorki i ztomowania urzadzen AGD
mozna uzyskac u przedstawicieli lokalnych wtadz.

Bezpieczenstwo

Urzadzenie powinno zosta¢ podtgczone przez wykwalifikowanego
technika. Ta kuchenka mikrofalowa NIE jest przeznaczona do
zastosowan w gastronomii. Jest przeznaczona wytgcznie do
przygotowywania positkdw w warunkach domowych. Urzgdzenie
jest gorgce podczas i bezposrednio po zakonczeniu uzytkowania.
W obecnosci dzieci nalezy zachowac ostroznosc.

Podtaczenie do pradu

Gniazdo elektryczne, do ktdrego podtgczane jest urzadzenie,
powinno odpowiadac wszystkim przepisom. Urzgdzenie powinno
umozliwia¢ odtgczenie od zasilania po montazu. Odtgczenie
mozna 0siggnaC poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym
miejscu lub zainstalowanie przefgcznika w okablowaniu, zgodnie
z odpowiednimi zasadami.

Instalowanie w szafce

Szafka kuchenna, w ktdrg wbudowana ma by¢ kuchenka, musi
byC odporna na wysokie temperatury (maks. 100 °C.)

Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia
szafek spowodowane wysokag temperatura.

Polski -8
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Rys.1 Wsung¢ czesciowo kuchenke w otwor szafki.
Kabel poprowadzi¢ do zrédta zasilania.

Rys.2 Wsung¢ catkowicie kuchenke w otwor szafki.

Rys.3 Przytwierdzi¢ kuchenke za pomocg dwdch dostarczonych
wkretow (4 x 25 mm).

Rys.4 Podtgczy¢ do pradu.
Sprawdzi¢, czy urzadzenie dziata.

Rys.1 Rys.3

g | |

)

MMM/>@
AV

VMLSN3IZD31dZ39 AQVSVZ 10

i

Rys.2 | Rys.4 -

Polski-9

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_PL.indd 9 @ 2014-10-28 M 7:06:51



Wymiary przy montazu w zabudowie

f 200 cm?

> &

Min. 50

Min. 550.|

——

N

Min. 564-568 e e
— |-+~ I

T | | min. 446
Maks. 450

-~
Dl

— Miejsce na
gniazdko
zasilajgce
(30 ¢, otwor)

200 cm?

Wymiary przy montazu

. . pod blatem
Produkt nalezy trzymac za 2 uchwyty
boczne i uchwyt drzwiczek w trakcie
jego odpakowywania. T
UChwyt UChWy.t <« 550 Maks. 568"

boczny boczny T

~—
N ‘ Min. 446
Maks. 450

—~

Uchwyt drzwiczek /vzoo cm?
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CZYSZCZENIE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Wymienione ponizej czesci kuchenki nalezy czyscic regulamie w celu
usuniecia ttuszczu i pozostatosci jedzenia:

* powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne,

e drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek,

e Taca obrotowa i pierscienie obrotowe

(Tylko model z tacg obrotowg)
= Uszczelki powinny by¢ ZAWSZE czyste, by mozna bylo poprawnie
zamykac drzwiczki.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac uszkodzenia
jej powierzchni i wptyna¢ negatywnie na okres eksploatacii

urzadzenia lub doprowadzi¢ do powstania niebezpiecznych sytuacii.

1. Zewnetrzne powierzchnie nalezy czyscic za pomocg miekkiej
szmatki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem detergentu. Po umyciu
sptukac i wysuszyc.

2. Zachlapania i plamy na wewnetrznych powierzchniach lub na
pierscieniu obrotowym kuchenki nalezy usuwac za pomoca
szmatki namoczonej w wodzie z detergentem. Po umyciu sptukac i
wysuszyc.

3. Aby utatwi¢ zmycie zaschnigtych pozostatosci jedzenia i usungé
nieprzyjemne zapachy, nalezy umiescic na tacy obrotowej kuchenki
szklanke rozcienczonego soku cytrynowego i podgrzewac jg przez
dziesie¢ minut przy uzyciu maksymalnej mocy.

4. \W razie potrzeby tace mozna normalnie my¢ (takze w zmywarce).

NIE WOLNO wlewac wody do otwordow wentylacyjnych.
NIE WOLNO uzywac produktow zawierajgcych sktadniki Scierne i
rozpuszczalnikow. Nalezy szczegdlnie uwaza¢ podczas czyszczenia
uszczelnienia drzwiczek, by nie dopusci¢ do:
e gromadzenia sie pozostatosci jedzenia,
* uniemozliwienia przez pozostatosci jedzenia prawidtowego

zamykania drzwiczek.

Whnetrze kuchenki nalezy po kazdym uzyciu wyczysci¢ za pomocg
roztworu tagodnego detergentu. Aby unikng¢ poparzenia, przed
czyszczeniem nalezy zaczekac, az kuchenka ostygnie.
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Podczas czyszczenia gornej czesci wnetrza komory
element grzejny mozna obrécic¢ 0 45° ku dotowi |
wyczyscic go.

7

)

(Dotyczy wytacznie modeli z obrotowym elementem grzejnym).
PRZECHOWYWANIE | NAPRAWA KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Podczas przechowywania kuchenki mikrofalowej lub oddawania jej
do naprawy nalezy przestrzegac kilku prostych zasad. Kuchenki nie
wolno uzywac, jesli drzwiczki lub ich uszczelnienie ulegty uszkodzeniu;

w tym m.in.:

* zawias jest ztamany,

* uszczelnienie jest zuzyte,

* obudowa jest uszkodzona lub pogieta.
Naprawy powinny by¢ dokonywane wytacznie przez
wykwalifikowanego pracownika serwisu.

= NIGDY nie nalezy zdejmowac obudowy kuchenki. Jesli kuchenka
jest uszkodzona i wymaga naprawy lub pojawity si¢ watpliwosci

dotyczace jej dziatania:
* odtgcz kuchenke od sieci,
e skontaktuj sie z najblizszym serwisem.

Jedli nie zamierzasz korzystac z kuchenki przez pewien czas,

umies¢ jg w miejscu suchym i niezakurzonym.

Powad: Kurz i wilgo€ moga mieC negatywny wptyw na dziatanie

kuchenki.

Ta kuchenka mikrofalowa nie jest przeznaczona do zastosowan

komercyjnych.

Ze wzgledow bezpieczenstwa zarowki nie nalezy wymieniac
samodzielnie. Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym centrum
obstugi Klienta firmy Samsung, aby zleci¢ wymiane zardwki.

A OSTRZEZENIE HAA L

Kuchenka moze by¢ modyfikowana lub naprawiana wylacznie przez wykwalifikowanych ViV IvVIv
pracownikow.

& Nie wolno podgrzewac ptynéw lub innego jedzenia w zamknietych pojemnikach z vV ivVIiviv
wykorzystaniem funkcji kuchenki mikrofalowej.

@ Dla wiasnego bezpieczenistwa nie wolno stosowac myjek wysokocignieniowych ani urzadzen do |« |/ |« |
Cczyszczenia strumieniem pary.
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Nie wolno instalowac urzadzenia w poblizu grzatki lub materiatow fatwopalnych. Nie wolno
instalowac urzadzenia w wilgotnym, ttustym lub zakurzonym miejscu, ani tam, gdzie urzadzenie
bytoby narazone na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych badz wody (deszcz). Nie
wolno instalowac urzadzenia w migjscu, gdzie istnieje ryzyko wycieku gazu, ani na nieréwnej
powierzchni.

Urzadzenie musi by¢ prawidtowo uziemione zgodnie ze wszystkimi miejscowymi przepisami.

Wszystkie obce substancie, takie jak kurz czy woda, nalezy regularnie usuwac z koncowki
wtyczki zasilania i punktéw styku przy uzyciu suchej szmatki.

Nie nalezy nadmiernie zginac i skrecac przewodu zasilajacego ani kas¢ na nim cigzkich
przedmiotow.

W przypadku wycieku gazu (np. propanu, LPG itd.) nalezy natychmiast przewietrzy¢
pomieszczenie, bez dotykania wtyczki zasilania.

Nie wolno dotyka¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego wilgotnymi rekami.

Nie wolno wytacza¢ urzadzenia poprzez odtaczenie przewodu zasilajacego, jezeli urzadzenie
pracuje.

WUE ® Y ®B

Nie wolno wkiadac palcéw ani obcych substancii. Jezeli do urzadzenia dostata sig jakakolwiek
obca substancja, np. woda, nalezy natychmiast odtaczy¢ wtyczke zasilania i skontaktowac sie z
najblizszym serwisem.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie lub uderza¢ go.

ANERNENANENENENAN
ANEEANIANANINI N NAN

Nie nalezy umieszczac kuchenki nad zlewem, a takze szklanymi i innymi wrazliwymi
przedmiotami.

Do czyszczenia nie nalezy uzywaé benzyny, rozpuszczalnika, alkoholu, urzadzenia do
czyszczenia parg lub urzadzenia do czyszczenia przy uzyciu wysokiego cinienia.

<
<

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie, czestotliwosé i natezenie odpowiada danym technicznym
produktu.

<

Nalezy zdecydowanie wcisna¢ wtyczke do gniazdka Sciennego. Nie wolno uzywac
rozgateziacza, przedtuzacza ani transformatora pradu.

Nie nalezy wiesza¢ przewodu na metalowych przedmiotach ani nie wklada¢ go migdzy rézne
przedmioty lub za kuchenke.

<

Nie nalezy uzywac uszkodzonych przewodow lub wtyczek, a takze obluzowanych gniazdek
elektrycznych. W przypadku uszkodzenia wtyczki zasilajgcej lub przewodu zasilajacego nalezy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem.

Nie wolno rozpylac ani wylewac wody bezposrednio na urzadzenie.

Na kuchence, wewnatrz kuchenki lub na jej drzwiczkach nie wolno stawia¢ zadnych
przedmiotow.

Nie nalezy rozpyla¢ na powierzchni kuchenki lotnych substanci, np. srodkéw owadobdjczych.

NN AN NN N NN VAN N VASNE VA VERNAY

VW vy

Nie nalezy przechowywa¢ w kuchence materiatow fatwopalnych. Podczas podgrzewania
positkow lub napojéw z alkoholem nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznosc. Opary alkoholu
moga zetknaC sie z gorgeymi elementami kuchenki.

£

Dzieci nie powinny przebywac w poblizu kuchenki podczas otwierania | zamykania drzwiczek,
gdyz mogtyby w nie uderzy¢ lub przytrzasnaé sobie palce.

NN N AN N NN N N AN N NAVENENE VAN

<
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OSTRZEZENIE: Podczas podgrzewania napojéw w kuchence mikrofalowej moze w niektérych
przypadkach dojs¢ do opdznionego gwaltownego wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzi¢
sie z naczyniem. Aby temu zapobiec, nalezy ZAWSZE po wytaczeniu kuchenki odczekac co
najmniej 20 sekund, aby temperatura sig ustabilizowata. W czasie podgrzewania jedzenie mozna
w razie potrzeby zamieszac, natomiast po podgrzaniu nalezy o tym ZAWSZE pamigtac.
W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami PIERWSZEJ
POMOCY.

e Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

e Zal6z czysty, suchy opatrunek.

e Nie smaruj poparzonego miejsca kremami, ttuszczami ani ptynami.

v

N

Zaraz po gotowaniu nie nalezy wktada¢ do wody tacy ani drucianej podstawki, gdyz moze to
spowodowa jej zniszczenie lub uszkodzenie.

N

Kuchenki mikrofalowej nie nalezy uzywac do smazenia na gtebokim tluszczu ze wzgledu na
brak kontroli nad temperatura thuszczu. Zbytni wzrost temperatury moze spowodowaé nagte
wykipienie goracego tluszczu.

A PRZESTROGA

Nalezy uzywaé wytacznie naczyn odpowiednich do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.
NIE UZYWAC zadnych metalowych pojemnikéw, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi zdobieniami,
szpikulcow, widelcdw itd.

Nalezy usuna¢ druciane zamkniecia z plastikowych lub papierowych toreb.

Powad: Moga one spowodowad wystapienie fukéw elektrycznych oraz iskrzenia, co moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia kuchenki mikrofalowej.

N >
=
\N

Nie nalezy uzywa¢ kuchenki mikrofalowej do suszenia papieru lub odziezy.

Mniejsze ilodci jedzenia nalezy podgrzewac krdcej. Pozwoli to zapobiec ich przypaleniu.

AN
AN

Nie wolno zanurzaé kabla zasilajacego ani wtyczki w wodzie; nalezy unikac ich kontaktu z
goracymi powierzchniami.

ANANAN

ZARAIC)

Jajek w skorupkach i calych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac w kuchenkach
mikrofalowych, poniewaz moga one eksplodowac nawet po zakorczeniu podgrzewania. Nie
wolno réwniez podgrzewac szczelnie zamknigtych lub zamknigtych prézniowo butelek, stoikow i
innych pojemnikéw, a takze orzechéw w tupinach, pomidoréw itp.

<
<

Nie wolno zakrywa¢ otwordw wentylacyjnych tkaning lub papierem. Moga sie one zapalic,
poniewaz z kuchenki wydobywa sie gorace powietrze. Kuchenka moze sig réwniez przegrzac i
automatycznie wytaczy¢. Do momentu jej schtodzenia ponowne wigczenie nie bedzie mozliwe.

Podczas wyjmowania potraw z kuchenki nalezy zawsze uzywaé rekawic kuchennych w celu
unikniecia przypadkowych oparzen.

W potowie podgrzewania lub po jego zakoriczeniu nalezy zamiesza¢ podgrzewany plyn i
pozwoli¢ mu odsta¢ przynajmniej 20 sekund. Zapobiegnie to gwattownemu wrzeniu.

Podczas otwierania kuchenki nalezy od nigj sta¢ na wyciagniecie ramion. Pozwoli to uniknaé
oparzen przez gorace powietrze lub pare.

NINESERN

ZECIRCZ I

Nie wolno wigczac pustej kuchenki mikrofalowej. Ze wzgleddw bezpieczenstwa kuchenka
wylaczy sie automatycznie po 30 minutach. Zalecamy, aby przez caly czas, gdy kuchenka
nie jest uzywana, stafa w niej szklanka wody. Pozwoli to na absorpcje energii mikrofal w razie
przypadkowego uruchomienia kuchenki.

Kuchenke nalezy zainstalowaé, zachowujac odstepy podane w niniejszej instrukcji. (Patrz
Instalowanie kuchenki mikrofalowej).

<

E3C))

Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas podtaczania urzadzen elektrycznych w poblizu kuchenki.

<
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SRODKI OSTROZNOSCI ZAPOBIEGAJACE MOZLIWEJ EKSPOZYCJI NA NADMIERNE
DZIALANIE PROMIENIOWANIA MIKROFALOWEGO.

(TYLKO FUNKCJA KUCHENKI MIKROFALOWEJ)

Niestosowanie sig do ponizszych zasad bezpieczeristwa moze narazi¢ uzytkownika na szkodliwe dziatanie promieniowania
mikrofalowego.

(@ Pod zadnym pozorem nie wolno prébowac uruchomié kuchenki z otwartymi drzwiczkami, manipulowaé przy
blokadach bezpieczenstwa (zatrzaskach drzwiczek) ani wktadaé przedmiotéw do otwordw blokad.

(o)  Nie WOLNO umieszcza¢ zadnych przedmiotéw miedzy drzwiczkami kuchenki a plyta czotowa, ani dopuszcza¢
do gromadzenia sig jedzenia lub resztek srodkdw czyszczacych na powierzchniach uszczelniajacych. Po uzyciu
kuchenki drzwiczki i ich powierzchnie uszczelniajace nalezy wytrze¢ najpierw wilgotna, a potem sucha, migkka
szmatka.

(©) W przypadku uszkodzenia kuchenki NIE WOLNO jej uruchamiac, dopoki nie zostanie naprawiona przez
wykwalifikowanego pracownika serwisu, odpowiednio przeszkolonego przez producenta. Nalezy zwrdci¢ szczegding
uwage na prawidtowe zamykanie sie drzwiczek kuchenki oraz uszkodzenie nastepujacych elementow:

(1) drzwiczki (nie moga by¢ wygiete),
(2) zawiasy drzwiczek (nie moga by¢ utamane lub poluzowane),
(3) uszczelnienie drzwiczek | powierzchnie uszczelniajace.

(d) Regulacja i naprawa kuchenki powinny by¢ wykonywane tylko przez wykwalifikowanych pracownikéw serwisu,
odpowiednio przeszkolonych przez producenta.

Naprawienie urzadzenia, wymiana akcesorium lub naprawa uszkodzenia obudowy podlega opftacie, jesli urzadzenie i/lub
akcesorium zostato uszkodzone przez Klienta. Powyzszy warunek dotyczy nastepujacych uszkodzen.

(@)  Wyszczerbienia, wgniecenia, zarysowania i pekniecia drzwiczek, uchwytu, panelu zewngtrznego i panelu sterowania.

(b)  Uszkodzenia lub zgubienia tacki, pierscienia obrotowego, tacznika i drucianej podstawki.

e Urzadzenie nalezy uzywac zgodnie z przeznaczeniem i stosujgc sie do instrukcji. Ostrzezenia, przestrogi i wazne
instrukcje dotyczace bezpieczeristwa umieszczone w tej instrukcii nie obejmuja wszystkich warunkow i sytuacii,

z ktérymi moze zetkna sie uzytkownik. Podczas instalacii, konserwacii i obstugi urzadzenia nalezy zachowac
szczegdlng ostroznos¢ i zdrowy rozsadek.

e Poniewaz ninigjsze instrukcje obstugi dotycza wielu modeli, cechy zakupionej kuchenki mikrofalowej moga
nieznacznie rézni¢ sie od opisanych w instrukcji i cze$¢ moze jej nie dotyczy¢. W przypadku pytan lub watpliwosci
nalezy skontaktowac sie z najblizszym serwisem albo uzyska¢ pomoc i informacje na stronie www.samsung.com.

e Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania jedzenia. Kuchenka jest przeznaczona wytacznie do
uzytku domowego. Nie wolno podgrzewa¢ tkanin lub poduszek wypetnionych ziarnami. Moze to spowodowac
poparzenia i pozar. Producent nie odpowiada za szkody spowodowane nieprawidtowa eksploatacja urzadzenia.

e Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac uszkodzenia jej powierzchni i wplynac negatywnie na okres
eksploataciji urzadzenia lub doprowadzi¢ do powstania niebezpiecznych sytuacji.

E PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU
mmm (ZUZYTY SPRZET ELEKTRYCZNY | ELEKTRONICZNY)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy segregacji odpadéw)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentaciji oznacza, ze po zakoriczeniu
eksploatacii nie nalezy tego produktu ani jego akcesoridw (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu
USB) wyrzucaé wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu na
Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, prosimy o oddzielenie
tych przedmiotéw od odpaddw innego typu oraz o odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego
wykorzystania materiafow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tych
przedmiotdw, uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowaé sie z punktem sprzedazy
detalicznej, w ktérym dokonali zakupu produktu, lub z organem wiadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sig ze swoim dostawcg i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu.
Produktu ani jego akcesoriéw nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.
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funkcle kuchenk

PANEL STEROWANIA
o ™ o
& & 30 [ bl [ - In
[ [
1 2 3

1. POKRETEO WYBORU TRYBOW
2. WYSWIETLACZ
3. POKRETEO WIELOFUNKCYJINE

Przefacznik trybow
1. W 6. TRYB CZYSZCZENIA PAROWEGO
2. TRYB MIKROFALE + GRILL 7. TRYBGRILLA
3. TRYB MIKROFALE + GOTOWANIE 8. TRYB GOTOWANIA KONWEKCYJNEGO
KONWEKCYJNE 9. TRYB MIKROFAL

>

TRYB MENU AUTOMATYCZNEGO
5. TRYB WARZYW

Wyswietlacz

oS O
e, o o
) |

(12 o R o

o o O ]
o

N N T B
3 4 5 6
1. LAMPA (WE./WYL.) 5. CZAS ZAKONCZENIA
2. ZEGAR 6. WYBOR
3. +30S 7. ZATRZYMANIE/ANULOWANIE
4. CZAS GOTOWANIA 8. START
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KUCHENKA

Panel sterowania

Gorne elementy grzejne = :
N\ A
Polka5 — B
Pélka 4 :
Poziomy
kuchenki Pélka 3 =
— Péka2 — = . \
' ) N
Poziom 1 kuchenki
mikrofalowej ——
Zamek |
zabezpieczajacy
drzwiczki

NN

—\Drzwiozki

T

)
]

o Potki 415 sg wykorzystywane gtéwnie do grillowania.

Potki sa numerowane od dotu do gory.

Uchwyt drzwiczek

e Poziom 1 jest uzywany gtéwnie w przypadku funkcji kuchenki mikrofalowej z ptyta ceramiczna.

e W celu okreslenia wiasciwej pdtki do przygotowywania okreslonych potraw prosimy zapozna¢ sie z

zasadami przygotowywania potraw znajdujgcymi sie w niniejszej broszurze.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_PL.indd 17
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AKCESORIA

Kuchenka mikrofalowa wyposazony jest w nastepujace akcesoria:

1. Plyta ceramiczna. e
(przydatna do pracy w trybie mikrofal)

S
2. Blachy do pieczenia. (
(NIE WOLNO uzywac ich w trybie kuchenki
mikrofalowej).
S
3. Wkiadka grillowania na plyte ceramiczna. e
(Przydatna w w trybie przyspieszonej pracy i trybie
grillowania).

4. Naczynie do gotowania na parze, patrz str. 50 e
do 52.
Przeznaczenie: podczas korzystania z funkciji
gotowania na parze nalezy uzywac plastikowego
naczynia do gotowania na parze.

',g W celu okreslenia wiasciwych akcesoridw do przygotowywania okreslonych potraw prosimy zapoznac

sie z zasadami przygotowywania potraw znajdujgcymi sie w niniejszej instrukcii.
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Kiedy po raz pierwszy wiaczone zostanie zasilanie urzadzenia, wyswietlacz zacznie $wieci¢ Po trzech

sekundach symbol zegara i czas ,12:00” beda migac na wyswietlaczu.

USTAWIANIE ZEGARA

1. Nacisnij przycisk ZEGAR. Czas ,12:00” miga. ( A
°¥\® -
- J
2. Obré¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ e N
godzine. @
. J
3. Nacisnij przycisk ZEGAR. Wartos¢ ,00” (min.) miga. s N
e Srn
om e THA
. J
4. Obré¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ ( h
minuty. N\
. J
5. Nacisnij przycisk ZEGAR. s N
°5§‘\® T
- J

',g Aby zmieni¢ ustawienia zegara, powtdrz krok 1 powyzszej procedury, aby wyswietlacz zaczat

migac. Nastepnie powtdrz kroki od 2 do 5, aby zmieni¢ ustawienia zegara.
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USTAWIANIE TRYBU OSZCZEDZANIA ENERGII

Tryb oszczedzania energii zmniejsza zuzycie pradu, gdy kuchenka nie jest uzywana.

Tryb gotowosci

Domyslnie kuchenka przechodzi w tryb gotowosci po 2 minutach bezczynnosci.

Tryb oszczedzania energii

1. Naciénij i przytrzymaj przycisk CZAS ZAKONCZENIA
przez 3 sekundy. W trybie oszczedzania energii wyswietlacz
jest wytaczony i nie mozna korzystac z kuchenki.
-

0

2. Aby wylaczy¢ tryb oszczedzania energii, otworz drzwiczki lub nacisnij dowolny przycisk.

WELACZANIE/WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

1. Aby wytaczy¢ sygnat dZzwiekowy, nacisnij jednoczesnie i ( R
przytrzymaj przez sekunde przyciski CZAS GOTOWANIA i
CZAS ZAKONCZENIA.
Sygnat dZwigkowy oznaczajacy wytaczenie funkcji nie 0 =
bedzie nadawany. m m
2. Aby ponownie wiaczy¢ sygnat dzwigkowy, nacisnij (
jednoczesnie i przytrzymaj przez sekunde przyciski CZAS a
GOTOWANIA i CZAS ZAKONCZENIA.
H -1
AR
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RODZAJE PODGRZEWANIA

Ponizsza tabela przedstawia skrocone informacje o réznych trybach podgrzewania i ustawieniach dostepnych
w kuchence. Na dalszych stronach znajduja sie zasady przygotowywania potraw, ktdre pozwolg okreslic
odpowiedni tryb i ustawienia dla wszystkich przepisow.

Tryb mikrofal

Do gotowania i rozmrazania potraw stuzy energia mikrofalowa. Pozwala ona na
szybkie gotowanie bez zmiany koloru lub ksztaftu jedzenia. Poziom mocy i czas pracy
nalezy ustawi¢ recznie odpowiednio do przygotowywanej potrawy.

Tryb kuchenki

Konwekcja

Zywnos¢ jest podgrzewana gorgcym powietrzem z tylnej czesci kuchenki. Ustawienie
to zapewnia réwnomierne ogrzewanie i jest idealne do pieczenia.

Sugerowana temperatura: 180 °C

Grill
Zywnosé jest podgrzewana przez gérna grzatke.
Sugerowana temperatura: 220 °C

Funkcje gotowania kombinowanego

Mikrofale + Grill

Ta funkcja jest odpowiednia do wszystkich rodzajow ugotowanego jedzenia,

ktdre wymagaja podgrzania i przypieczenia (np. pieczony makaron), a takze tych
wymagajacych krotkiego czasu gotowania w celu przypieczenia tylko gorej czesci.
Tryb ten moze by¢ réwniez uzywany do gotowania wigkszych kawatkéw potraw, ktore
powinny by¢ z wierzchu przypieczone i chrupigce (np. kawatki kurczaka).

Mikrofale + Konwekcja

Ta funkcja jest odpowiednia do wszystkich rodzajéw mies i drobiu, a takze potraw
zapiekanych i dan z rusztu, biszkoptow, lekkich ciast z owocami, ciast i ciasteczek,
pieczeni wotowej i kurczaka.

Funkcje automatyczne

Tryb menu automatycznego

Mozliwe jest wybranie jednego z 15 zaprogramowanych ustawien automatycznego
przygotowywania. Czas i temperatura zostang ustawione automatycznie.
Wystarczy wybra¢ odpowiedni program i okresli¢ wage dania, a nastepnie
rozpocza¢ proces gotowania automatycznego. (W trybie menu automatycznego na
wyswietlaczu widoczny jest symbol ,A”).

Tryb warzyw

Mozliwe jest wybranie jednego z 10 zaprogramowanych ustawien automatycznego
przygotowywania. Czas i temperatura zostang ustawione automatycznie.

Wystarczy wybra¢ odpowiedni program i okresli¢ wage dania, a nastepnie rozpoczaé
proces szybkiego gotowania. (W trybie warzyw na wyswietlaczu widoczny jest
symbol ,U").
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JAK DZIALA KUCHENKA MIKROFALOWA

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci, ktérych energia umozliwia gotowanie lub
podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.

Kuchenki mikrofalowej mozna uzywac do:
e Tryb mikrofal
¢ Funkcje gotowania kombinowanego

Zasada gotowania

1. Dzieki zastosowaniu systemu dystrybucji obrotowej
mikrofale generowane przez kuchenke mikrofalowg
rozprzestrzeniaja sie réwnomiernie. Dzigki temu
pozywienie jest przygotowywane réwnomiernie.

2. Mikrofale sg pochtaniane przez pozywienie do
gtebokosci okoto 2,5 cm. Proces jest kontynuowany,
gdyz temperatura rozprasza si¢ wewnatrz pozywienia.

3. Czas przygotowania zalezy od uzytego pojemnika i
wiasciwosci pozywienia:
e llosci i gestosci,
e Zawartosci wody,

* Temperatura poczatkowa (zamrozone czy niezamrozone)

Poniewaz wnetrze pozywienia jest gotowane/podgrzewane dzieki zjawisku rozproszenia temperatury,
proces jest kontynuowany nawet po wyjeciu pozywienia z kuchenki.

Nalezy zatem przestrzegac czasow przygotowania okreslonych w przepisach oraz w niniejszej instrukcji,
aby zapewnic:

e Réwnomierne przygotowanie czesci wewnetrznej i zewnetrznej pozywienia

e Rdéwna temperature we wszystkich czesciach pozywienia.
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UZYWANIE TRYBU MIKROFALI

Podczas gotowania za pomocg mikrofal jedzenie jest gotowane przy uzyciu fal o wysokiej czestotliwosci. Fale
powodujg szybkie poruszanie sie czasteczek jedzenia, wywotujac tarcie, a uzyskane w jego wyniku ciepto

umozliwia gotowanie jedzenia.

W trybie mikrofali nalezy uzywac ptyty ceramicznej na pierwszej pétce.

Ustawianie trybu mikrofal

1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycji TRYB [ h
MIKROFAL.
Czas i poziom mocy (domysinie: 800 W) pojawig sie na
wyswietlaczu.
. J
2. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ( h
ustawi¢ zadany czas gotowania. Maksymalny czas /—\«
przygotowywania wynosi 90 minut.
- J
3. Aby zmieni¢ poziom mocy, naciénij przycisk WYBOR i ( h
obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE do zadanego /\
poziomu.
.
. J
4. Nacisnij przycisk START, aby rozpoczaé gotowanie. ( N N
N J
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Przewodnik po poziomach mocy kuchenki mikrofalowej

POZIOM MOCY PROV(\:IQSI(C))\?V% %) | W. Jégllgal A W) KOMENTARZ:
WYSOKI 100 800 Do podgrzewania ptynéw.
NIZSZY WYSOKI 83 700 Do podgrzewania i gotowania jedzenia.
PODWYZSZONY 67 600 Do podgrzewania i gotowania jedzenia.
SREDNI 50 450 Do gotowania positkéw | podgrzewania
OBNIZONY 33 300 delikatnych dan.
ROZMRAZANIE 20 180 Do rozmrazania i diuzszego gotowania.
NISKI 1 100 Do rozmrazania delikatnej zywnosci.

Przewodnik po przyborach kuchennych dla kuchenek mikrofalowych

Przybory kuchenne wykorzystywane w trybie mikrofal musza pozwala¢ mikrofalom na przeptyw i
przenikanie pozywienia. Metale takie, jak stal nierdzewna, aluminium, czy miedz odbijaja mikrofale.
Dlatego tez nie nalezy stosowac przyboréw wykonanych z metalicznych materiatow. Przybory

z oznaczeniem kuchenki mikrofalowej sg zawsze bezpieczne w uzytku. Dodatkowe informacije

0 stosownych przyborach znajduja sie w ponizszym przewodniku. Na ptycie ceramicznej nalezy
umiescic¢ szklanke wody lub jedzenie.
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Mozliwosé
Przybory kuchenne I:’:g;:“‘:; Komentarz
mikrofalowej
Folia aluminiowa V% Moze by¢ uzywana w niewielkich ilosciach w celu
zabezpieczenia jedzenia przed przypaleniem. Jesli
folia znajduje sie zbyt blisko Scianki kuchenki lub
jest jej zbyt duzo, moze wystapic zjawisko fuku
elektrycznego Iub iskrzenia.
Naczynia porcelanowe i v Porcelana, ceramika, emaliowane wyroby
gliniane gliniane i porcelana migkka (kostna) moga by¢
uzywane pod warunkiem, ze nie maja metalowych
elementdw ozdobnych.
Plastikowe lub tekturowe v Niektore produkty mrozone sg pakowane przy
naczynia jednorazowe uzyciu takich materiatdw.
Opakowania zywnosci typu
fast food
o Kubki i pojemniki z v Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia.
polistyrenu Przegrzanie moze spowodowac stopienie sie
materiatow wykonanych z polistyrenu.
¢ Papierowe torby lub gazety x Moga ulec zaptonowi.
o Papier makulaturowy x Moga powodowac iskrzenie.
i metalowe elementy
ozdobne
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ttuszczoodporny

Mozliwosé
uzycia w
Przybory kuchenne kuchence Komentarz
mikrofalowej

Wyroby szklane

¢ Naczynia zaroodporne v Moga by¢ uzywane, jesli nie maja metalowych
elementow.

¢ Delikatne wyroby szklane v Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia
lub ptynéw. Delikatne szkto moze pekaé w wyniku
gwattownego podgrzania.

o Stoiki v Nalezy zdja¢ wieczka. Odpowiednie tylko do
podgrzewania.

Wyroby metalowe

e Dania x Moga spowodowac iskrzenie lub pozar.

e Zamkniecia toreb do x

zamrazania
Wyroby papierowe
e Talerze, kubki, serwetki i v Odpowiednie do krotkiego gotowania lub
papier kuchenny podgrzewania. Pochtaniaja réwniez nadmiar

wilgoci.

e Papier makulaturowy x Moga powodowac iskrzenie.

Wyroby plastikowe

o Pojemniki v Zwhaszcza, jesli sa wykonane z plastiku
odpornego na wysokie temperatury. Inne rodzaje
plastiku moga w wysokich temperaturach ulega¢
odksztatceniom lub odbarwieniu. Nie uzywac
naczyn z melaminy.

e Folia kuchenna v Moga by¢ uzywane do zatrzymywania wilgoci. Nie
powinny dotyka¢ jedzenia. Podczas zdejmowania
folii nalezy zachowac ostroznosc, poniewaz z
potrawy bedzie wydobywata sie gorgca para.

¢ Torby do zamrazania V% Tylko wéwczas, gdy sa odpowiednie do
gotowania lub uzycia w kuchence. Nie powinny
by¢ szczelnie zamkniete. W razie potrzeby nalezy
je przedziurawi¢ widelcem.

Papier woskowany lub v Moze by¢ uzywany do zatrzymywania wilgoci i

zapobiegania rozpryskiwaniu sie ttuszczu.

Iskrzenie to termin oznaczajacy pojawianie sie w kuchence iskier.

v : Zalecane
vx : Uzywac ostroznie
x : Niebezpieczne
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Przewodnik po gotowaniu w kuchence mikrofalowej

Ogdlne wskazdwki

Jedzenie, ktdre mozna przygotowywaé w kuchence mikrofalowej

Do gotowania w kuchence mikrofalowej nadaje sie wiele rodzajéw zywnosci, w tym Swieze i mrozone
warzywa, owoce, makaron, ryz, zboza, fasola, ryby i mieso. W kuchence mikrofalowej mozna réwniez
przygotowac sosy, kremy, zupy, konserwy i konfitury.

Przykrywanie w czasie gotowania

Nalezy pamietaé o przykrywaniu jedzenia w czasie gotowania, poniewaz unoszaca sie para ufatwia
gotowanie. Jedzenie mozna przykrywaé na rézne sposoby, np. za pomoca ceramicznego talerza, plastikowej
pokrywki lub folii kuchennej do kuchenek mikrofalowych.

Czas oczekiwania po ugotowaniu

Wazne jest, aby po zakoriczeniu gotowania odczekac kilka chwil w celu wyrdwnania sie temperatury potrawy.

Zasady przygotowywania mrozonych warzyw

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. Gotuj warzywa pod przykryciem co
najmniej przez czas okreslony w tabeli.

Aby uzyska¢ odpowiednig miekkos¢ warzyw, czas gotowania mozna nieco wydtuzy¢. Warzywa nalezy
zamiesza¢ dwukrotnie podczas gotowania oraz jeszcze raz po jego zakoriczeniu. Po zakoriczeniu
gotowania dodaj sdl, ziota lub masto. Po ugotowaniu warzywa powinny pozostac przykryte w podanym

czasie oczekiwania.
Porcja Czas | Czas oczekiwania .
Potrawa Moc . . Instrukcje
(@) W) (min) (min.) 1
Szpinak 150 600 5-6 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
stotowa) zimnej wody.
Brokuty 300 600 8-9 2-3 Dodaj 30 ml (2 tyzke
stotowa) zimnej wody.
Groszek 300 600 7-8 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
stotowa) zimnej wody.
Zielona fasolka 300 600 712-8" 2-3 Dodaj 30 ml (2 tyzke
stotowa) zimnej wody.
Mieszanka warzyw 300 600 7-8 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
(marchewka/groszek/ stotowa) zimnej wody.
kukurydza)
Mieszanka warzyw 300 600 7Y2-8Y2 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
(danie chinskie) stotowa) zimnej wody.
Polski - 26
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Zasady gotowania $wiezych warzyw

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. Jesli w tabeli ponizej nie zostata
zalecona inna ilo$¢ wody, dodaj 30-45 ml zimnej wody (2-3 tyzki stotowe) na kazde 250 g warzyw. Gotuj
warzywa pod przykryciem co najmniej przez czas okreslony w tabeli. Aby uzyska¢ odpowiednia migkko$é
warzyw, czas gotowania mozna nieco wydtuzy¢. Zamieszaj warzywa w czasie gotowania i po jego
zakonczeniu. Po zakoriczeniu gotowania dodaj sdl, ziota lub masto. Przykryj na 3 minuty.

Wskazowka: Pokroj Swieze warzywa na kawatki o rownej wielkosci. Im mniejsze kawalki, tym krotszy czas

ich gotowania.

Podczas gotowania $wiezych warzyw kuchenka powinna by¢ ustawiona na maksymalna moc (800 W).

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_PL.indd 27

Porcja Czas | Czas oczekiwania .
Potrawa L R Instrukcje
(9) (min.) (min.)
Brokuty 250 4-5 3 Przygotuj kawatki o rownej wielkosci.
500 5-6 Ut6z je todygami do srodka.
Brukselki 250 5-6 3 Dodaj 60-75 ml (5-6 tyzek stotowych)
wodly.
Marchew 250 5-6 3 Potnij marchewki na plasterki o
podobnej wielkosci.
Kalafior 250 5-6 3 Przygotuj kawatki o rownej wielkosci.
500 7-8 Przetnij wigksze kwiaty na pét. Utoz je
todygami do srodka.
Cukinie 250 3-4 3 Potnij cukinie na plasterki. Dodaj 30 ml
(2 tyzki stotowe) wody lub troche masta.
Gotuj do pierwszej migkkosci.
Baktazany 250 3-4 3 Potnij baktazany na mate plasterki i polej
je 11yzka stotowa soku z cytryny.
Por 250 3-4 3 Potnij pory na grube plastry.
Pieczarki 125 1-2 3 Przygotuj mate grzyby lub potnij wigksze
250 2-3 na plasterki. Nie dodawaj wody.
Polej sokiem z cytryny. Dopraw solg i
pieprzem. Przed podaniem odcedz.
Cebula 250 4-5 3 Potnij cebule na plasterki lub potowki.
Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) wody.
Papryka 250 4-5 3 Potnij papryke na mate plasterki.
Ziemniaki 250 4-5 3 Zwaz obrane ziemniaki i potnij je w
500 7-8 kostke o réwnej wielkosci.
Rzepa 250 5-6 3 Potnij rzepe w matg kostke.
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Zasady gotowania ryzu i makaronu

Ryz: Uzyj duzego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. (Uwaga: w czasie
gotowania ryz podwaja swoja objetosc). Gotuj pod przykryciem. Po zakonczeniu
gotowania pomieszaj go i odstaw na chwile. Dodaj sél lub ziofa albo masto. Uwaga: po
zakornczeniu gotowania moze okazac sig, ze ryz nie wchionat catej wodly.

Makaron:  Uzyj duzej szklanej miski. Dodaj wrzaca wode, szczypte soli i dobrze wymieszaj.
Gotuj bez przykrycia. W czasie gotowania i po jego zakornczeniu od czasu do czasu
zamieszaj. Po ugotowaniu trzymaj pod przykryciem, a nastepnie starannie odcedz.
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Potrawa Porcja | Moc Czas | Czas oczekiwania Instrukcje
(9) W) | (min.) (min.)
Biaty ryz 250 800 17-18 5 Dodaj 500 ml zimnej wodly.
(parboiled) 375 18-20 Dodaj 750 ml zimnej wody
Brazowy ryz 250 800 20-22 5 Dodaj 500 ml zimnej wodly.
(parboiled) 375 22-24 Dodaj 750 ml zimnej wody
Ryz mieszany 250 800 17-19 5 Dodaj 500 ml zimnej wodly.
(ryz + dziki ryz)
Mieszanka zb6z | 250 800 18-20 5 Dodaj 400 ml zimnej wodly.
(Ryz i zboza)
Makaron 250 800 10-11 5 Dodaj 1000 ml goracej wodly.
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Odgrzewanie:

Kuchenka mikrofalowa umozliwia podgrzanie jedzenia w czasie o wiele krétszym niz na tradycyjnej
kuchni.

Uktadanie i przykrywanie

Unikaj podgrzewania duzych kawatkéw jedzenia, na przyktad catej sztuki miesa — moga sie one
przypalaé lub wysychaé na wierzchu, pozostajac zimne wewnatrz. Lepszy efekt mozna osiagnaé
dzieki podgrzewaniu mniejszych kawatkéw. Przykrycie podgrzewanego jedzenia zapobiegnie takze
jego wysuszeniu.

Poziomy mocy

Jedzenie moze by¢ podgrzewane z zastosowaniem réznych poziomdw maocy.
Ogdlnie rzecz biorac w przypadku wiekszych ilosci delikatnego jedzenia (lub potraw, ktdre sie szybko
rozgrzewaja, takich jak pasztet) nalezy uzy¢ nizszego poziomu mocy.

Mieszanie

Podczas podgrzewania jedzenia nalezy pamieta¢ o zamieszaniu lub obrdceniu jedzenia na druga
strone. Jesli to mozliwe, przed podaniem jedzenie nalezy zamiesza¢ ponownie. Mieszanie jest
szczegdlnie wazne podczas podgrzewania ptynow.

Podgrzewanie i czas oczekiwania po podgrzaniu

Podczas podgrzewania danej potrawy po raz pierwszy warto zanotowac czas na przysztosc. Nalezy
unika¢ przegrzewania. Gdy doktadny czas podgrzewania nie jest znany, lepiej ustawic krotszy czas.
Gdy okaze sie to konieczne, zawsze mozna zwigkszy¢ czas podgrzewania. Upewnij si¢ zawsze, ze
jedzenie zostato rownomiernie podgrzane. Po podgrzaniu pozostaw jedzenie na krotki czas, aby jego
temperatura mogta sie wyréwnac. Zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu to od 2 do 4 minut.

Podgrzewanie ptynéw

W trakcie podgrzewania ptyndw zachowajg szczegdlng ostroznos¢. Aby uniknaé gwattownego
wrzenia i ewentualnego poparzenia, do napojow nalezy wiozy¢ tyzeczke lub szklang pateczke. Plyn
mieszac w trakcie podgrzewania, zawsze zamieszaé po zakonczeniu. W przypadku podgrzewania
ptynu nalezy odczekaé co najmniej 20 sekund, aby jego temperatura mogta sie wyréwnag.
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Podgrzewanie odzywek dla dzieci

Odzywki dla dzieci

Podczas podgrzewania positkow dla dzieci nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc¢. Jedzenie
widz do glebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj. Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. Wymieszaj ponownie i sprawdz temperature.
Zalecana temperatura: w zakresie 30-40 °C.

Mieko dla dzieci

Wilej mleko do wysterylizowanej szklanej butelki. Podgrzewaj bez przykrycia. Nie wolno podgrzewaé
butelki z zatozonym smoczkiem, poniewaz w przypadku przegrzania moze to spowodowac jej
eksplozje. Wstrzasnij przed odstawieniem, a nastepnie jeszcze raz przed podaniem dziecku. Przed
podaniem mieka lub pozywienia dla dzieci nalezy zawsze doktadnie sprawdzi¢ jego temperature.
Zalecana temperatura: 37 °C.

Odgrzewanie jedzenia i mleka dla dzieci
Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.

Czas oczekiwania

Potrawa | Porcja | Zasilanie Czas . Instrukcje
(min.)
Odzywki 1909 600 W 30-40 s. 2-3 Wytéz jedzenie na gteboki
dla dzieci talerz ceramiczny. Gotuj
(warzywa + pod przykryciem. Po
mieso) zakoniczeniu gotowania

zamieszaj. Odstaw na
2-3 minut. Przed podaniem
zamieszaj i sprawdz

temperature.
Kaszka dla 190 g 600 W 20-30 s. 2-3 Wytdz jedzenie na gteboki
dzieci (zboza talerz ceramiczny. Gotuj
+ mleko + pod przykryciem. Po
owoce) zakonczeniu gotowania

zamieszaj. Odstaw na
2-3 minut. Przed podaniem
zamieszaj i sprawd?

temperature.
Mieko dla 100ml | 300W 30-40 s. 2-3 Zamieszaj lub wstrzasnij i
dzieci 200 ml 50s. do 1 min. przelej do wysterylizowanej

szklanej butelki. Postaw na
Srodku ptyty ceramicznej.
Gotuj bez przykrycia.
Wstrzasnij i odstaw na co
najmniej 3 minuty. Przed
podaniem wstrzasnij

i ostroznie sprawdz
temperature.
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Odgrzewanie ptynéw i jedzenia
Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.

Czas
Potrawa Porcja | Zasilanie | Czas | oczekiwania Instrukcje
(min.)
Napdj 250 ml 800 W 115-2 1-2 Wlej do ceramicznej filizanki
(1 kubek) i podgrzewaj bez przykrycia.
500 ml 2-3 Postaw filizanke na $rodku ptyty
(2 kubki) ceramicznej. Doktadnie wymieszaj

przed rozpoczeciem i po uptynieciu
Czasu oczekiwania.

Zupa 2509 800 W 3-4 2-3 Wlej do glebokiego talerza

(schtodzona) ceramicznego. Przykryj plastikowa
pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.

Potrawy 3509 600 W 5-6 2-3 Wiej do gtebokiego talerza

duszone ceramicznego. Przykryj plastikowa

(schtodzone) pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.

Makaron 3509 600 W 5-6 2-3 Wilej do gtebokiego talerza

Z s0sem ceramicznego. Przykryj plastikowa

(schtodzony) pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.

Danie na 3509 600 W 5-6 3 Umies¢ danie skiadajace sie z

talerzu 4509 6-7 2-3 schtodzonych sktadnikdw

(schtodzone) na talerzu ceramicznym. Przykryj
kuchenna folig do kuchenek
mikrofalowych.

Rozmrazanie

Kuchenki mikrofalowe nadaja sie doskonale do rozmrazania zywnosci. UmoZliwiaja one skuteczne
rozmrozenie w krotkim czasie. Jest to niezwykle wygodne, np. w przypadku niespodziewanych gosci.

Mrozony dréb musi by¢ catkowicie rozmrozony przed ugotowaniem. Usur metalowe elementy i
opakowanie, aby ptyn powstaty podczas rozmrazania mogt swobodnie Sciekac.

Umies¢ zamrozone jedzenie na talerzu bez przykrycia. W potowie czasu rozmrazania obro¢ na druga strone
i odlej ptyn. Usun podroby jak tylko bedzie to mozliwe. Od czasu do czasu sprawdzaj jedzenie, aby upewni¢
sie, czy nie jest ciepte. Jesli mate lub cienkie czgsci rozmrazanego jedzenia zaczynajg sig nagrzewac, mozna
je ostoni¢ podczas rozmrazania, owijajgc bardzo matymi kawatkami folii aluminiowej.

Jesli zewnetrzna czesS¢ drobiu zacznie sie rozgrzewac, nacisnij przycisk ZATRZYMANIE/ANULOWANIE
i odczekaj 20 minut przed kontynuowaniem. Pozostaw ryby, mieso i drob jeszcze na jakis czas w celu
dokoriczenia rozmrazania. Czas oczekiwania przy pefnym rozmrozeniu moze roznic sie w zaleznosci od
iloci jedzenia. Wiecej informaciji mozna znalez¢ w tabeli na nastepnej stronie.

Wskazéwka: Cienkie kawatki jedzenia rozmrazaja sie lepiej niz grube, a mnigjsza ilos¢ moze zostac¢

rozmrozona w krétszym czasie. Pamietaj o tym podczas zamrazania i rozmrazania jedzenia.

W celu rozmrozenia jedzenia zamrozonego w temperaturze okoto -18 do -20 °C nalezy kierowa¢ sie

wskazéwkami zawartymi w tabeli na sasiedniej stronie.
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Wszystkie rodzaje jedzenia nalezy rozmrazaé przy uzyciu poziomu mocy do rozmrazania (180 W).
Umiesc¢ jedzenie na plycie ceramicznej, potdz plyte ceramiczng na potce 1.

Potrawa Porcja (g) Cz_as g ocz.eklwanla Instrukcje
(min.) (min.)
MIESO
Mielona 250 6-7 15-30 Umiesé mieso na talerzu
wotowina 500 8-12 ceramicznym. Oston cierisze brzegi
. za pomoca folii aluminiowej. Obrd¢ na
Steki 250 -8 druga strong po uptywie potowy czasu
wieprzowe rozmrazanial
DROB
Kawatki 500 12-14 15-60 Umiesé na talerzu ceramicznym
kurczaka (2 szt.) kawatki kurczaka skorka do dotu, a
catego kurczaka piersiami do dofu.
Caly kurczak 1200 28-32 Oston cierisze kawalki, takie jak
skrzydetka i korice udek, za pomoca
folii aluminiowej. Obré¢ na druga
strone po uptywie pofowy czasu
rozmrazanial
RYBY
Filety rybne 200 6-7 10-25 Umiesé mrozone ryby na srodku
talerza ceramicznego. Ciensze konce
Cale ryby 400 11-13 podidz pod grubsze czesci. Natdz folie
aluminiowa na wezsze korce filetow.
Owin folig ogon cafej ryby. Obréé na
druga strone po uptywie potowy czasu
rozmrazanial
OWOCE
Jagody 300 6-7 5-10 Roztéz owoce na ptaskim, okragtym,
szklanym naczyniu (o duzej $rednicy).
PIECZYWO
Butki (kazda 2 szt 1-1% 5-20 Utéz butki w okregu, a chleb poziomo
ok. 50 g). 4 sz7t. 21-3 na papierze kuchennym na talerzu
. ceramicznym. Obrdé na druga strone
Tosty/kanapki 250 4-4% PO Uptywie polowy czasu rozmrazanial
500 7-9
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KORZYSTANIE Z TRYBU KUCHENKI

Aby ustawi¢ tryb kuchenki

1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycji TRYB [ h
GRILLA lub TRYB GOTOWANIA KONWEKCYJNEGO.

Zostana wyswietlone tryb kuchenki oraz zalecana
temperatura. O
P
— 5
& J
””“" Gril
Konwekcja gn*

2. Naciénij przycisk WYBOR i obré¢ POKRETLO d N h

WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zgdana temperature. @
.

3. Nacisnij przycisk CZAS GOTOWANIA i obro¢ POKRETLO (7 N h
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zgdany czas gotowania. PN
Maksymalny czas gotowania: 10 godzin Q

=
N\ &‘\ L J
4. Nacisnij przycisk START. e o h
N J
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Grill

Zywno$¢ jest podgrzewana przez gérna grzatke.

Podczas grillowania nalezy umiesci¢ wkiadke grilla z ptyta T

ceramiczna na pétce @
* Ustawianie temperatury: 150-230 °C

*  Nalezy sprawdzi¢, czy szklane naczynia sg przeznaczone do pracy w zakresie temperatur
150-230 °C.
Zasady przygotowywania potraw

W ninigjszej instrukgji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy grillowania.
Ustaw temperature grilla 220 °C i rozgrzej go wstepnie przez 5 minuty

iyv':;zgz::wy Poziom | 1bok (godz.) | 2 bok (godz.) Akcesoria
Skrawki kebaba 5 0:08 - 0:10 0:06 - 0:08 Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Steki wieprzowe 5 0:07 - 0:09 0:05 - 0:07 Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Kietbaski 5 0:06 - 0:08 0:06 - 0:08 Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Kawatki kurczaka 5 0:20 - 0:25 0:15-0:20 Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Steki z fososia 5 0:08 - 0:12 0:06 - 0:10 Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Krojone warzywa 5 0:15 - 0:20 - Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Tosty 5 0:02 - 0:03 0:01-0:02 Whkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Tosty z serem 5 0:03 - 0:05 - Whkiadka grilla + ptyta ceramiczna

@ Zalecamy wstepne rozgrzanie kuchenki.
W przypadku otwarcia drzwiczek podczas gotowania praca kuchenki zostanie zatrzymana.
Aby ponownie uruchomi¢ kuchenke, zamknij drzwiczki i nacisnij przycisk START.

Polski - 34

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_PL.indd 34 @ 2014-10-28 KN 7:06:58



Ustawienie gotowania konwekcyjnego

Zywnosé jest podgrzewana gorgcym powietrzem z wentylatora i elementu grzejnego,
znajdujacych sie z tytu kuchenki. Ustawienie to zapewnia rownomierne ogrzewanie i jest

idealne do pieczenia.

Umies¢ tace na poziomie 9 lub 9
* Ustawianie temperatury: 40-230 °C

* Nalezy sprawdzic, czy szklane naczynia sg przeznaczone do pracy w zakresie temperatur

40-230 °C.

Zasady przygotowywania potraw

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.
W trybie konwekcyjnym zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki.

Produkt zywnosciowy | Poziom Tem;()fé;:\tura Czas (g.) Akcesoria

Ciasto orzechowe w ) ) . .
formie kwadratowej 2 160-170 1:00 - 1:10 | Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Ciasto cytrynowe w

formie o ksztatcie 2 150-160 0:50 - 1:00 | Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
pierscienia lub naczynia

Biszkopt 2 150-160 0:25 - 0:35 | Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Podstaa do diasta 2 150-170 | 0:25 - 0:35 | Wkiacka grila + piyta ceramiczna
OWOCOWEgo

Plaska strucla owocowa | - 4 150-170 | 0:30 - 0:40 Blacha do pieczenia
(ciasto drozdzowe)

Rogale 2 170-180 0:10- 0:15 Blacha do pieczenia

Butki 2 180-190 0:10-0:15 Blacha do pieczenia
Ciastka 3 160-180 0:10 - 0:20 Blacha do pieczenia

Frytki z kuchenki 3 200-220 0:15-0:20 Blacha do pieczenia

w Zalecamy wstepne rozgrzanie kuchenki.
W przypadku otwarcia drzwiczek podczas gotowania praca kuchenki zostanie zatrzymana.
Aby ponownie uruchomi¢ kuchenke, zamknij drzwiczki i nacisnij przycisk START.
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Ustawianie czasu przygotowywania

Czas przygotowywania mozna ustawi¢ na maksymalnie 10 godzin. Po zakonczeniu gotowania
elementy grzejne zostang automatycznie wylgczone.

1. Wybierz zadany tryb i funkcje.

Ustaw temperature wedtug preferencji.
AUTO ™
pZs o
J
2. Nacisnij przycisk CZAS GOTOWANIA. ( i
=
A
3. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ (" 1,
zadany czas gotowania, a nastepnie nacisnij przycisk '/_\«
CZAS GOTOWANIA.
H
4. Nacisnij przycisk START. Gdy czas upfynie, zostanie (

wyemitowany sygnat dzwigkowy, a kuchenka wytaczy sie.

< JIs

@ étzjy zgesetowac’ zaprogramowany czas przygotowywania, powtorz opisane powyzej kroki od
o0 4.
Aby anulowac¢ zaprogramowany czas gotowania, nacisnij przycisk CZAS GOTOWANIA i
ustaw czas na zero.
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Ustawianie czasu zakonczenia

Mozna ustawi¢ konkretng godzing, o ktérej kuchenka ma zakonczy¢ gotowanie. Tryb czasu
zakonczenia jest dostepny tylko w TRYBIE GRILLA i TRYBIE GOTOWANIA KONWEKCYJNEGO.

1. Wybierz zadany tryb i funkgje. (" )
Ustaw temperature wedtug preferenciji. 5
[
. J
2. Naciénij i przytrzymaj przycisk CZAS ZAKONCZENIA. Vs 2
Aktualna godzina miga na wyswietlaczu.
Przykiad:  Jest godzina 13:00.
Czas ,13:00" miga na wyswietlaczu. =
. I
3. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawic . N
zadany czas zakonczenia gotowania, a nastepnie nacisnij NN
przycisk CZAS ZAKONCZENIA.
Przyktad:  Zadany czas to 14:00. -
. &“\ J
4. Nacisnij przycisk START. s D
Zostanie wyswietlony czas gotowania ,,1:00". >
Kuchenka zostanie uruchomiona. m

Gdy czas uptynie, zostanie wyemitowany sygnat
dzwigkowy, czas ,0:00” bedzie migat na wyswietlaczu, a
kuchenka wytaczy sie. ~ J

w 1) W razie potrzeby mozna dostosowac czas zakoriczenia. Nacisnij przycisk CZAS
ZAKONCZENIA, zmien czas za pomocg POKRETEO WIELOFUNKCYJNE, a nastepnie
ponownie nacisnij przycisk CZAS ZAKONCZENIA.

2) Aby anulowag czas zakoriczenia, naciénij przycisk CZAS ZAKONCZENIA, ustaw czas na
,0:00” a nastepnie ponownie nacisnij przycisk CZAS ZAKONCZENIA.
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Ustawianie op6znionego starty

Funkcja opdznionego startu umozliwia opdznienie rozpoczecia pracy przez kuchenke.
Przyktad: Biezace godzina: 12:00
Czas przygotowywania: 2 godziny
Czas zakoriczenia: Chcesz zakonczy¢ gotowanie o godzinie 18:00

e (zas przygotowywania zostanie dodany do aktualnej
godziny.
W tym przypadku wyswietlany jest czas ,14:00". =i
4. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ N &“\ \
zgdany czas zakoriczenia.

o Wtym przypadku ,18:00”. Poczekaj 5 sekund. Zadany czas zakoriczenia zostanie ustawiony.

5. Nacisnij przycisk START.
Na wyswietlaczu zostanie wyswietlona ikona sygnalizujaca
wigczenie funkcji Opézniony start. Kuchenka zostanie
automatycznie wigczona o ustawionej godzinie (16:00), a
na wyswietlaczu pojawi sie czas gotowania.

| v i i e N\
1. \é\ggf‘; Czjie;dany tryb i funkcje. Ustaw temperature wedtug 0
'
AUTO ™M
Nz o
2. Nacisnij przycisk CZAS GOTOWANIA i obro¢ POKRETLO (7 N A
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zadany czas gotowania. /—\
(W tym przypadku 2 godziny). O
=
A &“\ A
3. Nacisnij przycisk CZAS ZAKONCZENIA. 4 N [ /_\ N

‘/94*@

@ 1) Czas gotowania i czas rozpoczecia mozna zmieni¢ przed uprzednio ustalong godzing.
2) Po zakonczeniu gotowania zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy, czas ,0:00” bedzie
migat na wyswietlaczu, a kuchenka wytgczy sie.

oo Nie nalezy zbyt diugo pozostawia¢ jedzenia w kuchence, poniewaz moze sie zepsuc.
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TRYB £tACZONY
Mikrofale + Girill

Ten tryb wykorzystuje ciepto promieniujace z grilla i umozliwia gotowanie z szybkoscia mikrofal.
Czas przygotowywania skroci sig, a potrawa bedzie tadnie zarumieniona. Rodzaje potraw do
gotowania w trybie taczonym obejmuja wszystkie rodzaje gotowego jedzenia, ktdre wymaga
podgrzania i przypieczenia (np. pieczony makaron), a takze jedzenie, ktére wymaga krotkiego czasu

przygotowywania w celu przypieczenia tylko gérnej czesci. Tryb ten moze by¢ réwniez uzywany do
gotowania wigkszych kawatkdw potraw, ktdre powinny by¢ z wierzchu przypieczone i chrupiace.
Mikrofale + Grill
1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycii e A
TRYB MIKROFALE + GRILL. Zostang wyswietlone: tryb
kuchenki, czas i poziom mocy.
N J
N
el B | (=70,
A O e [ ]
N J
2. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawic¢ e A
zadany czas gotowania. @
. J
3. Naciénij przycisk WYBOR i obré¢ POKRETLO - N A
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawié zadany poziom mocy. @\
L)
G &“X G J
4. Naciénij przycisk WYBOR i obré¢ POKRETLO - N A
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zadana temperature. @
.
N &“X N J
5. Nacisnij przycisk START. s © N
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W przypadku mikrofal z grillem ptyta ceramiczna jest z reguty

umieszczana na poziomie G
* Ustawianie mocy kuchenki: 100-600 W
* Ustawianie temperatury: 40-200 °C

*  Nalezy sprawdzi¢, czy szklane naczynia sg przeznaczone do pracy w zakresie temperatur
40-200 °C.
Zasady przygotowywania potraw

W niniejszej instrukeji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.
Nie jest wymagane wstepne podgrzanie.

Produkt . A Temperatura | 1 bok | 2 bok .
. P Poziom | mocy o . . Akcesoria
zywnosciowy w) (°C) (min.) | (min.)
E@czqng 4 600 180-200 1015 . Wkiadka gnlla + plyta
ziemniaki ceramiczna
Pomidoryz grila | 4 300 160-180 | 05-10 | - Wiiadka grila + plyta
ceramiczna
Zapiekanka 4 450 180-200 10-20 ) Wkiadka grl\la + piyta
warzywna ceramiczna
Pieczona ryba 4 300 180-200 | 04-08 | 04-0p |  Vadkagrila + piyta
ceramiczna
Kawalki kurczaka |~ 4 300 180-200 | 10-15 | 10-15 |  Wadkagrila+ piyta
ceramiczna
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Mikrofale + Konwekcja

Tryb ten umozliwia pofgczenie goracego powietrza i mikrofal, dzieki czemu czas gotowania ulega
skréceniu, a danie zyskuje przypieczong i chrupiaca powierzchnie. Rodzaje jedzenia odpowiednie do
gotowania w tym trybie obejmuja wszystkie rodzaje mies i drobiu, a takze potrawy zapiekane i dania
z rusztu, biszkopty, lekkie ciasta z owocami, ciasta z kruszonka i inne, pieczone warzywa, babeczki i
pieczywo.

Mikrofale + Konwekcja

1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycji TRYB [ B
MIKROFALE + GOTOWANIE KONWEKCYJNE.
Zostana wyswietlone: tryb kuchenki, czas i poziom mocy. =
. J
-
| 2070 (1071
RO "
& J
2. Obré¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ 4 )
zadany czas gotowania. r/\
G J
3. Naciénij przycisk WYBOR i obré¢ POKRETLO d N h
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zgdany poziom mocy. @
.
\ m \ J
4. Naciénij przycisk WYBOR i obré¢ POKRETLO | N ( h
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zadang temperature. @
m
G &“& G J
5. Nacisnij przycisk START. ( N h
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W przypadku mikrofal i konwekciji ptyta ceramiczna jest z
reguty umieszczana na poziomie 9
* Ustawianie mocy kuchenki: 100-600 W
* Ustawianie temperatury: 40-200 °C

* Nalezy sprawdzi¢, czy szklane naczynia sa przeznaczone do pracy w zakresie temperatur 40-

200 °C.

Zasady przygotowywania potraw

W niniejszej instrukeji zostaly podane przyktadowe: poziomy mocy, temperatury i czasy gotowania.
Nie jest wymagane wstepne podgrzanie.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_PL.indd 42
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Produkt . Poziom | Temperatura | 1 bok | 2 bok .

. . Poziom o . . Akcesoria

zywnosciowy mocy (W) (°C) (min.) | (min.)
Caty kurczak 3 450 180-200 05-30 | 15-25 Wkiadka grlllla + piyta
(1,2kg) ceramiczna
Pieczen wotowa/ .
pleczona jagnigcina | 3 300 180200 | 15-20 | 15-20 | ‘Vacka grila + piyta

o ceramiczna
(Srednia)
Mrozona lasagne/ 3 450 180200 | 2025 | - Whiiadka grilla + piyta
danie z makaronu ceramiczna
Zap\ekanka 3 450 180-200 10-15 ) Wktadka grl|IIa + plyta
ziemniaczana ceramiczna
Swieze ciasto 3 100 160-180 | 4050 | - Piyta ceramiczna
owocowe
Polski - 42
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KORZYSTANIE Z TRYBU GOTOWANIA WARZYW

Dodaj 30-45 ml zimnej wody na kazde 250 g jedzenia, chyba ze zalecana jest inna ilo$¢ wody (patrz tabela).
Gotuj warzywa pod przykryciem co najmniej przez czas okreslony w tabeli. Aby uzyska¢ odpowiednia
miekkos¢ warzyw, czas gotowania mozna nieco wydtuzy¢. Zamieszaj warzywa w czasie gotowania i po jego
zakonczeniu. Po zakoriczeniu gotowania dodaj sdl, ziota lub masto. Przykryj i odstaw na 3 minuty.

Pokrdj swieze warzywa na kawatki o rownej wielkosci. Im mniejsze kawatki, tym krotszy czas ich

gotowania.
Ustawianie trybu gotowania warzyw
1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycji TRYB [~ h
WARZYW.
Zostanie wyswietlony tryb warzyw.
fusa
. J
2. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawic (7 h
Zadany tryb warzyw, a nastepnie naciénij przycisk WYBOR. N\
.
. Y
3. Obré¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawic¢ s N
wage. /‘\‘
Jesli nie ustawisz wagi, po uptywie 5 sekund waga zostanie
ustawiona automatycznie.
. J
4. Nacisnij przycisk START. e ® A
& J
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Przewodnik po ustawieniach menu gotowania warzyw

Ponizsza tabela zawiera 10 warzyw. Zawiera ona ilosci, czasy oczekiwania oraz odpowiednie
zalecenia. W tych programach dostepne sa specjalne tryby gotowania, ktére zostaty opracowane z
mysla o wygodzie uzytkownika.

Produkt Waga
Zywnosciowy (kg)
U:01 | Rézyczki 0,2-0,3 Piyta 1 Optucz i oczys¢ swieze brokuly i przygotu
brokutow 0,3-0,4 | ceramiczna rozyczki. Roztoz ja rownomiemie w szklanej
misie z przykrywka. W przypadku porciji
0,2-0,3 kg dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe)
wody, a w przypadku porcji 0,3-0,4 kg
dodaj 456-60 ml (3—4 tyzki stotowe) wodly.
Umies¢ miske na srodku tacy obrotowej.
Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu
zamieszaj.

Nr Akcesoria | Poziom Zalecenia

U:02 | Rézyczki 0,2-0,3 Plyta 1 Optucz i oczys¢ Swiezy kalafior i przygotuj
kalafiora 0,3-0,4 | ceramiczna rozyczki. Roztéz ja réwnomiemie w szklanej
misie z przykrywka. W przypadku porciji
0,2-0,3 kg dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe)
wody, a w przypadku porcji 0,3-0,4 kg
dodaj 45-60 ml (3-4 tyzki stotowe) wodly.
Umies¢ miske na srodku tacy obrotowe;.
Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu
zamieszaj.

U:03 | Plastry marchwi | 0,2-0,3 Plyta 1 Optucz i oczy$¢ marchew, a nastepnie
0,4-0,5 | ceramiczna pokrdj ja na plasterki. Roztoz ja
réwnomiernie w szklanej misie z
przykrywka. W przypadku porcji 0,2-0,3 kg
dodaj 30 ml (2 tyzki stofowe) wody, a

w przypadku porcji 0,4-0,5 kg dodaj
45-60 ml (3-4 tyzki stotowe) wody. Umies¢
miske na srodku tacy obrotowej. Gotuj pod
przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

U:04 | Ziemniaki w 0,3-0,4 Piyta 1 Optucz i oczys¢ ziemniaki. Posmaruj oliwg z
mundurkach 0,7-0,8 | ceramiczna oliwek i ponaktuwaj skorke nozem. Umiesé
na plycie ceramicznej. Po zakofczeniu
gotowania odstaw na 3-5 minut.

U:05 | Obrane ziemniaki | 0,4-0,5 Plyta 1 Optucz i obierz ziemniaki, pokroj je na
0,7-0,8 | ceramiczna potéwki | wiéz je do szklanej misy z
pokrywka, ktéra moze by¢ uzywana w
kuchence. Dodaj 15-30 ml (1-2 tyzki
stotowe) wody. Po ugotowaniu zamieszaj.
Jesli gotowana jest wigksza ilosci warzyw,
zamieszaj je raz podczas gotowania.
Odstaw na 3-5 minut.

U:06 | Cukinie 0,2-0,3 Pyta 1 Potnij cukinie na plasterki. Dodaj 30 ml
0,3-0,4 | ceramiczna (2 tyzki stofowe) wodly lub troche masta.
Rozt6z jg réwnomiernie w szklanej misie z
przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Gotuj
do pierwszej migkkosci.
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Produkt

Nr | . .
zywnosciowy

Waga
(kg)

Akcesoria

Poziom

Zalecenia

U:07 | Plastry baklazana

0,1-0,2
0,3-0,4

Piyta

ceramiczna

1

Potnij baktazany na mate plasterki i polej
je 15 ml (1 fyzka stotowa) soku z cytryny.
Rozl6z ja réwnomiernie w szklanej misie
z przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Po
ugotowaniu zamieszaj.

U:08 | Plastry cebuli

0,2-0,3
0,4-0,5

Piyta

ceramiczna

Potnij cebule na plasterki lub potéwki.
Dodaj tylko 15 ml (1 tyzka stotowa) wodly.
Roztéz ja réwnomiernie w szklanej misie
z przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Po
ugotowaniu zamiesza.

U:09 | Mieszanka

warzyw

0,2-0,3
0,4-0,6

Piyta

ceramiczna

Oplucz i oczys$é swieze warzywa. Roztéz

ja réwnomiernie w szklanej misie z
przykrywka. W przypadku porcji 0,2-0,3 kg
dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) wody, a w
przypadku porcji 0,4-0,5 kg dodaj 30 ml

(2 tyzki stotowe) wody. Umie$¢ miske

na $rodku tacy obrotowej. Gotuj pod
przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

U:10 | Ryz bialy

0,2-0,3

Piyta

ceramiczna

Uzyj duzego szklanego naczynia
zaroodpornego z pokrywka. (Uwaga:

W czasie gotowania ryz podwaja swoja
objetosd). Gotuj pod przykryciem. Po
zakonczeniu gotowania pomieszaj go i
odstaw na chwile. Dodaj sdl lub ziota albo
masto. Uwaga: po zakoriczeniu gotowania
moze okazac sie, ze ryz nie wchionat cafej
wody.

Tryb szybkiego gotowania wykorzystuje energie mikrofalowg do ogrzewania jedzenia.
Dlatego tez wskazania dotyczace przyboréw kuchennych i inne srodki ostroznosci zwiazane z

korzystaniem z kuchenki mikrofalowej musza by¢ $cisle przestrzegane podczas korzystania z

tego trybu.
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UZYWANIE TRYBU MENU AUTOMATYCZNEGO

Tryb menu automatycznego pozwala wybra¢ jedno z 15 zaprogramowanych wczesniej ustawien (10 ustawien
automatycznego gotowania i 5 ustawien automatycznego rozmrazania), aby wygodnie ugotowac, grillowac lub
upiec ulubione potrawy. Czas pracy i poziom mocy sa ustawiane automatycznie. Wystarczy wybra¢ jedno z

15 ustawien, ustawi¢ wage i rozpocza¢ gotowanie.

Ustawianie trybu menu automatycznego

1. Obré6¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycji TRYB
MENU AUTOMATYCZNEGO.
Zostanie wyswietlony tryb menu automatycznego.

AUTO

2. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ h
zgdane menu automatyczne, a nastepnie nacisnij przycisk
WYBOR.

)

3. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawic
wage. Jesli nie ustawisz wagi, w po uptywie 5 sekund waga
zostanie ustawiona automatycznie.

O

4. Nacisnij przycisk START. e o A

A J

w ¢ Niektdre menu automatyczne wymagaja obracania jedzenia. Kuchenka powiadomi o tym,
nadajac sygnat dzwiekowy.
e Zostanie wyswietlona temperatura kuchenki.
e W trybie menu automatycznego nie mozna zmienia¢ temperatury i czasu.
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Przewodnik po ustawieniach menu gotowania automatycznego

Ponizsza tabela przedstawia 10 programdéw gotowania, podgrzewania, pieczenia i opiekania.
Zawiera ona ilosci, czasy oczekiwania oraz odpowiednie zalecenia. W tych programach dostepne sa
specjalne tryby gotowania, ktdére zostaty opracowane z mysla o wygodzie uzytkownika.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_PL.indd 47
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Nr | . Proc!u!(t Waga (kg) | Akcesoria Poziom Zalecenia
zywnosciowy

A:01 | Danie na 0,3-0,35 Ptyta 1 Utéz danie na talerzu ceramicznym
talerzu 0,4-0,45 ceramiczna i owin folig do kuchenek

mikrofalowych. Ten program jest
odpowiedni do przygotowywania
positkow zawierajgcych 3 skiadniki
(Np. migso z sosem, warzywa i
ziemniaki, ryz lub makaron). Po
upieczeniu odstaw na 3 minuty.

A:02 | Mrozona pizza 0,3-0,35 Whkiadka 2 Umies¢ mrozong pizze w

0,4-0,45 grila + ptyta kuchence.
ceramiczna

A:03 | Mrozona 0,4-0,45 Whktadka 2 Umiesé mrozona lasagne w
lasagne 0,6-0,65 grilla + ptyta ceramicznym lub wykonanym z

ceramiczna zaroodpornego szkta naczyniu
0 odpowiednim rozmiarze. Po
zakoniczeniu podgrzewania
odstaw potrawe na 2-3 minuty.

A:04 | Caly kurczak 1,1-1,15 Wkiadka 2 Posmaruj zimnego kurczaka

1,2-1,25 grila + ptyta olejem i posyp przyprawami. Wiéz

ceramiczna go piersig do dofu na srodek

wkiadki grilla z ptyta ceramiczna.
Po ustyszeniu sygnatu obréé na
druga strone. Nacisnij przycisk
Start, aby kontynuowaé. Po
zakoriczeniu pieczenia odstaw na
5 minut.

A:05 | Kawalki 0,6-0,7 Wkiadka 4 Posmaruj zimne kawatki kurczaka

kurczaka 0,9-1,0 grila + ptyta olejem i posyp przyprawami. Potéz
ceramiczna na ruszcie z plyta ceramiczna
skdra do dotu. Po ustyszeniu
sygnaftu obré¢ na druga strone. Po
zakoriczeniu pieczenia odstaw na
2-3 minut.
A:06 | Pieczona 0,8-0,9 Whktadka 3 Umies¢ marynowana pieczen
jagniecina 1,1-1,2 grila + ptyta jagnieca na ruszcie z plyta
ceramiczna ceramiczng. Po ustyszeniu sygnatu
obrd¢ na druga strone i zacznij
ponownie.

A:07 | Mrozone frytki 0,3-0,4 Blacha do 3 Rozléz mrozone frytki do pieczenia
z piekarnika 0,45-0,5 pieczenia na blasze metalowsj.

A:08 | Pieczone 0,4-0,5 Whktadka 4 Przetnij ziemniaki na potowki. Utdz
potéwki 0,6-0,7 grila + ptyta je w okrag na blasze, uktadajac
ziemniakow ceramiczna na $cietej stronie. Po zakoriczeniu

pieczenia odstaw na 2-3 minut.
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Nr | . Proc!u!(t Waga (kg) | Akcesoria Poziom Zalecenia
Zywnosciowy
A:09 | Szarlotka 12-14 Blacha do 2 Umies¢ szarlotke w okraglym
pieczenia metalowym naczyniu. Potéz na
blasze do pieczenia. Zakres wagi
zalezg od ilosci jabtek itd.
A:10 | Holenderski 0,7-0,8 Blacha do 3 Widz surowe ciasto do
biaty chleb pieczenia odpowiedniej wielkosci
prostokatnego metalowego
naczynia do pieczenia (dtugos¢
25 cm). Utéz potrawe bokiem do
drzwiczek na blasze do pieczenia.
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Przewodnik po trybach automatycznego szybkiego rozmrazania

W ponizszej tabeli przedstawiono rézne programy automatycznego rozmrazania, ilosci, czas
rozmrazania i odpowiednie zalecenia. W tych programach jest uzywana wytacznie energia mikrofal.
Przed rozpoczeciem rozmrazania nalezy wyja¢ produkt z opakowania. Migso, dréb lub rybe nalezy
umiescic¢ na plycie ceramicznej.

Produkt Waga

Nr | . " Akcesoria | Pétka Zalecenia
zywnosciowy (kg)
d:01 | Migso 0,2-1,5 Piyta 1 Oston brzegi folig aluminiowa. Po ustyszeniu
ceramiczna sygnatu obro¢ mieso na druga strone. Ten

program jest odpowiedni do rozmrazania
wotowiny, baraniny, wieprzowiny, stekdw,
migsa krojonego i mielonego.

d:02 | Drob 0,2-1,5 Piyta 1 Oston konce udek i skrzydetek folig
ceramiczna aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obrd¢ drob
na druga strone. Ten program jest odpowiedni
do rozmrazania catych kurczakoéw, a takze
kawatkow kurczaka.

d:03 | Ryby 0,2-1,5 Piyta 1 Oston ogon ryby folig aluminiowa. Po
ceramiczna usltyszeniu sygnatu obréc¢ rybe na druga
strone. Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania catych ryb oraz filetéw rybnych.

Chleb/ciasto 0,1-0,8 Piyta 1 Umies¢ chleb na kawatku recznika
ceramiczna papierowego i po ustyszeniu sygnatu obré¢
na druga strong. Potdz ciasto na talerzu
ceramicznym i - jesli to mozliwe - po
ustyszeniu sygnatu obré¢ na druga strone.
(Kuchenka dziata przez caty czas i wylacza
sie po otwarciu drzwiczek.) Ten program

jest odpowiedni do rozmrazania wszystkich
rodzajéw chleba krojonego lub catego, a takze
butek i bagietek. Butki nalezy utozy¢ w okrag.
Ten program jest odpowiedni do rozmrazania
wszystkich rodzajow ciast drozdzowych,
francuskich, biszkoptow i sernikow. Nie

jest odpowiedni do ciasta kruchego, ciast

z kremem lub z owocami, a takze ciast z
dekoracjg czekoladowa.

d:0

N

d:05 | Owoce 0,1-0,6 Ptyta 1 RozprowadZ zamrozone owoce réwno
ceramiczna na ptycie ceramicznej. Program ten jest
odpowiedni do takich owocdw, jak porzeczki,
jagody i owoce tropikalne.

Tryb szybkiego rozmrazania wykorzystuje energie mikrofalowa do ogrzewania jedzenia.
Dlatego tez wskazania dotyczace przyboréw kuchennych i inne srodki ostroznosci zwiazane z
korzystaniem z kuchenki mikrofalowej musza by¢ $cisle przestrzegane podczas korzystania z
tego trybu.
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PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA NA PARZE

Naczynie do gotowania na parze pozwala szybko przyrzadzi¢ smaczne i zdrowe potrawy w kuchence
mikrofalowej Samsung.

Stanowi idealne rozwigzanie do gotowania ryzu, makaronu, warzyw itp., poniewaz znacznie skraca czas
przygotowania, a jednoczesnie pozwala zachowa¢ wartosci odzywcze potrawy.

Naczynie do gotowania na parze skiada si¢ z trzech elementdw:

Misa Wewnetrzna taca Pokrywka

Wszystkie elementy wytrzymuja temperatury od -20 °C do 140 °C.
Moga z powodzeniem stuzy¢ do przechowywania zywnosci w zamrazarce. Misy i pokrywki mozna uzywaé
razem lub osobno.

WARUNKI EKSPLOATACJI:
Nie uzywac do:

e gotowania zywnosci z duzg zawartoscig cukru lub ttuszczu;
® przyrzadzania potraw z uzyciem funkgji grilla, termoobiegu lub na tradycyjnej kuchence.

Przed uzyciem naczynia po raz pierwszy nalezy je doktadnie umy¢ w wodzie z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn.

Czas gotowania potraw podano w tabeli na kolejnej stronie.

KONSERWACJA:

Naczynie do gotowania na parze mozna my¢ w zmywarce.

W przypadku mycia recznego my¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nie
uzywac szorstkich gabek.

Niektdre rodzaje warzyw (np. pomidory) moga powodowac przebarwienia plastiku. Jest to
nieuchronne i nie stanowi wady produkcyjnej wyrobu.

ROZMRAZANIE:

Umiesci¢ zamrozone pozywienie w naczyniu do gotowania na parze, nie przykrywajac go pokrywka.
Dzieki temu woda pozostanie na dnie naczynia i nie zniszczy potrawy.
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GOTOWANIE:

Potrawa | WokoSC | oo | C2asgotowania Obstuga
porcji (min.)
Karczochy 3009 800 W 56 Misa z wewnetrzng tacg i
(1-2 szt.) pokrywka
Instrukcje
Karczochy optukag i oczysci¢. Wiozy¢ tace do naczynia. Potozy¢ karczochy na
tacy. Dodaj 1 tyzke stotowa soku z cytryny. Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na
1-2 minut.
Swieze 300 g 800 W 4-5 Misa z wewnetrzng tacg i
warzywa pokrywka
Instrukcje
Po umyciu, oczyszczeniu i pocieciu na kawatki o podobnej wielkosci zwazyé warzywa
(np. brokuty, kalafior, marchew, pieprz). Wiozy¢ tace do naczynia. Réwnomiernie
rozmiesci¢ warzywa na tacy. Dodaj 2 tyZke stotowa wody. Przykryj naczynie pokrywka.
Odstaw na 1-2 minut.
Mrozone 3009 600 W 8-9 Misa z wewnetrzng taca i
warzywa pokrywka
Instrukcje
Mrozone warzywa umiesci¢ w naczyniu. Wiozy¢ tace do naczynia. Dodaj 1 tyzke
stotowa wody. Przykryj naczynie pokrywka. Po ugotowaniu i zakoriczeniu czasu
oczekiwania doktadnie zamiesza¢. Odstaw na 2-3 minut.
Ryz 2509 800 W 15-18 Misa z pokrywka
Instrukcje
Wiozy¢ ryz do naczynia. Dodaj 500 ml zimnej wody. Przykryj naczynie pokrywka.
Po ugotowaniu powinno sig odczekac 5 minut (ryz biaty) lub 10 minut (ryz brgzowy).
Odstaw na 5-10 minut.
Ziemniaki w 5009 ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ Misa z pokrywka
mundurkach Instrukcje
Zwazy¢ i optukac ziemniaki, a nastepnie umiesci¢ je w naczyniu. Dodaj 3 tyzke stotowa
wody. Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na 2-3 minut.
Potrawy 400g | e0W | sk | Misa z pokrywka
dushzioge Instrukcje
(schtodzone) Wiozy¢ potrawe do naczynia. Przykryj naczynie pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
zamieszac. Odstaw na 1-2 minut.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_PL.indd 51

Polski - 51

@ 2014-10-28 M 7:07:01

IMNIHONM Z JINVLSAZHOM +0



Potrawa | Wielkosé | ooy | C2asgotowania Obstuga
porcji (min.)
Zupa 400 g 800 W 3-4 Misa z pokrywka
(schtodzona) Instrukcje
Zupe przela¢ do naczynia. Przykryj naczynie pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
zamiesza¢. Odstaw na 1-2 minut.
Zupa mrozona 400 g ‘ 800 W ‘ 8-10 ‘ Misa z pokrywka
Instrukcje
Mrozong zupe przefozy¢ do naczynia. Przykryj naczynie pokrywka. Po podgrzaniu
dokfadnie zamieszaé. Odstaw na 2-3 minut.
Mrozone pyzy 150 g ‘ 600 W ‘ 112-2Y2 ‘ Misa z pokrywka
drozdzowe z Instrukcje
nadzieniem AR . o . .
Pyzy zwilzy¢ z wierzchu zimng woda. Umiesci¢ 1-2 mrozone pyzy razem w naczyniu.
owocowym Przykryj naczynie pokrywka.
QOdstaw na 2-3 minut.
Kompot 2509 800 W 3-4 Misa z pokrywka
owocowy Instrukcie
Swieze owoce (np. jabtka, gruszki, Sliwki, morele) zwazyc, a nastepnie umyc, obrac ze
skorki i pocia¢ na rowne kawatki. Przetozy¢ do naczynia. Dodaj 1-2 tyzki stotowe wody
oraz 1-2 tyzki stotowe cukru.
Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na 2-3 minut.

Obstuga naczynia do gotowania na parze

\ v /> Q,ﬂ,/i// L&J Qﬂ/
Misa z pokrywka Misa z wewnetrzng taca i pokrywka

SRODKI OSTROZNOSCI:

Nalezy zachowa¢ szczegolng ostroznos¢ podczas zdejmowania pokrywki, poniewaz para,
ktora wytworzyta sie w naczyniu moze by¢ bardzo goraca.

Nagrzane naczynie chwytac¢ po zatozeniu rekawic kuchennych.

LAMPA WEACZONA/WYLACZONA

Nacisnij przycisk LAMPA (WE./WYL.), aby jg wigczy¢ lub wytaczy¢.
Oswietlenie piekarnika jest wytaczane po kilku minutach od rozpoczecia Q‘m

programu gotowania, aby oszczedzi¢ energie.
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DOSTOSOWYWANIE CZASU PRACY

Czas gotowania mozna ustawi¢ za pomoca przycisku +30. h
e W dowolnej chwili mozna sprawdzi¢ postep przygotowania
potrawy, otwierajgc drzwiczki.
e Wydtuz pozostaly czas przygotowywania. *30&“\
J
Funkcja moze zosta¢ uzywa w TRYBIE MIKROFAL, TRYBIE h
MIKROFALE + GRILL i TRYB MIKROFALE + GOTOWANIE
KONWEKCYJNE. —
J
Aby wydtuzyé czas pracy kuchenki, nacisnij przycisk +30; kazde R
nacisniecie wydtuza czas o kolejne 30 sekund.
e Przyktad: Aby doda¢ 3 minuty, nacisnij przycisk +30 6 razy.
+30
Y )
ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI
Funkcja zabezpieczenia przed dzieémi umozliwia zablokowanie panelu sterowania w celu uniemozliwienia
niezamierzonego uzycia urzadzenia.
Blokowanie kuchenki
1. Nacisnij jednoczesnie i przytrzymaj przez 1 sekunde h
przycisk +30 i przycisk CZAS GOTOWANIA.
+ 2]
AN )
2. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol blokady sygnalizujacy, D
7e wszystkie funkcje sg zablokowane. :E : DE" 8
J
Odblokowywanie kuchenki
1. Nacisnij jednoczesnie i przytrzymaj przez 1 sekunde h
przycisk +30 i przycisk CZAS GOTOWANIA.
+ i
RN )
2. |kona blokady zniknie z wys$wietlacza, sygnalizujac N
odblokowanie wszystkich funkgji. :E : BE"
J
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KORZYSTANIE Z TRYBU CZYSZCZENIA PARA

Czyszczenie parowe umozliwia dezynfekcje kuchenki w ciagu tylko 15 minut.

1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycji
TRYB CZYSZCZENIA PAROWEGO.
Zostanie wyswietlony czas (15:00).

O'o

2. Nacisnij przycisk START. e
Kuchenka zostanie uruchomiona automatycznie.

N
Lo

e Po 15 minutach kuchenka samodzielnie zakoriczy m

prace. Przetrzyj ja sucha szmatka.

OE10 OE—10 oE—10

oE—10 OE—10

w e Tej funkcji nalezy uzywac¢ dopiero po catkowitym schtodzeniu kuchenki do temperatury
pokojowej.

e NIE WOLNO uzywac wody destylowanej.

NIE WOLNO stosowac do czyszczenia kuchenki myjek wysokocisnieniowych lub urzadzen
do czyszczenia ze strumieniem pary.
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rozwigzywanie problemow |

PRZECHOWYWANIE | NAPRAWA KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Naprawy mogg by¢ wykonywane jedynie przez wykwalifikowanych pracownikow
Serwisu,

Jezeli kuchenka wymaga naprawy, nalezy ja odigczy¢ od sieci i skontaktowac sie z
najblizszym centrum obstugi Klienta firmy SAMSUNG.

Przed zatelefonowaniem, nalezy przygotowaé nastepujace informacje:

e Numer modelu i numer seryjny (Znajduje sie na wewnetrznej stronie drzwiczek kuchenki)
e Szczegotowe informacije dotyczace gwarangji

e Doktadny opis problemu

Jesli kuchenka wymaga tymczasowego przechowywania, nalezy wybra¢ suche miejsce, poniewaz kurz i
wilgo¢ moga spowodowaé uszkodzenia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W przypadku wystapienia problemdw z kuchenka, nalezy skorzysta¢ z zaproponowanych nizej rozwigzan. By¢
moze pozwoli to zaoszczedzi¢ czas i uniknac ktopotéw zwiazanych z niepotrzebnym wzywaniem serwisu.

Kuchenka ani wyswietlacz nie dziataja.

e Upewnij sig, Zze urzadzenie zostato odpowiednio podtgczone do gniazdka z uziemieniem.

e Jesli gniazdko sieciowe jest obstugiwane za pomoca wigcznika, upewnij sie, ze jest on wtgczony.

o Wyjmij wtyczke z gniazdka, odczekaj dziesie¢ sekund i ponownie widz ja do gniazdka.

e Zresetuj wylacznik automatyczny lub wymien bezpiecznik.

e Podigcz kuchenke do innego gniazdka.

¢ Podtacz inne urzadzenie do gniazdka. Jesli urzadzenie nie dziata, skontaktuj sig z
wykwalifikowanym elektrykiem w celu naprawy gniazdka sieciowego.

WysSwietlacz dziata, ale urzadzenie nie witgcza sie.

e Sprawdz, czy drzwiczki sa dobrze zamknigte.

e Sprawdz, czy w uszczelce drzwiczek nie utknelo opakowanie ani nic innego.

e Sprawdz, czy drzwiczki nie sg uszkodzone.

e Nacisnij dwukrotnie przycisk Anuluj i wprowadz wszystkie instrukcje dotyczace gotowania.

Kuchenka nie uruchamia sie po nacidnieciu przycisku START.

e Sprawd?, czy drzwiczki sa catkowicie zamkniete.
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Dym i nieprzyjemny zapach po rozpoczeciu pracy.

e Jest to tymczasowy stan spowodowany nagrzewaniem sie nowych elementéw. Dym i zapach
znikng catkowicie po 10 minutach dziatania.
Aby szybciej pozby¢ sie nieprzyjemnego zapachu, umies¢ w kuchence cytryne lub sok z cytryny.

Urzadzenie wytacza sie przed uptywem ustawionego czasu.

* Przyczyna moze by¢ przerwa w zasilaniu. Jezeli wystapi przerwa w zasilaniu, na wy$wietlaczu
pojawi sie czas: 88:88.

e Zresetuj zegar i instrukcje dotyczace gotowania.

e Zresetuj wytgcznik automatyczny lub wymieri bezpiecznik.

¢ Upewnij sig, ze kuchenka zostata ustawiona prawidtowo i zgodnie z podrecznikiem instalacji.

Jedzenie jest za mato lub zbyt mocno ugotowane.

o Upewnij sig, ze ustawiony czas gotowania zostat dostosowany do rodzaju jedzenia.
e Upewnij sig, ze ustawiono prawidtowy poziom mocy.

Jedzenie nie jest wcale gotowe.

e Sprawdz, czy drzwiczki sg dobrze zamkniete.
e Upewnij sig, ze prawidtowo ustawiono wytacznik i/lub nacisnieto przycisk Start.
e Zresetuj wytacznik automatyczny lub wymien bezpiecznik.

Wewnatrz kuchenki wystepuje iskrzenie i trzaski (powstaje tuk
elektryczny).

o \Wyjmij metalowe sztucce, przybory kuchenne i inne elementy.

e W przypadku uzywania folii, nalezy uzywac wytacznie cienkich paskéw i pozostawic odstep co
najmniej 2,5 cm miedzy folig a wewnetrznymi sciankami kuchenki.

Urzadzenie dziata zbyt gtosno.

e Podczas pracy z kuchenki dobiegaja odgtosy. Jest to normalne zjawisko.
Jezeli bez przerwy stycha¢ nienaturalny dzwigk, skontaktuj sie z biurem obstugi firmy Samsung.

Dziatanie kuchenki zaktéca prace radia i telewizora.

e Podczas pracy kuchenki moga wystepowac niewielkie zaktocenia pracy radia i telewizora. Jest to
Zjawisko normalne. Aby rozwiazaé ten problem, kuchenke nalezy zainstalowa¢ w duzej odlegtosci
od telewizora, radia i anteny.

o Jesli zakidcenia zostang wykryte przez mikroprocesor kuchenki, ustawienia wyswietlacza moga
zosta¢ wyzerowane. Aby rozwigzac ten problem, odtgcz kabel zasilania i podtacz go ponownie.
Ustaw ponownie godzing.

Zaréwka nie dziafa.

e Ze wzgledow bezpieczenstwa zardwki nie nalezy wymienia¢ samodzielnie.
Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym centrum obstugi klienta, aby zleci¢ wymiane zardwki.
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Wentylator pracuje po wytgczeniu kuchenki.

o ngwisko to jest normalne. Wentylator moze pracowaé po wytaczeniu kuchenki w celu ochtodzenia
jel.

Skraplanie sie wilgoci wewnatrz kuchenki.

e Zjawisko to jest normalne. Wystarczy wytrze¢ wilgo¢ po zakonczeniu gotowania.

Podmuchy powietrza w okolicach drzwiczek i obudowy

e Zjawisko to jest normalne.

Odbijanie $wiatta wokot drzwiczek i obudowy

e Zjawisko to jest normalne.

Wydobywanie si¢ pary z otwordéw wentylacyjnych lub w okolicach
drzwiczek

e Zjawisko to jest normalne.
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KODY INFORMACYJNE

Symbol kodu

Problem

Rozwigzanie

BLAD PRZYCISKU
Ten btad wystepu w przypadku nacisnieciu
przycisku i przytrzymania go przez 60 sekund.

Nacisnij przycisk
ZATRZYMANIE/
ANULOWANIE, aby zatrzymac
prace kuchenki. Po schtodzeniu,
ponownie uruchom kuchenke.
Jezeli po wykonaniu powyzsze;
czynnosci nadal wystepuje ten
problem, nalezy skontaktowaé
sie z autoryzowanym centrum
obstugi klienta firmy Samsung.

BLAD OTWARCIA CZUJNIKA TEMPERATURY
Wystepuje on w przypadku nieprawidtowego
dziatania czujnika/ptytki drukowanej lub
nieprawidfowego umieszczenia przewodow.

BLAD ZWARCIA CZUJNIKA TEMPERATURY
Wystepuje on w przypadku nieprawidtowego
dziatania czujnika/ptytki drukowanej lub
nieprawidfowego umieszczenia przewoddw.

BLAD WYKRYCIA NIEPRAWIDLOWEGO TEMP.
KUCHENKI

Wystepuije on, gdy temperatura wewnatrz kuchenki
przekracza 210 °C w trybie mikrofal.

BLAD WYKRYCIA NIEPRAWIDLOWEJ TEMP.
Wystepuije on, gdy temperatura wewnatrz kuchenki
przekracza 250 °C przez 10 minut.

BLAD KOMUNIKACJI

Skontaktuj sie z lokalnym
Centrum obstugi klienta firmy
SAMSUNG.
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dane techniczne
Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktdw. Zaréwno dane techniczne, jak i

instrukcja uzytkownika moga w zwiazku z tym ulec zmianie bez powiadomienia.
Zgodnie z przepisem 2/1984 (lll.10) BKM-IpM. jako dystrybutor deklarujemy, ze kuchenka NQ50H5533KS

firmy Samsung spefnia podane ponizej parametry techniczne.

PARAMETRY TECHNICZNE
Model NQ50H5533KS
Zrédto zasilania 230V ~ 50 Hz
Zuzycie energii Moc maksymalna 3000 W
Tryb mikrofal 1650 W
Tryb grilla 2500 W
Tryb gotowania 2500 W
konwekcyjnego
Moc wyjsciowa 100/800 W (IEC-705)
Czestotliwosc robocza 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Sposob chiodzenia Wentylator elektryczny
Wymiary Rozmiar zestawu S595 x W 454,2 x G 570 mm
Rozmiar zabudowy S 555 x W 445 x G 548,8 mm
Objetosé 50 litry
Waga Netto 38,3 kg
W opakowaniu 45,5 kg
transportowym
Poziom hatasu 44,0 dBA
Polski - 59
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ZAPYTANIA | KOMENTARZE

KRAJ \ TELEFON STRONA INTERNETOWA
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, BeannatHa TenedoHHa NMUHUA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY ggggﬁéghs/ltJUNl\/le(E)()668?777236-674886)) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
POLAND 9 (?(21-217;)20-!2113;:32 V:iglﬁg g%;)?i-r?:r;tora) www.samsung.com/pl/support
ROMANIA 2?)2?867’?%\61.6?.?4 (08008 SAMSUNG) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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5

Mikrohullammal kombing
peepithetd suto

felnasznaldl s uzembe helyezesl
utmutato

amsung garanciéja NEM terjed ki azokra az esetekre, amikor On azért kéri a szenviz segitségét,
y elmagyarazzak a készilék miikddeését, helyredllitsak a nem megfeleld lizembe helyezés
tkezményeit, illetve elvégezzék a kész(ilék rendes tisztitasat vagy karbantart

P 100 %
Recycled Paper

to 100 %-ban Gjrahasznositott pap’

kepzelie el a lehetdségeket

Koszonjuk, hogy Samsung terméket vasarolt.
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A HASZNALATI UTMUTATO HASZNALATA
Kdszonjuk, hogy a SAMSUNG mikrohullamu siitéjét valasztottal A Hasznalati Utmutatd fontos informaciokat
tartalmaz a mikrohullamu stitében torténd f6zéssel kapcsolatban:

e Biztonsagi eléirasok

o A megfeleld tartozékok és edények

e Hasznos f6zési tanacsok

* Fdzésitippek

JELMAGYARAZAT

A Olyan veszély vagy nem biztonsagos lizemeltetés, mely stllyos személyi sériilést vagy
FIGYELMEZTETES halélt okozhat.

A Veszély vagy nem biztonségos (izemeltetés, mely kisebb személyi sériilést vagy
VIGYAZAT vagyoni kart okozhat.

& Vigyazat, tlizveszély & Vigyazat; forré fellet

A Vigyazat, aramUtés-veszély A Vigyazat, robbanasveszély

@ NE kiséreljie meg. NE érintse meg.

NE szerelje szét. Pontosan kévesse az utasitasokat.

Hizza i a tépkébett a fal alizatbe. ) Qﬁ;ﬁgfgziLf'eisfofgsl‘igﬁgg;‘eﬁgye'le”
Segitségért forduljon a szervizkdzponthoz. Megjegyzés

Fontos

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

OLVASSA EL FIGYELMESEN, ES ORIZZE MEG, MERT
KESOBB IS SZUKSEGE LEHET RA.

Mindig tartsa be ezeket a biztonsagi elirasokat.

A suité hasznalata elo6tt feltétleniil olvassa el, és
mindig tartsa be az alabbi utasitasokat:

A VIGYAZAT

(Csak a mikrohullamu funkciora vonatkozik)

& FIGYELMEZTETES: Ha az ajtd vagy az ajtétomitések
megsériltek, a sttdt mindaddig tilos hasznalni, amig szakember
meg nem javitotta.
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&) FIGYELMEZTETES: Szakképzett szerel6kon kivil mindenki mas
szamara veszeélyes olyan karbantartasi vagy javitasi miveletet
vegezni, amely a mikrohullamu energia kisugarzasa elleni
védelmet biztositd burkolat eltavolitasaval jar.

A készUléket kizardlag haztartasi hasznalata tervezték.

FIGYELMEZTETES: Gyermekek csak akkor hasznalhatjak a
sutot felligyelet nélkdl, ha megfeleld utmutatast kaptak, amelynek
révén a gyermek képes biztonsagos médon hasznalni a sutét, és
tisztaban van a helytelen hasznalat veszélyeivel.

0| @

FIGYELMEZTETES: A készlléket 8 év folotti gyerekek és
korlatozott fizikai, erzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkezo, illetve a megfeleld tapasztalattal és jartassaggal nem
rendelkezd személyek csak felligyelet mellett vagy eligazitas

utan hasznalhatjak. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
A keszUlék tisztitasat s karbantartasat gyerekek nem
vegezhetik, kiveve ha mar elmultak 8 évesek, és valaki felligyeli a
tevékenységuket.

Csak mikrohullamu sttében hasznalhato konyhai eszkdzoket
hasznaljon.

Ha papir- vagy mUanyag zacskoban 1évo etelt melegit, Ggyelien
ra, hogy a csomagoloanyag ne gyulladjon meg.

A mikrohullamu sutG élelmiszerek és italok melegitésére szolgal.
Etel vagy ruha szaritdsa, melegitépama, papucs, szivacs, nedves
rongy vagy mas hasonlo targy melegitése sérilést, robbanast
vagy tuzet okozhat.

Flstszivargas esetén kapcsolja ki keszuléket vagy huzza ki a
vezetékeét a fali aljzatbdl, és tartsa csukva az ajtajat az esetleges
langok elfojtasa érdekeben.

FIGYELMEZTETES: ltalok mikrohulldmu melegitésekor a kitdrd
erejll forras késleltetve jelentkezik, ezért dvatosan fogja meg az
edenyt.

FIGYELMEZTETES: Az égési sérllések elkerilése érdekében a
cumistivegek és a bébieteles Uvegek tartalmat mindig keverje meg
vagy rézza fel, és ellendrizze a hémérsékletiket fogyasztas elott.

Magyar - 4
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Tojas héjastal és f6tt tojas egészben nem melegithetd a
mikrohullamu sttében, mert akar meg azutan is felrobbanhat,
hogy a mikrohullamu melegités mar befejez6dott.

A sutét rendszeresen tisztitani kell, és az ételmaradvanyokat el
kell tavolitani.

A sut6 tisztan tartasanak elmulasztasa fellletének karosodasahoz
vezethet, ami kedvez4tlenUl befolyasolhatja a készllek
teliesitményet, és veszélyes helyzet kialakulasat okozhatja.

A készlléket ne hasznalja mozgd autdban, lakokocsiban vagy
hasonld jarmUvekben.

A készuléket nem Uzemeltetheti olyan személy (beleértve a
gyerekeket is), aki korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességekkel rendelkezik, vagy aki nem rendelkezik a megfeleld
tapasztalattal és jartassaggal, kivéve, ha a biztonsagaért felelds
szemely biztositia szamara a fellgyeletet és elmagyarazza neki az
eszk0z hasznalatat.

Ugyelien r4, hogy gyermekek ne jatszhassanak a készilékkel.

Ha a készllek tapkabele sérllt, azt a veszely megel6zése
érdekében a gyartoval, a gyartd szervizképviseletével vagy
megfelelden képzett szakemberrel kell kicseréltetni.

FIGYELMEZTETES: Folyadékok és élelmiszerek nem
melegithetdk lezart edényben, mivel kdnnyen felrobbanhatnak.

A készllék nem tisztithatd nagynyomasu mosoval.

A sUt6 elhelyezésénél Ugyelien arra, hogy a suté belseje és
kezelGszervei kdnnyen hozzaférhetdek legyenek (a stté a
megfeleld iranyba nézzen, €s ne legyen tul magasan).

A st els6 hasznalata el6tt el6szor 10 percig csak vizet
melegitsen, €s csak azutan hasznalja a sutét.

Ha a sutdbdl furcsa hang hallhato, égett szag érezhetd vagy
flst szall fel, azonnal szakitsa meg az aramellatast, és lépjen
kapcsolatba a legkdzelebbi szervizkdzponttal.

NQ50H5533KS_EO_DES6:
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A készUléket ugy kell elhelyezni, hogy az aramellatas az tzembe
helyezés utan barmikor megszintethetd legyen. A tapellatas
megszintetésehez a dugasznak hozzaférhetdnek kell lennie, vagy
a bekotési eldirasoknak megfeleléen kapcsolot kell beiktatni a fix
vezetékek kozé.

A VIGYAZAT

(Csak a suto funkcidra vonatkozik) - Opcionalis

FIGYELMEZTETES: Ha a kész(ilék kombinlt izemmodban
mUkodik, gyermekek csak felndtt felligyelete mellett hasznalhatjak
a sutét a keletkezé h6 miatt.

Hasznélat soran a készulék felforrosodik. Ezért ne érjen a sitd
belsejében talalhatd flitdelemekhez.

FIGYELMEZTETES: A hozzéférhetd alkatrészek a
hasznalat soran felforrésodhatnak. Ezert kisgyermekek nem
tartozkodnhatnak a készllek kdzeleben.

Géztisztitdval nem tisztithato.

FIGYELMEZTETES: Az izz6cserét megel6z6en — az dram(ités
elkertlése érdekeben — a készlleket ki kell kapcsolni.

FIGYELMEZTETES: A készillék és annak hozzaférhetd részei
hasznalat kdzben felforrdsodnak.

Ezért ne érjen a fitGelemekhez.

8 év alatti gyerekek felligyelet nélkll ne tartézkodjanak a sttd
kozelében.

A készUléket 8 év folotti gyerekek és korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel rendelkezd, illetve a megfeleld
tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkezd személyek csak
feligyelet mellett vagy eligazitas utan hasznalhatjak. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
karbantartasat gyerekek csak felligyelettel végezhetik.

Ne hasznaljon durva surolokat vagy éles fém kaparokat a suté
ajtolvegenek tisztitasahoz, mert ezek megkarcolhatjak a fellletet,
ami az Uveg megrepedését eredményezheti.

A hozzaférhet( fellletek a berendezés mikoddeése kdzben
felforrosodhatnak.
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) Az ajtd vagy a kilso felllet a berendezés mikddése kdzben
felforrosodhat.

A készUlléket és annak vezetékeit tartsa tavol a 8 évesnél fiatalabb
gyermekektdl.

N A készilék nem Uzemeltethetd kilsé id6zit6 vagy kulénalld
taviranyito-rendszer segitségevel.

Nagy adagok fézesekor a megfeleld helyzet S
megtartasa érdekében a keret felhajlitott oldalat | 42 7

helyezze hatulra.
Mikrohullamu sttd Uzemmaodban ne hasznalja a sttdracsot!

Jelen termék az ISM B osztaly/2. csoportnak megfeleld
berendezés. A 2. csoportba tartoznak az anyagkezelés céljabdl a
radiofrekvencias energiat elektromagneses sugarzas formajaban
létrehozo es/vagy felhasznald ISM berendezések, tovabba az
EDM és az ivhegesztd berendezesek.

A B osztalyba tartoznak az otthoni hasznalatra szant
berendezések, illetve az olyan létesitmények szamara szant
berendezések, amelyek kodzvetlenll a haztartasokat ellatd
alacsony feszUltségU haldzatra csatlakoznak.

BEEPITESI UTMUTATO

Altalaban

Miiszaki adatok

Tapellatas: 230 V ~ 50 Hz

Méret (sz x ma x mé)

KészlUlék mérete  : 595 x 454,2 x 570 mm
Beépithetd méret  : 555 x 445 x 548,8 mm

A készulek megfelel az EU-szabalyozasnak.

A csomagolas és a keszUlek leselejtezése

A csomagolas Ujrahasznosithatd anyagbol készUlt.
A csomagolas a kdvetkezd anyagdsszetevokbdl all:
- kartonpapir;

- polietilén bevono (PE);

- CFC-mentes polisztirén (PS merev hab).

Magyar - 7
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Az anyagok leselejtezését felelés modon végezze, a vonatkozd
hatosagi eléirasoknak megfelelGen.

A leselejtezett haztartasi keszilékek megfeleld elhelyezésérdl az
illetékes hatdsagok tudnak felvilagositast adni.

Biztonsag

A keészUlék Uzembe helyezését csak képzett szakember
végezheti. A sitét NEM kereskedelmi Iétesitmeényekben
valo hasznalatra tervezték. Kizardlag otthoni sttésre/fézésre
hasznalhatd. A készllék a hasznalat alatt és utan forro.
Gyermekek jelenlétében ajanlott az dvatossag.

Elektromos csatlakoztatas

A keszulek tapellatasat biztositd épulet elektromos haldzatanak
meg kell felelnie a vonatkozo orszagos és nemzetkdzi
eléirasoknak és szabvanyoknak. A keszuléket ugy kell elhelyezni,
hogy az aramellatas az tzembe helyezés utan barmikor
megszuntethetd legyen. A tapellatas megszintetéséhez

a dugasznak hozzaférhetdnek kell lennie, vagy a bekotesi
eléirasoknak megfeleléen kapcsoldt kell beiktatni a fix vezetekek
kdzé.

A késziilék beépitése a konyhaszekrénybe

A sUtd csak olyan konyhaszekrénybe épithetd be, amely legalabb
100 °C-ig héallo.

A Samsung nem vallal felel6sséget a ho altal a
konyhaszekrényben okozott karokeért.

Magyar - 8
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1. abra Részlegesen csusztassa be a sutét a szamara
kialakitott helyre. Vezesse el a csatlakozokabelt a
tapforrasig.

2. dbra Teliesen csusztassa be a sitdt a szamara kialakitott
helyre.

3. abra Rbgzitse a sUtdt a két mellékelt csavarral (4x25 mm).

4. abra Csatlakoztassa a tapkabelt.

Ellendrizze, hogy a keszulék mikddik-e.
1. abra 3. abra

)

@

y
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2. abra

4, dbra
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Beépitési méretek

Min. 550
"n/' f 200 cm?
|

> &

Y

Min. 50

Min. 446
Max. 450

— Hely a
csatlakozoaljzat

szamara
(30 ¢ lyuk)

]
341 — |
—

Pult ala beépitheté6 méret

Kicsomagolaskor tartsa a készlléket

a két oldalso fogantyunal és az
ajtéfogantyunal fogva.
Min. —~[+Min. 564
Oldalso Oldalso “ 550 | Max. 568
fogantyu fogantyu —
/ i —
' Min. 446
Max. 450 —
~

200 cm?
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A MIKROHULLAMU SUTO TISZTITASA

Mikrohullamu sUtéjének alabbi részei rendszeres tisztitast igényelnek,
hogy az olaj es az ételmaradék ne rakodhasson le rajuk:
e Bels és kulso fellletek
o Ajtd és ajtotomitések
e Forgotanyér és gorgds gyl
(Csak a forgdtanyeros modellek esetében)

MINDIG Ugyelien arra, hogy az ajtotomitések tisztak legyenek és
az ajtd megfeleléen zarddjon.

@ A sit6 tisztén tartdsanak elmulasztésa fellletének kérosodasahoz
vezethet, ami kedvezStlendl befolyasolhatja a készulek
teliesitményeét, és veszélyes helyzet kialakulasat okozhatja.

1. A kulsé fellleteket meleg, szappanos vizbe martott puha ronggyal
tisztitsa meg. Ezutan dblitse le és torolje szarazra.

2. Szappanos Vizbe martott ronggyal tavolitsa el a kifrdccsenéseket
és szennyezddéseket a sutd belso fellletekrdl. Ezutan dblitse le és
torolje szarazra.

3. A megkeményedett etelmaradvanyok fellazitasa és a szagok
eltavolitasa céljabol helyezzen a sttébe egy csesze higitott
citromlevet, és 10 percig melegitse maximalis fokozaton.

4. A mosogatogépben moshatd tanyért mindig mossa el, ha
szikséges.

A szell6zonyilasokba NEM kertlhet viz. NE hasznaljon surolo
terméket vagy kemiai oldoszert. Az ajtotomitések tisztitasakor
kUlon Ggyelien arra, hogy kulonféle részecskék:

e Ne gydlienek fel
* Ne akadalyozzak az ajto rendes zarodasat

A mikrohulldmu stté belsé terét minden hasznalat utan rogton
tisztitsa meg enyhe mosogatdszeres oldattal, de a sértilések
megel6zése erdekében ezt megeldzOen hagyja kihdini a sUtot.

Amikor a sUtétér felso részét tisztitjia, érdemes 45°-kal
lefelé forditani a flitGegységet, és Ugy tisztitani. ;
(Csak az elfordithato flitéegységgel rendelkezd —_—

modellek esetén)
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A MIKROHULLAMU SUTO TAROLASA ES JAVITASA
Néhany egyszer( ovintézkedést be kell tartani a mikrohullamu
sutd tarolasakor vagy javittatasakor.
A sUt6 nem hasznalhato, ha az ajté vagy az ajtétdmités serult:

e TOrott zsanér

e Megrongalddott tdmitések

e Eldeformalddott vagy meggorbllt keszulékhaz
Csak mikrohullamu sutbkre szakosodott szakember végezze a
javitast.
NE vegye le a sutd kuls6 hazat. Ha a készulek hibas es

javitasra szorul, vagy az allapotat illetéen kétely mertl fel:

e Huzza ki a csatlakozodugaszt a konnektorbdl

¢ | epjen kapcsolatba a legkdzelebbi szervizkdzponttal
Ha ideiglenesen el akarja csomagolni a sutét, akkor erre

a célra valasszon szaraz, pormentes helyet.

Oka: A por és a nedvesseg megrongalhatja a stté

alkatrészeit.
Ez a mikrohullamu suté haztartasi célokra készult.
Biztonsagi okokbdl tilos az izz6 cseréje!

Kérjuk, forduljon a legkdzelebbi hivatalos Samsung

Ugyfélszolgalati kbzponthoz, és az izz6 cseréjéhez kérje

szakember segitseget.

A\ FIGYELMEZTETES H A AL

A készliléket csak képesitett szakember javithatja és alakithatja at. viv

Etelt és italt ne melegitsen lezért edényben a mikrohulldmu funkciéval.

goztisztitdt.

Ne hasznalja a készUléket héforras vagy gyulékony anyagok kozelében; paras,
olajos vagy poros helyen; kdzvetlen napsttésnek vagy viznek kitett helyen; ott, ahol
gazszivargas fordulhat el6; illetve egyenetlen fellleten.

v
v
v
v

v

v v
Sajat biztonsaga érdekében ne hasznaljon nagynyomasu vizsugaras tisztitdt vagy viv

viv

<
<

A készUléket a helyi és orszagos szabalyozasnak megfeleléen foldelni kell.

CHCIENZIN 2N

viv
Széraz ruhaval rendszeresen tavolitson el minden idegen anyagot, peldaul port vagy |/ |/’
vizet, a csatlakozdaljzatokbdl és a csatlakozokrol.

<
<

Ne huzza meg és ne hajlitsa meg tulzottan a tapkabelt, valamint ne helyezzen ra viv
nehéz targyat.

v
<
<
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Gézszivargas esetén (pl. PB-géz, LP-gaz stb.) azonnal szell6ztessen ki anélkul, hogy
a tapcsatlakozohoz éme.

Ne érjen nedves kézzel a csatlakozdaljizathoz.

MUkodés kézben ne kapcsolja ki Ugy a készlléket, hogy kihlzza a tapcsatlakozot.

B0

Ne dugja bele az ujjat, és ne helyezzen bele idegen anyagot. Ha idegen anyag,
példaul viz kerll a készllék belsejébe, huzza ki a tapcsatlakozot, és forduljon a
legkdzelebbi szervizkdzponthoz.

ANANANERN
ANANANERN

Ne gyakoroljon erés nyomast vagy utést a készllékre.

ANEERNANANEN
ANEEANANANERN

Ne tegye a slitét torékeny targyak, példaul mosogaté vagy Uvegtargyak folg.

A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon benzolt, higitét, alkoholt, géztisztitot vagy
nagynyomasu tisztitot.

<
<

Ellendrizze, hogy a feszltség, a frekvencia és az aramerésség megfelel-e a készlilék
mUiszaki leirdsaban foglaltaknak.

<

Erésen csatlakoztassa a tapkabelt a fali aljzathoz. Ne hasznaljon elosztét,
hosszabbitokabelt vagy aramatalakitot.

Ne akassza fel a tapkabelt fémtargyra. A tapkabelt vezesse el a targyak kozott vagy a
sUté hata moge.

Ne hasznaljon sérilt tapcsatlakozot, sérdilt tapkabelt vagy meglazult fali aljizatot. A
tapcsatlakozd vagy a tapkabel megrongalddasa esetén forduljon a legkdzelebbi
szervizkdzponthoz.

Ne 6ntson vagy permetezzen vizet kdzvetlenil a sitdre.

Ne téroljon targyakat a sit6 tetején, a stt6 belsejében vagy a sutd ajtajan.

Ne permetezzen illékony anyagot, példaul rovarirtot a sitd felliletére.

NANAN NN ENENENANAN
<

DK Vv vy

Ne téroljon gyulékony anyagokat a stitében. Kulénds gonddal jarjon el alkoholtartalmu
italok vagy ételek melegitésekor, mivel az alkoholgéz kapcsolatba Iéphet a sité forrd
részeivel.

€3

Az ajtd kinyitasa vagy becsukasa kdzben ne tartézkodjanak gyerekek a kozelben,
mert az ajtdé megutheti Gket vagy becsipheti az ujjukat.

<
<
<

3

FIGYELMEZTETES: Italok mikrohullamt melegitése soran robbanésszer(,
késleltetett forras kovetkezhet be, ezért dvatosan fogja meg az edényt. A sérlilések
elkerllése érdekében MINDIG varjon legalabb 20 méasodpercet a slité kikapcsolasa
utan, hogy a hémérséklet kiegyenlitédhessen. Melegités kézben szilkség szerint,
melegités utan MINDIG keverje meg.
Ha megégette magat, az alabbi ELSOSEGELY-utasitasok szerint jarjon el:

e Tartsa a megégett bérfellletet legalabb 10 percig hideg vizbe.

e Fedje le tiszta, szdraz kotszerrel.

e Ne hasznaljon semmilyen krémet, olajat vagy testapolot.

NN N AN AN AN NN BN AN NANAN

<
<
<

v

Ne helyezze a talcat vagy a racsot vizbe kdzvetlenll hasznalat utan, mert eltérhet
vagy megrongalodhat.

Ne hasznalja a mikrohullamu siitét b6 olajban kisttétt ételek készitésére, mert az olaj
hémérséklete nem szabdlyozhatd. Emiatt a forré olaj hirtelen kifuthat.

v
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A VIGYAZAT LAb L

Csak mikrohullamu sttében hasznalhaté konyhai eszkézoket hasznaljon; NE v viv
hasznaljon fémedényeket, arany vagy eziist szegéllyel diszitett tanyérokat, nyarsat,

villat stb.

A papir- vagy mUanyag zacskok lezérasara hasznalt drétokat tavolitsa el.

Magyarazat: Elektromos kislilés vagy szikra keletkezhet, ezaltal a sit§ ténkremehet.

& A mikrohullamu sttében ne szaritson Ujsagpapirt vagy ruhat. v v'iv

Kiset,)blmennyriség(] ételeket rovidebb ideig melegitsen, nehogy tilmelegedien vagy |4/ viv
megeégjen az étel.

® Ne meritse a tapkabelt vagy a tapcsatlakozot vizbe, és tartsa a tapkabelt hétél tavol. viv

& Tojas héjastdl, illetve egész f6tt tojas nem melegithetd a mikrohulldmu sttében, Vv

mert még a mikrohullamu melegités befejezése utan is felrobbanhat. Ne melegitsen
tovabba légmentesen zart vagy vakuumcsomagolasu Uvegeket vagy edényeket, diot
héjaban, paradicsomot stb.

A szellézényilasokat ne takarja le se konyharuhaval, se papirral. A konyharuha vagy v v
a papir meggyulladhat, amikor a forrd levegd kiaramlik a stitébdl. Ezenkivil a stité
is tulmelegedhet, és automatikusan kikapcsolhat. A sttd ilyenkor egészen addig
kikapcsolva marad, amig kell6képpen le nem hil.

v

Az égési sérilések elkertlése érdekében mindig hasznaljon edényfogd kesztydit, v
amikor kiveszi az ételt a sitébdl.

r'_t!’

A folyadékokat a melegitési idé felénél, illetve annak lejartaval keverje meg, melegités v
utan pedig hagyja 6ket legalabb 20 masodpercig allni a robbanasszerd forras
elkertlése érdekében.

()

Az ajtd kinyitasakor alljion kartavolsagra a stitétél, nehogy leforrazza a kiaramlé forrd v
levegd vagy géz.

3

Ne kapcsolja be a siitét, ha az res. A mikrohullamu stité biztonsagi okokbdl 30 v v
percre automatikusan kikapcsol. Azt javasoljuk, hogy mindig tartson egy pohar vizet
a sitd belsejében, hogy az elnyelje a mikrohulldmu energiat, ha a sttét véletlendl
elinditana valaki.

Y

A slitd elhelyezésekor biztositsa az Utmutatdban eléirt szabad helyet. (Lasd ,A v v
mikrohulldmu stté Uzembe helyezése” cimUi részt.)

3

Kérultekintéen jérjon el, ha tovabbi elektromos berendezéseket csatlakoztat a sttd
kdzelében levd aljizatokba.

63
<
<
<
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OVINTEZKEDESEK A LEHETSEGES TULZOTT MIKROHULLAMUENERGIA-
KISUGARZAS ELLEN. (CSAK A MIKROHULLAMU FUNKCIORA VONATKOZIK.)

Az alabbi biztonsagi dvintézkedések elmulasztésa esetén karos mikrohulldmuenergia-kisugarzasnak teszi ki magat és a
kornyezetét.

(@) Ne Uzemeltesse a sUtét nyitott ajtdval vagy hatastalanitott biztonsagi reteszekkel, illetve Ugy, hogy barmilyen
targyat a biztonsagi retesz nyflasaiba helyez.

(b)  NE helyezzen semmit a siitd ajtaja és homlokfellilete koze, és ne hagyja, hogy étel- vagy tisztitoszer-maradek
rakodjon le a tomitéfelliletekre. Ugyelien az ajto és az ajtétomités felliletének tisztasagara. Hasznalat utan
elészOr nedves, majd puha, széraz ronggyal térdlje le a fellileteket.

(c) Hamegsérllt a stit6, NE lizemeltesse addig, amig meg nem javittatta a gyarté altal felkészitett szakemberrel.
Kuléndsen fontos, hogy a siité ajtaja megfeleléen zarddjon, és ne sérlilienek meg a kdvetkezé elemek:

(1) ajtd (meghajlas)
(2) ajtézsanérok (torés vagy kilazulas)
(3) Ajtotomites és tomitdfelliletek

(d) Aslitét csak a gyarto altal felkészitett, szakképzett mikrohullamukészilék-szereld javithatja vagy helyezheti
Uzembe.

Ha a készlilék alkatrészeinek cseréjére vagy a készulék hibéjanak kijavitasara a felhasznald hibajabdl van szikség, a
Samsung szervizdijat szamol fel. Ez a kikotés a kdvetkezd esetekre vonatkozik:

(a) Behorpadt, megkarcolt vagy torétt ajtd, fogantyd, kiils6 panel vagy kezelépanel.

(o) Torott vagy hianyzd télca, gorgd, dsszekotSelem vagy racs.

o Akészlléket csak a haszndlati Utmutatdban leirt médon, rendeltetésének megfeleléen hasznalja. Az
Utmutatdban szerepl figyelmeztetések és fontos biztonsagi el6irasok nem tesznek emlitést minden
esetlegesen eléforduld helyzetrdl. A készlilék lizembe helyezése, karbantartdsa és mikédtetése soran a
felhasznalo feleléssége, hogy ésszerlien, elévigyazatosan és megfontoltan jarjon el.

o Mivel az itt szerepl utasitasok tobb kiilénbdzé tipusra vonatkoznak, az On mikrohulldmu siitéjének
tulajdonsagai némileg eftérhetnek az itmutatoban leirtaktdl, és elGfordulhat, hogy nem minden figyelmeztetés
vonatkozik Onre. Kérdéseivel forduljon a legkdzelebbi szervizkdzponthoz, vagy tovabbi téjékoztatasért
latogasson el a www.samsung.com honlapra.

e Ez amikrohullamu siit6 ételek melegitésére szolgal. Haztartasi célokra készult. Ne melegitsen benne textiliat
vagy magvakkal toltott parat, mert az égési sérliléseket vagy tlizet okozhat. A gyartd nem felel6s a készulék
helytelen vagy nem rendeltetésszer(i hasznalatabdl eredd karokért.

e AsUto tisztan tartasanak elmulasztasa fellletének karosodasahoz vezethet, ami kedvezétlendl befolydsolhatja
a készlilék teliesitményét, és veszélyes helyzet kialakulasat okozhatja.

A TERMEK HULLADEKBI} HELYEZESENEK MODSZERE )
(WEEE - ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
=sm HULLADEKAI)

(A szelektiv gyiijt6 rendszerekkel rendelkez6 orszagokban hasznalhato)

Ez a jelzés a terméken, tartozékain vagy dokumentaciéjan arra utal, hogy hasznos élettartama
végeén a termeéket és elektronikus tartozékait (pl. t6ltéegység, fejhallgatod, USB kabel) nem szabad
a héztartasi hulladékkal egydtt kidobni. A szabalytalan hulladékba helyezés altal okozott kormyezet-
és egészsegkarosodas megel6zése érdekében ezeket a targyakat kilonitse el a tobbi hulladéktdl,
és felelésségteliesen gondoskodijon az Ujrahasznositasukrdl az anyagi eréforrasok fenntarthatd
Ujrafelhasznélasanak el6segitése érdekében.

A héztartési felhasznalok a termek forgalmazaéjatol vagy a helyi Gnkormanyzati szervektdl kérienek
tandcsot arra vonatkozoan, hova és hogyan vihetik el az elhasznalt termékeket a kdrmyezetvédelmi
szempontbdl biztonsagos Ujrahasznositas céljabdl.

Az (izleti felhasznaldk lépjenek kapcsolatba beszallitojukkal, és vizsgaljak meg az adasvételi szerz8dés
feltételeit. Ezt a terméket és tartozékait nem szabad az egyéb kozlileti hulladékkal egyitt kezelni.
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2. MIKROHULLAM + GRILL MOD 7. GRILLEZES MOD
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4. AUTOMATIKUS MENU MOD 9. MIKROHULLAM MOD
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2. ORA 6. KIVALASZTAS
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suTo

Kezelépanel

Fels6 flitéelemek
5. szint —
4. szint
Sitési
szintek 3. s7int
2. szint —!

1. szint: mikrohullam ——

Biztonsagi ajtozar |

%z

Ajtéfogantyu

w o A szintek (polcok) szamozasa lentrdl felfelé torténik.

e A4 ésb5. szint elsésorban grillezésre szolgal.

o Az 1. szint f6ként a keramiatalcaval egydtt hasznalt mikrohullamd funkcidhoz valo.

o Az egyes ételekhez legmegfeleldbb szint kivalasztasarol 1asd a kézikdnyvben szerepl f6zési

Utmutatokat.
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TARTOZEKOK
Az aldbbi tartozékok jarnak a mikrohullamu sitéhoz:
1. Kerdmiatdlca. e N
(mikrohullam Uzemmaddhoz)
G J
2. SUtétalcak. " A
(mikrohullam mdédban NEM hasznalhatok.)
G J
3. Girillbetét a keramiatalcahoz. 4 h
(gyors és grill tzemmdodhoz)
G
4. Egyszerii paroléedény, lasd 50 — 52 oldal. 4 h
Rendeltetés: A tiszta parolas funkcio
alkalmazasakor hasznalja a mianyag
paroléedényt.
G J

w Az egyes ételekhez haszndlatos tartozékok felsorolasa a kézikonyvben szerepld f6zési Utmutatokban
olvashato.
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Amikor a készlléket elsé alkalommal a haldzatra csatlakoztatja, vilagitani kezd a kijelz6. Harom masodperc

elteltével a kijelzon villogni kezd az 6ra szimbdlum és a ,12:00” kijelzés.

ORABEALLITAS

1. Nyomja meg az ORA gombot. A ,12:00” villog.

2. A FUNKCIOVALASZTO gombot elforgatva &litsa be az

oOréat.

3. Nyomja meg az ORA gombot. A ,00” (perc) villog.

4. A FUNKCIOVALASZTO gombot elforgatva 4litsa be a

percet.

5. Nyomja meg az ORA gombot.

N
2 00
J
)\ )
J
N\
Tt
i F 00
J
N\
J
N\
i2 00
J

Az dra bedllitasanak moédositasahoz ismételie meg a fenti 1. [épést a kijelz6 villogéra allitasahoz.
Uténa ismételie meg a 2-5. lépéseket az dra bedllitasanak modositasahoz.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_HU.indd 19
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AZ ENERGIATAKAREKOS UZEMMOD BEALLITASA

Az energiatakarékos izemmadd dramot takarit meg, amikor nem hasznalja a sttét.

Készenléti mod

Ha a sitét 2 percig nem hasznaljak, visszaall készenléti modba.

Energiatakarékos iizemmod

1. Tartsa lenyomva a BEFEJEZESI ID& gombot
3 masodpercig. Amikor a sité energiatakarékos
lizemmodban van, a kijelz6 kikapcsolddik, és a stté nem
hasznalhato. -

0

2. Az energiatakarékos lizemmadd kikapcsolasahoz nyissa ki az ajtét vagy nyomja meg valamelyik

gombot.
A HANGJELZES BEKAPCSOLASA/KIKAPCSOLASA
1. Ahangjelzés kikapcsolasahoz nyomja meg egyszerre és s a

tartsa egy masodpercig lenyomva a ELKESZITESI IDO és
a BEFEJEZESI IDO gombot.
A s(td a tovabbiakban a mdvelet végén nem ad

hangjelzést. m m

2. Ahangjelzés visszakapcsolasahoz ismét tartsaegy e
mésodpercig’ egyszerre lenyomva a ELKESZITESI IDO és a
a BEFEJEZESI IDO gombot.
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MELEGITESI TIiPUSOK

Az alabbi tablazat dsszefoglalja a sttén hasznalhaté kuldnbdzd melegitési modokat és bedllitasokat. Az adott
ételhez legmegfelelébb mdd kivalasztasahoz haszndlja a kdvetkezd oldalakon taldlhaté fézési Utmutatokat.

Mikrohullamu izemméd

A mikrohullamu energia ételek sttésére-f6zésére és kiolvasztasara hasznalhato.
Gyors és hatékony sUtést és fézést tesz lehetéve az étel szinének és alakjanak
megvaltoztatasa nélkil. A teliesitményszintet és az elkészitési id6t manuélisan
kell bedllitani az egyes ételekhez.

Sité izemméd

Légkeverés

Az ételt a st hatuljabdl kiaramld forrd levegd melegiti fel A bedllitas egyenletes
melegitést tesz lehet6ve, ezért sitéshez idedlis.

Ajanlott hémérséklet: 180 °C

Grill
A fels fut6elem melegiti az ételt.
Ajanlott hémérséklet: 220 °C

Kombinalt funkciok

Mikrohullam + grill

Ez a funkcié minden olyan étel elkészitéséhez idedlis, amelyet fel kell melegiteni
és meg kell piritani (pl. f6tt tészta), illetve amely tetejének megpiritasahoz révid
sUtési id6 szikséges.

Ez az izemmadd hasznélhato olyan vastagabb ételek elkészitéséhez is,
amelyeknél j6, ha a tetejilk ropogdsra pirul (pl. darabolt csirke).

Mikrohullam + Iégkeverés

Ez a funkcié mindenfajta hus és baromfi, valamint tepsis és csében sllt fogasok,
piskotak és kdnnyl gylimolestortak, piték és omlos tésztak, sult zoldségek,
langos és kenyér elkészitéséhez idedlis.

Automatiku

s funkcidk

Automatikus lizemmad

15 kényelmes, el6re programozott automatikus kiolvasztasi beallitas all
rendelkezésre. Az idé és a teljesitményszint bedllitasa automatikusan torténik.
Onnek csak ki kell valasztania a programot és az étel mennyiségét (sulyat), majd
elinditania az automatikus elkészitési folyamatot. (Az ,A” lathatd a kijelzén az
automatikus izemmadban)

Z6ldség maéd

10 kényelmes, el6re programozott automatikus kiolvasztasi beallitas all
rendelkezésre. Az idé és a teljesitményszint bedllitasa automatikusan torténik.
Onnek csak ki kell valasztania a programot és az étel mennyiségét (sulyat), majd

elinditania a gyorssutési folyamatot. (Az ,U” lathato a kijelz6n a zéldség modban)
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A MIKROHULLAMU SUTO MUKODESE

A mikrohullamok nagyfrekvencias elektromégneses hullamok; az altaluk keltett energia hatéséra az étel forma-
vagy szinvaltozas nélkul {6 vagy melegszik meg.

A mikrohullamu siitét a kévetkez6kre hasznalhatja:
e Mikrohullamu tizemmaod
o Kombinalt funkciok

F6zési elv

1. Amikrohullamu st altal termelt mikrohullamokat egy
keverérendszer egyenletesen eloszlatja. Igy az étel
egyenletesen sul at.

2. A mikrohulldmok kb. 2,5 cm mélységig hatolnak az
ételoe. Ezutan a hének az étel belsejében torténd
eloszlasaval folytatédik a fézés.

3. Afézésiidok a hasznalt edény és az étel tulajdonsagai
szerint valtoznak:

e Mennyiség és slrlség
e \Viztartalom

o Kezdeti h6mérséklet (h(itott vagy sem)
Mivel az étel kozepét a héeloszlas f6zi meg, a f6zés még az étel stitébdl vald kivétele utan is folytatddik.
Ezért be kell tartani a receptekben és a jelen kézikdnyvben el6irt varakozasi iddket, hogy biztositsa:
o Az étel egyenletes megfovését egészen a kdzepéig

e Az egyenl6 hémérsékletet az étel minden részén
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A MIKROHULLAMU UZEMMOD HASZNALATA

A mikrohulldamu f6zés nagyfrekvencias hullamokat alkalmaz az étel f6zéséhez. Az étel molekulai a
mikrohullamok hatasara gyors mozgast folytatnak, mely surlodast kelt, és az ebbdl szarmazo energia hatasara
puhul meg az étel.

Mikrohullam tizemmodban hasznélia a kerdmiatélcat az elsé szinten.

A mikrohullam maéd bedllitasa

1. Forgassa az UZEMMODVALASZTOT MIKROHULLAM )
MOD allasba.
Az id6 és a teljesitményszint (alapértelmezés szerint:
800 W) lathato a kijelzon.
. J
2. Mikézben a kijelz6 vilog, a FUNKCIOVALASZTO gomb [ N
elforgatésaval dllitsa be a megfeleld elkészitési idét. A /—\«
maximalis elkészitési idé 90 perc.
- J

3. Ateljesitményszint modositasahoz nyomja meg -
a KIVALASZTAS gombot, és forgassa el a
FUNKCIOVALASZTO a kivént teliesitményszintnek
megfeleld helyzetbe. .

G0

J
4, Az elkészités elinditdsahoz nyomja meg az INDITAS e ™
gombot. %‘\
N J
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Utmutaté a mikrohulldm teljesitményszintekhez

P : KIMENETI
TELJESITMENYSZINT SZAZA'IEA';ARANY TELJESITMENY MEGJEGYZES
w)

MAGAS 100 800 Folyadékok felmelegitéséhez.
VISZONYLAG MAGAS 83 700 Etel felmelegitéséhez és fzéséhez.
KOZEPESEN MAGAS 67 600 Etel felmelegitéséhez és fzéséhez.

KOZEPES 50 450
- Husok sutéséhez és kényes ételek
KOZEPESEN felmelegitéséhez.
ALACSONY % 800
KIOLVASZTAS 20 180 &o[vasztashoz és folyamatos
f6zéshez.
ALACSONY 1 100 Kényes ételek kiolvasztasahoz.

Utmutatd a mikrohullamU siitében hasznalhaté edényekkel kapcsolatban

A mikrohullamt Gzemmdédban hasznélt edényeknek at kell engednitik a mikrohullamokat, hogy azok
behatolhassanak az étel belsejébe. A fémek (pl. rozsdamentes acél, aluminium és réz) visszaverik a
mikrohullamokat. Ezért ne hasznaljon fémbdl késziilt edényeket. A mikrohullamu sitében hasznalhatd
jeloléssel rendelkezé edények mindegyike hasznalhatd. A slitében hasznalhatd edényekkel
kapcsolatos tovabbi informaciok az aldbbi Utmutatdban olvashatok; helyezzen a keramiatalcara ételt
vagy egy pohar vizet.

Mikrohullamu
F6z6eszkoz stitében Megjegyzések
hasznélhaté
Alufélia vx Kis mennyiségekben hasznalhato egyes tertletek

tulstilése ellen. Ivkistlés keletkezhet, ha a fdlia tul kdzel
van a sUtd faldhoz, vagy, ha tul sok foliat haszndl.

Porcelan és agyagedény v A porceldn, a cserép, a fajansz és csontporcelan
edények altalaban alkalmazhatdk a mikrohullamu
s(itében, feltéve, hogy nincs rajtuk fém diszités.

Eldobhat6 poliészter v Egyes fagyasztott ételeket ilyenekbe csomagoljak.
ételdobozok

Gyorsételek csomagolasa

e Polisztirol poharak, tarték v Hasznalhatok étel melegitésére. A tlimelegitéstdl a
polisztirol megolvadhat.
e Papirzacskok vagy x Tuzet foghat.
Ujsagpapir
o Ujrahasznositott papir vagy x ivkistilést okozhat.
fémszegélyek
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Mikrohullamu

F6z6eszkoz siitében Megjegyzések
hasznalhaté

Uvegedény

o FGz6- és talaldedény egyben v Hasznélhatd, ha nincs rajta fém diszités.

¢ Finomuveg edények v Etelek és italok melegitésére hasznalhato. A finom
Uveg eltérhet vagy megrepedhet hirtelen melegitéskor.

o Beféttes (ivegek v A fedelét le kell venni. Csak melegitésre hasznélhato.

Fém

o Edények x ivkisiilést vagy tlizet okozhat.

o Fagyasztdzacsko x

zéroszalagja

Papir

e Tanyér, pohdr, szalvéta, v Rovid f6zési és melegitési id6hdz. A folosleges

papirtorilkozé nedvesség felszivasara is hasznalhato.

o Ujrahasznosttott papir x ivkisiilést okozhat.

Mdianyag

¢ Tarolddobozok v Kuléndsen héallo mlanyag esetén. Bizonyos
egyéb mulanyagok magas hémérsékleten
eldeformélodhatnak vagy elszinezédhetnek. Melamin
mUanyagok hasznalata tilos.

o Haztartasi fdlia v A nedvesség megtartasara hasznalhat6. Az étellel
nem érintkezhet. Ovatosan tavolitsa el a foliat, mert
forré g6z szallhat fel.

e Fagyasztdzacskok vx Csak ha fézhetd vagy slit6ben hasznalhato. Ne legyen
hermetikusan zart. Szikség esetén villaval szurkalja
meg.

Zsirpapir v A nedvességtartalom megbrzésére

és a kifroccsenés megel6zésére alkalmazhato.

(£) Az jves Kisiilés” a sit6ben keletkez6 szikrét jeldli a mikrohulldmu sitSknél,

v . Ajanlott
v
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Utmutatd mikrohulldmu sitéshez, f6zéshez

Altalanos tudnivalok

Mikrohullamu siitéshez és f6zéshez felhasznalhaté éleimiszerek

Mikrohullamu f6zéshez szamos ételféleség alkalmas, tobbek kézétt a friss vagy fagyasztott z6ldség,
gyumodlcs, tészta, rizs, gabona, bab, hal és hus. Mikrohullamu stitében készithet martasokat, tejsoddt,
levest, g6zolt pudingot, befttet és csatnit is.

Az étel lefedése f6zéskor

Nagyon lényeges az étel lefedése f6zés kdzben, mivel az elparolgd vizbél képz6dé gbéz hozzajarul a
f6zés folyamatahoz. Az étel kilonbozéképpen letakarhatd, példaul keramiatanyérral, miianyag fedéllel
vagy mikrohullamu sitében hasznalhaté haztartasi féliaval.

Pihentetési id6k

Az elkészitést kdvetden fontos, hogy az ételt a javasolt idétartamig pihentesstk, hogy kiegyenlitédjon
annak belsé hémérséklete.

Fézési utmutatd fagyasztott zoldségekhez

Hasznaljon megfelelé méretli héalld Givegtalat fedével. Az ételt fézze lefedve a minimalis ideig (lasd a
tablazatot).

A kivant eredmény eléréséig folytassa a fézést. F6zés kozben kétszer, f6zés utan egyszer keverje meg.
Fézés utan sdzza és fliszerezze meg, és adjon hozza vajat. A pihentetési id6 alatt hagyja lefedve.

' Teljesitmény | | ... Pihentetési L
Etel Adag (9) 1d6 (perc) 6l (perd] Tudnivalok
Spenét 150 600 5-6 2-3 Adjon hozza 15 ml
(1 ev6kanal) hideg vizet.
Brokkoli 300 600 8-9 2-3 Adjon hozza 30 ml
(2 ev6kanal) hideg vizet.
Borso 300 600 7-8 2-3 Adjon hozza 15 ml
(1 ev6kanal) hideg vizet.
Z6ldbab 300 600 7Y2-8Y2 2-3 Adjon hozza 30 ml
(2 ev6kandl) hideg vizet.
Vegyes z6ldség 300 600 7-8 2-3 Adjon hozza 15 ml
(sérgarépa/ (1 evSkandl) hideg vizet.
z06ldborsd/kukorica)
Vegyes z6ldség 300 600 7V2-8Y2 2-3 Adjon hozza 15 ml
(kinai modra) (1 ev6kanal) hideg vizet.
Magyar - 26
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Fézési utmutato friss z6ldségekhez

Hasznéljon megfelelé méretd héallo Gvegtalat fedével. 250 grammonként adjon hozza 30-45 ml
(2-3 ek.) hideg vizet, ha a javaslatban nem szerepel ettél eltéré vizmennyiség (Iésd a tablazatot).

Az ételt f6zze lefedve a minimalis ideig (lasd a tablazatot). A kivant eredmény eléréséig folytassa a
f6zést. Fézés kdzben és utana egyszer keverje meg. Fézés utan sdzza és fliszerezze meg, és adjon
hozza vajat. A 3 perc pihentetési idd alatt takarja le az ételt.

Tipp: A friss zéldségeket vagja egyenld darabokra. Minél kisebbre vagja, annal hamarabb megfo.
Minden friss z6ldséget maximalis mikrohulldmu energiaval kell {6zni (800 W).
Etel Adag Id6 | Pihentetésiid6 Tudnivalok
(9) (perc) (perc)
Brokkoli 250 4-5 3 Szedje szét egyforma méret(i rézsakra.
500 5-6 A szdrakat helyezze kdzépre.
Kelbimbé 250 5-6 3 Adjon hozza 60-75 ml (5-6 ek.) vizet.
Sargarépa 250 5-6 3 A sdrgarépat vagja egyforma szeletekre.
Karfiol 250 5-6 3 Szedje szét egyforma méret( rozsakra.
500 7-8 A nagy rézsakat vagja félbe. A szarakat
helyezze kdzépre.
Cukkini 250 3-4 3 A cukkinit vagja szeletekre. Adjon hozza
30 ml (2 ek.) vizet vagy egy darabka vajat.
Eppen csak puhulasig f6zze.
Padlizsan 250 3-4 3 A padlizsant vagja vékony szeletekre, és
hintse meg 1 evékanal citromlével.
Péréhagyma 250 3-4 3 A péréhagymat vagja vastag szeletekre.
Gomba 125 1-2 3 Keészitsen el6 apro egész gombafejeket vagy
250 2-3 szeletelt gombat. Vizet ne tegyen hozza.
Hintse meg citromlével. Sdzza és borsozza
meg. Talalas elétt csopdgtesse le.
Hagyma 250 4-5 3 A hagymat vagja félbe vagy szeletelje fel.
Csak 15 ml (1 ek.) vizet adjon hozza.
Paprika 250 4-5 3 A paprikat vagja kis szeletekre.
Burgonya 250 4-5 3 A hdmozott burgonyat mérje le, és vagja
500 7-8 egyforma darabokra vagy negyedekre.
Karalabé 250 5-6 3 A karalabét vagja kis kockakra.
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Fézési utmutato rizshez és tésztahoz

Rizs: Hasznéljon nagyméretd héalld Uvegtalat feddvel. (Ne feledje, hogy a rizs térfogata
f6zés kdzben megduplazddik.) Lefedve fézze. A f6zési id0 leteltével keverje meg, majd
pihentesse. Tegyen hozza sét vagy flszereket és vajat. Eléfordulhat, hogy a rizs a fézési
idé végéig nem szivja magaba az ¢sszes vizet.

Tészta: Nagy héallé Uvegtalat hasznaljon. Adjon hozza forrasban Iévé vizet, egy csipetnyi sét,
és keverje jol 6ssze. Fed6 nélkll fézze. Fézés kbzben és utana keverje meg. Lefedve
hagyja allni, utana alaposan cstpogtesse le.

< Teljesitmény | Id6 | Pihentetési L

Etel Adag (9) (perc) | id8 (perc) Tudnivalék
Fehér rizs 250 800 17-18 5 Adjon hozza 500 ml hideg vizet.
(elofézott) 375 18-20 Adjon hozza 750 ml hideg vizet.
Barna rizs 250 800 20-22 5 Adjon hozza 500 ml hideg vizet.
(el6f6zott) 375 22-24 Adjon hozza 750 ml hideg vizet.
Vegyes rizs 250 800 17-19 5 Adjon hozza 500 ml hideg vizet.
(rizs + vadrizs)
Vegyes 250 800 18-20 5 Adjon hozza 400 ml hideg vizet.
gabonafélék
(rizs + gabona)
Tészta 250 800 10-11 5 Adjon hozza 1000 ml forrd vizet.
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Melegités
A mikrohullamu siité a hagyomanyos siitéknél szokasos idd téredéke alatt melegiti fel az ételt.

Elrendezés és lefedés

Ne melegitsen terjedelmes dolgokat (példaul egybestilt hust), mivel ezek hajlamosak tulféni és
kiszaradni, mielétt a kdzepUk atvenné a hét. Kisebb darabok melegitése javasolt. A kiszaradés ugy is
megakadalyozhatd, ha az ételt letakarva melegiti.

Teljesitményszintek

Az ételek felmelegitéséhez kuilonbdzé teliesitmeényszintek hasznalhatok.
Altalaban nagyobb mennyiségl kényes ételhez vagy ételekhez, melyek gyorsan felmelegszenek (mint
példaul a vékony tésztak) alacsonyabb teljesitményszint hasznalata ajanlott.

Keverés

Az optimalis eredmény érdekében melegités kdzben jol keverje at, vagy forditsa meg az ételt. Talalas
el6tt lehetéleg Ujra keverje meg. A keverés kiléndsen folyadékok melegitésekor fontos.

Melegitési és pihentetési id6k

Amikor el6szor melegit ételt, hasznos, ha késébbi felhasznalds végett megjegyzi az id6tartamot.

Kerllje a tulmelegitést. Ha nem biztos benne, inkabb alacsonyabb elkészitési idét allitson be. Ha
szikséges, ndvelheti a melegitési id6t. Mindig ellendrizze, hogy a melegitett étel telies egészében

atvette-e a hét. Melegités utan az egyenletes héeloszlas biztositasa céljiabdl rovid ideig hagyja alini az
ételt. Melegités utén a javasolt pihentetési id6 2-4 perc.

Folyadékok melegitése

Folyadékok melegitésekor fokozottan Uigyelien. A kitdrésszer( forras és az esetleges forrazas
elkerlilése érdekében az italba tegyen egy kanalat vagy egy Uvegpalcat. Melegités kdzben szlikség
szerint, melegités utan mindig keverje meg. Az egyenletes héeloszlas érdekében a siité kikapcsolasa
utan mindig hagyjon legalabb 20 masodperc pihentetési idét.
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Bébiétel melegitése

Bébiétel

A bébiételek melegitéskor is fokozott elévigyazatossaggal jarjon el. Az ételt tegye mély
keramiatanyérba. Fedje le mianyag feddvel. Melegités utan jol keverje meg. Talalas el6tt 2-3 percig
hagyja allni. Keverje meg Ujra és ellenérizze a hbmeérsékletét. A javasolt talaldsi hémeérséklet 30-40 °C.

Anyatej

A tejet toltse sterilizalt Gvegbe. Fedd nélkil melegitse. Cumisiiveget ne melegitsen cumival egyditt,
mivel az (iveg a tulheviilés hatasara felrobbanhat. A pihentetési id6 el6tt, majd télalés el6tt Ujra jol
razza fel. Etetés el6tt mindig gondosan ellenérizze az anyatej vagy a bébiétel hémérsékletét.

A javasolt talalasi hémérséklet 37 °C.

Bébiétel és anyatej melegitése
A melegitéshez Utmutatoul az alabbi tablazatban megadott teljesitményszinteket és idétartamokat

vegye figyelembe.

Etel Adag

Teljesitmény

1dé

Pihentetési
id6 (perc)

Elkészités

Bébiétel
(z6ldségek +
hus)

190¢g

600 W

30-40 mp

2-3

Szedje ki mély keramiatélba.
Lefedve fézze. A melegitési
id6 leteltével keverje meg.
2-3 percig hagyja allni.
Talalas el6tt jol keverje meg,
és gondosan ellendrizze a
hémérsékletét.

Kasa babaknak
(gabona + tegj +
gylmoalcs)

1909

600 W

20-30 mp

2-3

Szedje ki mély keramiatalba.
Lefedve f6zze. A melegitési
idd leteltével keverje meg.
2-3 percig hagyja allni.
Talalés el6tt jol keverje meg,
és gondosan ellendrizze a
hémérsékletét.

100 ml
200 ml

Anyatej

300 W

30-40 mp
50 mp és
1 perc kozott

2-3

Jol keverje meg vagy razza
fel, és toltse sterilizalt
livegbe. Helyezze az ételt a
keramiatalca kdzepére. Fedd
nélkil f6zze. Jol razza fel,

és legaldbb 3 percig hagyja
alini. Mielétt a babanak
adné, jol keverje meg, és
gondosan ellenérizze a
hémérsékletét.
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Folyadékok és ételek melegitése
A melegitéshez Utmutatoul az aldbbi tablazatban megadott teljesitményszinteket és id6tartamokat

vegye figyelembe.
- . . | Pihentetési AR
Etel Adag Teljesitmény | 1d6 id (perc) Elkészités
Ital 250 ml 800 W 112-2 1-2 Toltse keramia csészébe és
(1 bogre) lefedetlentl melegitse. Helyezze a
500 ml 2-3 csészét a kerdmiatélca kdzepére.
(2 bogre) A pihentetési id0 el6tt és utan is
keverje jol at.
Leves 2509 800 W 3-4 2-3 Toltse ki mély keramiatélba. Fedje
(mélyh(itott) le mUanyag fed6vel. Melegités utan
jol keverje meg. Talalas el6tt Ujra
keverje meg.
Ragu 3504¢ 600 W 5-6 2-3 Toltse ki mély keramiatalba. Fedje
(mélyhitott) le mUanyag fed6vel. Melegités utan
jol keverje meg. Talalas el6tt Ujra
keverje meg.
Tészta szésszal | 350 g 600 W 5-6 2-3 Toltse ki mély keramiatdlba. Fedje
(mélyh(itott) le manyag fedével. Melegités utan
jol keverje meg. Talalas el6tt Ujra
keverje meg.
Vegyes tal 350 ¢ 600 W 5-6 3 Allitson 8ssze egy 2-3 mélyh(itétt
(mélyh(itott) 4509 6-7 0Osszetevébdl allo fogast egy
keramia tanyéron. Takarja le
mikrohullamu sttében hasznalhatd
haztartasi folidval.
Kiolvasztas

A mikrohulldmok idedlisak a fagyasztott étel kiolvasztasara. A mikrohulldmok finoman, révid idd alatt
olvasztjak ki az ételt. Ez nagy segitség lehet varatlan vendégek érkezésekor.

A fagyasztott baromfit f6zés el6tt alaposan ki kell olvasztani. Vegyen le a csomagrdl minden fém
kotdzéhuzalt, és tavolitsa el a csomagolast, hogy a kiolvadt folyadék lecsépdghessen.

A fagyasztott szarnyast fedd nélkil tegye egy talra. Félidében forditsa meg, csepegtesse le, és amint
lehet, vegye ki a bels6ségeket. Idénként ellenérizze, nem meleg-e a szérnyas. Ha a fagyasztott

élelmiszer kisebb, vékonyabb részei elkezdenek felmelegedni, ezeket a kiolvasztas idejére egészen kis

alufélia csikokkal beburkolhatja.

Ha a szarnyas kiils6 része elkezd felmelegedni, a LEALLITAS/MEGSE gombbal dllitsa le a
kiolvasztast, és folytatas elétt varjon 20 percet. A halat, hist és szarnyast a tokéletes felengedés
érdekében hagyja allni. A teljes kiolvadashoz szlikséges varakozasi idd a kiolvasztott mennyiségtél

flggden eltér. Lasd a tablazatot a kdvetkezd oldalon.

Tipp:

A lapos ételek gyorsabban kiolvadnak, mint a vastag darabok, és kisebb

mennyiségekhez kevesebb idd szlikséges, mint a nagyobbakhoz.
Etelek fagyasztasakor és kiolvasztasakor gondoljon erre.

-18 és -20 °C korlli hémérséklet(i fagyasztott ételek kiolvasztasahoz Utmutatéul a kdvetkezd

tablézatot haszndlja.
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A fagyasztott élelmiszereket a kiolvasztd teljesitményszinten (180 W) kell kiolvasztani.
Helyezze az ételt a keramiatélcara, majd tegye be a keramiatalcat az 1. szintre.

- . Pihentetési id6 L
Etel Adag (g) |1d6 (perc) (perc) Tudnivalok
HUS
Daralt marhahus 250 6-7 15-30 Helyezze az ételt a keramia tanyérra.
500 8-12 Az elvékonyodd végeket boritsa be

alufélidval. A kiolvasztasi id6 felénél

Sertésszelet 250 7-8 forditsa meg.

BAROMFI

Darabolt csirke 500 12-14 15-60 El¢szér helyezze a darabolt csirkét a

(2 db) béros részekkel lefelé, az egész csirkét

pedig mellével lefelé keramiatanyérra.

Egész csirke 1200 28-32 A vékonyabb részeket, mint példaul
szarnyvégek, boritsa be alufdliaval. A
kiolvasztasi idd felénél forditsa meg.

HAL

Halfilé 200 6-7 10-25 A fagyasztott halat helyezze egy kerdmia
tanyér kozepére. Ugy helyezze el, hogy

Egész hal 400 11-13 a vékonyabb részek a vastagabbak ala
kerllienek. Takarja le a filék keskeny
vegét és az egész hal farkat aluminium
foliaval. A kiolvasztési idd felénél forditsa
meg.

GYUMOLCS

Bogyds 300 6-7 5-10 A gylimalcsot ossza el egyenletesen

gylmolcsok egy nagy atmérdjl kerek, lapos
Uvegtanyéron.

KENYER

Zsbmle 2db 1-1% 5-20 A zsemléket kdrben vagy vizszintes

(egyenkeént kb. 4.db 215-3 sorban helyezze a keramia tanyér

509) kozepére egy papirtdriére. A kiolvasztasi
id6 felénél forditsa meg.

Pirtés/Szendvics 250 4-4%

500 7-9
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A SUTO UZEMMOD HASZNALATA

Egy sité izemmdd bedllitasa

1. Forgassa az UZEMMODVALASZTOT GRILLEZES MOD (- )
vagy LEGKEVERES MOD helyzetbe. Megjelenik a sitési
mad és az ahhoz ajanlott hémérséklet. =

P
g =
& J
— Gril
4 A [
Légkeverés il

2. A megfelel6 hmérséklet bedllitasahoz nyomja - N B
meg a KIVALASZTAS gombot, majd forditsa el a PN
FUNKCIOVALASZTO a kivént értékre, Q

.

3. Nyomja meg az ELKESZITESI IDO gombot, és a s N N
FUNKCIOVALASZTO forgatva allitsa be a kivant o\
elkészitési idot.

A maximalis elkészitési id: 10 ora -
N\ &‘\ L J

4. Nyomja meg az INDITAS gombot. - > )

& J
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A grillezés bedllitasa

A fels6 flit6elem melegiti az ételt.

Crillezéshez a grillbetét a keramiatalcaval az @ szinten.
* Hémérséklet-bedllités: 150-230 °C

8]

* Uveg siitéformak esetén ellendrizze, hogy azok hasznalhaték-e 150-230 °C hémérsékleten.

Sitési utmutatd

A slitési hémérsékletek és iddk bedllitdasahoz hasznélja eligazitasul az alabbi tablazatot.

Allitson be 220 °C-os grillezési hémérsékletet, &s 5 percig melegitse eld.

Elelmiszer (i 2I|nct) I ol((;?la)ideie & ol(céz:;)ideje Tartozékok
Kebabnyarsak 5 0:08 - 0:10 0:06 - 0:08 Grillbetét + keramiatélca
Sertésszelet 5 0:07 - 0:09 0:05 - 0:07 Grillbetét + keramiatélca
Kolbészfélgk 5 0:06 - 0:08 0:06 - 0:08 Grillbetét + kerdmiatalca
Csirkedarabok 5 0:20 - 0:25 0:15-0:20 Grillbetét + keramiatélca
Slilt lazacszeletek 5 0:08 - 0:12 0:06 - 0:10 Grillbetét + keramiatélca
Szeletelt zOldségek 5 0:15-0:20 - Grillbetét + keramiatélca
Piritds 5 0:02 - 0:03 0:01 - 0:02 Grillbetét + keramiatélca
22}2;32 endvicsek 5 0:03 - 0:05 - Grillbetét + keramiatélca

',g Elémelegités ajanlott.

Ha f6zés kdzben kinyitia az ajtét, a sité ledll.

A slitd Ujrainditasahoz zdrja az ajtét, és nyomja meg az INDITAS gombot.
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A légkeverés bedllitasa

Az ételt a sUté hatlapjan 1évé ventilatorrdl és fltéelemrdl jové forrd levegd melegiti. A bedllitas
egyenletes melegitést tesz lehetéve, ezért stitéshez idedlis.

A télcékat a 9 vagy 9 szintre helyezze.

* Hémérséklet-bedllitas: 40-230 °C

8]

* Uveg siit6formak esetén ellendrizze, hogy azok hasznalhaték-e 40-230 °C hémérsékleten.

Sitési utmutatd

A sUtési hdmeérsékletek és idék bedllitdsahoz haszndlja eligazitasul az aldbbi tablazatot.
A Samsung azt ajanlja, hogy melegitse el a sttt légkeveréses modban.

Elelmiszer Szint | e (C) 1d6 (6ra) Tartozékok
(polc)

Szbgletes mogyordtorta-forma 2 160-170 1:00-1:10 | Grillbetét + keramiatélca
Kuglofforma vagy kerek 2 150-160 0:50- 1:00 | Grillbetét + keramiatdlca
tortaforma
Piskotatészta 2 150-160 0:25-0:35 | Grillbetét + keramiatalca
GyUmolcskosérka-alap 2 150-170 0:25-0:35 | Grillbetét + keramiatalca
Lapos morzsatesztas 3 150-170 | 0:30-0:40 Teps
gylmélcstorta (élesztés tészta)
Croissant 2 170-180 0:10-0:15 Tepsi
Zsémle 2 180-190 0:10-0:15 Tepsi
Stitemények 3 160-180 0:10- 0:20 Tepsi
Siltdben keszthets 3 200220 | 0:45-0:20 Tepsi
hasabburgonya

',g Elémelegités ajanlott.

Ha f6zés kdzben kinyitja az ajtét, a stté leall. .
A slit6 Ujrainditasahoz zérja az ajtdt, és nyomja meg az INDITAS gombot.
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A siitési id6 bedllitasa
A sUtési id6t legfeliebb 10 éra hosszusagura dllithatja be. A siités utan a flitéelemek automatikusan
kikapcsolnak.

1. Vélassza ki a kivant lizemmadot és funkciét.

Igény szerint bedllithatja a hémérsékletet is. 0
AUTO ™
& o
J
2. Nyomja meg az ELKESZITESI IDO gombot. e 0
=
A
3. Akivant elkészitési id6 beallitasahoz forgassa el (" 1,
a FUNKCIOVALASZTO, majd nyomja meg az NN
ELKESZITESI IDO gombot.
g\
4. Nyomja meg az INDITAS gombot. Az id6 lejérta utén C > h
hangjelzés hallatszik, és a stté kikapcsolja magat. w\
o J

@ A bedllitott stitési idG visszadlltasahoz ismételie meg a fenti 2-4. Iépéseket.
A bedllitott sttési id6 torléséhez nyomja meg az ELKESZITESI IDO gombot, és dllitsa nullara
az idét.
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A befejezési id6 bedllitasa
Megadhat egy adott idépontot, amikor szeretné, hogy a sité befejezze a sitést. A befejezési idé mod
csak a GRILLEZES MOD és LEGKEVERES MOD hasznalhato.

1. Vélassza ki a kivant (izemmaodot és funkcict. a h
Igény szerint bedllithatja a hémeérsékletet is. 5
[
. J
2. Tartsa lenyomva a BEFEJEZESI IDO gombot. Apontos ¢ )

idé villog a kijelzon.

Példaul: A jelenlegi idd 13:00.
Akijelz6én villogni kezd a ,13:00” érték.

3. Az elkeszités kivant befejezési idGpontjanak megadaséhoz  (~ 0
forgassa el a FUNKCIOVALASZTO, majd nyomja meg a
BEFEJEZESI IDO gombot.

Példa: Akivant id6 14:00. -

)

N\ &“\ J

4. Nyomja meg az INDITAS gombot. - )
Megjelenik a sutési id6, azaz ,1:00”. &

A st azonnal bekapcsol. m

Amikor eléri a befejezési id6t, egy hangjelzést ad, a ,0:00”
villog a kijelzén, és a sité kikapcsol.

A8 )

w 1) Szlkség Qse}én mo’dqsithatja a befejezési id6t. Nyomja meg a BEFEJEZESI ID§ gombot,
FUNKCIOVALASZTO mddositsa az id6t, majd nyomja meg ismét a BEFEJEZESI IDO
gombot.

2) Abefejezési idé torléséhez nyomja meg az BEFEJI;ZESI IDG gombot, dllitsa az iddt ,0:00”
értékre, majd nyomja le ismét az BEFEJEZESI IDO gombot.
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Az inditas késleltetésének bedllitasa

A késleltetett inditassal késleltetheti a siité mikodésének inditasat.
Példaul: Jelenlegi idé: 12:00
Parolasi id6: 2 6ra
Befejezési idd: 18:00 drakor kivanja befejezni a f6zést/sutést

1. Vélassza ki a kivant Gzemmadot és funkciét. Igény szerint (7 0 A
bedllithatja a hémérsékletet is. o
AUTO ™M
L & o
2. Nyomja meg az ELKESZITESI IDG gombot, és a - N [ N
FUNKCIOVALASZTO forgatva allitsa be a kivant elkészitési N\
idét. (Ebben az esetben 2 ¢éra)
k-l
A &“\ A
3. Nyomja meg a BEFEJEZESI IDG gobot. f N N
e AUt hozzéadja az elkészitési id6t a pontos idéhoz. '/—\‘
Ebben az esetben ,14:00” jelenik meg.
4. Mikézben a kijelz6 villog, a FUNKCIOVALASZTO gomb 3
elforgatasaval allitsa be a megfeleld befejezési idét. N &“\ N

e Ebben az esetben ,18:00". Varjon 5 masodpercet, és a slité rogziti a kivant befejezési idét.

5. Nyomja meg az INDITAS gombot.
Egy ikon jelenik meg a kijelzén, amely az aktivalt késleltetett
inditast jelzi. A siit6 automatikusan beindul a beallitott
idében, vagyis 16:00-kor, és megjelentti az elkészitési id6t.

€®

1) Az elkészitési és befejezési id6 a késleltetett idépont elétt modosithato.
2) Amikor a siités befejez6dott, egy hangjelzést ad, a ,0:00” villog a kijelzén, és a sité
kikapcsol.

A\ _Ne hagyja az ételt tul sokaig a sttében, mert megromolhat.
FIGYELMEZTETES
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KOMBINALT UZEMMOD

Mikrohullam + grill

Ez az lizemmdd a grillbdl sugarzé hét hasznalja a mikrohullamu siités gyorsasagaval. Az elkészitési
id6 csokken, és az étel szépen megpirul. A kombinalt izemmaodban készithetd ételek kozé tartozik
minden olyan f6tt étel, amelyet fel kell melegiteni és meg kell piritani (pl. sllt tészta), valamint
mindazok, amelyek tetejének megpiritasahoz révid siitési id6 sziikséges. Ez az lizemmdd hasznélhatd

olyan vastagabb ételek elkészitéséhez is, amelyeknél jo, ha a tetejlik ropogdsra pirul.
A mikrohullam + grill beallitadsa
1. Forgassa a UZEMMODVALASZTOT MIKROHULLAM +  (~ )
GRILL MOD helyzetbe. Megjelenik a sltési maod, az id6 és
a teljesitményszint.
. J
~
et e (| [ ]
AR B (o I 0
& Y
2. Mikézben a kijelz6 vilog, a FUNKCIOVALASZTO gomb [ N

)

elforgatasaval dllitsa be a megfeleld elkészitési idét.

3. A megfeIeIQ teljesftm’ényszint bedllitasahoz nyomja | N h
meg a KIVALASZTAS gombot, majd forditsa el a
FUNKCIOVALASZTO a kivant értékre.

5. Nyomja meg az INDITAS gombot. C

|‘"| Q
- &“& - J
4. A megfelel6 hémérséklet bedllitasahoz nyomja ) N h
meg a KIVALASZTAS gombot, majd forditsa el a N\
FUNKCIOVALASZTO a kivant értékre.
.
\ &“X \ J
N
Lod
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A mikrohulldm + grill funkciéhoz a keramiatélcat altalaban a 9
szintre kell helyezni.

*Mikrohullamu teljesitmény bedllitsa: 100-600 W

* Hémérséklet-bedllitas: 40-200 °C

* Uveg siit6formak esetén ellendrizze, hogy azok hasznlhaték-e 40-200 °C hémérsékleten.

Sitési utmutatd

A tablazatban szerepld teliesitményszintek és hémérsékletek alapjan f6zzon.
El6melegités nem szlikséges.

B Szint | Teljesitményszint | H6m e e
Elelmiszer (polc) ) w) v (°C). ideje ideje Tartozékok
p (perc) | (perc)
St burgonya 4 600 180-200 | 10-15 - Grillbetét + keramiatalca
Crillzett 4 300 160-180 | 05-10 - | Grilbetét + kerdmiatélca
paradicsom
Csdben st 4 450 180-200| 1020 | - | Grilbetét + kerdmiatalca
z0ldség
St hal 4 300 180-200 | 04-08 | 04-06 | Grillbetét + keramiatalca
Csirkedarabok 4 300 180-200 | 10-15 | 10-15 | Grillbetét + keramiatalca
Magyar - 40
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Mikrohullam + légkeverés

Ez az lzemmad a forrd levegét a mikrohullamu energiaval kombindlja és lerdviditi a sttési id6t,
mikdzben az étel kilsejét ropogdsra piritja. Ebben az lizemmaddban készithetd ételek kozé
tartozik mindenfajta hus és baromfi, valamint tepsis és csében stilt fogasok, piskdtak és kdnnyd
gyUmoalcstortak, piték és omlods tésztak, sllt zoldségek, langos és kenyér.

A mikrohullam + légkeverés beallitasa

1. Forgassa a UZEMMODVALASZTOT MIKROHULLAM + N
LEGKEVERESES MOD helyzetbe. _
Megjelenik a slitési mod, az id6 és a teljesitményszint.
J
N
@ |00, O
Y
2. Mikozben a kijelz6 villog, a FUNKCIOVALASZTO gomb N
elforgatasaval allitsa be a megfelel6 elkészitési idét. /—\«
J
3. A megfelelc’ﬁr teljesftm’ényszint beallitasahoz nyomja N R
meg a KIVALASZTAS gombot, majd forditsa el a N\
FUNKCIOVALASZTO a kivant értékre.
.
L )
4. A megfelel hémérséklet beallitasahoz nyomja N h
meg a KIVALASZTAS gombot, majd forditsa el a PN
FUNKCIOVALASZTO a kivant értékre.
.
M )
5. Nyomja meg az INDITAS gombot. > N
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A mikrohullam + légkeverés funkcidhoz a keramiatalcat
altalaban a 9 szintre kell helyezni.

*Mikrohulldamu teljesitmény bedllitsa: 100-600 W

* Hémérséklet-bedllitas: 40-200 °C

* Uveg siitéformak esetén ellendrizze, hogy azok hasznalhaték-e 40-200 °C hémérsékleten.

Sitési utmutatd

A tablazatban szerepld teliesitményszintek és hémérsékletek alapjan f6zzon.
El6melegités nem szlikséges.

B Szint | Teljesitményszint | Hém [ e
Elelmiszer (polc) W) (°C)' ideje ideje Tartozékok
& (perc) | (perc)
Egesz csirke 3 450 180200 | 2530 | 15025 | Crilbetet+
(1,2 kg) keramiatélca
Marhastilt/ g
PR Grillbetét +
bal\lranysult o 3 300 180-200 | 15-20 15-20 Kerdmiatlca
(kbzepesen atslitve)
Fagyasztott T
. ) Grillbetét +
Igsagne/csoben sult| 3 450 180-200 | 20-25 Kerdmiatélca
tészta
Cs6ben silt 3 450 180-200 | 10-15 ) Grilbetét +
burgonya keramiatalca
Friss P
gyimbleskosérka 3 100 160-180 | 40-50 - Keramiatalca
Magyar - 42
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A ZOLDSEG UZEMMOD HASZNALATA

Minden 250 grammhoz adjon 30-45 ml hideg vizet, hacsak a javaslatban nincs ettdl eltéré vizmennyiség (lasd

a tablazatot). Az ételt fézze lefedve a minimalis ideig (Iasd a tablazatot). A kivant eredmény eléréséig folytassa a
f6zést. Fézés kbzben és utan keverje meg egyszer. F6zés utan soézza és fliszerezze meg, és adjon hozza vajat.
Lefedve hagyja 3 percig allni.

A friss zoldségeket vagja egyenlé darabokra. Minél kisebbre vagja, annal hamarabb megfé.

A z6ldség lizemmod beallitasa
1. Fogassa a UZEMMODVALASZTOT ZOLDSEG MOD )
helyzetbe.
Megjelenik a zéldség maod.
o
J
2. Akivant zéldség mod kivalasztasahoz forgassa h
¢l a FUNKCIOVALASZTO, maid nyormja meg a NN
KIVALASZTAS gombot.
W
3. Atémeg megadasahoz forgassa el a N

FUNKCIOVALASZTO.
Amennyiben nem adja meg a tdmeget, 5 méasodperc utan
automatikusan megtorténik a bedllitasa.

@)

Nyomja meg az INDITAS gombot.
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Utmutatd a zéldség menii beallitasaihoz

A kovetkez$ tablazat 10 zOldséget jelenit meg. Tartalmazza a mennyiségeket, a varakozasi idoket,
és a vonatkozo javaslatokat. Ezek az automatikus programok az On kényelme érdekében fejlesztett,
kulonleges sttési modokat tartalmaznak.

Tomeg Szint

Szam | Elelmiszer Tartozékok Javaslat
(k) (polc)
U:01 | Brokkolirdzsak | 0,2-0,3 | Keramiatalca 1 Mossa és tisztitsa meg a friss brokkolit,
0,3-0,4 majd szedje rézsaira. Egyenletesen

o0szlassa el a darabokat egy fedeles
Uvegtalban. 0,2-0,3 kg-hoz adjon 30 ml
(2 ev6kandl) vizet, 0,3-0,4 kg-hoz pedig
45-60 ml-t (3-4 ev6kanalnyit). Helyezze
a talat a forgétanyér kdzepére. Lefedve
f6zze. Elkészités utan keverje meg.

U:02 | Karfiolrézsak 0,2-0,3 | Keramiatalca 1 Mossa és tisztitsa meg a friss karfiolt,
0,3-0,4 majd szedje rézséira. Egyenletesen
oszlassa el a darabokat egy fedeles
Uvegtalban. 0,2-0,3 kg-hoz adjon 30 ml
(2 ev6kandl) vizet, 0,3-0,4 kg-hoz pedig
45-60 ml-t (3-4 ev6kanalnyit). Helyezze
a talat a forgotanyér kdzepére. Lefedve
fézze. Elkészités utan keverje meg.

U:03 | Szeletelt 0,2-0,3 | Keramiatalca 1 Mossa és tisztitsa meg a sargarépat,
sargarépa 0,4-0,5 majd végja egyforma szeletekre.
Egyenletesen oszlassa el a darabokat egy
fedeles Uvegtalban. 0,2-0,3 kg-hoz adjon
30 ml (2 ev6kanal) vizet, 0,4-0,5 kg-hoz
pedig 45-60 ml-t (3-4 ev6kanalnyit).
Helyezze a talat a forgotanyeér kézepére.
Lefedve f6zze. Elkészités utan keverje
meg.

U:04 | Héjaban silt 0,3-04 | Keramiatalca 1 Mossa és tisztitsa meg a burgonyat,
burgonya 0,7-0,8 kenje meg olivaolajjal, és szurkalja meg a
héjat. Tegye a keramiatdlcara. Sités utan
3-5 percig hagyja alini.

U:05 | Hamozott 0,4-0,5 | Keramiatalca 1 Oblitse le a meghémozott burgonyt,
burgonya 0,7-0,8 vagja félbe, tegye sttében hasznalhatd
Uvegtalba, és feddvel takarja le. Adjon
hozza 15-30 ml (1-2 ev6kandl) vizet.
Elkészités utan keverje meg. Nagyobb
mennyiség fézésekor kdzben is keverje
meg egyszer. 3-5 percig hagyja allni.

U:06 | Cukkini 0,2-0,3 | Keramiatdlca 1 A cukkinit vagja szeletekre. Adjon
0,3-0,4 hozza 30 ml (2 ev6kandl) vizet vagy egy
darabka vajat. Egyenletesen oszlassa
el a darabokat egy fedeles Gvegtaloan.
Lefedve f6zze. Eppen csak puhulasig
f6zze.
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Szam

Elelmiszer

Tomeg
(kg)

Tartozékok

Szint
(polc)

Javaslat

u.07

Szeletelt
padlizsan

0,1-0,2
0,3-0,4

Keramiatdlca

1

A padlizsant vagja vékony szeletekre, és
hintse meg 15 ml (1 evékanal) citromlével.
Egyenletesen oszlassa el a darabokat
egy fedeles Uvegtalban. Lefedve fézze.
Elkészités utan keverje meg.

U:.08

Szeletelt
hagyma

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramiatalca

A hagymat vagja félbe vagy szeletelie
fel. Csak 15 ml (1 evkandl) vizet adjon
hozza. Egyenletesen oszlassa el a
darabokat egy fedeles (ivegtalban.
Lefedve f6zze. Elkészités utan keverje
meg.

U:.09

Vegyes zoldség

0,2-0,3
0,4-0,6

Keramiatalca

Mossa és tisztitsa meg a friss
z0ldségeket. Egyenletesen oszlassa el
a darabokat egy fedeles (vegtalban.
0,2-0,3 kg-hoz adjon 15 ml (1 evékanal)
vizet, 0,4-0,5 kg-hoz pedig 30 mi-t

(2 evBkanalnyit). Helyezze a tdlat a
forgotanyér kdzepére. Lefedve f6zze.
Elkészités utan keverje meg.

u:10

Fehér rizs

0,2-0,3

Keramiatalca

Hasznaljon nagyméretli h6allé tivegtalat
fedével. (Ne feledje, hogy a rizs térfogata
f6zés kdzben megduplazddik.) Lefedve
fézze. A f6zési id6 leteltével keverje meg,
majd pihentesse. Tegyen hozza sot vagy
flszereket és vajat. Eléfordulhat, hogy
arizs a f6zési id6 végeéig nem szivia
magaba az dsszes vizet.

A Gyorssltés mod mikrohullamu energiaval melegiti az ételt.
Ezért ennél az izemmadnal szigortan be kell tartani a hasznalhaté edénytipusokra és a
mikrohullamu sttéssel kapcsolatos biztonsagi eléirasokra vonatkozd egyéb Utmutatasokat.
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AZ AUTOMATIKUS MENU HASZNALATA

Az automatikus lzemmodban kedvenc ételei kényelmes elkészitése érdekében 15 elére programozott
bedllitas (10 automatikus f6zés és 5 automatikus gyorskiolvasztas) kozll valaszthat. Az elkészitési id6t és a
teliesitményszintet magatdl bedllitja a készllék. Az elkészités elinditasa elétt csak valassza ki a 15 bedllitas
egyikét, és allitsa be a sulyt.

Az automatikus menii beallitasa

1. Fogassa a UZEMMODVALASZTOT AUTOMATIKUS
MENU MOD helyzetbe.
Megjelenik a z6ldség mad.

AUTO

2. Akivant automatikus menU kivalasztasahoz forgassa D
el a FUNKCIOVALASZTO, majd nyomja meg a
KIVALASZTAS gombot.

)

3. AFUNKCIOVALASZTO elforgatva dllitsa be a témeget. Ha
nem dllitja be a tdmeget, akkor 5 masodperc utan a st
automatikusan bedllitja a tdmeget.

O

4. Nyomja meg az INDITAS gombot. s > D
N J

w o Egyes automatikus menuknél az ételt meg kell forditani. A sit6 erre hangjelzéssel
figyelmeztet.
e Megjelenik a siitd hémérséklete.
e Automatikus enli modban a hémérséklet és az id6 nem maodosithato.

Magyar - 46

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_HU.indd 46 @ 2014-10-29 B 11:30:32



Utmutaté az automatikus siités beallitdsahoz

A lenti tablazatban 10 automatikus felmelegitd, sit6 és roston siité programot talal.
Tartalmazza a mennyisegeket, a varakozasi idcket, és a vonatkozo javaslatokat. Ezek az automatikus
programok az On kényelme érdekében fejlesztett, kilonleges sltési mddokat tartalmaznak.

Szam

Elelmiszer

Tomeg (kg)

Tartozékok

Szint
(polc)

Javaslat

A:01

Vegyes tal

0,3-0,35
0,4-0,45

Keramiatélca

1

Tegye keramiatanyérba és takarja

alkalmas a 3 6sszetevébdl allo
ételek melegitéséhez (pl. hus

le haztartasi foliaval. Ez a program

martassal, zoldség és egyféle
koret, mint példaul burgonya,
rizs vagy f6tt tészta). F6zés utan
hagyja alini 3 percig.

A:02

Fagyasztott
pizza

0,3-0,35
0,4-0,45

Grillbetét +
keramiatalca

A fagyasztott pizzat helyezze a
stitébe.

A.03

Mélyhitott
lasagne

0,4-0,45
0,6-0,65

Grilloetét +
keramiatalca

Helyezze a mélyh(itott lasagne-t
megfelel6 héallé tveg- vagy
keramiaedénybe. A felmelegités
utan 2-3 percig hagyja allni.

A:04

Egész csirke

1,1-1,156
1,2-1,25

Grilloetét +
keramiatalca

A mélyhitott csirkét kenje meg

A folytatdshoz nyomja meg az

olajjal és fliszerekkel. Mellével
lefelé helyezze a raccsal ellatott
grillbetét kdzepére. Forditsa meg,
amikor a siit6 hangjelzést ad.

Inditas gombot. Sutés utan 5
percig hagyja allni.

A:.05

Darabolt csirke

0,6-0,7
0,9-1,0

Grilloetét +
keramiatalca

A mélyh(itott csirkedarabokat

kenje meg olajjal és fliszerekkel.
Boros oldalaval lefelé tegye a
keramiatdlcaval kiegészitett
grillbetétre. Forditsa meg, amikor
a slit6 hangjelzést ad. S(ités utan
2-3 percig hagyja alini.

A:06

Baranysult

0,8-0,9
1,1-1,2

Grilloetét +
keramiatalca

Tegye a pacolt bardnyhust a

grillbetétre keramiatalcaval. Amikor
a slté hangjelzést ad, forditsa meg
a hust, majd inditsa Ujra a sitét.

A07

Fagyasztott,
sttében
elkészithetd
burgonya

03-04
0,45-0,5

Tepsi

fagyasztott, stitében elkészithetd

Ossza el egyenletesen a

burgonyat a tepsiben.

A:08

St burgonya
(félbe vagva)

0,4-0,5
0,6-0,7

Grilloetét +
keramiatalca

A burgonyakat vagja félbe. Vagott
oldalukkal a grill felé helyezze el
Gket korben a tepsibe. Sttés utan
2-3 percig hagyja alini.
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Szam | Elelmiszer Tomeg (kg) Tartozékok (i zllnct) Javaslat
A:09 | Aimas pite 12-1,4 Tepsi 2 Helyezze az almas pitét kerek
fémtalra. Tegye a tepsire. A
sulytartomanyok az almat és
minden egyebet tartalmaznak.
A:10 | Holland 0,7-0,8 Tepsi 3 Tegye a tésztat megfelelé méretd,
négyszogletes négyszogletd, fém sitétalba
stitemény (25 cm hosszusagu). Helyezze az
edényt hosszaban az ajtéhoz a
stit6talcara.
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Utmutaté az automatikus gyors kiolvasztashoz

Az alabbi tablazat kilénbdzd automatikus kiolvasztd programokat, mennyiségeket, pihentetési idéket
és megfeleld ajanlasokat mutat be. Ezek a programok kizardlag mikrohulldmu energiat hasznalnak.
A kiolvasztas elétt tavolitson el minden csomagoldanyagot az élelmiszerrél. A hist, baromfit és halat

keramiatélcara helyezze.

Szam | Elelmiszerek

Tomeg
(kg)

Tartozékok

Hasznalandé
szint

Javaslat

d:01

Hus

02-15

Keramiatalca

1

A széleket takarja le aluféliaval. Forditsa

4t ahust, amikor a sité hangjelzést ad. A
program marha-, barany-, sertéshushoz,
st marhaszelethez, aprohushoz és daralt
hushoz alkalmas.

Baromfi

02-15

Keramiatalca

Takarja le a baromfi labanak és szarmyanak
végeit alufdliaval. Forditsa at a baromfit,
amikor a sitd hangjelzést ad. Ez a
program egész csirke €s a csirke részeinek
melegitéséhez egyarant hasznélhato.

d:03

Hal

02-15

Keramiatalca

Takarja le az egész hal farkat aluféliaval.
Forditsa &t a halat, amikor a sit6
hangjelzést ad. Ezt a programot egész
halhoz és szeletelt halhoz is hasznalhatja.

d:.04

Kenyér/
stitemény

0,1-08

Keramiatalca

Tegye a kenyeret egy darab siitépapirra és
a siité megfelelé hangjelzésére forditsa at.
Helyezze a siiteményt keramiatdlcara, majd
- ha lehet - forditsa at, amikor a s(it6 jelez.
(A stitd tovabb makédik, majd ledll, amikor
kinyitja az ajtot.) Ez a program alkalmas
mindenféle szelelt kenyér vagy egész

cipd, valamint zsemlék és péksiitemények
kiolvasztasara. A zsemléket kdrben helyezze
el. Ez a program alkalmas mindenféle

kelt tésztabol készlilt stitemény, piskota,
trétorta és vajastészta kiolvasztasahoz.
Nem alkalmas vajas tészta, ropogds tészta,
gylmolcsos és krémes stitemények,
valamint csokoladéval bevont siitemények
kiolvasztasahoz.

d:05

Gylimolcs

0,1-0,6

Keramiatalca

A fagyasztott gyimoélcsét ossza el
egyenletesen ossza el a keramiatélcan. A
program olyan gylimolcsokhdz hasznalhatd,
mint a malna, vegyes bogyds gylimalcsok
és trépusi gylimolcsok.

A Gyors kiolvasztas méd mikrohullamu energiaval melegiti az ételt.
Ezért ennél az izemmadnal szigortan be kell tartani a hasznalhaté edénytipusokra és a
mikrohullamu sttéssel kapcsolatos biztonsagi el6irasokra vonatkozd egyéb Utmutatasokat.
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PAROLASI UTMUTATO

A Samsung paroléedénye a parolas alapelvén mUkodik, amely segitségével egészséges ételeket készithet.
Az edény kivaloan alkalmas rizs, tészta, z6ldségek stb. elkészitésére a lehetd legrovidebb idé alatt, a
tapanyagok megtartasa mellett.

A mikrohullamu paroléedény 3 részbdl all:

Edény Parolétalca Fedd

Minden tartozék -20 °C és 140 °C kdzotti hémérsékleten hasznélhato.
Fagyasztoban is tarthatd. Az elemek egyditt vagy kulon-kilon is hasznalhatdak.

HASZNALATI UTMUTATO

Az edény nem hasznalhato:

® magas cukor- vagy zsirtartalmu ételek készitéséhez,
o grill- vagy légkeveréses siitében, illetve fézélapon.

Els6 haszndlat elétt b6 szappanos vizben mossa el a tartozékokat.
Az elkészitési id6rél a kdvetkez6 oldalon talalhatd Utmutatd nydit tajékoztatast.

KARBANTARTAS:

A paroléedény mosogatégépben is tisztithato.

Kézi mosogatashoz hasznéljon meleg vizet és mosogatdszert. Strolokefék, -szivacsok
haszndlata tilos.

Bizonyos ételek (példaul a paradicsom) elszinezhetik a mianyagot. Ez altalanos jelenség, nem
utal gyartasi hibara.

KIOLVASZTAS

Helyezze a fagyasztott ételt a paroldtal kdzepére, a fedd nélkiil. A folyadék a tal aljan marad, és nem
teszi tonkre az ételt.
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FOZES:
Etel Adag | Teljesitmény (W) | Siitésiid6 (perc) Elemek

Articsoka 809 800 W 56 Péroléedény talcaval + feds
(1-2 db)
Tudnivalok
Mossa és tisztitsa meg az articsokakat. Helyezze a télcat a parolétalba.
Helyezze el az articsokakat a parolétalcan. Adjon hozza 1 evékanal citromlevet.
Tegye ra a fedét. 1-2 percig hagyja allni.

Friss zoldségek 3009 800 W 4-5 Péroldedény talcaval + fedd
Tudnivaléok
A megmosott és megtisztitott zéldségeket (pl. brokkoli, karfiol, sargarépa, paprika)
mérje le, és vagja egyforma darabokra. Helyezze a talcat a paroléedénybe.
Helyezze el a z0ldségeket a paroldtalcan. Adjon hozza 2 evékanal vizet.
Tegye ra a fedét. 1-2 percig hagyja allni.

Mélyhiitott 300¢g 600 W 8-9 Paroléedény talcaval + fedd

20ldségek Tudnivalok
Tegye a fagyasztott zoldségeket a paroléedénybe. Helyezze a talcat a paroldtalba.
Adjon hozza 1 evékandl vizet. Tegye ra a fed6t. Az elkészitési és a pihentetési idé
elteltével keverje meg alaposan. 2-3 percig hagyja allni.

Rizs 250¢g 800 W 15-18 Paroléedény + fedd
Tudnivaléok

Tegye a rizst a paroldedénybe. Adjon hozza 500 ml hideg vizet. Tegye ra a fedét.
A f6zést kovetden pihentesse a rizst 5, a barnarizst pedig 10 percig.
5-10 percig hagyja allni.

Héjaban siilt
burgonya

s00g | soow | 78 | Paroldedény + feds

Tudnivalok
Meérje és oblitse le a burgonyat, majd helyezze a paroldedénybe.
Adjon hozza 3 ev6kandl vizet. Tegye ra a fed6t. 2-3 percig hagyja alini.

Ragu (mélyhtitétt)

400g | 600W | 5k6k | Paroldedény + feds

Tudnivalok
Tegye a ragut a paroldedénybe. Tegye ra a fedét.
Pihentetés el6tt jol keverje meg. 1-2 percig hagyja allni.

Leves
(mélyhiitott)

409 | oW | 34 | Paroldedény + feds

Tudnivalék
Toltse a paroloedénybe. Tegye ra a feddt. Pihentetés elétt jol keverje meg.
1-2 percig hagyja allni.
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Etel Adag | Teljesitmény (W) | Siitésiid6 (perc) Elemek
Mélyhiitétt leves 400 g 800 W 8-10 Paroléedény + fedd
Tudnivalok

Tegye a mélyh(ittt levest a paroléedénybe. Tegye ra a fedét.
Pihentetés elétt jol keverje meg. 2-3 percig hagyja allni.

Fagyasztott 150 g 600 W 1%6-22 Paroléedény + fedd
lekvaros gombdc/ Tudnivalék
derelye

Hideg vizzel nedvesitse meg a gombdcok/derelyék tetejét.
Helyezzen 1-2 gombdcot/derelyét egymas mellé a paroléedénybe.
Tegye ra a fedét. 2-3 percig hagyja allni.

Gylmolcskompét | 250 g 800 W 34 Paroléedény + fedd

Tudnivalok

Mérje le a megmosott és meghamozott friss gylimélcsoket (pl. alma, korte, szilva,
sargabarack, mangd vagy ananasz), és vagja éket egyforma darabokra vagy
kockakra. Tegye a paroléedénybe. Adjon hozza 1-2 evékanal vizet és 1-2 evékanal
cukrot. Tegye ra a fed6t. 2-3 percig hagyja alini.

A paroléedény kezelése

OVINTEZKEDESEK:

A paroldedény fedelét dvatosan emelie le, mivel a kicsapd géz nagyon forrd lehet.

A f6zés befejeztével edényfogd kesztylivel fogja meg az edényt.

LD Gy " @y

Paroléedény + fedd Paroloedény talcaval + fedd

LAMPA BE/KI

Be- és kikapcsoldshoz nyomja meg a LAMPA BE/KI gombot.
Energiatakarékossagi okokbdl a stité vildgitasa a siités elinditasa utan néhany perccel kikapcsol.

Magyar - 52

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_HU.indd 52 @ 2014-10-29 B 11:30:33



AZ ELKESZITESI IDO BEALLITASA

Az elkészitési id6 a +30 gomb megnyomasaval dllithatd be. e D
e Az ajtét kinyitva barmikor ellendrzi, hogyan halad a f6zés.
e A hatralévg f6zési idét ndvelése.
+30
— )
A hasznalat MIKROHULLAM MOD, MIKROHULLAM + GRILL MOD
és MIKROHULLAM + LEGKEVERESES MOD is lehetséges.
N\ J
Az elkészitési id6 ndveléséhez nyomja meg a +30 gombot annyiszor, e R\
ahanyszor 30 masodperccel ndvelni kivanja az étel elkészitési idejét.
e Példaul: A 3 perccel valé ndveléshez nyomja meg hatszor a
+30 gombot. +30
— )

GYERMEKZAR

A gyermekzarral zérolhatja a kezel6panelt, és megakadalyozhatja a siité nem szandékos hasznélatat.

A sUt6 lezarasa

1. Egyszerre tartsa lenyomva 1 masodpercig a +30 és az
ELKESZITESI IDO gombot.

+30 =
RN )
2. Akijelz6n megjelenik a lezaras szimbdlum és jelzi, hogy a - . h
" o (RIS
funkciok lezart dllapotban vannak. g [5)
U J
A siité lezarasanak feloldasa
1. Egyszerre tartsa lenyomva 1 mésodpercig a +30 és az ( h
ELKESZITESI IDO gombot.
+30 =]
RNIIRN )
2. Alezaras szimbodluma eltlinik a kijelzérdl, jelezve, hogy a s N
funkciok feloldodtak. (-
LD [
U J
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A GOZTISZTITO MOD HASZNALATA

A gbztisztitas funkcidval 15 perc alatt elvégezheti a sité fertétlenitését.

1. Fogassa a UZEMMODVALASZTOT GOZTISZTITAS

MOD helyzetbe.
Megjelenik az idé (15:00).
o )
2. Nyomja meg az INDITAS gombot. e N
A st automatikusan bekapcsol. &
e 15 perc elteltével a siité automatikusan ledll. m
Toroljie at szaraz ruhaval.
N J
OET 10 O 10 o] e

|

w o A funkciot csak akkor haszndlia, ha a sité teliesen lehdilt szobahémérsékletre.
¢ NE haszndljon desztillalt vizet.
e A mikrohullamu sité tisztitasahoz NE hasznéljon nagynyomasu viz- vagy géztisztitot.
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Nibaelnantas es

INnformaciokodok

A MIKROHULLAMU SUTO TAROLASA ES JAVITASA

A készulék javitasat kizardlag kepzett szakember végezheti.

Ha a sutd javitasra szorul, hiizza ki a tapkabel dugaszat a halozati aljzatbdl és vegye

fel a kapcsolatot a SAMSUNG Ugyfélszolgalataval.

Hivaskor dlljanak rendelkezésre a kovetkezd adatok:

o Akészllék tipus- és gyartasi sorozatszama (a sUtd ajtajanak belsején talalhato)
e A garanciara vonatkozo adatok

e A probléma vilagos leirasa

Ha ideiglenesen tarolni kell a mikrohulldmu stitét, akkor erre a célra tiszta és szaraz helyet valasszon, mert a

por és a nedvesség karosithatja a készuléket.

HIBAELHARITAS

Ha probléma merl fel a stit6ével kapcsolatban prébalja ki az aldbb javasolt megoldasokat. Ezzel idét takarithat

meg, ezenkivll elkerllheti a szerviz folosleges kihivasaval jaro kellemetlenségeket.

Sem a suté kijelzje, sem a stté nem miikddik.

e Gy6z46djon meg arrdl, hogy a tapcsatlakozd megfeleléen be van-e dugva egy foldelt alizatba.
e Ha a fali aljzatot fali kapcsold vezérli, gy6z&djon meg rdla, hogy a fali kapcsold be van kapcsolva.

e Huzza ki a dugaszt az aljzatbdl, varjon tiz masodpercet, majd dugja be Ujra.
e Kapcsolia fel az aramkdr-megszakitot, vagy cserélie ki a kiolvadt biztositékot.
o Csatlakoztassa a sit6ét masik aljzathoz.

o Csatlakoztasson masik héztartasi gépet az aljzathoz. Ha a mésik héztartasi gép sem miikodik,

szakképzett szerelével javittassa meg a fali aljzatot.
A s(t6 kijelz6je mikddik, de a siité nem melegit.

e Gy6z46djon meg rdla, hogy az ajtd megfeleléen be van zarva.

e FEllendrizze, hogy valamilyen csomagoléanyag vagy barmi egyéb beszorult-e az ajtd tdmitésébe.

e FEllendrizze, hogy az ajtd megseérllt-e.
e Nyomja meg a Torlés gombot kétszer, és adja meg az dsszes sltési utasitast.

A siité nem reagal az Inditds gomb megnyomasara.

e Gydz4djon meg rdla, hogy az ajté megfeleléen be van zarva.
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Flst és kellemetlen szag az els6 hasznalatnal.

o Atmeneti dllapot az Uj alkatrészek felmelegedése soran. A flist és a kellemetlen szag teljesen
megszUinik 10 perc hasznalat utan.
A szag gyorsabb megszintetése érdekében mUkodtesse a mikrohullamu sitét citromlevet
behelyezve.

A melegités leall a beallitott id6 lejarta el6tt.

e Lehet, hogy aramkimaradas van. Amennyiben aramkimaradas van, az idékijelzé a kdvetkez6t
jeleniti meg: 88:88.

o Nullazza az drat, és tordlje az 6sszes sutési utasitast.

e Kapcsolja fel az aramkdr-megszakitot, vagy cserélie ki a kiolvadt biztositékot.

e Gy6z4dion meg rola, hogy a sutdt az utasitasoknak megfeleléen helyezte el.

Az étel vagy tulfétt, vagy egyaltaldn nem f6tt meg.

o Gy6z46dion meg rola, hogy a sttés idejét az étel fajtéjanak megfelelen dllitotta be.
o (Gy6z6djon meg rdla, hogy a teliesitményszintet megfeleléen allitotta be.

Az étel egyaltalan nem fétt meg.

e Gy6z4dion meg rola, hogy az ajté megfeleléen be van zarva.
o Ellendrizze, hogy az id6zitét megfeleléen allitotta-e be, és/vagy az Inditds gombot megnyomta-e.
e Kapcsolja fel az aramkor-megszakitot, vagy cserélie ki a kiolvadt biztositékot.

A slit6 belseje szikrazik és serceg (ives kisilés).

e Tavolitsa el a fémeszkdzoket, -edényeket vagy kotdzéanyagokat.

e Ha alufdliat hasznal, csak vékony csikokat hasznaljon, és legyen legaldbb 2,5 centiméter tavolsag
a folia és a sité belso fala kdzétt.

A s(ité tul zajosan mikodik.

o A st mikodés kdzben zajos. Ez altalanos.
Ha folyamatosan rendellenes hangot hall, hivia a Samsung tgyfélszolgalatat.

A suté zavarja a radio- vagy televiziovételt.

¢ Enyhe interferencia figyelheté meg a televizié képernydjén vagy a radidban, amikor a stté lizemel.
Normélis jelenség. Ez a probléma Ugy orvosolhatd, ha a siitét tavolabbra helyezi a televiziétol, a
radiokészulektdl és az antennatdl.

* Haa sut6 mikroprocesszora interferenciét észlel, el6fordulhat, hogy lenullézodik a kijelzd. A
probléma elharitasahoz huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbdl, majd csatlakoztassa Ujra. Allitsa be Ujra
az idét.

Kiégett az izz6.

e Biztonsagi okokbdl tilos az izz6 cseréje!
Kérjlk, forduljon a legkézelebbi hivatalos Samsung Ugyfélszolgalathoz, és az izz6 cseréjéhez kérie

szakember segitségét.
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A ventilator a stté kikapcsolasat kdvetéen is miikddik.

e Ez normalis jelenség. A hiit6ventilator mikodhet a siité kikapcsolasat kdvetéen is a siité lehlitése
érdekében.

Péaralecsapddas a sitében.

e Normdlis jelenség. Elegendd letrdinie a parat a fézést kovetden.
Légaramlas az ajté és a kiilsé burkolat kordil.

e Normalis jelenség.

Fényvisszaverddés az ajtd és a kiils6 burkolat kordl.
e Normalis jelenség.

Az ajté koril, vagy a nyilasokon kiszoké géz.

e Normalis jelenség.

Magyar - 57

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_HU.indd 57 @ 2014-10-29 R 11:30:34

SYLIdYH13vdIH SO



INFORMACIOS KODOK

Koédszimbdélum

Probléma

Megoldas

GOMB ROVIDZAR

Ez a hiba akkor fordulhat el6, amikor egy gombot
60 masodpercnél hosszabb ideig tartanak
lenyomva.

A LEALLITAS/TORLES gombot
megnyomva dllitsa le a sUtét.
Miutan a stté kihdilt, inditsa Ujra.
Ha a hiba nem sz(inik meg

a fenti mivelet végrehajtasa
utén, hivia a SAMSUNG
Ugyfélszolgalatat.

HOMERSEKLET-ERZEKELO SZAKADASI
HIBAJA

Hibas érzékeld, rosszul csatlakoztatott vezetékek,
hibés NYAK okozza.

HOMERSEKLET-ERZEKELO ROVIDZARLATI
HIBA

Hibéas érzékeld, rosszul csatlakoztatott vezetékek,
hibas NYAK okozza.

RENDELLENES MIKROHULLAMU
HOMERSEKLET-ERZEKELES

Akkor fordul el6, amikor mikrohullamud Gizemmaddban
a sUté belsejében a hémérséklet 210 °C folé
emelkedik.

RENDELLENES HOMERSEKLET-ERZEKELES
Akkor fordul el6, amikor a siité belsejében a
hémérséklet 250 °C folé emelkedik 10 percig.

KOMMUNIKACIOS HIBA

Forduljon a helyi SAMSUNG
szervizkdzponthoz.

Magyar - 58

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_HU.indd 58 @

2014-10-29 B 11:30:35



A SAMSUNG mindenkor termékei fejlesztésére torekszik. Ezért mind a tervezési jellemzék, mind a hasznélati
Utmutatok el6zetes figyelmeztetés nélkil megvaltozhatnak.

A 2/1984 (lIl.10) BKM-IpM. k6z08s szabalyozas értelmében, a Samsung mint forgalmazo tandsitja, hogy az
NQ50H5533KS tipust mikrohullamu stiték megfelelnek a lent felsorolt mliszaki paramétereknek.

MUSZAKI ADATOK

Modell NQ50H5533KS
Tapellatas 230V ~ 50 Hz
Fogyasztas Maximalis teljesitmény 3000 W
Mikrohullamu tzemmadd | 1650 W
Grill izemmad 2500 W
Légkeveréses lzemmaod | 2500 W
Kimeneti teljesitmény 100 W/ 800 W (IEC-705)
Uzemi frekvencia 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Hiitési méd Hdtéventilator
Méretek Készlilék mérete Sz 595 x Ma 454,2 x Mé 570 mm
Begépitett méret Sz 555 x Ma 445 x Mé 548,8 mm
Urtartalom 50 liter
Suly Netto 38,3 kg
Szalltasi 45,5kg
Zajszint 44,0 dBA
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KERDESEI VAGY MEGJEGYZESEI VANNAK?

i o - VAGY LATOGASSA MEG
ORSZAG HIVJON BENNUNKET HONLAPUNKAT. CIMUNK:
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support

BULGARIA 800 111 31, BeannaTHa TenedoHHa NUHUA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 *
POLAND * (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora) www.samsung.com/pl/support
ROMANIA ,(’-)\?)(1)3?8G7R2A6TL?1§4 {08008 SAMSUNG) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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\/Stavana rura kombinovana®
S mikrovinnou rJrou

pouzivatelska a montazna prirucka

rte na vedomie, Ze zaruka spolo¢nosti Samsung NEZAHRNA servisné hovory
ljl]ce sa prevadzky produktu, opravy nespravnej instalacie a vykonu bezného

100 %
Recycled Paper

ka sa vyrobila zo 100 % recyklova '

predstavie si tie moznosti

Dakujeme vam za zakupenie tohto produktu znadky Samsung.
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POUZIVANIE TEJTO POUZIVATELSKEJ PRIRUCKY
Prave ste si zakupili mikrovinnu rdru znacky SAMSUNG. Tato pouzivatelska priruka obsahuje cenné informacie
0 vareni s vasou mikrovinnou rdrou:

e Bezpecnostné opatrenia

e Vhodné prislusenstvo a nacinie na varenie

e UZzitoCné tipy pre varenie

e Tipy pre varenie

LEGENDA PRE SYMBOLY A IKONY

A Nebezpecenstva alebo nebezpecné postupy, ktoré mézu sposobit vazne fyzické zranenie
VAROVANIE ~ alebo smrt.

Nebezpecenstva alebo nebezpecné postupy, ktoré mézu sposobit mensie fyzické zranenie
UPOZORNENIE @lebo Skody na majetku.

& Varovanie: Riziko poZiaru & Varovanie: Horuci povrch
A Varovanie: Elektricka energia A Varovanie: Vybusny materidl
NJ  NEPOKUSAJTE sA. NEDOTYKAJTE SA.
NEROZOBERAJTE. Explicitne dodrziavajte pokyny.
Odpojte napajaciu zastrcku od sietovej [1_:] Uistite sa, Ze zariadenie je uzemnené, aby ste
> Z&suvky. predisli zasahu elektrickym pradom.
Ak potrebujete pomoc, volajte servisné 7 .
stredisko. Poznamka
Upozornenie

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE ICH PRE
BUDUCE POUZITIE.

Zaistite neustale dodrziavanie tychto bezpecnostnych zasad.
Pred zacatim pouzivania rury zaistite dodrziavanie
nasledujucich pokynov.

A VAROVANIE

(iba pre funkciu mikrovinnej rury)

N VAROVANIE: Ak su poskodené dvierka alebo tesnenia dvierok,
rdra sa nemoze pouzivat dovtedy, kym ju neopravi kompetentna
osoba.
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N VAROVANIE: Pre iné osoby ako kompetentnu osobu je
nebezpecné, aby vykonavali servis alebo opravu, ktora zahfma
demontovanie krytu, ktory zabezpeCuje ochranu pred vystavenim
sa mikrovinnému ziareniu.

Tento spotrebi€ je urCeny len na pouzitie v domacnosti.

0| @

VAROVANIE: Detom dovolte pouzivat mikrovinnu rdru bez
dozoru len v pripade, ak ste im dali dostatocné pokyny na to,
aby vedeli pouzivat riru bezpecnym spdsobom a pochopili rizika
nespravneho pouzivania.

VAROVANIE: Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starsSie ako

8 rokov a 0soby so znizenymi fyzickymi, vnemovymi alebo
duSevnymi schopnostami, pripadne nedostatkom skusenosti, a
to za predpokladu, ze su pod dozorom alebo dostali podrobné
pokyny k bezpecnému pouzivaniu spotrebica a porozumeli
prislusnym rizikam. Deti sa nesmu hrat so spotrebicom. Cistenie
a udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru mladsie ako 8 rokov.

Pouzivajte len kuchynskeé riady, ktoré su vhodné pre mikrovinné
rury.

Ked ohrievate potraviny v plastovych alebo papierovych
nadobach, davajte pozor na ruru z dévodu ich
mozného vznietenia.

Mikrovinna rura je urCena na ohrievanie jedla a napojov. Susenie
jedla alebo odevov a zohrievanie ohrevnych vankusov, papuc,
Spongii, vihkych handriiek a podobnych predmetov méze
znamenat riziko zranenia, vznietenia alebo zapalenia.

Ak z rdry vychadza dym, zariadenie vypnite alebo odpojte
a nechajte zatvorené dvierka, aby ste zadusili akékolvek
plamene.

VAROVANIE: Mikrovinné ohrievanie napojov méze spdsobit
oneskorené vyvretie, preto davajte pozor pri manipulacii
s nadobou.

VAROVANIE: Obsah detskych flias alebo poharikov s detskou
stravou zamieSajte alebo pretraste a pred konzumaciou
skontrolujte jeho teplotu, aby ste predisli popaleninam.
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Vajicka v Skrupinach a celé natvrdo uvarené vajicka sa nemozu
ohrievat v mikrovinnej rure, pretoze mézu vybuchnut, a to
dokonca aj po skonceni mikrovinného ohrievania.

Rura sa musi pravidelne Cistit a musia sa z nej odstranovat
akekolvek zvysky jedal.

Ak sa rura neudrziava v Cistom stave, moze to viest

Kk opotrebovaniu povrchu, o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit
zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za nasledok
nebezpecnu situaciu.

Zariadenie nie je urCené na montaz do automobilov, karavanov
ani podobnych dopravnych prostriedkov.

Tento spotrebiC nie je urCeny na pouzivanie osobami (vratane
deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, pripadne s nedostatkom skusenosti a vedomosti,
kym sa na ne nebude dozerat alebo sa im neposkytnu pokyny

0 pouzivani spotrebiCa zo strany osoby, ktora je zodpovedna za
ich bezpecnost.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, ze sa nebudu
hrat so zariadenim.

Ak je sietovy napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny technik alebo podobne kvalifikovana
0soba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa nemézu zohrievat
v uzatvorenych nadobéach, pretoze mozu vybuchnut.,

Zariadenie sa nesmie Cistit pomocou silného pradu vody.

Tato rdra by sa mala umiestnit v spravnom smere a v spravne;
vySke, aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup k otvoru a
riadiacej oblasti.

Pred prvym pouzitim rdry by ste ju mali nechat 10 minut v
prevadzke s vodou a az nasledne zacat pouzivat.

Ak rdra vydava zvlastne zvuky, zapach horenia alebo sa z nej Sii
dym, okamzite odpojte sietovu zastréku a obratte sa na najblizsie
servisné stredisko.
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Spotrebi¢ je potrebné nainstalovat tak, aby ho po intalacii bolo
mozné lahko odpojit od zdroja napdjania. Odpojenie je mozné
zabezpeCit lahkou dostupnostou zastrcky alebo zapojenim
vypinaCa do napajacieho obvodu v sulade s elektrikarskymi
zasadami.

A VAROVANIE
(iba pre funkciu rury) - volitelné

VAROVANIE: Ked sa spotrebiC prevadzkuje v kombinacnom
rezime, deti mozu pouzivat rdru vylucne pod dozorom dospelej
osoby kvl vytvaranym teplotam.

PoCas pouzivania sa spotrebiC zahrieva. Musite byt opatrni, aby
ste sa nedotykali ohrevnych prvkov v rure.

VAROVANIE: Pristupné Casti sa mozu pocas pouzivania zahriat.
K zariadeniu nesmu mat pristup malé deti.

Nepouzivajte parny Cistic.

VAROVANIE: Pred vymenou osvetlenia zaructe, aby bolo

zariadenie vypnuté a predislo sa moznosti zasahu elektrickym
prudom.

VAROVANIE: Tento spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa mozu
pocas pouzivania zahriat.

Musite byt opatrni, aby ste sa nedotykali ohrevnych prvkov.

Deti mladSie ako 8 rokov musia byt v dostatocnej vzdialenosti od
spotrebica, ak nie su pod neustalym dozorom.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a

0soby so znizenymi fyzickymi, vnemovymi alebo dusevnymi
schopnostami, pripadne nedostatkom skusenosti, a to za
predpokladu, ze su pod dozorom alebo dostali podrobné
pokyny k bezpecnému pouzivaniu spotrebica a porozumeli
prislusnym rizikdm. Deti sa nesmu hrat so spotrebicom. Cistenie
a pouzivatelsku udrzbu nebudu vykonavat deti bez dozoru.

&) NEPOUZIVAJTE velmi drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovove stierky, aby ste vycistili sklo dvierok rury, pretoze mézu
poskriabat povrch, ¢o mdze mat za nasledok rozbitie skla.

£3

vB v
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Teplota okolitych povrchov mbze byt poCas prevadzky
spotrebiCa vysoka.

Dvierka alebo vonkajSi povrch spotrebica mézu byt pocas jeho
prevadzky horuce.

Spotrebi¢ a kabel udrziavajte mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov.

Zariadenia nie su urcené na obsluhu prostrednictvom externého
Casovaca ani samostatného systému dialkového ovladania.

a

®

v

= Mriezku vloZte ohnutou stranou smerom dozadu,
aby bola pri priprave velkého mnozstva jedla

bezpeCne umiestnena v potrebnej polohe.

® Mriezku nepouzivajte v rezime mikrovinnej rdry.

Tento produkt je zariadenim skupiny 2 triedy B ISM. Definicia skupiny
2 zahfma vSetky zariadenia ISM, v ktorych sa zamerne generuje alebo
pouziva radiofrekvencna energia v podobe elektromagnetického
Ziarenia na spracovanie materialov, ako aj EDM a vybavenie na
oblukové zvaranie.

Zariadenia triedy B su zariadenia vhodné na pouzitie

v domacnostiach a pribytkoch s priamym pripojenim k nizkonapéatovej
napajacej sieti, ktora privadza energiu do obytnych budov.

POKYNY NA INSTALACIU

VSeobecné

Technické informacie

Privod elektriny: 230 V pri 50 Hz

Rozmery (S x V x H)

Velkost zariadenia : 595 x 454,2 x 570 mm

Velkost vstavaného zariadenia : 555 x 445 x 548,8 mm
Toto zariadenie je v zhode s predpismi EU.

Likvidacia balenia a zariadenia

Balenie je recyklovatelné.
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Balenie sa moze skladat z nasledovnych materialov:

- karton;

- polyetylénova fdlia (PE);

- polystyrén bez obsahu CFC (PS tuha pena).

Tieto materialy likvidujte zodpovednym spdsobom v sulade

s vladnymi nariadeniami.

Urady vam poskytnu informéacie o sposobe likvidacie domécich
spotrebiCov zodpovednym spdsobom.

Bezpecnost

Toto zariadenia by mal pripagjat len kvalifikovany technik. Rura NIE
JE navrhnuta na pouzivanie pri komerénom vareni. Mali by ste ju
pouzivat vyhradne na domace varenie jedla. Pocas a po pouziti je
zariadenie horuce.

V pritomnosti malych deti budte opatrni.

Elektrické zapojenie

Domaca elektricka siet, ku ktorej je zariadenie pripojené, musi

byt v zhode s narodnymi a miestnymi predpismi. Spotrebic je
potrebné nainstalovat tak, aby ho po instalacii bolo mozné lahko
odpojit od zdroja napajania. Odpojenie je mozné zabezpecit lahkou
dostupnostou zastrcky alebo zapojenim vypinaca do napajacieho
obvodu v sulade s elektrikarskymi zasadami.

Montaz do skrinky

Kuchynskeé skrinky, ktoré su v kontakte s rdrou, musia byt odolné
voci teplu do 100 °C.

Spolo¢nost Samsung neprebera Ziadnu zodpovednost za
poSkodenie skriniek spdsobeneé teplom.

Slovencina - 8
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Obr. 1 Ruru Ciasto¢ne zasurite do vyklenku.
Pripéjaci kabel privedte k zdroju napajania.
Obr. 2 Ruru Uplne zasunte do vyklenku.
Obr. 3 Ruru upevnite pomocou dvoch dodanych skrutiek (4 x 25 mm).

Obr. 4 Vytvorte elektrické pripojenie. Skontroluijte, Ci spotrebiC funguije.

Obr. 1 - Obr. 3 | |
&m | |
T

e —_—
= l7
%2
Obr. 2 - Obr. 4 @
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Rozmery na zabudovanie

Min. 550
"n/' f 200 cm?
|

> &

Y

Min. 50

Min. 446
Max. 450

— Miesto pre sie-
fovl zasuvku
(30 ¢ otvor)

200 cm?

Rozmery na vstavanie
pod sporak

Pri rozbalovani produktu dbajte na to,

aby ste zariadenie uchopili za 2 bocné
rukovate a rukovat dver.
Min. —r[«Min. 564
Bocna Bocna < 550 | Max. 568
rukovat rukovat —
j\ T

\ 5 \ LK Min. 446
Max. 450
! "

.
Rukovat dveri /7200 cm?

f
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CISTENIE MIKROVLNNEJ RURY

Nasledujuce Casti vasej mikrovinnej rdry sa musia pravidelne Gistit, aby
sa zabranilo v nahromadeni mastnoty a CiastoCiek jedla:

* \/nutorné a vonkajSie povrchy

¢ Dvierka a tesnenia dvierok

e OtoCny tanier a valcekoveé kruzky (iba model s otocnym tanierom)

® VZDY zaistite, aby boli tesnenia dvierok &isté a dvierka sa poriadne
zatvarali.

™ Ak sa rdra neudrziava v Cistom stave, moze to viest
k opotrebovaniu povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit
zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za nasledok
nebezpeCnu situaciu.

1. VonkajSie povrchy vycistite jemnou handriCkou a teplou mydlovou
vodou. Oplachnite a poutierajte dosucha.

2. Pomocou namydlenej handriCky odstrante akékolvek rozliatia alebo
Skvrny na vnutornych povrchoch. Oplachnite a poutierajte dosucha.

3. Ak chcete uvolnit zatvrdnuté CiastocCky jedla a odstranit zapach,
umiestnite do rdry Salku s rozriedenou citronovou Stavou a zahrejte
ju na desat minut pri maximalnom vykone.

4. Vzdy, ked'je to potrebné, umyte platnu vhodnu do umyvacky riadu.

@ NEVYLIEVAJTE do ventilacnych otvorov vodu.
NIKDY nepouzivajte ziadne drsné produkty alebo chemické
rozpustadia. Budte obzvlast opatmi pri Cisteni tesneni dvierok, aby
sa zaistilo, ze sa Ciastocky:
* nenahromadia
* nezabrania v spravnom zatvoreni dvierok

Vygistite vnutorny priestor mikrovinnej rury po kazdom
pouziti jemnym Cistiacim roztokom, no pred Cistenim
nechajte mikrovinnu rdru vychladnut, aby sa predislo
zraneniam.

Ked Cistite hornu Cast v priestore rury, bude pohoding, 7
ked otocite ohrevny prvok nadol 0 45° a vyCistite ho.
(Iba model s visiacim ohrevnym prvkom.) —_—
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USKLADNENIE A OPRAVA VASEJ MIKROVLNNEJ RURY

Musite vykonat niekolko jednoduchych bezpe¢nostnych opatreni,
ked odkladate alebo nechavate vykonat servis svojej mikrovinnej rdry.
Rura sa nemdze pouzivat, ak su poskodene dvierka alebo tesnenia
dvierok:

e zlomeny pant
* opotrebované tesnenia
e poskodené alebo prehnuté puzdro rdry

Opravu mdze vykonavat iba kvalifikovany servisny technik pre
mikrovinné rdry.

= NIKDY z rdry neodstraniuijte vonkajsi obal. V pripade, Ze je rira
pokazena a potrebuje opravu alebo mate pochybnosti o jej stave:
e QOdpojte ju od sietovej zasuvky.
o Kontaktujte najblizSie stredisko popredajného servisu.

Ak chcete svoju rdru doCasne odlozit, vyberte si suché
a bezprasné miesto.
Dévod: Prach a vinkost mézu nepriaznivo ovplyvnit funkéné diely
v rdre.

Tato mikrovinna rura nie je uréena pre komercné vyuzitie.

Z bezpecnostnych dovodov nevymienajte Ziarovku osobne.
Kontaktujte najblizSie autorizované stredisko starostlivosti
0 zékaznikov spolocnosti Samsung a dohodnite sa
s kvalifikovanym technikom na vymene Ziarovky.

ANIIANIENEN >
NNIIANENEN >
NIIANANEN >
NIRNENEN >

A VAROVANIE

Upravy a opravy spotrebida mdze vykonavat len kvalifikovany personél.

Pri funkcii mikrovinnej riry nezohrievajte tekutiny ani ing jedlo v uzavretych nadobach.

Pre vlastnu bezpeénost nepouZzivajte vysoko tlakové vodné distiace prostriedky, ani parné
Cistice.

Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti ohrievatov a horlavych materialov; na vinké, mastné
alebo prasné miesta; na miesta vystavené priamemu sineénému Ziareniu a vode; na
miesta, kde méze dojst k Uniku plynu; na nerovny podklad.

Tento spotrebi¢ sa musf riadne uzemnit v stlade s miestnymi a narodnymi predpismi.

OHCIERZIRZN 2

AN
<L
<L

Pomocou suchej tkaniny z koncoviek sietovej zastréky a kontaktov pravidelne odstrariujte
vetky cudzie latky (napr. prach alebo vodu).
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Napdjaci kabel nadmerne neprehybaite ani nar nekladte tazké predmety.

O

V pripade Uniku plynu (napr. propan, plyn LP atd.) okamZite vyvetrajte miestnost a
nedotykajte sa napajacej zastrcky.

Nedotykajte sa napajacej zastréky mokrymi rukami.

Zariadenie nevypinajte odpojenim sietovej zastrcky pocas prevadzky zariadenia.

B0

Do vnutra nezasuvajte prsty ani cudzie predmety. Ak sa do vnutra zariadenia dostane
cudzia latka (napr. voda), odpojte sietovul zastréku a obratte sa na najblizie servisné
stredisko.

NANEANIRNEAN

Zariadenie nevystavujte nadmernému tlaku ani narazom.

NEEANENEANENAN

Ruru neumiestriujte na krehké predmety (napr. na kuchynsky drez alebo sklenené
predmety).

Na ¢istenie spotrebica nepouZivajte benzén, riedidlo, alkohol, parné Gistiace zariadenia ani
vysokotlakové Gistice.

Zaistite, Ze napdjacie napatie, frekvencia a prud zodpovedaju hodnotam predpisanym pre
zariadenie.

<

Napéjaciu zastréku pevne pripojte do sietovej zasuvky. NepouZzivajte rozbo¢ovaci adaptér,
predizovaci kabel ani elektricky transformator.

Napajaci kabel neveSajte na kovové predmety, nevkladajte ho medzi predmety ani ho
neumiestnuite za ruru.

Nepouzivajte poSkodenu napéjaciu zastrcku, poskodeny napajaci kabel alebo povolenu

servisné centrum.

NN NN NN NANANENAN

Na rdru nelejte ani priamo nesprejujte vodu.

Na vrch rdry, do jej vnutra ani na dvierka rdry neumiestriujte Ziadne predmety.

Na povrch rdry nesprejujte prchavé latky (napr. insekticidy).

NANAN N NN NN NANEENANANENAY
<
<

DB V1B Byv

V/ rdre neskladujte horlavé materialy. Pri zohrievani jedal a napojov s obsahom alkoholu
budte opatrni, pretoze vypary z alkoholu mézu déjst do kontaktu s hordcimi Castami rdry.

3

Dbajte na to, aby sa pocas otvarania alebo zatvarania dvierok nenachadzali v ich blizkosti
deti, pretoze sa mozu nechcene udriet o dvierka alebo si do nich privriet prsty.

<
<
<

£

VAROVANIE: Mikrovinné zahrievanie napojov méze spdsobit oneskorené vyvretie, preto
musite davat pozor, ked manipulujete s nadobou. Aby sa zabranilo v tejto situacii, po

vypnut rry ju nechajte VZDY v neinnosti aspoft 20 mintit, aby sa mohla vyrovnat teplota.

Ak je to potrebné, miesajte podas zohrievania a VZDY po zohrievan.
V pripade obarenia postupujte podla pokynov PRVEJ POMOCI:

e ponorte obarené miesto aspori na 10 mindt do studenej vody,

e zakryte ho Cistym suchym kusom latky,

e nepouzivajte Ziadne krémy, oleje alebo pletové mlieka.

NIANINANENAN

v

Nedavajte plech ani podstavec do vody kratko po dovareni, pretoze sa mézu zlomit alebo
poskodit.

Nepouzivajte mikrovinnd rdru na vyprazanie v tuku, pretoZe teplotu oleja nie je mozné
kontrolovat. Hortica tekutina méZe nahle prekypiet.
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@
A UPOZORNENIE LAb L

Pouzivajte len kuchynsky riad vhodny na pouzitie v mikrovinnych rdrach; NEPOUZIVAJTE v viv
Ziadne kovové nadoby, riad so zlatou alebo striebornou dekoraciou, ihlice, vidlicky atd.

Odstrarite zakritené upeviiovacie drotiky z papiera alebo plastovych vreciek.

Dévod: MdZe sa vyskytnut elektricky obluk alebo iskrenie, ktoré moze nasledne poskodit

rdru.

<
<

NepouZivajte mikrovinnu rdru na susenie papiera alebo oblecenia.

AR
<
<

Ak sa ma predist prehriatiu a zhoreniu jedla, u mensieho objemu jedla nastavte kratSiu
dobu zohrievania.

® I

Siefovy kabel alebo napéjaciu zastréku neponarajte do vody a siefovy kabel uchovavajte |4/ |/’
mimo tepelnych zdrojov.

A%

Vajcia v Skrupine a celé vajcia uvarené natvrdo by sa nemali zohrievat v mikrovinnych viv
rdrach, pretoZze mézu vybuchnut, a to dokonca aj po skonceni mikrovinného ohrevu;
taktiez nezohrievajte vzduchotesné ani vakuovo uzatvorené flase, pohare, nadoby, orechy
v Skrupine, rajciny atd.

Nezakryvajte ventilatné otvory latkami alebo papierom. M6zu sa vznietit, pretoze z riry v v
unika hortci vzduch. Rura sa tiez méZe prehriat a automaticky vypnut. V tomto pripade
zostane vypnuta, kym dostatocne nevychladne.

v

Pri vyberani kuchynského riadu z riry vzdy pouzivajte chihapky, aby ste predisli v
neumyselnému popaleniu.

@

V/ polovici ohrievania alebo po jeho skonceni tekutiny premieSajte a po skonceni ohrievania ,/
nechajte tekutinu este 20 sekund postat, aby nedoslo k nahlemu zovretiu.

3

Pri otvérani dvierok si drzte od riry odstup na dizku paZe, aby vés neobaril unikajtici hortci v
vzduch alebo para.

€3

Nespustajte mikrovinnd riru, ak je prazdna. Mikrovinna rdra sa automaticky vypne z v v
bezpecnostnych dévodov na 30 mindt. Ak sa mikrovinna rdra uvedie do ¢innosti omylom,
odporucame vam do vnutra vzdy umiestnit pohar vody na absorbovanie mikrovinného
Ziarenia.

2|

Ruru naindtalujte podla vzdialenosti uvedenych v tejto prirucke. (Pozrite si Cast InStaldcia |4 v
mikrovinnej rdry.)

()

Ked pripajate iné elektrické spotrebice do zasuviek v blizkosti rdry, davajte pozor. v iv|v
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ZASADY PREDCHADZANIA VYSTAVENIA SA POSOBENIU NADMERNEJ INTENZITE
MIKROVLNNEHO ZIARENIA. (IBA PRE FUNKCIU MIKROVLNNEJ RURY)
NedodrZanie nasledujlicich bezpecnostnych opatreni moze spdsobit nebezpecné vystavenie sa mikrovinnému Ziareniu.

(@) Za ziadnych okolnosti sa nepokuSajte ovladat riru s otvorenymi dvierkami, upravovat bezpe¢nostné vnutorné
uzamknutia (z&padky dveri) alebo ¢okolivek vkladat do otvorov bezpecnostného vnitorného uzamknutia.

(b) Medzi dvierka rtiry a prednu stranu NEDAVAJTE Ziadne objekty ani nedovolte, aby sa jedlo alebo zvysky
Cistiaceho prostriedku nahromadili na povrchoch tesneni. Zaistite, aby sa dvierka a tesniace povrchy dvierok
uchovavali Cisté tak, ze ich po poutziti riry najskér utriete vihkou handrickou a potom jemnou suchou
handrickou.

(c) Ruru NEPREVADZKUJTE, ak je poskodend, kym ju neopravi kvalifikovany servisny technik mikrovinnych rir
vySkoleny vyrobcom. Je obzvlast dolezité, aby sa dvierka riry poriadne zatvarali a aby nevzniklo poskodenie:
(1) dvierok (zohnutie)

(2) pantov dvierok (rozbitie alebo uvolnenie)
(3) tesneni dvierok a tesniacich povrchov

(d) Ruru neméZze nastavovat ani opravovat nikto iny ako prislusne kvalifikovany servisny technik mikrovinnych rdr,
vySkoleny vyrobcom.

Spoloénost Samsung Uctuje poplatok za vymenu prislusenstva alebo opravu kozmetickej poruchy, ak poskodenie
zariadenia a/alebo poskodenie alebo stratu prislusenstva sposobil zakaznik. Tato vyhrada sa vztahuje na nasledujlice
polozky:

(@) Preliacené, poskriabané alebo odlomené dvierka, rukovét, vonkajsi panel alebo ovladaci panel.

(o) Rozbity alebo chybajuci tanier, valéekovy vodi¢ taniera, spojovacie zariadenie alebo mriezka.

e Tento spotrebi¢ pouZivajte len na urcené Ucely tak, ako je to opisané v tejto pouzivatelskej prirucke. Vystrahy a
dolezité bezpecnostné pokyny v tejto prirucke nepokryvaju vSetky mozné okolnosti a situdcie, ktoré sa mozu
vyskytnut. Pri instaldcii, UdrZbe a prevadzke tohto spotrebica postupujte uvazlivo, pozorne a obozretne.

e KedZe nasledujlice prevadzkové pokyny sa vztahuju na niekolko modelov, viastnosti vasej mikrovinnej riry
sa mozu mierne odliSovat od opisu v tejto prirucke a nemusia sa na fu vztahovat vsetky vystrazné znacky.
Ak méte nejaké otazky alebo pripomienky, obratte sa na najblizsie servisné stredisko alebo vyhladajte pomoc
a informécie online na stranke www.samsung.com.

e Tato mikrovinna rdra je uréend na zohrievanie potravin. Je uréena vyluéne na pouZitie v domacnosti.
Nezohrievajte v nej Ziadny textil ani vankuse z viaknin, ktoré by mohli spdsobit popaleniny alebo poZiar.
\lyrobca nenesie zodpovednost za Skody spdsobené nendleZitym alebo nespravnym pouzivanim spotrebica.

e Zlyhanie pri udrZiavani rdry v Cistom stave méze viest k opotrebovaniu povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit Zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za nasledok nebezpecnu situaciu.

E SPRAVNA LIKVIDACIA TOHOTO VYROBKU
mmm (ELEKTROTECHNICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati v krajindch so zavedenym separovanym zberom)

Toto oznaGenie na vyrobku, prislusenstve alebo v sprievodnej brozure hovori, Ze po skonéeni Zivotnosti

by produkt ani jeho elektronické prislusenstvo (napr. nabijacka, nahlavna stprava, USB kabel) nemali byt
likvidované s ostatnym domovym odpadom. Pripadnému poskodeniu Zivotného prostredia alebo ludského
zdravia méZete predist tym, Ze budete tieto vyrobky oddelovat od ostatného odpadu a vrétite ich na recyklaciu.

PouZzivatelia v domacnostiach by pre podrobné informécie, ako ekologicky bezpecne naloZit s tymito
vyrobkami, mali kontaktovat bud'predajcu, ktory im ich predal, alebo prislusny drad v mieste ich bydliska.

Priemyselni pouzivatelia by mali kontaktovat svojno dodavatela a preverit si podmienky kipnej zmluvy. Tento
vyrobok a ani jeho elektronické prislusenstvo by nemali byt likvidované spolu s ostatnym priemyselnym
odpadom.
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funkcie rary

OVLADACI PANEL
N
AuTo ]
& & 30 [ bl [ - In
| |
1 2 3
1. VOLIC REZIMU
2. DISPLEJ )
3. MULTIFUNKCNY VOLIC
Voli¢ rezimu
0
| .
234 5 6 789
1. VYPNUTE . REZIM CISTENIA PAROU

2. REZIM MIKROVLNNE OHRIEVANIE + GRIL
3. REZIM MIKROVLNNE OHRIEVANIE +
PRUDENIE TEPLA

REZIM AUTOMATICKEHO VARENIA

5. REZIM PRIPRAVY ZELENINOVYCH JEDAL

>

©o~N®

REZIM GRILOVANIA
REZIM PRUDENIA TEPLA

. REZIM MIKROVLNNEJ RURY

Displej
21
[
|
& o |
> A o B Y
Ly 1%
3 4 5 6
1. ZAPNYP. ZIAROVKY 5. CAS UKONCENIA
2. HODINY 6. VYBER
3. +30S 7. ZASTAVIT/ZRUSIT
4. CAS VARENIA 8. SPUSTENIE
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RURA

Ovlédaci panel

Horné ohrevné prvky
Uroveii 5 —
Uroven 4
Urovne rury
Uroven 3
Uroveri 2 —

Uroveri 1 (mikrovinny ohrev) ——

Bezpecnostné l
uzamknutie dveri

T

Rukovat dvierok

w e Jednotlivé Urovne polic st oéislované odspodu nahor.
o Urovne 4 a 5 sa pouzivajt najma na grilovanie.
o Urovefi 1 sa pouziva najma na mikrovinny ohrev s vyuzitim keramického plechu.

¢ Obratte sa na sprievodcov varenim uvedenych v tejto prirucke, aby ste urcili spravnu droven pre
svoje jedia.
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PRISLUSENSTVO

S vaSou mikrovinnou rdrou sa dodava nasledujice prislusenstvo:

1. Keramicky plech
(pouziva sa s rezimom mikrovinného ohrevu)

2. Plechy nglpeéenie.
(NEPOUZIVAJTE pre rezim mikrovinngj rary.)

3. Grilovacia viozka pre keramicky plech.
(UzZitocna pre rezim rychleho varenia a rezim
grilu)

4. Parna nadoba na zdravé varenie, pozrite si
stranku 50 az 52.
Ugel: Plastova parna nadoba pri pouzivani
funkcie zdravého varenia na pare.

&

@ Pozrite si sprievodcov varenim v tejto prirucke, kde najdete informécie o prisluSenstve vhodnom na

pripravu jednotlivych jedal.
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Pri prvom zapojeni zariadenia sa displej rozsvieti. Po troch sekundach sa na displeji zobrazi symbol hodin a

zaéne blikat hodnota , 12:00"

NASTAVENIE HODIN

1. Stlacte tlacidio HODINY. Zac¢ne blikat hodnota , 12:00", A
i2:00

J

2. Oté¢anim MULTIFUNKCNY VOLIC nastavte hodinu. — 2

J

3. Stlacte tlacidlo HODINY. Za¢ne blikat hodnota ,00" A
200

J

4. Otacanim MULTIFUNKCNY VOLIC nastavte mindty. P N

J

5. Stlacte tlatidlo HODINY. N
2168

J

w Ak chcete zmenit nastavenie hodin, zopakuijte prvy krok uvedeny vySSie, aby zacal blikat

displej.

Potom zopakovanim druhého az piateho kroku (uvedené vysSie) zmente nastavenie hodin.
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NASTAVENIE REZIMU USPORY ENERGIE.

Rezim Uspory energie Setri elektricku energiu, ked'sa rdra nepouziva.

Pohotovostny rezim

Rura sa po dvoch minutach necinnosti predvolene prepne do pohotovostného rezimu.

Rezim uspory energie

1. Na 3 sekundy stladte tlagidlo CAS UKONCENIA. Ked
je rdra v rezime Uspory energie, displej sa vypne a rdru
nemozno pouzivat.

-

0

2. Rezim uspory energie deaktivujete otvorenim dvierok alebo stlacenim lubovolného tlacidla.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE PiPANIA

1. Ak cheete vypnut pipanie, na jednu sekundu stladte a e
podrzte tlacidla CAS VARENIA a GAS UKONCGENIA.
Rura viac nebude upozorfiovat na ukonéenie funkcie
pipanim.

2. Ak cheete znova zapnut pipanie, opat na jednu sekundu s
stlacte a podrzte tlacidla CAS VARENIA a CAS a
UKONCENIA.
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TYPY OHRIEVANIA

Nasledujuca tabulka sumarizuje rézne rezimy ohrievania a dostupné nastavenia na vasej rure. Pouzivajte
sprievodcov varenim na nasledujucich strankach, aby ste urcili vhodny rezim a nastavenie pre vSetky vase recepty.

Rezim mikrovinného ohrevu

Na varenie a rozmrazovanie jedla sa pouziva mikrovinna energia. Poskytuje rychle
efektivne varenie bez zmeny farby alebo formy jedla. Uroveri vykonu a ¢as varenia sa
nastavuju manuélne, aby vyhovovali réznym jedlam.

~——
-

Rezim rury

Pradenie tepla
Jedlo ohrieva horuci vzduch prudiaci zo zadnej strany rury. Toto nastavenie poskytuje

¢ rovnomerné ohrievanie a je idedlne pre pecenie.
QOdporu¢ana teplota: 180 °C
Gril
ANAAAAN

Jedlo sa ohrieva hornym ohrevnym prvkom.
Odporucana teplota: 220 °C

Kombinované funkcie

Mikrovinny ohrev + grilovanie

Tato funkcia je vhodna pre vSetky druhy varenych jedal, ktoré je potrebné ohriat

a opiect (napr. zapekané cestoviny), ako aj jedla, ktoré vyzaduju kratky Cas varenia,
aby na povrchu schrumkaveli.

Tento rezim sa tiez moZe pouZit pre mohutné kusy jedla, ktoré su chutnejsie

s opecenou a chrumkavou hornou ¢astou (napr. kisky kuracieho mésa).

Mikrovinny ohrev + pridenie tepla

Tato funkcia je vhodna pre vSetky druhy masa a hydiny, ako aj dusené a zapekané
1\ jedia, kolace z piskotového cesta a lahké ovocné kolace, bublaniny a mrvenickové

kolace, pecené hovadzie a kuracie maso.

Automatické funkcie

Rezim automatického varenia

Pre vaSe pohodlie si moZete vybrat zo 15 predprogramovanych nastaveni
automatického varenia. Cas a teplota sa nastavia automaticky.

Jednoducho zvolite program, odvaZite jedlo a spustite proces automatického varenia.
(Ked'je aktivovany rezim automatického varenia, na displeji sa zobrazuje symbol ,A")

Rezim pripravy zeleninovych jedal

Pre vase pohodlie si méZete vybrat zo 10 predprogramovanych nastaveni
automatického varenia. Cas a teplota sa nastavia automaticky.

Jednoducho zvolite program, odvaZite jedlo a spustite proces rychleho varenia. (Ked'
je aktivovany rezim pripravy zeleninovych jeddl, na displeji sa zobrazuje symbol ,U")
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SPOSOB FUNGOVANIA MIKROVLNNEJ RURY

Mikrovinné Ziarenie predstavuje vysokofrekvencné elektromagnetické viny. Uvolhena energia umoznuje uvarenie
jedla alebo jeho prihriatie bez toho, aby zmenilo svoju formu alebo farbu.

Mikrovinné Ziarenie mozete pouzit na:
e Rezim mikrovinného ohrevu
o Kombinované funkcie

Princip varenia

1. Mikrovinné Ziarenie vytvorené mikrovinnou rdrou sa
rovnomerne $iri pomocou systému rozvadzaného
zmieSavania. Jedlo sa vdaka tomu rovnomerne uvari.

2. Mikrovinné Ziarenie sa absorbuije do jedla az do hibky
priblizne 1 palca (2,5 cm). Varenie potom pokracuje, ked’
sa teplo rozptyli v ramci jedla.

3. Cas varenia sa odliduje v zavislosti od pouZivanej
nadoby a vlastnosti jedla, ktorymi su:

e MnoZstvo a hustota
e Obsah vody
¢ Pociato¢na teplota (mrazené alebo nemrazené)

Pretoze sa stred jedla vari rozptylovanim tepla, varenie
pokraGuije aj po vybrati jedla z rdry.

Cas odstatia uvedeny v receptoch a tejto brozirke sa musf preto redpektovat, aby sa zaistilo nasledovné.
e Rovnomerné uvarenie jedla az do stredu,

e Rovnaka teplota v ramci jedla
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POUZIVANIE REZIMU MIKROVLNNEHO OHREVU

Pri mikrovinnom ohreve sa na varenie jedla vyuZivaju viny s vysokou frekvenciou. Viny spdsobuju rychly pohyb

molekul v jedle, ¢im vznika trenie, a vysledna energia uvari jedlo.

Pri mikrovinnom ohreve pouzivajte keramicky plech na prvej urovni.

Nastavenie rezimu mikrovinnej rary

1. Prepnite VOLIC REZIMU na REZIM MIKROVLNNEJ 4 B
RURY.
Na displeji sa zobrazi ¢as a Urover vykonu (predvolene:
800 W).
. J
2. Otaganim MULTIFUNKCNY VOLIC nastavte pozadovany N
¢as varenia. Maximalna doba varenia je 90 minut. @
. J
3. Ak chcete zmenit Uroven vykonu, svtla(;te tlaéiglo a N
VYBER a otacanim MULTIFUNKGNY VOLIC nastavte o\
pozadovanu Uroven.
.
. J
4. Varenie spustite stlacenim tlacidla SPUSTENIE. ( ® A
& J

Slovencina - 23

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_SK.indd 23 @

2014-10-28 [N 7:09:46

AdNY JINVAIZNOd 0



Sprievodca pre turovne vykonu mikrovinného Ziarenia

UROVEN VYKONU PER(CO/OE)NTO aig:m\; POZNAMKA

VYSOKA 100 800 Pre zahrievanie kvapalin.
VYSOKY PRIETOK 83 700 Pre zahrievanie a varenie jedla.
STREDNE VYSOKA 67 600 Pre zahrievanie a varenie jedla.

STREDNA 50 450

- Pre varenie mésa a zahrievanie jemnych jedal.
STREDNE NIZKA 33 300
ROZMRAZOVANIE 20 180 Pre rozmrazovanie a pokracovanie vo vareni.
NizKA 11 100 Pre rozmrazovanie jemnych jedal.

Sprievodca nacinim na varenie v rezime mikrovinnej rury

Nacinie na varenie pouZité pri rezime mikrovinného Ziarenia musi mikrovinnému Ziareniu umoznit
prejdenie a vniknutie do jedla. Mikrovinné Ziarenie odrazaju kovy, ako napriklad nehrdzavejica ocel,
hlinik a med. Preto nepouZivajte nécinie na varenie vyrobené z kovovych materialov. Vzdy je bezpecné
pouZit nadinie na varenie, ktoré je oznadené ako bezpeéné pre mikrovinné iarenie. Dalsie informacie
0 spravnom riade na varenie najdete v nasledujicom sprievodcovi. Na keramicky plech umiestnite
pohar vody alebo nejakeé jedlo.

nadoby

o Papierové vrecka alebo
noviny

¢ Recyklovany papier alebo
kovove pasiky

Vhodné pre
Riad na varenie mikrovinné Komentére
Ziarenia

Hlinikova félia V% Je mozné pouzit v malych mnozstvach na
ochranu Casti jedla pred prevarenim. Ak sa félia
nachadza prilis blizko pri stene riry alebo ak sa
pouzije privela folie, moZe sa vyskytnt iskrenie.

Porcelan a kamenina v Porcelan, hrnciarske vyrobky, glazirované
hrnCiarske vyrobky a kostny porcelan su zvyCajne
vhodné, pokial nie su dekorované kovovym
pasikom.

Riady z jednorazového v V/ tychto riadoch su balené niektoré mrazené

polyesterového kartonu potraviny.

Balenie rychleho

obcerstvenia

o Polystyrénové poharové v Mbézu sa pouzivat na ohrievanie jedla. Prehriatie

moze spdsobit roztopenie polystyrénu.

Mozu zacat horiet.

Méze spbsobit iskrenie.
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papier

Vhodné pre
Riad na varenie mikrovinné Komentare
Ziarenia
Skleneny tovar
e Riad do riry a na stél v Mozu sa pouzivat, pokial nie su dekorované
kovovym péasikom.
e Jemny skleneny tovar v MozZe sa pouzivat na ohrievanie jedal alebo
napojov. Jemné sklo sa moze pri neCakanom
zahriati rozbit alebo prasknut.
e Sklenené dzbany v Musite odstranit veko. Vhodné len na ohrievanie.
Kov
e Riady x Mbze spdsobit iskrenie alebo poZiar.
e Stahovacie popruhy pre x
vrecka do mraznigiek

Papier

¢ Taniere, Salky, obrusky v Pre kratke varenie a zahrievanie. TieZ na
a kuchynsky papier absorbovanie nadmernej vihkosti.

¢ Recyklovany papier x MoZe spbsobit iskrenie.

Plast

e Nadoby v Obzvlast v pripade teplovzdornych termoplastov.
Niektoré iné plasty sa mozu pri vysokych teplotach
vinit alebo stratit farbu. NepouZivajte melaminové
plasty.

¢ Prihava félia v MoZe sa pouzivat na zadrziavanie vihkosti.
Nemala by sa dotykat jedla. Davajte pozor, ked
odstranujete foliu, pretoze méze unikat hortica
para.

e Vreckd do mraznicky v Iba ak je vhodné pre zovretie alebo vhodné do
rdry. Nesmie byt vzduchotesné. V pripade potreby
prebodnite vidlickou.

Voskovy alebo mastny v MéZe sa pouzit na udrziavanie vihkosti a

zabranenie v rozstrekovani.

Oblukovy vyboj je termin, ktory oznacuije iskrenie v mikrovinnej rdre.

AdNY JINVAIZNOd 0
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Sprievodca varenim v rezime mikrovinného ohrevu

VSeobecné pokyny

Jedlo vhodné pre varenie v mikrovinnej rire

Mnoho druhov jedal je vhodnych pre varenie v mikrovinnej rdre, a to vratane Cerstvej alebo mrazene;
zeleniny, ovocia, cestovin, ryze, obilia, fazule, ryby a masa. Omacky, vajecné krémy, polievky, varené
pudingy, dzemy a pikantné zmesi sa tiez mézu varit v mikrovinnej rdre.

Zakrytie poc¢as varenia

Jedlo by malo byt pocas varenia zakryté, pretoZe odparena voda stipa ako para a prispieva

k procesu varenia. Jedlo sa mbze zakryt roznymi spdsobmi, ako napriklad pomocou keramického
taniera, plastového krytu alebo félie vhodnej do mikrovinnej rury.

Trvanie

Po vareni je dolezité, aby ste jedlo nechali odporucany ¢as odstat, aby sa umoznilo vyrovnanie teploty

v ramci jedla.
Sprievodca varenim pre mrazenu zeleninu

Pouzite vhodnu misku z ohfiovzdorného skla s uzaverom. Varte zakryté po¢as minimalneho ¢asu
(pozrite si tabulku).

PokraCuite vo vareni, aby ste dosiahli pozadované vysledky. ZamieSajte dvakrat poCas varenia a raz
po dovareni. Po dovareni pridajte sol, bylinky alebo maslo. Pocas odstatia nechajte zakryté.

Vykon Gas | Cas odstatia
(W) (min.) (min.)

Spenat 150 600 5-6 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkové
lyzice) studenej vody.

Jedlo Porcia (g) Pokyny

Brokolica 300 600 8-9 2-3 Pridajte 30 ml (2 polievkové
lyzice) studenej vody.
Hrasok 300 600 7-8 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkové
lyzice) studenej vody.
Zelené fazulky 300 600 712-8Y 2-3 Pridajte 30 ml (2 polievkové
lyzice) studenej vody.
ZmieSana zelenina 300 600 7-8 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkové
(mrkva/hraSok/ lyzice) studenej vody.
kukurica)
Zmieéané zelenina 300 600 7V2-8Y 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkové
(Cinsky styl) lyZice) studenej vody.
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Sprievodca varenim pre Cerstvu zeleninu

Pouzite vhodnu misku z ohfovzdorného skla s uzaverom. Ak nie je odporucané inak, pridajte

30 - 45 ml (2 az 3 PL) studenej vody na kazdych 250 g zeleniny (pozrite si tabulku). Varte prikryté
minimalny ¢as (pozrite si tabulku). Varte dalej, az kym nedosiahnete poZzadovany vysledok. Pocas

a po vareni raz zamieSajte. Po dovareni pridajte sol, bylinky alebo maslo. Pogas 3 minttového odstatia
nechajte zakryté.

Tip: Cerstvi zeleninu nakrajajte na rovnako velké éasti. Cim mengie sa nasekajd, tym

rychlejSie sa uvaria.
VSetka Cerstva zelenina sa musi varit s vyuzitim Uplného mikrovinného vykonu (800 W).
Porcia | Cas | Cas odstatia
Jedlo . . Pokyn
(@) (min.) (min.) yny
Brokolica 250 4-5 3 Pripravte rovnako velké kvety. Nasmerujte
500 5-6 stonky k stredu.
Ruzi¢kova 250 5-6 3 Pridajte 60-75 ml (5-6 polievkovych lyzic) vody.
kapusta
Mrkvy 250 5-6 3 Nasekajte mrkvy na rovnomerne velké pruzky.
Karfiol 250 5-6 3 Pripravte rovnako velké kvety. Rozrezte velké
500 7-8 kvety na polovice. Nasmeruijte stonky k stredu.
Cukiny 250 3-4 3 Cukiny nasekajte na platky. Dolejte 30 ml

(2 polievkové lyzice) vody alebo hrudku masla.
Uvarte az do jemného stavu.

Baklazan 250 3-4 3 Baklazany nasekajte na malé platky a polejte
1 polievkovou lyzicou citrénovej Stavy.

Pér 250 3-4 3 Por nasekajte na hrubé platky.
Hriby 125 1-2 3 Pripravte malé celé alebo nakrajané hriby.
250 2-3 Nepridavajte Ziadnu vodu. Polejte citrdnovou

Stavou. Posypte solou a korenim. Pred
servirovanim nechajte odtiect.

Cibule 250 4-5 3 Cibule nasekajte na platky alebo polovicky.
Pridajte len 15 ml (1 polievkovu lyZicu) vody.
Korenie 250 4-5 3 Papriku nakrgjajte na malé platky.
Zemiaky 250 4-5 3 Odvazte oskrabané zemiaky a narezte ich na
500 7-8 rovnako velké polovice alebo Stvrtiny.
Kalerab 250 5-6 3 Kalerab nakréjajte na malé kocky.
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Sprievodca varenim pre ryzu a cestoviny

Ryza Pouzite velku misku z ohfovzdorného skla s vekom. (Uvedomte si, Ze ryza pocas
varenia zdvojnésobi svoj objem.) Varte zakryté. Po vareni pred odstatim zamieSajte.
Pridajte sol alebo bylinky a maslo. Upozoriujeme, Ze ryza nemusela absorbovat po

skoncenl varenia vSetku vodu.

Cestoviny: Pouzite velku sklenenu misku. Pridajte vriacu vodu, Stipku soli a dobre zamiesSajte.
Varte nezakryté. Pocas a po vareni prileZitostne zamieSajte. Pocas odstatia zakryte a

nasledne nechajte poriadne odtiect vodu.

Porcia | Vykon Bas | Gas odstatia
Jedlo . . Pokyn
(9) (W) (min.) (min.) yny

Biela ryza 250 800 17-18 5 Pridajte 500 ml studenej vody.
(predvarend) 375 18-20 Pridajte 750 ml studenej vody.
Hneda ryza 250 800 20-22 5 Pridajte 500 ml studenej vody.
(predvarend) 375 22-24 Pridajte 750 ml studenej vody.
MieSana ryza 250 800 17-19 5 Pridajte 500 ml studenej vody.
(ryza + divokad ryza)

Zmiesané obilniny 250 800 18-20 5 Pridajte 400 ml studenej vody.
(ryZa + obilie)

Cestoviny 250 800 10-11 5 Pridajte 1000 ml horucej vody.
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Prihrievanie
VaSa mikrovinna rura ohreje jedlo za zZlomok ¢asu, ktory na to potrebuju bezné rdry.

Priprava a zakrytie

\lyhybaijte sa ohrievaniu velkych predmetov, ako napriklad stehno, pretoZe maju sklon sa prevarit
a vyschnut skor, ako sa stred zahreje. Uspesnejsi budete s ohrievanim mensich kiskov. Pocas
ohrievania nechdvajte jedlo zakryté, aby sa predislo jeho vyschnutiu.

Urovne vykonu

Na ohrievanie jedla mdZete pouzit rézne Urovne vykonu.

Vo vSeobecnosti je pri velkych mnozstvach jemného jedla alebo jedla s kratkym ¢asom ohrevu
(napriklad fasirky) vhodnejSie pouzivat nizSiu Uroven vykonu.

MieSanie

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov poc¢as ohrievania dobre zamieSajte alebo prevratte. Ak je to
mozné, pred servirovanim opatovne zamieSajte. MieSanie je obzvlast dolezité pri zahrievani kvapalin.

Ohrievanie a odstatie

Ked ohrievate jedlo po prvykrat, je uzitocné, aby ste si zaznamenali potrebny ¢as pre referenciu do
buducnosti. Predchadzajte nadmernému zohrievaniu. Ak si nie ste isti, je lepSie podcenit Cas varenia.
V pripade potreby sa nasledne da pridat dodatocny ¢as ohrievania. Vzdy sa uistite, ze ohriate jedlo je
VO vnutri rovnomerne horudce. Po ohriati nechajte jedlo na kratky ¢as postat, aby sa vyrovnala teplota.
Odporucany ¢as odstatia po ohriati je 2 az 4 minUty.

Prihrievanie kvapalin

Pri ohrievani kvapalin budte obzviast opatrni. Aby sa zabranilo vyvretiu a moznému obareniu, vioZte do
né}poja lyZicku alebo sklenenu palicku. ZamieSajte pocas a vzdy po ohriati. Po vypnuti riry ju nechajte
VZDY v necinnosti aspori 20 sekund po jej vypnuti, aby sa mohla vyrovnat teplota.
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Prihrievanie detskej stravy

Detska strava

Pri prihrievani detskej stravy musite byt velmi opatri. Jedlo umiestnite do hibokého keramického
taniera. Zakryte plastovym krytom. Po prihriati dobre zamieSajte. Pred servirovanim nechajte postat
2-3 minuty. Znovu zamieSajte a skontrolujte teplotu. Odporucana teplota podavania je 30 az 40 °C.

Detské mlieko

Mlieko vylejte do sterilizovanej sklenenej flasky. Zohrievajte nezakryté. Nikdy neohrievajte detsku flasku
s nasadenym cumlikom, pretoze v pripade prehriatia moze flaska vybuchnut. Pred odstétim a pred
podavanim dobre zatraste. VZdy pozorne skontrolujte teplotu detského mlieka skér, ako ho date
dietatu. Odportcana teplota podavania je 37 °C.

Prihrievanie detskej stravy a mlieka

Pouzite Urovne vykonu a Casy v tejto tabulke ako smerodajné pre prihrievanie.

Cas odstatia

Jedlo Porcia | Prikon Cas (min.) Pokyn
Detska strava 190 g 600 W 30-40 sek. 2-3 Prelozte do keramického
(zelenina + maso) hlbokého taniera. Varte

zakryté. Po dovareni
zamie$ajte. 2-3 minut
nechajte odstat. Pred
podéavanim dobre zamieSajte
a opatrne skontrolujte teplotu.

Detska ovsena 1909 600 W 20-30 sek. 2-3 PreloZte do keramického
kasa (pSenica + hlbokého taniera. Varte
miieko + ovocie) zakryté. Po dovareni

zamie$ajte. 2-3 minut
nechajte odstat. Pred
podéavanim dobre zamieSajte
a opatrne skontrolujte teplotu.

Detské mlieko 100 ml 300 W 30-40 sek. 2-3 Dobre zamieSajte alebo

200 ml 50 saz 1 min. zatraste a prelejte do
sterilizovanej sklenenej
flasky. Umiestnite do stredu
keramického plechu. Varte
nezakryté. Dobre zatraste a
nechajte odstat najmenej na
3 mindty. Pred podavanim
dobre zatraste a opatrme
skontrolujte teplotu.
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Prihrievanie tekutin a jedla
Pouzite Urovne vykonu a ¢asy v tejto tabulke ako smerodajné pre prihrievanie.

Jedlo Porcia | Prikon | (as | U85 odstatia Pokyn
(min.)
Népoje 250 ml 800W | 1%-2 1-2 Vylejte do keramickej Salky a
(1 dzban) prihrievajte nezakryté. Umiestnite
500 ml 2-3 do stredu keramického plechu.
(2 dzbany) Pred a po odstati polievku opatrme

premieSajte.

Polievka 250 g 800 W 3-4 2-3 Nalejte do hibokej keramickej

(chladend) misky. Zakryte plastovym krytom.
Po prihriati dobre zamieSajte. Pred
podavanim znovu zamieSajte.

Dusené maso 350 g 600 W 5-6 2-3 Nalejte do hibokej keramickej

(chladeng) misky. Zakryte plastovym krytom.
Po prihriati dobre zamieSajte. Pred
podavanim znovu zamieSajte.

Cestoviny 3509 600 W 5-6 2-3 Nalejte do hibokej keramickej

s omackou misky. Zakryte plastovym krytom.

(chladeng) Po prihriati dobre zamieSajte. Pred
poddvanim znovu zamieSajte.

Hotové jedlo 350¢ 600 W 5-6 3 Platky masa 2-3 chladenych

(chladeng) 450 g 6-7 Zloziek na keramickom tanieri.
Zakryte prilnavou féliou vhodnou do
mikrovinnej rury.

Rozmrazovanie

Mikrovinné Ziarenie predstavuje vynikajuci spdsob rozmrazovania zmrazeného jedla. Mikrovinné
Ziarenie jemne rozmrazi zmrazené jedlo za kratky ¢as. Toto moZe predstavovat vynikajucu vyhodu
v pripade, Ze sa odrazu objavia neGakani hostia.

Mrazené hydina sa musi pred varenim poriadne roztopit. Odstrarite akékolvek kovové upinacie prvky a
vyberte ju z akéhokolvek obalu, aby sa umoznilo v odteceni roztopenej kvapaliny.

Zmrazené jedlo polozte nezakryté na tanier. V polovici prevratte, vylejte akikolvek kvapalinu a ¢o
najskor odstrante akékolvek drobky. Prilezitostne jedlo skontrolujte, aby ste sa uistili, ze nie je na dotyk
teplé. Ak sa menSie a tenSie Casti zmrazeného jedla zacnu zahrievat, mézu sa zakryt tak, Ze ich pocas
rozmrazovania obalite velmi malymi pasikmi hlinikovej fdlie.

Ak sa hydina za¢ne na vonkajgom povrchu zahrievat, stladte tlagidio ZASTAVIT/ZRUSIT a nechajte
ju na 20 mindt odstat. Rybu, maso a hydinu nechajte odstat, aby sa dokongilo rozmrazovanie. Cas
odstatia pre kompletné rozmrazovanie sa bude odliSovat v zavislosti od rozmrazovaného mnozstva.
Obrétte sa na tabulku na dalsej strane.

Tip: Tenké kusy jedla sa rozmrazuju lepSie ako hrubé a menSie mnozstva sa rozmrazuju kratsi ¢as
ako vacsie. Nezabudnite na tuto radu po¢as zmrazovania a rozmrazovania jedla.

Na rozmrazovanie zamrazeného jedla s teplotou priblizne -18 az -20 °C pouzite ako sprievodcu
nasledujucu tabulku.
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Mrazené jedlo by sa malo rozmrazovat s pouzitim Urovne vykonu rozmrazovania (180 W).
Jedlo polozte na keramicky plech, ktory umiestnite na Uroven 1.

Jedlo Porcia (g) | Cas (min.) e Pokyny
(min.)
MASO
Nakréjané 250 6-7 15-30 Méso umiestnite na keramicky plech.
hovadzie méso 500 8-12 TenSie okraje zakryte hlinikovou foliou. V
polovici rozmrazovania prevratte!
BravCové rezne 250 7-8
HYDINA
Kuracie kusky 500 12-14 15-60 Najskor viozte kusky kurata kozkou
(2 ks) smerom nadol a celé kura prsiami nadol
; na keramicky tanier. Zakryte tenSie Casti,
Celé kura 1200 28-32 ako napriklad kridla a konceky hlinkovou
féliou. V polovici rozmrazovania prevratte!
RYBY
Rybie prsty 200 6-7 10-25 Mrazenu rybu polozte do stredu
- keramického taniera. Umiestnite tensie
Cela ryba 400 11-13 Casti pod hrubsie asti. Zakryte uz8ie
Casti prstov a chvost celej ryby obalte do
hlinikovej folie. V polovici rozmrazovania
prevratte!
OVOCIE
Bobulové plody 300 6-7 5-10 Ovocie rozmiestnite na plytkom okruhlom
sklenenom tanieri (s velkym priemerom)
CHLIEB
Rozky (kazdy 2ks 1-1% 5-20 Rolky umiestnite do kruhu alebo chlieb
pribl. 50 g) 4 ks 212-3 vodorovne na kuchynsky papier na
keramicky plech. V polovici rozmrazovania
Hrianka/sendvié 250 4-4% prevratte!
500 7-9
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POUZIVANIE REZIMU RURY

Nastavenie rezimu rury

1. Prepnite VOLIC REZIMU na REZIM GRILOVANIA alebo  (~ )
REZIM PRUDENIA TEPLA. Zobrazi sa rezim rdry a
odporucana teplota.

i
P
—— ~
- J
n Gri
Pridenie tepla : E”_-: °

2. Stladte tladidlo VYBER a otd&anim MULTIFUNKENY d N N

VOLIC nastavte pozadovant teplotu. @
i

3. Stlacte tlaéidlq él:\S VARVENIA a otacanim ( N A
MULTIFUNKGNY VOLIG nastavte pozadovany éas o\
varenia.

Max. doba varenia: 10 hodin o
N\ &“\ L J
4. Stladte tlatidlo SPUSTIT. - )
%\
& /
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Grilovanie

Jedlo sa ohrieva hornym ohrevnym prvkom.

Pri grilovani pouzite grilovaciu viozku s keramickym plechom U

na drovni 6

* Nastavenie teploty: 150 — 230 °C

* Uistite sa, Ze sklenené nadoby na pecenie st vhodné pre teplotu varenia 150 az 230 °C.

Sprievodca varenim

Pouzite teploty a Casy v tejto tabulke ako pokyny pre grilovanie.
Nastavte teplotu grilovania 220 °C a 5 minuty predhrievajte.

Jedlo Uroyeﬁ e e Prislusenstvo
police | trvanie (h) | trvanie (h)
Esgsgn?: inici na 5 0:08-0:10 | 0:06-0:08 | Grilovacia viozka + keramicky plech
BravGové rezne 5 0:07-0:09 | 0:05-0:07 | Grilovacia viozka + keramicky plech
Klobasy 5 0:06-0:08 | 0:06-0:08 | Grilovacia viozka + keramicky plech
Kusky kurata 5 0:20-0:25 | 0:15-0:20 | Grilovacia vioZzka + keramicky plech
Peceny losos 5 0:08-0:12 | 0:06-0:10 | Grilovacia vioZzka + keramicky plech
Porciovana zelenina 5 0:15-0:20 - Grilovacia vioZka + keramicky plech
Hrianka 5 0:02-0:03 | 0:01-0:02 | Grilovacia viozka + keramicky plech
Syrové hrianky 5 0:03 - 0:05 - Grilovacia vioZka + keramicky plech

Odporti&a sa predhrievanie.
Ak pocas varenia otvorite dvierka rdra sa vypne.
Ruru znova zapnete zatvorenim dvierok a stlaéenim tlacidla SPUSTENIE.
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Prudenie tepla

Jedlo ohrieva vzduch prudiaci z ventilatora a ohrevného prvku, ktoré su umiestnené v zadnej
Gasti rury. Toto nastavenie poskytuje rovnomerné ohrievanie a je ideélne pre pecenie.

N . . ~ u
Umiestnite plech na trover 9 alebo 9 \
* Nastavenie teploty: 40-230 °C e

7

* Uistite sa, Ze sklenené nadoby na pecenie su vhodné pre teplotu varenia 40 az 230 °C.

Sprievodca varenim

Teploty a Casy v tejto tabulke pouzivajte ako pokyny pre pecenie.
Odporucame, aby ste ruru predhriali pomocou rezimu prudenia tepla.

Jedlo Uroved | 01 c) | Gas (h) Prislugenstvo
police

Kola¢ z lieskovych orieskov ) ) ) . o

. . 2 160-170 | 1:00 - 1:10 | Grilovacia viozka + keramicky plech
vo Stvorcovej forme
Citrénovy kola¢ tvarovany
do kruhu alebo v miskovej 2 150-160 | 0:50 - 1:00 | Grilovacia viozka + keramicky plech
forme
Piskotovy kolaé 2 150-160 | 0:25 - 0:35 | Grilovacia viozka + keramicky plech
Ovocny kolac s tortovym ) ) ) . o

2 150-170 | 0:25 - 0:35 | Grilovacia viozka + keramicky plech

korpusom
Plochy bublaninovy ovocny 3 150-170 | 0:30 - 0:40 Plech na pecenie
kola¢ (kysnuté cesto)
Croissanty 2 170-180 | 0:10-0:15 Plech na pecenie
Pecivo 2 180-190 | 0:10-0:15 Plech na pecenie
Sladké pecivo 3 160-180 | 0:10- 0:20 Plech na pecenie
Hranolky do rury 3 200-220 | 0:15-0:20 Plech na pecenie

Odporti¢a sa predhrievanie.
Ak po&as varenia otvorite dvierka rura sa vypne.

Ruru znova zapnete zatvorenim dvierok a stlacenim tlacidla SPUSTENIE.
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Nastavenie doby varenia

Dobu varenia méZzete nastavit na max. 10 hodin. Po dovareni sa ohrevné prvky automaticky vypnu.

1. Vyberte pozadovany rezim a funkciu. 0 A
V pripade potreby nastavte pozadovanu teplotu.
AUTO E
L & o
2. Stlacte tlacidlo CAS VARENIA. ( N
=]
3. Otacanim MULTIFUNKCNY VOLIC nastavte pozadovany )
Gas varenia a potom stlacte tlacidlo CAS VARENIA. r/—\
\ M
4. Stlagte tlatidlo SPUSTIT. Po uplynuti nastaveného ¢asusa (* N
ozve pipanie a rdra sa vypne. %\
N Y

w Ak chcete zmenit naprogramovanu dobu varenia, zopakujte krokvy 2 az 4 uvedené vySsie.
Ak chcete zrusit naprogramovanu dobu varenia, stlacte tlacidio CAS VARENIA a nastavte Cas
na hodnotu nula.
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Nastavenie ¢asu ukoncéenia

MoZete nastavit aj konkrétny éas,v po uplynuti ktorého ma [tJra ukorjéit’ varenie. Rezim Cas ukonéenia
mozno pouzit len v rezimoch REZIM GRILOVANIA a REZIM PRUDENIA TEPLA.

1. Vyberte pozadovany rezim a funkciu. e N
V pripade potreby nastavte pozadovanu teplotu.

&

i
N\ J
2. Stladte a podrzte tladidlo AS UKONGENIA. Na displeji (7 B
zacne blikat aktualny ¢as.
Priklad: Aktudlny ¢as je 13:00.
Na displeji teda zaéne blikat hodnota =
,13:00" L )
3. Otacanim MULTIFUNKCNY VOLIC nastavte pozadovany 2
¢as ukoncenia varenia a stlacte tlacidlo CAS UKONCENIA. /\«
Priklad: PoZadovany ¢as je 14:00.
_;'
- &“\ J
4. Stlacte tlacidlo SPUSTENIE. f D
Zobrazi sa doba varenia ,1:00". <@
Rura sa okamZite zapne. m

Po dosiahnuti ¢asu ukoncenia varenia zaznie signal, na
displeji bude blikat hodnota ,0:00“ a rdra sa vypne.

A J

w 1) Cas ukgnéenia varenia mbzete v pripade potreby upravit. Stlaétg tlacidlo CAS
UKONCENIA, zmente ¢as pomocou MULTIFUNKCNY VOLIC a znova stlaéte tlaGidlo
CAS UKONCENIA.
2) Ak cheete zrusit Sas ukoncenia varenia, stlacte tlagidlo CAS UKONCENIA, nastavte ¢as na
hodnotu ,0:00“ a potom znova stladte tlagidio CAS UKONCENIA.
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Nastavenie oneskoreného spustenia

Na odloZenie spustenia ¢innosti rdry pouzite funkciu Oneskorené spustenie.

Priklad: Aktudiny Cas: 12:00
Cas varenia: 2 hodiny

Cas ukon&enia: Varenie chcete ukongit 0 18:00.

1. Vyberte pozadovany rezim a funkciu. V pripade potreby
nastavte teplotu.

2. Stlacte tlaéidlq CAS VARENIA a otacanim
MULTIFUNKCNY VOLIC nastavte pozadovanu dobu
varenia. (V tomto pripade dve hodiny.)

3. Stlagte tlacidlo CAS UKONCENIA.
e Kaktualnemu Casu sa pripoCita doba varenia.
V tomto pripade sa na displeji zobrazi hodnota ,, 14:00"
4. Otaganim MULTIFUNKENY VOLIC nastavte pozadovany
¢as ukoncenia.

N

bl

M

e Vtomto pripade ,18:00“ Do piatich sekind sa nastavi poZzadovany ¢as ukoncéenia varenia.

5. Stladte tlatidlo START (SPUSTIT).
Na displeji sa zobrazi ikona aktivacie funkcie Oneskorené
spustenie. Rura sa automaticky spusti v uréenom ¢ase
(0 16:00) a na displeji sa zobrazi doba varenia.

€®

1) Dobu varenia a ¢as ukoncenia varenia mozno pred dosiahnutim ur¢eného ¢asu zmenit.
2) Po dovareni zaznie signal, na displeji bude blikat hodnota ,0:00" a rdra sa vypne.

Nenechavajte jedlo v rure prili§ dlho, mohlo by sa pokazit.
VAROVANIE
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KOMBINOVANY REZIM

Mikrovinny ohrev + grilovanie

Tento rezim vyuziva vyZarujlce teplo, ktoré vychéadza z grilu, a vari rychlostou mikrovinného ohrevu.
Cas varenia sa zniZi a jedlo zhnedne. Vhodné kombinécie jedal zahffiaju vSetky druhy varenych jedél,
ktoré je potrebné ohriat a opiect (zapekané cestoviny), ako aj jedla, ktoré vyZaduju kratky ¢as varenia,
aby zhnedla vrchna Gast jedla. Tento reZzim mozno tieZ pouzit na velké porcie jedla, ktoré st chutnejSie

s ope¢enou a chrumkavou kérkou.
Nastavenie funkcie Mikrovinny ohrev + grilovanie
1. Prepnite VOLIE REZIMU na REZIM MIKROVLNNE q 0
OHRIEVANIE + GRIL. Zobrazi sa rezim riry, ¢as a Uroven
vykonu.
N\ J
.
| mim -0,
POy | D [
& J
2. Ota¢anim MULTIFUNKCNY VOLIC nastavte pozadovany [~ N

&as varenia. I\

3. Stlacte tlacidlo VYBER a oté¢anim MULTIFUNKCNY a Ve N
VOLIC nastavte poZzadovanu Uroven vykonu.

l‘"l Q
A m A J
4. Stlacte tlacidlo VYBER a oté¢anim MULTIFUNKCNY a Ve N
VOLIC nastavte pozadovanu teplotu. @
I
AN &“X AN J
5. Stlacte tlacidlo SPUSTIT. / > >
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Pri reZime mikrovinného ohrevu s grilovanim sa zvyGajne
umiestni keramicky plech s grilovacou viozkou na Uroven 0
* Nastavenie vykonu mikrovinného ohrevu: 100 - 600 W
* Nastavenie teploty: 40 — 200 °C

*  Uistite sa, ze sklenené nadoby na pecenie st vhodné pre teplotu varenia 40 az 200 °C.

Sprievodca varenim

Pri vareni sa riadte pokynmi o Urovni vykonu, teplote a ¢asoch varenia uvedenymi v nasledujucej

tabulke.
NevyZaduije sa predhrievanie.
Uroven Uroveii 1. strana | 2. strana
Jedlo . vykonu | Tepl. (°C) | -trvanie | - trvanie PrisluSenstvo
police . .
(W) (min.) (min.)
Zapgkane 4 600 180-200 10-15 Gnlovaqa Ylozka +
zemiaky keramicky plech
Grllovape 4 300 160-180 05-10 Gnlovaqa ylozka +
paradajky keramicky plech
Zeleninoveé jedio Grilovacia viozka +
s chrumkavou 4 450 180-200 10-20 o
N keramicky plech
korkou
. Grilovacia viozka +
Opekana ryba 4 300 180-200 04-08 04-06 keramicky plech
Kiisky kurata 4 300 | 180200 | 10-15 | {015 | Criovaciviozka+

keramicky plech

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_SK.indd 40
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Mikrovinny ohrev + prudenie tepla

Tento rezim kombinuje mikrovinnt energiu s hordcim vzduchom a skracuje ¢as varenia, pricom na
jedle vytvara hnedy a chrumkavy povrch. Jedla vhodné pre tento rezim su vSetky druhy mésa a
hydiny, ako aj dusené a zapecené pokrmy, kolace z piskotového cesta a lahké ovocné kolace, zaviny

a kolage s posypkou, pecena zelenina, ¢ajové pecivo a chlieb.

Nastavenie funkcie Mikrovinny ohrev + prudenie tepla

1. Prepnite VOLIC REZIMU na REZIM MIKROVLNNE s N
OHRIEVANIE + PRUDENIE TEPLA. _
Zobrazi sa rezim rdry, ¢as a Uroven vykonu.
- J
I N
| 70T (1071
B | T (RN
A )
2. Ota¢anim MULTIFUNKCNY VOLIC nastavte pozadovany [~ N
Cas varenia. N
S J
3. Stlacte tlacidlo VYBER a oté¢anim MULTIFUNKCNY a N Y
VOLIC nastavte poZadovanu Uroveri vykonu. @
.
G “ G J
4. Stlacte tlacidlo VYBER a ota¢anim MULTIFUNKCNY a N N
VOLIC nastavte poZzadovanu teplotu. @
.
S &“& S J
5. Stlacte tladidlo SPUSTIT. e " D
& J
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Pri reZime mikrovinného ohrevu s pridenim tepla sa zvy&ajne
umiestni keramicky plech s grilovacou viozkou na Uroven 9
* Nastavenie vykonu mikrovinného ohrevu: 100 - 600 W

* Nastavenie teploty: 40 — 200 °C

*  Uistite sa, ze sklenené nadoby na pecenie st vhodné pre teplotu varenia 40 az 200 °C.

Sprievodca varenim

Pri vareni sa riadte pokynmi o Urovni vykonu, teplote a ¢asoch varenia uvedenymi v nasledujucej

tabulke.
NevyZaduije sa predhrievanie.
Uroveii Uroveii 1. strana | 2. strana
Jedlo . vykonu | Tepl. (°C) | - trvanie | - trvanie PrisluSenstvo
police . .
W) (min.) (min.)
Celé kura 1,2 kg 3 450 | 180200 | 25-30 | 15-05 | CrioveciavioZa +
keramicky plech
Pecend hovaazina/ Grilovacia viozka +
jahnacina (stredne 3 300 180-200 15-20 15-20 o
o keramicky plech
prepecend)
Mrazené ]asagne{ 3 450 180-200 20-25 Gnlovaqa ylozka +
zapekané cestoviny keramicky plech
o . Grilovacia viozka +
PecCené zemiaky 3 450 180-200 10-15 kerarmicky plech
Torta z Gerstvého 3 100 | 160180 | 40-50 Keramicky plech
ovocia
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POUZIVANIE REZIMU PRIPRAVY ZELENINOVYCH JEDAL

Pridajte 30 az 45 ml studenej vody na kazdych 250 g pokrmu, pokial' sa neodporuica iné mnozstvo vody
(pozrite si tabulku). Varte zakryté pocas minimalneho ¢asu (pozrite si tabulku). Pokracujte vo vareni, aby ste
dosiahli pozadované vysledky. Raz zamieSajte poCas varenia a raz po dovareni. Po dovareni pridajte sol, bylinky

alebo maslo. Prikryte a nechajte tri mintty odstat.

Cerstwii zeleninu nakrajajte na rovnako velké kusky. Cim mengie st jednotlivé kuisky zeleniny, tym

rychlejSie sa uvaria.

Nastavenie rezimu pripravy zeleninovych jedal
1. Prepnite VOLIC REZIMU na REZIM PRIPRAVY e A
ZELENINOVYCH JEDAL.
Zobrazi sa rezim pripravy zeleninovych jedal.
N
N\ J
2. Otaganim MULTIFUNKCNY VOLIC vyberte pozadovany — (~ D
reim pripravy zeleninowych jeddl a stiacte tacidlo VYBER. | 7~
I
. Y
3. Otaganim MULTIFUNKCNY VOLIC nastavte vahu. s p
Ak do 5 sekund nenastavite vahu, vaha sa automaticky N\
nastavi. Q
- J
4. Stlacte tlatidlo SPUSTIT. e © D
& J
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Sprievodca nastavenim rezimu pripravy zeleninovych jedal

Nasledujuca tabulka uvadza desat zeleninovych jedal. Obsahuje svoje mnozstva, prestoje a prislusné
odporucania. Tieto automatické programy obsahuju Specialne rezimy varenia, ktoré boli vyvinuté pre
vase pohodlie.

Hmotnost | p:c1 senstvo | Uroven Odporicanie

Nie Jedlo (kg) police

U:01 | Kvietky 0,2-0,3 Keramicky 1 Cerstvti brokolicu umyte a oistite a
brokolice 0,3-0,4 plech pripravte jednotlivé ruzicky. Rovnomerne
ich vioZte do sklenenej misky s krytom.
Pridajte 30 ml (dve polievkové lyZice)
vodly pri vareni 0,2 az 0,3 kg surovin a
45 az 60 ml (tri az Syri polievkove lyzice)
na 0,3 az 0,4 kg surovin. Misku ulozte do
stredu taniera. Varte zakryté. Po dovareni
zamieSajte.

U:02 | Ruzicky 0,2-0,3 Keramicky 1 Cerstvy’ karfiol umyte, oCistite a pripravte
karfiolu 0,3-0,4 plech jednotlivé ruziCky. Rovnomerne ich viozte
do sklenenej misky s krytom. Pridajte

30 ml (dve polievkoveé lyzice) vody pri
vareni 0,2 az 0,3 kg surovin a 45 az

60 ml (tri az Syri polievkoveé lyzice) na

0,3 az 0,4 kg surovin. Misku ulozte do
stredu taniera. Varte zakryté. Po dovareni
zamiesajte.

U:03 | Porciované 0,2-0,3 Keramicky 1 Mrkvy oplachnite a vyCistite a nakrajajte
mrkvy 0,4-0,5 plech na rovnakeé platky. Rovnomerne ich viozte
do sklenenej misky s krytom. Pridajte

30 ml (dve polievkoveé lyzice) vody pri
vareni 0,2 az 0,3 kg surovin a 45 az

60 ml (tri az Styri polievkové lyZice) na

0,4 az 0,5 kg surovin. Misku uloZte do
stredu taniera. Varte zakryté. Po dovareni
zamieSajte.

U:04 | Zemiaky v 0,3-0,4 Keramicky 1 Oplachnite a oCistite zemiaky, potrite
Supke 0,7-0,8 plech ich olivovym olejom a Supku prepichnite
nozom. UloZte ich na keramicky plech.
Po vareni ich nechajte tri az pat mintt
odstat.

U:05 | Osupané 0,4-0,5 Keramicky 1 Oplachnite a oSUpte zemiaky, rozrezte
zemiaky 0,7-0,8 plech ich na polovice a viozte do sklenengj
misy s vekom, ktora je uréena na
varenie v rure. Pridajte 15 — 30 ml vody
(1 -2 polievkové lyZice). Po dovareni
zamieSajte. Ked'varite vacsie mnozstva,
zamieSajte raz pocas varenia. 3-5 minit
nechajte odstat.
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Nie

Jedlo

Hmotnost
(kg)

Prislusenstvo

Uroven
police

Odporucanie

U:06

Cukiny

0,2-0,3
0,3-0,4

Keramicky
plech

1

Cukiny nasekajte na platky. Dolejte 30 ml
(dve polievkové lyzice) vody alebo pridajte
hrudku masla. Rovnomerne ich viozte do
sklenenej misky s krytom. Varte zakryté.
Uvarte az do jemného stavu.

u:.07

Platky
baklazanu

0,1-0,2
0,3-0,4

Keramicky
plech

Baklazany nakrajajte na tenké platky

a pokvapkajte ich 15 ml (jedna polievkova
lyzica) citronovej Stavy. Rovnomerne ich
viozte do sklenenej misky s krytom. Varte
zakryté. Po dovareni zamieSajte.

u:.08

Platky cibule

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramicky
plech

Cibule nasekajte na platky alebo
polovicky. Pridajte 15 ml (jedna
polievkova lyZica) vody. Rovnomerne ich
viozte do sklenenej misky s krytom. Varte
zakryté. Po dovareni zamieSajte.

U:09

MieSana
zelenina

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramicky
plech

Oplachnite a oGistite erstvu zeleninu.
Rovnomerne ich vioZte do sklenenej
misky s krytom. Pridajte 15 ml (jednu
polievkovu lyzicu) vody na 0,2 az 0,3 kg
surovin a 30 ml (dve polievkové lyZice) na
0,4 az 0,5 kg surovin. Misku umiestnite
do stredu taniera. Varte zakryté. Po
dovareni zamieSajte.

u:10

Biela ryza

0,2-0,3

Keramicky
plech

PouZite velku misku z ohfovzdorného
skla s vekom. (Uvedomte si, Ze ryZa
pocas varenia zdvojnasobi svoj objem.)
Varte zakryté. Po vareni pred odstatim
zamieSajte. Pridajte sol alebo bylinky a
maslo. Upozorfiujeme, Ze ryZa nemusela
absorbovat po skonceni varenia vSetku
vodu.

Rezim rychleho varenia pouziva mikrovinnu energiu na ohrievanie jedla.
Preto sa musia pri pouzivani tohto reZimu striktne dodrziavat pokyny pre riad na varenie a iné

bezpecnostné opatrenia pre mikrovinné rdry.
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POUZIVANIE REZIMU AUTOMATICKEHO VARENIA

Rezim automatického varenia ponuka 15 predprogramovanych nastaveni (10 nastaveni automatického varenia
a 5 nastaveni automatického rozmrazovania), ktoré vam umoznia pohodine varit, opekat a piect vase oblibené
jedla. Automaticky sa nastavi doba varenia a Uroven vykonu. Jednoducho vyberte jedno z 15 nastavent,

nastavte hmotnost a spustite varenie.

Nastavenie rezimu automatickej ponuky

1. Prepnite VOLIC REZIMU na REZIM AUTOMATICKEHO

VARENIA.

Zobrazi sa rezim automatickej ponuky.

AUTO

2. Ot4canim MULTIFUNKCNY VOLIC vyberte pozadovany D
rezim automatického varenia a stlacte tlacidio VYBER. /\«

)

3. Ota¢anim MULTIFUNKCNY VOLIC nastavte vahu. N

V pripade, Ze nenastavite hmotnost, po uplynuti piatich
sekund sa nastavi automaticky.

@)

4. Stlaste tlatidlo SPUSTIT.

A

?ej

@ o Niektoré typy automatického varenia vyzaduju otocenie jedla. Rura vas na to upozormi

pipanim.

e Zobrazi sa teplota rury.

e\ rezime automatického varenia nemozno menit hodnoty teploty ani ¢asu.
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Sprievodca nastaveniami rezimu automatického varenia

Nasledujuca tabulka uvadza 10 automatickych programov na ohrev, varenie, opekanie a pecenie.
Obsahuije svoje mnozstva, prestoje a prislusné odporucania. Tieto automatické programy obsahuju

Specidlne rezimy varenia, ktoré boli vyvinuté pre vase pohodlie.

Nie Jedlo Rpcticst Prislusenstvo Uroyen Odporucanie
(k) police
A01 | Platky jedla 0,3-0,35 Keramicky 1 Umiestnite ho na keramicky tanier
0,4-0,45 plech a zakryte fliou vhodnou do mikrovinnej
rdry. Tento program je vhodny pre jedla,
ktoré sa skladajui z 3 sucasti (napr.
méaso s omackou, zelenina a priloha,
ako napriklad zemiaky, ryZza alebo
cestoviny). Po dovareni nechajte na
3 minuty odstat.
A:02 | Mrazena 0,3-0,35 Grilovacia 2 Mrazenu pizzu viozte do rry.
pizza 0,4-0,45 vlozka +
keramicky
plech
A:03 | Mrazené 0,4-0,45 Grilovacia 2 Mrazené lasagne vlozte do vhodne
lasagne 0,6-0,65 vlozka + velkého okruhleho taniera z
keramicky ohnovzdorného skla alebo keramického
plech taniera. Po zohriati nechajte 2 - 3
minuty odstat.
A:04 | Celé kura 1,1-1,15 Grilovacia 2 Potrite chladené kura olejom
1,2-1,25 vlozka + a koreninami. PoloZte ho prsiami nadol
keramicky do stredu mriezky grilovacej viozky
plech umiestnenej v keramickom plechu. Po
zapipani rdry ich obratte. V procese
pokracuite stlaenim tlacidla Spustit. Po
vareni nechajte 5 minuty odstat.
A:05 | Kuracie 0,6-0,7 Grilovacia 4 Chladené kuracie kusky potrite olejom
kusky 0,9-1,0 viozka + a koreninami. PoloZte ich na grilovaciu
keramicky vloZku s keramickym plechom s koZou
plech smerom nadol. Po zapipani rdry ich
obratte. Po vareni nechajte 2 — 3 mindty
odstat.
A:06 | pecend 0,8-0,9 Grilovacia 3 Marinované jahfiacie méso polozte na
jahriacina 1,1-1,2 viozka + mriezku grilovacej viozky umiestnent
keramicky v keramickom plechu. Po zapipani
plech méaso otoCte a znova spustite pecenie.
A:07 | Mrazené 0,3-0,4 Plech na 3 Rozmiestnite mrazené hranolky do rdry
hranol¢eky 0,45-0,5 pecCenie na kovovy plech na peCenie.
do rdry
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Nie Jedlo A PrisluSenstvo Uroyen Odporucanie
(kg) police
A:08 | PeCené 0,4-0,5 Grilovacia 4 Zemiaky rozrezte na polovicky.
polovice 0,6-0,7 viozka + Ulozte ich do kruhu na plech, pricom
zemiakov keramicky rozrezana strana musi smerovat na gril.
plech Po vareni nechajte 2 — 3 mindty odstat.
A:09 | Jablkovy 1,2-1,4 Plech na 2 Jablkovy kola¢ umiestnite do okruhlej
kola¢ pecenie kovovej formy. Polozte ho na plech na
pecenie. Hmotnostny rozsah zahfa
jablka a ostatné suroviny.
A:10 | Holandsky 0,7-0,8 Plech na 3 Cerstvé cesto Viejte do Stvorcovej
bochnik pecenie kovovej formy na pecenie (dizka
25 cm). Formu ulozte pozdizne
k dvierkam na plech na pecenie.
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Sprievodca automatickymi nastaveniami rychleho rozmrazovania

Nasledujuca tabulka predstavuje rézne programy, mnozstva, trvanie a vhodné odporucania
automatického rozmrazovania. Tieto programy vyuZzivaju len mikrovinnd energiu. Pred rozmrazovanim
odstrante vSetok baliaci material. Méaso, hydinu a rybu umiestnite na keramicky plech.

Nie Jedlo

Hmotnost
(kg)

PrisluSenstvo

Urovei
police

Odportcanie

d:01 | Maso

0,2-1,5

Keramicky
plech

1

Okraje zakryte hlinikovou féliou. Ked'rura
zapipa, maso prevratte. Tento program

je vhodny pre hovédzie maso, jahiacinu,
bravéovinu, steaky, rezne a mleté maso.

Hydina

0,2-1,5

Keramicky
plech

Nohy a Spicky kridel zakryte hlinkovou
foliou. Ked rira zapipa, hydinu prevratte.
Tento program je vhodny pre celé kura,
ako aj pre Casti kurata.

d:03 | Ryba

0,2-1,5

Keramicky
plech

Zakryte cely chvost ryby hlinikkovou féliou.
Ked'rira zapipa, rybu prevratte. Tento
program je vhodny pre celé ryby, ako aj
pre rybie filé.

d:0

=

Chlieb/kolac

0,1-0,8

Keramicky
plech

Chlieb umiestnite na kusok kuchynského
papiera a otocte ho po zapipani rdry.
Kola¢ umiestnite na keramicky priecinok

a ak to bude mozné, po zapinani rdry ho
otoGte. (Po otvoreni dvierok rdra pokraCuje
v prevadzke, ale jej funkcie su zastavené.)
Tento program je vhodny pre vietky druhy
chleba (rezaného alebo celého) ako aj

pre pecivo a bagety. Pecivo poukladajte
do kruhu. Tento program je vhodny pre
véetky druhy kysnutych kolaGov, susienok,
tvarohovych kolacov a krehkého peciva.
Nie je vhodny pre linecké/chrumkavé
pecivo, ovocné a krémove kolace, ako aj
pre kolace obliate Cokoladou.

d:05 | Ovocie

0,1-0,6

Keramicky
plech

Mrazené ovocie rovnomerne rozmiestnite
na keramickom plechu. Tento program je
vhodny pre ovocie, ako napriklad maliny,
zmieSané bobulové plody a tropické
ovocie.

bezpecnostné opatrenia pre mikrovinné rdry.
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SPRIEVODCA ZDRAVYM VARENIM NA PARE

Systém na zdravu pripravu pokrmov na pare je zaloZeny na principe varenia v pare a je ur¢eny na rychle a
zdravé varenie pomocou mikrovinnej riry Samsung.

Toto prisluSenstvo je idedline na mimoriadne rychle varenie ryze, cestovin, zeleniny a inych surovin, pricom
zostanu zachované ich nutricné hodnoty.

Systém na zdravu pripravu pokrmov na pare v mikrovinnej rire pozostava z troch dielov:

Miska Vkladacf prie¢inok Pokrievka

VSetky diely znesu teplotu -20 °C az 140 °C.
Systém je vhodny na ulozenie v mraznicke. Diely mozno pouzivat osobitne alebo spolu.

PODMIENKY POUZITIA:
Systém nepouzivajte:

® na pripravu jedal s vysokym obsahom cukru alebo tuku,
¢ s funkciou grilovania, funkciou rotujuceho pradenia tepla ani na varnej platni.

Pred prvym pouzitim vSetky diely dékladne oplachnite vodou s &istiacim pripravkom.

Prislusné doby varenia najdete v tabulke na nasledujlcej strane.
UDRZBA:

Systém na pripravu jedal na pare mozno umyvat v umyvacke riadu.

Pri ruénom umyvani pouzite horticu vodu a prostriedok na umyvanie riadu. Nepouzivajte drsné
hubky.

Niektoré potraviny (napriklad paradajky) mézu zafarbit plastové Casti. Je to norméine a nejedna
sa 0 chybu vyroby.

ROZMRAZOQOVANIE:

VloZte zmrazené potraviny do misky systému na pripravu v pare bez pokrievky. Tekutina zostane v
spodnej Gasti misky a nebude mat vplyv na kvalitu potravin.
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VARENIE:
Jedlo Velkost | \von (w) | Dobavareniav Manipulcia
porcie (min.)
Articoky 390 g 800 W 56 Miska s vkladaqm priecinkom
(1az2ks) + pokrievka
Pokyny
Articoky oplachnite a vyCistite. VloZte vkladaci priecinok do misky. Arti¢oky poukladajte
na podnos. Pridajte 1 polievkovu lyZicu citrénovej Stavy. Zakryte pokrievkou. 1-2 minut
nechajte odstat.
Cerstva 300g 800 W 4-5 Miska s vkladacim priecinkom
zelenina + pokrievka
Pokyny
Po umyti, oCisteni a nakrajani na mensiu velkost zeleninu (napr. brokolicu, karfiol,
mrkvu, papriku) odvazte. VioZte podnos do misky. Zeleninu rozloZte na vkladaci
priecinok. Pridajte 2 polievkové lyZice vody. Zakryte pokrievkou. 1-2 mindt nechajte
odstat.
Mrazena 30049 600 W 8-9 Miska s vkladacim priecinkom
zelenina + pokrievka
Pokyny
Mrazenu zeleninu vioZte do parnej misky. VloZte vkladaci priec¢inok do misky. Pridajte
1 polievkové lyZice vody. Zakryte pokrievkou. Po uvareni a odstéti dobre premieSajte.
2-3 minUt nechajte odstat.
Ryza 250 ¢ 800 W 15-18 Miska + pokrievka
Pokyny
Ryzu viozte do parnej misky. Pridajte 500 ml studenej vody. Zakryte pokrievkou.
Po dovareni nechajte bielu ryzu odstat 5 mindt a hnedu ryzu 10 mindt. 5-10 mindt
nechajte odstat.
Zemiaky v 500g | 80w | 7-8 | Miska + pokrievka
Supke Pokyny
Zemiaky odvazte, oplachnite a dajte ich do parnej misky. Pridajte 3 polievkové lyZice
vody. Zakryte pokrievkou. 2-3 minUt nechajte odstat.
Dusené méso 400g | e00W | sk | Miska + pokrievka
(chladené) Pokyny
Dusené méso vioZte do parnej misky. Zakryte pokrievkou. Pred odstétim dobre
zamieSajte. 1-2 minUt nechajte odstat.
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Jedlo Velkost | \vkon (w) | Debavareniav Manipulicia
porcie (min.)
Polievka 400 g 800 W 3-4 Miska + pokrievka
(chladend) Pokyny
Nalejte do parnej misky. Zakryte pokrievkou. Pred odstatim dobre zamieSajte.
1-2 minUt nechajte odstat.
Mrazend 400g | soow | 810 | Miska + pokrievka
polievka Pokyny
Mrazenu polievku dajte do parnej misky. Zakryte pokrievkou. Pred odstatim dobre
zamieSajte. 2-3 mint nechajte odstat.
Mrazené 150g | 600w | 1hen | Miska + pokrievka
ky?:: utel .| Pokyny
Igllj( ypinene 1y plnenych guliek navihéite studenou vodou.
ekvarom Do parnej misky vioZte vedla seba 1 - 2 mrazené gulbcky. Zakryte pokrievkou.
2-3 minut nechajte odstat.
Ovocny 2509 800 W 3-4 Miska + pokrievka
kompét Pokyny
Po oltpani, ocisteni a nakrajani na mensie kusky alebo kocky Cerstvé ovocie (napr.
jablka, hrusky, slivky, marhule, manga alebo ananas) odvazte. Viozte do pamej misky.
Pridajte 1 - 2 polievkové lyzice vody a 1 -2 polievkové lyzice cukru.
Zakryte pokrievkou. 2-3 minUt nechajte odstat.

Manipulacia s parnou nddobou na zdravé varenie

\

iy Wy

/

Miska + pokrievka Miska s vkladacim prieCinkom + pokrievka

BEZPECNOSTNE OPATRENIA:

Pri otvarani pokrievky systému na pripravu jedal na pare budte mimoriadne opatrni. Unikajuca

para moéze byt velmi horuca.

Na manipuléciu po vareni pouzite kuchynské chiapky.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE SVETLA

Stlagenim tlagidla ZAP./VYP. ZIAROVKY svetlo zapnete alebo vypnete.

Na ucel Uspory energie sa osvetlenie rdry niekolko minut po zapnuti

varenia vypne.
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NASTAVENIE CASU VARENIA

Stlacenim tlacidla +30 mdZete nastavit Gas varenia. e D
e  Skontrolovat priebeh varenia mézete kedykolvek jednoducho
otvorenim dvierok.

o Mobzete zvysit zostavajuci Cas varenia. +30

— )
Je to mozné pocas rezimov MICROWAVE MODE (REZIM ; (
MIKROVLNNEJ RURY), MICROWAVE+GRILL MODE (REZIM

MIKROVLNVNA RURA + GRIL) a MICROWAVE+CONVECTION
MODE (REZIM MIKROVLNNA RURA + PRUDENIE TEPLA).

Aby ste zvysili ¢as varenia vasho jedla, stlacte raz tlacidlo +30 pre
kazdych 30 sekund, ktoré si Zelate pridat.
e Priklad: Ak chcete pridat 3 minuty, stlacte tlacidlo +30

B-krét. EN

DETSKA BEZPECNOSTNA ZAMKA

Detska bezpecnostna zamka vam umozni uzamknut ovladaci panel s cielom zabranit nedmyselnému pouzitiu.

Uzamknutie rury

1. Najednu sekundu stladte a podrzte tladidla +30 a CAS ' A
VARENIA.
30 Fl
NRNIERN J
2. Na displeji sa zobrazi symbol zamky, ktory znamena - A
uzanmknutie vetkych funkcii, e —— B
& J
Odomknutie rary
1. Najednu sekundu stladte a podrzte tlagidla +30 a CAS ‘ h
VARENIA.
+30 o]
NERNIERN J
2. Symbol zamky z displeja zmizne, ¢o znamena odomknutie (7 A
Sotky i 13- T
v8etkych funkgil. ic L
6 Y
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POUZIVANIE REZIMU CISTENIA PAROU

Funkcia Cistenia parou vdm umoziuje za 15 minut dezinfikovat rdru.

1. Prepnite VOLIE REZIMU na REZIM CISTENIA PAROU.

Zobrazi sa ¢as (15:00).
O’o
2. Stlacte tlacidlo SPUSTENIE. e ™
Rura sa automaticky zapne. <@
e Po 15 minUtach sa rura automaticky zastavi. Utrite ju m
suchou tkaninou.
N J
OET 10 O 10 o] e

|

/ \ / Z z

w e Tlto funkciu pouZzivajte len v pripade, ak rura Uplne vychladla na izbovu teplotu.
e NEPOUZIVAJTE destilovanu vodu.

e 7 bezpetnostnych dévodov na Sistenie mikrovinnej riry NEPOUZIVAJTE Sistice s vodou
pod vysokym tlakom alebo tryskové Cistice.
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esenie problemovy

USKLADNENIE A OPRAVA VASEJ MIKROVLNNEJ RURY

Opravu mdze uskutocnit len kvalifikovany servisny technik.

AK je potrebny senvis rdry, odpojte ju a kontakiujte zakaznicke stredisko spolocnosti
SAMSUNG.

Pri volani majte pripravené nasledujuce informacie:

o Cislo modelu a sériové ¢islo (nachddza sa na zadnej strane rtiry.)
e Podrobnosti o zaruke

e Jasny popis problému

Ak sa rdra musi doCasne uskladnit, pouZite Cisté suché miesto, pretoze prach a vihkost mozu riru poskodit.

RIESENIE PROBLEMOV

Ak méte s rdrou problém, vyskusajte nizsie uvedené navrhované rieSenia. Méze vam usetrit Cas a problémy
spojené so zbyto¢nou Ziadostou o servis.

Nefunguije rdra ani displej rdry.

Skontrolujte, ¢i je zastrka poriadne zapojena do elektrickej zasuvky.
Ak je elektricka zasuvka vybavena vypinacom, uistite sa, ze je zapnuta.
Odpojte zastrcku od zasuvky, pockajte 10 sekund a znova ju zapojte.
Resetujte isti¢ alebo vymente spalent poistku.

Zapojte rdru do inej zasuvky.

Zapojte do zasuvky iny spotrebi¢. Ak nefunguje ani dany spotrebi¢, zavolajte kvalifikovaného
elektrikara, aby vam opravil elektricktl zasuvku.

Displej rary funguije, ale rdra sa nechce zapnut.

Uistite sa, ¢i sU pevne uzatvorené dvierka.

Skontrolujte, ¢i v tesneni dvierok nie je zaseknuty nejaky obal alebo iny predmet.
Skontrolujte, Ci dvierka nie st poSkodené.

Dvakrat stlacte tlacidlo Zrusit a zadajte vSetky pokyny na varenie.

Rura sa nespusti, ked'stlacite tlacidlo Spustit.

Uistite sa, ¢i sU dvierka Uplne uzavreté.
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Dym a zapach pri prvotnej prevadzke.

e |de o doGasny stav spdsobeny novymi ohrevnymi prvkami. Dym a zédpach po 10 mindtach
prevadzky Uplne zmiznu.
Ak chcete zapach odstranit ¢o najrychlejSie, pocas prevadzky mikrovinnej riry umiestnite do jej
vnutra citronovy roztok alebo Stavu.

Rura sa vypne pred uplynutim nastaveného ¢asu.

e Mozno doslo k vypadku elektrickej energie. Ak doslo k vypadku energie, na indikatore ¢asu sa
zobrazi hodnota 88:88.

¢ Vynulujte hodiny a v3etky nastavenia varenia.
¢ Resetuijte istiC alebo vymerite spalenu poistku.
o Uistite sa, Ze rura je umiestnena v sulade s instalacnou priru¢kou.

Jedlo je nadmerne uvarené alebo nedovarené.

e Skontrolujte, G je pre dany typ jedla nastavena vhodna dizka varenia.
e Skontrolujte, ¢i je nastavena vhodna droven vykonu.

Jedlo sa vobec neuvarilo.

o Uistite sa, ¢i sU pevne uzatvorené dvierka.
o Skontrolujte, i je spravne nastaveny ¢asovac a/alebo ¢i je stlacené tlacidlo spustenia.
o Resetujte isti¢ alebo vymerite spalenu poistku.

V rure je pocut iskrenie a praskanie (iskriaci obluk).

o (Qdstrarite kovové néradie, riad alebo ihlice.

e Ak pouzivate foliu, pouZite iba Uzke pasy a uistite sa, Ze medzi féliou a vnitornymi stenami rdry je
aspon 2,5 cm volného priestoru.

Prili§ hluéna prevadzka.

* Rdra je poCas prevadzky hluéna. Je to normalne.
Ak neustale poCuijete neprirodzené zvuky, obratte sa na stredisko podpory spolonosti Samsung.

Rura sposobuje rusenie radioprijimacov alebo televizorov.

e Polas prevadzky rury mbzete pozorovat jemné rusenie televizorov alebo radioprijimacov. Je to
normalne. Tento problém vyriesite inStalaciou rury dalej od televizorov, radioprijimacov a antén.

e Ak mikroprocesor riry zaznamena rusenie, displej sa moze vynulovat. Aby ste tento problém
vyriesili, odpojte sietovu zastréku a opétovne ju pripojte. Vynulujte Cas.

Ziarovka nesvieti.

e 7 bezpecnostnych dévodov nevymienajte Ziarovku osobne.
Kontaktuijte najblizSie autorizované stredisko starostlivosti o zakaznikov spolo¢nosti Samsung

a dohodnite sa s kvalifikovanym technikom na vymene ziarovky.
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Ventilator pokraCuje v prevadzke aj po vypnuti rury.

e Je to normalny jav. Chladiaci ventilator pokracuje v prevadzke po vypnuti riry kvoli jej ochladeniu.

Kondenzacia v rure.

e |de o bezny jav. Po vareni to jednoducho utrite.

Prietok vzduchu okolo dvierok a vonkajSieho puzdra.
e |de o bezny jav.

Odraz svetla okolo dvierok a vonkajSieho puzdra.

e |de o bezny jav.

Unikajuca para z oblasti dvierok alebo ventilacnych otvorov.

e |de o bezny jav.
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INFORMACNE KODY

Kéd

Problém

Riesenie

CHYBA BLOKOVANEHO TLACIDLA
Tato chyba vznika pri stlaceni a podrzani tlacidla na
viac ako 60 sekund.

Viypnite ruru stlacenim tlaidla
ZASTAVIT/ZRUSIT. Po
vychladnuti riru opat zapnite.
Ak problém pretrvava aj po
vykonani akcie uvedenej vysSie,
kontaktuite stredisko podpory
spolo¢nosti SAMSUNG.

CHYBA OTVORENEHO SNIiMACA TEPLOTY
Tato chyba sa objavuje v désledku chybného
snimaca, zle zapojenych kablov, chybnej DPS.

CHYBA SKRATOVANEHO SNIMACA TEPLOTY
Tato chyba sa objavuje v désledku chybného
snimaca, zle zapojenych kablov, chybnej DPS.

CHYBA NEPRIMERANEJ TEPLOTY

V MIKROVLNNEJ RURE

Tato chyba nastane, ked'teplota vnutri riry
presiahne pocas rezimu mikrovinného ohrevu
210 °C.

CHYBA NEPRIMERANEJ TEPLOTY

Tato chyba nastane, ked'teplota vnutri riry
presiahne na 10 minut 250 °C.

CHYBA KOMUNIKACIE

Obrétte sa na miestne stredisko
sluZieb o zékaznikov spolo€nosti
SAMSUNG.
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Spoloénost SAMSUNG sa snaZi neustale zdokonalovat svoje produkty. Navrhnuté technické Udaje a tieto
pouzivatelské pokyny preto podliehaji zmenam bez predchadzajiceho upozornenia.
V sUlade so vSeobecnou smernicou 2/1984 (IIl.10) BKM-IpM ako dodavatelia vyhlasujeme, Ze rdry
NQ50H5533KS znacky Samsung su v sulade s nizsie uvedenymi technologickymi parametrami.

TECHNICKE UDAJE

Model

NQ50H5533KS

Zdroj energie

230V pri 50 Hz

Prikon napajania

Maximalny vykon 3000 W
Rezim mikrovinného ohrevu 1650 W
Rezim grilu 2500 W
Rezim prudenia tepla 2500 W

Vystupny vykon 100 W/ 800 W (IEC-705)
Prevadzkova frekvencia 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)

Metéda chladenia

Motor chladiaceho ventilatora

Rozmery Velkost zariadenia §595 x V 454,2 x H 570 mm
Velkost vstavaného zariadenia | S 555 x V 445 x H 548,8 mm
Objem 50 litrov
Hmotnost Cista 38,3 kg
Dodanie 45,5 kg
Uroveri hluku 44,0 dBA

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_SK.indd 59
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OTAZKY ALEBO POZNAMKY

’ ALEBO NAS NAVSTIVTE
KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ELEKTRONICKOU FORMOU NA
LOKALITE

BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, BeannaTHa TenedoHHa NUHUSA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY gggggg’ga}JUNMG(E)%%B()%?Z?)G;&?) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
POLAND 9 (ig']s_zli)%gz:g;rlﬁg \;‘églﬁs ?aor;;)??c’)_s:r;tora) www.samsung.com/pl/support
ROMANIA 2%2?86&61.6?1554 (08008 SAMSUNG) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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Kombinovana vestavna
mMikrovinna trouna

Uzivatelska a instalacni prirucka

ozorfiujeme, e zaruka spole¢nosti Samsung NEPOKRYVA navétévy servisniho
hnika za Ucelem vysvétleni obsluhy vyrobku, napravy nespravng instalace nebo
i provedeni béZného ¢isténi &i udrzby.

100 %
Recycled Paper

ka je vyrobena ze 100 % recyklovan

e

moznosti bez hranic

Dékujeme vam za zakoupeni tohoto vyrobku spole¢nosti Samsung.

TR
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JAK POUZIVAT TUTO PRIRUCKU
Pravé jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato pfirucka obsahuje cenné informace o pfiprave
pokrm(i v mikrovinné troubé:

e Bezpecnostni opatreni

e Vhodné prislusenstvi a nadobi

e Praktické rady pro pfipravu pokrm(

e Tipy pro pfipravu pokrmd

POPISKY SYMBOLU A IKON

, A Rizika nebo nebezpedné zachazeni, ktera mohou zplsobit vazna zranéni nebo smrt.
VYSTRAHA
A Rizika nebo nebezpetna zachazeni, ktera mohou zplsobit lehké zranéni osob nebo

VAROVANi Skodu na majetku.

& \lystraha: Nebezpedi pozaru & Viystraha: Horky povrch
Vlystraha: Riziko zasazeni elektrickym , AW i
A proudem A Vystraha: Vybusny materidl
® Neprovadéjte. Nedotykejte se.
Nerozebirejte. Dodrzte presné pokyny.
Odpojte zastrcku napajeciho kabelu [1_:] Ovérte uzemnéni spotrebice, aby nedoslo
29 7 elektrické Zasuvky. k Urazu elektrickym proudem.
Vyzadejte si pomoc servisniho strediska. Poznamka
Dilezité

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE i
A USCHOVEJTE K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.
Tato bezpecnostni opatreni je tfeba bezpodminecné

dodrzovat.

Pred pouzitim trouby je treba postupovat podie
nasledujicich pokynu.

A VYSTRAHA

(tyka se pouze rezimu mikrovinné trouby)

& VYSTRAHA: Pokud jsou po$kozend dvitka nebo t&snénf
dvirek, nesmi byt trouba zapnuta, dokud ji neopravi
kompetentni pracovnik.
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& VYSTRAHA: Pro viechny osoby s vyjimkou kompetentnich
pracovnikd je nebezpecné provadét servis nebo opravy, pri
nichz je tfeba sejmout kryt chranici pred Ucinkem mikrovinné
energie.

Tento spotrebic je urcen pouze k pouziti v domacnosti.

VYSTRAHA: Détem dovolte pouzivat troubu bez dozoru
pouze v piipads, ze jste je odpovidajicim zplsobem poudili,
jak ji bezpecné pouzivat a jaka jsou rizika nespravného
pouziti.

0| @

VYSTRAHA: Déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat tento
spotrebiC pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-

i pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice a rozumi
moznym riziklm. Déti by si nemély hrat se spotfebicem.
Cisténi a udrzbu spotrebice by nemély provadét déti, pokud
nebudou starsi 8 let a pod dozorem.

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro pouziti v mikrovinné
troubé.

Pri ohrivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach
vzdy troubu prdbézné kontrolujte, protoze nadoby by mohly
vzplanout.

Tato mikrovinnéa trouba je uréena pro ohfev pokrmU a napoju.
Pri pouzivani k suseni jidla nebo obleCeni a nahrivani
ohrivacich podlozek, backor, houbicek, vihkych utérek

a podobné hrozi Uraz, vzniceni, pripadné vznik pozaru.

Pokud se objevi kour, troubu vypnéte nebo odpojte napajeci
kabel ze zasuvky a ponechte dvirka trouby zaviena, aby se
udusily pripadné plameny.

VYSTRAHA: V disledku mikrovinného ohevu napojli
mUzZe dojit ke zpozd&nému intenzivnimu varu. Proto je tfeba
s nadobou zachazet opatrné.
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VYSTRAHA: Kv(lli moZnym popdlenindm je nutné obsah
détskych lahvi pred podavanim promichat nebo protrepat
a zkontrolovat jeho teplotu.

V mikrovinné troubé nesmeéji byt ohfivana vejce ve skorapce
ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonceni mikrovinného ohrevu.

Troubu je tfeba pravidelné Cistit a odstranovat vsechny zbytky
potravin.

Pokud trouba nebude udrzovana v Gistoté, mize dojit
K naruseni povrchu. To by negativné ovlivnilo zivotnost
spotrebiCe a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.

SpotrebiC neni urCen pro instalaci v obytnych vozidlech,
karavanech a podobnych vozech.

Tento spotrebiC neni urCen pro pouziti osobami (véetné
malych déti), které maji snizene fyzické, smyslové nebo
mentalni schopnosti nebo nemaji dostatecné zkuSenosti
a znalosti. Vyjimkou mohou byt pfipady, kdy jejich
bezpecnost zajisti odpovedna osoba, ktera bude na
pouzivani spotrebiCe dohlizet a poskytne témto osobam
pokyny k jeho pouzivani.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby si se spotrebicem
nehraly.

Vzhledem k bezpeCnostnimu riziku smi poskozeny napajeci
kabel vymeénit pouze vyrobce Ci servisni pracovnik vyrobce,
pripadné osoba s podobnou kvalifikaci.

VYSTRAHA: Tekutiny ani jiné potraviny nesméjf byt ohfivany
v uzavrenych nadobéach, protoze takové nadoby jsou
nachyine k explozi.

Tento spotrebiC nesmi byt Cistén s pouzitim vysokotlakého
nebo parniho Cistice.

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze a vySce, aby byl
zajistén snadny pristup k vnittku a ovladani trouby.

Pred prvnim pouzitim trouby je treba dat do trouby na
10 minut ohrat vodu.

NQ50H5533KS_EO_DES6:
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Pokud spotrebiC vydava zviastni zvuky, je citit zapach
spaleniny nebo se objevi kour, okamzité odpojte zastrCku
napajeciho kabelu a obratte se na nejblizsi servisni stredisko.
Po instalaci by méla byt zachovana moznost odpojeni
spotrebiCe od zdroje napajeni. Toho Ize dosahnout zajistenim
pristupnosti zastrcky nebo zaclenénim vypinace na kabelu
odpovidajiciho pravidldm pro kabelaz.

A VYSTRAHA
(tyka se pouze rezimu trouby) - volitelné

VYSTRAHA: Pracuje-li spottebic v kombinovaném rezimu,
meély by jej déti pouzivat pouze pod dohledem dospélych
0sob, protoze dochazi ke vzniku vysoke teploty.

SpotrebiC se pri pouzivani zahriva. Budte opatrni

a nedotykejte se topnych téles uvnitr trouby.

VYSTRAHA: B&hem pouzivani se mohou zahtat pFistupné
soucasti. Zabrante malym détem priblizovat se.

Nesmi se pouzivat parni CistiC.

VYSTRAHA: Pred vyménou lampy je tfeba spotrebicC
vypnout, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.
VYSTRAHA: Béhem pouzivani se spotfebiC a jeho pristupné
soucasti zahrivaji.

Budte opatmi a nedotykejte se topnych téles.

Déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah trouby, pripadné na né
dohlizejte.

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat tento
spotrebi¢ pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-

i pouceny o0 bezpecném pouzivani spotrebice a rozumi
moznym rizikdim. Déti by si nemély hrat se spotrebicem. Déti
bez dozoru by nemely provadeét Cisténi a udrzbu spotrebice.
N Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostfedky ani ostré
kovové Skrabky pro Cisténi dvirek nebo skla trouby. Mohly by
povrch poskrabat a zplsobit popraskani skla.

3

vy B

€3
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Pokud je spotrebiC v provozu, mohou mit pfistupné povrchy
vysokou teplotu.

a

Pokud je spotrebiC v provozu, mohou byt dvitka nebo vnéjsi
povrchy horke.

®

Spotrebi€ a jeho napajeci kabel musi byt mimo dosah déti do
8 let.

v

SpotrebiCe nejsou urCeny pro ovliadani externimi Casovaci
nebo samostatnymi systémy dalkového oviadani.

Vkladejte rost nahoru ohnutou stranou ramu
dozadu, aby byla zajiSténa podpora pfi

vareni velkych porci.
® Rost nepouzivejte pfi rezimu mikrovinné trouby.

Tento vyrobek je zarizeni ISM tridy B, skupiny 2. Definice
skupiny 2, ktera zahrnuje vSechna zarizeni ISM, ve kterych
je generovana nebo pouzivana radiofrekvencni energie ve
formeé elektromagnetického zareni pro Upravu materiall

a vybaveni pro EDM a obloukové svarovani.

Zarizeni skupiny B je zarizeni vhodné pro pouzivani

v domacnosti a v provozovnach primo pripojenych

k elektricke siti rozvodu nizkeho napéti, ktera zajistuje
dodavku energie pro domacnosti a obytné domy.

POKYNY K INSTALACI

Obecné

Technické informace

Napajeni: 230 V ~ 50 Hz

Rozméry (S x V x H)

Vngjsi rozméry : 595 x 454,2 x 570 mm

Rozmeéry pro vestaveénou variantu : 555 x 445 x 548,8 mm
Tento spotrebiC splnuje predpisy Evropské unie.

Likvidace obalového materialu a spotrebice

Obalovy material je recyklovatelny.

Obalovy material mlze obsahovat nasledujici latky:
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- lepenka;
- polyetylénova félie (PE);
- bezfreonovy polystyren (polystyrenova tvrda péna).

Zajistéte odpovidajici likvidaci téchto materidl(l v souladu

s mistnimi predpisy.

Informace o tom, jak radné likvidovat domaci spotrebice, vam
poskytnou prislusné urady.

Bezpecnost )
Spotrebi¢ musi zapojovat kvalifikovany technik. Trouba NENI
ur¢ena k pouziti v komercnim kuchynskem provozu. Je urCena
vyhradné pro doméci pfipravu pokrm0. Spotrebi¢ je béhem
provozu a po jeho skonceni horky.

Dbejte zvySené opatrnosti, pokud jsou v blizkosti trouby malé
déti.

Elektrické pripojeni

Elektricka zasuvka, ke které bude spotfebi¢ pripojen, musi
vyhovovat mistnim predpistim. Po instalaci by méla byt
zachovana moznost odpojeni spotrebice od zdroje napajeni. Toho
Ize dosahnout zajisténim pristupnosti zastrcky nebo zaclenenim
vypinace na kabelu odpovidajiciho pravidlim pro kabeldz.

Instalace do skrinky

Kuchynske skrinky, které se budou dotykat trouby, musi byt
odolné vici teplotam az 100 °C.

SpoleCnost Samsung neprebira zadnou zodpovednost za
poskozeni skiinék viivem tepla.
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Obrazek 1. Nasunte troubu Castecné do vyklenku.
Napajeci kabel protahnéte k zasuvce.

Obrazek 2. Troubu zcela zastrCte do vyklenku.

Obrazek 3. Upevnéte troubu pomoci dvou doddvanych Sroubd
(4 x 25 mm).

Obrazek 4.  Zapojte spotrebiC do zasuvky.
Zkontrolujte, zda spotrebiC funguije.

Obrazek 1. y- Obrézelf 3. |
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Obrazek 2. Obrazek 4. ®
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Rozméry vestavéné varianty

f 200 cm?

Min. 550

—

> &

Min. 50

Y

T ] | Min. 446
Max. 450

— Prostor pro
elektrickou
Zasuvku

(30 ¢ otvor)

200 cm?

Rozmeéry varianty

PFi vybalovani wrobku z obalu wyuzite VEStavene pod spotrebic

2 bocnich drzadel a rukojeti dvirek

spotrebice. . ,
o o MIH./V*MII’].564$
Bocni Bocni < 550 | Max. 568
drzadlo \driadlo

Rukojet dvirek

Cestina-10
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CISTENi MIKROVLNNE TROUBY
Nasledujici soucasti trouby by mély byt pravidelné Cistény, aby
nedochézelo k usazovani ¢astecek potravin a tuku:
e Vnitfni a vngjSi povrchy
e Dvirka a tésnéni dvirek
e Otocny talif a otocné kruhy
(pouze model s otoCnym talifem)

VZDY zajistéte, aby bylo t&snéni dvitek Sisté a dvitka
spravne zavrena.

® Pokud trouba nebude udrzovana v distoté, mize dojit
k naruseni povrchu. To by negativné ovlivnilo zivotnost
spotrebice a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.

1. VngjsSi plochy ocCistéte mekkym hadrikem a teplou
mydlovou vodou. Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny nebo cakance na vnitfnich povrsich odstrante
hadrikemn namocenym v mydlové vodé. Oplachnéte
a osuste.

3. Ztvrdlé CasteCky potravin a nepfijemny zapach odstranite
takto: viozte do trouby Salek zfedéné citronoveé Stavy
a deset minut zahrivejte na maximalni vykon.

4. Kdykoli je treba, umyjte talif v mycce.

NELIJTE vodu do ventilaénich otvord.
NIKDY nepouzivejte zadna brusna Cistidla ani chemicka
rozpoustedla. Pri Cisténi tésneni dvifek venujte zvlastni
pozornost tomu, aby se zadné CastecCky:
e Nehromadily
e Nebranily spravnéemu zavirani dvirek

Vyg¢istéte vnitini prostor mikrovinné trouby inned po
kazdém pouziti slabym roztokem cisticiho prostredku.
Pred cistenim vSak nechte troubu vychladnout, aby
nedoslo ke zranéen.

Pro pohodIngjsi Cisteni horni vnitfni Casti trouby je 7

vhodné otocit topné téleso o 45° doll a vyCistit je.

(pouze model s vyklopnym topnym télesem) S—
Cestina - 11
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SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE TROUBY

Pri skladovani trouby nebo jejim odevzdani do servisu je treba
dodrzet nekolik jednoduchych bezpecnostnich opatreni.
Trouba se nesmi pouzivat v pripadeé, ze jsou poskozena dvirka
nebo tésnéni dvirek:

e Rozbity zavés

® Poskozené tésneni

e Zkrouceny nebo prohnuty plast trouby

Opravu musi provadét pouze kvalifikovany technik zaméreny na
opravy mikrovinnych trub.

® NIKDY nesnimejte vnéjsi plast trouby. Ma-li trouba poruchu a
je treba ji opravit nebo mate pochybnosti o jejim stavu:
e Odpoijte ji z elektrické zasuvky
¢ (Obratte se na nejblizSi poprodejni servisni stredisko
Chcete-li troubu doCasné uskladnit, zvolte suché a bezprasné
misto.
Duivod: Prach a vihkost mohou negativné ovlivnit funkéni
soucasti trouby.

Tato mikrovinna trouba neni uréena pro komercni vyuziti.

Z bezpecnostnich divodd nevymeénuite zarovku sami.
Obratte se na nejblizSi autorizované stredisko péce o zakazniky
spole¢nosti Samsung a pozadejte 0 vymeénu zarovky
kvalifikovaného technika.

!

NIANIANEN >
NANINEAN >

A VYSTRAHA

Opravy nebo Upravy spotfebi¢e smi provadeét pouze kvalifikovana osoba.

Neohfivejte tekutiny nebo jiné potraviny v uzavienych nadobach uréenych pro
mikrovinné trouby.

Z bezpecnostnich divodl nepouZivejte tlakové Cistici pristroje na vodu nebo paru.

ANANTANEN

A
v
v
v
v

Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti topeni a hotlavych materiald nebo ve vinkém,
mastném nebo prasném prostredi, ani na misté vystaveném primému slune¢nimu
zareni a vodé, kde hrozi Unik plynu, nebo na nerovné plose.

Tento spotrebi¢ musi byt fadné uzemnén v souladu s mistnimi predpisy.

BB D J&

AN
<L
<L

Koliky a kontakty zastréky napdjeciho kabelu pravidelné Cistéte suchym hadfikem od
veskerych cizich latek, jakymi jsou napf. prach nebo voda.

Cestina-12
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v

Napédjeci kabel nesmi byt vystaven zvySenému tahu a ohybu a nesmi se na néj
pokladat tézké predmeéty.

€3

V pfipadé uniku plynu (napfiklad propan-butanu apod.) okamzité vyvétrejte
a nedotykejte se zastrcky napajeciho kabelu.

Nedotykejte se napdjeciho kabelu mokryma rukama.

ullz

Nevypinejte spotfebi¢ tak, ze béhem provozu odpojite zastréku napajeciho kabelu
Z elektrické zasuvky.

(¥

Do spotrebice nevkladeijte prsty a cizi pfedméty. V pripadé, Ze do spotrebice vnikne

servisni stredisko.

Spotrebi¢ nesmi byt vystaven nadmérmému tlaku nebo naraztim.

NN NN NN
AN NE NI NN

Spotrebi¢ nestavte na kiehké predméty, jako je napriklad keramicky dfez nebo
predméty ze skla.

K ¢Gisténi spotrebite nepouzivejte benzen, fedidlo, alkohol, parni ani vysokotlaké
Cistice.

<
<

Ujistéte se, Ze napdjeci napéti, kmitoGet a proud odpovidaji tidajdm uvedenym ve
specifikacich vyrobku.

<

Zapojte zastréku napajeciho kabelu pevné do zésuvky. Nepouzivejte rozdvojky,
prodluzovaci kabely nebo elektrické transformatory.

Napédjeci kabel nezavésujte na kovové objekty. Umistéte jej mezi objekty nebo do
prostoru za spotfebic¢em.

Nepouzivejte poskozenou zastréku napajeciho kabelu, poskozeny napéjeci kabel ani
uvolnénou elektrickou zasuvku. Pokud je poskozen napéjeci kabel nebo zastrcka
napajeciho kabelu, obratte se na nejblizsi servisni stredisko.

NN NN NN AN N NANE NN
NN RN RN NN AN N NAVNE NN

Troubu je tfeba chranit pfed pfimym politim nebo postfikanim vodou.

Na troubu, dovnitt trouby nebo na jeji dvitka se nesmi pokladat tézké predméty.

Na povrch spotfebi¢e nerozprasujte prchaveé latky, napr. insekticidy.

LKL
<

DKV BBy

Neukladeijte do trouby hotlavé materidly. Pi ohfevu pokrm(i nebo napojd, které
obsahuiji alkohol, je tfeba dbat zvySené opatrmosti, protoze alkoholové vypary mohou
prijit do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

ANANANEN

()

Déti se nesmi pohybovat v blizkosti dvitek, pokud je otevirate nebo zavirate; mohly by
do nich narazit nebo si do nich privfit prsty.

<

3

VYSTRAHA: Ohfivani napojfl v mikrovinném rezimu m(ize zpCisobit zpozdény
prudky var, proto je pfi manipulaci s nadobou tfeba dbat zvySené opatrnosti. Nechte
VZDY nédobu stat v troubé alespoi 20 sekund po skon&eni ohfevu, aby se teplota
vyrovnala. B&hem ohfivani pokrm v pfipadé potieby michejte a VZDY jej zamichejte
po ohfati.
Jestlize dojde k opafeni, postupuite podle téchto pokynti POSKYTNUTI PRVNI
POMOCI:

e Oparené misto ponorte alespori na 10 minut do studené vody.

e Zakryjte jej Cistym suchym obvazem.

e NenanaSejte Zadny krém, olej ani télové miéko.

<
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@ Nedavejte plech nebo rost do vody kratce po vareni, nebot by to mohlo zpdsobit
prasknuti nebo poskozeni plechu nebo rostu.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k fritovani, nebot nelze kontrolovat teplotu oleje.
Mohlo by dojit k nahlému prekypéni horké tekutiny.

A VAROVANI A A

Pouzivejte pouze nédobl’ a kuchyniské nacini vhodné pro pouziti v mikrovinnych v
troubach; NEPOUZIVEJTE jakeékoli kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo stfibrnymi

linkami, jehly na $piz, vidlicky apod.

Z papirovych a plastovych sackd sejméte kovové sponky.

Davod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a poskodit troubu.

N >
N HEANERN

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suseni papiru ani oblecen.

ANIAN
<
AN

K pfipravé malého mnozstvi potravin pouziite kratsi ¢as, aby nedoslo k prehrati
a spéleni jidla.

O

Neponofujte napajeci kabel ani zastrcku do vody a dbejte na to, aby napajeci kabel |4/ |4
nebyl v blizkosti zdrojd tepla.

V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana vejce ve skofapce ani natvrdo uvarena Vv
vejce ve skorapce, protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po skonéeni
mikrovinného ohfevu. Neohfivejte ani vzduchotésné nebo vakuové uzaviené lahve,
sklenice a nadoby, ofechy ve skofapce, raj¢ata apod.

ZIR%)

Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem. Mohly by se vznitit, protoZze v v
7 trouby vychazi horky vzduch. Trouba se miize prehrat a v takovém piipadé se
automaticky vypne a zlistane vypnutd, dokud se dostate¢né neochladi.

v

Pfi vyjimani pokrmu z trouby vZdy pouZivejte kuchyriské chiiapky, aby nedoslo v
k popaéleni.

@

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohrivané tekutiny béhem ohfevu nebo v
po jeho dokonceni a poté je nechejte alespon 20 sekund odstat.

3

Pii otevirani dvitek trouby stljte ve vzdalenosti natazené paze. Predejdete tak opareni
uvolnénym horkym vzduchem nebo parou.

63
<

Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. Mikrovinna trouba se z bezpecénostnich v v
diivod(i automaticky vypne na 30 minut. Doporucujeme ponechat v troubé sklenici
s vodou, kterd absorbuje mikrovinnou energii v pfipadé nechténého zapnuti trouby.

v

Troubu instalujte tak, aby byl dodrzen pozadavek na volny prostor kolem ni v v
uvedeny v této pfirucce. (viz ¢ast Instalace mikrovinné trouby)

3

PHi pfipojovani jinych elektrickych zafizeni do zésuvek v blizkosti trouby postupuijte vV ivViv
opatmeé.

)
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BEZPECNOSTNi OPATRENi ZABRANUJICi NADMERNEMU VYSTAVENi
MIKROVLNNE ENERGII. (TYKA SE POUZE REZIMU MIKROVLNNE TROUBY)

Pokud nebudou dodrZovany nasledujici bezpecnostni pokyny, mdze dojit ke kodlivému vystaveni mikrovinng energii.

(@) Trouba nesmi byt v Zadném pripadé spousténa s otevienymi dvitky. Nesmite manipulovat s bezpe¢nostnimi
zamky (zapadky dvitek) a do otvord bezpecnostnich zamk( nesmgji byt vkladany Zadné predméty.

(b) Mezi dvitka trouby a viozenou potravinu NEVKLADEJTE #4dné predméty. Zabrarite hromadéni zbytkd potravin
a isticich prostredk na povrchu tésnéni. Zajistéte, aby dvitka a plochy tésnéni byly na dvitkach stale Sisté.
Nejprve je otfete vihkym hadrikem a poté mékkym suchym hadrikem.

() Troubu NEZAPINEJTE, pokud je poskozena. Nechte ji opravit kvalifikovanym a vyrobcem vyskolenym
technikem, zaméfenym na opravy mikrovinnych trub. Je velmi dlleZité, aby se dvitka trouby spravné zavirala
a nebyly poskozeny nasleduijici soucasti trouby:

(1) dvitka (nesméji byt ohnutd)
(2) Z&vésy dvitek (nesméji byt rozbité ani uvolnéné)
(3) tesnéni dvirek a povrch tésnéni

(d) Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez fadné kvalifikovany a vyrobcem vyskoleny technik

zaméfeny na opravy mikrovinnych trub.

Spole¢nost Samsung bude Uétovat poplatek v pfipadé vymény pfislusenstvi nebo opravy kosmetického defektu,
pokud poskozeni jednotky a/nebo poskozeni nebo ztratu prislusenstvi zplsobil zakaznik. Polozky, které tyto
podminky zahrnuijf:

(@) ProraZena, poskrabana nebo rozbita dvitka, drzadlo, vnéjsi panel nebo oviddaci panel.

(o) Rozbity nebo chybéjici plech, valeGkové vedeni, spojka nebo dratény rost.

e Tento spotfebiC pouzivejte pouze pro Ucely, pro které je urCen a které jsou uvedeny v této prirucce. Vystrahy
a dlleZité pokyny pro zajisténi bezpecnosti uvedengé v této piiruee nepredstavuii vycerpavajici popis
podminek a situaci, k nimz méize dojit. Je na vasi odpovédnosti, abyste si pfi instalaci, idrzbé a provozu
spotrebice pocinali rozumné, peclivé a opatmé.

e Nasledujici pokyny k obsluze se tykaji riznych modeld, proto se viastnosti vasi mikrovinné trouby mohou
mirné liSit od charakteristik uvedenych v pfiru¢ce a nemusi byt pouZity vSechny vystrazné symboly. Mate-li
jakékoli dotazy nebo pripominky, mlZete se obrétit na nejblizsi servisni stredisko nebo vyhledat pomoc
a informace online na adrese www.samsung.com.

e Tato mikrovinnd trouba je urGena pro ohev pokrm(i. Je uréena pouze pro doméci pouZiti. Tento spotiebic
se nesmi pouzivat k ohfevu textilii nebo polstarki pinénych seminky. Hrozi popdlent a riziko pozaru. Viyrobce
nenese zadnou zodpovédnost za nevhodné nebo nespravné pouziti tohoto spotfebice.

¢ Pokud trouba nebude udrzovéna v ¢istoté, mize dojit k naruseni povrchu. To by negativné ovlivnilo Zivotnost
spotfebice a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU
mmm (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaeni na vyrobku, jeho pfisluSenstvi nebo dokumentaci znamena, Ze vyrobek a jeho elektronické
prisluSenstvi (napfiklad nabijecku, nahlavni sadu, USB kabel) je po skonceni zivotnosti zakézéno likvidovat jako
bézny komundini odpad. Moznym negativnim dopadtim na Zivotni prostiedi nebo lidské zdravi zplisobenym
nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim zminénych produktl od ostatnich typli odpadu a jejich
zodpovednou recyklaci za U¢elem udrzitelného vyuzivani druhotnych surovin.

Uzivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo u pfislusného méstského
Uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky odevzdat k bezpecné ekologickeé recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by meli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vSechny podminky kupni smlouvy. Tento
vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi nesmi byt likvidovan spolu s ostatnim prdimyslovym odpadem.
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funkee trouby

OVLADACI PANEL
mm\
l m o\
Ao i}
& & 30 [ bl [ - In
| |
1 2 3
1. OVLADAC PRO VYBER REZIMU
2. DISPLEJ )
3. MULTIFUNKCNIHO OVLADACE
Voli¢ rezimu
I
234 5 6 789
1. VYPNUTO o 6. REZIM PARNIHO CISTENI
2. MIKROVLNNY + GRILOVACIREZM 7. REZIM GRILOVANI
3. MIKROVLNNY + HORKOVZDUSNY REZIM 8. HORKOVZDUSNY REZIM
4. REZIM AUTOMATICKYCH PROGRAMU 9. MIKROVLNNY REZIM
5. REZIM PRO PRIPRAVU ZELENINY
Zobrazeni
21
|
I
2 S [ R [
> B
€ T N
3 4 5 6
1. ZAPNUTIAVYPNUT! SVETLA 5. CAS VYPNUT(
2. HODINY 6. WBER
3. +30S 7. ZASTAVENI/ZRUSEN(
4. DOBA VARENI 8. SPUSTENI
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TROUBA

Ovlédaci panely

Horni topna télesa

Urovei 5 —
Uroveri 4
Zasuvné
trovné Uroveri 3
Uroveri 2 —

Uroveri 1 pro

mikrovinny rezim: ——

Bezpecnostni
zamek dvitek |

T

Rukojet dvifek

w e Zé&suvngé Urovné jsou odislovény zdola nahoru.

o Urovné 4 a 5 se pouzivaji hlavné v rezimu grilovani.

o Urovefi 1 je urdena predevaim pro funkci mikrovinné trouby s pouzitim keramické misy.

¢ Informace o zasuvnych drovnich vhodnych pro vase pokrmy naleznete v pokynech pro pfipravu

pokrmd v této piirucce.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_CS.indd 17
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PRISLUSENSTVI

Mikrovinna trouba je dodavana s nasledujicim pfislusenstvim:

1. keramicka misa e N
(vhodné pro mikrovinny rezim)

2. Pecici plechy. e
(NESMI se pouzivat v mikrovinném rezimu.)

3. Grilovaci miizka pro keramickou misu. s
(Uzite€na pro funkci rychly vybér a rezim
grilovani)

4. Parak pro vareni v Cisté pare, viz str. 50 az s
52.
Ugel: Pro funkci vareni v &isté pare pouzivejte
plastovy parak.

&

Iniorrpace 0 vhodném prislusenstvi pro vase pokrmy naleznete v pokynech pro pfipravu pokrmd v této
prirucce.
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S

P prvnim zapojeni spotfebice do zasuvky se rozsviti displej. Po tfech sekundéch zacne na displeji blikat

symbol hodin a udaj ,12:00%

NASTAVENI HODIN

1. Stisknéte tla¢itko HODINY. Bliké Udaj ,,12:00°. ( A
°§“\® 12308
- J
2. Ota¢enim MULTIFUNKCNIHO OVLADACE nastavte e A\
hodinu. /\
N\ J
3. Stisknéte tlacitko HODINY. Bliké Udaj ,00 (m5inuty). - ™
° N . i
. 200
N\ J
4. Otagenim MULTIFUNKCNIHO OVLADACE nastavte e D
minuty. /\\
- J
5. Stisknéte tlacitko HODINY. . N
® .
°\Q‘\ 2000
N\ J

Potom zopakuijte kroky 2 az 5, abyste provedli zménu nastaveni hodin.
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NASTAVENI REZIMU USPORY ENERGIE

Rezim Uspory energie Setfi energii v dobé, kdy neni trouba pouzivana.

Pohotovostni rezim

Pokud se trouba nepouZiva, pfepne se za 2 minuty automaticky do pohotovostniho rezimu.

Rezim ECO

1. Stisknéte a na 3 sekundy podrzte tlagitko CAS VYPNUTI.
Je-li trouba v rezimu ECO, displej se vypne a troubu nelze
pouzivat.

2. Chcete-li rezim ECO ukoncit, oteviete dvitka nebo stisknéte libovolné tladitko.

ZAPNUTI NEBO VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU

1. Chcete-li vypnout zvukovy signdl, soucasné stisknéte e
tla¢itka DOBA VARENI a €AS VYPNUTI a podrzte je po
dobu jedné sekundy.
Trouba poté nebude vydavat zvukovy signél upozoriuijici na o 4
dokondeni prislugné funkce. m m
2. Chcete-li zvukovy signal opét zapnout, znovu soucasné -
stisknéte tlasitka DOBA VARENI a CAS VYPNUTI s
a podrzte je po dobu jedné sekundy.
H -1
MR
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TYPY OHREVU

Nésleduijici tabulka obsahuije prehled jednotlivych dostupnych rezim(i ohfevu a nastaveni trouby. K uréeni
vhodného rezimu a nastaveni pro jednotlivé pokrmy pouZijte pokyny pro piipravu pokrm(i obsazené v této
prirucce.

Rezim mikrovinné trouby

K vareni a rozmrazovani potravin se pouziva mikrovinna energie. Rychly a efektivni

I zplisob vareni bez zmény barvy a konzistence pokrmu. Vykonovy stupei a doba
o vareni se nastavuji ruéné podle druhu pokrmu.
Rezim horkovzdusné trouby
— Horkovzdusny rezim
- Pokrm je ohfivan horkym vzduchem proudicim ze zadni strany trouby.
@ Tento rezim poskytuje rovnomérny ohfev a je idedlni pro peceni.

Doporucena teplota: 180 °C
Pokrm je ohfivan hornim topnym télesem.
Doporucena teplota: 220 °C

Kombinované funkce

Mikrovinny ohrev + grilovani
Tato funkce je vhodna pro vechny druhy vaenych pokrm, které je tfeba ohrat

™M a opéci (napriklad zapékané téstoviny) a také jidla vyZadujici krétkou dobu pro
i\ opedeni na povrchu.
Tento rezim je také vhodné pouzit pro silngjsi porce, u kterych se ceni opeceny
a kfupavy povrch (napfiklad kufeci kousky).
—_— Mikrovinny ohfev + horkovzdusny ohfev
o) Tato funkce je vhodna pro vSechny druhy masa a drlibeZe, dusené a zapékané
A4 pokrmy, piskotové moucniky a lehké ovocné dorty a kolace, pecené hovézi a kufe.

Automatické funkce

Rezim automatickych programdi

Pro vaSe pohodli bylo pfedem naprogramovano 15 nastaveni automatického varen.
Doba a teplota se nastavi automaticky. Staéf jednoduse vybrat program a hmotnost
pokrmu a pak jen spustit proces automatického vareni. (V rezimu Automatickych
program( se na displeji zobrazi pismeno ,A’)

Rezim Zelenina

Pro vaSe pohodli bylo pfedem naprogramovano 10 nastaveni automatického varent.
Doba a teplota se nastavi automaticky. Staci jednoduse vybrat program a hmotnost
pokrmu a pak jen spustit proces pro rychlé vareni. (V rezimu Zelenina se na displeji
zobrazi pismeno ,U’)
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PRINCIP FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY

Mikroviny jsou elektromagnetické viny s vysokou frekvenci. Uvolnéna energie umoziuije varit nebo ohfivat
pokrmy, aniz by zménily tvar nebo barvu.

Mikrovinnou troubu Ize pouzit k:
e Rezim mikrovinné trouby
e Kombinované funkce

Princip vareni

1. Mikroviny generované mikrovinnou troubou se
rovnomérné rozptyli diky distribuénimu systému
zaloZzenému na michani. Diky tomu se pokrm
rovnomérné uvati.

2. Pokrmy pohlcuji mikroviny pfiblizné do hloubky 2,5 cm.
Vareni potom pokraGuje procesem rozptyleni tepla
v pokrmu.

3. Doba vareni se lisi podle pouzitého nadobi a podle
vlastnosti pokrmu:

e Mnozstvi a hustota
e Obsah vody
¢ \lychozi teplota (byl pokrm zmrazeny?)

ProtoZe se stfed pokrmu vari diky rozptyleni tepla, vareni pokracuije i po vyjmuti pokrmu z trouby.
Proto je tfeba dodrzovat dobu odstati uvedenou v receptech popsanych v této prirucce. Zajistite tim:
e Rovnomeérné uvareni ve stfedu pokrmu

e Stejna teplota v celém pokrmu
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POUZIVANiI MIKROVLNNEHO REZIMU

Pro vareni potravin pfi mikrovinném vafeni jsou vyuzivany vysokofrekvencni viny. Tyto viny zapficifuji rychly
pohyb molekul v potravindch, ¢imz dochézi ke tfeni, a takto vznikla energie potraviny uvaf.

Pfi mikrovinném rezimu pouzivejte keramickou misu na prvni drovni.

Nastaveni mikrovinného rezimu

1. Otocte OVLADAC PRO VYBER REZIMU na ( )
MIKROVLNNY REZIM.
Na displeji se zobrazi ¢as a vykonovy stuper (vychozi:
800 W).
. J
2. Pomoci MULTIFUNKCNIHO OVLADACE nastavte - N
potfebnou dobu vareni. Maximalni doba vareni je 90 minut. @
- J

3. Pokud chcete zménit vykonovy stupei, stisknéte tlacitko r
VYBER a ota¢enim MULTIFUNKCNIHO OVLADACE
nastavte pozadovany vykonovy stuper.

=z

J
4, Stisknutim tlagitka SPUSTENI spustite varent. - 5 N
S J
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Privodce vykonovymi stupni mikrovinného ohrevu

VYKONOVY 0 VYSTUPNI ;
STUPEN PROCENT (%) | \vicon W) POZNAMKA
VYSOKY 100 800 Pro ohfivani tekutin,

SNIZENY VYSOKY 83 700 Pro ohivani a vafeni pokrmdl.
STREDNE VYSOKY 67 600 Pro ohivani a vafeni pokrml.

STREDNI 50 450 Pro tepelnou pfipravu masa a ohfivani
STREDNE NizKY 33 300 choulostivych potravin.
ROZMRAZOVANi 20 180 Pro rozmrazovéni a béhem varent.

NizKY 11 100 Pro rozmrazovani choulostivych potravin.

Pokyny pro vybér nadobi pro mikrovinny ohrev

Néadobi pouZité pro mikrovinny rezim musf umoziovat priichod mikrovin a jejich pronikani do potravin.
Kovy, jako je nerezova ocel, hlinik a méd;, mikroviny odrazeji. Nepouzivejte proto nadobi vyrobené

z kovovych materidlll. VZdy Ize bezpetné pouZit nadobi oznadené jako vhodné pro mikrovinnou
troubu. Dal$i informace o odpovidajicim nadobi naleznete v nasleduijicich pokynech — poté jiz jen
poloZte sklenici vody nebo néjakou potravinu na keramickou misu.

Bezpecné pro

Nadobi vareni v mikr. Poznamky
troubé
Alobal V% Lze jej pouzit v malém mnoZzstvi k ochrané ¢asti

pokrm(l pred prevarenim. Pri pouziti piilis velkého
mnozstvi alobalu nebo v pripadé, Ze je alobal
piili$ blizko stény trouby, miZe dojit ke vzniku
elektrického oblouku.

Cinsky porcelan a keramika v Porcelan, keramika, glazovana keramika a kostnf
porcelan jsou obvykle vhodné, pokud nemaji
kovové zdoben!.

Jednorazové nadobi v V téchto nadobach jsou baleny nékteré mrazené

z polyesterového kartonu potraviny.

Baleni potravin rychlého

obcerstveni
¢ Polystyrénové kelimky v Lze je pouzit pro ohrivani pokrmd. Pfi prehiti se
polystyrén miZe roztavit.
¢ Papirové sacky nebo x Mohou se vznftit.
noviny
¢ Recyklovany papir nebo x Mze zplsobit vznik elektrického oblouku.
kovove lemy

Cestina - 24

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_CS.indd 24 @ 2014-10-28 1 7:00:51



Bezpecné pro

odolny proti tukiim

Nédobi vareni v mikr. Poznamky
troubé
Sklo
o Nadobi uréené pro pouziti v Je mozné pouzit, pokud nema kovové zdobeni.
v troubé i k servirovani

e Jemné sklenéné nadobi v L.ze je pouzit pro ohfivani pokrmdi nebo tekutin.
Tenké sklo miize pii nahlém zahrati prasknout
nebo se roztfistit.

e Zavarovaci sklenice v Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze pro
ohfivani.

Kovy

o Nadobi x M(ize zplsobit vznik elektrického oblouku nebo
pOZar.

o Uzavéry sackl do %

mraznicky

Papir

o Talife, kelimky a kuchynske v Pro kratkou dobu vareni a ohfivani. Také pro

utérky absorpci prebytecné vihkosti.

e Recyklovany papir x Maize zplsobit vznik elektrického oblouku.

Plasty

o Nadoby v ZvI&sté pokud jde o termoplast odolny proti
teplu. Nékteré plasty se pfi vysokych teplotach
mohou zkroutit nebo ztratit barvu. NepouZivejte
melaminové plasty.

¢ Potravinova flie v Lze pouzit k udrzeni vinkosti. Nesmi se dotykat
potraviny. Pfi odstranovani folie budte opatrni,
protoze bude unikat horka para.

o Sacky do mraznicky V% Pouze jsou-li vhodné pro vareni nebo mikrovinnou
troubu. Nesmi byt vzduchotésné. V pfipadé
potfeby propichnéte vidlickou.

Voskovy papir nebo papir v Lze je pouzit k uchovani vihkosti

a zabranéni postrikani.

Jiskfeni je termin pro vznik jisker v mikrovinné troubé.

v : Doporuceno
v'x  : Budte opatrni
x : Nebezpecné
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Pokyny k mikrovinnému ohfevu

Obecné pokyny

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé

Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodna cela fada potravin, napfiklad Cerstva nebo mrazena zelenina,
ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, ryby a maso. V mikrovinné troubé je mozné pfipravovat i
omacky, pudink, polévky, pudinky vafené v pare, konzervy a Catni.

Zakryvani béhem vareni

Pokrm by mél byt béhem vareni zakryty, protoze odparena voda stoupa ve formé pary a prispiva tak
k procesu vareni. Zakryt Ize napriklad keramickym talifem, plastovym vikem nebo potravinovou folii.
Doby odstaveni

Po skondeni varent je dilezité nechat pokrm odstét na doporucenou dobu odstaveni, aby se
vyrovnala teplota v pokrmu.

Pokyny pro pripravu pokrm(l z mrazené zeleniny
Pouzijte vhodnou sklenénou pyrexovou nadobu s vikem. Varte zakryté po minimalni dobu (viz tabulka).

Pokraduite ve vareni, dokud nedosahnete poZzadovaného vysledku. Zamichejte dvakrat béhem vareni
a jednou po skondeni vareni. SUI, bylinky nebo maslo pridejte po skonceni vareni. Béhem odstavent

ponechejte zakryté.
Porce | Vykon | Doba | Doba odstaveni
Pokrm . X Pokyn
(@) (W) | (min) (min) homy
Spenat 150 600 5-6 2-3 Pridejte 15 ml (1 polévkovou
Zici) studené vody.
Brokolice 300 600 8-9 2-3 Pridejte 30 ml (2 polévkovou
|Zici) studené vody.
Hrasek 300 600 7-8 2-3 Pridejte 15 ml (1 polévkovou
Zici) studené vody.
Zelené fazolky 300 600 7V2-8Y2 2-3 Pridejte 30 ml (2 polévkovou
Zici) studené vody.
Michana zelenina 300 600 7-8 2-3 Pridejte 15 ml (1 polévkovou
(mrkev/hrasek/ [Zici) studené vody.
kukurice)
Michana zelenina 300 600 712-81 2-3 Pridejte 15 ml (1 polévkovou
(po Cinsku) Zici) studené vody.
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Pokyny pro pfipravu pokrm( z ¢erstvé zeleniny

Pouziite vhodnou sklenénou pyrexovou nadobu s vikem. Pridejte 30 az 45 ml studené vody (2 az
3 Izicky) na kazdych 250 g pokrmu, pokud neni doporuceno jiné mnozstvi vody (viz tabulka). Varte
zakryté po minimalni dobu (viz tabulka). Pokracujte ve vareni, dokud nedosahnete pozadovaného
vysledku. Béhem vareni a po ném alespori jednou zamichejte. Stl, bylinky nebo méslo pridejte po
skonceni vareni. Béhem 3 minut odstati nechejte zakryté.

Tip: Cerstvou zeleninu nakréjejte na stejné velké kousky. Na &m mensi kousky potraviny
nakrajite, tim rychleji se uvari.
Veskera Cerstva zelenina by se méla vafit pfi plném mikrovinném vykonu (800 W).

Doba ]
Pokrm Porce (g) . odstaveni Pokyny
(min) .
(min)
Brokolice 250 4-5 3 Pripravte stejné velké riizice. Stonky
500 5-6 srovnejte smérem ke stredu.
Ruzickova 250 5-6 3 Pridejte 60-75 ml (5-6 polévkovych IZic)
kapusta vodly.
Mrkev 250 5-6 3 Mrkev nakréjejte na stejné velké platky.
Kvétak 250 5-6 3 Pripravte stejné velké riiZice. Velké riizice
500 7-8 rozpulte. Stonky upravte smérem do
stredu.
Cuketa 250 3-4 3 Cuketu nakrdjejte na platky. Pridejte
30 ml (2 polévkové IZice) vody nebo
orsek masla. Varte, dokud nezmékne.
Lilek 250 3-4 3 Lilky nakrdjejte na malé platky a
pokapeite je 1 IZici citronové Stavy.
Pérek 250 3-4 3 Porek nakréjejte na silné prouzky.
Zampiony 125 1-2 3 Malé Zampidny pipravujte veelku, vétsi
250 2-3 nakrajené na platky. Nepridavejte vodu.
Pokapeite citrdnovou $tavou. Osolte a
opeprete. Pfed podavanim scedte.
Cibule 250 4-5 3 Cibuli nakréjejte na plétky nebo na plky.
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou IZici)
vodly.
Paprika 250 4-5 3 Papriku nakrajejte na malé platky.
Brambory 250 4-5 3 Oloupané brambory zvazte a nakrajejte
500 7-8 je na puilky nebo Gtvrtky podobné
velikosti.
Repa 250 5-6 3 Repu nakrajejte na kosticky.
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Pokyny pro pfipravu ryZe a téstovin

Ryze: Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou nadobu s vikem. (Pamatuijte na to, Ze ryze
pfi vafeni zdvojnasobi objem.) Varte zakryté. Po skonceni vareni pfed odstavenim
zamichejte. Osolte nebo pridejte bylinky ¢i maslo. Ryze nemusi po skonceni vareni
absorbovat vSechnu vodu.

Téstoviny:  Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou misu. Pridejte vrouci vodu, Spetku soli a dobre
zamichejte. Varte nezakryté. Béhem vareni a po ném obcéas zamichejte. Béhem doby
odstaveni zakryjte a poté dlikladné scedte.

Porce | Vykon | Doba | Doba odstaveni
Pokrm . . Pokyn
(9 W) | (min) (min) homy
Bila ryze 250 800 17-18 5 Pridejte 500 ml studené vody.
(pfedvarena) 375 18-20 Pridejte 750 ml studené vody.
Hnéda ryze 250 800 20-22 5 Pridejte 500 ml studené vody.
(pfedvarend) 375 22-24 Pridejte 750 ml studené vody.
Michana ryze 250 800 17-19 5 Pridejte 500 ml studené vody.
(ryZe + divoka
ryze)
Michané 250 800 18-20 5 Pridejte 400 ml studené vody.
obiloviny
(ryZe + obiloviny)
Téstoviny 250 800 10-11 5 Pridejte 1000 ml teplé vody.
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Ohrev

Mikrovinna trouba ohfeje pokrm ve zlomku ¢asu, ktery by byl potfeba k ohrati v bézné troubé.

Usporadani a zakryti

Neohfivejte velké kusy, napfiklad kytu. Maji sklon k prevareni a vysuSeni jesté predtim, neZ se ohfeje
jejich stred. Pri ohfivani mensich kouskd doséhnete lepsino vysledku. Zakryti pokrmu béhem ohrevu
rovnéz zabraruje vysuseni.

Vykonové stupné

Pro ohfev pokrm(i Ize pouzit rizné vykonové stupné.
V pfipadé, Ze je potravina kfehka, je ji mnoho nebo je pravdépodobné, Ze se rychle zahfeje (napfiklad
plnéné kolacky), je obecné lepsi ohfivat pokrmy pfi nastaveni na nizsi vykonovy stupen.

Michani

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd ohfevu pokrm dobfe michejte anebo otadejte. Je-li to mozné, pred
podavanim znovu zamichejte. Michani je zviasté dlleZité pii ohfevu tekutin.

Doby ohrevu a odstaveni

Pri prvnim ohfivani potraviny je pro pozdgjsi potrebu vhodné poznamenat si dobu potfebnou k ohrati.
Vlyhnéte se prehrati. Pokud si nejste jisti, je lepSi nastavit kratsi dobu vareni. V pfipadé potreby pak Ize
dobu ohfevu dodate¢né prodlouzit. Vzdy se ujistéte, zda je ohfivana potravina vSude horka. Po ohfevu
ji kratce odstavte, aby se vyrovnala teplota. Doporucena doba odstaveni po ohfivani je 2 az 4 minuty.

Ohrev tekutin

Pri ohfevu tekutin je potfeba dbat na zvySenou pozornost. Aby se zabranilo prudkému varu a
moznému opareni, umistéte do tekutiny IZi¢ku nebo sklenénou tycinku. PFi ohfivani v pfipadé potieby
michejte a vzdy zamichejte po ohrati. Vzdy dodrzujte dobu odstaveni alespor 20 sekund po vypnuti
trouby, aby mohlo dojit k vyrovnani teploty.
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Ohrev détskeé vyzivy

Détska vyziva

PFi ohfevu détské vyZivy je rovnéz tfeba dbat zvySené opatrnosti. VioZte potravu do hlubokého
keramického talife. Zakryjte plastovym vikem. Po ohfati dobfe zamichejte. Pfed podavanim nechte 2
az 3 minuty odstat. Znovu zamichejte a zkontrolujte teplotu. Doporucovana teplota pro podavani je
30az 40 °C.

Kojenecké mléko

Miéko nalijte do sterilizované sklenéné lahve. Ohfivejte nezakryté. Nikdy neohfivejte détskou lahev
s nasazenou savickou, protoze lahev by mohla pfi prehrati explodovat. Pred odstavenim dobre
protfepejte a pred podavanim znovu protfepejte. Pfed podavanim vzdy peclivé zkontrolujte teplotu
kojeneckého miéka nebo détské vyzivy. Doporucovana teplota podavani je 37 °C.

Ohrev détské vyzivy a kojeneckého miéka
Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZijte jako orientacni pokyny pro ohfev.

Doba odstaveni

Pokrm Porce | Vykon Cas (min) Pokyny
Détska vyziva | 190g | 600 W 30-40s 2-3 Nalijte potravu do hlubokého
(zelenina + keramického talife. Varte
maso) zakryté. Po skonGeni doby

vareni zamichejte. Nechte
2 az 3 minuty odstat. Pred
podavanim dobre zamichejte
a peclivé zkontrolujte teplotu.

Détska kase 190g | 600W 20-30s 2-3 Nalijte potravu do hlubokého
(obilovina keramického talife. Varte
+miéko + zakryté. Po skonéeni doby
ovoce) vareni zamichejte. Nechte

2 az 3 minuty odstat. Pred
podavanim dobre zamichejte
a peclivé zkontrolujte teplotu.

Kojenecké 100ml | 300 W 30-40s 2-3 Dobre zamichejte nebo
miéko 200 ml 50 s az 1 min. protiepejte a nalijte do
sterilizované sklenéné

lahve. Postavte do stiedu
keramické misy. Varte
nezakryté. Dobre protrepejte
a nechte alespon 3 minuty
odstat. Pred podavanim
dobre protrepeijte a peclivé
zkontrolujte teplotu.
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Ohfrev tekutin a potravin
\lykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZiite jako orientacni pokyny pro ohrev.

Doba odstaveni

Pokrm Porce Vykon Cas (min) Pokyny

Napoj 250ml | 800W 1%-2 1-2 Nalijte do keramického $alku
(1 hrnek) a ohrivejte bez zakryti. Postavte
500 ml 2-3 Sélek do stfedu keramické misy.
(2 hrnky) Pred odstavenim a po ném

peclivé zamichejte.
Polévka 2509 800 W 3-4 2-3 Nalijte polévku do hlubokého
(chlazena) keramického talife. Zakryjte

plastovym vikem. Po ohfati dobre
zamichejte. Znovu zamichejte
pred podavanim.

Duseny 3504 600 W 5-6 2-3 Nalijte polévku do hlubokého
pokrm keramického talife. Zakryjte
(chlazeny) plastovym vikem. Po ohfati dobre

zamichejte. Znovu zamichejte
pred podavanim.

Téstoviny 350¢g 600 W 5-6 2-3 Nalijfte polévku do hlubokého
s omackou keramického talife. Zakryjte
(chlazené) plastovym vikem. Po ohfati dobre

zamichejte. Znovu zamichejte
pred podavanim.

Pokrm 3509 600 W 5-6 3 Pokrm tvoreny 2-3 chlazenymi
na talifi 450 g 6-7 slozkami umistéte na keramickou
(chlazeny) misku. Zakryjte potravinovou folif

vhodnou do mikrovinné trouby.

Rozmrazovani

Mikroviny predstavuiji vynikajici zplisob, jak rozmrazit zmrazené potraviny. Mikroviny mrazené potraviny
Seté a v kratké dobé rozmrazi. To miize byt velmi vyhodné napiiklad v pripadé, kdy se objevi
necekani hosté.

Mrazena drlibeZz musi byt pred varenim diikladné rozmrazena. Odstrante véechny kovové sponky a
vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci.

Vlozte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloving rozmrazovani obratte, scedte vSechny
tekutiny a co nejdfive odstrarite véechny drlibky. Obdas potravinu zkontrolujte a ujistéte se, ze

neni zahrata. Pokud se mensi a tenci ¢asti mrazené potraviny zacnou zahtivat, je mozné je béhem
rozmrazovani chranit zabalenim do velmi malych prouzk{ alobalu.

Pokud by se driibe? zagala na povrchu zahfivat, stisknéte tlagitko ZASTAVENI/ZRUSENI a nechte
20 minut odstat. Pak pokraGujte v rozmrazovani. Ryby, maso a drlibeZ nechte odstat, aby se mohlo
rozmrazovani dokongit. Doba odstaveni pro Uplné rozmrazeni se lisi podle mnoZzstvi potraviny. Dalsi
informace naleznete v tabulce na nasleduijici strang.

Tip: Plossi pokrmy se rozmrazuji Iépe nez silngjsi kusy. Stejné tak mensi mnoZstvi vyzaduje
krat$i dobu rozmrazovani. Myslete na tuto radu pfi zmrazovani a rozmrazovani potravin.

P rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 az -20 °C pouZijte pro orientaci tuto tabulku.
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Mrazené potraviny by mély byt rozmrazovany pii rozmrazovacim vykonovém stupni (180 W).
Umistéte pokrm do keramické misy a vlozte keramickou misu do zasuvné vysky 1.

Pokrm Porce Doba | Doba odstaveni Pokyry
(9) (min) (min)
MASO
Mieté hovéz 250 6-7 15-30 Polozte maso na keramicky talif. Tenci
500 8-12 okraje chrarite alobalem. Po uplynuti
poloviny doby rozmrazovani otocte.
Veprové steaky 250 7-8
DRUBEZ
Kureci kousky 500 12-14 15-60 Nejprve polozte kureci kousky kiiZi dold
2 ks) a celé kufe polozte prsicky na keramicky
. talit. Tenci ¢asti, napriklad konce stehen
Celé kure 1200 28-32 a kiidla, chranite alobalem. Po uplynutf
poloviny doby rozmrazovani otocte.
RYBY
Rybi filety 200 6-7 10-25 MraZenou rybu polozte doprostied
- keramického talife. Tenci ¢asti zasunte
Celé ryby 400 11-13 pod singjsi Gasti. Tenké Casti filet a
ocas (u ryby veelku) chrante alobalem.
Po uplynutf poloviny doby rozmrazovani
otocte.
OVOCE
Bobulovité 300 6-7 5-10 Ovoce rozlozte na melkou kulatou
ovoce sklenénou misku o velkém priméru.
CHLEB
Dalamanky 2ks 1-1% 5-20 Dalaméanky usporadejte do kruhu, chiéb
(priblizné po 4 ks 215-3 vodorovné, na pecici papir polozeny na
509) keramicky talif. Po uplynutf poloviny doby
rozmrazovani otocte.
Toasty nebo 250 4-47,
sendvice 500 7-9
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POUZIVANI REZIMU HORKOVZDUSNE TROUBY

Pro nastaveni rezimu trouby

1. Nastavte OVLADAC PRO VYBER REZIMU na REZIM )
GRILOVANI nebo HORKOVZDUSNY REZIM. Zobrazi se
rezim trouby a doporucena teplota. =
p
——— 5
- J
o Gri
S (0
Horkovzdusny rezim il
2. Stisknéte tladitko VYBER a otécenim MULTIFUNKCNIHO (7 N \
OVLADACE nastavte poZzadovanou teplotu. @
I
3. Stisknéte tlacitko DOBA VARENI a otacenim g N )
MULTIFUNKENIHO OVLADAGE nastavte pozadovanou o\
dobu vareni.
Max. doba vareni: 10 hodin o
N\ &“\ L J
4, Stisknéte tlacitko SPUSTENI. - )
003
& /
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Nastaveni rezimu Grilovani

Pokrm je ohfivan hornim topnym télesem.

8]

Pro grilovani, keramicka misa s grilovaci mfizkou na drovni @
* Rozsah teplot: 150-230 °C

* Ujistéte se, Ze pouzité sklenéné pecici nadoby jsou vhodné pro vareni pfi teplotach 150 az 230 °C.

Pokyny pro pripravu pokrm(i
Teploty a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni Udaje pro grilovani.
Nastavte teplotu grilovani 220 °C, troubu na 5 minuty pfedehfejte.

Pokrm Zaﬂjvna 1. strana (h) 2. strana (h) Prislusenstvi
vySka

Kebab na jehle 5 0:08-0:10 | 0:06-0:08 Grllovac miza +
Keramicka misa

VepFové steaky 5 0:07 - 0:09 0:05 - 0:07 Grllovaq m,nzkla +
Keramicka misa

Pérky 5 0:06-008 | 0:06-0:08 Grlovacimiizka +
Keramicka misa

Kufeoi kousky 5 0:20-025 | 0:15-0:20 Grilovec! mrizka +
Keramicka misa

Steaky z lososa 5 0:08 - 0:12 0:06 - 0:10 Gnlovaq m,r|zkla +
Keramicka misa

Plétkové zelenina 5 0:16 - 0:20 Grilovaci mfizka +
Keramicka misa

Grilovaci mrizka +

Toasty 5 0:02 - 0:03 0:01 - 0:02 s e

Keramicka misa

Syrové toasty 5 0:03 - 0:05 Gnlovaq m,rlzkla +
Keramicka misa

',g Doporucuije se predehrati.
Pokud otevrete dvifka béhem vareni, provoz trouby se zastavi. Lo
Chcete-li troubu znovu spustit, zaviete dvitka a stisknéte tlacitko SPUSTENI.
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Nastaveni rezimu Horkovzdusny ohrev

Pokrm je ohfivan horkym vzduchem z ventilatoru a topného télesa, ktera se nachazeji na
zadni strané trouby. Tento rezim poskytuje rovnhomeérny ohfev a je idedini pro peceni.

Umistéte plech do vysky 9 nebo 9

* Rozsah teplot: 40-230 °C

8]

* Ujistéte se, Ze pouzité sklenéné pedici nadoby jsou vhodné pro vareni pfi teplotach 40 az 230 °C.

Pokyny pro pfipravu pokrm(

Teploty a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni Udaje pro peceni.

V rezimu horkovzdusného ohfevu se doporucuie troubu predehrat.

Pokrm Zéswna | Teplota | poom) | PrsluSenstyi
vysSka (°C)
Ofechowy koldg ve &tvercové formé 2 160170 | 1:00- 1:10 | Crilovaci mizka +
Keramicka misa
C|tron0\{y kol&¢ v kruhoveé formé o 150-160 | 0:50 - 1:00 Gnlovaq mlrlzk’a +
nebo mise Keramicka misa
Pigkotovy mougnik 2 150-160 | 0:25-0:35 | Crlovaci miizka +
Keramicka misa
Korpus na ovocny kol 2 150170 | 0:25-035 | Clovacimiizka +
Keramicka misa
Plochy ovocny drobenkovy kolac 3 150-170 | 0:30 - 0:40 Petici plech
(kynuty)
Croissanty 2 170-180 | 0:10-0:15 Pecicl plech
Veky 2 180-190 | 0:10-0:15 Pecici plech
Susenky 3 160-180 | 0:10 - 0:20 Pedicl plech
Hranolky 3 200-220 | 0:15-0:20 Pedicl plech

',g Doporucuije se predehrati.

Pokud otevrete dvifka béhem vareni, provoz trouby se zastavi. Lo
Chcete-li troubu znovu spustit, zaviete dvitka a stisknéte tlacitko SPUSTENI.
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Nastaveni doby vareni

Dobu vareni mlzete nastavit maximaing na 10 hodin. Po ukonceni vafeni se topna télesa automaticky

vypnou.
1. Vyberte pozadovany rezim a funkci. 0 h
Pfipadné jesté nastavte teplotu.
AUTO ™
G \% 0° J
2. Stisknéte tladitko DOBA VARENI. “ D
o
3. Otatenim MULTIFUNKCNIHO OVLADACE vyberte e )
poivadoyanou dobu vareni a pak stisknéte tlacitko DOBA ,/—\
VARENI.
™
4. Stisknéte tlacitko SPUSTENI. Po uplynuti nastavené doby (7 D
se ozve zvukovy signdl a trouba se vypne. %‘\
J

(&

@ Cheete-li prenastavit naprogramovanou dobu vareni, zopakujte vySe uvedené kroky 2 az 4.
Pro zruSeni naprogramované doby vareni stisknéte tlacitko DOBA VARENI a nastavte dobu na
hodnotu nula.
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Nastaveni ¢asu vypnuti

Mﬁieze nastavit konkrétni Cas pozadovaneho vypnuti trouby. Funkci Cas vypnutf Ize pouZit pouze
v REZIM GRILOVANI a HORKOVZDUSNEM REZIMU.

1. Vyberte pozadovany rezim a funkci. (" )
Pripadné jesté nastavte teplotu. 5
[
. J
2. Stisknéte s podrzte tlacitko CAS VYPNUTI. Na displeji b )

blika aktuaini Cas.

Priklad: Aktudini ¢as je 13:00.
Na displeji blika ,13:00¢.

3. Otagenim MULTIFUNKCNIHO OVLADAGE nastavte e B
pozadovanou dobu, kdy se ma vareni ukongit, a pak
stisknéte tlagitko CAS VYPNUTI.

Priklad: Pozadovany ¢as je 14:00. -

\ M

)

J
4. Stisknéte tlagitko SPUSTENI. - D
Zobrazi se doba vafeni , 1:00". &
Trouba se ihned zapne. m
Po dosazeni Gasu vypnuti zazni zvukovy signal a na displeji
blika udaj ,0:00“ Trouba se vypne.

A8 )

w 1)V pfipadé potreby miZete upravit Gas vypnuy'. Stisknéte tlagitko CAS VYPNU1:i, zménte
Gas pomoci MULTIFUNKCNIHO OVLADACE a pak znovu stisknéte tlacitko CAS
VYPNUTI.

2) Pro zrudeni ¢asu vypnuti stisknéte tlagitko GAS VYPNUTI, nastavte ¢as na ,0:00” a poté
znowu stisknéte tlagitko CAS VYPNUTI.
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Nastaveni zpozdéného spusténi
Pro odloZeni spusténi provozu trouby pouzijte funkci OdloZeny start.
Priklad: Aktudini ¢as: 12:00
Doba vafeni: 2 hodiny
Cas vypnuti: Vafeni ma skonéit v 18:00

1. Zvolte poZadovany rezim a funkci. Pfipadné nastavte - 5
teplotu.
AUTO
2
2. Stisknéte tladitko DOBA VARENI a otacenim r N

MULTIFUNKCNIHO OVLADACE nastavte pozadovanou
dobu vareni. (V tomto pfipadé 2 hodiny)

3. Stisknéte tlagitko CAS VYPNUTI. (T N [
e Doba vareni se pficte k aktualnimu ¢asu.
V tomto piipadé se zobrazi tdaj ,,14:00.
4. Pomoci MULTIFUNKCNIHO OVLADACE nastavte
pozadovany ¢as vypnuti.
e \/tomto pfipadé ,18:00". Viy¢kejte 5 sekund a pozadovany ¢as vypnuti bude nastaven.

5. Stisknéte tlagitko SPUSTENI.
Na displeji se zobrazi ikona udavajici, ze byla aktivovana
funkce Odlozeny start. Trouba se automaticky spustf
v rezervovanou hodinu (16:00) a zobrazi se doba vareni.

=

QQM

6@

1) Dobu vareni a &as vypnuti Ize pred rezervovanou dobou zménit.
2) Po ukonceni vafeni zazni zvukovy signal a na displeji bliké tdaj ,,0:00¢ Trouba se vypne.

o Nenechavejte potraviny v troubé piilis diouho, protoze by se mohly zkazit.
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KOMBINOVANY REZIM

Mikrovinny ohfev + grilovani

Tento rezim vyuziva vyzarované teplo grilu a vafi rychlosti mikrovinného vareni. Doba vareni se zkrati
a potraviny budou opeéeny pékné do zlatova. Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim patfi
véechny druhy vafenych pokrmd, které je tieba ohfat a opéci (zapékané téstoviny), a také potraviny
vyZadujici kratkou dobu pro opeceni povrchu. Tento reZim je také vhodné pouZit pro silngjsi porce,

u kterych se ceni opeceny a kfupavy povrch.
Nastaveni rezimu Mikrovinny ohfev + grilovani
1. Ototte OVLADAC PRO VYBER REZIMU na ( )
MIKROVLNNY + GRILOVACI REZIM. Zobrazf se rezim
trouby, ¢as a vykonovy stupen.
N\ J
.
| mim -0,
POy | D [
& J
2. Pomoci MULTIFUNKENIHO OVLADAGE nastavte e N

)

pozadovanou dobu vareni.

3. Stisknéte tladitko VYBER a otécenim MULTIFUNKCNIHO (7 N )
OVLADACE nastavte pozadovany vykonovy stupen.

4. Stisknéte tladitko VYBER a otaenim MULTIFUNKGNIHO (7 N N
P

N m N J

5. Stisknéte tlacitko SPUSTENI. s 2

OVLADAGE nastavte pozadovanou teplotu. @
003
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Pri pouZiti rezimu Mikrovinny ohfev + grilovani se keramicka
misa s grilovaci mizkou obvykle umistuje do zasuvné vysky
* Viykon mikrovinného ohfevu: 100 az 600 W

* Rozsah teplot: 40 az 200 °C

*  Ujistéte se, Ze pouzité sklenéné pecici nadoby jsou vhodné pro vareni pfi teplotach 40 az 200 °C.

Pokyny pro pripravu pokrmi
Pouzijte vykonovy stuperi, teplotu a dobu podle této tabulky s pokyny pro pfipravu pokrmd.
Neni potfeba pouzivat predehfivani.

Zasuvna | Vykonovy | Teplota | 1.strana | 2.strana . .

Pokrm vydka stupen (W) C) (min) (min) PrisluSenstvi
Pecené 4 600 180-200 10-15 i Gnlovaq m{nzk{a +
brambory Keramicka misa
Griované rajéata | 4 300 160-180 | 05-10 Crilovaci mrizka +
Keramicka misa
Zapekana 4 450 180-200 10-20 i Grllovaq mlnzk,a +
zelenina Keramicka misa
Pecené ryby 4 300 180-200 | 04-08 | o4-0p | Criovecimrizka
Keramicka misa
Kufeci kousky 4 300 180200 | 1015 | 1015 | Criovecimiizka +
Keramicka misa

Cestina - 40

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_CS.indd 40 @ 2014-10-28 KN 7:00:53



Mikrovinny ohfev + horkovzdusny ohiev

Tento rezim kombinuje horkovzdusny ohfev s mikrovinami a zkracuje dobu pfipravy. Pokrm pfitom
ziska kiupavou opecenou krku. Tento rezim je vhodny pro vdechny druhy masa a dribeZe, také pro
dusené a zapékané pokrmy, piskotové moucniky a lehké ovocné dorty a kolace, pecenou zeleninu,

vdolky a chléb.
Nastaveni rezimu Mikrovinny ohfev + horkovzdusny ohiev
1. Ototte OVLADAC PRO VYBER REZIMU na - N
MIKROVLNNY + HORKOVZDUSNY REZIM. _
Zobrazi se rezim trouby, ¢as a vykonovy stupen. =
A J
g Y
@ | 300, FODe
& J
2. Pomoci MULTIFUNKCNIHO OVLADAGE nastavte e N
pozadovanou dobu vareni. /—\«
G J
3. Stisknéte tlacitko VYBER a otécenim MULTIFUNKCNIHO N )
OVLADACE nastavte pozadovany vykonovy stupen. @
I
G “ G J
4. Stisknéte tladitko VYBER a ota¢enim MULTIFUNKCNIHO N N
OVLADACE nastavte poZzadovanou teplotu. @
I
G &“X G J
5. Stisknéte tla¢itko SPUSTENI. e 5 ™
S J
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Pri pouZiti rezimu Mikrovinny ohfev + horkovzdusny ohrev
se keramicka misa s grilovaci mfizkou obvykle umistuje do

zésuvné vyiky ©.
*Vlykon mikrovinného ohievu: 100 az 600 W
* Rozsah teplot: 40 az 200 °C

*  Ujistéte se, Ze pouzité sklenéné pecici nadoby jsou vhodné pro vareni pfi teplotach 40 az 200 °C.

Pokyny pro pripravu pokrmi

Pfi vareni pouziite vykonovy stupen a teplotu podle této tabulky.

Neni potfeba pouzivat predehfivani.

Zasuvna | Vykonovy | Teplota | 1. strana | 2. strana S .

Pokrm vydka | stupeii (W) C) (min) (min) PrisluSenstvi
Celé kufe 1,2 kg 3 450 180-200 | 2580 | 1505 | Crlovacimiizka+
Keramicka misa
Pecené hovez/ 3 300 180-200 | 1520 | 1500 | Crlovacimiizka+
jehnéci (stfedné) Keramicka misa
Mra;ene]a§agng / 3 450 180-200 | 20-25 Grllovaq mlnzk'a +
zapékang téstoviny Keramicka misa
Zapékand brambory | 3 450 | 180200 | 10-15 Criovoi miizka +
Keramicka misa
Cersty ovoony 3 100 160-180 |  40-50 Keramické misa

kola¢
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POUZIVANI REZIMU VARENI ZELENINY

Pridejte 30 az 45 ml studené vody na kazdych 250 g (pokud neni doporuceno jiné mnozstvi vody — viz tabulka).
Varte zakryté po minimalni dobu (viz tabulka). PokraCuijte ve vafeni, dokud nedoséhnete pozadovaného
vysledku. Béhem vareni a po ném jednou zamichejte. S, bylinky nebo méslo pridejte po skondeni varen.
Zakryjte a nechte 3 minuty odstat.

Cerstvou zeleninu nakrajejte na stejné velké kousky. Cim mensf kousky budou, tim rychleji se uvafi.

Nastaveni rezimu vareni zeleniny
1. Ototte OVLADAC PRO VYBER REZIMU na REZIM PRO )
PRIPRAVU ZELENINY.
Zobrazi se rezim pro pfipravu zeleniny.
&
J
2. Otogenim MULTIFUNKCNIHO OVLADAGCE vyberte D
poiadovapy [eiim pro pripravu zeleniny a pak stisknéte /\«
tlagitko VYBER.
R
3. Otodenim MULTIFUNKCNIHO OVLADAGE nastavte N

hmotnost.
Pokud vahu nenastavite do 5 sekund, nastavi se
automaticky.

Stisknéte tlagitko SPUSTENI.

Cestina - 43

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_CS.indd 43 @

2014-10-28 KN 7:00:54

AGNOYL INYAIZNOd 0



Prehled nastaveni program( Zelenina

Tato tabulka predstavuje 10 druh zeleniny. Tabulka obsahuje mnoZstvi, dobu odstaveni a prislugna
doporuceni. Tyto automatické programy zahrnuii specialni rezimy vareni, které byly vytvofeny pro vase
pohodii.

¢. Pokrm ot Prislusenstvi Zas?yvna Doporuéeni
(k) vyska
U:01 | Rzicky 0,2-0,3 Keramicka 1 Omyijte a odistéte Cerstvou brokolici
brokolice 0,3-0,4 misa a pripravte r(izicky. Rozlozte je
rovnomérné na sklenénou misu
s vikem. Pfi porci 0,2-0,3 kg pridejte
30 ml vody (2 polévkové Izice), pfi
porci 0,3-0,4 kg pfidejte 45-60 ml
vody (3-4 polévkoveé lzice). Umistéte
misu doprostred otocného talife. Varte
zakryté. Po skonceni vareni zamichejte.

U:02 | Rizicky 0,2-0,3 Keramicka 1 Omyjte a ocistéte Cerstvy kvétak
kvétaku 0,3-0,4 misa a pripravte riizicky. Rozlozte je
rovnomerné na sklenénou misu

s vikem. Pfi porci 0,2-0,3 kg pridejte
30 mlvody (2 polévkove Izice), pfi
porci 0,3-0,4 kg pfidejte 45-60 ml
vody (3-4 polévkoveé Izice). Umistéte
misu doprostred otocného talife. Varte
zakryté. Po skonCeni vareni zamichejte.

U:03 | Platky mrkve 0,2-0,3 Keramicka 1 Oplachnéte a ocistéte mrkev

0,4-0,5 misa a nakréjejte na stejné platky. Rozlozte
je rovnomémé na sklenénou misu

s vikem. Pfi porci 0,2-0,3 kg pridejte
30 ml vody (2 polévkové Izice), pfi
porci 0,4-0,5 kg pfidejte 45-60 ml
vody (3-4 polévkoveé IZice). Umistéte
misu doprostred otocného talife. Varte
zakryté. Po skonCeni vareni zamichejte.

U:04 | Brambory ve 0,3-0,4 Keramicka 1 Omyijte a odistéte brambory, potfete
slupce 0,7-0,8 misa slupku olivovym olejem a propichnéte
ji nozem. Viozte do keramické misy. Po
upeceni nechte 3 az 5 minut odstat.

U:05 | Oloupané 0,4-0,5 Keramicka 1 Omyijte a oloupejte brambory, rozkrojte
brambory 0,7-0,8 misa je na poloviny a vioZte do sklenéné
misy s poklickou vhodné pro vareni

v troubé. Prilejte 15 az 30 ml vody (1 az
2 polévkové IZice). Po skonceni vareni
zamichejte. Varite-li vétsi mnoZstvi,
zamichejte jednou béhem vareni.
Nechte 3 aZ 5 minut odstat.

U:06 | Cuketa 0,2-0,3 Keramicka 1 Cuketu nakrajejte na platky. Pfidejte
0,3-0,4 misa 30 ml (2 polévkové IZice) vody nebo
ofisek méasla. Rozlozte je rovnomeéme
na sklenénou misu s vikem. Varte
zakryté. Varte, dokud nezmékne.
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_(')(

Pokrm

Hmotnost
(kg)

Prislusenstvi

Zasuvna
vyska

Doporuéeni

U:07

Platky lilku

0,1-0,2
0,3-0,4

Keramicka
misa

1

Lilky nakrajejte na malé platky a
pokapejte je 15 ml (1 1zici) citronové
Stavy. Rozlozte je rovnomémé na
sklenénou misu s vikem. Varte zakryté.
Po skonCeni vareni zamichejte.

U:08

Cibule na
platky

0,2-0,3
0,4-0,5

Keramicka
misa

Cibuli nakrajejte na platky nebo na
pllky. Pridejte pouze 15 ml vody

(1 polévkoveé Izice). Rozlozte je
rovnomeérné na sklenénou misu

s vikem. Varte zakryté. Po skonceni
vareni zamichejte.

U:09

Michana
zelenina

0,2-0,3
0,4-0,6

Keramicka
misa

Oplachnéte a oGistéte Cerstvou
zeleninu. RozloZte je rovnoméme

na sklenénou misu s vikem. P¥i

porci 0,2-0,3 kg pfidejte 15 ml vody

(1 polévkoveé IZice), pri porci 0,4-0,5 kg
pridejte 30 ml vody (2 polévkové IZice).
Umistéte misu doprostfed oto¢ného
talite. Varte zakryté. Po skonCeni vafeni
zamichejte.

u:10

Bila ryze

0,2-0,3

Keramicka
misa

PouZziite velkou sklenénou pyrexovou
nadobu s vikem. (Pamatuite na to, Ze
ryZe pii vareni zdvojnasobi objem.)
Varte zakryté. Po skonceni vareni pred
odstavenim zamichejte. Osolte nebo
pridejte bylinky ¢i maslo. RyZe nemusi
po skoncenf vareni absorbovat vechnu
vodu.

Pri rychlém vareni se k ohfevu pouziva mikrovinna energie.
Proto je pfi pouZiti tohoto reZimu nutné ddsledné dodrzovat pokyny pro nadobi a jina
bezpecnostni opatfeni pro mikrovinna zafizeni.
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POUZIVANI REZIMU AUTOMATICKYCH PROGRAMU

ReZim automatickych programd nabizi 15 prednastavenych programti (10 programd automatického vareni
a 5 automatického odmrazovani), které umoznuiji jednoduse vafit, opékat nebo péct vase oblibené pokrmy.
Doba vareni a vykonovy stuperi se nastavi automaticky. K vareni stadi vybrat jeden ze 15 programti a zvolit

hmotnost.

Nastaveni rezZimu automatickych programti

1. Otocte OVLADAC PRO VYBER REZIMU na REZIM

AUTOMATICKYCH PROGRAMU.
Zobrazi se rezim automatickych programd.

AUTO

O

2. Oto&enim MULTIFUNKCNIHO OVLADAGE vyberte
pozadovany rezim automatickych program a pak stisknéte

tlacitko VYBER.

9)

3. Otagenim MULTIFUNKCNIHO OVLADACE nastavte
hmotnost. Nenastavite-li hmostnost do 5 sekund, nastavi

se automaticky.

@)

4, Stisknéte tlagitko SPUSTENI.

&

N

w o Nekteré automatické programy vyzaduji otoCeni pokrmu. Trouba vas upozorni zvukovym

signalem.
e Zobrazi se teplota trouby.

eV rezimu automatickych programd nelze ménit teplotu a ¢as.
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Prehled automatickych programii pro vareni

Nésleduje prehledova tabulka 10 automatickych programd pro ohfev, vareni, opékani a peceni.
Tabulka obsahuje mnoZstvi, dobu odstaveni a prislusna doporuceni. Tyto automatické programy

zahmuijf specialni rezimy vareni, které byly vytvofeny pro vase pohodli.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_CS.indd 47
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G Pokrm ALEIEES | g | 2 Doporuéeni
(kg) vyska
A:01 | Pokrm na talffi 0,3-0,35 Keramicka misa 1 Vlozte na keramicky talif a
0,4-0,45 zakryjte potravinovou folif,

vhodnou do mikrovinné trouby.
Tyto programy jsou vhodné
pro pokrmy tvorené 3 slozkami
(napfiklad maso v omacce se
zeleninou a pfilohou, jako jsou
brambory, ryze nebo téstoviny).
Po uvafeni nechte 3 minuty
odstat.

A:02 | Mrazena pizza 0,3-0,35 | Grilovaci mrizka 2 Polozte mrazenou pizzu na rost.

0,4-0,45 + Keramicka
misa

A:03 | Mrazené 0,4-0,45 | Grilovaci mfizka 2 Vlozte mrazené lasagne do
lasagne 0,6-0,65 + Keramicka vhodné sklenéné pyrexové

misa nebo keramické nadoby. Po
ohfati nechte 2 az 3 minuty
odstat.

A:04 | Celé kure 1,1-1,15 | Grilovaci mfizka 2 Chlazeng kufe potfete olejem

1,2-1,25 + Keramicka a korenim. PoloZte prsicky
misa doldi do stfedu keramické misy
s grilovaci mfizkou. Jakmile se
ozve zvukovy signdl, otocte je.
Pokracuite stisknutim tlaGitka
Spusténi. Po uvareni nechte
5 minuty odstat.
A:05 | Kureci kousky 0,6-0,7 Grilovaci mrizka 4 Chlazeng kureci kousky potfete
0,9-1,0 + Keramicka olejem a korenim. PoloZte
misa kdZi dolli na keramickou misu
s grilovaci mfizkou. Jakmile se
ozve zvukovy signél, otocte je.
Po uvareni nechte 2 az 3 minuty
odstat.
A:06 | jehnéci pecené 0,8-0,9 Grilovaci mrizka 3 PoloZte marinovanou jehnéci
1,1-1,2 + Keramicka peceni na keramickou misu
misa s grilovaci mfizkou. Po zaznéni
zvukového signalu obratte
a pokradujte ve varent.

A:07 | Mrazené 0,3-0,4 Pecici plech 3 Rozprostrete zmrazené hranolky
hranolky 0,45-0,5 rovnomérné na plech.

A:08 | PeCené 0,4-0,5 Grilovaci mfizka 4 Brambory rozkrojte na poloviny.
rozplilené 0,6-0,7 + Keramicka Polozte je do kruhu na plech,
brambory misa stranou fezu ke grilu. Po uvareni

nechte 2 az 3 minuty odstat.
Cestina - 47
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g Pokrm H"‘(°ktg")°3t Prislusenstvi Z"“;:I‘(’:a
A:09 | Jablecny kola¢ 1,2-1,4 Pecici plech 2 VioZte jablecny kola¢ do
ovélné kovové formy. Polozte
na pecici plech. Hmotnostni
rozsah zahmuije jablka a dalsi
ingredience.

A:10 | Holandsky 0,7-0,8 Pecici plech 3 Cerstvé tésto viozte do vhodné
podlouhly dort Ctverhranné kovové formy

s délkou asi 25 cm. Umistéte
formu delsf stranou k dvifkim
na pedici plech.

Doporuceni
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Prehled automatickych program(i pro rychlé rozmrazovani

V nasledujici tabulce jsou uvedeny jednotlivé programy, mnozstvi, doby odstaveni a doporuceni pro
programy automatického rozmrazovani. Tyto programy vyuzivaji pouze mikrovinnou energii. Pfed
rozmrazovanim odstrarite veskeré obalové materidly. Maso, driibeZ nebo ryby poloZte na keramickou

misu.

¢.

Typ
pokrmu

Hmotnost
(kg)

PfisluSenstvi

Zasuvna
vysSka

Doporuéeni

d:01

Maso

0,2-1,6

Keramicka
misa

1

Okraje chrarite alobalem. Po zaznéni
zvukového signélu maso obratte. Tento
program je vhodny pro hovézi, jehnéci,
veprové, steaky, kotlety a mleté maso.

Drlibez

0,2-1,5

Keramicka
misa

Konce stehen a kfidel chrante alobalem. Po
zaznéni zvukového signdlu drlibeZ otocte.
Tento program je vhodny pro celé kufe i
porce kufete.

d:03

Ryby

0,2-1,5

Keramicka
misa

Rybi ocas (u ryby vcelku) chrarite alobalem.
Po zaznéni zvukového signalu rybu otocte.
Tento program je vhodny pro celé ryby i rybi
filety.

d:04

Chléb
nebo
kolad

0,1-0,8

Keramicka
misa

VloZte chléb na kousek kuchyriského papiru
a otoCte jgj, jakmile trouba vyda zvukovy
signal. Kola¢ polozte na keramicky talf, a je-li
to mozné, otocte jej po zaznéni zvukového
signalu. (Trouba je nadale v chodu a pfi
otevieni dvitek se zastavi.) Tento program je
vhodny pro vSechny druhy chleba (krajeny
nebo veelku), i pro dalamanky a bagety.
Dalamanky usporadejte do kruhu. Tento
program je vhodny pro vechny druhy kolaéu
z kynutého tésta, susenky, tvarohovy kolac

a listové pecivo. Neni vhodny pro kfehké
pecivo, ovocné a krémoveé kolace ani pro
kolace s Cokoladovou polevou.

d:05

Ovoce

0,1-0,6

Keramicka
misa

Zmrazené ovoce rovnoméme rozlozte

na keramickou misu. Tento program je
vhodny pro ovoce, jako jsou maliny, smési
bobulovitych plodd nebo tropické ovoce.
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POKYNY PRO VARENI V CISTE PARE

Dodévany pardk, ktery vyuziva princip vareni v Gisté pare, je urcen pro rychlou a zdravou piipravu pokrmd ve
vasi mikrovinné troubé Samsung.

Toto pfisluSenstvi je vhodné pro uvareni ryze, téstovin, zeleniny a dalsich potravin v rekordnim Gase, zatimco
zlistane zachovéna jejich nutri¢ni hodnota.

Sada paraku pro mikrovinnou troubu se sklada ze 3 ¢astt:

Miska Vlozka Poklice

VSechny dily jsou schopny zvladat teploty —20 °C az 140 °C.
Vhodné pro skladovani v mrazéku. Lze pouzit oddélené nebo soucasné.

PODMINKY POUZITi:

Nesmi se pouzivat v téchto pfipadech:

e Kvareni jidel s velkym podilem cukru nebo tuku.
e Soucasné s funkei gril, otacejicim talifem nebo na varné desce.

Pred prvnim pouzitim omyjte v8echny dily ve vodé se saponatem.

Doby pfipravy jednotlivych pokrm(i najdete v tabulce na nasledujici strang.
UDRZBA:

Parak je mozné myt v mycce.
Pri ruénim myti pouzijte horkou vodu a prostredek na nadobi. NepouZivejte draténky.

Nékteré potraviny (napfiklad raj¢ata) mohou zptsobit zménu barvy plastu. Je to normaini jev
a neni to znamka vadného vyrobku.

ROZMRAZOVANI:

Polozte mrazeny pokrm do parni misky bez poklice. Tekutina zistane v dolni Gasti misky
a neznehodnoti pokrm.
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VAREN!I:
Pokrm EIEE ey | PEEEE Pousiti paféku
porce (min)
ArtyGoky 309 800 W 56 Miska s viozkou + pokice
(1-2 ks)
Pokyny

Oplachnéte a ocistéte artyCoky. Viozte viozku do misky. RozloZte arty&oky na
viozce. Pridejte 1 polévkovou IZici citrénové Stavy. Zakryjte poklici. Nechte 1 az
2 minuty odstat.

Cerstva zelenina

30g | 8oow 45 | Miska's viozkou + poklice

Pokyny

Zeleninu (napf. brokolici, kvétak, mrkev, papriku) zvazte po omyti, ogisténi a
nakrajeni na stejné velké kousky. VioZte viozku do misky. Rozlozte zeleninu na
vioZce. Pridejte 2 polévkové IZice vody. Zakryjte poklici. Nechte 1 aZ 2 minuty
odstat.

MrazZena zelenina

30g | 600W 8-9 | Miska s viozkou + poklice

Pokyny

VloZte mraZenou zeleninu do parni misky. VloZte viozku do misky. Pfidejte

1 polévkové IZice vody. Zakryjte poklici. Po uvareni a odstani dobfe zamichejte.
Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Ryze

2509 800 W 15-18 Miska + poklice

Pokyny

Vlozte ryzi do parni misky. Pridejte 500 ml studené vody. Zakryjte poklici. Po uvareni
nechte bilou ryzi odstat na 5 minut, hnédou ryZi na 10 minut. Nechte 5 az 10 minut
odstat.

Brambory ve
slupce

500g | soow [ 78 | Miska + poklice

Pokyny
Zvazte a oplachnéte brambory a viozte je do parni misky. Pridejte 3 polévkové lzice
vody. Zakryjte poklici. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Duseny pokrm
(chlazeny)

4009 | 600w [ sn6k | Miska + pokiice

Pokyny
Vlozte duseny pokrm do parni misky. Zakryjte poklici. Pfed odstanim dobre
zamichejte. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Polévka
(chlazend)

409 | soow | 34 ] Miska + poklice

Pokyny
Nalijte polévku do parni misky. Zakryjte poklici. Pfed odstanim dobfe zamichejte.
Nechte 1 az 2 minuty odstat.
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Pokrm CEILEE | sy | BEERE AT Pouiti paraku
porce (min)
Mrazena polévka 400 g 800 W 8-10 Miska + poklice
Pokyny

VloZte mrazenou polévku do parni misky. Zakryjte poklici. Pfed odstanim dobre
zamichejte. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Mrazeny knedlik 150 g 600 W 115-21> Miska + poklice
4 kynutého tésta Pokyny
s dzemovou Navihdete horni stranu pinénych knedlikdi studenou vodou. VioZte 1 aZz 2 zmrazené
naplni knedliky vedle sebe do parni misky. Zakryjte poklic.
Nechte 2 az 3 minuty odstat.
Ovocny kompot 250 g 800 W 3-4 Miska + poklice
Pokyny

Rozdélte Cerstvé ovoce (napf. jablka, hrusky, Svestky, meruriky, manga nebo
ananas) po oloupani, omyti a nakrajeni na kosticky podobné velikosti. VioZte je do
parni misky. Pridejte 1 aZ 2 polévkové IZice vody a 1 az 2 polévkové IZice cukru.
Zakryjte poklici. Nechte 2 a7 3 minuty odstat.

Zachazeni s parakem

(YN G )

Miska + poklice Miska s viozkou + poklice

BEZPECNOSTNi OPATRENI:

Pri odklapéni vika pafaku davejte pozor, protoze unikajici para miize byt velmi horka.

Pri vyjimani z trouby a manipulaci po skonéeni vareni pouzijte chnapky.

ZAPNUTI/VYPNUTI SVETLA

Stisknutim tlagitka ZAPNUTI/VYPNUTI SVETLA zapnete nebo vypnete

svétlo. &
Z diivodu Uspory energie se svétlo v troubg par minut po spusténi vareni m
vypne.
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NASTAVENiI DOBY VARENI

Doba vareni se nastavuje stisknutim tlacitka +30. ( L)
e Vareni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu
prostym otevienim dvirek.
e Prodlouzeni zbyvajici doby vareni. +30
—
Je mozné pracovat bshem MIKROVLNNEHO REZIMU, ] ( )
MIKROVLNNEHO + GRILOVACIHO REZIMU a MIKROVLNNEHO +
HORKOVZDUSNEHO REZIMU.
J
Dobu vareni prodlouzite stisknutim tlacitka +30. Kazdé stisknuti 4
predstavuje prodiouzeni o 30 sekund.
e Priklad: Chcete-li pridat 3 minuty, stisknéte tlacitko
+30 6krat. e
— )

DETSKA BEZPECNOSTNI POJISTKA

Détska bezpecnostni pojistka umoziuje uzaméeni ovliadaciho panelu, aby nemohlo dojit k jeho neimysinému
pouziti.

Zamknuti trouby

1. Stisknéte soudasné tladitka +30 a DOBA VARENI
a podrzte je po dobu 1 sekundly.

+30 =]

=
-

2. Na displeji se zobrazi symbol zémku oznadujici uzamdéeni (- h
véech funki. :E’ : D,_} 8
| J
Odemknuti trouby
1. Stisknéte soucasné tlacitka +30 a DOBA VARENI ( )
a podrzte je po dobu 1 sekundly.
+30 i

=
-

2. Na displeji se prestane zobrazovat symbol zamku e A
a vSechny funkce budou odemceny.

B2
3
3
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POUZIVANI REZIMU PARNIHO CISTENI

Funkce parniho Cisténi umozriuje dezinfikovat troubu za pouhych 15 minut.

1. Otoéte OVLADAC PRO VYBER REZIMU na REZIM

PARNIHO CISTENI.
Zobrazi se ¢as (15:00).
O’o
2. Stisknéte tlagitko SPUSTENI. N
Trouba se automaticky spustf. &
e Po 15 minutach se trouba automaticky vypne. Troubu m
vytfete suchou utérkou.
J
OET 10 o] e OET 10O
C__ )
=) Ske e
/. \ / \ /[ \
OB 10 OET 10 o] e
( ) )
N\ ﬁ./
/ \ i
/

Fg * Tuto funkei pouzivejte pouze po Upiném vychladnuti trouby na pokojovou teplotu.
e NEPOUZIVEJTE destilovanou vodu.
o K gisténi mikrovinné trouby NEPOUZIVEJTE vysokotlaké vodni nebo pami Gistice.
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odstranovan zavad

SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE TROUBY
Opravy by mél provadét vyhradné kvalifikovany servisnif technik.
Pokud trouba vyzaduje servis, odpojte ji od zdroje napajeni a kontaktujte nejolizsi

zakaznicke stredisko spolecnosti Samsung.

PFeq telefonatem si prosim pfipravte nasleduijici informace:

e Cislo modelu a sériové Cislo (naleznete je na vnitfni strané dvifek trouby)

e Podrobnosti o zéruce

e Srozumitelny popis problému

Pokud je tfeba troubu docasné uloZit, zvolte Cisté a suché misto, protoZe prach a vihkost mohou zplsobit
poskozeni.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

Pokud se u trouby setkate s potizemi, vyzkouSejte nize navrzena feSeni. Mohou vam usetfit Cas a zbyteéné
kontaktovani servisu.

Displej ani trouba nefunguiji.

o Ujistéte se, Ze je napdjeci kabel radné pripojen k uzemnéné zasuvce.

e Pokud je zasuvka opatfena vypinatem, ujistéte se, Ze je vypina€ zapnuty.

e QOdpojte kabel ze zasuvky, pockejte deset sekund, a potom jej znovu pripojte.

* \lypnéte a zapnéte jistic, pripadné vymeénte vyhorelou pojistku.

e Pripojte troubu k jiné zasuvce.

¢ Pripojte k zasuvce jiny spotrebi¢. Pokud jiny spotfebi¢ nebude fungovat, zavolejte si
kvalifikovaného elektrikéfe na opravu zasuvky.

Displej trouby funguije, ale trouba se nezapne.

o Ujistéte se, Ze jsou dvitka fadné zaviena.

e Zkontrolujte, zda v tésnéni dvifek neuvizl balici material nebo néco jiného.

e Zkontrolujte, zda dvitka nejsou poskozena.

e Dvakrat stisknéte tlacitko ZruSeni a zadejte program vareni.

Trouba se po stisknuti tlaCitka Spusténi nezapne.

o Ujistéte se, Ze jsou dvitka zcela zaviena.
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Kouf a zapach pfi prvnim poutZiti.

¢ Jedna se o docasny stav zplisobeny zahiivanim novych soucasti. Kour a zapach zcela odezni po
10 minutach provozu.
Pokud se chcete zapachu zbavit rychleji, spustte mikrovinnou troubu s viozenym vymackanym
citronem nebo citrénovou Stavou.

Trouba se vypne pred uplynutim nastavené doby.

e Mohlo dojit k vypadku proudu. Pokud doslo k vypadku elektrické sit€, na indikatoru se zobrazi:
88:88.

e Znovu nastavte hodiny a program vareni.

¢ \ypnéte a zapnéte jistiC, pripadné vymérite vyhorelou pojistku.

o Ujistéte se, Ze je trouba fadné umisténa v souladu s pokyny k instalaci.
Pokrm je prevareny nebo nedovareny.

o Ujistéte se, Ze nastavite vhodnou dobu pfipravy podle typu pokrmu.

o Ujistéte se, Ze nastavite vhodny vykonovy stupen.

Pokrm neni vlibec uvareny.

o Ujistéte se, Ze jsou dvitka fadné zaviena.

o Ujistéte se, Ze jste spravné nastavili Gasova¢ nebo stiskli tlacitko Spustént.
¢ \/ypnéte a zapnéte jisti¢, pipadné vymente vyhorelou pojistku.
JiskFeni a praskani uvnitf trouby (elektricky oblouk).

o \/yjméte jakékoli kovové nadobi nebo spony.
e Pokud pouzivate fdlii, pouZijte pouze tenké pasky folie, které budou minimainé 2,5 cm od stén
trouby.

Trouba je pfilis hluéna.
e Trouba pfi provozu vydava hluk. To je normalini.

Pokud uslysite staly abnormalini zvuk, obratte se na telefonni centrum spole¢nosti Samsung.
Trouba zpUsobuije ruseni radia nebo televize.

e P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mirmé ruseni televize nebo radia. Jedna se o bézny jev.
Problém vyresite tak, Ze umistite troubu mimo dosah televizord, radiovych piijmact a antén.

e Pokud mikroprocesor trouby zjisti ruseni, mdze dojit k resetovani displeje. Tento problém vyresite
odpojenim napajeci zastrcky a jejim op&tovnym zapojenim. Resetujte Cas.

Zarovka nefunguje.

o 7 bezpednostnich diivod( nevyménuite Zarovku sami.
Obratte se na nejblizi autorizované stredisko péce o zakazniky spolecnosti Samsung a pozadejte
0 vymeénu zarovky kvalifikovaného technika.

Cestina - 56
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Ventilator pracuje i po vypnuti trouby.

e Jedna se o normalini jev. Chladici ventilator mlize pracovat i po vypnuti trouby.

Kondenzace uvnitf trouby.

e Jde o normélni jev. Po pfipravé pokrmu staci kondenzovanou vodu oftfit.

Proud vzduchu kolem dvifek a vnéjsiho plasté.

e Jde o normalni jev.

Odraz svétla kolem dvifek a vnéjsiho krytu.

e Jde o normalni jev.

Para unikajici zpoza dvifek nebo ventilaénich otvord.

e Jde o normalni jev.

Cestina - 57
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INFORMACNI KODY
Kéd symbolu Problém Reseni
ZKRAT TLACITKA Stisknutim tlacitka ZASTAVENI/
K této chybé mlze dojit, pokud stisknete a podrzite | ZRUSENI vypnéte troubu.
tlacitko déle nez 60 sekund. Po vychladnuti troubu znovu
zapnéte.

Pokud se po provedeni
predchoziho postupu chyba
opakuje, obratte se na

autorizované zakaznické
stredisko spole¢nosti
SAMSUNG.

PRERUSENY OBVOD (SNIMAC TEPLOTY)

Chyba mizZe byt zplsobena vadnym snimacem,

pfipadné problémy s vodici nebo obvody.

ZKRAT (SNIMAC TEPLOTY)

Chyba miize byt zplisobena vadnym snimacem,

pripadné problémy s vodi¢i nebo obvody.

ABNORMALNI TEPLOTA PRI MIKROVLNNEM

OHREVU

K této chybé dojde, pokud teplota vnitfku trouby pri

mikrovinném ohfevu prekro¢i 210 °C.

ABNORMALNi TEPLOTA Obratte se na mistnf stfedisko

K této chybé dojde, pokud teplota vnitfku trouby po | péce o zékazniky spole¢nosti

dobu 10 minut prekracuje 250 °C. Samsung.

CHYBA KOMUNIKACE

Cestina - 58
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Spole¢nost SAMSUNG se stéle snazi vylepsSovat své vyrobky. Jak technické Udaje, tak tyto pokyny pro
uZzivatele proto mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (1l1.10) BKM-IpM jako distributor potvrzujeme, Ze trouby Samsung
NQ50H5533KS odpovidaji nize uvedenym technologickym parametriim.

TECHNICKE UDAJE

Model NQ50H5533KS
Zdroj napajeni 230V ~ 50 Hz
Spotreba energie Maximalni vykon 3000 W
Mikrovinny rezim 1650 W
Rezim grilovani 2500 W
Horkovzdusny rezim 2500 W

Vystupni vykon

100 W /800 W (IEC-705)

Provozni frekvence

2450 MHz

Magnetron

OM75P (21)

Metoda chlazeni

Motor chladiciho ventilatoru

Rozméry Vngjsi rozmeéry §595 x V 454,2 x H 570 mm
Rozméry pro vestavénou variantu | S 555 x V 445 x H 548,8 mm
Objem 50 litrC
Hmotnost Cista 38,3 kg
Expedicni 45,5 kg
Uroveri hluku 44,0 dBA

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_CS.indd 59
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_CS.indd 60

ZEME | ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU
BOSNIA 051 331 999 Wwww.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, BeannaTHa TenedoHHa NUHUA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0 801-172-678* lub +48 22 607-93-33 *
POLAND * (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora) www.samsung.com/pl/support
08008 726 78 64 (08008 SAMSUNG
ROMANIA Apel GRATUIT ( ) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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[ I [ I
USING THIS INSTRUCTION BOOKLET
You have just purchased a SAMSUNG microwave oven. Your Owner’s Instructions contains
valuable information on cooking with your microwave oven:
e  Safety precautions
Suitable accessories and cookware

e Useful cooking tips
e Cooking tips

LEGEND FOR SYMBOLS AND ICONS

A Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury or death.
WARNING

A Hazards or unsafe practices that may result in minor personal injury or property
CAUTION damage.

NOILVINHOANI AL34VS 10

Warning; Fire hazard & Warning; Hot surface

Warning; Electricity Warning; Explosive material

Do NOT attempt. Do NOT touch.

Do NOT disassemble. Follow directions explicitly.

Unplug the power plug from the wall
socket.

Make sure the machine is grounded to
prevent electric shock.

BB ®@ >

Call the service center for help. Note

ORSECR R

Important

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE
REFERENCE.

Make sure that these safety precautions are obeyed at all
times.

Before using the oven, confirm that the following
instructions are followed.

A WARNING

(Microwave function only)

N WARNING: If the door or door seals are damaged, the
oven must not be operated until it has been repaired by
a competent person.

English - 3
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N WARNING: It is hazardous for anyone other than a
competent person to carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which
gives protection against exposure to microwave energy.

This appliance is intended to be used in household only.

WARNING: Only allow children to use the oven without
supervision when adequate instructions have been
given so that the child is able to use the oven in a safe
way and understands the hazards of improper use.

WARNING: This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are aged from 8 years and above
and supervised.

Only use utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep
an eye on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and
beverages. Drying of food or clothing and heating of
warming pads, slippers, sponges, damp cloth and
similar may lead to risk of injury, ignition or fire.

If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance
and keep the door closed in order to stifle any flames.

WARNING: Microwave heating of beverages can result
in delayed eruptive boiling, therefore care must be
taken when handling the container.

WARNING: The contents of feeding bottles and baby
food jars shall be stirred or shaken and the temperature
checked before consumption, in order to avoid burns.

English - 4
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Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

The appliance is not intended for installing in road
vehicles, caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

&

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

v

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable to
explode.

The appliance should not be cleaned with a water jet.

%)

This oven should be positioned proper direction and
height permitting easy access to cavity and control area.

€3

Before using the your oven first time, oven should be
operated with the water during 10 minute and then used.

€3

If the oven generates a strange noise, a burning
smell, or smoke is emitted, unplug the power plug
immediately and contact your nearest service center.

NQ50H5533KS_EO_DE68-
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Appliance should allow to disconnection of the
appliance from the supply after installation. The
disconnection may be achieved by having the plug
accessible or by incorporating a switch in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

A WARNING
(Oven function only) - Optional

WARNING: When the appliance is operated in the
combination mode, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperatures
generated.

During use the appliance becomes hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside the
oven.

N WARNING: Accessible parts may become hot during
use. Young children should be kept away.

N A steam cleaner is not to be used.

N WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

English - 6
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v

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of
the glass.

a

The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.

@

The door or the outer surface may get hot when the
appliance is operating.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

v ®

Appliances are not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control system.

Please put the bent up frame side to the
back, in order to support the restposition

when cooking big loads.
® Do not use oven rack for microwave oven mode.

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The
definition of group 2 which contains all ISM equipment in
which radio-frequency energy is intentionally generated
and/or used in the form of electromagnetic radiation

for the treatment of material, and EDM and arc welding
equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in
domestic establishments and in establishments directly
connected to a low voltage power supply network which
supplies buildings used for domestic purposes.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

General

Technical Information

Electrical Supply: 230V ~ 50 Hz
Dimensions (W x H x D)

Setsize 1595 x454.2 x 570 mm
Built in size : 555 x 445 x 548.8 mm

English - 7
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This appliance complies with EU regulations.
Disposal of Packaging and Appliance

Packaging is recyclable.

Packaging may consist of the following materials:
- cardboard;

- polyethylene film (PE);

- CFC-free polystyrene(PS rigid foam).

Please dispose of these materials in a responsible manner
in accordance with government regulations.

The authorities can provide information on how to dispose
of domestic appliances in a responsible manner.

Safety

This appliance should only be connected by a qualified
technician. The Oven is NOT designed for use in a
commercial cooking setting. It should be used exclusively
for cooking food in a home setting. The appliance is hot
during and after use.

Exercise caution when young children are present.

Electrical Connection

The house mains to which the appliance is connected
should comply with national and local regulations.
Appliance should allow to disconnection of the appliance
from the supply after installation. The disconnection

may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fixed wiring in accordance
with the wiring rules.

Install in the Cabinet

Kitchen Cabinets in contact with the oven must be heat-
resistant up to 100 °C.

Samsung will take no responsibility for damage of cabinets
from the heat.

English - 8
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Fig1.

Fig2.
Fig3.

Fig4.

Slide the oven partly into the recess. Lead the
connection cable to the power source.

Slide the oven completely into the recess.

Fasten the oven using the two screws (4 x 25 mm)
provoded.

Make the electrical connection.
Check that the appliance works.

Fig1

\
a %

y- Fig3 | |
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Fig2

i

Fig4 ©)
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Min. 550

—

Building-in dimensions

fZOO cm?

200 cm?

Built-under Dimensions

Be sure to hold the appliance with
2 side handles and door handle
when unpacking the product.

Side

handle

\/V

Min. 50

Min. 446
Max. 450

— Space for

power outlet
(80 ¢ Hole)

Door handle

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_EN.indd 10
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CLEANING YOUR MICROWAVE OVEN

The following parts of your microwave oven should be
cleaned regularly to prevent grease and food particles from
building up:

¢ |nside and outside surfaces

e Door and door seals

e Turntable and Roller rings (Turntable type model only)

ALWAYS ensure that the door seals are clean and the
door closes properly.

® Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

1. Clean the outside surfaces with a soft cloth and warm,
soapy water. Rinse and dry.

2. Remove any splashes or stains on the inside surfaces of
oven with a soapy cloth. Rinse and dry.

3. To loosen hardened food particles and remove smells,
place a cup of diluted lemon juice in the oven and heat
for ten minutes at maximum power.

4. \Wash the dishwasher-safe plate whenever necessary.

DO NOT spill water in the vents. NEVER use any
abrasive products or chemical solvents. Take particular
care when cleaning the door seals to ensure that no
particles:

e Accumulate
e Prevent the door from closing correctly

Clean the microwave oven cavity right after each use
with a mild detergent solution, but let the microwave
oven cool down before cleaning in order to avoid injury.

When cleaning the upper part inside the cavity,
it will be convenient to turn heater downward ;
by 45° and clean it. —_—

(Swing heater model only)

English - 11

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_EN.indd 11 @ 2014-10-27 KN 9:58:04

NOILVINHOANI AL34VS 10



STORING AND REPAIRING YOUR MICROWAVE OVEN

A few simple precautions should be taken when storing or
having your microwave oven serviced.
The oven must not be used if the door or door seals are
damaged:

e Broken hinge

e Deteriorated seals

¢ Distorted or bent oven casing
Only a qualified microwave service technician should
perform repair.

® NEVER remove the outer casing from the oven. If the

¢ Unplug it from the wall socket
e Contact the nearest after-sales service centre
If you wish to store your oven away temporarily, choose

a dry, dustfree place.
Reason : Dust and damp may adversely affect the
working parts in the oven.

oven is faulty and needs servicing or you are in doubt
about its condition:

This microwave oven is not intended for commercial use.
The Light bulb should not be replaced in person for

safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer
care centre to arrange for a qualified engineer to replace

the bulb.
A WARNING hLAAbL
Only qualified staff should be allowed to modify or repair the appliance. v ivIiviv
& Do not heat liquids and other food in sealed containers for microwave vViviviv
function.

& For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet vVivIiviv
cleaners.

@ Do not install this appliance; near heater, inflammable material; in a humid, ViV IvVIv
oily or dusty location, in a location exposed to direct sunlight and water or
where gas may leak; on un level ground.

g] This appliance must be properly grounded in accordance with local and vVivIiviIiv
national codes.

English - 12
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€3

Remove all foreign substances such as dust or water from the power plug
terminals and contact points using a dry cloth on a regular basis.

Do not pull or excessively bend or place heavy objecton the power cord.

I

In the event of a gas leak (such as propane gas, LP gas, etc.), ventilate
immediately without touching the power plug.

Do not touch the power plug with wet hands.

@ 75

Do not turn the appliance off by unplugging the power plug while an
operation is in progress.

(8

Do not insert fingers or foreign substances, If any foreign substance such as
water has entered the appliance, unplug the power plug and contact your
nearest service centre.

NIANEANENENEN
NIANEANENENEN
NIANANENENEN
ANERNENIANENEN

Do not apply excessive pressure or impact to the appliance.

<
<

Do not place the oven over a fragile object such as a sink or glass object.

Do not use benzene, thinner, alcohol, steam cleaner or high pressure cleaner
to clean the appliance.

Ensure that the power voltage, frequency and current are the same as those
of the product specifications.

Plug the power plug into the wall socket firmly. Do not use a multiple plug
adapter, an extension cord or an electric transformer.

Do not hook the power cord on a metal object, insert the power cord
between the objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, damaged power cord or loose wall
socket. When the power plug or power cord is damaged, contact your
nearest service centre.

NN N ENENANAN
NNV NANAN
<

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside or on the door of the oven.

Do not spray volatile material such as insecticide onto the surface of the
oven.

L«
<

VBB VBBV ayvy

Do not store flammable materials in the oven. Take special care when
heating dishes or drinks that contain alcohol as alcohol vapours may contact
a hot part of the oven.

NIANEANAN

€3

Keep children away from the door when opening or closing it as they may
bump themselves on the door or catch their fingers in the door.

<

€3

WARNING: Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive
boiling,therefore care must be taken when handling the container; To prevent
this situation ALWAYS allow a standing time of at least 20 seconds after the
oven has been switched off so that the temperature can equalize. Stir during
heating, if necessary, and ALWAYS stir after heating.
In the event of scalding, follow these FIRST AID instructions:

e |Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

e Cover with a clean, dry dressing.

e Do not apply any creams, oils or lotions.

English - 13
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@ Do not put the tray or rack in water shortly after cooking because it may
cause breakage or damage of the tray or rack.

<

@ Do not operate the microwave oven for deep fat frying because the oil v v
temperature cannot be controlled. This could result in a sudden boil over of
the hot liquid.

A CAUTION HAAd L
v Vv

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens; DO NOT use
any metallic containers, Dinnerware with gold or silver trimmings, Skewers,

forks, etc.

Remove wire twist ties from paper or plastic bags.

Reason: Electric arcing or sparking may occur and may damage the oven.

<

Do not use your microwave oven to dry papers or clothes.

ANIAN
<
<L

Use shorter times for smaller amounts of food to prevent overheating and
burning food.

O

Do not immerse the power cable or power plug in water and keep the power |¢/|4/
cable away from heat.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be heated in viv'
microwave ovens since they may explode, even after microwave heating has
ended; Also do not heat airtight or vacuum-sealed bottles, jars, containers,
nuts inshells, tomatoes etc.

ZIR%)

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. They may catch fire as |4/ v
hot air escapes from the oven. The oven may also overheat and switch itself
off automatically, and will remain off until it cools sufficiently.

v

Always use oven mitts when removing a dish from the oven to avoid v
unintentional burns.

@

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid v
stand at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

3

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting v
scalded by escaping hot air or steam.

3

Do not operate the microwave oven when it is empty. The microwave ,/ ,/
oven will automatically shut down for 30 minutes for safety purposes. We
recommend placing a glass of water inside the oven at all times to absorb
microwave energy in case the microwave oven is started accidentally.

v

Install the oven in compliance with the clearances stated in this manual. (See v v
installing your microwave oven.)

3

Take care when connecting other electrical appliances to sockets nearthe |/ |o/ |&/
oven.

English - 14
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PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE MICROWAVE
ENERGY. (MICROWAVE FUNCTION ONLY)
Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure to microwave energy.

(@ Under no circumstances should any attempt be made to operate the oven with the door
open or to tamper with the safety interlocks (door latches) or to insert anything into the safety
interlock holes.

(b) Do NOT place any object between the oven door and front face or allow food or cleaner
residues to accumulate on sealing surfaces. Ensure that the door and door sealing surfaces
are kept clean by wiping after use first with a damp cloth and then with a soft dry cloth.

(c) Do NOT operate the oven if it is damaged until it has been repaired by a qualified microwave
service technician trained by the manufacturer. It is particularly important that the oven door
closes properly and that there is no damage to the:

(1) door (bent)
(2) door hinges (broken or loose)
(8) door seals and sealing surfaces

(d) The oven should not be adjusted or repaired by anyone other than a properly qualified

microwave service technician trained by the manufacturer.

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic defect if the
damage to the unit and/or damage to or loss of the accessory was caused by the customer. Items
this stipulation covers include:

(@ A Dented, Scratched, or Broken Door, Handle, Out-Panel, or Control Panel.

(b) A Broken or missing Tray, Guide Roller, Coupler, or Wire Rack.

e Use this appliance only for its intended purpose as described in this instruction manual.
Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all possible
conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use common sense,
caution, and care when installing, maintaining, and operating your appliance.

e Because these following operating instructions cover various models, the characteristics
of your microwave oven may differ slightly from those described in this manual and not
all warning signs may be applicable. If you have any questions or concerns, contact your
nearest service centre or find help and information online at www.samsung.com.

e This microwave oven is supposed for heating food. It is intended for domestic home-use
only. Do not heat any type of textiles or cushions filled with grains, which could cause burns
and fire. The manufacturer cannot be held liable for damage caused by improper or incorrect
use of the appliance.

e Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to deterioration of the surface that
could adversely affect the life of the appliance and possible result in a hazardous situation.

E CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
mmm (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the product and its electronic
accessories (e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed of with other household waste
at the end of their working life. To prevent possible harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal, please separate these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this product, or their local
government office, for details of where and how they can take these items for environmentally safe recycling.
Business users should contact their supplier and check the terms and conditions of the purchase
contract. This product and its electronic accessories should not be mixed with other commercial wastes
for disposal.
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ovenfeatues

CONTROL PANEL
' LN
“
& & 30 [ bl [ - In
[ [
1 2 3
1. MODE SELECTOR

2. DISPLAY
3. MULTI FUNCTION SELECTOR

Mode Selector

234 5
1. OFF 6. STEAM CLEAN MODE
2. MICROWAVE + GRILL MODE 7. GRILL MODE
3. MICROWAVE + CONVECTION MODE 8. CONVECTION MODE
4. AUTO MENU MODE 9. MICROWAVE MODE
5. VEGETABLE MODE
Display
21
[
|
2 (T T [
> B B
T
3 4 5 6
1. LAMP ON/OFF 5. END TIME
2. CLOCK 6. SELECT
3. +30S 7. STOP/CANCLE
4. COOK TIME 8. START
English - 16
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OVEN

Control Panel

Top Heating Elements

Level 5 —
Level 4
Oven
Levels Level 3
Level 2 —

Microwave Level 1 ——

Safety Door Lock | Xé
D

Door Handle

w e Shelf levels are numbered from the bottom up.
e The levels 4 and 5 are mainly used for grill function.
e The level 1 is mainly used for microwave function with the ceramic tray.

¢ Please refer to Cooking Guides provided throughout this booklet to determine appropriate
shelf level for your dishes.

English - 17
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ACCESSORIES

The following accessories are provided with your microwave oven:

1. Ceramic tray. e N
(Useful for microwave mode)

S
2. Baking trays. 1
(DO NOT use for microwave mode.)
S
3. Girill insert for ceramic tray. ("
(Useful for speed menu and grill mode)
S

4. Pure steam cooker, refer to page 50 to 52. (
Purpose: The plastic steam cooker when using
pure steam function.

@ Please refer to Cooking Guides in this manual to determine the appropriate accessory for your
dishes.

English - 18
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When the appliance is first plugged in, the display lights up. After three seconds, the clock symbol
and “12:00” blink on the display.

CLOCK SETTINGS

1. Press CLOCK. “12:00” blinks. A
2100

J

2. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to set the A\
hour. @

J

3. Press CLOCK. “00” (mins) blinks. h
200

J

4. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to set the A
minutes. '/\‘

J

5. Press CLOCK. N
2168

J

14
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SETTING THE ENERGY SAVE MODE

Energy save mode saves electricity when the oven is not being used.

Standby mode

The oven will default to Standby mode after 2 minutes of no activity.

ECO mode

1. Press and hold END TIME for 3 seconds. When the
oven is in ECO mode, the display turns off, and the
oven cannot be used.

2. To disable ECO mode, open the door or press any button.

TURNING THE BEEPER ON/OFF

1. To turn off the beeper, simultaneously press and hold (-
COOK TIME and END TIME for one second.
The oven will now not beep to indicate the end of a

function. F?m 71“
2. To turn the beeper back on, simultaneously press ("

and hold COOK TIME and END TIME again for one s

second.

English - 20
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TYPES OF HEATING

The following chart summarizes the various heating modes and settings available on your oven. Use
the Cooking Guides in the pages that follow to determine the appropriate mode and setting for all
your recipes.

Microwave mode

Microwave energy is used to cook and defrost foods. It provides fast
efficient cooking without changing the colour or form of food. Power
level and cooking time are manually set to suit various dishes.

~——
-

Oven mode

Convection

- Food is heated by hot air from the back of the oven. This setting
¢ provides uniform heating and is ideal for baking.

Suggested temperature: 180 °C

Grill

Food is heated by the top heating element.
Suggested temperature: 220 °C

Combi-functions

Microwave + Girill
This function is suitable for all kind of cooked food which need reheating

™M and browning(e.g. baked pasta), as well as foods which required a short
i\ cooking time to brown the top of the food.
Also, this mode can be used for thick food portions that benefit from a
browned and crispy top(e.g. chicken pieces).
Microwave + Convection
I~ This function is suitable for all kind of meat and poultry as well as
A casseroles and gratin dishes, sponge cakes and light fruit cakes, pies

and curmbels, roast beef and chicken.

Automatic functions

Auto Menu Mode

15 pre-programmed auto cook settings can be selected for your
convenience. Time and temperature will be set automatically.

You simply select programme and weight your dish and start the auto
cooking process. (‘A” appears in the display when Auto Menu Mode)

Vegetable Mode

10 pre-programmed auto cook settings can be selected for your
convenience. Time and temperature will be set automatically.

You simply select programme and weight your dish and start the speed
cooking process. (‘U’ appears in the display when Vegetable Mode)

English - 21
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HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

Microwaves are high - frequency electromagnetic waves; the energy released enables food to be
cooked or reheated without changing either the form or the colour.

You can use your microwave to:
e Microwave mode
e Combi-functions

Cooking principle

1. The microwaves generated by the microwave are
distributed uniformly by using a stirrer distribution
system. The food is thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the food up to
a depth of about 1 inch (2.5 cm). Cooking then
continues as the heat is dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the container
used and the properties of the food:

e Quantity and density
e Water content
e |nitial Temp. (Refrigerated or not)

As the center of the food is cooked by heat dissipation,
cooking continues even when you have taken the food
out of the oven.

Standing times specified in recipes and in this booklet must therefore be respected to ensure.
e Even cooking of the food right to the center

e The same temperature throughout the food

English - 22
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USING THE MICROWAVE MODE

Microwave cooking uses high-frequency waves to cook food. The waves cause molecules in the
food to move rapidly, creating friction and the resulting energy cooks the food.

For Microwave mode, use the ceramic tray on the first level.

Setting microwave mode

1. Turn the MODE SELECTOR to MICROWAVE 4 )
MODE.
The time and power level (default: 800 W) appear on
the display.
. J
2. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to setthe [~ h
desired cooking time. The max cooking time is 90 /\«
minutes.
. J

3. To change the power level, press SELECT and then (7
turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to set the
desired power level.

€ | °|

J
4. Press START to start cooking. d N )
& J
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Guide to microwave power levels

PERCENTAGE OUTPUT
POWER LEVEL (%) POWER (W) REMARK
HIGH 100 800 For heating up liquids.
HIGH LOW 83 700 For heating up and cooking
food.
MEDIUM HIGH 67 600 For heating up and cooking
food.
MEDIUM 50 450 For cooking meat and
MEDIUM LOW 33 300 heating up delicate foods.
DEFROST 20 180 For dlefrostmg and continued
cooking.
LOW 11 100 For defrosting delicate foods.

Microwave cookware guide

Cookware used for Microwave Mode must allow microwaves to pass through and
penetrate food. Metals such as stainless steel, aluminum and copper reflect microwaves.
Therefore, do not use cookware made of metallic materials. Cookware marked microwave
- safe is always safe for use. For additional information on appropriate cookware refer to the
following guide and place a glass of water or some food on the Ceramic tray.

Cookware IR Comments
Safe

Aluminium Foil v x Can be used in small quantities to protect
areas against overcooking. Arcing can
occur if the foil is too close to the oven wall
or if too much foil is used.

China and Earthenware v Porcelain, pottery, glazed earthenware
and bone china are usually suitable, unless
decorated with a metal trim.

Disposable Polyester v Some frozen foods are packaged in these

Cardboard Dishes dishes.

Fast - Food Packaging

e Polystyrene cups v Can be used to warm food. Overheating

containers may cause the polystyrene to melt.

e Paper bags or x May catch fire.

newspaper

e Recycled paper or x May cause arcing.

metal trims
English - 24
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Paper

Cookware Ll T Comments
Safe

Glassware

¢ Oven-to-table ware 4 Can be used, unless decorated with a
metal trim.

* Fine glassware 4 Can be used to warm foods or liquids.
Delicate glass may break or crack if heated
suddenly.

e Glass jars v Must remove the lid. Suitable for warming
only.

Metal

e Dishes x May cause arcing or fire.

® Freezer bag twist ties x

Paper

e Plates, cups, napkins v For short cooking times and warming. Also

and Kitchen paper to absorb excess moisture.

e Recycled paper x May cause arcing.

Plastic

e Containers v Particularly if heat-resistant thermoplastic.
Some other plastics may warp or
discolour at high temperatures. Do not use
Melamine plastic.

e Cling film v Can be used to retain moisture. Should
not touch the food. Take care when
removing the film as hot steam will escape.

* Freezer bags v'x Only if boilable or oven-proof. Should not
be airtight. Prick with a fork, if necessary.

Wax or Grease-proof v Can be used to retain moisture and

prevent spattering.

Arcing is the microwave term for sparks in the oven.

v . Recommended
v'x  : Use caution

x : Unsafe

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_EN.indd 25
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Microwave cooking guide

General guidelines

Food suitable for microwave cooking

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen vegetables,
fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard, soups, steamed puddings,
preserves, and chutneys can also be cooked in a microwave oven.

Covering during cooking

Food should be covered during cooking, as the evaporated water rises as steam and
contributes to the cooking process. Food can be covered in different ways such as with a
ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film.

Standing times

After cooking, it is important to let food stand for the recommended standing time to allow
the temperature to even out within the food.

Cooking guide for frozen vegetables
Use a suitable glass Pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum time (see table).

Continue cooking to get the result you prefer. Stir twice during cooking and once after
cooking. Add salt, herbs or butter after cooking. Keep covered during standing time.

Portion | Power | Time Sta.ndlng .
Food (@) W) (min.) time Instructions
9 " (min.)
Spinach 150 600 5-6 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)
cold water.
Broccoli 300 600 8-9 2-3 Add 30 ml (2 tbsp.)
cold water.
Peas 300 600 7-8 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)
cold water.
Green Beans 300 600 7V2-8Y2 2-3 Add 30 ml (2 tbsp.)
cold water.
Mixed Vegetables 300 600 7-8 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)
(Carrots/Peas/ cold water.
Corn)
Mixed Vegetables 300 600 7Y2-8Y2 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)
(Chinese Style) cold water.
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Cooking guide for fresh vegetables

Use a suitable glass Pyrex bowl with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp.) for every
250 g unless another water quantity is recommended (see table) Cook covered for the
minimum time (see table) Continue cooking to get the result you prefer. Stir once during
and after cooking. Add salt, herbs or butter after cooking. Cover during the 3 minute
standing time.

Hint: Cut fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are cut the
quicker they are cooked.

All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (800 W).

Portion | Time Standing .
Food . . . Instructions
(9) (min.) time (min.)
Broccoli 250 4-5 3 Prepare even sized florets. Arrange
500 5-6 the stems to the center.

Brussels 250 5-6 3 Add 60-75 ml (5-6 tbsp.) water.

Sprouts

Carrots 250 5-6 3 Cut carrots into even sized slices.

Cauliflower 250 5-6 3 Prepare even sized florets. Cut big

500 7-8 florets into halves. Arrange stems
to the center.

Courgettes 250 3-4 3 Cut courgettes into slices. Add
30 ml (2 tbsp.) water or a knob of
butter. Cook until just tender.

Egg Plants 250 3-4 3 Cut egg plants into small slices
and sprinkle with 1 tablespoon
lemon juice.

Leeks 250 3-4 3 Cut leeks into thick slices.

Mushrooms 125 1-2 3 Prepare small whole or sliced

250 2-3 mushrooms. Do not add any
water. Sprinkle with lemon juice.
Spice with salt and pepper. Drain
before serving.

Onions 250 4-5 3 Cut onions into slices or halves.
Add only 15 ml (1 tbsp.) water.

Pepper 250 4-5 3 Cut pepper into small slices.

Potatoes 250 4-5 3 Weigh the peeled potatoes and

500 7-8 cut them into similar sized halves
or quarters.

Turnip 250 5-6 3 Cut turnip cabbage into small

Cabbage cubes.
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Cooking guide for rice and pasta

Rice: Use a large glass Pyrex bowl with lid. (Note that rice doubles in volume during
cooking.) Cook covered. After cooking time is over, stir before letting stand.
Add salt or herbs and butter. Note that rice may not have absorbed all water
after the cooking time is finished.

Pasta: Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of salt and stir well.
Cook uncovered. Stir occasionally during and after cooking. Cover during
standing time and drain thoroughly afterwards.

Food Portion Power Time Standing Instructions
(9) (W) (min.) time (min.)
White Rice 250 800 17-18 5 Add 500 ml cold
(Parboiled) 375 18-20 water.
Add 750 ml cold
water
Brown Rice 250 800 20-22 5 Add 500 ml cold
(Parboiled) 375 22-24 water.
Add 750 ml cold
water
Mixed Rice 250 800 17-19 5 Add 500 ml cold
(Rice + Wild water.
Rice)
Mixed Corn 250 800 18-20 5 Add 400 ml cold
(Rice + Grain) water.
Pasta 250 800 10-11 5 Add 1000 ml hot
water.
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NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_EN.indd 28 @ 2014-10-27 KN 9:58:09



Reheating
Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time a conventional oven takes.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joints of meat since they tend to overcook and dry
out before the centre is piping hot. You will have more success reheating smaller pieces.
Keeping food covered while heating will also help prevent drying.

Power levels

Different power levels can be used for reheating foods.
In general, for large quantities of delicate food or foods that heat up quickly, such as mince
pies, it is better to use a lower power level.

Stirring
Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir again before
serving. Stirring is especially important when heating liquids.

3SN N3AO 10

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time taken for
future reference. Avoid overheating. If uncertain, it is preferable to underestimate cooking
time. Then extra heating time can be added, if necessary. Always make sure that reheated
food is piping hot throughout. Allow food to stand for a short time after reheating to let the
temperature even out. The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes.

Reheating liquids

Take special care when heating liquids. To prevent eruptive boiling and possible scalding,
place a spoon or glass stick in the beverage. Stir during heating and always stir after
heating. Allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been switched off
to allow the temperature to even out.
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Reheating baby food

Baby food

Extra caution should also be exercised when reheating baby foods. Put food into a deep
ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after reheating. Let stand for 2-3 minutes
before serving. Stir again and check temperature. Recommended serving temperature is
between 30-40 °C.

Baby milk

Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a baby’s bottle with
the nipple on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before standing time and
again before serving. Always carefully check the temperature of baby milk or food before
serving. Recommended serving temperature is 37 °C.

Reheating baby food and milk
Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Standing
Food Portion Power Time time Instruction
(min.)

Baby Food 190 g 600 W 30-40 sec. 2-3 Empty into ceramic
(Vegetable + deep plate. Cook
Meat) covered. Stir after
cooking time. Stand
for 2-3 minutes.
Before serving, stir
well and check the
temperature carefully.

Baby 190 g 600 W 20-30 sec. 2-3 Empty into ceramic
Porridge deep plate. Cook
(Grain + Milk covered. Stir after

+ Fruit) cooking time. Stand
for 2-3 minutes.
Before serving, stir
well and check the
temperature carefully.

Baby Milk 100 ml 300 W 30-40 sec. 2-3 Stir or Shake well and
200 mi 50 sec. to pour into a sterilized

1 min. glass bottle. Place
into the centre of
ceramic tray. Cook
uncovered. Shake
well and stand for

at least 3 minutes.
Before serving, Shake
well and check the
temperature carefully.
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Reheating liquids and food
Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Standing
Food Portion Power | Time time Instruction
(min.)
Drink 250 ml 800 W 1%2-2 1-2 Pour into a ceramic cup and
(1 mug) reheat uncovered. Place cup o
500 ml 2-3 in the center of ceramic tray. H
(2 mugs) Stir carefully before and after Qo
standing time. ﬁ
Soup 250¢g 800 W 3-4 2-3 Pour into a deep ceramic é
(Chilled) plate. Cover with plastic lid. ()
Stir well after reheating. Stir [
again before serving.
Stew 3509 600 W 5-6 2-3 Pour into a deep ceramic
(Chilled) plate. Cover with plastic lid.
Stir well after reheating. Stir
again before serving.
Pasta with 350 g 600 W 5-6 2-3 Pour into a deep ceramic
sauce plate. Cover with plastic lid.
(Chilled) Stir well after reheating. Stir
again before serving.
Plated meal 350 g 600 W 5-6 3 Plate a meal of 2-3 chilled
(Chilled) 450 g 6-7 components on a ceramic dish.
Cover with microwave cling film.

Defrosting

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently defrost
frozen food in a short period of time. This can be a great advantage, if unexpected guests
suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal ties and take
it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away.

Put the frozen food on a dish without a cover. Turn over half way, drain off any liquid and
remove any giblets as soon as possible. Check the food occasionally to make sure that it
does not feel warm. If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they
can be shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, press STOP/CANCEL button and
allow it to stand for 20 minutes before continuing. Leave the fish, meat and poultry to
stand in order to complete defrosting. The standing time for complete defrosting will vary
depending on the quantity defrosted. Please refer to the table on the next page.

Hint: Flat food is defrosted better than thicker items, and smaller quantities need
less time than bigger ones. Remember this hint while freezing and defrosting
food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the following
table as a guide.
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Frozen foods should be defrosted using defrosting power level (180 W).
Place food on ceramic tray, insert ceramic tray in shelf level 1.

Food FEGLED Tlr_ne _Standlr_lg Instructions
(9) (min.) time (min.)
MEAT
Minced Beef 250 6-7 15-30 Place the meat on the ceramic
500 8-12 plate. Shield thinner edges with
aluminium foil. Turn over after
Pork Steaks 250 7-8 half of defrosting time.
POULTRY
Chicken 500 12-14 15-60 First, put chicken pieces skin
Pieces (2 pcs) - side down, whole chicken
breast - side - down on ceramic
Whole 1200 28-32 plate. Shield the thinner parts like
Chicken wings and ends with aluminium
foil. Turn over after half of
defrosting time.
FISH
Fish Fillets 200 6-7 10-25 Put frozen fish in the middle
] of ceramic plate. Arrange the
Whole Fish 400 11-13 thinner parts under the thicker
parts. Shield narrow ends of
fillets and tail of whole fish With
aluminium foil. Turn over after
half of defrosting time.
FRUIT
Berries 300 6-7 5-10 Spread fruit on a flat, round glass
dish with a large diameter.
BREAD
Bread Rolls 2 pcs 1-1%2 5-20 Arrange rolls in a circle or bread
(each ca. 4 pcs 212-3 horizontally on kitchen paper on
50 g) the ceramic plate. Turn over after
half of defrosting time.
Toast/ 250 4-4%»
Sandwich 500 7-9
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USING THE OVEN MODE

To set an oven mode

1. Turn the MODE SELECTOR to GRILL MODE t h
or CONVECTION MODE. The oven mode and
recommended temperature are displayed. o

P
g =
- J
n Grill
Convection (o
(]

2. Press SELECT and then turn the MULTI FUNCTION N B

SELECTOR to set the desired temperature. @
.

3. Press COOK TIME and then turn the MULTI ( N A
FUNCTION SELECTOR to set the desired cooking PN
time.

Max cooking time: 10 hours -+ Q
N\ “ L J
4. Press START. e N
%\
& J
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Grill setting

Food is heated by the top heating element.

For grilling, Grill insert with Ceramic Tray on level @
* Temperatures Setting: 150-230 °C

8]

* Please ensure that glass baking dishes are suitable for 150-230 °C cooking

temperatures.

Cooking guide

Use temperatures and times in this table as guidelines for grilling.

Set 220 °C grill temperature, preheat for 5 minutes.

Food item Shelf | 1stside time ?"“ side Accessory
level (h) time (h)
Kebab spits 5 0:08 - 0:10 0:06 - 0:08 | Grill Insert + Ceramic Tray
Pork steaks 5 0:07 - 0:09 0:05 - 0:07 | Grill Insert + Ceramic Tray
Sausages 5 0:06 - 0:08 0:06 - 0:08 | Grill Insert + Ceramic Tray
Chicken pieces 5 0:20 - 0:25 0:15-0:20 | Grill Insert + Ceramic Tray
Salmon steaks 5 0:08 - 0:12 0:06 - 0:10 | Grill Insert + Ceramic Tray
Sliced vegetables 5 0:15-0:20 - Grill Insert + Ceramic Tray
Toast 5 0:02 - 0:03 0:01 - 0:02 | Grill Insert + Ceramic Tray
Cheese toasts 5 0:03 - 0:05 - Grill Insert + Ceramic Tray

',g Preheating is recommended.

If you open the door while oven is cooking, the oven stops.

To restart the oven, close the door and press START button.
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Convection setting

Food is heated by hot air from the fan and heating element, which are located in the rear
back side of the oven. This setting provides uniform heating and is ideal for baking.

Place the trays on Level @ or €. ; ‘\\\\

>
7
* Temperatures Setting: 40-230 °C |« N

3SN N3AO 10

* Please ensure that glass baking dishes are suitable for 40-230 °C cooking
temperatures.
Cooking guide

Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
We recommend to preheat the oven with Convection mode.

Food item ﬁ;:l: Temp. (°C) Time (h) Accessory
Hazelnut cake square 5 160-170 1:00-1:10 Grill Inger’[ +
mould Ceramic Tray
Lemon cake ring- EA 4. Grill Insert +
shaped or bowl mould 2 150-160 0:50 - 1:00 Ceramic Tray

) ) Grill Insert +
Sponge cake 2 150-160 0:25-0:35 Ceramic Tray
Fruit flan base 2 150-170 0:25 - 0:35 Grill Insert +
Ceramic Tray

Flat streusel fruit cake P .
(yeast dough) 3 150-170 0:30 - 0:40 Baking tray
Croissants 2 170-180 0:10 - 0:15 Baking tray
Bread rolls 2 180-190 0:10 - 0:15 Baking tray
Cookies 3 160-180 0:10 - 0:20 Baking tray
Oven chips 3 200-220 0:15 - 0:20 Baking tray

w Preheating is recommended.
If you open the door while oven is cooking, the oven stops.
To restart the oven, close the door and press START button.
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Setting the cooking time

You can set the cooking time to max. 10 hours. After cooking, the heating elements
automatically turn off.

1. Select the desired mode and function.

Set the temperature if preferred. 0
AUTO ™
& o
J
2. Press COOK TIME. ( N
=
A
3. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to select 1,
the desired cooking time and then press COOK '/_\\
TIME.
g\
4. Press START. When the time has elapsed, a beep ( ® N
sounds and the oven turns off. m
o J

To reset the programmed cooking time, repeat steps 2 through 4 above.
To cancel the programmed cooking time, press COOK TIME and set the time to
Zero.
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Setting the end time

You can set a specific time you would like the oven to stop cooking. End Time mode can
only be used in the GRILL MODE and CONVECTION MODE.

1. Select the desired mode and function. a h
Set the temperature if preferred. 5
[
. J
2. Press and hold END TIME. The current time blinks « D

on the display.

Example: Current time is 13:00.
“13:00” blinks on the display.

3. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to setthe [ N
desired time you want cooking to end and then press /_\
END TIME.

Example: Desired time is 14:00. -

J
4. Press START. s D
Cooking time of “1:00” is displayed. >
The oven will start promptly. m
When the end time is reached, a signal sounds,
“0:00” blinks on the display, and the oven turns off.

A8 )

w 1) You can adjust the ending time if necessary. Press END TIME, change the time
using the MULTI FUNCTION SELECTOR, and then press END TIME again.
2) To cancel the ending time, press END TIME, set the time to “0:00”, and then
press END TIME again.
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Setting the delay start

Use Delay Start to delay the start of the oven’s operation.
Example: Current time: 12:00
Cooking time: 2 hours
End time: You wish to end cooking at 18:00

1. Select the desired mode and function. Set the - 5
temperature if preferred.
AUTO
2
2. Press COOK TIME, and then turn the MULTI f 1 A
FUNCTION SELECTOR to set the desired cooking
duration. (In this case, 2 hours)
k-l
SR\
3. Press END TIME. q () A\

e The cooking time is added to the current time.
In this case, “14:00” is displayed.

4. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to set the
desired end time. ¥

bl

M

e n this case, “18:00". Wait 5 seconds, and the desired end time is set.

5. Press START.
An icon is displayed in the display, indicating Delay
Start is activated. The oven automatically starts at
the reserved time (16:00), and the cooking time is
displayed.

@ 1) The cook time and end time can be changed before the reserved time.
2) When the cooking is complete, a signal sounds, “0:00” blinks on the display, and

the oven turns off.

Do not leave food in the oven too long, as it may spoil.
WARNING

English - 38

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_EN.indd 38 @

2014-10-27 M 9:58:11



COMBINATION MODE

Microwave + Girill

This mode uses the radiant heat coming from the grill and cooks at the speed of microwave
cooking. Cooking time is decreased, and the food will have a nice browning. Suitable food
combinations include all kinds of cooked food that need reheating and browning (baked
pasta), as well as food that require a short cooking time to brown the top of the food. Also,
this mode can be used for thick food portions that benefit from a browned and crispy top.

Setting Microwave + Grill

1. Turn the MODE SELECTOR to (" h
MICROWAVE+GRILL MODE. The oven mode, time
and power level is displayed.

\ J
~
et i Tl [T
EA N o | I (| ]
N J
2. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to set a e A\

desired cooking time. ,/\

G J
3. Press SELECT and then turn the MULTI FUNCTION N N
SELECTOR to set the desired power level. @
i
N &“& N J
4. Press SELECT and then turn the MULTI FUNCTION N [~ A
SELECTOR to set the desired temperature. @
m
G &“X G J
5. Press START. s > D
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For Microwave + Giill, ceramic tray with grill insert is

usually placed on Level 0
* Microwave Power Setting: 100-600 W
* Temperatures Setting: 40-200 °C

* Please ensure that glass baking dishes are suitable for 40-200 °C cooking

temperatures.

Cooking guide

Use power level with temperatures and times in this table as guidelines for cooking.

Preheating is not needed.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_EN.indd 40

@

Shelf Power Tem 1 side | 2™ side
Food item level | level (W) (°C;) ) time time Accessory
(min.) (min.)

Baked 4 600 | 180-200 | 10-15 - Gl Insert +
potatoes Ceramic Tray
Grilled 4 300 160-180 | 05-10 ) Grill In;ert +
tomatoes Ceramic Tray
Veggtable 4 450 180-200 | 10-20 ) Grill In;ert +
gratin Ceramic Tray
Roast fish 4 300 | 180-200 | 04-08 | 04-06 Grill Insert +
Ceramic Tray

Chicken 4 300 | 180-200 | 10-15 | 1015 |  CrilInsert+
pieces Ceramic Tray
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Microwave + Convection

This mode combines hot air and microwaves and reduces the cooking time while giving
the food a brown and crispy surface. Suitable food for this mode include all kinds of meat
and poultry as well as casseroles and gratin dishes, sponge and light fruit cakes, pies and
crumbles, roasted vegetables, scones and breads.

Setting Microwave + Convection

1. Turn the MODE SELECT to s N
MICROWAVE+CONVECTION MODE.
The oven mode, time and power level is displayed.

2]

A J
~
| T (17071
RN A IR A
N\ Y,
2. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to set a e A\

)

desired cooking time.

o\
J
~N
J

3. Press SELECT and then turn the MULTI FUNCTION

SELECTOR to set the desired power level. /—\
w C

4. Press SELECT and then turn the MULTI FUNCTION
SELECTOR to set the desired temperature.

N
J
~

S &“X S J
5. Press START. C D
%‘\
S J
English - 41

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_EN.indd 41 @ 2014-10-27 [ 9:58:12

3SN N3AO 10



For Microwave + Convection, ceramic tray with grill

insert is usually placed on Level 9

* Microwave Power Setting: 100-600 W

* Temperatures Setting: 40-200 °C

* Please ensure that glass baking dishes are suitable for 40-200 °C cooking

temperatures.

Cooking guide

Use power level with temperatures and times in this table as guidelines for cooking.
Preheating is not needed.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_EN.indd 42

@

Shelf | Power Temp el | 2l
Food item level | level (W) c) . time time Accessory
(min.) (min.)

Whole chicken 180- Grill Insert +
1.2 kg s 480 200 25-30 | 15-25 Ceramic Tray
Roast beef/ 180- Grill Insert +
Lamb (Medium) | 2 800 o00 | 1520 | 1520 1 Goramic Tray
Frozen lasagne/ 180- Grill Insert +
Pasta gratin 8 480 200 20-25 ) Ceramic Tray
. 180- Grill Insert +

Potato gratin 3 450 200 10-15 - Ceramic Tray

. 160- .
Fresh fruit flan 3 100 180 40-50 - Ceramic Tray
English - 42

2014-10-27 W 9:58:12



USING THE VEGETABLE COOK MODE

Add 30-45 ml of cold water for every 250 g unless another water quantity is recommended (see
table). Cook covered for the minimum time (see table). Continue cooking to get the result you
prefer. Stir once during and once after cooking. Add, salt, herbs, or butter after cooking. Cover and
let stand for 3 minutes.

Cut fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are, the quicker they will cook.

Setting vegetable cook mode

1. Turn the MODE SELECTOR to VEGETABLE
MODE.
Vegetable mode is displayed.

&
\

2. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to e A
select the desired vegetable mode, and then press /\«
SELECT.
.
. Y
3. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to setthe N
weight.

If you do not set the weight, after 5 seconds, the
weight is automatically set.

@)

N\ J
4. Press START. e D
%‘\
- J
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Guide to Vegetabel menu setting

The following table presents 10 vegetable. It contains its quantities, standing times and
appropriate recommendations. These auto programmes contain special cook modes,
which have been developed for your convenience.

No | Food item

Weight
(kg)

Accessory

Shelf
level

Recommendation

U:01 | Broccoli

Florets

0.2-0.3
0.3-0.4

Ceramic tray

1

Rinse and clean fresh broccoli
and prepare florets. Put them
evenly into a glass bowl with
lid. Add 30 ml (2 tablespoons)
water when cooking for 0.2-
0.3 kg, and add 45-60 ml

(3-4 tablespoons) for 0.3-

0.4 kg. Put bowl in the centre
of turntable. Cook covered. Stir
after cooking.

U:02 | Cauliflower

Florets

0.2-0.3
0.3-0.4

Ceramic tray

Rinse and clean fresh Cauliflower
and prepare florets. Put them
evenly into a glass bowl with

lid. Add 30 ml (2 tablespoons)
water when cooking for 0.2-

0.3 kg, and add 45-60 ml

(8-4 tablespoons) for 0.3-

0.4 kg. Put bowl in the centre

of turntable. Cook covered. Stir
after cooking.

U:03 | Sliced

Carrots

0.2-0.3
0.4-0.5

Ceramic tray

Rinse and clean carrots and
prepare even slices. Put them
evenly into a glass bowl with
lid. Add 30 ml (2 tablespoons)
water when cooking for 0.2-
0.3 kg, and add 45-60 ml

(8-4 tablespoons) for 0.4-

0.5 kg. Put bowl in the centre
of turntable. Cook covered. Stir
after cooking.

U:04 | Jacket

Potatoes

0.3-0.4
0.7-0.8

Ceramic tray

Rinse and clean potatoes, Brush
with olive oil and pierce skin with
a knife. Put on ceramic tray. After
cooking, stand for 3-5 minutes.

U:05 | Peeled

Potatoes

0.4-0.5
0.7-0.8

Ceramic tray

Rinse and peel potatoes, cut
into halves and put into an
oven-proof glass bowl with

lid. Add 15-30 ml of water

(1-2 tablespoons). Stir after
cooking. When cooking higher
quantities stir once during
cooking. Stand for 3-5 minutes.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_EN.indd 44
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Weight Shelf

No | Food item (kg) Accessory level Recommendation
U:06 | Courgettes 0.2-0.3 | Ceramic tray 1 Cut courgettes into slices. Add
0.3-0.4 30 ml (2 tablespoons) water or a

knob of butter. Put them evenly
into a glass bow! with lid. Cook
covered. Cook until just tender.

U:07 | Sliced Egg 0.1-0.2 | Ceramic tray 1 Cut egg plants into small

Plants 0.3-0.4 slices and sprinkle with 15 ml

(1 tablespoon) lemon juice. Put
them evenly into a glass bowl
with lid. Cook covered. Stir after

cooking.
U:08 | Sliced 0.2-0.3 | Ceramic tray 1 Cut onions into slices or halves.
Onions 0.4-0.5 Add only 15 ml (1 tablespoon)

water. Put them evenly into
a glass bowl with lid. Cook
covered. Stir after cooking.

U:09 | Mixed 0.2-0.3 | Ceramic tray 1 Rinse and clean fresh
Vegetables 0.4-0.5 vegetables. Put them evenly

into a glass bowl with lid. Add
15 ml (1 tablespoon) water when
cooking for 0.2-0.3 kg, and add
30 ml (2 tablespoons) for 0.4-
0.5 kg. Put bowl in the centre

of turntable. Cook covered. Stir
after cooking.

U:10 | White Rice 0.2-0.3 | Ceramic tray 1 Use a large glass Pyrex bowl
with lid. (Note that rice doubles
in volume during cooking.) Cook
covered. After cooking time is
over, stir before letting stand.
Add salt or herbs and bultter.
Note that rice may not have
absorbed all water after the
cooking time is finished.

The Speed Cook Mode uses microwave energy to heat food.
Therefore guidelines for cookware and other microwave safety precautions must be
strictly observed when using this mode.
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USING THE AUTO MENU MODE

Auto Menu mode allows you to choose from 15 pre-programmed settings (10 Auto Cook and 5
Auto Defrost) to conveniently cook, roast, or bake your favorite foods. The cooking time and power
level are automatically set. Simply select one of the 15 settings and set the weight to start cooking.

Setting auto menu mode

1. Turn the MODE SELECTOR to AUTO MENU B
MODE.
Auto Menu mode is displayed.
AUTO
2. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to select N

the desired Auto Menu, and then press SELECT.

)

. Turn the MULTI FUNCTION SELECTOR to set the
weight. If you do not set the weight, after 5 seconds,

the weight is automatically set.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_EN.indd 46

. Press START.

prompt you.
e The oven temperature is displayed.

4 N
N
A J

e Temperatures and times cannot be changed in Auto Menu mode.

English - 46
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Guide to auto cook menu setting

The following table presents 10 Auto Programmes Reheating, Cooking, Roasting and
Baking.

It contains its quantities, standing times and appropriate recommendations. These
auto programmes contain special cook modes, which have been developed for your
convenience.

No | Food item | Weight (kg) | Accessory ?er:/eellf Recommendation
A:01 | Plated Meal 0.3-0.35 Ceramic 1 Put on a ceramic plate and
0.4-0.45 tray cover with microwave cling
film. This programme is
suitable for meals consisting
of 3 components (e.g. meat
with sauce, vegetables and
a side dish like potatoes, rice
or pasta). After cooking stand
for 3 min.
A:02 | Frozen Pizza 0.3-0.35 Grill Insert 2 Put frozen pizza on oven.
0.4-0.45 + Ceramic
Tray
A:03 | Frozen 0.4-0.45 Grill Insert 2 Put frozen lasagne in a
Lasagne 0.6-0.65 + Ceramic suitable glass pyrex or
Tray ceramic dish. After reheating

let stand for 2-3 minutes.

A:04 | Whole 1.1-1.15 Grill Insert 2 Brush chilled chicken with
Chicken 1.2-1.25 + Ceramic oil and spices. Put breast-
Tray side-down, in the middle of
grill insert rack with ceramic
tray. Turnover, as soon as
the oven beeps. Put Start
button to continue process.
After cooking let stand for
5 minutes.
A:05 | Chicken 0.6-0.7 Grill Insert 4 Brush chilled chicken pieces
Pieces 0.9-1.0 + Ceramic with oil and spices. Put on
Tray grill insert with ceramic tray

with the skin-side down.
Turnover, as soon as the
oven beeps. After cooking let
stand for 2-3 minutes.

A:06 | Roast Lamb 0.8-0.9 Grill Insert 3 Put marinated roast lamb on
1.1-1.2 + Ceramic grill insert rack with ceramic
Tray tray. When beeps, turnover
and start again.

A:07 | Frozen Oven 0.3-0.4 Baking tray 3 Distribute frozen oven chips
Chips 0.45-0.5 on metal baking tray.

English - 47
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Shelf

No | Food item | Weight (kg) | Accessory level Recommendation
A:08 | Baked 0.4-0.5 Grill Insert 4 Cut potatoes into halves. Put
Potato 0.6-0.7 + Ceramic them in a circle on the tray
Halves Tray with the cut side to the grill.
After cooking let stand for 2-3
minutes.
A:09 | Apple Pie 1.2-1.4 Baking tray 2 Put apple pie into a round

metal dish. Put on the baking
tray. The weight ranges
include apple and so on.

A:10 | Dutch Loaf 0.7-0.8 Baking tray 3 Put fresh dough into suitable
Cake sized rectangular metal
baking dish (length 25 cm).
Put dish length way to the
door on baking tray.
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Guide to auto speed defrost setting

The following table presents the various Auto

Defrost programmes, quantities, standing

times and appropriate recommendations. These programmes use microwave energy
only. Remove all packaging material before defrosting. Place meat, poultry and fish on the

ceramic tray.

Food
Item

Weight
(kg)

Shelf

o Level

Accessory

Recommendation

d:01| Meat 0.2-1.5 | Ceramic 1

tray

Shield the edges with aluminium foil. Turn
the meat over, when the oven beeps. This
programme is suitable for beef, lamb, pork,
steaks, chops, minced meat.

d:02 0.2-1.5 | Ceramic 1

tray

Poultry

Shield the leg and wing tips with aluminium
foil. Turn the poultry over, when the oven
beeps. This programme is suitable for whole
chicken as well as for chicken portions.

d:03| Fish 0.2-1.5 | Ceramic 1

tray

Shield the tail of a whole fish with aluminium
foil. Turn the fish over, when the oven beeps.
This programme is suitable for whole fishes
as well as for fish fillets.

d:04 | Bread/

Cake

0.1-0.8 | Ceramic 1

tray

Put bread on a piece of kitchen paper and
turn over, as soon as the oven beeps. Place
cake on ceramic tray and if possible, turn
over, as soon as the oven beeps. (Oven
keeps operating and is stopped, when you
open the door.) This programme is suitable
for all kinds of bread, sliced or whole, as well
as for bread rolls and baguettes. Arrange
bread rolls in a circle. This programme is
suitable for all kinds of yeast cake, biscuit,
cheese cake and puff pastry. It is not suitable
for short / crust pastry, fruit and cream cakes
as well as for cake with chocolate topping.

d:05] Fruit 0.1-0.6 | Ceramic 1

tray

Distribute frozen fruit evenly on ceramic tray.
This programme is suitable for fruits like
raspberries, mixed berries, and tropical fruits.

strictly observed when using this mode.

English -
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PURE STEAM COOKING GUIDE

The Pure Steamer is based on the principle of steam cooking, and is designed for fast, healthy
cooking in your Samsung Microwave oven.

This accessory is ideal for cooking rice, pasta, vegetables, etc. in record time, while preserving their
nutritional values.

The Microwave Pure steamer set is made up of 3 items:

Bowl Insert tray Lid

All parts withstand temperatures from -20 °C to 140 °C.
Suitable for freezer storage. Can also be used separately or together.

CONDITIONS of USE:
Do not use:

e To cook foods with a high sugar or fat content.
e With the grill or rotating heat function or on a hob.

Wash all parts well in soapy water before first use.

To find out cooking times, please refer to the instructions in the table on next page.

MAINTENANCE:

Your steamer can be washed in a dishwasher.

When washing by hand, use hot water and washing-up liquid. Do not use abrasive
pads.

Some foods (such as tomato) may discolour the plastic. This is normal and not a
manufacturing fault.

DEFROSTING:

Place the frozen food in the steam bowl without the lid. The liquid will remain in the bottom
of the pot and will not harm the food.

English - 50
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COOKING:
Serving POWER Cooking time .
Food Size W) (min.) Handling
Artichokes 800g 800 W 5-6 Bowl with Insert tray + Lid
(1-2 pcs)
Instructions
Rinse and clean artichokes. Put insert tray into bowl. Set artichokes on
tray. Add 1 tbsp lemon juice. Cover with lid. Stand for 1-2 minutes.
Fresh 300 g \ 800 W \ 4-5 Bowl with Insert tray + Lid
Vegetables | Instructions
Weigh the vegetables (e.g. broccoli, cauliflower, carrots, pepper) after
washing, cleaning and cutting into similar size. Put tray into bowl.
Distribute vegetables on insert tray. Add 2 tbsp water. Cover with lid.
Stand for 1-2 minutes.
Frozen 300g | 600W | 8-9 Bowl with Insert tray + Lid
Vegetables | Instructions
Put the frozen vegetables into the steam bowl. Put insert tray into bowl.
Add 1 tbsp water. Cover with lid. Stir well after cooking and standing.
Stand for 2-3 minutes.
Rice 250 g 800 W 15-18 Bowl + Lid
Instructions
Put rice into the steam bowl. Add 500 ml cold water. Cover with lid. After
cooking let stand white rice 5 minutes, brown rice 10 minutes. Stand for
5-10 minutes.
Jacket 500g | 8oow | 7-8 \ Bowl + Lid
Potatoes Instructions
Weigh and rinse the potatoes and put them into steam bowl. Add 3 tbsp
water. Cover with lid. Stand for 2-3 minutes.
Stew 400g | eoow | 5%6p | Bowl + Lid
(Chilled) Instructions
Put stew into the steam bowl. Cover with lid. Stir well before standing.
Stand for 1-2 minutes.
Soup 400g | 800w | 3-4 \ Bowl + Lid
(Chilled) Instructions
Pour into steam bowl. Cover with lid. Stir well before standing. Stand for
1-2 minutes.
Frozen Soup 400 g ‘ 800 W ‘ 8-10 ‘ Bowl + Lid
Instructions
Put frozen soup into steam bowl. Cover with lid. Stir well before standing.
Stand for 2-3 minutes.
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Food Sesr;\::g PO(‘\:\VI)ER COO(I:T'I r:g )t ime Handling
Frozen 150 g 600 W 112-2Y> Bowl + Lid
Yeast Instructions
Dumpling Moist the top of filed dumplings with cold water. Put 1-2 frozen
with Jam dumplings side by side into the steam bowl. Cover with lid.

Filling Stand for 2-3 minutes.
Fruit 250g | 800W | 3-4 Bowl + Lid
Compote Instructions
Weigh the fresh fruits (e.g. apples, pears, plums, apricots, mangoes or
pineapple) after peeling, washing and cutting into similar sizes or cubes.
Put into steam bowl. Add 1-2 tbsp water and 1-2 tbsp sugar.
Cover with lid. Stand for 2-3 minutes.

Handling of pure steam cooker

: \
ey Y
BOWI + Lid Bowl with Insert tray + Lid

PRECAUTIONS:

Take special care when opening the lid of your steamer, because the steam escaping
may be very hot.

”&u ! ﬂ\/

Use oven gloves when handling after cooking.

LAMP ON/OFF

Press LAMP ON/OFF to turn on and off.
For energy saving, the oven light is switched off within a few &
minutes after cooking starts. m
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ADJUSTING THE COOKING TIME

You can adjust the cooking time by pressing +30. C

e Check how cooking is progressing at any time simply by
opening the door.
® Increase the remaining cooking time. +30
— )
It is possible to operate during MICROWAVE MODE, e N
MICROWAVE+GRILL MODE and _
MICROWAVE+CONVECTION MODE.
N\ J
To increase the cooking time of your food, press +30 once for (- )
each 30 seconds that you wish to add.
e Example: To add 3 minutes, press +30 6 times.
+30
— )
CHILD SAFETY LOCK
Child Safety Lock allows you to lock the control panel to protect against unintended use.
To lock the oven
1. Simultaneously press and hold +30 and COOK TIME ( )
for 1 second.
+30 =]
RN )
2. Alock symbol appears on the display indicating that (] h
. 170 a
all functions are locked. [t W I}
. J
To unlock the oven
- B
1. Simultaneously press and hold +30 and COOK TIME
for 1 seconds.
+30 =]
RN )
2. The lock icon disappears on the display, indicating ( h
that functions are unlocked. s
. J
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USING THE STEAM CLEAN MODE

The Steam Clean allows you to sanitize your oven in just 15 minutes.

1. Turn the MODE SELECTOR to STEAM CLEAN

MODE.
The time (15:00) is displayed.
O’o
2. Press START. N
The oven will start automatically. &
After 15 minutes, the oven will stop automatically. W\
Wipe it out with a dry cloth.
J
OET 10 O 10 o] e
| ( ( )
Ska e
/ /- \ /
Ol 10 OET 1O e] e
( ) ( ( )
N\ ﬁ»/
/ \
/ /___\
w e Use this feature only when oven has cooled completely to room temperature.
e DO NOT use distilled water.
L]

microwave oven.
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tfroubleshooting and
o |

STORING AND REPAIRING YOUR MICROWAVE OVEN

Repairs should only be made by a qualified service technician.

If oven requires servicing, unplug the oven and contact SAMSUNG
Customer Service.

When calling, please have the following information ready:

e The model number and serial number (can be found inside the oven door)
e Warranty details

e Clear description of the problem

If oven must be temporarily stored, choose a clean dry place as dust and dampness can cause

damage.

TROUBLESHOOTING

If you have problems with your oven, try the solutions suggested below. They may save you the
time and inconvenience of an unnecessary service call.

Neither the oven’s display nor the oven operate.

Make sure the plug is properly connected to a grounded outlet.

If the wall outlet is controlled by a wall switch, make sure the wall switch is turned on.
Remove the plug from the outlet, wait ten seconds, then plug it in again.

Reset the circuit breaker or replace any blown fuse.

Plug the oven into a different outlet.

Plug a different appliance into the outlet. If the other appliance doesn’t work, call a
qualified electrician to repair the wall outlet.

The oven’s display works, but the power won’t come on.

Make sure the door is closed securely.

Check if any packaging material or anything else is stuck in the door seal.
Check if the door is damaged.

Press Cancel twice and enter all cooking instructions.

The oven does not start when you press the start button.

Make sure the door is closed completely.

English - 55
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Smoke and bad smell when initial operating.

e |t's atemporary condition by new component heating. Smoke and smell will disappear
completely after 10 minutes operation.
To remove smell more quickly, please operate microwave oven with putting lemon
formation or lemon juice in the cabinet.

The power goes off before the set time has elapsed.

e |t may occur a power outage. If there was a power outage, the time indicator will
display: 88:88.

e Reset the clock and any cooking instructions.

e Reset the circuit breaker or replace any blown fuse.

e Make sure the oven is placed properly in accordance with installation guide.

The food is either overcooked or undercooked.

e Make sure the cooking length is set appropriately by considering the type of food.
e Make sure the power level is set appropriately.

The food is not cooked at all.

e Make sure the door is closed securely.
e Check if timer is set correctly and/or start button is pressed.
e Reset the circuit breaker or replace any blown fuse.

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Remove any metallic utensils, cookware, or metal ties.

e |f using foil, use only narrow strips and allow at least one inch between the foil and
interior oven walls.

Operating noise is too loud.

e The oven makes noise during operation. This is normal.
If you hear an abnormal sound continuously, please contact the Samsung Call Center.

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the oven is operating.
This is normal. To solve this problem, install the oven away from televisions, radios and
aerials.

e |[finterference is detected by the oven’s microprocessor, the display may be reset. To
solve this problem, disconnect the power plug and reconnect it. Reset the time.

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer care, to arrange for a qualified
engineer to replace the bulb.
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The fan continues to operate after the oven has been turned off.

e This is a normal occurrence. Cooling fan may continue to operate for up to cooling
down the oven after oven has been turned off.

Condensation inside the oven.
e This is normal condition. Simply wipe away after cooking.

Air flow around the door and outer casing.

e This is normal condition.

Light reflection around the door and outer casing.

e This is normal condition.

Steam escaping from around the door or vents.

e This is normal condition.
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INFORMATION CODES

Code Symbol

Problem

Solution

KEY SHORT ERROR
This error occurs when a button is pressed
and held for over 60 seconds.

Press STOP/CANCEL to
stop the oven. After cooling,
please restart the oven.
OVEN has still same problem
after above action, then
contact an authorized
SAMSUNG Customer
Service.

TEMP SENSOR OPEN ERROR
It occurs due to a defective sensor, misplaced
wires, a defective PCB.

TEMP SENSOR SHORT ERROR
It occurs due to a defective sensor, misplaced
wires, a defective PCB.

MICROWAVE ABNORMAL TEMP SENSING
ERROR

It occurs when the temperature of cavity inside
is over 210 °C in the Microwave Mode.
ABNORMAL TEMP SENSING ERROR

It occurs when the temperature of cavity inside
is over 250 °C for 10 minutes.

COMMUNICATION ERROR

Call your local SAMSUNG
Customer Care Centre.
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technical cata
SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design specifications and these
user instructions are thus subject to change without notice.

By right of the common regulation 2/1984 (1Il.10) BKM-IpM. we as distributors testify, that the
NQ50H5533KS ovens of Samsung comply with the undermentioned technological parameters.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model NQ50H5533KS
Power Source 230V ~ 50 Hz
Power Consumption Maximum Power 3000 W
Microwave Mode 1650 W
Grill Mode 2500 W
Convection Mode 2500 W

Output Power 100 W /800 W (IEC-705)
Operating Frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)

Cooling Method

Cooling fan motor

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-00_EN.indd 59
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Dimensions Set Size W 595 x H 454.2 x D 570 mm
Built In Size W 555 x H 445 x D 548.8 mm
Volume 50 liter
Weight Net 38.3 Kg
Shipping 45.5 Kg
Noise Level 44.0 dBA
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QUESTIONS OR COMMENTS
COUNTRY \ CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, BeannatHa TenedoHHa NUHUSA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0 801-172-678* lub +48 22 607-93-33 *
POLAND * (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora) www.samsung.com/pl/support
08008 726 78 64 (08008 SAMSUNG
ROMANIA Apel GRATUIT ( ) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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