Navod k pouziti a instalaci

Multifunkcni trouba

FMO 46 CS 9T1 XS
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\VaZeni zakaznici:
Nejprve bychom vam chtéli podékovat, 2e jste si
vybrali nas vyrobek. Jsme si jisti, 2e tato moderni,

funkéni a prakticka trouba, vyrobena z materiald
&pickove kvality, piné spini vase ocekavani.

Prettéte si prosim tento navod k obsluze velmi
peclive. Jen tak dosahnete pfi pouZivani
mikrovinné trouby téch nejlepsich vysledku.

USCHOVEJTE SI TENTO NAVOD PRO
PRIPADNOU BUDOUCI POTREBU.

Vzdy meéjte tento navod k obsluze po ruce.
Pokud tuto troubu pfe:da’te jinému majiteli,

dejte mu prosim I tento navod!

Ochrana zivotniho prostredi

Likvidace obalu @

Tyto obaly nesou znaéku Zeleny bod.

Véechny obalové materialy, jako kartony, lehéene
polystyreny a obaly z umeélé hmoty odkladejte
pouze do prislusnych kontejneru. Tak si budete
moci byt jisti 2Ze obalové materialy budou

recyklovany.

|
Likvidace zafizeni, které jiz nebudete pouzivat

Direktiva EU 2002/96/EC o zachazeni s pouitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (WEEE)
zakazuje, aby staré domaci elektrickeé spotiebite
byly likvidovany v neffidénem komunalnim
odpadu.

Stare spotfebiCe musi byt shromazdovany
oddélené, s poZadavkem na jejich nejoptimalnéjsi
vyuziti a recyklaci a zamezeni negativniho vlivu
na lidské zdravi a 2Zivotni prostiedi. Na vSech
téchto wvyrobcich musi byt wuveden symbol
"preskrtnuté popelnice”, ktery uzivateli pfipomina,
2e vyrobek po skonfeni 2ivotnosti musi byt
piedan do tfidéného odpadu.

Informace o zpétném odbéru starych elektrickych
spotfebiél a sbérnych mistech poskytuji obecni
urady a vsichni prodejci elektrospotrebicd.

MNeZz odevzdate spotiebié na sbérmeé misto,
udélejte jej nepouzitelny tim, 2Ze odfiznete sitovy
pfivod a zlikvidujete jej.



PRED PRVNIM POUZITIM

* Prectéte si pedlivé tento navod, abyste pfi pouii-
vani své trouby dosahli nejlepSich moznych
vysledka.

* Je moZné, Ze v disledu vyrobniho procesu zlstala
na pfistroji mastnota ¢i Jiné necistoty. Abyste se
whnuli pfipadnym nepiijlemnostem v tomto ohle-
du, fidte se nasledujicimi instrukcemi:

*Odstrante veSkery obalowy material vEetné
ochrannych plastovych obal(, byladi do nich vase
troba zabalena.

* Spustte vasi troubu v programu @ nebo
pri teploté 250°C a ponechte ji takto po dobu jed-
né hodiny.

* Pfi prvnim pouZiti se mizZe objevit dym &i zapach.
Zplsobujl jej pozUstatky z vyroby a je to absolut-
né normalni. Kuchyné by proto méla byt dobfe od-
vétrana. Oteviete okno nebo udélejte privan.

* Po vychladnuti troubu znovu vyGistéte uvedenym
zplsobem.

PRVNI CISTENI

* Pfed prvnim pouZitim trouby byste ji méli dikiad-
né vyGistit.

* Pozor: K CiSténi nepouZivejte Zadné ostré abraziv-
ni Cistici prostfedky.Mohli bystz poskodit povrch
trouby.

* Kovovou predni €ast ofistéle vhodnymi isticimi
prostredky.

* Vyiméte viechno piisluSenstyi i drazky a omyjte je
teplou vodou s ¢isticim prostredkem.

* RovnéZ troubu vymyjte teplou vodou s Eisticim
prostfedkem a vysuste.

« Celni sténu trouby otfete vihkym hacrikem.
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Pecici funkce

=l

Pizza
Ideaini pro pe€eni pizzy, dortl a vSech dru-
hii peéiva.

Klasické peceni

Pro pedeni kolagl a dortovych korpusd, pfi
némZ musi byt dosaZeno rovnomérného
rozvodu tepla, aby tésto dobfe nakynulo.

Gril a spodni peéeni

Pro peéeni masa. Tuto funkci je moZné
pouZit pro pedeni libovoIng velkych kouskd
masa.

Gril

Pro gratinovani a opékani povrchu pokrmi.
Umoziiuje opeceni homi vrstwy masa, aniz
by dochazelo k vysuseni vnitfku masa. Ideal-
ni pro pefeni plochych kouskd, jako jsou
steaky, Zebirka, ryby, toastovy chiléb.

Klasicke peceni s cirkulaci vzduchu
Pro peCeni masa a peéiva. Ventilator rozva-
di teplo rovnomérmné po pedici troubé.

7 Tlagitko [*] / Datsky zamek
8 Zapnout / Vypnout
9 Vnitfni osvétleni

Spodni peceni

Teplo je pfivadéno pouze ze spodniho top-
ného télesa. Uréeno pro ohfivan talifu, ky-
nuti tésta nebo k podobnym Géeldm.

MaxiGril s ecirkulaci vzduchu

UmoZiuje rownomémé propeceni pokrmu
a soutasné opedeni jeho povrchu. Idealni
pro grilovani. Tento druh ohfevu je uréen pro
pecenl velkych kusl masa, jako je drlbeZ,
Zvéfina atd. Doporucujeme vioZit pokrm na
grilovaci rodt a pod néj umistit plech, ktery
bude zachycovat tuk a 5tavu z masa.

Upozornéni
Pii pouiti funkcr Gril nebo Maxigril s cirkulacl vzduchu
musi zdstat dvirka pecicl trouby uzaviena.
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Turbo

Ventilator rozvadi teplo, které vytvari prvek
umistény na zadni strané peéici trouby. Di-
ky takto vznikiému rovnomé&rnému rozvodu
tepla je moZné péci maso i pedivo ve dvou
vySkach zaroven.

Rozmrazovani




Pokyny k rozmrazovani potravin

Rozmrazovani probiha za pomoci horké-
ho vzduchu ve dvou stupnich, stupefi

HI je vhodny pro rozmrazovani masa
a stupen LO je vhodny pro rozmrazova-

ni ryb, dezertd a chleba. Po volbé funk-

ce Rozmrazovani miZete pomoci regu-
latoru teploty nastavit na ukazateli tep-

loty stupné HI a LO.

* Pokrm bez obalu poloZte na peéici plech nebo na talif.
* Pfi rozmrazovani vétsich kouskl masa nebo ryb je poloite

na rost, pod ktery umistéte plech, ktery zachyti
odkapavajici tekutiny.

* Maso a ryby nemusi byt pfi jejich pfipravé Gpiné
rozmraZeny. Staci, kdyZ je rozmraZeny jejich povrch, aby je
bylo moZné okofenit.

* RozmraZené potraviny musi byt vidy ihned zpracovany.

V nasledujici tabulce uvadime Cas a stupné potfebné k rozmrazeni jednotlivyich druhd potravin:

Stupen LO Stupei HI
Druh potravin
Hmotnost Cas Hmotnost Cas
Chléb Y2 kg 35 min.
Dorty a koléce ¥ kg 25 min.
Ryby Y2 kg 30 min.
Ryby 1 kg 40 min.
Kufe 1kg 75 min.
Kufe 1,5 kg 90 min.
Steaky Vakg 40 min.
Sekané pecené Vo kg 60 min.
Sekana pecené 1 kg 120 min.

Cas, uvedeny v tabulce, je pouze orientaéni, skuteény ¢as potfebny k rozmraZeni zavisi na okolni

teplot&, hmotnosti pokrmu a plvodni teploé zmraZeného pokrmu.




Pouziti trouby

Pozor

Elektronické hodiny se ovladaji pomoci technologie Touch-Control. JednoduSe prstem stisknéte pfislusné tlagitko.

Toto ovladani se neustale pfizplsobuje ménicim se podminkam. Kdyz troubu zapinate, ujistéte se, Ze ovladaci sklenény
panel je Cisty a nejsou pfed nim né&jaké prekazky.

Jestlize hodiny nereaguji spravné na Vase pokyny, troubu na par vtefin vypnéte a znovu ji zapnéte. Po tomto procesu se
senzor automaticky nastavi a bude Iépe reagovat na VaSe pokyny.

Nastaveni hodin

Po zapnuti trouby zacnou hodiny blikat 12:00 & . Pomoci senzorii [+] nebo [-] nastavte aktualni ¢as,ktery bude potvrzen
dvéma zvukovymi signaly.

Pokud budete chtit aktualni ¢as zménit, podrzte stisknuty symbol hodin tak dlouho, dokud nezacne blikat & Nyni nastavte
¢as pomoci senzorud "+ nebo [=l. Po nastaveni ¢asu budou zmény v nastaveni potvrzeny dvéma zvukovymi signaly.

Manualni ovladani

Po nastaveni hodin je trouba pfipravena k provozu.

1 Stisknéte tlagitko .
2 Stisknéte symbol pozadované pecici funkce.

3 Na displeji teploty C se objevi teplota pfedvolena pro tuto funkci. Pokud budete chtit tuto teplotu zménit stisknéte senzor

1 . - .
a pomoci senzoru El nebo |: nastavte pozadovanou teplotu.

4 Trouba zacne hrat. U funkci |:| _ a |;] bude po dobu nékolika minut aktivovana funkce predehfivani.
POZOR: Pri zapnuti funkce predehfivani bude zapnut ventilator v zadni ¢asti trouby.

5 Béhem peceni bude displej teploty C blikat.
6 Pro ukonceni procesu peceni stisknéte senzor @]
Pozor
Po ukoné&eni procesu peceni zlstane vétrani pecici trouby jesté urcitou dobu v chodu, dokud nedojde k odpovidajicimu
snizeni teploty uvnitf trouby.
Vnitrfni osvétleni trouby
Osvétleni trouby se zapne:
- Po otevreni dvifek trouby. Pokud zdstanou dvifka oteviena delSi dobu, tak se po urcité dobé svétlo kvili uspore

energie automaticky vypne.
- Po vybéru pedici funkce. Po urcité dobé se svétlo vypne.

Pokud budete chtit v pribéhu pecéeni zapnout osvétleni, stisknéte senzor . Pokud senzor podrzite delSi dobu, osvétleni
zUstane zapnuto po celou dobu peceni.

Casovaé

Doba peceni: Umoznuje péci po presné stanovenou dobu, po které se trouba automaticky vypne.

Konec peceni: Umoznuje péci az po stanovenou dobu, po které se trouba automaticky vypne.

Doba pecéeni a konec pec¢eni: Pomoci této funkce muzete nastavit dobu peceni a pfesny ¢as, kdy se ma trouba vypnout.
Trouba se v pozadovany ¢as automaticky zapne, zlistane pozadovanou dobu v provozu a po uplynuti nastaveného ¢asu
konce peceni se automaticky vypne.

Minutka: Po uplynuti nastaveného &asu se ozve zvukovy signal (Ize pouzit i pfi vypnuté troubég).

Détsky zamek: Tato funkce uzamkne ovladani trouby, aby nedochazelo k manipulaci s troubou détmi.



Nastaveni minutky
1 Stisknéte senzor hodin %4l tolikrat, dokud se nerozsviti symbol minutky £3.

2 Pomoci senzoru 3 nebo E nastavte pozadovany ¢as alarmu.

3 Poté se ozvou dva zvukové signaly, na displeji se objevi aktualni as a symbol minutky bude pomalu blikat jako potvrzeni
nastaveni alarmu.

4 Po uplynuti nastaveného Casu se ozve zvukovy signal a symbol minutky zaéne blikat rychleji.

5 Pro vypnuti zvukového signalu stisknéte jakykoliv senzor na &elnim panelu.

I3
Pokud budete chtit nastaveny ¢as zménit, podrzte stisknuty senzor hodin E] tak dlouho, dokud nezacne blikat symbol

minutky Q. a pak pomoci senzoru Il nebo E nastavte pozadovany Cas, ktery bude potvrzen dvéma zvukovymi signaly.

Nastaveni doby pec€eni

Ia
1 Stisknéte senzor hodin E] Symbol >'| se rozsviti.
2 Pomoci senzoru Il nebo E nastavte pozadovanou dobu peceni.

3 Zazni dva zvukové signaly a displej bude ukazovat zbyvajici €as do konce peceni. Symbol >'| bude pomalu blikat jako
potvrzeni toho, Ze se trouba automaticky vypne.
4 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

5 Po uplynuti nastavené doby peceni se trouba vypne, ozve se zvukovy signal a symbol >'| bude blikat rychleji.
6 Pro vypnuti zvukového signalu stisknéte jakykoliv senzor na ¢elnim panelu.

, TR : |E] . +] [-]
Pokud budete chtit nastavenou dobu zménit, stisknéte senzor hodin [~“| a pak pomoci senzoru nebo nastavte
novy &as, ktery bude potvrzen dvéma zvukovymi signaly.

Nastaveni konce peceni

I3
1 Stisknéte senzor hodin E] tolikrat, dokud se nerozsviti symbol I
2 Pomoci senzoru [+] nebo [-] nastavte pozadovany konec peceni.

3 Zazni dva zvukové signaly a displej bude ukazovat zbyvajici ¢as do konce peceni. Symbol |>‘| bude pomalu blikat jako
potvrzeni toho, Ze se trouba automaticky vypne.
4 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

5 Po uplynuti nastavené doby se trouba vypne, ozve se zvukovy signal a symbol A bude blikat rychleji.
6 Pro vypnuti zvukového signalu stisknéte jakykoliv senzor na ¢elnim panelu.

I
Pokud budete chtit nastaveny €as konce pe€eni zménit, podrzte stisknuty senzor hodin E] tak dlouho, dokud nezaéne
blikat symbol 12 a pak pomoci senzoru Il nebo E nastavte novy €as, ktery bude potvrzen dvéma zvukovymi signaly.

Tuto funkci mlzete vyuzit rovnéz v pribéhu peceni. V tomto pfipadé postupujte podle uvedenych pokyni s vyjimkou bodu
4,

Nastaveni doby peceni a konce peceni

1 Stisknéte senzor hodin @] Symbol >'| se rozsviti.

2 Pomoci senzoru Il nebo E nastavte pozadovanou dobu peceni.

3 Zazni dva zvukové signaly a displej bude ukazovat zbyvajici as do konce pe€eni. Symbol >'| bude pomalu blikat.
4 Stisknéte senzor hodin @] tolikrat, dokud se nerozsviti symbol 12

5 Pomoci senzoru Il nebo E nastavte pozadovany konec peceni.

6 Toto bude potvrzeno zvukovym signalem. Displej bude ukazovat hodinovy &as a symbol A bude suvitit.
7 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

8 Trouba bude vypnuta, symbol 12 bude svitit a symbol >'| bude pomalu blikat. Displej bude ukazovat hodinovy &as a
vnitfni osvétleni trouby zlstane vypnuté. Nyni je trouba naprogramovana.

9 Po dosaZeni €asu stanoveného pro zaatek peceni se trouba zapne a bude pokragovat v pe€eni po cely nastaveny Cas.
Displej bude ukazovat zbyvajici ¢as do konce peceni.



10 Po dosaZzeni nastaveného Casu konce peceni se trouba vypne, zazni zvukovy signal a symboly A a 2l budou blikat.
11 Pro vypnuti zvukoveého signalu stisknéte jakykoliv senzor na ¢elnim panelu.

Iz
Pokud budete chtit nastaveny ¢as konce peceni zménit v prabéhu, podrzte stisknuty senzor hodin & tak dlouho, dokud

nezacéne blikat symbol A a pak pomoci senzoru Il nebo E nastavte novy Cas, ktery bude potvrzen dv€ma zvukovymi
signaly.

Détsky zamek

[+]
Pomoci této funkce uzamknete ovladani trouby. Pro aktivaci této funkce stisknéte symbol = na tak dlouho, dokud
neuslyS$ite jeden del$i zvukovy signal a neuvidite na displeji teploty blikat tecky. Nyni je ovladani trouby uzamknuto.

POZOR

Pfi vypadku elektrického proudu budou vSechny naprogramované hodnoty Casového spinace zrudeny, jako hodinovy ¢as
bude blikat 12:00. Hodinovy ¢as je nutné opét nastavit a hodnoty naprogramovat.
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 DULEZITA BEZPECNOSTN| UPOZORNEN

* Vade vastavna pecici trouba je uréena whradné
pro ohiev, vareni a peceni potravin v doméacnosti.
Vyrcbce nerudi za 3kody, jeZ budou zplsobeny
pouZivanim, které by bylo v rozporu s plvodnim
uréenir spotfebice nebo jeho Spatnou obsluhou.

* Pfed prvnim pouZitim spotfebife se fadné se-
znamte s navodem k obsluze a pfi dodrZovani
uvedenych pokyn( se vyvarujte rizikovych situaci,
které vam mohou zplsobit Gjmu na zdravi nebo
Skodu na majetxu.

* Pfed zasunutim vidlice pfivodniho kabelu spotfebi-
¢e do zasuvky pevného elektrického rozvodu se
ujistéte o tom, Ze napéti v siti odpovida napéti
uvedenému na typovém Stitku spotfebiée (230 V).
Instalaci spotfedice a pripevnéni vidlice na pfivod-
ni kabel provede odbomik.

* Vestavnou troubu zapnéte teprve tehdy, kdyZ je
pevné instalovana v kuchyriské sestavé.

e UdrZujte troubL stale v Cistoté, a to obzviasté
u tésnéni cvifek a tésnicich ploch dvifek.Umyvejte
tésnén” dvifek a jejich povrch (také ramy dvifek)
neagresivn’mi mycimi prostfedky a horkou vodou.

* Pokud by se drZadlo, dvitka, tésnéni dvifek
a tésnizi plochy dvirek poskodily, nesmi se trouba
uvést co provoau dfive, neZ odbornici servisni slu-

Zby spotfebi€ opravi.

» PouZivejte whradné nadobi, vhodné pro pedcici
trouby ‘napf. formy, Zaruvzdorné sklo a porcelan).

» Pokrmy nebo tekutiny neohfivejte nikdy v uzavre-
nych nadobach nebo lahvich. Vzniklym tlakem by
mokly nadoby nzbo lahve explodovat.

 Uvnitf <rouby nenechéavejte oleje, tuky ¢i hoflavé
materialy - mohlo by to byt nebezpecné, uvededi
se trouba do provozu.

* Neodkladejte pfedméty a neopirejte se ani si ne-

sedejte na otewena dvitka trouby. Mohlo by dojit
k pcdkozeni dvifek nebo vainému Urazu.

* Pfi manipulaci horkych nadob v pecici troubé pou-
Zivejte vzdy specialni ochranné rukavice.

* Nepiikryvejte dro pe€ici trouby hlinikovou félil.

2

* Nepokladejte nadoby &i potraviny na dno trouby.
K tomuto G&elu vZdy pouZijte pedici plechy a roét.

* Nelijte vodu na spodek trouby, jedi tato v provozu,
nebot by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

* Potraviny s ,klZickou" nebo se ,slupkou®, jako
brambory, rajska jabli¢ka, uzeniny je nutno pfed
ohfevem nékolikrat propichat vidli¢kou, aby mohla
unikat vznikajici para a potravina nepraskla.

* Pfi pripravé pokrmi s vysokym obsahem tekutin
je obwyklé, Ze se dvirka trouby zamlZi,

* Odkapavajici tuk pfi grilovani miZete zachytavat
do nadoby s vodou - zabrénite tak tvofeni koufe
a pfipalovani tukovych kapek na dno trouby.

* Po ohfati tekutinu dobfe zamichejte nebo protfep-
te, aby se teplo ronomémé rozloZilo. Bezpodmi-
neéné zkontrolujte teplotu détské stravy dfive,
neZ budete dité krmit.

* Pokud zpozorujete kouf nebo plamen z trouby,
okamiité troubu vypnéte a preruste jeji napéjen.
Dvitka nechte zaviena aby plamen zhasl a trouba

vychiadia.

* Pokud si nejste zcela jisti jak postupovat, varte,
ohfivejte nebo rozmrazuijte jidlo kratsi dobu.

* Neohfivejte Cisty alkohol nebo alkoholické népoje.
NEBEZPECI VZPLANUT !

* Pfi Cisténi peéici trouby postupujte opatmé - ni-
kdy nestiikejte sprej na ¢isténi na topna télesa
a na Cidlo termostatu.

* VAROVANI: Tento spotfebié je urden pouze do-
spélym. Znemoznéte détem pfistup k pedici trou-
bé z dlivodu vysokych teplot dvifek a okolf, vznika-
jicich, je-li trouba v provozu. Pozor na to, Ze dvitka
zlstavaji horka jesté diouho po vypnuti trouby.

¢ Je nebezpelné prenechavat troubu k pouZivani
nebo na hrani détem.

* JestliZe peéici troubu nepouZivate, pfesvédéte
se, zda Jsou prepinace v poloze , VYPNUTO*



Navod pro pripravu jidel

V tomto navodu najdete doporu¢ené hodnoty teplot a doby peceni nejriznéjSich pokrmu. Pro dosazeni nejlepsSich vysledkd,

doporucujeme troubu nejdfive pfedehiat pomoci funkce nebo . Jakmile teplota v troubé dosahne nastavené
teploty, zhasne svételna kontrolka

. Vaha Pozice Teplota Cas ;
Predkrmy (Kg) plechu Program o) s Nadoba
180-200 2530 Mélka
Peéena ryze 1,0 spodek — hadoba
170-190 20-25
. 170-190 4550 .
Pirohy 1,2 stied Tac
160-180 30-35
190-210 2530
stred pry s
Petivo z list. — Mélka
1,0 Ea 180-200 2530 .
tésta se zeleninou nadoba
spodek ™ 170-190 3540
190-210 5560 -
Zeleninovy kolaé 1,0 stied Mélka
®| | 170190 4550 nadoba
180-200 5560
Pecené brambory 1,0 spodek — Tac
1) 180-200 40-45
190210 | 1520 _
Pizza 0,6 stred Rost
EAgE 170-190 10-15
180-200 4045
. — Mélka
Quiche 0,8 stied E 160-180 3540 forma
170-190 40-45
170490 | 10412
PInéna rajcata 0.8 stred — Tac
B B 160-180 1012
" Mélka
Lasagne 1,0 stred 180-200 810 nadoba
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Vaha

Pozice

Teplota

Cas

Ryby =Lt plechu Program e) (o) Nadoba
_ ] 180-200 2530
Cejn perletovy 1.0 stred Tac
170190 20-25
190-210 25-30
Slané rybky 1,0 stied Tac
180-200 2530
) 170-190 15-20
Morsky jazyk 1.0 stred Tac
160-180 | 10-15
190-210 20-25
Morsky okoun 1,0 stired Tac
180-200 10-15
190-210 25-30
Hejk 1,1 stied Tac
180-200 20-25
190-210 60-65 -
N Mélk4
Rybi kola¢ 1.1 stied forma
190-210 60-65
180-200 20-25 )
Losos v alobalu 1,0 stred Tac
E3 170-190 15-20
190-210 20-25
Pstruh 1,1 stied — Tac
%] | 180-200 15-20
Rybi filety 1,0 vriek 170-190 1520 Rost
Sardinky 1,0 vriek 180-200 10-15 Rost
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Vaha FPozice Teplota Cas .
Maso X plechu Program oc) — Nadoba
) 190210 7075 .
Seale 1.4 stred Tac
170190 7075
180-200 55-60
Kralik 1,2 stred 3 170190 4550 Tac
170-190 3035
190-210 5055
Jehné 1.0 stred E 170-190 4550 Tac
180-200 50-55
170-190 3540
Veprovy hibet 0,6 stred — Tac
)| | 170-190 40-45
190-210 50-55 )
HUI"-E 1,2 spﬂdek Tﬂ(:
3 170-190 A5.50
] 190-210 30-35
Rostbif 0,6 stFed E3a 180-200 25-30 Tac
190-210 3035
) 180-200 35-40
Rizek v tésticku 1,0 stred Tac
% [ 160-180 30-35
Spiz 0,3 vriek 180-200 1012 Rost
Jitrnice, klobasy 0,6 vriek 190-210 10-15 Ro&t
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Pozice

: Vaha ro Teplota Cas adoba
Zakusky (K plechu Firogram (2c) (min) Nadob
150-170 3540
Piskotova = Forma
buchta 0,5 stied E3 170-190 30-35 na dorty
160-180 30-35
_ ] 170-190 1015
Rolada 0.5 stied Tac
160-180 10-15
% 160—180 55—60 Forma na
Ovocny kolaé 0,8 stred pecivo
150-170 50-55
160-180 20-25
Susenky 1,0 stred — Tac
150-170 20-25
) ] 170-190 20-25
Listové tésto 0,3 stred Tac
160-180 15-20
) 160-180 20-25
Muffiny 0,7 stied . Tac
160-180 20-25
] 180-200 30-35
Pecena jablka 0,5 stred Tac
% 170-190 20-25
100-120 70-75
Pusinky 0,35 stied Tac
E3 100-120 60-65
e i p— 180-200 20-25 Forma
Peceny banan . " na peéeni
2 170-190 15-20
) 170-190 5560 Forma
Svestkovy kolaé 0,6 stfed — na dorty
160-180 50-55
: ] 170-190 4550
Jableény kolaé 0,8 stred Tac
7] [# 160-180 4045
) m 180-200 40-45 Esitha
Tvarohovy kolaé 0,8 stred na dorty
170-190 40-45




Cisténi a udrzba

Pozor
Pfedtim nezZ zaénete troubu Cistit, odpojte ji od elektricke sité.

Cisténi vnitrku trouby
- Cistéte pravidelné interiér trouby tak, abyste odstranili zbytky pokrmt a mastnoty, které mohou zptsobovat tvorbu
dymu a pach pfi pe€eni a vznik skvrn na smaltu.
- K ¢isténi smaltovanych povrchl pouzivejte nylonové kartace nebo houbicky a teplou mydlovou vodu. Specialni
Cistici prostfedky na trouby pouzivejte pouze na smaltované povrchy a drzte se jejich navodu k pouziti.

Pozor

Nikdy nedistéte vnitfek trouby tlakovou vodou nebo parou. Nepouzivejte ani zadné draténky nebo ostré pfedméty , které by
mohly poSkodit smalt.

Pouziti sklopného grilu (nékteré modely)
K €isténi horni ¢asti vnitfku trouby :
- VycCkejte az trouba vychladne.

- Otocte Sroubem (A) a sklopte grilovaci spiralu kam az je to mozné.
- Vycistéte horni ¢ast trouby a vratte grilovaci spiralu na své misto.

Cisténi vnéjsku trouby a prislusenstvi

Vnéjsi stény trouby a pfislusenstvi Cistéte teplou mydlovou vodou nebo jemnym detergentem.

Upozornéni

Nikdy nepouzivejte draténky ani abrazivni Cistici prostfedky a pisky, mohou poskrabat smalt. Pro nerezové Casti trouby
pouzivejte vyhradné houbitky nebo jemné tkaniny.

Cisténi dvirek trouby

Nikdy nepouzivejte draténky ani abrazivni Cistici prostfedky a pisky, mohou povrch poskrabat nebo mize dojit i k poSkozeni
skla.

V zavislosti na modelu, je mozno sundat dvifka trouby. Postupujte takto:

- Zcela otevrete dvitka.

- Vlozte bezpecnostni ¢epy do otvorl v pantech dvifek dle obrazku.

- Obéma rukama uchopte dvifka za boky a zavirejte je, az do skoro
uplného zavfeni.

- Poté dvifka znovu pootevrete vyviéknéte z pantt (H) pohybem
smérem od trouby.

POZOR

Nikdy neodstranujte bezpecnostni ¢epy pokud jsou panty napnuté a mohly by
zpusobit zranéni. Také nelze dvifka zpét namontovat, pokud nejsou tyto Cepy
na svém misté.

Pokud chcete namontovat dvitka nazpatek, uchopte je obéma rukama a viozte panty do jejich pavodnich otvor. Pomalu
dvirka otevrete a tim je cely proces ukoncen.

Cigténi vnitiniho skla dvirek

Nikdy nepouzivejte draténky ani abrazivni Gistici prostfedky a pisky, mohou povrch poskrabat nebo miize dojit i k poSkozeni
skla.
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VYMENA ZAROVKY UVNITR TROUBY

Pozor
Predtim nezZ zacnete s vyménou Z&rovky, ujistéte se, Ze  * Umistéte lehce zpét kryt svétla, ujistéte se Ze je
trouba je odpojena od elektrické sité. ve spravné pozici. Nepouzivejte silu.

¢ Odtahnutim zaklapky uvoinéte teleskop. drZaky (A).

* Pomoci vhodného nastroje sundejte kryt z objimky
Zarovky.

Poznémka

» Na dno trouby poloZte kus latky kvlli ochrané Z&
rovky a sklenéného krytu. :

» Je-li to nutné, vymérite Zarovku do trouby: 25 Watt,
230 V. 300 °C. Zaruvzdorna.

o Z4rovka v troubé musi byt odolna viiéi teploté do
300 °C. Tyto Zarovky Ize objednat u autorizované-

* Vyméiite Zarovku. ho prodejce.
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JESTLIZE NECO NEFUNGUJE

PROBLEM

RESENI

Trouba nefunguje

* VyzkouSejte pripojeni k elktrické siti

» Zkontrolujte pojistky nebo jistice na pfivodu
proudu

* Ujistéte se, Ze ¢asovac je v manualnim nebo
naprogramovaném médu

» Zkontrolujte polohu oviadage funkci a regulatoru

teploty

Svétlo v troubé nesviti

* Vyméfite a pfekontrolujte Zarovku
* Provérte jeji spravné nasazeni

Kontolka topeni trouby nesviti

* Nastavte teplotu

* Nastavte funkci

* Kontrolka sviti jen tehdy, kdyZ se trouba vyhfiva,
tj. neZ dosahne poZadované teploty

Z trouby vychézl kouf

* Jedna se o normaini jev pfi prvnim pouZiti

* Pravidené Cistéte troubu

* Minimalizujte mnoZstvi oleje a tukd, které prida-
vate na plechy

* NepouZivejte vyS3I teploty, neZ jaké jsou uvede-
ny v Tabulkach pro pfipravy pokrm(i

Nedosahli jste oéekéavaného visledku pedent

* Informujte se v Tabulkach pro pfipravy pokrmil
0 spravném pouZiti a nastaveni trouby

Jestlize i pfes vySe uvedené rady problém pfetrvava, kontaktujte odborny servis.
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TECHNICKE UDAJE

» Jestlize zafizeni fadné nefunguje, kontaktujte ser-
visni centrum, uvedte, jak se zavada projevuje
a dale uvedte:

1. seriové Eislo (S-No)
2. model zafizeni (Model)

* Tato Gisla najdete vyrazena na Stitku pfistroje. Sti-
tek je pripraven na dolni éastitrouby a je Gitelny
po otevieni dvefi.

* Pro snazsi identifikaci pfistroje pfi hlaSeni poruchy
doporuéujeme, abyste si vyplnili (daje o Vadem
pfistroji do tohoto névodu nize:

S-No:

Mod:

C E Tento spotebié odpovida nasledujicim
smérmicim EU a CSN:

* 73/23 - 90/683 (Nizkonapétcva smémice)

* 89/336 (smérnice EMY)

* 93/68 (vieobecné polyny}

a nasledujicim zménar.
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» Nasledujici informace jsou uréeny pouze kvalifiko-
vanym technikim, odpovédnym za montaZ a elek-
trické pfipojent. Instalujete-i troubu sami, vyrobce
neponese Zadnou odpovédnost za moZné vaniklé
Skody.

* \lybalte vestavnou troubu a odstrafite veskeré
obalové materidly a pfisluSenstvi zevnitf trouby.
Umistéte troubu na rovné stabilni misto, schopné
udrZet jeji vahu.

e Zkontrolujte, zda jsou tyto dily v pofadku: dvirka
a tésnéni dvifek, vnitini a vnéjsi Easti trouby, pfi-
vodni kabel. V pfipadé jakéhokoliv poSkozeni
TROUBU NEPOUZIVEJTE a kontaktujte prodejce.
Pfemistujte troubu pouze za obvodové drZadla,
ale nikdy ne za drZadlo dvefi.

¢ Tento spotfebi je urten pro vestavbu s minimaini
vyikou 20 cm od podlahy. Pro dokonalé odvétra-
vani trouby doporuéujeme dodriet tyto minimalni
odstupy od okolnich pfedmétl: nahofe 14 cm,
vzadu 10 ¢m, na bocich 5 cm.

* Pfi vestavéni trouby postupujte podle navodu pro
montaZ. Dbejte na to, aby mohl pfivadény a odva-
dény vzduch bez omezeni prochéazet podél boé-
nich st&n a pod spodni &asti trouby. Proto nepo-
kladejte na vétraci Stérbiny Zadné pfedméty a ne-
omezujte prostor mezi dnem trouby a plochou, na
které stojl.,

* Piivodni kabel spotfebiée je moZno pfipojit pouze
na dvoupdlovy pfepinaé nebo do zasuvky pevného
elektrického rozvodu, ktery je jistén na maximaini
pfikon této peéicl trouby a je v souladu s normou
CSN ,Revize elektrického zafizen™ pravideln& revi-
dovén a spliiuje poZadavky piisiugnych norem CSN.
Namontovana vidlice pak musi odpovidat typu pfed-
pisové instalované zasuvky. Ujistéte se, 7e napéti
a frekvence v elektrické siti odpovida Gdajim na
vyrobnim Stitku a zda elektrické pripojka je dostate-
¢na pro poZadovany pfikon spotfebice. NepouZivej
te adaptery nebo paraleini zapojeni. Odpojeni pro-
vadéjte vytaZenim vidlice ze zasuvky. Spotfeblé ni
kdy neodpojujte tahénim za pfivodni kabel.

£ fo
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* Pfi instalaci spotfebiée je nutno dbat na to, aby by-
la zasuvka pro jeho pfipojovani snadno dosazitel
na. Pokud by po instalaci trouby zasuvka jiZ nebyla
pristupnd, musi se pfi instalaci pouZit zafizeni
s rozevienim kontaktl nejméné 3 mm, umoZniujici,
aby bylo moZno spotfebié oddélit od elektricke sité
na véech pblech. Za vhodna zafizen se povaiuji
v tomto pfipadé pojistky, stykale a LS spinade.
Uzemiujici vodi€é musi byt spojen napevno, ne tim-
to vypinatem.

* Pfivodni vodi€ ke spotfebiéi, ktery je souéasti do-
davky, je nutno pfi jeho poSkozeni nahradit za vo-
di¢ stejného provedeni. Vymé&nu smi provést pou-
ze pracovnici servisni sluzby, pioadné pfislusné
vySkoleny odborny elektrikar.

» Tato peéici trouba je uréena k jednofazovému pii-
pojeni s nulovym vodiéem na 230 V. Pfipojeni na
nékolik fazi bez nulového vodie Jy spotfebié zni-
Gilo. Pripojeni spotfebite k eleltrické siti jakoZ
| pfipadnou Upravu elektroinstalace pred pfipoje-
nim spotfebiée musi provést odbcrmny elektrikar,

* Polyvalentni sestavy (vestavna trouba a elektricka
vafidiova deska) jsou urfeny k t*fazovému pfipo-
jeni s nulovym vodiéem na 400 V.

» Davejte pozor na to, aby spotfebié nestdl na pfi-
vodnim kabelu nebo aby se tento kaktel nedotykal
horkych &asti trouby &i varné desky.

* Spotfebi¢ musi byt opatfen uzemnénim, které od-
povida poZadavkim platnych bezpeénostnich no-
rem pro elektrické pfistroje. Vyrobce ani dovozce
nenese Zadnou odpovédnost za Skody na zdravi
osob nebo majetku, které bylo zpisobeno ne-
spravnym uzemnénim spotrebice.

* Nefunkéni spotieblé odpojte ze sité, aby nedoslo
nechténé k jeho zapnutil .
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Schéma pripojeni elektrické trouby

 POKYNY K VESTAVBE

* Predpokladem bezvadné funkce v2stavného spo-
trebiCe jsou spravné rozméry vestanné kuchviské
skiinky, pfipadné linky.

* Podle pfedpisti museji bst v8echav prvky, které
zarubuji ochranu pfec nebezpeinym dotykem
elektrickych vodivych soulasti, namrontovany tak.
aby jej bez pomoci nastroji nebylo mozné odmon-
tovat.

* K tomu patii také upewvnéni pfipadnych boki na
zatatku a konci kuchynskeé linky.

 Vestavba musi v kazdém piipadé za-u¢ovat ochra-
nu pred nebezpeénym dotykem.

e Otvor do kuchynského modulu musi odpovida:
rozmérum uvedenym ng nakresu & musi mit mini-
maini hioubku 580 mm (viz ndkres 1 a 2 pop suji-
ci usazeni trouby na zadni strané prebalu).

* K usazeni multifunkéni “rouby nesmi v zadni ¢asti
kuchyniského modulu (tmavé ¢ast na nakresu 31
prekazet Zadné instalace (hadice, kohouty, atd.) -
viz zadni ¢ast prebalu.

'UPEVNENI PEGICi TROUBY

« Zasurite pecici troubu do vyfezu ve vestavné ku-
chyfiské skfifice. Otevfete dvirka trouby a étyfmi
vruty, které zapadnou do otvorl pfipravenych
v ramu (obr.), pedici troubu pfipevnéte ke kuchy-
fiské skiifice.

* Pfi instalaci elektrické vamé desky nad pedici
troubu musi byt oba spotfebie zapojeny oddéle-
né, a to z bezpeénostnich dlvodl, aby bylo mo-
né pecici troubu v pfipadé nutnosti snadno wy-
jmout.

* Lepidla pouZitd v kuchyfiském modulu musi vy-
dZet teploty do 85°C.
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455

Poznamka: Vyrobce tohoto spotiebiCe se snazi o neustalé technologické vylepSovani. Z tohoto divodu mohou byt zmény v
tomto navodu uskute¢nény bez pfedchoziho upozornéni.
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Franke s.r.o.
Kolbenova 17
190 00 Praha 9
www.franke.cz
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