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Navod k pouziti Elektricka vestavéna
trouba
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V tomto navodu pro uZzivatele se pouzivaji nasledujici symboly:

Dulezité informace tykajici se Vasi bezpecnosti a informace o ochrané

spotfebite pred poskozenim.

Upozornéni k ochrané zivotniho prostfedi

AN
@ VSeobecné informace a rady
(%)



Navod k pouziti [IENN

Navod k pouziti

AN

Bezpecnostni pokyny

Elektrické zabezpeceni

e Spotfebi¢ smi zapojit jen opravnény odbornik.

® Pfi poruse nebo poskozeni spotfebiCe: vySroubujte pojistky, nebo je vypnéte.

® Opravy spotiebi¢e smi provadét pouze odborné vySkoleni pracovnici.
Nespravné provedené opravy mohou zptsobit velké Skody. Potfebujete-li
opravu, obrat'te se na nasi zakaznickou sluzbu nebo na svého prodejce.

Bezpecnost déti
* Malé déti nikdy nenechavejte u zapnuté trouby bez dozoru.

Bezpecénost provozu

® Osoby (v¢etné déti), které nejsou schopné bezpecné spotrebi¢ pouzivat z
ddvodu svych snizenych fyzickych, smyslovych nebo duSevnich schopnosti,
nebo k tomu nemaji patficné znalosti a zkuSenosti, nesméji tento spotrebic
pouzivat s vyjimkou situace, kdy na tyto osoby dohlizi, nebo jim radi jina
osoba odpovédna za jejich bezpecnost.

® Tento spotfebiC je urcen vylu¢né pro vareni, smazeni a peceni jidel v
domacnosti.

® Pozor na pripojovani elektrickych spotfebi¢l do zasuvek v jeho blizkosti.
Nedovolte, aby se pfipojovaci kabely dostaly do kontaktu s horkymi dvifky
trouby nebo se zachytily pod nimi.

¢ Upozornéni: Nebezpeéi popalenin! Pfi provozu je vnitfek trouby horky.

® Jestlize v troubé pouzivate jako pfisadu alkohol, mohla by se vytvofit lehce
hoflava smés vzduchu s alkoholem. V tomto pfipadé otvirejte dvefe trouby
velmi opatrné. Nepracujte pfitom s drivim, jiskrami nebo ohném.

Varovani k akrylamidu

Podle nejnovéjsich védeckych poznatkd mize akrylamid vznikajici pfi
intenzivnim zhnédnuti pokrm(, zejména u Skrobnatych potravin, poskozovat
zdravi. DoporuCujeme proto pfipravovat jidla radéji pfi nizkych teplotach a dbat
na to, aby jidla pfilis nezhnédla.

Jak zabranite poskozeni spotrebice:

* Nevykladejte troubu alobalem a na dno trouby nestavte pecici plechy, hrnce
apod., protoze smalt trouby by se mohl nahromadénym zarem poskodit.

e Ovocné §t'avy, které mohou kapat z plechu, zanechavaiji skvrny, které jiz
nejdou odstranit. Pfi peceni kolact s vysokym obsahem vody pouZijte proto
hluboky plech.

e Otevfené dvefe trouby ni¢im nezatézujte.

® Nikdy nelijte vodu pfimo do horké trouby. Mohlo by dojit k poSkozeni smaltu a
zbarveni.



P Popis spottebite

(i)

® PYi silném tlaku, pfedevsim na hrany predni sklenéné tabule, mze sklo
prasknout.

® V troubé neskladujte zadné hotlavé pfedméty. Mohly by se pfi zapnuti trouby
vznitit.

® V troubé& neskladujte zadné vihké potraviny. Mohly by poskodit smalt trouby.

® Po vypnuti chladiciho ventilatoru neskladujte v troubé Zadné odkryté potraviny.
Ve vnitfinim prostoru trouby nebo na sklenénych dvefich se mdze srazet
vlihkost, kterd se mize dostat i na okolni nabytek.

Upozornéni ke smaltovanému povrchu

Barevné zmény na smaltovaném povrchu trouby v dlsledku pouzivani nemaji
vliv na bézny provoz spotfebice a jeho pouzivani v souladu s podminkami
smlouvy. Nepfedstavuji tedy zadnou zavadu ve smyslu prava na zaruku.

Popis spotiebice
Celkovy pohled

Ovladaci panel
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| Drzadlo
dvefi

— Sklenéna
i dvitka
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Ovladaci panel

Ukazatele trouby

DO v AN — + 1O

Tlac¢itka funkci
trouba

Vybaveni trouby

Horni topné téleso a topné téleso grilu

= f\z’i/ d‘}\ Osvétleni trouby
.\J ” ” Zasuvka pro jehlu do
Il | masa

- Tukovy filtr
I s

Osvétleni trouby

’ 5 E‘Tﬂlﬁ ” ” | Topné téleso zadni stény
- AN J” | Ventilator
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| Dolni topné téleso

Urovné drazek

Drazky, vyjimatelné
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Vnitini strana dvefi

Na vnitfni strané trouby dvefi je uvedeno
Sislovani Urovné drazek trouby.

Navic je tu stru¢né informace o funkcich
trouby, doporucené urovni drazek a teploté
pro pfipravu béznych jidel.

PrisluSenstvi trouby
Rost
Pro nadoby, kolacové formy, porce k
peceni a grilovani.

J

Plech na peéeni
Na kolace a placky

Panev na zachyceni tuku
K peceni pec¢iva a masa nebo jako plech
na zachyceni tuku.

Jehla do masa
K pfesnému uréeni stupné propeceni
masa.




Pfed prvnim pouzitim

Synchronizacni vysuvniky
Pridrzné svorky se spojovacim drzakem

Pfed prvnim pouzitim

Nastaveni denniho €asu

@ Trouba funguje jen s nastavenym ¢asem.
Po pfipojeni trouby k siti nebo po vypadku

elektrického proudu automaticky blika

Denni &as [@].

Tladitkem nebo [—] nastavte aktualni
denni ¢as.

Asi za 5 vtefin blikani pfestane a na
hodinach se ukaze nastaveny denni Cas.

Spotiebi¢ je pfipraven k provozu.

B gy >
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Prvni Cisténi

AN
(1)

3.
4,

Pred prvnim pouzitim je nutné troubu vycistit.

Pozor: Nepouzivejte zadné ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky! Mohli byste
poskodit povrch trouby.

Na kovovy pfedni panel pouzivejte obvyklé Cistici prostfedky.

. Otevrete dvefe trouby.

Osvétleni v troubé se zapne.

Vyjméte vsechny doplnky i drazky a umyijte je teplym roztokem oplachovaciho
prostiedku.

Teplym roztokem umyijte i troubu a osuste ji.

Pfedni panel otfete vihkym hadfikem.

Obsluha trouby

Elektronické ovladani trouby

Teplota/denni ¢as

Funkce trouby Funkce hodin/provozni doba

Ukazatel ohfevu

Zap/Vyp Rychly ohfev

Funkce hodin
Voli¢ funkci trouby Nastavovaci tlacitka Jehla do masa

Vseobecné pokyny

e Spotiebi¢ vzdy nejprve zapnéte hlavnim tlacitkem Zap/Vyp [©]
* Jakmile se rozsviti zvolena funkce, zacne trouba hrat, popf. zacne plynout
nastaveny Cas.
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® Na displeji provozni doby vidite, jak dlouho je trouba v provozu. Tento ukazatel
je viditelny pouze tehdy, nenii nastavena zadné funkce hodin Minutka [2],
Doba nebo Konec [~1].

e Osvétleni trouby se zapne ihned po zvoleni funkce trouby.

® Po dosazeni zvolené teploty zazni signal.

e Spotiebi¢ vypnéte tlasitkem Zap/Vyp [@].

Volba funkce trouby

. Troubu zapnéte tlacitkem Zap/Vyp [©].

. Tlagitko nebo stisknéte tolikrat, az

se zobrazi pozadovana funkce trouby.

* Na displeji teploty se objevi navrhovana
teplota.

e Pokud navrzenou teplotu do asi 5 vtefin
nezmeénite, zacne trouba hrat.

Funkce trouby je mozné béhem provozu
meénit.

Zména teploty trouby
Tlagitkem nebo [—] mdZete teplotu
zvysit nebo snizit.

Nastaveni se méni v krocich po 5°C.

Zjisténi teploty

Stisknéte soucasné tlacitko

a[—]. Na displeji teploty se zobrazi aktuélni
teplota trouby.

Zjist’ovani teploty nefunguje u funkci trouby
s navrhem teploty, kterou nelze zménit,
jako napf. Bio peceni.
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Vypnuti funkce trouby

K vypnuti trouby stisknéte tla&itko
nebo tolikrat, az neni zobrazena zadna
funkce trouby.

Vypnuti trouby
Spotfebi¢ vypnéte tlatitkem Zap/Vyp [©].

@ Chlazeni ventilatorem
Ventilator se automaticky zapne, aby se vnéjsi plochy spotfebice udrzely
chladné. Po vypnuti trouby bézi ventilator dal tak dlouho, dokud se spotfebic
neochladi, a pak se sam vypne.

@ Ukazatel teploty

Ukazatel ohfevu

Po zapnuti funkce peceni trouby ukazuji
postupné se pomalu rozsvécujici prouzky
stupen zahtati trouby.
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Ukazatel rychlého ohievu

Po zapnuti funkce Rychloohrew ukazuiji
postupné blikajici prouzky, ze je rychly
ohfev v provozu.

Ukazatel zbytkového tepla
Po vypnuti trouby signalizuji jesté svitici
prouzky zbyvajici zbytkové teplo v troubé.

Rychloohrew

AN

Po volbé funkce trouby Ize pomoci pfidavné funkce Rychloohrew v pomérné
kratkém Case troubu predehrat.

Upozornéni: Jidlo vlozte do trouby, teprve kdyz je Rychloohrew hotovo a
trouba je zapnuta na pozadovanou funkci.

. Nastavte pozadovanou funkci trouby (napf. Tradicni peceni [_]). MlzZete také

zménit navrhovanou teplotu.

. Stisknete tlagitko Rychloohrew [<»],

Postupné blikajici prouzky signalizuji, ze je Rychloohrew v provozu.

Pti dosazeni nastavené teploty sviti prouzky ukazatele ohfevu. Zazni signal.
Nyni hfeje trouba dal podle pfedem nastavené funkce trouby a teploty. M{zZete
vlozit jidlo do trouby.

Funkci Rychloohrew je mozné zapnout s funkcemi trouby Horky vzduch [¢],
Horky vzduch pizza [2], Tradicni peceni [_] a Infrapeceni [X].
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Funkce trouby
Trouba je vybavena nasledujicimi funkcemi:

Horky vzduch K peceni pediva az na tfech urovnich najednou.
Teplotu trouby nastavte o 20-40 °C nizSi, nez pti pouziti
horniho/dolniho topného télesa.

Horky vzduch K pec€eni peciva, které vyzaduje intenzivni zhnédnuti a
pizza kfupavy spodek.
Teplotu trouby nastavte o 20-40 °C nizSi, nez pti pouziti
horniho/dolniho topného télesa.

Bio peceni K pripravé velmi jemnych a st’avnatych peceni.

—] Tradicni peceni K peéeni peciva a masa na jedné urovni.

Infrapeceni K peéeni vétsich kusli masa nebo dribeze na jedné
Urovni.

Tato funkce se hodi také ke gratinovani a zapékani.

Velkoplosny gril Ke grilovani plochych kousku ve vét§im mnozstvi a k
pFipravé toustu.

™ Gril Ke grilovani plochych kousk(, rozlozenych uprostied
roétu a k pripravé toustu.

[ Udrzovani teploty K udrzeni teploty jidla.

[#]% Rozmrazit K povoleni a rozmrazeni napt. dortll, masla, chleba,
zeleniny nebo jinych zmrazenych potravin.

] Spodni ohrev K dopeéeni kolacu s kiehkym spodkem.

Zasunuti rostu, plechu a panve na zachyceni tuku.

Zasunuti plechu nebo panve na =
zachyceni tuku: V
Plech nebo panev na zachyceni tuku
polozte na vysunovaci kolejnicky tak, aby
predni zarazky vysunovacich kolejni¢ek
zapadly do otvord plechu.
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(i)

Zasunuti rostu:

Rost zasunujte tak, aby nozicky sméfovaly
dol(.

Rost polozte na vysunovaci kolejnicky
zvolené urovné.

Rost méa po celém obvodu vyvySeny ram a
nadobi tak nemize sklouznout.

Spolecéné zasunuti ro§tu a panve na
zachyceni tuku:

Rost polozte na panev na zachyceni tuku.
Rost a panev na zachyceni tuku poloZzte na
vysunovaci kolejni¢ky tak, aby zarazky
vysunovacich kolejni¢ek zapadly do otvor(
rostu.

Pokladani zasunovacich dil(l pfi rozdilné vytazenych kolejnickéach si ulehcite tak,
ze zvoleny dil polozite vzadu na kolejnicky, zasunete az nadoraz a pak vpredu

spustite na zarazky.

Synchronni pojezdy

(1)
AN

Pro snadnéjsi vytahovani pojezdl trouby Ize jednotlivé teleskopické kolejnicky

spojit drzakem.
Nasazeni synchronnich pojezdu

PFfi montazi pridrzovacich svorek davejte
pozor na to, aby pomocné uhelniky pro
spojovaci drzaky smerovaly dozadu !
Pro montaz nasad’te levou a pravou
pridrzovaci svorku na pfislusnou
teleskopickou kolejni¢ku tak, aby horni
zarez zapadl do zadniho pfidrzovaciho
cepu.

Pridrzovaci svorky pevné pfritlacte, az
zapadnou.
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Spojovaci drzak vlozte do zadnich
pomocnych Uhelnikd pfidrZzovacich svorek
levé a pravé teleskopické kolejnicky (1.).
Spojovaci tfrmen oto¢enim nahoru zatlaéte
zaroven do aretaci obou pfidrzovacich
svorek (2).

Teleskopické kolejnicky nyni Ize vytahnout
soucasneé.

VytaZeni synchronnich pojezdu
Demontaz proved’te v opacném poradi.

Nasazeni/vyjmuti tukového filtru

Tukovy filtr chrani p¥i pec¢eni masa
topné téleso zadni stény pfed vystiiknutym
tukem.

Nasazeni tukového filtru

Filtr uchopte za drzadlo a obé
Uchytky zasurite shora dold do
otvoru na zadni sténé trouby (vétraci
otvor).

Vyjmuti tukového filtru
Filtr uchopte za drzadlo a vyhaknéte
smérem nahoru.
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Jehla do masa
Tato funkce slouzi k pfesnému vypnuti trouby pfi dosazeni nastavené teploty

-t

(i)

jadra pokrmu.

V Gvahu je nutné brat dvé teploty:

— Teplotu trouby: viz tabulku peceni masa
— Teplotu jadra: viz tabulku Jehla do masa

Upozornéni: M{zete pouzit pouze pedici sondu, kterd se dodava se
spotfebitem. V pfipadé vymény pouzijte pouze originalni nahradni dily.

. Troubu zapnéte tlacitkem Zap/Vyp [@].
. Spi¢ku pegici sondy zasufite pokud mozno

Uplné do masa tak, aby se nachazela v
jeho stfedu.

. ZastrCku pecici sondy zasunte az na doraz

do zasuvky na bocni sténé trouby.

. Tlagitkem nebo [—] nastavte

pozadovanou teplotu.

Na displeji se zobrazi souCasna teplota
jadra masa.

Jestlize se soucCasna teplota jadra zobrazi
uz pred nastavenim pozadované teploty
jadra, pak stisknéte tlacitko Vyber
tolikrat, az za¢ne funkce Jehla do

masa /‘blikat, a potom proved'te nastaveni.

Teplota jadra se zacne zobrazovat od
30°C.

5. Nastavte funkci trouby a teplotu trouby.

/
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Po dosazeni nastavené teploty jadra zazni
signal a trouba se automaticky vypne.

6. Chcete-li signédl vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.

@ Podle mnozZstvi jidla, nastavené teploty trouby (min. 120°C) a také druhu
provozu se pfedbézné vypocita Cas, kdy bude jidlo upecené. Tento postup
maze trvat priblizné 30 min. a aktualizuje se v prlbéhu peceni na displeji. Pro
systém je zapottebi, aby pecici sonda byla na zacatku procesu peceni zasunuta
jak do pokrmu, tak do zasuvky, a béhem tepelné Upravy se nevyjimala.

Béhem faze vypoctu ukazuje ukazatel pro hodinovy ¢as a teplotu masa "blikajici
obdélnik".

Vypocet konecného Casu.

& Upozornéni: Pedici sonda je horka! Pfi
vytahovani zastr¢ky a Spicky hrozi

nebezpedi popalent! ZEre N

7. ZastrCku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a jidlo vyjméte z trouby.
8. Vypnéte troubu.

Zjisténi nebo zména teploty jadra

— Tlagitko Vyber stisknéte tolikrat, az zaéne funkce Jehla do masa / blikat a
zobrazi se nastavena teplota jadra.

— Teplotu Ize zménit tlagitkem nebo [—].
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Zjisténi nebo zména teploty trouby
— Teplotu Ize zménit tlagitkem nebo [—].

Dopliikové funkce

Funkce hodin Casovy displej
|

[ |
denni ¢as Doba/konec/provozni doba

Funkce hodin
Jehla do masa

Nastavovaci tladitka

Minutka (2]
K nastaveni kratkého Casového useku. Po uplynuti nastavené doby zazni signal.
Tato funkce neovliviiuje provoz trouby.

Doba

Tato funkce slouzi k nastaveni délky provozu trouby.

Konec

Tato funkce slouZi k nastaveni doby vypnuti trouby.
Denni éas

K nastaveni nebo zméné denniho Casu.

(viz téz kapitolu “Pfed prvnim pouzitim”).
Heat+Hold

Funkce Heat+Hold udrzi pfipravené jidlo po ukonceni peceni teplé po dobu
30 minut.

@ Pokyny k funkcim hodin
® Po volbé jedné z funkci hodin blika pfislusna funkce asi 5 vtefin. Béhem této
doby je mozné tlagitkem nebo [—] nastavit poZadované asy nebo je
zménit.
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® Po nastaveni pozadovaného Casu blika funkce jesté asi 5 vtefin. Pak funkce
sviti. Nastaveny ¢as zacina plynout.

® \/ pfipadé minutky musi byt zapnuta i trouba, aby se funkce hodin dala
nastavit.

e Sou¢asnym stisknutim a[—]Ize nastaveny Cas resetovat.

@ Zjist’ ovani nastaveného nebo zbyvajiciho éasu
Tlagitko Vyber stisknéte tolikrat, az za¢ne blikat dana funkce hodin a zobrazi
se nastaveny nebo zbyvajici Cas.

@ Pouziti zbytkového tepla s funkci hodin Doba a Konec
PFi pouziti funkce hodin Doba a Konec vypne trouba topné téleso,
jakmile uplyne 90% nastaveného nebo vypocitaného Casu. Zbytkové teplo se
vyuzije k dokonceni peceni az do konce nastavené doby (3 az 20 min.).

Minutka [£]

1. Tla&itko Vyber [#9) stisknéte tolikrat, az
Minutka [2 Jzablika.

2. Tlagitkem nebo [—] nastavte
pozadovany kratky ¢asovy usek.
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Po asi 5 vtefinach se na displeji zobrazi
zbyvajici Cas.

Minutka [2] sviti.

Po uplynuti 90 % Casu zazni signal.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni na 1
minutu zvukovy signal.
“00.00” a Minutka [£] blikaji.

Vypnuti blikani a signalu:
Stisknéte libovolné tlagitko.

Doba

. Zvolte funkci trouby a teplotu.
. Tladitko Vyber [#9 stisknéte tolikrat, az
Doba [Pl]zablika.

. Tlagitkem nebo [=] nastavte
pozadovanou dobu peceni.
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Doba [P1] sviti.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zaéne blikat
“00:00” a Doba [P,

Na 2 minuty zazni zvukovy signal.

Trouba se vypne.

Vypnuti blikani a signalu:
Stisknéte libovolné tlagitko.

Konec

. Zvolte funkci trouby a teplotu.
. Tlagitko Vyber [ stisknéte tolikrat, az

Konec [=1]zablika.

. Tlagitkem nebo [—] nastavte

pozadovanou dobu vypnuti.
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Konec [=1] sviti a ¢as vypnuti sviti.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zaéne blikat
“00:00” a Konec [~1].

Na 2 minuty zazni zvukovy signal.

Trouba se vypne.

Vypnuti blikani a signalu:
Stisknéte libovolné tlagitko.

Kombinace funkce Doba a Konec

Doba a Konec mdzete pouzit soucasng, jestlize se ma trouba
automaticky zapnout a vypnout az po uplynuti urcité doby.

. Zvolte funkci trouby a teplotu.

. Pomoci funkce Doba nastavte Cas,
ktery je nutny k pfiprave jidla.

napt. za 1 hodinu.
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3. Pomoci funkce Konec nastavte ¢as, kdy
by jidlo mélo byt hotové napf. ve 14:05
hodin.

Doba a Konec sviti.

Trouba se automaticky v pozadovanou
dobu zapne,

napt. ve 13:05 hodin.

Po uplynuti nastavené Doba zazni na
2 minuty signal a trouba se vypne,
napt. ve 14:05 hodin.

Denni éas zménit

Denni ¢as je mozné zménit jen tehdy, je-li vypnuta détska pojistka, neni
nastavena zadna funkce hodin Doba nebo Konec ani zadna funkce

trouby.

1. Tlacitko Vyber stisknéte tolikrat, az
Denni &as zablika.
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2. Tlagitkem nebo [—] nastavte aktualni

o

denni ¢as.

Asi za 5 vtefin blikani pfestane a na
hodinach se ukaze nastaveny denni Cas.

Spotfebit¢ je pfipraven k provozu. “

Heat+Hold

Funkce Heat+Hold udrzi pfipravené jidlo po ukonceni peceni teplé po dobu 30
minut.

Hodi se napfiklad tehdy, kdyz se hosté opozdi.

Podminky pro Heat+Hold

* Nastavena teplota je nad 80°C.

Zapnuti funkce Ohfev a uchovani teploty

. Nastavte funkci hodin Doba [1] a/nebo Konec [-1] .
. Tlagitko Vyber stisknéte tolikrat, az se na displeji objevi symbol udrzeni

teploty Q.

Stisknete tlagitko [+]. Na displeji se objevi “00:30”.

Po ukond&eni funkce trouby zazni signal a spusti se funkce Heat+Hold.
Nastavena funkce trouby bézi pfi 80°C po dobu 30 minut.

Po uplynuti 30 minut s funkci Heat+Hold se trouba vypne.

Bez ohledu na nastavenou funkci trouby zistane funkce Heat+Hold
aktivni. Funkce trouby muzete libovolné ménit.
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Dalsi funkce

-t

g

. Troubu mUzZete zapnout tlacitkem Zap/

. Troubu mUzZete zapnout tladitkem Zap/

. Tlacitka Vyber [r@] a [—] tisknéte soutasné

Détska pojistka
Po zapnuti détské pojistky neni mozné uvést troubu do provozu.
Zapnuti détské pojistky

Vyp [@]

Nesmi byt zvolena Zadna funkce trouby.
. Tlagitka Vyber [r9] a [—] tisknéte soucasné
tak dlouho, az se objevi napis “SAFE”.

Nyni je détska pojistka zapnuta. D~ ANCrw — + ro

LT IO
Ems

Vypnuti détské pojistky

. Troubu mizete zapnout tlagitkem Zap/Vyp [@].
. Sou&asné tisknéte tlacitka Vyber [*® a[—], az napis “SAFE” zhasne.

Détska pojistka je nyni vypnuta a troubu je mozné opét pouzivat.

Zablokovani tlacitek

K zablokovani vSech nastavenych funkci trouby k ochrané pfed nahodnym
prepnutim.

Zapnuti zablokovani tlacitek

Vyp [@]

Zvolte funkci trouby.

tak dlouho, az se objevi napis “LOC".
Tlagitka jsou nyni zablokovana.

Vypnuti zablokovani tlac¢itek

Soucasné tisknéte tlagitka Vyber a[—], az napis “LOC” zhasne.
Zablokovani tlaCitek se automaticky zrusi vypnutim funkce trouby.
Automatické vypnuti trouby

Jestlize troubu po uréité dobé nevypnete, nebo nezménite teplotu, automaticky
se sama vypne.
Na teplotnim displeji blika naposled nastavena teplota.
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Trouba se vypne pfii dosazeni teploty trouby:

30-120°C
120-200°C
200 - 250°C
250 - max°C

za
za
za
za

12,5 hodin
8,5 hodin
5,5 hodin
3 hodiny

Uvedeni trouby do chodu po automatickém vypnuti

Troubu Uplné vypnéte.
Pak ji mizete opét uvést do provozu.

@ Automatické vypnuti se zrusi nastavenim funkce hodin Doba nebo

Konec [=1].

Mechanické zajisténi dvefi

Pti zakoupeni spotfebite nejsou dvefe zajistény.

Zaijisténi dveri

Zarazku povytahnéte az na doraz dopredu. >,/
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Otevreni dvefi trouby
. Pritisknéte dvere.
Zarazku stisknéte a drzte.
3. Otevrete dvere.

N =

Zavieni dvefi trouby
Dvefe zavrete bez stisknuti zarazky.

Vyfazeni zarazky
Zarazku zatlaCte az k panelu.

@ Vypnutim spotfebite se mechanicka zarazka dvefi nezrusi.

Pouziti, tabulky a tipy
Peceni peciva
Funkce trouby: Horky vzduch nebo Tradicni peceni [_]
Formy na peceni
¢ Pro Tradicni peceni[_] jsou vhodné formy z tmavého kovu a formy s
povrchovou vrstvou.
® Pro Horky vzduch Ize pouzit i svétlé kovové formy.
Uroveii drazek
e P¥i funkci Tradicni peceni [_] je mozné pe&eni na jedné Urovni.
¢ S funkci Horky vzduch muUzete péct soucasné az tfi plechy:

napt. uroven drazek 3

1 forma na peceni:
napt. uroven drazek 1
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2 plechy na peceni:
napr. uroven 1 a 3

3 plechy na pecent:
Uroven 1,3 a5

Vseobecné pokyny

® Plech zasunujte vzdy zkosenim dopfedul!

e S funkci Tradicni peceni [_] nebo Horky vzduch mUzZete péct soucasné ve
dvou formach vedle sebe na jednom rostu. Doba peceni se tim prodlouZzi jen
nepatrné.

P¥i pfipravé hlubokozmrazenych potravin se mohou zasunuté plechy
zdeformovat. PFicinou je velky tepelny rozdil mezi hlubokozmrazenymi
potravinami a troubou. Po vychladnuti se plechy opét vyrovnaji.

Pokyny k tabulkam pro pecéeni

V tabulkach najdete pozadované Udaje o teploté, délce peceni a Urovni drazek

pro rdzna jidla.

® Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou meénit podle
slozeni tésta, mnozstvi a typu formy na peceni.

® Pfi prvnim peceni doporudujeme nastavit nizsi teplotu a teprve prejete-li si
napf. vyraznéjsi zhnédnuti, nebo jestlize trva peceni pfilis dlouho, zvolit vyssi
teplotu.

* Jestlize nenajdete pro vilastni recept zadné konkrétni Udaje, vyberte si néjaké
podobné pedivo.

® P¥i peCeni kolacl na plechu nebo ve formé na vice Urovnich se mdze doba
peceni prodlouzit o 10-15 minut.

* \VIhké pecCivo (napf. pizza, ovocné kolace apod.) se pfipravuje na jedné urovni.

¢ Rlznéa vyska jidla mlze na zacatku peceni zpUsobit jeho nestejnomérné
zhnédnuti. V tomto pfipadé neméiite nastaveni teploty. Rozdily ve zhnédnuti
se v prlbéhu peceni vyrovnaji.

® Peleni masa nebo sladkosti mize v nové troubé probihat jinak, nez jak jste
byli zvykli u staré trouby. Upravte proto obvykla nastaveni (teplotu, doby
peceni) a Uroven drazek podle Uidajl doporucenych v nésledujici tabulce.

Pri del$i dobé peceni mlzete troubu vypnout asi 10 minut pred koncem peceni,
abyste vyuzili zbytkového tepla.
Tabulky plati, pokud neni uvedeno jinak, pro vlozeni jidla do chladné trouby.
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Tabulka peceni
Peceni na jedné arovni

Druh Uroveii | Teplota Doba
peciva drazek °C hod.: min.

Pecivo ve formé

Babovka apod. Horky vzduch 1 150-160 0:50-1:10
Linecky kolac¢/kralovska Horky vzduch 1 140-160 1:10-1:30
babovka

Piskotovy dort Horky vzduch 1 140 0:25-0:40
Piskotovy dort [Z] Tradicni peceni 1 160 0:25-0:40
Dortovy korpus, kiehké Horky vzduch 3 170-180"  0:10-0:25
tésto

Dortovy korpus, tfené tésto Horky vzduch 3 150-170 0:20-0:25
Jablkovy dort, s horni [Z] Tradicni peceni 1 170-190 0:50-1:00
vrstvou

Jablkovy kola¢ (2formy Horky vzduch 1 160 1:10-1:30
@20cm, pricné prekladany)

Jablkovy kola¢ (2formy [Z] Tradicni peceni 1 180 1:10-1:30
@20cm, pricné prekladany)

Pikantni dort (napf. Quiche Horky vzduch 1 160-180 0:30-1:10
Lorraine)

Syrovy dort [Z] Tradicni peceni 1 170-190 1:00-1:30
Pecivo na plechu

Kynuta pletynka/vénec [Z] Tradicni peceni 8 170-190 0:30-0:40
Vanodni Stola [Z] Tradicni peceni 3 160-180"  0:40-1:00
Chléb (zitny chléb) [Z] Tradicni peceni

-nejprve 230" 0:25
-potom 160-180 0:30-1:00
Vétrniky [Z| Tradicni peceni 3 160-170"  0:15-0:30
PiSkotova rolada [Z] Tradicni peceni 8 180-200"  0:10-0:20
Drobenkovy kolaé suchy Horky vzduch 3 150-160 0:20-0:40
Maslovy kolad/kolad s [Z] Tradicni peceni 3 190-210"  0:15-0:30
cukrovou polevou

Ovocny kolac Horky vzduch 3 150 0:35-0:50
(z kynutého/treného tésta)?)

Ovocny kola¢ [Z| Tradicni peceni 3 170 0:35-0:50

(kynuté t&sto/trené t&sto)?

Ovocné kolace z kiehkého Horky vzduch 3 160-170 0:40-1:20
tésta
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Druh
peéiva

Uroven
drazek

Teplota Doba
°C hod.: min.

Kolage na plech s [Z] Tradicni peceni 160-180"  0:40-1:20
choulostivou naplni (napf.

tvaroh, smetana, kola¢ s

cukrem a mandlemi)

Pizza (s velkou ne’lplnl’)2 Horky vzduch 1 180-200"  0:30-1:00
Pizza (slaba) Horky vzduch 1 200-220"  0:10-0:25
Chlebové placky Horky vzduch 1 200-220 0:08-0:15
Ploché kolac¢e s naplni Horky vzduch 1 180-200 0:35-0:50
Malé pecivo

Placicky z kiehkého tésta Horky vzduch 8 150-160 0:06-0:20
Sttikané pecivo Horky vzduch 3 140 0:20-0:30
Stfikané peivo [Z] Tradicni peceni 3 160" 0:20-0:30
Placicky z treného tésta Horky vzduch 8 150-160 0:15-0:20
Pusinky Horky vzduch 3 80-100 2:00-2:30
Mandlové pusinky Horky vzduch 3 100-120 0:30-0:60
Malé kynuté kousky Horky vzduch 3 150-160 0:20-0:40
Malé kousky z listového Horky vzduch 3 170-180"  0:20-0:30
tésta

Housky Horky vzduch 3 160" 0:20-0:35
Housky [Z] Tradicni peceni 3 180" 0:20-0:35
Malé kolacky (20kouskd na Horky vzduch 8 140" 0:20-0:30
plech)

Malé kolacky (20kouskd na [—] Tradicni peceni 8 170" 0:20-0:30

plech)
1)Troubu pfedehfeijte.

2)PouZzijte hluboky plech nebo panev.

Peceni na vice urovnich

Horky
vzduch

Horky

vzduch Doba

hod.: min.

Teplota

Druh peciva Uroveii drazek zdola °C

2 urovné 3 urovné

Pecivo na plechu
160-180"
140-160

1/4 —
1/3 —

0:35-0:60
0:30-0:60

Veétrniky
Drobenkovy kolaé suchy
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Druh peciva

Horky
vzduch

Uroveii drazek zdola

2 urovné

Horky
vzduch

Teplota
°C

3 urovné

Malé pecivo
Placi¢ky z kiehkého
tésta

Stiikané pecivo
Placi¢ky z tfeného tésta
Pusinky

Mandlové pusinky
Malé kynuté kousky

Malé kousky z listového
tésta

Housky

Malé kolacky
(20kouskl/na plech)

1)Troubu pfedehfejte.

Tipy k peceni

1/3 1/3/5 150-160  0:15-0:35
1/3 1/3/5 140 0:20-0:60
1/3 — 160-170  0:25-0:40
1/3 — 80-100  2:10-2:50
1/3 — 100-120  0:40-1:20
1/3 — 160-170  0:30-0:60
1/3 = 170-180"  0:30-0:50
1/4 — 160 0:30-0:45
1/4 = 140" 0:25-0:40

Spodek kolace je prilis
svétly.

Kolac klesl (je mazlavy,
nepropeceny, s vodnim
pruhem).

Kolac je prilis suchy.

Spatna Uroveri drazek

Prilis vysoka teplota peceni.

Prilis kratka doba peceni

V tésté je pfilis mnoho
tekutiny.

PFilis nizka teplota.
PriliS dlouha doba peceni.

Zasuiite kolac vic dol.

Nastavte o néco nizsi teplotu
peceni.

Prodluzte dobu peceni.
Dobu peceni neni mozné
zkratit nastavenim vyssi
teploty.

Pouzijte méné tekutiny.
Dodrzujte dobu tfeni,
zejména pouzivate-li
kuchynského robota.

Nastavte vySSi teplotu peceni.
Zkrat’te dobu peceni.
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Kola¢ neni stejnomérné  P¥ilis vysoka teplota peceni a  Nastavte nizsi teplotu peceni

hnédy. prilis kratka doba peceni. a prodluzte dobu peceni.
Tésto neni rovhomérné Tésto rovnomeérné rozetiete
rozdélené. na plech.
Je nasazeny filtr proti Vyjméte tukovy filtr.
mastnote.

Kola¢ neni po uvedené P¥ili§ nizka teplota. Nastavte o néco vyssi teplotu

dobé upeceny. peceni.
Je nasazeny filtr proti Vyjméte tukovy filtr.
mastnote.

Tabulka Horky vzduch pizza

holc)l?bn:in

Pizza (slabd) 1 180 - 200" 20-30
Pizza (s velkou naplni) 1 180 - 200 20 - 30
Ploché kolace s naplini 1 180 - 200 45 - 60
Spenatovy dort 1 160 -180 45 - 60
Slany kola¢ Quiche Lorraine 1 170-190 40 - 50
Tvarohovy dort, kulaty 1 140 - 160 60 - 90
Tvarohovy dort na plechu 1 140 - 160 50 - 60
Jable¢ny kola¢ s horni vrstvou 1 150-170 50-70
Zeleninovy kolac 1 160 - 180 50 - 60
Chlebové placky 1 250 - 270" 10 - 20
Dort z listového tésta 1 160 - 180" 40 - 50
Alsasky slany kolag 1 250 - 270" 12-20
Pirohy 1 180 - 200" 15-25

1)Troubu pfedehfejte.

Tabulka pro nakypy a zapékana jidla

Uroveiid | Teplota Cas
razek °C hod.: min.

Nudlovy nakyp Tradicni peceni 1 180-200 0:45-1:00
Lasagne IZI Tradicni peceni 1 180-200 0:25-0:40
Zapékana zelenina') Infrapeceni 1 160-170  0:15-0:30
Zapékané bagety) Infrapeceni 1 160-170  0:15-0:30
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Uroveiid | Teplota Cas
razek °C hod.: min.

Sladké nakypy Tradicni peceni 1 180-200 0:40-0:60
Rybi nakypy IZI Tradicni peceni 1 180-200 0:30-1:00
PInéna zelenina Infrapeceni 1 160-170 0:30-1:00

1)Troubu pfedehfeijte.
Tabulka pro mrazena a hotova jidla

Uroveii Teplota
drazek °C

Hlubokozmra- =11 Tradicni peceni podle pokynt podle pokyn(

zena plzza vyrobce vyrobce
Hranolky — . . podle pokyn(
(300-600 g) Infrape&eni 3 200-220 e
_— ) podle pokynt podle pokyn(
Bagety [Z] Tradicni peceni 3 e e
Ovocny kolac  [Z] Tradicni peceni 3 sl ekl el Pkl

vyrobce vyrobce

1)Poznamka: Hranolky pfi rozmrazovani 2-3 x obrat’te.

Peceni masa
Funkce trouby: Tradicni peceni [_] nebo Infrapeéeni
K peceni nasad’te filtr proti mastnoté!

Nadoby na peéeni

¢ K peceni masa jsou vhodné vSechny Zaruvzdorné nadoby (dodrzujte pokyny
vyrobce).

* Velké pecené mizete péct pfimo na zachycovacim plechu nebo na rostu
a zachycovaci plech zasuiite pod rost.

® | ibové maso vieho druhu doporuCujeme péct v pekaéi s poklici. Maso tak
zlistane §t'avnaté.

¢ VVSechny druhy masa, které by mély mit po upeceni klrcicku, mazete péct ve
vhodné nadobé bez pokli¢ky.

@ Pokyny k tabulce peceni masa

Udaje v nasledujici tabulce jsou pouze orientacni.

® Maso a ryby doporucujeme péct v troubé az od mnozstvi 1 kg .

e Pridate-li do nadoby na peceni trochu tekutiny, zabranite tim pfipeceni
vystfikujici masové st’avy nebo tuku.

® Peceni podle potieby (po 1/2 - 2/3 doby peceni) obrat’te.

* Velké pecené a dribez béhem peceni nékolikrat polijte vypecenou st’avou.
Pecené pak bude mit lepsi chut’.
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® Troubu vypnéte asi 10 minut pfed koncem peceni, abyste vyuzili zbytkového
tepla.

Tabulka peceni masa

oL Uroveiidd | Teplota Cas
mm

Hovézi maso

Dugené hovézi 115kg [T) radon 1 200-250  2:00-2:30
peceni

Rostbif nebo filety na cm
vySky

- uvnitt krvavé r\‘;sck';‘ Infrapeceni 1 190-200"  0:05-0:06

el nacm .
- uvnitf rlzové . Infrapeceni 1 180-190 0:06-0:08
vysky
- propegené na cm Infrapeceni 1 170-180  0:08-0:10
vysky

Veprové maso

Iv?ammko, sle; 1-1,5 kg [=X] Infrapeceni 1 160-180 1:30-2:00

Sunka

eliEh, Ve 1-1,5 kg [=X] Infrapeceni 1 170-180 1:00-1:30

maso

Sekana petené 75ggg‘1 T Infrapedeni 1 160170 0:45-1:00

VERIEVE MEZiE g 750 g1 o Infrape&enti 1 150-170  1:30-2:00

(pfedvarengé) kg

Teleci maso

Teleci pecené 1 kg Infrapeceni 1 160-180 1:30-2:00

Teleci nozicky 1,5-2 kg Infrapeceni 1 160-180  2:00-2:30

Jehnééi

Jehnect kyta, 1-1,5 kg Infrapecent 1 150170 1:15-2:00

Jehnéci pecené ’ ’ ’

jehnédi hrbet 1-1,5 kg Infrapeceni 1 160-180 1:00-1:30

Zvérina

ZajeCi hrbet, zajedi . Tradicni . 1) BEn

Kty az1kg [ peceni 3 220-250 0:25-0:40

Sméi/jeleni hibet ~ 1,52kg []  radion 1 210220  1:15-1:45

peceni
Sméijeleni kjta  1,52kg [ adion 1 200210 1:30-2:15

peceni
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oL Uroveird | Teplota Cas
mm

Drabez

o po 200- = " . .
Drlbezi kusy 250g Infrapeceni 1 200-220  0:35-0:50

L po 400- — " . .
Kureci pulky 5009 Infrapeceni 1 190-210  0:35-0:50
Kure, mlada slepice  1-1,5 kg Infrapeceni 1 190-210  0:45-1:15
Kachna 1,5-2 kg Infrapeceni 1 180-200 1:15-1:45
Husa 3,5-5 kg Infrapeceni 1 160-180 2:30-3:30
Krocan/kr(ta 2,5-3,5 kg Infrapeceni 1 160-180 1:45-2:30
Krocan/krata 4-6 kg Infrapeceni 1 140-160 2:30-4:00
Ryba (dusena)

) Tradicni . .

Celé ryby 1-1,5kg [ B——" 1 210-220  0:45-1:15

1)Troubu pfedehfeijte.

Tabulka Jehla do masa

Hovézi maso

Rosténka nebo pecené filety uvnitt krvave (anglicky) 45-50 °C
uvnitf rizové (stredni) 60 - 65 °C
uvnitt propecené 70-75 °C
Vepiové maso

Veprové raminko, Sunka, plec 80-82 °C
Kotlety (hfbet), uzené maso 75-80 °C
Sekana pecené 75-80 °C
Teleci maso

Teleci pecené 75-80 °C
Teleci nozicky 85-90 °C
Skopové / Jehnéci

Skopova kyta 80 -85 °C
Skopovy hibet 80-85 °C
Jehnéci peceng, jehnédi kyta 70-75 °C
Zvérina

Zajeci hrbet 70-75°C

ZajeCi kyty 70-75°C
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Cely zajic 70-75 °C
Srnéi hibet, jeleni hibet 70-75°C
Srnéi kyta, jeleni kyta 70-75 °C

Bio peceni

(>

-

Funkce trouby: Bio peéeni

Pomoci funkce trouby Bio peceni bude pecené kiehka a zlstane $t’avnata.
Bio peceni doporuéujeme pro kiehké libové kousky masa a ryby.

Bio peceni neni vhodné napt. pro dusené nebo tu¢né veprové pecené.

Nyni hfeje trouba az na zvolenou nebo pfedem nastavenou teplotu. Po dosazeni
nastavené teploty zazni signal. Trouba se automaticky pfepne na nizsi teplotu
pedeni.

Bezne doporucujeme pro mensi kousky masa, napf. steaky.

Profi doporucujeme pro vétsi kusy masa, napt. hovézi hrbet.

Upozornéni: PFi pe¢eni masa nasad’te filtr proti mastnoté!

S funkci trouby Bio peceni[2 ] vzdy pette jidlo bez pokliéky.

. Peceni opecte zprudka na panvi.
. Potom ji polozte do misy na pec¢eni nebo pfimo na rost, pod ktery poloZite

hluboky plech.

. Peceni vloZte do trouby. Zvolte funkci trouby Bio peceni [2], miZete také zménit

teplotu a dokoncete pedeni (viz tabulku).

Funkci trouby Bio peéeni neni mozné kombinovat s funkcemi hodin
Doba [P!] a Konec [=1].

Tabulka Bio peéeni [¢]

m celkovy cas
ek min.

Rostbif 1000-1500 Profi 1 90-110
Hoveézi hibet 1000-1500 Profi 8 90-110
Teleci pecené 1000-1500 Profi 1 100-120
Steaky 200 - 300 Bezne 8 20-30

Plochy gril

Funkce trouby: Gril ] nebo Velkoplosny gril | s maximalnim
nastavenim teploty.

Upozornéni: Grilujte vzdy se zavifenymi dvefmi trouby.

Prazdnou troubu vzdy pomoci funkce Gril na 5 minut pfedehiejte.
e Ke grilovani zasurnte rost do doporu¢ené urovné drazek.
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¢ Hluboky plech zasunte vzdy do 1. drovné drazek zezdola.
e Grilovaci Casy jsou orientadni.
e Grilovani je vhodné zejména pro ploché kousky masa nebo ryb.

Grilovaci tabulka

Doba grilovani

Potraviny ke grilovani Uroven drazzek

1. strana 2. strana
Spikované maso 4 8-10 min. 6-8 min.
Veprové bez kosti 4 10-12 min. 6-10 min.
Klobasy 4 8-10 min. 6-8 min.
Hovézi steaky, teleci ) )
steaky 4 6-7 min. 5-6 min.
Hovézi hibet, rostbif ) )
(asi 1kg) 3 10-12 min. 10-12 min.
Toastovy chléb!) 3 4-6 min. 3-5 min.
Oblozzené toustovaci 3 6-8 min. _
chleby
1)Nepfedehfivejte.

Rozmrazovani

Funkce trouby: Rozmrazit [~ [ (bez nastaveni teploty)

¢ \/ybalené potraviny polozte v talifi na rost.

e Potraviny nezakryvejte talifi ani misami; ¢as k rozmrazeni by se tak zna&né
prodlouzil.

e K rozmrazovani zasurte rost do 1. urovné drazek zdola.

Tabulka k rozmrazovani
Cas k

Jidlo rozmrazeni
min.

Cas k dojiti

Poznamka
min.

Kufe poloZzte na obraceny talifek ve

Kure, 1000 g 100-140 20-30 velkém talifi.

V poloviné doby obrat’te.
Maso, 1000g 100-140 20-30 V poloviné doby obrat’te.
Maso, 5009 90-120 20-30 V poloviné doby obrat’te.
Pstruh, 1509 25-35 10-15 —
Jahody, 3009 30-40 10-20 —

Maslo, 2509 30-40 10-15 =
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Cas k - o
min. '

Smetana, 2 x 80-100 10-15 Smetanu Ize snadno uslehat i s jeste
200 g lehce zmrazenymi kousky.

Dort, 14009 60 60 =

Suseni
Funkce trouby: Horky vzduch
® Rost pfi této funkci pokryjte svacinovym papirem nebo papirem na peceni.
® | epSiho vysledku docilite, kdyZz po uplynuti poloviny doby suseni troubu

vypnete, oteviete a nejlépe pfes noc nechate vychladnout.
® Pak potraviny dosuste.

Uroven drazek
Potraviny k suseni | Teplota ve °C _ c?j‘r:’e:?:‘:::?h

Zelenina
fazole 60-70 8 1/4 6-8
paprika (prouzky) 60-70 8 1/4 5-6
polévkova zelenina 60-70 3 1/4 5-6
houby 50-60 8 1/4 6-8
zeli 40-50 8 1/4 2-3
Ovoce
Svestky 60-70 8 1/4 8-10
meruriky 60-70 8 1/4 8-10
jableéné platky 60-70 3 1/4 6-8
hrusky 60-70 8 1/4 6-9
Zavarovani

Funkce trouby: Spodni ohrev [_|

® Ke sterilovani pouzivejte vyluéné zavatrovaci sklenice stejné velikosti.

¢ Sklenice s uzavérem typu Twist-Off, bajonetovym uzavérem, nebo
kovové nadoby nejsou vhodné.

e K zavarovani pouZijte 1. aroveh zdola.

e K zavarovani pouZijte plech. Vejde se na néj az Sest sklenic s litrovym
obsahem.

e Sklenice musi byt naplnéné do stejné vySe a dobfe uzavrené.

¢ Sklenice postavte na plech tak, aby se po stranach vzajemné nedotykaly.
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* Na plech nalijte asi 1 litru vody, aby se v troubé vytvofilo dostateCné mnozstvi
pary.

e Jakmile se v prvnich sklenicich zacnou tvofit bublinky
(u 1- litrovych sklenic asi za 35-60 minut), troubu vypnéte nebo nastavte
teplotu zpét na 100 °C (viz tabulka).

Zavarovaci tabulka

Uvedené doby zavafovani a teploty jsou pouze orientani

Zavarovani az do

Dale pii 100°C

Teplota

Suroviny k zavafovani ve°C zacatku b_ublinek v min.
v min.

Bobuloviny
Jahod}/, bortvky, maliny, zraly 160-170 35.45 _
angrest
Nezraly angrest 160-170 35-45 10-15
Peckoviny
Hrusky, kdoule, Svestky 160-170 35-45 10-15
Zelenina
Karotka 160-170 50-60 5-10
Okurky 160-170 50-60 —
Zeleninova smeés v nalevu 160-170 50-60 15
Kvétak, hrasek, chrest 160-170 50-60 15-20

1)Nechte dojit ve vypnuté troubé.

Cisténi a udrzba

AN

Pozor: Pro ¢isténi je tfeba spotfebi¢ vypnout a nechat zchladnout.

Pozor: Z bezpecnostnich divodl neéistéte spotiebi¢ proudem pary ani
vysokotlakym g&isticim zatfizenim.

Pozor: Nepouzivejte Zzadna drsna Cinidla, ostré gistici nastroje ani draténky.
K cisténi skla ve dvirkach trouby nepouzivejte zadné hrubé brusné cistici

prostiedky ani ostré kovové skrabky, protoze mohou poskrabat povrch,
coZ muze vést k rozbiti skla.

Vnéjsi ¢cast spotiebice

e Predni stranu spotfebice otfete mékkym hadfikem namocenym v teplém
roztoku myciho prostfedku.
* Na kovovy predni panel pouzivejte obvyklé Sistici prostiedky.
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* Nepouzivejte zadné piskové dgistici prostfedky ani abrazivni houbicky.
Vnitini prostor trouby

Troubu Cistéte po kazdém pouziti. NecCistoty tak snadno odstranite a tolik se
nepripecou.

1. Otevfenim dvefi trouby se automaticky vypne osvétleni trouby.

2. Po kazdém pouziti troubu vytfete vodou s mycim prostfedkem a vysusSte.

@ Odolné skvrny odstrante pomoci specialniho prostfedku na ¢isténi trouby.
& Upozornéni: Pri pouziti spreje do trouby se pfesné fid'te pokyny vyrobce.
PrisluSenstvi trouby

VS8echny zasunovaci dopliky (rost, plech na peceni, drazky apod.) po kazdém
pouziti umyjte a dobfe osuste. Myti bude jednodussi, jestlize tyto dily nechate
nejprve kratce odmogit.

Filtr proti mastnoté

1. Filtr myjte v teplém roztoku myciho prostfedku nebo v mycce.
2. Jsou-li na ném pripecené necistoty, vyvarte ho ve vodé s 2-3 polévkovymi Izicemi
myciho prostfedku na nadobi pouzivaného v myckach.
Vysunovaci kolejni¢ky

Chcete-li vycistit bocni stény trouby, mlzete drazky na levé i pravé strané
odstranit.

Vyjmuti drazek
Drazky nejprve vpfedu odtahnéte od stény
trouby a pak uvolnéte vzadu.
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Zasazeni drazek

& Pfi zasazovani drazek dbejte na to, aby
zarazky vysunovacich kolejni¢ek smérovaly
dopredu.

Drazky nejprve zavéste vzadu, pak ulozte
vpfedu a zatlacte.

Cisténi vysunovacich kolejniéek
Vysunovaci kolejni¢y omyvejte v horkém roztoku myciho prostfedku.
& Upozornéni: Vysunovaci kolejnicky nejsou vhodné pro myti v mycce.
& Upozornéni: Vysunovaci kolejni¢ky nikdy nemazte.
Osvétleni trouby
& tl;lé)tj)bz;?rnéni: Nebezpedéi Urazu elektrickym proudem! Pfed vyménou zarovky

— troubu vypnéte!
— pojistky v pojistkové skfifice vySroubujte nebo vypnéte.

@ Na dno trouby poloZte kus latky kvlli ochrané Zarovky a sklen&ného krytu.

Vyména zarovky trouby/omyti
sklenéného krytu

1. Sklenény kryt vySroubujte smérem doleva a
omyjte.

2. Je-li to nutné: vymeénte za zarovku do
trouby 40 Watt, 230 V, 300 °C,
zaruvzdornou.

3. Sklenény kryt nasad’te zpét na misto.
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Vyména bo¢éni zarovky trouby/omyti
sklenéného krytu

. Odstrante drazky na levé strane.
. Sklenény kryt sejméte pomoci Uzkého,

tupého predmeétu ( napf. Cajové Izicky) a
vycCistéte.

. Je-li to nutné:

zarovku do trouby 25 Watt, 230 V,
300 °C, zaruvzdornou.

Skleneny kryt nasadte zpet.
Drazky vratte na misto.

Strop trouby

Horni topné téleso je mozné odklopit, aby bylo mozné vycistit strop trouby.

AN

-

Odklopeni topného télesa

Upozornéni: Topné téleso mizete odklopit
jen tehdy, je-li trouba vypnuta a nehrozi
nebezpedi popaleni.

. Odstrante postranni drazky.
. Uchopte topné téleso vepfedu a vytahnéte

ho pfres zarazky na vnitini strané trouby
smérem dopfredu.

. Topné téleso se sklopi dold.

Pozor: Topné téleso netlacte dold silou.
Mohlo by se ulomit.

Nyni muzete vyéistit strop trouby

=— f— '
\T¢ y 4
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Upevnéni topného télesa
. Topné téleso priklopte az ke stropu.
2. Topné téleso pfes odpor pruziny
povytahnéte pres zarazky dopredu.
Nechte zapadnout do drzaka.
4. Nakonec zasunte zpét postranni drazky.

-t

@

& Pozor: Topné téleso musi byt na obou
stranach nad zarazkou na vnitini strané
trouby a musi byt ve spravné poloze.

Dvefe trouby
Ke snadnéjsimu cisténi vnitfniho prostoru trouby se daji dvefe trouby vysadit.

Vysazeni dvefi trouby
1. Dvefe trouby Uplné oteviete.

2. Pojistné packy (A) na obou dvernich
zavésech uplné vyklopte. @
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3. Dvefe trouby pfiviete az k prvni zarazce
(cca. 45°).

4. Dverfe trouby uchopte po stranach obéma
rukama a vytahnéte je Sikmo od trouby
smérem nahoru (Pozor: jsou tézké!).

Dvere trouby polozte vnéjsi stranou doll na
mékkou a rovnou podlozku, napf. na deku,
aby se neposkrabaly.

Zasazeni dvefi trouby

1. Dvere trouby uchopte ze strany drzadla po
stranach ob&ma rukama a podrzte v Uhlu
asi 45°.
Otvory na spodni strané dvefi trouby
zasad'te do zavésl trouby.
Dvere spust'te dolll az na doraz.

2. Dvefe trouby Uplné otevrete.
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3. Pojistné packy (A) na obou dvefnich
zavésech sklopte zpét doplvodni polohy.

4. Dvere trouby zavrete.

Sklenéna vypln dvefi trouby

Dvefte trouby jsou vybaveny ¢tyfmi na sobé polozenymi sklenénymi tabulemi.
Vnitini sklenéné tabule Ize vyjmout a vydcistit.

& Pozor! Pfi silném tlaku, pfedevdim na hrany predni sklenéné tabule, mize sklo
prasknout.

Vymontovani skel dvefi
1. Dvefe trouby Uplné oteviete.

2. Pojistné packy (A) na obou dvernich
zavésech uplné vyklopte. @
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. Dvere trouby pfiviete az k prvni zarazce
(cca. 45°).

. Kryt dvefi na hornim okraji (B) dvefi
uchopte na obou stranach a stlacte dovnitf
aby se uvolnil sponovy uzaveér. Pak
vytahnéte kryt dvefi smérem nahoru.

. Dvefini skla uchopte postupné za horni
okraj a vytahnéte z kolejni¢ek smérem
nahoru.

Clisténi skel dvefi
Dveini skla dikladné umyijte roztokem myciho prostiedku. Potom ho peclivé
osuste.

Vsazeni skel dvefi
. Dverini sklo zasunte jedno po druhém

Sikmo shora do dvefniho profilu na dolni
strané dvefi a spust'te.

Nejprve zasad’te obé& mensi sklenéné
tabule a nejvétsi tabuli zasad'te az
nakonec.
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2. Kryt dvefi (B) uchopte po stranach, polozte
na vnitfni stranu dvefniho okraje a nasad’te
ho (B) na horni okraj dvefi.

@ Na oteviené strané krytu dvefi (B) se
nachazi vodici lista (C). Tato liSta se musi
zasunout mezi vnéjsi dverni tabuli a vodici
uhel (D).

Sponovy uzavér (E) musi zapadnout.

3. Dvefe trouby Upiné otevrete.
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5. Dvere trouby zavrete.

e g
24 Ly
Co délat, kdyz ...

Trouba se nezahtiva.  Trouba neni zapnuta. Zapnéte troubu.

4. Pojistné packy (A) na obou dvefnich
zavésech sklopte zpét doptvodni polohy.

Neni nastaveny denni ¢as.  Nastavte denni ¢as

Pozadovana nastaveni
nefunguiji.

Zkontrolujte nastaveni.

Zapnulo se automatické
vypnuti trouby.

Viz automatické vypnuti

Vypadla pojistka v domaci
instalaci (pojistkova
skririka).

Zkontrolujte pojistky.Jestlize
pojistky vypadnou nékolikrat,
zavolejte prosim kvalifikovaného
elektrikare.

Osvetleni trouby
zhaslo.

Praskla Zzarovka trouby. Vymeénte zarovku.

V Casovém ukazateli
se objevi F11.

Zkrat sondy do masa, nebo Zastrcku jehly do masa zasurite
zastrcka sondy do masa az na doraz do zasuvky na bocni
neni pevné zasunuta do sténé trouby.

Zasuvky.

V Gasovém ukazateli
se objevi vyse
neuvedeny chybovy
kod.

Porucha elektroniky.

Spotfebi¢ vypnéte a opét
zapnéte pomoci domovni
pojistky nebo ochranného
spinace.

PFi opakovaném zobrazeni
zavolejte prosim zakaznickou
sluzbu.
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Jestlize se vam nepodafi odstranit problém ani pomoci vySe uvedenych
rad, obrat’te se prosim na svého prodejce nebo na zakaznickou sluzbu.

Upozornéni! Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze odborné vyskoleni
pracovnici. Neodborné opravy mohou pro uzivatele predstavovat znacné
nebezpedi.

Jestlize v pfipadé $patné obsluhy spotfebite zavolate do servisu, mlze se stat,
ze budete muset navstévu opravare zaplatit, i kdyz je spotfebic jesté v zaruce.

Pokyny pro spotrebice s kovovou predni ¢asti:
Chladna kovova ¢ast spotfebice zplsobuje po otevieni dvefi trouby béhem
peceni nebo smazeni kratkodobé zamzeni vnitfni sklenéné tabule.

Likvidace

O

O

Obalovy material

Pouzité obalové materialy jsou ekologické a recyklovatelné. Umélé hmoty jsou
oznaceny nasledujicim zplsobem: >PE<, >PS<, atd. Obalovy material zlikvidujte
v souladu s jeho oznacenim ve specialnich sbérnych dvorech ve své obci.

Stary spotrebi¢

Symbol E na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento vyrobek nepatfi do
domaciho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni. ZajiSténim spravné likvidace tohoto
vyrobku pomUZete zabranit negativnim ddsledkiim pro Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, které by jinak byly zplisobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku.
Podrobngjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho
Uradu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste

vyrobek zakoupili.

Upozornéni: Stary spotfebi¢ pred likvidaci znehodnot’te, aby se nemohl stat
pri¢inou urazu.

Odpojte proto spotiebi¢ od zdroje napajeni a odfriznéte jeho elektricky
privodni kabel.
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Pokyny k montazi

AN

AN

Upozornéni: Montaz a pfipojeni nového spotfebite smi provadét pouze
kvalifikovany odbornik s pfisluSsnym opravnénim.

Dodrzujte prosim tento pokyn, protoZze jinak v pfipadé skody propada narok na
zaruku.

Bezpecénostni pokyny pro elektroinstalatéra

¢ Elektricka instalace musi byt provedena tak, aby spotfebi bylo mozné odpojit
od sité véemi pdly s min. vzdalenosti kontaktd 3 mm.
Jako vhodné odpojovaci zafizeni se doporucuje napf. pojistkovy spinac LS,
pojistky (Sroubovaci pojistky se musi vyjmout z objimky), spina¢ Fl a stykac.

¢ Ochrana proti (nebezpecnému) dotyku musi byt zajiSténa instalaci.

e Jisténi vestavéné skiiné musi vyhovovat normé DIN 68930.

e \/estavna trouba i vestavna varna deska jsou vybaveny specialnim
zasuvkovym systémem. Z bezpecnostnich divodld mohou byt kombinovany
pouze s vyrobky stejného vyrobce.
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Zaruka/Zakaznicka sluzba

Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek je poskytovana pouze kupujicimu spotfebiteli (dale

také jen "Kupujici") a jen na vyrobek slouzici k béZznému pouzivani v domacnosti.

Prodavajici poskytuje Kupujicimu spotfebiteli Zaruku v trvani dvaceti ¢tyf mésicd, a to od data

prevzeti prodaného vyrobku Kupujicim.

Kupujici mé v ramci Zaruky pravo na bezplatné, v€asné a fadné odstranéni vady, popfipadé - neni-li

to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimeérné - pravo na vyménu vyrobku. Pokud neni

takovy postup mozny, je Kupujici opravnén zadat ptimérenou slevu z ceny vyrobku. Pravo na

vymeénu vyrobku nebo odstoupeni od kupni smlouvy Ize uplatnit jen pfi splnéni vSech zakonnych

predpokladd, a to pouze tehdy, nebyl-li vyrobek nadmérné opotfeben nebo poskozen. Podminkou

pro uplatnéni kazdého prava ze Zaruky pfitom je, zZe:

— vyrobek byl instalovan a uveden do provozu i vzdy provozovan v souladu s navodem k obsluze,

— veSkeré zaru¢ni nebo jiné opravy Ci Upravy vyrobku byly vZzdy provadény v Autorizovaném
servisnim stredisku,

— Kupujici pfi reklamaci vyrobku pfedlozi platny doklad o koupi.

Pravo na odstranéni vady vyrobku (i véechna pfipadna dalsi prava ze Zaruky) je kupujici povinen

uplatnit v nejbliz§im Autorizovaném servisnim stfedisku. Zaroven

musi Autorizovanému servisnimu stfedisku umoznit ovéfeni existence reklamované vady, vcetné

odpovidajiciho vyzkouseni (popf. demontaze) vyrobku, v provozni dobé tohoto stfediska.

Kazdé pravo ze Zaruky je nutno uplatnit v pfislusném Autorizovaném servisnim stfedisku bez

zbytecného odkladu, nejpozdéji vSak do konce zarueni doby, jinak zanika.

Autorizované servisni stfedisko posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku

rozhodne o zplsobu opravy. Kupujici je povinen poskytnout Autorizovanému servisnimu stredisku

soucinnost potfebnou k prokazani uplatnéného prava na odstranéni vady, k ovéreni existence

reklamované vady i k zaru¢ni opravé vyrobku.

Bé&h zaru¢ni doby se stavi po dobu od fadného uplatnéni prava na odstranéni vady do provedeni

zarucni opravy Autorizovanym servisnim stfediskem, avSak jen pfi

splnéni podminky uvedené v pfedchozim bodu.

Po provedeni zaru¢ni opravy je Autorizované servisni stfedisko povinno vydat Kupujicimu &itelnou

kopii Opravniho listu. Opravni list slouzi k prokazovani prav Kupujiciho, proto ve vlastnim zajmu pfed

podpisem Opravniho listu zkontrolujte jeho obsah a kopii Opravniho listu peclivé uschovejte.

Jestlize nebude reklamovana vada zjisténa nebo nejde-li o zaru¢ni vadu, za kterou odpovida

Prodavajici, ¢i neposkytne-li Kupujici Autorizovanému servisnimu stfedisku shora uvedenou

soucinnost, je Kupuijici, povinen nahradit Prodavajicimu i Autorizovanému servisnimu stfedisku

vesSkeré pfipadné naklady, které jim v souvislosti s tim vzniknou. 5

Zaruka vyplyvajici z téchto zaru¢nich podminek plati pouze na Uzemi Ceské republiky. Nevztahuje se

na opotrebeni nebo poskozeni vyrobku (véetné poskozeni

zplUsobeného poruchami v elektrické siti, pouzitim nevhodnych néplni, nevhodnymi provoznimi

podminkami aj.), pfipadny nedostatek jakosti nebo uzitné viastnosti

( ktery neni zavadou) ani na vyrobek pouzity nad ramec bézného pouzivani v domécnosti (napf. k

podnikatelskym Gceltim aj.).

Poskytnutim zaruky nejsou dot&ena prava Kupuijiciho, ktera se ke koupi vyrobku vazi podle

kogentnich ustanoveni zvlastnich pravnich pfedpisu.

Prodavajici je povinen pfedat Kupujicimu pfi prodeji vyrobku a na pozadani Kupujiciho poskytnout

mu i kdykoli poté aktualni seznam Autorizovanych

servisnich stfedisek v Ceské republice, véetné jejich telefonnich &isel.

— prodavajici,

— Electrolux Service, a to bud’ na telefonu: 261126112, nebo na adrese ELECTROLUX s.r.o.,
Electrolux Service, Budéjovicka 3, 140 21 Praha 4,

— Bezplatna telefonni INFOLINKA: 800-160016.

[ Electrolux

Service



Zaruka/Zakaznicka sluzba [EEM

Evropska Zaruka
Na tento spotfebi¢ se vztahuje zaruka spole¢nosti Electrolux ve v8ech zemich uvedenych v zadni
¢asti tohoto navodu béhem obdobi stanoveného v zaruce spotfebite nebo jinak zdkonem.
Jestlize se prestéhujete z jedné uvedené zemé do jiné z uvedenych zemi, zaruka na spotfebi¢

bude i nadale platna za néasledujicich podminek:

® 7aruka na spotrebi¢ plati ode dne prvniho zakoupeni spotfebice, které je mozné dolozit
predlozenim platného dokladu o koupi vydaného prodejcem spotfebice.

® Zaruka na spotfebiC je platna pro stejné obdobi a na stejny rozsah prace a dild, jako plati v
nové zemi Vadeho pobytu pro tento urcity model fady spotiebi¢a.

® Zaruka na spotfebi¢ je vazana na osobu ptvodniho kupce spotfebie a neni pfenosna na dalsi

osoby.

® Spotfebic je instalovany a pouzivany v souladu s pokyny vydanymi spolec¢nosti Electrolux a
pouZziva se pouze v doméacnosti, tzn. spotfebi¢ neni vyuzivan ke komerénim aceltm.

® Spotrebic je instalovany v souladu se véemi pfisluSnymi platnymi pfedpisy v nové zemi pobytu.

Ustanoveni Evropské zaruky nemaji vliv na zadna zavazna prava, ktera se na Vas vztahuji podle

zakona.

www.electrolux.com
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Albania

Belgique/Belgié/

Belgien

Ceska republika
Danmark
Deutschland
Eesti

Espafa
France
Great Britain

Hellas
Hrvatska
Ireland

ltalia

Latvija
Lithuania
Luxembourg

Magyarorszag

Nederland

Norge
Osterreich

+35 5 4 261 450
+32 2 363 04 44

+420261 126112
+4570 11 74 00
+49 180 32 26 622
+37 2 66 50 030

+34 902 11 63 88
www.electrolux.fr
+44 8705 929 929

+3023 1056 19 70
+385 1 63 23 338
+353 1 40 90 753
+39 (0) 434 558500
+37 17 84 59 34
+3702780607

+352 42 431 301

+36 1252 1773

+31 17 24 68 300

+47 81 5 30 222
+43 18 66 400

Rr. Pjeter Bogdani Nr. 7 Tirane
Bergensesteenweg 719, 1502 Lembeek

Budéjovicka 3, Praha 4, 140 21
Sjeellandsgade 2, 7000 Fredericia
Further StraBe 246, 90429 Nirnberg
Mustaméae tee 24, 10621 Tallinn

Carretera M-300, Km. 29,900
Alcala de Henares Madrid

Addington Way, Luton, Bedfordshire
LU4 9QQ

4 Limnou Str., 54627 Thessaloniki
Slavonska avenija 3, 10000 Zagreb

Long Mile Road Dublin 12

C.so Lino Zanussi, 26 - 33080 Porcia (PN)
Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga
Zirmiiny 67, LT-09001 Vilnius

Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm

H-1142 Budapest XIV,
Erzsébet kiralyné utja 87

Vennootsweg 1, 2404 CG -
Alphen aan den Rijn

Rislgkkvn. 2 , 0508 Oslo
Herziggasse 9, 1230 Wien
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Polska +48 22 43 47 300 ul. Kolejowa 5/7, Warszawa

Quinta da Fonte - Edificio Gongalves Zarco
Portugal +35 12 14 40 39 39 -Q35

2774 - 518 Paco de Arcos
Romania +40 21 451 20 30 Str. Garii Progresului 2, S4, 040671 RO
Schweiz/Suissel 141 62 88 99 111 Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil
Slovenija +38 61 24 25 731 Electrolux Ljubljana d.o.o.

Gerbiceva 98, 1000 Ljubljana

Electrolux Slovakia s.r.o., Electrolux
Slovensko +4212 43 3343 22 Domace spotrebiee SK, Seberiniho 1, 821
03 Bratislava

Suomi www.electrolux.fi

Sverige +46(0)771 767676 Slecliolux Service, Sit Goransgatan 143,
Tiirkiye 490 21 22 93 10 25 L?Q:SSF' caddesi no : 35 Taksim

e +7 495 937 7837 éﬁgoggmxgazaa OnUMNUIACKUA NpocnekT, 16,
Vipaika 4380 44 586 20 60 04074 Kwi, Byn.ABTO3aBOACHKA,

2a, bl ,AnKoH"
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Servis

Zjistite-li technickou poruchu, pokuste se problém nejprve odstranit sami s
pomoci navodu (viz ¢ast “Co délat, kdyz...”).

Jestlize se vam problém nepodafi vyfesit, obrat'te se prosim na zakaznickou
sluzbu nebo na naseho servisniho partnera.

Abychom vam mohli rychle pomoci,
potfebujeme védét nasledujici udaje:

— znaCku modelu
— vyrobni &islo (PNC)
— sériové Cislo (S-No.)
(Cisla najdete na vyrobnim Stitku)
— Typ poruchy
— pripadné chybové hlaseni, které se
objevuje na displeji

Doporucujeme vam, abyste si tato Cisla
zapsali na nasledujici fadky zde v navodu, abyste je méli vzdy po ruce:

ZnaCka modelu: e
Vyrob. &

Sérioveé Cislo: s
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www.electrolux.com

www.aeg-electrolux.cz
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