DOLEZITE BEZPECNOSTNE PREDPISY
VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST OSTATNYCH O E VEL

Tento navod a samotny spotrebic poskytuji bezpeénostné upozornenia, ktoré si musite preditat a vidy dodriiavat.

Toto je symbol nebezpecenstva, tykajuci sa bezpecnosti, ktory pouZivatelov upozoriuje na moiné rizika hroziace ich
osobe a inym.
Vietky bezpeénostné upozomenia su oznacené symbolom nebezpedenstva a nasledujicimi terminmi:

Oznaéuje nebezpeéné situdcie, ktoré, ak sa im nepredide, spésobia vaZne zranenia.

/\\ NEBEZPECENSTVO

Oznaéuje nebezpedné situdcie, ktoré, ak sa im nepredide, by mohli spésobit vaine
Zranenia.

I\ VAROVANIE

Vo vietkych bezpecnostnych upozomeniach sa uvadzajui podrobnosti tykajice sa potencialneho rizika, ako aj odporicania ako
predchadzat riziku poranenia a ako zniZovat riziko zasiahnutia elektrickym pridem nasledkom nespravneho pouzivania
spotrebica. Dosledne dodriiavajte nasledujice pokyny:

- Pred vykonavanim akéhokolvek ukonu initalacie musite spotrebic odpojit od elektrickej siete,

- Initalaciu a Gdribu musi vykonavat kvalifikovany technik, v sulade s pokynmi vyrobcu a vnutrostatnymi predpismi. Nikdy
neopravujte ani nevymienajte Ziadnu &asf spotrebica, ak to nie je Specificky uvedené v ndvode na poutivanie.

- Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné.

Privodny elektricky kabel musi byt dostatoéne dihy na zapojenie spotrebica po jeho umiestneni do vyklenku, aby
dosiahol aZ k napajacej elektrickej zasuvke.

- Pri instalacii v sulade s bezpecnostnymi predpismi namontujte pri inétalacii na dostupné miesto spinac so vzdialenostou
aspon 3 mm medzi kontaktmi.

- MNepouZivajte rozdvojky ani predl?ovacie kable,

- Pri vytahovani zastréky zo zasuvky elektrickej siete netahajte za kabel.

- Po indtalacii nesmu byt elektrické casti pre pouzivatela pristupné.

- Medotykajte sa spotrebica mokrymi castami tela ani ho nepouiivajte, ak mate bosé nohy.

- Spotrebit je uréeny iba na pouivanie v domécnosti na pripravu jedal. Nie je povolené Ziadne iné jeho poutitie (napr.:
vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta akikolvek zodpovednost za nevhodné pouditie alebo za nespravne nastavenie
ovladacich prvkov.

- Spotrebié nesmi pouZivat osoby (vratane deti) s cbmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi a rozumovymi schopnostami
alebo ktoré nevedia spotrebi¢ pouZivat a neboli o jeho poudivani poudené osobami zodpovednymi za ich bezpednost.

- Pristupné ¢asti sa pocas pouzivania mdzu velmi zohriat, Malym detom nedovolte, aby sa pribliZili ku spotrebitu a
dohliadajte na ne, aby sa s nim nehrali.

- Poéas a po pouditi spotrebi¢a sa nedotykajte ohrevnych élankov ani vnitomého povrchu - hrozi nebezpedenstvo
popalenin. Nedovole, aby sa spotrebié dostal do kontaktu s tkaninami alebo inym horlavym materidlom, kym sa
komponenty dostatoéne neochladia.

- Po ukondeni pripravy jedla davajte pri otvarani dvierck spotrebica pozor, nechajte, aby pred pristupom do rury horica
para postupne unikla. Ked su dvierka spotrebi¢a zatvorené, hortci vzduch unika otvormi nad oviadacim panelom.
Vetracie otvory nezakryvajte.

- Pri vyberani nadob a prisluienstva z hordicej riry poufivajte ochranné rukavice, davajte pozor na ohrevné élanky.

Do spotrebiéa ani do jej blizkosti nekladte horlavé materialy. V pripade ndhodného zapnutia spotrebica mohlo dojst k
poziaru.

- Nezohrievajte ani nevarte v rire uzavreté nadoby ani pohdare. Tlak, ktory vznikne vndtri obalu, moze spésobit vybuch a
poikodenie spotrebida,

- NepouZivajte plastové nadoby.

- Prehriaty tuk a olej sa méZu vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov a oleja davajte pozor.

- Podas suSenia potravin nenechavajte spotrebic nikdy bez dozoru.

- Ak pri pe¢eni misa alebo zdkuskov pouiijete alkoholické napoje (napr. rum, konak, vino a pod.), nezabudnite, Ze alkohol
sa pri vysokych teplotach vyparuje. MazZe tym vzniknut riziko, Ze uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym
ohrevnym ¢lankom vznietia.

I-I ill’l l iol ! l-v

- Tento spotrebié je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych materidloy. Pri likvidacii dodriiavajte miestne
predpisy o likvidacii odpadov. Pred odovzdanim do zberu odreite napdjacie kable, aby sa spotrebice nedali pripojit k
elektrickej sieti.

- Podrobnejiie informacie o zaobchadzani, zbere a recykldcii tohto spotrebica dostanete na miestnom Grade, v zbernych
surovinach alebo v obchode, kde ste spotrebié kipili.
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INSTALACIA

Vybalte riru a skontrolujte, &i riira nebola poékodend poéas prepravy a Ze dvierka riry sa riadne zatvarajui. V pripade problémov
zavolajte predajcu alebo najblizéiu prevadzku servisu. Aby ste prediéli akémukolvek podkodeniu, pri initalécii iba vyberte ranu
zo zakladne z polystyrénu,

+  Nabytok, ktory bude v kontakte s nirou, musi odolavat teplu (min. 90°C).
. Pred vsadenim riiry urobte vietky potrebné vyrezy a z vyklenku odstréfite odrezky a piliny.
Po inStaladii nesmie byt spodnd asf riry pristupna.

Na zarucenie spravnej &innosti spotrebica zaruéte, aby nebola prikryta miniméalna medzera medzi pracovnou plochou a
hornym okrajom rury.

ZAPOJENIE DO ELEKTRICKE) SIETE

Skontrolujte, & napétie uvedené na vyrobnom ititku zodpoveda napitiu v elektrickej sieti domacnosti. Vyrobny stitok je

umiestneny na prednom okraji riry (viditelny pri otvorenych dvierkach).

. Pripadnu vymenu napdjacieho elektrického kabla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) musi vykonat kvalifikovany elektrikar.
Zavolajte autorizované servisné stredisko.

- Odstrante vietky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a nélepky z prislufenstva.

= Zniry vyberte prisluSenstvo a zohrejte ju na 200°C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach, dym z
izola¢ného materidlu a konzervacného tuku.

Pocas pouzivania:

- Nekladte na dvierka faké predmety, pretoZe by ich to mohlo poZkodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovaf ni¢ nevesajte.

- Vnitro riry nevykladajte alobalom.

- Dowvnutra hortcej riry nikdy nelejte vodu; spéscbilo by to poikodenie smaltu.
Hrnce a panvice nepostvajte po dne riry, mohol by sa tym pokodit smalt.

Skontroluijte, &i elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti niry nemézu prist do styku s jej hordGcimi
<astami alebo &i sa nemddu zachytit do jej dvierok.

Ruru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Likvidicia obalovyct il

Vietky obalové materidly sa mézu recyklovat na 100 %, ako to potvrdzuje symbol recyklicie (). Z tohto dévodu sa rézne asti
obalu musia likvidovat zodpovedne, v plnom stlade s platnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Tento spowrebic je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2002/96/ES o odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni - Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

Zabezpedenim spravneho postupu pri jeho likvidécii uzivatel prispieva k tomu, Ze likvidicia nebude mat negativny dopad
na ivotné prostredie a zdravie obyvatelov.

Symbol & na vyrobku alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, Ze s vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s

domovym odpadom, ale treba ho odovzdat v prisluénom zbernom stredisku na recyklciu elektrickych a elektronickych
spoirebico,

Uspora energie

- Predohrev riry pouZivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.
PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované pekace, pretoZe velmi dobre pohlcuji teplo.
Ruru vypnite 10/15 minit pred nastavenym ¢asom ukonéenia peéenia. jedlo, ktoré si vyZaduje dihiu pripravu, sa bude piect
aj po vypnuti riry,

VYHLASENIE O ZHODE ( €

- Tento spotrebic bol vyrobeny tak, ze mbZe prist do kontaktu s potravinami, v stilade s eurépskym nariadenim (€ €) £.1935/
2004 a bol navrhnuty, vyrobeny a uvedeny na trh v silade s bezpeénostnymi poziadavkami "Nizkonapatovej” smermice
2006/95/E5 (nahradza 73/23/EHS v zneni nasledujucich Gprav), ochrannymi poZiadavkami smemice "EMC” 2004/108/E5.
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PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV
Rura nefunguje:

. Skontrolujte, & je elektricka sief pod napatim a &i je rira pripojena k elektrickej sieti.
Ruru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, &i sa problém neodstranil.

. - -
.

. Ak sana displeji zobrazuje “F* s gislicou, zavolajte najbliZie servisné stredisko. V takom pripade uvedte islo, ktoré
nasleduje po pismene “F"

SERVIS

- L -
-

1. Skontrolujte, &i nedokéZete problém vyriesit sami podla bodov popisanych v ¢asti “Odstrafiovanie problémov”.

2. Spotrebié vypnite a znova zapnite. Skontrolujte, & sa tym problém nevyriesil.

Ak po hore uvedenych kontrolich porucha nadalej pretrviva, spojte sa s najbliziim popredajnym servisom.

Vidy uvedte:

. kratky popis poruchy;

. typ a presny model riry;

. servisné islo (éislo uvedené po slove “Service” na typovom Stitku) umiestnenom vpravo na vnutornom okraji rary
(viditelny pri otvorenych dvierkach). Servisné &islo sa uvadza aj na zaruénom liste;

. vaiu tplnd adresu;

»  vaie telefonne gislo.

A€ 0000 000 00000

Ak by bolo nevyhnutné riru opravif, obrafte sa na stredisko autorizovaného servisu (zarudi sa tym poutitie origindlnych
nahradnych dielov a spravny postup pri oprave),

CISTENIE :

Nikdy nepouzivajte ¢istiace zariadenia vyuZivajice paru.
/!\ VAROVANIE Eistite iba riru chladnd na dotyk.
- Odpojte spotrebi od elektrického napéjania.

Povrch rury
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne éistiace prostriedky. Ak sa niektory z uvedenych
prostriedkov dostane do kontaktu so spotrebi¢om, okamtite ho poutierajte vihkou utierkou.
Povrch gistite vihkou utierkou. Ak je povrch velmi 3pinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek umyvacieho prostriedku na
riad. Ukonéte suchou handrou,

Vnut .
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte abrazivne 3pongie ani kovové skrabky alebo drétenky. Casom by poskodili
smaltovany povrch a sklo dvierok.
. Po kazdom poutiti nechajte riru vychladnit a potom ju vyéistite, radiej kym je edte vlain4, aby ste odstranili zapedené
zvysky a 3kvmy sposobené zvyikami jedal (napr. pri priprave jedél s vysokym obsahom cukru).
PouZivajte zna¢kové Eistiace pripravky na rdry a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok odistite $pecialnymi atiacimi prostriedkami. Vybratie dvierok niry ulahéuje Zistenie (pozrite UDRZBA).
Horny ohrevny &énok grilu (pozrite £ast UDRZBA) moZete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dal vyistit strop
riry.
POZNAMEKA: poéas dihéhe peéenia jedil s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina a pod.) sa na vnitornej strane
dvierok riry a na tesneni méie tvorif skondenzovana voda. Ked ochladeni riiry ju osuite utierkou alebo pongiou.

Ihned po pouiti prislufenstvo namoéte do vody, do ktorej ste pridali umyvadi prostriedok, manipulujte s nim pouzitim
rukavic.
Zvyiky jedal odstraiite vhodnou kefkou alebo ipongiou.

L - L LA - - ra L)
-

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne &istiace prostriedky, drsné kefy, drétenky na riad ani
spreje na &istenie riry, pretoie by mohli poskodit katalytické panely a ich samodistiace vlastnosti.

Nechajte prazdnu riru v éinnosti pri teplote 200°C priblizne jednu hodinu.

Potom, pred ostranenim vietkych zvyikov jedla $pongiou, nechajte spotrebic ochladnut.
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UDRZBA

Pouzivajte ochranné rukavice.
Pred vykonanim nasledujicicch tukonov sa uistite, Ze sa rira ochladila.
- Odpojte spotrebi¢ od elektrického napajania.

1.  Dwierka tplne otvorte.
2. Nadvihnite Uchytky a potlaéte ich ¢o najviac dopredu (obr. 1)
3. Zatvorte o najviac (A), nadvihnite (B) a otoéte (C), kym sa neuvolnia (D) (obr. 2).

W -
-

1. Vsunte zavesy na miesto,
2. Dvierka Gplne otvorte,
3. Spustte dve blokovacie packy.
4.  Zatwvorte dvierka,
.-f/‘
Obr.1 Obr. 2

1. Vyberte boéné mriezky na upevnenie prislusenstva (obr. 3).
2. Ohrevny clanok trodku vytiahnite (obr. 4) a spustte (obr, 5).

3. Pri opitovnej montaZi ohrevného élanku ho nadvihnite, mierne potiahnite k sebe, pri¢om sa uistite, 2e sa opiera o boéné
drziaky.

e
i
'I

o

5K22



i z =
Vymena zadnej Fiarovky (ak je k dispozicii):

1.  Odpojte riru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (obr. 6), vymeiite fHarovku (Gdaje o type st v poznamke) a opaf zaskrutkujte kryt Ziarovky.
3.  Ruru opat zapojte ku elektrickému napajaniu.

Pri vymene boénej Ziarovky (ak je k dispozidii):

1. Odpojte riru od elektrického napdjania.
2. Vyberte boéné mrieZky na upevnenie prisludenstva, ak st vo vybave (obr. 3).
3. Plochym skrutkovadom vypacte kryt Ziarovky (obr. 7).
4.  Vymente Ziarovku (0daje o type najdete v poznamke) (obr. 8).
5. Vratte kryt Ziarovky na miesto a zatlacte ho proti stene, aby sa spravne upevnil (obr. 9).
6. Opidt namontujte mriezky na upevnenie prisluenstva,
7. Riru opéat zapajte ku elektrickému napajaniu.
] /
\ ;. - .1\ "'\-\-_\_\_‘
\ -.f T ||IIIIII (= \l/ t
I | \ S,fé i
Obr. 6 Obr. 7 Obr. 8 Obr. 9
POZNAMKA:
- PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25-40W/230V typu E-14, T300°C, alebo halogénové Harovky s vykonom 20-40W/230 V
typu G9, T300°C,
- Jarovky dostanete v prevadzke servisu.
DOLEZITE UPOZORNENIE:

- V pripade poutitia halogénovych Ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa nepoikodili edtlaékami
prstov.
- Rirunezapinajte skor, ako ste opat namontovali kryt Ziarovky.

-
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POKYNY NA POUZIVANIE RURY

INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJENI NAJDETE V ODSEKU O INSTALACH
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Ovladaci panel

Horny ohrevny éldnok/gril

Chladiaci ventilitor (nevidno ho)

Vyrobny Stitok (neodstranujte ho)

Osvetlenie

Okrihly ohrevny danok (nevidno ho)

Ventilator

Otodny razen (ak je k dispozidii)

Spodny ohrevny ¢lanck (nevidno ho)

10. Dvierka

11.  Poloha roitov (&slo drovne je uvedené na prednej strane riry)

12, Zadnd stena

POZNAMKA:

Pocas pecenia sa méze chladiaci ventilator striedavo zapinat a vypinat, aby sa zniZila spotreba energie.
Chladiaci ventilator méze ostaf v cinnosti uréiti dobu aj po ukonéeni peéenia a vypnuti rary.
Otvorenim dvierok pocas pecenia sa ohrevné danky vypnui.

O NO VAW -

Obr. A Obr. B Obr.C Obr. D Obr. E
A. ROST (potet 1): pouziva sa na pecenie jedil alebo ako podlozka pre pekaée, formy na torty alebo akdkolvek int nadobu
vhodnt na peéenie v rire.

B. PEKAC NA ODKVAPKAVANIE (poet 1): umiestneny pod roitom sa pouziva na zachytavanie tuku alebo sa poutiva ako
plech na peéenie masa, ryb, zeleniny, koli¢ov a pod.

€. PLECH NA PECENIE ZAKSKOV (pocet 1): poutiva sa na pecenie kola¢ov a zakuskov, ale aj na pe¢enie misa, ryb v alobale
a pod.

D. KATALYTICKE PANELY (poZet 2): na zjednodusenie ¢istenia a zaruéenie Zistoty stien rury.

E. POSUVNELISTY: na ulahéenie vsivania a vyberania prislusenstva.

Prisluienstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.
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VLOZENIE TOV A INEHO PRISLUSENSTVA RURY
Roit a ostatné prisludenstvo su vybavené blokovacim systémom, ktory brani ich nezelanému vysunutiu z riry.

1. Zasunte roit vodorovne, zvyienou casfou "A” smerujicou hore (Obr. 1).
2. Roétv blizkosti polohy zablokovania “B” naklofite (Obr. 2).

3.  Vréfte roit do vodorovnej polohy a zatlaéte ho, aZ kym sa tplne nevsunie “C* (Obr. 3).
4.  Privyberani rotu postupujte v opacnom poradi.

Iné £asti prislufenstva, ako pekaé na odkvapkivanie a plech na zakusky, vsuiite rovnakym spdsobom. Viystupok na plochej strane
umoihuje zablokovanie.

POPIS OVLADACIEHO PANELA

ELEKTRONICKY PROGRAMATOR

1.  OVLADACI GOMBIK FUNKCII: zapnutie/vypnutie a volba funkcii

2. OVLADACI GOMBIK NAVIGACIE: posun po ponukach, regulicia vopred nastavenych hodnét
POZNAMKA: oba gombiky s zatlacacie. Aby sa vysunuli a dali poutit, zatladte ich v strede,

3. TLACIDLO (@9 navrat k predchadzajicemu zobrazeniu

4. TLACIDLO (@ na volbu a potvrdenie nastaven(

ZOZNAM FUNKCII

Otoéenim ovlddacieho gombika “Funkcie” do lubovolnej polohy sa rira aktivuje: na displeji sa zobrazia funkcie a k nim
pridruZené roziirené ponuky.

Roziirené ponuky sa daji zobrazit a zvolif nastavenim gombika na funkcie GRIL, SPECIALNE FUNKCIE, NASTAVENIA, RECEPTY a
SKRATRKY.

lkona prisluinej zvyraznenej funkcie

Zvyraznend funkcia sa da zvolif stlagenim &)
Popis zvyraznenej funkcie

Dalsie funkcie, ktoré si k dispozicii a daji sa zvolit.

onw >
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PODRO T1 O FUNK

Po zvoleni Zelanej funkcie sa na displeji zobrazia daliie mo#nosti a pridruZené podrobnosti

Konveniné petenie

Start

Pri posune medzi jednotlivymi zénami otaéajte gombikom “Navigacia™: postivaé sa postiva vedla menitelnych hodnét podla
hore popisaného poriadku. Stla¢enim tlatidla ) zvolte hodnotu, zmeite ju otaéanim gombika “Navigadia” a potvrdte ju
tlacidlom ).

PRVE P TIE - NA IEJAZYK

Aby sa dala rira spravne pouZivat, bude nevyhnutné nastavit Zelany jazyk a presny £as.

Postupujte podla nasledujiicich pokynov:

1. Otocte ovladaci gombik “Funkcie” do fubovolnej polohy: na displeji sa zobrazi zoznam prvych troch jazykov, ktoré si k
dispozicii.

2. Otadanim ovlidacieho gombika “Navigadia® sa posiivajte po zozname.

3. Pozvyrazneni zelaného jazyka stlaéte ), aby ste jazyk nastavili.
Po nastaveni jazyka sa na displeji zobraz blikajuci as 12:00,
Presny ¢as nastavte otacanim ovlddacieho gombika “Navigacia®

5. Nastavenie potvrdte stlacenim ).

NASTAVENIE FUKCIi PECENIA

1. Akjerira uypu_-n_uta. otoite ovladaci gombik “Funkcie”; na displeji sa zobrazia funkcie pecenia alebo prisluiné rozéirené
ponuky.
POZNAMKA: zoznam a popis funkcii najdete v 3pecifickej tabulke na strana 30 a strana 31.

2. Vramdi rozsirenych ponik si vyhladajte rézne dostupné moinosti otaéanim gombika “Mavigacia”; zvolend funkcia sa
zvyrazni bielym pismom v strede displeja. Aby ste ju nastavili, stlaéte tladidlo @).

3. Nastavenia pecenia sa zobrazia na displeji. Ak sa vopred nastavené hodnoty zhoduiji so Zelanymi, otoéte ovlddaci gombik
“Navigacia® tak, aby postiva¢ zodpovedal polohe “Start” a potom stlacte tlacidlo @); ak nie, pri ich Gprave postupuijte
podla nasledujicich pokynov.

Aby ste zmenili teplotu alebo vykon grilu, bude nevyhnutné dodriat nasleduijici postup:

1. Overte si, & je posuvaé vedla hodnoty teploty (z6na 1); stla¢enim tlagidla ) zvolte parameter, ktory chcete upravit:

prisluiné hodnoty teploty blikaju.

Nastavte Zelani hednotu otacanim ovliddacieho gombika “Navigacia” a stladenim tlacidla @ ju potvrdte.

Otocte ovlddaci gombik “Navigacia® tak, aby sa postvac dostal az do polohy “Start” a potom stlaéte tlacidlo .

Na displeji sa zobrazi informacia o odporiicanej irovni, na ktord vioZit jedlo. Vykonajte operaciu a stlacte tlacidlo &), €éim

sa zapne pedenie,

Mastavenu teplotu meoino rovnakym postupom upravit aj pocas peéenia.

5. Poukonceni pecenia sa zobrazi spréva o ukonéeni procesu. Teraz méZete riru vypnit otoéenim ovladacieho gombika
“Funkcie” na 0 (nula) alebo predlzit pecenie o daliiu dobu otoZenim gombika “Navigacia” smerom vpravo. Po vypnuti sa
na displeji zobrazi pruh chladenia, ktory indikuje teplotu vnitri rary.

& oW
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Ak by ste chceli riru pred vloZenim potravin predohriat, bude nwyﬁr;uiné zmenit nastavenie riry nasledujicim postupom:
1.  Premiestnite posuvac, otocenim ovladacieho gombika "Navigacia” do polohy predohrevu.

2. Stlafenim tlacidla & zvolte parameter: napis “Nie” blika.

3. Parameter upravte otacanim ovladacieho gombika “Navigacia™ na displeji sa zobrazi “Ano”. -

4. Potvrdte volbu stlaenim tladidla &) ey

RYCHLY PREDOHREV

Ak by ste riru cheeli njchlo predohriat, postupuijte podla nasledujiceho postupu:

1. 2volte funkciu rychleho predohrevu otodenim ovladacieho gombika “Funkcie”,

2. Potvrdte tla¢idlom &): nastavenia sa zobrazia na displeji.

3. Akodponicana teplota zodpoveda Zelanej, otocte ovlddaci gombik "Navigadia® tak, aby postvaé zodpovedal polohe “Start” a
potom stlaéte tladidlo &), Pri tiprave postupujte podfa pokynov v predchadzajlcich odsekoch. Zvukové znamenie vam napovie,
Ze rira dosiahla nastaveni teplotu. Po ukonéeni fazy predohrevu nira automaticky nastavi funkciu statického ohrevu (5.
V tej chvili mézete vlotit jedlo a zadaf piect.

4. Ak cheete nastavit inti funkciu pegenia, otdéajte ovlddacim gombikom “Funkcie” a zvolte Zelant funkciu.

I i v 3 T rt - il
Tato funkcia umoZiuje piect podas nastavenej doby, od 1 minuty az po maximalnu dobu uréent pre zvolenu funkdiu, po
uplynuti uvedenej doby sa rira vypne automaticky.
1. Nastavte funkciu posunutim postivada do polohy napisu “doba peéenia” otoéenim ovladacieho gombika "Navigacia”
2. Stlacenim tlagidla ) zvolte parameter; na displeji blika “00:00"
3. Hodnotu upravte otddanim ovladacieho gombika “Navigacia’, az kym sa nezobrazi 2elana doba pecenia,
4.  Potvrdte zvolenu hodnotu stlaéenim tladidla (7).

ZHNEDNUTIE

Po ukondeni pecenia sa u funkdi, ktoré to umoZiiuju, na displeji zobrazi moZnost doplnkového zhnednutia jedla. Tato funkcia sa da
aktivovat, iba ak ste nastavili dobu peéenia.

Po uplynuti doby pripravy sa na displeji zobrazi “» na predlzenie + zhnednutia”. Stla¢enim tlagidla &) rira spusti fazu
zhnednutia trvajlicu 5 mindt. Tato funkcia sa da aktivovat iba raz.
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NASTAVENIE CASU UKONCENIA PECENIA / POSUNUTEHO STARTU

Cas ukondenia peéenia sa dd nastavit posunutim asu zapnutia rdry, a to aZ o maximélne 23 hodin a 59 minut od presného
aktudlneho casu. Toto sa da urobit a2 po nastaveni doby pefenia. Toto nastavenie Jje k dispozicii iba v tom pripade, Ze pri
zvolene] funkcii sa rira nemusi predohrievat.

Po nastaveni doby pecenia sa na displeji zobrazi éas ukonéenia peéenia {napriklad 19:20). Aby ste posunuli éas ukonéenia
pecenia posunutim Startu rary, dodriavajte nasledujiici postup:

1. Umiestnite postiva¢ do polohy ¢asu ukonéenia peéenia oticanim ovladacieho gombika “Navigacia®

Stlatenim tlacidla @ zvolte parameter: cas ukonéenia pecenia blika.

Posurite éas ukonéenia peéenia otodenim ovladacieho gombika "MNavigacia’ aZ kym nedosiahnete Zelani hodnotu.
Potvrdte zvolend hodnotu stlacenim tlacidla 6.

Otocte ovladaci gombik “Navigacia” tak, aby sa postiva¢ dostal a do polohy “Start” a potom stlacte tlacidlo ).

Na displeji sa zobrazi informacia o odporiéanej Grovni, na ktori vioit jedlo. Vykonajte operadiu a stlaéte tladidlo &9, dim
5a zapne pecenie. Rura zacne piect po dobe £akania vypoditanej tak, aby sa jedlo dopieklo v nastavenom éase ukonéenia
pecenia (napriklad, ak sa bude piect jadlo, ktoré sa peéie pocas 20 min(t a nastaveny éas ukonZenia pedenia je 20.10, rara
zacne piect o 19.50).

POZNAMKA: poéas doby éakania budete v kazdom pripade mécf zapniif cyklus pedenia otodenim ovladacieho gombika
“Navigacia” tak, aby sa postiva¢ dostal do polohy “Start” a stlagenim tlacidla @).

Vlubovaolnej chvili mézete tiez upravit nastavené hodnoty (teplota, trovein grilu, doba peéenia) podla postupu v
predchadzajicich odsekoch.

=

Po ukonceni pecenia alebo po vypnuti riry, ak teplota v jej vniitri presahuje 50° C, na displeji sa zobrazi aktuslna teplota a pruh
indikujici prebiehajlice chladenie. Ked zvy$kové teplo dosiahne 50°C, na displeji sa opat zobrazi presny ¢as.

KUCHYNSKE MINUTKY

B R

01:09:00
————

s R iy, o ipurte gl + - ik Casamien, o LRl Cavovant

Tato funkdia sa d4 poutit, iba ak je rtira vypnuta a je uZitoénd, naprikdad, na kontrolu doby varenia cestovin. Maximalna doba,
ktora sa da nastavit, je 1 hodina a 30 mint.

1. Kedje rira vypnuta, stlate tadidlo &) na displeji sa zobrazi “00:00:00"
2. Otacanim ovladacieho gombika "Navigicia® zvalte zelanti debu,

3. Stladenim tlacidla (¥)) sa spusti odpoéitavanie asu. Po uplynuti na stavenej doby sa na displeji zobrazi “00:00:00" a zaznie
zvukovy signdl. Doba sa bude dat predlit podla hore uvedenych pokynov alebo budete méct mindtky vypnit stlaéenim
tladidla &) (na displeji sa zobrazi presny ¢as).
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RECEPTY

Vdaka technolégii “Senzor” sa da pousit 30 funkdii s uZ vopred nastavenymi idedlnymi funkciami a dobami pecenia.
Podla receptov treba postupovat iba pri velbe surovin a priprave jedla. Co sa tyka zvySku, dodriavajte nasledujuce pokyny:

1 Zvalte "RECEPTY" otodenim ovlddacieho gombika "Funkcie”.

2. Z ponuky si vyberte jedlo, ktoré cheete pripravit.

3. Potvrdte jedlo stlatenim tlacidla @).

4.  Zvolte zelany recept otdcanim ovladacieho gombika “Mavigacia®

5. Potvrdte stladenim tladidla &) na displeji sa zobrazi pribliing doba pripravy.

6.  Vlokte potraviny do riry a otofte ovladaci gombik “Navigicia” tak, aby sa postvaé dostal do polohy “Start” a potom
stlacte tlacidlo (7).

7. Na displeji sa zobrazi informécia o odporitanej Grovni, na ktort vioZif jedlo. Vykonajte operdciu a stlacte tlacidlo &), éim
sa Zapne pecenie. Aby ste posunuli zadiatok pedenia, pozrite si prislusny odsek.

o)

Vel E e bt Py oy uliond, o 1948
Fresslor, sl bedko talalie & g pred s

POZNAMKY: niektoré jedla treba po uplynuti polovice doby peéenia obratif alebo premiesaf: z riry zaznie zvukové
znamenie a na displeji sa zobrazi prislusny potrebny ukon.

Doba pefenia zobrazena na zagiatku je iba priblizna: méZe sa automaticky pred|Zif poéas peéenia.

Chvilku pred ukonéenim pedenia rdra vyZaduje kontrolu, &i je jedlo podla vas dostatodne upedené. Ak by nebolo, po dopedeni
mébZete dobu peéenia predlzit manuélne otofenim ovlidadieho gombika “Navigacia”.

NASTAVENIA

1. Aby sa dali modifikovat niektoré parametre na displeji, zvolte v hlavnej ponuke “NASTAVENIA® otacanim gombika
“Funkcie®.

2. Poturdte tadidlom &7 na displeji sa zobrazia parametre, ktoré sa daji upravit (jazyk, hlasitost zvukového znamenia, jas

displeja, presny fas, Gspora energle).

Otaéanim gombika “Navigacia” zvelte nastavenie, ktoré cheete upravif.

Stlacte tlatidlo ) na potvrdenie.

Pri vprave parametra dodriavajte pokyny na displeji.

Stacte tlacidlo ) na displeji sa zobrazi sprava potvrdenia.

PDINEMKA ak je aktivna funkcia EKO REZIM (Uspora energie) (ON), po vypnuti riry po niekolkych sekundach zhasne aj displej.
Aj je funkcia, naopak, vypnutd (OFF), po niekolkych sekundich sa displej iba stimi.

Tato funkcia umo@iuje zabranif pouZivaniu tlacidiel a ovladacich gombikov na ovladacom paneli.

Aby ste funkciu aktivovali, stlacte sicasne tladidla &3 a ) a podrite ich aspon 3 sekundy, Ak je funkcia aktivna, tladidla nie st

funkéné a na displeji sa zobrazi sprava supozomenim a ikona @ Tato funkda sa da aktivovat aj podas pedenia. Aby ste ju zrusili,
zopakujte hore uvedeny postup. Ak je aktivna funkcia blokovania tlacidiel, rira sa da vypnit otocenim ovladacieho gombikado
polohy 0 (nula). V takom pripade bude treba znovu nastavit predchadzajucu funkciu.

o vs oW
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TABULKA S POPISOM FUNKCII

OVLADACI GOMBIK FUNKCII

OFF

Na prerudenie pecenia a vypnutie riry,

ZIAROVKA

MNa zapnutiefvypnutie Ziarovky vnutri riry.

RYCHLY
PREDOHREV

Na rychly predohrev riry.

STATICKY OHREV

Na pecenie lubovolného jedlaiba na jednej drovni, PouZite 2. Groven. Na pedenie pizze,
slanych a sladkych tort s tekutou plnkou pouZivajte naopak 1. alebo 2. Groven. Riru
netreba predohriaf.

GRIL

Na grilovanie rebierok, 3pizov, klobisok; na zapekanie zeleniny alebo chleba. Odpari¢a sa
vioit jedlo na 4. alebo 5. Grover. Pri grilovani misa edporiéame pouZivat nadobu na
zachytavanie tuku a favy z pecenia. VioZte ju na 3. alebo 4. Groveri a prilejte do nej
pribliZne pol litra vody. Riru netreba predohriat. Potas peéenia treba udriavat dvierka
riry zatvorené.

TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov misa (stehnd, roast beef, kuréa). ledlo vioZte do strednej polohy
v rire. Odporica sa poutivat nddobu na odkvapkavanie tuku na zachytenie éfavy z
pecenia. VloZte ju na 1. alebo 2. Groven a prilejte do nej priblizne pol litra vody. Rirnu
netreba predohriat. Pocas pecenia treba udriiavat dvierka riry zatvorené. Pri tejto funkcii
mbZete pouZivat ototny raZed, ak je k dispozidii v prisluenstve riry.

’.

A
n

PRUDENIE VZDUCHU

Ma sii€asné pedenie na viacerych (maximalne troch) Grovniach, aj réznych jedal, ktoré sa
pedd pri rovnakej teplote (napr.: ryby, zelenina, zakusky). Funkcia umoiniuje piect bez
prenosu aromy jedného jedla na druhé. Pouzivajte 3. Groven pri pedeni na jednej tirovni,
1. a 4. droven pri peceni na dvoch Grovniach a 1., 3. a 5. Groven pri pefeni na trach
urovniach. Riru netreba predohriaf.

KONVENCNE PECENIE

Na peéenie mdsa a tort s vihkou plnkou (slanych alebo skladkych) na jednej trovni.
Pougite 3. droveri. Riru netreba predohriaf,

¢ (]

<

SPECIALNE FUNKCIE

Pozrite SPECIALNE FUNKCIE.

NASTAVENIA

Na nastavenie displeja (jazyk, Zas, jas, hlasitost zvukového znamenia, Uispora energie).

RECEPTY

Na vyber z 30 rdznych vopred nastavenyich receptov (pozrite priloZeny receptar). Rira
automaticky nastavi optimalnu teplotu, funkciu a dobu pecenia. Je velmi délezité presne
dodrZiavat pokyny pri priprave, pri vybere pomécok a Grovni uvedené v recepte.

|0 &

SKRATKY

Ma priamy pristup k 10 najpouZivanejdim funkcidm. Pri modifikacii nastaveni zelangj
funkcie dodrziavajte pokyny uvedené v odseku “NASTAVENIE FUNKCIl PECENIA®
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SPECIALNE FUNKCIE

Ma urychlenie rozmrazenia potravin, Odporida sa vieZit jedlo do strednej polohy v rire.

TOLMn AN Odporiéame nechat potraviny v svojom obale, aby sa zamedzilo dehydratacii povrehu,
Na udrZiavanie chrumkavosti a teploty prave upecenych jedal (napr: méso, smaienéjeaﬁ.-
UDRZIAVANIE V TEPLE nakypy). Odporidéa sa viedit jedlo do strednej polohy v nire. Funkcia sa neda zapnat, ak
¥
teplota vnutri riry presahuje 65°C.
Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného cesta. Za icelom zachovania kvality
KYSNUTIE kysnutia sa funkcia neda zapnuf, ak teplota vnutri miry presahuje 50°C. VloZte cesto na
2. Groven. Rru netreba predohriat.
Na pripravu hotowych jedal, skladovanych pri teplote prostredia alebo v chladnicke
INVENENY (sufienky, hotové hmoty na pripravu torty, keléov, prvé jedlad a vyrobky ako chlieb). Pri
N KN, tejto funkell sa vietky jedld dpedd richlo a Setrne; funkcia sa da poudit aj na prihriatie
uvarenych jedal. Postupujte podfa pokynov na obale jedla. Riru netreba predohriat.
Na pedenie velkych kusov misa (kusy viéiie ako 2.5 kg). PouZivajte 1. alebo 2. droved, v
MAXI PECENIE pecer Ly :
zavislosti od rozmerov masa. Riru netreba predohriat.
Lasagne
Pizza
Zavi Funkcia automaticky voli najvhodnejiiu teplotu a reZim pecenia pre 5 roznych kategdrii

POTRAVINY | hranoléeky

Chlieb

mrazenych hotovych jedal. Pri pedeni pouZivajte 2. alebo 3. drovei. Riru netreba
predohriat.

Iné

Podla Zelania méZete nastavit hodnotu teploty v intervale 50 aZ 250°C a piect iné druby
vyrobkov.
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Recept

Funkcla

Predohrev

Urovei v rire
(od spodu)

Teplota
Q.

Doba
{min)

Prisluienstvo riry

Kysnutékoldte

I

2/3

160-180

30-90

Forma na tortu na roste

1-4

160-180

30-90

Ur. 4: forma na tortu na rofte

Ur. 1: forma na tortu na rote

Plnenékoléte

(tvarohovy kolaé,

Stridla, jablkovy

160-200

35-90

Nadoba na odkvapkavanie /
plech na pefenie zakuskov
alebo forma na tortu na rodte

1-4

160-200

40-50

Ur. 4: forma na tortu na roéte

Ur. 1: forma na tortu na roste

N B M

170-180

20-45

Nédoba na odkvapkévanie
alebo plech na zakusky

4~

1-4

160-170

Ur. 4: roét

Ur. 1: nddoba na
odkvapkévanie alebo plech
na zakusky

G

1-3-5

160-170

20-45

Ur. 5: peké€ na rodte

Ur. 3: pekaé na rofte

Ur. 1: naddoba na
odkvapkavanie alebo plech
ha zakusky

180-200

30-40

Néadoba na odkvapkavanie
alebo plech na zakusky

) O

14

180-190

35-45

| Ur. 4: pekaé na roite

Ur. 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo plech
na zakusky

1-3-5

180-190

35-45

Ur. 5: pekaé na roite

Ur. 3: pekaé na rodte

Ur. 1: naddoba na
odkvapkavanie alebo plech
na zakusky

—

110150

Nadoba na odkvapkivanie
alebo plech na zakusky

6O ©

1-4

140-160

Ur. 4: pekéé na roéte

Or. 1: nddobana
odkvapkavanie alebo plech
na zakusky

(3

1-3-5

140-160

Ur. 5: pekéé na rodte

Ur. 3: pekdé na roite

Ur. 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo plech
na zakusky
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Predohrev

Urover v rire
(od spodu)

Teplota
°C)

{miin)

Prislufenstvo riry

1/2

190-250

20-50

Nédoba na odkvapkavanie
alebo plech na zakusky

W |0 §

1-4

190-250

25-50

Ur. 4 pekaé na rodte

Ur. 1: nddoba na
odkvapkévanie alebo plech
na zdkusky

5

135

190-250

25-50

Ur, 5: pekaé na rofte

Ur. 3: pekd€ na roite

Ur. 1: nddoba na

odkvapkavanie alebo plech
na zakusky

180-190

40-55

Forma na tortu na roite

(&) (+

-

1-4

180-190

45-60

Ur. 4: forma na tortu na rofte

Ur. 1: forma na tortu na roste

1-3-5

180-190

45-60

Ur. 5: forma na tortu na roéte

Ur, 3: forma na tortu na roéte

Ur. 1: nadoba na
odkvapkivanie alebo plech
na zakusky + forma na tortu

m

190-200

Nédoba na odkvapkavanie
alebo plech na zakusky

-

1-4

180-190

20-40

Ur, 4: pekaé na roite

Ur. 1: nddoba na
odkvapkdvanie alebo plech
na zakusky

1-3-5

180-190

20-40

Ur. 5: pekaé na rofte

Ur. 3: pekéé na roite

Ur. 1: nddoba na
odkvapkdvanie alebo plech
na zdkusky

190-200

45-55

Peka< na roite

190-200

80-110

Nédoba na odkvapkivanie
alebo pekad na roite

200-230

50-100

Nadoba na odkvapkavanie
alebo pekéé na roite

190-200

80-130

MNadoba na odkvapkavanie
alebo pekad na rodte

180-200

40-60

Nadoba na odkvapkévanie
alebo pekas na rodte

180-200

2060

Pekif na roite

Vysoké

35

Rodt

GUH@@@m@m»

3-4

Strednd

20-30

Ur. 4: rodt (v polovici pedenia
jedlo obrétit)

Ur. 3: nddoba na
odkvapkavanie s vodou
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Uroveii v rire
(od spodu)

Teplota

(min)

Prislufenstve riry

Klobasky / Spizy /
Rebierka /
Hamburger

®

4-5

Stredne-vysoka

15-30

Ur. 5: rodt (v polovici pedenia
jedle obratif)

Ur. 4: nadoba na
odkvapkdvanie s vodou

Pedené kuréa
1-1,3Kg

&

1-2

Stredna

55-70

Ur. 2: roit (po uplynuti dvoch
tretin doby pecenia jedlo
obratit)

Ur. 1: nddoba na
odkvapkavanie s vodou

1-2

Vysoka

60-80

Ur. 2: otoény raZen

Ur. 1: nddoba na
odkvapkavanie s vodou

Krvavy roastbeef
1kg

&

Strednd

35-45

Pekét na rodte (podla potreby
po dvoch tretindch doby

pecenia jedlo obratit)

Jahnacie stehno /
koleno

&

Strednd

60-90

Nadoba na odkvapkdvanie

alebo pekad na rodte (podla
potreby po dvoch tretindch
doby peéenia jedlo obrétit)

Pelené zemiaky

=)

Strednd

45-55

Nadoba na odkvapkavanie
alebo plech na zikusky (podla
potreby po dvoch tretinach
doby peéenia jedlo obratit)

Gratinovana zelenina

]

Vysoka

10-15

Pekéé na roite

Lasagne a méso

(-

1-4

200

50-100

Ur. 4: pekaé na roite

Ur. 1: nadoba na
odkvapkdvanie alebo pekac
na roste

Méso a zemiaky

G

1-4

200

Ur. 4: pekéé na roite

Ur. 1: nadoba na
odkvapkavanie alebo pekéd
na rote

Ryby a zelenina

G

(

1-4

180

30-30

Ur. 4: pekaé na roite

Ur. 1: nadoba na
odkvapkavanie alebo pekaé
na rote

Mrazené pizze

Autom

10-15

Nédoba na odkvapkdvanie/
plech na zakusky alebo rost

1-4

Autom

15-20

Ur. 4: pekaé na roite

Ur. 1: nadoba na
odkvapkavanie alebo plech
na zakusky

1-3-5

Autom

20-30

Ur. 5: pekaé na rofte

Ur. 3: nadoba na
odkvapkédvanie alebo plech
na zakusky

Ur. 1: pekaé na roite

1-3-4-5

Autom

20-30

Ur. 5: pekac na roste

Ur. 4: nddoba na
odkvapkavanie alebo plech
na zakusky

Ur. 3: nddoba na
odkvapkéavanie alebo plech
na zakusky

Ur. 1: pekaé na rodte
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Tabulka s testovanymi receptami (v stilade s normami IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 a DIN 3360-12:07:07)

Recept Funkcia Predohrev Uroveii (od Teplota Doba Prisluienstvo a poznamky
spodu) ("c) {min)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
Nadoba na odkvapkavanie / plech na
- 3 170 20-30
Susienky z treného cesta C] petenie zakuskov
(shartbread) @ -4 260 i Ur. 4: plech na pedenie zakuskov
Ur. 1: nddoba na odkvapkavanie
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
) Madoba na odkvapkéavanie / plech na
(= 3 170 2535 | e rakuskor
Ur, 4: plech na pefenie zdkuskoy
1-4 1
Malé kolaciky @ o8 0 Ur. 1: niddaba na odkvapkivanie
[Small cakes) -
Ur, 5; pekac na roste
@ 1-3-5 160 35-45 |Ur. 3: plech na pecenie zakuskov
Ur. 1: nddoba na adkvapkivanie
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
Pitkota bez tuku (Fatless
sponge cake) @ 2 170 30-40 |Forma na tortu na rofte
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § B.5.2
@ - 2/3 185 70-90 |Forma na tortu na rodte
Dva jablkové kolaée
Ur. 4: fo tortu na roit
(Two apple pies) @ 1-4 . 75.95 rr rma na tortu na 1
Ur. 1: forma na tortu na roite
JIEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
Hrianky (Toast) ™) 5 Vysoki 35 |Roit
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
Ur. 5: rodt (Po uplynuti polovice doby
) pedenia obratif)
Hitabrisgacy (Purgerd @ s Vysoka 2030 Ur, 4: nadoba na odkvapkévanie s
vodou
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
Jablkovy kolae, koldé v (= 3 . 3548 m:;::kﬂ;:pkmnwplghm
pekadi (Apple cake, yeast & h T
tray cake) [ 1-4 160 55-65 "?r' plech na pacanie zdkuskov
— Ur. 1: nédoba na odkvapkivanie
DIN 3360-12:07 5 6.6
U, 3: roét
Pedené braviové maso
(Roast pork) @ 3 190 150-170 [Ur. 2: nadoba na odkvapkivanie
{podia potreby podiiat)
DIN 3360-12:07 prilohaC
Nadoba na odkvapkdvanie / plech na
Nizky ko2 (= 3 170 40-50 | pezenie zékuskow
{Flat cake) @ . 170 4555 Ur. 4: plech na pedenie zékuskov

Ur. 1: nddoba na odkvapkivanie

V tabulke na pedenie st uvedené idedlne funkde a teploty na dosiahnutie o najlepiich vysledkov pre kaZdy druh receptu,
V pripade, Ze by ste chceli piect s ventilatorom na jednej rovni, odporiica sa pouZt tretiu dGroven a rovnaki teplotu ako sa

odporica pri peceni s funkciou “PRUDENIE VZDUCHU" [£] na viacerych trovniach.

Prl grilovani sa odporiéa nechat volné 3-4 cm od predného okraja, aby sa dal roét lahsie vybrat.
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ODPORUCANIA A RADY
Ako ¢&itat tabulku pripravy jedla

Tabulka indikuje najvhodnejiiu funkciu na poutitie pre dané jedlo, na pripravu na jednej alebo viacerych trovniach stiasne.
Doba pedenia sa zaina vloZenim potravin do riry, bez zaratania doby predohrevu (ked sa vyZaduje). Teploty pecenia a doby sa
iba priblizné a zdvisia od mnostva a druhu jedla, ake aj od pouZitého prisluienstva, Na zadiatku poudite najnifie odporagani
hodnoty a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty zvyite. Poufivajte dodané prislusenstvo a uprednostiiujte tmavé kovove
pekade alebo plechy. Okrem toho méZete pouif panvice a prisluienstvo z pyrexu alebo keramiky, nezabudnite viak, Ze pecenie

sa trochu pred|2i. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov prisne dodriiavajte odporicania v tabulke pedenia a volte dodané
prisluienstvo, ktoré sa ma vloéit na rézne Urovne.

Pouzitim funkde “KONVENCNE PECENIE” sa da pripravit naraz viac réznych jedal (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej teplote

a na roznych Urovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pedie kratsie a jedlo, ktoré sa ma piect dihiie, nechajte v rdre,

Kolace
Jemné zikusky peéte pri funkcii tradiéného pedenia na jednej trovni. PouZivajte trnavé kovové pekide a vidy ich uloite
na dodany roit. Pri peéeni na viac ako jednej urovni zvolte funkciu pedenia s ventilatorom a po éase vymerite polohy
pekadov, aby sa zabezpedtila optimélna cirkulicia horiceho vzduchu.
Pri skagke, € je kysnuty kolaé upedeny, vpichnite do stredu kolaga drevené 3paradlo. Ak bude Spdradlo po vybrati isté,
kolac je hotowy.
Ak poutivate pekade s teflénovym povrchom, okraje nevymastte maslom, pretoie kola nevyrastie okolo okrajov
rovnomerne.
Ak kolag pocas pecenia “klesne’, nabudtce nastavte niZiiu teplotu alebo zniZte mnoistve kvapalin v zmesi a miesajte
opatrnejiie.
U kolaéov s vihkou pinkou (tvarohovou alebo ovocnou) pouZite funkciu “KONVENCNE PECENIE”. Ak je zaklad kolaéa vihky,
pecte ho na niziej trovni a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca strihankou alebo pomletymi sudienkami.

Maso

- PouZivajte pekac alebo pyrexovii nddobu vhodnej velkosti pre kus misa, ktory sa ma piect. Pri pedeni velkych kusov
prilejte do pekdda trochu vyvaru a podas pedenia miso podlievajte, Po upedeni nechajte miso odstat v rire podas dalsich
10-15 minut alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked cheete grilovat miso, zvolte si kusy rovnakej hribky, dosiahnete tak rovnomerné opedenie. Velmi hrubé kusy si
vyzaduju dihdiu dobu pecenia. Aby sa predislo spaleniu povrchu masa, zvolte niZsiu polohu v rire, aby bolo méso dalej od
grilu. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia miso obrafte.

Na zachytavanie $tavy z misa sa odporica vsunit priamo pod roit s peéenym mésom nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody.
Podla potreby obrétte.

- - - i

Tuto éast prisluéenstva pouZivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov masa a hydiny. Vsuiite miso na raZen, v pripade
kuréata miso zviaZte a pred vsunutim raZfia na miesto v stene rary a jeho opretim na driiak skontrolujte, €i miso nespadne, Aby
ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajicej 3favy sa odporada vioZit na prvd drover v rire nadobu, do ktorej ste viiali pol
litra vody. RaZef ma plastovii rukovaf, ktori musite pred pecenim vybrat a pouZit ju na vybratie jedla z riry po peceni, aby ste
predi3li popaleninam.

Pizza

Plech mierne vymaite, pizza tak bude mat chrumkavi kérku. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia posypte pizzu posekanou
mozzarellou,

Pred vloZzenim cesta do riry sa odporiéa prikryf ho vihkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta pri izbovej teplote (20-25°C)
sa doba cesta skracuje o pribliZzne jednu tretinu. Doba na vykysnutie 1 kg davky cesta na pizzu je priblizne jedna hodina.
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