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1. GENERAL WARNINGS

Read the instructions carefully to make the most of your oven. We
recommend you keep the instructions for installation and use for later
reference, and before installing the oven, note its serial number in
case you need to get help from the after-sales service.

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been
damaged in any way. If you have any doubts at all, do not to use it.
Contact a professionally qualified person. Keep packing materials
such as plastic bags, polystyrene, or nails out of the reach of children
because they are dangerous to children.

The company shall not be liable if the instructions provided in
this document are not complied with.

I NOTE: Functions, properties and accessories of ovens which
are mentioned in this manual, can be change depending on oven
models.

1.1 DECLARATION OF COMPLIANCE

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs
comply with the provisions of EEC Directive 89/109.Appliance
c complies with European Directives 2006/95/EC and
2004/108/EC, and subsequent amendments.When you have
unpacked the oven, make sure that it has not been damaged in any
way. If you have any doubts at all, do not use it: contact a
professionally qualified person.
Keep packing materials such as plastic bags, polystyrene, or nails out
of the reach of children because they are dangerous to children.

1.2 SAFETY HINTS

*The oven must be used only for the purpose for which it was
designed. It must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as
a form of heating, is an improper use of the oven and is therefore
dangerous.

*WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating elements.
*The manufacturers cannot be held responsible for any damage
caused by improper, incorrect or unreasonable use.

When using any electrical appliance you must follow a few basic rules.
- Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.

- Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

- Do not use the oven unless you are wearing something on your feet.

- Itis not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs or cable extensions.

- If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains
and do nottouchit.

« Ifthe cable is damaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions.

Remove the power cable and replace it with one of the HO5VV-F type.
The cable must be able to bear the electrical current required by the
oven.Cable replacement must be carried out by properly qualified
technicians.

The earthing cable (yellow-green) must be 10 mm longer than the
power cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.

*The oven you have just acquired has the described technical
characteristics and you must not make any modifications to it.

*Never use a steam or high-pressure spray to clean the oven.

*Do not store flammable products in the oven; they can catch fire if the
oven comes on accidentally.

*Do not press on and do not let children sit on the oven door.

*Use kitchen oven gloves, when putting into or removing a dish from
the oven.

*This appliance is not intended for use by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

*Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

*Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

*This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

*During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

*WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

*WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
*"CAUTION: Accessible parts may be hot when the grill is in use.
Young children should be kept away".

1.3 RECOMMENDATIONS

* After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the
oven perfectly clean.

* Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct
contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides.

« In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting
strong smokey smells, we recommend not using the oven at very high
temperature. It is better to extend the cooking time and lower the
temperature a little.
Identification plate

+In addition to the accessories supplied with the oven, we advise you
only use dishes and baking moulds resistant to very high
Temperatures.

1.4 INSTALLATION

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the
assistance of the manufacturer is required to rectify faults arising from
incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee.
The installation instructions for professionally qualified personnel
must be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to
people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The kitchen unit in which the oven is to be fitted must be made of
material resistant to temperatures of atleast 70°C.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to
allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page
according to the type of fitting.

1.5 ELECTRICAL CONNECTION

THE ELECTRICAL CONNECTION SHOULD BE CARRIED OUT BY
AN APPROVED CONTRACTOR OR TECHNICIAN WITH SIMILAR
QUALIFICATIONS.

The installation receiving the appliance must comply with the standard
in force in the installation country.

The manufacturer does not accept any responsibility if this provision is
not complied with.

Connection to the network must be by earthed socket outlet, or by
means of a multipole circuit-breaker, in compliance with the
installation country.

The installation must be protected by suitable fuses, and have wires
with alarge enough cross-section to supply the oven normally.
CONNECTION:

The oven is fitted with a power lead for connecting exclusively to a
voltage of 220-240 V AC across the phases or across phase and
neutral.

Connection must be carried out having first checked:

-the supply voltage indicated on the meter,

The lead protection wire (green/yellow) connected to the earth
terminal of the oven must be connected to the earth terminal of the
installation.

Caution:

*Have the earth continuity of the installation checked by an electrician
before making the connection.

*The manufacturer will not be liable for any incident, or the possible
consequences that may arise from the use of the oven not earthed, or
connected to an earth with defective continuity.

NB: Do not forget that the oven may require after-sales service.

Also, locate the socket outlet so that the oven can be connected once
itis removed from its space.

Power supply cable: If the power supply cable has to be changed,
please have this done by the after-sales service or by someone with
similar qualifications.
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2. ACCESSORIES (According to model)

2.1 OVEN EQUIPMENT

Itis necessary to do an initial cleaning of the equipment before the first
use of each of them. Wash them with a sponge. Rinse and dry off.

The shelf can take moulds and dishes.

"

N

The drip tray catches the juices from grilled foods.

Never use he drip tray as a roasting tray as fat deposits can be quickly
spread throughout the oven, which produces excess smoke.
Never place the drip tray directly on the oven bottom.

The pizza stone for a crisper pizza equipped according to the model
with its stand and the pizzaroller.

L

The pastry tray must be placed on the shelf. It is for cooking small

pastries like choux, biscuits, meringues, etc...
Never place the pastry tray directly on the oven bottom.

2.2 ROTISSERIE

No pre-heating is required for rotisserie cooking.
Cooking with the door closed.
The energy consumption is 90-95% less than traditional system.

3
2— ‘/ ™

1- Grid
2- Spit

3- Hooks & Screws

4- Handle

HOW TO USE TURNSPIT

1. Unscrew the hooks

2. Put the spit into the meat
3. Fix the meat with the hooks
4. Tighten the screws

5. Insert the spit into the motor hole ||/ /;
6. The handle C

When the oven is in use, any unused accessories should be
removed from the oven.

2.3 LED VISION

Is an illumination system which replaces the traditional « light bulb ».
14 LED (for non-pyrolitic versions) or 10 High Power LED (for pyrolitic
versions) lights are integrated within the door. These produce white
high quality illumination which enables to view the inside of the oven
with clarity without any shadows on all the shelves.

Advantages:

This system, besides providing excellent illumination inside the oven,
lasts longer than the traditional light bulb its easier and to maintain and
most of all saves energy.

-Optimum view

-Long life illumination

-Very low energy consumption, -95% in comparison with the
traditional illumination High.
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3. CLEANING THE OVEN

*Wait for the oven to cool down before doing any cleaning by hand.
*Never clean your oven with abrasive cleaners, wire wool or sharp
objects, or the enamel may be damaged beyond repair.

*Only use soapy water or bleach (ammonia) cleaners.

*Never line the oven sides with aluminium foil.

*Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

*Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision

GLASS PARTS

We recommend you wipe clean the glass door with absorbent kitchen
paper every time you use the oven. If the spattering is heavy, then you
can clean with a well squeezed sponge and detergent, and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can scratch the surface, which may
resultin shattering of the glass.

OVEN DOOR SEAL
If this gets dirty, clean the oven seal with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES
Clean them with a sponge soaked in soapy water. Rinse with clean
water and dry off. Avoid abrasive cleaners.

DRIP TRAY

After grilling, remove the drip tray from the oven. Take care to pour the
warm grease into a container. Wash and rinse the drip tray in hot water
with a sponge soaked in washing up liquid.

If residues remain attached, soak them off in water and detergent.

It can also go in a dishwasher or be cleaned with a commercial oven
cleaner.

Never place a soiled drip tray in the oven.

OVEN LIGHTING

Disconnect the power supply from the oven before cleaning or
replacing the lamp.

The bulb and its cover are made of material resistant to high
temperatures.

Bulb characteristics:

230 VAC - 25W- E 14 base Temperature 300°C to change a defective
bulb, just:

*Unscrew the glass cover,

*Unscrew the bulb,

*Replace it with the same type: see characteristics above,

*After replacing the defective bulb, screw back the
protective glass cover.

4. SERVICE CENTRE

Before calling the Service Centre.

If the oven is not working, we recommend that:
*Check that, ifthe oven is properly plugged into the power supply.

If the cause of the fault cannot be detected:
*Disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call
the after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the
serial number on the serial number specifications plate.

The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it
will be repaired free of charge by the Service Centre whilst under
guarantee.

This appliance is marked according to the European
directive 2002/96/EC on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling

_ of this product.
The symbol on the product indicates that this product
may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the
recycling of electrical and electronic equipment Disposal must be
carried out in accordance with local environmental regulations for
waste disposal.
For more detailed information about treatment, recovery and recycling
of this product, please contact your local city office, your household
waste disposal service or the shop where you purchased the product.
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5. DESCRIPTION OF THE DISPLAY
Display panel : time, programming of cooking mode
indicator lights, cooking temperature function and
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5.1 BEFORE USING THE OVEN FOR THE
FIRST TIME

*PRELIMINARY CLEANING

-Clean the oven before using for the first time:

-Wipe over external surfaces with a damp soft cloth.

-Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water
and washing up liquid.

-Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1
hour, this will remove any lingering smells of newness. Ensure that the
room is well ventilated while this is being done.

*THINGS TO REMEMBER

Confirmation of operation on timer

Modification must be confirmed by pressing the button.

Stopping the oven:

This may be necessary if you have input an incorrect instruction.

To stop the oven .... turn back the function selector knob to the Stop
Position.

Child safety device:

To lock the oven controls, select the child safety device. Refer to the
section entitled “Programming - The child safety device”.

The cooling fan :

This protects the control panel and electronics from heat damage.

Itbegins and then stops automatically even when the oven is switched off.
Oven lighting :

By turning to the light symbol, you can switch on the oven light when it is
notinuse.

When the oven is in use, the light stays on during all of the oven functions
and when the door is opened.

*CLOCKSETTING

When the oven is connected to the electricity supply or after a long power
cut, the clock must be re-set.

To setthe clock:

1 - Turn the control knob to the “Clock” symbol :

2 - Set the clock with the central button by turning to the “-” or “+
3-Turn back the control knob to the STOP position.

”
)

5.2 HOW TO USE THE OVEN

*THE MANUAL MODE

The cooking methods suggested in manual mode are set out in the table
below. Atemperature is also suggested for each cooking method. This can
be modified within a pre-determined range.

Function Mode Pre-set Pre-determined Function
accordlr;ﬁ]c:gglhe oven Tempoegature Temperature °C Booster*
& Bottom + Fan 210 50-220 Booster
— Bottom 160 50-220 Booster
- Bottom + Top 220 50-240
& Bottom + Top + Fan 210 50-230
@ Circular Heating Element + Fan 180 50-230
T Grill L2 L1-L3
% Grill + Fan 190 50-200 Booster
& Grill + Turnspit + Fan 240 180-240 Booster
¥ Defrost 40 No
& Keep Warm 60 No
Pizza *x 230 230
o ECO: 425/ 65min
# Pyro Pyro | SUP: 425 / 1h 30min
*Booster: rapid temperature raised
**Oven must have this function

1- Turnthe oven selector knob to the function required to the cooking.
The heating elements in operation for the selected cooking method are
displayed.

2- The appropriate temperature according to the cooking method
selected is displayed. It can be modified within a pre-determined range -
see the table above.

To modify the temperature setting, turn the central button and on the
timer confirm the setting by pressing the same button.

... the temperature display is fixed but can be modified during the
cooking cycle.

The oven will start cooking and will start to heat up.

The indicator light flashes until the selected temperature has been
reached. An audible signal sounds at the end of this operation and the
indicator light becomes fixed.

3- A cooking time and an end of cooking time can be programmed by
turning the programme selector knob to “cooking time” or “end of cooking
time”.

The “cooking time” or “end of cooking time” display starts flashing. Using
the central button, modify the settings as required and on the timer
confirm.

When you have done this, do not forget to turn the programme selector
knob back to “stop position” to confirm the new setting.

For more details about programming, refer to the chapter 5.3
entitled PROGRAMMES.

4- At the end of the cooking cycle, turn the function selector knob back to
“stop position”.

The indicator flashes again, it will remain also turned on after having
extinguished the oven and it will estinguish when the inside temperature
ofthe oven s sufficiently low.

*COOKING MODE

All cooking should be carried out with the door closed.

Q BOTTOM + FAN - The combination of the bottom heating
element and fan is ideal for fruit flans, tarts, quiches and pastries. It
prevents food from becoming too dry and encourages bread dough to
rise. Place the shelfin the bottom position in the oven.

— BOTTOM - Using the lower element. Ideal for cooking all
pastry based dishes. Use this for flans, quiches, tarts, paté and any
cooking that needs more heat from below.

—_ BOTTOM + TOP - Both top and bottom heating elements are
in use. This method is ideal for all traditional roasting and baking.When
cooking red meat, roast beef, leg of lamb, game, bread or foil wrapped
foods.

P

Q BOTTOM + TOP + FAN - Both top and bottom heating
elements are used in conjunction with the fan, which circulates hot air
throughout the oven.We recommend this method for poultry, pastries,
fish and vegetables. By using this method better heat penetration is
achieved and cooking and preheating times are also reduced. The fan
cooking option allows you to cook different foods together at different
positions in the oven all at the same time, providing even heat
distribution but without the risk of mingling tastes and smells. When
cooking different foods at the same time allow a further 10 minutes.

@ CIRCULAR HEATING ELEMENT + FAN - Air that has been
heated is blown by the fan onto the different levels. It is ideal for cooking
different types of food at the same time (e.g. Meet and fish) without
mixing tastes and smell. It cooks very gently and is ideal for sponge
cakes, pastries, etc.

o
.

GRILL - Using the top heating element. Success is guaranteed
for mixed grills, kebabs and gratin dishes. The grill should be pre-heated
to a high temperature for 5 minutes. White meats should always be
placed at some distance from the grill element, the cooking time is
slightly longer but the meat will be more succulent. Red meat and fish
fillets can be placed directly onto the shelf with the drip tray placed
beneath on lower shelf position.

e~

¢3 GRILL + FAN - The top heating element is used in conjunction
with the fan which circulates the hot air around the oven. Pre heating is
recommended for red meats but is not necessary for white meats.
Grilling is ideal for cooking thicker food items such as pork or poultry.
Food to be grilled should be placed directly at the centre of the middle
shelf.

By sliding the drip tray underneath the shelf it will ensure that any juices
are collected. For best results always make sure that the food is not too
close to the grill element and turn the food over half way through the
cooking time.

e

A&_?} GRILL + TURNSPIT + FAN - The advantage of using the top

oven element at the same time as the fan and rotisserie is that the food is
evenly cooked, preventing it from becoming dry and tasteless. The
rotisserie is programmed to continue rotating for approximately five
minutes after cooking, making full use of the residual oven heat.No pre-
heating is required for rotisserie cooking.

%" DEFROST - When the dial is set to this position. The fan
circulates hot air around the frozen food so that it defrosts in a few
minutes without the protein content of the food being changed or altered.
The temperature is presetin 40°C constant, no regulation is possible.

@ KEEP WARM - This is recommended to reheat precooked
foodstuff, positioning the shelf on the second level from top, or to defrost
bread pizza or pastry by positioning the shelf on the lower level.

The temperature is presetin 60°C constant, no regulation is possible.

PIZZA - With this function hot air circulated in the oven to
ensure perfect result for dishes such as pizza or cake.
(XX )

cee PYRO - The oven takes care of the entire inside oven cleaning
-Two choices are possible ECO, SUPER
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5.3 PROGRAMMES
DISPLAY SYMBOLS

(3 Q Lamp
© |B8:88| Time setting
G’/ @ Cooking time programming
& |STOP| End of cooking time programming
Q E Timer in operation
Selecteur & jo Child safety device operational
programmation E] Locking oven door

THE TIMER:

The timer works independently of the oven and has no effect on the
heating elements. Itis simply areminder.

*Turn the knob to the Timer position. The Timer symbol will appear.
The digits 00:00 will appear on the display.

*The minutes will then flash, turn the central button to the required
number of minutes and confirm by pressing the same button.

*The hours will flash, turn the central button to the required number of
hours and confirm by pressing the same button.

*Turn the knob back to the Stop position.

When the time is up, the cooking time will disappear. An audible signal
will sound for 15 seconds and the Timer display will flash (to stop it
before the 15 seconds are up, just press the central button).

PROGRAMMING THE COOKING TIME:

Various recipes are pre-programmed with a cooking time. In Manual
mode, Defrosting or Keep warm Mode can be pre-set, if required.
*Turn the knob to the Cooking time position. The Cooking time symbol
will appear.Apre-programmed cooking time for the various recipes will
appear, or 00:00 for other functions of the oven.

*With the minutes flashing, turn the central button to the required
number of minutes confirm by pressing the same button.

*With the hours flashing, turn the central button to the required number
of hours and confirm by pressing the same button.

*Turn the programme selector knob back to the Stop position to
confirm the new cooking time.

When the time is up, the cooking time will disappear from the display.
An audible signal will sound for 15 seconds and the Cooking time and
STOP symbols will flash.

*Turn the programme function knob back to Stop. If you do not do this,
the Cooking time and STOP symbols will continue flashing.

PROGRAMMING THE END OF COOKING TIME:

Various recipes are pre-programmed with a cooking time and
therefore with an end of cooking time. In Manual Mode, Defrosting or
Keep warm mode can be pre-set, if required.

*Turn the knob to the End of cooking position.The STOP symbol will
appear. A pre-programmed end of cooking time for the various recipes
will appear, or 00:00 for other oven functions or the time of day will be
shown.

*Turn the programme selector knob to confirm the end time.

*The minutes will flash. Turn the central button to indicate the required
number of minutes, and confirm your choice by pressing the same
button.

*The hours will then flash.Turn the central button to indicate the
required number of hours, and confirm your choice by pressing the
same button.

NB : With a delayed start, the end of programme time will appear on
the display with the “Cooking time” and “STOP” symbols, and only the
function Recipe mode of the oven remains.

The oven automatically calculates the start time (end time minus
cooking time).

Atthe end of the cycle the oven switches itself off automatically. For 15
seconds, an audible signal lets you know that the cycle has ended and
the “Cooking time” and STOP symbols will flash.

*Turn the function selector knob to Stop. Unless you do this, the
symbols will continue flashing.

*This function is typically used with “cooking duration” function.

For example if the dish has to be cooked for 45 minutes and
needs to be ready by 12:30;
- select the required function

- set the cooking duration time to 45 minutes
- set the end of cooking time to 12:30.
Cooking will start automatically at 11:45 (12:30 minus 45 mins)
and will continue until the pre-set end-of-
cooking-time, when the oven will switch itself off automatically.

WARNING.

If the END of cooking is selected without setting the length
of cooking time, the oven will start cooking immediately
and it will stop at the END of cooking time set.

5.4 USING THE END OF COOKING TIMER

This control enables to set the desired

[ cooking time (max. 120 min.) the oven
) . 10 will automatically switch off at the end of
120 N 20 the settime.

The timer will count down from the set

110°| *30 | time return to the O position and switch
100° o0 | offautomatically.
ol For normal use of oven set the timer to

the "y position.
To set the oven ensure the timer is not on
the O position.

5.5 COOKING TIPS

o, . 50
80 7.0 60

It is better not to salt meats until after cooking as salt encourages the
meat to spatter fat. This will dirty the oven and make a lot of smoke.

Joints of white meat, pork, veal, lamb and fish can be put into the oven
cold. The cooking time is longer than in a preheated oven, but it cooks
through to the centre better as the heat has more time to penetrate the
joint.

Correct preheating is the basis of successful red meat cookery.

GRILLS

* Before loading the grill:

Remove the meat from the refrigerator a few hours before grilling. Lay
it on several layers of kitchen paper. This improves seizing, making it
tastier and avoids it staying cold at the centre.

Add pepper and spices to the meat before grilling, but add any salt
after cooking. This way it will seize better and stay juicy. Baste all the
food to be cooked with a little oil. This is best done with a wide flat
basting brush.Then sprinkle with more pepper and herbs (thyme,
etc.).

*During cooking:

Never pierce the food during cooking even when you turn it. This lets
the juice outand itbecomes dry.

BAKING

Avoid using shiny tins, they reflect the heat and can spoil your cakes. If
your cakes brown too quickly, cover them with greaseproof paper or
aluminium foil.

Caution: The correct way to use foil is with the shiny side in towards
the cake. If not the heat is reflected by the shiny surface and does not
penetrate the food.

Avoid opening the door during the first 20 to 25 minutes of
cooking:

Soulfflés, brioches, sponge cakes, etc. will tend to fall.You can check if
cakes are done by pricking the centre with a knife blade or metal
knitting needle. If the blade comes out nice and dry, your cake is ready
and you can stop cooking. If the blade comes out moist or with bits of
cake attached, continue baking but slightly lower the thermostat so
thatitis finished off without burning.

5.6 ADJUSTING THE DISPLAY CONTRAST

The display contrast can be adjusted at any time.
The default setting is “C5”. To adjust the setting, carry out the following:

*Turn the programme selector to “Light” and the function selector to “0”.
Press in the central key for 3 seconds and “CX” will appear on the display
(where X = the contrast level).

Turn the central key to adjust the contrast setting. The settings go from 1
to 9. Confirm the new setting by pressing the central key for 3 seconds.
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6. PYROLYTIC CYCLE

**Oven must have this function

The oven is equipped with a pyrolyser cleaning system, which
destroys food residues at high temperature.The operation is carried
out automatically by means of the programmer.The resulting fumes
are rendered “clean” by passing over a Pyrolyser wich starts as soon
as cooking begins. As very high temperatures are required by the
Pyrolyser, the oven door is fitted with a safety lock.

The pyrolyser can be stopped at any time. The door cannot be opened
until the safety lock is displayed.

NOTE : If a hob has been fitted above the oven, never use the gas
burners or the electric hot-plates while the Pyrolyser is working, this
will prevent the hob from overheating.

TWO PYROLYTIC CYCLE are pre-set.

. ECO PYROCLEAN : Cleans a moderately stained oven.Operates
foraperiod of 65 minutes.

.SUPER PYROCLEAN : Cleans a heavily stained oven.Operates for
aperiod of 90 minutes.

Never use commercially available cleaning products on a
Pyrolytic oven!

Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning immediately after cooking allows
you to take advantage of residual heat, thus saving energy.

Before carrying out a Pyrolytic cycle :

*Remove all accessories from the oven : They cannot withstand the
high temperatures and would be damaged by pyrolytic temperatures.
*Remove any large spillages or stains as it would take too long to
destroy them. Also excessively large amounts of grease could ignite
when subject to the very high temperatures of the Pyrolyticcycle.
*Close the oven door.

sexcess spillage must be removed before cleaning

Using the pyrolytic cycle :

1- Turn the function selector knob to “Pyrolytic Mode”. “PYRO” will

appear on screen. ECO mode flashes.

Remember :ECO - cycle of 65 minutes - moderately stained oven
SUP - cycle of 90 minutes - heavily stained oven

2- By using the central button select the required Pyrolytic mode,
according the degree of staining : ECO or SUP.

* Your choice is confirmed after 3 seconds...
The oven starts the pyrolytic cycle. The pyrolytic mode selected
flashes and the “time” and “stop” indicator lights will appear.
During the pyrolytic cycle, the locking oven door appears, it indicates
that the door is locked. The cooling fan will operate.

The indicator light flashes until the temperature required is not
reached and then itbecomes fixed.

* The start of the pyrolytic cycle can be delayed by selecting an end of
time. Turn the programmation control knob to the end of time and set
the end of time required.

*During sel-cleaning pyrolytic operation the surfaces may get hotter
than usual and children should be kept away.

At the end of the pyrolytic cycle the oven will automatically switch
off.

For 15 seconds, an audible signal lets you know that the cycle has
ended and the “time” and “Stop” indicator lights will flash.

*Turn the function knob to stop. Unless you do this, the
symbols will continue flashing. The symbol “Pyro” disappears on the
Timer, the pyrolytic mode. The oven door will remain locked until the
temperature is high. So, as the locking oven door is light, the oven can
not be opened.

The cooling fan does not switch itself off until the temperature of the
oven components is reasonable.

At the end of the cycle, the indicator flashes again, it will remain also
turned on after having extinguished the oven and it will estinguish
when the inside temperature of the oven is sufficiently low.

Pyrolysis leaves a white residue on the oven walls. Wait for the oven to
cool completely then clean the inside of the oven with a damp sponge
to wipe off the residue.

7. CHILD SAFETY

This function is essential, especially when children are around. It
prevents children from switching the oven on or altering the preset
programmes.

This safety system locks the oven control panel while itis operating.

There are two levels of safety :

LEVEL 1 : Locking selector control knob and the central button.
To activate : Turn the programmation control knob to child safety.
*Action : The control knobs are inactive®.

*To deactivate : Turn the programmation control knob to 0.

LEVEL 2 : Locking function selector knobs

*To activate : Turn the function selector knob to child safety and keep
the central button pressed in for 3 seconds.

*Action : All the controls are inactive®.

*To dactivate : the same procedure as for activating. Turn the function
selector knob to child safety and keep the central button Pressed in for
3 seconds.

*Note : In all cases, for reasons of safety, even when the controls are
locked, the oven can be switched off by turning the selector knob to 0.
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1. AVWWVERTENZE GENERALI

Per utilizzare in modo ottimale il forno, & consigliabile leggere con
attenzione queste istruzioni e conservarle in un luogo sicuro in modo
da poterle consultare in caso di bisogno. Prima di installare il forno,
prendere nota del numero di serie in modo da poterlo comunicare al
personale del servizio di assistenza in caso di richiesta di intervento.
Dopo aver rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia
subito danni durante il trasporto. In caso di dubbi, non utilizzare il forno
e richiedere l'assistenza di un tecnico qualificato. Tenere tutto il
materiale da imballaggio, come sacchetti di plastica, polistirolo e
chiodi fuori della portata dei bambini perché potrebbero essere
pericolosi.

Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata
osservanza delle istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo
manuale possono variare a seconda dei modelli.

1.1 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Tutti i componenti di questo elettrodomestico destinati a venire
c Ea contatto con gli alimenti

sono conformi che le disposizione della Direttiva CEE 89/109.
Il forno € conforme alle Direttive europee 73/23/CEE e 89/336/CEE,
sostituite dalle direttive 2006/95/CE e 2004/108/CE e successive
modifiche.

1.2 SUGGERIMENTI SULLA SICUREZZA

*Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui € stato progettato, ossia
solo per la cottura di alimenti. Qualsiasi altro utilizzo, ad esempio
come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso.

*Tutti i componenti accessibili e gli elementi riscaldanti si riscaldano
durante l'uso. Fare attenzione a non toccarli.

*ll produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni dovuti a
un uso improprio, errato o irragionevole del forno. Durante I'uso di
elettrodomestici elettrici, € indispensabile attenersi ad alcune semplici
regole dibase:

-Non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa a
muro

-Non toccare il forno con mani o piedi bagnati o umidi

-Non utilizzare i forno con i piedi scalzi

- E generalmente sconsigliabile utilizzare adattatori, basette di
alimentazione o prolunghe.

- Seilforno si guasta o uno degli interruttori risulta difettoso, spegnerlo
immediatamente e non utilizzarlo.

*Sostituire immediatamente il cavo di alimentazione se danneggiato.
Attenersi alle seguenti istruzioni per sostituire il cavo di alimentazione.
Rimuovere il cavo di alimentazione difettoso e sostituirlo con uno dei
seguenti modelli: HO5RR-F, HO5VV-F o HO5V2V2-F. Verificare che le
specifiche elettriche del cavo di alimentazione corrispondano a quelle
del forno. Fare sostituire il cavo di alimentazione da un tecnico
qualificato. Verificare che il cavo di messa a terra (giallo/verde) sia 10
mm piu lungo del cavo di alimentazione. Rivolgersi solo a centri di
assistenza autorizzati e verificare che vengano utilizzate solo parti di
ricambio originali. Il produttore non & in grado di garantire la sicurezza
del forno in caso di mancata osservanza delle istruzioni indicate in
precedenza.

«ll forno ha le caratteristiche tecniche descritte in questo documento e
non deve essere in alcun modo modificato.

*Non utilizzare mai vapore o getti ad alta pressione per pulire il forno.
*Non conservare materiale infammabile nel forno perché potrebbe
incendiarsi nel caso in cui il forno venga accidentalmente acceso.
*Non esercitare pressione sullo sportello del forno e impedire ai
bambini di sedervisi sopra.

*Utilizzare sempre guanti per inserire e rimuovere le pietanze nel/dal
forno.

«ll forno non deve essere utilizzato da persone (compresi i bambini)
con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o che non ne
conoscono il funzionamento, salvo nei casi in cui vengano controllati o
abbiano ricevuto istruzioni dalla persona responsabile della loro
sicurezza.

*Supervisionare sempre i bambini e impedire loro di giocare con il
forno.

1.3 RECOMMENDATIONS

*Dopo I'uso, sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per
mantenerlo perfettamente pulito.

*Non rivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o fogli
monouso commerciali, perché potrebbero fondersi a contatto con le
superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in smalto
all'interno del forno.

*Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la
diffusione di fumo maleodorante, € consigliabile non utilizzare il forno
a temperature molto alte. E generalmente preferibile impostare un
tempo di cottura piu lungo e utilizzare una temperatura pitu bassa.

s (o250

Code produit:....
Numéro de série :

TS

Oltre agli accessori forniti con il forno, € consigliabile utilizzare piatti e
teglie resistenti alle alte temperature.

1.4 INSTALLAZIONE

Il produttore non € obbligato a occuparsi dell'installazione. Gl
eventuali interventi di assistenza necessari per correggere problemi
dovuti a un'errata installazione non sono coperti da garanzia.
L'installazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in
conformita con queste istruzioni. Un'installazione impropria potrebbe
causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali
lesioni o danni dovuti a un'errata installazione. L'unita della cucina in
cui viene installato il forno deve essere fabbricato in un materiale in
grado ditollerare una temperatura dialmeno 70°C.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di
lavoro.

Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio attorno
allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria
fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la
sicurezza dei componenti interni. Realizzare le aperture indicate
nell'ultima pagina del manuale, a seconda del tipo di installazione.

1.5 COLLEGAMENTI ELETTRICI

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICI A
UN'ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO. La rete di
alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con
le normative in vigore nel paese di installazione. Il produttore declina
ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla mancata
osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete
elettrica tramite una presa a muro con messa a terra o tramite un
sezionatore con piu poli, a seconda delle disposizioni in vigore nel
paese diinstallazione. La rete elettrica deve essere protetta mediante
fusibili idonei e devono essere utilizzati cavi con una sezione
trasversale idonea a garantire una corretta alimentazione del forno.
COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione, che deve essere
collegato solo a una rete elettrica con una tensione di 230 VCAtra le
fasi o trala fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica,
e indispensabile controllare: - la tensione di alimentazione indicata sul
misuratore, - I'impostazione del sezionatore. Il filo di messa a terra
(giallo/verde) collegato al morsetto di terra del forno deve essere
collegato al morsetto di terra della rete elettrica.

Attenzione:

*Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la
continuita della messa a terra della rete elettrica a un elettricista
qualificato.

«ll produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri
problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal
suo collegamento a una messa a terra con una continuita difettosa.

Nota: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, e
consigliabile prevedere la disponibilita di un'ulteriore presa a muro a
cui collegare il forno dopo che & stato rimosso dallo spazio in cui &
statoinstallato.

Cavo di alimentazione: il cavo di alimentazione deve essere
sostituito solo dal personale dell'assistenza tecnica o da tecnici con
qualifiche analoghe.
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2. TECNOLOGIA PRO/EXP'R (A SECONDA DEI MODELLI)

2.1 ACCESSORI DEL FORNO
(A SECONDA DEI MODELLI)

Prima di utilizzare il forno per la prima volta, & necessario pulire tutti gli
accessori, lavandoli con una spugna bagnata, sciacquandoli e
asciugandoli.

Lagriglia puo sostenere teglie e piatti

Laleccarda serve araccogliere i residui che sgocciolano durante
la cottura di alimenti con il grill.

Non utilizzare la vaschetta di gocciolamento come teglia per gli arrosti
perché i depositi di grasso possono disperdersi rapidamente
all'interno del forno e causare la produzione di un fumo eccessivo.

La piastra per pizza, che consente di cucinare pizze piu croccanti, &

munita di una base e di uno stendipizza.

La teglia per i dolci deve essere collocata sul vassoio e pud essere
utilizzata per cucinare pasticcini, come bigne, biscotti, meringhe,
ecc.... Non collocare mai la teglia per i dolci direttamente sul ripiano
inferiore del forno.

MODALITA UTILIZZO
GIRARROSTO

1. Svitare i ganci

2. Infilare lo spiedo all'interno
della carne

3. Bloccare la carne con i ganci

4. Stringere le viti dei ganci

5. Inserire lo spiedo all'interno
della cavita del forno

6. Smontare I'impugnatura prima di iniziare la cottura

Quando il forno € in funzione bisogna togliere dalla cavita tutti
gli accessori inutilizzati.

2.3 LED VISION (A SECONDA DEI MODELLI)

Questo sistema di illuminazione sostituisce le “lampadine”
tradizionali. | 14 LED (sui modelli non pirolitici) o i 10 LED ad alta
potenza (sui modelli pirolitici) sono integrati direttamente nello
sportello. Questi LED producono una luce bianca di alta qualita che
consente di vedere bene tutti i ripiani all'interno del forno senza
ombre.

Vantaggi :

Oltre a garantire una buona visibilita all'interno del forno, questo
sistema & piu resistente rispetto alla lampadine tradizionali, richiede
una minore manutenzione e consuma meno dei sistemi tradizionali.

- Ottima visibilita

- llluminazione dilunga durata

-Consumi ultra-ridotti, Consuma il 95% in meno rispetto ai sistemi
tradizionali

«Elettrodomestico con luci LED bianche di classe 1M, conforme a IEC
60825- 1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (equivalente allo standard EN
60825-1: 1994 + A1: 2002 + A2: 2001); emissione luminosa massima
paria 459 nm < 150uW.

2.2 FUNZIONE GIRARROSTO

Per arrostire non e richiesto il pre riscaldamento del forno

Effettuare la cottura con la porta forno chiusa

Il consumo di energia & inferiore del 90-95% rispetto al metodo
tradizionale

2— ‘/

3\

1- Griglia
2- Spiedo

3- Ganci e viti
4- Impugnatura
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3. PULIZIA DEL FORNO 4. RISOLUZIONE DEI
PROBLEMI

*Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare operazioni di
pulizia manuali.

*Non utilizzare mai detergenti abrasivi, pagliette di ferro o oggetti
appuntiti per la pulizia per non danneggiare in modo irreparabile le
parti smaltate.

*Utilizzare solo acqua e sapone o detergenti a base di candeggina
(ammoniaca).

*Non rivestire maile pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina.
*Non utilizzare vapore per la pulizia.

PARTIIN VETRO

E consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da
cucina dopo ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu
ostinate, € possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di
detergente ben strizzata e sciacquare con acqua.

*Non utilizzare mai detergenti abrasivi o oggetti appuntiti perché
potrebbero graffiare la superficie in vetro o frantumarla.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
Se sporca, la guarnizione pu0 essere pulita con una spugna
leggermente inumidita.

ACCESSORI
Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone,
sciacquarli e asciugarli. Evitare di usare detergenti abrasivi.

VASCHETTADIGOCCIOLAMENTO

Dopo l'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso
caldo in un contenitore. Lavare e sciacquare la vaschetta in acqua
calda utilizzando una spugna e del detergente per piatti. Se
rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e
detergente. In alternativa, & possibile anche lavare la vaschetta nella
lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

LUCE DEL FORNO

Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica prima di pulire o
sostituire la lampadina. La lampadina e la sua copertura sono
fabbricatiin materiale plastico resistente alle temperature elevate.

Caratteristiche della lampadina:

230 VCA 25W E 14, temperatura di base 300°C. Per sostituire una
lampadina difettosa:

Allentare la coperturain vetro.

*Svitare lalampadina.

*Sostituirla con una nuova dello stesso modello (vedere le
caratteristiche descritte in precedenza).

*Dopo aver sostituito la lampadina difettosa, riavvitare la
coperturain vetro.

4. ASSISTENZA TECNICA

Prima dirivolgersi all'assistenza tecnica:

Seilforno non funziona, é consigliabile:
«Controllare che il forno sia correttamente collegato all'alimentazione
elettrica.

Se non é possibile individuare la causa del guasto:
*Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica, non toccarlo e
rivolgersi all'assistenza tecnica.

Prima di chiamare il centro di assistenza, ricordarsi di prendere nota
del numero di serie riportato sulla targhetta identificativa.

Il forno viene fornito con un certificato di garanzia che ne garantisca la
riparazione gratuita presso un centro di assistenza durante il periodo
divalidita della garanzia.

Il forno € marcato in conformita con la Direttiva
europea 2002/96/CE relativa alle apparecchiature
elettriche ed elettroniche usate (WEEE). Uno
smaltimento corretto del prodotto evita di causare
danni all'ambiente e alla salute umana. Il simbolo
riportato sul prodotto indica che non pud essere
smaltito come normale rifiuto domestico.
_ Il forno deve essere invece consegnato a un centro di
raccolta specializzato nello smaltimento di
apparecchiature elettriche ed elettroniche usate.
Questo elettrodomestico deve essere smaltito in conformita con i
regolamenti locali in materia di smaltimento di rifiuti. Per ulteriori
informazioni sullo smaltimento, il recupero e il riciclaggio di questo
prodotto, rivolgersi all'ufficio locale responsabile, al servizio di
raccolta di rifiuti locali o al punto vendita presso cui & stato acquistato.
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5. DESCRIZIONE DEL DISPLAY

Display: orario, programmazione della modalita di
cottura, indicatori luminosi, temperatura di cottura

e posiz'ionamento delle mensole
O e °
O e
- 100.0f0 O &
aHd 8:3 sTop
© vcoox B =
Boostey @ -
S © R
PULSANTE PER REGOLARE - { D + CONFERMARE
L1 Impostazioni: temperatura, programmazione del ciclo di cottura e della fine
del ciclo di cottura, regolabile ruotando il selettore verso “-“ oppure “+”
-—1. Per confermare I'impostazione: premere il pulsante
® ‘C ° ° F
N ¥, 10 ®
*° 120, 20 == ¥
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. *100 . o
220 y ]0090- ~ o 8
200 * 150 80 7 60 & 7
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Stato operativo del forno Display Booster\ \ Indicatore luminoso
Girarrosto | - Pre-riscaldamento Chiusura sportello forno

e livello consigliato
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5.1 PRIMA DI UTILIZZARE IL FORNO PER LA
PRIMA VOLTA

PULIZIA PRELIMINARE

-Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta:

-Pulire le superfici esterne con un panno morbido leggermente inumidito.
-Lavare tutti gli accessori e pulire I'interno del forno con del detergente per
piattied acqua calda.

-Verificare che il forno sia vuoto, impostare la temperatura massima e
lasciarlo acceso per almeno 1 ora per rimuovere tutti gli odori normalmente
presenti nei forni nuovi. Verificare che la cucina sia ben ventilata durante
I'esecuzione di queste operazioni.

PROMEMORIA

Controllare che il timer funzioni correttamente

Premere il pulsante del timer per verificare che funzioni.

Arresto del forno

Puo essere necessario effettuare questa informazione se si seleziona un
comando errato. Per arrestare il forno, ruotare all'indietro il selettore e
portarlo in posizione di arresto.

Blocco dei comandi

Per bloccare i comandi del forno, selezionare il dispositivo di protezione del
forno. Per ulteriori informazioni, consultare la sezione intitolata
“Programmazione del dispositivo di sicurezza”.

Ventola di raffreddamento

Lo scopo della ventola & proteggere il pannello di controllo e I'elettronica dal
calore. La ventola si avvia automaticamente e si arresta al momento in cui
viene spentoil forno.

Luce del forno

Ruotando il selettore della luce, € possibile spegnere la luce del forno quando
questo non & in uso. La luce & sempre accesa quando il forno & in uso e si
accende quando si apre lo sportello.

*IMPOSTAZIONE DELL'OROLOGIO

L'orologio deve sempre essere reimpostato quando si collega il forno
all'alimentazione elettrica o dopo un'interruzione prolungata
dell'alimentazione elettrica.

Perimpostare I'orologio

1- Ruotare il selettore dei comandi e impostarlo sul simbolo
dell'orologio;

2- utilizzare il pulsante centrale per impostare I'orologio e ruotare la
manopolaindirezione “-” 0 “+”;

3- riportare lamanopola di comando in posizione diARRESTO.

e &

5.2 COME UTILIZZARE IL FORNO

*MODALITA MANUALE

| metodi di cottura consigliati per la modalita manuale sono descritti nella
seguente tabella, che riporta anche la temperatura consigliata per ciascun
metodo di cottura. La temperatura pud tuttavia essere impostata su
qualsiasi valore compreso entro l'intervallo indicato.

funzior:\gcr)r?:rtlttg g;condo ;;rrirji]rz?a?:;g Tempergtura Funzione
‘ . . pre-determinata °C |Booster*
il modello di forno C
& Parte inferiore+Ventole 210 50-220 Booster
— Parte inferiore 160 50-220 Booster
~— Parte inferiore+Parte superiore 220 50-240
T2 Parte inferiore+Parte superiore+Ventole 210 50-230
&, Elemento di riscaldamento ciroolare + Venlole 180 50-230
- Grill L2 L1-L3
% Grill+Ventole 190 50-200 Booster
& Grill+Girarrosto+Ventole 240 180-240 Booster
3 Sbrinamento 40 No
& Mantenere in caldo 60 No
Pizza *x 230 230
*Booster: aumento rapido della temperatura.
**|1 forno deve avere questa funzione

1-Ruotare il selettore del forno impostandolo sulla funzione di cottura
desiderata. Vengono visualizzati gli elementi di riscaldamento che verranno
utilizzati per il metodo di cottura scelto.

2-Viene quindi visualizzata la temperatura appropriata per il metodo di cottura
selezionato. La temperatura puo tuttavia essere impostata su qualsiasi valore
compreso entro l'intervallo indicato (vedere la tabella precedente). Per
modificare la temperatura, ruotare il pulsante centrale e premerlo appena il
timer visualizza la temperatura corretta. La temperatura visualizzata sul
display € fissa, ma pué comunque essere modificata in fase di cottura. Il forno
avvia il ciclo di cottura e inizia a riscaldarsi. L'indicatore luminoso lampeggia
fino al raggiungimento della temperatura selezionata. Al termine
dell'operazione, il forno emette un avviso acustico e l'indicatore luminoso si
accende fisso.

3-Per programmare il tempo di cottura e l'ora di fine del ciclo di cottura, €
sufficiente ruotare il selettore dei programmi e posizionarlo sul “tempo di
cottura” o “'ora di fine del ciclo di cottura” desiderati. L'icona del “tempo di
cottura” o “dell'ora di fine del ciclo di cottura” inizia a lampeggiare. Utilizzare il
pulsante centrale per modificare le impostazioni e controllare che il timer
visualizzi i tempi desiderati. Dopo aver effettuato queste operazioni, riportare il
selettore in posizione di “arresto” per confermare la nuova impostazione.

Per ulteriori informazioni sulla programmazione, fare riferimento al
Capitolo 5.3 -PROGRAMMAZIONE.

4 - Al termine del ciclo di cottura, riportare il selettore delle funzioni in posizione
di arresto. L'indicatore luminoso inizia nuovamente a lampeggiare e continua a
rimanere acceso anche dopo che il forno € stato spento, fino a quando la
temperatura non si abbassa a sufficienza.

*MODALITADICOTTURA

Q ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE In questa modalita viene
utilizzato I'elemento inferiore. Questa modalita € ideale per cuocere tutti i piatti
abase di pasta; ad esempio flan, quiche, paté e qualsiasi pietanza che richieda
piu calore e irradiazione dal basso.

Tenere sempre lo sportello del forno chiuso durante la cottura.

— ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + VENTOLA - L'uso
combinato dell'elemento riscaldante inferiore e della ventola € ideale per la
cottura di torte di frutta, crostate, quiche e dolci.

_ ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + SUPERIORE - In
questa modalita di cottura vengono utilizzati entrambi gli elementi riscaldanti,
ossia quello inferiore e superiore. Questo metodo € ideale per gli arrosti e le
pietanze piu tradizionali, come la carne rossa, il roastbeef, le cosce di agnello,
la selvaggina, il pane e le pietanze avvolte in fogli di alluminio.

& ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + SUPERIORE +
VENTOLA - In questa modalita vengono utilizzati entrambi gli elementi
riscaldanti, ossia quello superiore e inferiore, ma viene contemporaneamente
fatta circolare aria calda all'interno del forno. E consigliabile utilizzare questo
metodo per cucinare carne bianca, torte salate, pesce e verdura. Questo
metodo assicura una maggiore penetrazione del calore e richiede un tempo di
pre-riscaldamento minore. L'uso della ventola consente di cucinare
temporaneamente tipi di alimenti diversi, perché consente di distribuire
uniformemente il calore senza il rischio che si mescolino sapori e odori.
Quando si cucinano piu tipi di alimenti contemporaneamente, € consigliabile
incrementare di 10 minuti il tempo di cottura.

@ ELEMENTO RISCALDANTE CIRCOLARE + VENTOLA In questa
modalita di cottura vengono contemporaneamente utilizzati gli elementi
riscaldanti inferiore, superiore e circolare, che provvede a far circolare aria
calda all'interno del forno. Questa modalita di cottura & indicata per le stesse
pietanze indicate nella sezione relativa alla cottura con ventola.

—~—~
. GRILL In questa modalita di cottura viene utilizzato solo I'elemento
riscaldante superiore. Questa modalita di cottura & particolarmente indicata per
i piatti grigliati, gli spiedini e i piatti gratinati. Il grill deve essere pre-riscaldato a
una temperatura alta per 5 minuti. Per ottenere risultati di cottura ottimali e
rendere la carne pil succulenta, & consigliabile collocarla a una certa distanza
dal grill anche se i tempi di cottura sono piu lunghi. I filetti di carne rossa e pesce
devono essere collocati direttamente sul ripiano con la vaschetta di
gocciolamento posizionata sotto al ripiano inferiore.
—~
& GRILL+ VENTOLA In questa modalita di cottura viene utilizzato
I'elemento riscaldante superiore insieme alla ventola per fare circolare aria
calda all'interno del forno. E consigliabile pre-riscaldare il forno solo per le carni
rosse, ma non per quelle bianche. Il grill & ideale per le pietanze con un
maggiore spessore, come la carne di suino o pollo. Gli alimenti da grigliare
devono essere collocati al centro del ripiano intermedio. Collocare la vaschetta
di gocciolamento sotto al ripiano per raccogliere l'eventuale grasso che
gocciola in fase di cottura. Per ottenere risultati ottimali, non collocare gli
alimenti troppo vicino al grill e girare la carne a meta del ciclo di cottura.

J‘g* GRILL+ GIRARROSTO+ VENTOLA - L'uso simultaneo
dell'elemento riscaldante superiore e della ventola e del girarrosto consentono
di cucinare le pietanze in modo uniforme senza che si secchi e diventiinsapore.
Il girarrosto & programmato per continuare a ruotare per circa cinque minuti
dopo la cottura, in modo da consentire I'uso del calore residuo del forno.
Quando si utilizza il girarrosto, non & necessario pre-riscaldare il forno.

0° SCONGELAMENTO Questa modalita si attiva quando si sposta il
selettore in questa posizione. La ventola fa circolare aria calda attorno
all'alimento congelato e ne consente quindi uno scongelamento rapido senza
alcuna alterazione del sapore originale.
Latemperatura e preimpostata su40°C e non pud essere modificata.

RISCALDAMENTO Questa modalita & quella consigliata per
riscaldare alimenti pre-cotti (che devono essere posizionati sul secondo ripiano
in basso dall'alto) o per scongelare pasta o pizza congelata (in questo caso e
necessario utilizzare il ripiano piu basso).

Latemperatura € preimpostata su 60°C e non puo essere modificata.

PIZZA Questa funzione consente di far circolare aria calda
all'interno del forno ed & particolarmente indicata per pietanze come pizze o
dolci.

cee PYRO - The oven takes care of the entire inside oven cleaning
-Two choices are possible ECO, SUPER
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5.3 THE PROGRAMMATION

©)

(¥ Q SIMBOLI VISUALIZZATI

SUL DISPLAY

@ 88:88| Timer attivo

& @ Programmazione

. dell'ora di fine cottura

& |STOP| Programmazione dell'ora di
fine cottura

Q 2 Protezione del forno attiva

Selettore
dei programmi & j\o Chiusura dello sportello del forno
(5

TIMER:

Il funzionamento del timer € indipendente dal forno e non ha alcun effetto
sugli elementi riscaldanti. Il suo scopo € fungere semplicemente da
promemoria.

*Spostare la manopola in posizione timer. Sul display vengono visualizzati
prima il simbolo del timer, quindi le cifre 00:00.

*Appena i minuti iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale,
posizionarlo sul numero di minuti desiderato e premere nuovamente il
pulsante per confermare.

*Appena le ore iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale,
posizionarlo sul numero di ore desiderato, quindi premere nuovamente il
pulsante per confermare.

*Spostare la manopola in posizione di arresto. Alla scadenza dell'intervallo
impostato, il tempo di cottura scompare dal display. Viene generato un
segnale acustico per 15 secondi e l'icona del timer inizia a lampeggiare
(per disattivare l'icona prima dell'intervallo di 15 secondi, premere il
pulsante centrale).

PROGRAMMAZIONE DEL TEMPO DICOTTURA:

Il tempo di cottura & pre-programmato per numerose ricette. Se
necessario, & possibile impostare un tempo di cottura in modalita
Manuale, Scongelamento o Riscaldamento.

*Spostare la manopola in posizione di cottura. Sul display viene
visualizzata l'icona del tempo di cottura. Successivamente, vengono
visualizzati il tempo di cottura per le varie ricette oppure 00:00 per le altre
funzioni del forno.

*Appena i minuti iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale,
posizionarlo sul numero di minuti desiderato e premere nuovamente il
pulsante per confermare.

*Appena le ore iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale,
posizionarlo sul numero di ore desiderato, quindi premere nuovamente il
pulsante per confermare.

*Riportare la manopola in posizione di arresto per confermare il nuovo
tempo di cottura. Alla scadenza dell'intervallo impostato, il tempo di cottura
scompare dal display. Viene generato un segnale acustico per 15 minutiei
simboli del tempo di cottura e di arresto iniziano a lampeggiare.

*Riportare la manopola in posizione di arresto. Se non si effettua questa
operazione, i simboli del tempo di cottura e di arresto continuano a
lampeggiare.

PROGRAMMAZIONE DELL'ORADIFINE COTTURA:

Il tempo di cottura e difine cottura & pre-programmato per molte ricette. Se
necessario, € possibile tempi diversiin modalita Manuale, Scongelamento
o Riscaldamento.

*Spostare la manopola in posizione di fine cottura. Viene visualizzato il
simbolo di arresto. Vengono visualizzati i tempi di fine cottura per varie
ricette oppure 00:00 per le altre funzioni o I'ora del giorno.

*Ruotare il selettore dei programmi per confermare I'ora di fine cottura.
*Appena i minuti iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale e
impostarlo sul numero di minuti desiderato, quindi premerlo nuovamente
per confermare.

*Appena le ore iniziano a lampeggiare, ruotare il pulsante centrale e
impostarlo sul numero di ore desiderato, quindi premerlo nuovamente per
confermare. Nota: quando si imposta un avvio differito, I'ora di fine cottura
viene visualizzata sul display insieme ai simbolo del tempo di cottura e di
arresto, ed & possibile selezionare solo la modalita Ricetta. Il forno calcola
automaticamente I'ora di inizio e I'ora di fine in base al tempo di cottura,
spegnendosi automaticamente al termine del ciclo di cottura. Al termine
del ciclo di cottura, viene generato anche un avviso acustico della durata di
15 secondi e sul display iniziano a lampeggiare i simbolo del tempo di
cottura e di arresto.

*Ruotare il selettore delle funzioni e impostarlo in posizione di arresto. Se
non si effettua questa operazione, i simboli continuano a lampeggiare sul
display.

Ad esempio, se il piatto che si desidera preparare deve essere cotto per 45
minuti e deve essere pronto alle 12.30, € necessario:

- Selezionare lafunzione desiderata

- Impostare la durata di cottura pari a 45 minuti

- Impostare il termine della cottura alle ore 12.30

La cottura iniziera alle 11.45 (ovvero 12.30 meno 45 minuti) e continuera
fino all'ora precedentemente impostata; il forno si spegnera
automaticamente al termine del tempo impostato.

ATTENZIONE:

Se lafunzione "FINE della cottura” é stata selezionata senza stabilire
la durata totale, il forno iniziera a funzionare immediatamente e si
fermera nel momento in cui il timer indichera I'ora impostata tramite
lafunzione.

5.4 USO DEL TEMPORIZZATORE

Con questo meccanismo & possibile

PY programmare la durata espressa in
» ) minuti della cottura e quindi lo
. Jlo spegnimento automatico del forno al

termine del tempo desiderato (max. 120

120, +20 ko
minuti).
110¢| *30 Allo scadere del tempo prescelto, la
100° 40 manopola raggiungera la posizione di
o . suoneria O in corrispondenza della
I e A quale il forno si spegne
70 automaticamente.

Il forno puo essere acceso solo impostando un tempo di cottura o
girando la manopola in posizione

5.5 SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

E consigliabile salare la carne solo al termine della cottura, perché il sale
favorisce gli schizzi di grasso, che sporcaiil forno e produce molto fumo.

| tagli di carne bianca, di maiale, vitello e pesce possono essere inseriti
freddi nel forno. Benché questo accorgimento allunghi i tempi di cottura,
consente di cuocere meglio la porzione centrale del taglio di carne
perché il calore a disposizione piu tempo per penetrare nel taglio di
carne.

Per cucinare in modo corretto la carne rossa, & indispensabile pre-
riscaldare in modo appropriato il forno.

GRILL

*Prima di utilizzare il grill

Rimuovere la carne dal congelatore qualche ora prima della cottura.
Collocare la carne su piu strati di carta da cucina per mantenere
inalterato il sapore delle pietanze ed evitare che la porzione centrale
rimanga cruda. Aggiungere pepe e spezie alla carne prima di grigliarla,
ma non aggiungere sale per mantenere la carne piu succosa e tenera.
Applicare un leggero strato di olio alla carne, preferibilmente con un
pennello da cucina largo. Quindi, cospargere altro pepe e spezie (timo,
ecc.)sullacarne.

*Durante la cottura:

Non perforare mai la carne mentre la si gira, perché cido provoca la
dispersione del sugo e rende la carne piu secca.

COTTURADIDOLCI

Evitare di usare teglie lucide perché riflettono il calore e possono
rovinare la cottura. Se il dolce cuoce troppo rapidamente, coprirlo con
carta oleata o carta d'alluminio. Attenzione: applicare la carta d"alluminio
in modo che il lato lucido sia rivolto verso il dolce perché altrimenti il
calore viene riflesso dalla superficie lucida e non penetra nel dolce.
Evitare di aprire lo sportello durante i primi 20-15 minuti

L'apertura dello sportello del forno potrebbe provocare lo
“sgonfiamento” di suffleé, brioche, pandispagna, ecc. Per controllare se il
dolce & perfettamente cotto, & sufficiente punzecchiare il centro con la
lama di un coltello o un ago da maglia in metallo. Se I'ago estratto &
asciutto, il dolce € pronto e la cottura puo definirsi conclusa. Se I'ago che
si estrae dal dolce € umido o se ci sono pezzetti di dolce attaccati,
proseguire la cottura, abbassando leggermente la temperatura del forno
per evitare che il dolce sibruci.

5.6 REGOLAZIONE DEL CONTRASTO DEL
DISPLAY

E possibile regolare il contrasto del display in qualsiasi momento.
L'impostazione predefinita € “C5”. Per regolare il contrasto, attenersi alla
seguente procedura:

Ruotare il selettore dei programmi e impostarlo su “Luce”, quindi ruotare
il selettore delle funzioni e impostarlo su “O”. Premere il pulsante
centrale per 3 secondi e attendere che venga visualizzato il
messaggio“CX” sul display, dove X ¢& il livello di contrasto. Ruotare il
pulsante centrale per regolare il contrasto. E possibile impostare un
qualsiasi valore compreso tra 1 e 9. Premere nuovamente il pulsante
centrale per 3 secondi per confermare.
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6. CICLO PIROLITICO (A SECONDA DEI MODELLI)

PYRO E possibile configurare il forno in modo che esegua
automaticamente la pulizia Le due opzioni disponibili sono ECO e
SUPER

**| 'opzione puo essere configurata solo sui forni dotati di tale funzione

Il forno & dotato di un sistema di pulizia con pirolizzatore ad alta
temperatura che distrugge i residui di cibo. L'operazione viene eseguita
automaticamente tramite il programmatore. | fumi risultanti vengono
“puliti” perché vengono convogliati attraverso un pirolizzatore che si
avvia al momento dell'inizio della cottura. Sullo sportello di questo tipo di
forni, viene installata una chiusura di sicurezza a causa del fatto che il
pirolizzatore utilizza temperature molto elevate. Il pirolizzatore pud
essere arrestato in qualsiasi momento, tuttavia non € possibile aprire lo
sportello finché non viene visualizzata l'icona della chiusura di
sicurezza.

NOTA: se il forno & dotato di piastre, non utilizzare il becco a gas o le
piastre elettriche mentre il pirolizzatore € in funzione per evitare che le
piastre si surriscaldino eccessivamente.

Sono disponibili due CICLI PIROLITICI pre-programmati.

*CICLO PIROLITICO ECO: questo ciclo consente di pulire i forni
moderatamente sporchi ed ha la durata di 65 minuti.

*CICLO PIROLITICO SUPER: questo ciclo & indicato per i forni
particolarmente sporchi ed hala durata di 90 minuti.

Non utilizzare detergenti commerciali per pulire forni pirolitici.
Suggerimento: 'esecuzione del ciclo pirolitico al termine della cottura
consente di sfruttare il calore residuo al termine del ciclo di cottura e di
risparmiare energia.

Prima di eseguire un ciclo pirolitico:

*Rimuovere tutti gli accessori dal forno perché non sono in grado di
tollerare le temperature elevate utilizzate durante il ciclo di pulizia
pirolitico.

*Rimuovere tutte le tracce di grasso e le macchie estese che potrebbero
richiedere troppo tempo per rimuovere. Questo tipo di macchie
potrebbero incendiarsi a causa delle temperature estremamente
elevate del ciclo pirolitico.

*Chiudere lo sportello del forno.

Utilizzo del ciclo pirolitico:

1- Ruotare il selettore delle funzioni e impostarlo sulla “modalita
pirolitica”. Sul display viene visualizzato il messaggio “PYRO”. L'icona
della modalita ECO inizia a lampeggiare. Promemoria: ECO ciclo di 65
minuti, indicato per forni moderatamente sporchi.

SUP Ciclo di 90 minuti, indicato per forni molto sporchi

2- Selezionare la modalita pirolitica desiderata con il pulsante centrale,
a secondadel grado di sporco: ECO o SUP.

*L'opzione selezionata viene confermata dopo 3 secondi.. Il
forno avvia il ciclo pirolitico. La modalita pirolitica selezionata lampeggia
e vengono visualizzate le icone dell'ora e di arresto. Mentre € in corso il
ciclo pirolitico, viene visualizzata l'icona dello sportello chiuso a
conferma del fatto che lo sportello € bloccato. La ventola & sempre attiva
durante il ciclo pirolitico.

L'indicatore luminoso lampeggia finché non viene raggiunta la
temperaturarichiesta, quindi siaccende fissa.

* Per ritardare I'avvio del ciclo pirolitico, € sufficiente selezionare un'ora
difine. Ruotare il selettore dei comandi fino a impostarlo sull’ora di fine e
impostare l'ora difinale desiderata.

Al termine del ciclo pirolitico, il forno si spegne automaticamente. ||
forno emette un avviso acustico per 15 secondi a conferma della fine del
ciclo e contemporaneamente le icone del tempo e di arresto iniziano a
lampeggiare.

*Ruotare il selettore delle funzioni per terminare il ciclo
pirolitico. Se non si effettua questa operazione, le icone continuano a
lampeggiare. |l simbolo “Piro” scompare e viene visualizzata l'icona del
timer. Tuttavia, lo sportello del forno continua a rimanere bloccata finché
la temperatura non si abbassa. Appena si accende l'indicatore luminoso
dello sportello, & possibile aprirlo.

The ventola di raffreddamento si spegne solo al momento in cui la
temperatura dei componenti del forno e sufficientemente bassa.

Al termine del ciclo, l'indicatore luminoso inizia nuovamente a
lampeggiare, rimane acceso dopo lo spegnimento del forno e si spegne
solo al momento in cui la temperatura interna del forno € abbastanza
bassa.

La pirolisi lascia un residuo di colore biancastro sulle pareti del forno.
Attendere che il forno si sia completamente raffreddato prima di
rimuovere tali residui con una spugna umida.

7. DISPOSITIVO DI PROTEZIONE

Questa funzione deve sempre essere attivata se nell'abitazione ci
sono dei bambini, perché impedisce loro di accendere il forno o di
modificare i programmi pre-impostati. Questa funzione di sicurezza
impedisce I'uso del pannello di controllo mentre il forno & in funzione.

E possibile impostare due livelli di sicurezza:

LIVELLO 1 : blocco del selettore dei comandi e il pulsante centrale.
Per attivare la funzione: ruotare il selettore dei comandi e impostarlo
sullafunzione di protezione.

*Risultato: i selettori vengono disattivati*.

*Per disattivare la funzione: ruotare il selettore dei comandi e
impostarlo su 0.

*LIVELLO 2: blocco dei selettori delle funzioni.

*Per attivare la funzione: ruotare il selettore delle funzioni e
impostarlo sulla funzione di sicurezza, quindi premere e tenere
premuto il pulsante per 3 secondi.

*Risultato: tuttii comandi vengono disattivati*.

Per disattivare la funzione: effettuare le operazioni descritte per la
procedura di attivazione. Ruotare il selettore delle funzioni e
impostarlo sulla funzione di protezione, quindi premere e tenere
premuto il pulsante centrale per 3 secondi.

*Nota : per motivi di sicurezza, anche se tutti i comandi sono bloccati,
€ comunque spegnere il forno impostando il selettore su 0.

ATTENZIONE! L'applicazione di una coppia superiore a quella
necessaria per fissare le viti in posizione potrebbe ostruire le aperture
di ventilazione su entrambi i lati. Verificare che I'apertura di questi
canali di ventilazione sia pari ad almeno 2 mm dopo
I'installazione del mobilio.

Il sacchetto all'interno del forno contiene quattro viti di fissaggio.

Fissaggio

Quando lo sportello del forno € aperto, & possibile accedere ai fori
su entrambi i lati.

Utilizzare le viti fornite in dotazione per fissare in posizione il forno.

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute
nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in
questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare modifiche al
prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio
per la sua sicurezza o funzionalita.
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1. ADVERTENCIAS GENERALES

Leer las instrucciones detalladamente para sacar el mejor partido del
horno. Recomendamos conservar las instrucciones de instalacion y
utilizacién para futuras consultas. Antes de instalar el horno anote el
numero de serie por si necesitase contactar con el servicio de atencion
al cliente.

Una vez desembalado el horno, asegurarse de que no esta dafiado. En
caso de tener dudas, no utilizar. Contactar con una persona cualificada.
Conservar el embalaje (bolsas de plastico, polietileno o clavos) fuera
del alcance de los nifios ya que puede ser peligroso para ellos.

La compaiia no se hara responsable en caso de no cumplir las
instrucciones indicadas en este documento.

ANTENCION: Las funciones, propiedades o accesorios del horno
mencionadas en este manual pueden variar dependiendo del modelo
de horno.

1.1 CONSEJOS DE CUMPLIMIENTO

Las piezas del aparato que puedan estar en contacto con
c Ealimentos cumplen las disposiciones de la Directiva EEC
89/109.
CE EI Aparato cumple las Directivas Europeas 73/23/EEC vy
89/336/EC, sustituidas por la 2006/95/EC y la 2004/108/EC y sus
enmiendas correspondientes

1.2 TRUCOS DE SEGURIDAD

*El horno ha de utilizarse Unicamente con el fin para el que ha sido
disefiado. Solo se puede utilizar para cocinar alimentos. Otros uso, como
por ejemplo, medio de calefaccién, es un uso indebido del horno y por lo
tanto es peligroso.

*Todas las piezas accesibles y elementos de calefactores estan calientes
cuando esté en funcionamiento el horno. Ha de tenerse cuidado y no
tocarlas.

*ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan
durante el uso. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos
calefactores.

«El fabricante no puede responsabilizarse de cafios causados por un uso
inadecuado, incorrecto o norazonable.

Cuando se utilicen dispositivos eléctricos han de seguirse las normas
siguientes:

- Notirar del cable eléctrico para desenchufarlo.

-No tocar el horno con las manos (o los pies) humedas o mojadas.

- No utilizar el horno salvo que lleve calzado en los pies.

-No suele ser recomendable la utilizacién de alargadores o ladrones para
varios enchufes o alargadores.

- Si el horno se estropea o tiene un fallo desenchufelo de la corriente y no
lotoque.

- Siel cable esta dafiado ha de sustituirse inmediatamente.

Cuando se sustituya el cable, siganse las instrucciones siguientes:
Extraer el cable y sustituir por uno del tipo HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-
F. El cable tiene que poder soportar la carga eléctrica que requiere el
horno. La sustitucion del cable tiene que hacerla un técnico cualificado.

El cable de tierra (amarillo-verde) tiene que ser 10 mm mas largo que el
cable eléctrico.

Utilizar so6lo el servicio de atencién al cliente adecuado para las
reparaciones y asegurar que soélo se utilizan piezas originales. Si no se
siguen las instrucciones anteriores, los fabricantes no pueden garantizar
la seguridad del horno.

*El horno adquirido tiene las caracteristicas técnicas descritas y usted no
puede modificarlas.

«Jamas utilice un espray de difusién o a presién para limpiar el horno.

*No guardar en el horno productos inflamables, podrian prender fuego si
se accionase el horno accidentalmente.

*No permitir que los nifios se sienten en la puerta del horno, menos aun
cuando esté encendido.

Utilizar guantes de horno cuando introduzca o saque los recipientes del
horno.

*El horno no estd pensado para personas (incluidos nifios) con
discapacidad fisica, sensorial ni mental, o que carezcan de experiencia o
conocimientos, salvo que estén supervisados o se les ensefie a manejarlo
por parte de la persona responsable de su seguridad.

*Hay que supervisar a los nifios para que no jueguen con el horno.

*Los nifios menores de 8 afios deben permanecer alejados o
supervisados de forma continuada por una persona adulta.

*Este aparato puede ser usado por nifilos mayores de 8 afios y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido supervisadas o
instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de
los riesgos que comporta.

*Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar
los elementos calefactores del interior del horno.

ATENCION: Los accesorios pueden calentarse durante la utilizacion del
horno. Mantener alejados alos ninos.

ATENCION: Asegurarse de que el horno esta desenchufado antes de
cambiar la bombilla para evitar asi la posibilidad de descarga electrica.
CUIDADO: Puede que las piezas internas del horno esten calientes
cuando se utilice el grill. Mantener alejados a los ninos.

1.3 RECOMENDACIONES

*Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a mantenerlo
limpio durante mas tiempo.

*No forrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones
disponibles en tiendas. El aluminio o los protectores, en contacto directo
con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el esmalte del interior.
*Para evitar un exceso de suciedad en el horno y que pueden derivar en
olores y humo en exceso, recomendamos no utilizar el horno a
temperaturas muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo de coccion y bajar
un poco la temperatura.
Placa de identificacion
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*Ademas de los accesorios proporcionados con el horno, sugerimos
utilizar solo recipientes y moldes resistentes a temperaturas muy
elevadas.

1.4 INSTALACION

No es obligacién del fabricante instalar el horno. Si se requiere la ayuda
del fabricante para subsanar fallos derivados de una instalacion
incorrecta, dicha asistencia no la cubrira la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para personal
cualificado. Una instalacién incorrecta puede provocar dafios personales,
materiales o en animales. El fabricante no se hace responsable de esos
posibles dafios.

La cocina en la que se vaya a instalar el horno tiene que estar hecha de un
material resistente a temperaturas de al menos 70°C.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una
encimera.

Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilacion en el hueco
donde se vaya a colocar y que el aire necesario para enfriar y proteger las
piezas internas circula sin problema. Realizar las aperturas especificadas
en la ultima pagina segun el tipo de altura.

1.5 CONEXION ELECTRICA

LA CONEXION ELECTRICA HA DE REALIZARLA UN CONTRATISTA
APROBADO O UN TECNICO CON FORMACION SIMILAR.

La instalacion a la que va a conectarse el horno tiene que cumplir los
estandares vigentes en el pais de instalacion.

El fabricante no asume responsabilidad alguna si no se cumple la
presente esta disposicion.

La conexion a la red debe tener toma de tierra, o un cortacircuitos
multipolar, como corresponda al pais de instalacion.

La instalacién tiene que disponer de los fusibles correspondientes y los
cables han de tener un cruce de seccién de largo suficiente como para
alimentar eléctricamente el horno.

CONEXION:

El horno esta disefiado para una conexién exclusiva de 230 voltios AC en
las fases o enlafasey el neutro.

La conexién tiene que hacerse comprobando primero:

- el voltaje indicado.

- la configuracion del cortacircuitos.

El cable correspondiente a la toma de tierra (amarillo/verde) del horno
tiene que conectarse a latoma de tierra de la instalacion.

Atencion:

*Antes de la conexion el electricista tiene que comprobar la continuidad de
tierrade lainstalacion.

*El fabricante no se responsabiliza de incidente, o consecuencias del
mismo, que puedan derivarse del uso de hornos que no tengan toma de
tierra o conectados a una toma de tierra con continuidad defectuosa.

NB: Recordar que el horno puede necesitar el servicio de atencién al
cliente. También es importante que el enchufe esté ubicado en un sitio
accesible para conectar el horno una vez que éste esté colocado.

Cable eléctrico: Si hay que cambiar el cable eléctrico, contactar con el
servicio de atencion al cliente o con alguien de cualidades similares
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2. TECNOLOGIA PRO/EXP'R (DEPENDE DEL MODELO)

2.1 EQUIPAMIENTO DEL HORNO (DEPENDE DEL MODELO)

Es necesario hacer una limpieza inicial de todas las partes del equipo
antes de utilizarlo por primera vez. Lavar con una esponja. Enjuagary
secar.

La rejilla puede sostener moldes y bandejas.

/ /
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La bandeja recoge los flujos de los alimentos asados.

No utilizar nunca la bandeja como bandeja de asar ya que la grasa
puede esparcirse rapidamente por todo el horno, lo que provocaria un
exceso de humo.

Soporte para pizza, para una pizza crujiente acorde al modelo del
horno, con agarraderas y cortapizzas.

La bandeja de reposteria tiene que colocarse encima de la rejilla.
Se utiliza para cocinar dulces como cremas, bizcochos, merengues,
etc...

No colocar jamas la bandeja de reposteria en el horno en contacto
con la parte inferior del mismo.

2.2 ASADOR (DEPENDE DEL MODELO)

No se requiere calentamiento previo del horno para esta funcion.
Cocinar con la puerta cerrada.

El consumo de energia es de un 90-95% menos que con el sistema
tradicional.

2— ‘/
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1-Rejilla
2-Asador
3-Ganchos y tuercas
4-Mango

COMO UTILIZAR EL ASADOR

1.Desenroscar los ganchos

2.Atravesar la carne con el asador

3.Fijar la carne con los ganchos

4. Ajustar las tuercas

5.Insertar el asador en el agujero
del motor

6.Desmontar el mango

Cuando se esta utilizando el horno, los accesorios innecesarios han
de extraerse del interior del horno.

2.3 VISION LeD (DEPENDE DEL MODELO)

Es un sistema de iluminacion que sustituye el tradicional sistema “de
bombilla”. En la puerta del horno se integran 14 luces LED (en
versiones no piroliticas) o 10 luces LED de Potencia Superior (en
modelos piroliticos). Las luces LED crean una iluminacién blanca de
calidad que permite ver dentro del horno con claridad todas las
bandejas sin sombras.

Ventajas:

Este sistema, ademas de proporcionar una iluminacién excelente
dentro del horno, dura mas que la bombilla tradicional, tiene un
mantenimiento mas sencillo y, sobre todo, ahorra energia.

-Visién éptima

-lluminacién duradera

consumo energético muy bajo, reduccion del 95% en comparacion
con lailuminacion tradicional.

“Los hornos con luz blanca LED Clase 1M segun el IEC 60825-
1:1991 + A1:1997 + A2:2001n(equivalente a la EN 60825-1:1994
+A1:2002 + A2:2001); la potencia maxima de luz emitida es
459nm<150uW.

No observar directamente con instrumentos 6ptimos.”
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3. LIMPIEZA DEL HORNO

*Esperar a que se enfrie el horno antes de limpiarlo manualmente.
*No limpiar el horno con limpiadores abrasivos, estropajo de metal o
cuchillas. El esmalte tampoco ya que podria resultar dafiado.

Utilizar s6lo agua con jabon o limpiadores con lejia (amoniaco)

*No forrar jamas las paredes internas del horno con papel de
aluminio.

*No utilizar limpiadores a presion para su limpieza.

*No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera
realizada por nifios sin supervision.

PIEZAS DE CRISTAL

Recomendamos limpiar el cristal de la puerta con papel de cocina
cada vez que se utilice el horno. Si el cristal tiene muchas
salpicaduras, limpiar con una esponja y detergente, y secar
posteriormente.

*No utilizar limpiadores abrasivos o cuchillas ya que podrian rayar el
cristal y derivar en salpicaduras en el mismo.

SELLODELAPUERTADELHORNO
En caso de ensuciarse, limpiar el sello del horno con una esponja
ligeramente humedecida.

*No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados
para limpiar el cristal de la puerta del horno ya que pueden rayar la
superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

ACCESORIOS

Después del uso, sacar la bandeja del horno. Lavar la rejilla con una
esponja, agua caliente y jabon. Secar.

Siquedan residuos, sumergir en aguay detergente.

También se puede meter en el lavavajillas o con limpiadores
comerciales para hornos.

No colocar rejillas sucias en el horno.

ILUMINACION DELHORNO

Desconectar del horno antes de limpiar o sustituir a bombilla.

La bombilla y su cubierta estan hechas de un material resistente a
temperaturas elevadas.

Caracteristicas de labombilla:

230 V AC -25W 14 Base Temperatura 300°C para cambiar una
bombilla estropeada, simplemente:
*Desatornillar la cubierta de cristal
*Desatornillas la bombilla
«Sustituirla por unaigual: ver caracteristicas superiores.
*Después de recolocar la bombilla, volver a atornillar la
cubierta protectora de cristal.

4. SERVICIO TECNICO

Antes de llamar al Servicio Técnico.

Si el horno no funciona, recomendamos:
*Comprobar si el horno esta bien conectado alared eléctrica.

Sino se puede detectar el fallo:
*Desconectar el horno de la corriente, no tocar el horno y llamar al
servicio de atencion al ciudadano.

Antes de llamar al Servicio Técnico recordar tomar nota del nimero
de serie de la placa de especificaciones del niUmero de serie.

El'horno tiene un certificado de garantia que asegura que se reparara
de forma gratuita por parte del Servicio Técnico mientras dicha
garantia esté en vigor.

Este electrodomeéstico dispone de la marca de la
Directiva Europea 2002/96/EC sobre Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electrénicos (WEEE).
Asegurandose de que este producto se elimina de
forma correcta se evitaran consecuencias negativas
potenciales para el medioambiente y la salud que
podrian darse en caso contrario.

_ El simbolo en el producto indica que el producto no
puede tratarse como residuo doméstico. En su lugar
debe llevarse al punto de recogida para el

reciclaje de equipos eléctricos y electronicos. Debe eliminarse de
acuerdo con la normativa local medioambiental para la eliminacion de
residuos.

Para mas informacién sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje
del producto, péongase en contacto con su oficina local, el servicio de
recogida de residuos o latienda en la que haya comprado el producto.
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5. DESCRIPCION DE LA PANTALLA

Pantalla: tiempo, programacion del modo de coccion
luces de indicacion, temperatura de cocinado y

posicion de la bandeja.

iao.o0 Og
aHd 8:3 sTop

vcoox @ &

Boostey @

ON

50
MAXe
& *100

20 :
2200 * 150

BOTON DE REGULACION

) + Y CONFIRMACI

LL Configuraciones temperatura, programacion de coccion y finalizacion del
tiempo de coccién — Se regula girando el botén hacia “-“ o “+”

L—L Para confirmar la configuracién: pulsar el botén

«20
*30
40

120,
110°

90 « 50
80 7 60

Indicador:

Reloj/
Programacion/

Temperatura de coccion

]
)

Simbolo de pantalla del programa: cocinando

Hora Tiempo de coccion Final de coccion

Indicador luminoso

Dispositivo seguridad nifios

Aumento de temperatura
VWV WY i ‘:' ‘:' ‘:' @ 8
¢ V2120 sToP
PYRO U-cook [2] ’i\
\EA Boostey, \@
\
Asador Booster:\ \ Indicador luminoso

NOTA: La funcién “bloqueo para
nifios” se puede activar tanto si el
horno esta encendido (ON) como

apagado (OFF).

Giratorio
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5.1 ANTES DE UTILIZAR EL HORNO POR
PRIMERA VEZ

*LIMPIEZA PREVIA

-Limpiar el horno antes de utilizarlo por primera vez:

-Limpiar la superficie externa con un pafio hiumedo.

-Lavar todos los accesorios y el interior del horno con agua caliente y liquido
limpiador.

-Poner el horno vacio a temperatura maxima durante 1 hora, con ello se
eliminaran los olores del dispositivo nuevo. Asegurar una buena ventilacion de
la habitacion durante esa hora.

*RECORDAR

Confirmacion del temporizador

Las modificaciones se tiene que confirmar pulsando el botén.

Detencion del horno:

Puede ser necesario en caso de configurar una orden incorrecta.

Para detener el horno... girar el mando de selector de funcion a la posicion de
Stop.

Dispositivo de seguridad para nifios:

Para bloquear los controles del horno, seleccionar el dispositivo de seguridad
para ,piﬁos. Ver la seccion “Programacion- Dispositivo de seguridad para
nifios”.

Ventilador refrigerante:

Protege el panel de control y la electrénica de los dafios por calor.

Se arranca y se para automaticamente cuando se apaga el horno.

lluminacién del horno:

Colocando el mando en el simbolo de luz se puede encender la luz del horno
cuando no se esta utilizando.

Cuando se esta utilizando el horno la luz permanece encendida durante todas
las funciones y cuando la puerta esta abierta.

*CONFIGURACION DEL RELOJ

Habré que configurarse nuevamente cuando se conecte el homno a la
corriente o despues de mucho tiempo sin utilizarlo

Configurar el reloj:

1-Girar el mando de control a la posicion con el simbolo “Reloj”™:

2-Configurar el reloj con el botén central girando hacia “-* 6 “+”,

3-Volver a colocar el mando de control en la posicién STOP.

5.2 COMO UTILIZAR EL HORNO

*EN MODO MANUAL

Los métodos de coccidn que se sugieren en el modo manual aparecen en
la tabla siguiente. También se recomienda la temperatura para cada
método de cocina. Estos valores pueden modificarse dentro de un rango
predeterminado.

Modo Funcién segun Tempeoratura Tempeoratura .
en °C en °C Funcion

modelo de horno configurada predeterminada

&3 Base + Ventilador 210 50-220 Booster

— Base 160 50-220 Booster

~— Base + Superior 220 50-240

& Base + Superior +Ventilador 210 50-230

& Resistencia circular + Ventilador 180 50-230

T Grill L2 L1-L3

%2 Grill + Ventilador 190 50-200 Booster

& Giill + asador + ventilador 240 180-240 Booster

% Descongelado 40 No

& Conservar el calor 60 No

Pizza * 230 230

o ECO: 425/ 65min

# Pyro Pyro | SUP: 425 / 1h 30min

* Booster: aumento rapido de la temperatura
** El horno ha de tener esa funcion

1-Girar el selector del horno hacia la funciéon necesaria para cocinar.

Se muestran en pantalla los elementos de calentamiento operativos en el
modo de coccion seleccionado..

2-Se muestra en pantalla la temperatura adecuada segun el método
seleccionado. Se puede modificar dentro del rango predeterminado —ver
arriba.

Para modificar la configuracién de la temperatura, girar el boton central y
confirmar en el temporizador la configuracién pulsando el mismo boton.
Se fija la temperatura seleccionada, pero se puede modificar durante el
ciclo de cocinado.

Elhorno empezara afuncionar y aumentara su temperatura.

El indicador parpadea hasta alcanzar la temperatura seleccionada.
Suena un pitido al final de esta operacion y el indicador luminoso deja de
parpadear.

3- Se puede programar el tiempo de coccion y su finalizacion girando el

selector de programa a “tiempo de coccion” o “final del coccion”.

Empieza a parpadear en la pantalla el “tiempo de cocinado” o “final del
coccion”. Utilizar el botdon central para modificar las configuraciones y
confirmar el temporizador.

Una vez hecho esto, no olvidar girar el selector de programa a la posicién
“Stop” para confirmar la nueva configuracion. 3
Mas datos sobre programacion en el capitulo 5.3 PROGRAMACION.
4- Al final del ciclo de coccion, girar el selector de funcion a la posicion
“stop”.

Elindicador vuelve a parpadear, seguira encendido hasta que se apague
el horno y se apagara cuando la temperatura interior del horno sea lo
suficientemente baja.

*MODO DE COCCION

Todos los procesos de cocinado han de realizarse con la puerta cerrada.

Q BASE + VENTILADOR — La combinacion del elemento de
calentamiento inferior y el ventilador es ideal para fruta, tartas, quiches y
reposteria. Evita que los alimentos se deshidraten en exceso y hace que
lamasa suba. Colocar la bandeja en la parte inferior del horno.

~— BASE — Utilizar el elemento inferior. Ideal para todo tipo de
reposteria. Utilizar para flanes, quiches, tartas, pastas y procesos que
requieran mas calor desde abajo.

— BASE + TECHO —Ambos elementos de calentamiento estan en
uso. Esta funcién es ideal para los asados tradicionales. Carne roja, roast
beef, pierna de cordero, caza, papillote y bollos.

Q BASE + TECHO + VENTILADOR — Utilizacion de los elementos
inferior y superior en combinacion con el ventilador que facilita la
circulacion del aire caliente en todo el horno. Se recomienda este modo
para pollo, reposteria, pescado y verduras. Con este modo se mejora la
penetracion del calor reduciéndose el tiempo de cocina vy
precalentamiento. El ventilador permite cocinar distintos alimentos a la
vez en diferentes posiciones en el horno distribuyendo el calor sin riesgo
de que se mezclen los olores y los sabores. Cuando se cocinen distintos
alimentos al mismo tiempo afiada 10 minutos al periodo normal de asado.

@ RESISTENCIA CIRCULAR + VENTILADOR - Utilizacién de los
elementos inferior y superior en combinacion con el ventilador que facilita
la circulacion del aire caliente en todo el horno. Su definicion es la misma
que ladel método de cocinado con Ventilador.

- GRILL - Utilizacion del elemento de calentamiento superior.
Exito asegurado para gratinados varios, kebabs y parrilla. El grill ha de
calentarse previamente a temperatura elevada durante 5 minutos. Las
carnes blancas han de colocarse siempre a cierta distancia del grill, el
tiempo de cocinado es ligeramente superior pero la carne queda mas
suculenta. Las carnes rojas y el pescado se pueden colocar directamente
en labandeja con la bandeja antigoteo justo debajo.

———~

&3 GRILL + VENTILADOR - Se utiliza el elemento superior de
calentamiento en combinaciéon con el ventilador circulando asi el aire
caliente en todo el horno. Se recomienda el calentamiento previo para
carnes rojas y no es necesario en caso de carnes blancas. El grill es ideal
para cocinar alimentos de mayor grosor, como el cerdo o el pollo. Los
alimentos que se vayan a hacer al grill han de colocarse directamente en
el centro de labandeja.

Si se coloca la bandeja antigoteo debajo de la bandeja de la comida se
asegura que los jugos que pueda soltar no se esparciran por el horno.
Para un mejor resultado asegurarse de que los alimentos no estan
demasiado cercadel grill y poder voltear los alimentos a mitad de proceso.
A&_?} GRILL + ASADOR + VENTILADOR - La ventaja de utilizar la
parte superior del horno mas el ventilador y el asador es que los alimentos
se cocinan evitando que se deshidraten y se queden sin sabor. El asador
esta programado para seguir girando durante unos cinco minutos una vez
finalizado el periodo de cocina, utilizando por completo el calor residual
del horno. No se requiere calentamiento previo para este modo de cocina.

9l(.»/" DESCONGELADO - Cuando se pone el mando en esta opcion.
El ventilador activa el aire caliente alrededor del alimento congelado y lo
descongela en unos minutos sin cambiar o alterar el contenido proteinico
del alimento. La temperatura preestablecida es de 40°C constantes, no
siendo posible su regulacion.

@ CONSERVAR EL CALOR — Se recomienda para recalentar los
alimentos cocinados previamente, colocando la bandeja en el segundo
nivel desde arriba, o para descongelar pan, pizza o reposteria colocando
la bandeja en la parte mas inferior.

La temperatura preseleccionada es de 60°C constantes, no siendo
posible su regulacion.

PIZZA — Con esta funcion el aire caliente circula por todo el
horno asegurando un resultado perfecto para platos como Pizza o
Bizcochos.

3t

ces PYRO —Elhorno se encarga de limpiar el interior del horno.
-Existen dos opciones ECO 6 SUPER
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5.3 PROGRAMACION
©)

(™ Q SIMBOLOS DE LA PANTALLA

@ (8888 Temporizador en funcionamiento

¢ O o y
Programacién del tiempo de coccién

&

g{ STOP Final de la programacion del
tiempo de coccion

Al & - o

Selector de En funcionamiento el dispositivo
Programacion @ j:j de seguridad para nifios
@ Cierre de la puerta del horno

TEMPORIZADOR:

El temporizador funciona independientemente del horno y no afecta a los
elementos de calentamiento. Sélo es un recordador.

* Girar el mando a la posicién Temporizador. Aparecera el simbolo en la
pantalla. Aparecera en pantalla 00:00

* Cuando parpadeen los minutos, girar el boton central hasta el nUmero de
minutos necesario y confirmar pulsando el mismo botén.

» Cuando parpadeen las horas, girar el boton central hasta el nimero de
horas necesario y confirmar pulsando el mismo botén.

*\olver a poner el botén en la posicién Stop.

Cuando finaliza el tiempo, el tiempo de cocina desaparece. Se escuchara
un pitido durante 15 segundos y parpadeara el Temporizador de la
pantalla (para parar el pitido antes de los 15 segundos sélo hay que pulsar
el botén central).

PROGRAMACION DEL TIEMPO DE COCCION:

Dispone de varias recetas programadas con el tiempo de coccion. En el
modo Manual, Descongelado o Conservar Calor se puede preseleccionar
si es necesario.

*Girar el mando a la posicién de “coccion”. Aparecera el simbolo de tiempo
de coccion. Aparecera el tiempo de coccidn programado para distintas
recetas, 0 00:00 para otras funciones del horno.

*Cuando parpadeen los minutos, girar el botén central hasta el nUmero de
minutos necesario y confirmar pulsando el mismo botén.

*Cuando parpadeen las horas, girar el boton central hasta el niUmero de
horas necesario y confirmar pulsando el mismo boton.

*\Volver a poner el botén en la posicidon Stop para confirmar el nuevo
tiempo.

Cuando finaliza el tiempo, el tiempo de coccién desaparece. Se
escuchara un pitido durante 15 segundos y parpadearan los simbolos de
tiempo de cocinadoy STOP.

*Girar el mando de funcién de programa a la posicién Stop. En caso
contrario, los simbolos de Tiempo de coccidon y STOP seguiran
parpadeando.

PROGRAMACION DEL FINAL DEL TIEMPO DE COCCION:

Hay varias recetas que tienen programado un tiempo de coccién y por
tanto, con un final de tiempo de coccién. En el Modo Manual,
Descongelacién o Conservacion de Calor se puede configurar si se
quiere.

*Girar el mando a la posicion de Final de coccion. Aparecera el simbolo
STOP. Aparecera un final del tiempo de cocinado para varias recetas, o
00:00 para otras funciones o la hora del dia.

*Girar el mando de selector de programa para confirmar el final del tiempo.
*Cuando parpadeen los minutos, girar el botén central hasta el nUmero de
minutos necesario y confirmar pulsando el mismo botén.

*Cuando parpadeen las horas, girar el boton central hasta el niUmero de
horas necesario y confirmar pulsando el mismo botéon.

NB: En el inicio diferido, aparecera en la pantalla el final del tiempo de
cocinado junto con los simbolos de “tiempo de cocinado” y “STOP”, y s6lo
queda la funcion Modo Receta del horno.

El horno calcula automaticamente la hora de inicio (el tiempo final menos
eltiempo de coccion).

Al final del ciclo el horno se apaga automaticamente. Durante 15
segundos sonara un pitido que indica el final del ciclo y parpadearan los
simbolos de “Tiempo de coccion”y “STOP”.

*Girar el mando del selector de funcion hasta Stop. En caso contrario los
simbolos seguiran parpadeando.

*Esta funcién se suele utilizar con la funcién “duracién de la coccion”.

Por ejemplo, si el plato requiere 45 minutos de coccion y debe estar listo a
las 12:30 h:

- Seleccionar la funcoccién

- Establecer el tiempo de duracion de la coccion a 45 minutos

- Definir el final del tiempo de coccion alas 12:30.

La coccion se iniciara automaticamente a las 11:45 (12:30 menos 45

minutos) y continuara hasta el fin del tiempo de coccion preestablecido,
cuando el horno se apagara automaticamente.

ADVERTENCIA:

Si se selecciona el final de la coccion sin fijar la duracién del tiempo
de coccién, el horno empezara inmediatamente a cocinar y se
detendraal final del tiempo de coccién establecido.”

5.4 USO DEL TEMPORIZADOR

Con este mecanismo es posible
[ programar la duracion exacta en minutos

) 10 de la coccion y, por tanto, la desconexion

N automatica del horno (max.120 minutos)

120, +20 Una vez transcurrido el tiempo
110¢| +30 seleccionado el mando alcanzara la
100° *40 posicion de sefal acustica O, a partir de

la cual el horno se desconectara
automaticamente.

0 o . . 50
80 7p 60 )
Unicamente se podra conectar el

horno seleccionando un tiempo de
coccidn o girando el mando a la posicion W

5.5 CONSEJOS DE COCCION

Es mejor no salar la comida hasta después de cocinarla ya que la sal
hace que pierda antes la grasa, lo que ensuciara el horno y creara
mucho humo.

Las carnes blancas, cerdo, ternera, cordero y pescado con hueso o
espina se pueden meter en el horno sin calentarlo previamente. El
tiempo de cocinado es superior que en un horno precalentado, pero
cocina mejor porque el calor tiene mas tiempo para llegar ala zona del
hueso.

Un calentamiento previo correcto es la base de un asado de carne
rojaen su punto.

GRILL

*Antes de utilizar el grill del horno

Sacar la carne de la nevera unas horas antes. Dejarla sobre varias
capas de papel de cocina. Con ello se consigue que temple y quede
mas jugosa evitando que se quede fria en el medio.

Afadir pimienta y especias a la carne antes del grill, pero la sal
después. Asi se hara mejor y quedara jugosa. Afiadir a la comida que
se va a cocinar con poco de aceite (esto es mejor hacerlo con un
pincel plano). Luego afiadir mas pimienta y hierbas aromaticas
(tomillo, etc.)

*Durante el asado:

No pinchar los alimentos cuando se estan haciendo, ni siquiera
cuando se les de la vuelta ya que haria que perdiese el jugo y se
secase.

ASADO

Evitar utilizar recipientes brillantes ya que reflejarian el calor podrian
estropear los bizcochos. Si el bizcocho se dora muy rapido, cubrir con
papel antiadherente o papel de aluminio.

Atencién: La forma correcta de utilizar el papel es con la parte brillante
hacia el bizcocho ya que de lo contrario el calor se reflejaria en la
superficie brillante y no llegaria a la comida.

Evitar abrir la puerta durante los primeros 20 o 25 minutos
durante el cocinado:

Los soufflés, brioches, bizcochos, etc. tienden a desinflarse. Se
puede comprobar si estan hechos introduciendo un cuchillo o una
aguja de metal en el centro. Si la hoja sale limpia y seca, es que esta
listo y se puede detener la coccion. Si la hoja sale mojada o con
trocitos de bizcocho adherido, dejar el horno en funcionamiento pero
bajando la temperatura del termostato para que termine de hacerse
pero sin quemarse.

5.6 AJUSTE DEL CONTRASTE DE LA PANTALLA

El contraste de la pantalla se puede ajustar en todo momento.
La configuracion por defecto es “C5”. Para ajustar la configuraciéon
hay que:

*Girar el selector de programa hasta “luz” y el selector de funcién en
“0”. Presionar la llave central durante 3 segundos y aparecera en la
pantalla “CX” (siendo X el nivel de contraste).

Girar el mando central para ajustar la configuracion de contraste. Las
configuraciones van de 1 a 9. Confirmar la nueva configuracion
presionando el punto central durante 3 segundos.
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6. CICLO PIROLITICO (DEPENDE DEL MODELO)

PYRO .Elhorno se ocupa de la limpieza del interior.
-Hay dos opciones posibles, ECO y SUPER.

**Elhorno debe tener esta funcion

El horno dispone de un sistema de limpieza por pirolisis que destruye
los residuos de comida a alta temperatura. La operacion se hace
automaticamente mediante el programador. Como se necesitan
temperaturas muy altas, la puerta del horno se fija con un cierre de
seguridad.

La pirolisis se puede detener en todo momento. La puerta no se podra
abrir hasta que se muestre el cierre de seguridad.

NOTA: Si hay una encimera de coccion encima del horno no utilizar los
quemadores de gas o las placas eléctricas cuando esté en
funcionamiento el sistema pirolitico para evitar que se caliente en
exceso la cocina.

Se disponen DOS CICLOS PIROLITICOS preconfigurados:

*ECO PYROCLEAN: Limpia hornos medianamente sucios. Funciona
durante 65 minutos.

*SUPER PYROCLEAN: Limpia hornos muy sucios. Funciona durante
90 minutos.

No utilizar productos de limpieza en un horno pirolitico.

Consejo: La limpieza pirolitica inmediatamente posterior a la
utilizacion del horno permite utilizar el calor residual, con lo que se
consigue un ahorro energeético.

Antes del Ciclo pirolitico:

*Retirar del horno todos sus accesorios: No pueden soportar
temperaturas elevadas y podrian dafarse con las temperaturas de
pirolisis.

*Retirar todos los restos ya que se tardaria mucho en destruirlos.
Asimismo una gran cantidad de grasa podria dar lugar a fuego cuando
se sometiese a temperaturas muy elevadas durante el ciclo de pirolisis.
eCerrarla puertadel horno.

Utilizacion del ciclo pirolitico:

1-Girar el mando del selector de funcion a “Modo Pirolitico”. Aparecera

enlapantalla“PYRO” y parpaderara el modo ECO.

Recordar: ECO —ciclo de 65 minutos —horno moderadamente sucio
SUP —ciclo de 90 minutos —horno muy sucio

2-Con el botén central seleccionar el modo Pirolitico deseado segun el
grado de suciedad: ECO o SUP.

L a seleccion se confirmara en 3 segundos...
El horno empieza el ciclo pirolitico. El modo pirolitico seleccionado
parpadeay aparecen los indicadores luminosos de “tiempo”y “stop”.
Durante el ciclo pirolitico aparece el cierre de la puerta del horno, lo que
indica que la puerta esta cerrada. Funcionara el ventilador de
refirgeracion.

Elindicador luminoso parpadeara hasta que se alcance la temperatura,
que entonces permanecera fijo.

*El arranque del ciclo pirolitico se puede demorar seleccionado un final
de tiempo. Girar el mando de control de programacion a final de tiempo
y configurarla hora a la que se quiere que termine.

*Durante la operaciéon de auto limpieza pirolitica, las superficies
pueden calentarse mas de lo habitual; los nifios deben permanecer
alejados.

Alfinal de ciclo pirolitico el horno se apaga automaticamente.
Durante 15 segundo suena un pitido que indica el final del cicloy en la
pantalla parpadean los indicadores de “tiempo” y “Stop”.

*Girar el mando de funciéon a stop. En caso contrario los
simbolos seguiran parpadeando. Desaparece el simbolo “Pyro” del
Temporizador, el modo pirolitico. La puerta del horno seguira
bloqueada ya que la temperatura es muy alta de forma que la puerta no
se podra abrir hasta que deje de estar iluminado el simbolo de bloqueo
de puerta.

El ventilador de refrigeracion no se desconecta hasta que la
temperatura de los componentes sea la adecuada.

Al final del ciclo el indicador parpadea de nuevo y seguira encendido
hasta que el horno se apague (se apagara cuando la temperatura
interna del horno sea lo suficientemente baja).

La pirdlisis deja restos blancos en las paredes. Esperar a que el horno
se enfrie completamente, luego limpiar el interior del horno con una
esponja humeda y retirar los restos.

7. SEGURIDAD DE LOS NINOS

Esta funcion es esencial, especialmente cuando hay nifios cerca.
Evita que los nifios enciendan el horno o modifiquen los programas
configurados.

El sistema de seguridad bloquea el panel de control del horno cuando
esta en funcionamiento.

Hay dos niveles de seguridad:

NIVEL 1: Bloqueo del mando del control del selector y el botén
central.

*Activaciéon: Girar el mando de control de programacion hasta
seguridad para nifios.

*Accion: los mandos de control estan inoperativos®.

*Desactivacion: Girar el mando de control de programacion a 0.

NIVEL 2: Bloqueo de los mandos del selector de funcion

*Activacion: Girar el mando del selector de funcién a seguridad para
nifios u mantener presionado el boton central durante 3 segundos.
*Accion: Todos los controles estan inoperativos™.

Desactivacion: el mismo proceso que para la activacion. Girar el
mando del selector de funcion hasta seguridad para nifios y mantener
el botén central Pulsado durante 3 segundos.

*Nota: En todos los casos, por motivos de seguridad, aunque los
controles estén bloqueados, el horno se puede desconectar
poniendo el mando del selectoren 0.
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1. WSKAZOWKI OGOLNE

W celu petnego wykorzystania mozliwosci piekarnika doktadnie zapoznaj
sie z niniejszg instrukcjg. Przechowuj instrukcje w dostepnym miejscu,
aby w razie potrzeby zawsze mozna byto skorzysta¢ z zawartych w niej
wskazowek. Przed zainstalowaniem piekarnika spisz jego numer seryjny
na wypadek koniecznosci skorzystania z pomocy serwisu.

Po rozpakowaniu piekarnika sprawdz, czy nie nosi on $ladéw uszkodzen.
W razie jakichkolwiek watpliwosci nie uzywaj piekarnika, lecz skontaktuj
sie z serwisem. Zabezpiecz czesci opakowania, takie jak worki z tworzywa
sztucznego, styropian, gwozdzie, przed dzieémi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku
niezastosowania sie do zalecen zawartych w niniejszej instrukcji.

I UWAGA: Wszelkie funkcje, wiasciwos$ci oraz akcesoria wymienione
w niniejszej instrukcji moga zosta¢c wymienione w zaleznosci od
modelu piekarnika.

1.1 DEKLARACJA ZGODNOSCI

Akcesoria piekarnika, ktére mogg mie¢ bezposredni kontakt z zywnoscig
sg wykonane z materiatébw zgodnych z wymogami dyrektywy CEE 89/109
c z21/12/88.

Piekarnik spetnia wymagania dyrektyw 89/336/EEC i 73/23/EEC
wraz z jej kolejnymi zmianami.

1.2 WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

*Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli
wytgcznie do przygotowywania zywnosci. Wykorzystanie piekarnika do
innych celéw, takich jak podgrzewanie pomieszczenia jest niezgodne z
jego przeznaczeniem i moze by¢ niebezpieczne.

*Podczas uzytkowania sprzet staje sie gorgcy. Zaleca sie¢ zachowanie
ostroznosci, aby unika¢ dotykania gorgcych elementow wewnatrz
piekarnika

*Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia spowodowane
niewtasciwym, niezgodnym z przeznaczeniem uzytkowaniem piekarnika.
Uzycie jakiegokolwiek urzgdzenia elektrycznego wymaga przestrzegania
niektoérych podstawowych zasad:

-Nie ciggng¢ za kabel zasilania w celu wyciggniecia wtyczki z gniazdka.
-Nie dotykac urzgdzenia mokrymilub wilgotnymi dtorimi oraz stopami.
-Nie uzywac urzadzenia stojgc boso.

-Nie nalezy uzywaé¢ adapteréw, rozgateznikéw na kilka wtyczek badz
przedtuzaczy.

-W razie uszkodzenia i/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia
wytgczy¢ i odtgczyé od zrédta zasilania, nie dotykac¢ ani nie naprawiac
wedtug wtasnego uznania.

«Jezeli kabel elektryczny ulegnie zniszczeniu nalezy go niezwiocznie
wymienié.

W  przypadku wymiany kabla nalezy przestrzega¢ ponizszych
wskazoéwek:

Odtacz kabel zasilajgcy i zastap go nowym typu HO5RR F, HO5VV-F lub
HO5V2V2-F. Kabel zasilajagcy musi umozliwia¢ zasilanie piekarnika
wymaganym prgdem znamionowym piekarnika. Wymiany kabla
zasilajgcego powinna wykona¢ osoba o odpowiednich kwalifikacjach.
Kabel uziemiajacy (z6tto-zielony) musi by¢ 10 mm dtuzszy od przewodu
zasilajgcego.

Naprawe piekarnika nalezy powierza¢ wylgcznie autoryzowanemu
serwisowi, zapewniajgcemu stosowanie wytgcznie oryginalnych czesci
zamiennych. Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze ograniczy¢
bezpieczenstwo uzytkowania piekarnika.

*Niedozwolone sg jakiekolwiek modyfikacje piekarnika, mogace
prowadzi¢ do zmian jego parametrow technicznych.

*Do czyszczenia piekarnika nie nalezy stosowac pary ani sprayu pod
wysokim cinieniem.

*W piekarniku nie nalezy przechowywac produktéw tatwopalnych, ktére
moga zapali¢ sie przy niezamierzonym wigczeniu sie urzadzenia.

*Nie obcigza¢ drzwiczek piekarnika i nie pozwala¢ siada¢ na nich
dzieciom.

*Przy wktadaniu i wyjmowaniu potraw do i z piekarnika nalezy uzywac¢
rekawic kuchennych.

*Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej,
lub osoby o braku do$wiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba, ze
odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania
sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za ich bezpieczenstwo.
*Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

*Niniejsze urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 lat
oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej, lub osoby nie majgce doswiadczenia lub znajomosci
sprzetu, pod warunkiem ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z
przekazang im instrukcjg bezpiecznego uzytkowania sprzetu przez
osobe odpowiadajacg za ich bezpieczenstwo.

*Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy. Nalezy zachowaé
ostrozno$¢ i unika¢ dotykania rozgrzanych elementow wewnatrz
piekarnika.

OSTRZEZENIE! Zewnetrzne czesci piekarnika nagrzewajg sie
podczas pracy. Mate dzieci nalezy trzymac z dala od urzgdzenia.

urzgdzenie jest wytgczone, aby unikng¢ mozliwosci porazenia
pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE! Podczas grillowania zewnetrzne czesci piekarnika
nagrzewajg sie. Mate dziecinalezy trzymac z dala od urzadzenia.

1.3 ZALECENIA

*Systematyczne czyszczenie piekarnika po kazdorazowym uzyciu utatwi
utrzymanie go w doskonatej czystosci.

*Nie nalezy wyktada¢ scianek piekarnika folig aluminiowag lub
jednorazowymi materiatami ochronnymi dostepnymi w sklepach. Uzyta
folia aluminiowa lub inne materiaty ochronne w zetknieciu z goracg emalia
moga spowodowac nadtopienie sig¢ i pogorszenie jakosci emaliowanych
Scianek wnetrza piekarnika.

*Aby nie dopusci¢ do nadmiernego zabrudzenia sie piekarnika i
wydzielania sie wskutek tego zapachu dymu, unikaj stosowania zbyt
wysokich temperatur podczas pieczenia. Zaleca si¢ raczej przedtuzenie
czasu przygotowania potrawy w nieco nizszej temperaturze. Tabliczka
znamionowa (z boku piekarnika)

Code produit:....

Numéro de série :

* Poza dostarczonym wraz z piekarnikiem wyposazeniem stosuj
wytgcznie naczynia i formy do pieczenia odporne na wysokie temperatury.

1.4 INSTALACJA

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie
ma obowigzku wykonania instalacji. Usterki spowodowane btedami
instalacji nie podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez producenta.
Instalacja powinna byé powierzona wykwalifikowanym osobom i
wykonana zgodnie z zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja
stwarza niebezpieczenstwo dla oséb, zwierzat lub rzeczy osobistych.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zesp6t kuchenny, w ktérym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢
wykonany z materiatéw odpornych na temperature przynajmniej 70°C.
Piekarnik moze by¢ usytuowany na gorze w szafce kuchennej lub
pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji
zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujgca doptyw $wiezego
powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do zabezpieczenia
jego czesci wewnetrznych. W zaleznoéci od typu instalacji nalezy
wykonac wyciecia przedstawione na koncu instrukcji.

1.5 PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE POWINIEN WYKONAC
AUTORYZOWANY SERWISANT LUB OSOBA Z ODPOWIEDNIMI
UPRAWNIENIAMI.

Zabudowa, w ktérej ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi spetnia¢
wymagania przepisow obowigzujgcych w miejscu instalacji.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci, jezeli warunki te nie zostang
spetnione.

Piekarnik nalezy podtgczy¢ do sieci poprzez gniazdko z uziemieniem lub
wielobiegunowy wytgcznik sieciowy o odlegtosci stykéw przynajmniej 3
mm.

Instalacja musi by¢ wykonana przy uzyciu przewodéw o odpowiednim
przekroju, zapewniajgcym normalne zasilanie do piekarnika oraz
zabezpieczona przy pomocy odpowiednich bezpiecznikow.
PODtACZENIE DO ZASILANIA:

Piekarnik wyposazony jest w przewod zasilajgcy przystosowany do
zasilania napieciem miedzy fazami lub miedzy fazg i przewodem
neutralnym rownym 230V.

Przed podtaczeniem piekarnika sprawdz:

- napiecie zasilania wskazywane na mierniku,

- ustawienie wytacznika automatycznego.

Zébto-zielony przewdd ochronny przytgczony do zacisku uziemienia
piekarnika nalezy podtgczy¢ do uziemienia instalacji.

Uwaga:

* Przed podfgczeniem piekarnika instalacja uziemiajgca powinna by¢
sprawdzona przez elektryka.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki oraz ich
konsekwencje spowodowane przez uzywanie piekarnika bez uziemienia
lub podtgczonego do wadliwego uziemienia.

UWAGA: Nalezy pamigta¢, ze piekarnik moze wymagac¢ regularnego
serwisu w trakcie eksploatacji.

Gniazdko zasilajgce powinno by¢ tak zlokalizowane, zeby mozliwe byto
podiaczenia zasilania do piekarnika po wyjeciu go z szafki.

Kabel zasilajgcy: wymiane kabla zasilajgcego nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisantowi lub osobie o odpowiednich kwalifikacjach.

OSTRZEZENIE! Przed wymiang lampki nalezy upewni¢ giamssa 25 PL



2. TECHNOLOGIA PRO/EXPR (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

2.1 WYPOSAZENIE PIEKARNIKA (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

Przed uzyciem wyposazenia piekarnika po raz pierwszy wymyj je
gabka, wyptucziosusz.

Na blachach mozna umieszczaé formy i naczynia.

/1] \\\

Blacha gteboka stuzy do zbierania sokéw wydzielajgcych sie z
grillowanych potraw.

Nie nalezy uzywa¢ gtebokiej blachy do pieczenia, gdyz resztki
ttuszczu mogg sie tatwo rozprzestrzeni¢ po catym piekarniku,
powodujagc jednoczes$nie nadmierne wydzielanie dymu.

Kamien do wypieku pizzy dostepny jest w wyposazeniu wraz z
podstawg oraz okrggtym nozem do pizzy w zaleznosci od modelu.

-

Blache na ciasta umieszcza sie na prowadnicach. Blacha ta
przeznaczona jest do pieczenia matych ciastek takich, jak ciasto
ptysiowe, biszkopty, bezy, itp.

Nie nalezy nigdy ktas¢ tej blachy bezposrednio na dnie piekarnika.

OBSLUGA ROZNA OBROTOWEGO

1. Odkreci¢ widelce.

2. Nadzia¢ migso na pret rozna.

3. Przymocowac migso za
pomocg widelcow.

4. Dokreci¢ $ruby.

5. Wsuna¢ pret rozna w koncowke
napedu rozna.

6. Zdemontowac rekojesé.

Wyjmij z piekarnika wyposazenie, ktérego nie bedziesz potrzebowat
W czasie pieczenia.

2.3 OSWIETLENIE DIODOWE LED

Oswietlenie diodowe LED zastepuje tradycyjne o$wietlenie w postaci
,zarowki”. System 14 LED (dla wersji nie-pyrolitycznej) lub 10 High
Power LED (dla wersji pyrolitycznej) zintegrowane sg w drzwiczkach
piekarnika. Oswietlenie diodowe wywarza biate Swiatto wysokiej
jakosci, ktore umozliwia wyrazny widok kazdej czgsci piekarnika bez
cieni, ktére moga tworzy¢ poszczegoine potki.

Zalety:

Ponadto taki system o$wietlenia, poza tym, ze zapewnia doskonatg
widoczno$¢ wewnatrz piekarnika charakteryzuje sie dituzszg
trwatoscig niz system o$wietleniowy opierajgcy sie na tradycyjnej
zaréwce, jest fatwiejszy w utrzymaniu oraz pozwala zaoszczgdzi¢
mnéstwo energii.

- Optymalny widok

- Dlugotrwate o$wietlenie

- Bardzo niski poziom zuzycia energii, -95% w poréwnaniu z
tradycyjnym oSwietleniem.

<<Urzgdzenie wykorzystuje zwykte biate Swiatto LED klasy 1M
zgodnie z normg |IEC 60825-1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001
(odpowiednik EN 60825-1:1994 + A1: 2002 + A2: 2001), o
maksymalnej mocy emitowanego swiatta 459nm < 150uW.

Przy bezposredniej obserwacji nie wykorzystano przyrzadéw
optycznych.>>

2.2 ROZEN (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

Korzystanie z rozna nie wymaga wcze$niejszego nagrzania
piekarnika. Drzwi piekarnika muszg by¢ zamknigte. Zuzycie energii
jest 0o 90-95% mniejsze niz w przypadku uzycia tradycyjnego
systemu.

/3\

2—»>

1- Ramka
2- Pret rozna

3- Widelce i $ruby
4- Rekojes¢
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3. CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

*Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odczeka¢ az piekarnik
ostygnie.

*Nie uzywac¢ do czyszczenia piekarnika $rodkéw $ciernych, wetny
stalowej lub ostrych przedmiotow mogacych uszkodzi¢ trwale emalie.
*Nalezy stosowac wytgcznie wode z mydtem lub $rodki czyszczgce na
bazie amoniaku.

*Nie nalezy wyktadac¢ $cianek piekarnika folig aluminiowa.

*Nie nalezy czysci¢ wnetrza piekarnika za pomocg urzgdzen
parowych.

*Do czyszczenia piekarnika nie nalezy uzywal oczyszczaczy
parowych.

*CzynnoSci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg piekarnika nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

CZESCISZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika szklane drzwiczki nalezy wytrzeé
recznikiem papierowym. Jezeli drzwiczki sg mocno opryskane mozna
je oczysci¢ wycisnietg ggbka zwilzong detergentem a nastepnie
sptukac.

*Nigdy nie stosuj materiatow $ciernych ani ostrych przedmiotow.

USZCZELKADRZWICZEK PIEKARNIKA
Jezeli uszczelka ulegnie zanieczyszczeniu wyczysci¢ jg wilgotng
gabka.

WYPOSAZENIE
Wyposazenie czy$¢ gabka zwilzong wodg z myditem, optucz wodg i
osusz. Unikaj sciernych srodkoéw czyszczacych.

BLACHA GLEBOKA

Po grillowaniu wyjmij gteboka blache z piekarnika. Zlej ciepty ttuszcz
do pojemnika, umyj i wyptucz dolng blache w goracej wodzie gabkg z
ptynem do zmywania.

Jezeli osad jest trudny do usuniecia namocz blache w wodzie z
detergentem.

Blache mozna takze umy¢ w zmywarce lub oczysci¢ przy pomocy
srodka do czyszczenia piekarnikéw dostepnego w sprzedazy.

Unikaj stosowania brudnej blachy do pieczenia.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA

W celu oczyszczenia lub wymiany zaréwki odigcz zasilanie piekarnika.
Zarowka oraz ostona zaréwki wykonane sg z materiatu odpornego na
wysoka temperature.

Dane techniczne zaréwki:

230 V AC - 25 W — oprawka E 14 base, temperatura 300°C. Aby
wymieni¢ zaréwke:
« odkre¢ szklang ostone,
*wykre¢ przepalong zarowke
» wkre¢ nowg tego samego typu o parametrach podanych
powyzej
» wkre¢ z powrotem szklang ostone.

4. CENTRUM SERWISOWE

Zanim wezwiesz na pomoc serwis.

Jezeli piekarnik nie dziata:
» sprawdz najpierw, czy kabel zasilajgcy jest witgczony do gniazdka
sieciowego.

Jezeli nie mozesz ustali¢ przyczyny:
« odtgcz piekarnik od sieci zasilajgcej i wezwij serwis.

Przed potgczeniem sie z serwisem zanotuj numer
seryjny podany na tabliczce znamionowej piekarnika.

Producent udziela gwarancji na piekarnik i
wystepujgce w czasie trwania gwarancji usterki
zostang usuniete przez serwis bezptatnie.

_ Piekarnik jest oznaczony odpowiednim symbolem
zgodnie z dyrektywg europejskg 2002/96/CE znang
jako dyrektywa WEEE. Dbajgc o wiasciwg likwidacje zuzytych
wyrobéw przyczyniasz sie do ochrony srodowiska naturalnego i
zapobiegasz potencjalnemu zagrozeniu zdrowia, jakie moze
stwarza¢ nieodpowiednie postepowanie z likwidowanym sprzetem
gospodarstwa domowego.
Symbol umieszczony na piekarniku wskazuje, ze produkt nie
powinien by¢ traktowany jako odpad gospodarstwa domowego i przy
likwidacji nalezy go przekazaé do stosownego punktu zbidrki
recyklingu wyposazenia elektrycznego i elektronicznego. Utylizacja
musi by¢ prowadzona zgodnie ze stosownymi regulacjami odnosnie
postepowania z odpadami.
Szczegoétowe informacje odno$nie postepowania, odzysku i
recyklingu niniejszego produktu mozna uzyska¢ w od wiadz
lokalnych, stuzb odpowiedzialnych za usuwanie odpadow lub w
sklepie, w ktérym kupites ten produkt.
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5. PANEL STEROWANIA

Wyswietlacz: czas, tryb programowania pieczenia
ymbole, temperatura pieczenia i potozenie potek.

° O - — o Y
/83:88 « -
@ vcoox @ & e
Boostey @
g )
Q & © H T
POKRETLO REGULACJI — ' + | POTWIERDZENIA WYBORU
L_L Ustawienia: ilo&¢/ciezar, temperatura, programowanie pieczenia i koniec czasu
pieczenia. Obracanie pokretta w kierunku “-” lub “+” umozliwia regulacje ustawienia
-—1. Potwierdzenie ustawienia: nacisniecie pokretta potwierdza ustawienie.
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wzrost temperatury
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I ‘ ' ‘ ' ‘ ' ‘ ' STOP Wskaznik swietlny:
‘ -’ ‘es’ '-a ‘= ri\ zabezpieczenie przed dzieémi
PYRO U-cook [2]
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\ Wskaznik booster _ .
Wyswietlacz funkcji podgrzew.: Wskaznik swietlny:
piekarnika i potozenie Rozen Grzanie wstepne blokada drzwiczek

rusztu.
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5.1 PRZED UZYCIEM PIEKARNIKA PO RAZ PIERWSZY

« CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

- Wyczys¢ piekarnik przed pierwszym uzyciem:

- wytrzyj powierzchnie zewnetrzne piekarnika migkkg wilgotng szmatka.

- Umyj wszystkie elementy wyposazenia i wytrzyj wnetrze piekarnika roztworem
goracej wody i ptynu do mycia.

- Ustaw dpi_ekarnik na maksymalng temperaturg i pozostaw wigczony przez
okoto godzine, aby wygrzac¢ piekarnik i usung¢ zapachy. Upewnij sig czy w tym
czasie pomieszczenie jest dobrze wentylowane.

*ZAPAMIETAJ:

Potwierdzenie operacji:

Kazdg zmiane nalezy potwierdzi¢ przez nacisniecie Srodkowego przycisku
obrotowego.

Wytaczenie piekarnika:

Moze byc¢ potrzebne w przypadku wprowadzenia nieprawidtowe;j instrukcji. Aby
wytgczy¢ piekarnik, przekrec pokretto funkcji z powrotem do potozenia stop.
Zabezpieczenie przed dzie¢mi:

Umozliwia zablokowanie funkcji kontrolnych piekarnika przed dostgpem dzieci.
Zobacz rozdziat zatytutowany "Programowanie - Blokada".

Wentylator chfodzacy:

Zabezpiecza panel sterowania i elektronike przed uszkodzeniem wskutek
wysokiej temperatury.

Wentylator wigcza sie i zatrzymuje automatycznie nawet przy wytgczonym
piekarniku.

Oswietlenie piekarnika:

Obrocenie pokretta w potozenie symbolu zaréwki umoZliwia wigczenie
o$wietlenie przy wytgczonym piekarniku.

Oswietlenie jest zawsze wigczone w czasie wykonywania dowolnej funkgcji
pieczenia oraz po otwarciu drzwiczek piekarnika.

* USTAWIENIE ZEGARA

Zegar trzeba ustawi¢ po podtgczeniu piekarnika do zasilania elektrycznego lub
po wylgczeniu zasilania na dtuzszy okres.

Aby ustawi¢ zegar:

1. Przekre¢ pokretto funkcji w potozenie oznaczone symbolem zegara:

2. Przy migajgcych minutach i godzinach ustaw czas obracajgc $rodkowy
przycisk w kierunku "-" lub "+".

3. Po ustawieniu czasu ustaw pokretto z powrotem w potozenie STOP.

5.2 UZYWANIE PIEKARNIKA

*TRYB RECZNY

Proponowane metody pieczenia w trybie recznym wymienione sg w tabeli
ponizej. Dla kazdej z metod podano takze zaprogramowang fabrycznie
temperature pieczenia. Temperature tg mozna zmieni¢ w pewnym zakresie.

Tryb_ pracy w Zaprogramowanaj Zakres Opcja
zaleznosci od temperatura temperatury Booster *
modelu °C °C
& Podgrzewanie dolne + nawiew 210 50-220 Booster
— Podgrzewanie dolne 160 50-220 Booster
—— Konwekeja naturalna 220 50-240
&2 Okragly element grzewczy + nawiewem 210 50-230
@& Grzatka okragla z nawiewem 180 50-230
T Gl L2 L1-L3
&2 Grill znawiewem 190 50-200 Booster
2 Grill + rozen + nawiew 240 180-240 Booster
¢ Rozmratanie 40 No
& Podgrzewanie cieplym powietrzem 60 No
Pizza o 230 230
ok ECO: 425/ 65min
F Pyo Pyro | SUP: 425 / 1h 30min

*Booster: gwattowny wzrost temperatury
**Jesli piekarnik posiada takg funkcje

1. Przekre¢ pokretto programatora i obracajgc Srodkowy przycisk wybierz
metode pieczenia.

Wyswietlacz pokaze grzatki wigczone w wybranym programie pieczenia.
2. Na wyswietlaczu pojawi sie zaprogramowana dla wybranej metody
temperatura. Temperature tg mozna regulowac¢ w zakresie podanym w
tabeli powyze;j.

Aby zmieni¢ temperature obracaj srodkowy przycisk i po ustawieniu
wybranej temperatury potwierdz wybér przez naci$niecie przycisku.

... Temperatura na wys$wietlaczu przestanie miga¢ lecz w razie potrzeby
mozna jg w czasie cyklu pieczenia zmienic.

Piekarnik rozpocznie pieczenie w trybie recznym i zacznie sie
podgrzewac.

Wskaznik bedzie miga¢ az ustawiona temperatura zostanie osiggnieta, co
zostanie zasygnalizowane wigczeniem sie sygnatu dzwiekowego.

3. Aby zaprogramowac czas pieczenia i koniec czasu pieczenia ustaw
pokretto programatora w potozenie oznaczone symbolem "czas
pieczenia" lub "koniec pieczenia" - wybrany symbol zacznie migac.
Obracajac $rodkowy przycisk ustaw i nastepnie potwierdz ustawiong
temperature.

Pamietaj o zatwierdzeniu nowego ustawienia, regulujgc pokretto
programatora z powrotem do pozycji STOP.

Wiecej informacji o programowaniu zawarto w rozdziale
zatytutowanym PROGRAMOWANIE.

4. Po uptywie czasu pieczenia ustaw pokretto funkcji z powrotem do
potozenia STOP.

Mimo wytaczenia piekarnika wskaznik zacznie miga¢ ponownie, az do
odpowiedniego wystygniecia urzgdzenia.

*RODZAJE PRACY PIEKARNIKA

Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika powinny by¢ zawsze zamkniete

Q PODGRZEWANIE DOLNE Z NAWIEWEM - Kombinacja, w
ktorej wigczona jest dolna grzatka i wentylator najlepiej nadaje sie do
plackéw owocowych, tart, quiche i ciast. Ta metoda pieczenia zapobiega
wysychaniu potraw i pobudza rosniecie ciasta. Blache na potrawy nalezy
umiesci¢ w dole piekarnika.

— PODGRZEWANIE DOLNE - Wykorzystywana jest dolna
grzatka. Metoda nadaje sie doskonale do pieczenia potraw na bazie
ciasta, takich jak placki, quiche, tarta, pasztet oraz do pieczenia
wymagajacego wiekszej ilosci ciepta promieniujgcego od dotu.

— KONWEKCJA NATURALNA - Wtgczona jest grzatka gorna i
dolna. Ta metoda doskonale nadaje sie do tradycyjnego pieczenia i
smazenia migsa czerwonego, wotowiny, udzca jagniecego, dziczyzny,
chlebalub potraw zawinietych w folie.

Q GRZALKA OKRAGLA Z NAWIEWEM - Wigczone sg grzatki
gorna i dolna oraz grzatka okragta, wymuszajgca cyrkulacje gorgcego
powietrza w piekarniku. Dziatanie jest podobne do metody pieczenia z
nawiewem.

@ OKRAGLY ELEMENT GRZEWCZY + NAWIEWEM - Wtgczone
sg grzatki gorna i dolna oraz wentylator wymuszajgcy obieg powietrza w
piekarniku. Ta metoda zalecana jest do pieczenia drobiu, ciast, ryb i
warzyw. Tg metoda pieczenia uzyskuje sie lepszg penetracje ciepta i
skrocenie czasu pieczenia oraz podgrzewania. Mozliwos¢ wigczenia
wentylatora pozwala na jednoczesne pieczenie rdéznych potraw
umieszczonych w réznych miejscach piekarnika dzigki rbwnomiernemu
roztozeniu ciepta bez ryzyka mieszania sie smakow i zapachow. Piekgc
rézne potrawy jednoczes$nie czas pieczenia nalezy przedtuzy¢ o 10 minut.

. GRILL - Wykorzystywana jest grzatka gorna. Gwarantowany
sukces dla mieszanych potraw grillowanych, kebabu i zapiekanek. Grill
nalezy podgrza¢ do wysokiej temperatury przez 5 minut. Biate miesa
nalezy zawsze umieszczac¢ w pewnej odlegtosci od grzatki grilla - chociaz
czas pieczenia bedzie nieco diuzszy to mieso bedzie bardziej soczyste.
Czerwone miesa i filety rybne mozna umiesci¢ wprost na ruszcie, pod
ktorym nalezy umieécic¢ tace na skapujgcy tluszcz.

& GRILL Z NAWIEWEM - Wigczona jest gérna grzatka oraz
wentylator wymuszajacy obieg gorgcego powietrza w piekarniku. Przy
grillowaniu migs czerwonych wskazane jest podgrzewanie natomiast w
przypadku migsa biatego nie jest to konieczne. Grillowanie jest doskonatg
metodg pieczenia grubszego miesa takiego, jak wieprzowina lub drob.
Grillowane potrawy umieszcza sig w $rodku srodkowej prowadnicy rusztu.
Pod ruszt nalezy wsung¢ gtebokg blache na skapujgce soki. Dla
uzyskania najlepszego efektu pieczenia nie nalezy umieszczac
grillowanych potraw zbyt blisko grzatki, natomiast nalezy obracac¢ potrawe
w pofowie czasu pieczenia.

B GRILL + ROZEN+ NAWIEW - Dzieki jednoczesnemu
wykorzystaniu grilla, rozna oraz nawiewu potrawy sg réwnomiernie
upieczone, zachowujg swoéj smak oraz nie wysychajg. Rozen jest
zaprogramowany tak, aby obracat sie przez okoto 5 minut po wytgczeniu
piekarnika wykorzystujgc tym samym ciepto pozostajgce w piekarniku.
Uzycie rozna nie wymaga wstgpnego podgrzewania.

';o/‘) ROZMRAZANIE - gdy wiaczona jest ta funkcja piekarnika,
dziata tylko nawiew, dzigki ktoremu powietrze o temperaturze pokojowej
zostaje rozprowadzone po catej komorze pieczenia, a sklad zywnosci
pozostaje niezmieniony. Temperatura rozmrazania jest zaprogramowana
na poziomie 40° C bez mozliwosci jej zmiany.

@ PODGRZEWANIE CIEPLYM POWIETRZEM - Funkcja ta
zalecana jest do podgrzewania przygotowanych juz potraw poprzez
umieszczenie ich na drugiej potce od goéry lub do rozmrazania chleba,
pizzy oraz ciast umieszczajgc je na najnizszym poziomie. Temperatura
jestzaprogramowana na poziomie 60° C bez mozliwosci jej zmiany.

PIZZA - Wybor tej funkcji oznacza cyrkulacje gorgcego
powietrza w piekarniku. Funkcja idealna do pieczenia pizzy lub ciast.

cee PYRO - Whnetrze piekarnika czysci sie samo. Do wyboru sg
dwa tryby pracy: ECO i SUPER.
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5.3 PROGRAMOWANIE

(3 Q SYMBOLE WYSWIETLACZA
© |33:88 Czasomierz odmierza czas
& @ Programowanie czasu pieczenia
&, |sTop| Programowanie konca czasu pieczenia
QA 2 Blokada przed dostepem dzieci wigczona
Selecteur
i Blokada drzwiczek
programmation & j\o

CZASOMIERZ

Czasomierz dziata niezaleznie od piekarnika i nie ma wptywu na dziatanie
grzatek piekarnika. Miernik stuzy tylko do sygnalizacji uptywu
Zzaprogramowanego czasu.

*Ustaw pokretto wyboru funkcji w potozeniu ze znakiem zegara. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol zegara. Wyswietlacz pokaze czas w
formie 00:00.

*Gdy minuty zaczng miga¢ ustaw czas w minutach obracajac $rodkowy
przycisk i nastepnie potwierdz naciskajac przycisk.

*Gdy zaczng miga¢ godziny ustaw czas w godzinach obracajgc srodkowy
przycisk i nastepnie potwierdz naciskajac przycisk.

*Obro6¢ pokretto funkcji z powrotem do potozenia STOP.

Po uptywie zaprogramowanego czasu wy$wietlacz przestanie wyswietla¢
ustawiony czas. Na 15 sekund wigczy sie sygnat dzwiekowy a symbol
zegara zacznie miga¢ (aby wylgczy¢ go przed uptywem 15 sekund
nacisnij srodkowy przycisk).

PROGRAMOWANIE CZASU PIECZENIA

Czasy pieczenia dla réznych receptur sg zaprogramowane fabrycznie
natomiast w trybie 'tryb reczny', 'rozmrazanie' i 'pizza' czasy te mozna
zaprogramowac.

*Ustaw pokretto w potozeniu programowania czasu pieczenia (pojawi sie
symbol czasu pieczenia). Wys$wietlacz wyswietli czasy pieczenia
zaprogramowane dla roznych receptur lub 00:00 dla innych funkcji pieca.
*Gdy minuty zaczng miga¢ ustaw czas w minutach obracajac srodkowy
przycisk i potwierdz naciskajgc przycisk.

*Gdy zaczng miga¢ godziny ustaw czas w godzinach obracajgc srodkowy
przycisk i potwierdz naciskajgc przycisk.

*Obré¢ pokretto programatora z powrotem do potozenia STOP, aby
zatwierdzi¢ nowy czas pieczenia. Po uptywie zaprogramowanego czasu
wyswietlacz przestanie wyswietla¢ ustawiony czas. Na 15 sekund wtgczy
sie sygnat dzwigkowy i zaczng miga¢ symbole czasu pieczenia i STOP.
*Obro¢ pokretto programatora z powrotem do potozenia STOP. Symbole
"czas pieczenia" i STOP bedg migac tak dtugo az pokretto to zostanie
ustawione w pozycji STOP.

PROGRAMOWANIE KONCA CZASU PIECZENIA

Czasy pieczenia dla ré6znych receptur a tym samym odpowiadajgce im
czasy konca pieczenia sg zaprogramowane fabrycznie. W trybie pracy
recznej, rozmrazania lub pizzy czasy te mozna jednak programowac.
*Ustaw pokretto w potozeniu konca czasu pieczenia. Pojawi sie symbol
STOP. Wyswietlacz wy$wietli czasy konca pieczenia zaprogramowane
dlaréznych receptur lub 00:00 dla innych funkcji pieca.

*Ustaw pokretto programatora w pozycje programowania czasu konca
pieczenia.

*Minuty zaczng miga¢. Obracajgc $rodkowy przycisk ustaw czas w
minutach i potwierdz naciskajac przycisk.

*Nastepnie zaczng miga¢ godziny. Obracajac $rodkowy przycisk ustaw
czas w godzinach i potwierdz naciskajgc przycisk.

UWAGA: Przy op6znionym starcie wyswietlacz pokaze jednoczes$nie z
kohcem czasu programu takze symbole 'czas pieczenia' i 'STOP' i
pozostanie tylko wybrana funkcja pieca.

Piekarnik automatycznie obliczy czas wigczenia (czas konca pieczenia
minus czas pieczenia).

Po uptywie ustawionego konca czasu cyklu piekarnik wytaczy sie
automatycznie. Na 15 sekund wigczy sie sygnat dzwiekowy, informujgcy o
zakonczeniu sie cyklu i jednoczesnie zaczng miga¢ symbole "czas
pieczenia"i STOP.

* Przekre¢ pokretto wyboru funkcji w potozenie STOP. Symbole "czas
pieczenia" i STOP bedg migac¢ tak dlugo az pokretto to zostanie ustawione
w pozycji STOP.

*Funkcja ta jest zazwyczaj stosowana fgcznie z funkcjg 'Regulacja czasu
gotowania'.

Jesli dla przyktadu okreslone danie nalezy gotowac przez 45 minut i ma
by¢ przygotowane na godz. 12:30, nalezy wykona¢ nastepujgce
czynnosci:

- wybierz wymagana funkcje

- ustaw czas gotowania na 45 minut

- ustaw zakonczenie czasu gotowania na godz. 12:30.

Gotowanie rozpocznie sie automatycznie o godz. 11:45 (45 minut przed
godz. 12:30), a zakonczy o uprzednio wybranej godzinie, kiedy to
piekarnik wytgczy sig automatycznie.

UWAGA! i

Jesli wybrany zostanie czas ZAKONCZENIA gotowania bez
doprecyzowania dlugosci czasu gotowania, piekarnik zostanie
uruchomiony od razu, a proces gotowania zakonczy si¢ o uprzednio
wybranej godzinie.

5.4 KORZYSTANIE Z WYLACZNIKA
KONCA PIECZENIA

Mechanizm ten ©pozwala

zaprogramowa¢ w minutach czas

® pieczenia i automatyczne wytaczenie
D = 10 sie piekarnika w ustawionym czasie

N (max. 120 minut)
120, *20 | Po uptywie wybranego czasu pokretto
110! 30 | programatora obrdéci sie na pozycje 0
100° 10 (pozycja sygnatu dzwiekowego), w
4 ktérej piekarnik automatycznie sie

90 .2 7o 60 o0 wytaczy.

Piekarnik moze by¢ wtgczony jedynie

wtedy gdy ustawimy czas pieczenia lub
gdy przekrecimy pokretto na pozycije ¥

5.5 WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

Migso nalezy soli¢ po upieczeniu, poniewaz sl sprzyja pryskaniu tluszczu
wydzielajgcego sie z migsa, co powoduje wytwarzanie duzej ilosci dymu w
piekarniku.

Pieczen z biatego miesa, wieprzowiny, cieleciny, jagnieciny i ryb mozna
wktada¢ do zimnego piekarnika. Czas pieczenia jest diuzszy niz w
podgrzanym piekarniku, ale migso piecze sie lepiej na wskro$, gdyz ciepto
ma wiecej czasu na przenikniecie pieczeni.

Prawidiowe podgrzanie jest podstawg sukcesu przy pieczeniu
czerwonego miesa.

GRILL

* Przed umieszczeniem potraw na grillu:

Wyjmij mieso z lodowki kilka godzin przed grillowaniem. Pot6z migso na
kilku warstwach papieru $niadaniowego, co poprawi jego zwartos¢ i
uczyni je smaczniejszym oraz zapewni rozmrozenie w $rodku.

Dodaj pieprzu i przypraw do miesa przed grillowaniem, lecz poso6l dopiero
po pieczeniu. Tak przygotowane migso pozostanie zwarte i soczyste.
Podlej grillowane migso niewielkg iloscig oleju. Najlepiej wykonac to przy
pomocy szerokiego ptaskiego pedzla. Nastepnie spryskaj mieso
dodatkowsg iloscig pieprzu i ziét, np. tymiankiem.

* W trakcie grillowania:

Nie naktuwaj potraw nawet, jezeli je obracasz. Migso utraci sok i bedzie
suche.

PIECZENIE CIAST

Przy pieczeniu ciast unikaj btyszczacych form odbijajgcych
promieniowanie cieplne. Jezeli ciasto brgzowieje zbyt szybko, przykryj je
pergaminem lub folig aluminiowa.

Uwaga: folie nalezy uktada¢ btyszczgca strong zwrdcong w strone ciasta.
W przeciwnym przypadku promieniowanie cieplne bedzie odbijane przez
folig i ciepto nie bedzie wnikato do ciasta.

W czasie pierwszych 20 - 25 minut pieczenia unikaj otwierania
drzwiczek piekarnika:

Suflet, brioche lub ciasta o konsystencji ggbczastej mogg opas¢. Aby
sprawdzi¢ czy ciasto juz sie upiekto nakiuj je w $rodku nozem lub
metalowa igtg. Jezeli wyciggniety néz jest suchy, ciasto jest juz upieczone i
pieczenie mozna zakonczyc¢. Jezeli natomiast wyjete ostrze jest mokre i
przyklejone sg do niego drobiny ciasta wowczas pieczenie nalezy dalej
kontynuowa¢ obnizajgc nieco temperature po to, aby ciasto "doszto" bez
przypalenia sig.

5.6 REGULACJA KONTRASTU WYSWIETLACZA

Kontrast wyswietlacza moze by¢ regulowany w kazdym momencie.
Domys$inym ustawieniem jest "C5". Aby dostosowac¢ ustawienia, nalezy
wykonaé nastepujgce czynnosci:

« Ustaw pokretto programowania na “Swiatto”, a pokreto funkcji na “0”.
Nastepnie przytrzymaj srodkowy przycisk przez 3 sekundy, az na ekranie
wyswietlacza pojawi sig “CX” (X = stopien kontrastu).

Obracajgc $rodkowy przycisk ustaw odpowiedni kontrast, od 1 do 9. Swdj
wybor potwierdz przytrzymujac przez 3 sekundy srodkowy przycisk.
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6. CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE
(W ZALEZNOSCI OD MODELU)

**Jesli piekarnik wyposazony jest w funkcje.

Piekarnik wyposazony jest w system czyszczenia pyrolitycznego,
ktory usuwa resztki jedzenia w bardzo wysokich temperaturach.
Operacja przeprowadzana jest automatycznie, za pomocg
programatora. Wytwarzajgce sie w czasie pieczenia dymy sg
,0czyszczane” przez pirolize, ktdéra uruchamia sie wraz z
rozpoczeciem pieczenia. W zwigzku z tym, ze piroliza wymaga
bardzo wysokich temperatur, drzwiczki piekarnika wyposazone sg w
specjalne blokady zabezpieczajgce.

Czyszczenie pyrolityczne moze zosta¢ zatrzymane w kazdym
momencie. Dopdki na wyswietlaczu pojawia sie informacja o
blokadzie drzwiczki piekarnika nie moga by¢ otwarte.

UWAGA: Jesli nad piekarnikiem umieszczono ptyte kuchenna, nie
nalezy uzywac¢ palnikbw gazowych ani elektrycznych w trakcie
czyszczenia pyrolitycznego, gdyz moze to prowadzi¢ do przegrzania
sie piyty.

OBA TRYBY CZYSZCZENIA PIROLITYCZNEGO SA
ZAPROGRAMOWANE

*TRYB ECO - czysci umiarkowane zabrudzenia piekarnika, czas
trwania — 65 minut.

*TRYB TURBO - usuwa silne zabrudzenia, czas trwania — 90 minut.
Nie nalezy stosowa¢ dostepnych w sprzedazy srodkow
czyszczacych do czyszczenia emalii pyrolitycznej!

Wskazéwka: Uruchomienie systemu czyszczenia pyrolitycznego tuz
po zakonczeniu procesu pieczenia umozliwia wykorzystanie
resztkowego ciepta atym samym oszczedzenie energii.

Przed czyszczeniem pyrolitycznym:

*Nalezy usung¢ z piekarnika wszelkie akcesoria: wysokie
temperatury czyszczenia pyrolitycznego mogtyby zniszczy¢
wyposazenie piekarnika.

*Nalezy usung¢ ewentualne duze zacieki oraz plamy, gdyz ich
usuniecie wymagatoby zbyt duzo czasu. Ponadto zbyt duze ilosci
ttuszczu moga sie zapali¢ przy wysokich temperaturach czyszczenia
pyrolitycznego.

*Nalezy zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

Uzywanie systemu pyrolitycznego:

1. Przekre¢ pokretto na pozycje “Tryb Pyrolityczny”. Na wy$wietlaczu

pojawi sie ,PYRO” oraz migajacy tryb ,ECO”.

Pamietaj: ECO —czas trwania 65 minut—umiarkowane zabrudzenia
TURBO —czas trwania— 90 minut —silne zabrudzenia

2. Uzywajgc $rodkowego przycisku wybierz opcje odpowiedniego
trybu pyrolitycznego w zaleznos$ci od stopnia zabrudzenia piekarnika:
ECOIlub TURBO

» Twéj wybor zostanie potwierdzony po 3 sekundach...
Piekarnik rozpocznie czyszczenie pyrolityczne. Na wysSwietlaczu
pojawi sie migajgca informacja o czyszczeniu, wskaznik czasu oraz
“stop”. Ponadto w trakcie czyszczenia na wyswietlaczu pojawi sie
informacja wskazujgca zablokowanie drzwiczek piekarnika.
Uruchomi sie nawiew chtodzacy.

Wskaznik bedzie migat dopodki temperatura nie osiagnie
wymaganego poziomu.

*Rozpoczecie programu czyszczenia pyrolitycznego moze zostaé
opdZnione poprzez wybranie opcji zakoriczenia czasu. Nalezy
ustawi¢ pokretto w pozycji zakonczenie czasu i ustawi¢ odpowiednie
koniec czasu.

- Podczas pyrolizy powierzchnie moga sie bardzo mocno nagrzewac,
prosze pilnowac dzieci aby sie nie zblizaty.

Po zakonczeniu czyszczenia pyrolitycznego piekarnik wytaczy
sie automatycznie.

Przez 15 sekund sygnat dzwiekowy informuje o zakonczeniu
czyszczenia, a na wysSwietlaczu pojawig sie migajgce wskazniki
“czas” oraz “Stop”.

» Aby wytgczy¢ migajgce sygnaty nalezy obréci¢ pokretto do
pozycji stop. Z wyswietlacza zniknie symbol ,Pyro”. Drzwiczki
piekarnika pozostang zamknigete do czasu obnizenia sie temperatury
wewnatrz piekarnika, tzn. poki $wieci sie symbol blokady drzwiczki
piekarnika nie mogag byc¢ otwarte.

Nawiew chtodzgcy rowniez pozostanie wigczony dopoki piekarnik nie

ostygnie.

Pod koniec cyklu wskaznik ponownie zacznie migac, zgasnie
natomiast gdy piekarnik osiggnie odpowiednio niska temperature.

Po zakonczeniu czyszczenia pyrolitycznego na sciankach piekarnika
osadza sie biaty popiét. Nalezy poczekaé az piekarnik ostygnie i
wowczas mokrg gabkg zetrze¢ osad.

7. BLOKADA PRZED DOSTEPEM DZIECI

Jest to bardzo wazna funkcja, jezeli dostep do piekarnika mogag mie¢
dzieci. Blokada zabezpiecza piekarnik przed wtgczeniem lub zmiang
programoéw przez dzieci.

Blokada blokuje panel sterowania w czasie, gdy piekarnik jest
uzywany.

Blokada ma dwa poziomy bezpieczenstwa:

POZIOM 1: Blokada pokretta funkcji i pokretta sSrodkowego +/-.

* Aby blokade wigczy¢: Przekre¢ pokretto funkcji w potozenie blokady.
» Dziatanie: Nieaktywne stajg sie pokretta programatora i srodkowy
przycisk*.

» Aby blokade wytgczy¢: przekre¢ pokretto wyboru funkcji w potozenie
0.

POZIOM 2: Blokada wszystkich pokretet funkcji

» Aby blokade witgczy¢: przekre¢ pokretto wyboru funkcji do potozenia
blokady i przytrzymaj Srodkowy przycisk wcisniety przez 3 sekundy.

« Dziatanie: wszystkie pokretta kontrolne staja sie nieaktywne.

» Aby blokade wytgczy¢: powtdérz procedure wigczenia blokady.
Przekre¢ pokretto wyboru funkcji do potozenia blokady i przytrzymaj
Srodkowy przycisk wcisniety przez 3 sekundy.

* Uwaga: we wszystkich przypadkach - nawet, jezeli wigczona jest
blokada - piekarnik mozna wylgczy¢ ustawiajgc pokretto funkcji w
pozycji zero.
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1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorné tyto pokyny pro maximalni vyuziti trouby. Odlozte si
tyto pokyny na bezpe¢ném misté pro instalaci a pouziti v budoucnosti a
pfed instalaci trouby si poznaclte sériové Cislo pro pfipad pomoci
servisniho stfediska. Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni zadnym
zplUsobem po$kozena. Pokud mate néjaké pochybnosti, nepouzivejte ji.
Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. UlozZte obalové materialy
jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti, nebot predstavuji
mozneé riziko.

Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokynu v navodu k pouziti.
Poznamka: Pravo na zménu funkci, vlastnosti a pfislusenstvi trouby
se mlize ménit v zavislosti od modelu.

1.1 PROHLASENi O SHODE

Casti tohoto spotiebice, které mohou byt v kontaktu s potravinami
odpovidaji predpisim EEC Smérnice 89/109.

Spotrebi€ vyhovuje Evropské smérnici 73/23/EEC a 89/336/EEC,
c E nahrazené 2006/95/EC a 2004/108/EC a naslednym zménam.

Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni zadnym zplsobem
poskozena. V pfipadé pochybnosti ji nepouzivejte a kontaktujte servis.
Drzte obalové materialy mimo dosah déti, nebot predstavuji mozné
nebezpeci.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

Pri vyméné privodni kabelu postupujte nasledovné: Odmontujte privodni
kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F. Kabel musi byt
schopen snést elektricky proud potiebny pro troubu. Kabel smi vyménovat
pouze kvalifikovany servisni technik. Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny)
musi byt o 10 mm del$i nez zZivy vodi¢. Opravy smi provadét pouze
autorizované servisni stfedisko a smi pouzivat pouze originalni nahradni
dily. Pokud nejdou dodrzeny vy$e uvedené pokyny, vyrobce nemulze
zarucit bezpecnost trouby.

» VaSe nova trouba ma predepsané technické specifikace a nesmite je
ménit.

» Upozornéni: vSechny pfistupne ¢asti jsou b&hem pouziti horke.
Nedotykejte se téchto Casti.

* Nikdy nepouzivejte k ¢iSténi trouby vysokotlaké parni Cistice.

* Neskladujte hoflavé latky uvnitf trouby; mohou se vznitit.

* Netlacte na dvifka a nedovolte détem, aby na né stoupaly.

K vyjmuti nadobi pouzivejte kuchynské rukavice.

» Tento spotfebi€ neni uréeny pro pouziti osobami (v€etné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi, nebo
bez dostateénych zkuSenosti a znalosti, pokud nejsou pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpe€nost.

* Nedovolte détem hrat si se spotiebicem.

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely, ke kterym je uréena: pro
pfipravu potravin. Jakeékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravné pouziti a proto nebezpecné.

* VSechny pfistupné ¢asti jsou béhem pouziti horké. Nedotykejte se téchto
Casti.

* Vyrobce neodpovida za poskozeni zplisobena nespravnym pouzitim. Pfi
pouziti elektrickych spotiebici musite dodrzovat zakladni pravidla.

- Pfiodpojovani netahejte za privodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky a prodluzovaci
kabely.

- Pokud je trouba poSkozena, vypnéte ji a nedotykejte se ji.

« Je-lipoSkozen pfivodni kabel, musi bytihned vyménén.

*Déti do 8 let drzte mimo dosah spotfebice, pokud nejsou neustale pod
dohledem.

*Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo bez
dostatecnych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouziti spotfebi€e a mozném riziku.

*Béhem pouziti se spotiebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvkd
uvnitf trouby.

*UPOZORNENI: Dostupne ¢&asti mohou byt b&hem pouziti horke.
Zabrarite détem v pfistupu ke spotfebici.

«UPOZORNENI: Pfed vymé&nou osvétleni vypnéte napajeni trouby, abyste
zabranili urazu elektrickym proudem.

*UPOZORNENI: Pristupne ¢asti mohou byt béhem pouziti grilu pfili§
horke.

*Déti do 8 let drzte mimo dosah spotrebice, pokud nejsou neustale pod
dohledem.

*Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo bez
dostatecnych zkusenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouziti spotfebiCe a mozném riziku.

*Béhem pouziti se spotiebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvki
uvnit trouby.

1.3 DOPORUCENI

* Po kazdém pouziti trouby staci minimalni usili k zachovani
dokonalého stavu Vasi trouby.

» Nezakryvejte stény trouby hlinikovou folii. Hlinikova folie se v
pfimém kontaktu s horkym smaltem mize roztavit a poskodit
smaltovany povrch.

* Abyste zabranili nadmérnému znecisténi trouby,
nedoporu€ujeme pouzivat troubu s nadmérné vysokymi

teploty.

Sériové ¢islo:

ETRECEE | GO

Identifikacni Stitek
*Ve spojeni s prislusenstvim dodanym s troubou doporu€ujeme
pouziti nadobi a panev odolnym v{ic¢i vysokym teplotam.

1.4 INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud je nutna pomoc
ze strany vyrobce na odstranéni zavady vyplyvajici z nespravné
instalace, tato pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrzovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace muze zpUsobit
zranéni nebo poskozeni spotfebiCe. Vyrobce neodpovida za
zranéni ani poskozeni.

Kuchyrisky nabytek, do kterého bude trouba zabudovana, musi
byt z materialu odolného vici teploté nejméné 70°C.

Troubu Ize instalovat do vysoké skfiné nebo pod pracovni
desku.

Pfed upevnénim musite zajistit dostatecné vétrani v misté
instalace trouby pro ochranu vnitfnich dild. Dodrzujte rozméry
uvedené na posledni strance navodu.

1.5 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI MUSi PROVADET
KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Instalace spotfebi¢e musi vyhovovat pfedpisim platnym v dané
zemi. Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za nedodrzeni téchto
pokynu.

PFipojeni k elektrické siti musi byt pfes uzemnénou zasuvku, nebo
pres vSepolové odpojovaci zafizeni, v souladu s predpisy dané
zemé.

Instalace musi byt chranéna vhodnou pojistkou a vodi¢i s
dostate¢nym priifezem pro napajeni.

PRIPOJENI:

Trouba je vybavena pfipojovacim kabelem pro pfipojeni vyluéné k
230 VAC k fazi nebo k fazi a neutralnimu vodici.

Pred pfipojenim zkontrolujte:

-napéti na voltmetru,

- nastavenijistice.

Ochranny vodi¢ (zZlutozeleny) pfipojeny k uzemrovacimu
konektoru trouby musi byt pfipojeny k uzemnovacimu konektoru
instalace.

Upozornéni:

» Zkontrolujte pfipojeni uzemnéni pred pfipojenim spotrebice.

» Vyrobce nenese Zzadnou odpovédnost za Urazy nebo mozna
poskozeni vyplyvajici z neuzemnéni trouby, nebo z pfipojeni k
vadnému uzemnéni.

Poznamka: Nezapomerite, Zze trouba mUlze vyzadovat servis.
Proto vedte pfipojeni tak, aby bylo mozné troubu po vysunuti z
pozice pfipojit k elektrické siti.

Privodni kabel: Pokud je nutné vyménit pfivodni kabel,
prenechte tuto ¢innost kvalifikovanému servisnimu technikovi.
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2. PRO/EXP'R TECHNOLOGIE

2.1 VYBAVENI TROUBY

Pfed prvnim pouzitim je nutné vycistit veSkeré prisluSenstvi.
Oplachnéte pomoci houbicky. Oplachnéte a vysuste.

Na rosty miZete postavit nadobi a misy.

P = = e e e v e WY
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Odkapavaci plech zachycuje stavu z grilovanych pokrmd.

Nikdy nepouzivejte odkapavaci plech jako pecici plech, nebot
zbytky tuku se mohou dostat na stény trouby, coz zplisobi koufr.

Talif na pizzu pro kfupaveéjSi pizzu v zavislosti od modelu se
stojanem a pizza nozem.

<

Pecici plech musite postavit na rost. Je idealni k pe€eni malych
kolach jako jsou susenky, pusinky, apod. Nikdy nestavte pecici
plech nadno trouby.

2.2 ROZEN

Pro grilovani na rozni neni nutny pfedhfev.
Peceni se zavienymi dvifky. Uspora energie je 90-95% nez u
klasického systému.

2—»>

1 - Rost
2 - Rozen
3 - Haky a Srouby
4 - Madlo

POUZITi ROZNE

. VySroubujte haky

. Napichnéte maso na rozen

. Upevnéte maso pomoci haku

. Utahnéte Srouby

. Vlozte rozen do otvoru
motorového pohonu

. Odmontujte madlo

A WN -

o

Pri pouziti trouby z ni vyjméte veSkeré nepotrebné prislusenstvi.

2.3 LED VISION

Je to systém osvétleni, ktery nahrazuje klasické « zarovky ». 14
LED (u nepyrolytickych model(1) nebo 10 vysokovykonnych LED
(u pyrolytickych modelQ) je integrovanych ve dvirkach trouby. Tyto
nabizeji kvalitni osvétleni, umoziujici jasné zobrazeni vnitiku
trouby bez stind na vSech Urovnich.

Vyhody:
Tento systém nabizi vyjime€né osvétleni vnitftku trouby, ma delSi

zivotnost nez klasické zarovky, snadnéjsi udrzbu a zejména Setfi
energii.

- Optimalni pohled

- Dlouha Zivotnost

- Velmi nizka spotfeba energie, -95% ve srovnani s klasickymi
zarovkami
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3. CISTENi TROUBY

* Pred Cisténim nechte troubu vychladnout.

* Nikdy necistéte troubu drsnymi CistiCi, draténkami ani ostrymi
predméty, nebot miiZete poskodit smalt.

* Pouzivejte pouze vodu se saponatem.

* Nikdy nezakryvejte stény trouby hlinikovou folii.

* Nepouzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

-K Cisténi nepouZivejte vysokotlake parni CistiCe.

+Cisténia udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

SKLENENE DiLY

Utfete sklenéna dvirka kuchyriskou utérkou po kazdém pouziti
trouby. Pokud je znecisténi vétsi, Cistéte ji navlihéenou houbickou
amycim prostfedkem.

*Nikdy nepouZivejte drsné ani ostré prostiedky, nebot muizete
poskodit sklenény povrch.

TESNENi DVIREK TROUBY

Pokud je znecisténé, vycistéte jej vlhkou houbickou.-
Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi
skla dvifek trouby, nebot mazete poskrabat povrch.

PRISLUSENSTVI
Cistéte houbiC¢kou namocenou ve vodé se saponatem.
Oplachnéte Cistou vodou a vysuste. Vyhnéte se drsnym cistictm.

ODKAPAVACIi ZASOBNIK

Po grilovani vyjméte z trouby odkapavaci zasobnik. Vylijte teply
olej do nadoby. Odkapavaci zasobnik umyjte a oplachnéte horkou
vodou a houbi¢kou se saponatem. Pfi silném znecisténi namocte
necistoty vodou a saponatem. Mlzete jej myt v mycce nadobi
nebo komeréné dostupnym distiCem na trouby. Do trouby
nedavejte znedistény odkapavaci zasobnik.

OSVETLENiI TROUBY

Odpojte napajeni trouby pfed Cisténim nebo vyménou osvétleni.
Zarovka a kryt je vyrobeny z materidlu odolného vici vysokym
teplotam.

Vlastnosti Zarovky:
230 VAC - 25W-E 14 zavit
Teplota 300°C
Pro vyménu Zarovky:
* VlySroubujte sklenény kryt,
* VySroubuijte zarovku,
* Nahradte ji za stejny typ: viz parametry vyse,
* Po vyméné vadne Zarovky nasroubuijte sklenény kryt.

4. SERVISNi STREDISKO

Drive nez budete kontaktovat servis.

Pokud trouba nefunguje, doporucujeme:
* Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena k elektrické siti.

V pripadé, Ze zavadu nelze odstranit:
» Odpoijte troubu od elektrické sité, nedotykejte se ji a kontaktujte
servisni stfedisko.
Seznam autorizovanych mist je uveden na nasich webovych
strankach, www.candy-hoover.cz v sekci servis.
Drive nez budete kontaktovat servis, poznacte si sériové Cislo
spotrebice.

Tento symbol na produktech anebo v pruvodnich

dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a

elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného

komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto

vyrobky na ur€ena sbérna mista, kde budou pfijata

zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzete
vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
_ ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete
zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich
negativnich dopadtl na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly
byt dusledky nespravné likvidace odpadu. Pro ziskani informaci o
likvidaci a recyklaci tohoto spotfebiCe se prosim obratte na
spole€nost Elektrowin a.s. tel. 241 091 843 nebo www.elektrowin.cz,
kde najdete i seznam mist zpétného odbéru.

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s
narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele vzemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si
potfebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny jen v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek
zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu
likvidace od mistnich uradu nebo od svého prodejce.
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5. POPIS DISPLEJE

Displej: ¢as, programovani pfip
funkce teploty a pozice rostu

ravy, kontrolky,
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L_L Nastaveni: teplota, programovani pfipravy a ukonceni pfipravy -
OtocCenim tlacitka smérem k ,-" nebo ,+".

-—L Potvrzeni nastaveni: stisknéte tlacitko
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5.1 PRED PRVNIM POUZITIM TROUBY
+PRVNI CISTENI
- Vy¢istéte troubu pfed prvnim pouzitim:
- Utfete vnéjSi povrch trouby vihkou utérkou.
- Veskeré prisluSenstvi a vnitfek trouby utfete roztokem horké vody a
myciho prostfedku.
- Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a nechte zapnutou po
dobu pfiblizné 1 hodiny, timto odstranite zbytky pachl z vyroby. Poté
mistnost dobfe vyvétrejte.
*PAMATUJTE
Potvrzeni ¢innosti asovace
Upravy musite potvrdit stisknutim tlagitka.
Zastaveni trouby:
Je nutné, pokud zadate nespravné pokyny.
K zastaveni ¢innosti trouby.... otocte voli¢ funkci zpét do pozice Stop.
Détsky zamek:
K zam¢eni ovladacich prvkl trouby zvolte détsky zamek. Viz kapitola
"Programovani - Détsky zamek".
Chladiciventilator:
Chrani ovladaci panel a elektroniku pfed poSkozenim z tepla. Spousti se a
vypina automaticky, i kdyz je trouba vypnuta.
Osvétlenitrouby:
Otocenim na symbol osvétleni mUzete zapnout osvétleni trouby, i kdyz se
nepouziva.
Pokud troubu pouzivate, osvétleni sviti béhem celé doby provozu a pfi
otevreni dvifek.
+NASTAVENi CASU
Po prvnim pfipojeni trouby k elektrické siti je nutné nastavit ¢as.
Nastaveni ¢asu:
1-Otocte ovladaci knoflik na symbol "Hodin".
2-Nastavte ¢as pomoci prostfedniho tlacitka smérem k ,-" nebo ,,+".
3-Otocte ovladaci knoflik zpét do pozice STOP.

e &

5.2 POUZITi TROUBY

+ MANUALNIREZIM

Doporuc¢ené zpUsoby pfipravy jsou uvedeny v tabulce nize. Pro
kazdy zplUsob pripravy je také doporucena teplota. Tuto Ize v
preddefinovaném rozsahu.

Funkéni rezim Pfednastavena Predvolena Funkce

podle modelu trouby teplota °C teplota °C Booster*
& Spodni ohfev + ventilator 210 50-220 Booster
— Spodni ohfev 160 50-220 Booster
~— Spodni ohfev + horni ohfe: 220 50-240
& Spodni ohev + horni ohev + ventlator 210 50-230
@ Kruhové topné téleso + ventilétor 180 50-230
T Gril L2 L1-L3
% Gril + ventilator 190 50-200 Booster
& Gril + rozed + ventilator 240 180-240 Booster
¥ Odmrazovani 40 No
& Udrzovani tepla 60 No
Pizza *x 230 230
ok ECO: 425/ 65min
i Pyro Pyro | SUP: 425 / 1h 30min

*Booster: rychlé zvySeni teploty
**Trouba musi obsahovat tuto funkci

1. Otocte voli¢ na pozadovanou funkci. Zobrazi se topné prvky uréené pro
dany zpusob pfipravy.

2. Zobrazi se prislu$na teplota podle zvoleného zplisobu pfipravy. Lze ji
upravit v pfeddefinovaném rozsahu - viz tabulka na pfedchozi strané.

Pro Upravu nastaveni teploty otoéte prostfedni ovlada¢ a nastaveni
Casovace potvrdte stisknutim stejného tlacitka.

Zobrazeni teploty je pevné, ale Ize ji upravit béhem pfipravy. Trouba
zacne hréat. Kontrolka blika, dokud neni dosazeno nastavené teploty. Na
konci ohfevu zazni akusticky signal a kontrolka zlistane svitit.

3. Dobu a ¢as ukonceni pfipravy lze naprogramovat oto€enim volic¢e
program( na ,Gas pfipravy" nebo ,konec pFipravy". Zobrazeni ,Cas
pfipravy" nebo ,Konec pfipravy" zacne blikat. Pomoci prostfedniho
tlaCitka upravte nastaveni podle potfeby a potvrdte. Po nastaveni

nezapomerite vratit voli¢ programl zpét do pozice ,stop" k potvrzeni
nového nastaveni.

Pro podrobnéjsi informace o programovani viz kapitola 5.3
PROGRAMOVANI.

4 Na konci cyklu pFipravy nastavte voli¢ funkci zpét do pozice ,stop".
Kontrolka opét blika, zistane trvale svitit po vypnuti trouby a zhasne,
pokud klesne teplota uvnitf trouby na dostate¢né nizkou hodnotu.
«REZIM PRIPRAVY

Veskeré druhy pfipravy funguji se zavienymi dvirky.

Q Spodni ohiev + ventilator - Kombinace spodniho ohfevného
télesa a ventilatoru je idealni pro ovocné kolace, dorty, slané kolace a
moucniky. Brani pfed nadmérnym vysuSenim pokrmu a poméaha v
kynuti tésta. Umistéte rost na spodni pozici trouby.

. Spodni ohiev - Pouziti spodniho ohfevného t&lesa. Idealni k
peceni v§ech moucnikd. PouZijte pro dorty, slané kolace a k veskeré
pfipravé, ktera vyZaduje vyssi teploty zespodu.

p—
.

_  Spodni + horni ohfev - Pouziva se spodni a horni ohfevné
téleso. Tento zpUsob je idedlni pro v8echny klasické druhy peceni.
Pokud pecete Cervené maso, rosténou, jehnéci stehna, chléb nebo
pokrmy zabalené ve folii.

& Spodni + horni + ventilator - V provozu je spodni a horni
ohfevneé téleso ve spojeni s ventilatorem, ktery cirkuluje horky vzduch
v troubé. Doporucujeme tento zpUsob pro dribez, moucniky, ryby a
zeleninu. Pomoci tohoto zplisobu dosahnete lepsiho pronikani tepla
a zkrati se také doba predhfevu. Moznost ohfevu s ventilatorem vam
umozniuje pfipravovat rizné pokrmy spole¢né na rGznych urovnich v
troub&, coz nabizi rovhomérné rozlozeni tepla bez rizika smichani
chuti a vani. Pfi pfipravé rdznych pokrmi soucasné pfidejte dalSich
pfiblizné 10 minut k dobfe pfipravy.

@ Kruhové ohrevné téleso + ventilator - V provozu je horni i
spodni ohfevné téleso ve spojeni s kruhovym ohfevnym té&lesem,
ktery rozhani horky vzduch v troub&. Pouziti je stejné jako u pouziti
ventilatoru.

Y Gril - Pouziva horni ohfevné téleso. Uspéch je zarugeny pro
smichané grilovani, kebaby a pokrmy s klrkou. Gril je nutné predehrat
na vysokou teplotu po dobu 5 minut. Bilé maso umistéte do urcité
vzdalenosti od grilovaciho télesa, doba pfipravy bude o néco delsi,
ale maso zUstane $tavnaté. Cervené maso a rybi filety Ize postavit
pfimo na rost s vioZzenym odkapavacim zasobnikem pod nim.

&3 Gril + ventilator - PouZiva se horni ohfevné t&leso ve spojeni s
ventilatorem, ktery rozhani horky vzduch v troubé. Predhfev
doporucujeme pro Cervené maso, pro bilé neni nutny. Grilovani je
idealni pro peceni silngjSich pokrmu jako je vepiové maso a dribez.
Pokrm urCeny ke grilovani dejte doprostfed rostu.

Zasunte odkapavaci plech pod rost k zachyceni stavy. Pro nejlepsi
vysledky se ujistéte, zda pokrm neni pfili§ blizlo topného télesa a v
poloviné doby pfipravy pokrm otocte.

ﬁ,\ Gril + rozen + ventilator - Vyhodou pouziti horniho ohfevného
télesa s ventilatorem a otoénym rozném je rovnomérné propeceni
pokrmu, zabrani vysuseni a ztraté chuti. Rozen je naprogramovany
na nepretrzité otaceni po dobu pfiblizné péti minut po dopeceni, ¢imz
zcela vyuzije zbytkového tepla v troubé. Pro tento druh pfipravy neni
nutny predhfev.

;o/" Odmrazovani - Pro volbu funkce nastavte voli¢ do této pozice.
Ventilator rozhani horky vzduch kolem mrazenych pokrm0, ¢imz
umozni rychlé rozmrazeni bez zmény obsahu proteint. Teplota je
konstantné 40°C, neni mozné nastaveni.

@ Udrzovani tepla - DoporuCujeme k ohfevu jiz hotovych
pokrm(, umisténim ro$tu na druhou Uroven shora, nebo k
rozmrazovani chleba, pizzy nebo mouénikl umisténim rostu na

nejspodnéjsi iroven. Teplota je konstantné 60°C, neni mozna zména.

Pizza - Pomoci této funkce cirkuluje v troubé& horky vzduch k
zajisténi perfektnich vysledkd u pokrmu jako je pizza nebo kolag.

ees Pyrolyza - Péce o Cistotu vnitfku trouby - mate na vybér jednu ze
dvou moznosti, ato ECO a SUPER.
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5.3 PROGRAMOVANI

@) P
Q SYMBOLY DISPLEJE
© |a8:88
Aktivni ¢asovac
¢ O R
Naprogramovani doby pfipravy
& |sTOP
Naprogramovani ukonceni pfipravy
Al E Détsky zamek
Programovaci
voli¢ & [% Zamek dvifek
CASOVAC:

Casovac funguje nezavisle od trouby a nema vliv na ohfevné télesa.
Slouzi pouze jako minutka.

+ Otocte voli¢ na pozici asovace. Zobrazi se symbol €asovace. Na
displeji se zobrazi 00:00.

* Blikaji minuty, prostfednim tladitkem nastavte pozadované minuty a
potvrdte stisknutim tlacitka.

* Blikaji hodiny, prostfednim tladitkem nastavte pozadované minuty a
potvrdte stisknutim tlacitka.

*» Nastavte voli¢ zpét do pozice Stop.

Po uplynuti ¢asu €as zmizi. 15 sekund zni akusticky signal a displej
CasovacCe blika (k zastaveni pfed uplynutim 15 sekund pouze
stisknéte prostredni tlacitko).

PROGRAMOVANi CASU PRIPRAVY:

RGzné recepty jsou naprogramované s ¢asem pfipravy. V manualnim
rezimu, rozmrazovani nebo rezimu udrzovani tepla Ize podle potfeby
nastavit.

» Otocte voli¢ do pozice doby pfipravy. Zobrazi se symbol doby
pfipravy. Zobrazi se predprogramovana doba pfipravy pro riizné
recepty, nebo 00:00 pro ostatni funkce trouby.

* Pokud blikaji minuty, nastavte prostfednim tlacitkem pozadovanou
hodnotu a stisknéte tlagitko.

» Blikaji hodiny, prostfednim tladitkem nastavte poZadovanou
hodnotu a stisknéte tlagitko.

» Nastavte voli¢ funkci zpét do Stop pozice k potvrzeni nové doby
pfipravy. Po uplynuti doby zmizi doba pfipravy z displeje. 15 sekund
zni akusticky signal a symboly doby pfipravy a STOP blikaji.

* Otocte programovaci voli¢ zpét do pozice Stop. Pokud tak neucinite,
symboly doby pfipravy a STOP dale blikaji.

PROGRAMOVANi UKONCENI PRIPRAVY:

RGzné recepty jsou predprogramované s dobou pfipravy, tudiz s
¢asem ukonéeni. V manualnim rezimu, rezimu rozmrazovani nebo
udrzovani tepla mliZzete rezim upravit.

» Nastavte programovaci voli¢ do pozice doby ukonceni pfipravy.
Zobrazi se symbol STOP. Zobrazi se prfedprogramovana doba
ukongeni pfipravy pro rizné recepty, nebo 00:00 pro dal$i funkce
trouby, nebo presny ¢as.

« Otocte voli¢ program( k potvrzeni doby ukoncéeni.

* Blikaji minuty. Prostfednim tlacitkem nastavte minuty, poté tlacitko
stisknéte.

* Blikaji hodiny. Prostfednim tlacitkem nastavte hodiny, poté tlacitko
stisknéte.

Poznamka: S odlozenym startem se doba ukonceni pfipravy zobrazi
na displeji s ,Dobou pfipravy" a ,STOP" symboly, a zUstane pouze
funkce rezimu Receptu. Trouba automaticky propocita ¢as spusténi
(¢as ukonceni minut doba pfipravy). Na konci cyklu se trouba
automaticky vypne. 15 sekund zni akusticky signal a symboly ,Doba
pfipravy" a STOP blikaji.

* Otocte voli¢ funkci do pozice Stop. Dokud tak neucinite, symboly
neustale blikaji.

*Tato funkce se pouziva s funkci "doba trvani".
Napfiklad, pokud se bude pokrm pfipravovat 45 minut a musi byt
hotov ve 12:30;

- zvolte pozadovanou funkci
- nastavte dobu pfipravy na 45 minut
- nastavte ¢as ukonc&eni pfipravy na 12:30.

Pfiprava se automaticky spusti v 11:45 (12:30 minus 45 minut) a
pokracuje do konce pfednastavené doby, kdy se trouba automaticky
vypne.

UPOZORNENI.

Pokud zvolite ¢as ukonéeni prfipravy bez nastaveni doby
pripravy, trouba za¢ne péct ihned a skonéi v nastavené dobé
ukonéeni.”

5.4 POUZITi CASOVACE NA UKONCENI

DOBY PRIPRAVY
Tento ovlada¢ umoziuje nastavit dobu
° pfipravy (max. 120 min.), po které se
), o trouba automaticky vypne.
120 0 Casova¢ odpocitava od nastavené
4 doby do pozice O a automaticky se
110+ 30 | vypne.
100° 40 Pro bézné pouziti trouby nastavte
S " " ] f
90 L. Casovac do pozice U . K nastaveni
80 70 60 trouby se ujistéte, zda neni ¢asovac v
pozici O.
5.5 TYPY K PECENI

Vhodnéjsi je nesolit maso pred pecenim, nebot sll podporuje
vystfikovani stavy z masa. Tim se znedistuje trouba a zpUsobuje
mnoho koufe.

Kusy bilého masa, driibeze, teleci, jehnéci a ryb Ize vioZit do studené
trouby. Doba pfipravy je delSi nez u pfedehraté trouby, ale propece se
Iépe od stfedu, nebot teplo ma vice €asu proniknout do masa.
Spravny predhrev je zakladem pro Uspésné peceni cerveného masa.

GRILOVANI

* Pfed grilovanim:

Vyjméte maso z chladniCky nékolik hodin pfed grilovanim. Dejte jej na
nékolik vrstev kuchyriskych utérek. Zlepsi to chut a zabranite udrzeni
chladu uvnitf. Pfidejte kofeni a bylinky k masu pfed grilovanim, ale sul
pridejte teprve po grilovani. Timto zUstane maso $tavnatéjsi. Potrete
pokrmy pfed pecenim trochou oleje. Pouzijte Siroky Stétec na ole;.
Poté posypte kofenim a bylinkami (tymian, apod.).

*Béhem peceni:
Nikdy nepropichujte pokrm béhem peceni. Mohl by ztratit Stavu a
vysusit se.

PECENI

Vyhnéte se lesklym plechim, odrazeji teplo a mohou znehodnotit
kolace. Pokud kolace zhnédnou pfilis rychle, zakryjte je pecicim
papirem nebo hlinikovou folii.

Upozornéni: Spravny zplsob pouziti folie je lesklou stranou ke kolaci.
V opacném pfipadé se teplo od félie odrazi a nedostane se do
pokrmu.

Neotevirejte dvirka béhem prvnich 20 az 25 minut peceni:

Suflé, brioSky, piSkotové kolace, apod. maji tendenci padnout. Kola¢
mUzete zkontrolovat vpichnutim ¢epele noze, nebo vidli¢ky. Pokud
vyberete Cepel Cistou a suchou, kola¢ je hotov a mizete zastavit
peceni. Pokud je Cepel vihka nebo s kousky tésta, pokracujte v
peceni, ale mirné snizte teplotu, aby se kolac nepfipalil.

5.6 NASTAVENi KONTRASTU DISPLEJE

Kontrast displeje Ize kdykoliv nastavit. Po¢ate¢ni nastaveni je ,C5".
Pro Upravu nastaveni provedte nasledujici:

* Otocte voli¢ programl na pozici ,Osvétleni" a voli¢ funkci na ,0".
Stisknéte prostiedni tlacitko na 3 sekundy, zobrazi se ,CX" na displeji
(kde X predstavuje Uroven kontrastu).

Prostfednim tlacitkem upravte nastaveni kontrastu. Rozsah
nastaveni je od 1 do 9. Potvrdte nové nastaveni stisknutim
prostiedniho tlacitka na 3 sekundy.
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6. CICLO PIROLITICO

**Trouba musi obsahovat tuto funkci.

Trouba je vybavena pyrolytickym systémem Cisténi, ktery odstrariuje
zbytky pokrmu pfi vysokych teplotach. To se provadi automaticky
pomoci programovaciho voli¢e. Vysledné vypary jsou ,Cisté" pomoci
pyrolyzéru, ktery se spousti po spusténi pfipravy. Nebot pro pyrolyzu
jsou nutné vysoké teploty, dvifka trouby jsou vybavena
bezpecnostnim zamkem.

Pyrolyzu Ize kdykoliv zastavit. Dvifka nelze otevfit, dokud je
zobrazeny symbol uzamceni dvirek.

Poznamka: Pokud je nad troubou varna deska, nikdy nepouzivejte
plynové hofaky nebo varné plotny béhem pyrolyzy, zabranite tim
prehrati varné desky.

Dostupné jsou dva pyrolytické cykly.

+ ECO PYROCLEAN: Cisti primérné znegisténé trouby. Funguje po
dobu 65 minut.

+ SUPER PYROCLEAN: Cisti velmi zneg&iténé trouby. Funguje po
dobu 90 minut.

Nikdy nepouzivejte komeréné dostupné Cistici prostiredky u
pyrolytické trouby!

Typ: Uskutecnéni pyrolytického cyklu ihned po dopeceni vam
umozfiuje vyuziti zbytkového tepla, CIMZ SETRITE ENERGII.

Pred pyrolytickym cyklem:

* Z trouby vyjméte veSkeré pfislusenstvi: mohlo by se béhem pyrolyzy
poskodit vysokou teplotou.

» Odstrarite velké necistoty a skvrny, nebot jejich likvidace by trvala
pfili§ dlouho.

Nadmérné mnozstvi tuku se mize také vznitit po vystaveni vysoké
teploté pyrolytického cyklu.

« Zavrete dvirka trouby.

Pouziti pyrolytického cyklu:

1- Nastavte voli¢ funkci na ,Pyrolyticky rezim". Na displeji se zobrazi
LPYRO". ECO rezim blika. Pamatujte: ECO - cyklus 65 minut -
pramérné znecisténé trouby

SUP- cyklus 90 minut - velmi znecisténé trouby.

2- Pomoci prostfedniho tlacitka zvolte poZzadovany pyrolyticky rezim,
podle stupné znecisténi: ECO nebo SUP.

*Volba se potvrdi po 3 sekundach.

Trouba spusti pyrolyticky cyklus. Zvoleny pyrolyticky rezim blika a
kontrolky ,Cas" a ,stop" sviti. Béhem cyklu pyrolyzy se zobrazi
uzamceni dvifek, dvifka jsou zamcena. Chladici ventilator je v
provozu.

Kontrolka blika, dokud neni dosazeno pozadované teploty, poté
zlistane svitit.

* Start pyrolytického cyklu Ize odlozit volbou doby ukoncéeni. Otocte
programovaci voli¢ na ,¢as ukonceni" a nastavte poZzadovany ¢as.

Na konci pyrolytického cyklu se trouba automaticky vypne.

15 sekund zni akusticky signal a kontrolky ,¢as" a ,,Stop" blikaji.

« Béhem samocisticiho pyrolytického procesu muize byt povrch
teplejSi nez obycejné a proto drzte déti mimo dosah.

* Otocte voli¢ funkci do pozice stop. Dokud tak neucinite, symboly
blikaji. Symbol ,Pyro" zmizi z asovace v pyrolytickém rezimu. Dvirka
trouby zlstavaji zaméené, dokud je teplota vysoka. Pokud sviti
kontrolka uzaméeni dvifek, dvifka nelze otevfit.

Chladici ventilator se nevypne, dokud neklesne teplota uvnitf trouby.

Na konci cyklu opét blika kontrolka, sviti také po vypnuti trouby a
zhasne, pokud je teplota uvnitf trouby dostate¢né nizka.

Pyrolyza nechava bilé zbytky na sténach trouby. Pockejte, dokud
trouba zcela nevychladne, poté vycCistéte vnitfek trouby vihkou
utérkou a utfete zbytky.

7. DETSKY ZAMEK

Tato funkce je dllezita, zejména pokud jsou v domacnosti déti. Brani
détem v zapnuti trouby nebo zméné predvolenych programi.

Tento bezpecnostni systém zamyka ovladaci panel béhem provozu.
Jsou dvé urovné bezpecnosti:

UROVEN 1: uzamgeni voli¢e funkci a prostiedniho tlagitka.

* Aktivace: oto¢te programovaci voli¢ do pozice détského zamku.
* Funkce: ovladaci prvky jsou neaktivni*.

* Deaktivace: otoCte programovaci voli¢ na 0.

Uroveri 2: zamyka volice funkci

* Aktivace: otocte voli¢ funkci do pozice détského zamku a podrzte
prostfedni tlacitko stisknuté 3 sekundy.

* Funkce: v§echny ovladaci prvky jsou neaktivni*.

» Deaktivace: stejny postup jako u aktivace. Otocte voli¢ funkci do
pozice détského zamku a stisknéte prostredni tlaitko 3 sekundy.

*Poznamka: ve vSech pfipadech, z divodu bezpecnosti, i kdyZ jsou
ovladace uzamcené, troubu Ize vypnout otocenim voli¢e funkci do
pozice 0.
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1. OBLLUE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTHU

YT06bI 4OBUTLCS HaMMYYLIMX Pe3ynbTaToB NpW SKCNyaTauun AyXOBKW, BHUMATENbHO
NpoYTUTE 3TO PYKOBOACTBO.

PekomeHayeTcs coxpaHUTb AaHHOE PYKOBOACTBO MO YCTAHOBKE W SKCnyaTtauun u
obpaluarbes kK HeMy Mo Mepe HeobxoammocTw. B cnydae obpalleHus 3a noMoLlbto B
CEPBUCHbI LIEHTP COODLLWTE CEPUNHON HOMEpP AyXOBKM, YKa3aHHbI B ee NacrnopTHON
Tabnnyke.

lMocne Toro Kak Bbl pacnakyeTe [yxOBKY, MPOBEpLTe, YTO Ha HEeM HeT HUKaKMX
noBpexaeHunin. B cryyae Kakvx-mmbo COMHEHWIA He MOMb3yWTeCb [OyXOBKOW, a
CBSXMTECh C KBANMULIMPOBAHHbIM CNeLanucTom rno o6CnyxuBaHmio.

XpaHuTe ynakoBo4Hble MaTepuarb! (NacTVKoBble MELLIKW, MPOKIaaKu U3 nonucTvpona,
rBO3AM) B HEAOCTYMHOM A8 AeTel MecTe, Tak KaK 3Ti Matepuaribl ABNAIOTCS ONacHbIMU
ans peten.

B cnyvae HecobmiogeHVst MHCTPYKUMWIA, NPeACTaBneHHbIX B [AHHOM PYKOBOACTBE,
NpOV3BOAUTENb HE HECET HUKaKOWM OTBETCTBEHHOCTW 3@ BO3MOXHbIE MOBPEXIEHUS 1
yObITKN.

ANPUMEYAHME: ®DyHKUMM, XapaKTePUCTUKU W TNPUHAANEXHOCTUM OYyXOBKWU, O
KOTOPbIX YMNOMMHaeTcs B [AaHHOM PYKOBOACTBE, MOryT WM3MEHATbLCA B
3aBUCMMOCTM OT MOAENY Ay XOBKM.

1.1 AEKNAPALUA COOTBETCTBUA

* Bce geranun gaHHoro anekTponpubopa, KoTopble MOTyT BXOAUTb B KOHTAKT C MULLEN,
oTBevaloT TpeboBaHMAM AvpeKTMBbLI EBponeiickoro akoHoMuveckoro coobluecTsa

89/109/EEC. XXX 3T0T anekTponprbop cooTBETCTBYET TPe6GOBaHVSIM AMPEKTUB

EBponeiickoro 3akoHomudeckoro coobllectea 73/23/EEC un 89/336/EEC,

KoTOopble OblMM  3ameHeHbl AvipekTvBamn 2006/95/EC n 2004/108/EC c
BHECEHHbIMW B HWX MornpaBkamu. ocrne Toro kak Bbl pacnakyeTte AyXOBKY, MpoBepLTe,
4YTO Ha Hel HEeT HWKakvX NOBpexaeHuin. B criyyae Kakux-mMbo COMHEHW He
Mosb3yTECh AYXOBKOW, a CBSXKWTECh C KBarMPULMPOBAHHLIM CrieLyanncToM Mo
obCnyxviBaHMIO. XpaHUTe ynakoBo4Hble MaTepuarb (MNacTUKoBble MeLLKV, NPOKMaaku
U3 nonucTupona, rBo3am) B HEAOCTYMHOM Arist AeTei MecTe, Tak Kak 3Tu mMatepuarbl
SIBNSAOTCS ONacHLIMU ANs AeTeil.

1.2 MEPbI NPEAOCTOPOXXHOCTH

«[lyxoBKa AOrmKHa MCNOMb30BaTbCA TOMbKO MO ee NPAMOMY Ha3HayeHuto, To
€CTb, TONbKO A5 IPUrOTOBMEHUS N, JTrobble Apyrue NpUMEHEHNS Iy XOBKU,
Hanpumep, ucnonb3oBaHue ee Ans ob6orpeBa NOMELLEHWS, 3anpeLLarTcs, Tak
KaK OHU SIBMSOTCS ONaCHbIMMU.

*Bce pocTynHble Aetanu u HarpeBaTenbHble 3reMeHTbl BO Bpemsi paboTbl
[yXOBKM HarpeBatoTCs 4O BbICOKON TeMnepaTtypbl. He goTparveantecs 4o 3TUX
netanen.

*[poun3BoaunTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a kakue-nnbo noBpexaeHus,
Bbl3BaHHblE HEenpaBWUSIbHbIM WCMOMb30BAHWEM [yXOBKU WM HEBPEeXHbIM
obpalleHnem c He.

Mpu ucnonb3oBaHun 3anekTponpubopoB crienyet cobniogate crnegyolime
OCHOBHbI€E NpaBuna TeXHWKN 6e3onacHoCcTn:

Mpwv n3BNeYeHn BUIKN Kabensa nNuTaHus 13 3NeKTPUYECKON PO3eTKY cryayeT
[epxaTbCs 3a BUMKY, a He 3a caM Kabernb.

He npukacantech K yXOBKE MOKPbIMU UM BR@XHBIMU PyKaMu UM Horamu.

He nonb3yiTecb AyXOBKOW, €CMNW Ha BaLLKX HOrax HET 0ByBU.

He nonb3yiTecb nepexogHuKamu, TPOWHWKaMW W/MNW  YANUHUTENBHBIMU
LUHYpaMW.

B cnyyae noBpexaeHus AyXOBKM B pesynbTate ee nafeHust Unm no gpyrow
NpUYMHE, BbIKMIOYNTE OYXOBKY, OTCOeANHUTE Kabenb NMTaHns OT aneKTpoceTn
1 He foTparMBanTech 40 AYXOBKU.

*B cnyyae noBpexaeHusi kabens nuTaHWsi ero HeobxoAMMO 3aMeHWUTb
[OOIMKHBIM 06pa3om.

OTcoeauHnTe Kabenb U 3ameHUTe ero HoBbiM KaGenem Tuna HO5RR-F,
HO5VVF, unu HO5V2V2-F. Kabenb fOMKEH UMETb JOCTATOYHYIO Harpy30o4Hyo
€nocobHOCTb, YTOOLI MPONYyCcKaTh TOK, NOTPEONAEMBbI yXOBKOW.

3amMeHa kabens [oMmKHa BbIMOMHATLCS KBaNMMULMPOBAHHbLIM CrieLManucToMm.
MpoBon 3a3emneHus (KenTo-3eneHblin) gomkeH ObiTb Ha 10 MM AnvHHee
ocTanbHbIX NPOBOAOB kabensi.

[nsi BbINONMHEHUs1 peMOHTa MOSb3yNTEeCh YCryraMmu TONbKO YTBEPXOEHHOro
CEPBUCHOrO LEHTpa, U npocreaute 3a Tem, YTobbl MCMONb30BanUCh TOSbKO
dupMeHHble 3anacHble Yactu. Mpu HecobniogeHUn NpUBEAEHHbIX Bbile
TpeboBaHWI NPO3BOAMTENb HE MOXET rapaHTMpPOBaTb 6€30MacHOCTb AyXOBKU.
*He n3meHsiTe xapakTepucTMKM AyXOBKWN NyTEM BBEAEHWS B €€ KOHCTPYKLUIO
Kakmx-nn6o moaudmkaumi.

*He nonb3yitecb ANst YACTKU AyXOBKWU NMapoOM W CTpyel BOAbl MOA BbICOKUM
[aBreHeMm.

*He xpaHuTe B OyxoBKe roptoume matepuanbl, Tak Kak npu cryyaiHom
BKITHOYEHMMN yXOBKU OHU MOTYT BOCMNAMEHUTBCS.

*He paspeluanite oeTaM caguTbCA Ha ABEPLY AYXOBKU UMW NMOBUCATb HE HEN.
*[lpn 3arpy3ke B OyXOBKY MWLM U U3BMEYEHUN U3 HEE MULLM NONb3yNTeCh
3alUMTHLIMY NepyaTkamu.

«[laHHbIN anekTponpubop He npegHasHayeH AN UCMONb3oBaHUS AeTbMU U
noabMu ¢ U3NYECKUMI U NMCUXMYECKMM HeocTaTkaMu, a Takke rnogemu,
He obnagaroWwumy [OCTATOMHBIM OMbITOM U 3HaHWAMW, ecrnu 3TV nuua He
NOMYYUNM MHCTPYKLMIA OTHOCUTENBHO SKCMNyaTaumm anekTponpubopa, nnv He
Mcnonb3yT anekTponpubop nog MPUCMOTPOM NuULA, OTBEYAOLWEro 3a Mx
6e30nacHoCTb.

* He paspeluaite getsam urpathb C aneKTponpubopom.

1.3 PEKOMEHAOALWU

« [Mocne Kaxaoro MCnonb3oBaHWs AyXOBKU BbIMOSTHANTE €€ YNCTKY.

* He nokpbiBanTe BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU AYXOBKW antoMUHUEBOM
onbron v ApyrMmMyv OAHOPA30BLIMU YNAKOBOYHLIMW MaTepuanamu,
KOTOpble MPOAAIOTCS B XO3ANCTBEHHbIX MarasuHax. AMioMUHKMEeBas
donbra UnuM Apyror ynakoBOYHbIA MaTtepuan npu KOHTaKTe C ropsivyen
3ManuMpoBaHHOW MOBEPXHOCTbIO [OYXOBKM MOXET pacnnaBuTbCA W
noBpeanTb BHY TPEHHIO0 9ManpoBaHHY0 MOBEPXHOCTb Ay XOBKY.

* Bo wnsbexaHne 4pesmepHOro 3arps3HeHUs OyXOBKU W BblAeneHus
CUMBHOTO [bIMa ¥ 3anaxoB He PeKOMEeHAYeTCs MCMoNb3oBaTb [yXOBKY C
O4YeHb BbLICOKOW TemmnepaTypou. Jlyywe HEemMHOro yMeHbLUTb
TemnepaTtypy U YyBeNuuuUTb
BpEMSI MPUTOTOBMEHUS NMULLN.

a6 e

M (o256 o

Konoswit Homep uanenis ..

(€3 o

Wi a0

Cepwiikbiit HOMep Hagenns

MacnopTHas Tabnuyka

* B gononHeHue K nocTasnsieMbIM B KOMMSIEKTe NpUHaOnexHoCTIMI
PEKOMEHAYETCS MCMOoMb30BaTh TOMbKO TEPMOCTOMKYIO MOCydy M
TepMOCTOKME (POPMOYUKM A5 BLINEYKU.

1.4 YCTAHOBKA

OTBETCTBEHHOCTb 3@ YCTAHOBKY [AYXOBKW HeceT nonb3oBarenb. lpoussBoguters He
o6sizaH  BbIMOMHSATL  YCTAHOBKY dnekTponpubopa. Ecnm notpebyetcs nomoLub
npousBoAUTENst AN YCTPAHEHUs1 HeWCNpaBHOCTENW, BbI3BaHHbLIX HenpaBUIbHO
YCTaHOBKOW, TO 3a 3Ty paboTy OyaeT BbICTaBMNEH CYET, Tak kak aTa paboTta He BXoauT B
cchepy AeNCTBUSA rapaHTUn.

CneuvanucT, BbIMOMHSAIOLLWIA YCTAHOBKY AYXOBKW, JOIMKeH cobrioaaTe MHCTPYKLUMK Mo
ycTaHoBKe. HenpaBunbHas ycTaHOBKa MOXET HaHecTW Bpen 34O0pOBblO Noden U
XMBOTHbIX, @ Takke MPUBECTW K Mopye wumyllectsa. [lpousBoguTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a Takve NoTepu.

Martepuarnbl, KOTOpbIMU OTAENaHO MOMELLEHWE, B KOTOPOM YCTaHaBIMBAETCS lyXOBKa,
[OMKHbI BblAEPXKUBaTL TemMnepatypy He Hke 70°C.

Hyxoeka moxem ycmaHasenueambcsi 8 8epxHell 4acmu cmolku usnu nood
paboyeli Mo8epxXHOCMbHO.

Mepen Tem kak 3akpenuTb AyXOBKY MPOBEpLTE, YTO B OTCEke, [Ae yCTaHaBMBaeTCs
[lyxoBka, obecrieunBaeTcsi HopMaribHasi LMPKYmsiLysi BO3ayxa; 310 HeoGXoavMo Ans
OXNaXKAEHUS OyXOBKM U 3almTbl ee fAeTaneil oT neperpesa. Cpenaiite oTBepcTys,
nokasaHHble Ha nocrefHeit cTpaHuLEe AaHHOrO PYKOBOACTBA, B COOTBETCTBUM C TUMOM
YCTaHOBKMU.

1.5 NOAKIMIOYEHUE K ANEKTPOCETU

NOAKNKYEHWE K ONEKTPOCETW [JOJIKHO BbIMNONIHATBLCA
COTPYOHVUKOM YTBEPXOEHHOIO CEPBWCHOINO LEHTPA WU
CNELMANNCTOM, UMEIOLLMM COOTBETCTBYIOLYHO KBATTUOUKALMIO.
MoaknioyeHne K SMeKTpoceTu [AOSHKHO BbIMOMHATLCS B COOTBETCTBUM C
[eNCTBYOLMMU 3NIEKTPOTEXHUYECKUMM NPaBUIIamMu 1 HOPMamu.

MpownaBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MOBPEXOEHUs!, BO3HUKLLME W3-3a
TOro, YTO yCTaHoBKa anekTpornpuGopa He Gbina BbINOMHEHA B COOTBETCTBUM C
npasunamm anekTpo6e3onacHoCTy.

[lyxoBka [0MmKHa NOAKIYaTLCS K pO3eTke, CHAGKEHHOM KOHTaKTOM 3a3eMIeHus,
UMW OOJKHA MoAnkiYaTbCs 4Yepe3 MHOTOMOMIOCHbIA aBTOMaTU4YeCcKui
BbIKMtOYaTesb, B COOTBETCTBUM C 3MIEKTPOTEXHUYECKUMU MpaBuUiaMn 1 HopMami,
[eiCTBYIOLLMMU B CTpaHe, rae BbINOMHSAETCs ycTaHOBKa anekTponpubopa.

Mpu NoAKMIOYEHUN AyXOBKM K 3NIEKTPOCETU JOMKHbI UCMOMb30BaTLCS NOAXoasALLmMe
npefoxpaHuTeni v NPoBoAa AOCTAaTOYHO GOIbLLIOTO CEYEHMS.

MNOAKIMIOYEHUE:

[yxoBka cHabxeHa kabenem nuTaHua Ans nogkniodeHus Kk anektpocetn 230 B
nepeMeHHoro Toka (Mexay AByms dasamm unu mexay dasom u HemTpanbto).

Mepep nogknoyeHeM anekTponpubopa K anekTpoceTn NpoBepLTe:

HanpsikeHUe B 3NeKTPOCeTU

TOK, NPV KOTOPOM cpabaTbiBaeT aBTOMaTUYECKUIA BbIKNoYaTenb

MpoBoA, 3aLUMTHOTO 3a3eMMeHNs (KenTo-3eneHblil), NOACOEAVNHEHHbIN K KnemMe
3a3eMIIeHUst OyXOBKW, [OSkeH OblTb MNOACOEAMHEH K KOHTAKTy 3a3eMIiieHusi
areKkTpoceTu.

BHumaHwue:

* Mepep noakmtoyYeHMeM JyXOBKY NMPOBEPLTE OTCYTCTBME OGPbIBa B LIENU 3aLLMTHOTO
3a3emIeHus.

* [Mpon3BoauTENb HEe HEeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXOEHWS U HecyacTHble
cnyyau, BO3HWKLIME M3-3a TOrO, YTO AyXOBKa He Obina 3asemrneHa, unu u3 3a
Hanuuusi o6pbIBa B LNy 3aLLMTHOrO 3a3eMIEHUS.

BAXXHOE 3AMEYAHUE: He 3abbiBaiiTe 0 TOM, 4TO MOXeT noTpeboBaTtbes
nocrenpofaxHoe o6cnyxvBaHWe OyXOBKW. JrekTpuyeckasi po3eTka, OT KOTOpoM
3anuTbIBaeTCs OyxOBKa, [OSHKHa pacnonaratbCs B TakOM MecTe, 4Tobbl nocne
M3MEHEHUs1 MECTOTONOXEHUS AYXOBKM €e CHOBa MOXHO Gblfio MOAKMOYUTL K
3MNEeKTPUYECKO po3eTke.

Kabenb nutaHusa: 3ameHa kabens nuTaHWa [OMKHa BbIMOMHATBCA Cryx6oin
nocrnenpoaaxHoro o6cnyXvBaHuUs UM cneumanucToMm, UMeLUM OOCTaToOuHYo
KBanudukaumto.
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2. TEXHOJIOIN'A PRO/EXP'R

2.1 NPUHAQNEXHOCTU OYXOBKWU

Mepea nepBbIM WCMOMb30BaHUMEM [YXOBKM BbIMOWTE ee
NpUHAANEXHOCTU ry6koi. CronocHWTe BOAOK U BbiCyLuMTe. Ha nonky
MOXXHO CTaBUTb (DOPMOYKU [iMs1 BEIMEYKM U KyXOHHYI0 NMOCy Y.

[ns c6opa COKOB, BbIAENAIOLMXCA MPW MPUrOTOBNEHUM MULLU Ha
rpune, UCronb3yeTcst NOAA0H.

Hukoz0a He ucnonb3yiime No00OH e kKa4yecmee NMpPomueHsi Onsi
npuzomoesieHUss NMUWU, MaK KaK OMJIOXeHUsl Xupa mo2ym
6bicmpo pacnpocmpaHamMbCcsi Mo 06beMy OyX08KU, 4YMmO
npueodum K co30aHuUIo CUsIbHO20 ObIiMa.

B komnnekT nocrtaBku HEKOTOPbIX Mofenen BXOAWT KameHb Ans
NPUrOTOBMEHUSA XPYCTALLEN NWLLbI, @ Takke NoACTaBKa AN Hero n
ponuK ana paspe3aHna nuuubl.

MpoTuBeHb ANsl BbINEYKM AOMKEH YCTaHaBNMBaTLCs Ha Nonky. OH
npenHasHavyeH OnA MNPUrOTOBMEHUS! MENKOW BbIMeYku, Takow Kak,
Hanpumep, aknepsbl, nevyeHbe, 6ese, U T. M. Hukorga He craBbTe
MPOTMBEHb A1 BbINEYKU NMPSAMO Ha [HO AYXOBKM.

KAK UCMONb30OBATb BEPTEN

. OTKpyTUTE KPHOYKH

. Hacagute msco Ha BepTen

. 3admKcupyiiTe MCO Ha BepTene
C MOMOLLbHO KPHOKOB

. 3aTsaHUTE KpHoYKM

. YcTaHoBUTE BepTen B
cneumanbHble KpyTsLLMe OTBepCTUS

. OTcoeamHUTE pyyKy

WN =

[0

o]

Korga gyxoBka pa6oTaer, B Hel He AOIHKHO BbITb HEMCMONb3YeMbIX
NpYHaONEXHOCTEN.

2.3 CBETOOMOOHOE OCBELLEHUE
(MMEETCA HE BO BCEX MOLENAX)

B OyxoBke BMeCTO 0ObIYHOWM NaMNOYKN HaKanuBaHUsi MCMOMb3yeTcs
cBeTOAMOAHAs cUcTeMa ocBelLeHusl. B aBepLy AyxoBKu BCTpoeHo 14
cBeTOAMOA0B (4N Moaenen 6e3 cucTeMbl MMPONUTUYECKON O4UCTKMN)
vnm 10 MOLWHbIX CBETOAMOAOB (ANS MoAenen C CUCTEMOW
NVPONUTUYECKOW OYUCTKM). DTO obecneumBaeT BHYTPU [YXOBKM
BbICOKOKa4YeCTBEHHOE ocBellleHne benbiM cBeToM 6e3 TeHel oT
NosoK.

MpeunmyliecTBa:

[aHHas cuctema, Kpome TOro, YTo OHa obecrneymBaeT NPEBOCXOAHOE
OCBELLeHVEe BHYTPW [OYyXOBKM, WMeeT Gonee AONWTENbHbIA CPOK
cnyx0bbl, 4yeM 0OObl4HAs namnodka HakanuBaHus W noTpebnser
ropasfo MeHbLLE 3IEKTPOSHEPTUN.

-OnTMmanbHoe ocBeLleHne

-BonbLuoi cpok crnyx6bl

-OueHb HM3Koe NoTpebneHre aNekTPoaHeprumn (Ha 95% mMeHbLLe YeMm
06blYHas naMnoyka HakanueaHust)

2.2 BEPTEN

Ona npuroToBneHuss nuwmu Ha BepTene He Tpebyetcsa
npeaBapuTenbHOro pa3orpeBa AyxoBku. [pu 3ToM ABepua AyXOBKM
OOorkHa ObITb 3akpbITa.

MoTpebneHne anekTpoaHeprn Ha 90-95% MeHblue, YeM npu
1Cnonb30BaHUM TPaAULIMOHHOWM CUCTEMBI.

2—»

1- ceTka
2- Koca
3- KPHOYKM U BUHTBI
4- pyyka
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3. YACTKA AYXOBKU

*[Nepen BbINONHEHWEM PYYHON YNCTKU faTe OyXOBKE OCTbIHYTh.
*Hukorga He nonb3ynWTecb ANA YUCTKM OYXOBKM abpasuBHbIMU
YACTALLMMM CpeacTBaMu, MeTanIMYecKuMy modarnkamu, U OCTpbiMU
npeaMeTaMmu. 3TO MOXET NMPUBECTU K HEBOCCTAHOBUMOMY MOBPEXAEHUIO
3ManuMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN AYXOBKU.

*/lcnonb3yinTe TOMbKO MbIMbHYO BOAY WNW OTOENMBaOWME YUCTSLLMNE
cpencTBa (Ha OCHOBE amMmmuaka).

*Hukorga He nokpbiBaniTe OOKOBbIE CTEHKM — OYXOBKW artOMWHUEBOW
conbroun.

*Hukoraa He nonb3yiTech AN YUCTKM yXOBKU NAPOOYNCTUTENSIMU.

CTEKNAHHBLIE OETAIU

Mocne Kkax4oro MCMonb30BaHUsi OYXOBKUM PEKOMEHAYETCS ouvuLiaTh
CTEKISIHHYIO ABeply AYXOBKM C MOMOLLbIO BRWTLIBAKOLLEN KYXOHHOW
Gymaru. B criyyae cunbHoro 3arpsisHeHUst ABepLbl JyXOBKM Bbl MOXeETe
UCMONb30BaTh A1 €€ OYUCTKM CMOYEHHYI0 B pacTBoOpe AeTepreHta v
XOPOLLO OTKaTyto ryoKy.

*Hukorga He nonb3yntecb abpasviBHbIMW YUCTAWMMU CpeacTBamu, u
OCTpbIMU NPeAMETaMM, Tak Kak OHM MOTYT noLapanarb CTEKIO, YTO MOXET
NPVBECTU K €r0 PACTPECKMBAHUIO.

YNNOTHUTENbHASA NPOKNAOKA ABEPLIbI YXOBKU
Ecnu npoknagka 3arpsis3Huniacb, OYMCTMTE ee C MOMOLLbI crerka
CMOYEHHOW ryoKu.

NMPUHALOJNEXHOCTHU

OuncTuTe NPUHAANEXHOCT C MOMOLLBIO ryOKN, CMOYEHHOW B MbINbHOMN
Boge. CrnomnocHuTe UX 4YMCTOM BOAOW M BbicyluMTe. He nonb3yitech
abpasnBHbIMU YUCTALLMMY CPEACTBAMM.

noaaoH

[locne NpUroToBNeHNs NULLM Ha rpuUne U3BMNEKUTE MOALOH U3 OYXOBKWU.
OCTOpPOXHO crewiTe Tennblv XUp B KOHTeHep. BeiMoliTe noaaoH rybkon,
CMOYEHHO B ropsiyem BOgHOM PacTBOPE MOKLLEN KNOKOCTU.

Ecnv Ha nogdoHe ocTanucb NPUropeBLUME OCTaTKM Xupa, 3amouuTe
NOAAOH B BOAE C MOKOLLMM CPELCTBOM.

MoapoH Takke MOXHO BbIMbITb B MOCYAOMOEYHON MaLUVHE U OYUCTUTD
C NMOMOLLbHO CNEeLManbHOro YUCTSLLEro cpeacTBa Ars YXOBOK.

Huvikorga He ycTaHaBnvBanTe B yXOBKY FPS3HbINA MOAA0H.

OCBELWEHME B 1YXOBKE

[Mepen BbINOMHEHMEM YMUCTKU WM 3aMeHbl Nammovky obsizaTernibHo
OTCOEAUHUTE IYXOBKY OT 311EKTPOCETU.

Jlamnoyka v ee 3alMTHBIN KOMMayYoK M3roTOBMEHbl M3 XXapOCTOWKOro

matepuana.

XapakmepucmuKu namnoyku:
230 B nepemeHHoro Toka — 25 BT — Liokonb E 14, Temnepatypa 300 °C
YTto6bl 3aMEHUTL NTAMMOYKY:

*BbIBEpHUTE CTEKISAHHBIN KOMMNaYoK.

*BbiBepHUTE Namnouky,

*BBepHMTE HOBYK NaMmnouvky TOro e Tuna (CM. NpeacTaBreHHble
BblLLE XapaKkTepUCTUKM),

*[locne 3ameHbl HEWCMNpPaBHOW JlaMMOYKM BBEPHUTE 3aLUUTHbIN
CTEKMSIHHbIN KONNa4oK.

4. CEPBUCHbIW LIEHTP

I'Ipe>|<,qe 4YeM NO3BOHUTL B CepBVICHbIﬁ LEHTP.

Ecnun ayxoBka He paboTaer:
* [poBepkTE, 4TO OHA NPaBUIBHO NOAKIYEHA K ANIEKTPOCETH.

Ecnu Bbl He MOXeTe CaMOCTOSITENIbHO onpeAesniuTb MPUUUHY
HeMCcrnpaBHOCTU:

- OTcoeamHUTe LyXOBKY OT 3MeKTPOCeTU, He MpUKacamTech K Heil, 1
06paTnTECh 3a MOMOLLbHO B CEPBUCHBIN LIEHTP.

[Mepen TeM Kak MO3BOHWTL B CEPBUCHbIV LIEHTP 3anuLumTe CepuiHbIv
HOMep 13aenus, ykazaHHbIN B €ro nacrnopTHoOM Tabnuyke.

Ecnu He nctek cpok AenCcTBUSA rapaHTuK, yKa3aHHbIA B rapaHTUNHOM
TaroHe, PeMOHT W3[enus B CEPBUCHOM LieHTpe ByAeT BbIMOMHEH
6ecnnaTtHo.

[aHHbIN anekTponpubop npomMapkuMpoBaH B

COOTBETCTBUM C TpebOBaHUSIMU, W3NOXEHHbIMU B

anpekTtne 2002/96/EC OTHOCUTENBHO YTUNU3aLMK

AMNEeKTPUYECKOro U 3MNEeKTPOHHOro obopynoBaHus

(WEEE).

MpaBunbHO BbLINOMHAS YTUNM3auUUKD [aHHOrO

n3genus, Bbl MOMOXETE NPeaoTBPaTUTL 3arpsi3HeHne
_ OKpy>XatoLLen cpeabl U HaHeCeHWe Bpeaa 300POoBbI0

nogen.

OTOT CMMBOM Ha M3genuu ykasblBaeT Ha TO, YTO
[aHHOe n3genue He JOMKHO BblibpackiBaTbCs, Kak 00bIYHbIN ObITOBOM
Mycop. BMecTo aToro oHo AomkHO BbITb OTNPaBMNEHO Ha NyHKT cbopa
OTCMYXXUBLUErO CBOW CPOK 3rEeKTPUYECKOro W 3NEKTPOHHOro
obopyaoBaHMsA Anst BbINOMHEHWS ero nocreayLwen ytunmsaumm un
NOBTOPHOrO WCMONb30BaHWs MaTepuarnoB. YTUNusauus [AorbkHa
BbINOMHATLCA B COOTBETCTBMM C MECTHbIMU 3aKOHaMW MO OXpaHe
OKpyXatoLLler cpeabl.
Ona nonyyeHus Gonee nogpobGHOM WMHGOPMAaLMU OTHOCUTENbHO
06paboTKkn, BOCCTAHOBMEHUA U MNOBTOPHOIO WCMNOMb30BaHUSA
MaTepuanoB [OaHHOMO W3OEenusl, CBSXKMTECb OpraHamu MeCTHOW
BnacTn, cnyxbon BbiBO3a ObITOBbIX OTXOAOB, WM TOProBOW
opraHusaumen, B KOTOpoW Bbl Npuobpenu AaHHoe usgenve.
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5. ONMUCAHUE OUCTINESA

MAXe
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[ucnneit: Bpemsi, NporpaMMyUpoBaHne pexuma
MPUrOTOBMEHWUS MULLM, CBETOBbIE UHAMKATOPI,
Temneparypa NpUroToBMEHNs ML, W NOMOXKEHNE MOMKA
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CBeToBOW MHAMKATOP:

OTobpaxkeHne CMMBOOB NPOrpPaMMMPOBAHNS
NPUroTOBNEHME NULLU

Yachb! /

MporpammupoBaHwe /

TemnepaTypa, npu KOTOpOii / OKoH4aHune
Bpems Tanmep NPUroTOBNEHUS MULLN

npuroTaeBnmMBaeTca nula

Temreparypa MnoBblLLAETCs
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5.1 NEPEA NEPBbLIM UCIMOJIb3OBAHUEM
AOYXOBKU

*YACTKA NEPEA NEPBbIM UCNOJIb3OBAHMEM
Mpen nepBbIM UCMONb30BAHMEM AYXOBKN O4UCTUTE ee CrieayoLwmm obpa3om:
MpoTprTe HapyXHble NOBEPXHOCTY AYXOBKU MATKOIN BNAXXHOW TPAMNKOW.
BbIMOTE BCE MPUHAANEXHOCTW W NPOTPUTE BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTU AYyXOBKM
TPSANKOW, CMOYEHHOW B ropsiyeM BOAHOM pacTBOPE XMAKOTO MOLLEro CPeAcTBa.
[aiite nopaboTtaTb NycTon QyxOBKE NPV MakcMMarnbHOW TemnepaType B TeyeHue
ofHoro Yaca. 310 HeobXxoAMMO Ars TOro, YToObl yAanMTb 13 AyXOBKW 3anaxu. Mpu
BbINOSIHEHWN 3TON oOnepauuy NoMeLLeHne, B KOTOPOM YCTaHOBIEHa AyXOBKa,
[IOMKHO XOPOLLO NPOBETPUBATLCS.

*BELLIX, O KOTOPbIXHE CIIEAYET 3ABbIBATb

MoaTteepxaeHve onepaLmm, BLIMOMHSEMON C MOMOLLbIO TanMepa

M3ameHeHwst napamMeTpoB AOMKHbI NOATBEPXAATLCS C MOMOLLbIO HAXATWS KHOTKK.
BbiknrodeHue dyxoeKu:

Ota onepaumnsi MoxeT noTpeboBaTbCs B Criyyae BBOAA HEMPaBUMbHOW KOMaHAbI.
YT06b! BLIKMIOYNTL JYXOBKY ... YCTAHOBUTE PYYKY MPOrpaMMMUPOBaHWS B MOMOXEHVE
CTOon.

3amok om demeii:

UTtobbl 3abrnokvpoBaTb [OENCTBME OpraHoB YMNpaBrieHus OyXOBKkW, BblbepuTe
yHKUMIo 3amMka oT feTert. Cm. pasaen "lMNporpammypoBaHme — 3aMok oT geten”.
Oxnaxdarouuii egeHmuassmop:

3awuiiaer naHenb ynpaeneHWs WU 3NEKTPOHHbIE YCTpoiCTBa OT neperpeBa. OH
BKIIOYAETCSt aBTOMATUYECKMN 1 BbIKIIOYAETCS NPV BbIKITHOHEHNM [y XOBKY.
OcseuwjeHue 8 dyxoeke:

YT1o6bl BKMIOYNTH OCBELlEHWE B [yXOBKE, HYXHO YCTaHOBUTb PYy4Ky
nporpaMMMpOBaHNS Ha CMBOJT OCBELLIEHNS.

Ecnu gyxoBka paboTtaert, namnouka 6ydet ropetb npu BbIGope No6oi hyHKUMK, 1
OyneT npopomKaTh ropeTk Nocne OTKPbIBaHUS ABEPLIbI.

*YCTAHOBKA YACOB

Mocne nepBoro NoaknioYeHWs AyXOBKW K 3MEKTPOCETW M nocrne ANMTenbHOro
nepepbiBa B Nofgaye anekTpo3aHepruv HeobXoaANMO YCTaHOBUTL Yachl.

YT106bI ycTAaHOBUTL Yachbl:

1-YcraHoBuUTE pyyKy NporpaMMMpOBaHNS Ha CUMBOS "Jachl»

2 - YcTaHOBMTE Yachl C MOMOLLbIO MOBOPOTA LIEHTPanbHON KHOMKM B HanpaseHnm
unn"-", noaTBEpPANTE YCTAaHOBKY C MOMOLLbIO HAXAaTUS 3TOM PYYKN.

3 - YcTaHoBUTE pyyKy NporpamMmMupoBaHus B nonoxexune CTOIM.

* NS

5.2 KAK MOJIb30BATbLCA YXOBKOW

* PYYHOU PEXUM

MeToabl NPUrOTOBMIEHUSI MWLM B PYYHOM pPEXMME MEepPeYncrieHbl B
npeacTaeneHHon Hke Tabnuue. Ona Kaxmoro Metoaa npurotToBneHns
MWLM Takke ykasaHa pekoMeHayemasi Temnepatypa. Temneparypa
MOXET MEHATLCA B yKasaHHOM AnanasoHe TeMneparyp.

Pexum paboTtbl B apaHee QvanasoH yHKLMA
COOTBETCTBUN C YCTaHOBNEHHAA Temneparyp °C YCKOPEHHOro
MOZENbK OYXOBKM Temneparypa, °C ’ Harpesa*
& Harpes cHuay + BeHTURATOP 210 50-220 Booster
_ Harpes cHuay 160 50-220 Booster
"= HarpeB cHuay + Harpes cBepxy 220 50-240
g }I;Iea"l"?:ﬁﬂcTrg/‘ljsy + Harpeavcaepxy + 210 50-230
@ Yo HATPEBATENLHG OTEMERT + 180 50-230
7 Tpune L2 L1-L3
R Tpunb + BeHTURSITOP 190 50-200 Booster
& Tpunb + BepTen + BeHTUNATOP 240 180-240 Booster
¥ Paavopaxvsatme 40 No
Q ggg&z;mawe NULYY B Pa3OrPETOM 60 No
Miuua *k 230 230
2 Noommeecan amera ™ Muponutnyeckad| ECO: 425 / 65 MuH.
s p yucTka SUP: 425 / 1 yac 30 MUH.

*YCKOPEHHbIN Harpes: ObICTPOE NOBbILLEHWE TeMnepaTypbl
** [lyXxoBKa JOMKHA UMETb 3Ty PYHKLMIO

1 - YcTaHoBuTE pyyKy BbiGopa yHKLMM B MONOXEHWE, COOTBETCTBYIOLLEE HYXXHOMY
BaM pexuMmy npurotoerneHns nuvwmn". Ha pgucnnee oTobpaxatoTcs CcrvMBOIbI
HarpeBaTenbHbIX 3neMeHToB, paboTtawwux B BbiGpaHHOM BamMu pexvme
MPUrOTOBMEHUS MULLN.

2 - Ha pucnnee otobpaxaeTcsi TemnepaTypa NPUroTOBREHUS MWLM ANS
BbIGpaHHOro MeTofa NPMroTOBMEHUS NULLW. 3Ta TemnepaTypa MOXET U3MEHSATbCS B
yKa3aHHOM inanasoHe TeMneparyp (CM. peAcTaBleHHy!o Bbille Tabnuy).
TemnepaTypa MOXeT U3MEHSITbCS C MOMOLLbIO MOBOPOTa LEHTParbHOW KHOMKK.
Bbibepute HyxHOe BaM 3HaveHvWe TemnepaTypbl W MOATBEPANTE C MOMOLLbLIO
HaXaTuns 3TON KHOMKN.

...TeMnepaTtypa oTobpaxaeTcs Ha AuCriee POBHbIM CBETOM, HO MOXET U3MEHSATHLCS
BO BPEMSI LIMKNa MPUroTOBMNEHNS MULLIA.

[lyxoBka Ha4MHaeT HarpeBaTbCsl, ¥ HAYMHAETCS PUTOTOBMNEHME NULL.

CseToBOW UHAMKaTOp ByaeT muratb 4O Tex nop, noka Temnepartypa B AyXOBKe He
NOAHUMETCS A0 3aAaHHOro 3HaveHus. [Mocne aToro nogaercst 3ByKOBOW curHan, u
3TOT CYMBOI NPOAOIKAET rOPeTb POBHLIM CBETOM.

3 - Bpemsi NpUroToBneHUs NULLM 1 BPEMSI OKOHYaHWUS NMPUTOTOBMNEHWS ML MOTYT
M3MEHATLCS C MOMOLLbIO YCTAHOBKU PyYKku Bblbopa Nporpammbl B MOSIOXEHWE
"BpeMsi MpUroTOBNEHWs nuwM" unu B MOMOXeHWe "BPeMs OKOHYaHus
npurotoBnenvsa nuwu". MiHamkatop "Bpemsi NpurotoBneHus nuwu" unu "Bpems

OKOHYaHWS MPUrOTOBMIEHNS NULLM" HauMHaeT muratb. C NMOMOLLbIO LieHTpanbHO
KHOMKN W3MeHUTe YCTaHOBKM B COOTBETCTBUWM C Balumu TpebGoBaHusMU, W
NOATBEPANTE 3TO C MOMOLLIbIO HAXXaTUS LIeHTPasibHOW KHOTKK.

Mocne BbINOMHEHWs 9TUX onepauuii He 3abyabTe BEpHYTb PpyyKky Bblbopa
nporpammel B nonoxenme CTOI, 4ToObl NOATBEPANTL HOBbIE YCTAHOBKW.

Ana nony4yeHuss OonosHumenbHolU UHoOpMayuu OMHOCUMESIbHO
npozpamMmuposaHusi pabombl dyxoeku obpamumecb K napazpagy 5.3
MPOrPAMMUPOBAHNE

4 - B KOHUe UMKa NpUroToBNEHWS MULLM YCTaHOBUTE PYuKy Bblibopa dyHKUMN B
nonoxexue CTOI.

Mocne 3aBepLUeHNst LyKNa NPUroTOBMEHUS MULLY MHAMKATOP TeMMepaTypbl CHOBa
HauymHaeT muratb. OH ByaeT npogomkaTb MUraTb MoCre BbIKMIOYEHUs OyXOBKU, U
noracHeT TOMNbKO Mocre Toro, Kak Temrneparypa B [lyXOBKe CHU3UTLCS 40 OCTaTO4HO
HW3KOro 3Ha4YEHWsI.

* PEXXMMbI NPUFOTOBNEHUA NULLA

MpuroToBneHue NULLM BCEraa AOIHKHO BbIMOMHSATLCS TOMBKO C 3aKpbITO ABepLei
[YXOBKU.

&3

~— HAFPEB CHW3Y + BEHTWUIIATOP - Wcnonb3yloTcsi HWXKHUIA
HarpeBaTesbHbI ANeMeHT W BeHTUNATop. OTOT MEeToA MaearnbHO NOAXOAUT Anst
NPUrOTOBNEHUS OTKPbITLIX NMUPOroB C PPYKTOBOWM HAYMHKOM, MMPOXKKOB C OTKPbITON
PYKTOBOWN HAYMHKOM, N MUPOXKHBIX. [1pn 3TOM BbiNeyka He mepecylunBaeTcs U
obecneynBaetcs NogbeM TecTa. YCTaHOBUTE MOMKY B HUXKHEE NMoMoXeHue.

.
Nt HATPEB CHWN3Y - Vcnonb3yeTcs HWXHUIA HarpeBaTenbHbIA 3MeMEHT.
OTOT MeToA naeanbHO NOAXOAUT ANA  NPUrOTOBIIEHWS NHOBLIX MYYHbIX U3AENUN.
Vcnonb3yiTe ero Anst NpUroToBMNEHNS OTKPbITBIX MMPOroB C (OPYKTOBOM UMW SrOAHON
HaYMHKOW, MMPOTOB C 3aBapHbIM KPEMOM W Pa3fINYHOW HAYMHKOW, MUPOXKOB C
OTKPbITOM (OPYKTOBOW HAYMHKOW, MUPOXKKOB C MSICOM UM pbiBOW 1 ApYrov NULLM, ANst
NpUroToBNeHNs KOTopor TpebyeTcs 6onee NHTEHCUMBHBIN HAarpeB CHU3Y.
—_—

.
— HAFPEB CHWM3Y + HAIPEB CBEPXY - Wcnonb3ayloTcs BepxHWin u
HWKHUIA HarpeBaTernbHble 3MeMeHTbl. JTOT MEeTOA WAeanbHO MOAXOAUT Anst
TPAAULMOHHOTO 3aXapuBaHWsl MWLM U ANs Bbinedkn. OH WCMonb3yeTcs npu
NPUroTOBMEHUN YEPHOTO MsiCa, FOBSAMHbI, HOMV sirHeHKa, Awun, xneba, unu
NpOAYKTOB, 3aBEPHYThIX B (ONbrY.

—

& HATPEB CHW3Y + HAIPEB CBEPXY + BEHTUNATOP -
Mcnonb3ytoTcs BEPXHWIA M HUXHWIA HarpeBaTerbHbIE dNeMeHTbI, a Takke pabotaet
BEHTUMATOP, C NOMOLLIbIO KOTOPOTO OCYLLIECTBASETCA LIMPKYNALIMA FOPSYEro Bo3ayxa
B AyxoBKe. OTOT MeTof peKkOMeHAyeTcs WCMonb3oBaTb AN MNpUroTOBMEHWs
[OMaLLHeN NTWLbl, BbiNeyku, pbibbl 1 oBoLLeit. Mpn ncnonb3oBaHWK 3TOro MeToaa
obecneunBaeTca Ny4liee NPOHNKHOBEHWE Tenna BHYTPb MULLIY, U TaKOKE CHUKaeTcs
BpeMsi MNPUrOTOBMEHUs MWW W npeaBapuTenbHoro pasorpesa. Metop
NPUrOTOBMEHNS MWLM C UCMONb30BAHNEM BEHTUMNATOPA NO3BONSET OAHOBPEMEHHO
rOTOBUTb pasnMyHble BUAbI MWLM Ha pasHbiX Monkax Ayxosku. Mpu 3TOM
obecneunsaeTca bornee paBHOMepHOe pacnpeaeneHve Tenna u NnpeaoTepatlaeTcs
MOrMoLLEHWe OHUM BUAOM NULLM 3anaxa Apyroro suaa nuiin. Mpu ogHoBpeMeHHOM
NPUrOTOBMEHNN Pa3HbIX BUAOB MWLM CReayeT YBENUUYNTL BPeMs MPUroTOBMEHNS
nmm Ha 10 MUHYT.

KPYITIbIN HATPEBATEJIbHbIN ONEMEHT + BEHTUNATOP -
Mcnonb3yloTcst BEpPXHUA U HWKHWA HarpeBaTenlbHble 3NeMeHTbl, a Takke
HarpeBaTerbHbI  dNEMEHT Kpyrnoi hopMbl M OCYLLEeCTBNSETCH LMPKynsLms
ropsiyero Bo3ayxa B yXxoBke. OTO MeToA NPUroTOBMNEHWSI ML C BEHTUIIATOPOM.
[

. PUNb - WcnonbayeTcs BEpXHWA HarpeBaTerlbHbI 3neMeHT. JToT
MeTof, naeanbHO NOAXOAWUT ANS  MPWUrOTOBMEHWUS pasfnuyHbIX 6riog Ha rpune,
keb6aboB, ¥ rpatuHoB (6noga, 3aneyeHHble nod Cbipom). [punb  [OOMkKeH
npeaBapuTeribHO pa3orpeBaThCsi 40 BbICOKOW TeMnepaTypbl B TeYeHne 5 MUHYT.
Kyckn 6enoro msica [OmkHblI pacrionaratbCs Ha OAMHAKOBOM pacCTOSIHAM OT
HarpeBaTeribHOro aremMeHTa rpunsi. Bpemsi npurotoBneHvs muwmM npu 3ToM
YBENU4MBaEeTCs, HO MSCO nonyvaetcs 6onee couHbIM. YepHoe Msco 1 durne pbibbl
MOXHO KNacTb NPSIMO Ha PeLLeTKy, Noj KOTOPY HeobxoaMMo YCTaHOBWUTL NOAAOH
Ans c6opa XUAKoCcTu.
~—~
&2 PUNb + BEHTUNATOP - Mcnonb3ytoTcst BEpXHUIA HarpeBaTesbHbIN
AMemMeHT W BEHTUNATOP, C MOMOLLBIO KOTOPOrO OCYLUECTBRSETCS LMpKYNauus
ropsiyero Bo3ayxa B AyXoBKe. [Insi NpUroTOBMNEHNst YePHOTo Msica pekoMeHayeTCst
npeaBapuTenbHbIi  pasorpeB AyXOBKW, a [AnsA MNpuUrotoeneHns 6Genoro msca
npeaBapuTenbHbIi pasorpeB OyXoBkM He TpebyeTcsi. [NpurotoBrneHve Ha rpune
naeanbHO NoAXoAuT ANS 3axapuBaHKs 6OIbLUKX KYCKOB Msica U IOMALLHENR NTULbI.
MpurotaBnueaemas Ha rpuse NyLLa pacnonaraeTcs B LIeHTpe CpeaHen Nosku.

[inst c6opa cokoB, KOTOPbIE BbIAENSIOTCS NPU NMPUIOTOBMEHUW MWLM Ha rpurne, Noa
MOMKY HYXHO YCTaHOBUTb MOAAOH AnA cbopa >xmakocTh. [ns  nonydeHust
onTUMarnbHbIX pe3ynsTaToB NpocreauTe 3a TeM, YTobbl NpuroTaBnuBaemMas nuiia
He pacnonaranacb CrULLIKOM Gnn3KO OT HarpeBaTeSlbHOro anemMeHTa rpuns, u
nepeBepHUTE KyCcku MWLM, KOrAa MpoWaeT Bpems, paBHOE MOMOBUHE BpPeMeHU
NPUrOTOBIEHUS NULLN.

~—~

,(a_g,. PUNb + BEPTEN + BEHTUNIATOP - lNpenmyliecTBoM AaHHOMO
MeTofa NPUroTOBMEHUS MULLIM, B KOTOPOM WUCTOSb3yeTCs BEPXHUI HarpeBaTenbHbIii
AremMeHT, BEHTUMSITOp, W BepTen, SBASETCS TO, YTO NWLA npoxapusaeTcs
paBHOMEPHO, M MpU 3TOM HE CTaHOBUTCA Cyxoih u GesskycHoW. Bepten Gyaert
npogomkaTb BpalaTbCs NPUGNU3NTENBHO eLLe MSATb MUHYT MOCHe BbIKIIOYEHNS
HarpeBa. OTo obecrneynBaeT MOMHOE MCMOMb3OBaHWE OCTABLUErOCS B [yXOBKe
Tenna. [pu NpUroToBNeHMN NULLK Ha BEpTene NpeaBapuTerbHbIN pa3orpes AyXOBKM
He TpebyeTcs.

b° PA3BMOPAXMBAHWE - Korga pyyka perynupoBKu yCTaHOBIEHa B 3TO
MonoXxeHne, C MOMOLLbIO BEHTUMSTOpPA OCYLIECTBASETCS LUMPKYNAUMsS Tennoro
BO3/1yXa BOKPYT 3aMOPOXeHHbIX MPOAYKTOB, 4TO obecneynBaeT 1x paamopaxveaHue
B Te€4eHNe HECKOINbKNX MUHYT 6€3 U3MeHeHUs coaep>KaHns B NuLLE NPOTENHOB.

NOAOEPXAHME MWW B PASOINPETOM COCTOAHUN — 3tot
peXvMMm peKkoMeHAyeTCcs AN pa3orpeBaHus MULLM, PacrofioXeHHOW Ha Morke,
YCTaHOBIIEHHOI Ha BTOPOW MO3NLIUM CBEPXY, NN AN Pa3MOPaXuUBaHUS MULILIbI UK
BbINEYKM, PacronoXeHHbIX Ha NOMKe, yCTaHOBNEHHOM Ha HUKHUI YPOBEHb.
Mcnonbayetcs noctosiHHasa Temnepartypa 60 °C, Temnepatypa He perynmpyeTcsi.

MUULA — B aToM pexuvme B fyxOBKe NPOUCXOAMT LIMPKYNSLNSA BO3ayxa,
4YTO 06ecnevnBaET NPEBOCXOAHbIE Pe3ynbTaThl NPU NPUIOTOBMNEHWUW TaKKX Gntog Kak
nMuLa unm Kekc.

MNPONNTUYECKAA YNCTKA - BbinonHaeTcss y4uctka BCeEX
BHYTPEHHVX MOBEpPXHOCTEN [yxOBKu-MIMeeTcs ABa pexuma nuponuTu4eckomn
unctkm: ECO (SKOHOMHASA) n SUPER (CYTEP)

43 RU



5.3 NMNPOrPAMMUPOBAHUE
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MpOrpaMmMpoBaHmA A AKTVBMPOBaH 3aMOK OT JeTell
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El 3anuvpaHue ABepLbl OyXOBKU

& D

TAVNMEP:

Tavimep He ynpaBnsieT paboToON HarpeBaTemnbHbIX 3MEeMEHTOB AyxoBKW. OH
MCnonb3yeTcsl TONbKO AN UHAMKaLUY BpeMeHW.

*YcTaHOBUTE PYy4Ky MpOrpaMMmpoBaHuUsi B MornoxeHve "Tavmep". Ha gucnnee
nosiBNsieTca cuMBorn Tanmepa u paspsigbsl 00:00.

«[Tocne Toro Kak Ha4yHyT MUraTh pas3psiabl MAHYT, yCTaHOBUTE HY>XHOE KONTMYECTBO
MWHYT C MOMOLLIbIO NOBOPOTA LIEHTPanbHOW KHOMKM, U MOATBEPANTE YCTAHOBKY C
MOMOLLbHO HAXaTUS STON KHOMKY.

*[Nocrne 3Toro HauMHaloT MUraThb paspsifbl Yaca, yCTaHOBUTE HYXXHOE KONMYECTBO
4acoB C NOMOLLbIO MOBOPOTA LieHTParibHOWM KHOMKW, 1 NMOATBEPAUTE YCTAHOBKY C
MOMOLLbIO HAXKaTUS STON KHOMKY.

*YCcTaHOBUTE py4Ky NporpaMMupoBaHus B nonoxeHune CTOMM.

Mocne Toro kak ucTeyeT 3agaHHoOe BPEMSl, UHAUKATOP BPEMEHW NPUroTOBMEHNs
MULLM UcHe3HeT ¢ aucnnes. Mocne aToro B TedeHwe 15 cekyHp 6yaeT nogasatbest
3BYKOBOW CUrHan, u Ha aucnnee HadvHaeT muratb cumeon STOP (CTOMM). (HTo6bl
BbIKMOYNTb 3BYKOBOW CUrHan o TOro, kak UCTEKYT 15 cekyHf, NpoCcTo HaxmuTe
LIieHTPasbHYH0 KHOMKY).

NMPOrPAMMUPOBAHUE BPEMEHU NMPUTOTOBJIEHUA NULLIN:

B pasnunyHbIx peLenTtax 3anporpaMMUMpoBaHO BpeMsi NPUroToBeHust nuwm. Mpu
BbIGOpe py4HOro pexmma MOXHO 3anporpamMupoBaTh Bpemsi paboTbl AyXOBKW
npv paboTe B pexunmMax pasmopaxuBaHus U NPUroToBNEHNUS NULLLbI.

*YCTaHOBUTE Py4Ky NPOrpamMMMpOBaHUsi B MOMOXEHVE "BpeMsl MPUroTOBNEHWS
nuwn”. Ha gucnnee nosiBnNsieTcs CMMBOI "BpeMs NpUroToBNeHUs NuLn'”, a Takke
3anporpamMMUpoBaHHOE BPeMs MPUrOTOBNEHUS NMULLM AN pasfnyHbIX peLenTos,
unu paspsigbl 00:00 ana Apyrmx dyHKLUNA YXOBKU.

«[Nocne Toro, kKak Ha4YHYT MUraThb paspsabl MAHYT, YCTAHOBUTE HYXHOE KONINM4eCcTBO
MWHYT C MOMOLLIbIO NOBOPOTa LIEHTPanbHOW KHOMKMW, U NOATBEpANTE YCTAaHOBKY C
MOMOLLbIO HaXaTWs 3TOM KHOMKK.

[Nocne 3TOro Ha4YMHalT MUraTb paspsabl Yaca, yCTaHOBUTE HY>KHOE KONMYeCTBO
4YacoB C MOMOLLbIO MOBOPOTa LIEHTPanbHOW KHOMKKW, U MOATBEPANTE YCTAHOBKY C
MOMOLLbI0 HaXaTWs STOM KHOMKK.

*YcTaHOBUTE pYyYKy nporpammupoBaHus B nonoxeHuve CTOTI, 4T0ObI
noATBEPAUTL BbIBpaHHOE BpeMS MPUrOTOBMNEHS MULL.

Mocne Toro Kak ucTeveT 3agaHHOe BPeMSsi, UHAMKATOP BPEMEHW NPUrOTOBIEHUS
nuLm ncyesHeT ¢ aucnnest. Mocne atoro B TeyeHune 15 cekyHa Byaert nogasaTtbes
3BYKOBOW CWrHan, W Ha [Aucnnee HauyMHaoT MuraTb CUMBOSbI "Bpemsi
npurotoBnexns nuwm" n STOP.

*YCTaHOBUTE PYYKy NporpammupoBaHus B nonoxeHve CTOIM. Ecnu Bbl He
caenaeTe 9TOro, cuMMBOINbLI "Bpemsi npurotoBneHus nuiwm" u STOP 6GyayT
npopomkartb Murath.

NPOrPAMMUPOBAHUE BPEMEHU OKOHYAHUA NPUTOTOBJIEHUA
AnLwn:

B pasnuuHbiX peuenTax 3anporpamMMUpOBaHO BPEMS NMPUrOTOBMIEHUS MUK, a,
cnepoBaTernibHO, ¥ BpeMsi OKOHYaHUs MpUroToBrieHust nuLwm. Mpw BeiGope py4Horo
pexvma MOXHO 3anporpaMmmupoBaTb Bpemsi paboTbl AyXOBKM Mpu paboTe B
pexvmax pasmopakuBaHus ¥ MPUrOTOBMEHNS MULILbI.

*YCTaHOBUTE pY4YKy MPOrpaMMMpOBaHUs B MOMOXEHWE "BPEMSI OKOHYaHWs
npurotoBneHns muwn". Ha paucnnee nosensetrca cumson STOP, "Bpems
NPUroTOBNEHUST NULLKM", @ TaKkKe 3anporpaMMMpOBAHHOE BPEMSI OKOHYaHWs
NMPUrOTOBIEHUS MULLYM AS pasNYHbIX peLenToB, unu paspsagbl 00:00 ans apyrmx
hYHKLMIA AYXOBKU, UNW TEKYLLIEE BPEMSI.

*YcTaHOBUTE pPy4yKy nporpammumpoBaHusi B mnonoxeHne CTOI, 4TOObI
NoATBEPAUTb PEXUM YCTAHOBKM BPEMEHU OKOHYAHMWS MPUTOTOBIEHNS MULLK.
+[Nocne Toro, kak Ha4YHYT MUraTh paspsifibl MAHYT, yCTAHOBUTE HY)KHOE KOJIMYEeCTBO
MUHYT C MOMOLLbIO MOBOPOTA LIeHTParnbHOM KHOMKW, Y NOATBEPANUTE YCTAHOBKY C
MOMOLLbIO HaXKaTUs 3TOW KHOMKK.

* Mocne 3Toro HaYMHaT MUraTh paspsifabl Yaca, yCTaHOBUTE HY>KHOE KONIMYeCTBO
4acoB C NMOMOLLbIO NOBOPOTa LIEHTParnbHOWM KHOMKW, 1 NMOATBEPAUTE YCTAHOBKY C
MOMOLLbIO HaXaTUs1 3TOM KHOMKK.

BAXHOE 3AMEYAHMUE: [pu Bbibope pexuma BKIOYEHUS [OYXOBKU C
3afepXKon Ha aucnnee byaeT oTobpaxaTbCs BPEMS OKOHYaHWS MPUrOTOBMEHNS
nuwmM 1 cumBonbl "Bpemsi npurotoBrnenns nuwm" n STOP, a Takke cuMBON
pexxvma paboTbl AyXOBKM.

[lyxoBKka aBTOMAaTU4eCKN paccyWTbiBaeT BpeMsi Hayara NpuroToBMeHUst NULLW
(BpeMs OKOHYaHWS MPUIOTOBNEHWS MULLIY MUHYC BPEMS MPUTrOTOBMEHNS MULLN).

B koOHLe unkna npuroToBneHns NULLM [yxoBka aBToOMaTU4Yeckun BoliknovaeTcs. B
TeveHune 15 cekyHA noaaeTcs 3ByKOBOW CUrHars, COOBOLLAIOLLIMIA O TOM, YTO LMKI
NPUrOTOBNEHUST MULLM 3aKOHYEH, M Ha AuCrriee HayYvMHalT Muratb CUMBOIMbI
"BpeMs npurotoBneHus nuwm" n STOP.

* YcTaHoBUTE py4yKy MporpaMmmupoBaHusi B nonoxeHve CTOM. Ecnu Bbl He
caenaete 3Toro, CUMMBOMbI "Bpemsi npurotoBneHus nuwm" n STOP 6yayt
npoaomkaTte Murath.

* OTa yHKUMA 0ObIMHO Mcnonb3yetcs ¢ PyHKUMENA «BPEMSI NMPUIOTOBIIEHUS
nmLwm».

Hanpumep, ecnu 6nogo AOMKHO rOTOBUTLCA Ha MPOTSXKEHUM 45 MUHYT, U OHO
[O0IMKHO ObITb roToBO K 12.30;

- BblbepuTe Hy>XHYI0 OYHKLMIO

- yCTaHOBWTE BPeMsl NPUroToBNeHns 45 MUHYT

- yCTaHOBUTE BpeMsi OKOHYaHus npurotosnexus 8 12.30

MpuroToBneHne aBTomaTnyeckn HavHetcs B 11.45 (12.30 MuHyC 45 MUHYT) M
NPOAOIKUTCS A0 YCTAHOBMNEHHOrO BPEMEHW, MOCHE Yero AyXoBKa aBTOMaTU4eCKu
OTKIHOYNTCS.

NPEOYNPEXOEHUE

Ecnu Bpemsi okoH4YaHUsi NpUroToBrieHusi BbibpaHo 6e3 ycTaHoBKM ANUTENbHOCTU
BCErO NMPUrOTOBINEHUS, AyXOBKa Cpa3y aBTOMaTUYEeCKN HaYHET NPUroTOBREHNE U
npeKkpaTuT LMK TOMbKO B yCTAHOBMNEHHOE BPEMS OKOHYAHWS.

5.4 UICNOJIb30BAHUETAUMEPA OKOHYAHUA
BPEMEHU NMPUrOTOBJIEHUA

® [y MOMOLLM 3TOM CDYHKLIMM MOXKHO YCTaHOBUTh
o) . 0 Tpebyemoe BpeMs NpUroToBeHus (Makc. 120
q MMWH), MO MCTEYEHUM KOTOPOro AYXOBKa
120, +20 | aBTOMATMYECKM BbIKIIIOUNTCS.
1100 +30 | TaiiMep 0TCUMTaET BPEMS OT YCTAHOBMNEHHOTO
00 nonoxeHus 0 M aBTOMaTUYECKH
BbIKJIIOUNTCSI.
[ing Mcnonb3oBaHMs [yX0BKW B 06bIYHOM
pexume, ycTaHoBuTe nonoxenne W .

100° 40

90 . .. 50
80 7 60

[insi BKNIOYEHWS MAUTBI MPOBEPBTE, YTOObI TAMEP He HAXoaUncst B NoNoKeHu 0.

5.5 COBETbI MO NMPUrOTOBJIEHUIO MULLIA

PekomeHayeTCsi CONUTb MSICO Mocre ero MpUroTOBMEHMUS, Tak Kak Cofb
BbI3bIBAET pasbpbidrvBaHue xwvpa. lpy 3TOM OyxOBKa 3arpsisHSIETCs U
obpasyeTcs AbIM.

Kyckun 6enoro msica (CBMHWUHA, TENATUHA, ATHEHOK), 1 pbiba MOryT NnomeLlaTbes
B XOJI0HYH AyXOBKY. Mpy 3TOM Bpemsi NpUroToBneHns nuwm 6yaet Gonblue
BPEMEHMN NPUrOTOBNEHNS MULLM B NpeaBapUTeSibHO pa3orpeToi AyXOBKe, HO
Kycku Msca OyayT nydlle npoxapuBaTbCH B CEpeauHe, Tak Kak Bpemsi
NPOHUKHOBEHWS TEMNIA BHYTPb NULLY NPY 3TOM YBENUYNBaETCS.

MpaBunbHbI NpeABapUTENbHbIV Pa3orpeB AyXOBKY SBMSIETCS HEOBX0AMMbIM
YCNOBWEM AJ151 YCMELLUHOMO MPUIOTOBIIEHUS1 YEPHOIO Msica.

NMPUrOTOBNEHUE NULLN HA TPUNE:

*[eped 3azpy3koli nuwju A1 NPU20MOoeJIeHUs Ha 2puie:

BbIHBETE MSICO M3 XONOAUITbHMKA 3@ HECKOIBKO YaCcoB [0 €ro NPUroTOBNEHUS Ha
rpune. MNonoxuTe ero Ha HECKOMNBKO CIIOEB KYXOHHOW (BNUTbIBatoLLei) Bymaru.
3710 06ecneunT yaaneHve Bnarv 1 ny4yLumnii Nporpes msica B cepeauHe. Mepen
NPUroTOBMEHNEM MSICa Ha rpurie NockInLTe ero NepLem 1 Apyrummn cneLusimm,
HO He conuTe ero nepep npurotoBneHvem. [loconute Msco nocne ero
npurotoBnenus. B atom cnyvae msco 6ynet 6onee coyHbiM. CmaxsTe MSCO
TOHKVM CMOeM pacTUTENbHOro Macna. 3To nyulle BCero Aenarb ¢ NOMOLLb
NIOCKOW LUMPOKOMN KUCTU. 3aTeM elLe pa3 NnockinsTe MsICO NepuemM 1 ApyruMm
crneuuamu (Hanpumep, Yebpeuom).

* Bo epemsi npu2omoesneHusi nuwu:

Hwukoraa He npokanbiBaniTe MsSiCO BO BPeMsi €ro NMpUroTOBIIEHUs!, faxe Koraa
Bbl €ro NepeBopayvBaeTe. IT0 NpMBEAET K TOMY, YTO U3 Msica ByaeT BbiTekaTb
COK, M OHO ByZieT CTaHOBUTBLCS CyXUM.

NMPUTOTOBINEHUE BbINMEYKWU:

Hukoraa He nonb3yiiTech BrecTawmnMm hopmModKamMu, OHM OTpaxkatoT TENIO, 1
MOryT WCMOPTUTb BalUM MUPOXKA WNW MUPOXHblE. Ecnn Bawwm nupoxkm
noApYyMSsIHUBAIOTCA CMULIKOM ObICTPO, MOKPOWTE WX XMPOHENPOHULL@eMOM
Bymarow unu antoMmMHUEBOW Orbroi.

BHuMaHue: Onectsiwas ctopoHa onbrn domkHa ObiTb obpaueHa K
nupoxkam. B npoTuBHOM cnyyae Tenno OygeT oTpaxaTtbcs Onectswen
NOBEPXHOCTbIO U He ByAeT NPOHUKATD B MULLLY.

He omkpbiealime Oeepyy Ayxoeku e meyeHue nepebix 20-25 MuHym
npuzomoesieHuss nuuyu: cycne, caobHble Bynoykn, BUCKBUTLI MOTYT OCECTb.
Bbl MOXeTe NpoBEpPUTL, FOTOBA MU BbINeYKa, MPOKOSIOB €€ B LIEHTPE HOXXOM U
MeTannM4yeckon Bs3anbHoi cnuuei. Ecnv nessue Hoxa BbIXOAUT U3 BbINEYKM
YNACTBIM U CyXUM, TO BbINeYKa rotoBa, U Bbl MOXETE OCTaHOBUTb MpoLEcC
BbinekaHuns. Ecnu nesBue Hoxa BbIXOAUT M3 BbINEYKM BR@XHbIM UMK C
HanUNWyYMM Ha HEM YacTUYKamy BbIMNEYKM, MPOOOIKUTE BbiNeKkaHue, Ho
HEMHOro yMeHbLUUTE TemnepaTypy Ans Toro, YTobbl BbiNeyka He nogropena.

5.6 PEMNYJINPOBKA KOHTPACTHOCTWU AUCINNEA

KoHTpacTHOCTb Ancnnest MoXeT BbITb OTperynupoBaHa B nio6oe Bpemsi.
YcTtaHoBka no ymonyaHuio — "C5". YTobbl oTperynmpoBaTb KOHTPACTHOCTb
OVCNNEst, HYXKHO BbINOMHUTL CriegytoLL e onepauum:

* YcTaHOBUTE pyyKy NPOrpaMMypoBaHusi B MonoxeHue "ocBeLleHne”, a pyyky
Bblbopa dyHkuMM B nonoxeHve "0". Haxmute UeHTpanbHyl KHOMKY W
yOoepxuBanTe ee B HaxaToMm nonoxeHue B TeveHve 3 c. Ha pgucnnee
nosiensiercs cumon "CX" (X — 370 ypoBeHb KOHTPACTHOCTH).

OTperynupyiTe ypoBeHb KOHTPACTHOCTU C MOMOLLIbIO NOBOPOTA LIEeHTpasibHOM
KHOMKW. MOXHO BbIGpaTh ypoBeHb KOHTpacTHocTu oT 1 go 9. MoarteepauTe
HOBYHO YCTQHOBKY C MOMOLLbIO HAXaTWs! LLeHTParnbHOM KHOMKW U yAEPXKMBaHUS
€€ B HaXKaToM MNOSIoKEHNM B Te4eHne 3 C.
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6. LIUKI MUPONTUTUYECKON YANCTKMK

** [lyxoeka 0ommxkHa umems 3my ¢hyHKUUIO.

[yxoBka cHabXeHa CUCTEMOW MNUPONMUTUYECKON YUCTKM, KoTopas
pasnaraeT ocTaTku NULLM NoA4 AeNCTBUEM BbICOKUX Temnepatyp. YucTtka
BbIMNOMHSETCS aBTOMATUYECKM C MOMOLLbI MporpaMMUpPOBaHKUS.
O6pasyoLuiica AbiM "ouniaetcs" ¢ NMOMOLLBIO MPOXOXAEHUST Yepes
nuponun3aTop, KOTOPbIA 3amnyckaeTcs, KakK TONMbKO HayuHaeTcs
NpuUroToBrneHne nuwn. Tak kak ans paboTbl nuponusatopa TpebyeTcs
OYeHb BbICOKasi TemnepaTtypa, Ha [ABepue [OyXOBKM YCTaHOBIEH
3aLLUUTHbIA 3aMOK.

MnponusaTtop MoxeT ObITb OCTAHOBIEH B No60e BpeMsi. Henb3s oTKpbITh
OBepLy LyXOBKU, NOKa Ha Aucnree oTobpaxaeTcs CMMBOS 3amKa.
NMPUMEYAHMUE: Ecnu Hap AyXOBKOW YycCTaHOBMEeHa BapoyHas
NMOBEPXHOCTb, HUKOrAa He MNOonb3yWTecb ra3oBbIMU TOpenkamu unm
MNeKTPUYEeCKMMU NNuTKamm BO Bpems paboTbl nuponu3artopa. 3To
HeobxoaMmo AN Toro, YToObl NpeaoTBpaTUTL NeperpeBaHne BapovHom
NMOBEPXHOCTMU.

WUmeeTcsa ABA PEXXUMA MUPONTUTUYECKOM YACTKM.
Muponutuyeckas uuctka ECO: wvcnonb3yetcs Ansi yMepeHHO
3arpsa3HeHHON AyX0BKW. BbinonHsaeTcs B TedeHne 65 MUHYT.
Muponutuyeckaa uumctka SUPER: wucnonb3dyetcs ans cunbHoO
3arpsi3HEeHHON AyXOBKW. BbinonHsieTcs B TedeHne 90 MUHyYT.

Hukorga He nonb3ynTech B AyX0oBKe ¢ PyHKLMEN NUPONUTUYECKOMN
YMCTKU UMEIOLMMUCS B NpoAaxe YUCTALMMM cpeacTBamu!

Coeem: BbInonHeHne MUPONUTUYECKON YUCTKU Cpa3y >Xe mnocrne
NMPUrOTOBMNEHUS MULLM MO3BOSMSIET UCMOMb30BaTb OCTATOYHbLIN HarpeB
OYXOBKMW, 4TO, B CBOK o4vepenb, obecrnevymBaeT 3KOHOMUIO
3MEKTPOIHEPTUN.

Mepea BbINONHEHWEM LKA MUPONTUTUYECKOWN YNCTKN:

* BblHbTe U3 OyxOBkM Bce NpuHagnexHoctu. OHM He BblAepXuBarT
BO34ENCTBME BbLICOKMX Temnepatyp M MoryT ObiTb MOBpeXAeHbl B
pesynbTaTte BO3AEWCTBUSI TemnepaTyp, Mpu KOTOPbIX BbINOMHAETCS
nMpoNUTUYecKas YACTKa.

* Ynanute Gonblune NponuBbl 1 KPyMHble NSTHA MEXaHUYecku, Tak Kak
0N UX pasnoxeHus noTpedyeTcs CMLLKOM MHOrO BpeMeHu. Kpome
3T0ro, 6onbLUMe CKOMMEHNS X1pa MOTyT BO3ropaTbCs Npy BO3AENCTBUM
Ha HUX BbICOKMX TemmnepaTyp, MpuU KOTOPbIX BbINOMHSAETCSH
nMponNUTUYecKas YACTKa.

 3aKkpoviTe ABEpPLY AYXOBKM.

Ucnonb3oeaHue yukna nuponumuqeckoﬂ qucmku:

1- YcTaHoBuTe pyuKy Bbibopa dyHKUMM B nonoxeHue "Muponutnyeckas
yuctka". Ha pgucnnee nosiensetca wuHavkatop "PYRO". Mwuraet
nHamkartop ECO.
3anomHute: ECO — npogomkutenbHOCTb uUMkna 65 MUHYT — 4ymncTka
YMEPEHHO 3arpsi3HEHHON 1YXOBKN

SUP — npopgomxuTtenbHocTb umkna 90 MUHYT — 4ucTka
CUIbHO 3arpsi3HEHHON IYXOBKN

2- C noMoLLblO LIeHTPanbHON KHOMKU BbIDEpUTE HYXXHbIN BaM PEXUM
MUPONUTUYECKON YWUCTKM B 3aBWCUMOCTU OT CTEMEHW 3arpss3HeHus
nyxosku: ECO nnu SUP.

» Baw Bbibop noaTBepxxgaeTcayepes 3 ...

HaunHaetca BbINONHEHWE UMKNA MNUPONUTUYECKON YUCTKU OYXOBKM.
MwuraeT vHOMKaTOp BbIOPAHHOTO peXuma MUPONIUTUYECKON YUCTKU, U
NnosiIBNATCA HAMKATOPbI "Bpema" n "cton”.

Bo BpeMsi BbIMOMHEHWUA LMKNa MUPONUTUYECKON YUCTKM Ha Aucnnee
oTobpaxkaeTcs CMMBOI 3anvMpaHns ABepLbl AyxoBku. OH NokasbiBaEeT, YTO
OBepua AyXOBKM 3anepta Ha 3amMok. PaboTaeT oxnaxparowimin
BEHTUNATOP.

CBeTOBOV MHAMKATOP MUraeT 4O Tex Mop, Moka He OyAeT AOCTUrHyTa
HyXXHasi TemnepaTtypa, a 3aTem OH NPoAOoJTKaeT ropeTb POBHbIM CBETOM.
*3anyck uMKna MNMPOMUTUYECKOR YUCTKU MOXeT ObiTb 3afepaH C
nomoLbio BblGOpa BPEMEHU OKOHYaHWS MPUTrOTOBMEHUS MULLM.
YcTaHoBUTE pPyyKy MNPOrpaMMMpOBaHUSA B MOMOXEHWE BPEeMEHU
OKOHYaHWSA MPUrOTOBMEHNA MUK, W YCTAHOBUTE HYXXHOE BpeMs
OKOHYaHWS NPUrOTOBIIEHUSI MLLN.

B koHUe UuMKNa NUPONMUTMYECKOW YMCTKM [yXOBKa aBTOMaTU4eCKM
BbIKIIOYaETCS.

Yepes 15 ¢ nogaeTtca 3BYKOBOW CUrHar, uU3seLlalowuii Bac O TOM, YTO
LMK MUPONIUTUYECKON YUCTKM 3aKOHYMIICH, W HaYMHaT Muratb
nHAnKaTopbl "Bpems" n "cton”.

* YcTaHoBMWTE py4Ky Bbibopa dyHkLumM B nonoxeHune CTOINN. Ecnu Bbl aToro
He chenaeTe, TO cumBOnbl ByayT npopomkats Muratb. Cumson "Pyro"
ncyesaer. [1Bepua AyxoBku OyaeT ocTaBaTbCs 3anepTor 40 TeX Nop, noka
BHYTpU OyxoBKu OydeT Bbicokasi Temnepartypa. [Jo Tex nop, moka Ha
avcninee Gyaer oTtobpaxaTbCA CUMBON 3anMpaHus ABepLibl JYXOBKW,

[BepLy [lyXOBKW HeMb3si 6yeT OTKPbITh.

OxnaxparoLwmii BeHTUnsiTop GyaeT npogomkaTts pabotaTtb A0 TeX mop,
roka Temneparypa BHy TPV YXOBKW HE MOHWU3NTCS 40 HY>KHOTO 3HAaYEHWS.

B koHUe uMkna MHAMKaTOp CHoBa HauuHaeT muratb. OH Takke Gyaet
npoJomkaTtb ropeTb Mocre BbIKMIOYEHWS AYXOBKW, W MOracHeT, Koraa
Temnepatypa BHyTPU AyXOBKW CTAHET 4OCTATOYHO HU3KOM.

Mocne BbIMOMHEHUS MUPOMUTUYECKON YWUCTKM Ha CTEHKax [OyXOBKW
ocTaetcs ocagok. [NogoxanTe, noka AyxoBKa NMOMHOCTLIO HE OCTHIHET, a
3aTeM NpoTpUTE BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTU OYXOBKW BRAXHOW ryGKOW,
4TObbI yAanuTb OCafoK.

7. 3AMOK OT OETEU

Ecnu B foMe vMeloTcsl AeTn, 9Ta (DyHKLMS MOXKET OKa3aTbCsi OYeHb
nonesHoit. OHa npenoTBpallaeT BKMOYEHWE [YXOBKM AETbMU W
M3MEHEHVIE MU 3aNporpaMM1pOBaHHbIX MPOrpamm.

3amok OT pfeTeil obecrneuvBaeT GNOKMPOBKY MaHeNnu ynpasreHus
LyXOBKM.

Mmveetca aBa YPOBHA 3aLlUMUTbI:

YPOBEHb 1: bniokmpoBka pyykun Bbibopa pexxuma npuroToBAeHNs MULLM
M LIEHTPpanbHOM KHOMKM

* YT10Obl aKkTVBMPOBATL: YCTAHOBWTE pPY4YKYy MNPOrpamMMMpPOBaHVSA B
rnornoXeHue "3aMoK oT geten".

* PesynbtaT: pydka BblOOpa pexuma MpUrOTOBMEHUS NUWKU U
LieHTparnbHas KHoMka nepecrarT A4e/iCTBOBaTb.

* [N OTMeHbI: yCTaHOBUTE PYYKy NporpaMMmpoBaHus B nonoxeHue 0.

YPOBEHDb 2: BnokvpoBka Bcex pyyek ynpasneHus

* Yrobbl aKkTMBMpOBAaTb: YCTaHOBMTE PYy4YKy MPOrpamMMypoBaHus B
nonoxeHue "3aMok OT fAeTel" U yaepXuBaWTe LieHTpanbHYyl KHOMKY B
Ha)KaTOM MOMOXEHWMN B Te4eHne 3 CeKyHA.

* Pesynbrat: BCe pyyky ynpaBneHus nepectatoT AeicTBoBaTh.

* [nsa oTMmeHbl: BbinonHute Ty e camylo npoueaypy, YTO v Ans
aKkTMBauun. YCTaHOBUTE pyyKy NPOrpaMMUpPOBaHNS B MOMOXeHWE "3amMmoK
oT AeTel" 1 yaepxuBanTe LeHTparnbHY0 KHOMKY B HAXXaTOM MONOXEeHUN B
TeveHue 3 cekyHa.

MpumevaHue: [laxe ecnv 4eiCTBUS pydeK ynpaBreHusi 3abrokupoBaHb!,
[OYXOBKY MOXHO BbIKMIOYATb, YCTAHOBMB PYy4Ky NPOrpaMMMpOBaHus B
nonoxeHue 0. 3To NpefycMOTPEHO B Liensix 6e30nacHoCTU.
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1. SPLOSNA OPOZORILA

Pozorno preberite navodila, da boste lahko izrabili vse moznosti, ki
vam jih ponuja pecica. Priporo€amo, da navodila za prikljucitev in
uporabo shranite. Pred vgradnjo pecice si zapisSite serijsko Stevilko,
saj jo boste potrebovali, ko boste potrebovali pomo¢ pooblas¢enega
servisa.

Ko dobite svojo novo pecico, se najprej prepriCajte, da med
transportom ni prislo do pogkodb. Ce je pedica poskodovana, se takoj
obrnite na prodajalca. Ce niste prepri¢ani, se posvetujte s
strokovnjakom. Odstranite vso embalazo in jo odnesite na ustrezno
odlagalis¢e. Pazite, da predvsem plasti¢ne vrecke, polistirol in Zeblji
ne pridejo v roke majhnim otrokom.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno Skodo ali
poskodbe, ¢e ta navodila niso bila upostevana!

Opomba: Funkcije, lastnosti in oprema pecice, navedeni v tem
priro¢niku, se lahko spreminjajo odvisno od modela pecice.

1.1 IZJAVA O SKLADNOSTI

Deli aparata, ki pridejo v stik z zivili, so izdelani skladno z veljavnimi

evropskimi predpisi (smernica CEE 89/109).

c Aparat je izdelan v skladu z evropskima smernicama 73/23/CEE
in 89/336/CEE, nadomestno 2006/95/EC in 2004/108/ EC ter

nadaljnjimi spremembami.

Ko odstranite embalazo, se prepri¢ajte, da vaSa nova pecica ni

poskodovana. Ce niste prepri¢ani, je ne smete uporabiti, ampak se

posvetujte s strokovnjakom. Poskrbite, da embalaza, npr. plasti¢ne

vrec€ke, polistirol, Zeblji ipd. ne pridejo v roke majhnim otrokom, saj so

zanje lahko nevarni.

1.2 VARNOSTNI NAPOTKI

*Pedica je izdelana le za pecenje in kuhanje jedi v gospodinjstvu. Uporaba
pecice v kakrSnekoli druge namene je (npr. za segrevanje prostora) je
neprimerna in zaradi tega tudi nevarna.

*Med delovanjem pecice se dostopni deli in grelci zelo segrejejo. Pazite,
dasejih ne dotaknete!

*OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo.
Pazite, da se ne dotaknete grelcev!

*Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
poskodbe oseb in/ali materialno $kodo, ki bi nastala zaradi neprimerne,
napacne in nespametne uporabe pecice. Pri uporabi kakrSnega koli
elektricnega aparata morate upostevati naslednja osnovna varnostna
pravila:

*Ne vlecite prikljuénega kabla, e Zelite iztakniti vtikac iz vti¢nice, pac pa
primite za vtikac in ga lepo iztaknite iz vti¢nice.

*Ne dotikajte se aparata, e imate vlazne roke alinoge.

*Ne dotikajte se aparata, Ce ste bosi.

*Prikljucitev aparata na elektricno omrezje preko adapterjev, podaljSkov in
razdelilcev ni priporocljiva.

*V primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat takoj izklopite in ga ne
uporabljajte napre;.

*Ce se poskoduje priklju¢ni kabel, ga morate takoj zamenjati. Odstranite
poskodovani prikljucni kabel in ga zamenjajte s kablom tipa HOSRRF,
HO5VV-F, HO5V2V2-F ustrezne dolzine in preseka. Kabel mora biti
sposoben prenesti obremenitev. Priklju¢nega kabla ne menjajte sami, pa¢
pa naj vam ga zamenja ustrezno usposobljen strokovnjak! Pripominjamo,
da mora biti vodnik za ozemljitev (rumen-zelen) obvezno za 10 mm dalj$i
od vodnikov za prikljucitev na elektricno omrezje.

Za morebitna popravila se obrnite na enega od nasSih pooblascenih
serviserjev ter ob morebitni zamenjavi posameznih elementov vedno
zahtevajte vgradnjo originalnih Candyjevih rezervnih delov.
Neupostevanje zgornjih navodil lahko vpliva na varno delovanje aparata.
*Kakrsnokoli spreminjanje znacilnosti pecice ni dovoljeno.

«Za ¢isenje ne uporabljajte parnih ali visokotlaénih Cistilnikov.

*V/ pecico ne shranjujte vnetljivih snovi; ob slu¢ajnem vklopu pecice bi se ti
lahko vneli.

*Ne pritiskajte na vrata pecice; otrokom ne smete dovoliti, da stopajo ali
sedijo navratih.

*Uporabljajte za&Citne kuhinjske rokavice!

*Pecice ne smejo uporabljati otroci ali osebe zmanjSanimi fizi€nimi,
zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi, s pomanjkljivimi izkusnjami ali
znanjem, razen pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za njihovo varnostin
ki so jim nacin uporabe ustrezno razlozili.

*Otrokom ne smete dovoliti, da se igrajo s pecico.

*Otroci, mlajSi od 8 let, naj se aparatu ne priblizujejo nenadzorovani.
*Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanj$animi fizi€nimi, zaznavnimi ali
umskimi sposobnostmi ali pomanijkljivimi izkuSnjami ter znanjem lahko
uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za njihovo
varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da
razumejo tveganije, ki je s tem povezano.

*Med ujporabo se aparat segreje. Ne dotikajte se grelcev v notranjosti
pecice.

*POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se
majhni otroci ne priblizajo!

*POZOR: Pred zamenjavo Zarnice izklju€ite aparat iz elektricnega
omrezja, da se izognete tveganju za elektricni udar.

*"POZOR: Dostopni deli se lahko med uporabo Zara segrejejo. Pazite, da
se majhni otroci ne priblizajo."

1.3 PRIPOROCILA

*Priporo€amo, da po vsaki uporabi na hitro ocistite pecico.

*Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile ob
stiku z vro¢im emaijlom, kar bi poSkodovalo emajl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica manj
umazala in se ne bo razvijal dim. Bolje je, da nekoliko znizate
temperaturo in podaljSate ¢as pecenja.

Tablica s podatki je ob strani pecice:

Code produit:....
Numéro de série :

«\/ pecici poleg prilozene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace,
odporne na zelo visoke temperature.

1.4 NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Za priklju€itev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas¢enega
servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektri¢na in$talacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi in v skladu z navodili proizvajalca, zato priporoéamo, da vam
elektri¢no instalacijo pred prikljucitvijo aparata pregledajo usposobljeni
strokovnjaki. Morebitna napacna prikljucitev in namestitev lahko
povzro€i poskodbe oseb, zivali ali premozenja. Proizvajalec in
prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne poSkodbe oseb
in/ali nastalo materialno Skodo, do katere bi priSlo zaradi napacne
prikljucitve in/ali vgradnje aparata.

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki
kuhinjski omarici. Zagotoviti morate ustrezno krozenje zraka, ki je
potrebno za hlajenje in zas¢ito delov v notranjosti. UposStevajte mere, ki
so navedene na skici na zadniji strani teh navodil.

1.5 PRIKLJUCITEV PECICE NA ELEKTRICNO
OMREZJE

Vsa potrebna dela mora opraviti ustrezno usposobljen strokovnjak, ki
mora upostevati vse veljavne predpise.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti v primeru neupostevanja teh
navodil.

Pecico prikljucite na ozemljeno vti¢nico, ali preko ustreznega
vecpolnega stikala, zasciteno z ustreznimi varovalkami skladno z
veljavnimi predpisi.

PRIKLJUCITEV

Pecica je opremljena s kablom za prikljucitev na elektricno omrezje z
napetostjo 230 V AC med fazami ali med fazo in nulo. Pred
priklju€itvijo preverite:

- priklju€no napetost, ki je navedena na Stevcu;

- nastavitev prekinjala.

Ozemljitveni vod (zelen/rumen) mora povezovati ozemljitveni
terminal na peciciin ozemljitveni terminal vomreZzju.

Opozorilo:

*Pred prikljucitvijo mora strokovnjak preveriti brezhibnost kontinuitete
ozemljitve.

*Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo ali poSkodbe
zaradi uporabe neozemljene pecice ali v primeru ozemljitve z
nepravilno kontinuiteto.

Opomba: Upostevajte, da bo morda pecico kdaj potrebno popraviti, in
poskrbite, da jo bo mogoce izkljugiti iz elektricnega omrezja, ko jo
odstranite iz niSe.

Prikljuéni kabel: Ce je treba zamenjati prikljuéni elektriéni kabel,
morajo to delo opraviti strokovnjaki pooblas€enega servisa ali
ustrezno usposobljena oseba.
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2. TEHNOLOGIJA PRO/EXP'R

2.1 OPREMA PECICE (odvisno od modela)
Pred prvo uporabo pecice ocistite vse povrSine z blago raztopino
Cistila, nato pa z gobico izperite povrsine s Cisto vodo in jih obriSite s
suho krpo.
NareSetko postavite razli¢ne pekace.

et

SEEES e ————

) \ \
11 \

i LV

Globji pekac je namenjen loviljenju mascéobe, ki med peko na Zaru.

Tega pekaca nikoli ne uporabljajte za peko pecenk, saj bi se lahko
mascoba hitro razprsila po pecici, se zgala in povzrocila dim.

Nekateri modeli so opremljeni tudi s posebnim kamnitim podstavkom
za pecenje hrustljavih pizz s podstavkom in posebnim rezilom za

rezanje pizze.

Peka¢ za sladice postavite na resetko. Primeren je za peko
drobnega peciva — piSkotov, beljakovih poljub&kov ipd.
Nikoli ga ne smete postaviti neposredno na dno pecice!

2.2 RAZENJ

Pri peki na raznju predgrevanje pecice ni potrebno.
Peka poteka pri zaprtih vratih pecice.
Poraba energije je za 90-95 % manj$a kot pri tradicionalnih pecicah.

2—»>

1-ReSetka
2-Razen;j

3-Drzala & vijaki

4-Rocaj

UPORABA RAZNJA

1.0dVvijte drzala

2.Potisnite razenj v meso.

3.Pritrdite meso s pomocjo drzal

4.Zategnite vijake

5.Potisnite razenj v luknjo na
motoréku

6.Snemite rocaj

Med uporabo pecice iz nje odstranite vso opremo, ki ni v uporabi.

2.3 LED VISION (odvisno od modela)

Ta sistem osvetlitve nadome$¢a klasi¢no zarnico. V vratih pecice je 14
svetilnih diod (pri modelih brez pirolize) ali 10 zmogljivih svetilnih diod
High Power LED, ki proizvajajo belo svetlobo in zagotavljajo
kakovostno osvetlitev celotne pecice brez sencnih delov.

Prednosti:

Sistem razen odlicne osvetlitve pecice zagotavlija tudi dolga
Zivljenjska doba, lazje vzdrzevanje in predvsem prihranek energije.

- odli¢na vidljivost

- dolga zivljenjska doba

- zelo majhna poraba energije, -95 % v primerjavi z obi¢ajnim nacinom
osvetlitve.

47 SL



3. CISCENJE PECICE

* Pred kakrsnim koli ro¢nim ¢is¢enjem pocakajte, da se pecica ohladi.
* Nikoli ne Cistite pecice z jedkimi €istili, blazinicami iz jeklene volne ali
ostrimi pripomocki, saj bi lahko nepopravljivo poskodovali emajl.

« Za CisCenje uporabljajte samo milnico ali Cistila na bazi amonijaka.

* Ne oblagaijte stranic pecice z alu-folijo.

« Za CiSCenje ne uporabljajte aparatov za ¢iS¢enje s paro.

« Pri ¢iS¢enju ne uporabljajte aparatov za ¢iS€enje s paro.

» Otroci lahko sodelujejo pri €iS€enju in vzdrzevalnih delih le pod
nadzorom odraslih.

STEKLENIDELI

Priporo€amo, da steklo na vratih po vsaki uporabi obriSete z vpojnim
kuhinjskim papirjem. Ce je pegica zelo umazana, povrsine ogistite z
dobro ozeto gobico in detergentom, nato pa jih izperite s Cisto vodo.

*Nikoli ne uporabljajte jedkih Cistil ali ostrih Cistilnih pripomockov, da
ne opraskate stekla, saj bi to lahko pozneje med delovanjem pecice
pocilo.

*Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za
Gis€enje vrat pecice, saj bi lahko opraskali povrsino, zaradi takih
poskodb pa bilahko steklo pocilo.

TESNILO NAVRATIH
Ce se umaze, ga ocistite s vlazno gobico.

OPREMA PECICE

Po peki na Zaru vzemite pekac za lovljenje mascobe iz pecice; odlijte
toplo mas&obo v ustrezno posodo. Nato pladenj pomijte z vroco vodo,
detergentom za pomivanje posode in gobico. Ce s tem ne odstranite
necistocCe, ga nekaj Casa namakajte v vodi z detergentom. Lahko pa
gatudi pomijete v stroju ali oCistite z namenskim Cistilom za pecice.
Nikoli ne puscajte umazanega pekaca v pecici.

LUC VPECICI

Pred ¢€iS¢enjem ali zamenjavo zarnice izkljuCite pecico iz elektricnega
omrezja.

Zarnica in pokrovéek nad njo so izdelani iz na visoke temperature
odpornih materialov.

Znacilnosti Zarnice:

230VAC-25W—grlo E 14, temperatura 300° C.
Ko Zelite zamenjati zarnico:
- odvijte stekleni pokrovcek;
- odvijte Zarnico,
-nadomestite jo z enakovredno.
- Ko zamenjate Zarnico, znova privijte zas€itni stekleni
pokrovcek.

4. SERVISIRANJE

Preden poklicete pooblas€eni servis, najprej poskuSajte sami
odpraviti nepravilnost v delovanju pecice po spodnjih navodilih:

Ce peéicane deluje
*Se najprej prepricajte, da je pravilno prikljuéena na elektricno
omrezje.

€e vam ne uspe odkriti razloga za nepravilnost v delovanju:
«Izklopite pecico iz elektricnega omreZja, ne dotikajte se je in pokli€ite
pooblasceniservis.

Pred tem si zabelezZite serijsko Stevilko, ki je navedena na tablici s
podatki.

Pecici je prilozen garancijski list, ki zagotavlja, da bo pooblas¢eni
servis v garancijskem roku popravilo opravil brezpla¢no.

Izdelek je oznaCen skladno z direktivo evropske
Gospodarske zbornice 2002/96 o odpadni elektri¢ni
in elektronski opremi (WEEE).

S pravilnim nac¢inom odstranjevanja izdelka boste
pomagali prepreciti morebitne negativne posledice
na okolje in zdravje ljudi, ki bi jih lahko povzrocilo
nepravilno odstranjevanje aparata.

_ Simbol na izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni
dovoljeno ravnati kot z obicajnimi gospodinjskimi
odpadki. 1zdelek odpeljite na ustrezno zbirno mesto

za predelavo elektri¢ne in elektronske opreme.

Odstranjevanje mora biti opravljeno skladno z lokalnimi
okoljevarstvenimi predpisi o odstranjevanju odpadkov.

Za podrobnej$e informacije o odstranjevanju in predelavi tega izdelka
se obrnite na pristojen mestni organ za odstranjevanje odpadkov,
komunalno sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek kupili.

48 SL



5. OPIS PRIKAZOVALNIKA

Prikazovalnik: ¢as, programiran nacin pecenja
indikatorji, temperature pecenja in visina vodila.
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5.1 PRED PRVO UPORABO PECICE

PRVO CISCENJE

- Pred prvo uporabo pecico ocistite.

- ObriSite vse zunanje povrsine z vlazno krpo.

- Operite vso opremo in obriSite notranjost pecice z raztopino vode in
detergenta za pomivanje posode.

- Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na najvi§jo temperaturo, da
odstranite vonj po novem. Pred tem poskrbite za zraCenje prostora!

NA KAJ MORATE BITIPOZORNI

Potrditev delovanja na programski uri

Vse vnesene spremembe morate potrditi s pritiskom na gumb.

Ustavitev pecice:

To bo morda potrebno, e ste vnesli napacne nastavitve. Ko Zelite pecico
ustaviti, obrnite gumb za izbiranje funkcij nazaj na polozaj Stop.

Varovalo za otroke

Ce Zelite 'zakleniti' stikalno plo$&o pegice, aktivirajte varovalo za otroke.
Vec lahko preberete v poglavju Programiranje — Varovalo za otroke.
Ventilator za hlajenje

Varuje stikalno ploS€o in elektroniko pred poskodbami zaradi vroCine.
Zacne delovati samodejno in deluje tudi potem, ko pecico izklopite, nato
pa se samodejno izklopi.

Luc¢ v pecici:

Z obra¢anjem gumba na simbol lu€i lahko prizgete lu¢ v pecici, tudi ¢e
pecice ne uporabljate.

Ko pecico uporabljate, lu¢ v notranjosti ves €as gori, tudi medtem ko so
odprta vrata.

NASTAVLJANJE URE

Ko pecico prvi¢ prikljuCite na elektricno omrezje, ali po dolgotrajnem
izpadu elektricne napetosti, morate nastaviti toen ¢as.

Nastavljanje toénega ¢asa:

1—Obrnite kontrolni gumb na simbol ure.

2 —Nastavite to€en €as zobraanjem osrednjega gumba v smeri+ali-.

3 — Obrnite kontrolnigumb nazaj v polozaj STOP.

5.2 UPORABA PECICE

ROCNINACIN

V spodnji razpredelnici so navedeni nacini pe€enja v roénem nacinu,
obenem s primernimi temperaturami. Te lahko spreminjate znotraj
predvidenega obmogja.

Nacin delovanja Predvidena

Funkcija
odvisno od modela temp:eratura Tglr)n nﬁ’gg?;”ﬂ[‘f (segfe"j;ﬁ;ef

pecice C pojacano mogjo),
&3 Spodnji grelec + ventilator 210 50-220 Booster
— Spodnji grelec 160 50-220 Booster
"~ Spodnji + zgomji grelec 220 50-240
&2 Spodnji + zgomji grelec + ventilator 210 50-230
& Kroini grelec + ventilator 180 50-230
 lar L2 L1-L3
%7 Lar+ ventiator 190 50-200 Booster
& Zar+ razen) + ventilator 240 180-240 Booster
¥+ Odtaljevanje 40 No
& Ohranjanje toplote 60 No
Pizza *x 230 230
ok ECO: 425/ 65min
# Pyro Pyro | SUP: 425 / 1h 30min

*Booster: hiter porast temperature

** Model pecice mora omogocati to funkcijo

1. Gumb za izbiranje funkcij pecice obrnite na ustrezno funkcijo.
Prikazejo se grelci, ki so aktivni priizbranem nacinu pecenja.

2. Prikaze se predvidena temperatura za izbrani nacin pecenja. To
lahko prilagodite znotraj predvidenega obmodja — gl. zgornjo
razpredelnico.

Ce zelite prilagoditi temperaturo, obrnite osrednji gumb in nato na
programski uri potrdite nastavitev s pritiskom naistigumb.

Prikaz temperature je fiksen, lahko ga pa spreminjate med potekom
pecenja.

Pecica za¢ne delovatiin se segrevati.

Kontrolna lu¢ka utripa, dokler ni dosezena nastavljena temperatura.
Na konec segrevanja vas opozori zvocni signal, kontrolna lucka
preneha utripati in ostane osvetljena.

3. S pomocgjo ustreznega gumba lahko programirate ¢as za konec

pecenja in trajanje pe€enja. Utripati zacne indikator izbranega nacina.
S pomocjo osrednjega gumba po potrebi spreminjate nastavitve in
nastavitev potrdite s pritiskom na gumb.

Ce ste uporabili ta nacin, na koncu ne smete pozabiti obrniti gumba za
nastavitve nazaj v polozaj STOP, da potrdite novo nastavitev.
Podrobnejsiopis je v poglavju 5.3 Programiranje.

4. Ob koncu pecenja obrnite gumb za izbiranje funkcij nazaj na polozaj
STOP.

Indikator znova utripa; ostane osvetljen tudi po izklopu pecice in
ugasne Sele, ko se temperatura v pecici dovolj zniza.

NACINIPECENJA
Pecenje vedno poteka ob zaprtih vratih pecice!

Q Spodniji grelec + ventilator: Kombinacija spodnjega grelca in
ventilatorja je idealna za peko sadnih in zelenjavnih pit in drugega
peciva. Jed se ne izsusi, kvasSeno testo pa lepSe vzhaja. ReSetko
postavite na najniZjo visino.

- Spodnji grelec: Deluje samo spodnji grelec. Ta nacin je
idealen za peko vseh jedi s testom spodaj — za pite ipd., ter za jedi, ki
zahtevajo vecjo toploto od spoda;j.

— Spodnji + zgornji grelec: Delujeta tako zgornji kot spodnji
grelec. Ta nacin je najbolj primeren za tradicionalen nacin pecenja
pecenk in peciva — rdeCe meso, govejo pecenko, jagnjecje stegno,
divjacino, pa tudi kruh ali v folijo zavite jedi.

Q Spodnji + zgornji grelec + ventilator: Delujejo zgornji in
spodnji grelec ter ventilator, tako da vroCi zrak krozi v notranjosti
pecice. Ta nacin priporoCamo za peko perutnine, peciva, rib in
zelenjave. Toplota hitreje prodre v zivilo, trajanje pecenja in
predgrevanja je krajSe. Delovanje ventilatorja tudi omogoc¢a hkratno
peCenje razlicnih jedi na razlicnih viSinah vodil, saj se toplota
enakomerno razporedi v notranjosti pecice, vonji in okusi pa se ne
pomesajo. Ce pecete vec jedi hkrati, Cas pecenja podalj$ajte za pribl.
10 minut.

@ Krozni grelec + ventilator: Delujejo zgorniji, spodniji in krozni
grelec ter ventilator, tako da vro€ zrak krozi v notranjosti pecice. U¢inek
je podoben kot pri nacinu pe€enja z ventilatorjem.

Rt Zar: Deluje zgornji grelec za Zar, kar omogo&a uspe$no
pripravo jedi na Zaru, kebaba in gratiniranih jedi. Zar vklopite na
ustrezno temperaturo in ga predgrevajte 5 minut. Belo meso naj bo
nekoliko bolj oddaljeno od grelca in se pece nekoliko dlje, da bo ostalo
socno. Rdece meso in ribe pa lahko postavite na najvisjo viSino, pod
reSetko potisnite pekac za lovljenje mas¢obe.

&3 Zar+ ventilator: Delujeta zgornji grelec in ventilator, s
pomocjo katerega vro€i zrak krozi v notranjosti pecice. Za rdee meso
priporo€amo predgrevanje pecice, za belo meso to ni potrebno. Ta
nacin je idealen za peko nekoliko debelejSih kosov mesa, na primer
svinjine ali perutnine. Meso postavite na sredino resetke na srednji
visini.

Pod reSetko potisnite pekac za lovljenje mascobe, v katerem se bodo
zbirali sokovi in mascoba. NajboljSe rezultate boste dosegli, ¢e meso
ne bo preblizu grelca; na polovici predvidenega ¢asa pecenja meso
obrnite.

A@, Zar+ razenj + ventilator: Prednost tega nacina, pri katerem
delujejo zgorniji grelec, ventilator in motorcek za razenj, je v tem, da se
bo Zivilo enakomerno peklo in se ne bo izsusilo ter s tem postalo
neokusno. Razenj se vrti e priblizno pet minut po koncu pecenja in s
tem izrabi preostalo toploto v pecici. Predgrevanje pri peki na raznju ni
potrebno.

';o/" Odtaljevanje: Pri tej funkciji okoli zamrznjenega Zivila krozi
topel zrak, kar pospeSi odtaljevanje, ne da bi vrocina vplivala na
vsebnost proteinov. Prednastavljena je temperatura 40° C, ki je ni
mogoce spreminjati.

Ohranjanje toplote: Ta nacin je primeren za pogrevanje
kuhanih jedi. Jed postavite na drugo visino Steto od zgoraj. Primeren je
tudi za odtaljevanje kruha, piz in peciva — zZivilo postavite na spodnjo
viSino. Prednastavljena je temperatura 60°C, ki je ni mogoce
spreminjati.

Pizza: Pri tej funkciji vroCi zrak krozi v notranjosti pecice, kar
zagotavlja popolne rezultate pri peki pizz, kolacev ipd.

e PYRO - Pri pecicah s funkcijo pirolize se notranjost pecice
ocistisamodejno. Na voljo sta moznosti ECO in SUPER.
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5.3 PROGRAMIRANJE

O -
» Q PRIKAZ SIMBOLOV
@ (88:88| Stevec minut
& @ Programiranje trajanja pecenja
E’{ STOP| Programiranje ¢asa za
E konec programa
Q
Gumb.za . Aktivirano varovalo za otroke
programiranje F
& & . )
@ Zaklenjena vrata pecice

STEVEC MINUT

Ce izberete to moznost, programska ura deluje neodvisno od peéice
kot Stevec minut, in ne vpliva na delovanje grelcev.

*Obrnite gumb na simbol §tevca minut; prikaZe se ustrezen simbol. Na
prikazovalniku je vidna vrednost 00:00.

*Utripa vrednost za minute. Z obracanjem osrednjega gumba nastavite
ustrezno Stevilo minut in potrdite izbiro s pritiskom na istigumb.
*Utripati za¢ne vrednost za ure. Z obraCanjem osrednjega gumba
nastavite ustrezno Stevilo urin potrdite izbiro s pritiskom na isti gumb.
*Obrnite gumb nazaj na polozaj STOP.

Ko pretece nastavljeni Cas, prikaz asa izgine. 15 sekund se oglasa
zvocni signal, simbol Stevca minut utripa. Ce Zelite pred€asno utisati
zvocni signal, pritisnite na osrednji gumb.

PROGRAMIRANJE TRAJANJAPECENJA

Pri Stevilnih receptih je trajanje peCenja vnaprej dolo¢eno. Trajanje
pecenja lahko dologite v ro€nem nacinu, v nacinu za odtaljevanje ali
ohranjanje toplote.

*Obrnite gumb na simbol za trajanje peCenja; prikaze se ustrezen
simbol. Prikaze se predvideno trajanje pe€enja za razli¢ne recepte, pri
drugihizbranih funkcijah pa je na prikazovalniku vidna vrednost 00:00.
*Utripa vrednost za minute. Z obracanjem osrednjega gumba nastavite
ustrezno Stevilo minutin potrdite izbiro s pritiskom naisti gumb.
*Utripati za¢ne vrednost za ure. Z obra¢anjem osrednjega gumba
nastavite ustrezno Stevilo urin potrdite izbiro s pritiskom naistigumb.
*Obrnite gumb nazaj na polozaj STOP v potrditev novega trajanja
pecenja.

Ko prete€e nastavljeni €as, prikaz ¢asa izgine. 15 sekund se oglasa
zvocni signal, simbola za trajanje peCenja in STOP pa utripata.
*Obrnite gumb za izbiranje funkcij nazaj na polozaj STOP. Ce tega ne
storite, bosta simbola za trajanje pe€enjain STOP Se naprej utripala.

PROGRAMIRANJE CASAZAKONEC PECENJA

Pri Stevilnih receptih je trajanje pecenja vnaprej doloceno, tako da
veste, ¢ez koliko ¢asa bo jed gotova. Cas za konec pecenja lahko
doloCite v roénem nacinu, v nacinu za odtaljevanje ali ohranjanje
toplote.

» Obrnite gumb na simbol za konec pecenja; prikaze se simbol STOP.
Prikaze se predvideni konec pec€enja za razlicne recepte, pri drugih
izbranih funkcijah pa je na prikazovalniku vidna vrednost 00:00 ali ¢as
dneva.

 Z obracanjem gumba potrdite as za konec pecenja.

« Utripa vrednost za minute. Z obra¢anjem osrednjega gumba
nastavite ustrezno Stevilo minut in potrdite izbiro s pritiskom na isti
gumb.

 Utripati zacne vrednost za ure. Z obraanjem osrednjega gumba
nastavite ustrezno Stevilo urin potrdite izbiro s pritiskom naisti gumb.
Opomba: Ob nastavitvi zamika vklopa se na prikazovalniku ob
simbolih Trajanje pe€enja in Stop prikaze tudi Konec programa, ostane
prikazana Se samo funkcija Recepti.

Pecica samodejno preracuna Cas za vklop (€as konca pecenja minus
doloCeni Cas pecenja).

Ko pretece potrebni €as, se pecica samodejno izklopi. 15 sekund se
oglasa zvocni signal, simbola za trajanje pecenja in STOP pa utripata.

* Obrnite gumb za izbiranje funkcij nazaj na polozaj STOP. Ce tega ne
storite, simboli za $e naprej utripajo.

*Ta funkcija se obi¢ajno uporablja v kombinaciji s funkcijo Trajanje
pecenja.

Ce na primer Zelite, da se jed pece 45 minut, gotova pa mora biti ob
12:30:

-izberite ustrezno funkcijo;

- nastavite Trajanje pecenja 45 minut;

- nastavite ¢as za Konec pecenja na 12:30.

Pecenje se zatne samodejno ob 11:45 (12:30 minut 45 minut) in se

nadaljuje do predhodno nastavljenega ¢asa za konec pecenja, ko se
pecica samodejno izklopi.

OPOZORILO
Ce izberete funkcijo Konec pecenja, ne da bi nastavili as za Trajanje

pe€enja, zacne pecica delovati takoj in se izklopi ob ¢asu,
nastavljenem za Konec pecenja.

5.4 UPORABA PROGRAMSKE URE ZA KONEC PECENJA

Programska ura omogoca nastavitev

® . Zelenega trajanja pecenja (najve¢ 120
p .10 minut); po preteku nastavljenega ¢asa

120, +20 se pecica samodejno izklopi.
nos| .30 | Programska ura odSteva Cas in se
100° 10 samodejno _izklopi, ko se vrne na

polozaj O. Ce zelite pegico uporabljati
na obi¢ajen nacin, programsko uro
nastavite na polozaj 'y . Ko Zelite
nastaviti pecico, se prepriCajte, da
programska ura ni nastavljenana O.

0 ., . 50
80 7o 60

5.5 NEKAJ KORISTNIH NASVETOV

Bolje je, da mesa ne solite, saj mascoba zaradi soli Se bolj intenzivho
brizga iz mesa. Tako se pecica boljumaze, pojavi pa se tudi ve¢ dima.
Belo meso, svinjino, teletino, jagnjetino in ribe lahko postavite v
hladno pecico. Pe€enje bo trajalo nekoliko dlje kot v prej ogreti pedici,
toda meso se bo dobro speklo tudi v sredini, ker ima tako toplota ve¢
Casa, da prodre v notranjost veCjega kosa mesa.

Za uspesno peko rdeCega mesa pa je kljuénega pomena predhodno
segrevanije pecice!

ZAR

¢ Pred postavljanjem mesa v pecico

Meso vzemite iz hladilnika ve€ ur pred peko na Zaru. Polozite kose na
vec¢ plasti papirnatih brisack — tako bo meso bolj okusno in v sredini ne
bo ostalo hladno.

Meso pred peko na zaru poprajte in zacinite, sol pa dodajte po
pecenju. Tako se bo lepSe speklo in ostalo so¢no. Kose namazite z
malo olja, najbolje s Sirokim Copi¢em. Nato kose e malo popoprajte in
zacinite z zelis¢i (timijanipd.).

*Med peko

Nikoli ne prebadajte mesa, niti pri obraanju kosov. Tako iz njega
izteCe sok in se izsusi.

Pecivo

Izogibajte se uporabi svetlih pekacev, saj ti odbijajo toploto in lahko
pokvarijo rezultat pe¢enja. Ce pecivo prehitro potemni, ga pokrijte s
povos¢enim papirjem ali alu-foljijo.

Pozor: Folijo obrnite s svetle&o stranjo proti kolagu. Ce ne, se toplota
odbija od svetleCe straniin ne prodre v zZivilo.

Prvih 20 do 25 minut pecenja ne odpirajte vrat pecice.

Narastki, brijosi, biskvit ipd. se rado posede. Ko Zelite preveriti, e je
jed gotova, pecivo prebodite z nozem ali kovinsko pletilko na sredini.
Ce je noz ali pletilka ¢ista in suha, je pecivo gotovo. Ce pa je noz ali
pletilka vlazna ali se oprime nanj testo, nadaljujte s peCenjem, vendar
nekoliko znizajte temperaturo, da se spece do konca, a se pri tem ne
zazge.

5.6 PRILAGAJANJE KONTRASTA
PRIKAZOVALNIKA

Kadar koli je potrebno, lahko prilagodite kontrast prikazovalnika.
Privzeta je nastavitev »C5«. Ce Zelite kontrast spremeniti:

- obrnite gumb za nastavitve na »Light« (Svetlost) in gumb za funkcije
na »0«. 3 sekunde pritiskajte na osrednji gumb; na prikazovalniku se
prikaze napis » CX« (X = stopnja kontrasta).

Z obraCanjem osrednjega gumba nastavite ustrezen kontrast, na voljo
so stopnje od 1 do 9. Novo nastavitev potrdite tako, da na osrednji
gumb pritiskate 3 sekunde.
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6. PIROLIZA (odvisno od modela)

**To velja samo za pecice, kiimajo to funkcijo!

Pecica je opremljena s sistemom za pirolitsko ¢iS¢enje, pri katerem se
ostanki hrane sezgejo pri visoki temperaturi. Ta postopek poteka
samodejno na osnovi programiranja. Dim, ki pri tem nastaja, se oCisti
pri prehajanju skozi pirolizator, ki se aktivira, takoj ko se za¢ne izvajati
postopek. Ker so za ta postopek potrebne zelo visoke temperature, so
vrata pecice opremljena s posebnim varnostnim zapahom.

Postopek lahko v vsakem trenutku prekinete, vrat pa ne morete
odpreti, dokler je prikazan simbol za zaklenjena vrata.

OPOMBA: Ce je nad pecico vgrajena kuhalna plo$¢a, nikoli ne
prizigajte gorilnikov za plin in ne vklapljajte kuhali§¢, dokler poteka
piroliza, da ne bi priSlo do pregrevanja kuhalne plosce.

Prednastavljena sta dva pirolitska programa:

- ECO PYROCLEAN: za ¢iS¢enje zmerno umazane pecice; traja 65
minut.

- SUPER PYROCLEAN: za ¢is¢enje zelo umazane pecice; traja 90
minut.

Za cisc¢enje pirolitske pecice nikoli ne uporabljajte cCistil za
pecice, ki so na voljo v trgovinah.

Nasvet: Ce vklopite CiSCenje s pirolizo takoj po pecenju, s tem izrabite
preostalo toploto in prihranite na energiji!

Pred vklopom programa pirolize:

-Odstranite vso opremo iz pecice. Oprema namre¢ ne prenese tako
visokih temperatur, kot se razvijejo med pirolizo, in bi se poSkodovala.
-Ocistite veCje madeze in razlito tekoCino, saj bi ti zahtevali
predolgotrajno segrevanje, da bi se sezgali. Ce je zelo veliko
mascobe, bi se lahko ta vzgala zaradi zelo visokih temperatur med
pirolizo.

-Zaprite vrata pecice.

-Razlito tekocino pred ¢iS¢enjem obriSite.

Vklop programa pirolize:

1. Obrnite gumb za izbiranje pecCice na nacin Piroliza; na
prikazovalniku se prikaze napis »PYRO«. Utripa nacin ECO.

Ne pozabite: na¢in ECO traja 65 minut in je primeren za CiS¢enje
zmerno umazane pecice, nacin SUP pa traja 90 minutin je primeren
za CiSCenje zelo umazane pecice.

2. S pomocjo osrednjega gumba izberite ustrezen nacin pirolize,
odvisno od stopnje umazanosti pecice — ECO ali SUP.

Izbira se potrdi po 3 sekundah.
Pecica zacne izvajati program pirolize. Prikaz izbranega nacina zacne
utripati, utripata indikatorja »trajanje pelenja« in »stop«. Med
trajanjem pirolize se prikaze simbol za zaklenjena vrata pecice, kar
opozarja, da vrat nimogoce odpreti. Deluje ventilator za hlajenje.
Indikator utripa, dokler se temperatura ne dvigne na ustrezno
vrednost, nato pa ostane osvetljen.
*Zacetek izvajanja pirolize lahko zamaknete, ¢e nastavite ¢as za
konec programa. Obrnite gumb za programiranje na Konec pecenja in
nastavite ustrezen cas.

Po koncu pirolize se pecica samodejno izklopi. 15 minut se oglasa
zvocni signal, simbola za trajanje pe¢enjain STOP $e naprej utripata.

Gumb za izbiranje funkcij obrnite na Stop, sicer simbola $e naprej
utripata. Simbol «PYRO« izgine s prikazovalnika. Vrata pecice
ostanejo zaklenjena, dokler je temperatura Se visoka — dokler je
osvetljen simbol za zaklenjena vrata, vrat nimogoce odpreti.
Ventilator za hlajenje se izklopi Sele, ko se temperatura spusti na
primerno vrednost.

Ob koncu programa indikator ponovno utripa in ostane osvetljen,
dokler se temperatura v notranjosti pecice ne zniza.

Po pirolizi na stenah pecice ostanejo bele sledi. PoCakajte, da se
pecica povsem ohladi, nato pa notranjost do Cistega obriSite z vlazno
gobico.

7. SISTEM ZA VARNOST OTROK

Varnost je zelo pomembna, Se predvsem, ¢e so v druZini otroci. Ta
funkcija preprecuje, da bi otrok slu¢ajno vklopil pecico ali spremenil
nastavitve.

Sistem omogoca, da onemogocite delovanje tipk — jih 'zaklenete’,
medtem ko pecica deluje.

Na voljo sta dve stopnji varnosti:

STOPNJA 1: Zaklepanje gumba za izbiranje funkcij in osrednjega
gumba.

- Aktiviranje: Obrnite gumb za programiranje na Varnost otrok.

- UCinek: Gumba se ne odzivata.*

- Deaktiviranje: Obrnite gumb za izbiranje funkcijna 0.

STOPNJA 2: Zaklepanje gumba za izbiranje funkcij.

- Aktiviranje: Obrnite gumb za izbiranje funkcij na Varnost otrok in 3
sekunde pritiskajte na osrednjigumb.

- UCinek: Noben od gumbov se ne odziva.*

- Deaktiviranje: Postopek je enak kot pri aktiviranju. Obrnite gumb za
izbiranje funkcij na Varnost otrok in 3 sekunde pritiskajte na osredniji
gumb.

*Opomba: V vseh primerih lahko zaradi vecje varnosti pecico
izklopite z obracanjem na 0, tudi ¢e so gumbi 'zaklenjeni'.
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1. OPCENITA UPOZORENJA

Molimo da pazljivo proditati upute sadrzane u ovoj knjiZici kako bi u radu s
peénicom postigli najbolje rezultate. Savjetujemo da Cuvate ove upute za
kori$tenje i ugradnju pecnice jer ¢e Vam trebati i ubuduée. Prije instalacije
pecnice zapiSite serijski broj uredaja u slucaju da trebate pomoc¢
ovlastenog servisa.

Nakon $to uklonite ambalazu provjerite da pecnica nije oste¢ena na bilo
koji nacin. Ako ste u nedoumici ne koristite pec¢nicu i obratite se
ovlastenom serviseru. Dijelove ambalaze (plasticnu foliju, Stitnike od
stiropora itd.) brizljivo odloZite na odgovaraju¢e mjesto i drzite dalje od
dohvata djece jer za njih mogu biti opasni.

Proizvodac ne snosi bilo koju odgovornost ako nisu postivane upute
! NAPOMENA: funkcije, svojstva i pribor koje se spominju u ovoj
knjizici mogu se mijenjati ovisno o modelima pec¢nica.

1.1 IZJAVA O SUKLADNOSTI

Dijelovi uredaja koji mogu do¢i u dodir sa prehrambenim proizvodima

izradeni su sukladno propisima EEC 89/109. CE Uredaj je izraden

c Esukladno europskim propisima 73/23/EEC i 89/336/EEC,
izmjenama 2006/ 95/EC i 2004/108/EC te daljnjim amandmanima.

1.2 SIGURNOSNI SAVJETI

*Pecénica mora biti koriStena samo za namjenu za koju je proizvedena.
Mora se koristiti samo za kuhanje hrane u domacinstvu. Koristenje
pecnice u bilo kaje druge svrhe (npr. zagrijavanje prostora) neprimjereno
jeistogaopasno.

*UPOZORENUJE: tijekom koriStenja, uredaj i njegovi dostupni dijelovi
postaju vru¢i. Budite oprezniine dirajte vruce dijelove.

*Kada je pecnica u radu svi dostupni dijelovi su vruéi, budite oprezni i ne
dirajte pecnicu.

*Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost za povrede osoba i moguée
materijalne Stete koje bi nastale zbog neprimjerenog, pogresnog i
nerazumnog koristenja pecnice.

*Pri koriStenju svakog elektricnog uredaja morate postivati slijedece
osnovne sigurnosne mjere:

-Ne izvladite utikac iz uti¢nice tako da vucete elektricni kabel, ve¢ zahvatite
utika¢iizvucite ga iz uti¢nice.

-Ne dirajte elektricne uredaje ako imate vlazne ruke ili noge,

-Ne dirajte elektricne uredaje ako ste bosi,

-Opcenito nije dobro: priklju¢ivanje uredaja na elektriécnu mrezu preko
razli¢itin ispravljaca, visestrukih utika¢a ili produznih kablova.

-U slucaju kvara ifili slabog rada, odmah iskljucite uredaj iz elektri¢ne
mreze i nemojte ga dalje koristiti i dirati.

-Ako se osteti, glavni elektri¢ni kabel mora biti odmah zamijenjen.
Zamjena kabla mora se izvesti na slijedec¢i nacin: osteéeni kabel mora se
ukloniti i zamijeniti s novim tipa HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F). Kabel
mora odgovarati elektri€noj snazi pecnice. Elektricni kabel ne mijenjajte
sami, to mora uciniti kvalificirana osoba! Napominjemo da zica za
uzemljenje (zeleno/zuta) mora obavezno biti za 10 mm duza od Zica za
priklju€ivanje na elektricnu mrezu. Za popravke uredaja obratite se
iskljucivo ovlastenom servisu i uvijek zahtijevajte ugradnju originalnih
rezervnih dijelova. Ako gornje upute nisu postivane, proizvoda¢ ne moze
jamciti za siguran rad pecnice.

*Pecnica koju ste upravo nabavili ima propisane tehniCke karakteristike
koje se ne smiju mijenjatiili prilagodavati.

«Za CiScenje pecénice zabranjeno je Koristiti vodenu parau ili sredstva u
dozama pod pritiskom.

*Ne stavljajte u pecnicu zapaljiva sredstva ili proizvode koji mogu izazvati
pozar.

Ne pritiS¢ite vrata peénice i nemojte dopustiti da se djeca igraju u blizina
vratailida npr. sjede na njima.

*Pri vadenju ili stavljanju hrane u pecnicu koristite zastitne kuhinjske
rukavice.

*Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu osobama (uklju€ujuci i malu
djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima te
osobama bez iskustva i znanja, osim ako ih koriste uz nadzor osobe
odgovorne za njihovu sigurnost ili od iste osobe dobiju pravilne upute za
koristenje uredaja.

*Pazite na djecu kako se nebiigrala s uredajem.

*Djecu mladu od 8 godina drizite podalje od uredaja, odnosno neka budu
pod stalnim nadzorom.

*Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu osobama (uklju€ujuéii malu djecu
mladu od 8 godina) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima te osobama bez iskustva i znanja, osim ako ih koriste uz
nadzor osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili od iste osobe dobiju
pravilne upute za koriStenje uredaja.

«Za Cis¢enje uredaja nikada nemoijte koristiti Cistace na paru.
*UPOZORENUJE: prije zamjene Zarulje u unutrasnjosti pe¢nice, odpojite
uredaj iz elektriénog napajanja (opasnost od elektricnog uredaja).
*UPOZORENUJE: tijekom koristenja dostupni dijelovi postaju vruéi. Budite
oprezni i ne dirajte vru¢e dijelove a posebno pazite na djecu i drzite ih
podalje od uredaja.

1.3 PREPORUKE

*Nakon svakog koristenja pecnice i minimalno ¢i§¢enje pomodi ¢e da
pecnica uvijek bude savrseno Cista.

*Ne prekrivajte stijenke peénice aluminijskom folijom ili jednokratnom
zastitom koja se moze kupiti u trgovinama. Aluminijska folija ili druge
zaStite mogu se u izravnhom dodiru s vru¢im emajlom rastaliti i tako
trajno ostetiti emajlirane stijenke unutrasnjosti pecnice.

*Kako bi se sprijecilo stvaranje pretjerane prljavstine u pecnici koja
moze rezultirati dimom i neugodnim mirisom, preporu¢ujemo da pri
radu ne koristite previsoke temperature. Bolje je da produzite vrijeme
pecenja na nizojtemperaturi.
Plocica s tehni¢kim podacima:

Code produit:....
Numéro de série :

*\ezano za pribor isporu¢en uz pecnicu, savjetujemo da koristite
samo posude i plitice otporne na vrlo visoke temperature.

1.4 INSTALACIJA

Instalacija pecénice je obaveza kupca. Proizvodac nije obvezan izvesti
instalaciju. Ako se zahtjeva pomo¢ proizvodaca da ispravi greske nastale
zbog pogresne instalacije to nije obuhvaéeno jamstvom.

Pri instalaciji pe¢nice moraju se slijediti upute za profesionalno kvalificirane
osobe. Proizvoda€ ne preuzima odgovornost za moguce povrede ljudi,
zZivotinja i/ili materijalnu Stetu koja je nastala zbog pogreSne/neispravne
instalacije pec¢nice.

Kuhinjski namjestaj u koji se pecénica ugraduje, mora biti izraden od
materijala otpornog na temperaturu od najmanje 70° C.

Pecnica se moZe ugraditi na visinu u samostojeci kuhinjski element ili
ispod kuhinjske radne ploce.

Prije ugradnje pecnice morate osigurati dobru ventilaciju oko prostora
pecnice da se omoguci praviino kruZenje svjeZzeg zraka potrebnog za
hladenje i zastitu unutarnjih dijelova peénice. Napravite otvore za ventilaciju
prema opisu na zadnjoj stranici ovih uputa, zavisno o nacinu ugradnje.

1.5 ELEKTRICNO SPAJANJE

SPAJANJE UREDAJA NA ELEKTRIQNU MREZU MORA BITI
IZVEDENO OD STRANE OVLASTENOG SERVISA ILI
KVALIFICIRANOG ELEKTRICARA.

Spajanje na elektricnu mrezu mora se izvesti prema standardima i
propisime zemlje u kojoj je uredaj kupljen.

Proizvodac ne preuzima odgovornost ako taj uvjet nije postivan.

Spoj na elektricnu mrezu moze biti putem uzemljene zidne uti¢nice ili
visepolnog kruznog prekida prema propisima drzave u kojoj se pecnica
ugraduje.

Elektriéni vod uredaja mora biti zasticen odgovaraju¢im osiguracem i
mora imati Zice odgovarajuceg presjeka za normalno elektricno
napajanje pecnice.

SPAJANJE:

Pecnica je opremljena elektricnim kablom za spajanje isklju¢ivo na
napon od 230 V izmjeni¢ne struje preko faze ili preko faze i neutralnog.
Prije spajanja prethodno provjerite:

- napon elektriéne mreze (pomocéu odgovarajuc¢eg uredaja),

- postavke kruznog prekidaca.

Zica za uzemljenje (zeleno/zuta) spojena na vod za uzemljenje pecnice
mora biti spojena na vod za uzemljenje u elektri¢noj instalaciji.

Upozorenje:

eprije elektricnog spajanja kvalificirana osoba mora provjeri ispravnost
uzemljenja,

*proizvodac ne preuzima odgovornost za moguc¢e povrede osoba ifili
materijalnu Stetu koja bi nastala zbog prikljuivanja uredaja na
neodgovarajucuiili neispravno uzemljenu elektri¢nu instalaciju.

NAPOMENA: ne zaboravite da ¢e pe¢nicu mozda trebati servisirati,
zato pazite da je zidna uti€nica na koju je pecnica priklju¢ena uvijek
lagano dostupna.

Elektricni kabel: ako je elektricni kabel potrebno zamijeniti, neka to
ucini ovlasteni servis ili kvalificirani elektricar.
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2. PRO/EXP'R TEHNOLOGIJA (ZAVISNO O MODELU)

2.1 OPREMA PECNICE (ZAVISNO O MODELU)

Prije prve uporabe ocistite svu opremu isporu¢enu uz pecnicu.
Operite vodom i spuzvom, isperite i potpuno osusite.

Polica sluziza drzanje posudai plitica za pecenje.

,//////

Plitica za sakupljanje masti i sokova hrane koja se pece na Zaru.

Ovu pliticu nikada nemojte koristiti kao pliticu za pe€enje jer zbog
sakupljene masti moze doci do pojave dima i prekomjernog prskanja.

Plitica za pecenje pizze (zavisno o modelu isporucuje se stalak i

rezac za pizzu).

Plitica za kolace i pecivo, mora biti postavljena na policu. Ova plitica
sluziza peCenje slastica, kolaca, pecivaisl.

%,

Nikada nemoijte staviti ovu pliticu izravno na dno pecnice.

2.2 RAZANJ (ZAVISNO O MODELU PECNICE)

Za pripremu hrane na raznju nije potrebno prethodno zagrijati
pecnicu.

Pecenje naraznju se izvodi sa zatvorenim vratima.

Potro$nja elektricne energije je 90-95% manja u odnosu na
tradicionalne pecnice.

2—»

1-Drzac raznja
2-Sipka raznja
3-Kuke i vijci
4-Rucica

KORISTENJE RAZNJA

. Uklonite (odvrnite) kuke

. Probodite meso Sipkom raznja

. UCvrstite meso pomocu kuka

. Stegnite vijke

. Umetnite Sipku raznja u otvor
motora

. Uklonite rucicu

A WN =

(o2}

Kada je pecnica u radu, izvadite iz nje svu opremu koja se ne koristi.

2.3 LED VISION (ZAVISNO O MODELU PECNICE)

Ovo je novi sustav rasvjete koji zamjenjuje dosadasnje osvjetljenje u
unutrasnjosti pecnice pomoc¢u klasi¢ne zarulje. Osvjetljenje se
postize pomocu 14 LED lampica lampica (za pecnice bez pirolize) ili
10 posebno snaznih LED lampica (za pecnice s pirolizom) ugradenih
u vrata pecnice. Na taj nacin postize se visoko kvalitetno bijelo
osvjetlienje koje pruza Cisti pogled bez sjena na sve police u
unutrasnjosti pecnice.

Prednosti:
Ovaj sustav pruza odli¢no osvjetljenje cijele unutrasnjosti peénice,
traje duze od klasi¢nih Zarulja, Stedi elektricnu energiju a laksi je i za
odrzavanije:

- optimalni pogled,

- dugi radni vijek,

- vrlo niska potroSnja elektricne energije (-95%) u usporedbi s
klasi¢nim zaruljama,

- jako osvjetljenje.
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3. CLEANING THE OVEN

*Prije ruénog cCisc¢enja, pricekajte da se pecénica u potpunosti ohladi i
iskljuCite je iz elektri¢nog napajanja.

*Nikada nemojte Cistiti pe¢nicu abrazivnim sredstvima, zi€anom vunom
ilioStrim predmetima jer ¢e se emajl nepopravljivo ostetiti.

Koristite isklju¢ivo vodu i deterdZent ili sredstva na bazi amonijaka.
*Nikada nemojte oblagati unutradnje stranice pecnice aluminijskom
folijom.

«Za CiS¢enje pecnice nikada nemojte koristiti Cistace na paru.

«Cis¢enje i odrzavanje uredaja nemojte povjeravati djeci. Kada su u
blizini uredaja, djeca moraju biti pod stalnim nadzorom.

STAKLENIDIJELOVI

Savjetujemo da staklena vrata nakon svakog koriStenja pecnice
obriSete kuhinjskim papirom koji dobro upija. Ako su vrata jako prljava
mozete ih oprati pomocu spuzve i odgovarajuceg deterdzenta, isperite i
dobro obriSite. *Nikada nemojte koristiti abrazivna sredstva i ostre
predmete.

«Za Ciscenje staklenih vrata pe¢nice nemojte koristiti gruba sredstva za
CiScenje ili ostre metalne predmete, to moze izazvati nepopravljiva
oStecenja na staklu.

BRTVAVRATA
Ako je brtva prljava, operite je lagano vlaznom spuzvom.

PRIBOR PECNICE
Pribor pec¢nice ocistite spuzvom i odgovaraju¢im deterdZzentom, isperite
Cistom vodom i osusite. Izbjegavajte abrazivna sredstva za CiSéenje.

PLITICA ZASAKUPLJANJE MASTI

Nakon pecenja na zaru, izvadite pliticu za sakupljanje masti iz pecnice.
Pazite da se vru¢a masnoc¢a ohladi. Operite pliticu spuzvom,
odgovarajuc¢im deterdzentom i vru¢om vodom, isperite toplom vodom.
Ako u plitici i nakon pranja ima ostataka masnoc¢e, namacite je neko
vrijeme u otopini vode i deterdzenta. Pliticu mozZete oprati i u perilici za
posude. Nikada ne stavljajte prljavu pliticu natrag u peénicu. Ne
stavljajte pliticu u pec¢nicu tijekom postupka pirolize.

SVJETLO PECNICE

Prije ¢iscenja ilizamjene Zarulje iskljucite pecnicu iz elektricne mreze.
Zarulja i njen poklopac izradeni su od materijala koji su otporni na vrlo
visoke temperature.

Karakteristike zarulje:
230VAC-25W -E 14 baza, temperatura 300°C

Da zamijenite neispravnu zarulju postupite kako slijedi:

« odvijte stakleni poklopac,

« odvijte zarulju,

*zamijenite staru zarulju istovrsnom (pogledajte gore
navedene karakteristike)

*nakon zamjene neispravne zarulje, ponovno namjestite
zastitni stakleni poklopac.

4. OVLASTENI SERVIS

Prije nego pozovete ovlasteni servis:

Ako pecnica ne radi, savjetujemo da:
« provjerite dali je pe¢nica pravilno spojena na elektricnu mrezu.

Ako uzrok greSke ne moze biti ustanovljen:
« iskljucite peénicu iz elektricne mreze, ne dirajte pecnicu i pozovite
ovlasteni servis.

Prije nego pozovete servis ne zaboravite da morate zabiljeziti serijski
broj sa plocice s tehni¢kim podacima.

Uz pecnicu ste dobili jamstveni list koji vam osigurava besplatne
popravke u ovlastenom servisu u roku od 2 godine od dana kupovine.
Jamstveni list Cuvajte na sigurnom mijestu jer ga morate pokazati
serviseru zajedno sa raunom izdanim od prodavaca.

Ovaj uredaj je oznaCen u skladu s europskom
smjernicom 2002/96/EZ-a o "otpadu elektricne i
elektronske oprema" (WEEE).
Pravilnom i sigurnom odlaganju ovog proizvoda
mozete pomoci i Vi te tako sprijeiti potencijalne
negativne posljedice za prirodni okoli§ i ljudsko
zdravlje koje inate mogu biti uzrokovane
_ neodgovarajuc¢im odlaganjem ovog proizvoda.
Oznaka na proizvodu pokazuje da ovaj proizvod ne
moze biti tretiran kao kuéni otpad.
Umijesto toga ovaj proizvod mora biti predan na odgovarajuce sabirno
mijesto za recikliranje elektri¢ne i elektronske opreme.
Odlaganje mora biti izvr§eno u skladu s lokalnim ekoloSkim propisima
za odlagalista otpada.
Za opSirnije informacije o tretmanu, recikliranju ili koristenju ovog
proizvoda kao otpada, molimo da kontaktirate svoj lokalni gradski
ured, sluzbu vaseg lokalnog odlagaliSta otpada ili trgovinu gdje ste
kupili proizvod.
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5. OPIS EKRANA
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5.1 PRIJE PRVOG KORISTENJA PECNICE

+ PRETHODNO CISCENJE

- Ocistite pe¢nicu prije prvog koriStenja:

- ObriSite vanjske povrsine s viaznom mekom krpom,

- Operite svu opremu/pribor i unutraSnjost pecnice s otopinom tople vode i
deterdzenta za posuda,

- Podesite praznu peénicu na maksimalnu temperaturu i ostaviti da radi oko 1
sat, to ¢e ukloniti sve mirise nove pecnice, pri ovom postupku osigurajte dobro
provjetravanje prostorije.

* STVARI KOJE TREBA ZAPAMTITI

Potvrda rada ,timera“

Izmjene moraju biti potvrdene pritiskom na gumb.

Zaustavljanje rada pecnice:

To moze biti potrebno ako su bile podeSene nepravilne ulazne postavke.

Da zaustavite pe¢nicu .... vratie gumb za izbor funkcija za polozaj STOP.
Blokada funkcija pecnice (sigumnost za djecu)

Odaberite ovu funkciju da blokirate kontrole peénice i osigurate sigurnost djece.
Pogledajte odlomak pod nazivom "programiranje - blokada funkcija pe¢nice
(sigurnost za djecu)”.

Ventilator za hladenje peénice

Ova funkcija stiti kontrolnu plo¢u i elektronske dijelove peénice od ostecenja
koja moze izazvati prekomjerna toplina. Ventilator automatski pocinje s radom
uvijek nakon $to se pecnica iskljuci.

Svjetlo u unutradnjosti pe¢nice

Okretanjem gumba na polozaj simbola svjetla, svjetlo u unutradnjosti pe¢nice
moZete ukljuciti i kada pecnica nije u uporabi. Kada je peénica u uporabi svjetlo
je stalno uklju¢eno (i pri otvorenim vratima).

« PODESAVANJE SATA

Kada pecnicu prvi puta spajate na elektriénu mrezu ili nakon duzeg prekida
elektricne energije, potrebno je podesiti sat.

Da podesite sat, postupite kako slijedi:

1 - okrenite kontrolni gumb na simbol ,sata“,

2 - podesite vrijeme pomocu srediSnjeg gumba okretanjem u smjeru " =" ili" +".
3 —okrenite gumb natrag na polozaj STOP.

e &

5.2 KAKO KORISTITI PECNICU

+RUCNINACIN RADA

Nacini kuhanja predlozeni u ruénom nacinu rada navedeni su u tablici u
nastavku. Temperature kuhanja takoder su predloZene za svaki nacin
kuhanja. To se moze mijenjati unutar unaprijed odredenog raspona.

Funkcije i nacin Unaprijed "
rada (zjavisno o podgééna Pr?g;)ggf a?uc:,;egg na gggzgg
modelu Pec¢nice) temperatura °C

& Donji grija¢ + ventilator 210 50-220 Booster

— Doniji grija¢ 160 50-220 Booster

~— Doniji grija¢ + gornji grija¢ 220 50-240

g Donji grija¢ + gornji grija¢ + ventilator 210 50-230

& Kruzni grijac + ventilator 180 50-230

7 Grill L2 L1-L3

&3 Grill + ventilator 190 50-200 Booster

& Grill + razanj + ventilator 240 180-240 Booster

¥ Odledivanje 40 No

& Odrzavanije topline 60 No

Pizza ** *x 230 230

o ECO: 425/ 65min

i Pyro Pyro | SUP: 425 / 1h 30min

*Booster, brzo povecéanje temperature

**Pecénice s ovom funkcijom

1 — Okrenite gumb za izbor na funkciju potrebnu za kuhanje.

Na ekranu ce se prikazati indikatori grijaa koji su odredeni za odabrani
nacin kuhanja.

2 - Na ekranu ¢e se prikazati odgovaraju¢a temperatura za odabrani nacin
kuhanja.

Temperatura se moze mijenjati unutar prethodno odredenog raspona
(pogledajte gornju tabelu).

Da promijenite postavku temperature, okrenite sredi$nji gumb i na ,timeru*
potvrdite postavke pritiskom na istu tipku.

Ceee prikaz temperature je fiksan ali se moZe mijenjati za vrijeme kuhanja.
Pecénica ¢e zapoceti s radom tj. pocet Ce se zagrijavati.

Svjetlosni indikatori ¢e treptati sve dok se ne postigne odabrana
temperatura. Kada se postigne odabrana temperatura ukljuciti ¢e se zvucni
signal a svjetlosni indikatori prestat ¢e treptati i neprekidno ce svjetliti.

3 — Vrijleme kuhanja i kraj vremena kuhanja mogu se programirati tako da
gumb za izbor programira okrenete na polozaj ,vrijeme kuhanja“ ili ,kraj
vremena kuhanja“.

Svjetlosni indikatori ,vrijeme kuhanja“ili ,kraja vremena kuhanja“ pocet ¢e
treptati. KoriStenjem srediSnjeg gumba, promijenite postavke prema
potrebama i potvrdite na ,timeru®.

Kada to izvedete, ne zaboravite gumb za izbor programa vratiti na polozaj
,Stop*“ da potvrdite nove postavke. Za viSe pojedinosti o programiranju
pogledajte poglavlje 5.3. -PROGRAMIRANJE.

4 — Kada kuhanje zavrsi, okrenite gumb za izbor funkcija natrag na plozaj
»stop*.

Svjetlosni indikatori ponovno ¢&e treptati a ostat ¢e uklju€eni i nakon $to
iskljucite pecnicu tj. sve dok se pe¢nica dovoljno ne ohladi.

+NACINIKUHANJA
Svi nacini kuhanja hrane moraju se izvesti s zatvorenim vratima peénice

Q DONJI GRIJAC + VENTILATOR, kombinacija donjeg grijaga i
ventilatora je idealna za vocne kolace, torte, peciva i sl. Ova funkcija
onemogucuje da hrana postane previse suha i poti€e dizanje tijesta.
Postavite policu na donji poloZaj u peénici.

- DONJI GRIJAC, koristi se samo donji grija&. Idealno je za sva
jela na bazi tijesta. Koristite ovaj nacin kuhanja za razne kolace, torte,
pogacice i sva jela kojima je potrebno zagrijavanje s donje strane.

— DONJI GRIJAC + GORNJI GRIJAC, koriste se oba grijaga.
Ovaj nacin je idealan za sva tradicionalna pecenja i kuhanja crvenog
mesa, govedina, janjetine, divljaci, kruha ili hrane umotane u foliju.

& DONJI GRIJAC + GORNJI GRIJAC + VENTILATOR, koriste se
oba grijaca zajedno s ventilatorom koji okreée vruci zrak po unutrasnjosti
pecnice. Ovaj nacin kuhanja preporu¢ujemo za perad, peciva, ribe i
povrce. Koristenjem ovog nacina kuhanja postize bolje prodiranje topline
a vrijeme pretzagrijavanja i kuhanja su kraci. Kuhanje pomocu ventilatora
omogucuje da razli¢ita jela kuhate zajedno u isto vrijeme na razlicitim
polozajima u pecnici uz jednaku raspodjelu topline a bez opasnosti od
mijeSanja okusa i mirisa. Kada kuhate razli¢itu hranu u isto vrijeme,
kuhajte 10 minuta duze.

@ KRUZNI GRIJAC + VENTILATOR, koriste se oba grijata
zajedno s kruznim grijaem i ventilatorom koji okre¢e vruéi zrak po
unutrasnjosti pecnice. UCinak je isti kao pri kuhanju pomocu ventilatora.
hated GRILL - koristi se gornji grijac. Uspjeh je zajamcen za razne
vrste mesa, raznjice, Cevapcice, kobasice i sl. Grill treba unaprijed zagrijti
na 5 minuta da se postigne visoka temperatura. Bijelo meso treba uvijek
biti postavljeno malo dalje od grija¢a grilla, vrijeme kuhanja je malo duze,
ali meso ¢e biti socnije. Crveno meso i ribu mozZete postaviti izravno na
policu a ispod postavite pliticu za sakupljanje masti.

&2 GRILL + VENTILATOR, koristi se gornji grijaé zajedno s
ventilatorom koji okre¢e vruci zrak po unutradnjosti pecnice. Prethodno
zagrijavanje preporucljivo je za crveno meso a nije potrebno za bijelo
meso. Pec€enje na grillu idealno je za deblje komade mesa kao $to su
svinjetinaili perad.

Hranu koju pripremate na grillu postavite izravno u sredinu srednje policu
a ispod postavite pliticu za sakupljanje sokova i masti. Za najbolje
rezultate uvijek provjerite da meso nije preblizu grijaca i okrenite meso na
pola vremena pecenja.

A&_?} GRILL + RAZANJ + VENTILATOR, prednost istovremenog
koriStenja gornjeg grijaca, ventilatora i raznja su da ¢e hrana biti
ujednaceno pecena bez gubitka okusa i neée biti suha. Razanj je
programiran da se okretanje nastavi jo$ pet minuta nakon kraja pecenja,
Sto ¢e potpuno iskoristiti preostalu toplinu peénice. Za ovaj nacin kuhanja
pretzagrijavanje nije potrebno.

9‘0/" ODLEDIVANJE - kada je gumb za izbor funkcija podesen na
ovaj polozaj, ventilator okreée zrak na sobnoj temperaturi oko zaledene
hrane tako da se odledi za nekoliko minuta bez da sadrzaj bjelancevina u
hrani bude promijenjen.Temperatura je unaprijed podeSena na 40° C i
reguliranje nije moguce.

Q ODRZAVANJE TOPLINE - preporudljivo za podgrijavanje veé
kuhane hrana, policu postavite na drugu razinu od vrha a odledenu pizzu,
kruhili pecivo postavite na policu na nizu razinu. Temperatura je unaprijed
podesena na 60° C i reguliranje nije moguce.

PIZZA - ova funkcija s kruZzenjem vruéeg zraka unutar pecnice
osigurava odli¢ne rezultate za hranu kao $to je pizza ili keksi.
EEE PYRO - postupkom pirolize peénica vodi brigu o Cistoci

unutrasnjeg prostora. Moguca su dva nacina pirolize: ECO i SUPER.
ECO:425° C/65min. SUPER:425°C/1hi30 min.
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5.3 PROGRAMIRANJE

(3 O PRIKAZ SIMBOLA
@ |33:83 “timer” u radu
C"/ @ programiranje vremena kuhanja
E’;{ STOP programiranje kraja vremena kuhanja
al E blokada funkcija pe¢nice
Gumb za izbor (sigurnost za djecu) programa
programa & % zakljuéavanje vrata pecnice
TIMER:

Timer radi nezavisno od pecnice i nema nikakvog utjecaja na grijace.
To je samo jednostavan podsjetnik.

*Okrenite gumb na polozaj timera“. Prikazat ¢e se simbol ,timera“. Na
ekranu ¢e se prikazati brojevi 00:00.

*Brojevi za minute ¢e treptati, okrenite sredisnji gumb na potreban broj
minuta i potvrdite pritiskom na isti gumb.

*Brojevi za sate ¢e treperiti, okrenuti sredi$nji gumb na potreban broj
satii potvrdite pritiskom naisti gumb.

*Okrenite gumb natrag na polozaj STOP.

Kada vrijeme istekne, prikaz vremena kuhanja ¢e nestati. Na 15
sekundi ukljucit ¢e se zvuéni signal a simbol ,timera“ ¢e treptati (da
iskljucite prije isteka 15 sekundi, samo pritisnite srediSnjigumb).

PROGRAMIRANJE VREMENA KUHANJA:

Razni recepti unaprijed su programirani zajedno s vremenom
kuhanja. U ru¢nom nacinu rada, odledivanje ili odrzavanje topline
mogu se prethodno podesiti ako je potrebno.

*Okrenite gumb na polozaj vremena kuhanja. Prikazat ¢e se simbol
vremena kuhanja. Pretprogramirana vremena kuhanja za razliCite
recepte prikazat ¢e se na ekranuiili 00:00 za druge funkcije pecnice.
*Kada brojevi za minute trepcu, okrenite sredi$nji gumb na potreban
broj minuta i potvrdite pritiskom naistigumb.

*Kada brojevi za sate trep¢u, okrenite sredisnji gumb na potreban broj
satii potvrdite pritiskom naistigumb.

*Okrenite gumb natrag na polozaj STOP da potvrdite novo vrijeme
kuhanja.

Kada vrijeme istekne, prikaz vremena kuhanja nestat ¢e sa ekrana.
Na 15 sekundi ukljucit ¢e se zvuéni signal a simboli ,vremena kuhanja*“
i STOP ¢e treptati.

*Okrenite gumb za programiranje funkcija natrag na polozaj STOP.
Ako to ne ucinite, vrijeme kuhanja i simbol STOP ¢e nastaviti treptati.

PROGRAMIRANJE KRAJAVREMENA KUHANJA:

Razni recepti unaprijed su programirani zajedno s vriemenom kuhanja
i krajem vremena kuhanja. U ruénom nacinu rada, odledivanje ili
odrzavanije topline mogu se pretpodesiti ako je potrebno.

*Okrenite gumb na polozaj ,kraj vremena kuhanja“. Prikazat ¢e se
simbol STOP. Pretprogramirani kraj vremena kuhanja za razliCite
recepte prikazat ¢e se na ekranu ili 00:00 za druge funkcije pecnice ili
to€no vrijeme.

*Okrenite gumb za odabir programa da potvrdite kraj vremena
kuhanja.

*Brojevi za minute ¢e treptati. Okrenite srediSnji gumb kako biste
oznadili potreban broj minuta, i potvrditi vas izbor pritiskom na isti
gumb.

*Brojevi za sate ¢e treptati. Okrenite srediSnji gumb kako biste oznadili
potreban broj sati, i potvrditi vas izbor pritiskom na istigumb.

NAPOMENA: kada se aktivira odgoda pokretanje pecnice, na ekranu
¢e se pojaviti kraj programa sa simbolima ,vrijeme kuhanja“ i ,STOP*
a ostaje samo funkcija ,nacin rada po receptu*.
Pecnica automatski izraCunava vrijeme pokretanja (kraj vremena
kuhanja minus vrijeme kuhanja).
Na kraju tog ciklusa, peénica se samostalno automatski iskljucuje. Na
15 sekundi zvu¢ni signal ¢e vas upozoriti da je ciklus kuhanja zavrSen
asimboli,vrijeme kuhanja“i,STOP* ée treptati.

* Okrenite gumb za izbor funkcija natrag na polozaj STOP. Ako to ne
ucinite, vrijeme kuhanja i simboli ¢e nastaviti treptati.

Ova funkcija se obi¢no koristi sa funkcijom " trajanje kuhanje".

Primjer: ako jelo mora biti kuhano 45 minuta i treba biti spremno u
12:30:

- odaberite zZeljenu funkciju,

- podesite vrijeme trajanja kuhanja (duzinu) na 45 minuta,

- podesite vrijeme kraja kuhanja na 12:30,

Kuhanje ¢e se automatski pokrenuti u 11:45 (12:30 minus 45 min.) i
nastavit ¢e se sve dok ne istekne pred-podeSeno vrijeme kuhanja,
nakon isteka vremena pecnica Ce se automatski iskljuciti.

UPOZORENJE
Ako je KRAJ kuhanja odabran bez podesne duzine vremena

kuhanja, pecnica ¢e poceti kuhati odmah i zaustaviti ¢e se na
kraju podesenog vremena kuhanja.

5.4 KORISTENJE PROGRAMIRANJA KRAJA KUHANJA

Ova kontrola omogucuje da odredite

(] Zeljeno vrijeme pecenja ( max. 120

), Jo min. ). Pe¢nica ¢e se automatski
120 20 ugasiti na kraju odabranog vremena.

f s Za uobic¢ajno koristenje pecnice
1o O | prekida& postavite u poziciju na
100° 40 slici "y Prilikom koristenja pecnice,

90 prekida¢ ne smije biti u poziciji O.

. . 50
80 7o 60

5.5 SAVJETI ZA KUHANJE

Bolje je da meso ne solite dok se pece, sol poti¢e prskanje masti. To ¢e
zaprljati peéniciiizazvati pojavu dima.

Bijelo meso, svinjetina, teletina, janjetina i riba mogu se staviti u
hladnu pecnicu. Vrijeme kuhanja je duze nego u zagrijanoj peénici ali
je bolje jer se meso pece od sredine a prodiranje topline u meso je
duze.

Pravilno pretzagrijavanje je temelj za uspje$no pecenje crvenog
mesa.

GRILL

* Prije pecenja nagrillu:

Izvadite meso iz hladnjaka nekoliko sati prije pe¢enja na grillu. Stavite
meso na nekoliko slojeva kuhinjskog papira. Time ¢e meso zadrzati
kompaknost, izvorni okus i nece ostati hladno u sredini. Dodajte papar
i zacinite meso prije pecenja a sol dodajte nakon pecenja. Na taj nacin
meso Ce ostati ukusno i so¢no. Premazite svu hrana koja se pece s
malo ulja. To je najbolje uciniti s plosnatin kistom. Po Zelji dodajte jos
papraizacinsko bilje.

* Tijekom kuhanja:

Nikada nemojte probosti hranu tijekom kuhanja, ¢ak ni kada je
okrec¢ete. Na taj naCin ispustit Ce se sokovii hrana ¢e postati suha.

PECENJE

Izbjegavajte koriStenje sjajnih posuda, onsjajne povrsine odbijaju
toplinu i mogu pokvariti peCenje vasih kolaca. Ako vas kola¢ prebrzo
dobije smedu boju, pokrijte ga masnim papir ili aluminijskom folijom.
NAPOMENA: ispravan nacin koristenja aluminijske folije je sjajnom
stranom prema hrani, mat strana prema grijacu. Toplina se odbija od
sjajne povrsine i ne prodire u hranu.

Izbjegavajte otvaranje vrata tijekom prvih 20 do 25 minuta
pecenja:

Souffle, brio8i, prhki keksi, itd. imaju tendenciju da se ne dignu.
Provjeru da li su koladi ili torta gotovi mozete izvesti tako da ih nozem
ili metalnom iglom bocnete u sredinu. Ako ostrica izade lijepa i suha,
vasa torta ili kola€ su gotovi i mozete zavrsiti s peCenjem. Ako oStrica
izade vlazna ili s komadic¢ima tijesta, nastavitie pecenje ali na nesto
nizoj temperaturi tako da do kraja pecenja ne zagori.

5.6 PODESAVANJE KONTRASTA EKRANA

Kontrast ekrana mozete podesiti bilo kada.
Zadana postavka je "C5". Da podesite postavke, postupite kako sljedi:

» Okrenite gumb za izbor programa na polozaj "Light" (svjetlo) a gumb
za izbor funkcija na polozaj "0". Pritisnite srediSnji gumb na 3 sekunde
ioznaka "CX" Ce se prikazati na ekranu (X = razina kontrasta).
Okrenite sredisnji gumb da podesite kontrast. Postavke se kre¢u od 1
do 9. Potvrdite nove postavke pritiskom srediSnjeg gumba na 3
sekunde.
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6. PYROLYTIC CYCLE

**Samo modeli pecnica koji imaju ovu funkciju.

Pecénica je opremljena sustavom ¢iS¢enja pod nazivom piroliza, koji
pomocu vrlo visoke temperature uniStava svu prljavstinu i ostatke
hrane. Prilikom cCiS¢éenja nastaju dim i pare koje se prociS¢avaju
prolaskom kroz ,pirolizer” koji se ukljuuje ¢im postupak zapocne.
Zbog vrlo visokih temperatura koje su potrebne za ovaj postupak vrata
pecénice opremljena su sigurnosnom ,bravom®. Piroliza se moze
zaustaviti u bilo kojem trenutku a vrata se ne mogu otvoriti sve dok je
prikazan svjetlosniindikator sigurnosne ,brave®.

UPOZORENJE: kada se izvodi postupak pirolize, nikada nemojte
istovremeno koristiti ugradbenu plocu za kuhanje ako je ugradena
iznad pecnice, to ¢e sprijeciti pregrijavanje ploCe za kuhanje.

Tvorniéki su podesena DVANACINAPIROLIZE:

¢ ECO PIROLIZA: za ciS¢enje umjereno prljave pecnice, postupak
traje 65 minuta.

* SUPER PIROLIZA: za ¢iS¢enje jako prljave pecnice, postupak traje
90 minuta.

Nikada nemaojte koristiti uobi¢ajena sredstva za ¢iS¢enje zajedno
s postupkom pirolize!

Savjet: provedite postupak pirolize odmah nakon kuhanja, time cete
iskoristiti preostalu toplinu i uStedjeti na potrosniji elektricne energije.

Prije provedbe postupa pirolize:

e Izvadite sav pribor iz pecnice jer se moze oStetiti na visokim
temperaturama tijekom postupka pirolize.

* Prethodno ocistite svu vecu necistocu ili vece ostatke hrane koji su
preveliki da budu unisteni. Ve¢e naslage masno¢e mogu planuti pod
djelovanjem visoke temperature koju stvara postupak pirolize.

* Zatvorite vrata pecnice.

* Prolivene tekucine moraju se ukloniti prije €iS¢enja.

Pokretanje postupka pirolize:

1. Okrenite gumb za izbor funkcija na polozaj ,pirolize®, na ekranu ¢e
se prikazati simbol "PYROQO", oznaka "ECO" trepti.
ZAPAMTITE: ECO - za €is¢enje umjereno prljave pecnice, postupak
traje 65 minuta.
SUPER -za €iS¢enje jako prljave pecnice, postupak traje
90 minuta.

2. Koristenjem srediSnjeg gumba odredite Zeljeni postupak pirolize,
zavisno o stupnju prljavstine: ECO ili SUP.

*Vas izbor biti e potvrden nakon 3 sekunde .....
Peénica ¢e zapoceti s postupkom pirolize. Svjetlosni indikator
odabranog nacina rada trepti a prikazani su svjetlosni indikatori ,time
(vrijeme)i,stop”.
Tijekom postupka uklju€en je svjetlosni indikator ,zaklju¢anih vrata“
da prikaZe da su vrata ,zaklju¢ana“. Ventilator za hladenje radi.

Svjetlosni indikator trepti sve dok se ne postigne potrebna
temperatura a nako n toga stalno svijetli.

* Pokretanje postupka pirolize moZe se odgoditi tako da se odredi kraj
vremena. OKrenite gumb za izbor programa na poloZaj za kraj
vremena i podesite kraj vremena prema potrebama.

Tijekom postupka pirolize (samociS¢enja) povrsine uredaja zagriju se
viSe nego pri uobi¢ajenom radu, drzite djecu podalje od uredaja.

Na kraju postupka pirolize pecnica ¢e se automatski iskljuciti.
Nakon 15 sekundi ukljucit ¢e se zvucni signal da vas upozori da je
postupak zavr$en a svjetlosni indikatori ,time” (vrijeme) i ,stop” pocet
Ce treptati.

* Okrenite gumb za izbor funkcija na polozaj STOP. Sve dok
to ne izvedete svjetlosni indikatori ¢e treptati. Simbol ,Pyro® nestat ¢e
sa ekrana. Vrata pecnice ostaju ,zaklju¢ana“ sve dok je temperatura
visoka. Dakle, sve dok je svjetlosni indikator ,zaklju¢anih® vrata
uklju€en, vrata se ne mogu otvoriti.

Ventilator za hladenje nece se automatski iskljuciti sve dok
temperatura dijelova pec¢nice ne postane razumna za dodir.

Svjetlosni indikatori trepCu i nakon $to postupak pirolize zavrsi a ostat
¢e uklju€eni i nakon $to se pecnica isklju¢i, odnosno sve dok
temperatura u unutrasnjosti pec¢nice do postane dovoljno niska za
dodir.

Postupak pirolize ostavlja bijele tragove na unutrasnjim stijenkama
pecnice.

Pri¢ekajte da se pecnica u potpunosti ohladi i zatim ocistite
unutra$njost vlaznom spuzvom i obriSite ostatke.

7. BLOKADA FUNKCIJA PECNICE
(sigurnost za djecu)

Ova funkcija je vrlo vazna a posebno kada se u blizini pe¢nice nalaze
djeca. Ova funkcija spre¢ava da djeca uklju¢e peénicu ili da promijene
pode$ene programe.

Sigurnosni sustav blokira kontrolnu plo€u pe¢nice kada je u radu.

Blokada kontrola pe¢nice ima dvije razine:

RAZINA 1: blokira gumb za odabir i sredisnji gumb.

« Aktiviranje: okrenite kontrolni gumb za programiranje na oznaku za
blokadu funkcija pecnice.

* Djelovanje: kontrolni gumbi su blokirani.*

« Deaktiviranje: okrenite kontrolni gumb za programiranje na polozaj
,0%.

RAZINA 1: blokira funkcije gumba za odabir.
« Aktiviranje: okrenite gumb za izbor funkcija na oznaku za blokadu
funkcija pecnice i na tri sekunde drzite

pritisnutim sredisSnjigumb.
* Djelovanje: sve kontrole su blokirane.*
 Deaktiviranje: isti postupak kao i za aktiviranje. Okrenite gumb za
izbor funkcija na oznaku za blokadu funkcija

pecnice i na tri sekunde drzite pritisnutim sredi$njigumb.

*Napomena: u svim slu€ajevima (iz sigurnosnih razloga), uvijek kada
su kontrole blokirane, pec¢nica se moze iskljuciti tako da gumb za
odabir okrenete na polozaj ,0".
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1. ALLGEMEINE HINWEISE

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch: sie enthalt
wichtige Hinweise zur korrekten Benutzung lhres Gerates. Bewahren
Sie dieses Dokument zur spateren Benutzung sorgfaltig auf.
Notieren Sie die Seriennummer lhres Gerates im Falle, dass Sie Hilfe
vom Kundendienst benétigen. Wenn Sie |hr Gerat ausgepackt haben,
stellen Sie sicher, dass das Gerét nicht beschadigt ist. Achten Sie bitte
darauf, dass Sie Materialien wie Plastikbeutel, Polystyrol oder Nagel
aus der Reichweite von Kindern fernhalten. Der Hersteller ist nicht
verantwortlich, wenn die in diesem Dokument zur Verfigung
gestellten Anleitungen nicht erflllt werden.

ACHTUNG: Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile von
Backoéfen die in diesem Handbuch erwahnt werden, koénnen
modellabhéngig sein.

1.1 KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der EU-Vorschrift 89/109 fir die Bereiche, die

mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen.

c Das Gerét entspricht den Europaischen Richtlinien 2006/95CE
und 2004/108/EC sowie deren nachtréglichen Veranderungen.

1.2 SICHERHEITSHINWEISE

*Dieses Gerat darf ausschlief3lich fiir den Zweck eingesetzt werden,
fir den es hergestellt wurde, ndmlich die Zubereitung von Speisen.
Jede andere Anwendung (beispielsweise das Heizen von Rdumen)
ist deshalb als zweckentfremdet zu betrachten und demzufolge
gefahrlich. Der Hersteller kann fur eventuelle Schaden, die auf einen
ungeeigneten, fehlerhaften und unverninftigen Einsatz
zuriickzufiihren sind, nicht verantwortlich gemacht werden.
WARNUNG: Das Gerét und die zuganglichen Teile des Gerétes
werden wadhrend des Betriebs heil}. Das Berlhren der heilRen
Gerateteile sollte vermieden werden.

Die Verwendung jedes elektrischen Gerates erfordert die Beachtung
einiger grundsatzlichen Regeln. Das sind insbesondere:

-das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FifRen
berthren.

- das Geréat nicht barfuss bedienen

-verhindern Sie, dass Kinder oder unfahige Personen unbeaufsichtigt
am Gerat hantieren

-bei Ausféllen und/oder Funktionsstérungen ist das Gerét
abzuschalten. Versuchen Sie nicht, den Fehler auf eigene Faust zu
beheben.

Bei Beschadigung des Zuleitungskabels ist dieses so schnell wie
moglich auszutauschen. Dies ist ausschliefllich durch qualifiziertes
Fachpersonal durchzufiihren, unter Beachtung folgender Hinweise:
Blechschutzdeckel abnehmen, Kabel abschrauben und durch ein
anderes Typ HO5VV-F ersetzen. Das Kabel muf} der Leistung des
Gerédtes entsprechen. Der Erdleiter (gelb-grin) muf}
vorschriftsgema10mm langer sein als die Hauptleiter. Bei einer
erforderlichen Reparatur wenden Sie sich bitte an Ihren zusténdigen
Werkskundendienst und verlangen Sie die Verwendung von Original-
Ersatzteilen.

*Der Ofen, den Sie gerade erworben haben, hat die beschriebenen
technischen Eigenschaften, und Sie missen keine Modifizierungen
dazu machen.

*Verwenden Sie nie Dampf oder Spray, um den Ofen zu reinigen.
Bewahren Sie feuergefahrliche (leicht entziindliche) Teile nicht im
Ofen auf; sie kénnen Feuer fangen, wenn der Ofen eingeschaltet wird.
sLassen Sie Kinder nicht auf der Ofentur sitzen. Benutzen Sie
Handschuhe, wenn Sie etwas darin stellen wollen oder einen Teller
vom Ofen entfernen.

*Kinder oder Personen mit eingeschrankten kdorperlichen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit ungeniigenden Kenntnissen und
Erfahrung dirfen nur dann das Gerat benutzen, wenn sie
beaufsichtigt werden oder hinreichend Anweisungen zur sicheren
Behandlung des Gerates durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person erhalten haben.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie mit
dem Gerét nicht spielen. Kindern unter 8 Jahres ist die Nutzung des
Geréates untersagt.

*VORSICHT: Wahrend der Benutzung des Gerates kdnnen Teile des
Backofens heil® werden. Kleine Kinder sollten ferngehalten werden.
*VORSICHT: Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor dem Ersetzen der
Lampe ausgeschaltet wird, um das Risiko des Stromschlags zu
vermeiden.

*VORSICHT: Zugéangliche Teile kénnen heil werden, wenn der Grill in
Gebrauchist. Kleine Kinder sollten ferngehalten werden.

Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen
(einschlieBlich Kindern) mit beeintrachtigten koérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die
keine entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei
denn, sie werden beaufsichtigt oder angewiesen durch eine Person,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist.

-Wahrend des Betriebs wird das Geréat heil. Bitte vermeiden Sie die
Berlihrung der heilRen Geréteteile.

-WARNUNG: zugéngliche Geréteteile werden wahrend des Betriebs
heil3. Kinder sollten fern gehalten werden.

1.3 EMPFEHLUNGEN

Nach jedem Gebrauch des Ofens wird ein Minimum der Reinigung
helfen, den Ofen vollkommen sauber zu halten. Linieren Sie die Ofen-
Wande mit Aluminiumfolie. Aluminiumfolie oder jeder andere Schutz,
im direkten Kontakt mit dem heilRen Email, vermeidet, dass das Email
im Inneren(Innenseiten) des Ofens beschadigt wird. Um
UbermaRigen Schmutz im Ofen und dem daraus resultierende
starken qualmigen Geruch zu vermeiden, empfehlen wir, den Ofen bei
einer sehr hohen Temperatur nicht zu verwenden. Es ist besser, die
Kochzeit zu verlangern und die Temperatur ein wenig zu senken.

Typenkennzeichnung

1.4 INSTALLATION

Der Hersteller hat keine Verpflichtung die Installation auszufihren.
Eventuell an den Hersteller herangetragene Anspriiche, die auf einen
falschen Einbau zuriickgehen, sind von jeder Garantieleistung
ausgeschlossen. Der Einbau muss entsprechend der Anleitung und
durch qualifiziertes Fachpersonal erfolgen. Durch einen falschen
Einbau kdénnen Schdden an Personen, Tieren oder Sachen
verursacht werden, furr die der Hersteller nicht verantwortlich gemacht
werden kann. Damit eine einwandfreie Funktion des Einbaugerates
gewahrleistet ist, muss der Umbauschrank unbedingt Uber
entsprechende Eigenschaften verfiigen. Die Wénde der am Backofen
angrenzenden Schranke missen aus einem 70 Grad
hitzebestédndigem Material sein.

Der Ofen kann hoch in einer Saule oder unter einer Arbeitsplatte
gelegen werden. Damit eine gute BelUftung gewabhrleistet ist, muss
der Backofen unter Einhaltung der angegebenen Absténde installiert
werden.

1.5 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss darf ausschlieBlich durch qualifiziertes
Fachpersonal (Elektroinstallateur) erfolgen. Die Installation muss den
Sicherheitsvorschriften der Normanstalten entsprechen. Beim
direkten Anschluss ans Netz ist darauf zu achten, dass zwischen dem
Gerat und dem Versorgungsnetz ein der Last entsprechender,
genormter Mehrfachschalter eingebaut wird. Der Netzanschluss
muss bei dem eingebauten Gerét jederzeit leicht zuganglich sein. Die
elektrische Sicherheit dieses Gerates ist nur dann gewahrleistet,
wenn es vorschriftsgemal an einen einwandfrei funktionierenden
Erdleiter angeschlossen ist, in Ubereinstimmung mit den fiir die
elektrische Sicherheit geltenden Normen.

Anschluss:

Der Herd ist mit einem Stromanschlusskabel ausgestattet, welches
einen Anschluss von 220-240 V zwischen Phasen-Wechselstrom und
Neutralleiter ermdglicht.

Vor dem Anschluss miissen folgende Punkte liberpriift werden:
-Spannung und Versorgungsfrequenz auf der Typenkennzeichnung
-WICHTIG: Der Hersteller kann fiir eventuelle Schaden, die auf eine
fehlende oder fehlerhafte Erdung zuriickzufiihren sind, nicht zur
Verantwortung gezogen werden.
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2. ZUBEHOR (Modellabhzngig)

2.1 BACKOFEN ZUBEHOR

Vor dem ersten Gebrauch des Zubehérs ist es notwendig die
einzelnen Zubehdrteile zu reinigen.

Dem Grillrost konnen Formen und Teller aufgelegt werden.

,////// \\\\\X

Der SoBenféanger ist zum Auffangen des Saftes der Grillstiicke
bestimmt. Den SoBenfdnger niemals als Unterlage zum Braten
verwenden.

Der Pizza-Stein fur eine knusprige Pizza: Ist modellabh&ngig und mit
einem Pizza Roller ausgestattet.

L

Das Backblech ist fir das Backen verschiedener Gebéackteile wie
z.B. Kekse. Stellen Sie das Backblech nie auf dem Ofen-Boden.

2.2 GRILLSPIER (MODELLABHANGIG)

Firdas Benutzen des Grillspiefes, ist das Vorheizen nicht notwendig.
Das Grillen nur mit geschlossener Backofentir. Bei Verwendung des
GrillspieRes ist der Energieverbrauch 90-95% geringer als bei
herkdmmlichen Systemen.

1- Rost

2- Spiel3

3- Haken und Schrauben
4- Griff

Wie benutzt man den DrehspieR:

1.L6sen Sie die Schrauben vom Haken
2.Setzen Sie den Spiel in das Fleisch
3.Fixieren Sie das Fleisch mit den Haken
4.Ziehen Sie die Schrauben zu

5.Legen Sie den Spief} in den Ofen
6.Demontieren Sie den Griff

Wenn der Ofen in Betrieb ist, sollte das nicht verwendete Zubehor
aus dem Ofen entfernt werden.

2.3 LED VISION

Das ist ein Beleuchtungssystem, dass die traditionelle Glihbirne
ersetzt. 14 LED-Leuchten sind in der Backofentir integriert. Das
erzeugte Lichtist sehr hell und ermdglicht eine fast schattenfreie Sicht
aufallen Ebenen im Backofeninneren.

Die Vorteile:

Neben der herausragenden Qualitat und Intensitat der Beleuchtung,
bietet das System U-See auch eine langere Lebensdauer im
Vergleich zu herkémmlichen Backofenlampen, ist aulerdem leicht zu
reinigen und vor allem sehr sparsam im Enerigeverbrauch.

- optimale Ubersicht auf allen Backofenebenen

- zuverldssige Funktion und lange Lebensdauer

- hohe Helligkeit bei sehr niedrigen Energieverbrauch, bis zu 95%
weniger als herkdmmliche Backofenbeleuchtung

-leicht zu reinigen
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3. REINIGUNG DES BACKOFENS

» Warten Sie bis der Ofen herunterkiihlt um den Ofen mit der Hand zu
reinigen.

*Vermeiden Sie unbedingt den Gebrauch von scheuernden
Reinigungsmitteln in Pulverform, da diese die Emaille des Backofens
und die &uBeren Zierteile beschadigen kénnen.

*Bedecken Sie nicht die Backofenseiten mit Aluminiumfolie.
*Benutzen Sie niemals Dampf- oder Hochdruckvorrichtungen zum
Reinigen des Ofens.

*Die Reinigung und Wartung des Backofens darf nicht von Kindern
vorgenommen werden.

Glass Teile

Wir empfehlen lhnen, dass Sie die Glastiur mit absorbierendem
Kichenpapier wischen. Wenn die Glass Teile stark verschmutzt sind,
kénnen Sie Reinigungsmittel verwenden.

Benutzen Sie keine scheuernden oder &dtzenden Mittel und keine
Stahlwolle um die Backofentlir zu reinigen. Diese kdnnen die
Backofentir beschadigen.

Zubehor
Reinigen Sie das Zubehor mit Seifenwasser. Benutzen Sie kein
scheuerndes oder atzendes Mittel.

SoRenfianger

Nachdem Grillen entfernen Sie den SoRenfdnger vom Backofen.
Achten Sie darauf, dass das warme Fett in einem Behélter gegossen
wird. Reinigen Sie den SoRenfanger mit heiRem Wasser und
Spulmittel. Lassen Sie nie den SoRenfanger verschmutzt im
Backofen stehen.

Backofenbeleuchtung

Bevor Sie die Beleuchtung im Backofen reinigen trennen Sie den
Backofen vom Netz (elektrischen Anschlu?). Die Glahbirne und der
zugehorige Deckel sind aus einem widerstandsfahigen Material fur
hohe Temperaturen hergestellt worden.

Eigenschaften der Gliihbirne

230 V AC — 25W-E 14 Temperatur 300 Grad. Um eine Glihbirne zu
wechseln gehen Sie wie folgt vor:
*Schrauben Sie den Glassdeckel raus
*Schrauben Sie die GlUhbirne raus
*Ersetzen Sie die Glihbirne durch denselben Typ, siehe
Eigenschaften oben.
*Nachdem Sie die Glihbirne ausgetauscht haben,
schrauben Sie beide Teile die Gluhbirne und den
Glassdeckel in die Ursprungsposition wieder zuriick.

4. TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte Ihr Backofen einmal nicht richtig funktionieren, prifen Sie
zuerst, ob die Stromversorgung gewahrleistet ist. Ist die Ursache der
Fehlfunktion nicht ausfindig zu machen, wenden Sie sich bitte an
lhren zustandigen Werkskundendienst unter Angabe des Modells und
der Seriennummer, die auf dem Typenschild angegeben sind. Auf Ihr
Gerat gewahren wir eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.
Bewahren Sie Ihre Kaufrechnung sorgféltig auf und legen Sie sie bei
Bedarf als Garantienachweis dem Kundendienst vor. Die
Garantiebedingungen sind im beigefuigten Serviceheft angegeben.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist entsprechend der

EU-Richtlinie 2002/96/CE uber Elektro- und

Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Bitte

sorgen Sie dafur, dass das Gerat ordnungsgeman

entsorgt wird, damit mégliche negative Auswirkungen

auf Umweltund

Gesundheit vermieden werden, die bei einer

_ unsachgemafRen Entsorgung des Altgerates

entstehen kdnnten.

Das Symbol auf dem Produkt bedeutet, dass dieses
Geréat nicht in den normalen Hausmiill gehért, sondern den jeweiligen
kommunalen Ricknahmesystemen fir Elektro-und Elektronik-
Altgerate Ubergeben werden muss. Die Entsorgung muss im Einklang
mit den geltenden Umweltrichtlinien fur die Abfallentsorgung erfolgen.
Fir nahere Informationen Uber Entsorgung und Recycling dieses
Produktes wenden Sie sich bitte an lhre kommunalen Einrichtungen
(Umwelt amt) oderandie Abfallentsorgungsgesellschaft Ihrer Stadt
bzw. an lhren Handler.
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5. DISPLAYBESCHREIBUNG

Displayanzeige: Zeit, Funktionen programmieren
Symbolanzeige und Temperaturanzeige
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5.1 NUTZLICHE HINWEISE VOR DEM ERSTEN
BETRIEB DES BACKOFENS

Reinigung

-Reinigen Sie den Backofen vor der ersten Nutzung:

-Wischen Sie die Auenoberflache mit einem feuchtem weichem Tuch.

-Reinigen Sie das komplette Zubehdr und waschen Sie den Backofeninnenraum
mit einer L&sung aus heilRem Wasser.

-Vergewissern Sie sich das Sie kein Zubehor im Ofen liegen lassen. Schlielen Sie
nach der Reinigung des leeren Backofens die Tur und stellen Sie die maximale
Temperatur ein. Warten Sie 1 Stunde und schalten Sie den Backofen wieder aus.
Mit dieser Vorgehensweise lassen sich alle unangenehmen Gerliche neuer
Produkte entfernen.

*Denken Sie an folgende Punkte:

Jede Anderung muss liber die Bedientaste bestétigt werden.

Den Backofen stoppen:

Dies ist erforderlich wenn Sie eine falsche Funktion eingestellt haben.

Um den Backofen zu stoppen drehen Sie den Knebel auf die Stopp-Position
zurtick.

Kindersicherung:

Um die Bedientasten des Backofens zu sperren miissen Sie das Symbol der
Kindersicherung auswéhlen. Lesen Sie hierzu die Einstellung — Programmierung
der Kindersicherung.

Der Kiihlventilator:

Das Bedienfeld und die Elektronik des Backofens werden hierdurch geschiitzt. Es
startet und endet automatisch, selbst wenn der Backofen ausgeschaltet wird.
Backofenbeleuchtung:

Um die Backofenbeleuchtung zu aktivieren drehen Sie den Schalter auf das
Symbol der Beleuchtung. Ist der Ofen in Gebrauch dann bleibt die Beleuchtung
Uber alle Funktionen hinweg eingeschaltet.

*Uhrzeiteinstellung:

Wird der Backofen an die Elektrizitdtsversorgung neu oder nach einem
Abbau wieder angeschlossen dann muss die Uhr eingestellt werden:
Folgende Schritte zur Uhrzeiteinstellung sind erforderlich:

1. Drehen Sie den Wahlschalter in die Position Symbol ,Uhr*

2. Stellen Sie die Uhr ein indem Sie die kleine rechte Bedientaste nach ,-, oder ,+*
drehen

3. Drehen Sie den Wahlschalter in die Ausgangsposition STOP zurlick

e &

5.2 BENUTZUNG DES BACKOFENS

*Manueller Modus

Die empfohlenen manuellen Einstellungen fir das Backen und Grillen
werden in der unteren Tabelle verdeutlicht. Eine Temperatur wird ebenfalls
furjede Einstellung empfohlen.

Vordefinierte

Funktion Voreinstellung Funktion
. Temperatur Temperatur «
(modellabhéangig) oc c Booster
& Umluft + Unterhitze 210 50-220 Booster
— Unterhitze 160 50-220 Booster
~ Unterhitze + Oberhitze 220 50-240
& Unterhitze + Oberhitze + Umluft 210 50-230
& HeilRluft 180 50-230
T Grill L2 L1-L3
% Grill + Umluft 190 50-200 Booster
& Grill + DrehspieB + Umluft 240 180-240 Booster
¥ Auftauen 40 No
& Warm halten 60 No
Pizza *x 230 230
o ECO: 425/ 65min
i Pyro Pyro | SUP: 425 / 1h 30min
*Booster: schnelle steigende Temperatur
**Backofen muss mit dieser Funktion ausgestattet sein

1- Drehen Sie den Wahlschalter zu der gewlinschten Funktion. Die
Beheizung zu der ausgewdhlten Funktion wird auf dem Display
angezeigt.

2- Die passende Temperatur gemal der ausgewahlten Funktion wird
angezeigt. Sie kann innerhalb der vordefinierten Temperaturreihe (siehe
obige Tabelle) verandert werden. Um die Temperatureinstellung zu
andern, drehen Sie die Bedientaste in der Mitte und bestéatigen Sie die
Einstellung indem Sie die gleiche Taste driicken. ....die
Temperaturanzeige ist vorgegeben aber kann wahrend des
Backvorgangs verandert werden. Der Backofen ist nun eingeschaltet
und startet die Aufheizphase. Die Anzeigelampe blinkt mehrere Male bis
die ausgewahlte Temperatur erreicht wird. Ein hérbares Signal ertont
wenn dieser Vorgang abgeschlossenist.

3- Die Backdauer oder das Backzeitende kann dadurch eingestellt

werden, wenn Sie den Wahlschalter auf die Position ,Backdauer” oder
"Backzeitende" drehen. Die Anzeige ,Backdauer® oder das
,Backzeitende” fangt an zu blinken. Stellen Sie die Zeiten indem Sie die
Bedientaste in der Mitte betatigen. Bestéatigen Sie dann durch driicken.
Vergessen Sie nicht den Wabhlschalter auf die Position STOP
zurlckzudrehen um die neuen Einstellungen abzuspeichern.

Fur weitere Details Gber das Programmieren sehen Sie dazu Kapitel 5.3
Programmierungen.

4- Drehen Sie den Wahlschalter am Ende des Backvorgangs auf die
Position Stopp zuriick. Die Anzeige blinkt nochmals. Die Anzeige erlischt
bis die Temperatur des Backofens eine niedrige Temperatur erreicht hat.

Backfunktionen

Q Umluft + Unterhitze: Diese Funktion eignet sich
insbesondere fur Kuchen mit saftigen Frichten und Geback. Sie
verhindert das Austrocknen der Lebensmittel und férdert das
+1Aufgehen” des Teigs, der Kuchen, des Brotes und jeder Speise, die mit
Unterhitze gebacken werden soll. Bei dieser Betriebsart schieben Sie
die Ablage in die untere Ebene ein.

= Unterhitze: Bei dieser Funktion wird die grofite Hitze im
unteren Bereich des Ofens erreicht. Unterhitze eignet sich besonders fir
Geback und Kuchen.

_ Unterhitze + Oberhitze: Bei dieser Funktion werden
Lebensmittel gleichmaRig von oben und unten erhitzt. Es ist die
traditionelle Art zu garen. Ausgezeichnet geeignet zum Braten von
Rindfleisch, Keulen und ideal fir Platzchen und Kekse und fir alle
Speisen die knusprig werden sollen.

Q Unterhitze + Oberhitze + Umluft: Bei dieser Funktion wird
heilRe Luft an den oberen und unteren Heizelementen entlang geleitet
und durch den Lifter gleichmaRig im Inneren des Backofens verteilt.
Diese Funktion empfehlen wir fur Geflugel, Fisch, Gemiise und Geback.

@ HeiBluft: Luft die aufgeheizt worden ist wird in die
verschiedenen Ebenen im Backraum geblasen. Es ist ideal um
verschiedene Gerichte (z.B. Fleisch und Fisch) zur gleichen Zeit zu
braten ohne dabei den Geruch und den Geschmack zu vermischen.
Geeignet auch fur schonendes Backen, z.B. fur Bléatterteig, Biskuitteig
o0.A.

Rt Grill: Wenn Sie den Grill benutzen, muss die Ofentir
geschlossen sein. Es wird nur das obere Heizelement verwendet. 5
Minuten Vorwarmezeit sind notwendig, bis das Heizelement zu gliihen
anfangt. Diese Betriebsart garantiert ausgezeichnete Ergebnisse beim
Grillen von Fleisch oder Fisch, SpieRchen: auch zum Gratinieren wird
sie vorzugsweise verwendet. Weilles Fleisch sollte nicht allzu nahe am
Grillelement gelegt werden, dadurch verlangert sich zwar die Grillzeit,
das verreicht jedoch dem Geschmack der Gerichte zum Vorteil. Rotes
Fleisch und Fischfilets kdnnen auf den Grillrost gelegt werden, mit der
Auffangschale darunter.

&3 Grill + Umluft: Bei dieser Funktion arbeiten Grill, oberes
Heizelement und Umluft zusammen und sorgen fir ein besonders
gleichmaRiges Garen. Grillgerichte geben Sie auf das Grillrost, das Sie
auf der héchsten Stufe einschieben. Nachdem Sie das Backblech in der
3. Position von unten eingeschoben haben, beginnen Sie mit dem
Grillen. Das auf der 3. Position von unten eingeschobene Backblech
sorgt dafiir, dass von den Lebensmitteln herabtropfendes Ol oder Fett
aufgefangen wird.

e

&3

Pt Grill + DrehspieB + Umluft: Der Vorteil alle 3 Funktionen
gleichzeitig zu nutzen Grill, Drehspiel® und Umluft ist, dass das Gericht
gleichmaRig gebraten wird. Es verhindert das Austrocknen der
Lebensmittel. Ein Vorheizen ist bei dieser Funktion nicht erforderlich.

§o’° Auftauen: In dieser Einstellung erfolgt eine Luftzirkulation bei
Raumtemperatur zum Auftauen von Tiefkiihlkost in wenigen Minuten,
ohne eine Verdnderung des Proteingehalts herbeizufiihren. Die
Temperatur wird in 40 ° C voreingestellt. Eine Anderung ist nicht méglich.

@ Warm halten: Diese Funktion wird empfohlen um fertig
gekochte Lebensmittel wieder aufzuheizen. Dafiir schieben Sie das
Backblech von oben aus gesehen in die 2. Ebene. Um Brot oder Geback
aufzutauen legen Sie das Backblech in die niedrigste Ebene. Die
Temperatur wird in 60 ° C voreingestellt. Eine Anderung ist nicht méglich.

Pizza: Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im
Backofen dhnliche Bedingungen wie im Holzofen einer Pizzeria.

oo Pyro: Bei dieser Funktion wird die Reinigung im Inneren des
Backofens vorgenommen. Zwei Méglichkeiten zur Auswahl, ECO oder

SUPER.
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5.3 PROGRAMMIERUNGEN

©) -

( Q SYMBOLANZEIGE
@ (88:88]  Timer im Zeitablauf
& @ Backdauer einstellen
¢ |sTOP Backzeitende einstellen

S
El
al

Kindersicherung
Wahlschalter

& D
[P 13 pa

Backofentiir sperren

Der Timer:

Der Timer funktioniert unabhangig von den Backofenfunktionen. Er
hat keinen Einfluss auf die Beheizungsarten. Er ist eine
Erinnerungsfunktion.

*Drehen Sie den Schalter in die Timer Position. Die Symbolanzeige
erleuchtet. Auf dem Display erscheint ebenfalls die Anzeige zur
Zeiteinstellung.

*Die Minutenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewlinschten Minutenzahl und bestatigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

*Die Stundenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewlinschten Stundenzahl und bestatigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

*Drehen Sie den Wahlschalter in Ausgangsposition Stop zurlck.
Wenn die Zeit abgelaufen ist, erlischt die Backdauer. Ein hérbares
Signal ertont fir 15 Sekunden und die Timeranzeige blinkt auf (um es
zu stoppen bevor die 15 Sekunden abgelaufen sind driicken Sie die
Bedientaste).

Backdauer einstellen:

Fur verschiedene Gerichte ist die Backdauer voreingestellt. Wenn
erwilinscht, kann die Auftau- und Warmhalte- Funktion im manuellen
Modus voreingestellt werden.

*Drehen Sie den Wahlschalter auf das Symbol der Backdauer. Die
Symbolanzeige erleuchtet. Eine voreingestellte Backdauer (fir
verschiedene Gerichte) oder 00:00 fur andere Backofenfunktionen
erscheint auf dem Display.

+Die Minutenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewlinschten Minutenzahl und bestatigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

*Die Stundenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewilinschten Stundenzahl und bestédtigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

*Drehen Sie den Wahlschalter in Ausgangsposition Stop zuriick um
die neue Backdauer abzuspeichern. Wenn die Zeit abgelaufen ist,
erlischt die Backdauer. Ein hérbares Signal ertdnt fur 15 Sekunden.
Die Symbolanzeige Backdauer/Stop fangen an zu blinken.

*Drehen Sie den Wahlschalter auf die Position Stop zurtick. Wenn Sie
dies nicht tun, blinken beide Symbole die Backdaueranzeige und das
Stop Symbol fortlaufend.

Backzeitende einstellen:

Fur verschiedene Gerichte ist die Backdauer und das Backzeitende
voreingestellt. Wenn erwiinscht, kann die Auftau- und Warmhalte-
Funktion im manuellen Modus voreingestellt werden.
*Drehen Sie den Schalter auf das Symbol Backzeitende. Das STOP
Symbol erleuchtet. Ein voreingestelltes Backzeitende (fur
verschiedene Gerichte) oder 00:00 fir andere Backofenfunktionen
oder die Uhrzeit erscheinen auf dem Display.

*Drehen Sie den Wahlschalter um das Backzeitende zu bestatigen.
Die Minutenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewinschten Minutenzahl und bestatigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

*Die Stundenanzeige fangt an zu blinken. Drehen Sie die Bedientaste
zu der gewlinschten Stundenzahl und bestétigen Sie indem Sie die
Bedientaste driicken.

NB: Der Backofen kalkuliert automatisch den Start (Backzeitende
minus Backdauer). Am Ende des Backvorgangs schaltet sich der
Backofen automatisch aus. Ein horbares Signal ertdnt 15 Sekunden
lang, dass daran erinnert, dass das Backzeitende erreicht worden ist.
Die Symbolanzeige Backdauer und STOP fangen an zu blinken.
*Drehen Sie den Wahlschalter auf die Position Stop zurtick. Wenn Sie

dies nichttun, blinken beide Symbole fortlaufend.

ACHTUNG:

Wenn das Backzeitende eingestellt wird ohne dabei die Lange
der Backzeit zu definieren, startet der Backofen den
Backvorgang sofort und stoppt bis zum Ende der eingestellten
Backzeit.

5.4 BENUTZUNG DES TIMERS FUR

BACKZEITENDE
Diese Funktion ermdglicht es, die
° benétigte Garzeit einzustellen (maximal
» ) 120 Minuten). Ist die eingestellte Garzeit
p .10 abgelaufen, schaltet sich der Backofen
120, 20 automatisch ab. Der Timer zahlt die Zeit
110! .30 | rackwarts, geht auf O zuriick und
100° 40 schaltet den Backofen automatisch aus.
3 Der Ofen setzt sich erst in Betrieb, wenn
90 80 75 60 die Backzeit eingestellt ist, oder wenn
der TIMER auf manuelle Funktion
eingestellt ist®.
5.5 TIPPS

Es ist besser das Fleisch erst nach dem braten, grillen zu salzen, da
das Salz das Spritzen des Fetts férdert. Dies verunreinigt u.a. den
Backofen und macht eine Menge Rauch.

Richtiges Vorheizen ist die Basis fiir ein gelungenes Fleischgericht.

Grillen:

Bevor man mit dem Grillen anféngt:

Entnehmen Sie das Grillgut einige Stunden vom Kuhlschrank. Legen
Sie es auf mehrere Schichten Kichenpapier. Dies macht es
schmackhafter und vermeidet, dass es in der Mitte kalt bleibt. Fligen
Sie Gewdirze vor dem Grillen hinzu und salzen Sie das Fleisch erst
nach dem grillen. Grillen Sie das Fleisch mit ein wenig Ol. Das Fleisch
kdénnen Sie am besten mit einem breiten flachen Pinsel eindlen. Dann
bestreichen Sie es mit Gewiirzen wie Pfeffer, Thymian etc.

Wahrend des Grillvorgangs:
Stechen Sie niemals in das Fleisch hinein auch wenn Sie es drehen
md&chten. Dies lasst das Fleisch trocken werden.

Backen:

Vermeiden Sie die Verwendung von gldnzenden Backformen. Diese
lassen die Hitze reflektieren und haben Einfluss auf den
Backvorgang. Wenn der Kuchen zu schnell braunt decken Sie es mit
Backpapier oder Aluminiumfolie.

Achtung: Um die Aluminiumfolie richtig zu verwenden, legen Sie die
glédnzende Seite auf den Kuchen. Wenn Sie dies nicht tun, wird die
Waérme durch die gldnzende Oberflache reflektiert und dringt nicht in
das Gebéck.

5.6 KONTRAST DES DISPLAYS EINSTELLEN

Der Kontrast des Displays kann jederzeit angepasst werden. Die
Standardeinstellung ist "C5". Um die Einstellungen anzupassen
gehen Sie wie folgt vor:

Drehen Sie den Wahischalter auf die Position ,Licht* und den
Funktionsschalter auf ,0“. Driicken Sie die Bedientaste in der Mitte 3
Sekunden lang. Es erscheint ,CX* auf den Display (X= Kontrast
Level). Drehen Sie die Bedientaste in der Mitte um die
Kontrasteinstellungen anzupassen. Die Einstellungsschritte liegen
von 1 bis 9 vor. Speichern Sie die neuen Einstellungen indem Sie die
Bedientaste in der Mitte 3 Sekunden gedriickt halten.
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6. PYROLYTISCHE REINIGUNG

**Der Backofen muss mit dieser Funktion ausgestattet sein

Der Backofen ist mit einem pyrolytischen Reinigungssystem, dass
Speisereste bei hohen Temperaturen zerstort, ausgestattet. Da sehr
hohe Temperaturen fir das Pyrolysesystem erforderlich sind, ist die
Backofentlr mit einem Sicherheitsschloss versehen.

Hinweis: Wenn ein Kochfeld Uiber den Backofen eingebaut ist, dann
dirfen Sie das Kochfeld nicht gleichzeitig mit dem pyrolytischen
Reinigungssystem verwenden. Das Kochfeld kann sonst Uberhitzt
werden.

Zwei pyrolytische Ablaufe sind voreingestellt.

ECO PYROCLEAN: Reinigt einen maRig verschmutzten Ofen.
Arbeitetin einem Zeitablauf von 65 Minuten.

SUPER PYROCLEAN: Reinigt einen stark verschmutzten Ofen.
Arbeitetin einem Zeitablauf von 90 Minuten.

Aktivierung des pyrolytischen Reinigungssystems:

1-Drehen Sie den Wahlschalter auf ,Pyrolytic Modus®. ,PYRO*

erleuchtet auf dem Display. Der ECO Modus blinkt.

Zur Erinnerung: ECO — Zeitablauf 65 Minuten. MaRig verschmutzt.
SUP- Zeitablauf 90 Minuten. Stark verschmutzt.

2-Mit der Bedientaste wahlen Sie den gewinschten ,Pyrolytic
Modus*: ECO oder SUP.

Ilhre Auswahl ist nach 3 Sekunden gespeichert...Der Backofen starten
die Reinigung. Der ,Pyrolytic Modus* blinkt und der Timer-sowie das
Stop-Symbol erleuchten. Wahrend des Reinigungsvorgangs
erleuchtet das Symbol der versperrten Backofentir. Sie gibt Hinweise
darauf, dass die Backofentiir gesichertist.

7. KINDERSICHERUNG

Diese Funktion ist wichtig, vor allem wenn Kinder in der Umgebung
sind. Es verhindert, dass die Kinder den Backofen einschalten oder
Anderungen an den voreingestellten Funktionen vornehmen. Dieses
Sicherheitssystem sperrt das Bedienfeld des Backofens.

Esliegen 2 Ebenen des Sicherheitssystems vor:

EBENE 1: Um die Kindersicherung zu aktivieren, drehen Sie den
Wahlschalter auf Kindersicherung. Nach der Aktivierung sind
Bedientasten inaktiv. Um die Kindersicherung zu deaktivieren drehen
Sie den Wahlschalter auf 0"

EBENE 2: Um die Kindersicherung zu aktivieren, drehen Sie den
Wahlschalter auf Kindersicherung und halten Sie dabei die
Bedientaste in der Mitte fir 3 Sekunden gedriickt. Nun sind alle
Bedientasten inaktiv. Um die Kindersicherung zu deaktivieren halten
Sie die Bedientaste fir 3 Sekunden gedriickt.

Bemerkungen: In allen Fallen, auch wenn die Bedientasten inaktiv

sind, konnen Sie den Ofen ausschalten indem Sie den Wahlschalter
aufOdrehen.
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1. GENEL UYARILAR

Firindan en iyi verimi alabilmek igin talimatlari dikkatle okuyun. ileride
gerekli olabilecegini dustnerek kurulum ve kullanim talimatlarini
saklamaniz ve satis sonrasi servis hizmetlerinden faydalanabilmeniz icin
firini kurmadan 6nce seri numarasini not etmeniz tavsiye olunur.

Firint  kutusundan c¢ikardiginizda, herhangi bir sekilde hasar
gormediginden emin olun. Hasar gérdigune dair herhangi bir kusku
duyarsaniz kullanmayin.

Profesyonel ve yetkili bir kisiyle irtibata gegin. Cocuklar igin tehlikeli
olabileceginden, plastik torba, polistiren veya civi gibi paketleme
materyallerini onlarin erisemeyecegi yerlerde tutun.

Bu belgede verilen talimatlara uyulmamasi halinde, sirket sorumiu
olmayacaktir.

! NOT: Bu kilavuzda bahsedilen fonksiyon, 6zellik ve aksesuarlar
firnn modellerine gore degisebilir.

1.1 UYGUNLUK BEYANI

Bu cihazin gidalarla temas edebilecek pargalari, 89/109 sayili EEC

Direktifine uygundur. Cihaz, 2006/95/EC ile 2004/108/EC sayili Avrupa

c €Direktiflerine ve sonraki degisikliklere uygundur. Firini kutusundan
cikardiginizda, herhangi bir sekilde hasar gérmediginden emin
olun. Hasar gérdigine dair herhangi bir kusku duyarsaniz,

kullanmayin: profesyonel ve yetkili bir kisiyle irtibata gegin.

Cocuklar igin tehlikeli olabileceginden, plastik torba, polistiren veya givi

gibi paketleme materyallerini onlarin erisemeyecegi yerlerde tutun.

1.2 EMNIYETLE iLGILi iPUGLARI

*Firin sadece tasarlandigi amaglar igin kullaniimalidir. Sadece yemek
pisirmek icin kullaniimalidir. Isinmak gibi herhangi bir baska amagla
kullaniimasi uygunsuz bir kullanim érnegi olup tehlike arz edebilir.
*UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda isinir. Isinan
parcalara dokunmamaya dikkat etmelisiniz.

«Ureticiler uygunsuz, yanhs veya mantikli olmayan kullanimlardan 6tiri
meydana gelebilecek hasarlardan sorumlu tutulamaz.

Herhangi bir elektrikli cihazi kullanirken, birka¢c temel kural takip
etmelisiniz.

- Fisi prizden ¢ikarmak icin elektrik kablosundan tutarak cekmeyin.

- Elleriniz veya ayaklariniz islak veya nemliyken firina dokunmayin.

- Firintkullandidiniz zamanlarda ayaginiza mutlaka bir seyler giyin.

- Adaptor, birden cok fis icin coklu soket veya uzatma kablolarinin
kullanimi genellikle pek iyi bir fikir degildir.

- Finn ariza verirse veya galismazsa, ana elektrik hattindan elektrigini
kesin ve firina dokunmayin.

*Kablo hasar gérmusgse derhal degistiriimelidir.

Kabloyu degistirirken asagidaki talimatlari takip edin.

Elektrik kablosunu gikarin ve HO5VV-F tipinde bir kabloyla degistirin.
Kablo, firin igin gerekli olan elektrik akimini kaldirabilecek giicte olmalidir.
Kablo degisimi gerekli egitimi almis yetkili teknisyenler tarafindan
yapilmalidir.

Topraklama kablosu (sari-yesil) elektrik kablosundan 10 mm daha uzun
olmalidir.

Onarim igleri igin sadece onaylanmisg bir servis merkeziyle irtibat kurun ve
sadece orijinal pargalarin kullanildiindan emin olun. Yukaridaki
talimatlara uyulmamasi durumunda, ureticiler firinin givenligini garanti
edemez.

*Satin almis oldugunuz firin belirtilen teknik 6zelliklere sahiptir ve firin
Uzerinde herhangi bir degisiklik yapilmamasi gerekir.

*Firini temizlemek igin asla buhar veya ylksek basingli sprey
kullanmayin.

*Yanici trdnleri firinda saklamayin; firin kazara galistirildiginda bu Griinler
yangina sebep olabilir.

*Finin kapagina bastirmayin ve gocuklarin kapagin stiine oturmasinaizin
vermeyin.

*Firina kap koyarken veya firindan kap ¢ikarirken firin eldiveni takin.

*Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin kullanimiyla
ilgili olarak goézetim altinda tutulmadiklari veya bu kisiden talimat
almadiklari sirece fiziksel, duyusal veya zihinsel yeteneklerinde
yetersizlik bulunan veya bilgisiz ya da deneyimsiz kisiler (cocuklar da
dahil) tarafindan kullanilmak Gizere tasarlanmamistir.

*Cihazla oynamalarini énlemek icin gocuklar denetim altinda tutulmalidir.
*8 yasindan kuguk gocuklar surekli gézetim altinda olmadiklar sirece
firindan uzak tutulmahdir.

*Bu cihaz, cihazin kullanimiylaiilgili olarak g6zetim altinda tutulmalari veya
bu konuda talimat almalari sartiyla 8 yas ve Ustl gocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel yeteneklerinde yetersizlik bulunan veya bilgisiz ya
dadeneyimsiz kisiler tarafindan kullanilabilir.

*Cihaz kullanim sirasinda isinir. Firin igindeki 1sinan pargalara
dokunmamaya dikkat etmelisiniz.

*UYARI: Erisilebilir pargalar kullanim sirasinda isinabilir. Kiiguik gocuklar
uzak tutulmahdir.

*UYARI: Elektrik garpmasi riskine karsi, lambayi degistirmeden &énce

cihazin kapali oldugundan emin olun.
*DIKKAT: Sis kullanilirken erisilebilir parcalar isinabilir.
Kuguk cocuklar uzak tutulmalidir.

1.3 ONERILER

* Her kullanimdan sonra yapilan kiigiik gapli bir temizlik, firini son derece
temiz tutar.

* Firinin yan duvarlarini aliminyum folyo veya dikkanlardan alinabilen
tek kullanimlik koruma malzemeleriyle kaplamayin. Aliminyum folyo veya
diger koruma malzemeleri sicak emaye ile dogrudan temas ettiginde
erime ve i¢ taraftaki emayeyi bozma riski olusturur.

* Firinin asir kirlenmesini ve bunun sonucunda olusan keskin duman
kokusunu 6nlemek igin firini ¢cok yiksek sicakliklarda kullanmamanizi
Oneririz. Pigirme suresini uzatip sicakhgr bir miktar distrmek daha iyi
olabilir.

Cihaz bilgi panosu

Code produit:....
Numéro de série :

» Firinla birlikte verilen aksesuarlarin yani sira, yalnizca ¢ok yuksek
sicakliklara dayanikh kaplar ve pisirme kaliplari kullanmanizi tavsiye
ederiz.

1.4 KURULUM

Ureticiler, firnin kurulumunu yapma yukimliliginde degildir. Yanhis
kurulumdan kaynaklanan hatalari diizeltmek Uzere Ureticiden yardim
istenirse, sagdlanacak bu yardim garanti kapsaminda olmayacaktir.
Profesyonel olarak yetkili kisilere yonelik kurulum talimatlari takip
edilmelidir. Yanlis kurulum insanlara, hayvanlara veya esyalara zarar
verebilir. Uretici bu tir hasarlardan veya yaralanmalardan sorumlu
tutulamaz.

Firinin yerlestirilecegi mutfak tnitesi en az 70°C sicakliga dayanikh
malzemeden yapiimis olmaldir.

Firin yiiksek bir siitun icine veya tezgah altina yerlestirilebilir. Firini
yerlestirmeden &nce firin iginde, i¢ parcalari sogutmak ve korumak igin
gerekli temiz havanin uygun bir sekilde dolagabilecegi iyi bir havalandirma
saglamalisiniz. Yerlestirme tlriine gére son sayfada belirtilen agiklik
mesafelerini saglayin.

1.5 ELEKTRIK BAGLANTISI

ELEKTRIK BAGLANTISI ONAYLI BIR YUKLENICI VEYA BENZER
NITELIKLERE SAHIP BIR TEKNISYEN TARAFINDAN YAPILMALIDIR.
Cihazin kurulumu, kurulumun yapildigi tlkede yururlikte olan standart ile
uyumlu olmalidir.

Bu kosula uygun davraniimamasi halinde, Uretici herhangi bir sorumluluk
kabul etmez.

Sebeke baglantisi toprakli bir priz veya ¢ok kutuplu bir devre kesici
yardimiyla ilgili lkenin kurulum standartlarina uygun sekilde yapiimalidir.
Kurulum uygun sigortalarla korunmali ve firini normal sekilde beslemeye
yetecek kesitte kablolar kullaniimalidir.

BAGLANTI:

Firin fazlar arasinda veya faz ile nétr arasinda sadece 220-240 VAC
voltaja baglanan bir gii¢ kablosuyla donatiimistir.

Baglanti yapiilmadan énce asagidakiler kontrol edilmelidir:

-sayag uUzerinde belirtilen glic kaynagi voltajl,

Firinin topraklama ucuna bagli ana koruma kablosu (yesil/sari) tesisatin
topraklama ucuna baglanmalidir.

Dikkat:

Baglantiyi yapmadan 6nce bir elektrikgiye tesisatin topraklama
surekliligini kontrol ettirin.

Uretici, toprak baglantisi yapilmamig veya baglantisinin sirekliligi hatali
bir toprak hattina baglanmis firinin kullanimindan meydana gelebilecek
olaylardan veya olasi sonuglardan 6turi sorumluluk kabul etmemektedir.

NOT: Firinigin satis sonrasi servise ihtiyag duyulabileceginizi unutmayin.
Ayrica prizi, firinin yeri degistirildikten sonra tekrar baglanabilecegdi sekilde
yerlestirin.

Gii¢ kablosu: Gii¢ kablosunun degistirilmesi gerekiyorsa, litfen bunu
satig sonrasi servise veya benzer niteliklere sahip bir teknisyene yaptirin.
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2. AKSESUARLAR (Modele gére)

2.1 FIRIN EKIPMANI

Ekipmanlari ilk kez kullanmadan 6nce her birini temizlemek gereklidir.
Ekipmanlari bir slingerle yikayin. Durulayin ve kurulayin.

Raf kalip ve tabaklar i¢in uygundur.

"

N

Damlama tepsisiizgara yapilan yiyeceklerden akan sulari tutar.

Damlama tepsisini asla kizartma tepsisi olarak kullanmayin ¢tnki
biriken yaglar hizla firina yayilip asiri duman olugsmasina neden
olabilir.

Damlama tepsisini dogrudan firin tabanina kesinlikle
yerlestirmeyin.

Modele gore, citir ¢itir bir pizza igin standi ve pizza silindiriyle birlikte
pizza tasi verilir.

Hamur isi tepsisirafa yerlestiriimelidir. Ekler, biskivi, beze vb. kiiglk
hamur islerini pisirmek igindir.

Hamur isi tepsisini dogrudan firin tabanina kesinlikle
yerlestirmeyin.

2.2 SiS

Siste pisirme icin 6nceden 1sitma gerekmez.
Kapak kapaliyken pisirilir.
Enerji tiketimi klasik sistemden %90-95 daha azdir.

3
2— ‘/ ™

1- Izgara
2- Cevirme elemani

3- Kancalar ve Vidalar

4- Tutamak

SiS GEVIRMENIN KULLANIMI

1. Kancalarin vidalarini ¢ikarin
2. Gevirme elemanini ete gegirin
3. Eti kancalarla sabitleyin

4. Vidalari sikin

5. Cevirme elemanini motor
deligine gegirin

6. Tutamag cikarin

Firin galistirilirken kullaniimayan aksesuarlar firindan ¢ikariimaldir.

2.3 LED AYDINLATMA

Klasik “elektrik ampulinin” yerine gegen bir aydinlatma sistemidir. 14
adet LED (pirolitik olmayan modeller igin) veya 10 adet Yiksek Guglu
LED (pirolitik modeller igin) lamba, kapiya entegredir. Bu lambalar,
firinin igini, hicbir raf Uzerine goélge dismeden, net bir sekilde
g6rmenizi saglayan yiksek kalitede beyaz isik vermektedir.

Avantajlari:

Bu sistem, firin iginde milkkemmel aydinlatma saglamanin yani sira,
klasik ampullerden daha uzun siire dayanir, kullanimi ve bakimi daha
kolaydir ve her seyden 6nemlisi, enerji tasarrufu saglar.

-Optimum goris

-Uzun édmurld aydinlatma

-Cok dusuk enerji tiketimi; klasik yuksek aydinlatma sistemlerine
kiyasla %95 daha distk.
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3. FIRIN TEMiZLENMESI

*Elle herhangi bir temizlik islemi yapmadan &énce firinin sogumasini
bekleyin.

*Firini temizlerken kesinlikle asindirici temizlik maddeleri, bulasik teli
veya keskin nesneler kullanmayin, aksi takdirde emaye onarilamaz
sekilde hasar gérebilir.

*Yalnizca sabunlu su veya agartici (amonyak) temizleyiciler kullanin.
*Firinin yanlarini kesinlikle aliminyum folyo ile kaplamayin.

*Temizlik islemleriicin buharli temizleyici kullanmayin.

*Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim islemleri,
yanlarinda bir yetiskin bulunmadigi slrece c¢ocuklar tarafindan
yapiimamalidir.

CAMPARGALAR
Firini her kullaniginizda cam kapagi emici bir kagit havluyla silmenizi
Oneririz. Lekeler agirsa iyice sikilmisg deterjanli bir sungerle silip
durulayabilirsiniz.

Cam ylzeyi ¢izip kirllmasina neden olabilecekleri i¢in firin kapaginin
camini temizlemek amaciyla sert asindirici temizlik maddeleri veya
keskin agizli metal spatula kullanmayin.

FIRIN KAPAGI CONTASI
Firin kapagi contasi kirlenirse, hafif nemli bir siingerle temizleyin.

AKSESUARLAR
Bunlari sabunlu suya batiriimis bir stingerle temizleyin. Temiz suyla
durulayin ve kurulayin. Asindirici temizleme maddeleri kullanmayin.

DAMLAMA TEPSISi

Izgara yaptiktan sonra damlama tepsisini firindan ¢ikarin. Sicak yagi bir
kaba bosaltirken dikkatli olun. Damlama tepsisini bulasik deterjanli bir
suingerle sicak suiginde yikayin.

Tepsiye yapisan artiklar kalirsa, tepsiyi deterjanli suda bekletin.
Ayricabulasik makinesinde de yikanabilir veya piyasada satilan bir firin
temizleyiciyle temizlenebilir.

Damlama tepsisini kirliyken kesinlikle firina yerlestirmeyin.

FIRIN AYDINLATMA SISTEMi

Lambay! temizlemeden veya degistirmeden énce firini prizden gekin.
Ampul ve kapagdr yilksek sicakliklara dayanikli malzemeden
yapilmigtir.

\
.

Ampul ézellikleri:

230 VAC - 25W- E 14 taban Sicaklik 300°C. Arizali bir ampuli degistirmek
icin asagidaki islemleri uygulamaniz yeterlidir:
* Camkapag! sokdin,
* Ampull sékuin,
¢ Aynitirden bir ampulle degistirin: yukaridaki 6zelliklere bakin,
* Arizali ampull degistirdikten sonra koruyucu cam kapagi geri
vidalayin.

4. SERVIS MERKEZI

Servis Merkezini aramadan énce.

Firin calismiyorsa asagidakileri yapmanizi 6neririz:
Firinin elektrik prizine dogru sekilde takildigindan emin olun.

Arizanin sebebi tespit edilemiyorsa:
Firinin elektrik baglantisini kesin, firina dokunmayin ve satis sonrasi
hizmet bolimund arayin.

Servis Merkezini aramadan 6nce litfen 6zellikler panelindeki seri
numarasini not etmeyi unutmayin.

Firin, garanti kapsaminda bulundugu sirece Servis Merkezinde
Ucretsiz olarak onarilmasini saglayan bir garanti belgesiyle birlikte
verilmektedir.

Bu cihaz, Atk Elektrikli ve Elektronik Cihazlar
(WEEE) hakkindaki Avrupa yénergesi 2002/96/EC'ye
uygun bicimde isaretlenmistir. Bu cihazin dogru
sekilde atilmasini saglayarak, bu Grinun hatali
sekilde atik islemlerinden gegirilmesinin yol
acgabilecegi ¢evre ve insan saghgi Gzerindeki olasi
olumsuz etkilerin ortadan kaldiriimasina yardim
_ etmis olacaksiniz.
Urlin Uzerindeki sembol, bu Urlinin evsel atiklarla
ayni sekilde islenemeyecegini ifade etmektedir.
Bunun yerine, elektrikli ve elektronik cihazlarin geri déniistiriimesine
yénelik uygun bir toplama noktasina verilmelidir. Uriin, atik imhasina
iliskin yerel gevre mevzuatina uygun olarak atilmahdir.
Bu Urunle ilgili islemler, geri kazanim ve geri ddontisim hakkinda daha
ayrintili bilgi icin lUtfen yerel belediye makamlarina, evsel atiklari
toplayan bir sirkete ya da Grinu satin almis oldugunuz magazaya
basvurun.
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5. EKRAN ACIKLAMASI

Ekran paneli: siire, pisirme modunun programlanmasi
gosterge isiklari, pisirme sicakhgi fonksiyonu ve raf

konumu
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A ¢ e
AYARLAMA — ( ) + VE ONAY DUGMESI
;Ayarlar sicaklik, pisirme ve pisirme bitis sUresinin programlanmasi
-Digmenin "-" veya "+" konumlarina dénduriimesiyle ayarlanir.
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° ‘C ° ° F
' ¥, 10 O
*° 120, 20 === ¥
MAXe I 0. 30 &
. *100 . o
220 vy ]0090- ~ o 8
200 * 150 80 75 60 2 5
° O o
© i
8 @ % .
Saat / Program sembolu ekrani: pigirme
Gosterge 151g1: grolgraméamakl/ st Pisirme Pisi S
g ure iSirme Sonu
yukselen sicakiik isirme Sicaklhgi Zamanlayicisi $
7 - - O
VAV MV 1 @ 8
£ 00
I Gosterge Isigi
“"""'STOP Sosterge lsig
-’ ‘es’ '-a ‘= ri\ Cocuk emniyet cihazi
PYRO U-cook [2]
\EA Booster, \@
\
Hizli 1sitma ekranlx \ Gosterge Isigi
Firin kapaginin kapanmasi

Si§ gevirme | 9 1gitma
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5.1 FIRINI iLK KEZ KULANMADAN ONCE

+ ON TEMiZLIK

-Firiniilk kullanim éncesinde temizleyin:

-Nemli yumusak bir bezle firinin dis ytizeylerini silin.

-TUm aksesuarlari yikayin ve sicak su ve bulasik deterjaniyla firinin igini silin.

Bos firini maksimum sicakliga ayarlayin ve yaklasik 1 saat siireyle galistirin;
bdylece yeni alindiginda firinin igine sinmis olan kokular ortadan kalkacaktir.
Bu islem yapilirken odanin iyi bir sekilde havalandiriimasi saglayin.

* UNUTULMAMASI GEREKEN HUSUSLAR

Zamanlayici lizerinden ¢alistirma onayi

Degisiklik digmeye basarak onaylanmalidir.

Firinin durdurulmasi:

Yanlis bir talimat uyguladidinizda firinin durdurulmasi gerekebilir.

Firini durdurmak igin .... fonksiyon segme dugmesini gevirerek Stop
(Durdurma) Konumuna getirin.

Cocuk emniyet cihazi:

Firin kontrol diigmelerini kilitlemek igin, cocuk emniyet cihazini segin. Litfen
"Programlama -Cocuk emniyet cihazi" baslikli blime bakin.

Sogutma fani:

Bu fan, kontrol panelinin ve elektronik aksamin isidan hasar gérmesini
engeller.

Firin kapaliyken bile ¢alisir ve daha sonra otomatik olarak kapanir.

Firin aydinlatma sistemi:

Dagmeyi lamba semboliine getirerek kullanimda olmadigi zamanlar firin
1s1gin1 agabilirsiniz. Firin kullanim halindeyken, tim firin fonksiyonlarinda ve
firin kapisi agikken isik yanmaya devam eder.

* SAAT AYARI

Firin elektrik kaynagina bagliyken veya uzun sireli bir elektrik kesintisinin
ardindan saat yeniden ayarlanmalidir.

Saati ayarlamak icin:

1 - Kontrol diigmesini “Saat” semboliine gevirin:

2 - Ortadaki digmeyi "-" veya "+" konumuna gevirerek saati ayarlayin.

3 - Kontrol digmesini STOP (DURDURMA) konumuna geri gevirin.

5.2 FIRININ KULLANIMI

*MANUEL MOD

Manuel modda 6nerilen pisirme ydntemleri asagidaki tabloda verilmistir.
Her pisirme yontemi igin ayri bir sicaklik degeri de tavsiye edilmektedir. Bu
degerler dnceden belirlenmis bir aralik dahilinde degistirilebilir.

Firin modeline gére OnAyar | Onceden Belirlenmis |Hizl Isitma*
Fonksiyon Modu Sicakhgi °C Sicaklik °C Fonksiyonu

& Alt+Fan 210 50-220 Hizli Isitma
— Alt 160 50-220 Hizli Isitma
= Alt+Ust 220 50-240
2 Alt+Ust+Fan 210 50-230
& Turbo Rezistans+Fan 180 50-230
" lzgara L2 L1-L3
% lzgara+Fan 190 50-200 Hizli Isitma
& Izgara+Sis Cevirme+Fan 240 180-240 Hizli Isitma
# Buz gbzme 40 No
& Sicak tutma 60 No
Pizza o 230 230
*x ECO: 42 min
# Pyro Pyro 888: 4255 // ?r? 30min

*Hizli Isitma: hizli sicaklik artisi

**Firin bu fonksiyona sahip olmalidir

1-Firin segme digmesini pisirme igin gerekli fonksiyona gevirin.

Secilen pisirme ydntemi icin calismakta olan i1sitma elemanlari ekranda
goruntulenir.

2- Segilen pisirme yontemine uygun sicaklik degeri ekranda gériintilenir.
Bu deger 6nceden belirlenmis bir aralik dahilinde degistirilebilir -
yukaridaki tabloya bakin.

Sicakhk ayarini degistirmek icin ortadaki dugmeyi cevirin ve ayni
digmeye basarak zamanlayici Gizerinde ayari onaylayin.

... sicaklik ekrani sabitlenir ama pisirme dénglsu sirasinda degistirilebilir.
Firin pisirmeye ve Isinmaya baslar.

Gosterge 15131 segilen sicaklik degerine ulasilana kadar yanip soner. Bu
islem sonunda sinyal sesleri duyulur ve gésterge 1131 sabitlenir.

3- Program segme diuigmesi “pisirme suresi” veya “pisirme bitis stiresine”
cevrilerek pisirme siresi veya pigirme bitis sliresi ayarlanabilir.

“Pisirme suresi” veya “pisirme bitis suresi” ekrani yanip sénmeye baslar.

Ortadaki digmeyi kullanarak ayarlari gerektidi gibi degistirin ve
zamanlayici Uzerinde onaylayin.

Bunu yaptiginizda yeni ayari onaylamak igin program se¢me digmesini
"durdurma konumuna" geri gevirmeyi unutmayin.

Programlama hakkinda ayrintili bilgi icin 5.3 PROGRAMLAMA
bashkh béliime bakin.

4- Pisirme doénglsinin sonunda, fonksiyon se¢cme digmesini tekrar
"durdurma konumuna" getirin.

Gosterge 1s1g1 tekrar yanip soéner, firini kapattiktan sonra da yanik
kalmaya devam eder ve firinin i¢ sicakligi yeterince disiince gdsterge
1S1g1 da séner.

«PiSIRME MODU
Tum pisirme islemleri firin kapagi kapatilarak yapiimahdir.

Q ALT + FAN - Alttan 1sitmayla birlikte fan sisteminin kullaniimasi
meyveli pasta, tart, kis ve hamur isleri icin idealdir. Yiyeceklerin gok
kurumasini 6nler ve ekmek hamurunun kabarmasini saglar. Rafi firin
icinde alt konuma yerlestirin.

N ALT - Alt 1sitma elemanini kullanir. Tim hamur iglerinin
pisirilmesi igin idealdir. Bu i1sitma yontemini, alt taraftan daha fazla i1si ve
1Isinim gerektiren pasta, tart, ezme ve dider bu turll yiyecekler igin
kullanin.

p—
.

— ALT + UST - Hem st hem de alt 1sitma elemanlari kullanilir.
Bu yéntem tim klasik kizartma ve firinlama islemleri icin idealdir. Kirmizi
et, biftek, kuzu but, av eti, ekmek veya folyo ile kaplanmis yiyecekler
pisirilirken kullanilir.

p—

&3

bt ALT + UST + FAN - Firin igindeki sicak havanin dolagimini
saglayan fan ile birlikte hem st hem de alt 1sitma elemanlari kullanilir. Bu
yoéntemi pilic, hamur isi, balik ve sebzeler igin Gneririz. Bu yéntem
kullanilarak sicakligin daha iyi nifuz etmesi saglanir ve pisirme ile 6n
isitma sureleri de kisaltilir. Fanh pisirme segenegi, firin iginde farkli
yiyeceklerin hepsini farkli konumlarda ayni anda pisirmenize olanak tanir
ve tatlar ile kokulari birbirine karistirmadan esit 1s1 dagihmi saglar. Farkh
yiyecekleri ayni anda pisirmek igin 10 dakikalik ekstra stre ayirin.

@ TURBO REZISTANS + FAN -Fan isinan havayi farkl
seviyelere Ufler. Tatlarn ve kokulari karistirmadan farkli yiyecek tirlerini
(6rn. Et ve balik) ayni anda pisirmek icin idealdir. ok hafif isiyla pisirir ve
pandispanya, hamurigi vb. i¢in idealdir.

b IZGARA - Ust i1sitma elemani kullanilir. Karisik 1zgara, kebap
ve gliveg pisirmede basari garantidir. Izgara 6nceden 5 dakika sireyle
yuksek bir sicakhga getiriimelidir. Beyaz etler her zaman 1zgara
elemanindan belirli bir uzakliga yerlestiriimelidir, bu sekilde pisirme suresi
biraz daha uzar ancak et daha sulu kalir. Damlama tepsisi asagiya, alt raf
konumuna konarak kirmizi et ve balik fileto dogrudan rafa yerlestirilebilir.
&3 IZGARA + FAN - Sicak havanin firin iginde dolasimini
saglayan fanla birlikte st isitma elemani kullanilir. Kirmizi etigin 6n isitma
tavsiye edilir ancak beyaz et igin gerekli degildir. Izgara, domuz eti veya
pilic gibi daha kalin yiyecekler icin ideal bir pisirme bigimidir. Izgara
yapilacak yiyecekler dogrudan orta rafin merkezine yerlestiriimelidir.
Damlama tepsisini rafin altina yerlestirdiginizde, akan sular burada
toplanir. En iyi sonucu almak igin, daima yiyeceklerin izgara elemanina
¢ok yakin olmamasina dikkat edin ve pigirme siresinin ortasina dogru
yiyecekleri diger tarafina gevirin.

e

./la—gl' IZGARA + SIS CEVIRME + FAN - Fan ve sis ile ayni anda

firnin Ust 1sitma elemanini da kullanmak, yemegin esit sekilde pismesini
sadlayarak kuru ve tatsiz olmasini engelleme avantaji saglar. $is, firinin
icinde kalan sicakliktan yararlanmak igin pisirme sonunda yaklasik bes
dakika daha donecek sekilde programlanmistir. Siste pisirme igin
onceden isitma gerekmez.

-yo/‘) BUZ COZME - Kadran bu konuma ayarlandiginda fan,
donmus yiyeceklerin etrafinda sicak hava dolasimi saglar ve bdylece
icindeki protein miktarini degistirmeden birka¢ dakika iginde yiyecegin
buzunu ¢ozer. Sicaklik 6nceden sabit olarak 40°C'ye ayarlanmistir,
degisiklik yapilamaz.

@ SICAK TUTMA - Bu mod, rafi Ustten ikinci seviyeye
yerlestirmek suretiyle 6nceden pisirilmis olan yiyecekleri yeniden isitmak
icin veya rafi alt seviyeye yerlestirmek suretiyle ekmek, pizza veya hamur
isi yiyeceklerin buzunu ¢ézmek igin tavsiye edilir.

Sicaklik nceden sabit olarak 60 °C'ye ayarlanmistir, degisiklik yapilamaz.

PiZZA - Bu fonksiyon, firin iginde sicak hava dolagimiyla

pizza veya kek gibi yiyecekler icin mikemmel sonug alinmasini saglar.

eee PYRO - Firin batiin i¢ temizligini kendi kendine yapar - ECO
ve SUPER olmak tizere iki segenek kullanilabilir.
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5.3 PROGRAMLAMA

O

- © EKRAN SEMBOLLERI
© (8888 Zamanlayici kullanimda
< @ Pisirme suresi programlama
& |sTOP| . . e
< Pisirme bitis sliresi programlama
Q E Cocuk emniyet cihazi galisiyor
Secme
dugmesi & jo Firin kapagi kilidi
programlama @
ZAMANLAYICI:

Zamanlayici firndan bagimsiz olarak calisir ve isitma elemanlari
Uzerinde herhangi bir etkisi yoktur. Sadece basit bir hatirlatici olarak islev
gordr.

» Dugmeyi Zamanlayici konumuna getirin. Zamanlayici semboll gérindr.
Ekranda 00:00 rakamlari gértndr.

» Ardindan dakikalar yanip sénmeye baslar, ortadaki digmeyi istenen
dakikaya gevirin ve ayni digmeye basarak ayari onaylayin.

 Saat ayari yanip sbnmeye baslar, ortadaki diigmeyi istenen saate gevirin
ve aynidigmeye basarak ayari onaylayin.

» Digmeyi tekrar Durdurma konumuna gevirin.

Sure tamamlandiginda, ekrandaki pisirme suresi kaybolur. 15 saniye
boyunca bir sinyal duyulur ve Zamanlayici ekrani yanip séner (15 saniye
dolmadan 6nce durdurmak igin ortadaki digmeye basmaniz yeterlidir).

PiSIRME SURESININ PROGRAMLANMASI:

Baz tarifler 6nceden belli bir pisirme siiresine programlanmistir. Manuel
modda, gerekirse Buz Cdzme veya Sicak Tutma Modu &nceden
ayarlanabilir.

» Dugmeyi Pisirme slresi konumuna getirin. Pisirme suresi semboll
gorindr. Farkh tarifler icin 6nceden programlanmis bir pisirme suresi
gorindrya da firinin diger fonksiyonlariigin 00:00 gériindr.

 Dakika degeri yanip sénerken ortadaki dugmeyi istenen dakikaya gevirin
ve ayni digmeye basarak ayari onaylayin.

Saat degeri yanip sénerken ortadaki diigmeyi istenen saate gevirin ve
aynidugmeye basarak ayari onaylayin.

* Yeni pisirme siresini onaylamak icin program se¢me dugmesini
Durdurma konumuna geri gevirin.

Sire tamamlandiginda, ekrandaki pisirme suresi kaybolur.

15 saniye sireyle bir sinyal duyulur ve Pisirme siresi ve STOP sembolleri
yanip séner.

* Program fonksiyon diigmesini tekrar Durdurma konumuna gevirin. Bunu
yapmazsaniz, Pisirme Suresi ve STOP sembolleri yanip sénmeye devam
eder.

PiSIRME BiTiS SURESININ PROGRAMLANMASI:

Baazi tarifler 5nceden belli bir pisirme siresi ve dolayisiyla bir pisirme bitis
suresiyle programlanmistir. Manuel Modda, gerekirse Buz C6zme veya
Sicak Tutma modu 6nceden ayarlanabilir.

*Digmeyi Pisirme bitis stiresi konumuna gevirin. STOP semboli gorindr.
Farkli tarifler icin énceden programlanmis pisirme bitis stresi gérinir
veya firinin diger fonksiyonlariigin 00:00 ya da mevcut saat gortndir.

*Bitis sliresini onaylamak igin program segme digmesini gevirin.

*Dakika degeri yanip soner. Ortadaki digmeyi istenen dakikayi
gOsterecek sekilde gevirin ve ayni dugmeye basarak segiminizi onaylayin.
*Ardindan saat ayari yanip sdnmeye baslar. Ortadaki diigmeyi istenen
saate gevirin ve ayni digmeye basarak segiminizi onaylayin.

NOT: Gecikmis baslamalarda, ekranda “Pisirme Siresi” ve “STOP”
sembolleriyle birlikte program bitis slresi gorinur ve sadece firinin Tarif
modu goriinmeye devam eder.

Firin baglama suresini otomatik olarak hesaplar (bitis stresi eksi pisirme
suresi).

Pisirme dénglsinin sonunda, firin otomatik olarak kapanir. 15 saniye
boyunca duydugunuz sinyal size pisirme déngusinin bittigini bildirir ve
"Pisirme Suresi"ile “STOP” sembolleri yanip séner.

*Fonksiyon se¢me dugmesini Durdurma konumuna getirin. Bunu
yapmadiginiz takdirde, semboller yanip sénmeye devam eder.

*Bu fonksiyon genellikle “pisirme siresi” fonksiyonuyla kullanihr.

Ornegin yiyecegin 45 dakika pisirimesi ve 12:30'a kadar hazir olmasi
gerekiyorsa;
- gereken fonksiyonu segin
- pisirme slresini 45 dakikaya ayarlayin
- pisirme bitis siiresini 12:30'a ayarlayin.
Pisirme 11:45'te (12:30 eksi 45 dakika) otomatik olarak baslar ve énceden
ayarlanmig pisirme bitis sUresine kadar devam eder ve bu silrenin
sonunda firin otomatik olarak kapanir.

UYARI .

Pigirme BITIS siresi, pigirme siiresinin uzunlugu ayarlanmadan
segilirse, firln hemen galismaya baslar ve ayarlanan pisirme BITIS
siiresinde durur.

5.4 PISIRME SURESI ZAMANLAYICISININ AYARLANMASI

Bu kontrol istenen  pisirme siresinin
® ayarlanmasini saglar (maks. 120 dk.) Firin

O, 10 otomatik olarak ayarlanan slre sonunda
120 20 kapanacaktir.

y Zamanlayici ayarlanan zamandan “O”
110° 30 |pozisyonuna geri sayar ve otomatik olarak
100° 40 |kapanir.

Zaman ayari yapmadan firini kullanmak

0 . , o 50 = .
80 7o 60 istiyorsaniz zamanlayiclyl  pozisyonuna

¢ getiriniz.

Firini istediginiz fonksiyonda calistirmaniz igin zamanlayicinin “O”
pozisyonunda olmamasi gerekmektedir.

5.5 PISIRME IPUGLARI

Tuz etten yag sicramasini tetikleyecegi igin pisirme islemi sonuna
kadar etleri tuzlamamaniz daha iyi olacaktir. Cinkl bu yag
sigramalari firininizi kirletir ve gok miktarda duman ortaya cikarir.

Blyuk pargalar halindeki beyaz et, domuz eti, dana eti, kuzu eti ve
balik soguk firina yerlestirilebilir. Pisirme siresi, énceden isitiimis
firnda pisirme stresinden daha uzun degildir ancak i1s1 buylk et
parcasina daha uzun bir siire boyunca nufuz edebilecegi icin orta
kisimlar dahaiyi piser.

Dogru 6n 1sitma, kirmizi etin basarili bir sekilde pisirilmesinin puf
noktasidir.

IZGARALAR

eJzgarayi doldurmadan énce:

Eti 1zgara yapmadan birka¢ saat 6nce buzdolabindan ¢ikarin. Birkag
kat mutfak kagidi Uizerine serin. Bu serme islemi sayesinde et daha iyi
tutar, bdylece daha lezzetli olur ve orta kismi soguk kalmaz.

Izgara iglemi 6ncesinde ete biber ve baharat ekleyin ancak tuzu
pisirme islemi bittikten sonra koyun. Bu sekilde et daha iyi tutar ve sulu
kalir. Pisirilecek tiim yiyeceklerin tGizerine biraz yag surtin. Bu igslem en
iyi, genis ve diz bir firgayla yapilir. Ardindan biraz daha biber ve
baharat (kekik vb.) koyabilirsiniz.

*Pisirme sirasinda:

Pigirme sirasinda 1zgaray! c¢evirdiginizde bile yiyecekleri asla
delmeyin. Bu durum yiyecek suyunun akmasina ve yiyecegin
kurumasina neden olur.

FIRINLAMA

Parlak sac kullanmaktan kaginin ¢unkd bunlar isiy1 yansitir ve
keklerinizi bozabilir. Kekiniz ¢gabuk kizariyorsa, yag gecirmez kagit
veya aliminyum folyo ile kaplayin.

Dikkat: Folyonun dogru kullanimi parlak tarafi keke gelecek
sekildedir. Folyoyu bu sekilde yerlestirmezseniz, parlak ytzey isiyi
yansitir ve i1s1 yiyecege nifuz etmez.

Pigirme igleminin ilk 20 - 25 dakikasi boyunca firinin kapagini
acmayin:

Yoksa sufle, tath ¢orek, pandispanya vb yiyecekler sénebilir. Bir
bicagin agziyla veya metal bir 6rgu sisiyle keklerinizin ortasini delerek
pisip pismedigdini kontrol edebilirsiniz. Bigak agdzi temiz ve kuru
cikarsa kekiniz hazir demektir, dolayisiyla pisirme iglemini
durdurabilirsiniz. Sayet bicagin adzi nemli ve Uzerinde kek
parcalariyla c¢ikarsa, pisirmeye devam edin ancak yanmadan
pismesini saglamak igin 1s1 ayarini biraz dagirun.

5.6 EKRAN KONTRASTININ AYARLANMASI

Ekran kontrasti her zaman ayarlanabilir.
Varsayllan ayar "C5"tir. Varsayilan ayari degistirmek icin asagidaki
islemleri uygulayin:

*Program se¢me digmesini “Isik" konumuna, fonksiyon se¢me
digmesini de "0" konumuna getirin. Ortadaki diigmeye 3 saniye streyle
basin, "CX"yazisi ekrana gelir (X = kontrast seviyesi).

Kontrast ayarini degistirmek i¢in ortadaki dugmeyi ¢evirin. Ayarlar 1'den
9'a kadardir. Yeni ayari onaylamak igin ortadaki digmeyi 3 saniye basili
tutun.
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6. PIROLITIK DONGU

**Firin bu fonksiyona sahip olmalidir

Firin, yuksek sicakliklarda yemek artiklarini kil eden pirolizer
temizleme sistemiyle donatiimistir. Bu islem programlayici tarafindan
otomatik olarak yurtilir. islem sonucunda ortaya ¢ikan dumanlar
pisirme baslar baslamaz galisan bir Pirolizerden gecgerek "temiz" hale
gelir. Pirolizer igin gok ylksek sicakliklar gerektiginden firin kapagina
bir emniyet kilidi takilmistir.

Pirolizer istendigi zaman durdurulabilir. Emniyet kilidi gortntilenene
kadar kapak agilamaz.

NOT: Finnin Ustine ocak yerlestiriimisse, Pirolizer calisirken
kesinlikle gaz ocaklarini veya elektrikli ocaklari kullanmayin, béylece
ocagin agiri iIsinmasi énlenir.

iKi PIROLITIK DONGU 6nceden ayarlanmistir.

*ECO PYROCLEAN: Hafif diizeyde kirli bir firinin temizlenmesi igin
kullanilir. 65 dakika ¢aligir.

*SUPER PYROCLEAN: Cok kirli bir firinin temizlenmesi igin kullanilir.
90 dakika galisir.

Pirolitik bir firnda kesinlikle piyasada bulunan temizlik Grinlerini
kullanmayin!

ipucu: Pisirme isleminden hemen sonra Pirolitik temizleme
yaptiginizda artan isidan yararlanarak enerji tasarrufu saglarsiniz.

Pirolitik dongii calistirmadan 6nce:

*Firinin tiim aksesuarlarini ¢ikarin .- Yiksek sicakliklara dayanikh
olmadiklariigin pirolitik sicakliklarda hasar gorirler.

*Yok edilmeleri uzun sireceginden buylk kir ve lekeleri cikarin.
Ayrica, fazla blyuk miktarlardaki yag lekeleri Pirolitik déngtiniin ¢ok
yuksek sicakliklarina maruz kaldiginda tutusabilir.

*Firinkapagini kapatin.

*Temizlemeden 6nce fazla blyik miktardakikirler ¢gikariimalidir.

Pirolitik déngiindin kullanimi:

1- Fonksiyon segme digmesini "Pirolitik Mod” konumuna getirin.

Ekranda "PYROQ" yazisi gértinur. ECO modu yanip séner.

Unutmayin: ECO - 65 dakikalik dongu - hafif diizeyde kirli firrn SUP-
90 dakikalik déng - cok kirli firin

2- Ortadaki diigmeyi kullanarak kirlenme derecesine gére gereken
Pirolitik modu secin: ECO veya SUP.

*Se¢iminiz 3 saniye sonra onaylanir...
Firin pirolitik dénguyl baslatir. Segilen pirolitik mod yanip séner ve
"sire"ile "stop" gOsterge isiklari yanar.
Pirolitik déngl sirasinda firin kapagdi kilit simgesi gériinerek kapagin
kilitli oldugunu g&sterir. Sogutma fani calisir.

istenen sicakliga ulasilana kadar gésterge Isigi yanip séner ve
ardindan sabitlenir.

*Pirolitik dongliniin baslama zaman belirli bir bitis sliresi segerek
ertelenebilir. Program kontrol digmesini bitis siiresine c¢evirerek
gereken bitig stiresini ayarlayin.

*Pirolitik kendi kendini temizleme islemi sirasinda ylzeyler
normalden daha sicak olabilir, dolayisiyla gocuklar uzak tutulmalidir.

Pirolitik dongiiniin sonunda firin otomatik olarak kapanir.
15 saniye boyunca duydugunuz sinyal size dongunin sona erdigini
bildirir ve "stire" ile "Stop" gdsterge i1siklari yanip séner.

*Fonksiyon diugmesini durdurma konumuna getirin. Bunu
yapmadiginiz takdirde, semboller yanip sénmeye devam eder.
Pirolitik mod "Pyro" sembolli Zamanlayicidan kaldirilir. Sicaklik
dismedigi surece firin kapagiin kilidi agilmaz. Dolayisiyla, firin
kapagi kilit semboll yandigi strece firin kapagi agilamaz.

Firin bilesenlerinin sicakligi makul bir seviyeye inene kadar sogutma
fani kapanmaz.

Doéngi sonunda gésterge tekrar yanip soner, firini kapattiktan sonra
da yanmaya devam eder ve firinin i¢ sicakhgi yeterince disiince
gOsterge 1131 da soner.

Piroliz, firn duvarlarinda beyaz bir kalinti birakir. Firinin tamamen
sogumasini bekleyin ve ardindan firinin igini nemli bir siingerle
silerek kalintilari temizleyin.

7. GOCUK EMNIYETI

Ozellikle de etrafta cocuklar varken bu &zellik biyik 6nem
kazanmaktadir. Gocuklarin firint agmasini veya 6nceden ayarlanmis
programlari deg@istirmesini engeller.

Bu emniyet sistemi firin calisir haldeyken firin kumanda panelini
kilitler.

iki emniyet seviyesi vardir:

SEVIYE 1: Kilitteme secme digmesi ve ortadaki digme.
*Etkinlestirmek icin: Program kontrol digmesini ¢ocuk emniyeti
konumuna gevirin.

*Eylem: Kontrol digmeleri devre disidir*.

*Devre disI birakmak igin: Program kontrol digmesini 0 konumuna
cevirin.

SEVIYE 2: Kilitleme fonksiyonu segme digmeleri

*Etkinlestirmek igin: Fonksiyon segme digmesini gocuk emniyetine
cevirin ve ortadaki diigmeyi 3 saniye sureyle basili tutun.

*Eylem: Tum kontroller devre digidir*.

*Devre disiI birakmak igin: etkinlestirmek icin kullanilan prosedirle
aynidir. Fonksiyon segcme dugmesini cocuk emniyetine cevirin ve
ortadaki digmeyi 3 saniye sureyle basili tutun.

*Not: Emniyet sebebiyle, kontroller kilitlenmis olsa bile her durumda
secme digmesi 0 konumuna getirilerek firin kapatilabilir.
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INSTALLATION [} INSTALACION EJ INSTALACE

INSTALLAZIONE INSTALACJA
m Oven in column (dimensions mm)
T I3 e i P— ATTENTION !
Il e (,Imen,smm - Applying torque more than needed to fix the screws can close the ventilation
IE} Homo en columna (dimensiones en mm) channels on both sides. Please be sure that, these ventilation channels are
1M Piekarnik w kolumnie (wymiar w mm) 2mm open after installation to furniture.
Trouba ve vysoké skfini (rozméry v mm) ATTENZIONE!
L'applicazione di una coppia di serraggio superiore a quella necessaria per fissare le
l¢——— 560 —»| viti in posizione potrebbe ostruire le aperture di ventilazione su entrambi i lati.
Verificare che I'apertura di questi canali di ventilazione sia pari ad almeno 2 mm
=5 550 17 > dopo I'installazione nel mobile. Il sacchetto allinterno del forno contiene quattro viti
¢ 560 > |’$ difissaggio.
O Hm © JATENCION!
Mas presion de la necesaria para fijar los tornillos podria cerrar los canales de
( ventilacion de ambos lados. Asegurar una apertura de 2 mm de los canales de
590 ventilacion después de instalar el horno en el mueble.
56! a @ ¢ |«
L 3 o B
min UWAGA!
€ Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie przykreci¢ $rub zbyt mocno, gdyz moze to spowodowaé
zamkniecie kanatéw wentylacyjnych z obu stron. Prosze upewni¢ sig czy kanaly
wentylacyjne maja przeswit 2 mm po zamontowaniu urzadzenia.
546 UPOZORNENi!
— 595 — Pouzitim vétsiho nez potfebného tahu pfi utazeni Sroubl mizete uzavfit ventilaéni
e kanaly po stranach.
22 Ujistéte se, zda jsou ventilaéni kanaly oteviené 2 mm po instalaci do nabytku.
\—E If the furniture is equpped with a
bottom at the back part, provide an
opening for the power supply cable.
—ﬂ Se il mobile & equipaggiato con
una copertura posteriore, provvedere
ad una apertura per il passaggio del
cavo di alimentazione.
Si el mueble tiene fondo en la
parte trasera hacer una apertura
para el cable eléctrico.
"E! Jesli meble posiadajg dno w
tylnej czesci, nalezy zadbaé o
odpowiedni otwér na kabel zasilajacy.
& Opening 500 x 45 =3 Porud sbytek vyb i
okud je nabytek vybaveny
Apertura 500 x 45 sténou v zadni Gasti, udélejte otvor
B3 Apertura 500 x 45 pro piivodni kabel
Otwor 500 x 45 )
Otvor 500 x 45 3 Opening 500 x 10 TABLE / TOP
Apertura 500 x 10
i B Apertura 500 x 10 _A_I- = 10 mi
Otwar 500 x 10 0 min
— Otvor 500 x 10 \ _ o
K] Oven fitted under worktop (dimensions mm)
Forno installato sotto il piano di lavoro
£ B Horno colocado debajo de la encimera
S 48 Piekarnik umieszczony pod blatem.
g FOUR / OVEN [PL zZony p
Trouba pod pracovni deskou
v
] Opening 560 x 45
Apertura 560 x 45
Opening 500 x 10 I Apertura 560 x 45
Apertura 560 x 45 Otwér 560 x 45
X Apertura 500 x 10 Otvor 560 x 45

Otwoér 500 x 10
Otvor 500 x 10

Fixing in the location

Inside the oven there is a bag with four fixing screws. Fixing: When the oven door is open, holes are accessible, they are located on each side. Use the screws
provided to fix the oven.

Fissaggio in nicchia
Dentro al forno, c'é una busta con quattro viti di fissaggio. Fissaggio: Quando la porta forno & aperta, i fori di fissaggio sono accessibili e si trovano sui
montanti laterali. Utilizzare le viti fornite per fissare il forno.
E Fijacion del horno
Dentro del horno hay una bolsa con tornillos fijadores. Fijacion:Con la puerta abierta se accede a los agujeros y se encuentran a los lados. Para fijar el horno
utilizar los tornillos que se proporcionan con el mismo.
Instalowanie piekarnika
W $rodku piekarnika znajduje sie woreczek z czterema $rubami mocujacymi. Instalowanie: Otwory znajdujace sie po obu stronach piekarnika sa dostepne
po otwarciu drzwiczek piekarnika. Do instalacji piekarnika nalezy uzywac tylko $rub bedacych w zestawie.
Upevnéni v pozici

Uvnitf trouby je sacek se Ctyfma upeviiovacimi Srouby.Upevnéni: Po otevieni dvifek zpfistupnite upeviiovaci otvory, jsou v rozich. Pouzijte dodané Srouby k
upevnéni.




YCTAHOBKA ] VGRADNJA PECICE M KURULUM

INSTALLATION B3 ucGrADNJA 'HR |
m YcTaHoBKa iyX0BKM B CTOMKeE (pa3mepbl B MUNIUMETPaX)
18 V visoko omarico (mere v mm) BHMMAHME!
LY Ugracnja pecni R I 3aBOpauMBaHue KPeneXHbiX BUHTOB C MPUMOXEHWEM CRMLIKOM GorbLIOro
gradnja [ u kuhinjski (dimenzije u mm)
: o R KpYTSILLETO MOMEHTa MOXET NPUBECTM K 3aKPbIBaHUK BEHTUNALMOHHBIX KaHaroB
B Einbau des Ofens in einem sulenformigen Hohiraum Ha 0Geux CTOpoHax AyXoBku. MpoBepLTe, 4TO 3TM BEHTUNALMOHHBIE KaHanbl
LY Siitun iizerinde firin (mm cinsinden boyutlari) OTKPbITbI HAa 2 MM OCIE YCTaHOBKW AYXOBKY B KYXOHHYH MeGenb.
—— 560 ——> VGRADNJAPOZOR!
3,4— 550 ?>| Ce privijete vijake z vecjim navorom, kot je to res potrebno, lahko zaprete odprtini za
l«—— 560 |’<r I zraCenje na obeh straneh. Poskrbite, da po vgradnji v pohistvo odprtina meri 2
——
o mmmo | mm!
UPOZORENJE!
€ Ne steZite vijke viSe nego je potrebno jer moZete zatvoriti ventilacijske otvore s obje
590 " w ¢ o strane pecnice. Budite oprezni i provjerite da ovi ventilacijski otvori nakon
56_ a 5 9 ugradnje u namjesaj imaju slobodan prostor od 2 mm.
min P Achtung!
Vergewissern Sie sich, dass Sie beim Einbau des Backofens einen 2 mm
Spalt zu den Kichenschranken einhalten. Dieser Spalt muss fiir die
] Liiftungskanéle sichergestellt werden.
546 ;
595 DIKKAT!
- Vidalari sikmak igin geredinden fazla kuvvet uygulamak her iki taraftaki
\ 22 havalandirma kanallarini kapatabilir. Mobilya i¢ine kurulumdan sonra bu
0 Ecnm kyxoHHas mebenb umeet havalandirma kanallarinin 2 mm agik oldugundan emin olun.
3aHIOK0 CTEHKY, cAenanTe B HeW
OTBEPCTVE ANS BBOAA Kabens nuTaHus
ﬂ Ce je na omarici tudi hrbtna stran,
morate v njej narediti odprtino za
napajalni kabel.
_m Ako je kuhinjski element sa
straznje strane zatvoren potrebno je
napraviti otvor za elektri¢ni kabel.
_m Wenn der Kiichenschrank mit einer
Hinterwand ausgestattet ist, dann ist eine
Offnung notwendig damit das Stromkabel
angeschlossen werden kann.
ﬂ Mobilyanin arka kismi kapaliysa, elektrik
KM Oreepctue 500 x 45 kablosunun gecebilecedi bir agiklik
Odprtina 500 x 45 olusturun.

BT Otvor 500 x 45
& Offnung 500 x 45

Agiklik 500 x 45 OtBepcTume 500 x 10 TABLE / TOP
Odprtina 500 x 10

i R Otvor 500 x 10
T —— B3 Offnung 500 x 10

Aciklik 500 x 10

N

10 min

\ IEX Ycranoska pyxoBki nop paBoyel NOBEPXHOCTLIO

___GEEm
K I|
Za vgradnjo pod delovni pult
BT} Ugradnja pecnice u kuhinjsku radnu ploéu
Backofen unter der Arbeitsplatte montiert
FOUR / OVEN 3 P
y

600 min

(Abmessungen mm)

Tezgah altina yerlestirilmis finn
(mm cinsinden boyutlari)

U] OtBepcture 560 x 45
Odprtina 560 x 45
OteepcTue 500 x 10 [HR | OtVOF'560 x 45
Odprtina 500 x 10 EE Opening 560 x 45
T3 Otvor 500 x 10 Agiklik 560 x 45
& Opening 500 x 10
Agiklik 500 x 10

IEM Kpennenve pyxoBky Ha MecTe ycTaHOBKM

BHYTpU Ayx0BKM MMEETCS MaKeT C YeTbIpbMs KpenexHbiMi BuHTaMi. Kpennenue: Korda aBepLia AyXoBKW OTKpbiTa, 0BecrieunBaeTcst A0CTYM K KpenexHbIM
0TBEPCTUAM. STV OTBEPCTYS PACNONOKEHbI Ha GOKOBBIX CTOPOHAX AYXOBKYA. 3aKpEMMTE AyXOBKY C MOMOLLbIO BUHTOB, KOTOPbIE MOCTABIIAIOTCH BMECTE C AlyXOBKOM.
I8 Pritrditev V NiSo

V pecici je vrecka s Stirimi vijaki za pritrditev. Pritrditev: Ko so vrata pecice odprta, so dostopne luknje na straneh pecice. Pritrdite jo na omarico s priloZenimi
vijaki.

B uévrséivanje na polozaj

U unutradnjosti pecnice nalazi se vrecica s &etiri priCvrsna vijka.Uévrs€ivanje: Pri otvorenim vratima pecnice uocit ¢ete 4 otvora, po 2 sa svake
strane.Pomocu 4 isporucena vijka uévrstite pecnicu u pravilan polozaj.

B3 Montage (Fixierung der Schrauben)

Im Inneren des Backofens befindet sich ein Plastikbeutel mitinsgesamt 4 Befestigungsschrauben. Fixierung: Wenn Sie den Backofen 6ffnen, sehen Sie auf
derlinken und rechten Seite 2 Lécher die fiir die Fixierung vorgesehen sind. Verwenden Sie fiir die Fixierung die mitgelieferten Schrauben.

Herhangi bir yere montaj

Firininigindeki posette dért adet sabitieme vidasi vardir. Yerlestirme: Firin kapag acikken deliklere erisebilirsiniz, bunlar yiizeylerin her birinde yer alir. Firini
yerlestirmek igin vidalari kullanin.
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as
required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

H

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare
modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza o funzionalita.

m

fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresién o transcripcion contenidos en este folleto. Nos reservamos el derecho a modificar los productos como sea
ecesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la seguridad o su funcionamiento.

[)

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych produktéw zgodnie z potrzebami wynikajacymi z
zainteresowania konsumentéw, bez jakiejkolwiek szkody dla wiasciwosci bezpieczenstwa lub funkcji

(074
Viyrobce neodpovida za tiskové chyby v ndvodu. Vyhrazujeme si pravo nazmény spotfebice podle potieby, véetné idajl spotfeby, bez viivu na bezpeénost nebo funkei.
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rlpOVISBO,ElI/ITeJ'Ib HEe HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a HETOYHOCTU, CBA3aHHbIE C oneYyaTkamn U HenpaBWUbHbIM NEPEBOAOM, KOTOPbIE MOTYT UMETb MECTO B [aHHOM 6pou.|+ope. I'Ipomsoumenb
oCTaBnsieT 3a cobon npaBo BHOCUTb U3MEHEHUA B KOHCTPYKLMIO BbiMyCKaeMbIX UM M3OENNIA, BKNtOYas Takue U3MeHeHNS, KOTOpble MOryT OKa3blBaTb BIIAHWE Ha MX SKCNyaTalOHHbIe
XapakTepuUCTUKKM, NPU YCNOBUM, YTO 3TU USMEHEHUS HE CHUXAIOT 6e3onacHoCTb 1 q)yHKLlMOHaJ'IbeIe BO3MOXHOCTU U3aenna.

SL

navarnostali delovanje pecice.

Proizvodac¢ nije odgovoran za greske u tisku ili prijepisu ove knjizice. Proizvoda¢ zadrzava pravo na svaku izmjenu proizvoda koju bude smatrao potrebnom ili korisnom uklju€ujuci i udio u
potro$nji a koja nece imati negativnih utjecaja na rad i sigurnost proizvoda.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor technische Anderungen zurVerbesserung
der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

T

Uretici bu brosiirde bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanligliktan sorumlu olmayacaktir. Giivenlik veya islevle ilgili 6zelliklere zarar vermeden
tiiketim istekleri dahil olmak tzere irtnlerde gerektiginde degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.
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