





Por favor leia isto primeiro!

Caro Cliente,

Com esta unidade, escolheu um dispositivo de tecnologia avangada
e de qualidade de topo.

A unidade foi produzida em instalagées modernas,
correspondente fs normas do meio ambiente.

Este manual é parte do equipamento. As instrugées ajuda-lo-do a
operar a unidade de forma rapida e segura.

e Na entrega verifique se a unidade ndo esta danificada. Se notar
qualquer dano causado pelo transporte, contacte
imediatamente o seu ponto de venda e ndo coloque a unidade
em funcionamento!

e Antes de ligar e comecar a utilizar a unidade, leia este manual e
todos os documentos anexados. Em particular, observe as
instrugées sobre seguranca.

e  Guarde todos os documentos para que possa consultar as
informagdées mais tarde. Guarde o seu recibo de compra para
algum possivel caso de garantia.

e Se passar a unidade para outra pessoa, entregue todos os
documentos com ela.
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Kl INFORMACAO GERAL

Visao geral

1 Painel de controlo 6  Posi¢ées da prateleira

2  Prateleira de arame 7  Elemento de aquecimento superior
3  Tabuleiro 8 Lampada

4 Pega 9 Motor da ventoinha (disco de ago
5 Porta por detras)

1 2 3 4
1 Botdo da fungdo 3  Botao do termdstato
2  Temporizador digital 4  Lampada do termostato
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Dados técnicos

Voltagem/frequencia 220-240V ~ 50 Hz
Consumo total de energia 2.4 KW
Fusivel de protecgéo min. 16 A
Tipo de cabo / secgao cruzada HO5VV-FG

3x 1,5 mm?
Comprimento do cabo max. 2 m
Dimensées externas 595 mm/594 mm/567 mm
(altura/largura/profundidade)
Dimensées da instalagdo **590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm
(altura/largura/profundidade)
Forno principal Forno multifuncao
Classe de eficiencia energética” A
lluminagao interior 15/25 W
Consumo de energia do grelhador 2.2 kW

*  Base: Nos fornos eléctricos, os dados nas etiquetas de energia estdo em

conformidade com a norma EN 50304. Os valores foram determinados sob a carga
padrdo e a convecgég/ar quente (se disponivel).
** Consulte. INSTALACAO, pégina 10.
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Acessorios fornecidos com a
unidade

Grelha de assar
Pode ser usada para assar e como
depdsito para pratos cozidos, assados ou

Importante
Os acessorios fornecidos podem

variar conforme o modelo do
produto. Todos os acessorios
descritos no manual do utilizador
poderao nao fazer parte do seu
produto.

guisados.

Tabuleiro de pastelaria
Pode ser usado para doces, alimentos
congelados e grandes assados.

Colocacao adequada da prateleira de
arame e do tabuleiro nas prateleiras
deslizantes

Os tabuleiros e as prateleiras de arame

Assadeira funda
Pode ser usado para pastelaria, para
alimentos com contetdo liquido e ao
grelhar, como recipiente para a recolha
dos pingos.

utilizadas em conjunto com a prateleira

deslizante deverao ser colocados da forma
que os seus lados correspondentes fiquem
com as bases nos pinos da prateleira

Tabuleiro para doces
E recomendado para doces tais como
biscoitos e bolachas.

Tabuleiro pequeno de cozer no forno

Pode ser usado para pequenas porgdes.

Este tabuleiro de cozer no forno é
colocado sobre a grelha de assar.
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] INSTRUGOES DE SEGURANGA

Explicacao das instrucées sobre
a seguranca

Sao usados os seguintes tipos de
instrugdes e informacées sobre a
seguranca neste manual. Podem ser
distinguidos pelo simbolo e pela letra do
sinal inicial.

PERIGO

Alto risco de ferimento pessoal.
A néo-observancia podera causar
ou causara graves ferimentos ou
morte.

A CUIDADO
Risco de ferimento pessoal.

A nao-observancia podera causar
ou causara ferimentos médios ou
pequenos.

AVISO

Risco de danos materiais.

A ndo-observancia podera causar
ou causara danos na unidade ou
outros objectos.

Importante
Conselho para o utilizador.

Informacao util sobre como utilizar
a unidade. Nenhuma informagao
sobre riscos de ferimento.

Instrucdes basicas sobre a
seguranca
e O fabricante reserva-se o direito de

efectuar alterag6es nas especificacées
técnicas a fim de melhorar a qualidade
do produto, sem qualquer aviso prévio.
As figuras incluidas neste manual séo
apenas para fins esquematicos e
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podem nao corresponder exactamente
ao seu produto. Os valores
especificados nas marcas do produto
ou em outros documentos impressos
fornecidos com o produto, séo valores
obtidos sob condi¢ées laboratoriais,
conforme os padrées relevantes. Estes
valores podem variar consoante a
utilizagao do produto e as condices
ambientais.

Este equipamento ndo se destina f
utilizagdo por pessoas (incluindo
criancas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
sem experiencia e conhecimento, a
nao ser que sejam supervisionadas ou
instruidas sobre a utilizagdo do
equipamento por uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

As criancas devem ser
supervisionadas para garantir que nao
brinquem com o equipamento.

Nao coloque a unidade em
funcionamento se detectar algum
defeito ou um dano visivel.

Nao realize qualquer reparagao ou
alteragdo na unidade. Porém, podera
solucionar alguns tipos de mau
funcionamento; consulte Resolucdo de
problemas, pagina 26.

Tenha cuidado quando usar bebidas
alcodlicas nos seus pratos. O alcool
evapora-se a altas temperaturas e
pode provocar incendio, ja que se
incendeia quando entra em contacto
com superficies quentes.

N&ao aqueca recipientes com alimentos
fechados e jarras de vidro. A presséo
acumulada na jarra pode fazer com
que expluda.

Certifique-se que nao existam
materiais inflamaveis junto do produto,
pois os seus lados ficam quentes
durante a utilizagao.



e Na&o coloque tabuleiros para cozer no
forno, pratos ou folhas de aluminio
directamente no fundo do forno. A
acumulacao do calor podera danificar
o fundo do forno.

e O produto pode aquecer demasiado
quando em utilizagdo. Nunca toque
nos queimadores quentes, nas
secgles internas do forno, nos
elementos de aquecimento, etc.
Mantenha as criangas afastadas!

e Use sempre luvas resistentes ao calor
quando colocar ou retirar os pratos
no/do forno.

e A superficie traseira do forno fica
muito quente quando em utilizagao. A
ligacdo eléctrica / gas ndo deve estar
em contacto com a superficie traseira,
caso contrario, as ligagées podem
ficar danificadas. Nao aperte os cabos
de ligagdo entre a porta do forno
quente e a estrutura. Nao passe os
cabos de ligagédo sobre a secgao
quente de cozedura. Caso contrario, o
isolamento do cabo pode derreter e
provocar incendio, como resultado de
um curto-circuito.

e \Verifique se todos os controlos do
equipamento sdo desligados apés o
uso.

Importante
Contacte a assistencia técnica

para a instalagéo do equipamento
a ser usado. Apds este
procedimento, tera inicio o periodo
de garantia.

Seguranca para criangas

e As partes acessiveis do equipamento
tornar-se-ao quentes enquanto este
estiver em utilizagéo e até que
arrefeca, as criangas deverao ser
mantidas afastadas.

e  Os materiais da embalagem serdo
perigosos para as criangas. Mantenha
os materiais de embalagem afastados

das criancas. Por favor, elimine todas
as partes da embalagem de acordo
com as normas ambientais.

e Quando a porta estiver aberta, nao
coloque qualquer objecto pesado
sobre ela e ndo permita que as
criancas se sentem sobre ela. Pode
fazer com que se volte ao contrario ou
pode danificar as dobradigas.

Seguranca ao trabalhar com
electricidade

e Qualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser
executada por pessoas qualificadas
autorizadas.

e Mesmo que o forno esteja desligado, a
ventoinha de arrefecimento continua a
funcionar.

e Em caso de algum dano, desligue a
unidade e corte a alimentagao
eléctrica. Para este fim, desligue o
fusivel.

e Certifique-se que o valor corrente do
fusivel é apropriado para a corrente do
fogdo.

Utilizacao pretendida

A unidade é concebida apenas para
utilizagdo doméstica. O uso comercial ndo
é admissivel.

Este produto ndo deve ser usado para fins
de aquecimento.

O fabricante ndo sera responsavel por
qualquer dano cusado por uso incorrecto
ou erros de manuseio.

Conselhos para poupar energia

Os seguintes conselhos ajudam-no(a) a

utilizar o seu equipamento de uma forma

ecoldgica e a poupar energia:

e  Utilize panelas revestidas a esmalte e
de cor escura, visto que a transmissao
de calor sera melhor.
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e Ao cozinha as suas refei¢des, realize
uma fungéo de pré-aquecimento se for
aconselhavel no manual do utilizador
ou na descri¢do da cozedura.

e Durante a cozedura, ndo abra
frequentemente a porta do forno.

e Tente cozinhar mais do que um tipo
de refei¢cdo dentro do forno ao mesmo
tempo (pode cozinhar duas refeicées
diferentes ao mesmo tempo
colocando os recipientes de cozedura
na mesma prateleira do grelhador).
Sera apropriado cozinhar mais do que
uma refeigdo uma apés a outra. O
forno ja estara quente.

e Descongele os alimentos congelados
antes de os cozinhar dentro do forno.

e Pode poupar energia fechando o seu
forno eléctrico alguns minutos antes
do tempo de cozedura (a porta do
forno nao devera ser aberta).

Eliminacao

Material de embalagem

PERIGO

Risco de asfixia pelos materiais
da embalagem!

Mantenha as criangas afastadas
dos materiais de embalagem.

O material de embalagem e os bloqueios
de transporte sdo feitos de materiais nao
nocivos ao ambiente. Por favor, elimine
todas as partes da embalagem de acordo
com as normas ambientais. Isto beneficia o
ambiente e salva preciosas matérias-
primas.

Equipamento velho

Este produto ostenta o simbolo de
classificagéo selectiva para residuos de

equipamentos eléctricos e electrénicos
(WEEE) (REEE). Isto significa que este
produto deve ser tratado de acordo com a
Directiva Europeia 2002/96 EC para que
seja reciclado ou desmantelado a fim de
minimizar o seu impacto no meio ambiente.
Para mais informag6es, contacte por favor
as suas autoridades locais ou regionais.
Os produtos electrénicos ndo incluidos
neste processo de classificagao selectiva
séo potencialmente perigosos para o
ambiente e para a salide humana devido ¢
presenca de substancias perigosas.

Futuras deslocacdes

AVISO

’ N&o coloque outros itens por cima
do equipamento. O equipamento
deve ser transportado na
horizontal.

Guarde a caixa original do equipamento e
transporte o equipamento na sua caixa
original. Siga as marcas orientadoras que
estdo impressas na caixa.

Importante
Verifique a aparencia geral do seu

equipamento, identificando
possiveis danos durante o
transporte.

Para impedir que a grelha de arame e 0
tabuleiro dentro do forno danifiquem a
porta do forno, coloque uma tira de cartao
por dentro da porta do forno, nos locais
que coincidem com a posi¢éo dos
tabuleiros. Passe fita adesiva sobre a porta
do forno até s partes laterais.

Caso nao tenha o caixote original
Embale o equipamento em plastico de
bolhas de ar ou papelao grosso e segure
firmemente com fita adesiva para evitar
danos durante o transporte.
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E] INsTALAGAO

Preparacé6es

O equipamento esta concebido para
instalacdo em armarios de cozinha
disponiveis comercialmente. Deve ser
deixada uma distancia de seguranca entre
a unidade e as paredes e moveis. Ver
figura (valores em mm).

As superficies, os laminados sintéticos
e os adesivos utilizados devem ser
resistentes ao calor (100 °C no
minimo).

Os armarios da cozinha devem estar
nivelados e fixados.

Se houver uma gaveta por debaixo do
forno, devera ser instalada uma




500

590

* min. normas locais sobre equipamentos a
Instalac3o e ligagio gas e/ou eléctricos.
AVISO e Aunidade deve ser transportada, pelo
/ L duas pessoas.
Danos materiais! menos, por P
O manipulo da porta ndo pode ser e  Utilize as ranhuras ou as algas de
usado para levantar ou deslocar a arame localizadas em ambos os lados,
unidade. para deslocar o produto.

e Para ainstalagdo, o equipamento deve
ser ligado de acordo com todas as
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AVISO

Se o produto possuir algas de
arame, empurre as algas de volta
para dentro das paredes laterais,
apos deslocar o produto.

Ligacao r corrente eléctrica

Importante
Teste equipamento devera estar

ligado f terra!

A nossa empresa ndo deve ser
responsabilizada por quaisquer
danos causados pela utilizagdo do
forno sem a correcta ligagéo f
terra.

ﬁ PERIGO
Risco de choque eléctrico,

curto-circuito ou fogo por
instalagao nao profissional!

A unidade pode ser ligada a
corrente eléctrica apenas por
pessoas qualificadas autorizadas e
0 equipamento esta apenas
garantido apés a instalagédo
correcta.

A PERIGO
Risco de choque eléctrico,

curto-circuito ou fogo por danos
ao cabo de alimentagao!

O cabo de alimentacdo ndo deve
ser prensado, dobrado ou
comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes da unidade.
Se o cabo de alimentagao se
danificar, devera ser substituido
por um electricista qualificada.

e  Os dados de fornecimento eléctrico
devem corresponder aos dados
especificados na chapa de
caracteristicas da unidade. A chapa de

caracteristicas pode ser vista se a
porta da frente for aberta.

e O cabo de ligagao da unidade devera
corresponder fs especificagées e ao
consumo de energia; ver Dados
técnicos, pagina 5.

PERIGO
, Risco de choque eléctrico!

Antes de iniciar qualquer trabalho
na instalagdo eléctrica, desligue o
produto da corrente eléctrica.

1. Se ndo for possivel uma separagdo de
todos os pélos do fornecimento
eléctrico, deve ser ligada uma unidade
de separagdo com uma distancia de
contacto de 3 mm no minimo (fusiveis,
interruptores de seguranca da linha,
interruptores) em todos os podlos que
deverao estar adjacentes (mas ndo
acima) do fogao de acordo com os
regulamentos IEE. O ndo cumprimento
destas instrucées, podera resultar em
problemas de funcionamento e na
invalidagao da garantia do produto.

E recomendada uma protecgio adicional
através de um interruptor de circuito de
corrente residual.

Se um cabo for fornecido juntamente com
0 seu produto;

BLOCO DE TERMINAIS
i

S| AZUL
P

CASTANHO |-

44444444 -

VERDE / AMARELO) || GABO DE ALIMENTAGAQ
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2. para ligacdao monofasica, tenha
cuidado em ligar como descrito a
seguir:

e Fio castanho = L (Fase)
e  Fio azul = N (Neutro)

* O fio verde/amarelo deve ser ligado
linha de terra (E).

Instalacao

1. Evitando a quebra e o esmagamento
do cabo de alimentagao, deslize o
forno através do buraco do
compartimento, alinhe e segure.

Fixe o seu forno com os 2 parafusos como
indicado na figura.
Verificacao final

1. Ligue o cabo de alimentagao f tomada
e active o fusivel do dispositivo.

2. Funcao de verificagéo.

Para equipamento com uma ventoinha
de arrefecimento

1 Ventilador
2 Painel de controlo
3 Porta

A ventoinha de arrefecimento incorporada
arrefece tanto o compartimento embutido
como a frente do equipamento.

Le ventilateur de refroidissement continue
encore de fonctionner pendant 20 f 30
minutes meme lorsque le four est éteint.
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Funcionamento inicial

Defina a hora

Importante
O temporizador deve ser definido

antes da utilizagao do forno. Se o
temporizador nao estiver definido,
o forno ndo pode funcionar.

, AVISO

Ao fazer qualquer ajuste, os
simbolos relacionados no relégio
piscarao.

Apés ligar o forno pela primeira vez, ajuste
a hora actual com as teclas ‘5’ e ‘6’.

11 10 9 8

=
M0 [A-[A A
O oo

7 6
I
|

Botao do programa
Tempo de cozedura
Tempo de fim da cozedura
Periodo do alarme
Tecla menos

Tecla mais

Ajuste do brilho do ecra
Volume do alarme

Hora actual

10 Teclado

11 Tecla de ajuste

Apbs ajustar a hora, pode iniciar e terminar
a cozedura, seleccionando a posigao
desejada com o botdo de temperatura e o
botao de funcgéo.

OCoO~NOOOUA~WN =

Importante
Se a hora actual ndo estiver

definida, o ajuste da hora
comecara a aumentar/deslocar-se
a partir das 12:00. O icone 9 do
reloégio sera exibido para indicar
que a hora actual ndo foi ajustada.
O icone desaparecera quando a
hora estiver ajustada.

Importante
As definic6es da hora actual sdo

canceladas em caso de falha de
energia. Precisardo de ser
reajustadas.

Alterar a hora do dia

Para alterar a hora do dia predefinida no
seu forno;

1. Prima a tecla 11 para activar o icone da
hora actual 9.

2. Ajuste a hora usando as teclas 5 e 6.

Alterar o ajuste de brilho do ecra

1. Prima a tecla 11 para activar o simbolo
de brilho do ecra 7 para o ajuste do
brilho do ecra.

2. Ajuste o brilho desejado usando as
teclas 5 e 6.

» O nivel do brilho seleccionado sera
exibido como d-01, d-02 ou d-03 no ecra.
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Primeira limpeza da unidade

AVISO

¥ A superficie pode ficar danificada
por alguns detergentes ou
materiais de limpeza.

Nao use detergentes, leite/pés de
limpeza agressivos ou qualquer
objecto pontiagudo.

1. Remova todos os materiais de
embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com
um pano humido ou esponja e seque
com um pano.

Aquecimento inicial

/A, ATENCAO
...\ As superficies quentes podem
causar queimaduras!
Nao toque nas superficies quentes
da unidade. Mantenha as criangas
afastadas da unidade e use luvas.

Importante
Poderao ocorrer maus odores e

fumo durante o primeiro
aquecimento. Providencie uma
boa ventilagdo.

Quaisquer camadas de conservagao ou
residuo de produgédo devem ser
queimados antes da primeira utilizag&o.

Aqueca o dispositivo por cerca de 30
minutos e depois desligue-o.

Forno eléctrico

1. Retire todos os tabuleiros e suportes
do forno.

2. Feche a porta do forno.

3. Seleccione o aguecimento superior e
inferior com o botdo de funcgéo.

4. Seleccione a temperatura mais alta
com o botdo do terméstato; consulte
Utilizar o forno eléctrico, pagina 16.

5. Aqueca aproximadamente por 30
minutos.

6. Desligue o seu forno; consulte Utilizar o
forno eléctrico, pagina 16

Grelhador do forno

1. Retire todos os tabuleiros e prateleira
de arame do forno.

2. Feche a porta do forno.

3. Seleccione a potencia mais alta do
forno do grelhador; consulte Operar o
grelhador, pagina 22.

4. Aquega aproximadamente por 30
minutos.

5. Desligue o seu grelhador; consulte
Operar o grelhador, pagina 22
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n FUNCIONAR COM O FORNO

Informacées gerais sobre cozer
no forno, assar e grelhar

PERIGO
Risco de escaldao pelo vapor
quente!

Quando o forno estiver em uso ou
logo a seguir, primeiro abra
ligeiramente a porta do forno para
que o vapor possa escapar.

Dicas para cozer no forno

e Utilize pratos de metal apropriados
com revestimento antiaderente ou
recipientes de aluminio ou formas de
silicone resistentes ao calor.

e Use da melhor maneira possivel o
espago na prateleira.

e E recomendado colocar a forma de
assar no forno no centro da prateleira.

e Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e  Temperar com sumo de limao e
pimenta preta facilitara a cozedura ao
preparar frango ou peru inteiros ou
uma grande peca de carne.

e As carnes com osso demoram cerca
de 15 a 30 minutos a mais para
cozerem, do que um pedago do
mesmo tamanho sem 0sso.

e Devera calcular um tempo de
cozedura de 4 a 5 minutos por cada
centimetro de altura da carne.

e Deixe a carne repousarr no forno por
cerca de 10 minutos apés o tempo de
cozedura. O suco é melhor distribuido
por todo o assado e n&ao escorre
quando a carne é cortada.

e  Os peixes num prato resistente ao
fogo devem ser colocados na
prateleira no nivel médio ou baixo.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidamente com uma cor acastanhada,

levemente tostados e nao ficam secos.

Postas, espetadas de carne e salsichas,

mas também vegetais com alto teor de

agua (por ex. tomates e cebolas), sdo
particularmente apropriados para serem
grelhados.

e Distribua as pecas a serem grelhadas
na grelha de assar ou a grelha de
assar no tabuleiro, de modo que nao
excedam as dimensdes de
aquecimento.

e Coloque a grelha ou o tabuleiro de
assar dentro do forno ao nivel
desejado. Se grelhar na grelha,
cologue um colector de pingos no
fundo para recolher a gordura.

e Adicione alguma agua ao colector de
pingos para uma limpeza mais f&cil.

Utilizar o forno eléctrico

Importante
O temporizador deve ser definido

antes da utilizagcdo do forno. Se o
temporizador ndo estiver definido,
o forno nao pode funcionar.

1 2

1 Botao da fungéo

2 Botao do termdstato

Os modos de operagao do forno eléctrico
s&o seleccionados com o botdo de fungao.
A temperatura é ajustada com o botdo do
termostato.

Todas as fungées do forno sao desligadas
ao rodar o botdo correspondente para a
posigao off (superior).
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Seleccionar a temperatura e o modo de

funcionamento

1. Defina o botdo do terméstato para a
temperatura pretendida.

2. Defina o botéo de fungdo para o modo
de funcionamento exigido.

» O fogao aquece até f temperatura

ajustada e mantém-na. Durante o

aguecimento, a lampada da temperatura

mantém-se acesa.

Desligar o forno eléctrico

Rode o bot&o de fungéo e o botdo do
terméstato para a posigao off (topo).
Prima o bot&do 14 durante cerca de 2
segundos para desligar o forno.

- N WH O

Posicdes da prateleira

Para obter o melhor resultado, coloque a
grelha de arame de forma que encaixe na
abertura da prateleira de arame, como
ilustrado na figura.

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento
mostrada aqui pode diferenciar da
organizagao na sua unidade.

Aquecimento superior e inferior
p—— Os aquecimentos superior e
inferior estao ligados. Os
alimentos sao aquecidos
simultaneamente a partir da
parte superior e inferior.
Apropriado por ex. para
bolos, bolinhos ou guizados
em formas de pastelaria.

Aquecimento inferior

Apenas esté ligado o
aquecimento inferior. E
particularmente apropriada
para pratos, tais como pizza,
que necessitam de ser
cozidos a partir do fundo.

Aquecimento superior e inferior com
ar de convecgao
— O aquecimento superior e
& inferior mais a ventoinha (na
parede posterior) estdo
ligados. O ar quente é
distribuido uniforme e
rapidamente por todo o forno
pela ventoinha.

Superficie do grelhador

tvww O grelhador grande (sob o

tecto do forno) esta a

funcionar. Apropriado para

grelhar quantidades maiores.

e  Coloque porgées
grandes ou de médio
tamanho na posicéo
correcta da prateleira
sob o aquecedor do
grelhador para
grelharem.

e  Ajuste a temperatura
para o nivel maximo.

e Volte os alimentos a
meio do tempo de
grelhar.
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Grelhador com ar de conveccao

v O efeito de grelhar ndo é tao
SZ forte como com o grelhar
normal.

e  Cologue porgées
pequenas ou de médio
tamanho na posigao
correcta da prateleira
sob o aquecedor do
grelhador para
grelharem.

e  Ajuste a temperatura
para o nivel maximo.

e Volte os alimentos a
meio do tempo de
grelhar.

Aquecimento rapido

oC Este modo é usado para

/ aquecer rapidamente o forno.

Este modo ndo é apropriado

para a preparagdo de

alimentos.

¢ Depois de seleccionar
este modo, escolha a
temperatura desejada. A
lampada do terméstato
esta acesa e o forno esta
aquecido.

e Quando o processo de
aquecimento estiver
completo, a lampada
apaga. Agora pode
seleccionar o modo de
funcionamento desejado
para a preparagao dos
alimentos.

Como operar o temporizador do
forno

Botéo do programa
Tempo de cozedura
Tempo de fim da cozedura
Periodo do alarme
Tecla menos

Tecla mais

Ajuste do brilho do ecra
Volume do alarme

Hora actual

Teclado

Tecla de ajuste

- 2 OO NOOOTAWN =

- O

Importante
O tempo maximo a ser definido

para o fim do processo de
cozedura é de 23 horas e 59
minutos. No caso de corte de
energia, 0 programa sera
cancelado. Sera necessario
programar novamente.

AVISO

¥ Ao fazer qualquer ajuste, os
simbolos relacionados no relégio
piscardo. Devera esperar algum
tempo para que as definig6es
sejam aplicadas.
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Importante
Se 0 modo de funcionamento

semi-automatico ou
completamente automatico estiver
definido no relégio, a hora nao
podera ser ajustada.

AVISO
O tempo de cozedura sera exibido,
uma vez iniciada a cozedura.

Ligar em funcionamento totalmente
automatico

Neste modo de funcionamento podera
ajustar durante quanto tempo o forno
funcionara automaticamente (tempo de
cozedura) e a tempo a que sera
automaticamente desligado (fim do tempo
de cozedura).

1. Prima a tecla 1 para activar o simbolo
do tempo de cozedura 2.

2. Ajuste o tempo da cozedura usando as
teclas 5 e 6.

» O simbolo de cozedura devera estar

aceso (sera exibido continuamente) apos

definido o tempo de cozedura.

3. Para o tempo de fim da cozedura,
prima a tecla 1 para activar o simbolo
do tempo de fim da cozedura 3.

4. Ajuste o tempo de fim da cozedura
usando as teclas 5 e 6.

» Uma vez que o tempo de fim da

cozedura esteja definido, o simbolo de fim

da cozedura acendera (exibido

continuamente). O simbolo do final do

tempo de cozedura (8) desaparecera assim

que a cozedura tiver comecado.

5. Cologue o seu alimento no forno.

6. Seleccione o modo de funcionamento e
a temperatura.

» O temporizador do forno calcula

automaticamente o tempo de arranque da

cozedura, usando o tempo de fim da

cozedura que definiu e o periodo da

cozedura. O modo de funcionamento

seleccionado ¢ activado quando chegar a

hora de inicio da cozedura e o forno

aquece até a temperatura definida.

Mantera esta temperatura até ao fim do

tempo da cozedura.

7. Depois do processo de cozedura estar
terminado, a marca "End" ser exibida
e o sinal de alarme soara.

8. O sinal do alarme estara activo por 2
minutos. Para interromper o sinal de
alarme, basta premir qualquer tecla.

Importante
Se silenciar o alarme premindo

qualquer tecla, o forno
recomegara a funcionar.

Se premir qualquer botédo no
final do periodo do alarme, o
forno recomecara a funcionar.

» O alarme sera silenciado e a hora actual

sera exibida.

9. Desligue o forno usando o botdo de
temperatura e o botédo de funcao

Ligar o funcionamento semi-automatico

Neste modo de funcionamento, pode

ajustar o periodo de tempo durante o qual

o forno funcionara (tempo de cozedura).

1. Prima a tecla 1 para activar o simbolo
do tempo de cozedura 2.

2. Ajuste o tempo da cozedura usando as
teclas 5 e 6.

» O simbolo de cozedura devera estar

aceso (sera exibido continuamente) apés

definido o tempo de cozedura.

3. Coloque o seu alimento no forno.

4. Seleccione o modo de funcionamento e
a temperatura.

» O forno sera aquecido até f temperatura

predefinida e mantara esta temperatura até

ao fim do tempo de cozedura que

seleccionou.

5. Depois do processo de cozedura estar
terminado, a marca "End" sera exibida
e o sinal de alarme soara.
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6. O sinal do alarme estara activo por 2
minutos. Para interromper o sinal de
alarme, basta premir qualquer tecla.

Importante
Se silenciar o alarme premindo

qualquer tecla, o forno
recomegara a funcionar.

Se premir qualquer botéo no
final do periodo do alarme, o
forno recomecara a funcionar.

AVISO

Quando a fungdo de chave do
bloqueio estiver activada, os
botées do relégio, excepto para a
tecla 11, ndo podem ser utilizados.

» O alarme sera silenciado e a hora actual

sera exibida.

7. Desligue o forno usando o botdo de
temperatura e o botdo de fungao

Como usar o bloqueio do
programa

Activar o bloqueio do programa

Pode evitar a utilizagéo dos botées do
relégio activando a fungdo de chave do
bloqueio.

8 7 6
||
| —

-
I

Botdo do programa
Tempo de cozedura
Tempo de fim da cozedura
Periodo do alarme
Tecla menos

Tecla mais

Ajuste do brilho do ecra
Volume do alarme

Hora actual

Teclado

Tecla de ajuste

—_ 2 OO ~NOOOTDhWN =

- O

1. Prima a tecla 11 para activar o simbolo
de chave de bloqueio "10".

» "OFF" sera exibido.

2. Prima a tecla 6 para activar a chave de
bloqueio.

» Depois da chave de bloqueio ter sido
ajustada, "On" sera exibido e o simbolo de
chave de bloqueio permanecera activo.

Desactivar o bloqueio do programa

1. Prima a tecla 11 para activar o simbolo
de chave de bloqueio "10".

» "On" sera exibido.

2. Prima a tecla 5 para desactivar a chave
de bloqueio.

» "OFF" sera exibido depois da chave de
bloqueio ter sido desactivada.
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Tabela de tempos de cozedura

Importante
Os valores especificados foram

Cozer no forno e assar

Importante
O nivel 1 é o nivel inferior no

determinados em laboratério. Os forno.
valores apropriados para si podem
se desviar desses valores.
Alimento Numero do nivel de Posig¢do da Temperatura(°C) Tempo de
cozedura armacgio cozedura(min.)
Bolo em tabuleiro | Um nivel ] 3 175 25...30
Bolo em forma Um nivel ] 2 175 40...50
Bolos em papel Um nivel ] 3 175 25...30
Bolo esponja Um nivel [ 3 200 5..10
Biscoitos Um nivel ] 3 175 25 ...30
Massa folhada Um nivel =] 2 200 30...40
Massa rica Um nivel ] 2 200 25 ...35
Fermento Um nivel [ 2 200 35...45
Lasanha Um nivel i 2-3 200 30...40
Pizza Um nivel = 2 200 ... 220 15...20
Bife (completo)/ | Um nivel 3 25 min. 250 100 ... 120
Assado depois 180 ...
190
Perna de Um nivel 3 25 min. 220 70...90
cordeiro depois 180 ...
(cagarola) 190
Frango assado Um nivel 2 15 min. 250 55...65
depois 180 ...
190
Peru (5.5 kg) Um nivel 1 25 min. 250 150 ... 210
E depois 180 ...
190
Peixe Um nivel 3 200 20... 30

Conselhos para cozer bolos
1. Se a massa estiver muito seca,

» Aumente a temperaturaem 10 °C e
reduza o tempo de cozedura.

2. Se a massa estiver escorregadia,

» Utilize menos liquido e baixe a
temperatura em 10 °C.

3. Se a massa estiver muito escura na
parte de cima,

» Coloque-a na prateleira inferior, baixe a
temperatura e aumente o tempo de
cozedura.

4. Se estiver bem cozida por dentro mas
pegajosa por fora,

» Utilize menos liquido, baixe a
temperatura e aumente o tempo de
cozedura.

Conselhos para cozer massa de
pastelaria

1. Se a massa estiver muito seca,

» Aumente a temperatura em cerca 10 °C
e reduza o tempo de cozedura.

» Humedeca as camadas da pasta com
um molho composto de leite, 6leo, ovo e
iogurte.

2. Se a massa ficar cozida muito tarde,
» Preste atencéo que a espessura da
massa que preparou ndo exceda a

profundidade do tabuleiro e fique nivelada
com ele.
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3. Se a parte superior da massa ficar
acastanhada, mas a parte inferior ndo
estiver cozida,

» Certifique-se que a quantidade de molho
que utilizou para a massa nao seja
demasiado no fundo da massa. Tente
espalhar o molho de forma igual entre e
sobre as camadas da pasta para um
acastanhado uniforme.

» Cozinhe a massa de acordo com o
modo e temperatura dados na tabela de
cozedura. Se a parte do fundo continuar a
nao ficar acastanhada o suficiente,
coloque-a numa prateleira de uma camada
mais baixa da p6xima vez.

Conselhos para cozinhar legumes

1. Se o prato de legumes ficar sem suco e
seco,

» Uma vez que ao utilizar uma tampa
durante a cozedura mantém suco do prato
na frigideira, cozinhe os seus legumes
numa frigideira com tampa em vez de um
tabuleiro.

2. Se um prato de legumes nao cozinhar,

» Coza antecipadamente os legumes ou
prepare-os como alimentos enlatados e
coloque-os no forno.

Operar o grelhador

(i

Importante

O temporizador deve ser definido
antes da utilizagcao do forno. Se o
temporizador ndo estiver definido,
o forno nao pode funcionar.

ATENGAO
, As superficies quentes podem
causar queimaduras!

Feche a porta do forno ao grelhar.

Ligar o grelhador

1. Ajuste o botdo de fungao sobre o
simbolo de grelhador.

2. Pré-aquega durante aproximadamente
5 minutos, se for necessario.

3. Depois ajuste a definicdo do grelhador
desejada.

» A lampada do terméstato esta ligada.
Desligar o grelhador

1. Rode o botéo de controlo do grelhador
para a posigao off (topo).

Tabelas de tempos de cozedura para grelhar

Grelhar com grelhador eléctrico

Alimento Nivel de insergdo Tempo de grelhar
Peixe 4.5 20...25 min.
Frango fatiado 4.5 25...35 min.
Costeletas de borrego 4..5 20...25 min.
Rosbife 4.5 25...30 min. *
Costeletas de vitela 4.5 25...30 min. *

i dependendo da espessura

22 | PT




Como usar o alarme do
programa

Além do uso do temporizador para
cozinhar, o mesmo também pode ser
usado como um lembrete ou um relégio de
alarme.

Logo que o periodo de tempo definido
tenha expirado, o relégio de alarme emitira
um sinal. O relégio de alarme ndo
influencia as fungées do forno.

Botdo do programa
Tempo de cozedura
Tempo de fim da cozedura
Periodo do alarme
Tecla menos
Tecla mais
Ajuste do brilho do ecra
Volume do alarme
Hora actual

0 Teclado

1 Tecla de ajuste

= =2 OoO~NOOODhWN =

Ajustar o relogio de alarme

1. Prima a tecla 1 para activar o simbolo
do tempo do alarme 4.

Importante
O tempo maximo do alarme

pode ser de 23 horas e 59
minutos.

2. Ajuste o tempo do alarme usando as
teclas 5 e 6.

» O simbolo do alarme devera estar aceso
(sera exibido continuamente) depois do
tempo do alarme ter sido definido e o
tempo do alarme sera exibido.

3. Ap6s ter decorrido o tempo do alarme,
o simbolo do alarme comegara a piscar
e sera ouvido um sinal de alarme.

Desligar o alarme

1. Para interromper o sinal de alarme,
basta premir qualquer tecla.

» O alarme sera silenciado e a hora actual
sera exibida.

Desligar antecipadamente o relégio de
alarme

1. Para reajustar o tempo do alarme,
prima a tecla 1 para activar o simbolo
da hora do alarme 4.

2. Mantenha premida a tecla 5 até que
"00:00 " seja exibido.

Importante
A hora do alarme sera exibida. Se

a hora do alarme e o tempo da
cozedura forem definidos
conjuntamente, sera exibido o
tempo mais curto.

Alterar o ajuste do som do alarme

1. Prima a tecla 11 para activar o simbolo
de ajuste do som do alarme 8 para o
ajuste do som do alarme.

2. Ajuste o som desejado usando as
teclas 5 e 6.

» O nivel do som do alarme seleccionado
sera exibido como 'b-01', 'b-02' ou 'b-03'
no ecra.
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[} MANUTENGAO E CUIDADOS

Informacdées gerais

A PERIGO
Risco de choque eléctrico!

Corte a electricidade antes de
limpar o equipamento, para evitar
um choque eléctrico.

& PERIGO
As superficies quentes podem

causar queimaduras!
Deixe que a unidade arrefeca
antes de a limpar.

AVISO

A superficie pode ficar danificada
por alguns detergentes ou
materiais de limpeza.

Nao use detergentes, leite/pos de
limpeza agressivos ou qualquer
objecto pontiagudo.

Limpe completamente o equipamento
apos cada utilizagéo; desta forma, sera
possivel remover mais facilmente os
residuos da cozedura, evitando assim que
estes se queimem da préxima vez que o
produto for utilizado.

Nao é necessario qualquer agente especial

de limpeza para limpar a unidade. E
recomendado usar agua morna com
liquido de lavagem, um pano ou esponja
macia e um pano macio para secar.

Nao use qualquer tipo de material de
limpeza abrasivo!

Importante
Nao utilize limpadores a vapor

para a limpeza.
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Limpar o painel de controlo

, AVISO

Dano no painel de controlo!

Nao remova os bot6es de controlo
para a limpeza do painel de
controlo.

Limpe o painel de controlo e os botées de
controlo.

Limpar o forno

Nao é necessario qualquer limpador ou
outro agente especial de limpeza para
limpar o forno. E recomendavel limpar o
forno com um pano himido, enquanto
ainda estiver quente.

Para limpar a parede lateral,

1.

Retire a parte frontal da prateleira de
arame, puxando-a na direccdo
contraria f da parede lateral.

Retire completamente o suporte lateral
puxando-o na sua direcgao.

Limpar a porta do forno

Nao use qualquer limpador abrasivo forte
ou raspadores de metal pontiagudos para
limpar a porta do forno; esses agentes
podem riscar a superficie e destruir o vidro.



Desmontar a porta do forno

1. Abra a porta frontal.

2. Abra os grampos do compartimento da
dobradica dos lados esquerdo e direito
da porta frontal, pressionando-os para
baixo, conforme ilustrado na figura.

Porta frontal
Dobradiga
Forno

1
2
3

7

Porta frontal
Dobradiga
Forno

Desloque a porta frontal até ao meio.

A ona

Remova a porta frontal puxando-a para
cima para a soltar das dobradicas
esquerda e direita.

AVISO

Os passos levados a cabo durante
o processo de remogao deverao
ser realizados na ordem inversa
(passos 4, 3, 2 e 1) para voltar a
encaixar a tampa. Nao se esqueca
de fechar os grampos no
compartimento da dobradi¢a ao
reinstalar a porta.

Substituir a lAmpada do forno

PERIGO
As superficies quentes podem
causar queimaduras!

Certifique-se de que o dispositivo
esta desligado e arrefecido a fim
de evitar o risco de choque
eléctrico.

A lampada do forno é uma lampada
especial de luz eléctrica resistente ao calor
(T 300 °C); consulte Dados técnicos,

pagina 5. As lampadas do forno podem ser
obtidas nos agentes de assistencia técnica.

1. Desligue a corrente eléctrica.

2. Desaperte a tampa de vidro.

substitua-a por uma nova.

4. Volte a colocar a tampa de vidro.
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Resolucio de problemas Condiges normais de funcionamento
e Poderao ser emitidos maus odores e

PERIGO fumo por um par de horas durante o
Risco de choque eléctrico, primeiro funcionamento.
curto-circuito ou fogo por e E normal que se liberte vapor durante
reparacées nao profissionais! o funcionamento.

Quando as partes metalicas séo
aquecidas, elas podem dilatar-se e
provocar ruidos.
Podera resolver voce mesmo os seguintes
problemas. Antes de contactar o servico
de assistencia técnica, verifique os
seguintes pontos.

As reparag6es na unidade devem
ser efectuadas pela assistencia
técnica ou por um electricista
qualificado.

Equipamento eléctrico

Avaria/problema Causa possivel Conselho/solucao
O electrodoméstico nao O fusivel estd queimado ou | Verifique os fusiveis na
funciona. desactivado. caixa de fusiveis. Se

necessario, substitua-os ou
volte a activa-los.

A ficha do poduto pode nao | Verifique a ligagdo da ficha.
estar ligada f tomada de

terra.

Os botées do relégio ndo O bloqueio do teclado

funcionam. (keylock) pode estar
activado. Por favor,
desactive-o. (consulte
Como usar o bloqueio do
programa, pégina 20).

A luz do forno ndo acende. | A lampada do forno esta Substitua a lampada do
fundida. forno.

Sem corrente. Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Se
necessario, substitua-os ou
volte a activa-los.

O forno nao aquece. O botao da fungao e/ou o Ajuste o botado da funcao e
botdo do termdstato ndo o botdo do termdstato.
estdo ajustados.

Se o produto possuir um Definir ao tempo.

temporizador, 0 mesmo
pode nao estar definido.

Sem corrente. Verifique a alimentagao
eléctrica e a caixa de
fusiveis.
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Temporizador (se o produto possuir um temprizador digital)

Avaria/problema

Causa possivel

Conselho/solucao

O visor do relégio esta a
piscar ou o simbolo de
relégio esté ligado.

A corrente eléctrica foi
anteriormente interrompida.

Defina a hora

Ap6s desligar o forno com
os botées de fungao, ajuste
novamente a fungdo do
forno.

Se o problema nao tiver sido resolvido:

1. Desligue a unidade da corrente
eléctrica (desactive ou desaparafuse o

fusivel).

2. Chame a assistencia técnica.
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Prosimy zacza¢ od przeczytania tego!

Szanowny Kliencie,
Gratulujemy wyboru urzadzenia o zaawansowanej technologii i
najwyzszej jakosci.

Wyprodukowano je w nowoczesnym zaktadzie, zgodnie z
normami ochrony $srodowiska.

Instrukcja ta jest cze$¢ig tego urzadzenia. Pomoze sprawnie i
bezpiecznie obstugiwaé to urzadzenie.

e Przy odbiorze prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest
uszkodzone. Jesli zauwazysz jakie$ uszkodzenie w transporcie,
prosimy bezzwtocznie skontaktowac sie z punktem sprzedazy i
nie uruchamia¢ urzgdzenia.

e Zanim przytaczysz urzadzenie do zasilania i uruchomisz je,
prosimy przeczyta¢ te instrukcje i wszystkie zatgczone
dokumenty. Szczegdlna uwage prosimy zwrdcié na instrukcje
zachowania bezpieczenstwa.

e  Zachowaj wszystkie dokumenty, aby mozna byto do nich
po6zniej zaglada¢. Prosimy zachowac¢ paragon na ewentualny
przypadek gwaranciji.

e  Gdy przekazesz to urzadzenie innej osobie, prosimy dotgczyé
do niego wszystkie dokumenty.
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Kl INFORMACJE OGOLNE

Przeglad ogéliny

7 6

8

9
1 Panel sterowania 6  Pozycje potki
2  Pdtka druciana 7 Gérny element grzejny
3 Tacka 8 Lampka
4  Uchwyt 9  Silnik wentylatora (za ptytg stalowa)
5 Drzwiczki

1 2 3 4
1 Pokretto wyboru funkcji 3  Pokretto termostatu
2  Czasomierz cyfrowy 4  Lampka termostatu
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwosé

220-240V ~ 50 Hz

tgczne zuzycie energii el. 2.4 KW

Bezpiecznik ochronny min. 16 A

Typ/ przekréj przewodu HO5VV-FG 3 x 1,5 mm®
Diugos¢ przewodu maks. 2 m

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

595 mm/594 mm/567 mm

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.)

**590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Piekarnik gtowny

Piekarnik wielofunkcyjny

Klasa sprawnos$ci energetycznej” A
Oswietlenie wnetrza 15/25 W
2.2 kW

Zuzycie energii el. przez grill.
#

Podstawa: Dane na tabliczkach znamioinowych piekarnikéw elektrycznych
podawane sg zgodnie z norma EN 50304. Ich wartosci okreslono przy normalnym
obcigzeniu i trzybie konwekcji/gorgcego powietrza (jesli dostepny).

** patrz INSTALACJA, strona 10.
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Akcesoria dostarczane wraz z
jednostka

Uwagal!
Dostarczane akcersoria réznig sie

zaleznie od modelu wyrobu.
Niektére z akcesoréw opisanych w
instrukcji obstugi moga nie byc
dostarczane razem z tym modelem
piekarnika.

Foremka do pieczenia
Moze stuzy¢ do pieczenia cisata, mrozonek
i duzych porciji pieczeni.

Foremka do giebokiego pieczenia
Moze stuzy¢ do pieczenia ciasta, duzych
prociji pieczeni, potraw o znacznej
zawartosci ptynu, a przy grilowaniu jako
naczynie na kapigcy ttuszcz.

Foremka do ciasta
Zalecana do pieczenia herbatnikéw i
kruchych ciasteczek.

Mata foremka do pieczenia

Moze stuzyc do niewielkich porcji. Te
foremke do pieczenia stawia sie na
ruszczie do pieczenia.

Pétka druciana

Moze stuzy¢ do pieczenia migsa oraz jako
pétka na naczynia z ciastem i miesem do
pieczenia i z zapiekankami.

Prawidiowe umieszczenie pétki
drucianej na pétkach przesuwanych
Tacki i pétki druciane uzywane razem z
potka przesuwana musza by¢ umieszczone
tak, aby ich odpowiadajgce sobie strony
opieraly sie na kotkach danej potki.
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E INSTRUKCJA ZACHOWANIA BEZPIECZENSTWA

Objasnienia do instrukcji
bezpieczenstwa

W podreczniku tym stosuje sie nastepujgce
rodzaje instrukgciji i informac;ji
bezpieczenstwa. Mozna je rozrézniaé po
symbolach i pierwszych stowach
sygnalnych.

ZAGROZENIE

Znaczne zagrozenie urazami.
Nieprzestrzeganie moze
spowodowaé powazne obrazenia
lub $mier¢.

A UWAGA
Zagrozenie urazami.

Nieprzestrzeganie moze
spowodowaé drobne lub srednie
obrazenia.

, POWIADOMIENIE

' Ryzyko szkody materialnej .
Nieprzestrzeganie moze

powodowac¢ szkody w danej

jednostce lub innych obiektach.

Uwaga!
Wskazoéwka dla uzytkownikéw.

Przydatne informacje jak
uzytkowaé te jednostke. Informacija
0 niezagrozeniu urazami.

Podstawowe instrukcije
bezpieczenstwa

e  Producent zastrzega sobie prawo do °
wprowadzania zmian w specyfikaciji
technicznej w celu poprawy jakosci
tego wyrobu bez uprzedniego
powiadomienia. Liczby podane w tym
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podreczniku stuzg wytgcznie celom
pogladowym i mogg nie odnosisc sie
wprost do danego modelu wyrobu.
Wartosci podane na oznaczeniach
wyrobu lub w innych dokumentach
drukowanych dostarczanych wraz z
nim uzyskano w warunkach
laboratoryjnych z zachowaniem
odnosnych norm. Wartosci te moga
sie rézni¢ zalezneie od uzytkowania
wyrobu i warunkéw otoczenia.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone
do uzytkowania przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonym potencjale
fizycznym, zmystowym lub
mentalnmym, lub bez doswiadczenia i
wiedzy, o ile przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo
nie sg poddani nadzorowi lub
instrukcjom dotyczgcym uzytkowania
tego urzadzenia.

Nalezy uwaza¢ na dzieci, aby nie
bawity sie tym urzgdzeniem.

Nie uruchamiaj tej jednostki, jesli jest
uszkodzona lub objawia widoczne
uszkodzenia.

Nie wykonuj zadnych napraw ani
modyfikacji tej jednostki. Mozsz,
jednakze, zaradzi¢ niektérym
niesprawnosciom; patrz
Rozwigzywanie problemédw, strona 25.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej temperaturze
alkohol paruje i moze sie zapali¢ po
zetknieciu z goracymi powierzchniami.

Nie podgrzewaj zamknietych
pojemnikow z zywno$cig i szklanych
stoikéw. Cisnienie, ktére wytworzy sie
w takim stoiku, moze go rozsadzic.



e Upewnij sie, ze z piekarnikiem nie
stykajg sie zadne przemioty
fatwopalne, poniewaz jego boki bardzo
sie nagrzewajg przy pracy.

¢ Nie stwaiaj foremek do pieczenia,
naczyn, ani folii aluminiowej
bezposrednio na dnia piekarnika.
Nagromadzenie ciepta mogloby
zniszczy¢ dno piekarnika.

¢ Urzadzenie to nagrzewa sie pracujgc.
Nie dotykaj gorgcych palnikéw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementéw grzejnych itp. Trzymaj
dzieci z daleka!

e  Wktadajac potraway do piekarnika i
wyjmujac je z niego uzywaj
termoodpornych rekawic.

e Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Przytacza gazowe/elektryczne nie
powinny dotykac tylnej powierzchni,
poniewaz moga sie od tego uszkodzi¢.
Nie przeciskaj przewodéw
przytaczeniowych pomiedzy
drzwiczkami a ramg gorgcego
piekarnika. Nie prowadz przewodéw
przytaczeniowych ponad goracg
sekcjg gotowania. W przeciwnym razie
izolacja przewodéw moze sig topic¢ i w
rezultacie moze nastgpi¢ zwarcie.

e  Po zakonczeniu uzytkowania
urzadzenia, sprawdz, czy wytaczone
sg wszystkie urzgdzenia regulujgce.

Uwaga!
Do zainstalowania urzagdzenia

przed jego uzytkowaniem wezwij
autoryzowany serwis. Po tej
procedurze rozpoczyna sie okres
gwarancyjny.

Bezpieczenstwo dzieci

e  Gdy urzadzenie pracuije, jego
dostepne czesci nagrzewajg sie
znacznie, a wiec do czasu jego

ostygniecia nalezy trzymac dzieci z

dala od niego.

Materialy opakowaniowe moga by¢

niebezpieczne dla dzieci. Trzymaijcie

materiaty opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie catego
opakowania zgodnie z normami
ochrony srodowiska.

e  Gdy drzwiczki sa otwartenie obcigzaj
ich Zadnymi ciezkimi przedmiotami i
nie pozwalaj dziecim siada¢ na nich.
Moze to spowodowaé przewrdcenie
sie urzadzenia albo uszkodzenie
zawiaséw drzwiczek.

Bezpieczenstwo obstugi

urzadzen elektrycznych

e Wszelkie prace na systemach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko upowazniony i
wykwalifikowany personel.

e Nawet jesli piekarnik jest wytaczony,
wentylator chtodzacy nadal dziata.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytgcz
jednostke i odtgcz jg od sieci
zasilajgcej. W tym celu wylacz
bezpiecznik.

e Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
odpowiada pradowi kuchenki.

Zamierzone przeznaczenie
Jednostka ta przeznaczona jest wytacznie
do uzytku domowego. Nie dopuszcza sie
uzytkowania komercyjnego.

Wyrobu tego nie nalezy uzywaé¢ do
ogrzewania pomieszczen.

Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem lub btedna obstuga.

Wskazéwki, jak oszczedzaé
energie
Nastepujgce wskazéwki pomogg

uzytkowac to urzadzenie w sposob
ekologiczny oraz oszczedzaé energie.
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e Uzywaj emaliowanych naczyn w
ciemnych barwach, co poprawi
przeptyw ciepta.

e  Gotujgc potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sie jg w
instrukcji obstugi lub opisie gotowania.

e W trakcie gotowania nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek.

e Staraj sig gotowaé w piekarniku wiecej
niz jeden rodzaj potrawy na raz (Mozna
gotowac dwie rézne potrawy na raz
umieszczajgc naczynia z potrawami na
tej samaj pétce grilla). Mozliwe jest
gotowanie kilku potraw jedna po
drugiej. Piekarnik bedzie juz gorgcy.

e Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem ich w piekarniku.

e Mozna oszczedzaé energie wytgczajgc
piekarnik elektryczny na kilka minut
przed uptywem czasem gotowania
(Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek
piekarnika).

Ziomowanie

Materiat opakowaniowy
ZAGROZENIE

Zagrozenie uduszeniem
materiatami opakowaniowymi!

Trzymaijcie dzieci z dala od
materiatéw opakowaniowych.

Opakowanie i blokady transportowe
wykonane sg z materiatéw nieszkodliwych
dla srodowiska naturalnego. Prosimy
pozby¢ sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska. To sprzyja
ochronie srodowiska i oszczedza cenne
surowce.

Stare urzadzenia

Wyrdéb niniejszy opatrzony jest symbolem
selektywnego sortowania zuzytych
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych

(WEEE). Oznacza to, ze z wyrobem
niniejszym nalkezy obchodzi¢ sie zgodnie z
Dyrektywa Europejska 2002/96/WE w celu
odzyskania surowcow wtérnych lub
demontazu, aby zminimalizowaé
oddziatywanie na Srodowisko naturalne.
Aby zasiegna¢ dalszych informaciji prosimy
kontaktowac sie z wkadzami miejscowymi
lyub regionalnymi.

Wyroby elektroniczne nie objete procesem
selektywnego sortowania sa potencjalnie
szkodliwe dla srodowiska naturalnego i
zdrowia ludzi ze wzgledu na obecnos$c
substanciji niebezpiecznych.

Przyszly transport

POWIADOMIENIE

Nie stawiaj na tym urzgdzeniu
zadnych innych przedmiotéw.
Urzadzenie to nalezy
transportowac w pozyciji stojgce;.

Zachowaj oryginalne pudto na to
urzadzenie i transportuj je w oryginalnym
opakowaniu kartonowym. Postepuj wedtug
wskazéwek wydrukowanych na
opakowaniu.

Uwagal!
Ocen ogdiny wyglad urzadzenia

poprzez rozpoznanie ewentualnych
uszkodzen w transporcie.

Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez
potke druciang i tacke z wnetrza piekarnika
wtéz do jego srodka pasek kartony, rowno
z pozycja tacek. Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz tasma klejgca do Scian
bocznych.

Jesli nie masz oryginalnego opakowania
kartonowego

Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w
trakcie transportu zawin je w folie z
babelkami lub gruby karton i zabezpiecz
tasma klejaca.
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E] INSTALACUA

Przygotowanie

Urzadzenia przeznaczone jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu
szafkach kuchennych. Pomiedzy
urzadzeniem, a $cianami lub meblami
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep.
Patrz: rysunek (wymiary w mm).

Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatéw i lepiszczy
muszg by¢ odporne na wysoka
temperature (minimum 100 °C).
Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno
i przymocowac.

Jesli pod piekarnikiem jest szuflada,

trzeba pomiedzy nimi zatozy¢ pétke.




500

560

590

min.
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Instalacja i przytaczenie

, POWIADOMIENIE

Szkoda materialna!

Nie wolno podnosi¢ ani przesuwac
kuchenki ciggnac za klamke.

e  Przed zainstalowaniem urzgdzenie to
nalezy przytagczy¢ do zasilania zgodnie
Z miejscowymi przepisami dot.
instalacji gazowych i elektrycznych.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej
dwie osoby.

e Do przesuwania wyrobu uzyj wnek lub
drucianych uchwytéw po obu jego
stronach.

POWIADOMIENIE

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu,
PO jego przesunieciu wcisnij je z
powrotem w jego boczne $cianki.

Przytagczenie zasilania elekirycznoscia

Uwaga!
To urzadzenie musi byé

uziemione!

Firma nasza nie bedzie
odpowiadaé za zadne szkody
spowodowane uzytkowaniem
kuchenki bez odpowiedniego
uziemienia.

~ ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajgcego!
Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowag, zgina¢ i przyciska¢, ani
stykaé¢ z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Jesli uszkodzi sie przewéd
zasilajacy, musi wymieni¢ go
kwalifikowany elektryk.

¢  Parametry zasilania muszg
odpowiedaé danym podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg widac¢ przy
otwartych przednich drzwiczkach.

e  Przwdd zasilajgcy urzazenie musi
odpowiadaé specyfikacjom i zuzyciu
energii el.; patrz Dane techniczne,
strona 5.

ZAGROZENIE
. Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
prosimy odtgczy¢ to urzadzenie od
zasilania.

A ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem

elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalaciji!

Urzadzenie to moze zostaé
przytaczyczone do zasilania tylko
przez upowazniong kwalifikowang
osobe i gwarancja ha nie
obowiagzuje dopiero po poprawnym
zainstalowaniu.

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od
zasilania we wszystkich biegunach,
trzeba zainstalowa¢ wylgcznik z
przerwa stykowg 3 mm min.
(bezpiecznik, liniowy wytacznik
bezpieczenstwa, stycznik),ktérego
wszystkie bieguny powinny sasiadowac
z kuchenka (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie
tych instrukcji moze skutkowac
problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyréb.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie
wytacznikiem pradu resztkowego.
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Jesli wyréb dostarczono z przewodem bez
wtyczki;

LACZOWKA

L7 Tjj| MEBIESKI
{ |
BRAZOWY | L J )
PRZEWOD
zielony/z6tty W | ZASILAJACY
|

2. przy przytaczeniu jednofazowym,
zwré¢ uwage, aby przytaczyé, jak
pokazano ponizej:

e Przewdd brazowy = L (Faza)
e  Przewdd niebieski = N (Zero)

e Przewdd zielono-niebieski musi byc
potgczony z przewodem uziemiajgcym

E).
Instalacja

1. Zwracajgc uwage, aby nie uszkodzi¢
ani nie przygnies¢ przewodu
zasilajgcego, wsun piekarnik przez
otwor w szafce, wyréwnaj i umocu;j.

Umocuj piekarnik 2 srubkami, jak
pokazano na rysunku.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wiacz do gniazdka wtyczke z
przewodem zasilajgcym i zatacz
bezpiecznik.

2. Sprawdz funkcje

Przy urzadzeniu z wentylatorem chiodzacym

1 Dmuchawa

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Wbudowanyu wentylator chtodzgcy chtodzi
zaréwno szafke do zabudowy, jak i przéd
urzadzenia.

Wentylator chtodzacy nadal pracuje przez
20 - 30 minut nawet po wytaczeniu
piekarnika.

Dziatanie wstepne

Nastawianie czasu

Uwagal!
Przed uzyciem piekarnika nalezy

nastawi¢ czasomierz. Piekarnik nie
dziata, jesli nie nastawiono
czasomierza.
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. POWIADOMIENIE

/W trakcie dokonywania nastawien
na zegarze migac¢ beda odnosne
symbole.

Po pierwszym zatgczeniu piekarnika
nastaw aktualng godzing klawiszami ,,6”
oraz ,,6”.

i

Pokretto programéw

Czas gotowania

Koniec czasu gotowania

Okres alarmu

Klawisz minus

Klawisz plus

Regulacja jasnosci ekranu

Gto$nos¢ alarmu

Biezagcy czas

10 Blokada klawiszy

11 Klawisz regulaciji

Po nastawieniu godziny mozna zaczynag i
konczy¢ gotowanie wybierajgc pozadang

pozycje przyciskami temperatury i funkc;ji.

O©CoO~NOOOGLA~WN =

Uwaga!
Jesli biezaca godzina nie jest

ustawiona, nastawienia czasu
zaczng rosngé/zmienia¢ sie od
12:00. Aby wskaza¢, ze biezaca
godzina nie zostata ustawiona.
wyswietli sie ikonka zegara (9).
Ikonka ta zniknie po ustawieniu
godziny.

Uwagal!

W przypadku zaniku zasilania
nastawienia biezacej godziny
zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.

Zmiana biezgcej godziny

Aby zmieni¢ uprzednio nastawiong w
piekarniku biezagcg godzine;

1. Nacisnieciem klawisza 11 uruchamia
sie ikonke biezacej godziny (9).

2. Biezacg godzine koryguije sie
klawiszami 5 oraz 6.

Zmiana ustawienia jasnosci ekranu

1. Nacisénij klawisz 11 aby uaktywnic
symbol jasnosci ekranu (7) w celu jego
regulacji.

2. Pozadang jasno$¢ nastawia sie
klawiszami 5 oraz 6.

» Wybrane poziomy jasnosci wyswietlg sie
na ekranie jako d-01, d-02 lub d-03.

Pierwsze czyszczenietego
wyrobu

POWIADOMIENIE

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczgce mogg uszkodzic¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnycb ostrych
przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczkg lub gbka i wytrzyj do sucha
$ciereczka.
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Podgrzewanie wstepne

OSTRZEZENIE

, Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Nie dotykaj gorgcych powierzchni
tego urzadzenia. Trzymaj dzieci z
dala od kuchenki i uzywaj rekawic
kuchennych.

Uwagal!
W trakcie pierwszego nagrzewania

mogg sie wydziela¢ zapach i dym.
Nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcji i
warstwy ochronne. Rozgrzej urzadzenie
przez ok. 30 minut, a potem je wytgcz.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i stelaze.
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2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

Pokrettem funkcji wybierz grzatki gérne
i dolne.

Pokrettem termostatu wybierz
najwyzszg temperature; patrz Jak
uzywac piekarnik elektryczny, strona 16.

Grzej przez ok. 30 minut.

Wytaczanie piekarnika; patrz Jak
uzywac piekarnik elektryczny, strona 16

Piekarnik z grillem

1.

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i pétke druciana.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 21.

Grzej przez ok. 30 minut.

Whytgczanie grilla; patrz Jak obsfugiwac
grill , strona 21



] JAK OBSLUGIWAC PIEKARNIK

Ogodine informacje o pieczeniu
ciast, rozmrazaniu i grilowaniu.

ZAGROZENIE
\ Zagrozenie oparzeniem gorgca
parg wodna!

Gdy otwierasz drzwiczki w trakcie
pracy piekarnika i krétko potem,
najpierw uchyl je lekko aby wypusci¢
pare wodna.

Wskazéwki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyé metalowych
z powtokami nieprzylegajgcymi,
pojemnikéw aluminiowych, lub
zaroodpornych form silikonowych.

e R6b najlepszy uzytek z miejsca na
stelazu.

e  Zaleca sie ustawianie foremki do
pieczenia w $rodku stelaza.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e  Zaprawienie sokiem z cytryny i czarnym
pieprzem poprawi wydajnos¢ pieczenia
przy pieczeniu catych kurczat, indykéw
lub duzych porcji migsa.

*  Pieczenie migsa z koScig trwa o ok. 15
do 30 minut dtuzej, niz pieczenie takiej
samej sztuki bez kosci.

e Nalezy liczy¢ po ok. 4 do 5 minut na
kazdy centymetr wysokosci sztuki migsa.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw
pieczen w piekarniku na ok. 10 minut.
Soki lepiej rozchodza sie po catej
pieczeni i nie wyciekajg przy jej krojeniu.

e Ryby w naczyniach zaroodpornych
nalezy ustawiaé na $rednim lub dolnym
szczeblu stelaza.

Wskazowki do grilowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienia sie, gdy

sie je griluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie

wysychajag. Do grilowania szczegdlnie nadajg
sie ptaskie kawatki i skrawki miesa i kietbaski,
ale takze warzywa o znacznej zawartoSci
wody (np. pomidory i cebula).

e Kawatki do grilowania tak rozt6z na
ruszcie, lub ruszt tak utéz w foremce, aby
nie siegaty poza wymiary grzatek.

e Wsun ruszt lub foremke do piekarnika na
odpowiedniej wysokosci. Jesli griluje sie
na ruszcie, na dnie postaw naczynie do
zbierania kapigcego ttuszczu.

e Aby tatwiej oczysci¢ to naczynie z
tluszczu wkej do niego troche wody.

Jak uzywaé piekarnik
elektryczny

(]

Uwaga!

Przed uzyciem piekarnika nalezy
nastawi¢ czasomierz. Piekarnik nie
dziata, jesli nie nastawiono
czasomierza.

1 Pokretto wyboru funkg;ji

2 Pokretto termostatu

Tryby pracy piekarnika elektrycznego wybiera

sie pokrettem funkcji. Temperature nastawia

sie pokretirm termostatu.

Wszystkie funkcje piekarnika wytgcza sie

przetaczajgc odpowiedni przycisk na gérng

pozycijg ,,off” (,wyt.”).

Wybieranie temperatury i trybu pracy

1. Ustaw pokretto termostatu na pozadang
temperature.

2. Nastaw pokretto funkcji na odpowiedni
tryb pracy.

» Piekarnik nagrzewa sie do nastawionej

temperatury i utrzymuje ja. W trakcie

nagrzewania lampka temperatury pozostaje

zapalona.

Wylaczanie piekarnika elektrycznego

Obré¢ pokretto funkcii i pokrettotermostatu

do gérnej pozycji "Off" ("wyt.").

Aby wytgczy¢ piekarnik, nacisnij przycisk14

na ok. 2 sekunde.
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Pozycje potki

Aby gotowac z najlepszym skutkiem tak
umiesé ruszt druciany, aby pasowat do
oyworu w pélkce drucianej, jak pokazano
na rysunku.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ tryboéw pracy moze
rézni¢ sie od ich uktadu dla tego
urzadzenia.

Grzatki gorna i dolna

e Grzafki gérna i dolna sa
zatgczone. Potrawy
nagrzewane sa rownoczes$nie
od goéry i od dotu. Nadaje

sie n.p. do ciasta, ciasteczek
oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia.

Grzatka dolna

Zataczona jest tylko grzatka
dolna. Szczegblnie nadaje sie
do potraw takich jak pizza,
ktére trzeba piec od spodu.

Grzatki gurna i dolna z unoszeniem
powietrza

— Zatgczone sg grzatki gorna i
& dolna plus wentylator (w
Scianie tylnej). Wentylator
réwnomiernie i szybko
rozprowadza gorgce
powietrze.

Grill powierzchniowy

WA Dziata duzy grill (pod dachem

piekarnika). Nadaje sie do

grilowania wiekszych ilosci.

¢ Do grilowania potéz duze
lub $rednie porcje na
odpowiednio ustawionej
potce pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na
poziom maksymaliny.

e Obré¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grilowania.

Grill z nawiewem powietrza

AA Efekt grilla nie jest tak mocny
Q jak przy normalnym
grilowaniu.

e Do grilowania pot6z mate
lub $rednie porcje na
odpowiednio ustawionej
potce pod grzatkg grilla.

e  Temperature nastaw na
poziom maksymalny.

e Obré¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grilowania.

Szybkie nagrzewanie

o Tryb ten stiosuje sie do

/ szybkiego nagrzewania
piekarnika. Tryb tennie
nadaje sie do przygotowania

zywnosci.

e Po wybraniu tego trybu,
wybierz odpowiednig
temperature. Pali sie
lampka termostatu i

piekarnik nagrzewa sie.

e Po zakonczeniu procesu
nagrzewania lampka
gasnie. Teraz wybierz
tryb pracy odpowiedni
dla przygotowania
potrawy.
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Jak uzywaé czasomierza
piekarnika
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Pokretto programéw
Czas gotowania

Koniec czasu gotowania
Okres alarmu

Klawisz minus

Klawisz plus

Regulacja jasnosci ekranu
Gtosnos¢ alarmu
Biezgcy czas

Blokada klawiszy
Klawisz regulaciji
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Uwaga!
Najpézniejsza godzina, na ktérg

mozna nastawic koniec procesu
gotowania, to 23:59. W razie
przerwy w zasilaniu, program sie
skasuje. Potrzeba go bedzie
zaprogramowac¢ od nowa.

, POWIADOMIENIE

Przy kazdej regulacji migac beda
odnosne symbole na zegarze.
Trzeba odczekaé chwile, az
ustawienia zaczng dziataé.

Uwagal!
Jesli na zegarze nastawiono tryb

pracy w petni automatycznej lub
poétautomatycznej, nie mozna
korygowa¢ biezacej godziny.

POWIADOMIENIE
Po rozpoczeciu gotoweania
wyswietli sie czas gotowania.

Przetgcz na prace catkowicie
automatyczng

W tym trybie pracy mozna nastawia¢ czas

trwania automatycznego dziatania

piekarnika (czas gotowania) oraz godzing,

o ktorej piekarnik wytgczy sie

automatycznie (czas korica gotowania).

1. Nacisnieciem 1 uruchamia sie symbol
czasu gotowania (2).

2. Czas gotowania nastawia sie
klawiszami 5 oraz 6.

» Symbol gotowania bedzie sie pali¢

(ciggle wyswietlany( po nastawienbiu czasu

gotowania.

3. Aby wyzerowa¢ czas korica gotowania,
naciska sie klawisz 1 aby uruchomié
symbol kohca czasu gotoweania (3).

4. Czas konca gotowania nastawia sie
klawiszami 5 oraz 6.

» Po nastawieniu czasu korica gotowania
zapalone bedg (wyswietlane ciggle) symbol
konica gotowania i symbol gotowania.
Symbol konca czasu gotowania (3) zniknie,
gdy tylko rozpocznie sie gotowanie.
5. Wstaw naczynie z potrawg do
piekarnika.
6. Wybierz tryb pracy i temperature.
» Czasomierz piekarnika automatycznie
oblicza godzine rozpoczecia gotowania na
podstawie czasu korica gotowania i czasu
trwania okresu gotowania. Gdy nadejdzie
godzina rozpoczecia gotowania, aktywuje
sie wybrany tryb pracy i piekarnik
nagrzewa sie do nastawionej temperatury.
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Utrzymuje te temperature az do konca

czasu gotowania.

7. Po zakonczeniu procesu gotowania
wyswietli sie etykieta "End" [Koniec] i
odezwie sie alarm.

8. Alarm dzwiecze¢ bedzie przez 2 minuty.

Aby wytgczy¢ alarm, naci$nij dowolny
klawisz.

Uwaga!
Jesli Sciszy sie alarm

nacisnieciem dowolnego
klawisza, piekarnik ponownie
sie uruchomi.

Jesli na koniec czasu alarmu
przycisnie sie dowolny
przycisk, piekarnik ponownie
sie uruchomi.

» Alarm ucichnie i wyswietli sie biezaca

godzina.

9. Wylacz piekarnik przyciskiem
temperatury i przyciskiem funkcji.

Przefacz na prace pétautomatycznag

W tym trybie pracy mozna nastawié okres

czasu, przez kitory piekarnik bedzie dziatat

(czas gotowania).

1. Nacisnieciem 1 uruchamia sie symbol
czasu gotowania (2).

2. Czas gotowania nastawia sie
klawiszami 5 oraz 6.

» Symbol gotowania bedzie sie pali¢

(ciggle wyswietlany( po nastawienbiu czasu

gotowania.

3. Wstaw naczynie z potrawa do
piekarnika.

4. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do

nastawionej temperatury i utrzyma jg az do

wybranego czasu kornca gotowania.

5. Po zakonczeniu procesu gotowania
wyswietli sie etykieta "End" [Koniec] i
odezwie sie alarm.

6. Alarm dzwiecze¢ bedzie przez 2 minuty.
Aby wytgczy¢ alarm, naci$nij dowolny
klawisz.

Uwaga!
Jesli Sciszy sie alarm

nacisnieciem dowolnego
klawisza, piekarnik ponownie
sie uruchomi.

Jesli na koniec czasu alarmu
przycisnie si¢ dowolny
przycisk, piekarnik ponownie
sie uruchomi.

» Alarm ucichnie i wy$wietli sie biezgca

godzina.

7. Wylacz piekarnik przyciskiem
temperatury i przyciskiem funkcji.

Jak uzywaé blokady programéw

Zaktadanie blokady programéw

Uruchamiajgc funkcje blokady klawiatury
mozna zapobiec uzyciu klawiszy zegara.

I N Oy
@

Pokretto programéw
Czas gotowania

Koniec czasu gotowania
Okres alarmu

Klawisz minus

Klawisz plus

Regulacja jasnosci ekranu
Glo$nos¢ alarmu
Biezacy czas

10 Blokada klawiszy

11 Klawisz regulaciji
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POWIADOMIENIE

Przy wiaczonej funkcji blokady
klawiatury nie mozna uzy¢
zadnego z przyciskéw zegara z
wyjatkiem klawisza11.

1. Nacisnieciem 11 uruchamia sie symbol
blokady klawiatury (10).

» Wyswietli sie¢ "OFF".

2. Nacisnieciem 6 uruchamia sie blokade
klawiatury.

» Po nastawieniu blokady klawiatury
wyswietli sie "ON" i symbol blokady
klawiatury zostanie pod$wietlony.

Zdejmowanie blokady programéw
1. Nacisnieciem 11 uruchamia sie symbol

2. Naci$nieciem 5 wytgcza sie blokade
klawiatury.

» Po wytgczeniu blokady klawiatury

wyswietli sie "OFF".

Tabela czas6w gotowania

Uwagal!
Podane tu wartosci zostaty

okreslone w warunkach
laboratoryjnych. Moga sie rézni¢
od wartosci whasciwych dla
Twojego urzadzenia.

Pieczenie ciast i migs

Uwagal!
Poziom 1 to poziom dna

blokady klawiatury (10). piekarnika.
» Wyswietli sig "ON".
Potrawa Numer poziomu Pozycja stelaza Temperatura Czas gotowania
gotowania (°C) (min.)

Ciasto na blasze | Jeden poziom i 3 175 25...30

Ciasto w foremce | Jeden poziom =] 2 175 40 ... 50

Ciasta w Jeden poziom [—;—3 3 175 25...30

papierze

Biszkopt Jeden poziom ] 3 200 5..10

Ciasteczka Jeden poziom i 3 175 25...30

Ciasto Jeden poziom =] 2 200 30...40

Ciastro zdobne Jeden poziom [ 2 200 25...35

Ciasto na Jeden poziom [j 2 200 35...45

zaczynie

Lazanie Jeden poziom = 2-3 200 30...40

Pizza Jeden poziom ] 2 200 ... 220 15...20

Befsztyk (caty/ Jeden poziom ¥ 3 25 min. 250 po 100 ... 120

Pieczen == 180 ... 190

Udziec jagniecy | Jeden poziom 3 25 min. 220 po 70...90

(zapiekanka) == 180 ... 190

Pieczone Jeden poziom 2 15 min. 250 po 55 ...65

kurczeta 180 ... 190

Indyk (5,5 kg) Jeden poziom 1 25 min. 250 po 150 ... 210
= 180 ... 190

Ryby Jeden poziom 3 200 20...30

Wskazoéwki do pieczenia ciasta
1. Jesli ciasto jest zbyt suche,

» Zwieksz temperature o 10 °C i skro¢
czas gotowania.

2. Jesli ciasto opadto,

» Uzyj mniej ptynéw lub zmniejsz
temperature o 10 °C.

3. Jesli ciasto jest zbyt ciemne u géry,

» Pot6z je na dolnym stelazu, zmniejsz
temperature i zwieksz czas gotowania.

4. Jesli dobrze wypieczone wewnatrz, ale
lepkie na zewnatrz.

» Uzyj mniej ptynu, zmniejsz temperature i
zwieksz czas gotowania.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

1. Jesli ciasto jest zbyt suche,
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» Zwieksz temperature o ok. 10 °C i skréé

czas pieczenia.

» Nailz warstwy ciasta sosem ztozonym z

mleka, oleju, jajka i jogurtu.

2. Jedli ciasto piecze sie zbyt p6zno,

» Zwr6¢ uwage, aby grubos¢ ciasta nie

przekraczata gtebokosci foremki i ciasto nie

wylewato sie z niej.

3. Jesli géra ciasta brazowieje, ale dét nie
jest upieczony,

» Sprawdz, czy nadmiar sosu uzytego do

ciasta nie zbiera sie w jego dole. Aby ciasto

brgzowiato réwnomiernie, postaraj sie

rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy

warstwami ciasta i na nich.

» Piecz ciasto zgodnie z trybem i

temperaturg podanymi w tabeli gotowania.

Jesli dot nadal nie dos¢ sie zabrazowit,

nastepnym razem umie$¢ go na péce o

jeden szczebel nizszej.

Wskazoéwki przy gotowaniu jarzyn

1. Jesli potrawa jarzynowa traci sok i
wysycha,

» Poniewaz gotowanie pod przykryciem

zatrzymuje sok z potrawy w rondlu, gotuj

jarzyny w rondlu z przykrywka a nie w

foremce.

2. Jesli potrawa jarzynowa nie daje sie
ugotowac,

» Zagotuj jarzyny przedtem lub przygotuj
je jak do puszkowania i wstawiaj do
piekarnika.

Jak obstugiwaé grill

(i

Uwagal!

Przed uzyciem piekarnika nalezy
nastawi¢ czasomierz. Piekarnik nie
dziata, jesli nie nastawiono
czasomierza.

OSTRZEZENIE

. Mozna sie poparzyé od gorgcych
powierzchni!
Zamykaj drzwiczKi na czas
grilowania.

Przelaczenie na grill
1. Nastaw pokretto funkcji na symbol grilla.

2. W razie potrzeby podgrzewaj przez ok.
5 minut.

3. Nastepnie wybierz odpowiednie
ustawienia grilla.

» Lampka termostatu pali sie.
Whyiaczanie grilla

1. Obré¢ pokretto sterowania grillem do
gornej pozycji "Off" ("wyt.").

Tabela czas6w gotowania przy grilowaniu

Grilowanie na grillu elektrycznym

Potrawa Poziom Czas grilowania
Ryby 4.5 20...25 min. *
Plasterki kurczecia 4.5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4..5 20...25 min.
Pieczen wotowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielece 4.5 25...30 min. *

¥ zaleznie od grubosci

Jak uzywagé zegara z alarmem
Stuzy do mierzenia czasu gotowania, ale
mozna go takze uzywaé do nastawiania
przypomnien lub alarméw czasowych.
Wraz z uptywem nastawionego okresu
czasu zegar z alarmem wysle sygnat. Alarm

czasowy nie wptywa na inne funkcje
piekarnika.
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Pokretto programéw
Czas gotowania
Koniec czasu gotowania
Okres alarmu
Klawisz minus
Klawisz plus
Regulacja jasnosci ekranu
Gtosnos¢ alarmu
Biezgcy czas

0 Blokada klawiszy

1 Klawisz regulacji
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Ustawianie alarmu czasowego

1. Nacisnieciem 1 uruchamia sie symbol
alarmu czasowego (4).

3. Po uptywie czasu alarmu symbol
alarmu zacznie migaé i odezwie sie
sygnat alarmu.

Wylaczanie alarmu

1. Aby wytaczy¢ alarm, nacisnij dowolny
klawisz.

» Alarm ucichnie i wyswietli sie biezaca
godzina.

Aby skasowaé nastawiony czas alarmu;

1. Aby wyzerowa¢ czas alarmu, naciska
sie klawisz 1 aby uruchomié symbol
alarmu czasowego(4).

2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz 5, az
wyswietli sie "0.00".

Uwagal!

Wyswietli sie czas alarmu. Jesli
réwnoczesnie nastawi sie czas
alarmu i czasgotowania, wyswietli
sie krétszy z nich.

Uwagal!
Najdtuzszy czas alarmu to 23

godzin i 59 minut.

2. Czas alarmu nastawia sie klawiszami 5
oraz 6.

» Po nastawieniu czasu alarmu ciggle
wys$wietlany bedzie symbol alarmu oraz
czas alarmu.

Zmiana usatwienia dzwieku alarmu

1. Nacisnieciem klawisza 11 uruchamia
sie symbol ustawien dZzwieku alarmu (8)
w celu nastawienia gtosnosci alarmu.

2. Dzwiek alarmu nastawia sie klawiszami
5 oraz 6.

» Wybrane poziomy glo$nosci wys$wietlg
sie na ekranie jako "b-01", "b-02" lub "b-
03".
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E CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Informacje ogéine

A ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem

elektrycznoscia!

Aby uniknaé¢ porazenie
elektrycznego, przed
czyszczeniem tego urzadzenia
odtgczaj zasilanie.

A ZAGROZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych

powierzchni!
Przed czyszczeniem kuchenki
odczekaj, az ostygnie.

. POWIADOMIENIE

' Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace mogg uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnycb ostrych
przedmiotow.

Starannie czy$¢ to urzagdzenie po kazdym
uzyciu; w ten sposob tatwiej bedzie
usuwac resztki z gotowania unikajac tym
samym zapalenia ich za nastepnym
uzyciem tego wyrobu.

Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkéw czyszczacych. Zaleca

sie uzywag cieptej wody z mydtem w ptynie,

miekkiej Sciereczki lub gabki oraz suchej
Sciereczki do wycierania do sucha.

Nie uzywaj zadnych szorstkich srodkow
czyszczacych!

Uwaga!
Do czyszczenia nie uzywaj

urzadzen parowych.

Czyszczenie panelu sterowania

POWIADOMIENIE

Uszkodzenie panelu sterowanial
Do czyszczenia panelu sterowania
nie zdejmuj gatek pokretet.

Czyszczenie panelu sterowania i pokretet
sterowania.

Czyszczenie piekarnika

Do czyszczenia piekarnika nie potrzeba
zadnego specjalnego $rodka czyszczgcego.
Zaleca sie wycieranie piekarnika wilgotng
Sciereczka zanim ostygnie.

Aby oczysci¢ Sciany boczne,

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza
bocznego wyciggajac go w
przeciwnym kierunku do $ciany
bocznej.

2. Catkiem wyjmij stelaz ciagngc go do
siebie.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
nalezy uzywac¢ zadnych szorstkich
$srodkéw czyszczgcych ani ostrych
skrobaczek metalowych, srodki te moga
rysowac powierzchnie szklane i uszkodzi¢
ie.

23 | PL



Demontaz drzwiczek piekarnika
1.

Otworz drzwiczki przednie.

POWIADOMIENIE
Aby z powrotem zatozy¢ pokrywe,

2. Otwérz zacisk w obudowie zawiasu po nalezy w odwrotnej kolejnosci

prawej i lewej stronach drzwiczek

wykonac kroki procesu jej

przednich przyciskajac je ku dotowi, jak zdejmowania (kroki 4, 3, 2 oraz 1).
pokazano na rysunku.

Przy zakfadaniu drzwi z powrotem
nie zapmnij zamkng¢ zacisk w
obudowie zawiasu.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE
. Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Aby uniknaé zagrozenia
porazeniem elektrycznoscig
upewniaj sie, ze urzgdzenie zostato

1
2
3

7

1 2 3
Drzwiczki przednie
Zawias
Piekarnik

wytaczone i ostygto.

Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
zaroodporna (T 300 °C); patrzDane
techniczne, strona 5. Lampki do piekarnika
mozna naby¢ u agenta serwisowego.

1. Wytacz prad.

Drzwiczki przednie
Zawias
Piekarnik

3. Wykreé lampke z piekarnika i wymien jg
na nowa.

Przesun drzwiczki przednie w pét drogi. 4. Zatéz porywe szklang z powrotem.

Zdejmij drzwiczki przednie ciagnac je

ku gérze aby uwolni¢ je z prawych i
lewych zawiasow.
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Rozwigzywanie probleméw Normalne warunki pracy

e W trakcie pierwszego uruchomienia

’ ZAGR(_)ZE_N'E L. przez pare godzin mogg sie wydzielaé
, Zagrozenie porazeniem dym i zapach.
elektrycznym, zwarciem lub e  Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest
pozarem z powodu niefachowej normalnym zjawiskiem.
naprawy! e Podgrzewane czesci metalowe moga sie
Naprawy tego urzadzenia rozszerzaé i wydawaé dzwigki.
wykonywaé musi serwis Nastepujgce problemy mozna rozwigzac
techniczny lub kwalifikowany samodzielnie. Zanim wezwiesz serwis
elektryk. techniczny, prosimy sprawdzi¢
nastepujace punkty.
Urzadzenia elektryczne
Niesprawnos¢/problem Mozliwa przyczyna Rada/srodek zaradczy
Jednostka nie dziata. Uszkodzony lub wytgczony Sprawdz bezpiecznik w
bezpiecznik. skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub
zatgcz.

Nie mozna witaczy¢ wtyczki Sprawdz kontakt wtyczki.
piekarnika do gniazdka z

uziemieniem.
Nie dziatajg przyciski Sprawdz, czy blokada
czasomierza. klawiszy jest zataczona, czy
wytgczona. Wytgcz blokade
klawiszy.(patrz Jak uzywacé
blokady programéw,
strona 19)
Nie pali sie lampka w Lampka w piekarniku jest Wymien lampke w piekarniku.
piekarniku. uszkodzona.
Nie ma pradu. Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub
zatacz.
Piecyk nie grzeje. Nie zostaty nastawione Nastaw pokretto funkc;ji i
pokretto funkcji i pokretto pokretto termostatu.
termostatu.

Jesli piekarnik ma czasomierz, | Nastaw czasomierz.
nie mozna go nastawic.

Nie ma pradu. Sprawdz siec zasilajgcy i
skrzynke bezpiecznikowa.
Zegar (jesli wyréb ten ma cyfrowy czasomierz)
Niesprawnos¢/problem Mozliwa przyczyna Rada/srodek zaradczy
Wyswietlacz zegara miga lub Poprzednio przerwano zasilanie | Nastaw czas
pali si¢ symbol zegara. elektryczne. Po wytaczeniu piekarnika

pokrettami funkcji, od nowa
ustaw jego funkcje.

Jesli problem nie zostat rozwigzany:
1. Odtacz jednostke od sieci zasilajgcej (wytacz 2. Wezwij serwis techniczny.
lub wykre¢ bezpiecznik).
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Toto si precitajte ako prvé!
Vazeny zékaznik,

S tymto pristrojom ste si zvolili zariadenie s pokrokovou
technolégiou a Spi¢kovou kvalitou.

Pristroj bol vyrobeny v modernych podnikoch podla
predpisov na ochranu Zivotného prostredia.

Tato prirucka je si¢astou zariadenia. Pokyny vam pomdZzu pracovat
so spotrebi¢om rychlo a bezpeéne.

e  Po dodani skontrolujte, €i pristroj nie je poSkodeny. Ak si
vS§imnete akékolvek prepravné poskodenie, okamzite sa obratte
na vasho predajcu a neuvadzajte pristroj do prevadzky!

e Skor nez pristroj pripojite a zaénete ho pouzivat, precitajte si
tato prirucku a vSetky pribalené dokumenty. Zvlast pozorne si
pozrite bezpe€nostné pokyny.

e Uchovavajte vietky dokumenty tak, Ze sa k informaciam budete
moct vratit aj neskor. Pokladni¢ny doklad si uchovajte pre
pripady moznych zaruénych vad.

e Ked prevediete pristroj na int osobu, poskytnite jej s nim vSetky
dokumenty.

Ce
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Kl VSEOBECNE INFORMACIE

Prehl'ad

7 6

8

9
1 Ovladaci panel 6  Polohy polic
2 Drétena policka 7 Horny ohrevny prvok
3  Plech 8  Svetlo
4  Rucka 9  Motor ventilatora (za ocelovou plat-
5  Dvere fiou)

1 2 3 4
1 Funkény gombik 3  Gombik termostatu
2  Digitalny Casovac 4  Svetlo termostatu
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Technické udaje

Napatie/frekvencia 220-240V ~ 50 Hz
Celkovy prikon 2.4 kW

Poistkova ochrana min. 16 A

Typ kabla/prierez HO5VV-FG 3 x 1,5 mm°
DiZka kabla max.2 m

Vonkajsie rozmery (vy$ka/irka/hibka)

595 mm/594 mm/567 mm

Montazne rozmery (vyska/Sirka/hibka)

**590 alebo 600 mm/560 mm/min. 550

mm
Hlavna rara Multifunkéna rira
Energeticky efektivna trieda” A

Vnutorné osvetlenie 15/25 W

Prikon grilu 2.2 kW

#

Zaklad: V elektrickych rdrach su Gdaje na stitkoch s energiou v stlade s normou

EN50304. Hodnoty sa urcili pod $tandardnym zatazenim a beznym
pouzivanim/pouzivanim hordceho vzduchu (ak je dostupny).

* pozrite si INSTALACIA, strana 10.
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PrisluSenstvo dodané so Drétena policka

zariadenim Méze sa pouzivat na smaZenie a ako
uloZzné miesto pre pecenie, prazenie a
Dolezité e ’
olezite . kastrélové jedla.
Dodané prislusenstvo sa méze

odliSovat v zavislosti od modelu
produktu. VSetko prislusenstvo
popisané v pouzivatel'skej prirucke
sa s vasim produktom nemusi
dodavat.

Plech na pecenie
MéZe sa pouzivat pre cestoviny, mrazené
edla a velké pecenie.

Spravne umiestnenie drotenej policky

a plechu na vysuvnych policiach

Plechy a drétené policky, ktoré sa
pouzivaju spoloéne s vysuvnymi poli¢kami,
sa musia umiestnit tak, aby sa ich prislusné
strany nachéadzali na Eapoch policky.

Hiboky plech na prazenie

Mébze sa pouzivat pre cestoviny, velké
opekanie, jedla s vysokym obsahom
kvapaliny a pocas grilovania ako panvica
na odkvapkavanie.

Plech pre pecivo
Odporuca sa pre pecivo, ako napriklad
kolaciky a suSienky.

Maly plech na pecenie

MéZe sa pouzivat pre malé porcie. Tento
plech na pecenie sa dava na rost pre
smazenie.
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[} BEZPECNOSTNE POKYNY

Vysvetlenie bezpeénostnych
pokynov

V tejto priruCke su pozité nasledujuce typy

bezpeénostnych pokynov a informacii.
Mézete ich rozoznat podla symbolu a
pociatocného signalneho slova.

NEBEZPECENSTVO
L2 Velké nebezpeéenstvo
poranenia.

Nedodrzanie méze alebo spdsobi

vazne poranenia alebo smrt.

VYSTRAHA
Nebezpecenstvo poranenia.

Nedodrzanie méze alebo spdsobi
mensie alebo stredné poranenia.

: POZNAMKA
Nebezpecenstvo materialnej
Skody.

Nedodrzanie méze alebo spdsobi
poskodenie pristroja alebo inych

predmetov.

Délezité
Tip pre pouzivatela.

UzZito¢né informacie o tom, ako

pouzivat pristroj. Ziadne informéacie

o riziku poranenia.

Zakladné bezpecnostné pokyn

e Viyrobca si vyhradzuje pravo vykonat

zmeny v technickych Udajoch za

ucelom zlepsenia kvality vyrobku bez

predchadzajuceho upozornenia.

Obrazky znazornené v tejto prirucke su

len ndzorné a nemusia sa presne

zhodovat s vasim vyrobkom. Hodnoty
uvedené na oznaceniach na vyrobku

alebo v inych tlaGenych dokumentoch
dodavanych spolu s vyrobkom boli
ziskané v laboratérnych podmienkach
podra prislusnych noriem. Tieto
hodnoty sa moézu lisit podla pouzitia
vyrobku a okolitych podmienkach.

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na
pouzivanie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo
osobami s nedostatkom skusenosti a
znalosti, kym nie su pod dozorom
osoby zodpovednej za ich bezpecnost
alebo kym od takejto osoby nedostanu
pokyny tykajluce sa pouzivania
spotrebica.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa
zaistilo, Ze sa so spotrebi¢om nebudu
hrat.

Ak je spotrebi¢ vadny alebo ak vyka-
zuje akékolvek viditelné poskodenie,
neuvadzajte ho do prevadzky.

Na pristroji nevykonavajte ziadne
opravy ani Upravy. Av8ak niektoré
poruchy mozete opravit. Pozrite si
¢ast Odstrariovanie pordch, strana 23.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje a méze
spOsobit poZiar, pretoZe sa dokaze
vznietit, ak pride do styku s horticim
povrchom.

Neohrievajte uzatvorené nadoby na
jedlo a sklené pohare. Tlak, ktory sa v
pohari méze nahromadit méze
spoOsobit, Ze pohar praskne.

Zabezpecte, aby Ziadne horlavé latky
neboli v blizkosti produktu, pretoze
boéné strany sa pocas pouzivania
stanu horucimi.



e Nekladte pekace, riad alebo hlinikové
félie priamo na dno rary.
Nahromadenie tepla moze poskodit
dno rdry.

e Vyrobok mdZze byt podas pouzivania
hortci. Nikdy sa nedotykajte hortcich
horakov, vnitornych Casti rary,
vyhrevnych prvkov atd. Drzte mimo
dosahu deti!

e VZzdy pouzivajte teplovzdorné rukavice,
ked vkladate alebo vyberate riady do/z
rary.

e  Pocas pouzivania sa zadna stena rary
zohrieva. Plynové/elektrické pripojenie
by sa nemalo dotykat zadnej steny,
inak sa pripojenia mézu poskodit.
Nestlacajte pripajacie kable medzi
horucimi dvierkami rdry a ramom.
Nesmerujte pripajacie kable ponad
horticu varnu ¢ast. Inak sa izolacia
kablov moéze roztavit a spdsobit poziar
v désledku skratu.

e Po pouziti skontrolujte, ¢i su vSetky
ovladace na spotrebici vypnuté.

Délezité
Na montaz spotrebica, ktory

budete pouzivat, si zavolajte
autorizovany servis. Po tomto
postupe zac¢ne plynat zaruéna
lehota.

Bezpeénost deti

e  Pristupné Casti spotrebi¢a sa pocas
pouzivania spotrebica zohreju a kym
sa spotrebi¢ neochladi, deti by ste
mali drzat pre¢ od spotrebica.

e Obalové materidly su pre deti nebez-
pecné. Obalové materialy drzte mimo
dosahu deti. Likvidujte vSetky Casti
balenia v sulade s predpismi o zivot-
nom prostredi.

e Ked su dvierka otvorené, nevkladajte
na spotrebi¢ Ziadne tazké predmety a
nedovol'te detom sediet na spotrebici.
Méze to mat za nasledok prevratenie
alebo moéze dojst k poskodeniu pantov
dvierok.

Bezpeénost pri praci s elektrinou

e Vsetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch moézu
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

e Dokonca aj ked' je rura vypnuta,
chladiaci ventilator pokrac€uje v praci.

e V pripade akéhokolvek poSkodenia
vypnite pristroj a odpojte ho od
siefového zdroja. Za tymto Ucelom
vypnite poistku.

e Uistite sa, Ze pridova hodnota poistky
je vhodna pre prud varica.

ZamysSlané pouzitie

Pristroj je navrhnuty vyluéne pre pouzivanie
v doméacnosti. Komer¢né vyuzitie nie je
pripustné.

Tento vyrobok by ste nemali pouzivat na
vykurovacie ucely.

Vyrobca nebude zodpovedny za Ziadne
poskodenie spdsobené nespravnym
pouzivanim alebo manipulaciou.

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujuce tipy vam pomézu pouzivat vas
spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

e Pouzivajte tmavé a smaltované
uzavery, pretoze lepSie prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhri-
atie, ak to odporuca pouzivatel'ska
priru¢ka alebo recept na varenie.
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e Pocas varenia neotvarajte Casto
dvierka rury.

e  Pokuste sa varit v rdre viac ako len
jeden typ jedla su¢asne (Mozete varit
dve odli$né jedla naraz tak, ze dve
nadoby na varenie umiestnite na rov-
naku policu na opekanie). Je vhodné
varit viac nez len jedno po sebe. Rura
uz bude horuca.

e Pred varenim zamrznutych jedal v rare
ich rozmrazte.

e Energiu mozete Setrit tak, ze elektricku
rdru zatvorite par minut pred dobou
varenia (Dvierka rary by nemali byt ot-
vorené).

Likvidacia

Obalovy material

NEBEZPECENSTVO
Nebezpecenstvo udusenia sa
obalovymi materialmi!

Obalové materialy drzte mimo
dosahu deti.

Obalovy material a prepravné obaly su
vyrobené z materialov, ktoré nie su
Skodlivé pre Zivotné prostredie. Likvidujte
vSetky Casti balenia v sllade s predpismi o
zivotnom prostredi. Je to prospesné pre
zivotné prostredie a Setri cenné suroviny.

Staré zariadenie

Tento vyrobok nesie symbol separovaného
zberu pre odpadové elektrické a

elektronické zariadenia (WEEE). To
znamen3, Ze s tymto vyrobkom musite
nalozit podla Eurépskej smernice ¢.
2002/96/ES za ucelom recyklacie alebo
odstranenia s minimalizaciou dopadu na
Zivotné prostredie. DalSie informacie
ziskate od miestnych alebo regionalnych
uradov.

Elektronické vyrobky nezahrnuté do
procesu separovaného zberu predstavuju
nebezpecenstvo pre zivotné prostredie a
fudské zdravie kvoli pritomnosti
nebezpecénych latok.

Buduca preprava

POZNAMKA

Na vrch spotrebi¢a neklad'te iné
predmety. Spotrebi¢ sa musi
prenasat kolmo.

Spotrebi¢ zabalte do pévodnej krabice a
spotrebi¢ prepravujte v jeho pévodnej
Skatuli. Riad'te sa vodiacimi zna¢kami
vytlaéenymi na karténe.

Doélezité
Overte si celkovy vzhlad vasho

spotrebica identifikdciou moznych
poskodeni po€as prepravy.

Aby ste drétenej polici a podnosu v rdre
zabranili poskodeniu dvierok rury, na
vnutornu stranu dvierok riry viozte pas
kartonu, ktory sa zhoduje s polohou
podnosov. Zalepte paskou dvierka rdry s
boénymi stenami.

Ak nemate povodnu Skatul'u

Zabalte spotrebi¢ do penového obalu
alebo hrubého karténu a riadne ho zalepte,
aby ste predisli poSkodeniu pocas
prepravy.
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E] INSTALACIA

Pripravy e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla
Spotrebié je uréeny na montaz v bezne musia byt teplovzdorné (minimélne
dostupnych kuchynskych skrinkéach. 100 °C). _ ]
Zpet&na vzdialenost musi byt ponechana *  Kuchynske skrinky musia zarovnané a
medzi pristrojom a kuchynskou stenou a upevnene. ] o
nébytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty siv ~ ® Ak je za rirou zasuvka, medzi riru a
mm). zésuvku musi byt namontovana

priehradka. v »




590

500

* min.

Montaz a pripojenie

., POZNAMKA

Materialne poskodenie!

Rukovéat dveri sa nesmie pouzivat
na dvihanie alebo prestvanie
pristroja.

e ZaUcelom instalacie sa spotrebi¢ musi
zapojit v stlade so vSetkymi miestnymi
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plynovymi a/alebo elektrickymi
nariadeniami.

Pristroj prenasajte za pomoci najmenej
dvoch oséb.

Na presuvanie vyrobku pouzite otvory
alebo drbétené ru¢ky nachadzajiuce sa
na oboch stranach.



., POZNAMKA

' Ak mé vyrobok drotené ricky,
zatlacte rucky spat do bo¢nych
stien potom, ako produkt
presuniete.

Pripojenie na sietovy zdroj

Dolezité
Toto zariadenie musi byt

uzemnené!

Nasa spolo¢nost neprebera
zodpovednost za poskodenia
spbdsobené pouzitim rury bez
spravneho uzemnenia.

A NEBEZPECENSTVO

Pri neodbornej montazi hrozi
nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pridom, skratu
alebo poziaru!
Pristroj méze byt pripojeny k
siefovému napajaniu iba
autorizovanou a kvalifikovanou
osobou a spotrebié je v zaruke iba

Pripajaci kabel pristroja sa musi
zhodovat s technickymi Gdajmi a
spotrebou energie. Pozrite si
Technické udaje, strana 5.

NEBEZPECENSTVO

2 Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom!

Pred zac¢atim akejkolvek prace na
elektroinstalacii odpojte vyrobok
od siete.

1.

Ak nie je mozné oddelenie vSetkych
pélov od sietového napajania, musite
pripojit separacny pristroj do kontaktnej
minimalnej vzdialenosti 3 mm (poistky,
siefové nudzové spinace, kontaktory)
vSetkych podlov, ktoré by mali byt v
blizkosti (ale nie nad) vari¢om, v stlade
s nariadeniami IEE. Nedodrzanie tychto
pokynov méze mat za nasledok
prevadzkové problémy a stratu zaruky
na vyrobok.

Odporutca sa dodatoéna ochrana
zvySkovym pridovym istiCom.
Ak sa s vasim vyrobkom dodava kabel bez

PO spravnej montazi. zasuvky.

ﬁ NEBEZPECENSTVO T
Poskodenie napajacieho kabla TERMINAL BLOCK
predstavuje nebezpeéenstvo
zasahu elektrickym pradom, BLUE
skratu alebo poziaru!

Nap4jaci kabel nesmie byt
stisnuty, ohnuty, ani stladeny, ani BROWN ——1 =
prist do styku s hortcimi ¢astami
pristroja. GREEN / YELLOW | || SUPPLY CORD
Ak je napdjaci kabel poSkodeny,
musi byt vymeneny kvalifikovanym N /
elektrikarom.
2. pre jednofazové pripojenie, davajte

¢ Udaje sietového napajania sa musia
zhodovat s udajmi uvedenymi na

typovom S§titku pristroja. Typovy Stitok

je vidiet vtedy, ked’ otvorite predné
dvierka.

pozor, aby ste pripojenie vykonali
nasledovne:

Hnedy kabel = L (Faza)
Modry kabel = N (Nulovy)
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e Zeleno/Zzlty kdbel musi byt pripojeny k
uzemnovaciemu vedeniu (E).

Instalacia

1. RUru zasunte cez otvor v skrinke,
zarovnajte ju a zaistite, pricom predidite
roztrhnutiu a stlaéeniu napéjacieho
kéabla.

Ruaru upevnite 2 skrutkami tak, ako je to
znézornené na obrazku.

Zaverecna kontrola

1. Zapojte napajaci kabel a zapnite
poistku zariadenia.

2. Skontrolujte funkénost.

Pre zariadenie s chladiacim ventilatorom

Ventilator
Ovladaci panel
Dvere

WN =

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak
zabudovanu skrinku, ako aj prednu stranu
zariadenia.

Chladiaci ventilator pokraéuje v chode
d'al$ich 20 - 30 minat po vypnuti rdry.

Prvé spustenie

Nastavte Cas

Dolezité
Pred pouzitim rary musi byt

nastaveny ¢asovac. Ak ¢asovaé
nie je nastaveny, rira neméze
pracovat.

POZNAMKA

Relevantné symboly na hodinach
budul pocas vykonavania Gprav
blikat.

Po prvom pripojeni rary k elektrine nastavte
aktuélny ¢as pomocou tlacidiel ,,5% a ,,6“.

11

Programovaci gombik
Cas varenia

Cas skonéenia varenia
Cas budika

Tlacidlo minus
Tlacidlo plus
Nastavenie jasu obrazovky
Hlasitost alarmu
Aktudlny Cas
Uzamknutie tlacidiel
Tlagidlo nastavenia

- 14 OO NOOOTDAWN-=

- O
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Po nastaveni ¢asu mézete spustit a
ukongit varenie zvolenim poZadovanej
polohy tla¢idlom teploty a tla¢idlom funkcii.

Doélezité
Ak nenastavite aktualny Cas,

Casové nastavenie zacne
narastat/pohybovat sa od 12:00.
Zobrazi sa ikona hodin (9), ktora
signalizuje, Ze nebol nastaveny
aktudlny &as. Tato ikona po
nastaveni ¢asu zmizne.

Doélezité
Nastavenia aktualneho ¢asu sa v

pripade vypadku pradu stratia.
Bude ich potrebné nastavit znovu.

Zmena denného ¢asu

Aby ste zmenili predvoleny denny €as vo

vasej rire:

1. Stlagenim tlagidla 11 aktivujte symbol
aktuélneho ¢asu ( 9).

2. Pomocou tlacidiel 5 a 6 nastavte
hodinu v ramci dna.

Zmena nastavenia jasu obrazovky

1. Stla¢enim tlacidla 11 aktivujete symbol
jasu obrazovky ( 7) za u¢elom
nastavenia jasu obrazovky.

2. Pomocou tlacidiel 5 a 6 nastavte
pozadovany jas.

» Zvolena hladina jasu sa zobrazi ako d-01,

d-02 alebo d-03 na obrazovke.

Prvé Cistenie vyrobku

POZNAMKA

Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky m6zu poskodit povrch.
Nepouzivajte agresivne saponaty,
Cistiace prasky/emulzie, ani Ziadne
ostré predmety.

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou
tkaninou alebo $pongiou a utrite ich
tkaninou.

Prvé zahriatie

VAROVANIE

Hortce povrchy mdzu spésobit
popaleniny!

Nedotykajte sa hortcich povrchov
zariadenia. Drzte zariadenie mimo
dosahu deti a pouzivajte rukavice
pre pracu s rdrou.

Délezité
Pocas prvého zahriatia sa moze

Sirit zapach a dym. Zaistite dobré
vetranie.

Pred prvym pouzitim sa musia spalif vSetky
vyrobné zvysky alebo konzervaéné vrstvy.
Pristroj zahrievajte asi 30 minut a potom ho

vypnite.

Elektricka rara

1. Z rary vyberte vSetky pekace a police.
2. Zatvorte dvierka radry.

3. Funkénym gombikom vyberte teplo v
hornej a dolnej ¢asti rdry.

4. Gombikom termostatu vyberte
najvyssiu teplotu. Pozrite si ¢ast
PouZivanie elektrickej rary, strana 15.

5. Zahrievajte priblizne 30 minut.

6. Vypnutie rary si pozrite v PouZivanie
elektrickej rdry, strana 15

Grilovacia rara

1. Z rary vyberte vSetky pekace a drétenu
policu.

2. Zatvorte dvierka rary.

3. Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si
Cast Prevadzka grilu, strana 20.

4. Zahrievajte priblizne 30 minut.

5. Vypnutie grilu si pozrite v Prevadzka
grilu, strana 20

14| SK



] PRACA S RUROU

VSeobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani
NEBEZPECENSTVO

Nebezpecenstvo obarenia
horticou parou!

Pocas pouzivania rury alebo kratko
po jej pouziti otvorte dvierka
najskor iba na kusok tak, aby para
mohla unikat.

Tipy na pecenie

e Pouzivajte vhodné kovové plechy s
nelepivym naterom alebo hlinikové
nadoby alebo teplovzdorné silikbnové
formy.

e Co najlepsie vyuzite priestor pod-
stavca.

e  QOdportca sa umiestnit formu na pe-
¢enie do stredu podstavca.

e Dvierka na rare nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Dochutenie citrénovou Stavou
a ¢iernym korenim zlepSi vykon
varenia, ked' varite celé kur¢a, morku
alebo velky kus mésa.

e  Masu s kostami trva uvarenie o 15 az
30 minut dihSie, ako opecenie rovnakej
porcie bez kosti.

e  Mali by ste pocitat asi 4 alebo 5 mint
doby pecenia na jeden centimeter
vysky maésa.

e Po dopeceni nechajte maso odpocivat
v rire asi na 10 minat. Stava sa lepsie
rozlozi po celom pe¢enom méasu a pri
krajani nevyteka z méasa.

¢ Rybu v ohhovzdornej nadobe by ste
mali umiestnit na stojan v strednej
alebo dolnej Urovni.

Tipy na grilovanie

Ked' grilujete méaso, ryby a hydinu, rychlo

zhnednu, su chrumkavé a nevysusia sa.

Ploché kusky, masové Spizy a klobasy, ale

tiez zelenina s vysokym obsahom vody

(napr. paradajky a cibufa) st zvlast vhodné

na grilovanie.

e Rozlozte grilované kusky na
grilovacom roSte alebo grilovacom
roSte v nddobe takym spdsobom, aby
neprekrocili rozmery ohrievaca a viozte
ich dnu.

e  Zasunte grilovaci rost alebo nadobu
do riry na pozadovanu uroverfi. Ak
grilujete na grilovacom roste, na dno
umiestnite nadobu na odkvapkavanie,
aby zachytavala mast.

¢ Do nadoby na odkvapkavanie pridajte
trochu vody kvéli lFah8iemu Cisteniu.

Pouzivanie elektrickej rury

Délezité
Pred pouzitim rdry musi byt

nastaveny ¢asovac. Ak ¢asovac
nie je nastaveny, rira neméze
pracovat.

1 2

1 Funkény gombik

2  Gombik termostatu

Pomocou funkéného tlacidla vyberate
prevadzkové rezimy elektrickej riry.
Teplota sa nastavuje pomocou gombika
termostatu.

VSetky funkcie rury vypnete otoéenim
prislusného tlacidla do vypnutej (hornej)
polohy.

Vyber teploty a rezimu prevadzky

1. Nastavte gombik termostatu na
pozadovanu teplotu.

2. Nastavte funkéné tlacidlo na
pozadovany prevadzkovy rezim.
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» Rdura sa zahreje na nastavenu teplotu a
uchova si ju. Po¢as zahrievania teplotny
indikator zostava svietit.

Vypnutie elektrickej rary

Otocte funkéné tlacidlo a gombik
termostatu do vypnutej polohy (horna).

Tla¢idlo 14 stlacte asi na 2 sekundy, aby
ste vypli rdru.

- WO

Polohy polic

Ak chcete pri vareni dosahovat ¢o najlepsie
vysledky, umiestnite dréteny gril tak, aby
zapadol do otvoru drétenej policky podla
obrazka.

Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov
znazornené na tychto obrazkoch sa méze
lisit od usporiadania na vaSom pristroji.

Horné a dolné kurenie

Horné a dolné kurenia su
zapnuté. Potraviny sa
zahrievaju sucasne z hornej a
dolnej ¢asti. Vhodné napr. pre
kolace, kolaciky alebo torty a
miskové jedla vo formach na
pecenie.

Spodné ohrievanie

Je zapnuté len spodné
ohrievanie. Je obzvlast
vhodné na jedla ako je napr.
pizza, ktoré potrebuju byt
upecené zdola.

Horné a doiné ohrievanie s pradiacim
vzduchom

2

Je zapnuté horné a dolné
ohrievanie plus ventilator (v
zadnej stene). Horuci vzduch
je rozptylovany rovhomerne a
rychlo po celej rare s
pomocou ventilatora.

Povrchovy gril

A

Velky gril (pod strechou rury)

je v prevadzke. Vhodné na

grilovanie va¢sich mnozstiev.

e Velké alebo stredné
porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na
policu pod grilovaci
ohrievac.

e Nastavte teplotu na
maximalnu urover.

e Po polovici ¢asu grilova-
nia otocte jedlo.

Grilovanie s prudiacim vzduchom

AN

5
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Grilovaci U¢inok nie je taky
silny ako pri normalnom
grilovani.

e Malé alebo stredné
porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na
policu pod grilovaci
ohrievac.

e Nastavte teplotu na
maximalnu droveri.

e  Po polovici ¢asu grilova-
nia otocte jedlo.



Rychle ohrievanie
oy Tento rezim sa pouziva na

rychle vyhriatie rary. Tento

rezim nie je vhodny na pripravu

jedla.

e Po vybere tohto rezimu
vyberte pozadovanu
teplotu. Svieti kontrolka
termostatu a rira sa
zahrieva.

e Ked je proces zahrievania
dokonceny, kontrolka
zhasne. Teraz vyberte
pozadovany prevadzkovy
rezim na pripravu jedla.

Obsluha ¢asovaca rury

11 10 8 7 6

a0 a

O o-o0d

t 2 38 4 5

Programovaci gombik
Cas varenia

Cas skondenia varenia
Cas budika

Tlacidlo minus
Tlac¢idlo plus
Nastavenie jasu obrazovky
Hlasitost alarmu
Aktualny ¢as
Uzamknutie tlacidiel
Tlagidlo nastavenia

— 2 OO ~NOOODhOWN =

- O

Dolezité
Maximalny ¢as, ktory sa da

nastavit pre skoncenie procesu
varenia, je 23 hodin a 59 minut. V
pripade vypadku pridu sa program
zrusi. Je potrebné
preprogramovanie.

POZNAMKA

Pocas vykonavania nastaveni budu
blikat na hodinach prislusné
symboly. Musite kratky Cas
pockat, kym sa nastavenia pouziju.

Dolezité
Ak je na hodinach nastaveny polo-

automaticky alebo plne
automaticky rezim, ¢as v ramci dina
nemozno nastavit.

POZNAMKA
Cas varenia bude zobrazovat po
spusteni varenia.

Zapnutie plne automatickej prevadzky

V tomto rezime prevadzky moZete nastavit,

ako dliho bude rura v automatickej

prevadzke (Cas varenia) a kedy sa
automaticky vypne (€as ukon&enia varenia).

1. Stlacenim tla€idla 1 aktivujte symbol
doby varenia ( 2).

2. Pomocou tlacidiel 5 a 6 nastavie dobu
varenia.

» Symbol varenia bude svietit (bude ne-

pretrzite zobrazeny) po nastaveni alarmu a

zobrazi sa doba varenia.

3. V pripade ¢asu ukoncenia varenia
stlacte tlaCidlo 1, aby ste aktivovali
symbol ¢asu ukoncenia varenia (3).

4. Pomocou tlacidiel 5 a 6 nastavte ¢as
ukonéenia varenia.

» Po nastaveni ¢asu ukoncenia varenia sa

rozsvieti symbol ukonéenia varenia a sym-

bol varenia (zobrazené nepretrzite). Symbol
skonéenia doby varenia (38) zmizne hned),
ako varenie zacne.

5. Vlozte jedlo do rury.

6. Zvolte prevadzkovy rezim a teplotu.

» Casovaé riry automaticky prepodita éas

spustenia pomocou ¢as skoncenia varenia,

ktory ste nastavili a doby varenia. Vybrany

17| SK



prevadzkovy rezim sa aktivuje, ked’ nas-

tane Cas spustenia varenia a rara sa

zahreje na nastavenu teplotu. Uchovava

tato teplotu az do skoncenia ¢asu varenia.

7. Po ukonceni procesu varenia sa zobrazi
Stitok ,,End (Koniec)“ a zaznie signal
alarmu.

8. Signal alarmu bude zniet 2 minaty. Ak
chcete signal alarmu vypnut, stlacte
fubovolné tlagidlo.

Dodlezité
Ak stlacenim akéhokolvek

tlacidla stiSite alarm, znovu sa
spusti prevadzka rury.

Ak stlacite akékolvek tlacidlo
na konci doby upozornenia,
znovu sa spusti prevadzka rdry.

» Alarm sa stiSi a zobrazi sa aktualny ¢as.
9. Ruru vypnite pomocou tla€idla teploty a
funkéného tlacidla.

Zapnutie polo-automatickej prevadzky
V tomto rezime prevadzky mézete nastavit
Gasové obdobie prevadzky rury (dobu
varenia).

1. Stla¢enim tlacidla 1 aktivujte symbol
doby varenia ( 2).

2. Pomocou tlacidiel 5 a 6 nastavte dobu
varenia.

» Symbol varenia bude svietit (bude ne-

pretrzite zobrazeny) po nastaveni alarmu a

zobrazi sa doba varenia.

3. Vlozte jedlo do rury.

4. Zvolte prevadzkovy rezim a teplotu.

» Rura sa predhreje na nastavenu teplotu a

udrziava tuto teplotu az do konca zvolenej

doby varenia.

5. Po ukonéeni procesu varenia sa zobrazi
Stitok ,,End (Koniec)“ a zaznie signal
alarmu.

6. Signal alarmu bude zniet 2 minaty. Ak
chcete signdl alarmu vypnut, stlacte
fubovolné tlagidlo.

Délezité
Ak stlaéenim akéhokolvek

tlagidla stiSite alarm, znovu sa
spusti prevadzka rury.

Ak stlaCite akékolvek tlacidlo
na konci doby upozornenia,
znovu sa spusti prevadzka rary.

» Alarm sa sti$i a zobrazi sa aktualny ¢as.
7. Rdru vypnite pomocou tlacidla teploty a
funkéného tlacidla.

Pouzivanie zablokovania
programu

Aktivacia zablokovania programu

Aktivovanim funkcie zablokovania mozete
predist pouzivaniu tlacidiel hodin.

10
|

Programovaci gombik
Cas varenia

Cas skonéenia varenia
Cas budika

Tlacidlo minus
Tlacidlo plus
Nastavenie jasu obrazovky
Hlasitost alarmu
Aktudlny Cas
Uzamknutie tlacidiel
Tlagidlo nastavenia

- 42 OO NOOOTAWN =

- O
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POZNAMKA

Po aktivacii funkcie zablokovania
klaves tlacidla hodin okrem tlacidla
11 nemoZno pouzivat.

1. Stlagenim tla¢idla 11 aktivujete symbol
zamku tlacidiel ( 10).
» Zobrazi sa ,,OFF“.

2. Stla¢enim tlagidla 6 aktivujete symbol
zamku.

Harmonogramy varenia

Dolezité
Specifikované hodnoty boli uréené

v laboratériu. Hodnoty, ktoré su
vhodné pre vas, sa od tychto
hodnét mozu lisit.

» Po nastaveni zamku tlacidiel sa zobrazi
»ON* a symbol zamku tlaCidiel zostane
svietit.

Deaktivacia zablokovania programu

1. Stlagenim tlacidla 11 aktivujete symbol
zamku tlacidiel ( 10).

» Zobrazi sa ,,ON*.

2. Stlacenim tlagidla 5 deaktivujete
symbol zamku.

» Po vypnuti zamku sa zobrazi ,,OFF*.

Pecenie a opekanie

Dolezité
Uroven 1 je dolna uroven v rure.

Jedlo Uroveii paéky Pozicia stojana Teplota (°C) Cas varenia
varenia (min.)

Kolaé v Jedna Groven @ 3 175 25...30

priehradke

Kola¢ vo forme Jedna Uroven ] 2 175 40...50

Kolage v papieri | Jedna Uroven = 3 175 25...30

Piskétovy kola¢ | Jedna Uroven ] 3 200 5..10

Kolagiky Jedna drovefi =] 3 175 25...30

Kysnuté cesto Jedna Uroven = 2 200 30...40

Bohaté pedivo Jedna troven =] 2 200 25 ...35

DroZdie Jedna drovefi [ 2 200 35...45

Lasagne Jedna Uroven ] 2-3 200 30...40

Pizza Jedna droveri i 2 200 ... 220 15 ... 20

Hovédzi stejk Jedna Uroven 3 25 min. 250 po 100... 120

(cely)/peceny = 180 ... 190

Jahnacie stehno | Jedna troven ¥ 3 25 min. 220 po 70...90

(varené) = 180 ... 190

Pecené kura Jedna Uroven o 2 15 min. 250 po 55...65
180 ... 190

Moriak (5,5 kg) Jedna Uroven 1 25 min. 250 po 150 ... 210

180 ... 190
Ryby Jedna uroven k3 3 200 20...30

Tipy na pecenie kolacov

1. AK je pecivo privelmi suché,

» zvyste teplotu o 10 °C a znizte dobu
varenia.

2. Ak pecivo kleslo,

» pouzite menej tekutej zlozky alebo znizte
teplotu o 10 °C.

3. Ak je pecivo privelmi tmavé na povrchu,

» umiestnite ho na spodnejéi priec€inok,

znizte teplotu a predlizte dobu varenia.

4. Ak je dobre upec¢ené zvnutra, no lep-
kavé zvonka,

» pouZzite menej tekutej zlozky, znizte te-

plotu a predizte dobu pecenia.
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Tipy na pecenie peciva

1. Ak je pecivo privelmi suché,

» zvyste teplotu o 10 °C a znizte dobu
varenia.

» Navlhéite vrstvy cesta omackou
zlozenou z mlieka, oleja, vajicok a jogurtu.
2. Ak sa pecivo upecie prili§ neskoro,

» Davajte pozor, aby hribka peciva, ktoré
ste pripravili, neprekrogila hibku plechu a
zostala s nim zarovno.

3. Ak horna strana peciva zhnedne, ale
spodna strana nie je upecen3,

» Uistite sa, Ze mnozstvo pouzitej omacky

pre pecivo nie je v nadmernom mnozstve

na spodnej strane peciva. Pokuste sa roz-

miestnit omacku rovnomerne medzi

vrstvami cesta a na ne, aby rovhomerne

zhnedli.

» Pecte pecivo v sulade s rezimom a te-

plotou uvedenou v tabulke varenia. Ak

spodna strana nie je stale dostato¢ne

hneda, umiestnite ho nabuduce na poli¢ku

o jednu Uroven nizSie.

Tipy pre varenie zeleniny

1. Ak sa v zeleninovom jedle minie $tava a
vysusi sa,

» KedZe pouzivanie pokrievku pocas vare-

nia, $tava jedla zostane na panvici. Zeleni-

nové jedla varte na panvici s pokrievkou
namiesto na plechu.

2. Ak sa zeleninové jedlo neuvari,

Varné harmonogramy pre grilovanie

Grilovanie na elektrickom grile

» Zeleninu vopred varte alebo ju pripravte
ako jedlo z konzervy a vlozZte ju do rdry.

Prevadzka grilu

Délezité
Pred pouzitim rdry musi byt

nastaveny Casovac. Ak ¢asovac
nie je nastaveny, rira neméze
pracovat.

VAROVANIE
. Hortice povrchy mdzu spoésobit
popaleniny!

Pocas grilovania zatvorte dvierka
rary.

Zapnutie grilu

1. Nastavte funkény gombik na symbol
grilu.

2. Ak je to nutné, predhrievajte aspori po
dobu 5 minut.

Potom nastavte pozadované
nastavenie grilu.

» Kontrolka termostatu sa rozsvieti.
Vypnutie grilu

1. Otocte ovladaci gombik grilu do
vypnutej polohy (hore).

Jedlo Uroven vsunutia Cas grilovania
Ryby 4.5 20...25 min. "
Kuracie platky 4..5 25...35 min.
Jahnacie kotlety 4..5 20...25 min.
Pedené miso 4.5 25...30 min. *
Telacie kotlety 4.5 25...30 min. *

" v zavislosti od hribky
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Pouzivanie budika

Okrem pouzitia ako ¢asovaca pri vareni je
mozné ho pouzit aj ako pripomienkovaé
alebo budik.

Po uplynuti definovanej doby budik zaéne
vydavat zvukovy signal. Budik nema ziaden
vplyv na funkcie rury.

Programovaci gombik
Cas varenia
Cas skongenia varenia
Cas budika
Tlagidlo minus
Tlac¢idlo plus
Nastavenie jasu obrazovky
Hlasitost alarmu
Aktualny ¢as

0 Uzamknutie tlacidiel

1 Tlacidlo nastavenia

- 2 OO ~NOOODhWN =

Nastavenie budika

1. Stlagenim tla¢idla 1 aktivujte symbol
Casu alarmu ( 4).

Doélezité
Maximalny ¢as alarmu méze

byt 23 hodin a 59 minut.

2. Pomocou tlacidiel 5 a 6 nastavte Cas
alarmu.

» Symbol alarmu bude svietit (bude ne-
pretrzite zobrazeny) po nastaveni alarmu a
zobrazi sa €as alarmu.

3. Po skonceni ¢asu alarmu, symbol
alarmu zaéne blikaf a zaznie signal
alarmu.

Vypnutie alarmu

1. Ak chcete signdl alarmu vypnut, stlacte
fubovolné tlacgidlo.

» Alarm sa stiSi a zobrazi sa aktualny Cas.

Aby ste zrusili nastaveny ¢as alarmu;

1. Ak chcete vynulovat ¢as alarmu, stlacte
tlacidlo 1, aby ste aktivovali symbol
Casu alarmu ( 4).

2. Stlacte a podrzte tlacidlo 5, kym sa na
displeji nezobrazi ,,0.00¢.

Délezité
Zobrazi sa ¢as budika. Ak sucasne

nastavite ¢as alarmu a ¢as varenia,
zobrazi sa krat$i z ¢asov.

Zmena nastavenia zvuku alarmu

1. Stlacenim tlacidla 11 aktivujte symbol
nastavenia zvuku alarmu ( 8) za c¢elom
nastavenia hlasitosti.

2. Pomocou tlacidiel 5 a 6 nastavte
pozadovany zvuk.

» Zvolena zvukova hladina alarmu sa
zobrazi ako ,b-01%, ,,b-02“ alebo ,b-03“ na
obrazovke.
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] UDRZBA A STAROSTLIVOST

VsSeobecné informacie

NEBEZPECENSTVO
Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom!

Pred ¢istenim spotrebica ho
odpojte od elektriny, aby ste sa
vyhli zasahu elektrickym pradom.

A NEBEZPECENSTVO

Horice povrchy mdzu spdsobit
popaleniny!
Pred cgistenim pristroja ho nechajte
vychladnut.

., POZNAMKA

' Niektoré saponéty alebo &istiace
latky m6zu poskodit povrch.
Nepouzivajte agresivne saponaty,
Cistiace prasky/emulzie, ani Ziadne
ostré predmety.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ dékladne
vycistite. Tymto spésobom bude mozné
odstranit zvysky z varenia lahsie, ¢im im
zabranite pred zhorenim pri dalSom pouziti
vyrobku.

Na cCistenie spotrebica nie su potrebné
Ziadne zvlastne Cistiace pripravky.
Odporuca sa pouzit tepll vodu s
umyvacim roztokom, jemnu tkaninu alebo

$pongiu a na susenie pouzit suchu tkaninu.

Nepouzivajte drsné Cistiace latky!

Dolezité
Na cistenie nepouzivajte parné

Cistice.

Cistenie ovladacieho panela

., POZNAMKA

Poskodenie ovladacieho panela!
Na Cistenie ovladacieho panela
neodstranujte ovladacie gombiky.

Vycistite ovladaci panel a oviadacie gom-
biky.

Cistenie rary

Na Cistenie rary nie je potrebny ziadny
Cisti¢ na rary ani Ziadny iny Specialny &is-
tiaci prostriedok. Odporti¢ame vam rdru
utierat vihkou tkaninou, a to este v ¢ase,
ked je tepla.

Ak chcete vycistit bo¢nu stenu,

1. Odstrarite prednl ¢ast bo¢ného pod-
stavca jeho potiahnutim smerom od
bocnej steny.

2. Uplne vyberte bo&ny podstavec jeho
potiahnutim smerom k sebe.

Cistenie dvierok riry

Na gistenie dvierok riry nepouzivajte
Ziadne koncentrované abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové Skrabky; tieto
prostriedky mézu poskrabat povrch a znicit
sklo.

Rozobratie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka.

2. Otvorte svorky na kryte pantov na
pravej a lavej strane prednych dvierok
tak, ze ich stlacite nadol tak, ako je to
znazornené na obrazku.
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1
2
3

7

1 2 3
Predné dvierka
Pant
Rura

Predné dvierka
Pant
Rura

Pootvorte do polovice predné dvierka.

Predné dvierka vyberte tak, Zze ich
vytiahnete nahor, aby sa uvolnili z
pravého a lavého pantu.

., POZNAMKA

' Kroky vykonané poéas procesu
demontovania by sa mali vykonat
v opa¢nom poradi (kroky 4, 3, 2

a 1), aby ste opéatovne pripevnili
kryt. Nezabudnite zatvorit svorky
na kryte pantov, ked’ znovu
nasadzujete dvierka.

Vymena svetla v rire

A NEBEZPECENSTVO
£.: > Hortce povrchy mézu sposobit
popaleniny!

Uistite sa, Ze spotrebi€ je vypnuty
a vychladnuty, aby ste predisli
nebezpecéenstvu zasahu
elektrickym pradom.

Svetlo v rire je Specialna teplovzdorna (T
300 °C) elektricka Ziarovka. Pozrite si ¢ast
Technické udaje, strana 5. Svetla do rary
mozZete ziskat u vasho predajcu.

1. Vypnite prad.
2. Odskrutkuijte skleny kryt.

3. Odskrutkujte svetlo z rary a vymenite ho
za nove.

4. Znovu upevnite skleny kryt.

Odstranovanie portich

NEBEZPECENSTVO

Y Pri neodbornych opravach hrozi
nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pridom, skratu
alebo poziaru!

Opravy zariadenia musi vykonavat
technicky servis alebo
kvalifikovany elektrikar.

Bezné prevadzkové podmienky

e Dym a zdpach sa mézu Sirit niekolko
hodin pocas prvej prevadzky.
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e Je to normélne, poCas prevadzky Nasledujuce problémy moézete vyriesit sami.
unika para. Skor, nez zavolate technické stredisko,

e Ked sa kovové diely zahreju, mézu sa skontrolujte nasledujice body.

roztiahnut a vydavat zvuky.
Elektrické zariadenie
Zlyhanie/problém Mozna pricina Rada/naprava
Zariadenie nepracuije. Poistka je chybna alebo je | Skontrolujte poistky v
vypnuta. poistkovej skrinke. Ak je to
nutné, vymerite ich alebo
zapnite.
Zastréka vyrobku sa neda Skontrolujte pripojenie
pripojit do uzemnenej zastreky.
zasuvky.
Tla¢idla hodin nefunguja. Méze byt zapnuté

uzamknutie tlacidiel. Vypnite
ho. (Pozrite si ¢ast
Pouzivanie zablokovania
programu, strana 18).

Svetlo v rire nesvieti. Svetlo v rire je chybné. Vymeiite svetlo v rare.

Bez pradu. Skontrolujte poistky v
poistkovej skrinke. Ak je to
nutné, vymerite ich alebo

zapnite.

Rdra sa nezohrieva. Funkény gombik a/gombik | Nastavte funkény gombik a
termostatu nie su gombik termostatu.
nastavené.

Ak mé produkt Easovac, Nastavte Cas.

Casovac sa neda nastavit.

Bez pruadu. Skontrolujte sietové
nap4ajanie a poistkovi
skrinku.

Casovaé hodin (ak ma vyrobok digitalny éasovad)

Zlyhanie/problém Mozna pric¢ina Rada/naprava

Displej hodin blika alebo Doslo k preruseniu Nastavte ¢as

svieti symbol hodin. napéjania. Po vypnuti rary funkénymi

gombikmi nastavte funkciu
rdry znovu.

ak sa problém nepodarilo vyriesit:

1. Oddelte pristroj od sietového zdroja
(vypnite alebo odskrutkujte poistku).

2. Zavolajte technicky servis.
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Prosim, ¢téte nejprve!

Vézeny zékazniku,

Tento zvoleny pfistroj je zafizeni vybavené pokroc€ilou technologii a
$pickovou kvalitou.

Pristroj byl vyroben v modernich zavodech v souladu s
normami na ochranu zivotniho prostredi.

Tato pfirucka je soucasti zafizeni. Pokyny vam pomohou rychle a
bezpecné zafizeni obsluhovat.

e  Po dodani zkontrolujte, zda pfistroj neni poskozen. Pokud si
vS§imnete poskozeni pfi prepravé, okamzité kontaktujte prodejce
a neuvadséjte pfistroj do provozu!

e Nez zafizeni pfipojite a zaCnete pouzivat, prectéte si tuto
priruc¢ku a vSechny prilozené dokumenty. Prostudujte si zejména
bezpecénostni pokyny.

e VSechny dokumenty uschovejte, abyste mohli informace pozdéji
znovu pouzit. Uschovejte si doklad o zakoupeni kvl pfipadnym
reklamacim.

e Kdyz predate zafizeni jiné osobg, poskytnéte ji i vSechny
dokumenty.

Ce
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EJ OBECNE INFORMACE

Prehled

7 6
8
9
1 Ovladaci panel 6  Polohy polic
2 Draténa police 7 Horni topny prvek
3  Plech 8  Svétlo
4  Madlo 9  Pohon ventilatoru (za ocelovym
5 Dvere platem)

1 Funkeni tlagitko 3  Tlagitko termostatu
2  Digitélni casovac 4  Svétlo termostatu
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Technicka data

Napéti/frekvence 220-240V ~ 50 Hz
Celkova spotfeba energie 2.4 kW

Ochrana pojistek min. 16 A

Typ kabelu / priifez HO5VV-FG 3 x 1,5 mm®
Délka kabelu max. 2 m

Vnéjsi rozméry (vySka/Sitka/hloubka)

595 mm/594 mm/567 mm

Rozméry instalace (vySka/Sitka/hloubka)

**590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Hlavni trouba

Multifunkéni trouba

Ttida energetické Gcinnosti” A
Vnitfni osvétleni 15/25 W
Spotfeba energie grilu 2.2 kW

#

Zéaklad: U elektrickych trub jsou data na energetickych Stitcich v souladu s EN 50304.

Hodnoty byly stanoveny za standardniho zatiZzeni a konvekéniho/horkovzdusného

ohrevu (je-li k dispozici).
** viz MONTAZ, strana 10.
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Prislusenstvi dodavané s
pristrojem

Dilezité upozornéni
Dodavané prislusenstvi se mlze

lisit podle modelu vyrobku.
VSechna pfisluSenstvi popisovana
v navodu k pouziti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

Pecici plech
Lze pouzivat na cukroviny, mrazené
potraviny a velké roznéné kusy.

Plech na hloubkové roznéni

Lze pouzivat pro cukroviny, vysoké kusy
masa, potraviny s vysokym obsahem
tekutiny a pfi grilovani na odkapavani.

Plech na cukroviny
Doporucuje se pro kolac¢ky a piSkoty.

Maly zapékaci plech
Lze pouzivat na malé porce. Tento

zapékaci plech umistéte na mrizku pro
roznéni.

Draténa police

Lze pouzivat na roznéni a odkladani pfi
peceni, roznéni a peceni v hrnci.

Spravné umisténi draténych polic a
plechu na posuvné police

Plechy a draténé police pouzivané
spole¢né s posuvnou polici je nutno umistit
tak, aby pfislu$né strany zapadly do ¢epl
na polici
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[} BEZPECNOSTNi POKYNY

Vysvétlivky k bezpeénostnim

pokyniim

V této piiruce jsou popsany nasledujici
typy bezpeénostnich pokyn( a informaci.
Lze je rozliSit podle symbolu a po¢atecniho
slova.

NEBEZPECi

Vysoké riziko zranéni osob.
NedodrzZeni pokynu miize vést k
vaznému zranéni nebo usmrceni.

UPOZORNENI

Riziko zranéni osob. °
Nedodrzeni pokynu mize vést k
drobnym nebo stfednim zranénim.

A

. POZNAMKA

' Riziko pos$kozeni materialu.
Nedodrzeni pokynu mize vést k
poskozeni pristroje nebo jinych .
predmétai.

Ddlezité upozornéni

Tip pro uzivatele.

Uzite¢né informace pro pouzivani .
pfistroje. Zadné informace o riziku
zranéni.

[0

Zakladni bezpecnostni pokyn

e \/yrobce si vyhrazuje pravo upravovate
technické parametry s cilem zlepSit
kvalitu vyrobku bez prfedchoziho .
upozornéni. Obrazky uvedené v této
prirucce jsou pro schematické Gcely a
nemuseji presné odpovidat vasemu
vyrobku. Hodnoty na zna€enich
vyrobku nebo v jinych tisténych
dokumentech dodavanych s vyrobkem
jsou dosazeny v laboratornich
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podminkach v souladu s pfislusnymi
normami. Tyto hodnoty se mohou liSit
podle pouziti vyrobku a podminek
pouzivani.

Tento spotfebi¢ neni uréen pro pouziti
osobami (v€etné déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi ¢i dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti i znalosti, pokud nemaji
fadny dohled €i pokyny tykajici se
pouziti spotiebice od osob
zodpovédnych za jejich bezpeénost.

Déti vyzaduji dohled, aby se zajistilo,
Ze si nebudou hrat se spotrebi¢em.

Nespoustéijte pfistroj, pokud je
porouchany nebo vykazuje zjevné
poskozeni.

Neprovadeéjte zadné opravy ¢&i Upravy
vyrobku. Nékteré poruchy vSak mizete
odstranit; viz Odstrariovani potizi,
strana 24.

Davejte pozor pfo pouzivani alkoholu v
pokrmech. Alkohol se pfi vysokych
teplotach vyparuje a mlize zplsobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz se

dostane do kontaktu s horkou plochou.

Nezahfivejte uzaviené nadoby s
pokrmy a sklenice. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici, mlze vést k
jejimu prasknuti.

Zajistéte, aby vedle produktu nebyly
zadné horlavé materialy, jelikoz jeho
boky se pii pouzivani zahfteji.
Neumistujte pecici plechy, nadoby ¢&i
alobal pfimo na dno trouby.
Nahromadéné horko mize poskodit
dno trouby.

Vyrobek mizZe byt béhem pouzivani
horky. Nikdy se nedotykejte horkych



horakd, vnitfnich ¢asti trouby, topnych
prvkl atd. Udrzujte déti mimo dosah!

e VZzdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice,
kdyz vkladate nadobi do trouby nebo
je z ni vyjimate.

e  Zadni povrch trouby se pfi pouzivani
zahtiva. Plynové / elektrické spojeni by
se nemélo dotykat zadni plochy, jinak
mUze dojit k poSkozeni spoju.
Nedovolte pfiskfipnuti spojovacich
kabelll mezi horkymi dvirky trouby a
ramem. Nevedte spojovaci kabely
ptes horkou varnou &ast. Jinak mize
dajit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.

e  Zkontrolujte, zda jsou vSechny
ovladace spotrebice po pouziti
vypnuté.

Ddlezité upozornéni
Pred instalaci spotrebice
kontaktujte autorizovany servis. Po

této operaci za¢ne bézet zarucni
Indta.

Bezpecénost déti

¢ Dostupné ¢asti spotrebice se zahfivaji,
kdyz je spotrebi¢ zapnuty, dokud
spotrebi¢ nevychladne, udrZujte déti
mimo jeho dosah.

e  Obalové materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych material(. Zlikvidujte
vSechny soucasti obalu podle norem
na ochranu zivotniho prostfedi.

e Kdyz jsou oteviena dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
predmét a nedovolte détem, aby na
né sedaly. MizZe dojit k pfevraceni
nebo poskozeni zavés( dveri.

Bezpecénost pii praci s elektiinou

e VSechny &innosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou provadét
jen autorizované osoby.

e | kdyz je trouba vypnuta, chladici
ventilator stale pracuje.

e V pfipadé jakychkoli poskozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Z tohoto dlivodu odpojte
pojistku.

e  Zajistéte, aby byla hodnota pojistky
vhodna pro proud sporaku

Urcené pouziti

Tento pfistroj je uréen jen pro domaci
pouziti. Komeréni pouziti neni pfipustné.

Tento vyrobek nepouzivejte pro vytapéni.

Vyrobce nezodpovida za zadné Skody
zplsobené nespravnym pouzitim nebo
chybami manipulace.

Tipy pro Gsporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou pouzivat
zarizeni ekologicky a usetfit energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované
nadoby, prenos tepla pak bude lepsi.

e  Kdyz pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje
navod k pouziti nebo recept.

e P¥i vafeni neotevirejte Casto dvirka
trouby.

Zkuste vafrit vice nez jeden typ pokrmu
v troubé najednou (miZete péct dva
rlizné pokrmy soucasné, kdyz umistite
zapékaci misy na stejnou polici grilu).
Je to lepSi nez vafit vice nez jeden
pokrm kazdy zvlast. Trouba jiz bude
horka.
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e  Zmrazené potraviny rozmrazujte, nez
je uvafrite v troubé.

e Muzete usetfit energii tim, Ze zaviete
elektrickou troubu par minut pred
koncem doby vareni (dvitka trouby
neotevirejte).

Likvidace

Obalovy material

NEBEZPECi
Obalové materialy hrozi rizikem
uduseni!

Udrzujte déti mimo dosah
obalovych materiald.

Obalovy material a pfepravny zamky jsou z
materialli, které nejsou pro Zivotni prostiedi
Skodlivé. Zlikvidujte vSechny soucasti
obalu podle norem na ochranu zivotniho
prosttedi. Toto je pfinosem pro zivotni
prostredi a usetii se vzacné suroviny.

Staré zarizeni

Tento vyrobek je oznaéen symbolem pro
tfidéni elektrického a elektronického
odpadu (WEEE). To znamen4, Ze vyrobek
je nutno likvidovat podle evropské
smérnice 2002/96/ES, je nutno jej

recyklovat nebo demontovat s minimalnim
dopadem na Zivotni prostredi. Dalsi
informace vam poskytnou mistni nebo
oblastni Urady.

Elektronické produkty nezahrnuté do
procesu tfidéni odpadu jsou potencialné
nebezpecné pro Zivotni prostiedi i lidské
zdravi kvdli pfitomnosti nebezpeénych
latek.

Budouci preprava

POZNAMKA

Na spotfebi¢ nestavte dalsi
predméty. Spotiebi¢ prevazejte ve
vzpfimené poloze.

Uschovejte originalni obal spotfebice a
prepravujte spotfebi¢ v plivodnim obalu.
Dodrzujte znacky vyti§téné na obalu.

Diilezité upozornéni
Oveérte vzhled zafizeni a sledujte

pripadné Skody pfi preprave.

Aby draténa police a plech v troubé
neposkodily dvirka trouby, umistéte pasku
kartonu na vnitfek dvefi trouby v ¢astech,
které odpovidaji poloze plecht. Prilepte
dvirka trouby k boénim sténam.

Pokud nemate plvodni obal

Zabalte spotrebi¢ do bublinové félie nebo
silného kartonu a pevné jej prelepte paskou,
aby se pfi prepravé neposkodil.
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] MoNTAZ

Priprava e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla

Spotfebic¢ je uréen pro instalaci do bézné 2:::’2'[]%'( tepluvzdorné (100 °C

dostupnych kuchyriskych skfini. Mezi Y ey o

pristrojem a kuchyriskymi sténami a ° Kuchvynske skfiné musejf byt nastaveny

nabytkem musi zlstat bezpeénostni rovne. . i .

vzdélenost. Viz obrazek (hodnoty v mm). *  Pokud je pod troubou zasuvka, mezi
troubou a zadsuvkou musi byt instalovana

police.

595
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500

560

590

min.
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Instalace a pripojeni

., POZNAMKA

Poskozeni materialu!

Kliku dvefi nepouzivejte pro
zvedani nebo pfesouvani pfistroje.

e Proinstalaci musi byt spotiebic
pfipojen v souladu se vdemi mistnimi
a/nebo elektrickymi vyhlagkami.

e  Pristroj pfenasejte nejméné ve dvou.

* Pouzijte otvory nebo draténa drzadla
na obou stranach pro presun vyrobku.

, POZNAMKA

Pokud ma vyrobek draténa madla,
zatlacte je zpét do stran vyrobku
po presunuti.

P¥ipojeni k elektrické siti

Diilezité upozornéni
Tento spotfebi¢ je nutné

uzemnit!

Nase spole¢nost nemize
zodpovidat za jakékoli Skody
zplsobené pouzitim trouby bez
fadného uzemnéni.

A NEBEZPECi
Riziko zasahu elektrickym

proudem, zkratu nebo pozaru
vlivem neprofesionalni instalace!
Pfistroj mlze pfipojit k napajeni jen
autorizovany pracovnik a spotfebi¢
je pod zarukou pouze po spravné
instalaci.

™
4

A NEBEZPECI

£23 Riziko zasahu elektrickym
proudem, zkratu nebo pozaru
kvtili poskozeni napajeciho
kabelu!

Napajeci kabel je nutno
nepfiskfipnout, ohnout &i
zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizeni.

Pokud se napajeci kabel poskodi,
musi jej vymeénit kvalifikovany
elektrikar.

e Udaje napajeni museji odpovidat
Gdajdm na typovém stitku pfistroje.
Typovy §titek je pristupny po otevieni
prednich dvefi.

e Propojovaci kabel pfistroje musi

odpovidat parametrlim a spotfebé
energie; viz Technicka data, strana 5

NEBEZPECI
Riziko zasahu elektrickym
proudem!

Nez zahgjite jakoukoli ¢innost na
elektrické instalaci, odpojte
vyrobek od napéjeni.

1. Pokud neni mozné provést odpojeni
vSech poll od sité, musi byt odpojovaci
zafizeni pripojeno se vzdalenosti
kontaktl min. 3 mm (pojistky,
bezpecnostni spinace vedeni, stykace)
na vSech pdlech, které by mély byt
prilehlé ke sporaku (ne vSak nad nim) v
souladu s nafizenimi IEE. Nedodrzeni
tohoto pokynu miize vést k provoznim
potizim a neplatnosti zaruky vyrobku.

Doporucujeme provést dalSi ochranu
odpojovacem zbytkového proudu.

Pokud je s vaSem vyrobkem dodavan
kabel bez zastrcky;
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TERMINAL BLOCK

BLUE

BROWN

GREEN / YELLOW | || SUPPLY CORD

2. pro monofazové spojeni Pripojeni
provedte viz nize:

e  Hnédy kabel = L (Faze)
e Modry kabel = N (Nula)

e Zluto/zeleny kabel je nutno upevnit k
vedeni uzemnéni (E).

Montaz

1. Tim, Ze zabranite prelomeni a
priskfipnuti napajeciho kabele, posurite
troubu otvorem skfiné, zarovnejte ji a
zajistéte.

Upevnéte troubu 2 Srouby dle obrazku.

Posledni kontrola

1. Zapojte napéjeci kabel a aktivujte
pojistku.

2. Zkontrolujte funkci.

Pro zafFizeni s ochlazovacim
ventilatorem

1 Dmychadlo
2  Ovladaci panel
3 Dvefe

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi
vestavnou skfif i pfedni stranu zafizeni.

Chladici ventilator bézi jesté 20-30 minut, i
kdyz je trouba vypnuta.

Vychozi operace

Nastaveni ¢asu

Diilezité upozornéni
Pfed pouzitim trouby musite
nastavit ¢asovac¢. Pokud ¢asovac

nenastavite, trouba nemtize
fungovat.

POZNAMKA
Pfislusné symboly na hodinach
budou blikat béhem nastavovani.

Az zapnete troubu poprvé, upravte aktualni
Cas tladitky ,,5% a ,,6“.
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Tlacitko programu

Doba peceni

Doba konce peceni

Obdobi alarmu

Tlagitko minus

Tlacitko plus

Nastaveni jasu displeje

Hlasitost budiku

Aktudlni ¢as

10 Zamek tlacitek

11 Tlagitko nastaveni

AZ nastavite ¢as, mlzete zahgjit a ukongit
vareni tim, Ze zvolite poZadovanou polohu
tlacitkem teploty a funk&nim tlacitkem.

O©CoO~NOOOITDhWN=

Dilezité upozornéni

Pokud neni nastaven aktualni ¢as,
nastaveni ¢asu se zaCne
zvySovat/pohybovat nahoru od
12:00. lkona hodin (9) se zobrazi
na znameni toho, Ze neni nastaven
aktualni ¢as. Tato ikona zmizi,
jakmile Cas nastavite.

Dilezité upozornéni
Aktualni nastaveni ¢asu se zrusi v

pfipadé vypadku elektrické

energie. Je nutno je znovu nastavit.

Zmeéna ¢asu dne
Zmeéna nastaveného ¢asu dne v troubg;

1. Stiskem tlacitka 11 aktivujte ikonu
aktualniho ¢asu (9).

2. Upravte hodinu dne tlacitky 5 a 6.

Zmeéna nastaveni jasu displeje

1. Stiskem tlacitka 11 aktivujte symbol
jasu displeje (7) pro nastaveni jasu
displeje.

2. Upravte poZzadovany jas tlacitky 5 a 6.

» Zvolena mira jasu se zobrazi jako d-01,
d-02 nebo d-03 na displeji.

7 waw

Prvni ¢isténi produktu

POZNAMKA

Povrch se miize poskodit viivem
nékterych saponatl nebo disticich
materiald.

Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici praSek/mléko ani ostré
predméty.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setrete povrch vyrobku vihkym
hadiikem nebo houbi¢kou a osuste
hadriikem.

Vychozi ohrev

VAROVANI!

A Horké povrchy mohou
zplsobovat popaleniny!
Nedotykejte se horkych ploch
pristroje. Udrzujte déti mimo dosah
pfistroje a pouzivejte rukavice na
troubu.

Dulezité upozornéni
P¥i prvnim pouziti se mlze uvolnit

zapach a kour. Zajistéte radné
odvétrani.

Veskeré zbytky z vyroby nebo konzervaéni
vrstvy je nutno opalit pfed prvnim pouzitim.
Zahfivejte zafizeni cca 30 minut, pak je
vypnéte.
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Elektricka trouba

1.

Vyjméte z trouby v8echny pecici plechy
a police.

Zavrete dvirka trouby.

Zvolte horni a dolni ohfev funk&nim
tlacitkem.

Tlacitkem termostatu zvolte nejvyssi
teplotu; viz PouZivani elektrické trouby,
strana 16.

Zahtivejte asi 30 minut.

Vypinani trouby; viz PouZzivani elektrické
trouby, strana 16
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Trouba s grilem

1.

Vyjméte z trouby v8echny pecici plechy
a draténé police.

2. Zavrete dvitka trouby.

Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz Oviadani
grilu, strana 21.

Zahtivejte asi 30 minut.

Vypinani grilu; viz Ovladani grilu,
strana 21



I} oBSLUHA TROUBY

Obecné informace pro pecéeni,
roznéni a grilovani
NEBEZPEGI

., Riziko opaFeni horkou parou!

Kdyz troubu pouZzivate nebo tésné
poté, otevrete dvirka zpocatku jen
trochu, aby mohla para uniknout.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy
nebo hlinikové nadoby nebo
tepluvzdorné silikonové formy.

e Co nejlépe vyuzijte misto na polici.

e Doporucujeme umistit pecici formu do
stfedu police.

e Udrzujte dvitka trouby zavrena.

Tipy na roznéni

e Kofeni pomoci citrénové stavy a
¢erného pepre zlepsi t¢innost peceni,
kdyz pecete celé kure, krocana nebo
velké kusy masa.

e Maso s kosti trva asi 0 15 az 30 minut
déle nez maso stejné velikosti bez
kosti.

e Méli byste pocitat cca 4 az 5 minut na
centimetr vy$ky masa.

e Maso nechte v troubé jesté cca
10 minut po dobé& pedeni. Stavy se
pak Iépe rozmisti po celém kusu masa
a nevytékaji pfi nariznuti.

¢ Ryby v ohnivzdorné nadobé umistéte

na polici ve stfedni nebo nizsi poloze.
Tipy na grilovani
Kdyz grilujete maso, ryby a drlibez, rychle
zhnédnou, maji péknou klrku a nevysusuji
se. Ploché kusy, masové $pizy a uzeniny,
ale i zelenina s vysokym obsahem vody
(napf. rajcata a cibule) jsou pro grilovani
velmi vhodné.
e  Rozmistéte kusy, které chcete grilovat,

na grilovaci mfizku nebo grilovaci

miiZku na plech tak, aby
neprekra¢ovaly rozméry topného
prvku.

e Nasunite grilovaci mfizku nebo plech
do trouby v pozadované drovni. Pokud
grilovani provadite na grilovaci mrizce,
umistéte plech na odkapavani dold,
abyste zachytili tuk.

e Do tohoto plechu nalijte trochu vody

pro snadné;si ¢isténi.
Pouzivani elektrické troub
Dulezité upozornéni
Pfed pouzitim trouby musite
nastavit ¢asovac¢. Pokud ¢asovaé

nenastavite, trouba nemtize
fungovat.

1 Funkéni tlacitko
2 Tlacitko termostatu

Provozni reZimy elektrické trouby volite

funkénim tlacitkem. Teplotu nastavite

tlac¢itkem termostatu.

VsSechny funkce trouby se vypnou stiskem

prislusného tlacitka do polohy vypnout

(nahote).

Zvolte teplotu a provozni rezim

1. Nastavte tlacitko termostatu na
pozadovanou teplotu.

2. Nastavte funkéni tlacitko na
pozadovany provozni rezim.

» Trouba se zahteje na nastavenou teplotu

a udrzuje ji. P¥i hazfivani zlstane svitit

kontrolka teploty.

Vypnéte elektrickou troubu

Otocte funkéni tladitko a termostatu do
polohy vypnuto (nahore).
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Stisknéte tlacitko 14 asi na 2 sekundy pro
vypnuti trouby.

- N WH O

Polohy polic
Pro dosazeni nejlepsich vysledkll peceni

vy

umistéte mrizku grilu tak, aby zapadla do
otvoru draténé police dle ilustrace.

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim(l uvedené zde se
mUze lisit od vybavy vaseho pfistroje.

Horni a dolni ohirev

R — Horni a dolni ohfev jsou
zapnuty. Potraviny se
zahfivaji sou¢asné z horni i
dolni ¢asti. Vhodné napf. pro
kolace, susenky ¢&i kolacky a
rendliky v pecicich forméach.

Dolni ohrev

Zapne se jen dolni ohrev.
Vhodné zejména pro jidla,
jako je pizza, které je nutno
péct zespodu.

Horni a dolni ohfev s konvekénim
vzduchem

— Horni a dolni ohfev plus

& ventilator (v zadni sténé) jsou
zapnuty. Horky vzduch proudi
rovnomeérné a rychle po celé
troubé.

Povrchovy gril

VW Funguije velky gril (pod
stropem trouby). Vhodné pro
grilovani vétsiho mnozstvi.

e Viozte velké nebo

stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril

pro grilovani.

¢ Nastavte teplotu na
maximum.

eV poloviné doby grilovani
potraviny otocte.

Gril s konvekénim vzduchem
AN Grilovaci efekt neni tak silny
J% jako pfi b&zném grilovani.

* Vlozte malé nebo stfedné
velké ¢asti na spravnou
polici pod gril pro
grilovani.

¢ Nastavte teplotu na
maximum.

eV poloviné doby grilovani
potraviny otocte.

Rychly ohrev

oe Tento rezim slouzi pro rychly
/ ohfev trouby. Tento rezim

neni vhodny pro pfipravu

pokrm(i.

e Po zvoleni tohoto rezimu
zvolte pozadovanou
teplotu. Kontrolka
termostatu sviti a trouba
se zahfiva.

e  Kdyz skon¢i proces
zahfivani, kontrolka
zhasne. Nyni zvolte
pozadovany provozni
rezim pro pfipravu
pokrmu.
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Ovladani éasovace trouby

I

Tla¢itko programu
Doba peceni

Doba konce peceni
Obdobi alarmu
Tlaéitko minus
Tlacitko plus
Nastaveni jasu displeje
Hlasitost budiku
Aktudlni ¢as
Zamek tlagitek
Tla¢itko nastaveni

- 2 OO ~NOOODhWN =
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Dilezité upozornéni

Maximalni ¢as pro nastaveni konce
procesu vareni je 23 hodin a 59
minut. V pfipadé odpojeni energie
se program zrusi. Pfeprogramovani
je nutné.

]

, POZNAMKA

Pti nastavovani blikaji prislusné
symboly na hodinach. Musite chvili
pockat, nez nastaveni bude
ucinné.

Diilezité upozornéni
V poloautomatickém ¢&i piné
automatickém rezimu nastaveném

na hodinach nelze upravovat ¢as
dne.

POZNAMKA
Cas pedeni se zobrazi, jakmile se
spusti peceni.

Zapinani plné automatického provozu

V tomto provoznim rezimu miZete nastavit,
jak dlouho bude trouba automaticky
zapnuté (Cas peceni) a kdy se automaticky
vypne (Eas konce peceni).

1. Stiskem tlagitka 1 aktivujte symbol ¢asu
peceni (2).

2. Upravte €as peceni tlacitky 5 a 6.

» Symbol pec¢eni se zapne (trvale se
zobrazuje) po nastaveni ¢asu peceni.

3. Pro ¢as konce peceni stisknéte tlagitko
1 pro aktivaci symbolu ¢asu konce
peceni (3).

4. Upravte konec peceni tlaCitky 5 a 6.

» Jakmile je nastaven ¢as konce peceni,
sviti symbol konce pecéeni a symbol peceni
(zobrazuiji se sou¢asné). Symbol konce
Casu vareni (3) zmizi, jakmile se zahaji
vareni.

5. Vlozte pokrm do trouby.
6. Zvolte teplotu a provozni rezim.

» Casovaé trouby automaticky vypodita
Cas spusténi vafeni pomoci ¢asu konce
vareni, ktery jste nastavili, a délky vareni.
Zvoleny provozni rezim se aktivuje, jakmile
nastane ¢as spusténi vareni, trouba se
zahfeje na nastavenou teplotu. Udrzi tuto
teplotu az do konce ¢asu vareni.

7. Po dokonéeni procesu peceni se
zobrazi "Konec" a ozve se zvzukovy
signal.

8. Signal alarmu zni 2 minuty. Signal
budiku zastavite stiskem libovolného
tlacitka.

18| CZ



Ddlezité upozornéni

Pokud stiskem libovolného
tlacitka ztlumite alarm, trouba
Se znovu zapne.

Pokud stisknete libovolné
tla¢itko na konci doby alarmu,
trouba se znovu zapne.

» Budik se ztlumi a zobrazi se aktudlni ¢as.

9. Vypnéte troubu tlacitkem teploty a
funkénim tlacitkem.

Zapinani poloautomatického provozu

V tomto provoznim reZzimu miiZete nastavit

¢as, kdy bude trouba zapnuta (Cas peceni).

1. Stiskem tlacitka 1 aktivujte symbol ¢asu
peceni (2).

2. Upravte Cas peceni tladitky 5 a 6.

» Symbol peceni se zapne (trvale se

zobrazuje) po nastaveni ¢asu peceni.

3. Vlozte pokrm do trouby.

4. Zvolte teplotu a provozni rezim.

» Trouba se zahteje na nastavenou teplotu
a zachova tuto teplotu az do konce zvolené
doby peceni.

5. Po dokonéeni procesu peceni se
zobrazi "Konec" a ozve se zvzukovy
signal.

6. Signal alarmu zni 2 minuty. Signal
budiku zastavite stiskem libovolného
tlacitka.

m Diilezité upozornéni

Pokud stiskem libovolného
tlacitka ztlumite alarm, trouba
Se znovu zapne.
Pokud stisknete libovolné

tlagitko na konci doby alarmu,
trouba se znovu zapne.

» Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni ¢as.

7. Vypnéte troubu tlacitkem teploty a
funkénim tlacitkem.

Pouzivani zamku programu

Aktivace zamku programu

Pouziti tla¢itek hodin mizZete zabranit

aktivaci funkce zamku.

10 9
I
I

8 7
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Tlagitko programu
Doba peceni

Doba konce peceni
Obdobi alarmu
Tlaéitko minus
Tlacitko plus
Nastaveni jasu displeje
Hlasitost budiku
Aktualni ¢as
Zamek tlacitek
Tlacitko nastaveni
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POZNAMKA

pouzit.

Kdyz je aktivovana funkce zamku,
tla¢itka hodin kromé 11 nelze

1. Stiskem tlacitka 11 aktivujte symbol

zamku (10).
» Zobrazi se "OFF".

2. Stiskem tlacitka 6 aktivujte zamek.

» Po nastaveni zamku se zobrazi "ON" a

symbol zamku zlstane svitit.
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Deaktivace zamku programu

1. Stiskem tlacitka 11 aktivujte symbol
zamku (10).

» Zobrazi se "ON".
2. Stiskem tlacitka 5 deaktivujte zamek.

» "OFF" se zobrazi po vypnuti zamku.

Tabulka éast vareni

Dilezité upozornéni
Uvedené hodnoty byly dosazeny v
laboratofi. Hodnoty, které pro vas

mohou platit, se mohou od téchto
hodnot lisit.

Pecéeni a roznéni

Dulezité upozornéni
Urover 1 je spodni trover v

troubé.
Potraviny Cislo urovné peceni Poloha pfihradky Teplota (°C) Cas peceni
(min.)

Kola¢ na plechu | Jedna Uroven I 3 175 25...30
Kol&& ve formé Jedna drovefi ] 2 175 40...50
Kolage v papiru | Jedna uroveri = 3 175 25...30
Kolad Jedna Groveri ] 3 200 5..10
Susenky Jedna drovefi =] 3 175 25...30
Pecivo Jedna Uroven ] 2 200 30...40
Hutné pedivo Jedna troven =] 2 200 25...35
Kvasnice Jedna drovefi [ 2 200 35...45
Lasagne Jedna Uroven ] 2-3 200 30...40
Pizza Jedna Uroven i 2 200 ... 220 15...20
Biftek (cely) / Jedna Uroven 3 25 min. 250 po 100... 120
ro$ténka = 180 ... 190
Jehnédi kyta Jedna Uroven 3 25 min. 220 po 70...90
(rendlik) == 180 ... 190
Grilované kure Jedna Uroven o 2 15 min. 250 po 55...65

180 ... 190
Krita (5,5 kg) Jedna Uroven 1 25 min. 250 po 150 ... 210

180 ... 190

Ryba Jedna uroven k3 3 200 20...30
Tipy pro pe&eni » PouZzijte méné tekutiny, snizte teplotu a

1. Pokud je pecivo prilis suché,

» Zvyste teplotu o 10°C a zkratte ¢as
peceni.

2. Pokud pecivo nenakyne,

» Pouzijte méné kapaliny nebo snizte
teplotu 0 10 °C.

3. Pokud je pecivo na vrchu moc tmavé,
» Umistéte je na nizsi polici, snizte teplotu
a zvyste Cas peceni.

4. Pokud je dobre upecené uvnitf, ale
zvenéi je lepkavé,

zvyste dobu peceni.
Tipy pro peceni peciva
1. Pokud je pec€ivo pirilis suché,

» Zvyste teplotu asi 0 10 °C a zkratte dobu
peceni.

» NavlhCete vrstvy té€sta omackou z miéka,
oleje, vajec a jogurtu.

2. Pokud se pecivo upece piili§ pozdé,

» Davejte pozor, aby tloustka tésta
nepresahla hloubku plechu a zlistala s nim
v roviné.
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3. Pokud horni strana peciva zhnédne, ale
spodek neni upeceny,

» Zajistéte, aby mnozstvi omacky nebylo
na spodni strané peciva pfili§ velké. Snazte
se rozprostiit omacku rovhomeérné mezi
vrstvy tésta a na né pro rovnomérné
zbarveni.

» Pecivo pecte v souladu s rezimem a
teplotou uvedenymi v tabulce peceni.
Pokud spodni ¢ast stale neni dostateéné
zabarvena, umistéte je pristé o jednu
Uroven nize.

Tipy na peceni zeleniny

1. Pokud ze zeleninového pokrmu unikne
$tava a dojde k jeho vysuseni,

vrow

» JelikoZ pouziti vika pfi pe¢eni udrzi stavu
pokrmu v hrnci, pecte zeleninové pokrmy v
panvi s vikem namisto plechu.

2. Pokud se zeleninovy pokrm neupece,

» Nejprve zeleninu povatrte nebo je
pripravte jako konzervované pokrmy a
vloZte do trouby.

Tabulka ¢asti pe¢eni pro grilovani

Grilovani s elektrickym grilem

Ovladani grilu

(i

Dulezité upozornéni

Pfed pouzitim trouby musite
nastavit ¢asova¢. Pokud ¢asovaé
nenastavite, trouba nemtize
fungovat.

VAROVANI!

Horké povrchy mohou
zplisobovat popaleniny!
Zavirejte dvirka trouby béhem
grilovani.

Zapnéte gril
1. Nastavte tlagitko funkce na symbol grilu.

2. Predehfrivejte cca 5 minut podle
potteby.

3. Pak nastavte pozadovany gril.
» Kontrolka termostatu se rozsviti.
Vypnéte gril

1. Otocte ovlada¢ grilu do polohy vypnuto
(nahore).

Potraviny Urovei zasunuti Cas grilovani
Ryba 4.5 20...25 min.
Krajené kure 4..5 25...35 min.
Kousky jehnégiho 4.5 20...25 min.
Roastbeef 4.5 25...30 min. *
Kousky teleciho 4.5 25...30 min. *
 podle tloustky

Pouzivani budiku

Kromé pouziti Casovace na vareni jej Ize
pouzit i jako upozornéni nebo budik.

Jakmile uplyne stanovena doba, budik
vyda signal. Budik nema zadny vliv na
funkce trouby.

21|CZ



Tlacitko programu
Doba peceni
Doba konce peceni
Obdobi alarmu
Tlaéitko minus
Tlacitko plus
Nastaveni jasu displeje
Hlasitost budiku
Aktudlni ¢as

0 Zamek tlacitek

1 Tlacgitko nastaveni
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Nastaveni budiku

1. Stiskem tlacitka 1 aktivujte symbol
budiku (4).

3. Kdyz ¢as budiku skon¢i, symbol budiku
zacne blikat a ozve se signal budiku.

Vypinani budiku

1. Signal budiku zastavite stiskem
libovolného tladitka.

» Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni ¢as.

Pokud chcete nastavit ¢as;

1. Pro vynulovani ¢asu budiku stisknéte
tla¢itko 1 pro aktivaci symbolu budiku

.

2. Stisknéte a pfidrzte tlacitko 5, dokud se
nezobrazi "0.00".

Diilezité upozornéni

Zobrazi se ¢as budiku. Pokud je
¢as budiku a ¢as vareni nastaven
soucasné, zobrazi se kratsi ¢as.

Ddlezité upozornéni
Maximalni doba upozornéni

mUze byt 23 hodin a 59 minut.

2. Upravte ¢as budiku tlagitky 5 a 6.

» Symbol budiku by mél svitit (bude
zobrazen trvale) po nastaveni ¢asu budiku
a Cas budiku se zobrazi.

Zména nastaveni zvuku budiku

1. Stiskem tlacitka 11 aktivujte symbol
nastaveni zvuku budiku (8) pro
nastaveni hlasitosti budiku.

2. Upravte pozadovany zvuk tlaCitky 5 a 6.

» Zvolena hlasitost budiku se zobrazi jako
"b-01", "b-02" nebo "b-03" na displeji.
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I UpRZBA A PECE

Obecné informace

NEBEZPECI

Riziko zasahu elektrickym
proudem!

Odpoijte elektfinu pred ¢isténim
spotrebice, aby nedoslo k zasahu
elektrickym proudem.

A NEBEZPECi
Horké povrchy mohou
zplsobovat popaleniny!

Nechte pfistroj vychladnout, nez jej
vycistite.

, POZNAMKA

Povrch se miize poskodit viivem
nékterych saponatl nebo &isticich
materiald.

Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty.

Spotfebi¢ dikladné vydistéte po kazdém
pouziti; tak bude mozné snadnéji odstranit
zbytky a predejdete tim jejich pripaleni pfi
pristim pouziti produktu.

Pro ¢&isténi pfistroje nejsou potfeba zadna
zvlastni Cistidla. Doporucujeme pouzivat
teplou vodu s tekutym cistidlem, mékky
hadfik nebo houbicku a na vysuSeni suchy
hadfik.

Nepouzivejte zadné brusné Gistici
materialy!

Diilezité upozornéni
Na cisténi nepouzivejte parni

Cistice.

Cisténi ovladaciho panelu

POZNAMKA

Poskozeni ovladaciho panelu!
Nesnimejte ovladace pro Cisténi
ovladaciho panelu.

Vycistéte ovladaci panel a ovladace.

w

Cisténi trouby

Na cisténi trouby neni nezbytny Zadny

Cisti€ na trouby ani jiny specialni Cistici
prostfedek. Doporu€ujeme otfit troubu
vlhkym hadfikem, dokud je jesté tepla.

Cisténi bo&ni stény,
1. Sejméte predni stranu boCni police tak,

Ze ji zatdhnete v opa¢ném sméru od
boc¢ni stény.

2. Vyjméte boéni polici zcela tim, Ze ji
pritdéhnete k sobé.

Cisténi dvirek trouby

Nepouzivejte zadna brusna Cistidla ani
ostré kovové Skrabky na €isténi dvifek
trouby; tato ¢inidla mohou poskrabat
povrch a zni€it sklo.

Demontujte dvere trouby

1. Otevrete pfedni dvirka.
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2. Otevrete svorky v krytu pantu na pravé Vvmeéna zarovky v troubé
a levé strané prednich dvefi tim, ze

zatlacite dle znazornéni na obrazku. NEBEZPECI
. Horké povrchy mohou

zplsobovat popaleniny!

Ovétrte, zda je zafizeni vypnuto a
vychladlé, abyste snizili riziko
zasahu elektrickym proudem.

Zarovka v troubé je zvlastni elektricka
zarovka odolna teplu (T 300 °C); viz
Technickd data, strana 5. Zarovky v troub&
ziskate od servisniho pracovnika.

1. Vypnéte pfivod proudu.
2. Odsroubujte sklenény kryt.

1 Predni dvere
2 Zavés
3 trouba

7

ji za novou.
1 2 3 4. Vrattezpét sklendny kryt.
1 Predni dvefe Odstrariovani potizi
2  Zavés — —
3 trouba ~ NEBEZPECI
3. Posufite pfedni dvefe na pil cesty. » Riziko zasahu elektrickym
L L proudem, zkratu nebo pozaru
4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je vlivem neprofesionalnich oprav!
zatlacite nahoru, pokud je chcete o ] s
uvolnit z pravého a levého zavésu. Opravy pfistroje musi provadét
technicka pomoc nebo
POZNAMKA kvalifikovany elektrikaf.
7 Kroky provedené béhem e i j
demontéaze provadéjte v opacném Normalni provozni podminky
poradi (kroky 4, 3, 2 a 1) pro e P¥i prvnim pouziti se m(iZe na par

opétovné upevnéni krytu.
Nezapomerite zavfit svorky u krytu
zavésu pfi opétovné montazi dvefi. e Je normalni, Ze pfi provozu unika para.
e  Kdyz se zahteji kovové soucastky,
mohou se rozpinat a zplsobovat hluk.
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Nasleduijici potize mlizete vyresit sami. Nez

privolate technickou pomoc,

zkontrolujte nasledujici body.

Elektrické vybaveni
Zavada/problém Mozna priina Rada/naprava
Pristroj nefunguije. Pojistka je vadna nebo Zkontrolujte pojistky v

vypnuta.

pojistkové skfini. Pokud je
to nutné, vymérite je nebo
znovu aktivujte.

Zastréku vyrobku nelze
pfipojit k uzemnéné
zasuvce.

Zkontrolujte zapojeni
zastrcky.

Tlac¢itka hodin nefunguiji.

MUzZe byt zapnuty zamek
tlacitek. Vypnéte jej. (viz
Pouzivani zamku programu,
strana 19).

Svétlo trouby nesviti.

Je vadna zarovka v troubé.

Vymeérite Zarovku trouby.

Neni proud.

Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skfini. Pokud je
to nutné, vyméiite je nebo
znovu aktivujte.

Trouba nehreje.

Tlagitko funkce a/tlacitko
termostatu neni nastaveno.

Nastavte tlacitko funkce a
termostatu.

Pokud ma vyrobek ¢asovac,
nelze ¢asovac nastavit.

Nastavte Cas.

Neni proud.

Zkontrolujte napajeni a
pojistkovou skfin.

Casovaé hodin (pokud ma vyrobek digitalni ¢asovad)

Zavada/problém

Mozna pri¢ina

Rada/naprava

Displej hodin blika nebo sviti
symbol hodin.

Napajeni bylo vypnuto.

Nastaveni ¢asu

Po vypnuti trouby funkénimi
tlacitky znovu nastavte
funkci trouby.

Pokud nebyl problém vyresen:

1. Odpoijte pfistroj od napajeni (vypnéte
nebo odSroubujte pojistku).

2. Privolejte technickou pomoc.
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