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POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem ¢ . Obaly vyhodte do pfislu$nych odpadnich kontejnerd k
recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské zdravi a recyklovat elektrické a elektronické spotfebice
urgené k likvidaci. Spotfebite oznadené pislusnym symbolem £ nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.

NAVSTIVTE NASE STRANKY OHLEDNE:

- Produktt

- Brozur

- UZivatelskych pfirucek
- Odstranovani zavad

- Servisnich informaci

Wwww.aeg.com

VYSVETLIVKY

A\ Upozornéni - DlleZité bezpecnostni informace.
(i) VSeobecné informace a rady

(&) Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmény vyhrazeny.



CESKY 3

PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vdm bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuji Zivot, a vybavili jsme jej
funkcemi, které u obyCejnych spotfebicl nenajdete. StaCi vénovat par minut éteni a zjistite, jak z
ného ziskat co nejvice.

PRISLUSENSTVI A SPOTREBNI MATERIAL

V e-shopu spolecnosti AEG naleznete vSe, co potfebuite k udrZovani viech vasich spotfebici AEG
v perfektnim stavu. Ceka na vas Siroka nabidka pfisluSenstvi navrzeného a vyrobeného s ohledem
na nejvyssi standardy kvality, které oCekavate: od specialniho kuchyfiského vybaveni po kosicky
na pfibory, od drzakd na lahve po vaky na choulostivé pradlo...

BlGEIEIEE

Navstivte internetovy obchod na
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS
Doporucujeme pouZivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici udaje. Tyto
informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

Model
Viyrobni &islo (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)
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/N BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pfed instalaci a pouzitim si peclivé prectéte tento

navod:

+ Abyste ochranili svoji bezpeénost i sviij maje-
tek.

+ Abyste chranili Zivotni prostfedi.

+ Abyste spotebi¢ spravné pouzivali.

Tento ndvod k pouziti vzdy uchovejte spolu se

spotfebiem i pfi jeho pfipadném stéhovani nebo

prodeji.

Viyrobce nezodpovida za Skody zplsobené ne-

spravnou instalaci & chybnym pouzivanim

spotfebice.

BEZPECNOST DETi A
POSTIZENYCH OSOB

+ Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi
let nebo osoby se snizenymi fyzickymi, smys-
lovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patfiénych zkuSenosti a znalosti
pouze, pokud tak €ini pod dozorem nebo ve-
denim, které zohledruje bezpecny provoz
spotfebice, a pokud rozumi rizikim spojenym
s provozem spotfebice. Zabrarite, aby si déti
hraly se spotfebi¢em.

+ VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpeci uduseni nebo zranéni.

+ Jsou-li dvitka spotfebiCe oteviena, nebo je-li
spotiebi¢ v provozu, nedovolte, aby se k né-
mu priblizovaly déti nebo zvifata. Hrozi nebez-
peci Urazu nebo jinych trvalych nasledkd.

+ Pokud je spotfebiC vybaven funkci détského
zamku nebo blokovani tlacitek, pouzivejte ji.
Zabranite tak détem a zvifatlim v ndhodném
pouziti spotrebice.

VSEOBECNE BEZPECNOSTNI
INFORMACE

+ Neménite technické parametry tohoto spotfebi-
Ce. Hrozi nebezpedi trazu nebo poskozeni
spotiebice.

+ Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez dozoru.

+ Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

INSTALACE

+ Podminky sefizeni tohoto spotfebice jsou uve-
deny na typovém Stitku.

+ Spotrebi¢ smi instalovat a zapojovat pouze
kvalifikovany technik. Kontaktujte autorizova-

né servisni stfedisko. Pfedejdete tak poskoze-
ni zafizeni nebo zranéni osob.

+ Zkontrolujte, zda se spotfebi¢ pii dopravé ne-
poskodil. Poskozeny spotfebi¢ nezapojujte. V
pfipadé nutnosti se obratte na dodavatele.

+ Pred prvnim pouzitim odstrarte ze spotfebice
vSechny obaly, nalepky a folie. Neodstrafiujte
typovy Stitek. Mohlo by dojit k poruseni Zarug-
nich podminek.

+ VZdy dodrzujte zakony, vyhlasky, smérnice
nebo normy platné v zemi pouZiti spotfebice
(bezpecnostni nebo recyklaéni smérnice, bez-
pecnostni normy pro elektricka nebo plynova
zafizeni atd.).

+ PFi stéhovani spotfebice budte opatrni. Tento
spotfebi je tézky. Vzdy pouZivejte ochranné
rukavice. Nezvedejte nebo netahejte spotfebié
za madlo.

+ Béhem instalace musi byt spotfebi¢ odpojeny
od elektrické sité (pokud se toto tyka jeho ty-
pu).

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich
spotfebicu a nabytku.

+ Spotfebi¢ neumistujte na podstavec.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

+ Spotfebi¢ smi instalovat a zapojovat pouze
kvalifikovany elektrikaF. Kontaktujte autorizo-
vané servisni stfedisko. Pfedejdete tak poSko-
zeni zafizeni nebo zranéni osob.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na typovém
Stitku souhlasi s parametry vasi doméci elek-
trické sité.

* Informace o napéti naleznete na typovém Stit-
ku.

+ Je nutné instalovat spravna izola¢ni zafizeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku),
ochranné zemnici jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izo-
laéni zafizeni k Fadnému odpojeni vSech na-
pajecich vodicl spotrebice. Toto izolatni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spof 3 mm Sirokou.

« Casti ochrany proti Girazu elektrickym pro-
udem museji byt upevnény tak, aby je neslo
odstranit bez nastrojl.

+ Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou
zasuvku odolnou proti razovému proudu.



+ Po pfipojeni spotiebice k sitové zasuvce se
kabely nesmi dotykat horkych dvifek spotfebi-
Ce nebo byt v jejich blizkosti.

+ NepouZivejte rozbocovaci zastréky, konektory
ani prodluzovaci kabely. Hrozi nebezpeéi po-
zaru.

« Davejte pozor, abyste zastrcku a sitovy kabel
(je-li soucasti vybaveni) za spotrebicem
neskFipli nebo jinak neposkodili.

+ Zkontrolujte, zda je sitova zasuvka po instala-
ci spotfebice pristupna.

+ Neodpojujte sitovy kabel ze zasuvky tahem
za kabel. VZdy tahejte za zastrku (je-li ji
spotfebi€ vybaven).

+ Nevyménuijte ani neupravujte napajeci kabel.
Kontaktujte servisni stiedisko.

POUZITi SPOTREBICE

+ Spotfebi¢ pouzivejte pouze pro vareni v do-
macnosti. Nepouzivejte jej ke komerénim ne-
bo priimyslovym ucellm. Zabranite tak fyzic-
kym Uraz(im osob ¢&i po$kozeni majetku.

+ Pri vaieni spotfebi€ vzdy sledujte.

+ Pokud je zafizeni v provozu, pfi oteveni
dvitek vzdy stijte v dostateéné vzdalenosti.
Muze dojit k uvolnéni horké pary. Hrozi ne-
bezpedi popaleni.

+ Nepouzivejte spotfebi¢, doslo-li k jeho kontak-
tu s vodou. Nepouzivejte spotrebic¢, mate-li
vihké ruce.

+ Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

+ Varna deska spotfebice se pfi pouziti zahfiva
na velmi vysokou teplotu. Hrozi nebezpeéi po-
paleni. Na varnou desku nepokladejte kovové
predméty jako napf. pfibory nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na vysokou teplo-
tu.

+ Vnitfek spotfebice se pfi pouziti zahfiva na
velmi vysokou teplotu. Hrozi nebezpegi popa-
leni. Pri vkladani nebo vyjimani pfisluSenstvi
¢i nadob pouzivejte rukavice.

+ Spotrebic a jeho dostupné ¢asti se mohou bé-
hem pouzivani zahfat na vysokou teplotu. Vy-
varujte se kontaktu s topnymi télesy. Déti bez
stalého dozoru drZte z dosahu spotfebice.

+ Duvitka otvirejte velmi opatrné. Pouzivate-i pfi
pripravé jidla pfisady obsahujici alkohol, mU-
Ze vzniknout smés vzduchu s alkoholem. Hro-
zi nebezpedi pozaru.

+ Pri otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti jiskry
ani otevieny ohen.
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Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty,
pfedméty nasaklé hoflavinami nebo spékavé
pfedméty (napfiklad z plastu nebo hliniku).
Hrozi nebezpedi vybuchu nebo pozaru.

Po kazdém pouziti nastavte varné zény do po-
lohy ,vypnuto®.

Nepouzivejte varné zény s prazdnymi nad-
obami nebo zcela bez nadob.

Nenechte vyvaiit vodu v nddobach. Mohlo by
dojit k poskozeni nadoby a povrchu varné
desky.

Jestlize na varnou desku néco spadne, mize
se povrch poskodit.

Nepokladejte horké nadoby do blizkosti ovla-
daciho panelu, protoze horko by mohlo
spotfebi¢ poskodit.

Pfi vyjimani nebo vkladani pfisluSenstvi budte
opatrni, abyste neposkodili smalt spotfebice.
Nadoby vyrobené z litiny, hlinikové slitiny ne-
bo s poSkozenym spodkem mohou pfi posu-
novani po povrchu varnou desku poskrabat.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu ne-

maji vliv na vykon spotfebice.

Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy

smaltovaného povrchu:

- nepokladejte Zadné pfedméty pfimo na dno
spotfebice ani jej nezakryvejte hlinikovou
folif;

- nenalévejte horkou vodu pfimo do spotfebi-
ée;

- po dokonCeni pe€eni nenechavejte vihka ji-
dla ve spotfebici.

Dvitka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.

Do oddilu pod troubou neukladejte zadné

hoflavé materialy. Ukladejte zde pouze Zaru-

vzdorné piisluenstvi (pokud tak Einite).

Nezakryvejte vyvody pary trouby. Nachazeji

se na zadni strané horni desky (jsou-li u mo-

delu).

Na varnou desku nedavejte nic, co by se mo-

hlo roztavit.

Pokud je povrch popraskany, odpojte

spotfebi€ z elektrické sité. Hrozi nebezpedi

Urazu elektrickym proudem.

Nepokladejte tepelné vodivé materidly (napf.

tenké kovové pletivo nebo metalické vodivé

platy) pod nadobi. Nadmérny odraz tepla by
mohl poSkodit varny povrch.

Nepouzivejte spotfebiC pfi vypadku proudu.
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CISTENI A UDRZBA
Pied Udrzbou se uijistéte, Ze je spotiebit jiz
chladny. Hrozi nebezpeti popaleni. Mohlo by
dojit k prasknuti skla.

Spotiebi¢ udrzujte neustale v Cistoté. Usazené
tuky nebo zbytky jidla mohou zplsobit pozar.
Pravidelnym Ci$ténim zabranite zhorSeni po-
vrchového materialu

+ Z dlivodu osobni bezpecnosti a ochrany ma-
jetku Cistéte spotfebiC pouze vodou a mydlem.
Nepouzivejte hoHlavé prostfedky nebo
prostfedky, které mohou zpUsobit korozi.

K isténi spotiebice nepouzivejte parni Cistici
zafizeni, vysokotlaka Cistici zafizeni, ostré
predméty, abrazivni Cistici prostredky, drsné
houbicky ani odstrariovace skvrn.

Pouzijete-li Cistici sprej do trouby, fidte se po-
kyny vyrobce. Nikdy nestfikejte nic na topna
télesa nebo snimac¢ termostatu (jsou-li u mo-
delu).

K ¢isténi sklenénych dvifek nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky ani kovové Skrab-
ky. Zaruvzdorny povrch vnitini sklenéné tabu-
le mdze popraskat a nasledné se roztfistit.

+ Pokud se poskodi sklenéné tabule dvirek,
zkiehnou a mohou prasknout. Je nutné je vy-
ménit. Kontaktujte servisni stfedisko.

PFi vyjimani dvifek spotfebice budte opatrni.

Dvirka jsou tézka.

+ 'V tomto spotfebici se pouzivaji specialni Za-
rovky urené pouze pro pouziti v domacich
spotiebicich. Nelze je pouzivat pro ¢astecné
nebo UpIné osvétleni mistnosti.

+ Pokud je zarovku potfeba vyménit, pouzijte
pouze zarovku se stejnym vykonem a special-
né urcenou pro domaci spotebice.

+ Pred vyménou zarovky trouby odpojte
spotiebi¢ od elektrické sité. Hrozi nebezpedi
Urazu elektrickym proudem. Nechte spotiebi¢
vychladnout. Hrozi nebezpeci popaleni.

SERVISNI STREDISKO

+ Spotiebi¢ mlze opravovat pouze kvalifikovany
technik. Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

+ Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.

LIKVIDACE SPOTREBICE

+ Aby nedoSlo k drazu nebo vzniku Skod:
- Odpojte zafizeni od elektrické sité.
- Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

- Odstrante dvefni zapadku. Zabranite tak to-
mu, aby uvnitf spotfebice uvizly déti nebo
mala zvifata. Hrozi nebezpe¢i uduseni.
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POPIS SPOTREBICE
CELKOVY POHLED
nﬂﬂnamn Ovladace varné desky
o e = Ukazatel teploty
eJolci==lsYeYe)! Ovladat teploty trouby
Elektronicky programator
&= Ovladag teploty
_g B [ Provozni kontrolka vame desky
B @o o Topny dlének
—© < [ Zérovka trouby
_@. B} Ventilétor a topny ¢lanek
m_ﬁ_: m Typovy §titek
/ // — \ \ Polohy rostd
¢ 2}
USPORADANI VARNE DESKY
B
Varna zona 1200 W
Vyvod pary
Varna zéna 1100/ 900 W
Varna zona 1200 W
120/1/56 Kontrolka zbytkového tepla
<@”l"l B Vamé z6na 1700/ 700 W
— 5
PRISLUSENSTVi TROUBY UPOZORNENI
Pfi provozu spotfebi¢e se mize zasuv-
+ Rost trouby ka velmi ohfat.
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové for-

my, pecené.
+ Mélky plech na peceni

Na kolace a drobné pecivo.
+ Hiuboky plech na pegeni

Pro peceni moucnikl a masa, nebo k zachy-
covani tuku.

+ Zasuvka
Zasuvka je umisténa pod troubou.
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PRED PRVNIM POUZITIM

& UPOZORNENI 6. Nechte spotebi€ spustény bez potravin po

Viz kapitola ,Bezpe€nostni informace”. dobu pfiblizné deseti minut.
Timto se spali jakékoliv usazeniny ve spotfebici.

& POZOR PrisluSenstvi mize byt vic horké nez obvykle.
Pfi otvirani vzdy drZte drzadlo dvefi Kdyz spotrebi¢ predehfivate poprvé, miize vyda-
uprostred. vat zapach nebo kouf. To je normaini jev. Zaji-
L stéte dostatecné proudéni vzduchu.

PRVNi CISTEN

+ Vyjméte ze spotfebice vSechno pfisluSenstvi.
+ Pred prvnim pouZitim spotfebiC vycistéte.

& POZOR
Nepouzivejte abrazivni Cistici

prostfedky. Mohly by poSkodit povrch.
Ridte se ¢asti " Cisténi a udrzba".

NASTAVENI CASU

@ Pred provozem trouby musite nastavit
¢as.

Po pfipojeni spotfebice k elektrické siti nebo po
vypadku elektrického proudu ukazatel funkce ¢a-
su blika.

Stisknéte tlacitko + nebo - a nastavte spravny
¢as.

Il (I
lL.UEl

-l

n
o
- o+

[ A }\)

Asi po péti sekundach blikani pfestane a na dis-
pleji se zobrazi nastaveny denni ¢as.
U zmény Casu nesmite souc¢asné nasta-
vit funkci Trvani I-1 nebo Ukonceni
.

PREDEHRATI
Nastavte funkci _ a maximalni teplotu.

2. Nechte spotfebiC spustény bez potravin po
dobu pfiblizné jedné hodiny.
Nastavte funkci ™ a maximalni teplotu.

Nechte spotfebi¢ spustény bez potravin po
dobu pfiblizné deseti minut.

5. Nastavte funkci (%) a maximaini teplotu.



CESKY
VARNA DESKA - DENNi POUZIVANI
UPOZORNENI

Viz kapitola ,Bezpec¢nostni informace”.

UKAZATEL ZBYTKOVEHO TEPLA

Kontrolka zbytkového tepla se rozsviti, kdyz je
varna zéna horka.

UPOZORNENI
Nebezpedi popaleni zbytkovym teplem!

NASTAVENI TEPLOTY

Ovladaé Funkce
0 Poloha Vypnuto

® Pfepinac dvojité zény

1-9 Nastaveni teploty

= nejvySSi nastaveni teploty)

1. OtocCte voli¢em na poZadovanou teplotu.
Rozsviti se provozni kontrolka varné desky.

2. Vareni ukongite nastavenim ovladace do
polohy ,0%.

@ Pomoci zbytkového tepla snizite
spotiebu energie. Pfiblizné 5-10 minut
pred koncem vareni varnou zénu vy-
pnéte.

POUZITi DVOJITE VARNE ZONY

& POZOR
Pokud chcete aktivovat ovalnou nebo
dvojitou varnou zonu, otocte ovladacem
dané zény ve sméru hodinovych ruci-
cek. Neotacejte jim pfes pozici vypnuti.

1. OtoCte ovladacem ve sméru hodinovych ru-
CiCek na pozici ,9".

2. Pomalu ovlada oto&te na symbol (®) , do-
kud neuslysite cvaknuti.
Obé ¢asti varné zony se zapnou.

3. Potiebnou teplotu nastavite dle pokyn(i v
¢asti ,Nastaveni teploty”.
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VARNA DESKA - UZITECNE RADY A TIPY

NADOBY PRIKLADY POUZITi VARNE DESKY
@ + Dno nadoby musi byt co nejrovnéjsi Udaje v nasledujici tabulce jsou jen orientagni.
a nejsilngjsi.

+ Nadoby ze smaltované oceli nebo s
hlinikovym ¢i médénym spodkem
mohou na povrchu sklokeramické
desky zanechavat barevné skvrny.

USPORA ENERGIE

@ + Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nad-
oby poklickami.

+ Nadobu postavte na varnou zénu, a
teprve potom ji zapnéte.

+ Varnou zénu vypnéte nékolik minut
pfed koncem peceni, abyste vyuzili
zbytkového tepla.

+ Dno nadoby musi byt stejné velké ja-
ko pfisluSna varna zona.

Nasta- Vhodné pro: Cas Tipy

veni

teploty

0 Poloha Vypnuto

1 Udrzeni teploty uvareného jidla Podle  Zakryjte

potieby

1-2 Holandska omacka, rozpousténi: ma-  5-25 Obcas zamichejte
sla, ¢okolady, Zelatiny min

1-2 Zahusténi: nadychané omelety, mi- 10-40  Vaite s poklickou
chana vejce min

2-3 Duseni jidel z ryze a mléénych jidel, ~ 25-50  Pfidejte alespon dvakrat tolik vody
ohfivani hotovych jidel min nez ryze, mlécna jidla béhem
vareni ob&as zamichejte

3-4 Poduseni zeleniny, ryb, masa 20-45  Pridejte nékolik Izicek tekutiny
min

4-5 Vaieni brambor v pare 20-60  Pouzijte max. % | vody pro 750 g
min brambor

4-5 Vafreni vétSiho mnoZstvi jidel, dusené- 60-150 Az 3 | vody a pfisady
ho masa se zeleninou a polévek min

6-7 Setrné smazeni: platk(i masa nebo Podle Uprostfed smazeni obrat'te
ryb, Cordon Bleu z teleciho masa, ko-  potfeby
tlet, masovych kroket, uzenin, jater,
jiSky, vajec, palaCinek a koblih

7-8 Prudké smazeni, peCenou bramboro-  5-15 Uprostfed smaZzeni obratte
vou ka$i, silné fizky, steaky min
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Nasta- Vhodné pro: Cas Tipy

veni

teploty

9 Vareni velkého mnoZstvi vody, vafeni téstovin, opraZeni masa (gulds, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolku
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VARNA DESKA - CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpec¢nostni informace”.

Spotrebi¢ Cistéte po kazdém pouziti.
Pouzivejte vzdy nadoby s Cistym dnem.
Skrabance nebo tmavé skvrny na sklo-

keramické desce nemaji vliv na jeji
funkci.

Odstranéni negistot:

1. - Okamzité odstrarite: roztaveny plast, pla-
stovou folii nebo jidlo obsahuijici cukr.
Pokud tak neucinite, neistota muze
spotfebi¢ poskodit. PouZijte specialni
Skrabku na sklo. Skrabku pfiloZte Sikmo
ke sklenénému povrchu a posunujte ostfi
po povrchu desky.

- Po dostateEném vychladnuti spotfebice
odstraiite; skvrny od vodniho kamene,
vodovych krouzku, tukové skvrny nebo
kovové lesklé zbarveni. PouZijte special-
ni Cistici prostfedek na sklokeramiku ne-
bo nerezovou ocel.

2. Vycistéte spotfebi¢ vihkym hadfikem s ma-
lym mnoZstvim gisticiho prostredku.

3. Nakonec spotfebi¢ otfete do sucha Eistym
hadfikem.



TROUBA - DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpec¢nostni informace”.

ZAPNUTI A VYPNUTI SPOTREBICE

1. OtoCte ovladacem funkci trouby na poZado-
vanou funkci.

2. Otocte ovladaCem teploty na poZzadovanou
teplotu.
Kontrolka teploty se rozsviti, kdyz se zvySu-
je teplota uvnitf spotrebice.

3. Jestlize chcete spotfebiC vypnout, otote
ovlada¢em funkci trouby a ovladaéem teplo-

CESKY 13

BEZPECNOSTN| TERMOSTAT

Trouba je vybavena bezpe€nostnim termosta-
tem, ktery v pfipadé nutnosti prerusi dodavku
proudu, aby pfi nespravném pouziti trouby nebo
vadném dilu nedo$lo k nadmérnému pfehFfati
trouby. Po poklesu teploty se trouba opét auto-
maticky zapne.

ty do polohy vypnuto.
FUNKCE TROUBY
Funkce trouby PouZiti
_ 6_ Osvétleni K osvétleni vnittku trouby.
k4 1 A3
Tradicni peceni K peceni mouénych jidel a masa na jedné urovni trou-
by.
Dolni ohfev K peceni kolacl s kfupavym spodkem nebo kirkou a k

zavarovani potravin.

peceni

Intenzivni horkovzdusné K peceni jidla na maximalné dvou Urovnich soucasné.

Horkovzdusné peceni K peceni jidla na maximalné tfech drovnich soucasné.
Vhodné také pro suseni potravin.

< @<L || |

Rozsifené grilovani Ke grilovani plochych kust ve velkém mnozstvi a k
opékani topinek.
Turbo gril K peceni vétsich kust masa nebo dribezZe na jedné
Urovni. Také k zapékani a vytvoreni zlatohnédé barvy
jidla.
(W) Funkce Pizza K peceni jidel, ktera vyZaduiji propecengjsi a kfupaveéj-

§i spodek, na jedné Urovni.

K

>
>
>

Rozmrazit K rozmrazovani potravin.
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TROUBA - FUNKCE HODIN
ELEKTRONICKY PROGRAMATOR

F ? ? Ukazatele funkci
Displej Casu

>l tl 0 R Ukazatele funkci

Silly (S 0L plle B Tetor

Tlacitko volby

— Q) + B Tecitco-

5 s a

—

Funkce hodin Pouziti
@ Denni ¢as Ukazuji ¢as. Nastaveni, zména nebo kontrola ¢asu.
Jat Minutka Odpoditavani Casu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni signal.
Tato funkce nema Zadny vliv na provoz trouby.

(=Y Délka Nastaveni délky zapnuti trouby.

S| Konec Nastaveni ¢asu vypnuti funkce trouby.

@ Funkce Délka |-l a Konec = Ize pou- @ U zapnutych funkci Trvani || a Ukon-
Zit sou¢asné pro naprogramovani auto- ¢eni —y| se spotfebi€ vypne automatic-

matického zapnuti a pozdéj$iho vypnuti ky.
trouby. V tomto pfipadé nejprve nastav- 3. Chcete-li zvukovou signalizaci vypnout, stis-
te funkci Délka |-I, pak Konec = . knéte libovolné tlacitko.
NASTAVENI FUNKCI HODIN ZRUSENI FUNKCIi HODIN
1. Opakované stisknéte tla¢itko volby, dokud 1. Opakované stisknéte tlaitko volice, az za-
nezacne blikat ukazatel potfebné funkce. ¢ne blikat kontrolka poZadované funkce.
2. Stisknéte a podrzte tlaCitko " - "
nd 1 0 @ A Za nékolik vtefin se funkce hodln vypne.
S e
— D
NEPHY

2. K nastaveni &asu pro funkci Minutka £,
Trvani || nebo Ukonceni —| pouZijte tla-
Citko + nebo -.

Rozsviti se piisludny ukazatel.

Po uplynuti nastaveného Casu ukazatel
funkce zablika a na dvé minuty zazni zvuko-
vy signal.



TROUBA - POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpec¢nostni informace”.

VLOZENI PRISLUSENSTVi TROUBY

CESKY 15

Zasuvné prisluSenstvi zasunuijte tak, aby pro-
hlubné byly vzadu v troubé a smérovaly doll. Za-
sunite pfisluenstvi do drazek na jedné z Urovni
trouby.

Spole¢né zasunuti rotu a hlubokého plechu na
peéeni masa

Rost polozte na hluboky plech na peceni. Zasun-
te hluboky plech na pegeni do drazek na jedné z
Grovni trouby.

VYSUNOVACI DRAZKY

Lze je vyjmout a instalovat na rlznych Grovnich,
kromé drovné 4.

—

=
—
£

Vyjmuti vysunovacich drazek

1.

2.

3.

Stisknéte a podrzte zapadku na predni stra-
né vysunovaci drazky.

Vytahnéte predni konec kolejnice z podpory
rostu.

Otocte vysunovaci drazku o priblizné 90°.
Vyjméte zadni konec kolejnice z podpory ro-
Stu.

Stejnymi kroky vyjméte druhou vysunovaci
drazku.
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1cm

Instalace vysunovacich drazek

1.
2.

Otocte vysunovaci drazku o pfiblizné 90°.
Vysunte zapadku na zadnim konci vysuno-
vaci drazky na kolejnicku na rost. Vysuno-
vaci drazky lze instalovat do kazdé polohy
rostd, kromé polohy 4. Ujistéte se, Ze jste
drazky namontovali na spravnou stranu
trouby.

Otocte drazkou do spravné polohy. Zaraz-
ka, nachazejici se na jednom konci vysuno-
vaci drazky, musi sméfovat nahoru.

Zasunte drazku upIné do zadni stény trou-
by.

Vytahnéte piedni konec vysunovaci drazky
proti kolejni¢ce na rost. Pokud zapadka na
prednim konci spravné zapadne, ozve se
kliknuti.

Stejnymi kroky nasurite druhou vysunovaci
drazku. Dejte pozor, aby byly obé vysuno-
vaci drazky umisténé na stejné drovni.

& POZOR
Vysunovaci drazky nemyijte v mycce
nadobi. Vysunovaci drazky ni¢im ne-
mazte.

Vlozte mélky nebo hluboky plech na peceni do
vysunovacich drazek.

Spole&né zasunuti rostu a hlubokého plechu na
peeni masa

Rost polozte na hluboky plech na peceni. Rost a
hluboky plech na pegeni umistéte na vysunovaci
drazky.

& POZOR
Pied tim, nez zavrete dvirka trouby, se
ujistéte, Ze jste vysunovaci kolejnice
zcela zasunuli do spotrebice.

VYSUNOVACI DRAZKY - VLOZENi
PRISLUSENSTVi TROUBY

g

i




TROUBA - UZITECNE RADY A TIPY

POZOR

Pfi peceni kola€d s vysokym obsahem
vody pouzijte hluboky plech. Ovocné
$tavy mohou zpUsobit trvalé skvrny na
smaltu trouby.

AN

+ Trouba ma Etyfi Grovné rostd. Polohy rostu v
troubé se pocitaji zdola.

+ M0Zete péct r(izna jidla soucasné na dvou
Urovnich trouby. Zasurite rosty do Grovné 1 a
3.

+ Vtroubé nebo na skle dvifek se mize srazet
vlhkost. To je normalni jev. Pri otvirani dvifek
trouby béhem peceni vzdy odstupte. Abyste
kondenzaci snizili, troubu vzdy pred pe¢enim
na 10 minut predehiejte.

CESKY 17

PECENi MASA ARYB

peceni prili§ malého mnoZstvi se maso vysu-
Suje.

Pfi peceni velmi tuéného jidla pouzijte hluboky
plech na zachyceni tuku, aby se v troubé ne-
vytvorily skvrny, které by jiz nemusely jit od-
stranit.

Pfed podavanim nechte maso odpocivat asi
15 minut, a teprve potom ho krajejte, aby ne-
vytekla Stava.

Do hlubokého plechu na zachyceni tuku nalij-
te trochu vody, aby se pfi peceni tolik ne-
koufilo. Kondenzaci koufe zabranite dolitim
vody pokazdé, kdyZ se odpafi.

+ Po kazdém pouziti trouby setfete vihkost.

+ Pfi peceni na dno trouby nestavte zadné
pfedméty a zadnou €ast trouby nezakryvejte
hlinikovou folii. Mohlo by to ovlivnit vysledky
peceni a poSkodit smaltovy povrch.

DOBY PECENI

Doba peceni zalezi na druhu potravin, jejich kon-
zistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte v nové troubé prabéh peceni a
jeho vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi na-
staveni (tepelny vykon, dobu peceni, apod.) pro
dané nadobi, recepty a mnozstvi.

PECENI MOUCNIKU

+ Pred pecenim nechte troubu pfiblizné 10 mi-
nut pfedehrat.

+ Neotvirejte dvifka, dokud neuplynou 3/4 Casu
nutného k peceni.

+ Jestlize do trouby vioZite dva plechy na pece-
ni, musi byt mezi plechy jedna uroven drazek

volna.
KLASICKE PECENI —
Doba Doba
Jidlo Hm?;;'OSt Typ plechu Po'%rt]: ro- p(r‘??:izﬁt' T?P(I;c;ta pripravy (v
tach) minutéach)
Pruhy tésta 250 smaltovany 3 - 150 25-30
Plochy ko- 1000 smaltovany 2 10 160-170 30-35
laé
Kynuty ko- 2000 smaltovany 3 - 170-190 40-50
lac s jablky
Jableény ~ 1200+1200 2 kruhové 1 15 180-200 50-60
kola¢ hlinikové
plechy

(prmér: 20
cm)
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Doba Doba
Jidlo Hm?;;'OSt Typ plechu Po'%rt]l? ro- p{fﬁzﬁt' T?Pg;ta pripravy (v
tach) minutéach)

Malé 500 smaltovany 2 10 160-180 25-30
moucniky
Piskotova 350 1 kruhovy 1 10 160-170 25-30
buchta bez hlinikovy
tuku plech (prd-

mér: 26

cm)
Koblihy 1500  smaltovany 2 - 160-170 45.551)
Celé kure 1350 rost v polo- 2 - 200-220 60-70

ze 2, hlu-

boky plech

na peceni

masa v po-

loze 1
Pllka 1300 rost v polo- 3 - 190-210 30-35
kurete ze 3, hlu-

boky plech

na peceni

masa Vv po-

loze 1
Veprova 600 roét v polo- 3 - 190-210 30-35
kotleta ze 3, hlu-

boky plech

na peceni

masa Vv po-

loze 1
Dortovy 800 smaltovany 2 20 230-250 10-15
korpus
PInéné ky- 1200 smaltovany 2 10-15 170-180 25-35
nuté kolace
Pfiprava 1000 smaltovany 2 10-15 200-220 30-40
pizzy
Tvarohovy 2600 smaltovany 2 - 170-190 60-70
kola¢
Svycarsky 1900 smaltovany 1 10-15 200-220 30-40
jablecny
kolac z li-
neckého
tésta
Jemna ba- 2400  smaltovany 2 10-15 170-180 55-652)

bovka
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Doba Doba
Jidlo Hm?;;'OSt Typ plechu Po'%rt]l? ro- p{fﬁzﬁt' T?Pg;ta pripravy (v
tach) minutéach)
Slany lo- 1000 1 kruhovy 1 10-15 220-230 40-50
trinsky ko- plech (prd-
lac mér: 26
cm)
Venkovsky ~ 750+750 2 kruhové 1 183) 180-200 60-70
chléb hlinikové
plechy
(prmér: 20
cm)
Rumunsky ~ 600+600 2 kruhové 2/2 10 160-170 40-50
piskot hlinikové
plechy
(prGmér: 25
cm)
Rumunsky ~ 600+600 2 kruhové 2/2 - 160-170 30-40
piskot — tra- hlinikové
dicni plechy
(prmér: 20
cm)
Sladkeé pe- 800 smaltovany 2 10-15 200-210 10-15
¢ivo
Rolada 500 smaltovany 1 10 150-170 15-20
Pusinky 400 smaltovany 2 - 100-120 40-50
Kola¢ s 1500 smaltovany 3 10-15 180-190 25-35
drobenkou
PiSkotovy 600 smaltovany 3 10 160-170 25-35
kolag
Maslovy 600 smaltovany 2 10 180-200 20-25
kola¢
1 po vypnuti spotiebice ponechte koblihy v troubé dalSich 7 minut.
2) pg vypnuti spotrebice ponechte koblihy v troubé dalSich 10 minut.
3) Nastavte teplotu 250 °C pro pfedehfati trouby.
INTENZIVNI HORKOVZDUSNE PECENI &
Loz Doba
Jidlo Hm?;;'OSt Typ plechu Po'%rt]l? ro- p{fﬁzﬁt' T?Pg;ta pripravy (v
tach) minutéach)
Pruhy tésta 250 smaltovany 3 10 140-150 20-30
Pruhy tésta 250 +250 smaltovany 113 10 140-150 25-30
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Doba Doba
Jidlo Hm?;;'OSt Typ plechu Po'%rt]l? ro- p(r‘(la ?T?irr::ja_t' T?Pg;ta pripravy (v
tach) minutéach)
Pruhy tésta 250 + 250 smaltovany 1/2/3 10 150-160 30-40
+ 250

Plochy ko- 500 smaltovany 2 10 150-160 30-35
la¢
Plochy ko- 500+ 500 smaltovany 113 10 150-160 35-45
lac
Plochy ko- 500 + 500 smaltovany  1/2/41) 10 155-165 40-50
lac +500
Kynuty ko- 2000 smaltovany 3 - 170-180 40-50
lac s jablky
Jablecny 1200+ 2 kruhové 2/2 - 165-175 50-60
kola¢ 1200 hlinikové

plechy

(prmér: 20

cm)
Malé 500 smaltovany 2 10 150-160 20-30
moucniky
Malé 500 + 500 smaltovany 113 10 150-160 30-40
moucniky
Malé 500 + 500 smaltovany  1/2/41) 10 150-160 35-45
moucniky + 500
Piskotova 350 1 kruhovy 1 10 150-160 20-30
buchta bez hlinikovy
tuku plech (prd-

mér: 26

cm)
Koblihy 1200 smaltovany 2 - 150-160 30-352)
Celé kure 1300 rost v polo- 2 - 170-180 40-50

ze 2, hlu-

boky plech

na peceni

masa v po-

loze 1
Vepiova 800 rost v polo- 2 - 170-180 45-50
pecené ze 2, hlu-

boky plech

na peceni

masa v po-

loze 1
PInéné ky- 1200 smaltovany 2 20-30 150-160 20-30

nuté kolace
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Doba Doba
Jidlo Hm?;;'OSt Typ plechu Po'%rt]l? ro- p{fﬁzﬁt' T?Pg;ta pripravy (v
tach) minutéach)

Pfiprava 1000+  smaltovany 113 - 180-200 30-40
pizzy 1000
Pfiprava 1000 smaltovany 2 - 190-200 25-35
pizzy
Tvarohovy 2600 smaltovany 1 - 160-170 40-50
kola¢
Svycarsky 1900 smaltovany 2 10-15 180-200 30-40
jablecny
kolac z li-
neckého
tésta
Jemna ba- 2400  smaltovany 2 10 150-160 35-402)
bovka
Slany lo- 1000 1 kruhovy 2 10-15 190-210 30-40
trinsky ko- plech (prd-
la¢ meér: 26

cm)
Venkovsky ~ 750+750 2 kruhové 1 15-203) 160-170 40-50
chléb hlinikové

plechy

(prmér: 20

cm)
Rumunsky ~ 600+600 2 kruhové 2/2 10-15 155-165 40-50
piskot hlinikové

plechy

(primér: 25

cm)
Rumunsky ~ 600+600 2 kruhové 2/2 - 150-160 30-40
piskot - tra- hlinikové
dicni plechy

(prmér: 20

cm)
Sladkeé pe- 800 smaltovany 3 15 180-200 10-15
¢ivo
Sladké pe- 800+ 800 smaltovany 113 15 180-200 15-20
¢ivo
Rolada 500 smaltovany 3 10 150-160 15-25
Pusinky 400 smaltovany 2 - 110-120 30-40
Pusinky 400 + 400 smaltovany 113 - 110-120 45-55
Pusinky 400 +400 smaltovany  1/9/41) - 115-125 55-65

+400
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Doba Doba
Jidlo Hm?;;'OSt Typ plechu Po'%rt]l? ro- p{fﬁzﬁt' T?Pg;ta pripravy (v
tach) minutéach)
Kolac s 1500 smaltovany 3 - 160-170 25-35
drobenkou
PiSkotovy 600 smaltovany 2 10 150-160 25-35
kola¢
Maslovy 600 + 600 smaltovany 113 10 160-170 25-35
kola¢

1) Poté, co je hotovy kola¢ v poloze 4, jej vyndejte na jeho misto presurite kolac z polohy 1

deset minut.

2) po vypnuti spotiebice ponechte koblihy v troubé dalSich 7 minut.
3) Nastavte teplotu 250 °C pro predehFati trouby.

HORKOVZDUSNE PECENI

. PeCte dalSich

Doba

Polo- - . Doba
Jidlo Hm?;;wst Typ plechu ha ro- z;?-z(t\i/egir_ T?Pégta pipravy (v
$tu nutach) minutéch)

Pruhy tésta 250 smaltovany 3 10 150-160 20-30
Pruhy tésta 250 + 250 smaltovany 113 10 140-150 25-30
Pruhy tésta 250 + 250 + smaltovany 1/2/4 10 150-160 30-35

250
Plochy ko- 1000 smaltovany 2 10 150-160 30-40
la¢
Plochy ko- 1000+  smaltovany 113 10 140-150 45-55
la¢ 1000
Plochy ko- 1000+  smaltovany 112/ 10 140-150 55-65
[l 1000 + 4

1000
Kynuty ko- 2000 smaltovany 3 10 170-180 40-50
lac s jablky
Jableény 1200+ 2 kruhové hlinikové  2/3 10 170-180 50-60
kola¢ 1200 plechy (primér: 20

cm)

Malé mou¢- 500 smaltovany 3 10 140-150 30-35
niky
Malé mou¢- 500 + 500 smaltovany 113 10 140-150 25-30
niky
Malé mou¢- 500 + 500 + smaltovany 1/2/4 10 150-160 25-30
niky 500
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Doba
Polo- . Doba
Jidlo Hm?gt;mst Typ plechu ha ro- a’ft?e(eer:ir- T?‘Pga pripravy (v
$tu nutach) minutach)

Piskotova 350 1 kruhovy hlinikovy 3 10 150-160 30-40
buchta bez plech (primér: 26
tuku cm)
Koblihy 1200 smaltovany 3 - 150-160 40-501)
Celé kure 1400 rost v poloze 2, 2 - 170-190 50-60

hluboky plech na

peceni masa v po-

loze 1
Veprova ko- 600 rost v poloze 3, 3 - 180-200 30-40
tleta hluboky plech na

peceni masa v po-

loze 1
Dortovy 800 smaltovany 2 15 230-250 10-15
korpus
Plnéné ky- 1200 smaltovany 3 20-30 160-170 20-30
nuté kolace
Pfiprava 1000+  smaltovany 113 - 180-200 50-60
pizzy 1000
Tvarohovy 2600 smaltovany 2 - 150-170 60-70
kola¢
Svycarsky 1900 smaltovany 3 15 180-200 30-40
jableény ko-
lac z linec-
kého tésta
Jemna ba- 2400 smaltovany 3 10 150-170 50-602)
bovka
Slany lotrin- 1000 1 kruhovy plech 2 15 210-230 35-45
sky kola¢ (prGmér: 26 cm)
Venkovsky 7504750 2 kruhové hlinikové 3 159) 180-190 50-60
chléb plechy (primér: 20

cm)
Rumunsky 600+600 2 kruhové hlinikové ~ 2/2 10 150-170 40-50
piSkot plechy (primér: 25

cm)
Rumunsky 600+600 2 kruhové hlinikové  2/2 - 160-170 30-40
piSkot - tra- plechy (primér: 20
dicni cm)
Sladké pe- 800 smaltovany 3 10 180-200 10-15
¢ivo
Sladké pe- 800+ 800 smaltovany 113 10 180-200 15-20

¢ivo
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Doba
Polo- . Doba
Jidlo Hm?gt;'OSt Typ plechu ha ro- a’ft?e(eer:ir- T?‘Pga pripravy (v
Stu nutach) minutach)
Rolada 500 smaltovany 3 10 150-170 10-15
Pusinky 400 smaltovany 2 - 100-120 50-60
Pusinky 400 +400 smaltovany 113 - 100-120 55-65
Pusinky 400 + 400 + smaltovany 1/2/4 - 115-125 65-75
400
Kolac s dro- 1500 smaltovany 2 10 170-180 20-30
benkou
Piskotovy 600 smaltovany 2 10 150-170 20-30
kola¢
Maslovy ko- 600 + 600 smaltovany 113 10 150-170 20-30
lac

1 po vypnuti spotiebice ponechte koblihy v troubé dalSich 7 minut.
2) pg vypnuti spotrebice ponechte koblihy v troubé dalSich 10 minut.
3) Nastavte teplotu 230 °C pro pfedehfati trouby.

TURBO GRIL &
Doba Doba pripra-
Jidlo Hmotnost (g) Poloharodtu pfedehidti (v Teplota (°C) vy (v minu-
minutach) tach)
Topinky 500 3 10 230 35
Pulka kufete 1200 2 - 200 25+25
Veprova ko- 500 2 - 230 20+20
tleta
FUNKCE PIZZA ()
Doba ;?;;
Jidlo Hmz);;lost Typ plechu Poloha rostu pt:e(eemhlra T?Pclgta vy (v
. minu-
nutach) tach)
Jable¢ny 1200+ 2 kruhové hlinikové 2/2 - 170-180 50-60
kolac 1200 plechy (primér: 20
cm)
Celé kufe 1400 - 165-175 55-65
Pullka 1350 - 165-175 30-35
kurete
Priprava 1000 +  smaltovany, hliniko- 1/21) - 180-200 30
pizzy 1000 vy
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Doba Doba
Bt piipra
Jidlo  Mmotnost - pp oiechu Poloharosty Predeffa Teplota U/
(g) ti (V’ml- ( C) minu_
nutach) tach)
Pfiprava 1000  smaltovany 2 - 190-200 25-35
pizzy
Slany lo- 1000 2 10-15  210-220 20-30
trinsky ko-
laé

1) Po 20 minutach zaméfite polohu obou plechd.
Varovani ohledné akrylamidu

Dlezité Podle nejnovéjsich védeckych poznatkl
mohou akrylamidy vznikajici pfi smazeni jidel
dohnéda (zejména u Skrobnatych potravin)
poskozovat zdravi. Doporuéujeme proto vafit pfi

zhnédnout.
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TROUBA - CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI roztoku teplé vody a Cisticiho prostfedku) a
Viz kapitola ,Bezpe€nostni informace”. nechte ho vyschnout.
Lo e Y + Mate-li nepfilnavé prisluSenstvi, necistéte je
* Predni stranu spotrebice otfete mekkym agresivnimi Gisticimi prostfedky, ostrymi
hadrikem namoCenym v roztoku teplé vody a predméty, ani je nemyjte v myéce. Mohli byste
Cisticiho prostredku. znidit nepfilnavou Uipravu.
+ K cisténi kovovych ploch pouzivejte bézny Ci-
stici prostredek. KOLEJNICKY NA ROSTY
+ Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti. Ne-
Cistoty se snadnéji odstrani a nepfipecou se. SnadnéjSiho CiSténi stén dosahnete odstranénim
+ Odolné negistoty odstrarite pomoci specialni- kolejniGek na rosty.

ho prostredku k ¢isténi trouby.
+ VSechno pfisluSenstvi trouby vycistéte po kaz-
dém pouziti (mékkym hadfikem namocenym v

= Odstranéni kolejnicek na rosty
1. Odtahnéte piedni ¢ast drazek na rosty od
= stény trouby.

Ol —= 3 2. Pak vytahnéte drazky na rosty ze zadni ¢as-
‘ ‘ 7 Y ti stény a vytahnéte kolejnicky na rosty ven.

0,
@\—7\'
/

Instalace kolejnicek na rosty

Kolejnicky instalujte stejnym postupem v opac-

ném poradi.
Zakulacené konce kolejni¢ek museji
sméfovat dopredu!
STROP TROUBY
Topny ¢lanek grilu Ize pro snazsi Cisténi stropu
trouby vyjmout.
UPOZORNENi 2. Opatrné stahnéte topny clanek grilu dold..
& Pred vyjmutim topného €lanku grilu 3. Strop trouby vytfete mékkym hadfikem na-
spotfebi¢ vypnéte. Pfesvéddte se, ze mogenym v teplé vodé s mycim
spotfebic uz vychladl. Hrozi nebezpedi prostfedkem a nechte jej vyschnout.
popaleni. 4. Topny Clanek grilu instalujte stejnym postu-

. L L L pem v opacném poradi.
1. VySroubuijte Sroub, kterym je topny ¢lanek L .
grilu pfipevnén. Napoprvé pouZijte Sroubo- UPOZORNENI
vak. Ujistéte se, Ze je topny ¢lanek grilu
spravné namontovany a nepada dol(.

CISTENI DVIREK TROUBY

Dvifka trouby se skladaji ze dvou za sebou umi-
sténych sklenénych paneld. Cisténi si usnadnite,
vysadite-li dvirka trouby.
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& UPOZORNEN( & UPOZORNEN(

Jestlize se pokusite vytahnout vnitfni Jestlize jsou sklenéné panely poskoze-
sklenény panel u nasazenych dviek, né nebo poskrabané, sklo je pak kfehké
mohou se dvifka trouby nahle zaviit. a mUze prasknout. Sklenéné panely je

.. pak nutné vyménit. DalSi informace zis-
& UPOZORNENI kate v mistnim servisnim stredisku.
Pred ¢isténim sklenénych panelt zkon-

trolujte, zda uz vychladly. Sklo by totiz
mohlo prasknout.

Vlysazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

1. Dvitka trouby zcela otevfete a podrzte oba
dvefni zavésy.

W/ 2. g;/sgnete a otoCte packy na obou zavé-
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3.  Piviete dvifka trouby do prvni polohy

otevfeni (do poloviny). Pak dvitka vytahné-
te smérem dopredu z jejich umisténi.

4. Polozte je na pevnou plochu chranénou

mékkou latkou. Pomoci Sroubovaku od-
Sroubujte dva Srouby ze spodniho okraje
dvirek.

& Srouby neztratte.

5. Vnitfni dvitka otevfete dfevénou nebo pla-

stovou kuchyfskou stérkou nebo podob-
nym nastrojem. Podrzte vnéjSi dvitka a za-
tlacte vnitfni dvifka smérem k hornimu
okraji dvifek.

Zdvihnéte vnitfni dvitka.

7. Vycistéte vnitfni stranu dvirek.

Sklenény panel omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Dobre ji osuste.

& UPOZORNENI
Sklenény panel omyvejte pouze vodou
s mycim prostfedkem. Abrazivni Cistici
prostredky, odstraniovace skvrn a ostré
predméty (napf. noZe nebo Skrabky)
mohou sklo poskodit.
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Nasazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

Po vycisténi dvitka trouby nasadte zpét. Proved-
te stejny postup v obraceném poradi.

VYSAZENi ZASUVKY

Zasuvku pod troubou Ize pfi ¢isténi vyjmout.
1. Vytahnéte zasuvku az na doraz.

2. Zdvihnéte zasuvku pod mirnym dhlem a vy-
ndejte ji z jejich drazek.
Zasazenl zasuvky
1. Usadte zasuvku do pfisluSnych drazek. Uji-
stéte se, ze jsou vSechny Uchytky v draz-
kach spravné uchycené.
2. Sklopte zasuvku do vodorovné polohy a za-
surite ji.
& UPOZORNENi
Pri pouzivani trouby se v zasuvce mlze
tvorit velké teplo. V zasuvce neskladujte
hoflavé véci a materialy (jako napf. Ci-
stici prostredky, plastové sacky, textilni
chiapky, papir, spreje, apod.).

ZAROVKA TROUBY

UPOZORNENi
Nebezpeci trazu elektrickym proudem!

Pfed vyménou Zarovky trouby:

+ Vypnéte troubu.

+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice, nebo
vypnéte jistic.

(1)

Vyména Zarovky osvétleni trouby/¢isténi
sklenéného krytu

1. Sklenénym krytem otocte smérem doleva a
odstrante ho.

Sklenény kryt vycistéte.

3. Vyménte zarovku v troubé za novou zarov-
ku do trouby odolnou 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Na dno trouby polozte né&jakou latku k
ochrané Zarovky i sklenéného krytu.
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CO DELAT, KDYZ...

Problém

MoZna pficina

Reseni

Trouba nehfeje.

Trouba neni zapnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehfeje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny

Trouba nehfeje.

Nejsou provedena nutna na-
staveni.

Zkontrolujte nastaveni.

Trouba nehfeje.

Uvolnéna pojistka v pojistkove
skrince.

Zkontrolujte pojistku. Jestlize
pojistka vypadne vicekrat, ob-
ratte se na kvalifikovaného
elektrikare.

Zérovka trouby nefunguje.

Zérovka trouby je vadna.

Viyménte zarovku trouby.

Na jidle a na vnitfni strané
trouby se usazuje para a kon-
denzat.

Nechali jste jidlo v troubé
piili§ dlouho.

Po upeceni nenechaveijte jidla
v troubé déle nez 15-20 mi-
nut.

Na displeji se objevi ,12.00“ a
,LED".

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Nastavte hodiny

Kontrolka zbytkového tepla se
nerozsviti.

Varna zéna byla zapnuta jen
kratkou dobu, a neni proto
horka.

Jestlize byla varna zéna za-
pnuta dostatecné dlouho, aby
byla horka, obratte se na
mistni servis.

Pokud problém nemUzete vyfesit sami, obratte
se na svého prodejce nebo na mistni servisni

stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na
typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na

pFednim ramu vnitfni ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.)
Vyrobni islo (PNC)
Sériové Cislo (S.N.)
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INSTALACE
UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpeénostni informace”. Minimalni vzdalenosti
P e . . Rozmé mm
UMISTENI SPOTREBICE i Y =
Tento volné stojici spotfebi¢ muzete umistit s ku- B 150
chyriskou skFifkou po jedné nebo po obou stra-
nach nebo v rohu. o
TECHNICKE UDAJE
Rozméry
Vyska 858 mm
Sitka 500 mm
Hloubka 600 mm
Celkovy elektricky 9135 W
vykon
Napéti 230V
Frekvence 50 Hz

Pomoci nastavitelnych nozicek na spodku
spotfebice nastavte vySku horni varné plochy do
stejné Urovné s ostatnimi povrchy

ELEKTRICKA INSTALACE Spotfebi¢ se dodavé bez zastrtky a spojovaciho
kabelu.
@ Viyrobce nenese odpovédnost za Urazy Vhodny typ kabel(: H05 RR-F s pfislusnym
¢i $kody zplsobené nedodrzenim bez- prifezem.

pecnostnich pokyn( uvedenych v kapi-
tole ,Bezpecnostni informace”.

Napajeci kabel se nesmi dotykat ¢asti
spotfebice zobrazené na obrazku.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

POPIS VYROBKU

PRED PRVYM POUZITIM

VARNY PANEL - KAZDODENNE POUZIVANIE
VARNY PANEL - UZITOCNE RADY A TIPY
VARNY PANEL - OSETROVANIE A CISTENIE
RURA - KAZDODENNE POUZIVANIE

RURA - CASOVE FUNKCIE

RURA - POUZIVANIE PRISLUSENSTVA
RURA - UZITOCNE RADY A TIPY

RURA - OSETROVANIE A CISTENIE

CO ROBIT, KED...

INSTALACIA

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznagené symbolom < odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do prislu$nych kontajnerov na

recyk

laciu.

Chrafite Zivotné prostredie a zdravie fudi a recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych spotrebigov.
Nelikvidujte spotrebice oznatené symbolom X spolu s odpadom z doméacnosti. Vyrobok odovzdajte v

miesti

NAVSTIVTE

nom recyklacnom zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo mestsky urad.

NASU STRANKU, KDE NAJDETE:

- Produkty

- Brozury

- Navody na pouzitie
- RieSenie problémov
- Servisné informéacie

www.a

LEGENDA

A
(i]
()

eg.com

Upozornenie - Dolezité bezpeCnostné pokyny.
V8eobecné informéacie a tipy

Environmentalne informacia

Vlyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajliceho upozornenia.
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PRE DOKONALE VYSLEDKY

Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vytvorili sme ho tak, aby vam poskytol
dokonaly vykon po mnoho rokov, za pomoci inovacnych technoldgii, ktoré ulahuja Zivot -
vlastnosti, ktoré u beznych spotrebioch nenajdete. Venujte, prosim, niekolko mint precitaniu si
tohto navodu, aby ste svoj spotrebi¢ vyuzili o najlepsie.

PRISLUSENSTVO A SPOTREBNY MATERIAL

V internetovom obchode AEG najdete vSetko, ¢o potrebujete, aby vase spotrebi¢e AEG skvelo
vyzerali a bezchybne pracovali. Spolu so Sirokou ponukou prisluSenstva navrhnutého a
vytvoreného podla najvyssich kvalitativnych noriem, aké by ste ocakavali - od Specialnych kosikov
na pribor, drziakov na flae az po vrecka na jemnu bielizen...

e [ [ (2] [

Navstivte nas internetovy obchod na
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM
Odporucame, aby ste pouZivali originalne nahradné diely.

Pred skontaktovanim servisného oddelenia skontrolujte, ¢i mate k dispozicii tieto informéacie.
Informéacie najdete na typovom Stitku.

Model

Vyrobné ¢islo

Sériové Gislo
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/N BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred instalaciou a pouzitim si pozorne pre€itajte

tato prirucku:

+ Pre vasu osobnu bezpecnost' a ochranu vas-
ho majetku

+ Pre ochranu Zivotného prostredia

* Pre spravnu prevadzku spotrebica.

Tuto priru¢ku uchovavajte vzdy so spotrebi¢om,
aj ked sa prestahujete alebo ho predate.
Vyrobca nie je zodpovedny za nespravnu instala-
ciu alebo pouzivanie, ktoré spdsobia posSkode-
nie.

BEZPECNOST DETi
A ZRANITELNYCH 0SOB

+ Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starSie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo psychickymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak st pod dozorom inej osoby, alebo ak boli
inou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a ak rozumeju pripadnym rizikam.
Deti sa nesmu hrat’ so spotrebi¢om.

+ Obaly ukladajte mimo dosahu deti. Hrozi rizi-
ko udusenia alebo fyzického zranenia.

* Ked s dvierka otvorené alebo je spotrebiC v
¢innosti, nedovolte detom ani domécim zvie-
ratam, aby sa k spotrebicu pribliZili. Hrozi rizi-
ko zranenia alebo iného trvalého poSkodenia
zdravia.

+ Ak ma spotrebi¢ funkciu detskej poistky alebo
zablokovania tlacidiel, pouZite ju. Zabrani de-
tom a zvieratdm v nahodnom pouziti spotrebi-
¢a.

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE
POKYNY

+ Nemerite technické vlastnosti spotrebica. Hro-
zi nebezpecenstvo poranenia alebo poskode-
nia spotrebica.

+ Pocas Cinnosti nenechavajte spotrebic bez
dozoru.

+ Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.

INSTALACIA

+ Podmienky tykajuce sa nastavenia tohto spo-
trebiCa sU uvedené na Stitku (alebo typovom
Stitku).

+ Spotrebi¢ mdze nainstalovat’ a pripojit iba au-
torizovany odbornik. Obratte sa na autorizo-
vané servisné stredisko. Predchadza sa tak ri-
ziku konstrukéného poskodenia alebo fyzické-
ho zranenia.

+ Uistite sa, Ze spotrebi¢ sa pri preprave nepo-
Skodil. Poskodeny spotrebiC nezapéjajte. V
pripade potreby sa obratte na dodavatela.

+ Pred prvym pouZitim odstrarite zo spotrebic¢a
vetky obaly, nalepky a folie. Neodstrariujte
typovy Stitok. Méze tym zaniknit' zaruka.

+ Dosledne dodrziavajte zakony, nariadenia,
smernice a normy platné v krajine pouzitia
(bezpec€nostné pravidla, predpisy o recyklacii,
pravidla elektrickej bezpecnosti alebo bezpec-
nosti plynovych spotrebicov atd'.).

+ Pri premiestfiovani spotrebi¢a budte opatrni.
Spotrebi¢ je tazky. Vzdy pouZivajte bezped-
nostné rukavice. Spotrebi¢ netahajte za ruko-
vat.

+ Skontrolujte, &i je spotrebi¢ pocas instalacie
odpojeny od elektrickej siete (ak sa to vztahu-
je na spotrebic).

+ DodrZiavajte minimalne vzdialenosti od inych
spotrebiCov a nabytku.

+ Spotrebi¢ neumiestriujte na podstavec.

ELEKTRICKE ZAPOJENIE

+ Spotrebi¢ mdZe nainstalovat a pripojit' iba au-
torizovany elektrikar. Obratte sa na autorizo-
vané servisné stredisko. Predchadza sa tak ri-
ziku kon$trukéného poskodenia alebo fyzické-
ho zranenia.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Skontrolujte, Ci elektrické Udaje uvedené na
typovom $titku spotrebi¢a zodpovedaju para-
metrom domacej elektrickej siete.

+ Informéacie o napati najdete na typovom Stitku.

* Musia sa pouzivat spravne izolacné zariade-
nia: ochranné istiCe, poistky (skrutkovacie po-
istky treba vybrat' z drziaka).

+ Elektrickd siet v domacnosti musi mat' izola¢-
né zariadenie, ktoré umozni odpojenie spotre-
bi¢a od elektrickej siete na vetkych pdloch.
Vzdialenost’ kontaktov izolatného zariadenia
musi byt' minimaine 3 mm.

« Casti, sliZiace na ochranu pred trazom elek-
trickym prddom, musia byt pripevnené tak,
aby sa nedali odmontovat' bez pouzitia vhod-
ného nastroja.



Vzdy pouzivajte spravne nainStalovanu uzem-
nend zasuvku elektrickej siete.

Ked pripajate elektrické spotrebice do elektric-
kej siete, davajte pozor, aby sa kable nedoty-
kali, resp. nedostali do blizkosti hortcich dveri
spotrebica.

Nepouzivajte rozdvojky, konektory ani pred-
IZovacie privodné kable. Hrozi nebezpecen-
stvo poziaru.

Pri zapajani spotrebi¢a postupujte opatrne,
aby ste nestlacili alebo neposkodili napajaciu
zastrcku (ak je k dispozicii) ani kabel za spo-
trebiCom.

Skontrolujte, Ci je napajaci elektricky kabel po
inStalacii pristupny.

Pri odpajani spotrebica od elektrickej siete ne-
tahajte za privodny kabel. VZzdy tahajte napa-
jaciu zastrcku (ak je k dispozicii).
Nevymienajte napajaci elektricky kabel. Ob-
ratte sa na servisné stredisko.

POUZITIE

Spotrebi€ pouzivajte len na varenie v domac-
nosti. Spotrebi¢ nepouzivajte na komercné ani
priemyselné ucely. Predidete tak fyzickému
poraneniu 0sob alebo poskodeniu na majetku.
Na spotrebi¢ poCas pouzivania neustale do-
hliadajte.

VZzdy, ked je spotrebi¢ v ¢innosti, drzte si od
neho pri otvarani dvierok bezpeénostny od-
stup. Moze dojst’ k tniku hordcej pary. Hrozi
riziko popalenin.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je v kontakte s vo-
dou. Spotrebi€ nepouzivajte, ak mate vihké
ruky.

Spotrebi¢ nepouZivajte ako pracovny ani od-
kladaci povrch.

Varny povrch spotrebita sa po¢as pouzivania
zohrieva. Hrozi riziko popéalenin. Na varny po-
vrch nekladte kovové predmety, ako su pribo-
ry alebo pokrievky riadu, pretoze sa mozu vel-
mi zohriat'.

Vnutro spotrebi¢a sa poCas pouzivania zohrie-
va. Hrozi riziko popalenin. Ked vkladate alebo
vyberate prisluSenstvo alebo nadoby, pouzi-
vajte rukavice.

Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas pou-
Zivania moZe velmi zohrievat. Davajte pozor,
aby ste sa nedotkli ohrevnych telies. Malé deti
sa nesmu vyskytovat' v blizkosti spotrebic¢a
bez neustaleho dozoru.

Dvierka otvarajte opatrne. Pouzitie prisad s al-
koholom méZe mat’ za nasledok zmieSanie al-
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koholu so vzduchom. Hrozi nebezpeéenstvo
poZiaru.

Pri otvarani dvierok sa nesmu v blizkosti spo-
trebiCa vyskytovat’iskry ani otvoreny plamen.
Hor]avé produkty alebo veci, ktoré obsahuju
horlavé latky, alebo predmety, ktoré by sa
mohli roztavit' (zhotovené z plastu alebo hlini-
ka), nevkladajte do spotrebica, do jeho blizko-
sti ani nan. Hrozi nebezpecenstvo vybuchu
alebo poziaru.

Po kazdom poutZiti varné zény vypnite.

Varné zony nikdy nepouzivajte s prazdnym
kuchynskym riadom ani bez riadu
Nenechajte obsah varnej nadoby vyvriet. Mo-

Ze dojst k poskodeniu riadu a povrchu varnej
dosky.

Povrch varnej dosky sa mdze poskodit padom
rdznych predmetov alebo udermi kuchynskeé-
ho riadu.

Hordci riad nekladte do blizkosti oviadacieho
panela, pretoze teplo mbze spdsobit’ poSkode-
nie spotrebica.

Pri vyberani alebo instalacii prisluSenstva po-
stupuijte opatrne, aby sa neposkodil smaltova-
ny povrch spotrebica.

+ Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny, odlievané-

ho hlinika alebo s posSkodenym dnom méze
pri prestvani po povrchu poskriabat' povrch
varnej dosky.

Zmena farby smaltu nema Ziadny vplyv na vy-
kon spotrebica.

+ Aby ste predisli poSkodeniu alebo zmene far-

by smaltu:

- nekladte Ziadne predmety priamo na dno
rary a neprikryvajte ho hlinikovou féliou,

- rjedévajte hortcu vodu priamo do spotrebi-
¢a,

- nenechavaijte v rare vihky riad ani potraviny
po ukonceni pripravy jedla.

Na otvorené dvierka netlacte.

Do priehradky pod spotrebicom nevkladajte
horlavé produkty. Uskladnite tam iba teplo-
vzdorné prisludenstvo (ak je k dispozicii).
Nezakryvajte otvory na vyvod pary. Nacha-
dzaju sa v zadnej Casti horného povrchu (ak je
k dispozicii).

Nekladte na varnu dosku nic, ¢o sa méze roz-
topit' alebo roztavit.

Ak je na povrchu prasklina, odpojte spotrebi¢
z0 siete. Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektric-
kym prudom.

Nekladte pod riad tepelno vodivé materialy
(napr. tenké kovoveé sitko alebo kovom potiah-
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nuté tepelné vodice). Nadmerné odrazanie
tepla mdze poskodit' varny povrch.

+ Spotrebi¢ nepouzivajte pocas vypadku elek-
trického pradu.

OSETROVANIE A CISTENIE

+ Pred Udrzbou skontrolujte, Ci je spotrebi¢ stu-
deny. Hrozi riziko popalenin. Existuje riziko,
Ze sklené panely mézu prasknut’.

Spotrebi€ vzdy udrziavajte Cisty. PriSkvareny
tuk a ostatné zvysky jedal mozu spdsobit’ po-
Ziar.

Pravidelnym Cistenim sa predchadza posko-
deniu povrchovych materialov.

Kvoli osobnej bezpecnosti a bezpeénosti vas-
ho majetku spotrebi Cistite iba vodou a jem-
nym saponatom. Nepouzivajte horlavé pro-
dukty ani produkty, ktoré spdsobuju koroziu.

+ Spotrebi¢ nedistite pomocou parnych €isticov,
tlakovych Cistiacich zariadeni, ostrych pred-
metov, abrazivnych Cistiacich prostriedkov,
abrazivnych Spongii ani odstranovacov Skvin.

* Ak pouzivate sprej na Cistenie rury, postupujte
podla pokynov vyrobcu. Nikdy ni¢ nestriekajte
na ohrevné Clanky ani na snimac termostatu
(ak je k dispozicii).

+ Sklenené dvierka nikdy necistite pomocou

abrazivnych Cistiacich prostriedkov ani kovo-

vou Skrabkou. Teplovzdorny povrch vnutorné-
ho skla sa mdZe rozbit' a rozsypat.

+ Ked sU sklené panely dvierok poskodeng, zo-
slabnd a mdzu sa rozbit. Je nutné ich vyme-
nit. Obratte sa na servisné stredisko.

+ Pri vyberani dvierok spotrebi¢a postupujte
opatrne. Dvierka su tazke.

+ Ziarovky pouzité v tomto spotrebici st $pecial-
ne Ziarovky uréené iba na pouZitie v domacich
spotrebicoch. Nie je mozné pouzivat'ich na
Uplné alebo Ciastocné osvetlovanie miestnosti
v doméacnosti.

Ak je potrebné Ziarovku vymenit,, pouZite Zia-
rovku s rovnakym prikonom Specialne uréend
na pouzitie v domacich spotrebicoch.

+ Pred vymenou osvetlenia riry odpojte spotre-
bi¢ od elektrickej siete. Hrozi nebezpecenstvo
Urazu elektrickym pradom. Nechajte spotrebic¢
vychladnut’. Hrozi riziko popalenin.

AUTORIZOVANE SERVISNE
STREDISKO

+ Spotrebi¢ smie opravovat’ iba autorizovany
technik. Obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

+ Pouzivajte iba originalne nahradné suciastky.

LIKVIDACIA SPOTREBICA

+ Aby ste predisli riziku fyzického zranenia ale-
bo poskodenia:

- Vytiahnite zastrcku zo zasuvky elektrickej
siete.

- OdreZzte privodny elektricky kabel a zlikvi-
dujte ho.

- Zlikvidujte zapadku dvierok. Tymto zabrani-
te, aby sa deti alebo malé domace zvierata
zatvorili vo vnitri spotrebica. Hrozi riziko
udusenia.
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Ovladace varného panelu
Ukazovatel teploty
Ovladag teploty rary
Elektronicky programator
Ovladac teploty

n Ukazovatel ovladania vamého panelu
Ohrevny &lanok

Bl Osvetlenie riry

B} Ventilator a ohrevny Elanok
Typovy $titok

Urovne v rire

ROZLOZENIE VARNEHO POVRCHU

e
— ) —

120/180 mm

U

OES

5

Varna zéna 1200 W
Vypustny ventil pary

Varna zéna 1100/ 900 W
Varna zéna 1200 W
Ukazovatel zvyskového tepla
n Varna zéna 1700/ 700 W

PRISLUSENSTVO RURY

PECENIE
* Rostriry

=

A

Na riad, formicky na kolace, pecené kusy jed-

la

+ Plochy plech na pecenie
Na kolace a susienky.

+ Hiboky pekad

Na pecenie mésa a cesta alebo na zachytava-

nie tuku.
+ Zasuvka na skladovanie

Pod vnutornym priestorom rury sa nachadza

zasuvka na skladovanie.
VAROVANIE

Odkladacia zasuvka sa pri zapnutom

spotrebici moze zohriat.
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PRED PRVYM POUZITIM
& VAROVANIE
Pozrite si Cast’,Bezpe€nostné pokyny*.

& POZOR
Pri otvarani dvierok vzdy drzte rukovat
v strede.

PRVE CISTENIE

+ Vyberte vSetky Casti zo spotrebica.
+ Pred prvym pouzitim spotrebic vycistite.

& POZOR
Na Cistenie nepouZivajte abrazivne pro-

striedky! Mohli by poskodit' povrch. Po-
zrite si kapitolu "Starostlivost' a Ciste-
nie".

NASTAVENIE CASU

@ Pred prvym pouZitim riry je potrebné
nastavit’' €as.

Po zapojeni spotrebi¢a do elektrickej siete alebo
po vypadku napajania bude blikat' indikator funk-

cie Cas.
Stlacanim tlagidla + alebo - nastavte spravny
Cas.
Il (s o
-l ( ,- .,-' -' @ O]
— D +
A A

Priblizne po piatich sekundach prestane zobra-
zenie Casu blikat' a displej bude zobrazovat' na-
staveny denny &as.

Ked nastavujete denny Cas, nesmiete

sUcCasne nastavovat funkciu doby trva-
nia |- alebo funkciu ukondenia —>| .

PREDOHREV

Nastavte funkciu _ a maximalnu teplotu.
2. Nechaijte spotrebi¢ spusteny bez pokrmu

priblizne 1 hodinu.

Nastavte funkciu 7 a maximalnu teplotu.

Nechaijte spotrebi¢ spusteny bez pokrmu
priblizne 10 minut.

5. Nastavte funkciu (%) a maximainu teplotu.

8. Nechaijte spotrebi¢ spusteny bez pokrmu
priblizne 10 minut.
Tento postup slUzi na vypalenie zvySkov z vyro-
by v spotrebici. PrisluSenstvo mdze byt hortcej-
Sie ako zvyCajne. Ked predhrievate spotrebi pr-
vykrat, zo spotrebi¢a méZe vychadzat zapach a
dym. To je normalny jav. Postarajte sa o dosta-
tocné vetranie.
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VARNY PANEL - KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE
Pozrite si éast',Bezpecnostné pokyny"“.

INDIKACIA ZVYSKOVEHO TEPLA

Indikator zvySkového tepla sa rozsvieti, ked je
varna zéna horuca.

VAROVANIE
Nebezpecenstvo popélenia zvySkovym
teplom!

NASTAVENIA VARNYCH STUPNOV

Otoény Funkcia
oviadad

0 Poloha Vypnuté

® Spina¢ dvojkruhovej varnej zony

1-9 Nastavenia varnych stupriov
(1 = nastavenie najnizSieho
ohrevu; 9 = nastavenie najvys-
Sieho ohrevu)

1. Otocnym ovladatom nastavte potrebny var-
ny stupen. Ukazovatel ovladaca varného
panelu sa rozsvieti.

2. Proces varenia ukonite nastavenim oto¢-
ného ovladaca do polohy ,0°.

@ Spotrebu energie znizte vyuzitim zvy-
Skového tepla. Varnd zénu vypnite pri-
blizne 5 - 10 minut pred dokon&enim
procesu pripravy jedla.

POUZIVANIE DVOJKRUHOVEJ
ZONY

& POZOR
Ak chcete zapnut' ovalnu alebo dvojkru-
hov zénu, otocte ovladac tejto zény v
smere hodinovych ruciciek. Nepretacaj-
te ho cez poziciu zastavenia.

1. Otodte ovlada¢ v smere hodinovych ru€iciek
do polohy "9".

2. Pomaly ototte oviddaé na symbol (®) , a2
kym nezaznie zacvaknutie.
Obe Casti varnej zony sU zapnuté.

3. Informacie o potrebnom varnom stupni naj-
dete v Casti ,Varné stupne®.

39
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VARNY PANEL - UZITOCNE RADY A TIPY

KUCHYNSKY RIAD

(i)

PRIKLADY POUZITIA NA VARENIE

Dno riadu musi byt’ podia moznosti Udaje uvedené v tabulke st iba orienta¢né.

¢o najhrubsie a najrovnejSie.
Kuchynsky riad zo smaltovanej ocele
s hlinikovym alebo medenym dnom
mdZze zanechavat na sklokeramic-
kom povrchu dosky farebné Skvrny.

USPORA ENERGIE

&)

Podia moznosti riad vzdy prikryte po-
krievkou.

Riad polozte na varni zénu predtym,
ako ju zapnete.

Varné zony vypinajte pred skonce-
nim Casu varenia, aby ste vyuzili zvy-
Skové teplo.

Dna hrncov a varné zény musia mat’
rovnaku velkost'.

Varny PouZitie: Doba Rady
stupefi
0 Poloha vypnutia
1 Udrziavanie teploty hotovych jedal podia Prikryte
potreby
1-2 Holandska omacka, roztapanie: mas- 5-25 Podia potreby premiesajte
lo, ¢okolada, Zelatina min
1-2 Zahustenie: kypré omelety, prazenica 10-40  Varte s pokrievkou
min
2-3 Dusenie ryZe a jedal s mlieénym za-  25-50  Pridajte aspofi dvakrat tolko kva-
kladom, prihrievanie hotovych jedal min paliny ako ryze, mlie¢ne jedla pre-
mieSajte
3-4 Dusenie zeleniny, ryb, mésa v pare 20-45  Pridajte niekolko polievkovych ly-
min Zic kvapaliny
4-5 Varenie zemiakov v pare 20-60 Pouzite max. 1/4l vody na 750 g
min zemiakov
4-5 Varenie vacSieho mnozstva jedla, 60-150 AZ 3 | kvapaliny a suroviny
omacok a polievok min
6-7 Mierne vyprazanie: rezne, te[acie cor- podia V polovici doby pripravy obrat'te
don bleu, kotlety, mésové gulky, klo-  potreby
basky, pecen, zasmazka, vajicka, lie-
vance, Sisky
7-8 Vyprazanie pri vy$Sej teplote, zemia-  5-15  V polovici doby pripravy obratte
kové placky, steaky, rezne min
9 Varenie velkého mnozstva vody, varenie cestovin, intenzivna tepelna tprava masa

(qulas, dusené pokrmy), prudko vyprazané hranolCeky
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VARNY PANEL - OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE
Pozrite si éast',Bezpecnostné pokyny"“.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vyGistite.
VZzdy pouzivajte riad s Cistym dnom.

Skrabance a tmavé skvrny na sklokera-
mike neovplyviiuju funkEnost spotrebi-
¢a.

QOdstrariovanie neGistot:

1.

- Okamdzite odstrarite: roztopeny plast, pla-

stov féliu a potraviny s obsahom cukru.
Pouzite Specialnu Skrabku na sklokerami-
ku. Skrabku prilozte na sklokeramicky
povrch, aby bola naklonena vo vhodnom
uhle, a posuvaijte ¢epel po povrchu.

Pred Cistenim spotrebi¢ vypnite a nechaj-
te ho vychladnit’: vapenaté a vodné usa-
deniny, mastné Skvrny, lesklé farebné
Skvrny na kove. PouZite Specidlny Cisti¢
na sklokeramiku alebo nehrdzavejicu
ocel.

Spotrebi€ vygistite vihkou handrou a niekto-
rym Cistiacim prostriedkom.

Nakoniec ¢istou handrou vyutierajte spotre-
bi¢ dosucha.
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RURA - KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE 3. Ak chcete deaktivovat’ spotrebi¢, otocte
Pozrite si éast',Bezpecnostné pokyny"“. oto¢ny ovladac funkcie rary a otocny ovla-
dac teploty do polohy VYP.
ZAPNUTIE A VYPNUTIE . .
SPOTREBICA BEZPECNOSTNY TERMOSTAT
1. Otodte otoény ovladag funkci riiry na pri- Aby sa prediSlo nebezpetnému prehriatiu (né-
slugnt funkeiu. sledkom nespravneho pouZivania spotrebica ale-

. PV o bo chybou dielov), rura je vybavena bezpe€nost-
2. Otodte otolny oviadat teploty na prislusnu nym termostatom, ktory prerusi elektrické napa-

teplot'u. ) janie. Rura sa opat' automaticky zapne po pokle-
Indikator teploty svieti, kym sa teplota v spo-  se teploty.
trebici sa zvySuje.

FUNKCIE RURY

Funkcia rry Pouzitie

Svetlo Na osvetlenie vnutra rary.

o

Vrchny a spodny ohrev  Na pecenie miénych jedal a masa na jednej drovni.

Dolny ohrev Na pecenie kolacov s chrumkavou spodnou ¢astou a
na zavaranie potravin.

Pecenie s ventilatorom  Pecenie maximalne na dvoch drovniach rdry sucasne.

Ventilator Pecenie maximalne na troch Urovniach riry stc¢asne.
A na suSenie potravin.

Velky gril Na grilovanie plochych jedal vo vacsich mnozstvach a
pripravu hrianok.

Turbo gril Pecenie vacsich kusov mésa alebo hydiny na jednej
Urovni. Tiez na gratinovanie a zapekanie.

< V@<L || |

Funkcia Pizza Na pecenie jedal na jednej urovni, pri ktorych chcete
dosiahnut' intenzivne zhnednutie na povrchu a chrum-
kavu kérku na spodnej Casti.

<

Rozmrazit’ Na rozmrazovanie mrazenych potravin.

K| |

>
>
>
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ELEKTRONICKY PROGRAMATOR
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Ukazovatele funkcii
Zobrazenie ¢asu
Ukazovatele funkcii

Tlacidlo +

>/ o
Tlacidlo vyberu
— M + B Tacidio -

Funkcia éasomeru Pouzivanie

©) Denny ¢as Zobrazuje ¢as. SlUzi na nastavenie, zmenu alebo zistenie denné-
ho Casu.
[\ Kuchynsky ¢aso-  SliZi na nastavenie odpocitavania casu.
mer Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie signal.

Tato funkcia nemé vplyv na &innost’ rury.

[BY] Doba trvania

Nastavenie ¢asu Cinnosti rury.

- Koniec

Nastavenie ¢asu vypnutia pre funkciu rary.

(i)

Funkciu dizka trvania |-l a skongenie
pecenia —| mozno pouZit sucasne, ak
sa rira ma zapnut' aj vypnat’ automatic-
ky v nastavenom ¢ase. V takomto pri-
pade nastavte najprv dizku trvania Il a
skonéenie pecenia —>| .

NASTAVENIE CASOVYCH FUNKCIi

1.

Opakovane stlacajte tlacidlo vyberu, az kym
nezacne blikat’ ukazovatel pozadovane;j
funkcie.

S BN [ R
-l '-' '.UUO@

Na nastavenie ¢asu pre funkcie Kuchynsky
gasomer L) , Trvanie || alebo Koniec —3|
pouzite tlacidlo + alebo -.

Zobrazi sa ukazovatel prislusnej funkcie.

3.

Po uplynuti nastaveného Casu zacne blikat
ukazovatel prislusnej funkcie a asi na 2 mi-
nuty zaznie zvukovy signal.

Pri funkciach Trvanie |-| a Koniec —|
sa spotrebi vypne automaticky.

Signal vypnete stlacenim fubovoiného tla-
Cidla.

ZRUSENIE FUNKCIi HODIN

1.

2.

Opakovane stlacajte tlacidlo voli¢a, az kym
nezacne blikat' kontrolka spravnej funkcie.

Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo " - ".

Po niekolkych sekundach sa funkcia hodin
vypne.
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RURA - POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE
Pozrite si éast',Bezpecnostné pokyny"“.

VKLADANIE PRISLUSENSTVA RURY

Zasuvné prislusenstvo vloZte tak, aby dvojstran-
né okraje boli umiestnené v zadnej Casti riry a
smerovali nadol. Zasuvné prisluSenstvo zasurite
medzi vodiace tyce jednej z drovni rary.

Spoloéné zasunutie rotu rdry a hibokého peké-

ca

Rost riry polozte na hlboky pekac. Hiboky pekaé
zasunte medzi vodiace tyCe jednej z trovni rury.

TELESKOPICKE LISTY

MbéZete ich vybrat' a nainstalovat' v rozliCnych
Urovniach rdry okrem Urovne 4.

—

=
—
£

Demontaz teleskopickych list

1.

2.

3.

Prichytku v prednej Casti teleskopickej listy
stlaCte a podrzte.

Predny koniec listy vytiahnite z podpornej
zasUvacej listy.

Teleskopick listu otote o priblizne 90°.
Zadny koniec listy vytiahnite z podpornej za-
stvacej listy.

Rovnakym sposobom vyberte druhu tele-
skopicku listu.
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Indtalacia teleskopickych Iist
1. Teleskopicku listu otocte o priblizne 90°.

2. Prichytku na zadnom konci teleskopicke; li-
1cm Sty zasufite do podpomnej zas(ivacej listy.
Teleskopické listy mozete namontovat' v
kazdej urovni okrem Urovne 4. Dbajte na to,
aby ste dali liStu na spravnu stranu rury.

3. Listu otocte do spravnej polohy. Blokovaci
prvok, ktory je na jednom konci teleskopic-
kej listy, musi smerovat' nahor.

4, LiStu zasunte az k zadnej stene rdry.

5. Predny koniec teleskopickej listy zatlacte k
podpornej zasuvacej liste. Ked prichytka v
prednej Casti spravne zapadne na svoje
miesto, ozve sa cvaknutie.

6. Rovnakym spdsobom namontuijte druhu te-
leskopicku listu. Skontroluijte, €i su obe tele-
skopické listy umiestnené na rovnakej urov-

ni.
A\ POZR. o TELESKOPICKELISTY-
Teleskopické listy neumyvaijte v umy- VKLADANIE PRiSLUSENSTVA

vacke riadu. Teleskopické listy nemaz-

te. RURY

-

77

Plech na pecenie alebo hiboky pekaé polozte na
teleskopické listy.

Spolocné zasunutie rostu a hibokého pekaca
Rost rary polozte na hlboky pekac. Rost rary a
hiboky pekac polozte na teleskopické listy.

POZOR
Pred zatvorenim dvierok riry zatlacte
teleskopické liSty Uplne do spotrebica.
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RURA - UZITOCNE RADY A TIPY

POZOR 5

Na pecenie velmi Stavnatych zakuskov
pouzite hlboky plech na pecenie. Ovoc-
né Stavy mozu spdsobit’ trvalé Skvmy
na smalte.

AN

« Spotrebié ma Styri Grovne zasunutia. Urovne
zasunutia poCitajte od dna vnuatorného priesto-
ru spotrebica.

+ Vrure mozete piect su¢asne viacero jedal na
dvoch drovniach. Umiestnite roSty do Urovni 1
ald.

+ V spotrebici alebo na skle dvierok moze kon-
denzovat' vihkost'. Je to normalne. Pri otvérani
dvierok po€as peCenia vzdy ustlpte od spo-
trebi¢a. Ak chcete zniZit kondenzaciu, ruru za-
pnite 10 minut pred pecenim.

+ Po kazdom pouziti spotrebi€ utrite od vihkosti.

* Neumiestfiujte predmety priamo na dno riry
ani nebalte Casti rary alebo jej prislusenstvo
do alobalu. Inak sa mézu zmenit' vysledky va-
renia a poskodit’ smalt rary.

PECENIE KOLACOV

+ Pred pecenim nechaijte ruru predhriat na 10
minut.

+ Dvierka rdry neotvarajte, kym neuplynuli 3/4
doby pecenia.

* Ak pri peCeni pouzivate sucasne dva plechy,
nechavajte medzi nimi jednu volnu Uroven.

PECENIE MASA A RYB

* Nepecte maso s hmotnostou nizSou ako 1 kg.
Pecenie prili§ malého mnozstva mésa ma za
nasledok vysu$enie méasa.

+ Pri pegeni velmi mastného masa pouzite nad-
obu na odkvapkavanie tuku, aby ste predisli
vytvoreniu Skvfn v rdre, ktoré mozu byt trvalé.

+ Pred krajanim mésa ho nechaijte odstat’ pri-
blizne 15 mindt, aby z neho nevytiekla Stava.

+ Aby ste predili tvorbe velkého mnozstva dy-
mu pri peceni, do nadoby na odkvapkavanie
nalejte trochu vody. Aby ste predisli konden-
zacii dymu, pridajte malé mnozstvo vody vzdy,
ked sa odpari.

DOBY PECENIA

Doba pecenia zavisi od druhu jedla, konzistencie
a mnozstva potravin.

Pri peCeni si poznamenajte vysledky. Zistite naj-
vhodnejSie nastavenia (nastavenie ohrevu, doby
pecenia a pod.) pre pouzité nadoby, recepty a
mnozstva jedal pre tento spotrebiC.

Civo

KONVENCNE PECENIE —
5 + - . Doba pred- Doba pece-
Pokrmy Hm(()tr)lost Typ plechu ViRt hriatia (v T??(I;c;ta nia (v mi-
g minitach) niitach)
Prazky pe- 250 smaltovany - 150 25-30
civa
Plochy ko- 1000 smaltovany 10 160-170 30-35
laé
Kysnuty 2000 smaltovany - 170-190 40-50
kolac s
jablkami
Jablkovy 1200+1200 2 okrdhle 15 180-200 50-60
kola¢ hlinikové
formy (prie-
mer: 20
cm)
Drobné pe- 500 smaltovany 10 160-180 25-30
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5 + - . Doba pred- Doba pece-
Pokrmy Hm(()tr)lost Typ plechu ViRt hriatia (v T??(I;c;ta nia (v mi-
g minditach) nitach)

Piskotovy 350 1 okrthla 1 10 160-170 25-30
kolac bez hlinikova
tuku forma (prie-

mer: 26

cm)
Kolac pe- 1500  smaltovany 2 - 160-170 45-551)
ceny v pe-
kaci
Celé kura 1350 rot rdry na 2 - 200-220 60-70

Urovni 2,

pekac na

Urovni 1
Kurca, po- 1300 rost rury na 3 - 190-210 30-35
lovica rovni 3,

pekac na

Urovni 1
Bravéova 600 rost rury na 3 - 190-210 30-35
kotleta Urovni 3,

pekac na

Urovni 1
Plackovy 800 smaltovany 2 20 230-250 10-15
chlieb
Plneny kys- 1200 smaltovany 2 10-15 170-180 25-35
nuty kolac
Pizza 1000 smaltovany 2 10-15 200-220 30-40
Tvarohovy 2600 smaltovany 2 - 170-190 60-70
kolaé
Svajtiarsky 1900 smaltovany 1 10-15 200-220 30-40
jablkovy
kolacé
Vianotka 2400  smaltovany 2 10-15 170-180 55-652)
Slany lo- 1000 1 okrtihla 1 10-15 220-230 40-50
trinsky ko- forma (prie-
lac mer: 26

cm)
Gazdovsky ~ 750+750 2 okrlhle 1 183) 180-200 60-70
chlieb hlinikové

formy (prie-

mer: 20

cm)
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5 + - . Doba pred- Doba pece-
Pokrmy Hm(()tr)lost Typ plechu ViRt hriatia (v T??(I;c;ta nia (v mi-
g minditach) nitach)

Rumunsky  600+600 2 okrdhle 2/2 10 160-170 40-50
piSkétovy hlinikové
kola¢ formy (prie-

mer: 25

cm)
Rumunsky ~ 600+600 2 okrdhle 2/2 - 160-170 30-40
piSkotovy hlinikové
kolac¢ - tra- formy (prie-
diény mer: 20

cm)
Kysnuté 800 smaltovany 2 10-15 200-210 10-15
buchty
Piskétova 500 smaltovany 1 10 150-170 15-20
rolada
Striekané 400 smaltovany 2 - 100-120 40-50
pecivo
Kolace s 1500 smaltovany 3 10-15 180-190 25-35
mrvenickou
Piskotovy 600 smaltovany 3 10 160-170 25-35
kola¢
Maslovy 600 smaltovany 2 10 180-200 20-25
kola¢
1 po vypnuti spotrebica nechajte kolac v rire este 7 mindt.
2)po vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rare este 10 minut.
3) Nastavte teplotu na 250 °C na predhriatie.
HORNY A DOLNY OHREV S VENTILATOROM ¥

5 Irves pr.  D0DA pred- Doba pece-
Pokrmy Hm(()tr)lost Typ plechu LhErEl hriatia (v T?Pg;ta nia (v mi-
g y mintitach) niitach)

Pruzky pe- 250 smaltovany 3 10 140-150 20-30
Civa
Prizky pe- 250 +250 smaltovany 1/3 10 140-150 25-30
civa
Prizky pe- 250 +250 smaltovany 1/2/3 10 150-160 30-40
Giva + 250
Plochy ko- 500 smaltovany 2 10 150-160 30-35
lac
Plochy ko- 500 +500 smaltovany 1/3 10 150-160 35-45
lac
Plochy ko- 500+ 500 smaltovany  4/9/41) 10 155-165 40-50
la¢ + 500
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5 + - . Doba pred- Doba pece-
Pokrmy Hm(()tr)lost Typ plechu Bzl hriatia (v T??(I;c;ta nia (v mi-
g minditach) nitach)

Kysnuty 2000 smaltovany 3 - 170-180 40-50
kola¢ s
jablkami
Jablkovy 1200+ 2 okrthle 2/2 - 165-175 50-60
kola¢ 1200 hlinikové

formy (prie-

mer: 20

cm)
Drobné pe- 500 smaltovany 2 10 150-160 20-30
¢ivo
Drobné pe- 500 + 500 smaltovany 113 10 150-160 30-40
¢ivo
Drobné pe- 500 +500 smaltovany  1/2/41) 10 150-160 35-45
¢ivo + 500
Piskotovy 350 1 okrdhla 1 10 150-160 20-30
kolac bez hlinikova
tuku forma (prie-

mer: 26

cm)
Kolag pe- 1200  smaltovany 2 - 150-160 30-352)
ceny v pe-
kaci
Celé kura 1300 rost rury na 2 - 170-180 40-50

Urovni 2,

pekac na

Urovni 1
Bravcove 800 rost rdry na 2 - 170-180 45-50
pecené Urovni 2,

pekac na

Grovni 1
Plneny kys- 1200 smaltovany 2 20-30 150-160 20-30
nuty kolac
Pizza 1000+  smaltovany 113 - 180-200 30-40

1000

Pizza 1000 smaltovany 2 - 190-200 25-35
Tvarohovy 2600 smaltovany 1 - 160-170 40-50
kola¢
Svajciarsky 1900 smaltovany 2 10-15 180-200 30-40
jablkovy
kola¢
Vianocka 2400 smaltovany 2 10 150-160 35-402)
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5 + - . Doba pred- Doba pece-
Pokrmy Hm(()tr)lost Typ plechu Bzl hriatia (v T??(I;c;ta nia (v mi-
g minditach) nitach)

Slany lo- 1000 1 okrdhla 2 10-15 190-210 30-40
trinsky ko- forma (prie-
lac mer: 26

cm)
Gazdovsky ~ 750+750 2 okrdhle 1 15-209) 160-170 40-50
chlieb hlinikové

formy (prie-

mer: 20

cm)
Rumunsky ~ 600+600 2 okrihle 2/2 10-15 155-165 40-50
piSkotovy hlinikové
kolac formy (prie-

mer: 25

cm)
Rumunsky  600+600 2 okrdhle 2/2 - 150-160 30-40
piSkétovy hlinikové
kolac - tra- formy (prie-
dicny mer: 20

cm)
Kysnuté 800 smaltovany 3 15 180-200 10-15
buchty
Kysnuté 800 + 800 smaltovany 113 15 180-200 15-20
buchty
Piskétova 500 smaltovany 3 10 150-160 15-25
rolada
Striekané 400 smaltovany 2 - 110-120 30-40
pecivo
Striekané 400 +400 smaltovany 113 - 110-120 45-55
pecivo
Striekané 400 +400 smaltovany  1/9/41) - 115-125 55-65
pecivo +400
Kolace s 1500 smaltovany 3 - 160-170 25-35
mrvenickou
Piskotovy 600 smaltovany 2 10 150-160 25-35
kola¢
Maslovy 600 + 600 smaltovany 113 10 160-170 25-35
kola¢

1 po upeceni kolaca na drovni 4 ho vyberte a vioZte sem kolac z Urovne 1. Pecte dalSich desat’ minut.

2) pg vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rure este 7 minut.

3) Nastavte teplotu na 250 °C na predhriatie.
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VENTILATOR S OHREVOM
' Pred- %
Uro- Doba pece-
Pokrmy Hm?;;lost’ Typ plechu ven om;\afv T??(I;@)ta nia (v mind-
rary tach) tach)
Pruzky pe- 250 smaltovany 3 10 150-160 20-30
civa
Pruzky pe- 250 +250 smaltovany 113 10 140-150 25-30
Civa
Prizky pe- 250 + 250 + smaltovany 11214 10 150-160 30-35
Giva 250
Plochy ko- 1000 smaltovany 2 10 150-160 30-40
la¢
Plochy ko- 1000+  smaltovany 113 10 140-150 45-55
la¢ 1000
Plochy ko- 1000+  smaltovany 112/ 10 140-150 55-65
la¢ 1000 + 4
1000
Kysnuty ko- 2000 smaltovany 3 10 170-180 40-50
lac s jablka-
mi
Jablkovy 1200+ 2 okrihle hlinikové  2/3 10 170-180 50-60
kolac 1200 formy (priemer: 20
cm)
Drobné pe- 500 smaltovany 3 10 140-150 30-35
¢ivo
Drobné pe- 500 + 500 smaltovany 113 10 140-150 25-30
¢ivo
Drobné pe- 500 + 500 + smaltovany 112/4 10 150-160 25-30
¢ivo 500
Piskotovy 350 1 okrthla hlinikova 3 10 150-160 30-40
kolac bez forma (priemer: 26
tuku cm)
Kolag pete- 1200 smaltovany 3 - 150-160 40-501)
ny v pekaci
Celé kura 1400 rost riry na Urovni 2 - 170-190 50-60
2, pekac na drovni
Bravcova 600 rost rdry na urovni 3 - 180-200 30-40
kotleta 3, pekac na drovni
1
Plackovy 800 smaltovany 2 15 230-250 10-15

chlieb




52 www.aeg.com

‘ Pred- .
Uro- Doba pece-
Pokrmy Hm(()ér)lost’ Typ plechu ven 0::;\:’1-(\, T?‘Pga nia (v mind-
rary tach) tach)
Plneny kys- 1200 smaltovany 3 20-30 160-170 20-30
nuty kolac
Pizza 1000+  smaltovany 113 - 180-200 50-60
1000
Tvarohovy 2600 smaltovany 2 - 150-170 60-70
kola¢
Svajiarsky 1900 smaltovany 3 15 180-200 30-40
jablkovy ko-
lac
Vianocka 2400 smaltovany 3 10 150-170 50-602)
Slany lotrin- 1000 1 okruhla forma 2 15 210-230 35-45
sky kolac (priemer: 26 cm)
Gazdovsky ~ 750+750 2 okruhle hlinikové 3 159) 180-190 50-60
chlieb formy (priemer: 20
cm)
Rumunsky 600+600 2 okrdhle hlinikové  2/2 10 150-170 40-50
piSkotovy formy (priemer: 25
kola¢ cm)
Rumunsky 600+600 2 okrdhle hlinikové ~ 2/2 - 160-170 30-40
piSkotovy formy (priemer: 20
kola¢ - tra- cm)
diény
Kysnuté 800 smaltovany 3 10 180-200 10-15
buchty
Kysnuté 800 +800 smaltovany 1/3 10 180-200 15-20
buchty
Piskotova 500 smaltovany 3 10 150-170 10-15
rolada
Striekané 400 smaltovany 2 - 100-120 50-60
pecivo
Striekané 400 +400 smaltovany 113 - 100-120 55-65
peCivo
Striekané 400 + 400 + smaltovany 1/2/4 - 115-125 65-75
pecivo 400
Kolace s 1500 smaltovany 2 10 170-180 20-30
mrvenickou
Piskotovy 600 smaltovany 2 10 150-170 20-30
kola¢
Maslovy ko- 600 + 600 smaltovany 113 10 150-170 20-30
la¢

1 po vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rure este 7 minat.



2)po vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rare este 10 mindt.
3) Nastavte teplotu na 230 °C na predhriatie.

SLOVENSKY 53

TURBO GRIL &
Doba pred- .
o o . a Doba pecenia
Pokrmy Hmotnost' ()  Uroveii rary hrlat'|a (vmi-  Teplota (°C) (v minitach)
nutach)
Hrianky 500 3 10 230 35
Kurca, polovi- 1200 2 - 200 25+25
ca
Bravcova ko- 500 2 - 230 20+20
tleta
FUNKCIA PIZZA (%)
Doba ‘?:(?i
Pokrmy Hm<()$r)lost’ Typ plechu Urovef riiry g;egvh:rll?_' T??clgta nia (v
. mind-
nutach) tach)
Jablkovy 1200+ 2 okruhle hlinikové 22 - 170-180 50-60
kola¢ 1200  formy (priemer: 20
cm)
Celé kura 1400 2 - 165-175 55-65
Kuréa, po- 1350 2 - 165-175 30-35
lovica
Pizza 1000+  smaltovany, poko- 1/21) - 180-200 30
1000  vovany hlinikom
Pizza 1000 smaltovany - 190-200 25-35
Slany lo- 1000 10-15  210-220 20-30
trinsky ko-
la¢

1) Po 20 mindtach vymente plechy medzi troviiami.
Informacie o akrylamidoch

Déleité upozomenie Podia najnovsich
vedeckych poznatkov mozu akrylamidy
vznikajlce pri zapekani jedla (predovsetkym u
jedal s obsahom $krobu) predstavovat’
nebezpecenstvo pre zdravie. Preto vam

teplotach a prili$ jedla nezapekat.
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RURA - OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE + Teflonovy riad a pomdcky neumyvajte agre-
Pozrite si éast',Bezpecnostné pokyny"“. sivnymi pripravkami, na Cistenie nepouZivajte
Spicaté predmety ani ich neumyvaijte v umy-
+ Prednu stranu spotrebica vy¢istite makkou vacke riadu. Mohol by sa znicit teflénovy po-
utierkou navlhéenou vo vode s pridavkom sa- vrch!
ponatu.
+ Na istenie kovovych povrchov pouzite Gistiaci ~ ZASUVACIE LISTY
pripravok
+ Vntro riry vygistite po kazdom pouziti. Nedi- Ak thet.e \{ycisti’t’ bocné steny, mdZete vybrat’
stoty odstranite lahsie, nepripalia sa. zasuvacie sty rary.

+ Tazko odstranitelné $kvrny ocistite §pecialnym
Cisticom na rury.

+ Po pouziti odistite v3etky Casti prisluSenstva
(méakkou utierkou namocenou v teplej vode s
umyvacim pripravkom) a nechaijte ich osusit'.

= Vyberanie zastvacich list

E 1. Prednu &ast zastvacich liét odtiahnite od

E bocnej steny.

O —= 5 2. Za§0v_acie listy odtiahnite od zadnej strany
Y bocnej steny a vyberte ich.

3)
D \— T
/

InStalovanie zasuvacich list

Pri intalacii zastvacich |iét zvolte opagny po-

stup.
Zaoblené konce zasuvacich list musia
smerovat' dopredu!

STROP RURY

Grilovacie teleso mdZete sklopit, aby sa dal strop
rary lahsie o€istit’.

VAROVANIE 2. Gril opatrne potiahnite nadol.

Pred vybratim grilu spotrebi& vypnite. 3. Strop rury o€istite mékkou utierkou namoce-
Skontrolujte, ¢i je spotrebic studeny. nou v teplej vode s pridavkom Eistiaceho
Hrozi riziko popalenia. prostriedku a nechajte ho vyschnut.

_ o 4. PrimontéZi grilu zvolte opaény postup.
1. Odmontuijte skrutku, ktorou je prichyteny
gril. Prvy raz pouzite skrutkovag. VAROVANIE
Uistite sa, Ze je gril spravne nainstalo-
vany a ze nepada nadol.

CISTENIE DVIEROK RURY

Dvierka rury maju dva sklenené panely, nainsta-
lované jeden za druhym. Cistenie si zjednodusi-
te, ked dvierka rury zvesite.
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& VAROVANIE & VAROVANIE
Ak by ste sa pokusali vnutorny skleneny Ak su sklenené tabule dvierok poskode-

panel vybrat, kym su dvierka rury na- né alebo poskriabané, sklo zoslabne a
montované, mohli by sa zatvorit. mdze prasknut. Aby ste predisli ich
prasknutiu, vymerite ich. BlizSie infor-
& VAROVANIE macie vam poskytne miestne servisné
Pred Cistenim dvierok skontrolujte, ¢i su stredisko.

sklenené panely vychladnuté. Hrozi ne-
bezpedenstvo prasknutia skla.

Demontaz dvierok rury a skleneného panelu

1. Dvierka rdry plne otvorte a pridrZte zavesy
dvierok.

W/ 2. Nadvihnite prichytky na oboch zavesoch a

preklopte ich.
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3. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej po-
lohe (do polovice otvorené). Potom ich po-
tiahnite vpred a vyberte z [6Zok.

4.  Polozte dvierka na stabilny povrch chrane-
ny makkou handrou. Pomocou skrutkovaca
odskrutkujte 2 skrutky z dolnej strany dvie-
rok.

& Skrutky nestratte.

5. Vndtornu stranu dvierok otvorte pomocou
lopatky vyrobenej z plastu, dreva alebo
podobného materialu. PridrZte vonkajSiu
stranu dvierok a zatlacte vnatornd stranu
dvierok proti hornému okraju dvierok.

Nadvihnite vnutornd stranu dvierok.
7. Vycistite vnatornu stranu dvierok.

Skleneny panel umyte vodou s pridavkom sapo- & VAROVANIE

natu. Starostlivo ho osuste. Skleneny panel Cistite iba vodou a sa-
ponatom. Abrazivne Cistiace pripravky,
CistiCe Skvfn a ostré predmety (napr.
noze alebo $krabky) mozu sklo posko-
dit.
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Opétovna montaz dvierok a skleneného panelu

Po dokongeni Cistenia nasadte dvierka rary. Pri
montaZi zvolte opacny postup.

VYBRATIE ZASUVKY

Zasuvka na riad pod rdrou sa da pri Cisteni vy-
brat.

1. Vytiahnite zasuvku az na doraz.

2. Zasuvku nadvihnite pod miernym uhlom a
vyberte ju zo zastvacich list zasuvky.

VloZenie zasuvky

1. Zasuvku umiestnite na zasuvacie listy za-
suvky. Skontrolujte, ¢i zapadky spravne za-
padli do list.

2. Zasuvku spustite do vodorovnej polohy a
zasunte.

AN

VAROVANIE

V zasuvke sa pri pouzivani rdry moze
akumulovat' teplo. Nesmiete tam odkla-
dat’ horlavé predmety (napr. Cistiace
materialy, plastové tasky, ochranné ru-
kavice, papier, Cistiace spreje a pod.).

OSVETLENIE RURY

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektric-
kym pradom!

Pred vymenou Ziarovky osvetlenia:
+ Vypnite ruru.

+ Vyberte poistky z poistkovej skrinky alebo vy-
pnite obvodovy spinac.

(i)

Vymena Ziarovky osvetlenia riry/Cistenie
skleneného krytu

1. Aby ste vybrali skleneny kryt, pootocte ho
vlavo.

2. Vycistite skleneny kryt.

3. Nahradte Ziarovku vhodnou Ziarovkou pre
rary, ktora odola teplote 300°C.

4, Nainstalujte skleneny kryt.

Na dno rdry polozte handru, aby ste
ochranili Ziarovku a skleneny kryt.
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CO ROBIT, KED...

Problém

MoZna pricina

Riesenie

Rura na pecenie nehreje.

Rdra nie je zapnuta.

Zapnite ruru.

Rura na pecenie nehreje.

Nie je nastaveny ¢as.

Nastavte hodiny.

Rura na pecenie nehreje.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte nastavenia.

Rura na pecenie nehreje.

Vlyhodena poistka v poistko-
vej skrinke.

Skontrolujte poistku. Ak sa
poistka vyhodi viackrat, obrat-
te sa na kvalifikovaného elek-
trikara.

Osvetlenie rury nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Viymenite Ziarovku osvetlenia
rary.

Vo vnutri rdry a na jedlach sa
zraza para a vznika skonden-
zovana voda.

Jedla ste nechali v rure prilis
dlho.

Po ukonceni pecenia nene-
chavajte jedla v rdre dlhSie
ako 15 - 20 mindt.

Na displeji sa zobrazi ,12.00"
a,LED".

Doslo k vypadku elektrického
napajania.

Nastavte hodiny.

Ukazovatel zvy$kového tepla
sa nerozsvieti.

Varna zéna este nie je horu-
ca, pretoze bola zapnuta iba
kratky ¢as.

Ak je varna zéna zapnuta do-
statocne dlho na to, aby bola
horlca, obratte sa na servis-
né stredisko.

Ak problém nedokaZete odstranit’ sami, zavolajte
predajcu alebo servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredi-

sko néjdete na typovom Stitku. Typovy Stitok je
na prednom rame vnutorného priestoru rary.

Odpori¢ame, aby ste si sem zapisali tieto Udaje:

Model (MOD.)
Vyrobné €islo (PNC)
Sériové Cislo (S. N.)
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INSTALACIA
VAROVANIE
Pozrite si Cast' ,Bezpetnostné pokyny*. Minimélne vzdialenosti
x Rozme mm
UMIESTNENIE SPOTREBICA i v =
Va3 voine stojaci spotrebi¢ mozete nainstalovat B 150
so skrinkami na jednej alebo po oboch stranach
a do rohu. o
TECHNICKE UDAJE
Rozmery
Vyska 858 mm
Sirka 500 mm
Hibka 600 mm
Celkovy elektricky 9135 W
prikon
Elektrické napétie 230V
Frekvencia 50 Hz

VYROVNANIE DO VODOROVNEJ POLOHY

Na vyrovnanie varného pola sporaka do vodo-
rovnej polohy a zarovnanie s okolitymi povrchmi
pouZite malé nozicky v spodnej asti spotrebica

ELEKTRICKA INSTALACIA Tento spotrebi¢ sa dodava bez zastréky a bez
privodného elektrického kabla.
Vyrobca nezodpoveda za Skody v pri- Vhodny druh kabla: H05 RR-F s vhodnym priere-
pade nedodrzania bezpecnostnych po- zom.

kynov uvedenych v kapitole ,Bezpec-
nostné pokyny".

Napajaci kabel sa nesmie dotykat’ Casti
spotrebi¢a zobrazenej na obrazku.
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