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1. VSeobecna upozornéni

Dékujeme za volbu jednoho z nasich vyrobkl. K dosazeni maxima z vaseho sporaku doporucujeme:

» Prectéte si pozorné poznamky v tomto navodu: obsahuji dulezité informace o instalaci, pouziti a
udrzbé sporaku. Odlozte si tento navod na bezpe€ném misté pro pfipad pouziti v budoucnosti.

» V pfipadé predani tohoto spotfebiCe pfilozte také tento navod k pouziti pro zaru€eni dodrzovani
informaci o instalaci a pouziti spotfebice.

» VSechny pfistupné dily spotfebice jsou béhem provozu horké, nedotykejte se jich. PFi prvnim
zapnuti sporaku se muze uvolfiovat nepfijemny kouf. Doporucujeme zapnout sporak na 2 hodiny
bez potravin.

1.1 Symboly pouzité v tomto navodu

Pro lepSi pfehled jsou v navodu pouzité nasledujici symboly.
A Bezpecnostni informace
& Informace o ochrané Zivotniho prostfedi

CE Tento spotrebi¢ vyhovuje EUE.E.C smérnicim.

1.2 Prohlaseni o shodé

Casti tohoto spotrebite, které mohou byt v kontaktu s potravinami, odpovidaji predpistim CEE 89/109.
Tento spotrebic je v souladu s evropskymi smérnicemi 73/23/EEC, 89/336/EEC a 90/396/EEC,
nahrazenymi 2006/EC, 2004/108/EC a 2003/55/EC a naslednym zménam. Spotfebi¢ také vyhovuje
93/68 vSeobecné smérnici a naslednym dodatkam.

1.3 Bezpecnostni pokyny

* Sporak pouzivejte pouze k uréenému Ucelu: pouze k pfipravé pokrmu. Jakékoli jiné pouziti, napf.
vytapéni mistnosti, je nespravné a proto nebezpecné.

* V/yrobce neodpovida za poskozeni zplsobena nespravnym pouzitim.

* Pfi pouziti elektrickych spotfebi¢l musite dodrzovat zakladni bezpecnostni predpisy. Pokud spotiebic
nefunguje, nebo zplsobuje vypnuti jistiCe, odpojte jej od elektrické zasuvky, nedotykejte se jej a
kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

* Spotfebi¢ neni uréen pro pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi, nebo bez dostatecnych zku$enosti a znalosti, dokud nejsou pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

» Nedovolte détem hrat si se spotfebicem.

» Trouba je pfirozené béhem provozu velmi horka. Zejména sklo dvifek. Nedovolte détem dotykat se
trouby, zejména, pokud je v provozu gril.

K vyjmuti pokrm z trouby pouZzivejte rukavice.

« Udrzujte spotiebi¢ Cisty z bezpecnostnich a zdravotnich davodu. Tuk a zbytky pokrmd mohou
zpUsobit pozar.

* Nevkladejte prsty mezi troubu a zavésy kryciho vika. Udrzujte déti mimo dosah.

 Pokud spotfebi¢ nepouzivate, nastavte vSechny voli¢e do pozice OFF (vypnuté).

« Suplik trouby je vhodny ke skladovani prazdnych pegicich plecht, nebo k udrzovani teploty pokrm.

* Do Supliku nevkladejte hoflavé, explosivni ani Cistici prostfedky nebo papirové sacky, odévy, apod.

* Pouzivejte pouze teplu odolné nadobi. Nepouzivejte hoflavé materialy.

* Je nebezpecné meénit vlastnosti spotrebice.

« Zvyste pozornost pfi smazeni: nenechavejte spotrebi¢ bez dohledu.



* Spotrebi€ je tézky. Zvyste pozornost pfi pfemistovani.

* Vlyzafovani tepla je béhem provozu normalni. Nezavirejte vétraci otvory trouby.

* Pfi vyjmuti pokrmd s nadmérnym mnozstvim tuku nebo vody se mohou objevit ve spotfebici skvrny.
Odstrarite tyto necistoty ihned po skonceni pfipravy, abyste zabranili nezadoucimu koufi a moznému
vzniceni.

« Pfi pouziti elektrickych spotfebicl musite dodrzovat nékolik zakladnich pravidel:

* Nepouzivejte adaptéry, mnoho nasobné zasuvky a prodluzovaci kabely.

* Pfi odpojovani spotfebice netahejte za pfivodni kabel ale za zastrcku.

* Nedotykejte se trouby mokryma nebo vihkyma rukama ani nohama.

* Pokud je poskozeny pfivodni kabel, musi jej vymeénit servisni technik:

* PFi vyméné kabelu dodrzujte nize uvedené pokyny:

* Vyménu kabelu smi provadét pouze kvalifikovany technik. Zajistéte pouziti pouze originalnich
nahradnich dild.

* Pokud je to nutné, odpojte pfivodni kabel a nahradte jej jednim z HO5RR-F, HO5VVF a HO5V2V2-F.
Kabel musi mit kapacitu pro elektricky proud potfebny pro spotfebic.

» Nenechavejte spotfebi¢ bez dohledu, dokud nevychladne.

Pokud nebudete dodrzovat vysSe uvedené pokyny, vyrobce nenese odpovédnost za
A bezpecnost spotfebice.

1.4 Uzite&né tipy

* Nepouzivejte deformované nadobi.

* VyCistéte rost a zasobnik tuku pfed prvnim pouzitim.

» Pokud pouzivate Cistici spreje, nestfikejte sprej na topna télesa ani na termostat.
* Zajistéte spravné nasazeni voditek trouby.

» Nezakryvejte dily trouby hlinikovou félii.

1.5 Technické udaje

Funkce Celkovy elektricky vykon
50 x 60 4 zafriCe a elektricka trouba 6.6 - 6.8 kW
60 x 60 4 zafice a elektricka trouba 8.4 kW

Vyrobni Stitek se nachazi na zadnim panelu sporaku.




2. Instalace

Instalaci by mél provadét kvalifikovany servisni technik. Vyrobce neni odpovédny za tuto €innost.

Pokud je nutna pomoc vyrobce v pfipadé zavad z divodu nespravné instalace, na naklady se

nevztahuje zaruka.

Instalatér se musi drzet pokynu pro kvalifikované instalatéry. Nespravna instalace mlze zpusobit Uraz

osob nebo zvifat nebo poSkozeni majetku. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo urazy.

UPOZORNENI: Dbejte na vybé&r mista instalace! MdZe byt instalovan pouze v neptetrzité instalované

mistnosti. Pfed opravou, instalaci nebo Gpravou musite vzdy odpojit elektrické pfipojeni.

« Pred postavenim spotfebiCe zkontrolujte vlastnosti energetickych pfipojek a ujistéte se, zda je
spotfebi¢ spravné nastaveny.

* Spotiebi¢ nesmi byt instalovan v blizkosti hoflavych materiald (napf. nabytek, zaclony, apod.)

2.1 Misto postaveni spotrebice
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Tento spotrebic je typ ,X“ a byl navrzeny s predpokladem, Ze okolni pracovni plochy nebudou vys$si
nez vrchni hrana sporaku.



2.2 Nastaveni nozicek

Vas spotfebi€ ma nastavitelné nozicky ve spodnich rozich.
Nozicky Ize nastavit individualné pomaoci klice pro zajisténi, ze je sporak dikladné vyvazen, aby byla
tekutina v nadobé horizontalné.

2.3 Rozméry spotrebice

50 x 60 60 x 60
Vyska (mm) H 863 863
Sitka (mm) W 510 600
Hloubka (mm) D 600 600




2.4 Zakladni vzhled a popis spotrebice

Tento navod k pouziti byl navrzen jako pfiru¢ka pro nékolik modelG. Nékteré z funkci popsanych v
tomto navodu nemusi byt na VaSem spotiebici.

Sporak 60 x 60

. Varna deska

. Ovladaci panel
Suplik 5 5
. Dvirka trouby

Varna zéna 1200 W
Dvouokruhova varna zéna 1700 W
Varna zéna 2300 W

Kontrolky y
Ovladaci knofliky varnych zén ™ N p
10 Ovladaci knoflik trouby
11. Ovladaci knoflik termostatu 10 M W@ %
12. Elektronicky programator 11 @ 9

©
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- Sporak 50 x 60

Varna deska

Ovladaci panel

Suplik

Dvitka trouby

Varna zéna 1800 W

Varna zéna 1200 W
Kontrolky

Ovladac¢ ¢asovace
Ovladaci knofliky varnych zén
\U 10 Ovladaci knoflik trouby

11. Ovladaci knoflik ventilatoru

1 A 8
10
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2.5 Sporaky bez pripojovaciho kabelu

Typ pripojeni kabelou

1- Jednofazové pfipojeni 2- Trifazové pfipojeni

r‘u\ ' | “I M

PE Uzemnéni

Jedna faze Tri faze
220-240 V~ 380-415V3N~
Pojistka 25A 3x16A
Kabel 3G 2,5 mm? 5G 1,5 mm?
Typ kabelu HO5VV-F HO5VV-F
nebo HO5RR-F nebo HO5RR-F
3 ] NE 4 3 NE 4
2 ] 5 2 T.z 5
T PEAz 1 PEA%
L [
L1: faze 1 Faze
mustek 1-2 a 2 Faze
mustek 2-3 3 Faze
N: Neutralni 5 Neutralni
mastek 4-5 mustek 4-5

PE Uzemnéni




2.6 Pripojeni k elektrické siti

Sporaky mohou nebo nemusi byt vybavené pfipojovacim kabelem. Pfipojeni kabelu by mél provadét
kvalifikovany servisni technik podle nasledujicich pokyn(. Pfipojeni k elektrické siti musi byt
provedené podle platnych standard(i a pfedpisu. Pred pfipojenim zkontrolujte:

« Je kapacita elektrické pripojky a pojistky dostatecna pro zatéz spotiebice? (Zkontrolujte podle vyrobniho
Stitku).

» Ma elektricka pfipojka spravné uzemnéni? V domacnosti musi byt spravné uzemnéni. Pokud uzemnéni
domacnost neobsahuje, kontaktujte kvalifikovaného technika pro odstranéni tohoto problému.

« Je zasuvka nebo vSepolové odpojovaci zafizeni snadno pfistupné po instalaci spotfebice?

* Ke kabelu musite pfipojit zastréku vyhovuijici standardim.

» Mezi spotiebi€ a elektrickou pfipojku musi byt v€lenéné vSepdlové odpojovaci zafizeni. (Musi vyhovovat
standardtim a vhodné pro pozadované zatiZeni). Zlutozeleny uzemfiovaci vodi¢ nesmi byt timto
prepinacem preruseny. Hnédy ,zivy“ vodi¢ (od konektoru ozna¢eného ,L* v troub&) musi byt vzdy
pripojeny k fazi napajeni.

« Privodni kabel musi byt vedeny tak, aby nebyl vystaveny teploté vysSi nez 50° C.

« V pfipadé& nutnosti vymény kabelu pouZijte vhodny typ. Zlutozeleny vodi& musi byt pfiblizné o 2 cm delsi
nez vodice faze a neutralni vodic.

« Zkontrolujte spotfebi¢ zapnutim na 3 minuty.

« Vyrobce neodpovida za poskozeni vyplyvajici z nedodrzeni bezpecnostnich standardu.

Pokud spotrebi¢ neni vybaveny pfivodnim kabelem a zastrékou, nebo v pfipadé jinych zpusobl
odpojeni od napajeni odpojovacim zatizenim s odstupem v$ech kontaktu, které nabizi odpojeni
pfi prepéti kategorie Ill, musite dodrzovat pokyny pro odpojeni v pevném pfipojeni podle platnych
predpisu.

3. Sklokeramicka varna deska

3.1. Popis varnych zén

Highlight zéna

Kovovy vodici pas je rovnomeérné rozmistény pod celym povrchem varné zony. Je Gcinny do 3 sekund

a je vhodny pro stabilni, rovnomérné a dlouhodobé vareni.

Sklokeramickéa varna deska vyuziva vysokého vystupniho vykonu generovaného highlight varnymi

z6énami, &imz urychluje proces vareni. Upravy designu varné desky neovliviiuji odolnost skla viigi

vysokym teplotam, ale maji vylepSenou ovladatelnost. S moznosti ,Sprinter” Ize dosahnout zkraceni

doby vareni o0 15%, v zavislosti od zplsobu pfipravy a typu pouzitého nadobi.

* Vice okruhové ohfevné prvky nabizeji vyhodu moznosti pouziti nékolika velikosti varnych zén s
jednim topnym télesem.

3.2. Doporuceni k nadobi

Efektivni vareni

o
Extra velka highlight zéna, zavisi od rozmér nadobi a od mnozstvi g mm_ N
pfipravovaného pokrmu, nabizi vy$si urovné vykonu. "“ e 1 .5“
Pouziti kvalitniho varného nadobi je podstatné pro nejlepsi vyuziti varné Aé am ,}&
desky. . T adill
Pouzijte nadobi s dostatec¢né velkym pramérem pro uplné pokryti varné ‘ peE® YNND
zbny. Pokud je o néco $irsi, energie bude vyuzita maximalné. ) "’( aE \",
S » &
W, WF o ¢
§ mw
ol



3.3. Volba nadobi

Nasledujici informace pom(zou zvolit varné nadobi, které Vam nabidne nejlepsi vyuZiti varné desky.
Nerezova ocel

Doporucujeme. Zejména dobré se sendvicovym dnem. Sendvi¢ové dno kombinuje vyhodu nerezové
oceli (vzhled, odolnost a stabilita) s vyhodami hliniku nebo médi (vedeni tepla, rovnomérné rozdéleni
tepla).

Hlinik

Doporucujeme tézky. Dobra vodivost. Stopy hliniku se mohou nékdy objevit jako Skrabance na
varné desce, ale pokud je vycistite ihned, Ize je snadno odstranit. Z divodu nizkého bodu topeni
nepouzivejte nadobi z tenkého hliniku.

Slitina
Pouzitelna, ale nedoporuéujeme. Spatna Gginnost. Mize posgkrabat povrch.

Médéné dno/kamenina

Doporucujeme tézké. Dobra Gcinnost, ale méd muze zanechat stopy, které se jevi jako $krabance.
Zbytky Ize odstranit, pokud je Cistite ihned po pouziti. Nenechavejte toto nadobi na varné desce bez
potravin. Prehiaté nadobi se muze prilepit k varné desce. Pfehfata méd muaze zanechat trvalé skvrny
na varné desce.

Ujistéte se, zda je dno nadobi suché
P¥i pInéni nadobi tekutinami nebo po vyjmuti nadobi z chladnicky se ujistéte, zda je dno nadobi zcela
suché pred postavenim na varnou desku. Zabranite skvrnam na varné desce.

Vzdy pouzivejte kvalitni nadobi s perfektné rovnym a silnym dnem.

Pouzitim tohoto typu varného nadobi zabranite horkym bodim, které zplsobuiji pfilepeni pokrmu.
Nadobi se silnym dnem nabizeji rovhomérné rozdéleni tepla.

Porcelan/smalt
Dobra ucinnost pouze pokud maiji tenké, hladké a rovné.

Sklokeramika ;
Nedoporucujeme. Spatny provoz. Mohou pos$krabat povrch.

Stabilita varného nadobi
Méjte na paméti, ze vétSi nadoby maji vétsi ohfevnou plochu. To pomaha rychlejsi pfipravu pokrmu
nez u mensich nadob. Vzdy pouzivejte nadobi vhodné pro mnozstvi pfipravovaného pokrmu.
Abyste zabranili vystfiknuti pokrmu, nepouziveijte pfili§ malé nadobi, zejména pro pokrmy, s velkym
mnozstvim tekutin. Pokud pouzivate nadmérné velké nadobi pro rychle pfipravované pokrmy, klobasy
a tekutiny se pfilepi a zbytky zustanou v nadobi po vyprazdnéni. Pro pFipravu sladkych pokrmu
doporuéujeme uzaviené nadobi. Skvrny a Stavy z oteviené nadoby se mohou pfilepit na varnou
desku a tézko se odstrariuji. Plati to zejména pro nadobi pouzivané pro pec€eni nebo tlakové vareni pfi
vysokych teplotach.
Nenechavejte varné zény zapnuté bez dohledu nebo bez nadobi, nebo s prazdnym nadobim na varné
zéné. Zkontrolujte vhodnost nadobi s ohledem na nasledujici pozadavky:
Musi byt tézké.
Musi zcela zakryt povrch varné zény; mohou byt o néco vétsi ale nikdy ne mensi.
Dno musi byt rovné.
» Nékteré c¢asti pokrmu se mohou ohfat rychleji nez jiné z dlivodu nerovnomérné distribuce tepla
pod nadobim. Proto nepretrzité michejte pokrm v pfipadé nadobi s tenkym dnem. Teplo se rozdéli
rovnomernéji u nadobi se siinym dnem.

10



+ Pouziti velmi malého nadobi se nedoporuéuje. Sir$i nadobi s nizkymi sténami je vhodnéjsi pro
efektivnéjSi a rychlejsi vafeni, nez malé, hluboké panve.

» Muzete zkratit dobu pfipravy pouzitim mensi nadoby na velké varné zéné. Timto plytvate energii.
Nadobi s poklickou Setfi energii.

o gl ke

3.4. Ovladaci prvky sklokeramické varné desky

OVLADANI VARNE DESKY

Vyhledejte oznaéeni odpovidajici poZadované varné zéné. Otocte D
ovladaci knoflik do poZadované pozice. Hilight
Na zacatku doporu€ujeme nastavit varnou zénu na nejvyssi hodnotu, o
dokud obsah nadoby nedosahne poZadované teploty; vykon Ize poté snizit .
na pozadované nastaveni. Kontrolka zbytkového tepla se rozsviti, pokud

teplota varné zény dosahne 60° a vice.

Zustane svitit i po vypnuti varné zény, dokud povrch nevychladne. 10 ‘ .

Pozice Nékolik tipt

1-2 Velmi nizky Udrzovani tepla, topeni masla a ¢okolady...

34 Nizky Pomalé vareni, omacky, duseni, ryzové nakypy...

5-6 Pramérny Fazole, mrazené pokrmy, ovoce, vareni vody...

7-8 Stredni Pafena jablka, Cerstva zelenina, téstoviny, palacinky, ryby...

9-10 Vysoky Intenzivné&jSi vareni, omelety, steaky...

DA |WIN|=

11-12 | Velmi vysoky Steaky, kotlety, smazeni...

K vypnuti varné zény otocte ovladaci knoflik do pozice ,,0“.

» Ovalna varna zéna obsahuje dvé ohfevné oblasti: kruhovou €ast a ovalnou ¢ast. Oto¢enim
ovladaciho knofliku od 1 do 12 nastavte kruhovou oblast. K ovladani ovalné oblasti pouze otocte
knoflik za pozici 12 a poté zvolte pozici od 1 do 12.

» Ohfevna oblast obsahuje dvé koncentrické zény. Vnitini kruh se aktivuje po nastaveni knofliku do
pozice od 1 do 12. VnéjSi oblast se aktivuje pouze po nastaveni ovladace za pozici 12 na maximalni
vykon.

1"



4. Pouziti trouby

4.1. Grilovani

* Grilovani nabizi pokrmim bohaté zlatohnédé rychlé zapeceni. V zavislosti od mnozstvi pokrm(
mUzete aktivovat gril na pozadované pozice. Témér vétSinu pokrm0 Ize pfipravovat pod grilem,
kromé velmi chudého masa a masovych rolek.

» Maso a ryby urcené ke grilovani je nutné pred grilovanim potfit olejem.

* Vlozte zasobnik tuku pred grilovanim. Do zasobniku nalijte malé mnozstvi vody, abyste zabranili
pfipalovani tukll a pfipadnému vzniceni.

* Grilovani je obycejné nejvhodnéjsi pro kusy masa, napfiklad steaky, které nejsou pfilis silné, rizné
velikosti masa, ryby, zeleninu (napf. cuketa, lilek, rajéata, apod.) spole¢né s masem a rybami na
rozni. Pfed vloZenim ryby na gril ji potfete olejem. Pfidejte stl po grilovani, rybu nasolte zevnitf pred
grilovanim.

* VVzdalenost od grilu zavisi od tloustky masa nebo ryb. Pokud zvolite spravnou vzdalenost, vnéjsi
¢asti se nespali a vnitfek nezlstane syrovy.

« Zabrarnite tvorbé nezadoucich pacht a koure z odkapavaného tuku nalitim 1-2 sklenic vody do
zasobniku tuku.

« Gril mUzete pouzit také k opeceni chleba nebo sendvicl, a také pro urcité druhy ovoce (banany,
grapefruit nebo ananas, jablka, apod.). Ovoce nesmi pfijit do kontaktu s grilovacim télesem.

Nezakryvejte vnitini stény trouby hlinikovou félii. Nahromadéné teplo mize poskodit
A smalt a vase pokrmy.

4.2 Doporuceni k pripravé

Klasicka priprava
Teplo se vytvari hornim a spodnim topnym télesem. Pro pfipravu je nejvhodnéjsi prostfedni pozice
plechu. Pokud pozadujete vétSi ope€eni horni nebo spodni ¢asti pokrmu, pfesurite plech do vyssi

Konvekcni priprava (s ventilatorem)

» Pokrm se pfipravi rovnomérné ohratym vzduchem s pomoci ventilatoru v zadni sténé trouby. Lze
najednou pfipravovat nékolik pokrmG na riznych urovnich, diky rovnomérnému rozlozZeni tepla
uvnitf trouby.

* Tento typ ohfevu je uzite¢ny také pro rozmrazovani pokrmd. Lze jej pouzit také k sterilizovani
ovoce, pfipravé ovocnych sirupt a suseni ovoce a hub.

4.3 Peceni kolacu

» Pokud neni doporucené jinak, predhrejte troubu nejméné 10 minut pfed pouzitim. Neotevirejte
dvitka trouby béhem peceni kolact, mohou padnout (kolace nebo pokrmy s drozdim a suflé).
Vniknuti studeného vzduchu brani zvednuti tésta. Stav upeceni muzete zkontrolovat pomoci
paratka, které zapichnete do tésta. Pokud jej vytahnete bez tésta, znamena to, Ze kolac¢ je hotov.
Tuto kontrolu provadéjte teprve po uplynuti 3 Etvrtin doby pripravy.

Méjte na paméti nasledujici tipy

» Pokud je pokrm na povrchu upeceny ale uprostied je jesté syrovy, musite jej péct delSi dobu na
nizsi teploté.

» VV opacném pfipadé, pokud je pokrm shora pfili§ upe€eny, musite jej péct pfi vyssi teploté kratSi
dobu.
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4.4 Peéeni pizzy

» Nastaveni termostatu na maximum.
* Doba predhtevu 15 minut (pokud je mozné, 20 minut).

* Doba pfipravy 20 minut.
4.5 Priprava ryb

Malé ryby Ize pfipravovat na maximalni teploté od zacatku do konce. Stfedné veliké ryby je nutné
pfipravovat na maximaini teploté na zacatku doby pfipravy a poté je potfeba teplotu snizovat. Vétsi
ryby je nutné péct na nizsi teploté od zacatku do konce. Kontrolujte podle zafezu ve spodni ¢asti ryby,
zda je ryba propecena. Barva (grilované ryby) by méla byt matné bila. To neplati pro lososa a pstruha.

4.6 Peceni masa

* Minimalni mnoZstvi masa pro pec€eni v troubé je 1 kg. V opacném pfipadé se maso vysusi. Pokud
chcete dobfe upe€ené maso, pouzijte méné tuku. Pokud ma maso tuk, neni nutné pouzivat ole;j.
Pokud je jedna strana masa tukova, otocCte ji nahoru. Rozpustény tuk postacuje pro spodni ¢ast
masa. Cervené maso vyjméte z chladni¢ky nejméné 1 hodinu pfed pegenim.

* VV opa¢ném piipadé mlze maso ztuhnout z divodu rozdilné teploté. Nepouzivejte sul pred pecenim,
zejména pfi grilovani masa. Sil zpUsobi vytaZeni krve a $tdvy z masa, coz nasledné zabrani
opeceni povrchu masa.

» Pridejte sl k masu po uplynuti poloviny doby peceni.

* Maso postavte na Sirokou, mélkou panev.

» Nadobi s hlubokymi sténami funguji jako $tit proti teplu. Maso Ize umistit do trouby v teplu odolné
panvi nebo pfimo na rost. Pod rost viozte zasobnik tuku. Pokud budete maso pfipravovat kratsi
dobu, je nutné pfidat omacky na zacatku pfipravy, pokud budete maso péct delSi dobu, omacky
pridavejte béhem posledni pulhodiny pfipravy.

4.7. Pouziti rozné

* Sporak je vybaveny kovovym rozném, dvéma vidlickami a hakem, ktery slouzi k zachyceni rozné.

» Pokyny k pouziti:

- Vyjméte veskeré pfisluSenstvi z trouby;

- Vpichnéte rozen do masa, vycentrujte mezi dvé vidlicky;

- Upevnéte rozen do otvoru na spodni sténé, poté upevnéte hak v pfedni horni ¢asti trouby a kolem
okraje rozné.

- PFi pouziti rozné neni nutny pfedhrev.

- Doporuc¢ena doba pfipravy u rozng;

Doba pripravy (min.) Elektricka trouba
Hovézi (1kg) 20/30
Jehnéci, ovce (1kg) 30/40
Teleci, drabez (1kg) 60/70
Veprové maso (1 kg) 65/75
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4.8. Pouziti asovace ukonceni pripravy

Tento ovlada¢ umoznuje nastaveni doby pfipravy (max. 90 min.), po které

40°

4.10 Pouziti elektronického programatoru

9 se trouba automaticky vypne. Casovaé odpogitava od nastavené doby do
o [0 pozice 0 a automaticky se vypne. Pro standardni pouziti trouby nastavte
SD 2 ¢asovac na pozici . K nastaveni trouby se ujistéte, zda neni ¢asovac v
l pozici 0.
90 ‘ *30
50' *40

K naprogramovani doby pfipravy pro troubu otoéte voli¢ na konce a poté
vratte zpét na pozadovanou dobu. Po uplynuti nastavené doby zazni na
nékolik sekund akusticky signal.

FUNKCE | JAK AKTIVOVAT |JAKVYPNOUT| CO DELA POUZITI
MINUTKA | - Stisknéte a podrzte | < Po uplynuti * Zni zvukovy » Umoznuje pouzivat troubu
tladitko A, nastavené signal jako budik (je mozné pouzit
« Stisknutim tlacitek doby zazni na konci bez ohledu na pouZziti trouby).
(¥ nebo [Al nastavte | akusticky nastaveného
pozadovanou signal (signal Casu.
dobu. se vypne sam, |+ Pro kontrolu,
* Uvolnéte tlacitka. muzete jej kolik ¢asu
vSak zastavit zbyva,
stisknutim stisknéte
tlacitka [&1). tlacitko [&l.
MANUALNI | - Stisknéte tlagitko * Nastavte voli¢ | * Umozniuje « Pro pfipravu pozadovanych
FUNKCE @l funkci na ,O". ovladani receptd.
* Nastavte funkci trouby.
pripravy voli¢em
funkci.
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DOBA « Stisknéte a * Po uplynuti » Umozriuje  Na konci nastavené doby
PECENI podrzte tlagitko nastavené nastavit pFipravy se trouba automaticky
TIMER. doby se trouba | pozadovanou | vypne a zni akusticky signal.
* Tlacitky (Al nebo automaticky dobu pfipravy
[¥] nastavte dobu vypne. Pe€eni | pro zvoleny
pfipravy. mUzete kdykoli | recept.
* Uvolnéte tlacitka. zastavit * Pro kontrolu
* Nastavte funkci oto¢enim nastavené
pfipravy voli¢em voli¢e funkci doby stisknéte
funkci trouby. na 0, nebo tlacitko
nastavenim TIMER.
doby na 0:00 |+ Prozménu
(TIMER a nastavené
tlacitka (V] [4]) doby stisknéte
TIMER a(VI[A].
KONEC « Stisknéte a *V nastavené » Umoziuje « Tato funkce se pouziva s funkci
PRIPRAVY podrzte tlacitko dobé se trouba | nastaveni ,doba pfipravy“. Napfiklad,
END. vypne. K konce doby pokud se obéd pfipravuje 45
« Stisknutim tladitek | manualnimu pfipravy. minut a ma byt hotov ve 12:30,
[Vl [l nastavte vypnuti trouby |« Pro kontrolu zvolte pozadovanou funkci,
dobu, kdy se ma otocte voli¢ stisknéte nastavte dobu pfipravy na 45
trouba vypnout. funkci trouby tlacitko END. minut a poté konec pfipravy
* Uvolnéte tlacitka. na,O" * Pro Upravu na 12:30.
* Nastavte funkci nastavené « Pfiprava za¢ne automaticky
pfipravy voli¢em doby stisknéte | ve 11:45 (12:30 minus 45
funkci trouby. END+ V] (4], minut) a pokracuje do konce

nastavené doby, poté se

trouba automaticky vypne.
UPOZORNENI!
Pokud je zvoleny konec
pfipravy bez nastaveni doby
pfipravy, trouba za¢ne peceni
okamzité a zastavi se v
nastavené dobé ukonceni.

Nastaveni ¢asu

HH° El El
A TIMER END ¥

OOOOOO

o-Hcyr

UPOZORNEN:I: prvni ginnost po instalaci trouby nebo po pferuseni napajeni (rozeznate podle blikani

displeje a zobrazeni) J:00

LI je nastaveni ¢asu.

« Stisknéte a podrzte tlagitka TIMER a END (1> a [<).

« Nastavte Cas tlagitky [V a (4],
» Uvolnéte tlacitka.
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UPOZORNENI: trouba funguje, pouze je nastavena manualni

funkce U nebo predvolba Casu. e
Poznamka: u nékterych modell jsou symboly (A a [¥] nahrazené ,:’,_’ ° L"S
all —

TIMER END

U programovani ¢asovace s 5 tlacitky, pro manualni funkci,
stisknéte najednou tlagitka ,TIMER® a ,END*. A > - +

4.11 Elektricka trouba

Pozice Funkce trouby

Funkce

Teplota

Doba pfipravy

Bez funkce

Rozen s grilem

Osvétleni

Gril

Gril s ventilatorem

Ventilator

Horni topné téleso a ventilator

Spodni topné téleso a ventilator

Horni a spodni topné téleso s ventilatorem

Horni a spodni topné téleso

Horni topné téleso

Spodni topné téleso

Manualni

12| ||| &2 - {HO{] §| o O™

Pizza

3
N
N
>

[
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4.12 Tabulka pripravy

Tradi¢ni zpUsob pfipravy a pfiprava s horkym vzduchem; Hmotnost (g)

Typ pokrmu u tradi¢niho zpisobu pfipravy

Hmotnost Typ pokrmu Tradiéni S horkym Doba Poznamky
(9) zpusob vzduchem pfipravy
pripravy (minuty)
KOLACE A DEZERTY
Tésto s vajicky 2 |180|2(1a3)| 160 | 45-60
Tésto 1 180|2(1a3)| 160 | 20-35
Malé kolace 2 |180(2(1a3)| 160 | 20-30
Slany kolaé 1 175 2 150 | 60-80
Jablkovy kolaé 1 180|2(1a3)| 160 | 40-60
Stradl 2 |175]12(1a3)| 150 | 60-80
Lekvarovy dort 2 |180|2(1a3)| 160 | 45-60
Drobné pecivo 2 |180(2(1a3)| 160 | 15-25
Susenky 2 |180(2(1a3)| 160 | 10-20
Krémové kolace 2 |100|(2(1a3)| 100 | 90-120
CHLEB A PIZZA UvnitF uzaviené
1000 Bily chléb 1 1200 2 175 | 45~60 |trouby na mise
500 Tmavy chléb 1 1200 2 175 | 30~45 |8 kusu
500 Sendvi¢ 2 |200(2(1a3)| 175 | 20~ 35 |Pod grilem.
TESTOVINY
Makarony 2 |200(2(1a3)|175| 40~50
Se zeleninou 2 |200(2(1a3)|175| 45~60
Malé téstoviny 2 |200(2(1a3)| 175 | 35~45
Lazané 2 | 200 2 175 | 45~60
MASO
1000 Rosténka 2 | 200 2 175 | 50~70 | Gril
1200 Veprova pecinka 2 | 200 2 175 {100 ~ 130 | Gril
1000 Teleci maso 2 | 200 2 175 | 90 ~ 120 | Gril
1500 Britsky roastbeef 2 | 220 2 200 | 50~70 |Gril
1200 Jehnéci 2 | 200 2 175 | 110 ~ 130 | Stehno
1000 Kure 2 | 200 2 175 | 60~80 |Celé
4000 Krocan 2 | 200 2 175 | 210 ~ 240 | Cely
1500 Kachna 2 [ 175 2 160 | 120 ~ 150 | Cela
3000 Husa 2 [ 175 2 160 | 150 ~ 200 | Cela
1200 Kralik 2 | 200 2 175 | 60~80 |Na ¢asti
RYBY
1000 Cela ryba 2 |200(2(1a3)| 175 | 40~60 |2ryby
800 Filety 2 |200(2(1a3)| 175 | 30~40 |4 filety
POZNAMKA:

1) Doba pfipravy nezahrnuje pfedhfev. Pfedehfrati trouby pfiblizné 10 minut je vhodné zejména pro
kolace, pizzu a chléb.
2) Indikuje pozici plechu pro sou¢asné peceni nékolik jidel.

3) VSechny procesy pfipravy se provadéji pfi zavienych dvirkach trouby.
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Pozice rostu
% 4
\ 3
\ 2
1
Typ pokrmu Mnozstvi Priprava na grilu Doby pfipravy
(minuty)
POCET |HMOTNOST | POZICE | TEPLOTA| HORNi | SPODNI
KUsU ROSTU (°C) CAsT CAsST
Hovézi steak 4 800 4 max 10 8
Grilované Zebirko 4 600 4 max 12 8
Klobasy 8 500 4 max 10 6
Casti kurete 6 800 3 max 30 20
Smeés na gril 4 700 4 max 12 10
Mlécné dezerty 4 400 4 max 13 10
Platky rajcat 8 500 4 max 12 --
Rybi filety 4 400 4 max 8 6
Hrebenatka 6 - 4 max 12 --
Topinky 4 - 4 max 8 --
Platky chleba 4 — 4 max 2-3 1

5. Cisténi a udrzba

PFed ¢isténim a udrzbou:
» Odpojte napajeni trouby.

» Pokud je trouba horka, poc€kejte, dokud nevychladne.
» Nikdy nepouzivejte paru ani vysokotlaké CistiCe k Cisténi spotfebice.

* Nepouzivejte drsné CistiCe, draténky ani ostré pfedméty k cisténi skla dvirek.
» Smaltované dily ocistéte teplou, mydlovou vodou nebo vhodnym prostfedkem. V Zadném pfipadé

nepouzivejte drsné prasky, které by mohly poskodit povrch a vzhled spotfebice.

« Je dllezité Cistit spotiebi¢ po kazdém pouziti.
» Pouzivejte prostfedky a kovové Skrabky pro nerezové asti grilu.

+ Sklenény povrch a dvitka trouby &istéte po vychladnuti.

» Na poskozeni vyplyvajici z nedodrzeni téchto pokynu se nevztahuje zaruka.
* Nepouzivejte drsné prostfedky, kovové Skrabky, ostré pfedméty, drsné utérky ani chemické

prostfedky, které by mohly poSkodit katalyticky povrch.

* Pro pokrmy s nadmérnym mnozstvim tuku pouzivejte hluboké panve a pfi grilovani zasurite pod
grilovany pokrm zasobnik tuku.
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Cisténi dvirek trouby

Pro dukladné &isténi dvifek je doporucujeme sejmout podle nize uvedeného obrazku. Dvirka

zcela otevrete, otocte dvé nozicky zavésu o 180°. Dvirka ¢astecné uzaviete o 30°. Sejméte dvirka
zvednutim z této pozice. Pro nasazeni dvifek postupuijte podle krokl v opaéném poradi.

PFed jakoukoliv udrzbou na varné desce ji nechte vychladnout.

Pouzivejte pouze prostfedky (krémy a Skrabky) uréené pro sklokeramické varné desky. Mlzete je
ziskat v prodejnach. Zabrarite vystfiknuti potravin na povrch varné desky a pfipaleni téchto necistot,

UDRZBA

» Kapnéte nekolik kapek specialniho myciho prostfedku na povrch varné desky.

* Odstrante odolné necistoty jemnou utérkou nebo mirné navlihéenou utérkou.

« Utfete jemnou utérkou nebo kuchyrskou papirovou utérkou, dokud neni povrch varné desky Cisty.

V pripadé odolnych necistot

» Kapnéte nekolik kapek specialniho myciho prostfedku na povrch varné desky.
« Ocistéte skvrny Skrabkou, drzte ji v Uhlu 30° k desce.

« Utfete jemnou utérkou.

« V pfipadé potfeby postup opakujte.

NEKOLIK TIPU

Casté ¢isténi zanecha na povrchu ochrannou vrstvu, ktera jed daleZita pro ochranu pred poskrabanim
a opotfebenim. Pfed opétovnym pouzitim varné desky se ujistéte, zda je povrch &isty. K odstranéni
skvrn od vody pouzijte nékolik kapek bilého octa nebo citronové Stavy.

Poté utfete savym papirem a pouzijte nékolik kapek specialniho Cisticiho prostfedku.

K ¢isténi Ize sundat také ovladaci knofliky.

Zabrarite vniknuti tekutiny do otevienych mist a po ¢isténi nasad'te knofliky zpét na misto.
Sklokeramicky povrch je odolny poskrabani od dna, ale vzdy je vhodnéj$i nadobi zvednout a
nepresouvat pfes varné zony.
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Nepouzivejte nadmérné mokré hubky. Nikdy nepouzivejte noze ani Sroubovak.
Skrabka s ¢epeli neposkodi povrch, pokud ji drzite v Ghlu 30°.

Nikdy nenechavejte Skrabku bez dohledu v dosahu déti.

Nikdy nepouzivejte drsné prostfedky a prasky.

Kovové okraje
K bezpe¢nému cisténi kovového okraje jej oplachnéte vodou se saponatem, oplachnéte, poté
dikladné vysuste.

Vyména osvétleni

* VVypnéte napajeni trouby a vySroubuijte vadnou zarovku.
» Nahradte za zarovku stejného typu.

K Cisténi nepouzivejte vysokotlaké distice.

5.1 Katalyticka samogistici trouba

* Specialni samodistici panely s mikroporéznimi otvory jsou dostupné u nékterych modeld. Pokud je
trouba obsahuje, neni nutné ji Gistit ru¢né.

» Povrch musi byt porézni pro efektivni samocisténi.

* Nadmérné stiikani tuku maze zablokovat péry a tim zabranit samocisténi. Samodistici kapacitu Ize
obnovit zapnutim prazdné trouby na pfiblizné 10-20 minut.

» Pokud jsou stény trouby silné pokryté tukem, ktery brani katalytickému ¢isténi, odstrarite tuk jemnou
utérkou namocenou v horké vodé. VSechny katalytické panely dostupné na trhu maji Zivotnost
priblizné 300 hodin. Poté je nutné je vyménit.

6. Servisni stfedisko a odstranéni moznych problému

» Pokud trouba nefunguje, dfive nez zavolate servis, doporu€ujeme:
» Zkontrolujte zda je trouba spravné pfipojena k elektrické siti.

Trouba nehreje
Jsou ovladaci knofliky ve spravné pozici?

Doba pripravy je prilis dlouha
Zvolili jste spravnou teplotu?

Z trouby vystupuje kour

Doporucujeme ¢istit troubu po kazdém pouziti. Pokud tuk z pokrmu po peceni neodstranite, zpusobi
tvorbu nepfijemného pachu a koufe pfi opétovném pouziti trouby. (Viz kapitolu ¢isténi)
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O§vétleni trouby nefunguje
» Zarovka muze byt vypalena. Pro vyménu zarovky viz pfislusnou stranu.

autorizované servisni stredisko.

Varné zény nehreji dostatecné
Pouzivejte pouze nadobi s rovnym dnem. Pokud je viditelIné svétlo mezi nadobou a varnou deskou,
teplo se neprenasi spravné. Dno nadoby musi zcela zakryvat varnou zénu.

Vareni je pomalé
Pouzivate nevhodné nadobi. Pouzivejte pouze nadobi s rovnym dnem, které je tézké o priméru jako
varna zona.

Malé skrabance na povrchu varné desky

Nespravné ¢isténi nebo pouziti nadobi s drsnym dnem; ¢astice jako pisek se mohly dostat mezi
varnou desku a nadobi. Viz kapitola ,Cisténi*; ujistéte se, zda je dno nadobi &isté pred pouzitim
a pouzivejte pouze nadobi s rovnym a hladkym dnem. Skrabance Ize odstranit pouze spravnym
Gisténim.

Kovové skvrny

Nepresouvejte hlinikové nadobi na varné desce. Viz doporuceni k ¢isténi.
Pouzivate spravné nadobi, ale skvrny zlUstavaji.

Pouzijte Skrabku s ¢epeli a postupuijte podle kapitoly ,Cisténi“.

Tmavé skvrny

Pouzijte Skrabku s ¢epeli a postupuijte podle &asti ,Cisténi*.

Lesklé plochy na varné desce.

Stopy od hlinikového nebo médéného nadobi, také od mineralni vody nebo zbytk( pokrm(; Ize je
odstranit krémovym Cisticem.

Karamel nebo roztaveny plast na varné desce.

Viz kapitola ,Cisténi“.

Varna deska nefunguje nebo nefunguje néktera varna zéna
Mustky nejsou umisténé spravné na pfipojovaci desce. Zkontrolujte pfipojeni.

Ovladaci panel je uzamceny.
Odemknéte varnou desku.

Casté zapnuti/vypnuti varné zény
Cyklus zapnuti-vypnuti zavisi od nastaveného vykonu: * nizky vykon: kratka doba provozu, * vysoky
vykon: dlouha doba provozu.

Zobrazeni ,,H", kontrolka zbytkového tepla blika
Teplota elektroniky je pfili§ vysoka. Technik musi zkontrolovat instalaci podle pfedpisu.
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Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na ur¢ena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpadu. Pro ziskani informaci o likvidaci a recyklaci tohoto spotfebice se prosim
obratte na spole€nost Elektrowin a.s. tel. 241 091 843 nebo www.elektrowin.cz, kde naleznete i
seznam mist zpétného odbéru.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpusobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.

42394533
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