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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby
vam bezchybné slouzil mnoho let, vyrobili jsme jej s
pomoci inovativnich technologii, které usnadnuji Zivot, a
vybavili jsme jej funkcemi, které u obyCejnych spotfebicu
nenajdete. Staci vénovat par minut Cteni a zjistite, jak z
ného ziskat co nejvice.

PRISLUSENSTVI A SPOTREBNI MATERIAL

V e-shopu spole¢nosti AEG naleznete vSe, co potfebujte
k udrZovani vSech vasich spotfebicu AEG v perfektnim
stavu. Ceka na vas Siroka nabidka pfisluSenstvi
navrzeného a vyrobeného s ohledem na nejvyssi
standardy kvality, které oekavate: od specialniho
kuchynského vybaveni po koSicky na pfibory, od drzaku
na lahve po vaky na choulostivé pradilo...
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Navstivte internetovy obchod na
www.aeg-electrolux.com/shop
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n Bezpecnostni informace

/N BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pfed instalaci a pouZitim si peclivé prectéte tento navod:

+ Abyste ochranili svoji bezpecnost i sv(ij majetek.

+ Abyste chranili Zivotni prostedi.

+ Abyste spotfebi¢ spravné pouzivali.

Tento navod k pouziti vzdy uchovejte spolu se spotfebiCem i v pfipadé jeho stéhovani nebo
rodeji.

{)/yrobjce nezodpovida za $kody zplsobené nespravnou instalaci ¢i chybnym pouZzivanim

spotfebice.

Bezpecnost déti a postizenych osob

Tento spotfebiC smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby se snizenymi fyzickymi, smys-
lovymi nebo dudevnimi schopnostmi nebo osoby bez patfiénych zkuSenosti a znalosti po-
uze, pokud tak &ini pod dozorem nebo vedenim, které zohledfiuje bezpecny provoz
spotfebice, a pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice. Zabrafite, aby si
déti hraly se spotiebicem.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti. Hrozi nebezpedi uduseni nebo zranéni.
Jsou-li dvifka spotiebiCe otevfena, nebo je-li spotfebic v provozu, nedovolte, aby se k né-
mu priblizovaly déti nebo zvifata. Hrozi nebezpeci Urazu nebo jinych trvalych nasledkd.
Pokud je spotiebi¢ vybaven funkci détského zamku nebo blokovani tladitek, pouzivejte ji.
Zabranite tak détem a zvifatiim v ndhodném pouZiti spotfebice.

VSeobecné bezpecnostni informace

Nemérite technické parametry tohoto spotfebice. Hrozi nebezpeéi Urazu nebo poskozeni
spotfebice.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez dozoru.

Po kazdém pouZziti spotfebiC vypnéte.

Instalace

Spotiebi¢ smi instalovat a zapojovat pouze kvalifikovany elektrikaf. Kontaktujte autorizo-
vané servisni stfedisko. Pfedejdete tak poSkozeni zafizeni nebo zranéni osob.
Zkontrolujte, zda se spotfebiC pfi dopravé neposkodil. Poskozeny spotfebié nezapojujte.
V pfipadé nutnosti se obratte na dodavatele.

Pfed prvnim pouZitim odstrarite ze spotfebiCe vSechny obaly, ndlepky a folie. Neodstra-
nujte typovy Stitek. Mohlo by dojit k poruseni zaruky.

Béhem instalace musi byt spotfebiC odpojeny od elekirické sité.

Pfi stéhovani spotfebiCe budte opatrni. Tento spotfebit je tézky. Vzdy pouzivejte ochran-
né rukavice. Nezvedejte spotiebi¢ za drzadlo.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izolacni zafizeni k fadnému odpojeni vSech na-
pajecich vodiél spotiebice. Toto izoladni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spoft 3 mm Sirokou.

Je nutné instalovat spravna izolaéni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojist-
ky Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), spoustéce uzemnéni a stykace.
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Pfed instalaci zkontrolujte, zda ma prostor v kuchyfskeé lince vhodné rozméry.

Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ namontovan pod bezpecnou konstrukci a vedle bezpeénych
konstrukci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢l a nabytku.

Tento spotfebi¢ nesmi byt umistén na podstavec.

Vestavné trouby a varné desky se pfipojuji specialnimi spojovacimi systémy. Abyste za-
branili poskozeni spotfebice, instalujte spotiebi¢ pouze ke spotfebiciim od stejného vyrobce.

Pfipojeni k elektrické siti

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na typovém Stitku souhlasi s parametry vasi doméci
elektrické sité.

Informace o napéti naleznete na typovém $titku.

VZdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku odolnou proti razovému proudu.
Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky, konektory ani prodluzovaci kabely. Hrozi nebezpeci
poZzaru.

Nevyméniujte ani neupravujte napajeci kabel. Kontaktujte servisni stiedisko.

Davejte pozor, abyste zastréku a sitovy kabel (je-li sou¢asti vybaveni) za spotfebiCem
neskfipli nebo jinak neposkodili.

Neodpojujte sitovy kabel ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku (pokud je
ji spotiebi¢ vybaven).

Pouziti spotrebice

Tento spotfebic je uréen pouze k domacimu pouziti. NepouZivejte jej ke komerénim nebo
prdmyslovym ucellim.

Spotfebi¢ pouzivejte pouze pro vareni v doméacnosti. Zabranite tak fyzickym drazim
o0sob ¢i poSkozeni majetku.

Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Vnitfek spotfebice a jeho pfisluSenstvi se pfi pouziti zahfiva na velmi vysokou teplotu.
Hrozi nebezpeli popaleni. Pfi vkladani nebo vyjimani pfisluSenstvi ¢i nadob pouZivejte
ochranné rukavice.

Pfi vyjimani nebo vkladani pfislusenstvi trouby budte opatrni, abyste neposkodili smalt
trouby.

Pokud je zafizeni v provozu, pfi otevieni dvifek vZdy stljte v dostateéné vzdalenosti. MU-

Ze dojit k uvolnéni horké pary. Hrozi nebezpedi popaleni.

Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy smaltovaného povrchu:

- nepokladejte zadné predméty pfimo na dno spotiebice ani jej nezakryvejte hlinikovou
folii;

- nenalévejte horkou vodu pfimo do spotfebice;

- po dokonéeni pedeni nenechaveite vinka jidla ve spotfebici.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu nemaiji vliv na vykon spotfebice.

Dvirka spotfebiCe nikdy neotvirejte nasilim.

Dvirka spotiebiCe vzdy zaviete, i kdyz grilujete.



“ Bezpecnostni informace

Ciéténi a tdrzba

Pied Cisténim nebo udrzbou spotfebi vzdy vypnéte a odpojte od sitového napajeni.
Pied udrzbou se uijistéte, Ze je spotfebic jiz chladny. Hrozi nebezpeCi popaleni. Mohlo by
dojit k prasknuti skla.

Spotfebi¢ udrzujte neustale v &istoté. Usazené tuky nebo zbytky jidla mohou zpUsobit poZar.
Pravidelnym ¢i§ténim zabranite zhorSeni stavu povrchového materialu.

Pii peceni kolach s vysokym obsahem vody pouzivejte hluboky plech, abyste zabranili
Uniku ovocnych $tav, které mohou zpdsobit trvalé skvrny.

Z divodu osobni bezpeénosti a ochrany majetku Cistéte spotrebié¢ pouze vodou a my-
dlem. Nepouziveijte hoflavé prostfedky nebo prostfedky, které mohou zpUsobit korozi.

K Cisténi spotiebiée nepouzivejte parni Cistici zafizeni, vysokotlaka Cistici zafizeni, ostré
pfedméty, abrazivni Cistici prostfedky, drsné houbiCky ani odstrariovaCe skvrn.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se pokyny vyrobce.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani kovové Skrabky.
Zaruvzdorny povrch vnitfni sklenéné tabule mize popraskat a nasledné se roztfistit.

Pokud se poSkodi sklenéné tabule dvifek, zkfehnou a mohou prasknout. Je nutné je vy-
ménit. Kontaktujte servisni stfedisko.

Pfi vyjimani dvifek spotfebiCe budte opatrni. Dvifka jsou tézka!
Necistéte katalyticky smalt (je-li souCasti spotfebice).

Nebezpedi pozaru!

Dvitka otvirejte velmi opatrné. Pouzivate-li pfi pfipravé jidla v troubé pfisady obsahujici
alkohol, mize vzniknout smés vzduchu s alkoholem. Hrozi nebezpedi pozaru.

Pfi otvirani dvefi nesmi byt v blizkosti jiskry ani otevfeny ohen.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo na spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty, predmé-
ty nasaklé hoflavinami nebo spékavé pfedméty (napfiklad z plastu nebo hliniku).

Zarovka trouby

Pied vyménou Zarovky trouby odpojte spotfebiC od elektrické sité. Hrozi nebezpedi razu
elektrickym proudem!

Servisni stredisko

Spotrebi¢ mlZe opravovat pouze kvalifikovany technik. Kontaktujte autorizované servisni
stredisko.

Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.

Likvidace spotiebice

Aby nedoslo k Urazu nebo vzniku Skod:
- Odpojte zafizeni od elektrické sité.
- Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

- Odstrante dvefni zapadku. Zabranite tak tomu, aby uvnitf spotfebice uvizly déti nebo
mala zvifata. Hrozi nebezpedi uduseni.



Popis spotfebie

POPIS SPOTREBICE
Celkovy pohled
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Ovladaci panel
Kontrolky/symboly varné zény
Ovladaé funkei trouby
Kontrolka/symbol napajeni
Elektronicky programator
A Ovladad teploty
Kontrolka/symbol/ukazatel teploty
Bl Oviadace varnych zon

[ 9 | Topny &lanek

Osvétleni

Ventilator trouby

Zadni topny &lanek

Spodni ohfev

Drazky na rosty, vyjimatelné
Polohy roéti



B pred prvnim pouzitim

PrisluSenstvi trouby
+ Dratény rost

Pro nadoby na peéeni, dortové a kolacové for-
my, pecené.

+ Kombinovany plech

Na kolace a susenky. Pro pedeni mouénikl
a masa, nebo k zachycovani tuku.

+ Vysunovaci kolejnicky

Pro rosty a plechy na peceni.

PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI(
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.
Prvni ¢isténi
+ Vyjméte ze spotfebite vSechno pfislusenstvi.
+ Pfed prvnim pouZitim spotfebi¢ vycistéte.
& Ridte se ¢asti ,Cisténi a Udrzba“.

Nastaveni ¢asu
@ Trouba funguje jen v pfipadé, Ze byl nastaven Cas.
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Po pfipojeni spotfebie k elektrické siti nebo po vy-
padku elektrického proudu automaticky blika kon-

trolka funkce Cas.

K nastaveni aktualniho denniho ¢asu pouzijte tla-

Citka , + “nebo , - “.

Asi po 5 sekundach blikani pfestane a na displeji
se zobrazi nastaveny aktualni &as.

@ U zmény Casu nesmite sou¢asné nastavit automa- [ U)
tickou funkci (Trvani - nebo Ukoncéeni —|). \ _

DENNI POUZIVANI

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.
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Chcete-li spotfebiC spustit, zatlaCte ovlada¢. Ovladac se vysune.

Zapnuti a vypnuti spotiebice
1. Otocte ovladacem funkci trouby na pozadovanou funkci.
2. Otocte ovladacem teploty na pozadovanou teplotu.
3. Spotiebi¢ vypnete otoCenim ovladace funkci a teploty trouby do polohy vypnuto.

@ Symbol, ukazatel nebo kontrolka oviadace (zavisi na modelu - viz celkovy prehled):
+ Ukazatel se rozsviti, kdyz trouba za€ne hrat.
+ Kontrolka se rozsviti, kdyz je spotiebi¢ v provozu.
+ Symbol ukazuje zda ovladad fidi jednu z varnych zdn, funkce trouby nebo teplotu.

Funkce trouby

Funkce trouby
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Osvétleni

Pravy horky vzduch

Pfiprava pizzy

Konvencni ohiev
Spodni ohfev

Rozmrazeni

Tato funkce slouzi k osvétleni vnittku trouby.

K peceni masa a moucnych jidel na maximalné tfech drov-
nich soucasné. Snizuje teplotu trouby (20-40 °C) v porovna-
ni s tradicnim pecenim. Vhodné také pro suSeni potravin.

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenéjsi a kiupavéjsi spo-
dek, na jedné drovni. Snizuje teplotu trouby (0 20 - 40 °C) v
porovnani s tradiénim peéenim.

K tradi¢nimu peceni moucnych jidel a masa na jedné urovni
trouby.

K peceni kolact s kfupavym spodkem nebo krkou a k za-
vafovani potravin.

K rozmrazovani potravin.



BET Denni pouzivani
Funkoe trouby

[~~~ Gril Ke grilovani plochych kouskd uprostred grilu a k opékani to-
pinek.
(=1 Velkoplo$ny gril Ke grilovani plochych kust ve velkém mnozstvi a k opékani
topinek.
v Turbo gril K peceni vétsich kust masa nebo dribeze na jedné Urovni.
Y Takeé ke zhnédnuti jidla napr. zapékanim.
Varné zény
@ Varnou desku mizete ovladat pomoci ovladagl varnych zén. Viz uzivatelska prirucka varné
desky.
Zé6ny varné desky

@ Kontrolky varnych zon (viz ,Celkovy pohled*) ukazuji, jakou zonu nastavujete.

3 Nastaveni Uchovat teplé
0 Poloha Vypnuto
1-9 Nastaveni teploty

Pouziti varné desky:

1. Otocte ovladacem teploty na poZadovanou teplotu.

2. Vafeni ukoncite oto€enim ovladage do polohy vypnuto.
Funkce automatického ohfevu

@ Tyto informace plati pouze v pfipadé instalace varné desky s funkci automatického ohievu!

Funkce automatického ohfevu zahfeje varnou zénu na ur€itou dobu na plny vykon.
Zapnuti funkce automatického ohievu:

1. Funkci zapnete otoCenim ovladace co nejvice doprava (za nejvyssi teplotni nastaveni).
2. Chcete-li pokraGovat ve vareni, otoéte ovlada¢ na pozadovanou teplotu.

3. Vareni ukonCite oto¢enim ovladace do polohy vypnuto.



Funkce hodin .[-

Elektronicky programator

Ukazatele funkci
Displej &asu
Ukazatele funkci
Tlagitko , +*
Tlacitko volby
B Tiagitko , - ¢

FUNKCE HODIN
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Funkeehodn | pourti |

Ukazuje ¢as. K nastaveni, zméné nebo kontrole ¢asu.

©) Denni ¢as
Ja) Minutka Odpogitavani ¢asu.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni signal.
Tato funkce nema Zadny vliv na provoz trouby.
=l Trvani Nastaveni délky zapnuti trouby.
-l Ukonceni Nastaveni ¢asu vypnuti funkce trouby.

Funkci Trvani 1= a Ukonceni =1 Ize pouzit sou¢asné pro naprogramovani automatického
zapnuti a pozdgjSiho vypnuti trouby. Nejprve nastavte funkci Trvani -1 a poté UkonCeni =1 .

Nastaveni funkci hodin

1. Zvolte funkci trouby a teplotu (nutné pouze pro funkce Trvani a Ukonceni).

2. Opakované stisknéte tlacitko voli¢e, do-
kud nezacne blikat ukazatel pozadované
funkce.

3. K nastaveni ¢asu pro funkci Minutka £\,
Trvani |51 nebo Ukonceni = pouZijte tla-
Citko , + “nebo , - “.

Rozsviti se pfislusny ukazatel.
Po uplynuti nastaveného ¢asu kontrolka

funkce zablika a na dvé minuty zazni zvu-
kovy signal.

+

N

@ U zapnutych funkei Trvani 151 a Ukon&eni = se trouba vypne automaticky.

4. Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim jakéhokoliv tlaitka.
5. Otocte ovladacem teploty a ovladacem funkci trouby do polohy vypnuto.
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Zruseni funkce hodin

1. Opakované stisknéte tlacitko voliée, dokud nezaéne blikat ukazatel poZadované funkce.
2. Podrzte zmacknuté tlacitko , - “.
Po nékolika sekundach se funkce hodin vypne.

POUZITi PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.

Instalace pfisluSenstvi trouby

@ Plech a dratény rodt maji po stranach drazky. Tyto
okraje a tvar drazek brani preklopeni pfislusenstvi
trouby.

Spolecné vlozeni draténého rostu a plechu
Dratény rost polozZte na plech. Zasunte plech do
drazek na jedné z Urovni trouby.




Dopliikové funkce [EEIM

Vysunovaci drazky - vlozeni prisluSenstvi trouby

Vlozte mélky nebo hluboky plech na peceni do vy- =
sunovacich drazek. Zajistéte otvory na okrajich do /

zarazek na vysunovacich drazkach. >

Zasunte dratény rost do vysunovacich drazek tak,
aby noZicky sméfovaly dol(.

@ Zvyseny okraj draténého roétu je dalsim zajiste-
nim proti sklouznuti nadoby na peceni.

Spolecné vlozeni draténého rostu a plechu
Dratény rost polozte na plech. Dratény rost a
plech na peCeni umistéte na vysunovaci drazky.
Zahaknéte otvory na okrajich do zarazek na vysu-
novacich drazkach. /

i

VSechno pfisluSenstvi trouby Cistéte po kazdém pouziti (mékkym hadfikem namoCenym v
roztoku teplé vody a Cisticiho prostfedku) a nechte ho vyschnout.

DOPLNKOVE FUNKCE

Chladici ventilator

Kdyz je spotfebiC v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrZoval povrch
spotfebiCe chladny. Jestlize spotfebi€ vypnete, bude chladici ventilator pokraovat v chlaze-
ni az do Uplného ochlazeni spotfebice.

UZITECNE RADY A TIPY

Priklady pouZiti varné desky
Udaje v nasledujici tabulce jsou jen orientacni.



BT uzitecné rady a tipy

Vhodné pro: Cas Tipy
1 Udrzeni teploty uvareného jidla podle Jidlo prikryjte
potreby
1-2 Holandska omacka, rozpousténi: masla, 5-25 Obgas zamichejte
Cokolady, zelatiny min.
1-2 Zahusténi: nadychané omelety, micha-  10-40 Varte s poklickou
na vejce min.
2-3 Duseni jidel z ryZe a mléénych jidel, 25-50 Pfidejte alespori dvakrat tolik vody
ohfivani hotovych jidel min. nez ryze, mlécna jidla béhem ohfiva-
ni ob¢as zamichejte.
3-4 Poduseni zeleniny, ryb, masa 20-45 Pridejte nékolik 1Zicek tekutiny
min.
4-5 Vareni brambor v pare 20-60 PouZijte max. % | vody na 750 g
min. brambor
4-5 Vareni vétSiho mnozstvi jidel, duseného 60-150  AZ 3 | vody a pfisady
masa se zeleninou a polévek min.
6-7 Mirné smazeni: platkd masa nebo ryb,  podle V poloviné doby obratte

Cordon Bleu z teleciho masa, kotlet, ma-  potfeby
sovych kroket, uzenin, jater, jiSky, vajec,
palacinek a koblih

7-8 Prudké smazeni, peCena bramborovaka- 5-15 V poloviné doby obratte
Se, silné fizky, steaky min.
9 Vareni velkého mnoZstvi vody, vafeni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolku

Vnitfni strana dvirek

(i)

U nékterych modeli mizete na vnitfni strané dvifek trouby najit;

+ Cisla Urovné rostd (u nékterych modelQ)

+ informace o funkcich trouby, doporuc¢ené Urovni rosti a teplotach pro typicka jidla (u vy-
branych modeld).

Teploty a Casy peceni v tabulkach jsou pouze orientaéni. Zavisi na receptu, kvalité a mnoz-
stvi pouzitych pfisad.

Peceni na jedné urovni trouby:

Peceni ve formach

Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas Hodlny Minu-
Kulaty kola¢ nebo Pravy horky 150-160 0: 50 1:10
brioska vzduch

Linecky kolaé/bi- Pravy horky 1 140-160 1:10-1:30

skupsky chlebicek vzduch
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Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas Hodlny Minu-

Piskotovy kolac

Piskotovy kola¢
Dortovy korpus —
kiehkeé tésto

Dortovy korpus -
tfené tésto

Apple pie (2 for-
my @20 cm, polo-
zené Uhlopricné)
Apple pie (2 for-
my @20 cm, polo-

zené Uhlopficné)
Tvarohovy kola¢

1) Pfedehrejte troubu
Pecivo na plechu

Pravy horky
vzduch

Konvenéni ohrev

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Konvencéni ohiev

Konvenéni ohrev

160
170-180 1)

150-170

160

180

170-190

035050

0:35-0:50
0:10-0:25

0:20-0:25

1:10-1:30

1:10-1:30

1:00-1:30

Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas Hodlny R

Kynuta pletynka/
vénec

Vénocni Stola

Chléb (Zitny

chléb)

1. Prvni ¢ast
procesu pece-
ni.

2. Druha ¢ast
procesu pece-
ni.

Zakusky z listove-

ho tésta s kré-

mem/bananky

Rolada
Drobenkovy kolaé
(suchy)

Mandlovy kolac/
kolac s cukrovou
polevou

Konvenéni ohrev

Konvencni ohiev

Konvencéni ohiev

Konvenéni ohrev
Konvencéni ohiev
Pravy horky

vzduch

Konvencni ohiev

170-190

160-180

1, 230"

2. 160-180

190-210 ")

180-200
150-160

190-210 ")

0:30-0:40

0:50-1:10

1. 0:20
2. 0:30-1:00

0:20-0:35

0:10-0:20

0:20-0:40

0:20-0:30
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Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas Hodlny M

Ovocny kola¢ (ky-
nuté tésto / pisko-

tové tésto) 2)
Ovocny kolac (ky-
nuté tésto / pisko-
tové tésto) 2)
Ovocné kolace z
krehkého tésta
Kynuty kolac s
jemnou naplni
(napt. tvaroh,
smetana, pudink)
1) Predehrejte troubu

2) Pouzijte odkapavaci plech nebo plech na pe¢eni masa

Susenky

Pravy horky
vzduch

Konvencéni ohiev

Pravy horky
vzduch

Konvencéni ohiev

150

170

160-170

160-180 1)

0:35-0:50

0:35-0:50

0:40-1:20

0:40-1:20

Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas Hodlny M

Susenky z kiehke-
ho tésta

Maslové susen-
ky / Prouzky tésta

Maslové susen-
ky / Prouzky tésta

Susenky z pisko-
tového tésta

Snéhové pusinky

Makronky
Susenky z kynuté-
ho tésta

Drobné pecivo z li-
stového tésta
Pecivo

Pecivo

Small cakes (20
ks na plech)

Small cakes (20
ks na plech)

1) Predehfejte troubu

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch
Konvencni ohiev
Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Konvencéni ohiev

Pravy horky
vzduch

Konvencéni ohiev

150-160
140
160 ")
150-160
80-100
100-120

150-160

160"
190-210"

140"

170"

0:10-0:20

0:20-0:30

0:20-0:30

0:15-0:20

2:00-2:30

0:30-0:50

0:20-0:40

0:20-0:30

0:10-0:25
0:10-0:25

0:20-0:30

0:20-0:30
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Pedeni na vice Urovnich
Pegivo na plechu

Pravy horky Pravy horky
vzduch vzduch Cas
Drunpeteni ™ poicharostizdola | 'ePOBYEC | poginy:Minuty

Zakusky z listové-
ho tésta s kré- 1/4 - 160-180 ") 0:25-0:45
mem / bananky

Kolac s droben-

kou, suchy 174 - 150-160 0:30-0:45

1) Predehfejte troubu
Susenky/small cakes/cukrovi/petivo

Pravy horky Pravy horky
vzduch vzduch Cas
Druh peceni Poloha ro3til zdola Teplotave“C 1 Hodiny:Minuty

Susenky z kiehké- 14

ho tésta 1/3/5 150-160 0:20-0:40
Maslové susen- DB
Ky / Prouzky tésta 1/4 1/3/5 140 0:25-0:50
Susenky z pisko- D)
tového tésta 1/4 - 160-170 0:25-0:40
Cajové pecivo z

vajecného bilku, 1/4 - 80-100 2:10-2:50
snéhové pusinky

Makronky 1/4 - 100-120 0:40-1:20
Susenky z kynute- . .
ho tésta 1/4 - 160-170 0:30-0:60
Drobné pecivo z li- 1 . .
stového sta 1/4 170-180 1) 0:30-0:50
Pecivo 1/4 - 180 0:30-0:55
Small cakes (20 1 . )
ks na plech) 1/4 - 150" 0:25-0:40

1) Pfedehrejte troubu
Tipy k peceni moucnych jidel
Visledekpotoni | Mozmépiigna | Reeni
Spodek kolace je prili§ svétly Spatna troveri rostu Polozte kolac na nizsi turoven

Kolac klesl (je mazlavy, nepro-
peceny, nerovnomerny)

Nastavte o néco nizSi teplotu pe-

Prili$ vysoka teplota peceni Geni
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Visledekpeteni | Mozndpiitina | Reeni |
Prodluzte dobu peceni. Dobu

peceni neni mozné zkratit na-
stavenim vyssi teploty

Kol&¢ klesl (je mazlavy, nepro- T [ Th o
peceny, nerovnomamy) PFili§ kratka doba peceni
Pouzijte méné tekutiny. Dodrzuj-
te dobu tfeni tésta, zejména
pouzivate-li kuchynského robo-
ta

Kolac klesl (je mazlavy, nepro-

peceny, nerovnomamy) V tésté je pfiliS mnoho tekutiny

Kolac je pfilis suchy PFilis nizka teplota trouby Nastavte vyssi teplotu trouby

Kolac je pfilis suchy P¥ili$ dlouha doba peceni Zkratte dobu peceni
P¥ili$ vysoka teplota peCeni a
prili§ kratka doba peceni

Nastavte nizsi teplotu peceni a

Kolac¢ neni stejnomérné hnédy prodluzte dobu pedeni

Smés je nerovnomérné rozloze-  Smés rovnomérné rozlozte na

Kolac neni stejnomérné hnédy na plech

Kola¢ neni po nastavené dobé Nastavte o néco vyssi teplotu

PFili$ nizka teplota

upeceny trouby
Nakypy a zapékana jidla
Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas Hod|ny R
ﬁ;pece”e testovi-  snvencni ohfev 180-200 0:45-1:00
Lasagne Konvenéni ohfev 1 180-200 0:25-0:40
Zapékana zeleni- jlurtoigrilinebg
na Pravy horky 1 160-170 0:15-0:30
vzduch
Bagety zapeCené  Turbo gril nebo
s roztavenym sy- Pravy horky 1 160-170 0:15-0:30
rem vzduch
Sladké nakypy Konvenéni ohfev 1 180-200 0:40-0:60
Rybi nakypy Konvenéni ohfev 1 180-200 0:30-1:00
Turbo gril nebo
Plnéna zelenina Pravy horky 1 160-170 0:30-1:00
vzduch
Peceni masa s nastavenim Turbo gril
Hovézi
m Funkce trouby | Poloharo$tu | Teplota °C
. Konvenéni
Dusené maso 1—1,5 kg ohiev 1 230 120-150
Hovézi pecené -
nebo filet: nepro- na ka:IIOUSt' Turbo gril 1 190-200 ") 5-6

peceny
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m Funkce trouby | Poloharo$tu | Teplota °C

nebo Zf:lgtem?e naeny S Tupog 1 170-1801 810
propeceny

1) Predehrejte troubu
Vepiové
ETN T T T T
S:"Q'yr;';‘:, 'c‘g'l‘l‘(’:' 1—15kg  Turbo gri 160-180 90-120
Kotlety, zebirka 1—1,5kg Turbo gril 1 170-180 60-90
Sekana pecené 750 g—1 kg Turbo gril 1 160-170 50-60
é?g&?/‘;"; :ﬁ;‘;m 750g—1kg  Turbo g 1 150-170 90-120
Teleci

Teleci pecené 1kg Turbo gril 1 160-180 90-120
Teleci koleno 1,5-2kg Turbo gril 1 160-180 120-150
Jehnédi

Jehnédi kyta, 1—1,5kg Turbo gril 1 150-170 100-120
jevhnééi pece-

né

Jehnéci hibet 1—1,5kg Turbo gril 1 160-180 40-60
Zvéfina

Zajem hibet, az 1kg Konvencni 2301 30- 40
zajeCi kyty ohfev

Hrbet z vyso- 1,5-2kg Konvenéni 1 210-220 35-40
ké zvére ohfev

Kyta z vysoké 1,5-2kg Konvencni 1 180-200 60-90
zvére ohfev

1) Predehfejte troubu

Dribez

Kusy drlibeze  kazdy 200— Turbo gril 1 200-220 30-50

250 g
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Funkce trouby | Poloharosiu | Teplota °C

Pllka kufete kazdy 400— Turbo gril 190-210 35- 50
500 g
Kure, brojler 1—1,5kg Turbo gril 1 190-210 50-70
Kachna 1,5-2kg Turbo gril 1 180-200 80-100
Husa 3,5-5 kg Turbo gril 1 160-180 120-180
Krita 2,5-3,5kg Turbo gril 1 160-180 120-150
Krita 4—6 kg Turbo gril 1 140-160 150-240
Ryba (dusend)
Celaryba 1—1,5kg Konvencni 1 210-220 40-60
ohrev
Gril
e[| we [y | —
Jidlo ke grilovani Teplota Poloha rostu
Hovézi pecené 210-230 2 30-40 30-40
Hovézi filety 230 3 20-30 20-30
Veprové kotlety 210-230 2 30-40 30-40
Teleci kotlety 210-230 2 30-40 30-40
Jehnéci kotlety 210-230 3 25-35 20-25
fg(')%;yby 500— 210-230 304 15-30 15-30
Velkoplo$ny gril

. L . Doba grilovani (min)
Jidlo ke grilovani Poloha rostu

Karbanatky 4 8-10

Vepiovy fizek 4 10-12 6-10
Klobasy 4 10-12 6-8
;g\;%/i steaky, teleci 4 710 6-8
Topinky ") 5 1-3 1-3
Toasty s oblohou 4 6-8 -

1) Predehfejte troubu
Pfiprava pizzy

Poloha o8ty Teplota °C

Pizza (tenka) 200 - 230 12) 15-20
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Poloha o8ty Teplota °C

Pizza (s velkou naplni) 180 - 200 25-35
Ovocné kolacky 1 180 - 200 40 - 55
Spenatovy kolag 1 160 - 180 45 - 60
Slany lotrinsky kolac 1 170-190 45 - 55
Svycarsky kolag 1 170-190 45-55
3?stilveoél:1y kolac, s horni 1 150 - 170 50 - 60
Zeleninovy kola¢ 1 160 - 180 50 - 60
Nekvaseny chléb 2 230- 250" 10-20
Listové t&sto s naplni 2 160- 180 ") 45- 55
Flammekueche (alsa-

ské jidlo podobné piz- 2 230 - 250" 12-20
ze)

Eérsl%(ruské pirohy s 2 180-200 " 1525

1) Predehrejte troubu
2) Pouzijte plech na peceni masa

Tabulka k rozmrazovani

Doba rozmrazo- | Cas po rozmrazeni .
A . Pozndmka
m véni (min) (min)

Kure polozte na obraceny pod-

Kufe, 1000 g 100-140 20-30 Salek ve velkém talifi a v polo-
viné doby obratte.

Maso, 1 000 g 100-140 20-30 V poloviné doby obratte

Maso, 500 g 90-120 20-30 V poloviné doby obratte

Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -

Jahody, 300 g 30-40 10-20

Maslo, 250 g 30-40 10-15 -

Smetanu Ize snadno uslehat,
Smetana, 2 x 200 g 80-100 10-15 i kdyz jsou v ni ne zcela roz-
mrazené kousky

Dort, 1400 g 60 60 -

Suseni - Pravy horky vzduch

Zelenina

Poloha rostu Cas v hodinach
Susené potravin Teplota °C
B

Fazole 60-70 6-8
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Poloha rostu Cas v hodinach
Susené potravin Teplota °C S
3 1/4 5-6

Papriky 60-70
E;Ienina do polév- 60-70 3 - 56
Houby 50-60 3 1/4 6-8
Byliny 40-50 3 1/4 2-3
Ovoce

Cas i
Svestky 60-70 8-10
Meruriky 60-70 3 1/4 8-10
Jablecné platky 60-70 3 1/4 6-8
Hrusky 60-70 3 1/4 6-9

Varovani ohledné akrylamid

Dalezité Podle nejnovéjsich védeckych poznatkd mohou akrylamidy vznikajici pfi smazeni
jidel dohnéda (zejména u Skrobnatych potravin) poSkozovat zdravi. DoporuCujeme proto
vaiit pfi nejnizSich teplotach a nenechavat jidlo pili§ zhnédnout.

CISTENI A UDRZBA

& UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.

Poznamky k CiSténi:

+ Predni stranu spotfebice otfete mékkym hadiikem namocenym v roztoku teplé vody a ¢i-
sticiho prostredku.

+ K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte béZny Cistici prostiedek.

+ Vnitfek trouby Gistéte po kazdém pouziti. Ne€istoty se snadnéji odstrani a nepfipecou se.

+ Odolné nedistoty odstrafte pomoci specialniho prostredku k ¢isténi trouby.

+ V8echno pfisluSenstvi trouby Cistéte po kazdém pouziti (mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Gisticiho prostfedku) a nechte ho vyschnout.

+ Mate-li nepfilnavé prislusenstvi, necistéte je agresivnimi Cisticimi prostfedky, ostrymi
predméty, ani je nemyijte v mycéce. Mohlo by dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu.

Drazky rostd
Pi ¢isténi boénich stén mlZete drazky rostl vyjmout.



Cigténi a udrzba IEEIR

i)
AN

Vyjmuti draZzek na rosty
1. Odtahnéte pfedni ¢ast drazek od stény
trouby.

2. Pak vytahnéte drazky ze zadni Casti stény
a vytahnéte je ven.

Pfi instalaci drazek na rost provedte stejny po-
stup v opaéném poradi.

Plati pro vysunovaci drazky:
Zarazky na vysunovacich drazkach musi

sméfovat dopfedu!
Zarovka trouby
& UPOZORNENI(

Hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem.
Zarovka trouby a jeji kryt mohou byt horké.

Pred vyménou Zarovky trouby:

+ Vypnéte spotiebic.

+ Vytdhnéte pojistky v pojistkové skfifice nebo vypnéte jistic.
POZOR

Na dno vnitfku spotfebie polozte mékkou latku. Zabranite tak poskozeni krytu Zarovky a
vnitfku trouby.

Vyména Zarovky trouby:
1. Sklenény kryt Zarovky se nachazi na stropé vnittku trouby.
Sklenénym krytem otocte proti sméru hodinovych rucicek a sejméte jej.
2. Sklenény kryt vycistéte.
3. V pripadé potfeby vyménte Zarovku trouby za novou, odolnou do teploty 300 °C.

PouZijte Zarovku stejného typu.

4. Nasadte sklenény kryt.



PP Gisténi a tdrzba

Strop trouby

AN

/N

Topné téleso na stropé trouby muzete sklopit a strop pak snadno umyt.

UPOZORNENI
Pfed sklopenim topného télesa vypnéte spotfebic. PfesvédCte se, Ze spotfebi uz vychladl.
Hrozi nebezpedi popaleni!

Sklopeni topného télesa
1. Odstrante draZky na rosty.

2. Obéma rukama podrzte topné téleso
zepredu.

3. Vytahnéte ho dopfedu pfes odpor pruziny
a podél drzakl na obou stranach.
4. Topné téleso se sklopi dol.
Nyni muzete vycistit strop trouby.
Nasazeni topného télesa

1. Topné téleso instalujte stejnym postupem
v opaéném poradi.

Umistéte topné téleso spravné po obou stra-
nach na drzaky na vnitini sténé spotfebice.
2. Namontujte zpét drazky na rosty.

Dvirka trouby a sklenéné panely

AN

>

Pfed Cisténim dvifek trouby doporu¢ujeme jejich vyjmuti.

POZOR
PFi snimani dvifek spotfebice budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

Odstranéni dvifek trouby

1. Dvifka trouby Uplné oteviete.

2. Stisknéte upinaci packy (A) na obou
dvefnich zavésech az na doraz.

3. Duvefe trouby pfiviete az k prvni zarazce
(Uhel pfibl. 70°).

4. Obéma rukama podrzte dviika trouby a vy-
tahnéte je smérem Sikmo vzhru od trouby.

PFi instalaci dvifek provedte stejny postup v
opaéném poradi.

Pocet sklenénych panelli se lisi dle modelu.

POZOR
Dvifka polozte vnéjsi stranou dolti na mékkou a rovnou podlozku, aby se neposkrabala.



Co délat, kdyz... [FIIM

(i)

ViytaZeni a vycCisténi sklenénych paneld dvifek

1. Odstrante dvifka trouby.

2. Podrzte okrajovou listu (B) horni strany
dvifek na obou stranach a stisknéte ji smé-
rem dovnitf k uvolnéni uzavéru.

3. Vytahnéte liStu dopfedu a odstrante ji.

4. Uchopte sklenéné panely jeden po dru-
hém na jejich horni strané a vytahnéte je z

drazek smérem nahoru.

5. Vydistéte sklenéné tabule dvifek spotfebi-

Ce.

Tabule vratite zpét provedenim stejného postu-
pu v opaéném poradi. Nejprve vratte mensi a

potom vétsi tabuli.

CO DELAT, KDYZ...

UPOZORNENI

Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.

| Pobem | Momapiigna | Refeni _____

Ridte se navodem k pouZiti vestavéné varné desky

Varna zéna nefunguje
Trouba nehfeje
Trouba nehfeje
Trouba nehfeje

Trouba nehfeje

Zérovka trouby nesviti

Na jidle a uvnitf trouby se usa-
zuje péra a kondenzat.

Na displeji se objevi ,12.00

Trouba neni zapnuta
Hodiny nejsou nastavené

Nejsou provedena nutna nasta-
veni

Uvolnéna pojistka v pojistkové
skfifice

Zérovka trouby je vadna

Nechali jste jidlo v troubé prili§
dlouho

Doslo k preruseni dodavky elek-
trického proudu

Zapnéte troubu
Nastavte hodiny
Zkontrolujte nastaveni

Zkontrolujte pojistku. Jestlize
pojistka vypadne vicekrat, ob-
ratte se na kvalifikovaného elek-
trikare.

Vyménte zarovku trouby

Po upeceni nenechavejte jidla
v froubé déle nez 15-20 minut.

Nastavte znovu ¢as




[ 26 | Poznamky k ochrané Zivotniho prostiedi

Pokud problém nem(Zete vyFesit sami, obratte se prosim na svého prodejce nebo mistni
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na prednim ramu vnitfni ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si Uidaje napsali zde:
Model (MOD.)

Vyrobni Eislo (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)

POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol ® na vyrobku nebo jeho baleni udava, Ze tento vyrobek nepatfi do domaciho
odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického
zafizeni. Zajiténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit negativnim
dusledkim pro Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by jinak byly zpisobeny nevhodnou
likvidaci tohoto vyrobku. Podrobngjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u
prislusného mistniho ufadu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde
jste vyrobek zakoupili.

@ Obalové materialy
Obalovy material neSkodi zivotnimu prostfedi a je recyklovatelny. Plastové dily jsou oznace-
ny mezinarodnimi zkratkami jako PE, PS apod. Zlikvidujte prosim veSkery obalovy materil
ve vhodném kontejneru ve sbérném dvore v misté svého bydlisté.
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