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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadriuji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyCejnych spotiebict nenajdete. Staci
vénovat par minut Cteni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

PRISLUSENSTVi A SPOTREBNi MATERIAL

V e-shopu spolecnosti AEG naleznete vSe, co potfebuite k udrzovani vSech
vasSich spotfebicl AEG v perfektnim stavu. Ceka na vas Siroka nabidka
prisluSenstvi navrZzeného a vyrobeného s ohledem na nejvyssi standardy kvality,
které oekavate: od speciainiho kuchyriského vybaveni po kosi¢ky na pfibory, od
drzakl na lahve po vaky na choulostivé pradio...
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Navstivte internetovy obchod na
www.aeg.com/shop
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V tomto navodu pro uZivatele se pouZivaji
nésledujici symboly:

A

Dulezité informace tykajici se Vasi
bezpecnosti a informace o ochrané
spotfebice pied poSkozenim.

(i)

VSeobecné informace a rady

)

Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmény vyhrazeny



Bezpetnostni informace

/\ BEZPEEGNOSTNi INFORMACE

Pfed instalaci a pouZitim si peclivé pfectéte tento navod:

Abyste ochranili svoji bezpeénost i svij majetek.
Abyste chranili Zivotni prostfed,.
Abyste spotfebi¢ spravné pouZivali.

Tento navod k pouziti vzdy uchovejte spolu se spotfebi¢em i pfi jeho pfipadném stéhovani
nebo prodeji.

Viyrobce nezodpovida za Skody zplisobené nespravnou instalaci ¢i chybnym pouzivanim
spotfebice.

Bezpecénost déti a postizenych osob

Tento spotfebi€ smi pouzivat déti star§i osmi let nebo osoby se sniZzenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dudevnimi schopnostmi nebo osoby bez patfiénych zkudenosti a zna-
losti pouze, pokud tak &ini pod dozorem nebo vedenim, které zohlediuje bezpeény pro-
voz spotfebice, a pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice. Zabrante, aby
si déti hraly se spotfebi¢em.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti. Hrozi nebezpedi uduseni nebo zranéni.
Jsou-li dvitka spotfebiCe oteviena, nebo je-li spotfebi€ v provozu, nedovolte, aby se k né-
mu pfiblizovaly déti nebo zvifata. Hrozi nebezpeci trazu nebo jinych trvalych nasledkad.
Pokud je spotfebi¢ vybaven funkci détského zdmku nebo blokovani tladitek, pouzivejte ji.
Zabranite tak détem a zvifatim v ndhodném pouZziti spotiebice.

VSeobecné bezpecnostni informace

Nemérite technické parametry tohoto spotfebi¢e. Hrozi nebezpeti trazu nebo poskozeni
spotiebice.

Zapnuty spotiebi¢ nenechavejte bez dozoru.

Po kazdém pouZiti spotfebi vypnéte.

Instalace

Podminky sefizeni tohoto spotiebice jsou uvedeny na typovém Stitku.

Spotrebi¢ smi instalovat a zapojovat pouze kvalifikovany technik. Kontaktujte autorizova-
né servisni stfedisko. Pfedejdete tak poSkozeni zafizeni nebo zranéni osob.
Zkontrolujte, zda se spotfebi€ pfi dopravé neposkodil. Poskozeny spotfebié nezapojuijte.
V pfipadé nutnosti se obratte na dodavatele.

Pfed prvnim pouzitim odstrante ze spotfebiCe vSechny obaly, nalepky a folie. Neodstra-
nujte typovy Stitek. Mohlo by dojit k porudeni Zaru€nich podminek.

Vzdy dodrzujte zakony, vyhladky, smérnice nebo normy platné v zemi pouZiti spotfebiée
(bezpecnostni nebo recyklacni smérnice, bezpecnostni normy pro elektricka nebo plyno-
va zafizeni atd.).

Pfi stéhovani spotfebiCe budte opatrni. Tento spotfebit je t8zky. Vzdy pouzivejte ochran-
né rukavice. Nezvedejte nebo netahejte spotfebi¢ za madlo.

Béhem instalace musi byt spotiebi¢ odpojeny od elektrické sité (pokud se toto tyka jeho
typu).



Bezpecnostni informace

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebicl a nabytku.
Spotrebi¢ neumistujte na podstavec.

Pripojeni k elektrické siti

Spotfebi¢ smi instalovat a zapojovat pouze kvalifikovany elekirikar. Kontaktujte autorizo-
vané servisni stfedisko. Pfedejdete tak poSkozeni zafizeni nebo zranéni osob.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na typovém stitku souhlasi s parametry vasi domaci
elektrické sité.

Informace o napéti naleznete na typovém Stitku.

Je nutné instalovat spravna izolaéni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojist-
ky Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izolacni zafizeni k fadnému odpojeni vSech na-
pajecich vodi€u spotfebice. Toto izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spofi 3 mm Sirokou.

Casti ochrany proti Grazu elektrickym proudem museji byt upevnény tak, aby je neslo od-
stranit bez nastroju.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku odolnou proti rézovému proudu.
Po pfipojeni spotfebice k sitové zasuvce se kabely nesmi dotykat horkych dvifek
spotiebiCe nebo byt v jejich blizkosti.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky, konektory ani prodluZovaci kabely. Hrozi nebezpeci
pozaru.

Davejte pozor, abyste zastrcku a sitovy kabel (je-li souCasti vybaveni) za spotfebi¢em
neskfipli nebo jinak neposkodili.

Zkontrolujte, zda je sitova zasuvka po instalaci spotfebice pfistupna.

Neodpojujte sitovy kabel ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku (je-li ji
spotfebi¢ vybaven).

Nevymériujte ani neupravujte napajeci kabel. Kontaktujte servisni stfedisko.

Pouziti spotrebice

Spotiebi¢ pouzivejte pouze pro vareni v domacnosti. Nepouzivejte jej ke komerénim ne-
bo prdmyslovym ucellm. Zabranite tak fyzickym draztm osob ¢i poskozeni majetku.

Pfi vafeni spotfebi€ vZdy sleduijte.

Pokud je zafizeni v provozu, pfi oteveni dvifek vZdy stlijte v dostatecné vzdalenosti. MU-
Ze dojit k uvolnéni horké péry. Hrozi nebezpedi popaleni.

NepouZivejte spotfebic, doslo-li k jeho kontaktu s vodou. NepouZivejte spotiebi¢, mate-li
vihké ruce.

NepouZivejte spotfebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Varna deska spotiebice se pfi pouZiti zahfiva na velmi vysokou teplotu. Hrozi nebezpegi

popaleni. Na varnou desku nepokladejte kovové predméty jako napf. pfibory nebo poklic-
ky, protoZe by se mohly zahfat na vysokou teplotu.

Vnitfek spotfebiCe se pfi pouZziti zahfiva na velmi vysokou teplotu. Hrozi nebezpeci popa-
leni. Pfi vkladani nebo vyjimani pfisluSenstvi i nadob pouZivejte rukavice.



P Bezpetnostni informace

Spotrebi¢ a jeho dostupné €asti se mohou béhem pouzivani zahfat na vysokou teplotu.
Vyvarujte se kontaktu s topnymi télesy. Déti bez stalého dozoru drzte z dosahu spotfebi-
Ce.

Dvitka otvirejte velmi opatrné. Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady obsahuijici alkohol,
miZze vzniknout smés vzduchu s alkoholem. Hrozi nebezpedi poZaru.

Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti jiskry ani otevieny ohefi.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty,
pfedméty nasaklé hoflavinami nebo spékavé predméty (napfiklad z plastu nebo hliniku).
Hrozi nebezpedi vybuchu nebo poZaru.

Po kazdém pouziti nastavte varné zény do polohy ,vypnuto®.
NepouZivejte varné zény s prazdnymi nddobami nebo zcela bez nadob.

Nenechte vyvafit vodu v nddobach. Mohlo by dojit k poSkozeni nddoby a povrchu varné
desky.

Jestlize na varnou desku néco spadne, miiZze se povrch poskodit.

Nepokladejte horké nadoby do blizkosti ovladaciho panelu, protoZe horko by mohlo

spotfebi¢ poskodit.

Pfi vyjimani nebo vkladani pfisluSenstvi budte opatrni, abyste neposkodili smalt spotfebi-

Ce.

Nadoby vyrobené z litiny, hlinikové slitiny nebo s poskozenym spodkem mohou pfi posu-

novani po povrchu varnou desku poSkrabat.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu nemaji vliv na vykon spotiebice.

Jak zabréanit podkozeni nebo zméné barvy smaltovaného povrchu:

— nepokladejte Zadné pfedméty pfimo na dno spotfebice ani jej nezakryvejte hlinikovou
folii;

- nenalévejte horkou vodu pfimo do spotfebice;

- po dokonéeni peceni nenechavejte vihk4 jidla ve spotfebici.

Dvitka spotiebiCe nikdy neotvirejte nasilim.

Do oddilu pod troubou neukladejte Zadné hoflavé materidly. Ukladejte zde pouze Zaru-

vzdorné pfisluSenstvi (pokud tak Cinite).

Nezakryvejte vyvody pary trouby. Nachazeji se na zadni strané horni desky (jsou-li u mo-
delu).

Na varnou desku nedavejte nic, co by se mohlo roztavit.

Pokud je povrch popraskany, odpojte spotiebi€ z elektrické sité. Hrozi nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

Nepokladejte tepelné vodivé materialy (napf. tenké kovové pletivo nebo metalické vodivé
platy) pod nadobi. Nadmérny odraz tepla by mohl poSkodit varny povrch.

Nepouzivejte spotfebi€ pfi vypadku proudu.

Cisténi a udrzba

Pfed udrzbou se ujistéte, Ze je spotfebi¢ jiz chladny. Hrozi nebezpeti popaleni. Mohlo by
dojit k prasknuti skla.

Spotfebi¢ udrZujte neustale v Cistoté. Usazené tuky nebo zbytky jidla mohou zplsobit po-
Zar.



Bezpecnostni informace

+ Pravidelnym Cisténim zabranite zhorSeni povrchového materialu

+ Z divodu osobni bezpecnosti a ochrany majetku Cistéte spotfebi¢ pouze vodou a my-
dlem. Nepouzivejte hoflavé prostfedky nebo prostfedky, které mohou zpusobit korozi.

+ K disténi spotiebice nepouzivejte parni Cistici zafizeni, vysokotlaké Cistici zafizeni, ostré
predméty, abrazivni Cistici prostfedky, drsné houbicky ani odstrarfiovaCe skvrn.

+ Pouzijete-i Cistici sprej do trouby, fidte se pokyny vyrobce. Nikdy nestfikejte nic na topna
télesa nebo snimac termostatu (jsou-li u modelu).

* K isténi sklenénych dvifek nepouZivejte abrazivni Cistici prostiedky ani kovové Skrabky.
Zaruvzdorny povrch vnitfni sklenéné tabule mize popraskat a nasledné se roztfistit.

+ Pokud se poSkodi sklenéné tabule dvifek, zkfehnou a mohou prasknout. Je nutné je vy-
ménit. Kontaktujte servisni stfedisko.

+ P¥i vyjimani dvifek spotfebiCe budte opatrni. Dvifka jsou t8Zka.
+ V tomto spotfebiéi se pouZivaji specialni Zarovky uréené pouze pro pouziti v domacich
spotiebiich. Nelze je pouzivat pro ¢astené nebo Upiné osvétleni mistnosti.
+ Pokud je Zarovku potfeba vyménit, pouzijte pouze zarovku se stejnym vykonem a spe-
cialné uréenou pro doméci spotfebice.
+ Pfed vyménou zarovky trouby odpojte spotfebic od elektrické sité. Hrozi nebezpedi Urazu
elektrickym proudem. Nechte spotfebi¢ vychladnout. Hrozi nebezpedi popaleni.
Servisni stiedisko
+ Spotebi¢ mizZe opravovat pouze kvalifikovany technik. Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.
+ Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.
Likvidace spotrebice
+ Aby nedoslo k trazu nebo vzniku Skod:
— Odpojte zafizeni od elektrické sité.
- Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

- Odstrante dvefni zapadku. Zabranite tak tomu, aby uvnitf spotfebice uvizly déti nebo
mala zvifata. Hrozi nebezpeci uduseni.



I Popis spotiebice

POPIS SPOTREBICE

Celkovy pohled

Ovladace trouby
Kontrolka teploty
Ovladag teploty

Elektronicky programator
Ovladag pro funkce trouby

Il Kontrolka napajeni
Gril

IEl Zarovka trouby
IEl Ventilator

Typovy &titek
Polohy rost



Pted prvnim pouzitim [ENN

Usporadani varné desky

H

‘ Jednoducha varna zéna 1200 W
Jednoducha varna zona 1800 W

Jednoducha varna zéna 1200 W

Ukazatel zbytkového tepla (4 kontrol-
1 20/1 80 ky)

W Dvojita vara zona 1700 W/700 W

|

Prislusenstvi
* Rost trouby
Pro nadoby na peceni, dortové a kolagové formy, pecené.
+ Mélky plech na peceni
Na kolace a drobné pecivo.
* Hluboky plech na peceni
Pro peceni moucnik(i a masa, nebo k zachycovani tuku.
+ Zasuvka
Zasuvka je umisténa pod troubou.

UPOZORNENI
PFi provozu spotfebite se mize zasuvka velmi ohrat.

+ Volitelné vysunovaci drazky
Zasunuiji se do nich roSty Ci plechy. Lze je objednat zvIast.

PRED PRVNIM POUZITIM

& UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpec€nostni informace®.

& POZOR
Pfi otvirani vZdy drzte drZadlo dvefi uprostfed.
Prvni ¢isténi
+ Vyjméte ze spotfebiCe vSechno pfisluSenstvi.
+ Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢ vyCistéte.



I Varna deska — Denni pouzivani

POZOR

Nepouziveijte abrazivni gistici prostfedky. Mohly by poskodit povrch. Ridte se &asti " Cisténi

a udrzba".

Nastaveni hodin

@ Trouba funguje jen v pfipadé, Ze byl nastaven denni ¢as.

Po pfipojeni trouby k siti nebo po vypadku elek-
trickeho proudu automaticky blika kontrolka funk-
ce Cas.

K nastaveni aktuélniho denniho &asu pouZijte tla-
Citko"+"nebo "-".

Asi po 5 vtefinach blikani pfestane a zobrazi se
nastaveny denni as.

@ Chcete-li 6as zménit, nesmite nastavit automatic-

kou funkci (Délka 151 nebo Konec —>| ) soudasné.

Predehrati

1. Nastavte funkci —Z a maximalni teplotu.

Nastavte funkci ='a maximalni teplotu.

ok wd

Nastavte funkci &) a maximalni teplotu.

Fﬂ‘

-
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Nechte spotfebi& spustény bez potravin po dobu pfiblizné jedné hodiny.

Nechte spotfebi& spustény bez potravin po dobu pfiblizné deseti minut.

6. Nechte spotiebi¢ spustény bez potravin po dobu pfiblizné deseti minut.
Timto se spali jakékoliv usazeniny ve spotreb|0| PrisluSenstvi mdze byt vic horké nez obvy-
kle. Kdyz spotfebi¢ pfedehfivate poprvé, miize vydavat zapach nebo kouf. To je normalni

jev. Zajistéte dostatecné proudéni vzduchu.

VARNA DESKA - DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.

Nastaveni teploty

S T S

0 Poloha Vypnuto

19 Nastaveni teploty

1. Otoéte ovladaCem na pozadovanou teplotu.
2. Vareni ukoncite nastavenim ovladace na "0".

(1 = nejnizsi; 9 = nejvyssi)




Varna deska — Uzitetné rady a tipy NI

Pouziti dvojité varné zény
& UPOZORNENI
Ovélnou/dvojitou varnou zénu zapnete otoenim ovladace dvojité varné zény doprava (ne-
otocte jim vSak za polohu stop).
1. Ototte ovladaem doprava — do polohy ,12°.
2. Pomalu otacejte ovladadem na symbol (®) , dokud neuslySite cvaknuti.
V tuto chvili jsou zapnuté obé varné zény.
3. Potiebnou teplotu nastavite dle pokyn( v ¢asti ,Nastaveni teploty*.
Ukazatel zbytkového tepla
Kontrolka zbytkového tepla se rozsviti, kdyz je varna zéna horka.

UPOZORNENI
Nebezpeci popéleni zbytkovym teplem!

VARNA DESKA - UZITECNE RADY A TIPY
Nadoby

@ + Dno nadoby musi byt co nejrovnéj$i a nejsilngjsi.
+ Né&doby ze smaltované oceli nebo s hlinikovym ¢ médénym spodkem mohou na povrchu
sklokeramické desky zanechdvat barevné skvrny.

Uspora energie

+ Je-li to mozné, vZdy zakryvejte nadoby pokliCkami.

+ Nadobu postavte na varnou zoénu, a teprve potom ji zapnéte.

+ Varnou zonu vypnéte nékolik minut pfed koncem peceni, abyste vyuZili zbytkového tepla.
+ Dno nadoby musi byt stejné velké jako pfisluSna varna zéna.

Priklady pouziti varné desky
Udaje v nasledujici tabulce jsou jen orientaéni.

Nasta- Vhodné pro: Cas Tipy
veni
teploty

0 Poloha Vypnuto
1 Udrzeni teploty uvareného jidla Podle Zakryjte
potfeby
1-2 Holandska oméacka, rozpousténi: masla, 5-25 min Obcas zamichejte
cokolady, zelatiny
1-2 Zahusténi: nadychané omelety, micha- ~ 10-40 Varte s poklickou

na vejce min



Varna deska - Ciéténi a idrzba

Nasta- Vhodné pro: Cas Tipy
veni
teploty

2-3 Duseni jidel z ryze a mlé€nych jidel, 25-50 Pfidejte alespon dvakréat tolik vody
ohfivani hotovych jidel min nez ryze, mlécna jidla béhem
vareni ob¢as zamichejte
34 Poduseni zeleniny, ryb, masa 20-45 Pfidejte nékolik 1zicek tekutiny
min
4-5 Vafeni brambor v pafe 20-60 Pouzijte max. %4 | vody pro 750 g
min brambor
4-5 Vafeni vétSiho mnoZzstvi jidel, duseného 60-150  AZ 3 | vody a pfisady
masa se zeleninou a polévek min
6-7 Setrné smazeni: platki masa nebo ryb,  Podle Uprostfed smazeni obratte
Cordon Bleu z teleciho masa, kotlet, potreby

masovych kroket, uzenin, jater, jiSky,
vajec, palacinek a koblih

7-8 Prudké smazeni, peCenou bramborovou  5-15 min  Uprostfed smazeni obratte
kasi, silné Fizky, steaky

9 Vareni velkého mnoZstvi vody, vafeni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v
hrnci), fritovani hranolku

VARNA DESKA - CISTENI A UDRZBA

& UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpe€nostni informace®.

& Nebezpedi popaleni zbytkovym teplem!
Nechte spotfebi€ vychladnout.
Spotrebi¢ Cistéte po kazdém pouziti.
PouZivejte vZdy nadoby s Eistym dnem.
@ Skrabance nebo tmavé skvrny na sklokeramické desce nemaji vliv na jeji funkci.

Odstranéni necistot:

1. — Okamzité odstraiite: roztaveny plast, plastovou folii nebo jidlo obsahujici cukr. Po-
kud tak neucinite, neCistota muZe spotfebi¢ poskodit. PouZijte specialni Skrabku na
sklo. Skrabku pfiloZte Sikmo ke sklenénému povrchu a posunuijte ostfi po povrchu
desky.

- Po dostatecném vychladnuti spotiebice odstrante: skvrny od vodniho kamene,
vodovych krouzk(, tukové skvrny nebo kovové lesklé zbarveni. Pouzijte specialni ¢i-
stici prostfedek na sklokeramiku nebo nerezovou ocel.

2. Vytistéte spotfebic vihkym hadfikem s malym mnozstvim €isticiho prostfedku.

3. Nakonec spotiebic otiete do sucha €istym hadfikem.



Trouba — Denni pouzivani

TROUBA - DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.

Zapnuti a vypnuti spotiebice
1. Otolte ovladagem funkci trouby na pozadovanou funkci.
Kdyz je spotfebi¢ v provozu, sviti kontrolka napajeni.
2. OtocCte ovladacem teploty na poZadovanou teplotu.
Kontrolka teploty se rozsviti, kdyz se zvySuje teplota uvnitf spotfebice.
3. Pokud chcete spotfebi€ vypnout, otocte ovladac funkci trouby a ovladag teploty do po-
lohy vypnuto.
Bezpecénostni termostat

Trouba je vybavena bezpeénostnim termostatem, ktery v pfipadé nutnosti pferusi dodavku
proudu, aby pfi nespravném pouziti trouby nebo vadném dilu nedoslo k nadmérnému
prehrati trouby. Po poklesu teploty se trouba opét automaticky zapne.

Funkce trouby

0 Poloha VYPNUTO Spotfebic je vypnuty.
_ 6_ Svétlo K osvétleni vnitiku trouby.
4 ] N
Tradicni Peceni K peceni moucnych jidel a masa na jedné Urovni trouby.
Dolni ohiev K peceni kolacd s kiupavym spodkem nebo kirkou a k

zavarovani potravin.

Intenzivni horkovzdudné K peceni jidla na maximainé dvou urovnich soucasné.

<« 1®I<IL |

peceni
Horky vzduch K peceni jidla na maximalné tfech urovnich soucasné.
Vhodné také pro suseni potravin.
Rozsifené grilovani Grilovani plochych kusu ve velkém mnoZstvi a opékani
topinek. Maximalni teplota pfi této funkci je 210 °C.
Turbo gril K peceni vétsich kust masa nebo dribeze na jedné Urov-

ni. Také k zapékani a vytvoreni zlatohnédé barvy jidla.
Maximalni teplota pfi této funkci je 210 °C.

(Y) Funkce Pizza K peceni jidel, ktera vyZaduji prope¢enéjsi a kiupavéjsi
spodek, na jedné drovni.

;5& Rozmrazovani K rozmrazovani potravin.

[ 2
[ 2
[ 2



Trouba - Funkce hodin

TROUBA - FUNKCE HODIN

Displej

Kontrolky funkci
Displej ¢asovace
Kontrolky funkci
Tlagitko , +"
Tlagitko volby
B Tacitco " -

©) Denni ¢as Ukazuji ¢as. Nastaveni, zména nebo kontrola ¢asu.
n Minutka Odpocitavani casu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni signal.

Tato funkce nema zadny vliv na provoz trouby.
=l Délka Nastaveni délky zapnuti trouby.
| Konec Nastaveni ¢asu vypnuti funkce trouby.

i)

Konec -I.

Nastaveni funkci hodin

1.

Opakované stisknéte tlacitko volice, az
zaCne blikat kontrolka poZadované funk-
ce.

K nastaveni ¢asu pro Minutku N\ , Délku
|5 nebo Konec —y| pouzijte tlaitko " + "
nebo " -".

Rozsviti se pfislusna kontrolka.

Po uplynuti éasu zacne kontrolka funkce
blikat a na 2 minuty zazni zvukovy sig-
nal.

Funkce Délka I-| a Konec —| Ize pouZzit sou¢asné pro naprogramovani automatického za-
pnuti a pozdéjSiho vypnuti trouby. V tomto pfipadé nejprve nastavte funkci Délka 151, pak

@ U zapnutych funkci Délka || a Konec —| se trouba vypne automaticky.

3.

Zvukovy signal vypnete stiskem jakéhokoli tlaitka.



Trouba - Pouziti pfislusenstvi

Zruseni funkci hodin
1. Opakované stisknéte tlacitko voli¢e, aZ zaCne blikat kontrolka poZadované funkce.

2. Stisknéte a podrzte tlagitko " - ".
Za nékolik vtefin se funkce hodin vypne.

TROUBA - POUZITi PRISLUSENSTVI

Vlozeni prislusenstvi trouby

Zasuvné prisluSenstvi zasunuijte tak, aby prohlub-
né byly vzadu v troubé a sméfovaly dold. Zasurte
pfisludenstvi do draZek na jedné z drovni trouby.

Spolecné zasunuti rostu a hlubokého plechu
na peceni masa

Rost poloZte na hluboky plech na peéeni. Zasurite
hluboky plech na peéeni do draZek na jedné z
drovni trouby.

TROUBA - UZITECNE RADY A TIPY

POZOR
& Pfi peeni kolacl s vysokym obsahem vody pouZijte hluboky plech. Ovocné Stavy mohou
zpUsobit trvalé skvrny na smaltu trouby.

+ Trouba ma ¢tyfi Grovné rostl. Polohy rotd v troubé se pogitaji zdola.

+ Muzete péct rGzna jidla souasné na dvou Urovnich trouby. Zasurite rodty do trovné 1 a
3.

+ V troub& nebo na skle dvifek se mlize srazet vihkost. To je normalni jev. P¥i otvirani
dvifek trouby béhem peceni vzdy odstupte. Abyste kondenzaci sniZili, troubu vZdy pfed
pecenim na 10 minut pfedehiejte.
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+ Po kazdém pouZiti trouby setfete vihkost.

+ Pfi peceni na dno trouby nestavte Zadné pfedméty a Zadnou ¢ast trouby nezakryvejte
hlinikovou fdlii. Mohlo by to ovlivnit vysledky peceni a poSkodit smaltovy povrch.

Peceni moucniku
+ Pred pecenim nechte troubu pfiblizné 10 minut pfedehrat.

+ Neotvirejte dvifka, dokud neuplynou 3/4 ¢asu nutného k peceni.

+ Jestlize do trouby vlozite dva plechy na peceni, musi byt mezi plechy jedna Uroven dra-
Zek volna.

Peceni masa a ryb
* Nepecte maso o hmotnosti nizsi nez 1 kg. Pfi peceni pfili§ malého mnozstvi se maso
vysusuje.
+ Pfi pe€eni velmi tuéného jidla pouzijte hluboky plech na zachyceni tuku, aby se v troubé
nevytvofily skvrny, které by jiz nemusely jit odstranit.

+ Pfed podavanim nechte maso odpocivat asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte, aby
nevytekla Stava.

+ Do hlubokého plechu na zachyceni tuku nalijte trochu vody, aby se pfi peCeni tolik ne-
koufilo. Kondenzaci koufe zabranite dolitim vody pokaZdé, kdyZ se odpafi.
Doby peceni

Doba peceni zaleZi na druhu potravin, jejich konzistenci a mnozstvi.
Nejprve sledujte v nové troubé pribéh peceni a jeho vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (tepelny vykon, dobu peceni, apod.) pro dané nadobi, recepty a mnozstvi.

Klasické peceni —

Doba

. © et Doba pece-
Jidlo Typ plechu Polcg?: fos p{:ﬁzﬁt' ni (v minu-
tach) tach)
Pruhy tésta 250 smaltovany 3 - 150 25-30
Plochy ko- 1000 smaltovany 2 10 160-170 30-35
1aé
Kynuty ko- 2000 smaltovany 3 - 170-190 40-50
l4¢ s jablky
Jablegny 1200+1200 2 kruhové 1 15 180-200 50-60
kola¢ hlinikové
plechy (prd-
mér: 20 cm)
Malé mou¢- 500 smaltovany 2 10 160-180 25-30
niky
Piskotova 350 1 kruhovy 1 10 160-170 25-30
buchta bez hlinikovy
tuku plech (pra-

mer: 26 cm)
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Doba

. e Doba pece-
Jidlo Vaha (g) |Typ plechu el Ll Teoplota ni (v minu-
Stu (v minu- (°C) tach)
tach)

Koblihy 1500 smaltovany 2 - 160-170 45-551)
Celé kure 1350 rost v polo- 2 - 200-220 60-70

ze 2, hlubo-

ky plech na

peceni ma-

sa v poloze

1
Pllka 1300 rost v polo- 3 - 190-210 30-35
kufete ze 3, hlubo-

ky plech na

peceni ma-

sa v poloze

1
Vepiova ko- 600 rost v polo- 3 - 190-210 30-35
tleta ze 3, hlubo-

ky plech na

peceni ma-

sa v poloze

1
Dortovy kor- 800 smaltovany 2 20 230-250 10-15
pus
Plnéné ky- 1200 smaltovany 2 10-15 170-180 25-35
nuté kolace
Pizza 1000 smaltovany 2 10-15 200-220 30-40
Tvarohovy 2600 smaltovany 2 - 170-190 60-70
kolaé
Svycarsky 1900 smaltovany 1 10-15 200-220 30-40
jablecny ko-
la¢ z linec-
kého tésta
Jemna ba- 2400 smaltovany 2 10-15 170-180 55-65 2)
bovka
Slany lotrin- 1000 1 kruhovy 1 10-15 220-230 40-50
sky kolac plech (pra-

mer: 26 cm)
Venkovsky 7504750 2 kruhové 1 183) 180-200 60-70
chléb hlinikové

plechy (pr-

mer: 20 cm)
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Jidlo

Rumunsky
piskot

Rumunsky
piskot - tra-
dicni
Sladkeé pe-
¢ivo
Rolada
Pusinky

Kolac s dro-
benkou

Piskotova
buchta
Maslovy ko-
la¢

Vaha (g)

600+600

600+600

800

500
400
1500

600

600

Doba
Poloharo- | predehrati
[EEEEE Stu p(v minu-
tach)
2 kruhové 2/2 10
hlinikové
plechy (pri-
mér: 25 cm)
2 kruhové 22 -
hlinikové
plechy (prl-
meér: 20 cm)
smaltovany 2 10-15
smaltovany 1 10
smaltovany 2 -
smaltovany 3 10-15
smaltovany 3 10
smaltovany 2 10

1) Po vypnuti spotfebice ponechte koblihy v troubé dalSich 7 minut.
2) Po vypnuti spotfebiCe ponechte babovku v troubé dalSich 10 minut.
3) Nastavte teplotu 250 °C pro predehfati trouby.

Horkovzdusné peceni %

Jidlo

Pruhy tésta
Pruhy tésta
Pruhy tésta

Plochy ko-
1a¢
Plochy ko-
laé
Plochy ko-
laé
Kynuty ko-
l4¢ s jablky

250
250 + 250

250 +250 +
250

500
500 + 500
500 + 500 +

500
2000

Doba
Poloha ro- | predehrati
dyp|plseht Stu p(v minu-I
tach)
smaltovany 3 10
smaltovany 113 10
smaltovany 1/2/3 10
smaltovany 2 10
smaltovany 113 10
smaltovany 12/4 1) 10
smaltovany 3 -

Teplota
(°C)

160-170

160-170

200-210

150-170
100-120
180-190

160-170

180-200

140-150
140-150
150-160

150-160

150-160

155-165

170-180

Doba pece-
ni (v minu-
tach)

40-50

30-40

10-15

15-20
40-50
25-35

25-35

20-25

Doba pece-

ni (v minu-
tach)

20-30
25-30
30-40

30-35
35-45
40-50

40-50
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Jidlo

Jablecny
kolag

Malé mouc-
niky

Malé moug-
niky
Malé mouc-
niky

Piskotova
buchta bez
tuku

Koblihy

Celé kure

Veprova pe-
cené

PInéné ky-
nuté kolace

Pizza

Pizza

Tvarohovy
kola¢

Svycarsky
jable¢ny ko-
1&¢ z linec-
kého tésta

Jemna ba-
bovka

Vaha (g)

1200 +
1200

500
500 + 500
500 + 500 +

500
350

1200
1300

800

1200
1000 +
1000

1000
2600

1900

2400

Doba

Poloha ro- | predehrati Teplota

[EEEEE Stu (v minu- (°C)
tach)

2 kruhové 22 - 165-175
hlinikové
plechy (pri-
mér: 20 cm)
smaltovany 2 10 150-160
smaltovany 1/3 10 150-160
smaltovany 12/4 1) 10 150-160
1 kruhovy 1 10 150-160
hlinikovy
plech (prd-
mer: 26 cm)
smaltovany 2 - 150-160
rost v polo- 2 - 170-180
ze 2, hlubo-
ky plech na
peceni ma-
sa v poloze
1
rost v polo- 2 - 170-180
ze 2, hlubo-
ky plech na
peceni ma-
sa v poloze
1
smaltovany 2 20-30 150-160
smaltovany 1/3 - 180-200
smaltovany 2 - 190-200
smaltovany 1 - 160-170
smaltovany 2 10-15 180-200
smaltovany 2 10 150-160

Doba pece-
ni (v minu-
tach)

50-60

20-30
30-40
35-45

20-30

30-352)
40-50

45-50

20-30
30-40

25-35
40-50

30-40

35-402)
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Jidlo

Slany lotrin-
sky kola¢

Venkovsky
chléb

Rumunsky
piskot

Rumunsky
piskot - tra-
diéni
Sladkeé pe-
¢ivo
Sladké pe-
¢ivo
Rolada
Pusinky
Pusinky
Pusinky

Kolac s dro-
benkou

Piskotova
buchta
Maslovy ko-
la¢

Vaha (g)

1000

750+750

600+600

600+600

800

800 + 800

500
400
400 + 400
400 + 400 +

400
1500
600

600 + 600

Doba
Typ plechu | PoIgnare- p{f‘r‘n"iﬂﬁ“
tach)
1 kruhovy 2 10-15
plech (prd-
mér: 26 cm)
2 kruhové 1 15.20 %)
hlinikové
plechy (pr0-
mér: 20 cm)
2 kruhové 212 10-15
hlinikove
plechy (prt-
mér: 25 cm)
2 kruhové 2/2 .
hlinikové
plechy (prd-
mér: 20 cm)
smaltovany 3 15
smaltovany 113 15
smaltovany 3 10
smaltovany 2 )
smaltovany 1/3 )

smaltovany 12/4 1)

smaltovany 3 -
smaltovany 2 10
smaltovany 1/3 10

Teplota
(°C)

190-210

160-170

155-165

150-160

180-200
180-200

150-160
110-120
110-120
115-125

160-170
150-160

160-170

Doba pece-
ni (v minu-
tach)

30-40

40-50

40-50

30-40

10-15

15-20

15-25
30-40
45-55
55-65

25-35

25-35

25-35

1) Poté, co je hotovy kolag v poloze 4, jej vyndejte na jeho misto pfesurite kolac z polohy 1. Pecte dalSich deset

minut.

2) Po vypnuti spotfebiCe ponechte koblihy v troubé dal$ich 7 minut.
3) Nastavte teplotu 250 °C pro pfedehrati trouby.
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Horkovzdusné peceni

Doba =
Polo- | . . Doba pece-
Jidlo Typ plechu ha ro- éptﬁeegir- Te(cp(I:c;ta ni (v minu-
Stu a tach)
nutach)
Pruhy tésta 250 smaltovany 3 150-160 20-30
Pruhy tésta 250+ 250  smaltovany 113 10 140-150 25-30
Pruhy tésta 250 + 250 + smaltovany 1/2/4 10 150-160 30-35
250
Plochy kola¢ 1000 smaltovany 2 10 150-160 30-40
Plochy kola¢ 1000 + 1000 smaltovany 1/3 10 140-150 45-55
Plochy kola¢ 1000 + 1000 smaltovany 1124 10 140-150 55-65
+1000

Kynuty kolac 2000 smaltovany 3 10 170-180 40-50
s jablky
Jablecny ko- 1200 + 1200 2 kruhové hlinikové  2/3 10 170-180 50-60
la¢ plechy (primér: 20

cm)
Malé mouc- 500 smaltovany 3 10 140-150 30-35
niky
Malé mou¢- ~ 500+ 500 smaltovany 113 10 140-150 25-30
niky
Malé mou¢- 500 + 500 + smaltovany 1/2/4 10 150-160 25-30
niky 500
Piskotova 350 1 kruhovy hlinikovy 3 10 150-160 30-40
buchta bez plech (primeér: 26
tuku cm)
Koblihy 1200 smaltovany 3 - 150-160 40-501)
Celé kure 1400 rost v poloze 2, hlu- 2 - 170-190 50-60

boky plech na pece-

ni masa v poloze 1
Veprova ko- 600 rost v poloze 3, hlu- 3 - 180-200 30-40
tleta boky plech na pece-

ni masa v poloze 1
Dortovy kor- 800 smaltovany 2 15 230-250 10-15
pus
PInéné ky- 1200 smaltovany 3 20-30 160-170 20-30
nuté kolace
Pizza 1000 + 1000 smaltovany 113 - 180-200 50-60
Tvarohovy 2600 smaltovany 2 - 150-170 60-70

kolac
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Doba

Polo- | tedehf | Teplota |Dob2Ppece-
Jidlo Vaha (g) Typ plechu ha ro- é?ti (v mi- (opc) ni (v minu-
Stu nutich) tach)

Svycarsky 1900 smaltovany 3 15 180-200 30-40
jable¢ny ko-
1&¢ z linec-
kého tésta
Jemna ba- 2400 smaltovany 3 10 150-170 50-602)
bovka
Slany lotrin- 1000 1 kruhovy plech 2 15 210-230 35-45
sky kola¢ (primér: 26 cm)
Venkovsky 7504750 2 kruhové hlinikové 3 153) 180-190 50-60
chléb plechy (primér: 20

cm)
Rumunsky 600+600 2 kruhové hlinikové  2/2 10 150-170 40-50
piskot plechy (primeér: 25

cm)
Rumunsky 600+600 2 kruhové hlinikové  2/2 - 160-170 30-40
piskot — tra- plechy (primér: 20
dicni cm)
Sladkeé peci- 800 smaltovany 3 10 180-200 10-15
Vo
Sladké pe¢i- 800+ 800  smaltovany 113 10 180-200 15-20
Vo
Rolada 500 smaltovany 3 10 150-170 10-15
Pusinky 400 smaltovany 2 - 100-120 50-60
Pusinky 400+ 400 smaltovany 1/3 - 100-120 55-65
Pusinky 400 +400 + smaltovany 11214 - 115-125 65-75

400

Kolac s dro- 1500 smaltovany 2 10 170-180 20-30
benkou
Piskotova 600 smaltovany 2 10 150-170 20-30
buchta
Maslovy ko- ~ 600+ 600 smaltovany 113 10 150-170 20-30
laé

1) Po vypnuti spotfebice ponechte koblihy v troubé dalSich 7 minut.
2) Po vypnuti spotfebice ponechte koblihy v troubé dalSich 10 minut.
3) Nastavte teplotu 230 °C pro pfedehfati trouby.
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Rozsirené grilovani =

Doba y
i Fati Doba peceni
Jidlo VELER()] Poloha rostu | predehrati (v | Teplota (°C) a pec
-- minutéch) (v minutach)
4 250 2.4

Topinky 3
Pllka kufete 1200 2 - 230 30+30
Hovézi biftek 1000 3 10 250 15+15
Vepiova kotle- 500 3 - 230 25+25
ta
Turbo gril ¥
Doba
Doba peceni
Jidlo VELEN()] Poloha rostu | predehrati (v | Teplota (°C)
-- i) i
Topinky
Pulka kurete 1200 2 - 200 25+25
Vepiova kotle- 500 2 - 230 20+20
ta

Funkce Pizza ()

Doba

. predehi | Teplota

Jidlo \VELEN()] Typ plechu Poloha rostu ati(vmi- | (°C)
nutach)

Jablecny 1200+ 2 kruhové hlinikové 2/2 - 170-180  50-60
kola¢ 1200 plechy (primér: 20
cm)

Celé kufe 1400 2 - 165-175 55-65
Palka 1350 2 - 165-175 30-35
kufete
Pizza 1000+  smaltovany, hliniko- 1/21) - 180-200 30

1000 vy
Pizza 1000 smaltovany 2 - 190-200 25-35
Slany lotrin- 1000 2 10-15  210-220 20-30
sky kola¢

1) Po 20 minutach zamérite polohu obou plechd.

Varovani ohledné akrylamidu

Dalezité Podle nejnovéjSich védeckych poznatkli mohou akrylamidy vznikajici pfi smaZeni
jidel dohnéda (zejména u Skrobnatych potravin) poékozovat zdravi. Doporucujeme proto
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TROUBA - CISTENi A UDRZBA

& UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.

+ Pfedni stranu spotfebiée otfete mékkym hadfikem namo&enym v roztoku teplé vody a ¢&i-
sticiho prostfedku.

+ K Cisténi kovovych ploch pouZivejte bézny Cistici prostfedek.

+ Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouZiti. Necistoty se snadnéji odstrani a nepfipeCou se.

+ Odolné nedistoty odstrarte pomoci specialniho prostfedku k &isténi trouby.

+ V8echno pfisluSenstvi trouby vyGistéte po kazdém pouziti (mékkym hadfikem namoce-
nym v roztoku teplé vody a Eisticiho prostfedku) a nechte ho vyschnout.

+ Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi, necistéte je agresivnimi Cisticimi prostfedky, ostrymi
predméty, ani je nemyjte v myc&ce. Mohli byste zniit nepfilnavou tpravu.

Drazky na rosty
Odstranéni draZek na rosty

1. Odtahnéte piedni ¢ast drazek na rosty
od stény trouby.

2. Odtahnéte zadni Cast drazek od stény
trouby a vytahnéte je z trouby.

Instalace drazek na zasunuti rostd
DréZky instalujte stejnym postupem v opacném poradi.

@ Dulezité! Zakulacené konce drazek museji smérovat dopredu!

Strop trouby

Topnou spiralu grilu na stropé trouby miiZete sklopit a strop pak snadno umyt.



Trouba - Ci§téni a Gdrzba

AN
AN

UPOZORNENI

Pfed sklopenim topné spiraly grilu spotiebi vypnéte. PfesvédCte se, Ze spotfebi uz vy-
chladl.

Hrozi nebezpedi popaleni!

Sklopeni topné spiraly

1. VySroubujte matici, kterou je pfipevnéna
topna spirala grilu. Pfi prvnim uvolfiova-
ni pouzijte Sroubovak.

2. Opatrné gril sklopte, abyste ziskali
pFistup ke stropu trouby.

3. Strop trouby vycistéte vhodnym Cisticim
prostfedkem a utfete dosucha.

4. Nyni mizete vycistit strop trouby.

Nasazeni topné spiraly

1. Opatrné pfiklopte topnou spiralu grilu na
misto a pevné pfisroubujte pfipeviovaci
matici.

Topnou spiralu umistéte spravné po obou
stranach na drzaky na vnitfni sténé trouby.

UPOZORNENI
PFidrZzna matice topné spiraly grilu musi byt fadné dotaZena, aby pfi pouZivani nevypadia.

Cisténi dvirek trouby

/N
/N

Dvitka trouby se skladaji ze dvou za sebou umisténych sklenénych paneld. Cisténi si
usnadnite, vysadite-li dvifka trouby.

UPOZORNENi
Jestlize se pokusite vytahnout vnitfni sklenény panel u nasazenych dvifek, mohou se dvifka
trouby nahle zavfit.

UPOZORNENi
Ped Cisténim sklenénych panelli zkontrolujte, zda uz vychladly. Sklo by totiz mohlo pras-
knout.
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UPOZORNENI

JestliZe jsou sklenéné panely poSkozené nebo poskrabané, sklo je pak kiehké a mize pras-
knout. Sklenéné panely je pak nutné vymeénit. DalSi informace ziskate v mistnim autorizova-
ném servisnim stfedisku.

Vysazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

1. Dvifka zcela oteviete a podrzte oba
dvefni zavésy.

2. Zvednéte a otocte packy na obou zavé-
sech.

3. Zaviete dvifka trouby do prvni polohy
otevfeni (do poloviny). Pak dvifka vytah-
néte smérem dopiedu z jejich umisténi.
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4. PoloZte je na pevnou plochu chranénou
mékkou latkou.

Pomoci Sroubovéku od3roubuijte dva
Srouby ze spodniho okraje dvifek.

& Srouby nepovoluite.

5. Vnitfni dvifka otevfete dfevénou nebo
plastovou kuchyriskou stérkou nebo
podobnym nastrojem.

Podrzte vnéjsi dvitka a zatlacte vnitini
dvitka smérem k hornimu okraji dvifek.
6. Zdvihnéte vnitini dvifka.
7. Vycistéte vnitfni stranu dvifek.
Sklenény panel omyjte vodou se saponatem.
Dobfe ji osuste.
& UPOZORNENI
Sklenény panel omyvejte pouze saponato-
vou vodou. Abrazivni Cistici prostfedky, od-
strafiovace skvrn a ostré pfedméty (napf. noze nebo Skrabky) mohou sklo poskodit.

Nasazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

Po vy¢isténi dvifka trouby nasadte zpét. Provedte
stejny postup v obraceném poradi.

Vyjmuti zasuvky
Zasuvku pod troubou Ize pfi &idténi vyjmout.



Co délat, kdyz...

AN

Vyjmuti zasuvky

1. Vytahnéte zasuvku az na doraz.

2. Pomalu zasuvku zdvihnéte.

3. Zasuvku zcela vytahnéte.

Vlozeni zasuvky

Zasuvku vlozite stejnym postupem jako vySe,
ale v opacném poradi.

UPOZORNENI

V zasuvce neskladujte hoflavé véci a mate-
rialy (jako napf. Cistici prostfedky, plastové
sacky, textilni chiapky, papir nebo Cistici
spreje). Pfi pouZziti trouby se mize zasuvka
znaéné zahiat. Hrozi nebezpeci poZaru.

Zarovka trouby

AN

(i)

CO DELAT, KDYZ...

Varna deska nefunguje Neni nastaveny tepelny vykon

Trouba nehfeje Trouba neni zapnuta

Trouba nehfeje Hodiny nejsou nastavené

Trouba nehfeje Nejsou provedena nutna nasta-
veni

Trouba nehfeje Uvolnéna pojistka v pojistkové
skfifice

UPOZORNENI

Pozor! Hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem!

Pfred vyménou zarovky trouby:
+ Vypnéte troubu.

+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice, nebo vypnéte jistic.

Na dno trouby poloZte néjakou latku k ochrané Zarovky i sklenéného krytu.

1. Sklenénym krytem otoCte smérem doleva a odejméte jej.

2. Sklenény kryt vyCistéte.

3. Zérovku v troub& vyménte za novou Zarovku do trouby odolnou do 300 °C.

PouZijte Zarovku stejného typu.
4. Nasadte sklenény kryt.

Nastavte tepelny vykon
Zapnéte troubu
Nastavte hodiny
Zkontrolujte nastaveni

Zkontrolujte pojistku (jistic).
Jestlize pojistka (jistic) vypadne
vicekréat, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.




Instalace
T T R R

Zérovka trouby nesviti Zérovka trouby je vadna Vyméfite Zarovku trouby

Na jidle a uvnitf trouby se usa-  Nechali jste jidlo v troubé pfili§  Po upeceni nenechavejte jidla

zuje para a kondenzat dlouho v troubé déle nez 15—20 mi-
nut.

Na displeji se objevi ,12.00 Doslo k pferuSeni dodavky Nastavte znovu ¢as

elektrického proudu

Kontrolka zbytkového tepla se  Varna zéna byla zapnuta jen Jestlize varna zéna musi byt
nerozsviti kratkou dobu a neni tedy hor- horka, obratte se na mistni se-
ka. Ivis.

Pokud problém nem(zZete vyfeSit sami, obratte se na svého prodejce nebo na mistni servis-
ni stredisko.

Potfebné Udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na prednim ramu vnitfni Casti trouby.

Doporuéujeme, abyste si Uidaje napsali zde:

Model (MOD.)
Vyrobni €islo (PNC) e
Sériové Cislo (S.N.)

INSTALACE

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpe€nostni informace®.

Umisténi spotrebice

Tento voIné stojici spotiebié mizZete umistit s ku-

chyriskou skFifikou po jedné nebo po obou stra-

nach nebo v rohu.

Minimalni vzdalenosti

A LB
[560 038
74|

V7 ]
f———

A 690




Poznamky k ochrané Zivotniho prostiedi

T
B 150
Spotrebic tfidy 2, podtfidy 1 a tfidy 1.

Rozméry
Vyska 858 mm
Sitka 500 mm
Hloubka 600 mm
Celkovy elektricky vykon 8935 W
Napéti 230V
Frekvence 50 Hz

Vyrovnani

Pomoci nastavitelnych noZi¢ek na spodku
spotfebiCe nastavte vySku horni varné plochy do
stejné Urovné s ostatnimi povrchy

Elektricka instalace

(i)

(i)

Viyrobce nenese odpovédnost za Urazy ¢i Skody zpisobené nedodrzenim bezpeénostnich
pokyn( uvedenych v kapitole ,Bezpecnostni informace®.

Spotfebic se dodava bez zastréky a spojovaciho kabelu.
Vhodny typ kabel(i: HO5 RR-F s pfisluSnym prifezem.

Napajeci kabel se nesmi dotykat Casti spotfebite
zobrazené na obrazku. a0

J T
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000000000000000000000 0000 10000000000
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POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol H na vyrobku nebo jeho baleni udava, Ze tento vyrobek nepatfi do doméciho
odpadu. Je nutné odvézt ho do shérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického
zafizeni. Zaji$ténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit negativnim
dasledkim pro Zivotni prostiedi a lidské zdravi, které by jinak byly zplsobeny nevhodnou



Poznamky k ochrané Zivotniho prostfedi

pfislusného mistniho Ufadu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde
jste vyrobek zakoupili.

Obalové materialy

Obalovy material neSkodi zivotnimu prostfedi a je recyklovatelny. Plastové dily jsou oznace-
ny mezinarodnimi zkratkami jako PE, PS apod. Zlikvidujte prosim veSkery obalovy material
ve vhodném kontejneru ve sbérném dvofe v misté svého bydlisté.



AnA BIAMIHHOIO PE3YJNIbTATY

[skyemo, wo obpamm ueih npunag AEG. Mu ctBopunu oro ans 6e3goraHHoi
poboTH NpoTsirom 6araTbox POKiB, 3a iHHOBALIMHUMM TEXHONOTISAMU, SIKi
AornomararoTb pOGUTY XMTTS MPOCTILUMM - Lii BNACTWUBOCTI, SiKi MOXHA 11 He 3HaNTH
B 3BMYanHUX npunagax. byab nacka, npuainiTe Aekinbka XBunmH, abu
npoumnTaTh, K OTPUMATK HalKpaLLe Bif LbOro npunagy.

NPUNAQQA | BATPATHI MATEPIAIU

B iHTepHeT-marasuHi AEG Bu 3HaiigeTe yce HeobxigHe, ans Toro, abw yci salwi
npunagn AEG eurnsgany 6e3goraHHo i BigMiHHO npautoBanu. Takox TyT
npeacTaBneHnii LUMPOKIIA acOPTUMEHT Npunaaas, Po3pobreHoro Ta CTBOPEHOMO
3a HaBULLMMM CTaHZapTamm AKOCTi, - Bif cneLianbHOro Nocyay A0 KOLWWKIB Ans
CTONoBMX NpKbOpiIB, Bid TPUMaYiB AN NNSLIOK A0 MILLKIB Ans NpaHHs AenikaTHoi
BinnaHn. ..

' (51 [@] (€] [

BiggigainTe iHTEpHET-Mara3uH Ha cainTi
www.aeg.com/shop
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40 Tlepen nepLuMM KOPUCTYBAHHAM

41 BapwunbHa noBepxHs — LOAEHHe
KOpPWCTYBaHHS

41 BapurbHa NOBEPXHS — KOPUCHI
nopagm

43 BapwunbHa noBepxHs — gornag Ta
YNLLEHHS

43 [lyxoBka — LLofEeHHEe
KOpWCTYBaHHS

44 [lyxosa wada - PyHKLUiT
rOANHHMKA

46 [yxoBa wwada - BukopuctaHHs
npunaaas

46 [yxoBka — KOpUCHi nopaam

57 [yxoBKka — JOMNSAA Ta YULLEHHS

61 Lo pobutu, konm ...

62 YcraHoBka

63 OxopoHa foBkinns

Y Ui iHCTPYKLUii 3aCTOCOBYIOTLCS TaKi
CUMBOIU:

A

Baxrnuea iHchopmalis, WO CTOCYETbCA BaLLO|
ocobucroi Beaneku, Ta iHopmaLis npo Te,
AK YHUKHYTU NOLLKOAXKEHHA npunagy.

(i)

3aranbHa iHchopmalis Ta pekomeHgauii

)

EkonoriyHa iHchopmaLLis

Moxe 3MiHnTICS 6e3 OnoBiLLEHHS



IHcpopmalist 3 TexHiku Geanexu

M IHOOPMALIA 3 TEXHIKA BE3MNEKU

lNepen BCTAHOBNEHHSAM Ta eKCryaTallieto npunagy yBaXHO NPOYMTaNTE LK IHCTPYKLILO,
o6 3abesneunT:

* BaLy ocobucty 6e3neky Ta besneky BaLIOro MaliHa;

*  3aXMCT HaBKOMNLIHBOTO CEPEaOBULLA;

* npasunbHy poboTy npunagy.

3aBxau 3bepiranTe L0 IHCTPYKLiO pa3oM i3 Npunagom, HaBiTb SKLLO BK npoaacTe ioro abo
nepeikaxaere B iHLLe MicLe.

BupobHuk He Hece BigNOBIAaNbHOCTI 3a MOLIKOMKEHHS, LLO BUHUKIW Yepes HenpaBuibHe
BCTaHOBMEHHs abo ekcnnyartauito.

be3neka giten i Bpaznuemux ocid

¢ LM npunagom MoxyTb KOPUCTYBATUCS AiTW, CTapLLi 8 pokiB, Ta 0cobu 3 0BMexXeHNMM
i3n4HMMK, CEHCOPHUMM ab0 PO3YMOBIMI MOXITMBOCTAMM Yt 0COOU, SIKi HE MatoTh Big-
MOBIAHOr0 OCBIAY Ta 3HaHb, NULLE AKLLO BOHW nepebyBaTUMyTb Nig Harnsgom abo nicns
MPOBEAEHHS IHCTPYKTAXyY CTOCOBHO 6E3MEeYHOr0 KOPUCTYBAHHS NPUag0M Ta pO3yMiHHS
MOB’'A3aHNX i3 MM pu3uKiB. [liTM He MOBMHHI rpaTuChb i3 LM NpUnagom.

+ [akyBanbHi MaTepianu cnig TPMMaTh B HEBOCTYMHOMY Ans AiTel Micui. IcHye pu3uk 3a-
JyLUeHHs abo OTPUMaHHS TpaBM.

* He gonyckaitTe fiTei Ta AOMALUHIX TBApWH 40 Npunagy, Konu BiH npautoe abo konm horo
[BEPLIATA BiAYMHEHI. ICHYE PU3UK TPaBMYBaHHS, Y TOMY YMCHi 3 CEPIO3HAMM TPUBANTMMN
Hacnigkamu.

* Akwo y npunagi nepeabadeHo yHKLit0 3axucTy Bif 4OCTyny AiTer abo dyHKLito 6roky-
BaHHS KHOMOK, YBIMKHITb 1i. Lle He 403BONMTL AITAM | JOMALLHIM TBapuHaM BUNagKoBO
3afiFTN eneMeHTH KepyBaHHS NpUIagoMm.

3aranbHi npaBuna 6e3neku

* He 3MiHIOMTE TEXHIYHI XapaKTepUCTUKK Npunagy. ICHye puank OTPUMaHHS TpasM Ta NoLu-
KOZPKEHHs npunagy.

* He 3annwanTe npunag 6e3 Harnsagy nig Yac 1oro ekcnnyartadwii.

* BuwmwukainTte npunag nicns KOXHOrO BUKOPUCTaHHSI.

YcTaHOBKa

+ [laHi ons HanawTyBaHHS Npunagy 3a3HayeHi Ha eTukeTli (abo Ha TabrnyLi 3 TEXHIYHUMK
AaHumu).

+ BcTaHoBneHHs Ta nigknioYeHHs Npunagy Moxe 3giicHioBaTh nuwe keanidikoBaHun da-
XiBeLb. 3BEPHITLCS A0 YNOBHOBAXEHOIO CEPBICHOTO LiEHTPY. Lie 403BONMUTL YHUKHYTH
TPaBMYyBaHHS Ta MOLLKOMKEHHS MalHa.

+ [lepekoHanTecs, L0 Npunag He NOLLKOAWBCA Mif Yac TpaHCNopTyBaHHA. He nigkniovanTe
MOLLKOIKEHWA npunagd. AKLWO HeobXiaHO, 3BEPHITLCA [0 NoCTa4arbHuKa.

+ [lepen BUKOPUCTAHHAM NpuUnagy 3HIMITb i3 HbOrO BCi NaKyBanbHi Matepianu, Haknenku Ta

3axucHi nniBku. He 3HiMaiTe Tabnuuky 3 TeXHIYHUMK JaHuMK. Lie Moxe npuaBecTv 4o
BTPATM rapaHTii.
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HeyxunbHO JOTPUMYITECS 3aKOHIB, PO3NOPAIKEHD, AMPEKTMB Ta HOPM, WO AitoTb Y Kpai-
Hi, 4ie BM KOPUCTYETECS NpUNagoM (Npasuna TEXHikv Beaneku, NONOXeHHs Npo NOBTOPHY
nepepobky, npaeuna 6e3neyYHoro KOPUCTYBaHHS ENEKTPUYHUMM i Ta30BUMU NpUNagamm
TOLLO).

ByabTe 06epexHi, nepemilytoun npunag. Mpunag Baxkuin. OBOB'A3K0BO OfsraiiTe 3a-
XUCHI pykaBuuku. He TArHITL Npunag 3a pyyky.

Mogbaitte npo Te, WO nig Yac BCTaHOBNEHHs npunag OyB Big'eaHaHWiA Big mxepena xu-
BeHHs! (Mpw NigKMIOYEHHi 32 AOMOMOrOH BIATTKN).

JoTpumyitTecs BUMOr LLOAO MiHIManbHOI BiACTaHi [0 iHWWMX Npunagis Y npeaMeTis.

He BCTaHOBMIOMTE Npunaj Ha OCHOBY.

MigknovyeHHA [0 enekTpomMepexi

BcTraHoBneHHs npunagy Ta Moro NigknioyYeHHs 40 enekTpoMepexi Moxe 3AiNCHIoBaTUCS
nMLLE KBanichikoBaHUM eNEKTPUKOM. 3BEPHITHCA 4O YNOBHOBAXXEHOTO CEPBICHOMO LIEHTPY.
Lle no3BonuTb 3anobirmit NOLKOMKEHHIO MaliHa Ta OTPUMAHHLO TPaBM.

Mpunag mMae ByTn 3a3eMNeHN.

lMepekoHanTecs, WO NapamMmeTpy EHEPrOCMOXMBAHHS Ha TabNMYLli 3 TEXHIYHUMU AAHUMM
BiONOBIAATL NAapaMeTpaMm ENekTPOMEpPEXi y BaLlii oceni.

[HchopMmaLito LWoA0 HaMpyrM Bka3aHO Ha Tabnuulli 3 TEXHIYHAMU AaHUMM.

HeobxigHo MaTu HanexHi i30MtoKYi NPUCTPOI: MiHINHI o3’ egHyBavi, 3an0BiXHUKK (rBUH-
TOBi 3aNOGIKHWKM Cid BUKPYTUTW 3 NATPOHA), pene 3aX1CTy Bif 3aMUKaHHS Ha 3eMITHO |
KOHTaKTOpM.

EnekTpuyHe nig’enHaHHS NOBMHHO NepeabayaTit HasBHICTb i30M110Y0T0 Npunagy Ans
MOBHOTO BiAKMIOYEHHS Bif €NEeKTPOMEpEXi. 3a30p Mix KOHTaKTaMW i301KOH04OT0 Npu-
CTPOIO MOBUHEH CTAaHOBUTM HE MEHLLE 3 MM.

EnemeHTu 3axucTy Bif ypaKeHHs eNeKTpUYHIM CTPYMOM MatoTb OyTu 3adhikcoBaHi Tak,
abwu ix He MoxHa 6yno 3HaTM Be3 cneLjanbHOro iHCTPYMEHTa.

3aBxan KOpUCTYITECS MPaBUITbHO BCTAHOBEHOO MPOTUYAAPHOK PO3ETKO.
MigKnioyaoym enekTpUYHUA Npunag Ao po3eTku, noabanTe npo Te, Wwob kabeni He Top-
Kanmues rapsiumx ABEpUAT npunagy i He 3Haxoamnues HaaTo 6nnM3bKo 4O HUX.

He BUKOpUCTOBYITE pO3ranyKyBadi, PO3nOAiNbHKM N NOAOBXYBaYi. ICHYE pu3nK BUHM-
KHEHHSI MOXEeXi.

Crexte 3a TUM, LWO6 WTENcenbHa BUNKa (Mpu NBKMKYEHHI Yepes po3eTky) Ta LUHYP Xu-
BEHHS, LLI0 3HAXOAMTLCA 3@ MALUMHOI0, He NepervHanncs Ta He 3a3HaBani NOLIKOA-
XEHb.

lMepekoHanTecs, L0 NiCNs BCTAHOBNEHHS NpUnagy € BinNbHUIA JOCTYN 4O MiCLS MigKIio-
YEHHS1 40 Mepexi.

He TarHitb 3a kabenb X1BNeHHS, Wob BigkmiouMTi Npunag Big Mepexi. 3aBxam TArHiTh
3a BUIKY (Mpy NigKIKOYeHHi 3a 4ONOMOTOK0 BUTKK).

He 3amiHtoiTe kabenb XWBMEHHS. 3BEPHITLCA Y CEPBICHUIA LIEHTP.
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BukopucraHHs

KopucTyitecs npunagom Tinbku Ans roTyBaHHS ki BajoMa. He BUKOPUCTOBYIiTE MOrO Y
KOMepLiliHNX 4n BUpoOHUUMX Linsix. Lie HeobxigHo, Wwob 3anobirtu TpaBMyBaHHIO ntogei
Ta NOLIKOZKEHHIO MaiHa.

3aBxau HarnsganTe 3a Npunagom nig yac oro poboTu.

CraBaiTe nogarni, Konu BigkpuUBaeTe ABepLsATa npaLtoo4oro npunagy. Moxnueuii Buxig
raps4oro napy. ICHye p1anK OTpUMaHHS OniKiB.

He kopucTyiiTecs npunagoM, SKILO BiH KOHTaKTYe 3 BOAOK. [ig yac poboTu 3 npunagom
PyKW He NOBMHHI ByTh MOKpuMK abo BomorMmMK.

He BukopucTOBYy#iTe Npunag sk pobouy noBepxHio abo Ans 3bepiraHHs peyeit.

BapunbHa noBepxHs npunagy nig yac poboTtu HarpiBaeTbCs. [CHYE puank OTpUMaHHs oni-
kiB. He knapiTb Ha BapunbHy NOBEPXHIO MeTaneBi NpeaMEeTH, Hanpuknag cTonosi npubo-
PY YW KPULLIKA Bif, KACTPYMb, OCKINbKA BOHW MOXYTb HarpiTucs.

Mig yac po6oTK Npunagy Moro kamepa HarpiBaeTbesl. ICHye pU3nK OTPUMaHHS OMikiB.
BcraBnsioum i BuilMatouu nocya Yv npunagas, ogsarante pykasuLi.

Mpunag i ioro 4OCTYMHI NOBEPXHI HarpiBatoTbCA Nif Yac BUKOpUCTaHHS. He TopkaiTecs
HarpiBHIX enemeHTiB. He nignyckariTe go npunagy Manux aitei 6e3 Harnsagy.

BinkpuBaiite aBepusTa 0bepexHo. BUKOpUCTaHHS! iHrpeaieHTiB i3 CIMPTOM MOXe Crpuim-
HUTMW YTBOPEHHS CYMiLLi CMPTY i NOBITPS. ICHYE pU3NK BUHUKHEHHS MOXEXI.

[Mpu BigKpUBaHHI ABEpUAT cigkyiTe, abu nobnuay He 6yno mxepen ickpiHHs abo Bigkpu-
TOrO BOTHH.

He knagitb 3aiMUCTi pe4OBUHM, MPEAMETM, 3MOYEHI B 3aNMUCTUX PEYOBUHAX, Ta NETKO-
nnaeki npegmeTy (3 nnactmacy abo antomiHio) BcepeauHy npunagy, nopsig 3 HuM abo
Ha HbOro. Lie Moxe npu3BecTyn 4o BUBYXY UM NOXKEX.

Micns KOXHOrO BUKOPUCTaHHS BUMUKANTE KOHQOPKM.

He kopuCTyiiTeCs 30HaMK HarpiBaHHsl, SKLLO Ha HWX BIOCYTHIN KyXOHHWiA nocyz, abo pos-
MiLLIEHO NOPOXHIlt nocya.

He ponyckaiite, Wwob nocyz rpiecs, KOnW 3 HO0ro NOBHICTIO BUNApoByBanacs piguHa. Lie
MOXe NPU3BECTU [0 NOLIKOZKEHHS MOCYAY Ta BapuibHOI MOBEPXHI.

FAKLWO neBHi npeaMeT Yn nocya BnagyTb Ha BapuiibHY NOBEPXHKO, BOHA MOXE 3a3HaTu
NOLUKOAXEHb.

He knagitb rapsumin nocyn 6inst naHeni kepyBaHHs1, OCKIMNbKY Lie MOXe NprU3BecTu Ao
NOLUKOAXEHHA npunany.

BynbTe 06epexHi, Konu cTaBUTE UM BUMMAETe Npunaaas, Wob 3anobirmy NOLWKOMKEHHIO
€Marnesoro NoKpUTTS npunagy.

KyxoHHMI nocyg i3 YaByHy, antoMiHieBOro nuTea abo 3 NOWKOMKEHNM JHOM MOXe Noaps-
naTu BapunbHy NOBEPXHIO Mif Yac MOro NepecyBaHHs.

3HebapBneHHs emani He BNNMBae Ha poboui sikocTi npunagy.
LLlo6 YHUKHYTU NOLIKOMKEHHS i 3HEGapBEHHs emani:

— He cTaBTe npeameTy 6e3nocepeaHLO Ha AHO NPUNagy i He 3acTensinTe AHO antoMiHie-
BOO (POMbLIO;

— He CTaBTe rapayy Boay npsamMmo y npunag;
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— niCNs NPUroTyBaHHS He 3anuwanTe B Npunagi CTpasu i NPOAYKTY 3 BUCOKUM BMICTOM
BOMOrY.

He TuCHITb Ha BigkpuTi ABEpUSATA.

He knagitb 3anmMucTi MaTepianu y BigaineHHs nig gyxoBoto wadoto. Bukopuctosyite io-
ro nuwe Ans 3bepiraHHs XapocTikoro Npunaaas (SKwo nepeadaveHo).

He 3akpuBaiiTe napoBuBigHi 0TBOPU. BOHM 3HAX04aTbCA Ha 3aAHiN CTOPOHI BEPXHBOI Mo-
BEpPXHi (SIKLLO NepefbayeHo).

He cTaBTe Ha BapunbHY NOBEPXHIO HIYOrO, L0 MOXE PO3NIAaBUTUCS.

FKLLO Ha NOBEPXHI € TPILLWHK, BiOKMIOYITH NPUNag Bif eNeKTpoOMepeXi. ICHye pusuk enek-
TPUYHOTO Yaapy.

He nigknagaiTe matepianu, siki NpOBOASATL TENMO (HanpuKknag, TOHKi MeTanesi CiTku abo
MeTanesi NPOBiAHWKY Tenna), nig nocyd. HagmipHe BigbutTs Tenna Moxe NOWKOANTM
CKISIHY BapUIbHY MOBEPXHIO.

He BukopucTOBYiATE Npunag, SKLLO BUMKHEHO CTPYM.

Jornsag Ta ynucTka

lMepL Hix BUKOHYBATU JOMNAa, AalTe Npunaay OXONOHYTU. ICHYE PU3NK OTPUMaHHS oni-
KiB. € pu3KK, LLO CKISHI NaHesi MOXYTb TPICHYTH.

3aBxau nigTpumyiiTe AyXoBKY YncTor. XKiup abo 3anmLukm ixi, LWo HakonMuunmues Bcepe-
AVHI ByXOBKM, MOXYTb MPU3BECTY A0 MOXKEX.

PerynspHe unLieHHst 4o3Bonse 3anobirti NCyBaHHI0 MaTepiany, 3 IKoro BUroTOBMEHO
MOBEPXHIO.

[ns Bawwoi ocobucToi 6e3neku Ta Beanekun BaLIOro MaiHa ouuLLaiTe Npunag nuwe 3a
[0MNOMOro BOAM Ta MUMBHOMO PO34MHY. He BUKOPUCTOBYITE NErko3aiMmUCTi pEHOBUHM
abo peyvoBUHM, SKi MOXYTb CNIPUYMHUTI KOPOSito.

[Ins ounLLEHHs NpUnafy He 3aCTOCOBYMTE NapOBi OYUCHUMKN, OYUCHUKN BUCOKOMO TUCKY,
rocTpi npeameTy, abpasuBHi 3aco0K NS YNLLEHHS, KOPCTKi ryGKu Ta 3acobu Ans Buaa-
NEHHa Nnsm.

KopucTyittecst aepo3onsiMm 41 YALLEHHS OyXOBMX Lwad 3rigHO iHCTPYKLiN BUPOBHMKa.
He posnuntoiite 6yab-siki pe4oBKUHW Ha HarpianbHi enemeHTH abo gaTuvk TepmocTara
(Kwo €).

He BMKOPUCTOBYIMTE NS YNLLEHHS CKMAHOI NaHeni ABepusT abpa3sneHi 3acobu abo meTta-
neBi WKpebkn. BOHM MOXYTb NOLIKOAUTU XXapOCTINKY NOBEPXHIO BHYTPILLHLOMO CKMa.
ToLKOMKEHI CKNsHI NaHeni 4BEepUAT CTaloTb CriabkuMm Ta MOXYTb TPICHYTU. B Takomy
pasi ix cnig 3amiHUTU. 3BEPHITLCS Y CEPBICHUI LIEHTP.

BynbTe obepexHi, 3HiMmatouu aepusTa 3 npunagy. [sepusata Baxki.

CknsiHi naMnoyky y LbOMy npunagi - Le cnevianbHi naMnoyky, Wo NigxoaaTb nuwe ans
no6yToBIUX NPUNAZiB. X He MOXHA BUKOPUCTOBYBATY 5K 3aCi6 MOBHOTO YW YaCTKOBOrO OC-
BITIIEHHS KiMHAT.

Jlamnoukn HeobXigHO 3aMiHKOBATH Ha iDEHTWUYHI 3a MOTYXKHICTHO | TaKi, L0 CTBOPEHI cre-
LianbHo ans nobyToBux Npunagis.

lMepw Hix 3amiHOBaTX MamMny B AyXOBLi, Bi'€qHaNTe Npunag Bif eNeKTPUYHOT MEPEXi.
ICHYE pU3VK YpaKeHHs! enekTpuyHUM CTpyMom. [laiiTe npunagy OXOMOHyTH. ICHYe puamk
OTPUMAHHS OMiKiB.



Onuc BupoGy

CepBicHUM LEeHTP
+ [MpoBoauTV PEMOHTHI 200 iHLLI poBOTK 3 NPKUNALOM A03BOMNAETLCS NULLIE KBanidikoBa-
HWUM haxiBLAM 3 BiZNOBILHWMM JO3BONAaMU. 3BEpHITLCA O YNOBHOBAXEHOTO CEPBICHOTO

LIEHTPY.
+ BukopucTtoByitTe nuiLe opuriHanbHi 3anacHi YacTuHU.

YTunisauis npunagy
+ o6 3anobirtu pusnky OTpUMaHHs TpaBM abo 3anogisiHHS WKOAW, AOTPUMYITECS HKYE-
HaBefeHUX IHCTPYKUIA.
BigkntoviTe Npunag Big enekTpoMepexi.
BiopixTe kabernb XMBINEHHS | BUKUHbTE 110r0.
Bupaanitb knsmky aeepuar. Lle 3aBaguTh 4itsiM abo gomaluHiM TBapuHaM 3a4MHUTICS
BCEPEAuHi Npunagy. ICHye pusnK 3agyLUeHHs.

Llei npogyKT no 3amicTy HebesneyHux pe4oBuH BiANoOBiAae BUMOram TeXHIHHOTO pernameHTy
0BMeXeHHs BUKOPUCTaHHS Aeskinx Hebe3neyHnx PeYoBIH B ENEKTPUYHOMY Ta
enekTpoHHOMY obnagHaHHi (noctaHoBa KabiHeTa MinicTpiB Ykpainm Ne1057 Big 3 rpyaHs
2008p.)

onuc BuPObY

3aranbHu ornsag




Onuc BupoBy

Py4Ku KepyBaHHSi BapUIbHOIO MOBEPXHEID

IHOuKaTop Temneparypu
Pyuka TepmocTata

EnexTpoHHuin nporpamartop

Mepemukay doyHKLi AyX0BOI wadm

I 'HovkaTop xuBReHHs

Cpurb

Bl Namnouka gyxoskm

[l BetmunsTop
Tabnnuka 3 TEXHIYHAMM AaHUMM

PiBHi po3TaLLlyBaHHs NONM4OK

OcHalleHHs Bapunbl-lo'l' noaepxui

120/1 80

w@
B

|

Axcecyapu
+ Tonuyka AyxoBKu

OpnuHapHa 30Ha HarpieaHHst 1200 Bt

OpnuHapHa 30Ha HarpieaHHst 1800 Bt

OpuHapHa 3oHa HarpisaHHs 1200 Bt

IHOMKaTOP 3aNMLLKOBOrO Terna (4 nam-
nn)

MoggiitHa 30Ha HarpisaHHs 1700 Bt/
700 Bt

[na nocyay, hopM AN BUNIYKK, CMaXEHUHU.

* [nocke geko ans BUNiKaHHA
[ns BunikaHHs NUPOriB Ta neyusa.
+ [nnboke Oeko ANA CMaXeHHs

[ns BunikaHHs | cMaxkeHHs abo B AKOCTI MigaoHy Ans 36MpaHHs Xupy.

+ UWyxnapa

MMig BHYTPILLIHBOI0 KAMEPOIO AYXOBOI Ladhu 3HAXoaNTLCA Lyxnsaaa.

& MonepemxeHHs!

Mig yac poboTu Npunagy LWyxnsga Moxe HarpiBaTucs.

+ TeneckoniyHi penku (He00OB’A3KOBO)

[nsi BCTAHOBNEHHS NONNYOK abo pek. MoxHa 3amoBUTH OKpeMmo.



Mepea nepLUInM KOPUCTYBaHHSIM

NEPEA NEPLLUM KOPUCTYBAHHAM

AN
/N

MonepepxeHHs!
[ne. poaain «IHopmaLis 3 TexHiku Beanekm.

O6epexHo!
BigkpvBaroum oBepLsTa OyXOBKM, 3aBXaM BepiTbCs 3a PYUKy NO LIEHTPY.

MepLue ynweHHs

AN

+ BuimiTb 3 npunagy Bci npegmeTy.
+ [lepeq nepLUMM BUKOPUCTAHHAM MOYMCTITb Npunag.
O6epexHo!

He BukopucTOBYIiTE ANs YnLLEHHS abpa3anBHi MaTepianu! Lie Moxe NoLuKOAUTH NMOBEPXHIO.
[w.. po3ain "dornsg Ta yucTka".

HacTpo#nka yacy

(i)

(i)

[lyxoBa LWwadba npawtoe nuwe nicns BCTaHOBMEHHS Yacy.

Y pasi nigkntoYeHHs npunagy Ao enekTpomepexi
4u NPUNMHEHHS Nogavi enekTpoeHepril inaukaTop
(YHKLT Yacy NoYMHae aBToMaTUyHoO Brimmaty.

NSt BCTAHOBNEHHS! MOTOYHOTO Yacy KOPUCTYITECs g (s |Q
KHOMKOKO « +» aB0 « =». - ( l_,!_l pu | @ @
MpuBnn3HO Yepes 5 cekyHz BRMMaHHs npunu- T

HWTbCA, a Ha Aucnnei BinobpasnTLCA BCTAHOBMe-

HWUIA Yac nobu. q :7
[ins 3miHu Yacy He cnig BCTaHOBNOBATU aBTOMA-

TU4Hi pyHKUiT («TprBanicTby |-l abo «3akiHyeH-
Hsi» —>| ) 0gHOYacHo.

MonepepgHin posirpis

BcraHoBITh GhyHKLi0 —— i MakcuManbHy Temnepatypy.

[arite nopoxHLOMY NPUNaAoBi NoNpaLoBaT NPOTAroM NpubnnaHo 1 roguHu.
BcTaHoBITL (hyHKLUit0 7 i MakcuMarbHy TemMnepaTypy.

[arite nopoxHLOMY NpWUNaaoBi nonpaLosaT NPOTAromM npubnuaHo 10 XBUAKH.
BcTaHoBITL (hyHKLitO (¥) | MakcuMaribHy TemMnepaTypy.

6. [anTe nopoxHLOMY Npunagosi nonpaLitosaTit NpoTArom npm6n|/|3Ho 10 xBUnKH.

Lle HeobxigHo ans Toro, Wob BuNanunnch YCi 3anuiuki BcepeauHi npunagy. Mpunagas mo-
e HarpiTUCs 40 BULLOT TeMnepaTypy, Hix 3BKUYaiiHo. I1ig yac nepLioro nonepeaHLoro npo-
rpiBaHHsA Npunagy Moxe 3'ABNATUCS 3anax Ta aum. Lle sisuwie € HopmanbHum. Mogbarite
Mpo JOCTaTHE NPOBITPIOBAHHS.

ok wbd -~



BapuribHa NoBEpXHst — LLUOJEHHE KOPUCTYBaHHS

BAPUJIIbHA NOBEPXHA — LWWOAEHHE KOPUCTYBAHHA

& MonepemxeHHs!
[ne. poaain «IHopmaLis 3 TexHiku Beanekm.

HanawTyBaHHA TemnepaTypu HarpiBaHHA
0 BumkHeHo

CryneHi HarpiBy
1-9 (1 = HaWHWKYMA CTYMiHb HarpiBy; 9 = HAMBMLLUMIA CTYMiHb Harpi-
BYy)
1. TloBepHiTb py4Ky Ha HeODOXiAHWIA piBEHb HarpiBaHHs.
2. LLo6 3aBepLumnTH NPOLIEC rOTYBaHHS, MOBEPHITL Pyyky B MOnoxeHHs "0".

KopucTtyBaHHA NoABIMHOK 30HOKO

& MonepemxeHHs!
LLlo6 yBiMKHYTH OBanbHy/MOABIAHY 30HY, NOBEPHITL PETYNATOP i3 NOABIAHOK 30HOK NpaBo-
pyY (He NpoBepTaliTe MOro Yepes NOMOKEHHS «CTOM).
1. TloBepHITL perynsaTop NpaBopyY - y NONOXEHHs «12».
2. TMosinkHo noBepHiTL perynsTop y Gik cumeony (@) , oKW He NoYyeTe KnalaHHs.
Y Lelt MOMEHT YBIMKHYTO [ABi 30HW HarpiBaHHs.
3. o6 BcTaHOBUTH NOTPIOHMIA PiBEHb HArpiBaHHS, 3BEPHITLCA A0 PO3Ainy «PiBHi Harpi-
BaHHS».
|H,D,VIKaT0p 3anuKoBoro tenna
[HOVKaTOP 3anMLIKOBOTO TEMna 3anantoeTbes, KO KoHgopka rapsya.

& MonepemxeHHs!
Hebe3neka oniky 3anuwkosum Tennom!

BAPUIIbHA NOBEPXHA — KOPUCHI NOPAQM

KyxoHHui nocyn

@ + [1Ho nocyny mae 6yTu sikomora GinbLl TOBCTUM i PIBHUM.

+ Craneswuit emanboBaHui nocya abo nocya 3 antoMiHIEBUM Y MigHUM OHOM MOXe 3MiHW-
TN KOTip CKNOKepaMiYHOI NOBEPXHI.



BapuribHa noBepxHsi — KOpHCHI Mopazu

ExoHomisa enekTpoeHeprii

@ .

Mo MOXNMBOCTI 3aBXAN HAaKpWBAWTE KaCTPyIi KPULLIKOK.
+ CTaBTe KyXOHHUI NOCYA Ha KOHQOPKY A0 i BMUKaHHS.

* Bumukaite KOHGOPKY 3a AeKinbka XBUNWH 4O 3aBEPLUEHHS rOTyBaHHS, Wob ckopucTa-
TUCb 3arULLIKOBUM TEMIIOM.

+ [lHO KacTpyni i KOH(bopKa MaroTb ByTI OfHAKOBUMI 3@ PO3MIPOM.

Mpuknagum 3actocyBaHHA AN BapiHHA
[aHi, HaBefeHi y TabnuLi, € OpieHTOBHMM.

2-3

34

45

45

6-7

7-8

Mpu3HayveHHs:

onoxeHHs "BUMKHeHO"

MigTpUMyBaHHS TENAMMM FOTOBKX
cTpaB

MpuroTyBaHHs ronnaHgchKoro coycy,
PO3TOMNIIIOBAHHS: Macna, LIoKonagy, ke-
naTuHy

3arycTiHHs: 36uTi OMneTw, 3anikaHku 3
AeLb

[MporpiBaHHs pucy Ta CTpaB Ha OCHOBI
MOJI0Ka, PO3irpiBaHHs roTOBMX CTPaB

[oTyBaHHS Ha napy 0BOMiB, pubu, M'aca
[oTyBaHHA Ha napy kaptonni

[MpuroTyBaHHs CTPaB y BENMKIiA Kinbko-
CTi, 3BMYaNHKX Ta ryCTUX CyniB

MMigcmaXxyBaHHS: LUHiLENiB, KOPAOH
onto, BiAOVBHMX, (hpnKaaenbok, cap-
[Lenbok, NeviHKk1, 60pOLLHSAHOI MignMBKY,
AELb, OMIETIB, ONaIoK

CunbHe cMaXeHHsl AepyHiB, dine, cTei-
(]

CKiNnbK
noTpi6-
HO

5-25 xB.

10-40
XB.

25-50
XB.

20-45
XB.
20-60
XB.

60-150
XB.

CKinbKm
noTpi6-
HO

5-15 xB.

Mopaan

Hakputy kpuLukoio

Yac Big Yacy nepemiluyiite

[oTyiTe Mig KPULLKOH

[opaiite go pucy LoHaMeHLe
BABIYi GinbLue pianHK, MOSOYHi
CTpaBy NepeMilLyiiTe Yac Bif yacy

[opaiTe Kinbka NOXOK pianuHu

[onaitte makcumym 1/4 n Bogy Ha
750 r kapTonmi

[o 3 n piguHu nnioc iHrpegieHTn

[MipcmaxuBLum 3 ogHOro 6oky, nepe-
BEPHYTH

MigemaxmsLum 3 ogHoro 6oky, nepe-
BEPHYTH

Knn'aTiHHS BENMKOT KINbKOCTi BOAW, FOTYBaHHS MakapoHIB, Nigpym'sHIoBaHHS M'Aca (ry-
NS, TYLIKOBAHE M'SIc), rnboke npocMakyBaHHs kapTonsi



BapuribHa MoBEpXHS — [OTMSAZ Ta YNLLEHHS

BAPUJIbHA NOBEPXHA — AOrNAAQ TA YALLEHHA

& MonepemxeHHs!
[ne. poaain «IHopmaLis 3 TexHiku Beanekm.

& Hebeaneka oniky 3anuwkoBum Tennom!
[lainTe npunagy OXOMoHyTH.

YucTiTe Npunag nicnst KOXHOrO BUKOPUCTAHHSI.
[Ho nocygy, B IKOMY BM rOTyeTe, Mae ByTI 3aBXaN YNCTUM.

@ MoapsnuHM abo TEMHI MMM Ha CKIOKepaMmiLyi He BNAMBatoTb Ha poboTy npuraay.

LLlo6 BupanuTn 3a0pyaHEHHs:

1. — Bupansiite HeraitHO:nacTMacy, NoMiMepPHy NiBKy, WO po3nnaBUInCs, 3armLIKu
CTpaB, L0 MICTATb LiyKop. FAKLLO LbOro He 3pobuTi, To 3abpyaHeHHs MOXe npu3Bse-
CTU [0 NOLKOMKeHHs npunagy. KopucTyiitecs cnewianbHM Wkpebkom Ans ckna.
lMocTasTe WkpeboK nig rocTprM KyTOM [0 CKINSHOI NOBEPXHI | nepecyBanTe neso no
MOBEPXHi.

- BwupansauTe nicns Toro, Ik Npunag 4OCTaTHLO OXONOHEe:BanHsHi kona, kona Bif
BOAW, XMPHI NnsiMn, 3HeOapBIEHHS NONIPOBAHNX METANEBUX eNeMeHTIB. Bukopu-
CTOBYWTE ANS LbOro creLianbHuii ounLLyBay Ans ckrokepamiku abo Hepxkagitoyoi
cTani.

2. YuCTiTb NpUnag BOMOrOK raHYipKOK 3 HEBEMWKOIO KiMbKICTIO MMIOYOTO 3ac00y.
3. Ha 3aBepLUeHHs HaCyX0 BUTPITb NPUNa YMCTOK raHuyipKol.

AYXOBKA — LWOAEHHE KOPUCTYBAHHA

& MonepemxeHHs!
[ne. poaain «IHopmaLis 3 TexHiku Beanekm.

YBiMKHEHHS U BUMKHEHHSA npunagy
1. TloBepHiTb Nepemmkay yHKLIA OyxoBKku Ha 6axkaHy yHKLit0.
Konu npunap npautoe, CBITUTLCS iHAMKATOP KMBIEHHS.
2. BcraHoBiTb NOTPiBHY TeMnepaTypy 3a 4ONOMOrO0 Pyyk/ TepMocTaTa.
Konwu Temnepatypa B npunagi 30inbLuyeTbest, 3aropaeTbest iHaMkaTop TemnepaTtypu.
3. o6 BAMKHYTM Npunag, NOBEPHITL NepemMukay yHKLA SyXOBKM Ta pyyKy TepmocTaTa
Y NOMNOXeHHS «BUMKHEHO.
3anobixHui TepmocTart

LLlo6 3anobirtn Hebe3neyHoMy neperpiBaHHIo (Yepe3 HenpaBuibHE KOPUCTYBaHHS Npuna-
Jom abo fedhekT cknagoBmx), AYXOBKA OCHALLEHa TEpMOCTATOM, SIKUA BUMUKAE nogady
enekTpoeHeprii. Konu Temnepatypa 3HU3UTLCS, AyXOBKa 3HOBY BBIMKHETLCS aBTOMATUYHO.



[yxoBa wada - GyHKLii roauHHIKa

®yHKUiT ayxoBoi Wwadwm
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BumkHeHo
OcBiTneHHs
TpapguuiiHe NpuroTyBaHHs
HwxHin HarpiB
[0TyBaHHS B peXUMi KOH-

BeKLU,i

[0TyBaHHA 3a AONOMOrOH0
BEHTUNSTOPA

Po3wwmpenui rpunb

Typ6o-rpunb

OyHKUiS MLy

PO3MOp0)KyBaHHFI

[punag BUMKHEHNN.
[ns oCBITNEHHS kamepy JyX0BOi Wadu.

[ns cMaXeHHs i BUNikaHHS Ha OBHOMY PiBHi AYX0BOI La-

u.

[ns BunikaHHS KOpXiB ANs TOpTa i3 XpycTKoto abo TBep-
[010 OCHOBOK Ta ANs KOHCEPBYBaHHS NPOAYKTIB.

[ns ogHovacHoro BuMikaHHs MaKkCUMyM Ha ABOX PIBHSAX.

[ns ogHOYaCcHOro BUMiKaHHA MakCUMYM Ha TPbOX PIBHSAX.
Takox Ans CyLWiHHS NPOLYKTIB.

[ns npuroTyBaHHs Ha rpuni BENMKOI KiNbKOCTi BUPO6IB
nnackoi hopmu, a TakoX [Anst CMaXeHHs rpiHok. Makcu-
ManbHa Temnepartypa Ans uiei gyHkuii craHoButb 210°C.

[nsi cMaxeHHs BENWKWX LIMATKIB M'sica Yv NTuULi Ha of-

HOMY piBHi. Takox A5 3anikaHHA [0 PyM’HOI CKOPUHKM

Ta obcmaxyBaHHs. MakcumanbHa Temnepatypa ans Liei
yHKuii ctaHoBuTb 210°C.

[ns BunikaHHs Ha OQHOMY PiBHi 3 OTPUMAHHAM pyM SHOI
CKOPWHKY Ta XPYMKOi OCHOBM.

[Nt po3MopOXKyBaHHS 3aMOPOXEHMX MPOAYKTIB.

AYXOBA LUA®A - ®YHKLIi FOOUHHUKA

Oucnnen

&

F
0

'
L

'
L

(X

an am
)

L]

)

-

)

-

e

@.

® D

—

=74

[HOMKaTOpY PYHKLN
Tabno vacy
IHaVKaTOpN YHKLM
KHorka «+»

KHorka BuGopy

I Kvonka «-»



[yxoBa wada - yHKLii roauHHIKa

©) Yac nobu Mokaaye yac. LL|o6 BcTaHOBMTH, 3MIHUTW aB0 NEpPeBIpUTH Yac.

Al

Tanmep CnyxuTb 4n1s 3B0POTHOTO BiAMiky Yacy.
[icns 3akiH4eHHs 3a4aHoro nepiogy NyHae 3BYKOBUW CUTHaT.
Lis yHKuis He BNnuBae Ha po6oTy AyxoBoi Wwadu.

-l TpuBanictb [ns HanawwTyBaHHs TPUBANOCTi POBOTW BYX0BOI AU,

-l KiHeupb LL{o6 BCTAHOBMTM Yac BUKITHOYEHHS (DYHKLIT 4YXOBKH.

@ OyHKuii TpueanicTb - Ta KiHeub —| MOXHa BCTAHOBIIOBATY OLHOYACHO, SIKLLO AyXOBKa

Mae

BKMIOUUTUCS i BUKMKOYMTICA aBTOMATUYHO MisHiLLe. Y LbOMY pasi crepLly HanawTynre

cyHkuito TpusanicTb -1, a noTiM - KiHeub = .

HacTtpo#nka cyHKLiN rogMHHKKa

1.

HaTtwuckaiTe kHonky BUBOpY, AOKM He 3a-
rOpUTLCS! iHAMKATOP NOTPIOHOT OYHKLi.
LLloG HacTpoiTvt Yac ans Taiimepa L ,

(yHKUIT « TpuBanicTby || abo «3akiH- g ‘ e @’ al
YEHHSI» —3|, BUKOPUCTOBYNTE KHOMKY « —> S ) ®
+» a0 « -». _ @ +
3acBiTUTLCA iHAMKATOP BiAMOBIAHOI " I I

DYHKLUii. \ ”\)
[icns 3akiHYeHHs 4acoBOro iHTEpBany \

MOYHe MUrOTITU IHAMKATOP (OYHKLT i Npo-
TATOM 2 XBUIAMH NyHaTUME 3BYKOBWN
curHarn.

@ Konu BcTaHoBNEHo dyHKLT «TpuBanicTby |-y Ta «3aKiHieHHs» —y|, AyXoBa Wwada BUMu-
KaeTbCA aBTOMATU4HO.

3. [Ins BUMKHEHHS! 3BYKOBOTO CUrHasy AOCTATHbO HATUCHYTU Byab-siKy KHOMKY.

CkacyBaH
1.

HA YHKLIN roauHHMKa

HatuckaiTe kHOMKy BUOOPY 3HOBY i 3HOBY, AOKM He MOYHe 6MmaTh ingukaTop noTpio-
HOI CPYHKLT.

HaTucHiTb i yTpumymTe kHonky " - ",

Uepes kinbka cekyHa (hyHKLis roanHHuka Oyae ckacoBaHa.



[AyxoBa wwada - BukopuctaHHs npunasas

AYXOBA LWWA®A - BUKOPUCTAHHA NPUNALOA

BcTaBneHHsa npunagaa gyxoBoi wadwm

BcTaBTe BCyBHE npunagas Takum YMHOM, abu
NoZABINHI Kpai 3HaXoaunuch 33aay AyXOBOI Ladm
Ta 6ynu HanpasneHi 4oHM3Y. [POLUTOBXHITL BCYB-
He Npunaans Mix HanPSIMHUMK peikamn OFHOrO 3
piBHIB QyXOBOI LWadw.

BcraBneHHs nonuyku ayxoBoi wadm i rnubo-
KOi XapOBHi pa3om

MoknagiTb NOMMYKY AYXOBKW Ha FMNOOKY XapoB-
HI0. TPOLUTOBXHITb rMMOOKE AEKO AN CMaXEHHS
MK HanpsAMHUMU peiikamy O4HOTO 3 PiBHIB AyXOB-
Ku.

AOYXOBKA — KOPUCHI MOPAONU
& 06epexHo!

[ns BunikaHHS TICTEYOK i3 BENMKIM BMICTOM BOJIOM CRif BUKOPWUCTOBYBATM IMNOOKY XapoB-
Ht0 Ans BUnikaHHs. Cik, ki BUAINAETHCS 3 OPYKTIB, MOXE 3anuLuaTi NocTiiHi NNsmu Ha
emaneBoMy MOKPUTTI.

+ [lpunag mMae 4oTUpK piBHI 4NS BCTAHOBMEHHSA NONMYOK. Hymepauisi piBHIB NOYMHAETHCS 3
AHULLA npunagy.

* MoxHa roTyBaTL pi3Hi CTpaBu Ha ABOX PIBHSX OAHOYACHO. B TakoMy pasi po3micTiTb no-
nnui Ha piBHaX 11 3.

+ B nyxoBui abo Ha cknsHili naHeni A4BepLAT MOXe YTBOpHOBaTUCS kKoHAeHcar. Lle Hop-
marbHe sBuLLe. Bigkpueaioum aBepuaTta npunagy nig yac npurotyBaHHs cTpasy, CTiiTe
sikHargani Big npunagy. Lo ameHwnTv kKoHAEeHcaLio, AaiTe NpunagoBi nonpawosaTi
npotsarom 10 XBUMMH Nepes MPUroTyBaHHAM CTpaBMm.

* BVITVIpaVITe Bonory MiCNs KOXHOro KOPUCTYBaHHA NpUnagoMm.



[lyxoBka — KOpUCHi nopaau

* He knagitb cTpasu Ta npogykTh 6e3nocepeaHLO Ha AHWULLE NPUMady Ta He HaKpuUBaTe
1I0r0 KOMMOHEHTU anKOMiHIEBOIO POMBIOKO Nif Yac rotyBaHHs. Lie Moxe noripumty pe-
3yNbTaTh BUNIKAHHS Ta NOLLKOAWTW eManese NoKPUTTS JyXOBKM.

BunikaHHs nuporis/TopTiB
+ [lepw Hix BuNikaT, NPOrpiATe AYXOBKY BNPOAOBX NpubnuaHo 10 XBunuH.
* He BigkpuBanTe ABEPLSATA, MOKM HE CNnMHE 3/4 BCTAHOBMEHOTO Yacy BUMiKaHHS.

¢ FAKWIO BM rOTYETE OAHOYACHO HA [ABOX [EKO, 3anuiianTe OfuH PIBEHb MiXX HUMM NOPOX-
HiMm.

FoTyBaHHA M'sica i pubu

* He BuKkopuCTOBYIMTE WIMATKK M'sica Barot J0 1 kr. [1icns npuroTyBaHHs Mani wmaTku
m'sica ByayTb HAZLTO CyXuM.

* FKWO cTpaBa Ayxe XupHa, BCTAHOBITb NiAAOH, OO YHUKHYTW YTBOPEHHS nnsiM, siki Oyae
Ba)XKO BULANNTW.

+ Tlicns npuroTyBaHHs 3auekarite NpubnN3HO 15 XBUNWH, NEPLL HiX Po3pi3aTt M'SCO — Tak
BOHO He BTPaTUTb CiK.

¢ o6 yHUKHYTW YyTBOPEHHS HAAMIPHOI KiTbKOCTi UMY B AYXOBL Nig Yac CMaXeHHs!, Ha-
nniATe y ignoH Tpoxu Bogw. o6 yHukHYTW KoHAeHcaLli ouMy, fogaBaiiTe Bogy nicns
TOrO, ik BOHA BUNApYETHCS.

TpuvBanicTb rotTyBaHHs

TpuBanicTb roTyBaHHs 3aneXuTb Bifi TUMY MPOAYKTIB, iXHbOI KOHCUCTEHLT Ta 00'emy.
["oTytoum, NepLunit Yac cnigkyiTe 3a roTOBHICTIO CTpaB. BuaHauTe Hankpalli HanawwTyBaHHs
(TEmMnepaTypHUiA PeXuM, TPUBANICTb rOTYBaHHS TOLLO) A1 CBOTO NOCYAY, PeLenTiB Ta Kifb-
KOCTEl NPOAYKTIB, SKi BU rOTyETe Y npunagi.

TpaguuiiHe NpUroTyBaHHA —

TpuBa-

: TpuBa-
nicTb no- .
PiBeHb no- | nepeaHbo- | Temnepa- nicte roty-
CrtpaBa Bara (r) Tun peka : i BaHHs/BU-
NUYKK ro nporpi- | Typa (°C) NiKaHHS
BaHHA
(xBUnKHK)
(xBUnKHK)
Konau- 250 emMarnboBa- 3 - 150 25-30
Tepchbki BU- He
pobu
Kopx 1000 emanboBa- 2 10 160-170 30-35
He
[upir 3 2000 emanboBa- 3 - 170-190 40-50
Abnykamm 3 He
[APDKIPKOBO-

ro Ticta
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CrtpaBa

AbnyyHnn
nupir

TicTeuka

BicksiT 6e3
Xupy

MnuHuj, ne-
YeHi B fiy-
XOBLji

Kypka, uina

Kypka, no-
noBuHa

KoTnetu i3
CBUHUHM

Bigkputui
nupir

[wpir i3
LPiKIPKOBO-
ro Ticta 3
HaYMHKOI0

Miua

Bara (r)

1200+1200

500

350

1500

1350

1300

600

800

1200

1000

PiBeHb no-

Tun peka P

2 Kpyrnvx 1
anmiHoBa-

HUX aeka

(miameTp:

20 cm)

emanboBa- 2
He

1 kpyrne 1
antoMiHoBa-

He fieko

(miamerTp:

26 cm)

emManboBa- 2
He

nonuyka 2
[JYXOBKM Ha

piBHi 2, pe-

ko Ans cma-

XEHHs! Ha

piBHi 1

nonuyka 3
BYXOBKM Ha

piBHi 3, ne-

ko Ans cma-

XEHHS Ha

piBHi 1

nonunyka 3
[JyXOBKM Ha

piBHi 3, Oe-

ko ans cMa-

XEHHs! Ha

piBHi 1

emanboBa- 2
He

emManboBa- 2
He

emManboBa- 2
He

TpuBa-
nicTb no-

nepeaHbLo-

ro nporpi-
BaHHA
(xBUnKHK)

15

10

10

20

10-15

10-15

Temnepa-
Typa (°C)

180-200

160-180

160-170

160-170

200-220

190-210

190-210

230-250

170-180

200-220

TpuBa-
nicTb roty-
BaHHs/BK-

nikaHHA
(xBUnKHK)

50-60

25-30

25-30

45-55 1)

60-70

30-35

30-35

10-15

25-35

30-40
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TpuBa-

: TpuBa-
nicTb no- .
PiBeHb no- | nepeaHbo- | Temnepa- nicte roty-
CrtpaBa Bara (r) Tun peka : i BaHHs/BU-
NUYKK ro nporpi- | Typa (°C) NiKaHHS
BaHHA
(xBUnKHK)
(xBUnKHK)
CvpHuit nn- 2600 emanboBa- 2 - 170-190 60-70
pir He
LliBent- 1900 emanboBa- 1 10-15 200-220 30-40
Liapchbkui He
A0yYHUN
nupir
PiagBsHuit 2400 emanboBa- 2 10-15 170-180 55-65 2)
Kekc He
Kiw nopeH 1000 1 kpyrne 1 10-15 220-230 40-50
(3anikaHka Aexo (pia-
no-¢hpan- meTp: 26
Ly3bKi) CcM)
CensHcb- 7504750 2 kpyrmux 1 183) 180-200 60-70
Kuii xni6 anomiHoea-
HUX feka
(miameTp:
20 cm)
PymyHcb- 600+600 2 kpyrnux 2/2 10 160-170 40-50
kuin BickBiT antoMiHoBa-
HUX eka
(miameTp:
25 cm)
PymyHcb- 600+600 2 kpyrmux 22 - 160-170 30-40
Kui BiCKBIT - antoMiHoBa-
TpapuLin- HUX Aeka
HWI peuent (miamerTp:
20 cm)
Bynoukm 3 800 emanboBa- 2 10-15 200-210 10-15
APDKIKOBO- He
ro Ticta
Pyner i3 500 emanboBa- 1 10 150-170 15-20
PKEMOM He
bese 400 emanboBa- 2 - 100-120 40-50
He
Bupobu 3 1500 emarnboBa- 3 10-15 180-190 25-35
KPUXKOTO Ti- He
cTa
BicksiT 600 emanboBa- 3 10 160-170 25-35

He
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CrtpaBa

Bara (r)

MacnsHuit 600

nupir

Twun pgexka

eMarnboBa-
He

PiBeHb no-
NNYKK

TpuBa-
nicTb no-

nepeaHbLo-

ro nporpi-
BaHHA
(xBUnKHK)

10

1) Nicns BUMKHEHHS Npunagy 3anuiuTe CTpaBy B [yXOBL Lie Ha 7 XBUNMH.
2) lMicns BUMKHEHHS Npunagy 3anuwite CTpaBy B AyXoBLi We Ha 10 XBUnuH.
3) BcraHositb Temnepatypy 250 °C ans nonepeaHLOro nporpiBaHHs.

CrtpaBa

Bara (r)

Konau- 250

TepCbKi BU-

pobu

Konau- 250 + 250

TepChbki BU-

pobu

KoHau- 250 + 250 +

TepChbki BU- 250

pobu

Kopx 500

Kopx 500 + 500

Kopx 500 + 500 +
500

[upir 3 2000

Abnykamm 3

[APDKIPKOBO-

ro Ticta

AbnyyHnn 1200 +

nupir 1200

TicTeuka 500

Twvn geka

emanboBa-
He

emMarnboBa-
He

eManboBa-
He

eMarnboBa-
He

emanboBa-
He

emMarnboBa-
He

emalnboBa-
He

2 Kpyrnmx
antomiHoBa-
HUX Aeka
(miamerTp:
20 cm)

emalnboBa-
He

PiBeHb no-
NNYKK

113

1123

113

1/2/4 1)

3

212

MpuroTyBaHHSA 3 BAKOPUCTAHHAM BEHTUNIATOPA .

TpuBa-
nicTb no-

nepeaHLo-

ro nporpi-
BaHHA
(xBUnKHK)

10

10

10

10
10

10

10

Temnepa-
Typa (°C)

180-200

Temnepa-
Typa (°C)

140-150

140-150

150-160

150-160
150-160
155-165

170-180

165-175

150-160

TpuBa-
nicTb roty-
BaHHs/BU-

nikaHHA
(xBUnKHK)

20-25

Tpusa-
nicTb rovy-
BaHHs/BK-

nikaHHa
(xBUNUHYK)

20-30

25-30

30-40

30-35

35-45

40-50

40-50

50-60

20-30
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CrtpaBa

Ticteyka
TicTeuka

bicksiT 6e3
Kupy

MnwuHui, ne-
YeHi B fiy-
XOBLi

Kypka, uina

CmaxeHa
CBMHMHA

[upir i3
OPiKIKOBO-
ro Ticta 3
HaYMHKOHO

Miua
MMiua

CvpHuii nu-
pir

Llisen-
LlapCbKui
A0NYYHMIA
nupir

PisnBaHuin
Kekc

Bara (r)

500 + 500

500 + 500 +
500

350

1200

1300

800

1200

1000 +
1000
1000
2600

1900

2400

PiBeHb no-

Twun pgexka KM

eManboBa- 1/3
He

emanboBa- 1/2/4 1)
He

1 kpyrne 1
antomiHoBa-

He Aeko

(miamertp:

26 cm)

€ManboBa- 2
He

nonuyka 2
[JYXOBKM Ha

piBHi 2, ne-

ko Ans cma-

XEHHS Ha

piBHi 1

nonunyka 2
BYXOBKU Ha

piBHi 2, Oe-

kO Ans cma-

XEHHs! Ha

piBHi 1

emManboBa- 2
He

€ManboBa- 1/3
He

emManboBa- 2
He

emManboBa- 1
He

€mManboBa- 2
He

€ManboBa- 2
He

TpuBa-
nicTb no-

nepeaHbLo-

ro nporpi-
BaHHA
(xBUnKHK)
10
10

10

20-30

10-15

10

Temnepa-
Typa (°C)

150-160
150-160

150-160

150-160

170-180

170-180

150-160

180-200
190-200
160-170

180-200

150-160

TpuBa-
nicTb roty-
BaHHs/BK-

nikaHHA
(xBUnKHK)

30-40
35-45

20-30

30-352)

40-50

45-50

20-30

30-40
25-35
40-50

30-40

35-402)
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CrtpaBa

Kiw nopex
(3anikaHka
no-chpaH-
Lly3bKi)
CensHcb-
kv x1i6

PymyHcb-
kit GickBiT

PymyHcb-
KuiA GiCKBIT -
TpaguLin-
HWA peuenT

Bynoykm 3
APDKIKOBO-
ro Ticta

Bynouku 3
[APDKIKOBO-
ro Ticta

Pyner i3
PKEMOM

bese
Bese
bese

Bupobu 3
KPUXKOTO Ti-
cTa

BicksiT

Bara (r)

1000

750 + 750

600 + 600

600 + 600

800

800 + 800

500
400
400 + 400
400 + 400 +

400
1500

600

Twun pgexka

1 kpyrne
Jeko (amia-
meTp: 26
CcM)

2 Kpyrnnx
antoMiHoBa-
HUX [eka
(miameTp:
20 cm)

2 Kpyrnmx
anmiHoBa-
HUX aeka
(miameTp:
25 cm)

2 Kpyrnux
arntoMiHoBa-
HUX feka
(niameTp:
20 cm)

eMarnboBa-
He

emManboBa-
He

€ManboBa-
He

eManboBa-
He

eMarnboBa-
He

emanboBa-
He

eManboBa-
He

emanboBa-
He

PiBeHb no-
NNYKK

212

212

113

113

11214 1)

TpuBa-
nicTb no-

nepeaHbLo-

ro nporpi-
BaHHA
(xBUnKHK)

10-15

15-20 3)

10-15

15

15

10

10

Temnepa-
Typa (°C)

190-210

160-170

155-165

150-160

180-200

180-200

150-160
110-120
110-120
115-125

160-170

150-160

TpuBa-
nicTb roty-
BaHHs/BU-

nikaHHA
(xBUnKHK)

30-40

40-50

40-50

30-40

10-15

15-20

15-25

30-40

45-55

55-65

25-35

25-35
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TpuBa-

: TpuBa-
nicTb no- .
PiBeHb no- | nepegHbo0- | Temnepa- nicTb roty-
CrtpaBa Bara (r) Tun peka : i BaHHs/BU-
NUYKK ro nporpi- | Typa (°C) NiKaHHS
BaHHSA
(xBUnKHK)
(xBUnKHK)
MacnsHuii 600 +600 emanboBa- 113 10 160-170 25-35
nupir He

1) Nicns Toro sk kop Ha 4 piBHi Oyne roToBMIA, BUAMITB 10T | NOCTaBTe KOPX Ha piBeHb 1. Bunikaiite npoTsarom
we 10 XBUnuH.

2) lMicns BUMKHEHHS Npunagy 3anuwiTe CTpaBy B AYXOBL Le Ha 7 XBUMMH.

3) Bcrarositb Temnepatypy 250 °C ans nonepeaHLOro nporpiBaHHs.

loTyBaHHA 3 KOHBEKL i€

Yac no-
nepe- T :
AHbOro Temnepa- rgr;::llﬁ::l:
CrtpaBa Bara (r) Tun peka Harpi- L .
Typa (°C) | BunikaHHsA
BaHHA
(XBH- (xBUnKHK)
NUH)
KoHau- 250 emMasboBaHe 3 10 150-160 20-30
TepCbKi BU-
pobu
Konau- 250 + 250 emanboBaHe 1/3 10 140-150 25-30
TepChbki BU-
pobu
KoHau- 250 + 250 + emarnboBaHe 1/2/4 10 150-160 30-35
TepCbKi BU- 250
pobu
Kopx 1000 emanboBaHe 2 10 150-160 30-40
Kopx 1000 + 1000 emanboBaHe 1/3 10 140-150 45-55
Kopx 1000 + 1000 emanboBaHe 11214 10 140-150 55-65
+1000
Mwpir 3 2000 emanboBaHe 3 10 170-180 40-50
abnykamm 3
APDKIKOBO-
ro Ticta
A6nyyHui 1200 + 1200 2 kpyrnux anomiHo- ~ 2/3 10 170-180 50-60
nupir BaHuX feka (gia-
metp: 20 cm)
TicTeuka 500 emanboBaHe 3 10 140-150 30-35
TicTeuka 500 +500 emanboBaHe 113 10 140-150 25-30
TicTeuka 500 + 500 + emanboBaHe 11214 10 150-160 25-30

500
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BicksiT 6e3
Xupy

MnuHui, ne-
YeHi B fiy-
XOBLi

Kypka, uina

Kotnetu i3
CBUHUHK

Bigkputuii
nupir

Mupir i3
APDKIKOBO-
ro TicTa 3
HaYMHKO

MMiua
CvpHuii nu-
pir
LliBenuapch-
ki 2011yy-
HWA Nnpir
PispBaHui
Kekc

Kiw nopeH
(3anikaHka
no-¢hpan-
Ly3bku)

CensHebKui
Xni6

PymyHCbkuiA
BicksiT

Bara (r)

350

1200

1400

600

800

1200

1000 + 1000
2600

1900

2400

1000

750+750

600+600

Twun peka

1 kpyrne anomiHo-
BaHe [eKo (aia-
meTp: 26 cm)

€ManboBaHe

nonu4ka AyxoBoi
wadm Ha piBHi 2,
BEKO ANS CMaxXeHHs
Ha piBHi 1

nonuyka ayxoBoi
wadm Ha pisHi 3,
AEKO ANs CMaXeHHs
Ha piBHi 1

€ManboBaHe

eManboBaHe

€ManboBaHe
emanboBaHe

€eManboBaHe

emanboBaHe

1 kpyrne geko (gia-
meTp: 26 cm)

2 Kpyrnux antoMiHo-
BaHMX [eka (gia-
meTp: 20 cm)

2 Kpyrnux antomiHo-
BaHWX Aeka (gia-
MeTp: 25 cm)

113

212

10

15

20-30

15

10

15

159)

10

Temnepa-
Typa (°C)

150-160

150-160

170-190

180-200

230-250

160-170

180-200
150-170

180-200

150-170

210-230

180-190

150-170

TpuBanictb
rotyBaHHs/
BUNiKaHHA
(xBUnKHK)

30-40

40-50")

50-60

30-40

10-15

20-30

50-60
60-70

30-40

50-602)

35-45

50-60

40-50
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TpuBanictb
Temnepa- | rotyBaHHs/
Typa (°C) | BunikaHHsA
(xBUnKHK)

Bara (r) Tun peka

PymyHcekniA ~ 600+600 2 kpyrmux antomiHo-  2/2 - 160-170 30-40

OicKBIT — BaHUX [eka (Zia-

TpapuLin- metp: 20 cm)

HWiA peuenT

Bynoykm 3 800 emanboBaHe 3 10 180-200 10-15

APDKIKOBO-

ro Ticta

Bynouku 3 800 +800 emanboBaHe 1/3 10 180-200 15-20

[APDKIKOBO-

ro Ticta

Pyner i3 500 emanboBaHe 3 10 150-170 10-15

PKEMOM

Bese 400 emanboBaHe 2 - 100-120 50-60

bese 400 +400 emanboBaHe 113 - 100-120 55-65

bese 400 +400 + emanboBaHe 11214 - 115-125 65-75
400

Bupobu 3 1500 emanboBaHe 2 10 170-180 20-30

KPUXKOTO Ti-

cTa

BicksiT 600 emanboBaHe 2 10 150-170 20-30

MacnsiHuii 600 +600 emanboBaHe 1/3 10 150-170 20-30

nupir

1) Nicns BUMKHEHHS Npunagy 3anuiuTe cTpaBy B [yXOBL Le Ha 7 XBUMMH.
2) Micrnst BAMKHEHHS Npunagy 3anuwiTe CTpaBy B AyXoBLi We Ha 10 XBUMKH.
3) Bcrarositb Temnepatypy 230°C Ans nonepeaHbOro NporpiBaHHs.

MogoBxeHun rpunb =

Tpusanictb TpuBanictb
PiBeHb nonu- | nonepeaHbo- | Temnepatypa | rotyBaHHs/
Crpasa ) 4KU ro posirpisy BUNiKaHHA
(xBMNKUHYM) (xBUnMHK)
["piHKa 500
Kypka, nomno- 1200 2 - 230 30+30
BMHA
Creliku 3 ano- 1000 3 10 250 15+15

BUYUHU
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Tpusanictb TpuBanictb
c PiBeHb nonu- | nonepeaHbo- | Temnepatypa | rotyBaHHs/
TpaBa i o .
YKM ro posirpiBy (°C) BUNiKaHHA
(xBUNKUHYM) (xBUnMHK)
Kotnetu i3 500 3 - 230 25+25
CBUHMHN
Typ6o rpunb
TpuBanictb TpuBanictb
Croaga PiBeHb nonu- | nonepeaHbo- | Temnepatypa | rotyBaHHs/
P 4KH ro posirpisy (°C) BUNiKaHHA
(xBUnKHK) (xBUnKHK)
[piHKa 500 3 10 230 3-5
Kypka, nomno- 1200 2 - 200 25+25
BUHA
Kotnetn i3 500 2 - 230 20+20
CBUHWUHU

®yHKUiA Nium )

TpuBa-
nictb
none-
Bara() | Twngesa | PiSeHsnom | peaneo:
rpisaH-
HA (XBU-
NUHK)
AbnyyHUi 1200 + 2 Kpyrnux aniomiHo- 2/2 - 170-180  50-60
nupir 1200 BaHUX Jdeka (Zia-
meTp: 20 cm)
Kypka, Lina 1400 2 - 165-175 55-65
Kypka, no- 1350 2 - 165-175 30-35
NoBMHa
Miya 1000+  emanboBaHe, antomi- 1/21) - 180-200 30
1000 HOBaHe
Miua 1000 emarnboBaHe 2 - 190-200 25-35
Kiw nopeH 1000 2 10-15  210-220 20-30
(3anikaHka
no-chpaH-
Ly3bku)

1) Yepe3s 20 xBUNMH NOMiHSIATE feka MiCUsMK.
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IHdpopmauis npo akpunamigu
Baxnueo! 3rigHO 3 OCTaHHIMW HayKOBUMIW JaHUMU, SKLLO BU CUITbHO CMaXUTE CTpaBy
(0cobnmBO, SIKLLO BOHA MICTUTb KpPOXMarb), akpunamign MoXyTb 3aLUKOAWTM BaLLOMY
300p0B'i0. TOMY PEKOMEHAYEMO rOTYBaTH MPW HAMHIKYMX TEMNepaTypax i He
nigpyM'sHIOBATM CTPaBW HAATO CUITBHO.

AYXOBKA — gornag TA YUWEHHA

& MonepemxeHHs!
[ne. poaain «IHopmalLis 3 TexHiku Beaneku.

MoMuitTe NepesHIo NaHenb npunagy TeNow BOAOK 3 MUKOYMM 3acODOM 3a AONOMOroH
M'SIKOT raHJipKu.

[ns YnLLEHHS MeTaneBnx NOBEPXOHb BUKOPWUCTOBYITE 3BUYANHUIA 3aCi0 AN1S YNLLEHHS.
YucTiTb kKamepy AyXOBOI WAy NiICNS KOXKHOTO BUKOPUCTAHHS. TakuM YUHOM nerLue Buaa-
nntv Bpyga, i BiH HE Npuropae.

Crinkui 6pyn BuaansiTe 3a 4ONOMOTOK CriewjianbHuX 3acobiB Ans YULLEHHS AYXOBUX
wad.

YucTiTb BCi akcecyapy AyxoBoi Ladm (TENSO0 BOAOK 3 MUKOYMM 3acO60M 3a A0OMOMO-
rot0 M'AKOT FraHyipKm) NICMS KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS i AaliTe iM BUCOXHYTH.

FAKLLO Y Bac € akcecyapm 3 aHTUNPUrapHUM MOKPUTTSM, HE YACTITb iX arpeCUBHUMI MUIO-
4nmm 3acobamu, npegmeTamu 3 rocTPUMI kpasimu abo B NOCYAOMMIAHIN MalwvHi. Lie mo-
e MOLLKOAWTW aHTUnpurapHe nokputTs!

MiacraBku Ans nonu4yok
3HiMaHHs nigcTaBok ANs NOMUYoK

1.

2.

[MOTArHITE NEPeaHI0 YaCTUHY NiACTaBKM
[N NONMYOK | BUAMITB i 3 BIYHOI CTiHKM.

[MOTArHITL 3aHI0 YaCTUHY MiACTaBKK
[N NONMYOK 3 BIYHOT CTIHKW | BUAMITB .
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BcTaHoBNEHHs NigCTaBoK Ans NONMYoK
BcraHosntoBaTy nigcTaskm Ans nonuyok Tpeba B 3BOPOTHIN NOCIIZOBHOCTI.

@ BaxnuBo! 3aokpyrneHi KiHLi nincTaBok Ans nonuyok MarTs 6yTu cnpsiMoBaHi Bnepes!

Crens gyxoBoi wachm
[punb MOXHA cKnacTy BHU3, W00 Byno 3pyyHillie YACTUTM CTENO AYXOBOI Wwadwu.
& MonepemxeHHs!

MMepLu Hix cknagatv rpunb, BUMKHITL Npunag. [aiTte npunagy OXonoHyTU.
ICHYE PU3NK OTPUMaHHS Onikis!

CknapaHHs HarpiBaanoro eNnemMeHTa

1. BigkpyTiTb rBUHTU, SKUMU KDINUTLCA
rpunb. [ns UbOro ckopucTaiTecs Bu-
KPYTKOIO.

2. ObBepexHo NOTArHITb rPUMb AOHM3Y,
LWob gicTaTncs BEPXHBOI YacTUHU ay-
XOBKM.

3. BepxHIo CTiHKy JyXOBKU CIlif NPOYUCTM-
TV 33 JONOMOrOHO BiANOBIAHOrO MUKOYO-
ro 3acofy i NpoTepTM Hacyxo.

4. Crens JYXOBKM rOTOBA [0 YMLLEHHS.

BcTaHoBnEHHS HarpiBaanoro ENeMeHTy

1. JlereHbKo NPOLITOBXHITb rpuib Ha MicLie
i MiLJHO 3aTAMHITb CTOMOPHY ranky.

[MpaBunbHO BCTaBNANTE HarpiBanbHUA ene-
MeHT 3 060X 60KiB Haf HaNPSIMHUMM Ha BHYT-
PILLHIX CTIHKaX JyXOBKU.

>

MonepepxeHHs!
Mopbaitte npo Te, W06 cTonopHa raiika Ha rpuni 6yna npaBunbHO 3aTsrHyTa, abu BoHa He
BMNana nig Jac ekcnnyarawii.

>
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YunweHHa aBepuUAT AyXxoBoi Wwadwm

[BepusTa ayxoBOI Wadu CKNaaaTbCs 3 ABOX CKNSHWUX NaHENern, 3MOHTOBaHWX OfHa 3a
ofHoto. LL{ob nonerwnTv NpoLec YMLLEHHS, 3HIMITb ABEpLSTA LyX0BOi Wwadm.

& MonepeaeHHs!
BigumHeHi Ta He 3HATI gBepUsATa yX0BOI Wadn MOXYTb panToBO 3a4MHUTUCA Mg Yac cnpo-
O1 BUTAMTY BHYTPILLHIO CKNSIHY NaHenb.

& MonepeaeHHs!
MMepLu HixX YACTUTM OBepUATa, NEPEKOHANTECs B TOMY, WO CKsHI NaHeni 0Xononu. € puauk,
LLLO CKIMO MOXE TPIiCHYTW.

& NonepemkeHHs!
Y pas3i NOWKOKEHHS CKNSHIX NaHemnen ABEPUSAT Yi YTBOPEHHS HA HUX MOAPSNMH CKIO

BTpayae MiLHICTb | Moxe TpicHyTw. LLlo6 3anobirti usomy, ix cnig samiHuTy. ns oTpuman-
HS JOKNaHILLUX iHCTPYKLIN 3BEPHITHCA 0 MICLIEBOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.

3HiMaHHs 1BepUAT AyX0BOI Wadwm i cknsHoi naHeni

1. ToBHiCTIo0 BiKpWUiATe ABEPLATA 1 YTPU-
MyiTe 0bnaBi 3aBicu.

2. NigHiMiTb Ta NOBEpPHITb Baxeni Ha 000X
3aBicax.

3. 3akpuiite aBepusTa AyX0BOi Wadu 4o
nepLuoro (ikcoBaHOro NOMOXEHHS (Ha-
nonosuHy). MoTarHiTb ABepusTa Bepea
Ta BUAMITb iX i3 rHi3g.




P [lyxoska — [0rMisi Ta YMLLEHHS

4. TloknagiTe ABEpLATA Ha CTilKY NOBEPX-
HIO, BKPUTY M’SIKOI0 TKAHMHOIO.

3a JoNOMOrot BUKPYTKM BUKPYTITb 2
BUHTM 3 HUKXHBOT KPOMKM ABEPLST

& He 3ary6iTb rBuHTH

5. Kopuctytounch aepes’sHoto abo nnact-
MacOBOI0 JTOMATKOIO YM iHLLMM NOAIOHUM
npeaMeTOoM, BiLKpUITE BHYTPILLHIO na-
Henb
TpumaitTe 30BHILLHIO NaHEeNb i NOCYHbTE
BHYTPILLHIO NaHesb 40 BEPXHbOI KPOMKM
OBepuaT

6. IMigHiMITE BHYTpILLHI ABepuaTa

7. TlomunitTe BHYTPILWHIi Gik ABEpPUAT

MomuiiTe CKNSIHY NaHenb TENoW BOLAOH 3

MuUnom. PeTensHo BUTPITb.

& MonepemxeHHs!
MwuiiTe CKNsSiHY NaHernb nuLle TENNO BOAOK 3 MUoM. ABpasnBHi 3acobu 4n1s YNLLEHHS, 3a-
cobu ans BuganeHHs nnsm i rocTpi npegMeTy (Hanpuknag, Hoxi abo LWKpebku) MOXKyTb
MOLLUKOAUTH MOBEPXHIO CKI1a.

BcTaHoBneHHst ABEPUAT i CKMSIHOI NaHeni

MMicns MUTTS BCTaBTE [BepLsTa AyX0BOi LWadw.
[ins uboro BUKOHaMNTe BKasaHi BuULLe Aii y 3BOpOT-
HOMY NOPSAAKY.

BuimaHHs wyxnagu
,D,J'Iﬂ nonerweHHsa YneHHAa MoXHa BUAMATH wyxnagy 3-ﬂi£|, OYXOBKWN.



Lo po6uTi, korm ... [N

BuiimaHHs wyxnsgm
1. MakcumanbHO BUTSTHITb KOLLIKK.
2. T1oBINbHO NigHIMITE WYXNAAY.

3. BuTarHith Wyxnsgy noBHICTHO.
BcTaBneHHs wyxnaau

LLlo6 BCTaBMTM LWyXNsiAY BUKOHAWTE ONMCaHI
BuMLLe Aii y 3BOPOTHIN NOCMIJOBHOCTI.

MonepepxeHHs!

He cnig Tpumaty y Wyxnsagi 3anmMucTi pey-
OBWHM (Hanpuknag, 3acobu Ans YMLLEHHS,
nonieTUNeHoBI NaKeTu, pyKaBUYKM, Nanip, ae-
po3oni ToLwo). [Mpu KOpPUCTYBAHHI yXOBKOK
LyXnsaa MOXe HarpiBatucs. ICHye pusmk Bu-
HUKHEHHS NOXeXi.

Namnoyka ayxoBKK

/N

MonepepxeHHs!

ByapTe obepexHi! ICHye prUanK ypaxeHHs enekTPUYHUM cTpymom!

Mepw Hix 3aMiHOBaTK NaMNOYKy AYXOBKW, BUKOHaNUTe Taki Aii.

* BUMKHITb gyXOBKY.

¢ BukpyTiTb ab0 BUMKHITb 3aM0BKHUKM Ha ENEKTPOLLNTI.

@ [ns 3axucTy namnu NigCBITKM i CKNSIHOT KPULLKM NIACTENiTh TKAHWHY Ha JHO AYXOBKW.

O POBUTW, KOJIN ...
BapunbHa noBepxHs He npa- He HanalwToBaHO piBeHb Harpi-
Ltoe BaHHS

1. TloBepHiTb CkNAHWIA NachoH NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPIMKY | 3HIMITb HOrO.

2. TomuniTte cknsHWIA NNAgOH.

3. 3aMiHiTb NamMNoYKy JyXOBKW HAMEXHOI XKapOCTINKOI0 NTaMMOoK0 ANs AyXOBKM, SKa BUT-

pumye HarpisanHs fo 300°C.

BukopucToByiTe Takuin Camuin TUN TaMMOYOK 4115 JYXOBOK.

4. YCTaHOBITb CKNSHWIA NNagoH.

[yxosa Wwada He HarpiBaeTbcs  [lyXOBKY He YBIMKHEHO
[yxosa Wwacha He HarpiBaeTbCs  He HanawToBaHO roAWNHHIK
[JyxoBa wwada He HarpiBaeTbcs  He BCTaHOBNEHO HEOOXiAHi Ha-

JNalTyBaHHA

BcTaHoBITb CTYNiHb HarpiBaHH:

YBIMKHITb YXOBKY
HanawTyire roauHHuK
[NepeBipTe napameTpu



YcTaHoBka

HyxoBa wacha He HarpiBaeTbcs  CrpauoBaB 3anobikHUK Ha lNepeBipTe 3an0BiXHMK. AKLLO
€NeKTPOLLNTI 3an00ikHUK CipaLoBaB AekKinb-
ka pasiB, 3BepHITbCS A0 KBasi-
(hiKOBAHOTO eMneKTpuKa.

Namnoyka AayxoBkv He npautoe  Jlamnouka gyxoBku neperopina  3aMiHiTb NaMMoyKy AyXOBKN

Ha cTpaBi Ta Ha NoBePXHi Ka- CtpaBa 3anuwanacs B AyxoBui He sanuwwarite npurotoBaHi

Mepu BYX0BKY ocifae napa abo  HagTo JOBro CTpaBu B AyxoBLi gosLue 15-20

KoHZeHcaT XBUIWH

Ha pucnnei BigobpaxaeTtbcs Byna npunuHeHa nogaya enek-  3HOBY HaNaLUTYMTE FOQUHHMK

yac «12.00» TpoeHeprii

He BMUkaeTbCs iHOMKaTOp 3a-  30Ha HarpiBaHHs He rapsya, AKLL0 30Ha HarpiBaHHS Mana 6

NILLKOBOrO TeMa. OCKiNbKV BOHa NpaLtoBana ko-  Y)e Harpitucs, 3BepHiTbCst 40
POTKUIA Yac. CEpBICHOrO LIEHTPY.

AKLLO He BAAETBCS YCYHYTH Npobnemy CaMoCTiliHO, 3BepHITbCS 40 3aknagy, Ae Bu npuada-
nm npunag, abo L0 CEepBICHOrO LEHTPY.

[aHi, HeobXigHi ons cepBiCHOrO LIEHTPY, BKa3aHi Ha Tabnuyli 3 TeXHIYHUMM gaHumu. Lis Ta-
Brunyka posTalioBaHa Ha NepegHili pami Kamepu LyXoBKH.

PekomeHzyeMo 3anucatu Ui AaHi y HUKYeHaBeeHnX nonsix.

Mogenb (MOD.)
Homep BupoBy (PNC) e
CepiHui Homep (S.IN.)

YCTAHOBKA

& MonepemxeHHs!
[ po3ain «IHdopmalLlist 3 TexHiku Geanekny.

Po3smiweHHs npunagy

Mpunag, wo He BOYAOBYETLCS, MOXHA BCTAHO-
BIOBATH MiX KyXOHHUMM Ladamu 3 ogHoro abo 3
[BOX BOKIB Ta y KyTKy.




OxopoHa AoBKins

MinimanbHi BigcTaHi
A 690
B 150
Mpunag knacy 2, nigknac 1, Ta knacy 1.

Bucota 858 Mm
LLinpuHa 500 mm
InubuHa 600 Mm
3aranbHa noTyXHiCTb 8935 Bt
Hanpyra 230B
YacToTa cTpymy 50 My

BupiBHIOBaHHSA

BcraHoBIiTb Npunag Ha 0auMH piBeHb 3 PeLLTOo
npunagis 3a AONOMOrOK HEBEMWUYKNX HIKOK, LLO
3HaXOAATLCA 3HW3Y NpuUnagy.

MigknoYeHHA 0O enekTpomepexi

(i)

(i)

BnpobHMK He Hece BignoBiganbHOCTI y pasi NOpYLUEHHS KOPUCTYBaYEM NpaBuIT TEXHIkN Be3-
neKu, BUKNaZeHnX y po3gini «IHchopmauis 3 TexHikv Beanekuy.

Mpunap npautoe 6€3 enekTPUYHOTO Kabento i BANKN.
Mpugathui Tun kabemto: HO5 RR-F 3 HanexHum nepeTnHoMm.

Kabenb X1BNEHHS He NOBUHEH TOpKaTnca Yactu-

HU Npuriagy, NokasaHoi Ha MaroHKy. A
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OXOPOHA [OBKINNA

Llen & cumeon Ha BMpobi abo Ha 1oro ynakoBLi NO3HAYaE, L0 3 HUM HE MOXHA
MOBOAMTMCA, K i3 MTOBYTOBUM CMITTSIM. 3aMiCTb LIbOro 10ro HeoOXigHO NOBEPHYTU A0



BigNOBigHOrO NyHKTY 360py ANs Nepepobku eNEKTPUYHOMO Ta ENEKTPOHHOTO 0bnagHaHHs.
3abesneuyloumn HanexHy nepepobky Lporo B1poby, Bu gonomaraete nonepeanty
MOTEHLiNHI HeraTWBHI HaCMiAKM AN HABKOMIMLIHBOTO CEPEAO0BULLA Ta 3A0POB'S NIOANHU, SKi
MOrnM 61 BUHUKHYTYW 3@ YMOB HEHaNEXHOro no3basneHHs Big Lboro Bupoby. LLob
OTPUMaTK JeTarbHiLy iHhopMaLlito CTOCOBHO Nepepobku Liboro BUpoly, 3BepHITbCS 40
CBOro MicueBoro odicy, Bawoi cnyx6u ytunisauiji abo go marasuna, ge Bu npugbanu uen
BUpIO.

@ MakyBanbHi MaTepian
lMakyBanbHi MaTepiany He 3aBAAIOTb LUKOAM AOBKINMH0 i nepeadayatoTb NOBTOPHY nepepod-
ky. lMnacTmacoBi AeTani nomiyeHi MixkHapogHuMn abpesiatypamu: PE, PS Ta iH. Bygp nac-
ka, BUKMOAWTE NaKyBarbHi MaTepianu y BignoBigHi KOHTEHepK MicLeBoi cryx0Ou yTunisauii
Bigxopis.
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