Stebha’

GERMANY

4 osoby - smalt RC 34

4 osoby - kamen RC 44

8 osob - smalt RC 38
8 osob - kamen RC 48

8 osob - smalt-kamen RC 58

Raclette gril

@ Navod k pouziti



Tento spotiebi€ je navrzeny pro pouziti v domacnosti a nikoli
pro komeréni ucely. Odlozte si tento navod na bezpeéném
misté!

Bezpecénostni pokyny

* Spotrebi¢ pfipojte pouze k elektrické siti podle parametrt
uvedenych na vyrobnim Stitku.

» Spotfebi€ nepouzivejte, pokud je poSkozeny pFivodni kabel nebo
samotny spotfebi€. Vzdy zkontrolujte pfed pouzitim!

 Tento spotrebic neni uréeny pro pouziti osobami (v€etné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi,
nebo bez dostatecnych zkuSenosti a znalosti, dokud nejsou pod
dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

» Nedovolte détem hrat si se spotrebicem.

» Po pouziti spotfebie nebo v pfipadé zavady odpojte zastréku od
sitové zasuvky.

» Nikdy netahejte za pfivodni kabel. Nevedte pres ostré hrany.

« Drzte pfivodni kabel mimo horkych ploch.

» Nikdy nenechavejte spotfebi¢ béhem provozu bez dohledu.

» Nedavejte cizi pfedméty na spotfebic.

* Nenechavejte spotfebi€ venku ani na vlhkych mistech.

» Neponofujte spotfebi¢ do vody.

» Nepouzivejte spotfebic€, pokud je poSkozeny (napfiklad po padu).

« Vyrobce neodpovida za po$kozeni zplisobena nedodrzenim
pokynt v navodu.

» Spotfebic je béhem provozu velmi horky. Nepfemistujte spotfebic,
dokud nevychladne!

» Abyste zabranili zranéni, opravy, jako je vyména poskozeného
kabelu, musi provadét pouze kvalifikovany servisni technik.

 Spotfebi¢ neni vhodny pro ovladani externim ¢asovacem nebo
samostatnym dalkovym systémem.



& Upozornéni! Kryt a sklo jsou velmi horké. Riziko popaleni!
Nedavejte spotiebi¢ na citlivy povrch (napf. lakovany nabytek) a
zachovejte minimalni vzdalenost 70 cm od hoflavych material(
(napf. zaclon).

Uvedeni spotfebice do provozu
Dulezité! Zahrejte spotfebi¢ na pfiblizné 10 minut pfed pecenim
nebo grilovanim k odstranéni oleju z vyroby.

Na spotiebi¢i mizete pripravovat nasledujici pokrmy:
Kamen: maso - ryby - zelenina
Zebrovana plotna: maso - klobasy - 8pizy - zeleninu

1. Grilovani na grilovaci plotné

Pokud planujete grilovani, pocitejte s pfiblizné 200 az 250 gramy
potravin na osobu. Grilovaci plotna ma velky povrch, na které
muZzete grilovat maso (napf. steak ze stehna nebo mletého
masa), ryby a Sirokou $kalu chutnych pokrml. Muzete pfidat velké
mnozstvi pfiloh a omacek. Tuk se shromazduje v drazkach a
nekape na stal.

» Spravné ,udélany” pokrm zavisi od typu masa nebo ryby, doby
pfipravy, pocatecni teploty a sily. Pokud chcete steaky ,rare”
(syrovéjsi), nekrajejte je prilis silné.

» Doba, po kterou budete pfipravovat maso nebo ryby, zavisi na
vasi chuti. Otoc¢te maso nebo ryby z ¢asu na ¢as.

» Nakonec muzete maso nebo ryby osolit a pfidat omacku. Nesolte
maso pred grilovanim, nebot' z n&j unikne stava.



Nelepiva grilovaci plotna (RC34, RC38, RC58):

Tato je navrzena jako otocitelna plotna. Muzete grilovat pokrmy
s krasnym vzhledem na zebrované strané. Pouhym obracenim
grilovaci plotny miiZete pfipravovat palacinky, apod. na hladké

strané.

Kamen (RC44, RC48, RC58):

» Neni nutny tuk ani olej, zachova se pfirozena chut masa, ryb a
dalSich ingredienci (kromé potfeti olejem pfed prvnim pouzitim).

» Vzdy pouzivejte gurmanské grilovaci panve s hladkym povrchem
smérem nahoru.

» Je mozné, Ze maso nebo ryby je mirné ,pfichytnou” (jemné
pripali) pfi prvnim pouziti spotfebi¢e. Neobracejte maso nebo
ryby, dokud nejdou snadno oddélit od povrchu.

* Grilovaci kdmen je vhodny zejména pro pfirozené grilovani vsech
typu Stavnatého masa, ovoce a zeleniny. Aby se zelenina a $tava
z masa nepfipalila, utfete povrch z ¢asu na ¢as vihkou utérkou.

2. Raclette jidla s gurmanskymi
panvemi

MuzZete naplnit panve vSemi typy ingredienci nakrajenymi na malé
kousky, zakryt syrem a poté ohfivat pod grilem, dokud se syr
neroztopi. VSechno je vhodné pro peceni se syrem, napf. maso
nakrajené na tenké kusy, driibez, ryby, ovoce, klobasy a zelenina.
Na trhu je dostupny specialni raclette syr, ale muzete pouzit i jiny s
minimalnim obsahem tuku vice nez 45%.



3. Peceni ,au gratin“ se syrem

Muzete pouzit raclette gril na opeceni jidla pfipraveného na grilu

s lahodnou gratiné syrovou kirkou. Pouze posypte nastrouhany
syr, smichany s kminem, na jidlo, nebo jej dejte v platcich a viozte
gurmanskou panev pod gril.

Gurmanskou panev muzete ohfivat shora salavym teplem, jako pod
grilem. Nejdfive se roztopi syr, poté ztmavne. Vyndejte panev, kdyz
ma syr zlatavou barvu.

4. Originalni raclette syr

V tomto pfikladu je syr zakladni bod raclette akce. Pocitejte s
priblizné 200 az 250 gramU syra a brambor na osobu a plus pfilohu.
Dejte platek syra s tloustkou pfiblizné 5 mm na paney, a viozte

pod gril. Po roztopeni syru na krémovou hmotu panev vyndejte

a roztahnéte syr malou dfevénou Spachtli a nalijte na uvafené
brambory, francouzsky chléb nebo toast.

Cisténi

» Odpojte zastréku a nechte spotfebic vychladnout.

» Spotfebic vycistéte co nejdfive po pouziti, ale nechte gril
dostate&né vychladnout. Cisténi je nejsnadné;jsi, pokud je gril
stale jesté mirné teply. K sejmuti plotny grilu ji zvednéte zespodu
jednou rukou.

Zakladni spotiebic:
Pouzijte vihkou utérku. Nikdy neponofujte spotfebi¢ do vody.
Zabranite vniknuti vody do spotfebice. Dbejte na bezpecnostni

pokyny.

Gurmanské panve:
Namocte panve do vody s malym mnozstvim myciho prostfedku k
zjemnéni.



Grilovaci plotna:
Nelepivou grilovaci plotnu mizete myt ve vodé se saponatem, také
Ize myt v my&ce nadobi.

Grilovaci kamen:

Namocte kamen do horké vody (bez mycich prostfedkud) na uréity
Gas a poté vycistéte Cistou vodou. Nepouzivejte drsné prostiedky,
nebot mohou ovlivnit viastnosti kamene.

Grilovaci kamen se teplem roztahuje. To zpusobuje malé, viditeIné
praskliny na povrchu, ale nemaji vliv na funkci. Z tohoto divodu se
na kamen nevztahuje zaruka.

Likvidace:

Likvidace obalu:
Obalové materialy nevyhazujte. Odneste je do
@) @) @) recyklaéniho strediska.
PP " Krabice: Papir odneste na sbérné misto.
PS t Plastové obalové materialy a folie dejte do
uréenych sbérnych nadob.



Zaruéni doba a podminky

Zaruka na tento spotfebic prfedstavuje 24 mésicu od data
zakoupeni. Tato zaruka plati pouze tehdy,

pokud je doloZena dokladem o zakoupeni. Zaruka zahrnuje vyménu
nebo opravu ¢asti spotrebice,

které jsou se poskodi z ddvodu poruch ve vyrobé spotfebice. Po
uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢

opraven za poplatek.

Vyrobce neodpovida za poSkozeni nebo Urazy osob, zvifat z
davodu nespravného pouziti spotfebice a

nedodrzeni pokynud v navodu k pouziti.

Omezeni

VSechna prava této zaruky ztraci platnost z nasi strany, pokud byl
spotrebic:

- pouzivan neopravnénou osobou

- nespravné pouzivan, skladovan nebo pfenasen.

Zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které
nebrani standardni obsluze.

Kontakt na servis

JV Servis Ing. Jan Vachutka,

Na bfehu 23, 190 00 Praha 9 - Vyso¢any
tel. 283 892 112

e-mail: jvservispraha@seznam.cz



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamenad, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do b&zného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci doruéte tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mazete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomtizete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, oz by mohly byt dusledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.



Stebha’

GERMANY

4 osoby - smalt RC 34

4 osoby - kamen RC 44

8 os6b - smalt RC 38
8 osOb - kamen RC 48

8 osOb - smalt-kamen RC 58

Raclette gril

@ Navod na obsluhu



Tento spotrebi€ je navrhnuty pre pouzitie vdomacnosti a nie
pre komeréné ucely. Odlozte si tento navod na bezpe¢énom
mieste!

Bezpecnostné pokyny

» Spotrebic pripojte len k elektrickej sieti podla parametrov
uvedenych na vyrobnom §titku.

» Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poSkodeny napajaci kabel alebo
samotny spotrebi€. Vzdy skontrolujte pred pouzitim!

« Tento spotrebic nie je uréeny pre pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami, alebo bez dostatoénych skusenosti a znalosti, ak
nie su pod dohladom osoby zodpovednej za ich bezpecnost.

» Nedovolte detom hrat sa so spotrebi¢om.

» Po pouziti spotrebi¢a alebo v pripade poruchy odpojte zastrcku od
sietovej zasuvky.

» Nikdy netahajte za napajaci kabel. Nevedte cez ostré hrany.

* Drzte napajaci kabel mimo horucich pléch.

» Nikdy nenechavajte spotrebi¢ pocas prevadzky bez dozoru.

» Nedavajte cudzie predmety na spotrebic.

* Nenechavaijte spotrebi¢ vonku ani na vlhkych miestach.

» Neponarajte spotrebi¢ do vody.

* Nepouzivajte spotrebic, ak je poSkodeny (napriklad po pade).

 VVyrobca nezodpoveda za poSkodenia spdsobené nedodrzanim
pokynov v navode.

» Spotrebic je poc€as prevadzky velmi hortci. Nepremiestriujte
spotrebi¢, kym nevychladne!

» Aby ste zabranili zraneniu, opravy, ako je vymena poskodeného
kabla, musi vykonavat len kvalifikovany servisny technik.

» Spotrebic nie je vhodny pre ovladanie externym ¢asovacom alebo
samostatnym dialkovym systémom.



& Upozornenie! Kryt a sklo su velmi horuce. Riziko popalenia!
Nedavaijte spotrebi¢ na citlivy povrch (napr. lakovany nabytok) a
zachovajte minimalnu vzdialenost' 70 cm od horfavych materialov
(napr. zaclon).

Uvedenie spotrebi¢a do prevadzky
Dolezité! Zahrejte spotrebi¢ na priblizne 10 minut pred pecenim
alebo grilovanim na odstranenie olejov z vyroby.

Na spotrebi¢i mozete pripravovat’ nasledujice nasledujici
pokrmy:

Kamen: maso - ryby - zelenina

Rebrovana platfia: maso - klobasy - Spizy - zeleninu

1. Grilovanie na grilovacej platni

Ak planujete vecerné grilovanie, pocitajte s priblizne 200 az 250
gramami potravin na osobu. Grilovacia platia ma velky povrch, na
ktorom mézete grilovat maso (napr. steak zo stehna alebo mletého
masa), ryby a Siroku $kalu chutnych pokrmov. MoZete pridat velké
mnozstvo priloh a omaciek. Tuk sa zhromazduje v drazkach a
nekvapka na stol.

* Spravne ,urobeny” pokrm zavisi od typu méasa alebo ryby, ¢asu
pripravy, pociato€nej teploty a hrubky. Ak chcete steaky ,rare”
(surovejsie), nekrajajte ich velmi hrubé.

« Cas, ktory budete pripravovat méso alebo ryby, zavisi na vasej
chuti. Otocte maso alebo ryby z ¢asu na cas.

» Nakoniec mézete maso alebo ryby osolit a pridat omacku.
Nesolte méso pred grilovanim, pretoze z neho unikne Stava.



Nelepiva grilovacia platiia (RC34, RC38, RC58):

Tato je navrhnuta ako otocitelna platria. M6Zete grilovat pokrmy s
krasnym vzhladom na rebrovanej strane (obr. 5a). Len oto¢enim
grilovacej platne mozete pripravovat palacinky, atd. na hladkej
strane.

Kameri (RC44, RC48, RC58):

* Nie je potrebny tuk ani olej, zachova sa prirodzena chut masa,
ryb a dalSich ingrediencii (okrem potretia olejom pred prvym
pouzitim).

» Vzdy pouzivajte gurmanske grilovacie panvice s hladkym
povrchom smerom hore.

» Je mozné, Ze maso alebo ryby sa mierne ,prichytia“ (jemne
pripalia) pri prvom pouziti spotrebi¢a. Neotacajte maso alebo ryby,
kym nie je mozné ich jednoducho oddelit od povrchu.

* Grilovaci kamen je vhodny hlavne pre prirodzené grilovanie
vSetkych typov Stavnatého masa, ovocia a zeleniny. Aby sa
zelenina a $tava z masa nepripalila, utrite povrch z ¢asu na ¢as
vlhkou utierkou.

2. Raclette jedla s gurmanskymi
panvicami

Mbzete naplnit panvice vSetkymi typmi ingrediencii nakrajanymi

na malé kusky, zakryt syrom a potom ohrievat pod grilom, kym sa
syr neroztopi. VSetko je vhodné pre pecenie so syrom, napr. maso
nakrajané na tenké kusy, hydina, ryby, ovocie, klobasy a zelenina.
Na trhu je dostupny Specialny raclette syr, ale mézete pouzit ajiny s
minimalnym obsahom tuku viac ako 45%.



3. Pecenie ,,au gratin“ so syrom

Méozete pouzit raclette gril na opecenie jedla pripraveného na grile
s lahodnou gratiné syrovou kérkou. Len posypte nastruhany syr,
zmieSany s rascou, na jedlo, alebo ho dajte v platkoch a vlozte
gurmansku panvicu pod gril.

Gurmansku panvicu mézete ohrievat zhora salavym teplom,

ako pod grilom. Najskor sa roztopi syr, potom stmavne. Vyberte
panvicu, ked ma syr zlatd farbu.

4. Originalny raclette syr

V tomto priklade je syr zakladny bod raclette akcie. Pocitajte s
priblizne 200 az 250 gramov syra a zemiakov na osobu a plus
prilohu. Dajte platok syra s hrubkou priblizne 5 mm na panvicu,
a vlozte pod gril. Po roztopeni syra na krémovu hmotu panvicu
vyberte a roztiahnite syr malou drevenou Spachtlfou a nalejte na
uvarené zemiaky, francuzsky chlieb alebo toast.

Cistenie

» Odpojte zastréku a nechajte spotrebic vychladnut.

» Spotrebic vycistite €o najskér po pouziti, ale nechajte gril
dostatoéne vychladnut. Cistenie je jednoduchsie, ak je gril stale
eSte mierne teply. Na zlozZenie platne grilu ju zdvihnite zospodu
jednou rukou.

Zakladny spotrebic:
Pouzite vihku utierku. Nikdy neponarajte spotrebi¢ do vody.
zabrarite vniknutiu vody do spotrebica. Dbajte na bezpecnostné

pokyny.

Gurmanské panvice:
Namocte panvice do vody s malym mnozstvom Cistiaceho
prostriedku na zjemnenie.



Grilovacia platia:
Nelepivu grilovaciu platiiu mézete umyvat vo vode so saponatom,
taktiez je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Grilovaci kamen:

Namocte kameri do hortcej vody (bez Cistiacich prostriedkov)
na urcity ¢as a potom vycistite Cistou vodou. Nepouzivajte drsné
prostriedky, pretoze mézu ovplyvnit' viastnosti kamena.

Grilovaci kamerni sa teplom roztahuje. To spésobuje malé, viditelné
praskliny na povrchu, ale nemaju vplyv na funkciu. Z tohto dévodu
sa na kamen nevztahuje zaruka.

Likvidacia:

Likvidacia obalu:
Pa 0N N Obalové materialy nevyhadzujte. Odneste ich
‘_BA LSA LZ.) do recyklaéného strediska.
ps PP . Krabica: Papier odneste na zberné miesto.
Plastové obalové materialy a folie dajte do
uréenych zbernych nadob.



Zaruéné podmienky

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu
zakupenia. Tato zaruka plati len vtedy, ak je dolozena dokladom o
zakupeni. Zaruka zahffia vymenu alebo opravu €asti spotrebica,
ktoré sa poskodia z dévodu poruch vo vyrobe spotrebi¢a. Po
uplynuti zaru€nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok.
Vyrobca nezodpoveda za poskodenia alebo Urazy osbb, zvierat z
dévodu nespravneho pouzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v
navode na obsluhu.

Obmedzenie

VsSetky prava tejto zaruky stracaju platnost z nasej strany, ak bol
spotrebic:

- pouzivany neopravnenou osobou

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

Zaruka sa netyka poskodeni vonkajSieho vzhladu alebo inych, ktoré
nebrania Standardnej obsluhe.

Kontakt na servis

CERTES SK, s.r.o.

Priehrada ¢.8

013 42 Horny Hricov.

tel./fax: +421 41 5680 171, 173
Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes@eslovakia.sk



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na priloZenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mie$at so vSeobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
urcené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vrétit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na [udské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BliZ$ie informéacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informéacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tnie
Tento symbol je platny len v Eurdpskej unii. Ak si Zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.



