Navod k obsluze

Vestavna multifunkcni trouba
HA 845




Blahoprejeme Vam k zakoupeni nové multifunkcni trouby

¢ Dékujeme Vam, Ze jste nam volbou znaCkového vyrobku Teka projevili svoji divéru. Jsme presvédceni, Ze
Vam novy vyrobek poskytne dobré sluzby a rychle se stane ve vasi doméacnosti nepostradatelnym.

¢ Ovladani a pouzivani tohoto spotfebice je velmi jednoduché. Presto vam doporuéujeme prostudovat tento
navod k obsluze, ktery vam ukaze, jak spravné a bezpecné pouZzivat vas novy vyrobek a jak mlzete skutec-
né piné vyuZivat vSechny jeho funkce, dovednosti a pfijemné vlastnosti. Ridte se doporuéenimi v odstavci
,Bezpednostni pokyny*, ,Obsluha“ a ,Udrzba“ tak, aby Vam Vs novy wrobek dlouho a spolehlivé slouZil.

* Navod k obsluze si dobfe uschovejte pro pozdéjSi moznost ovéreni nékterych rad a informaci.

* %k ok

® Pro zgjisténi technického vyvoje a dal$i modernizace si vyrobce vyhrazuje pravo v pfipadé potreby zménit
bez predchoziho upozornéni a zavazku vzhled, technické provedeni nebo pfislugenstvi tohoto vyrobku.

Obal vyrobku

¢ Byly splnény povinnosti vyplyvajici ze zakona ¢. 477/2001 Sh. o obalech, véetné uhrazeni finanéniho pfis-
pévku organizaci zajistujici vyuZiti obalového materialu.

¢ Doporucujeme uschovat po dobu zaruky obal vyrobku véetné vypini, pro pripadnou moznost bezpeéného
prepraveni do servisniho strediska.

Tento elektricky spotfebi¢ odpovida ¢eskym i evropskym normam, tykajicich se bezpecnosti elek-
C 6 trickych spotiebict uréenych do doméacnosti a ochrany pred elektromagnetickou interferenci a bylo
na néj vystaveno ,ProhlaSeni o shodé“.

Likvidace

Likvidace obalového materialu
¢ VSechny pouzité materialy jsou ekologické a Ize je bez nebezpeCi umistit na misto uréené obci

k ukladani odpadu. Obal z nového vyrobku zlikvidujte pfiméfenym zplisobem.
¢ Pouzité plasty mohou byt recyklovany a jsou oznaceny:
PE = polyetylen, PS = polystyren, PP = polypropylen
o Kartonové Casti obalu byste méli odvézt do sbérny nebo do kontejneru se starym papirem.

Likvidace vyslouzilého spotiebice

¢ A7 jednoho dne Vas stary elektricky spotrebi¢ definitivné vyfadite z provozu, zamezte jeho zneuZiti
te stary spotrebi¢ do odpadu spolu s domovnim odpadem, ale kontaktujte své mistni Grady a zjis-
téte, zda a kde jsou ve vasi oblasti mista, kde Ize spotfebi recyklovat.

* Prosim, dodrZujte narodni a regionalni predpisy tykajici se vyhazovani spotiebicl a obalového ma-
teridlu do odpadu, jakoZ i znaceni materiald (tfidéni odpadd, sbér odpadu, shérna mista).
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Podrobné informace na www.elektrowin.cz
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENi

* Vase vestavna pecici trouba je urena vyhradné
pro ohrev, vafeni a peceni potravin v domacnosti.
Viyrobce neruéi za Skody, jez budou zplsobeny
pouZzivanim, které by bylo v rozporu s plvodnim
uréenim spotrebice nebo jeho Spatnou obsluhou.

Pfed prvnim pouzitim spotfebice se fadné se-
znamte s navodem k obsluze a pfi dodrZovani
uvedenych pokyn( se vyvarujte rizikovych situaci,
které vam mohou zpusobit Gjmu na zdravi nebo
Skodu na majetku.

Pred zasunutim vidlice privodniho kabelu spotfebi-
Ce do zasuvky pevného elektrického rozvodu se
ujistéte o tom, Ze napéti v siti odpovida napéti
uvedenému na typovém Stitku spotrebice (230 V).
Instalaci spotrebice a pfipevnéni vidlice na pfivod-
ni kabel provede odbornik.

Vestavnou troubu zapnéte teprve tehdy, kdyz je
pevné instalovana v kuchynské sestave.

UdrZujte troubu stale v Gistoté, a to obzvlasté
u tésnéni dvifek a tésnicich ploch dvirek.Umyvejte
tésnéni dvitek a jejich povrch (také ramy dvirek)
neagresivnimi mycimi prostredky a horkou vodou.

Pokud by se drzadlo, dvitka, tésnéni dvifek a tés-
nici plochy dvifek poskodily, nesmi se trouba
uvést do provozu dfive, nez odbornici servisni
sluzby spotrebic opravi.

Pouzivejte vyhradné nadobi, vhodné pro peéici
trouby (napt. formy, zaruvzdorné sklo a porcelan).

Pokrmy nebo tekutiny neohfivejte nikdy v uzavie-
nych nadobach nebo lahvich. Vzniklym tlakem by
mohly nadoby nebo lahve explodovat.

Uvnitf trouby nenechavejte oleje, tuky ¢i hoflavé
materialy — mohlo by to byt nebezpecné, uvede-li
se trouba do provozu.

Neodkladejte predméty a neopirejte se ani si ne-
sedejte na oteviena dvitka trouby. Mohlo by dojit
k poskozeni dvifek nebo vaznému Grazu.

 Pfi manipulaci horkych nadob v peéici troubé pou-
Zivejte vzdy specialni ochranné rukavice.

* Nepfikryvejte dno peéici trouby hlinikovou folii.

* Nepokladejte nadoby Ci potraviny na dno trouby.
K tomuto Gcelu vzdy pouZzijte peéici plechy a rost.

¢ Nelijte vodu na spodek trouby, je-li tato v provozu,
nebot by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

e Potraviny s ,kuZickou“ nebo se ,slupkou“, jako
brambory, rajska jablicka, uzeniny je nutno pred
ohfevem nékolikrat propichat vidlickou, aby mohla
unikat vznikajici para a potravina nepraskla.

* Pii piipravé pokrmU s vysokym obsahem tekutin
je obvyklé, ze se dvitka trouby zamlzi.

* Odkapavajici tuk pfi grilovani mlZete zachytavat
do nadoby s vodou — zabranite tak tvoreni koure
a pripalovani tukovych kapek na dno trouby.

¢ Po ohféati tekutinu dobfe zamichejte nebo protrep-
te, aby se teplo rovnomérné rozlozilo. Bezpodmi-
necné zkontrolujte teplotu détské stravy dfive,
nez budete dité krmit.

® Pokud zpozorujete kouf nebo plamen z trouby,
okamzité troubu vypnéte a preruste jeji napajeni.
Dvitka nechte zaviena aby plamen zhasl a trouba
vychladla.

* Pokud si nejste zcela jisti jak postupovat, varte,
ohfivejte nebo rozmrazujte jidlo kratSi dobu.

* Neohfrivejte ¢isty alkohol nebo alkoholické napoje.
NEBEZPECI VZPLANUTI !

* Pri gisténi pecici trouby postupujte opatrné - ni-
kdy nestfikejte sprej na ¢éiSténi na topna télesa
a na Cidlo termostatu.

* VAROVANI: Tento spotfebié je uréen pouze dospé-
lym. Znemoznéte détem pristup k pecici troubé
z divodu vysokych teplot dvifek a okoli, vznikaji-
cich, je-li trouba v provozu. Pozor na to, Ze dvitka
zlistavaji horka jesté dlouho po vypnuti trouby.

¢ Je nebezpecné prenechavat troubu k pouzivani
nebo na hrani détem.

¢ Jestlize pecici troubu nepouZivate, presvédcte
se, zda jsou prepinace v poloze ,, VYPNUTO*



INSTALACE

Nasledujici informace jsou uréeny pouze kvalifiko-
vanym technikim, odpovédnym za montaz a elek-
trické pripojeni. Instalujete-li troubu sami, vyrobce
neponese zadnou odpovédnost za mozné vzniklé
Skody.

Vybalte vestavnou troubu a odstrante veskeré
obalové materialy a prisluSenstvi zevnitf trouby.
Umistéte troubu na rovné stabilni misto, schopné
udrzet jeji vahu.

Zkontrolujte, zda jsou tyto dily v poradku: dvirka
a tésnéni dvifek, vnitini a vnéjsi ¢asti trouby, pfi-
vodni kabel. V pfipadé jakéhokoliv poSkozeni
TROUBU NEPOUZIVEJTE a kontaktujte prodejce.
Premistujte troubu pouze za obvodova drZadla,
ale nikdy ne za drzadlo dvefi.

Tento spotrebiC je uréen pro vestavbu s minimalni
vySkou 20 c¢cm od podlahy. Pro dokonalé odvétra-
vani trouby doporucujeme dodrZet tyto minimalni
odstupy od okolnich pfedmétd: nahofe 14 cm,
vzadu 10 c¢m, na bocich 5 cm.

Pri vestavéni trouby postupujte podle navodu pro
montaz. Dbejte na to, aby mohl pfivadény a odva-
dény vzduch bez omezeni prochazet podél boc-
nich stén a pod spodni Casti trouby. Proto nepo-
kladejte na vétraci Stérbiny Zadné predméty a ne-
omezujte prostor mezi dnem trouby a plochou, na
které stoji.

Privodni kabel spotfebiée je mozno pfipojit pouze
na dvoupdlovy prepina¢ nebo do zasuvky pevného
elektrického rozvodu, ktery je jiStén na maximalni
prikon této pecici trouby a je v souladu s normou
CSN ,Revize elektrického zafizeni“ pravidelné revi-
dovéan a splfiuje pozadavky pfislusnych norem CSN.
Namontované vidlice pak musi odpovidat typu pred-
pisové instalované zasuvky. Ujistéte se, Ze napéti
a frekvence v elektrické siti odpovida Gdajim na vy-
robnim Stitku a zda elektricka pfipojka je dostatec-
na pro pozadovany piikon spotiebice. NepouZzivejte
adaptery nebo paralelni zapojeni. Odpojeni prova-
déjte vytaZenim vidlice ze zasuvky. Spotiebic¢ nikdy
neodpojujte tahanim za pfivodni kabel.

Pri instalaci spotrebice je nutno dbat na to, aby by-
la zasuvka pro jeho pripojovani snadno dosazitel-
na. Pokud by po instalaci trouby zasuvka jiz nebyla
pristupna, musi se pfi instalaci pouZzit zafizeni s ro-
zevienim kontaktl nejméné 3 mm, umoziujici, aby
bylo mozZno spotfebi¢ oddélit od elektrické sité na
vSech polech. Za vhodna zafizeni se povazuji
v tomto pfipadé pojistky, stykaée a LS spinace.
Uzemnujici vodi¢ musi byt spojen napevno, ne tim-
to vypinacem.

Privodni vodi¢ ke spotfebici, ktery je soucasti do-
davky, je nutno pfi jeho poskozeni nahradit za vo-
di¢ stejného provedeni. Vyménu smi provést pou-
ze pracovnici servisni sluzby, pfipadné pfislusné
vySkoleny odborny elektrikar.

Tato pecici trouba je uréena k jednofazovému pii-
pojeni s nulovym vodiéem na 230 V. Pripojeni na
nékolik fazi bez nulového vodice by spotfebi¢ zni-
Cilo. Pripojeni spotfebice k elektrické siti jakoZ
i pripadnou Gpravu elektroinstalace pred pfipoje-
nim spotfebi¢e musi provést odborny elektrikar.

Polyvalentni sestavy (vestavna trouba a elektricka
varidlova deska) jsou ureny k tfifazovému pfipo-
jeni s nulovym vodi¢em na 400 V.

Davejte pozor na to, aby spotfebi¢ nestal na pri-
vodnim kabelu nebo aby se tento kabel nedotykal
horkych ¢asti trouby €i varné desky.

Spotfebi¢ musi byt opatfen uzemnénim, které od-
povida poZadavkim platnych bezpecnostnich no-
rem pro elektrické pristroje. Vyrobce ani dovozce
nenese zadnou odpovédnost za Skody na zdravi
osob nebo majetku, které bylo zplsobeno ne-
spravnym uzemnénim spotrebice.

Nefunkéni spotrebi¢ odpojte ze sité, aby nedoslo
nechténé k jeho zapnuti!



SCHEMA PRIPOJENI ELEKTRICKE TROUBY
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Poznamka

Po kompletnim pripojeni k elektrické siti, zkontrolujte spravnou funkci vsech elektryckych ¢asti trouby.

POKYNY K VESTAVBE

¢ Predpokladem bezvadné funkce vestavného spo-
trebice jsou spravné rozméry vestavné kuchynské
skfinky, pfipadné linky.

¢ Podle predpisti museji byt vSechny prvky, které

zarucuji ochranu pred nebezpecnym dotykem

elektrickych vodivych soucasti, namontovany tak,

aby jej bez pomoci nastroji nebylo mozné odmon-

tovat.

K tomu patfi také upevnéni pfipadnych bok( na

zacatku a konci kuchyriské linky.

Vestavba musi v kazdém pripadé zarucovat ochra-

nu pred nebezpeénym dotykem.

Otvor do kuchyriského modulu musi odpovidat

rozmérim uvedenym na nakresu a musi mit mini-

malni hloubku 580 mm (viz nakres 1 a 2 popisuji-

ci usazeni trouby na zadni strané prebalu).

K usazeni multifunkéni trouby nesmi v zadni ¢asti

kuchynského modulu (tmava ¢ast na nakresu 3)

prekazet zadné instalace (hadice, kohouty, atd.) —

viz zadni ¢ast prebalu.

UPEVNENI PECiCi TROUBY

e Zasunte pecici troubu do vyfezu ve vestavné ku-
chynské skrince. Oteviete dvifka trouby a Gtyfmi
vruty, které zapadnou do otvor( pfipravenych v ra-
mu (obr.), pec€ici troubu pripevnéte ke kuchynské
skfifce.

e Pri instalaci elektrické varné desky nad pedici
troubu musi byt oba spotfebice zapojeny oddéle-
né, a to z bezpecnostnich divodu, aby bylo moz-
né pecici troubu v pfipadé nutnosti snadno vy-
jmout.

e Lepidla pouzitd v kuchynském modulu musi vy-
dZet teploty do 85°C.

¢ NaSe trouby mohou byt kombinované pouze s var-
nymi panely TEKA, jinak muZe dojit k poSkozeni.

¢ K instalaci varnych panell se informujte v pfislus-
nych manuélech.



PRED PRVNiM POUZITIM

» Prectéte si peclivé tento navod, abyste pfi pouzi-
vani své trouby dosahli nejlepSich moznych vy-
sledkd.

* Je mozZné, Ze v dudsledu vyrobniho procesu zlsta-
la na pfistroji mastnota ¢i jiné nedistoty. Abyste
se vyhnuli pfipadnym nepfijemnostem v tomto
ohledu, fidte se nasledujicimi instrukcemi:

eQdstrante veskery obalovy material véetné ochran-
nych plastovych oball, bylali do nich vase troba
zabalena.

¢ Spustte vasi troubu v programu IZI nebo

pri teploté 250°C a ponechte ji takto po dobu jed-
né hodiny.

e Pi prvnim pouZiti se mUZe objevit dym i zapach.
Zpusobuiji jej pozlstatky z vyroby a je to absolut-
né normaini. Kuchyné by proto méla byt dobre od-
vétrana. Oteviete okno nebo udélejte privan.

¢ Po vychladnuti troubu znovu vyGistéte uvedenym
zpUsobem.

TECHNICKE UDAJE

e JestliZe zafizeni fadné nefunguje, kontaktujte ser-
visni centrum, uvedte, jak se zavada projevuje
a déle uvedte:

1. seriové Cislo (S-No)
2. model zafizeni (Model)

« Tato &fsla najdete vyrazena na Stitku pfistroje. Sti-
tek je pfipraven na dolni Castitrouby a je Citelny
po otevieni dvefi.

* Pro snazsi identifikaci pfistroje pfi hlaseni poruchy
doporucujeme, abyste si vyplnili Gdaje o Vasem
pristroji do tohoto navodu nize:

S-No:

Mod:

Prvni cisténi

e Pfed prvnim pouZitim trouby byste ji méli diklad-
né vyGistit.

¢ Pozor: K cisténi nepouZivejte zadné ostré abraziv-
ni Cistici prostfedky.Mohli byste poskodit povrch
trouby.

* Kovovou predni Gast oCistéte vhodnymi Cisticimi
prostredky.

* Vyjméte vSechno prislusenstvi i drazky a omyjte je
teplou vodou s Cisticim prostfedkem.

* Rovnéz troubu vymyjte teplou vodou s Cisticim
prostfedkem a vysuste.

o Celni sténu trouby otfete vihkym hadfikem.




VYBAVENI VASi TROUBY

Popisované vybaveni zavisi na kazdém jednotlivém modelu. Pro vice informaci nahlédnéte do ,Popis vlast-
nosti modelu“, ktery je soucasti tohoto navodu.

Vvskové umisteéni prinravovaného nokrmu v troubé
(nékteré modely)

Vase trouba je vybavena péti vySkovymi Grovnémi pro
umisténi prisluSenstvi. VySkové Grovné jsou uvedeny v Ta-
bulkach pro pfipravy pokrm( a pocitaji se odspodu.

Zabezpeceni proti vypadnuti

Pecici plechy a rosty jsou vybaveny systémem proti vypad-
nuti, diky némuz je Ize pfi piipravé pokrm( ¢astecné vysu-
nout z trouby, aniZ by doslo k jejich vypadnuti.

Smaltovany plech pro pripravu dorti

Je vhodny pro pfipravi piSkotd, suSenek, dortl atd. Plech
vsunite do trouby svazujicim se okrajem smérem ke dvif-
kiim trouby, to Vam usnadni vyjmuti hotového pokrmu.

Smaltovany plech ¢i sklenény plat

Pro pecené pokrmy a predkrmy. Lze jej pouzit pro zachyce-
ni §tavy pfi peceni na roStu. Abyste se v takovém pfipadé
wyhnuli dymu, nalijte na plech malé mnoZstvi vody.

Rost

Pro umisténi nadob na peceni. Peené pokrmy musi byt
umistény na rostu z divodu mozného zachyceni odpadé-
vajicich ¢asti ¢i stav uvolujicich se pfi peceni do plechu,
vsunutého pod pecici rost.




Teleskopickeé kolejnice (nékteré modely)

Klouzavé podpéry, které Vam pomohou pfi vyndavani ple-
chi a rostu z trouby a zajisti to, Ze se Vam jejich obsah ni-
kdy nevyklopi.

Katalytické stény

Maiji hruby povreh, ktery zajiStuje samo€isténi
(viz oddil CISTENI)

Grilovaci kord (nékteré modely)

Pro spravné nainstalovani a zachazeni s grilovacim kor-
dem si proCtéte ,Popis vlastnosti modelu“. Doporucujeme
pfi grilovani pouZit plech, umistény pod grilovanym masem,
k zachyceni odkapavajiho tuku a Stav.

Ochranny spinac

Pfi otevieni dvefi trouby béhem peéeni dojde vzdy k auto-
matickému vypnuti vSech elektrickych ¢asti v troubé véetné
cirkulacniho ventilatoru. Prfi opétném zavieni se véskera
zafizeni znovu samociné spusti dle plvodniho nastavent.

Klesté na plechy
Klesté na plechy mlizete pouZit vzdy, kdyZ kontrolujete stav

pecenych pokrm(. Pro vyjimani plechd ven z trouby po
ukonéeni peceni pouzijte radéji jeSte ochranné rukavice.

Crystal Clean smaltovani

Specialni smaltovani povrchu, které Vam maximainé zjed-
nodusi ¢isténi trouby.

CRYSTAL CLEAN



HA 845

1. Ovladaci panel
s 2. Vysuvna tlacitka
2 3. Tésnéni trouby
n 4. Dvojité zahnuta topna spiréla grilu
5, Drzék plechu
12 SRR
13 6. Rostova prepazka
14 7, Plech
g 8. Pant dvefi
9. Dvere
10. Vyvod vzduchu
11. Pripevnéni ke kuchyriské lince
12. Membrdana grilu
a7 13 Vyvod dymu
14. Zadni katalyticka sténa
15. Postranni osvétleni
16. Ventilator
17. Vnitini tvrzené sklo
* vnitfek trouby a plechy jsou opatieny snadno cistitelnym smaltem
Kontrolni panel
Model HA - 845
1 2 3
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1. Ukazatel zvoleného programu
2. Elektronicky ¢asovac
3. Ovladac pro nastaveni teploty



FUNKCE TROUBY

[l

A

Vypnuti trouby

Klasicka trouba

PouZiva se pro piskoty a dorty, které musi
byt zahfivany stejnomérné a u nichz se vy-
Zaduje houbovita struktura.

Klasicka trouba s ventilatorem

Idealni pro pecené a dorty. Ventilator zajis-
ti rovnomérné rozloZeni teploty v celém
prostoru trouby.

Gril

Pro pripravu pokrmd vyzadujicich povrcho-
vé peceni. Umoznuje, aby se povrch pokr-
mu opekl, aniz by to mélo jakykoliv vliv na
jeho vnitfek. Idealni pro “tenké” pokrmy ty-
pu steakl, Zebirek, ryb, toastd.

MaxiGril

UmoZiuje pripravu objemnéjsich pokrm(
neZ standardni gril, tj. dikladné ogriluje
napf. vice platki masa a diky vySSimu vy-
konu vyrazné zkréati také cas grilovani.

MaxiGril s ventilatorem

Pro rovnomérné peceni a pfipravu pokrmd
s kfupavou kdrkou. Ideaini pro grilovant,
obzvlasté pro objemné kusy masa, jako je
napf. cela dribeZ. Doporucujeme umistit
maso na roSt a Stavu zachytavat do ple-
chu zasunutého o nékolik pozic niZe.

Upozornéni
PouZivate-li funkce Gril, MaxiGril nebo MaxiGril s ventila-
torem, nezapomerite vZdy dikladné zavrit dvitka trouby.

C
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Turbo

Ventilator rovnomérné Siti teplo ze zadniho
topného télesa po celé troubé. Diky uni-
formnimu rozloZeni teploty je mozno péci
soucasné ve dvou Urovnich trouby.

Spodni topné téleso
Zahfiva pouze zezdola. Vhodné pro ohfev
pokrmi Ci kynuti tésta apod.

Spodni topné téleso s ventilatorem
Ventilator distribuuje teplo pouze z dolniho
télesa, coz je vhodné predevsim pro kola-
Ce a buchty s ovocem a dzemem, které
potfebuji zahfivani zespodu. Predehfati
trouby je vZdy nutné.

Gril a spodni topné téleso
Vhodné pro jakékoli pecené, nehledé na
jejich velikost.

Poznamka

Hlavni kontrolka sviti, pokud je v provozu jakakoliv
z funkci. Trouba zaCne pracovat pouze po nastaveni
funkce peceni spolu s teplotou peceni a spolu s na-
stavenim c¢asu peceni minimalné 15 min. (pokud
neni nastaven ,manualni rezZim“ nebo jiny casovy
program,).

RADY K OCHRANE TROUBY PRED POSKOZENIM

o Jestlize v troubé pouzivate jako pfisadu alkohol, mohla by se vytvofit lehce hoflava smés vzduchu s alkoho-
lem. V tomto pripadé otvirejte dvere trouby velmi opatrné. Nepracujte pfitom s dfivim, jiskrami nebo ohném.
¢ V troub€ neskladujte zadné hoflavé pfedméty. Mohly by pfi zapnuti vzplanout.

e V troubé neskladujte Zadné vihké potraviny. Mohly by poskodit smalt trouby.



Pouziti elektronického ¢asovace

Nastaveni hodin

Jakmile zapojite troubu do elektrické sité, zacne
na displeji hodin blikat 00.00. Pomoci dotekovych
ovladacli + a — umisténych na sklenéné desce,
mUzete nastavit hodiny. Po nastaveni Casu se
ozve zvukovy signél - dvojité pipnuti - hodiny
jsou nyni nastaveny.

Pokud si pfejete zménit ¢as na hodinach, stisknéte
soucasné symboly +, ¥ a & Spustite tak rezim
pro nastaveni ¢asu. Uvolnéte symboly ¥ a /A aza
pomoci dotykovych ovladacli + a — nastavte cas.
Po nastaveni se ozve dvojité pipnuti a nastaveny
Cas se aktivuje.

Manualni rezim

Po nastaveni spravného casu je trouba pfipravena
k pouziti. Nastavte teplotu a pozadovanou
funkci.

K vypnuti trouby prepnéte ovlada¢ programi
(5) do polohy, kdy neni na ovlddacim panelu
zobrazen zadny symbol a na ukazateli teploty (8)
se objevi napis OFF. Troubu muZzete vypnout také
tak, ze stisknete symbol [] umistény na sklenéné
desce a podrzite jej po dobu del3i nez 2 vtefiny.
Trouba se nasledné automaticky vypne.

Funkce digitalniho programatoru

Rychlé predehfati: tato funkce umozriuje rychlé
predehfati trouby na poZzadovanou teplotu.

Upozornovaci funkce: v nastaveném case

Vas hodiny automaticky upozorni akustickym
signalem.

K vyuziti této funkce neni nutné soucasné pouziti
trouby.

Funkce doba peceni: tato funkce umoznuje
nastavit presnou dobu peceni, po které trouba
automaticky vypne.

Funkce konec peceni: umozZriuje nastavit
presnou denni hodinu a minutu, ve které trouba
automaticky vypne.

Funkce doby a konce peceni:

tato funkce umoznuje nastavit presny konec i
dobu peceni, to znamena, ze trouba automaticky
zapne na ur¢enou dobu a poté automaticky
vypne v nastaveném case konce peceni, tak aby
byl pokrm ptipraven pravé vcas.
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Détska pojistka: Tato funkce umozni uzamknout
ovladanitrouby pro pfipad, ze se v blizkosti trouby
pohybuji déti a mohly by s troubou manipulovat.

Funkce rychlé predehrati

tato funkce umoznuje rychlé predehféti trouby

na pozadovanou teplotu.

1. Zvolte pozadovany program a nastavte
teplotu.

2. Stisknéte tlacitko B4%rozsviti se symbol

a rychlé predehfivani se nastartuje.

Stisknete-litlacitko &4 znovu, proces predehfivani

ukondite.

Poznamka: nedoporucujeme vklddat do

trouby pokrmy pfed tim, nez symbol[§# Jzmizi a

predehfivani se ukonci.

Upozornovaci funkce

1. Stisknéte tlacitko 4 tolikrat, dokud kontrolka

nad symbolem [ neza¢ne blikat, stisknéte OK.

2. Pomodi tla¢itek % a /M nastavte cas, kdy se
mad ozvat upozorfiovaci signal.

3. Naésledné kontrolka na symbolem alarmu
zlstane svitit.

4. V nastaveném case zacne ozyvat akusticky
signal a kontrolka zacne opét blikat.

5. Pro zastaveni signdlu stisknéte jakékoli
tla¢itko a na displeji se poté objevi znovu
aktudlni ¢as.

Kdykoli pfed vyprsenim nastaveného ¢asu muizete

zjistit kolik minut zbyva do konce stisknutim

tlacitek % nebo & a naslednym stisknutim OK

(m=m blikd). Tlacitky % a /A muZete také zménit

nastaveni alarmu kdykoli v prabéhu, dvojité

pipnuti potvrdi pfijeti zmény. Chcete-li, aby
byl na displeji neustéle zobrazen cas zbyvajici

do spusténi alarmu, stisknéte W nebo & a

ndsledné podrzte stisknuté tlacitko OK, symbol

@=pbude blikat a na displeji se zobrazi slovo BACK.

Podrzenim tlacitka OK vratite na displej ukazatel

normalniho ¢asu.

POZNAMKA:
P¥i stisknuti symbolu ... se na displeji zobrazi ¢as
konce peceni, ktery jste nastavili.



Funkce doba peceni
1. Stisknéte tlacitko W a pfidrzte jej, dokud
svételny ukazatel nad symbolem nezacne

blikat. [E

2. Pomoci tlacitek ‘W' a ‘&’ nastavte
pozadovanou dobu peceni.
3. Nasledné blikajici  svételnd  kontrolka

zlistane rozsvicena, coz signalizuje, ze trouba
je pfipravena pro automatické vypnuti
v nastaveném case.

4. Po dvojitém akustickém signalu se na displeji
se opét zobrazi aktualni cas.

5. Zvolte pozadovany program a nastavte
teplotu.

6. Chcete-li upravit nastaveny cas, stisknéte
symbol(Ea nasledné nastavte ¢as pomoci
symbold % a ./& Toto nové nastaveni se
potvrdi prostfednictvim zvukového signalu
- dvojité pipnuti. Na displeji se znovu zobrazi
aktualni cas.

7. Po nastavené dobé se trouba automaticky
vypne, rozezni se zvukovy signal a kontrolka
nad symbolem modu za¢ne blikat.

8. Postisknutijakéhokoli symbolu na dotykovém
ovladaci se akusticky signal vypne.

Kdykoli pfed vyprsenim nastaveného ¢asu mazete

zjistit kolik minut zbyvd do konce stisknutim

tlacitek % nebo & a naslednym stisknutim OK
=0 blikd). Tlacitky %7 a £ muzete také zménit
nastaveni alarmu kdykoli v prabéhu, dvojité
pipnuti potvrdi pfijeti zmény. Chcete-li, aby byl na
displeji neustéle zobrazen cas zbyvajici do konce
peceni, stisknéte % nebo & a nasledné podrzte
stisknuté tlacitko OK, symbol(Eflbude blikat a na
displeji se zobrazi slovo BACK. PodrZenim tlacitka
OK vratite na displej ukazatel normalniho ¢asu.

Funkce konec peceni

1. Stisknéte tla¢itko % a pfidrzte jej, dokud
svételny ukazatel nad symbolem nezacne
blikat. [

2. Pomodi tla¢itek ¥ a & nastavte ¢as konce
peceni.

3. Nasledné se ozve dvojité pipnuti a kontrolka
prestane blikat a za¢ne svitit, coz signalizuje,
Ze trouba v nastaveném case automaticky
vypne. Na displeji se znovu objevi aktuadlni
cas.

4. Zvolte pozadovany program
nastavte teplotu.

5. V nastaveném case se trouba automaticky
vypne, ozve se akusticky signal a kontrolka
nad symbolem modu za¢ne blikat.

6. Po stisknuti jakéhokoli z tlacitek se vypne
akusticky signal a trouba se znovu spusti.

7. Otocte voli¢ programC do polohy [ pro
vypnuti trouby.

(funkci) a

Kdykoli pfed vyprsenim nastaveného ¢asu mizete
zjistit k%< minufizbyva do konce stisknutim
(Blitek ... nebo .. ¥ néfe:dnym stisknutim OK
(... blikd). Tlacitky ... a ... mUzete také zménit
nastaveni alarmu kdykoli v prabéhu, dvojité
pipnuti potvrdi pfijeti zmény.

Tutofunkcimuzete nastavitibéhemjizzapocatého
peceni, postupujte dle uvedenych pokynd, pouze
preskocte bod 4.

Funkce doby a konce peceni %7

1. Stisknéte tlacitko ... a pfidrzte jej, dokud
svételny ukazatel nad symbolem nezacne
blikat. v Fal

2. Pomoci tlacitek “." a “.”
pozadovanou dobu peceni.

3. Nasledné blikajici svételna kontrolka zlstane
rozsvicend, coz signalizuje, ze trouba
je pripravena pro automatické vypnuti
v nastaveném case.

4. Po dvojitém akustickém signalu se na displeji
% opét zobrazi aktualni ¢as. Stisknéte tla¢itko
... a pridrzte jej, dokud svételny ukazatel nad
symbolem neza¢ ™ blisst.

5. Pomoci tlacitek ... a ... nastavte ¢as konce
peceni.

6. Nasledné se ozve dvojité pipnuti a kontrolka

prestane blikat a za¢ne svitit, coz signalizuje,

Ze trouba v nastaveném case automaticky

vypne. Na displeji se znovu objevi aktualni

cas.

Nastavte dobu konce peceni (¢as).

Zvolte program a teplotu.

Trouba zlstan W 'yp /.t a ukazatel umistény

nad symboly .. a .. se rozsviti. Trouba je

naprogramovana na stanovenou dobu peceni

a automatické vypnuti.

10. Jakmile je dosaZzen ¢as naprogramovany pro
zacatek peceni, trouba se automaticky zapne
a zUstane zapnutd az do doby nastavené pro
konec peceni.

11. Po dosazeni casu konce peceni se trouba
automaticky vypne, rozezni se zvukovy signal

[Bikvételny ukazatel zobrazeny nad symboly a
... zacne blikat.

12. Stisknutim libovolného dotykového ovladace

vypnete zvukovou signalizaci.

nastavte

0 0N
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Funkce détska pojistka

Ovladace trouby lze zamknout a predejit tak
nezadouci manipulaci s troubou détmi. Chcete-
li zablokovat troubu, stisknéte soucasné tlacitko
se symbolem —= a podrzte jej Ozve se dvojité
pipnuti a na displeji se objevi symbol [&]

Pokud uzamknete ovlddaci panel v dobé kdy je
trouba vypnuta, nenimozné bezodemcenizamku
troubu zapnout. Pokud aktivujete bezpecnostni
funkci v dobé kdy je aktivni jind funkce trouby,
ovladace elektronickych hodin jsou zablokovany.
Chcete-li deaktivovat bezpecnostni funkdi,
pfidrzte znovu tladitko —e Ozve se dvojité pipnuti
a symbol [&] zmizi z displeje.

POZNAMKA

DULEZITE:

Dojde-li  k  vypadku  proudu, viechny
naprogramované funkc se zrusi a vymazou z
paméti.V takovém pfipadé je tfeba znovu nastavit
také spravny ¢as na hodinach.

- 08.05&=.
iy () (&)

| at v e | A

—_—
—
I
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- |

U nékterych novych modell je druhé (tfeti) sklo upevnéno na dvitkach kovovymi planZetami. Pro vyjmuti pfi

Cisténi tohoto skla postupujte nasledovné:
e otevrte dvitka
¢ uchopte sklo za spodni okraj (obr. 1)

¢ prekonejte tahem ve sméru Sipky odpor kovovych planzet

o vyCistéte sklo a vlozte jej zpét do dvirek (obr. 2)

¢ tlakem na spodni ¢asti skla zacvaknéte kovové planzety
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CISTENI A UDRZBA

Pozor: predtim, neZ zacnete troubu éistit, odpojte ji od elektrické sité

Cisténi vnitiku trouby

o Gistéte pravidelné interiér trouby tak, abyste od-
stranili zbytky pokrm( a mastnoty, které mohou
zplisobovat tvorbu dymu a pachd pfi peceni
a vznik skvrn na smaltu

o k Cisténi smaltovancyh povrchll pouZzivejte nylono-
vé kartaCe nebo houbicky a teplou mydlovou vo-
du, specialni istici prostfedky na trouby pouZivej-
te pouze na smaltované povrchy a drzte se jejich
navodl k pouZiti

POZOR

Nikdy neciStéte vnitfek trouby tlakovou vodou nebo
parou. NepouZivejte ani Zadné draténky nebo ostré
predméty, které by mohly poskodit smalt.

« vétSina modelll je vybavena katalytickymi sténami
(samogisticimi), tento systém sam odstranuje ma-
1€ zbytky tuk( béhem pecenmi za vysokych teplot

o jestlize i po pecenich zaregistrujete zbytky tuku na
sténéach trouby s katalytickym systémem, vyhfejte
prazdnou troubu na 250°C po dobu jedné hodiny

Pouziti sklopného grilu (nékteré modely)

K Gisténi horni ¢asti vnitfku trouby:

 vyCkejte, az trouba vychladne

¢ otoCte Sroubem (A) obr. 1 a sklopte grilovaci smy¢-
ku, kam aZ to je mozné

e vyCistéte horni Cast trouby a vratte gril na své
misto

it
I
1
i

I"II »
"l

Cisténi katalytickych stén

Jestlize zbytky pokrmU na sténach trouby nelze od-
stranit samocisténim, potom:

¢ vyjméte katalytické stény a nechte je naloZené ve
vodé tak dlouho, az zbytky jidla zméknou

¢ vzCistéte panely stén houbickou a ¢istou vodou

e osuste panely stén suchou tkaninou a zasadte je
zpét do trouby

* nechte prazdnou troubu vyhfat na 250°C po dobu
jedné hodiny

UPOZORNENi
Nepouzivejte na panely stén cistici prostredky na
trouby ani abraziva.

Vyjmuti katalytickych stén
a teleskopickych kolejnic (nékteré modely)
¢ vyjméte veskeré prislusnstvi z trouby

e uvonéte Sroub (A) obr. 2 a uvolnéné panely vyjmé-
te ven z trouby (obr. 3)
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o K vyjmuti zadniho panelu (B), odSroubujte Sroub
(C) obr. 4

¢ K uvolnéni zadniho panelu (C), odSroubujte Sroub
(D) obr. 4 a5

¢ K uvedeni do pulvodniho stavu pouZijte opacny
postup

Uvolnovani kolejnic a plochych
katalytickych stén (nékteré modely)
¢ Vyjméte veskeré prislusenstvi z trouby

¢ Uvolnéte kolejnice (A) vycvaknutim ze svorky (B)
obr. 1

e QOdstrante svorku (B), ¢imZ uvonite plochou katali-  ® K uvedeni do pUvodniho stavu pouZijte opacny
tickou sténu obr.2a 3 postup

Pozor!

¢ Ploché katalytické panely mohou byt pouZity obou-
strané, tim je zvySena jejich Zivotnost.

¢ JestliZe jsou opotrebené, je tfeba je otoéit neopo-
tfebovanou stranou smérem do vnitrku trouby.
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Cisténi vnéjsku trouby a prisluSenstvi

Vnéj§i stény trouby a prisluSenstvi Cistéte teplou
mydlovou vodou nebo jemnym detergentem.

Upozornéni:

¢ Nikdy nepouZivejte draténky ani abrazivni Cistici
prostiedky a pisky, mohou poskrabat smalt.

* Pro nerezové ¢&asti trouby pouzivejte vyhradné
houbicky nebo jemné tkaniny.

o Pfi Cisténi vnéjSku trouby nezkouSejte sejmout
ovladace a tlacitka, k tomu aby mohly byt ovlada-
Ce odstranény, musi byt trouba vyjmuta z kuchyn-
ského modulu.

Cisteéni dvifek trouby

V zavislosti na modelu Vasi trouby je mozno sundat
dvitka trouby. Postupuijte takto:

e otevrete dvirka
e otocte obé lamely na pantech dvefi (A)

* obéma rukama uchopte dvitka za boky, vyviékné-
te je kompletné z pantli pohybem smérem od
trouby (B)

¢ K uvedeni do plvodniho stavu pouZijte opacny
postup

Vymeéna zarovky v troubé (podle modelu trouby)

Upozornéni:
Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, zda je trouba od-
pojena od elektrické sité.

Nebezpedi razu elektrickym proudem!

Na dno trouby polozte kus latky kvili ochrané Zarovky

a sklenéného krytu.

¢ Sklenény kryt vytoCte smérem doleva a umyjte.

e Je-li to nutné, vyménte Zarovku do trouby: 25 Watt,
230V, 300 °C, Zaruvzdorna.

¢ Sklenény kryt nasadte zpét na misto.

Nahradni Zarovku si muZete objednat ve znakovém
servisu.
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NAVOD PRO PRIPRAVU JiDEL

(pro véechny modely vestavnych pecicich trub)

V tomto navodu najdete doporuc¢ené hodnoty teploty a doby peceni nejriznéjSich pokrm0. Volba programu
(funkce peceni) zavisi na konkrétnim modelu trouby, proto se fidte pokyny uvedenymi v manualu k Vasi trou-
bé TEKA. Doporucujeme, aby pred zahajenim peceni byla trouba nejprve spusténa naprazdno, aby se vyhréala
na pozadovanou teplotu. Vyuzijte k tomu program [=] nebo Jakmile je teplota v troubé dosahne na-
stavené teploty, zhasne svételna kontrolka (viz. ndvod k obsluze trouby).

VsSeobecné pokyny

* Pfi pouZiti horniho/dolntho topného télesa =1
je mozné peceni jen na jedné Grovni.

¢ S ventildtorem muZete péci i vice plechl
v rlznych Grovnich.

« Urovné drazek se poéitaji zezdola nahoru. Kolaco-
vou formu pokladejte vzdy doprostfed rostu.

* Teploty a doby peceni v tabulkach jsou pouze ori-
entacni, protoZze se mohou ménit podle slozeni,
mnozstvi a typu potravin nebo pecéici formy. Dopo-
ruéujeme nastavit poprvé nizsi teplotu, a teprve,
je-li to nutné, napt. prejete-li si vyraznéjsi zhnéd-
nuti nebo jestlize trva peceni prilis dlouho, zvolte
vySSi teplotu.

¢ Jestlize nenajdete pro zvoleny recept zadné kon-
krétni (daje, fidte se podle podobného jidla.

o Pfi peceni kolacd na plechu nebo ve formé na vi-
ce Grovnich se mlzZe doba pedeni prodlouzit o 10
- 15 minut.

® Pokrmy s vy$Sim obsahem vody (napf. pizza, ovoc-
né kolace apod.) se pripravuji na jedné Grovni.

® Rizné vysoka jidla mohou na zaCatku peceni
hnédnout nestejné rychle. V tom pfipadé nemén-
te nastaveni teploty. Rozdily zhnédnuti se v pribé-
hu peceni vyrovnaji.

* Pfi delsi dobé peceni mizZete vyuZzit zbytkového
tepla a troubu vypnout asi 10 minut pred koncem
peceni.

* Pii pouZiti horniho/dolntho topného télesa =1
jsou vhodné formy z tmavého kovu a formy s povr-
chovou Gpravou.

* Pfi pouiti ventilatoru Ize pouZit i svétlé ko-
vové, sklenéné a keramické formy.

16

¢ K peceni jsou vhodné vSechny druhy Zaruvzdorné-
ho nadobi (fidte se pokyny vyrobce)

¢ U nadobi s umélohmotnymi drzadly si ovérte, zda
jsou Zaruvzdorné ( dle vyrobce)

* Doporucujeme péct maso a ryby v troubé az od
mnoZstvi 1 kg.

* Velké pecené miZete péct piimo na univerzainim
plechu nebo rostu, pod kterym umistite univerzaini
plech ( napf. krity, husy, 3-4 kolena, 2-3 kurata..)

e VSechny libové masové pecené doporucujeme
péct v nadobé s poklickou. Nevysusi se.

e Pedeni podle potfeby (po 1/2 — 2/3 celkové doby
peceni) obratte. Peceni zacénéte krajet az po 15
minutach, aby z masa nevytekla Stava.

e KdyZ budete péct v nadobé, trouba se méné zas-
pini. Pridate li do nadoby na peceni trochu tekuti-
ny, zabranite tim pripeceni vystfikujici masové §ta-
vy nebo tuku.

* Ke grilovani pouivejte funkei trouby gril [ nebo
maxigril s predehratou troubou.

e Grilovani je vhodné predevSim pro ploché kusy
masa a ryb.

* Ke grilovani pouZivejte univerzaini rost umistény
do nejvysSi Grovné spolu s univerzalnim plechem

Pozor

na dno pecéici trouby nesmi prijit varné nadoby, pe-
kac, pecici plech ani hlinikova félie. Mohlo by dojit
k zadrzeni tepla, které by mohlo nepfiznivé ovlivnit
vykon pecici trouby a poskodit jeji emailovy povrch.
Plech pro zachyceni odkapavajici tekutiny zasunte
do nejspodnéjsi pozice.



Predkrmy Vaha Pozice | Program | Teplota (°C) Cas (min.) Nadoba
(kg) plechu
=l 180-200 4550 o
Melka
Pecené ryze 0,35 1 = 170-190 35-40 nédo?a )
170-190 3540 Pro pecem
3 =l 170190 4550
Pirohy 1,5 2 160-180 30-35 Tac
2 160-180 30-35
=l 190210 3540
Pecivo  listovéhno 1 2 170190 3035 | Mélka forma
170190 3540
=l 190-210 55-60
Zeleninovy kolag 1,5 2 170190 4550 Mélka forma
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
Pecené brambory 1 3 180-200 50-55 Tac
180-200 50-55
3 =l 190210 20-25
Pizza 0,65 2 170-190 10-15 Rost
2 170190 15-20
=l 180200 4550
Quiche 1,5 2 160-180 4550 M&lka forma
160-180 4550
3 =l 170190 10-15
PInéna rajcata 0,75 2 160-180 10-15 Tac
2 160-180 1015
?g’;i'l‘;ig{j)'”ek 1 4 ™1 | 200220 1520 Tac
PInény bodlék 0,5 4 | 200220 10-15 Mé&lké forma
Lasagne 1 3 EI 180-200 25-30 Mélka forma
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Ryby Vaha Pozice | Program | Teplota (°C) Cas (min.) Nadoba
(kg) plechu

=l 180-200 30-35

Cejn perletovy 1,5 3 o 170-190 25-30 Tac
170190 2530
=l 190-210 25-30

Slané rybky 1 3 180200 25-30 Tac
180200 2530
=l 190-210 30-35

Rybi tésto 1 2 180200 30-35 Mé&lka forma
180200 3035
=l 170-190 15-20

MoFsky jazyk 1 3 160-180 10-15 Tac
160-180 10-15
=l 190-210 20-25

Lubina 1 3 180200 15-20 Tac
180-200 15-20
=l 190-210 25-30

Treska 1,5 3 180200 2025 Tac
180-200 20-25
=l 190-210 40-45

Rybi dort 1,5 2 = 170-190 40-45 Mélka forma
180-200 50-65
=l 180-200 20-25

Losos v alobalu 1 3 r 170-190 1520 Tac
170-190 15-20
=l 190-210 20-25

Pstruh 1 2 = 180-200 15-20 Tac
180200 15-20

Rybi filety 0,5 4 1 170-190 15-20 Rost

Sardinky 0,5 4 1 180200 15-20 Rost
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Tmavé maso Vaha Pozice | Program | Teplota (°C) Cas (min.) Nadoba
(kg) plechu
=l 190210 75-85
Sele 2 3 = 170190 6575 Tac
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Kralik 1,5 3 i 1% Tac
170-190 4550
=] *| 170190 35-40
=l 190-210 50-55
Jehng 1,5 3 = 170190 4550 Tac
180-200 50-55
=l 170190 35-40
Studené maso 1,5 3 160-180 30-35 Forma
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Veprovy hibet 1 3 160-180 30-35 Tac
170190 30-35
=l 190-210 50-55
Kufe 1,5 3 kit 1090 Tac
170190 4550
=] *| 170190 4550
=l 190-210 35-40
Rostbif 1 3 170190 3035 Tac
180-200 35-40
=l 180-200 3540
Rizek v tésticku 1 3 160-180 3035 Tac
160-180 30-35
Spiz 0,5 4 =] *| 190210 5-10 Rost
Hamburger 0,5 4 =] * 180-200 510 Rost
Jitrnice, klobasy 0,5 4 =] *| 180-200 15-20 Rost




Zakusky Vaha Pozice | Program | Teplota (°C) Cas (min.) Nadoba
(kg) plechu
=l 170190 35-40
Piskotova buchta 0,5 2 = 160-180 3035 Forma
= na dorty
160-180 30-35
=l 170-190 1015
Rolada — .
(plnsné zelé) 0,3 3 160-180 10-15 Tac
160-180 1015
1 =l 160-170 60-65
Puding, nakyp 0,5 2 150-160 55-60 Forma
’ ' = na pecivo
3 160-170 55-60
=l 160-180 20-25
Susenky 0,5 3 150-160 2025 Tac
150-170 15-20
=l 170-190 15-20
Listové tésto 0,25 3 150170 15-20 Tac
170-180 15-20
=l 160-180 25-30
< = 150170 2025
Petivo b 05 | 2 Tac
»madeleine 150170 25-30
160-180 20-25
=l 180-200 35-40
Pecené jablka 1 3 170-190 25-30 Tac
170-190 30-35
=l 100-120 7075
Pusinka (cukrovi) 0,2 3 100-120 65-70 Tac
100-120 60-65
=l 170-190 20-25
= 160-180 15-20
Peceny banan 0,5 3 Fornja .
160-180 15-20 na pecen
e 170-190 1015
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Zakusky Vaha Pozice | Program | Teplota (°C) Cas (min.) Nadoba
(kg) plechu
=l 180-200 20-25
Cukiovt 0,25 2 = 170-190 15.20 Tac
z listového tésta
170-190 2025
=l 170-190 60-65
Svestkovy kolac 05 2 160-180 55-60 Forma
' — na dorty
160-180 50-55
=l 170190 50-55
Jablegny dort 1 2 160-180 45-50 Téc
160-180 4550
=l 180-200 4550
L — Forma
Syrovy dort 1 2 170-190 40-45 na dorty
170-190 3540
Jablka Forma
v listovém tésté 15 s 170-190 5560 na dorty

* PFi grilovani pouZijte plech pod grilovaci rost pro zachyceni odkapavajici Stavy.

SMESNA KOMORA (MCS)

B P ———

Novy chladici systém pracuje s komorou, v niz se misi horky vzduch
z interiéru trouby s chladnym vzduchem zvenci.
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JESTLIZE NECO NEFUNGUJE

PROBLEM

Trouba nefunguje

¢ \lyzkouSejte pfipojeni k elktrické siti

e Zkontrolujte pojistky nebo jistice na pfivodu
proudu

¢ Ujistéte se, ze ¢asovaC je v manualnim nebo
naprogramovaném modu

e Zkontrolujte polohu ovladace funkci a regulatoru
teploty

Svétlo v troubé nesviti

* \lyménte a prekontrolujte Zarovku
e Provérte jeji spravné nasazeni

Kontolka topeni trouby nesviti

¢ Nastavte teplotu

* Nastavte funkci

» Kontrolka sviti jen tehdy, kdyZ se trouba vyhriva,
tj. neZ dosahne pozadované teploty

Z trouby vychazi kour

¢ Jedna se o0 normalni jev pfi prvnim pouziti

e Pravidelné Cistéte troubu

¢ Minimalizujte mnozstvi oleje a tukl, které prida-
vate na plechy

* NepouzZivejte vySSi teploty, nezZ jaké jsou uvede-
ny v Tabulkach pro piipravy pokrmi

Nedosahli jste ocekavaného vysledku peceni

¢ Informujte se v Tabulkach pro pfipravy pokrmd
0 spravném pouZiti a nastaveni trouby

Jestlize i pfes vySe uvedené rady problém pretrvava, kontaktujte odborny servis.
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TECHNICKE UDAJE

VNITRNi ROZMERY

vyska ....
Sitka ........
hloubka
o] o] =11 PPN

TERMOSTAT PECiCi TROUBY
50°C,/250°C

TOPNY VYKON

vrchni a spodni ohfev (1000 + 1250) .. 2250 W
Bl e

maxi gril ... .
MOLOT FOZNE ...eeeeieeereeie st
osvétleni pedici trouby .......ccccveveeevienene 25W
horkovzdusny ventilator ...
chladici ventilator .......ccocvvvevrereerererennens 18 W
celkovy PAKON ..ocvevveeircievieciececee 2693 W
NaP&ti (50 Hz) vvvveeeeceeeeeeeeeeeec e 230V

VYROBCE

TEKA INDUSTRIAL, S. A.
CAJO, 17 — SANTANDREN
SPAIN

C Tento spotfebi¢ odpovida nasledujicim
smérnicim EU a CSN:

¢ 73/23 - 90/683 (Nizkonap&tova smérnice)

¢ 89/336 (smérnice EMV)

* 93/68 (vSeobecné pokyny)

a nasledujicim zménam.

rozméry vyfezu pfi vestavbé do vrchni skiinky

rozméry vyfezu pfi vestavbé do spodni skfifky

o0

’7—7'/{ 356 J/ov
~—
0
8 8
/
) N

rozméry pecici trouby
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OFICIALNI TECHNICKY SERVIS
Reseni problémii

e Pi opravé nebo jakémkoliv zdsahu neodbornou osobou, hrozi nebezpedi.
o Jakykoliv typ opravy nebo zasahu smi provadét pouze vyrobce, autorizovany servis nebo odborny technik.

Pokud si v§imnete jakychkoliv neobvyklosti pfi praci trouby, pred zavolanim servisu, zkontrolujte nasledujici:

1. Zkontrolujte zda zasuvka, do které je trouba zapnutéa je pod proudem. Zkontrolujte funkénost zasuvky za-
pnutim jiného spotfebice.

2. Pokud osvétleni trouby funguje ale jidlo se neohfiva, zkontrolujte zda jsou dvifka dobfe zaviena (pokud ne-
jsou dvirka fadné zaviena jsou nastavené funkce vypnuté).

Vymeéna privodniho kabelu

 Pokud je poskozen privodni kabel, smi ho vyménit pouze vyrobce, autorizovany servis nebo odborny technik.

Prakticke tipy

¢ K vareni pouZzivejte Siroké, kruhové nebo ovalné varné nadoby s vikem.

¢ Rovnomérné rozlozeni tepla v pokrmu podporte pfilezitostnym promichanim nebo obracenim.

e Pro pripravu pokrmu pouZzivejte vzdy kratSi ¢as, nez je doba uvedena v receptu. Je jednodussi trochu ¢asu
pridat, nez zachrarovat rozvarené jidlo. VEtSi mnoZstvi pokrm( vyZaduje vice ¢asu.

* Pro troubu pouZivejte pouze specialni teplomér uréeny pro tyto Gcely.

o Jestlize budete néco z trouby odebirat, chrante svoje ruce chinapkou. Horko z pfipraveného pokrmu se sil-
né prenasi i na nadoby.

e Pachy v ohfivacim prostoru trouby neutralizujete tak, Ze vafite v troubé nékolik minut Salek vody s trochou
citronové Stavy.

» Odebirani a usazovani pecicich plechd provadéjte obéma rukama. Pfi usazovani plechu zpét dbejte na to,
aby spravné zapad| do vodici drahy drzaku.

AUTORIZOVANY SERVIS: DOVOZCE:
PM SERVIS OTS TEKA-CZ, spol.s r.o.
Trebohosticka 2a V HoleSovickach 593
100 00 Praha 10 182 00 Praha 8
Tel.: 274 780 111-2 Tel.: 284 691 940

ZELENA LINKA 841 116 116

Bezplatna servisni linka pro poskytovani informaci o servisni siti
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ZARUCNi PODMINKY

¢ Viyrobek byl pfed odeslanim z vyrobniho zavodu prezkousen a vyrobce ruéi za to, Ze vyrobek bude mit po
celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za pfedpokladu, Ze jej bude spo-
tfebitel uZivat v souladu s ndvodem k obsluze.

e Zarucni list je prlkazem prava uzivatele ve smyslu §620 obcanského zakoniku na bezplatné odstranéni
zévad, které vznikly v prabéhu zarucni Ihty chybou vyroby nebo vadou materialu.

¢ Za podminek dodrzZeni zpUsobu pouZivani vyrobku v souladu s navodem k obsluze nebo jingm ustanovenim
vyrobce se na uvedeny vyrobek poskytuje uZivateli zaruéni doba 24 mésicti od data prodeje vyznaceného
prodejcem na zarucnim listé.

o Zarucni opravu provede povéfena opravna servisni sité na zakladé predlozeni spravné a Uplné vyplnéného za-
ruéniho listu spolu s dokladem o zakoupeni. Adresu povérené opravny sdéli prodejce, nebo nositel zaruky —
PM servis.

¢ Doba zaruky se prodluZuje o dobu od uplatnéni prava na zarucni opravu u autorizovaného servisu do dne
ukonéeni opravy vyrobku. Tyto skutecnosti je kupujici povinen doloZit Citelnou kopii opravniho listu. Nebu-
de-li pfi opravé zjiSténa zavada spadajici do zaruky, uhradi naklady spojené s vykonem servisniho technika
uzivatel vyrobku.

Zaruka se vztahuje pouze na smluveny Gcel uzivani, jimZ je uréeni vyrobku vyhradné pro uZiti v doméacnosti

a podle prilozeného navodu k obsluze. Vadou se tedy pro Gcely uplatnéni zaruky rozumi prokazatelna vada

materialu, pfipadné chybné provedeni dilu ¢i sestavy (nikoliv vSak obvyklé vlastnosti vyrobku uréeného pro

doméci pouZiti, jeZ vsak pripadné neodpovidaji subjektivnim predstavam kupujiciho).

nebo bytové instalaci, nespravnym tlakem plynu nebo necistotou v pfivodni siti plynu, nevhodnymi provozni-

mi podminkami (vlhké, prasné, chemicky ¢i jinak nevhodné prostiedi), na poSkozeni zplsobené dopravou

a manipulaci, neodvratnou udalosti (Zivelnou pohromou), neopravnénym servisnim zasahem, nebo je-li vyro-

bek instalovan ¢i obsluhovan v rozporu s obsahem navodu k obsluze. Zaruka se dale nevztahuje na spotfeb-

ni material, jako jsou Zarovky, filtry, snimatelné ¢asti ze skla nebo plastickych hmot, nevhodné skladovani,
nadmérné opotiebeni, na poskozeni zplisobené vlioZzenim nevhodného predmétu do spotiebice apod.

Prodavaijici je povinen vyrobek vybalit, prokazat povrchovou i vzhledovou kvalitu a kompletnost vyrobku a za-

roven informativné seznamit zakaznika s obsluhou a pouZitim. Poté je povinen vyplnit na pfedni strané za-

ruéniho listu veskeré (daje v tuéném ramecku a spravnost Gdajl potvrdit razitkem prodejny a podpisem.

VSechny Gdaje musi byt vyplnény ihned pfi prodeji a nesmazatelnym zplisobem. NelpIné vypInény nebo pre-

pisovany zaruéni list je neplatny.

Upozornéni pro uzivatele:

e uzivatel vyrobku je povinen na vlastni naklady zabezpecit vyhovujici elektrickou, plynovou a vodovodni in-
stalaci dle platnych norem a predpist. Nespravné pripojeni k elektrické, plynové nebo vodovodni instalaci
nespada do zaruéni opravy.

* pfi reklamaci v zaruéni dobé vyrobek vyCistéte a zabalte do originalniho obalu s pfislusnymi vnitfnimi vioz-
kami. Z hygienickych divodu se znecCisténé vyrobky do opravy nepfijimaji.

e zaruka se vztahuje pouze na vyrobky uvedené na Cesky trh spolecnosti Teka-CZ, s r.o. Disledky ze ztraty
zarucniho listu jdou na vrub kupujiciho.

¢ ve VaSem zajmu je prace opravny kontrolovana. Prosime Vas proto, abyste pfi kontrolach vysli nasim pra-
covnikiim vstfic poskytnutim nutnych informaci, zejména predloZenim tohoto zarucniho listu a kopii oprav-
nych list(l aby nemohly vzniknout pochybnosti o opravnénosti zarucni opravy.

AUTORIZOVANY SERVIS: DOVOZCE:
PM SERVIS OTS TEKA-CZ, spol.s r.o.
Trebohosticka 2a V HoleSovickach 593
100 00 Praha 10 182 00 Praha 8
Tel.: 274 780 111-2 Tel.: 284 691 940

ZELENA LINKA 841 116 116

Bezplatna servisni linka pro poskytovani informaci o servisni siti
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