PREHLEDNE POKYNY HAEG

perfekt in form und funktion

@ K ovladani spotiebite
pouzivejte senzorova tlacitka.
Displeje, ukazatele a zvukové
signaly signalizuji, jaké
funkce jsou zapnuté.
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Senzorové tlagitko Funkce

1.  Zap/Vyp Slouzi k zapnuti a vypnuti spotfebice.

2.  Bridge Function Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce Bridge Function..
3. STOP+GO Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce STOP+GO.

4.  Cook Assist Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce Cook Assist.

5.  ZvySeni vykonu Slouzi k zapnuti funkce ZvySeni vykonu.

6. Displej Zobrazuje, ktera funkce je zapnuta.

7. Ovladaci lista Slouzi k nastaveni tepelného vykonu.

Slouzi k nastaveni ¢asovade ( Odpogitavag, Casovy spinag, Minutka )

8. Casové adopliikové funkce > 1|0k ovani & odblokovani oviadaciho panelu.

Tlac¢itko nahoru/dolu Slouzi k volbé nastaveni.

10. OK Slouzi k potvrzeni nastaveni.



¥ Funkce Cook Assist

@ Tato funkce vam umoziiuje nastavit
jeden ze tfi stupfid smazeni, ktery
ur€uje teplotu varnych nadob.
Spotrebi¢ béhem smazeni
automaticky udrzuje nastavenou
teplotu. Tuto funkci mizete nastavit
pro levou predni varnou zénu
spotrebice.

Stupen

smazeni Navrh jidla

Symbol

©

Nizky stupeni Vejce

Stredni ..
@ stuper Palacinka
@ Vysoky Steak
stupen

Zapnuti a vypnuti funkce Cook
Assist

Chcete-li tuto funkci zapnout,
postupujte takto:

1. Polozte prazdnou panev na levou predni
varnou zénu.

2. Stisknéte Y.

3. Pomoci ~\ a v zvolte stupern smazeni.
Volbu potvrdte pomoci oK.

4. VyCkejte, dokud spotfebi¢ nedetekuje
varnou nadobu.

5. Po urgité chvili mGzete pomoci ~
a v zvolit, zda chcete pouzit funkci
grilovaciho platu Plancha.

6. Volbu potvrdte pomoci oK.

7. Vyckejte, dokud varna nadoba
nedosahne teploty zvoleného stupné
smazeni (Udaje jsou uvedeny na
displeji).

8. Vlozte potraviny na panev.

Funkci vypnete takto:

1. Stisknéte 0 u levé pfedni varné zény.

2. Pomoci A\ a v zvolte, zda chcete
funkci vypnout.

3. Volbu potvrdte pomoci oK.

Funkce grilovaciho platu
Plancha

Funkce grilovaciho platu Plancha vam
umoznuje pouzit funkci Cook Assistspolu

s prisluSenstvim Infinite Plancha od firmy
Electrolux & AEG. Funkce grilovaciho platu
Plancha propojuje dvé levé varné zony,
aby v ramci funkce Cook Assist fungovaly
jako jedina.

Nastaveni teploty pro funkci

Cook Assist

Pokud vysledky nespliuji vaSe oCekavani,
Ize nastavit teplotu smazeni.

Teplotu zvySite pomoci ~\ a snizite
pomoci .
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Kdyz zvysite teplotu, zobrazi se
pfislusny symbol.

Kdyz snizite teplotu, zobrazi se
pFislusny symbol.



¥ Rady a tipy pro funkci Cook Assist

POZOR!

Laminované panve pouzivejte pouze
u nizkého a stfedniho stupnég, abyste
zabranili poskozeni a prehrati varné
nadoby.

@ PFi pouziti funkce Cook Assist
nepouzivejte poklicku.

@ Indukéni varné zény

U indukénich varnych zén vytvari
silné elektromagnetické pole teplo v
nadobach velmi rychle.

Nadoby pro indukéni varné zény

Indukéni varné zény pouzivejte s
vhodnymi nadobami.

Material nadobi

Litina, ocel, smaltovana ocel,

\/ nerezova ocel, sendvicova dna
nadob (oznaceno jako vhodné
vyrobcem).

X Hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je pro indukéni varnou desku
vhodna, jestlize:

* se malé mnozstvi vody na indukéni
varné zoné nastavené na nejvyssi
teplotu velmi rychle ohfeje.

magnet pfilne na dno nadoby.

@ Dno nadoby musi byt co nejsilngjsi a
nejplossi.

@ Jak usetfit energii

Nadobu postavte na varnou zénu,
a teprve potom ji zapnéte.

* Vyuzijte zbytkové teplo k
udrzovani teploty jidle nebo k jeho
rozpousténi.



& Rady a tipy pro funkci Cook Assist

Priklady vareni s funkci Cook Assist

Udaje uvedené v tabulce zobrazuji pfiklady jidel pro kaZdy stupef smaZeni. MnoZstvi, tloustka, kvalita a teplota (napf. zmraZenych)
potravin ma vliv na spravny stupefl smazeni. Zvolte takovy stupen smazeni a dodate¢né nastaveni, ktery nejlépe odpovida vasim

zvyklostem pfi vareni a panvim.

Stupen smazeni  Navrh jidla

Pouzijte k pfipravé

@ Vejce

Smazenych vajec, omelet, smazenek, rybiho filé, zeleniny.

@ Palacinka

Palaginek, rybich prstd, zmrazenych potravin, obalovanych potravin, stfedné

propecenych steakd.

@ Steak

Jak dosahnout nejlepsich vysledkt s
funkci Cook Assist:

* Funkci spustte se studenym
spotfebi¢em (neni zapotiebi ruéni
ohfivani varnych nadob).

* Pouzivejte varné nadoby z nerezové
oceli se sendviCovym dnem.

* Nepouzivejte varné nadoby s vlisem ve
stfedu dna.

Nepropecenych steakd.

V pripadné neuspokojivych vysledku
Ize stupen smazeni prizplasobit. Lze to
provést nasledovné

» Pokud jsou potraviny pfili§ hnédé Ci
stéle syrové, snizte stupen smazeni:

» Pokud jsou potraviny pfili§ svétlé, zvyste
stupen smazeni.

» Nékdy muze byt zapotfebi zménit
stuper smazeni.

Vice informaci o zméné teploty pro funkci
Cook Assist naleznete v ¢asti tykajici se
nastaveni teploty pro tuto funkci v navodu
k pouziti.

Ruzné velikosti panvi mohou mit za
nasledek rizné doby ohfevu. Tézké
panve uchovavaji vice tepla nez lehké
panve, ale déle se zahfivaji.
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